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Ennen verkkovirtakytkentaa

Sijoitamikroaaltouuni erilleen muista lammonlahteista. Uunin
yldpuolella on oltava véhintddn 30 cm tyhjdd tilaa riittdvan
tuuletuksen varmistamiseksi.

Mikroaaltouunia ei saa sijoittaa kaappiin. Tata mikroaaltouunia ei
ole tarkoitettu sijoitettavaksi tyotasolle tai kaytettavaksi tyGtasolla,
jonka korkeus on alle 850 mm lattiasta. ALA anna mikroaaltouunin
vasemman puolen (nakyma edestd) olla seinda vasten!

* Al4 poista uunin sivuseinalla sijaitsevia suojalevyja. Niiden tarkoitus on estaa rasvan ja ruoanmurujen paasy
uunin mikroaaltoenergian tulokanaviin.

Tarkista, etté arvokilpeen merkitty jannite vastaa asuntosi jannitetté.

Sijoita mikroaaltouuni tukevalle ja tasaiselle alustalle, joka kestéa seké& mikroaaltouunin etté ruoka-astioiden ja
muiden varusteiden painon. Kasittele uunia varoen.

Varmista, ettd mikroaaltouunin ala- ja ylapuolella tai ympérilla ei ole mitdan, mika voisi estaa asianmukaisen
ilmanvaihdon.

Varmista, ettei laite ole vaurioitunut. Tarkista, etté mikroaaltouunin luukku sulkeutuu kunnolla, ja etta luukun
tiiviste ei ole vaurioitunut. Tyhjenna mikroaaltouuni ja puhdista sisdosa pehmealla, kostealla liinalla.

Ald kéyta laitetta, jos virtajohto tai pistoke on vahingoittunut, jos laite ei toimi kunnolla, tai jos se on vaurioitunut
tai pudonnut. Ala laita virtajohtoa tai pistoketta veteen. Pida virtajohto erilladn kuumista pinnoista. Muussa
tapauksessa vaarana voi olla sahkoisku, tulipalo tai muunlainen vahinko.

Al kayta jatkojohtoa. Jos teholahteen syéttéjohto on liian Iyhyt, anna patevan sahkoalan ammattilaisen tai
huoltomiehen asentaa verkkopistorasia laitteen laheisyyteen.

*

*

A\ VAROITUS:

* Maadoitusliittimen sopimaton kéytto voi johtaa sahkoiskun vaaraan.
* Ota yhteys patevaan sahkoteknikkoon tai huoltomieheen, jos maadoitusohjeita ei tdysin ymmarretd,
tai jos vaikuttaa, ettei mikroaaltouunia ole maadoitettu oikein.

@ Huomautus:

Ennen mikroaaltouunin kayttda ensimmaisen kerran, on suositeltavaa poistaa suojakalvo ohjauspaneelista ja
kaapeliside virtajohdosta.

Verkkovirtakytkennan jalkeen

*Mikroaaltouuni toimii vain, jos mikroaaltouunin luukku on kunnolla kiinni.

* Jos mikroaaltouuni on sijoitettu television, radion tai antennin laheisyyteen, se voi aiheuttaa hairiité ndiden
vastaanotossa.

* Téma laite on pakko kytked maadoitettuun pistorasiaan. Laitteen valmistaja ei vastaa ihmisille, elaimille tai
esineille tapahtuneista vahingoista, jotka ovat seurausta tdman maarayksen laiminlydnnista.

* Valmistaja ei vastaa minkaanlaisista ongelmista, jotka ovat aiheutuneet naiden ohjeiden noudattamisen
laiminlydnnista.



TURVALLISUUS
TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA

Lue ohjeet huolellisesti ja sdilytd ne myéhempaa kayttoa varten

* Jos mikroaaltouunin sisélld/ulkona oleva materiaali syttyy palamaan tai uunin sisa- tai ulkopuolelta
nousee savua, pidd mikroaaltouunin luukku kiinni ja sammuta mikroaaltouuni. Irrota virtajohto tai
katkaise virta irrottamalla sulake tai katkaisemalla virta sdhkétaulusta.

* Al3 jata mikroaaltouunia ilman valvontaa. Uunia on syyté valvoa varsinkin, jos ruoan valmistuksessa
kéytetddn paperisia, muovisia tai muusta tulenarasta materiaalista valmistettuja astioita. Paperi voi
hiiltya tai syttya palamaan, ja jotkin muovilaadut voivat sulaa.

A\ VAROITUS:

* Jos luukku tai luukun tiivisteet ovat vaurioituneet, uunia ei saa kéyttaa ennen kuin péteva henkilé on
sen korjannut.

A\ VAROITUS:

* Sellaiset huolto- tai korjaustoimenpiteet, joiden yhteydessa joudutaan poistamaan mikroaaltoenergialle
altistumiselta suojaavia kansia, saa suorittaa ainoastaan asiantunteva henkildsto.

A\ VAROITUS:

* Nesteitd, eikd muita ruokia saa lammittéa tiivistetyissa astioissa, koska ne ovat alttiita rajahtamaan.

A\ VAROITUS:

* Jos laitetta on kaytetty yhdistelmétilassa, lasten tulee kdyttdd uunia vain aikuisen valvonnassa
syntyneisté l[ampatiloista johtuen.

A VAROITUS:

* Laite ja sen kosketettavissa olevat osat kuumentuvat kéytossd. On varottava koskettamasta uunin
sisalld olevia kuumennuselementteja.

Kosketeltavia osia voi tulla kuumiksi kdyton aikana. Alle 8-vuotiaat lapset on pidettava loitolla laitteesta,
jollei heita valvota jatkuvasti.

Mikroaaltouuni on tarkoitettu ruokien ja juomien kuumentamiseen. Ruoan tai vaatteiden kuivaaminen,
lammitysalustojen, tohveleiden, sienten, kosteiden vaatteiden ja vastaavien lammittdminen voi johtaa
vamman tai tulipalon vaaraan.

Tata laitetta saavat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset ja henkildt, joilla on heikentyneet fyysiset, aistimelliset
tai mentaaliset kyvyt tai joilta puuttuu kokemus ja tietdmys ainoastaan, jos heita valvotaan tai he saavat
ohjeita laitteen kéytosta turvallisella tavalla, ja jos he ymmartavat, mita vaaroja laitteen kayttoon liittyy.
Ainoastaan yli 8-vuotiaat lapset saavat puhdistaa laitetta ja suorittaa kayttdjan tekemia
kunnossapitotehtévia valvottuna. Valvo lapsia ja varmista, etteivat he kayta laitetta leikeissdan. Pida
laite ja sen virtajohto alle 8-vuotiaiden lasten ulottumattomissa.

Al3 kypsennd tai kuumenna mikroaaltouunissa kokonaisia, kuorittuja tai kuorimattomia kananmunia,
silld ne voivat rajahtaa vield kuumentamisen paatyttyakin.

*
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A\ VaroiTus:

* Ala kayta mikroaaltouunia lAmmittimaan mitian ilmatiiviissa astioissa. Paine nousee mikroaaltouunissa,
ja astia voi rajahtaa tai aiheuttaa muuten vahinkoa avautuessaan.

A\ VAROITUS:

* Tarkista saanndllisesti, ettd luukun tiivisteet ja luukun reunat ovat ehjat. Jos luukun tiiviste tai aukon
reunat ovat vahingoittuneet, laitetta ei saa kayttaa ennen asiantuntevan huoltoteknikon suorittamaa
korjausta.

@ HuomauTus:

Laitteita ei ole tarkoitettu kéytettaviksi ulkoisella ajastimella tai erilliselld kaukosaatojarjestelmélla.

* Ala jata mikroaaltouunia iiman valvontaa, jos kaytét ruoanlaitossa runsaasti rasvaa tai dljya, silla ne voivat
ylikuumentua ja aiheuttaa tulipalon!

* Ald kuumenna tai kayta tulenarkoja materiaaleja mikroaaltouunissa tai sen laheisyydessa. Kaasut voivat
aiheuttaa tulipalon vaaran tai réjahdyksen.

* Ald kaytd mikroaaltouunia tekstiilien, paperin, mausteiden, yritien, puun, kukkien, hedelmien tai muiden
tulenarkojen materiaalien kuivattamiseen. Seurauksena voi olla tulipalo.

* Ala kayta laitteen yhteydessa sydvyttavia aineita tai kaasuja. Taman tyyppinen mikroaaltouuni on suunniteltu
nimenomaan ruoan kuumennukseen tai kypsennykseen. Sité ei ole tarkoitettu teollisuus- tai laboratoriok&ytton.

* Al ripusta tai laita painavia esineitd luukun paalle, sillé tamé voi vahingoittaa uunin luukun aukkoa ja saranoita.
Ala ripusta mitdan luukun kahvaan.

VIANMAARITYS

@ Huomautus:

Jos mikroaaltouuni ei toimi, tarkista seuraavat asiat, ennen kuin soitat huoltoon:

* Lasinen pydrintaalusta ja pydrintdalustan tuki ovat paikoillaan.

* Virtajohto on kunnolla kiinni pistorasiassa.

*Luukku on oikein suljettu.

* Tarkista sulakkeet ja varmista, ettd sahkdvirtaa on saatavilla.

* Tarkista, eftd uunin imanvaihto on riittava.

* QOdota 10 minuuttia ja kokeile uunia sen jalkeen vield kerran.

* Avaa ja sulje luukku, ennen kuin yritdt uudelleen.

Tarkistamalla ndmé kohdat valtat huoltohenkildn turhasta kaynnista aiheutuvat ylimaaraiset kulut.
Kun soitat huoltoliikkeeseen, ilmoita mikroaaltouunin sarjanumero ja tyyppi (katso arvokilvesta).
Lisatietoja 16ytyy takuukirjasta.

Virtajohdon saa korvata vain huoltoliikkeesta saatavalla alkuperaisella virtajohdolla. Virtajohdon saa vaihtaa vain
asiantunteva huoltoteknikko.

A\ VAROITUS:

* Al4 irrota mitidn suojakansia.
* Huollon saa suorittaa vain asiantunteva huoltoteknikko. Sellaiset huolto- tai korjaustoimenpiteet, joiden
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yhteydessé joudutaan poistamaan mikroaaltoenergialle altistumiselta suojaavia kansia, saa suorittaa
ainoastaan asiantunteva henkilosto.

TURVALLISUUSOHJEET

YLEISTA

Tama laite on tarkoitettu kaytettavéksi kotitaloudessa ja samanlaisissa sovelluksissa kuten:
* Henkildston keittidalueet kaupoissa, toimistoissa ja muissa tydskentely-ympéristoissa;

* Maatiloilla;

* Asiakkaiden toimesta hotelleissa, motelleissa ja muissa asuinympéristoissa;

* Bed and breakfast -tyyppisissa ymparistdissa.

Muu kéyttd ei ole sallittua (esim. huoneiden [&mmittminen).

ﬂ HUOMAUTUS:

* Laitetta ei saa kayttdd mikroaaltotoiminnolla, jos uunissa ei ole ruokaa. Laitteen kdyttdminen tyhjénd voi
vahingoittaa sit.

Mikroaaltouunin ilmanvaihtoaukkoja ei saa peittad. Korvaus- tai poistoilma-aukkojen tukkiminen voi vahingoittaa
uunia ja heikentaa sen toimintaa.

Jos haluat harjoitella laitteen kaytta, laita uuniin lasillinen vetta. Vesi imee mikroaaltoenergian ja estaa talla
tavoin uunin vahingoittumisen.

AIa sdilyté tai kayta laitetta ulkona.

Al kayta laitetta astianpesualtaan laheisyydessa, kosteassa kellarissa, uima-altaan vierell4 tai muunlaisessa
kosteassa paikassa.

Ala kayta uunin sisdosaa mihinkaan sailytystarkoituksiin.

Poista paperi- ja muovipussien metallilankoja siséltavat pussinsulkijat ennen kuin laitat pussin uuniin.

Al uppopaista ruokaa mikroaaltouunissa, koska 6ljyn lampétilaa ei voi saataa.

Kayté uunikintaita tai patalappuja kasitellessasi astioita ja uunin osia kuumennuksen jalkeen.

*

* * * *

NESTEET

« Esimerkiksi juomat tai vesi. Neste voi kuumentua yli kichumispisteen ilman, ettd nakyy kuplintaa.
Ylikuumennut neste voi yllattaen kiehua yli.

Tamé voidaan estad seuraavasti:

* A4 kéyta suorakylkisia astioita, joissa on kapea suuaukko.

* Sekoita nestettd ennen kuin asetat astian mikroaaltouuniin.

* Anna astian seistd hetki kuumennuksen jélkeen ja sekoita nestettd varovasti ennen kuin otat astian uunista.

VAROVAISUUS

Sekoita purkissa tai tuttipullossa olevaa vauvanruokaa tai juomaa kuumennuksen jélkeen ja tarkista, ettd
se on sopivan lampoistd, ennen kuin annat sen vauvalle. Ndin varmistat, etta ruoka tai juoma on tasaisen
lampoista eika polta.

Poista purkin kansi ja tuttipullon tutti ennen kuumennusta!
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VARUSTEET JA KUNNOSSAPITO

VARUSTEET

Uuneja varten on saatavilla monenlaisia varusteita. Ennen kuin hankit mitaan varusteita, varmista, ettd ne soveltuvat
kaytettaviksi mikroaaltouuneissa.

Tarkista ennen kayttda, etta kayttdmasi ruokailuvalineet ovat mikroaaltouunin kestavia, ja etta mikroaallot Iapaisevat ne.
Kun panet ruoka-astioita ja muita valineitd mikroaaltouuniin, varmista, etta ne eivat kosketa uunin sisdosia.

Tama on erityisen tarkeaa silloin, kun vélineet ovat metallisia tai niissa on metalliosia. Jos metallia sisaltava esine koskettaa
uunin sisaosia uunin toiminnan aikana, voi syntya kipindintia, joka saattaa vaurioittaa uunia.

Metalliastiat ruoalla ja juomalle eivat ole sallittuja mikroaaltokypsennyksen aikana.

Tarkista aina ennen uunin kayttoa, ettd alusta voi pyorid vapaasti. Jos pydrintaalusta ei padse pyorimaan vapaasti, kayta
pienempaa astiaa tai pysayta pydrintatoiminto (katso Suuret astiat).

Ruoka-astia Vinkki
Kéyté lasialustan tukea lasialustan alla. Pydrintaalustan tuen paalle
Pyérintdalustan tuki el saa laittaa mitddn muita valineita. Aseta pyérintdalustan tuki uunin
pohjalle.

Kayta lasista pydrintaalustaa kaikissa uunin toiminnoissa. Alusta
@ Lasinen pydrintaalusta keraa nesteen ja ruoanmurut, jotka muuten likaisivat uunin pohjan.
Aseta lasinen pyorintaalusta pyorintaalustan tuen paalle.

Kane Kaksoishoyrystyskypsennetty ruoka ohjausanturin kanssa. Aseta

wewnems | DUl Steamer . 7 ;
reanen (kaksoishyryastia)-painike hdyryastia aina lasialustalle.

mewmEms | (vain mallile MWP 339)

POHJA

Kayta korkeaa ritila4 kayttéessasi Grill Combi (Microwave +

Korkea ritil3 Grill) (yhdistelmé-grilli+mikroaalto) -toimintoa. Kéytd matalaa
kypsennysritila kdyttdessasi kiertoilma - tai yhdistelma-
Matala ritila kiertoilma+mikroaalto -toimintoa.

Aseta ruoka suoraan rapeutusalustalle. Rapeutusalustan

voi esikuumentaa ennen kayttoa (enintadn 3 min). Kayta
@ Rapeutusalusta rapeutusalustan alla aina lasialustaa. Al laita mitaan ruokailuvalineitd
rapeutusalustalle, silla alusta kuumenee nopeasti erittain kuumaksi, ja
vélineet saattavat vahingoittua.

Kéyta toimitukseen kuuluvaa rapeutusalustan otinta, kun otat
% Rapeutusalustan otin rapeutusalustan uunista.




KUNNOSSAPITO JA PUHDISTUS

*
*
*
*

*

Jos mikroaaltouunia ei pidetd puhtaana pinnat saattavat vahingoittua, mika voi puolestaan lyhentdd uunin
kayttoikaa ja aiheuttaa vaaratilanteita.

Al kéytd metallisia hankauslinoja, hankaavia pesuaineita, terasvilloja, karkeita hankausliinoja tms., jotka
saattavat vahingoittaa kayttopaneelia seké uunin sisa- ja ulkopintoja. Puhdista ndmé pinnat kayttamalla
puhdistusliinaa ja mietoa puhdistusainetta tai talouspyyhetta ja lasinpesusuihketta. Suihkuta lasinpesuainetta
talouspyyhkeeseen.

Irrota lasialusta ja pyoritin saanndllisesti, erityisesti, jos ruokaa on roiskunut yli, ja puhdista uunin pohja.
Puhdista sisapinnat, luukun etu- ja takaosa ja Iuukun reunat pehmeallda kostutetulla linalla ja miedolla
pesuaineella.

Ala kayta hdyrypesulaitteita mikroaaltouunin puhdistamiseen.

Uuni tulee puhdistaa saanndllisesti ja ruoan jatteet poistaa.

Puhdistus on ainoa huoltotoimenpide, ota normaalisti tarvitaan. Irrota mikroaaltouuni sahkdverkosta
puhdistuksen ajaksi.

Ala suihkuta pesunestettd suoraan uuniin.

Tassa uunimallissa lasialustan on oltava paikoillaan uunia kaytettaessa.

Ala kayta uunia, jos lasialusta on irrotettu puhdistusta varten.

Pyyhi rasva- ja ruokatahrat heti pois luukun reunoista. Jos lika on tarttunut tiukasti kiinni, laita uuniin vesilasi ja
anna veden kiehua 2 - 3 minuutin ajan. Hoyry pehmentaa lian.

Aseta lasialustalle vesilasi, johon olet lisannyt vahan sitruunamehua, ja keité vetta uunissa muutaman minuutin
ajan poistaaksesi hajut uunista.

Grillivastusta ei tarvitse puhdistaa, silla korkea lampdtila polttaa mahdolliset roiskeet pois. Uunin katto
grillivastuksen ylapuolella on sen sijaan puhdistettava séanndllisesti. Kaytd puhdistuksessa pehmeaa
kostutettua liinaa ja mietoa pesuainetta.

Jos et kayta grillia sdanndllisesti, kayta grillitoimintoa vahintaan 10 minuutin ajan kerran kuussa puhdistaaksesi
roiskeet ja valttaaksesi tulipalon vaaran.

HUOMAUTUS:

*

Kypsennysvaiheiden aikana voi esiintyd jonkin verran hdyrya/kondensaatiota. Taméa ei vaikuta
kypsennystuloksiin, koska se ei ole merkki tuotteen laatu/valmistusongelmista.

VAROVAINEN PUHDISTUS:

*

*

*

*

Crisp-alusta puhdistetaan miedolla pesuaineella ja vedella. Erittéin likaiset kohdat voi puhdistaa hankausliinalla
ja miedolla puhdistusaineella

Anna rapeutusalustan aina jaéhtya ennen puhdistusta.

AIa kastele kuumaa rapeutusalustaa tai upota sité veteen. Nopea jaéhtyminen saattaa vahingoittaa alustaa.
Al4 kéyté terasvillaisia hankauslappuja. Muutoin pinta naarmuuntuu.

KONEPESTAVIA:

- Pyérintaalustan tuki - Kypsennysritila - Rapeutusalustan otin
- Lasinen pydrintaalusta - Hoyryastia
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(@] VALMIUSTILA

* Jos kéyttaja ei vuorovaikuta tuotteen kanssa 15 minuutin aikana, uuni siirtyy valmiustilaan.Lopeta painamalla
mité tahansa painiketta.

(8)] KAYNNISTYSSUOJA/ LAPSILUKKO

* Tama automaattinen turvatoiminto kytkeytyy paalle minuutin kuluttua siita, kun uuni on palannut valmiustilaan.
* Kun turvallisuustoiminto on aktiivinen, luukku on avattava ja suljettava kypsennyksen aloittamiseksi, muuten
naytdssa nakyy:

door

@ KYPSENNYKSEN KESKEYTTAMINEN TAI PYSAYTTAMINEN

Kypsennyksen keskeyttaminen:

+ Voit keskeyttaa uunin toiminnan avaamalla luukun, kun haluat tarkistaa ruoan kypsyyden, sekoittaa ruokaa tai
kaantaa astiaa. Asetus sailyy laitteen muistissa 5 minuuttia.

Kypsennyksen jatkaminen:

+ Sulje luukku ja paina Jet Start (Pikak&ynnistys) -painiketta. Kypsennys jatkuu kohdasta, jossa se keskeytettiin.
Jos et halua jatkaa kypsennysta, voit:

« Poista ruoka, sulje luukku ja paina Stop (Pysayta) -painiketta.

Kun ruoka on kypsédé:

+ Adnipiippaus soi kerran minuutissa 10 minuutin ajan, tdma on normaalia kayttaytymista, joka on tarkoitettu
tuotteen jadhdyttamiseen.

+ Tuotteesta riippuen, mika tahansa tai kaikki seuraavista voivat jatkua tdman jaahdyttamisjakson aikana: tuuletin,
siséinen lamppu, pyorintaalustan pydriminen. Halutessasi paina yksinkertaisesti Stop (Pyséyta) -painiketta tai avaa
luukku peruuttaaksesi signaalin ja pysayttaaksesi jaahdytysajan.

+ Huomaa, ettd tdman ohjelmoidun jaahdytysjakson vahentamisella tai pysayttamisella ei ole negatiivista vaikutusta
tuotteen toimintaan.

[@ LISAA/SEKOITA/KAANNA RUOKA

+ Valitun toiminnon mukaan voi olla tarpeen lisatd/sekoittaa/kaantaa ruokaa kypsennyksen aikana. Tassa
tapauksessa uuni keskeyttaa kypsennyksen ja pyytaa sinua suorittamaan tarpeellisen toiminnan.

+ Kun saat pyynnén:

* Avaa luukku.

* Lisaa tai sekoita tai kdanna ruoka (pyydetyn toiminnan mukaan).

* Sulje luukku ja kéynnistd uuni uudelleen painamalla Jet Start (Pikakaynnistys) -painiketta.

12 @



@ HuomauTus:

+ Jos luukkua ei avata 2 minuutin kuluessa ruoan lisd@mispyynndsta, uuni siirtyy valmiustilaan.
+ Huomautuksia: jos luukkua ei avata 2 minuutin kuluessa ruoan lis&é- tai sekoita- tai kaanna ruoka -pyynndsta,
uuni jatkaa kypsentamista (tassa tapauksessa lopputulos ei ehka ole optimaalinen).

PYORINTAALUSTAN PYSAYTYS

« Saadaksesi parhaat kypsennystulokset, lasisen pydrintaalustan on pydrittava kypsennyksen aikana.

+ Jos kuitenkin joudutaan kayttdmaan hyvin suurta astiaa, joka ei mahdu pydrimaan vapaasti uunissa, on mahdollista
pysayttaa lasisen pyorintdalustan pydrinta kayttamalla Pysayta pydrintalautanen -toimintoa.

« Téma toiminto toimii vain seuraavissa kypsennystoiminnoissa:

* Forced Air (Kiertoilma)

* Combi (Microwave + Forced Air) (Yhdistelmé (Mikroaalto + kiertoilma))




CLOCK (KELLO)

EAS] 7 w = @
Microwave Grill Forced Alr Dual Crisp ChefMenu  Auto Clean
W00 \EI
=
= [ ‘ . U
3 EAS = < =
sToP Jet Defrost Combi KeepWarm  Dual Crisp Fry Special Menu JET START

Kun laite kytketaén ensimmaista kertaa verkkovirtaan (tai virtakatkoksen jalkeen), tai paina ja pidé Stop TT
-painiketta alhalla 3 sekuntia, tuote siirtyy kellon asetustilaan.

@ Kierra nuppia asettaaksesi tunnit.

@ Paina Jet Start (Pikakaynnistys) -painiketta. Minuuttinumerot alkavat vilkkua.
@ Kierrd nuppia asettaaksesi minuutit.

@ Paina Jet Start (Pikakéynnistys) -painiketta. Kello on asetettu.

O Vinkkeja ja ehdotuksia:

+ Jos painat kellon asettamisen aikana Stop (Pysayta) -painiketta tai jos asetusta ei suoriteta pitkaan aikaan,
uuni poistuu asetustilasta ja asetus ei kelpaa. Naytossa nakyy "12:00”.

14 @



(I>] JET START (PIKAKAYNNISTYS)

Tata toimintoa k&ytetaan runsaasti vetta sisaltavien ruokien, kuten liemien, kahvin tai teen, kuumentamiseen.

7 it s, o O
Microwave Grill Forced Air Dual Crisp ChefMenu  Auto Clean
PA] I_I- ] -
— i o [ e Y
X iy = &, A [
STOP Jet Defrost Combl KeepWarm  Dual Crisp Fry Special Menu  Stop TT JET START
© press 3sec

(1) Paina Jet Start (Pikakéynnistys) -painiketta.
* Kun Jet Start (Pikakaynnistys) -painiketta painetaan, mikroaaltotoiminto kéynnistaa maksimiteholle 30

sekunniksi ja jokainen Jet Start (Pikakaynnistys) -painikkeen lisapainallus lisaa kypsennysaikaa 30 sekuntia.

* Kun toiminto on kaynnistetty, voit kayttaa myds saatonuppia kypsennysajan lisadmiseen tai vahentamiseen.

6 Vinkkeja ja ehdotuksia:
« Uunin ollessa valmiustilassa on mahdollista kayttaa Pikakaynnistys -toimintoa myds kiertamalla
saatonuppia Pikakéaynnistys -keston asettamiseksi ja k&ynnistaa toiminnon painamalla Confirmation
(Vahvistus) -painiketta.



MICROWAVE (MIKROAALTO)

Mikroaaltotoiminto mahdollistaa ruokien ja juomien nopean keittdmisen tai [ammittamisen.

= % a, @ &)
Grill Forced Alr Dual Crisp ChefMenu  Auto Clean
g% 1Mo
ed | o [ )
* & < & ay @
STOP Jet Defrost Combi Keep Warm Dual Crisp Fry Special Menu  Stop TT JET START
Orressasec

@ Paina Microwave (Mikroaalto) -painiketta. Maksimiteho 750W nakyy naytdssé ja wattikuvake alkaa vilkkua.

@ Aseta teho kaantdamalld nuppia ja paina sitten Confirmation (Vahvistus) -painiketta.
@ Néytossa nékyy oletuskypsennysaika (30 sekuntia). Aseta kypsennysaika kaantamalld nuppia.

@ Aloita kypsennysjakso painamalla Confirmation (Vahvistus) / Jet Start (Pikakaynnistys) -painiketta.

TEHO SUOSITELTU KAYTTO

900 W Juomien, veden, Iiemi_en, kahvin, teen tai muiden runsaastilvetté siséltéyien ryokien .
uudelleenkuumentaminen. Jos ruoassa on kananmunaa tai kermaa, valitse pienempi teho.

750 W Kalan,lihan, vihannesten, jne. kypsennys.

650 W Ruokien kypsentaminen, ei sekoitusmahdollisuutta.

500 W Varovaisgmpi kypsennys, esim. valkuaispitoiset kastikkeet, juusto- ja munaruoat seka
pataruokien loppukypsennys.

350 W Pataruokien hauduttaminen, voin sulattaminen.

160 W Sulatus.

QW Jaatelon, voin ja juustojen pehmentaminen.

o Vinkkeja ja ehdotuksia:

+ Voit kéyttad mikroaaltotoimintoa maksimiteholla Jet Start (Pikaké&ynnistys) -toiminnolla. Voit kdynnistaa
mikroaaltotoiminnon helposti maksimiteholla painamalla Jet Start (Pikakaynnistys) -painiketta. Jokainen Jet
Start (Pikakaynnistys) -painikkeen painallus liséa toiminnon kestoa 30 sekuntia. Katso lisatietoja kohdasta Jet
Start (Pikakaynnistys) -toiminto sivulla 15.

« Tehotasoa ja kestoa on mahdollista muuttaa kypsennyksen aloittamisen jalkeenkin. Saataaksesi tehotasoa,
paina Mikroaaltopainiketta ja kierra nuppia arvon saatamiseksi. Voit muuttaa kestoa kiertdmalla nuppia tai
lis&ta 30 sekuntia kerrallaan painamalla Jet Start (Pikakaynnistys) -painiketta.



(=] GRILL (GRILLI)

Tamé toiminto kayttaa tehokasta metalliputkea ruokien ruskistamiseen ja grillaus- ja gratinointivaikutuksen

aikaansaamiseen. Grillitoiminnolla voi ruskistaa myds ruokia, kuten juustopaahtoleivét, kuumat voileivét, perunakroketit,
makkarat ja vihannekset.

Asiaankuuluva Korkea ritila
lisdvaruste:
A k3 <
Lo @A 2 2.8
]
(o] e . 3 [>]
% 7& = &, [ 2 @
STOP Jet Defrost Combi Keep Warm Dual Crisp Fry

Z
Special Menu ~ Stop TT
Orress3sec

JET START

(1) Paina Grill (Grill) -painiketta.

@ Kierra saatonuppia asettaaksesi mikroaaltotehon tason (katso alla oleva taulukko) ja vahvista painamalla Confirmation
(Vahvistus) -painiketta.

@ Kaanna nuppia asettaaksesi kypsennysajan ja paina Confirmation (Vahvistus) / Jet Start (Pikaké&ynnistys) -painiketta.
kypsennysjakson kaynnistdmiseksi

TEHOTASO
! Matala

Normaali

L

Korkea

6 Vinkkeja ja ehdotuksia:

+ Varmista toimintoa kayttaessasi, etta kéyttdmasi valineet ovat kuumuudenkestavia.

« Al kayta muovisia ruokailuvalineita grillauksessa. Ne voivat sulaa. Puiset tai paperiset astiat eivét
mydskéén sovi grillaukseen.

« Al koske uunin kattoon grillivastuksen kohdalla.
+ Kestoa on mahdollista vaihtaa kypsennyksen aloittamisen jalkeenkin.

+ Voit muuttaa kestoa k&antdmalla nuppia tai lisétd 30 sekuntia kerrallaan painamalla Jet Start
(Pikakaynnistys) -painiketta.



FORCED AIR (KIERTOILMA)

Tama toiminto mahdollistaa uunissa paistettujen ruokalajien valmistuksen. Voimakkaan kuumennuselementin ja tuulettimen
kaytolla kypsennys toimii, kuten perinteisessa uunissa. Kayta taté toimintoa esimerkiksi marenkien, leivonnaisten, kakkujen,
kohokkaiden, linturuokien tai paistien kypsentamiseen.

Kypsennysvaihetta edeltdd uunin esikuumennusvaihe parhaiden kypsennystulosten saavuttamiseksi.

Asiaankuuluvat
lisavarusteet:

Matala ritila

Dual Crisp ChefMenu  Auto Clean

0- [>]
e . A % i E

Q) =
STOP Jet Defrost Combi Keep Warm Dual Crisp Fry Special Menu  Stop TT JET START
Opressasec

(1) Paina Kiertoilma-painiketta.

@ Kierrd nuppia asettaaksesi esilammityksen, vahvista painamalla Vahvistus-painiketta. Ennen kuin lampdtila on
saavutettu, esildmmityksen [dmpdtilan voi saataa valilla 40-200°C painamalla Forced Air -painiketta ja kiertdmalla

nuppia. Kun lampétila on saavutettu, kuuluu a&nimerkki,ja uuni pyytaa lisédmaan ruokaa seuraavaa kypsennysjaksoa
varten.

@ Listtyasi ruokaa kaanna nuppi ajan asettamiseen.
@Aloita kypsennysjakso painamalla Confirmation (Vahvistus) / Jet Start (Pikakaynnistys) -painiketta. .

@ HuomauTus:

Toiminnan kaynnistdmisen jalkeen:
* Kypsennysajan lisddminen tai vahentdminen: Kierrd séatonuppia tai paina Jet Start
(Pikakaynnistys) -painiketta lisataksesi kypsennysaikaa 30 sekunnilla.

@) Vinkkejé ja ehdotuksia:

+ Kéytd matalaa kypsennysritilaa, jotta ilma paasee hyvin kiertdmaan ruoan ymparilla.
+ Varmista taté toimintoa kayttdessasi, ettd kayttdmasi vélineet ovat kuumuudenkestavia.

« Kayta rapeutusalustaa leivinpeltind, kun leivot pienia kohteita, kuten pikkuleipia ja muffinsseja. Aseta pelti
matalalle kypsennysritillle.

18 @



DUAL CRISP (KAKSOISRAPEUTUS) (MALLILLE MWP 338)

Tama Whirlpoolin oma toiminto mahdollistaa taydelliset kullanruskea tulokset niin ruoan yla- kuin alapinnoille. Kaytettaesséa
seka mikroaalto- etté grillikypsennysta, rapeutusalusta saavuttaa nopeasti oikean Iampétilan ja alkaa ruskistaa ja rapeuttaa
ruokaa.

Seuraavia lisévarusteita on kéytettava kaksoisrapeutustoiminnossa:

* Rapeutusalusta

* Rapeutusalustan otin kuuman rapautusalustan k&sittelyyn.

Tata toimintoa kaytetdan pizzan, piiraiden ja muiden taikinapohjaisten ruokien kuumentamiseen ja paistamiseen. Se

sopii myds hyvin pekonin ja munien, makkaroiden perunoiden, ranskanperunoiden, hampurilaisten ja muiden lihojen jne.
paistamiseen 0ljya lisdamatta (tai vain hyvin vahan 6ljya lisaten).

Asiaankuuluvat === Rapeutusalusta Rapeutusalustan otin
lisdvarusteet: &@)

o~ st )
Microwave Grill Forced Air Chef Menu Auto Clean
El : P
bt o3
* EAN = = @ =
sToP Jet Defrost Combi KeepWarm  Dual Crisp Fry Special Menu  Stop TT JET START
Opress3sec

Dual Crisp (Kaksoisrapeutus) -toimintoa varten:
@ Paina Dual Crisp (Kaksoisrapeutus) -painiketta, paina Confirmation (Vahvistus) -painiketta vahvistaaksesi.

@ Aseta kypsennysaika kaantamalla nuppia.
@ Aloita kypsennysjakso painamalla Confirmation (Vahvistus) / Jet Start (Pikakaynnistys) -painiketta.

Kaksoisrapeutus leivén sulatusta varten:
@ Paina Dual Crisp (Kaksoisrapeutus) -painiketta.

@Kierré saatonuppia valitaksesi P2 Kaksoisrapeutus leivan sulatusta varten ja vahvista painamalla Confirmation
(Vahvistus) -painiketta.

@ Kierra nuppia asettaaksesi painon.

@ Aloita kypsennysjakso painamalla Confirmation (Vahvistus) / Jet Start (Pikakdynnistys) -painiketta.

@ HuomauTus:

Kayta suunniteltua rapeutusalustaa. Muilla markkinoilla olevilla rapeutusalustoilla ei padsta hyvaan lopputulokseen talla
toiminnolla.

6Vinkkejé ja ehdotuksia:

+ Varmista, etté rapeutusalusta on asetettu oikein keskelle lasista py6rintaalustaa.

+ Uuni ja rapeutusalusta kuumenevat erittain kuumiksi taman toiminnon aikana.

+ Al laita rapeutusalustaa kuumana kuumuutta kestaméttomélle pinnalle.

+ Al koske uunin kattoon grillivastuksen kohdalla.

+ Kéyta uunikintaita tai rapeutusalustan otinta kuuman rapeutusalustan poistamiseen.

« Ennen kuin kypsennat ruokaa, joka ei vaadi pitkda kypsennysaikaa (pizza, kakut...), on suositeltavaa
esikuumentaa rapeutusalustaa etukateen 2-3 minuuttia.

@ 19



DUAL CRISP (KAKSOISRAPEUTUS) (MALLILLE MWP 339)

Tama Whirlpoolin oma toiminto mahdollistaa téydelliset kullanruskea tulokset niin ruoan yla- kuin alapinnoille. Kaytettaesséa
seka mikroaalto- etté grillikypsennysta, rapeutusalusta saavuttaa nopeasti oikean Iampétilan ja alkaa ruskistaa ja rapeuttaa
ruokaa.

Seuraavia lisavarusteita on kaytettdva kaksoisrapeutustoiminnossa:

* Rapeutusalusta

* Rapeutusalustan otin kuuman rapautusalustan k&sittelyyn.

* Korkea ritila (kun kypsennét Dual Crisp Fry (Kaksois-paahtoleipa) -toiminnolla

Tata toimintoa kaytetaan pizzan, piiraiden ja muiden taikinapohjaisten ruokien kuumentamiseen ja paistamiseen. Se

sopii myds hyvin pekonin ja munien, makkaroiden perunoiden, ranskanperunoiden, hampurilaisten ja muiden lihojen jne.
paistamiseen Gljya lisddmatta (tai vain hyvin vahan ¢ljya lisaten).

Asiaankuuluvat — Rapeutusalusta Rapeutusalustan otin Korkea ritila
lisavarusteet: <®> % (kaytettavissa kaksois-
[ paahtoleipa-reseptilla)

A Nl % < &)
Microwave Grill Forced Air Chef Menu Auto Clean
=l S T
e @

sTOP Jet Reheat Jet Defrost Combi Dual Steam Special Menu ~ Stop TT JET START
©press 3sec

Dual Crisp (Kaksoisrapeutus) -toimintoa varten:
@ Paina Dual Crisp (Kaksoisrapeutus) -painiketta, paina Confirmation (Vahvistus) -painiketta vahvistaaksesi.
(2) Aseta kypsennysaika kaantamélla nuppia.
@ Aloita kypsennysjakso painamalla Confirmation (Vahvistus) / Jet Start (Pikakaynnistys) -painiketta.

Kaksoisrapeutus leivan sulatusta varten:
@ Paina Dual Crisp (Kaksoisrapeutus) -painiketta.

@ Kierra saatonuppia valitaksesi P2 Kaksoisrapeutus leivan sulatusta varten ja vahvista painamalla Confirmation
(Vahvistus) -painiketta.

(3) Kierra nuppia asettaaksesi painon.

@ Aloita kypsennysjakso painamalla Confirmation (Vahvistus) / Jet Start (Pikakaynnistys) -painiketta.
Dual Crisp Fry (Kaksois-paahtoleipd) varten:

@ Paina Dual Crisp (Kaksoisrapeutus) -painiketta.

@ Kierrd nuppia valitaksesiKaksois-paahtoleipd-resepteja (P3-P9) ja vahvista painamalla Confirmation (Vahvistus)
-painiketta.

@ Kierra nuppia asettaaksesi painon.

@ Aloita kypsennysjakso painamalla Confirmation (Vahvistus) / Jet Start (Pikakaynnistys) -painiketta.

@ HuomAuTus:

Kayta suunniteltua rapeutusalustaa. Muilla markkinoilla olevilla rapeutusalustoilla ei paasta hyvaan lopputulokseen talla
toiminnolla.
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6Vinkkejé ja ehdotuksia:

« Varmista, etté rapeutusalusta on asetettu oikein keskelle lasista pydrintaalustaa tai korkealle ritilalle.
+ Uuni ja rapeutusalusta kuumenevat erittéin kuumiksi tdmén toiminnon aikana.

+ Alé laita rapeutusalustaa kuumana kuumuutta kestamattomalle pinnalle.

+ Ald koske uunin kattoon grillivastuksen kohdalla.

+ Kéyta uunikintaita tai rapeutusalustan otinta kuuman rapeutusalustan poistamiseen.

« Ennen kuin kypsennat ruokaa, joka ei vaadi pitkaa kypsennysaikaa (pizza, kakut...), on suositeltavaa
esikuumentaa rapeutusalustaa etukateen 2-3 minuuttia.

P1-P9-oppaat:

RUOKALAJRYHMA | rpsewvsuenerewa | P O TA VINKKI
@ Dual Crisp Uudelleenlammit ja kypsenna
D Manuaalinen (Kaksoisrapeutus) Aseta kesto haluttulrkLlJoka kuten pizza, p||||;aat ja
Kaksoisrapeutus muu taikinaan perustuva ruoka.
Kayta tata toimintoa pakastettujen
v sampyldiden, patongin ja
- ﬁ@ Dual Crisp 50-500¢ | Croissantien sulattamiseen. Uuni
e Kalfsglsrapeutus (Kaksoisrapeutus) 9 valitsee automaattisesti tanvittavan
leivan sulatus kypsennysmenetelman, ajan ja
tehon.
. Voitele rapeutusalusta kevyesti.
P3 % (E:(uaakls((;)gfipairr{tolei 5) 300-600g | Suolaa ennen paistamista.
Ranskalaiset p p Kaanna, kun uuni nain kehottaa.
- C Dual Crisp Fry Voitele rapeutusalusta kevyesti.
PY &2 . - 200-600Q | s s —_—
Kananugetit (Kaksois-paahtoleipa) Kaanna, kun uuni néin kehottaa.
) Y . Voitele rapeutusalusta kevyesti.
PS S A 250-600g | Ka&nnd ruokaa, kun uuni néin
Leivitetty kala (Kaksois-paahtoleipa) kehottaa.
g . Mausta broilerinsiivet. Voitele
P& ([)}gaaI(ls%iripaFatholei 4) 200-6009g | rapeutusalusta. K&&nna, kun uuni
Broilerinsiivet P P ndin kehottaa.
Kuori ja leikkaa perunat noin
\ 1,5 cmin paksuisiksi lohkoiksi ja
e '% Dual Crisp Fry mausta suolalla ja dljylla. Voitele
P ; - 300 - 800g N
Perunalohkot (Kaksois-paahtoleipa) rapeutusalusta kevyesti ja lisaa
perunalohkot. Sekoita, kun uuni
néin kehottaa.
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DUAL CRISP (KAKSOISRAPEUTUS)

PAINO TAI

RUOKALAJIRYHMA KYPSENNYSMENETELMA AIKA

VINKKI

Sekoita kulhossa leivanmurut, paprikaa,
(Y] valkosipulijauhetta, kurkumaa, suolaa ja

&2 Dual Crisp Fry (Kaksois- pippuria munavalkuaisen kanssa, peita
Mausteinen leivitetty | paahtoleipd) turskaleikkeet maustetuilla leivanmuruilla
turska ja paina niita kasillasi, jarjest leikkeet
rapeutusalustalle.

] 4 annosta
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JET DEFROST (PIKASULATUS)

Tama toiminto mahdollistaa ruoan nopean sulattamisen automaattisesti.
Kayta tata toimintoa lihan, siipikarjan, kalan, vihannesten ja leivan sulattamiseen.

AT o O
erovave o rrcesnr Dl Chefmens Ao e -
] ~F ]
ok d an
<~ * ¢ @ A @
sTOP Jet Reheat Jet Defrost Combi Dual Steam Special Menu  Stop TT JET START
©press 3sec

@ Paina Jet Defrost (Pikasulatus) -painiketta.

@ Valitse haluttu ruoan luokka kéantamalla nuppia (katso seuraava taulukko).
@ Paina Confirmation (Vahvistus) -painiketta vahvistaaksesi, ja kddnna nuppia painoalueen saatamiseksi.

@ Aloita kypsennysjakso painamalla Confirmation (Vahvistus) / Jet Start (Pikakaynnistys) -painiketta.

RUOKIEN LUOKAT PAINO VINKKI

=
QO

100 - 2000 Jauheliha, kyljykset, pihvit ja paistit. Kypsennyksen
g jalkeen odota 5 minuutin ajan parasta tulosta varten.

—

*Q

100- 2000 g Kokonainen broileri, palat tai leikkeet. Kypsennyksen

Chicke jalkeen odota 5-10 minuuttia.

>

(Broileri)

-
L

R

: Kokonainen kala, palat tai leikkeet. Kypsennyksen
0y jélkeen odota 5 minuuttia.

=
oo
9

g

Sekavihannekset, kukkakaali, porkkanat
100 - 15009 Kypsennyksen jalkeen odota 5 minuuttia.

Vegetable (Kasvikset)
. ? 50 - 550 Pakasteleivat, -patongit ja -voisarvet. Kypsennyksen
' L6 9 | jalkeen odota 3 minuuttia.

@) Vinkkejé ja ehdotuksia:

+ Parhaiden tulosten saamiseksi sulattaminen on suositeltavaa tehda suoraan lasisella pydrintaalustalla. Jos on
tarpeen, on mahdollista kéyttaa mikroaaltouunille sopivaa kevyttd muoviastiaa.

« Keitetty ruoka, muhennokset ja lihakastikkeet sulavat paremmin, jos niita sekoitetaan sulatuksen aikana.

+ Irrottele palaset toisistaan sulamisen alettua. Irralliset viipaleet sulavat helpommin.

+ K&anna/sekoita suurikokoisia paloja sulatuksen puolivélissa.




6TH SENSE JET REHEAT / (Uudelleenlammitys)(saatavissa vain MWP 339:ssd)

Tama toiminto mahdollistaa ruokien automaattisen lammittamisen. Mikroaaltotoiminto laskee automaattisesti tarvittavan
mikroaaltotehon tason ja ajan parhaiden mahdollisten tulosten saamiseksi lyhimmassa ajassa.

Tata toimintoa kdytetadn pakastettujen, jaahdytettyjen tai huoneenldmpdisten valmisruokien lmmittdmiseen.

Laita ruoka mikron- ja kuumuudenkestavaan astiaan tai lautaselle.

7\ R % &, @)
Mierowave Gl Forced At Dual Crsp ChefMenu  Auts Gean
El 21| B
Drad m - ==
* & @ A @ o
sToP Jet Defrost Combi Dual Steam Special Menu Stop TT JET START

@ Paina 6Th Sense Jet Reheat (PikaUudelleenlammitys) -painiketta.
@ Aloita kypsennysjakso painamalla Confirmation (Vahvistus) / Jet Start (Pikakaynnistys) -painiketta.

@) Vinkkej ja ehdotuksia:

- Tata toimintoa kaytettaessa nettopainon on oltava vélilla 250 - -600 g.

« Ennen toiminnon kayttamisté varmista, etta uunin lampdtila on huoneenlampd. Nain saat parhaan tuloksen.
+ Jarjestd paksummat ja tihedmmat ruokalajit lautasen reunoille ja ohuemmat, vahemman tiheét ruokalajit
keskelle.

+ Aseta ohuet lihaviipaleet paallekkain tai lomittain.

« Paksummat viipaleet, esimerkiksi lihamurekkeen palat ja makkarat, asetetaan lahelle toisiaan.

« Lammitetyn ruoan jattdminen asettumaan 1-2 minuutiksi ennen tarjoilua parantaa ruoan laatua, etenkin
pakastettujen ruokien.

« Pistele kelmuun reikia haarukalla, jotta paine poistuu eika suojus halkea, kun héyrya muodostuu
kypsennyksen aikana.
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(52 COMBI (MICROWAVE + GRILL)
(YHDISTELMA (MIKROAALTO + GRILLI))

Tama toiminto yhdistaa mikroaalto- ja grillikuumennuksen ja mahdollistaa gratinoitujen ruokien valmistuksen nopeammin.

Asiaankuuluva Korkea ritila
lisévaruste:
¢ S % < < ()
Microwave Grill Forced Air Dual Crisp Chef Menu Auto Clean v
(o] s [>]
- & A @
sTOP Jet jﬁiast . KeepWarm  Dual Crisp Fry Special Menu ,s:frr L JET START

(1) Paina Combi (Yhdistelma) -painiketta.
n”Z\‘, Néytossa nékyy:" 1", paina Confirmation (Vahvistus) -painiketta menndksesi Combi grill (Yhdistelmé grilli) -asetustilaan.

(3) Kaéénné saatbnuppia asettaaksesi mikroaaltotehon tason (katso alla oleva taulukko) ja vahvista painamalla Confirmation
~ (Vahvistus) -painiketta.

(4) Aseta kypsennysaika kaantamalla nuppia.

5 Aloita kypsennysjakso painamalla Confirmation (Vahvistus) / Jet Start (Pikakaynnistys) -painiketta.

@ HuomauTus:

Toiminnan k&ynnistamisen jalkeen:
Voit muuttaa kestoa kaantamalla nuppia tai lisata 30 sekuntia kerrallaan painamalla Jet Start (Pikakéynnistys) -painiketta.

TEHOTASO SUOSITELTU KAYTTO
650 W Vihannekset
500 W Lasagne (Lasagne)
350 W Siipikarja ja kala
160 W Liha
MW Hedelmien gratinointi

0 Vinkkeja ja ehdotuksia:

+ Al j&ta uunin luukkua auki pitkaksi aikaa grillin ollessa paalla, se laskee lampétilaa.

+ Jos valmistat suurikokoisia gratiineita, jotka vaativat pydrintaalustan pysayttamisté, k&anna ruoka noin
puolessa valissa valmistusaikaa. Tdma on tarpeen vérin saamiseksi koko ylapintaan.

+ Varmista toimintoa kéyttaessési, ettd kayttamasi valineet ovat mikron- ja kuumuudenkestavia.

+ Ald kdyta muovisia ruokailuvalineita grillauksessa. Ne voivat sulaa. Puiset tai paperiset astiat eivat
my0skaan sovi grillaukseen.

+ Al4 koske uunin kattoon grillivastuksen kohdalla.
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COMBI (MICROWAVE + FORCED AIR)
—  (YHDISTELMA (MIKROAALTO + KIERTOILMA))

Tamé toiminto yhdistda mikroaalto- ja kiertoilmakypsentamisen ja mahdollistaa uuniruokien valmistuksen nopeammin.
Yhdistelméa mikroaalto + ilma) kypsentaa ruokalajeja, kuten paisti, siipikarja, uuniperunat, esikypsennetyt pakasteruoat,
kala, kakut ja leivonnaiset.

Asiaankuuluva Matala ritila
lisdvaruste:
2\ = o,
Microwave Grill Forced Air Dual Crisp Chef Menu Auto Clean
@ ® &
. [ [
* . . &, A #
STOP Jet Defrost KeepWarm  Dual Crisp Fry SpecialMenu  Stop TT JET START

(1) Paina Combi (Yhdistelma) -painiketta.

@ Kaé&nna nuppia nahdaksesi numeron "2" ja paina Confirmation (Vahvistus) -painiketta mennaksesi Combi Forced Air
(Yhdistelmé kiertoilma) -asetustilaan.

@ Kierra nuppia asettaaksesi lampdtilan ja paina vahvista painamalla Confirmation (Vahvistus) -painiketta.

@ Kaanna saatonuppia asettaaksesi mikroaaltotehon tason (katso alla oleva taulukko) ja vahvista painamalla Confirmation
(Vahvistus) -painiketta.

@ Aseta aika kaantamalla nuppia.
@ Aloita kypsennysjakso painamalla Confirmation (Vahvistus) / Jet Start (Pikakaynnistys) -painiketta.

@ HuomauTus:

Toiminnan kéynnistdmisen jélkeen:
Voit muuttaa kestoa kééntdmalla nuppia tai liséta 30 sekuntia kerrallaan painamalla Jet Start (Pikakéynnistys) -painiketta.

TEHOTASO SUOSITELTU KAYTTO
Siipikarja, uuniperunat, lasagne ja kala
S ja paisti
160 W Hedelmakakut
A Kakut ja leivonnaiset
@) Vinkkeja ja ehdotuksia:

« Kéyta matalaa kypsennysritilaa, jotta ilma padsee hyvin kiertdmaan ruoan ympérilla.
« Varmista toimintoa kayttaessasi, ettd kayttamasi valineet ovat mikron- ja kuumuudenkestavia.
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KEEP WARM (LAMPIMANA PITAMINEN)
suunniteitu painike Jdla
(suunniteltu painike MWP 338:lla)

Tamé toiminto mahdollistaa tuoreen keitetyn ruoan pitamisen lampiméana.

2\ g P o, @ D
Microwave Grill Forced Air Dual Crisp Chef Menu Auto Clean
[y 8
(o] Y — p (] [>]
A N & A @ -
STOP Jet Defrost Combi Dual Crisp Fry Special Menu  Stop TT JET START
Opressaes

@ Paina Keep Warm (Pida Iampimana) -painike (mallile MWP 339, paina Special Menu (Erikoisvalikko) -painiketta
valitaksesi Pida lampiméana -toiminnon, katso “Erikoisvalikko’-kappaleesta yksityiskohtia ).

@ Kaanna nuppia saataaksesi lampdatila-alueen valille 60°C - 80°C, ja paina Confirmation (Vahvistus) -painiketta
vahvistaaksesi (katso alla olevaa taulukkoa suositeltuja resepteja varten ).

@ Paina Confirmation (Vahvistus) / Jet Start (Pikakéynnistys) -painiketta. kypsennysjakson kaynnistamiseksi,
kypsennysjakso laskee alaspéin 30 minuutin ajan.

@ HuomauTus:

Kun pida lampimana -toiminta on kaynnistynyt:
* Avaa luukku pysayttaaksesi pida lampimana -jakson, ja sulje luukku jatkaaksesi jaksoa jaljella olevan ajan.
* Paina Stop (Pys6ytd) -painiketta pyséyttadksesi koko pida lampimana -jakson

RUOKALAJIRYHMA PAINO LAMPOTILA AIKA ASTIA
Pizza 300 - 800g 80°C 30 min Rapeutusalusta
Paistettu liha 800 - 1500g 80°C 30 min Uunin kestava astia
Leipa 100 - 500g 60°C 30 min Rapeutusalusta
Muffinssit (28 ZE?ngpl) 60°C 30 min Rapeutusalusta
Lautaset 220-620 g 70°C 30 min Uunin kestévé astia
Keramiikka-astiat 250-850g 70°C 30 min Uunin kestava astia




@3] 6TH SENSE DUAL STEAM (KAKSOISHOYSTYS) -painike (vain MWP 339)

Tama toiminto mahdollistaa terveellisten ja luonnolliselta maistuvien ruokalajien valmistuksen héyrylld. Kéyté tata

toimintoa esim. vihannesten ja kalan kypsentamiseen hoyrylla.

Téssé toiminnossa on kaksi vaihetta.

* Ensimmaineni vaihe veden nopeasti kishumislampétilaan.

* Toinen vaihe aseftaa automaattisesti haudutuslampdtilaan ylikiehumisen valttamiseksi. Naytossa nakyy
hoyrytysaika ja asetetun ajan laskenta.alaspéin, jonka kuluttaja on asettanut ennen kypsennysta.

Asiaankuuluvat == ..  Kaksoishoyrystin
lisévarusteet: %ﬁgm (kaksikerroshGyrystin)
Pohja
EAS 7 v =
Wirowas
¢ Mon®

@ y e _ L ot | I S ‘E]
STOP Jc“ﬁa! Jctl?c’efmst ({m\; - Spc%/\cnu g%rr = JET START

@ Paina 6Th Sense Dual Steam (Kaksoishdyrystys) -painiketta.
@ Aseta kypsennysaika kaantamalla nuppia.
@ Aloita kypsennysjakso painamalla Confirmation (Vahvistus) / Jet Start (Pikakaynnistys) -painiketta.

@) Vinkkejé ja ehdotuksia:

+ Hoyryastia on tarkoitettu kaytettévaksi ainoastaan mikroaaltotoiminnossal!

+ Toimitukseen kuuluva héyryastiaa tulee aina kayttaa talla toiminnolla.

+ Kaksoishdyrystinta voidaan kayttaa automaattipuhdistuksessa , mikroaalto- ja kaksoishdyrystyksessa.
Hoyryastian kaytté muissa toiminnoissa voi aiheuttaa vahinkoa.

+ Aseta hoyryastia aina lasialustalle.

+ Veden kéynnistyslampdtila on alueella 3-27°C, seisota aina vahintdan 5 minuuttia ennen tarjoilua.
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DUAL CRISP FRY (KAKSOIS-PAAHTOLEIPA)
=] (Suunniteltu painike MWP 338:lla)

Tama toiminto mahdollistaa taydelliset kullanruskeat tulokset niin ruoan yl&- kuin alapinnoille, pitdd mureana ruoan
siséosissa. Kaytetadn mikroaaltouunia, grillia ja FC-kypsennysta samaan aikaan, pidé aina paikka

rapeutusalusta korkealle ritilalle.

Tassa toiminnossa on kéytettava seuraavia lisdvarusteita:

* Rapeutusalusta

* Rapeutusalustan otin kuuman rapautusalustan kasittelyyn.

* Korkea ritila

Asiaankuuluvat @ Rapeutusalusta Rapeutusalustan otin Korkea ritila
lisdvarusteet: _
IS Nd S o, <
ironave Foednr  oualcrp
[} |
El e 01 [
& < yay @ & P
sToP m:ﬁ(;m 2o Keep Warm - Special Menu Osﬁn — & W JET START

Aseta tyhja rapeutusalusta korkealle ritilélle uuniin.

@ Paina Dual Crisp Fry (Kaksois-paahtoleipd) -painiketta.
@ Kierra nuppia valitaksesi ruoan luokan ja vahvista painamalla Confirmation (Vahvistus) -painiketta.
Kierrd nuppia asettaaksesi painon.

Aloita kypsennysjakso painamalla Confirmation (Vahvistus) / Jet Start (Pikakaynnistys) -painiketta.

OVinkkejé ja ehdotuksia:

« Varmista, etta rapeutusalusta on asetettu oikein korkealle ritilélle uunissa.

+ Uuni ja rapeutusalusta kuumenevat erittdin kuumiksi témén toiminnon aikana.

+ Al laita rapeutusalustaa kuumana kuumuutta kestaméattomalle pinnalle.

+ Kéyta uunikintaita tai rapeutusalustan otinta kuuman rapeutusalustan poistamiseen.

+ Kayta tdman toiminnon kanssa ainoastaan suunniteltua rapeutusalustaa. Muilla markkinoilla olevilla
rapeutusalustoilla ei paasta hyvaan lopputulokseen talla toiminnolla.

+ Katso lisatietoja kehotetusta ruoan lisdmisesté/sekoittamisesta/kaantamisesta taulukosta sivulla 12.
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DUAL CRISP FRY (KAKSOIS-PAAHTOLEIPA)

Ruon luokan opas:

turska

Mausteinen leivitetty

RUOKALAJIRYHMA PAINO VINKKI
- % 300-600g Voitele rapeutusalusta kevyesti. Suolaa ennen paistamista.
R Kaanna, kun uuni nain kehottaa.
. C Voitele rapeutusalusta kevyesti. Kaanna, kun uuni néin
2o 2006009 |, 450 yest. ’
Kananugetit '
. &= : oitele rapeutusalusta kevyesti. Kaanna ruokaa, kun uuni
- » & 2506009 | i1 kehotaa.
Leivitetty kala
L % ] Mausta broilerinsiivet. Voitele rapeutusalusta. Kéanna, kun
' Broierinsi 2006009 | i nin kehottaa.
roileringiivet
$L7 Kuori ja leikkaa perunat noin 1,5 cm:n paksuisiksi lohkoiksi
5 D) 300-800g | ja mausta suolalla ja 8liyll4. Voitele rapeutusalusta kevyesti
Perunalohkot ja lisaa perunalohkot. Sekoita, kun uuni néin kehottaa.
Sekoita kikherneet persiljan, suolan, pippurin, jauhetun
kuminan ja korianterin siementen kanssa, anna sen
= olla jadkaapissa noin 30 minuuttia, sekoita jauhot
- ’fv@ 4 annosta pienen m&&raan raikasta vetta luodaksesi taikinan
- Falafel kaltaisen seoksen, muodosta hampurilaiset ja kasta ne
ensin jauhotaikinaan, sen jalkeen leivanmuruissa laita
rapeutusalustalle, jolle on aikaisemmin ripoteltu extra virgin
-oliivioljya (2 ruokalusikallista).
.“‘ Sekoita kulhossa leivanmurut, paprikaa, valkosipulijauhetta,
- ST kurkumaa, suolaa ja pippuria munavalkuaisen kanssa,
P 4 annosta

peita turskaleikkeet maustetuilla leivanmuruilla ja paina niita
kasillasi, jarjesta leikkeet rapeutusalustalle.




CHEF MENU (CHEF-VALIKKO)

Chef-valikko on yksinkertainen ja intuitiivinen opas, joka tarjoaa automaattisia resepteja, jotka tarjoavat taydellisia tuloksia
joka kerta.

Kayta tata valikko valmistaessasi seuraavissa taulukoissa mainittuja ruokalajeja. Valitse vain resepti ja toimi naytén ohjeiden
mukaisesti: Chef-valikko saataa automaattisesti kypsennysparametrit parhaiden tulosten saamiseksi.

NS g % o, @]
Microwave Grill Forced Air Dual Crisp Auto Clean Q
(=] | [>]
x & . £ A 7
X P <~ &, @
STOP Jet Defrost Combi KeepWarm  Dual Crisp Fry Special Menu  Stop TT JET START
Dress 3sec

@ Paina Chef Menu (Chef-valikko) -painiketta.

@ K&anna nuppia valitaksesi ruoan luokan (katso alla olevaa taulukkoa).

@ Paina Confirmation (Vahvistus) - / Jet Start (Pikakaynnistys) -painiketta vahvistukseksi.
@ Kierra nuppia valitaksesi reseptin ja vahvista painamalla Vahvistus-painiketta.

@ Kierra nuppia asettaaksesi painon ja paina Confirmation (Vahvistus) / Jet Start (Pikakdynnistys) -painiketta
kypsennysjakson kaynnistdmiseksi.

@) Vinkkejé ja ehdotuksia:

+ Ruoan vaihtelevuudesta johtuen kypsennyksen kesto asetetaan keskiarvoon. Suosittelemme aina tarkistamaan
ruoan sisdisen kypsyyden ja kypsennysajan pidentamisen tapauksessa saavuttamaan oikean kypsyyden.

+ Katso lisatietoja kehotetusta ruoan lisdamisesté/sekoittamisesta/kaantamisesta taulukosta sivulla 12.

+ Hoyrytysresepteille chef-valikossa kayta yksittéistd hoyrytysta ( kansi, alempi ritild ja pohja) . Riisille, pastalla,
speltille ja quinoalle (kayt& hoyrystinté) vain kannen ja pohjan kanssa).

HUOMAUTUS:

+ Kypsennysvaiheiden aikana voi esiintya jonkin verran hdyrya/kondensaatiota. Tamé ei vaikuta
kypsennystuloksiin, koska se ei ole merkki tuotteen laatu/valmistusongelmista.

VARUSTEET
= N Lasg ) T
= ]} = \ Wy Vs
Mikroaaltouunin | Mikroaaltouuninja | Rapeutusalusta ja Hoyrystin (pohja, Hoyrystin
kestava astia uuninkestava astia |Rapeutusalustan otin|  alaritild ja kansi) (pohja ja kansi)

Matala ritila Korkea ritila
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CHEF-VALIKKO (MWP 338)

RUOKARESEPTIT

| MAARA | KYPSENNYKSENKESTO| ~ VARUSTEET

VALMISTUS

1-Vihannekset

) Leikkaa perunat puoliskoiksi pidempaé
Pl G 200g - 1000g 5,5-21,5min BN puolta pitkin. Lisaa juusto perunoiden
Téytetyt perunat pinnalle, kun uuni kehottaa.
@ Sopii perunoille 200 — 300g kukin.
P2 200g - 1000g 6,5 - 18,5min 5 Pese ja pistele. Kaanna, kun uuni néin
Perunat kehottaa.
- @ . o Leikkaa puoliksi, mausta ja sirottele
o - - ~ JI\&
P Tomatoes 300g-800g 12-16min ) paalle juustoa.
(Tomaatit)
2 -BROILERI
@ Voitele rapeutusalusta kevyesti. Mausta
O - _ ) ; @ e ja liséé fileet, kun rapeutusalusta on
P — 200g - 1000g 14,1246 min esikuumentunut. K4anna ruokaa, kun
Broilerileikkeet uuni néin kehottaa.
> Mausta braoilerinkoivet. Voitele
o3 o _ ) . rapeutusalusta. Lisaa broilerinkoivet,
hE 400g - 1000g 16~ 29,6 min S kun rapeutusalusta on esikuumentunut,
Broierinkoivet. k&anna, kun uuni kehottaa.
Valmistele 4 broilerin rintaa (100 g
kuhunkin), 100 g leivdnmuruja, 20
g jauhoja, 1 muna, 3 rkl extra virgin
‘ -oliiviéljya, suolaa ja pippuria. Kasta
P3 == 4 annosta 15 min &> % | broileri jauhoihin peittaen molemmat
Rapea ohut rinnan puolet, liota jauhotetut
leivitetty broileri rinnat munassa ja sen jalkeen
peita ne leivanmuruilla, laita rinnat
rapautusalustalle.
N DT Riko kanamuna, pistd munankeltuaista
PY C‘> 1-4kpl 1-5min 15 hammastikulla ja kaada
Munakokkeli mikroaaltouuninkestévéan astiaan.
3 - LIHAN
Poista liha jadkaapista puoli tuntia ennen
kypsennystd; mausta dljylla, suolalla ja
pippurilla ja aseta mikroaaltouunin ja
uuninkestavaan astiaan ja laita kylmaan
P @ 800g - 1500g 24.9 - 41min uuniin.
Pihvi Kaannd paisti, kun uuni ndin kehottaa.
Kun kypsennys on valmis, anna lihan
vetéytya alumiinifolioon kéarittyna
vahintaan 15 minuuttia ennen tarjoilua.
= S &5 0
kestava astia E astji: g\n (pohjaza‘rzﬁaﬂ; kansi) (pu:ﬁayir;/slfia"nsw) Matala i Korkearitla

@
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CHEF-VALIKKO (MWP 338)

RUOKARESEPTIT wadRA | FYPSENDAGEN | varusteer VALMISTUS
3- LIHAN
Poista liha j&akaapista puoli tuntia
ennen kypsennysta; mausta oljylla,
suolalla ja pippurilla ja aseta
mikroaaltouunin ja uuninkestavaan
- 1000g - . astiaan ja laita kylm&én uuniin.
fua B
Pc K 1500g 32-40 min Ka&nn paisti, kun uuni ndin
Lammas kehottaa. Kun kypsennys on valmis,
anna lihan vetaytya alumiinifolioon
kaarittyn vahintaan 15 minuuttia
ennen tarjoilua.
P3 @ 150g - 600g 14.9- 25 min Mausta Entrecote, kadnna kun uuni
aa uunin kehottaa.
Entrecote (Haranpihvi)
Lis&4 liha, kun rapeutusalusta on
PH = 509 - 150g 7-10,5 min S S | eskuumentunut, ja kanné, kun uuni
Pekoni kehottaa.
Mikroaaltouunin kestéva astia
' I matala ritilg kéyté tuoreita
Pg “9 200 - 400g 13- 19 min ® lihapullia marketista tai tee itse
Lihapullat suosikkiresepteja, 15 g kuhunkin,
k&énna kun uuni kehottaa.
4 - KALAMERIRUOKA
£ Voitele rapeutusalusta kevyesti. Laita
o B Coar S ruoka rapeutusalustalle, kun se on
Pi Pakastetut kuorrutetut 2009 - 600g 13 - 23min @ esikuumentunut. K&&nnd ruokaa,
fileet kun uuni ndin kehottaa.
») Kayta suurikokoisia katkarapuja.
%ng“.-'j Voitele rapeutusalusta kevyesti. Laita
pa & 200g - 600g 10,5- 22,1 min & S | uokarapeutusalustalle, kun se on
Breaded Shrimps (leivitetyt esikuumentunut. K&&nna ruokaa,
katkaravut) kun uuni ndin kehottaa.
5 - PIZZA | QUICHE
Tee taikina (150 ml vetta, 15 g
tuoretta hiivaa, 200-225 g jauhoja, 1
tl suolaa ja 10 ml dljy4). Anna kohota
vahintdan 2 h huoneenldammassa
- G= liinalla peitettyné. Levité se
=] 850g 18 min S S | voidellulle rapeutusalustalle ja pistele
Kotitekoinen pizza siihen reikia. Valmistele paallyste,
jossa on 150 g tomaattisosetta, 10
ml oliividljya ja suolaa maun mukaan,
ja levitd se taikinan paélle. Lisaé 100
g mozzarella-juustoraastetta.
= S © @ ©
ja Rapeutusalusta ja Hoyrystin Hoyrystin Matala it Korkea rit\I;
kestava astia uuninkestava astia Rapeutusalustan otin (pohja, alaritilé ja kansi) (pohja ja kansi)
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CHEF MENU (CHEF-VALIKKO) (MWP 338)

RuokaResePTIT | waARA | KYPSERKSEN | yupysreer VALMISTUS
5-PIZZA | QUICHE
Rullaa auki esivalmistettu lehtitaikina
rapeutusalustalle sen leivinpaperin kanssa ja
@ pistele siihen reikia. Sekoita 4 munaa, 150 ml
— . ruokakermaa, 130 g juustoraastetta (Gruyere-
P2 | Quiche Lorraine 900g 20 min S tyyppist).

(Juustokinkkupiiras) Liséé 100 g pilkottua pekonia lehtitaikinalle ja
paéllysta se kermalla. Mausta mustapippurilla ja
muskottipahkinalla.

oo > . Poista pakkauksesta j ta ruok
oo ~ ) oista pakkauksesta ja aseta ruoka
P Pannupiza-tyyli 300g-700g | 10-14,1 min S rapeutusalustalle.
== . Poista pakkauksesta ja aseta ruoka
ou ~ ) oista pakkauksesta ja ase
P o, B0~ 0-t3mn SO | eutissiale,
Tee taikina (150 ml vetta, 15 g tuoretta hiivaa,
200-225 g jauhoja, 1 tl suolaa ja 10 ml ¢ljya).
Anna kohota véhintéén 2 h huoneenldmmassé
liinalla peitettyna. Levité se voidellulle
~ E= rapeutusalustalle ja pistele siihen reikia.
P 900g 21 min Valmistele paallyste, jossa on 150 g
Tuore pizza tomaattisosetta, 10 ml oliiviéljya ja suolaa maun
mukaan, ja levita se taikinan péalle. Lisa 100 g
mozzarella-juustoraastetta.
Kun esilammitys on valmis, aseta rapeutusalusta
mikroaaltouuniin alaritilalle.
6 - PASTA/ LASAGNA
Valmistele suosikkireseptisi mukaisesti.
Aloita levittamalla astian pohjalle hieman
valkokastiketta ja aseta sen pélle kerros
) lasagnelevyja. Peita se valkokastikkeella ja
Pl a2 4 12009 28min sen jalkeen lihakastikkeella. Toista tamé kolme
Tuore lasagne kertaa.
Peité viimeinen kerros valkokastikkeella ja levita
sen padlle juustoraastetta saadaksesi taydellisen
ruskistuksen.
=% 300
27| Frozen lasagna ' 00%_ 19 - 34 min &1 Poista alumiinifoliot.
(Pakastettu 9
lasagne)
7 - LEIVONNAISET / JALKIRUOAT
@ Vuoraa rapeutusalusta lyhyelld pastalla, pistele
o1 . siihen reikid ja ripottele pohjalle leivdnmurusia
P Kotiekomen 1200g 29 min S hedelmédmehun imeyttdmistd varten. Lisaa
hedelmapiirakka omenalohkot, joihin on lisétty sokeria ja kanelia.
= S © 9 ©
kestéva astia £l Qs«ﬁ f:in (pohja‘:amlj"a kansi) (poﬁjﬁaygslfla"nsi) Matala iia Korkearitla
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CHEF-VALIKKO (MWP 338)

RUOKARESEPTIT | MAARA | FYPSCNIVKOEN | yausreer VALMISTUS
7 - LEIVONNAISET / JALKIRUOAT
= Sekoita hyvin 275 - 300g vahvoja jauhoja, 10
g leivinjauhoja, 4 g suolaa, 50 g sulatettua
pa %OS 560g 15 min &> % | margariinia, 200 ml maitoa, muotoile yhdeksi
Teeleivat kappaleeksi, jonka halkaisija on 20 cm rasvatulla
(Teeleiva) rapeutusalustalla.
Lisaa sekoituskulhoon 170 g sokeria ja 2 isoa
kananmunaa ja sekoita korkealla nopeudella.
& Véhenné sitten nopeutta ja lisda 50 g aiemmin
P3 600g 10,5 min SO S | sulatettua margariinia, 170 g vehnjauhoa,
Kakku 10 g leivinjauhetta ja 100 ml maitoa. Voitele
rapeutusalusta ja ripottele sille leivanmuruja.
Kaada taikina rapeutusalustalle.
& . Laita ruoka rapeutusalustalle, kun se on
o _ . \ ,
P Paahdetut 50g - 2009 5,7-7,5 min @ esikuumentunut. Sekoita, kun uuni néin kehottaa.
pahkinat
% Sekoita hyvin 250 g jauhoja, 15 g leivinjauhetta,
. 250 g sokeria, 75 g sulatettua margariinia, 150 ml
oC
Fa Sokerikakku 900g 46 min kylméa vettd, 185 g kuorittuja kananmunia, kaada
(kewyt) astiaan leivonta-arkin kanssa.
Vatkaa yhteen 170 g margariinia ja 170 g sokeria
sahkovatkaimessa, kunnes seos on pehmeaa
ja vaaleaa. Sekoita joukkoon 3 munaa yksi
a‘;‘i’ kerrallaan. Lis3a hellasti joukkoon 225 g siivildity4
FE \/; 350g 23 min jauhoa, johon on sekoitettu 7 g leivinjauhetta ja
Muffinssit 0,25 g suolaa. Mittaa 28 g seosta paperimuotteihin
ja aseta ne tasaisesti leivontapellille. Kun
esilammitys on valmis, aseta rapeutusalusta
mikroaaltouuniin matalalla ritilalla.
Sekoita yhteen 250 g jauhoja, 100 g sokeria ja
1,5 g suolaa. Hiero 125 g margariinia Vatkaa 1
muna ja lisaé seokseen. Sekoita kaikki ainekset,
0T " D G paino 20 kullekin, hiero palloksi, sen jalkeen kayta
P 2509 18,5 min g haarukkaa painamalla palloa ristiin kaksi kertaa.
Keksit Kun esilammitys on valmis, aseta mikroaaltouunin
ja uunin kestéva astia mikroaaltouuniin kéyttaen
matalaa ritilda.
Vatkaa 2 munanvalkuaista ja 80 g sokeria
W sekaisin. Mausta vaniljalla ja manteliesanssilla.
h Muotoile 10 - 12 kappaleeksi rapeutusalustalle.
oo
P ) 1009 39,5 min Kun esildmmitys on valmis, aseta mikroaaltouunin
Marengit ja uunin kestava astia mikroaaltouuniin kéyttden
matalaa ritilaa.
Laita 62 g jogurttia 4 keramiikkakuppiin (15,5 g
—— | kuhunkin), lis&& 125 ml maitoa kuhunkin kuppiin
P 6 (1280% 4 6h ﬁ (kayta kestomaitoa huoneen lampdtilassa, rasvaa
Joaurtt g 3,5 %, peitd kulho mikroaaltouunin tuorekelmulla
9 ja laita ne ympyraan pydrintaalustalle.
= S © ©
i i in ja Rapeutusalusta ja Hoyrystin Hoyrystin Matala it Korkea rit\l;
kestavé astia uuninkestava astia Rapeutusalustan otin (poha, alaritila ja kansi) (pohja ja kansi)
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6TH SENSE -CHEF-VALIKKO (MWP 339)

RUOKARESEPTIT widRd | KYPSERIIGEN 1 vapusteer VALMISTUS
1-Vihannekset
% Sopii perunoille 200 - 300g kukin.
P 200g - 1000g 6,5-18,5min N5 Pese ja pistele. K&anna, kun uuni nain
Perunat kehottaa.
Pz @ 3009-800g 12 -16 min P Lg{kkag puoliksi, mausta ja sirottele
" paélle juustoa.
Tomatoes (Tomaatit)
- & . . am Laita hoyrystinritia sisaén ja lisad 100 ml
P 130 - 500g anturi N vettd pohjalle. Peitd kannella.
Carrots (Porkkanat)
o @ _ ’ I Laita hoyrystinritila sisaan ja lisaa 100 ml
P i ' 150g - 500g anturi \} vettd pohjalle. Peité kannella.
Broccoli (Parsakaali)
oc 6 1500 - 500 anturi I Laita hdyrystinritild sisaan ja liséa 100 ml
= 9 9 N vettd pohjalle. Peitd kannella.
Perunat
- . 'Y Laita hoyrystinritila sisaan ja lisda 100 ml
FE ﬁ 150g - 500g anturi - 4 not a
Frozen vegetables J vetta pohjalle. Peita kannella.
(Pakastevihannekset)
2 - BROILERI
Rasvaa kevyesti mikroaaltouunin ja
G uuninkestévan astian. Mausta ja lisé4
P = 200g-1000g | 14,1 - 24 6min S S+ | fileet, kun mikroaaltouunin ja uunin
Broilerileikkeet kestéva astia on esikuumennut. Kaénna
ruokaa, kun uuni néin kehottaa.
Mausta broilerinkoivet. Rasvaa
2 mikroaaltouunin ja uuninkestavan astian
fadel B 400g - 1000g 16- 29,6 min &> S | Lista broilerinkoivet, kun rapeutusalusta
Broilerinkoivet. on esikuumentunut, kdanna, kun uuni
kehottaa.
oo g B ’ I Mausta ja aseta hdyrytysritilélle. Kaada
P — 150 - 500g anturi N 100 ml vettd pohjalle ja peita kannella.
Broilerileikkeet
3 - LIHAN
Poista liha jadkaapista puoli tuntia ennen
kypsennystd; mausta dljylla, suolalla ja
pippurilla ja aseta mikroaaltouunin ja
] (:f 9 _ T uuninkestévaan astiaan ja laita kylmaan
P Pihvi 800g - 1500g 25- 41 min uuniin. K&anna paisti, kun uuni néin
kehottaa. Kun kypsennys on valmis, anna
lihan vetéytya alumiinifolioon kadrittyna
vahintadan 15 minuuttia ennen tarjoilua.
= =0 % o oy
kestéva astia i | aslji: f:in (puhja‘gléaﬁlywls;ijna kansi) (po:;ygsl:iannsw) Mala iia Korkea rtla
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6TH SENSE -CHEF-VALIKKO (MWP 339)

RUOKARESEPTIT |  MAARA KYPS@‘SNTBKSEN VARUSTEET VALMISTUS
3 - LIHAN
Poista liha jaakaapista puoli tuntia ennen
kypsennystd; mausta éljylld, suolalla ja pippurilla
_ . . ja aseta mikroaaltouunin ja uuninkestavaan
p2 K s 32-40 min astiaan ja ata kyimaan uuniin. Kaanna paist,
Lammas 9 kun uuni ndin kehottaa. Kun kypsennys on
valmis, anna lihan vetaytya alumiinifolioon
kaarittyna vahintaan 15 minuuttia ennen tarjoilua.
o @ . Mausta Entrecote, kd&nna kun uuni uunin
o= Entrecote 1509 -600g 14,9~ 25min kehottaa.
(Héranpihvi)
% ) Lisaa liha, kun rapeutusalusta on
] _ _ \ s
i Pekoni 50g - 150 7-105min © esikuumentunut, ja k&&nna, kun uuni kehottaa.
4 - KALAIMERIRUOKA
o _ ) ' Mausta ja aseta hdyrytysritilélle. Kaada 100 ml
al - 1509 -500g anturi N vetta pohjalle ja peita kannella.
Kalafileet
b
2 Voitele rapeutusalusta kevyesti. Laita ruoka
P2 Pakastt 200g - 600g 13- 23min @ \ rapeutusalustalle, kun se on esikuumentunut.
! Kaannd ruokaa, kun uuni néin kehottaa.
kuorrutetut fileet
- @ _ . I Aseta hoyrytysritilélle. Kaada 100 ml vettd
Fd 150g - 500g anturi N pohjalle ja peita kannella.
Katkaravut
‘fg“.’@ Kayta suurikokoisia katkarapuja. Voitele
oL =l _ _ . rapeutusalusta kevyesti. Laita ruoka
PH Breaded Shrimps 2009-600g | 10,5-22,1min S rapeutusalustalle, kun se on esikuumentunut.
(leivitetyt Kaanna ruokaa, kun uuni nain kehottaa.
katkaravut)
oc @ _ ) ‘T Mausta ja aseta hoyrytysritilélle. Kaada 100 ml
4 - 1509 - 5009 anturi N vetta pohjalle ja peita kannella.
Kalaleikkeet
or 1500 - 500 anturi i) Aseta hoyrytysritilélle. Kaada 100 ml vetta
mH Scallops 9-900 . pohjalle ja peité kannella.
(kampasimpukat)
= T S @ o
kestéva astia uuninkestava ?‘istl:i R:;gli:tsu:\:‘su;t: tj;in (pohja,:f]a‘/rmlsét‘?a kansi) (po:juayjrzskt;si) Matala itz Korkea iia
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6TH SENSE -CHEF-VALIKKO (MWP 339)

KYPSENNYKSEN

RUOKARESEPTIT MAARA KESTO

VARUSTEET VALMISTUS

5-PIZZA/ QUICHE

Tee taikina (150 ml vettd, 15 g tuoretta hiivaa,
200-225 g jauhoja, 1 tl suolaa ja 10 ml dljya).
Anna kohota vahintdan 2 h huoneenlammdssé
liinalla peitettynd. Levita se voidellulle
. 850g 18min @ \ rapeutusalustalle ja pistele siihen reikid.
Kotitekoinen pizza Valmistele paallyste, jossa on 150 g
tomaattisosetta, 10 ml oliividljya ja suolaa maun
mukana, ja levit se taikinan paalle. Lisaa 100
g mozzarella-juustoraastetta.

Rullaa auki esivalmistettu lehtitaikina
rapeutusalustalle sen leivinpaperin kanssa ja
g; pistele siihen reikia. Sekoita 4 munaa, 150 ml
P2 Quiche Lorraine 900g 20min @ \ ruokakermaa, 130 g juustoraastetta (Gruyere-

~ . tyyppista). Lisad 100 g pilkottua pekonia
(Juustokinkkupias) lehtitaikinalle ja paallysta se kermalla. Mausta
mustapippurilla ja muskottipahkinalla.

P3 300 g - 700g 1014, 1min @ \ Poista pakkauksesta ja aseta ruoka

Pannupizza-yyi rapeutusalustalle.
==
. .
. . Poista pakkauksesta ja aseta ruoka
PY Pakastettu ohut 2509 -400g 10-13min S rapeutl?salustalle. ]
pizza

Tee taikina (150 ml vettd, 15 g tuoretta hiivaa,
200-225 g jauhoja, 1 tl suolaa ja 10 ml dljya).
Anna kohota vahintaén 2 h huoneenldmmaéssa
liinalla peitettyna. Levité se voidellulle

- = < — | rapeutusalustalle ja pistele siihen reikia.
g 900g 21min S Valmistele paallyste, jossa on 150 g
Tuore pizza tomaattisosetta, 10 ml oliividljya ja suolaa maun

mukaan, ja levita se taikinan péalle. Lisaa 100
g mozzarella-juustoa. Kun uunin esikuumennus
on valmis, laita mikroaaltouunin ja uunin
kestéva astia mikroaaltouuniin alaritilalle.

6 - PASTA/ LASAGNA

Valmistele suosikkireseptisi mukaisesti.

Aloita levittdmalla astian pohjalle hieman

. valkokastiketta ja aseta sen paalle kerros

o &= . S (=3 | lasagnelevyjd. Peita se valkokastikkeella ja
Tuore lasagne 1200g 28min @\@ sen jalkeen lihakastikkeella. Toista téma kolme

kertaa. Peité viimeinen kerros valkokastikkeella
ja levitd sen palle juustoraastetta saadaksesi
taydellisen ruskistuksen.

T
P | Frozenlasagna 3100%8‘ 19- 34min Z®) | Poista aluminifoliot
(Pakastettu 9
lasagne)
= L) ST
= = Vg Uy “
in ja ja Hoyrystin Hoyrystin o~ -
Kestava sta inkestava astia R o (pohia,alrii ja kans) (pohjaja kansi) Matela il Korkea itla
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6TH SENSE -CHEF-VALIKKO (MWP 339)

RUOKARESEPTIT

MAARA

KYPSENNYKSEN
KESTO

VARUSTEET

VALMISTUS

6 - PASTA/ LASAGNA

e
15N
& |5

1-3 annosta

4-9min + asetusaika

@

Aseta 1-3 annosta pastaa hoyryastian pohjalle
(alusta) ajatellen yhden annoksen vastaavaan
70 grammaa. Lisaa vetta, johon on lisatty suolaa,
asianmukaiselle hdyryastiaan siséan merkitylle
tasolle, tekstin "Pasta + Water" (Pasta ja vesi)
alapuolelle (1 =1annos, 2 = 2 annosta jne.).
Aseta kansi hdyryastian padlle. Ald kayta
hoyryastian keskiritilaa.

Kun nytto kehottaa, valitse kypsennettavien
annosten maara (L1 = 1 annos, L2 = 2 annosta
jne.). Valitse kypsennysaika manuaalisesti
pakkauksen mukaan.

7-RIISI/M

AISSIHIUTALEET

1-4 annosta

2,5-Tmin +
asetusaika

Loy
—J

Aseta 1-4 annosta riisia hoyryastian pohjalle
(alusta) ajatellen yhden annoksen vastaavaan
100 grammaa. Lis&4 vetta asianmukaiselle
hdyryastiaan sisaan merkitylle tasolle, tekstin
"Rice + Water" (Riisi ja vesi) alapuolelle (1= 1
annos, 2 = 2 annosta jne.). Peita hdyrystimen
kannella. Ald kayta hoyryastian keskiritilaa.
Kun néytto kehottaa, valitse kypsennettavien
annosten maara (L1 = 1 annos, L2 = 2 annosta
jne.). Valitse kypsennysaika manuaalisesti
pakkauksen mukaan.

P gigg

Spelttivehna

100 - 400g

20,5 -50,5min

TN
J

Lisaé 100-400 g spelttid hoyrystimeen (pohjalle),
lis&4 kutakin 100 g:aa kohti 180 ml vetté ja
ripaus suolaa, sekoita hyvin ja peité hoyrystimen
kannella. Ala kayta hyrystimen ritilaa.

5‘@
S 9%,

Quinoa

1-4 annosta

22,5 -42min

§59

J

Lisaa 100-400 g kvinoaa hoyrystimeen
(pohjalle), lisaa kutakin 100 g:aa kohti 200 ml
vettd, ripaus suolaa ja 20 g kuivattua tomaattia,
sekoita hyvin ja peité hdyrystimen kannella. Ald
kayta hoyrystimen ritilaa.

8 - LEIVONNA

ISET / JALKIRUOAT

=

Kotitekoinen
hedelmapiirakka

1200g

29min

S

Vuoraa rapeutusalusta murotaikinalla, pistele
siihen reikia ja ripottele pohjalle leivanmurusia
hedelmdmehun imeyttédmisté varten. Lisaa
omenalohkot, joihin on lisétty sokeria ja kanelia.

S
SIS

Scones
(Teeleivat)

Pc

560g

15min

S

Sekoita hyvin 275 - 300 g vahvoja jauhoja, 10
g leivinjauhetta, 4 g suolaa, 50 g sulatettua
margariinia, 200 ml maitoa, muotoile yhdeksi
kappaleeksi rasvatulla rapeutusalustalla, jonka
halkaisija on 20 cm.

~
=
=

~ na
= |8
=

kestéva astia
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uuninkestava astia

S
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Rapeutusalusta ja

Rapeutusalustan otin (pohj

)

§59

G

Hoyrystin
ja, alaritila ja kansi)

@

S$

U

§59
J
Hoyrystin

Matala ritila Korkea ritila

(pohja ja kansi)




6TH SENSE -CHEF-VALIKKO (MWP 339)

KYPSENNYKSEN

RUOKARESEPTIT MAARA KESTO

VARUSTEET VALMISTUS

8 - LEIVONNAISET / JALKIRUOAT

Lis&a sekoituskulhoon 170 g sokeria ja 2 isoa

kananmunaa ja sekoita korkealla nopeudella.

& Vahenna sitten nopeutta ja liséé 50 g aiemmin
600g 10,5 min @ \ sulatettua margariinia, 170 g vehn&jauhoa, 10 g

Murea Kakku leivinjauhetta ja 100 ml maitoa.

Voitele rapeutusalusta ja ripottele leivdnmuruja.

Kaada taikina rapeutusalustalle.

o
L

LD Lisaa pahkinat, kun mikroaaltouunin ja uunin
Py Paahdetut 50g - 200g 5,7-7,5min © SSp | kestiva astia on esikuumennut. Sekoita, kun uuni
pahkinét ndin kehottaa.

- _ 50 Kuorittu ja leikattu lohkoihin, aseta hdyrytysritildlle.
P5 . @ | 150g-500g sensor g Kaada 100 ml vetta pohjalle ja peita kannella.
Fruit (Hedelma)

Sekoita hyvin 250 g jauhoja, 15 g leivinjauhetta,
% 900g 46 min 250 g sokeria, 75 g sulatettua margariinia, 150 ml
- kylmaa vetta, 185 g kuorittuja kananmunia, kaada
Sokerikakku astiaan leivonta-arkin kanssa.

Vatkaa yhteen 170 g margariinia ja 170 g sokeria
sahkovatkaimessa, kunnes seos on pehmeda
ja vaaleaa. Sekoita joukkoon 3 munaa yksi
kerrallaan. Lisaa hellasti joukkoon 225 g siivilditya
“‘i"‘l 350g 23 min ~ e jauhoa, johon on sekoitettu 7 g leivinjauhetta ja

] 0,25 g suolaa. Mittaa 28 g seosta paperimuotteihin
Muffinssit ja aseta ne tasaisesti leivontapellille.
Kun uunin esilammitys on valmis, aseta
mikroaaltouunin ja uunin kestava astia
mikroaaltouuniin kayttaen matalaa ritilaa.

=0

-0
|

Sekoita yhteen 250 g jauhoja, 100 g sokeria ja
1,6 g suolaa. Hiero 125 g margariinia Vatkaa 1

muna ja lisaa seokseen. Sekoita kaikki ainekset,
oo . paino 20 kullekin, hiero palloksi, sen jalkeen kayta
Fd 2509 18,5 min ' haarukkaa painamalla palloa ristiin kaksi kertaa.
Keksit Kun uunin esilammitys on valmis, aseta

mikroaaltouunin ja uunin kestava astia
mikroaaltouuniin kayttden matalaa ritilaa.

Vatkaa 2 munanvalkuaista ja 80 g sokeria
W sekaisin. Mausta vaniljalla ja manteliesanssilla.

o ; S Muotoile 10 - 12 palaan kroaaltouunin ja uunin

oo =

r 100g 39,5 min ' kestdvaan astiaan. Kun esilammitys on valmis,

Marengit aseta rapeutusalusta mikroaaltouuniin matalalla
ritilalla.

Laita 62 g jogurttia 4 keramiikkakuppiin (15,5 g
——2 | kuhunkin), lis&& 125 ml maitoa kuhunkin kuppiin
6 (13809* 4 6h @ = @“ (kéyta kestomaitoa huoneen [dmpdtilassa, rasvaa
Joqurti 94) 3,5 %, peita kulho mikroaaltouunin tuorekelmulla
9 ja laita ne ympyraan pydrintaalustalle.

o

~ \ S\ SN

)
Matala riilé Korkea il

ja ja Hoyrystin Hoyrystin
kestéva astia 4 astia otin (pohja, alaritilé ja kansi) (pohja ja kansi)
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AUTO CLEAN (AUTOMAATTINEN PUHDISTUS)

Tama automaattinen puhdistusjakso auttaa sinua puhdistamaan mikroaaltouunin sisépuolen ja poistamaan epamiellyttavia
hajuja.

tT R 2.
Microwave Grill Forced Air Dual Crisp Chef Menu @]
(o] #1300 ]
. s A ¢ UL .
2 o~ @
jet Defrost JET START

=,
KeepWarm  Dual Crisp Fry Special Menu  Stop TT

2ok
gy
P

h
BV

ENNEN JAKSON ALOITTAMISTA:

@ Laita 235 ml huoneldmmintd vetta mikroaaltouunin kestavaan astiaan (katso suositukset alla olevasta osiosta "Vinkkeja
ja ehdotuksia").

@ Laita astia suoraan lasiselle pyérintaalustalle.

JAKSON ALOITTAMINEN:
@ Paina Auto Clean (Automaattinen puhdistus) -painiketta. Puhdistusjakson kesto nakyy naytdssa.

@ Painamalla Confirmation (Vahvistus) / Jet Start (Pikakaynnistys) -painiketta toiminnan aloittamiseksi.

KUN JAKSO ON SUORITETTU:
(1) Paina Stop (Pyséyté) -painiketta.
(2) Poista astia.
@ Kayta mietoon pesuaineeseen kastettua pehmeaa liinaa tai talouspaperia sisapuolen puhdistamiseen.

@) Vinkkejé ja ehdotuksia:
« Parempaa puhdistustulosta varten on suositeltavaa kayttaa halkaisijaltaan 17-20 cm olevaa astiaa, jonka
korkeus on enint&én 6,5 cm. Malleille, joilla on hdyrystin varusteena, kéyta vain hdyrystimen pohjaa tdmén

toiminnon aloittamiseksi.
« Koska astia on kuuma puhdistusjakson jalkeen, on suositeltavaa kayttaa lammaonkestavaa kinnasta kun astia

poistetaan mikroaaltouunista.

« Parempaa puhdistustulosta ja epamiellyttavien hajujen poistoa varten lisda veteen hieman sitruunamehua.

+ Crillivastusta ei tarvitse puhdistaa, sill& korkea l&mpdtila polttaa mahdolliset roiskeet pois. Uunin katto
grillivastuksen ylapuolella on sen sijaan puhdistettava saénndllisesti. Kayta puhdistuksessa pehmead kostutettua
linaa ja mietoa pesuainetta.
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SPECIAL MENU (ERIKOISVALIKKO)

Erikoisvalikko on mukava painike, joka sisaltaa eri toimintoja, jotka tukevat kypsennysprosessia. Se mahdollistaa taikinan
noston, voin pehmennyksen ja sulatuksen, jaételon, kermajuuston, jne.

EAN Aaad

Microwave Grill
@, .
%) &

STOP Jet Defrost Combi

Chef Menu

Auto Clean

A

[>]

JET START

@ PN

Stop TT
Opressasec

@ Paina Special Menu (Erikoisvalikko) -painiketta.

@ Kaanna nuppia valitaksesi ruoan luokan (katso alla olevaa taulukkoa) ja paina Confirmation (Vahvistus) -painiketta

vahvistukseksi.

@ Kierra nuppia asettaaksesi painon.

@ Aloita kypsennysjakso painamalla Confirmation (Vahvistus) / Jet Start (Pikakaynnistys) -painiketta.

RUOKARESEPTIT . .
MWP 338 MWP 339 MENETELMA PAINO VINKKEJA
Mittaa pizza-taikinalle 37°C vettd suoraan
astiaan ja liuota hiiva veteen, lisaa 250 g
Pl Pl jauhoja, 2 rkl kasvisoljya, 2 teelusikallista
— — Ta|k|nap 250-500 g suolaat, vaivaa kunnes taikina on
Taikinan Taikinan | nostaminen muodostunut.
nostaminen | nostaminen On mahdollista kayttaa muita
suosikkitaikinareseptejasi.
Ald kayta muoviastioita.
Pc Kayta tétd toimintoa painamalla suunniteltua
- Keep Warm katso Keep Warm | painiketta mallissa MWP 338 painamalla
/ Keep Warm | (Lampiméné (Lampimana Erikoisvalikko-painiketta mallissa MWP 339.
(L&mpimana | pitaminen) pitdminen) -taulukko | Katso lisétietoja kappaleesta “Keep Warm”
pitdminen) (Pida lampimé&na).
P3 P3 - L :
E ﬁ Pehmennys 50-500g Pura" Ja"a"kaappltllasta ja laita mikroaaltouunin
- - kestavaan astiaan.
Voita \loita
P P M N .
Pehmennys 1001000 g La!.ta. Ja:clteloastla pakastetilasta
pyodrintaalustalle.
Jaateld Jaateld
)Di jg\ Pehmennys 50-500 Pura jadkaappitilasta ja laita mikroaaltouunin
|- | — y g kestavaan astiaan.
Kermajuusto | Kermajuusto
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RUOKARESEPTIT

46

MWP 338 MWP 339

FB g

= N\ = N\

Juusto Juusto

MENETELMA

Sulatus

PAINO

50-500g

VINKKEJA

Pura jadkaappitilasta ja laita mikroaaltouunin
kestdvaan astiaan. Sekoita signaalin tullessa.

Laita jadkaappitilasta mikroaaltouunin
kestévaan astiaan. Sekoita signaalin tullessa.




YMPARISTONSUOJELUOHJEET

* Pakkauslaatikko voi olla tysin kierratettdva, kun se on vahvistettu kierrdtyssymbolilla. Noudata
paikallisia havittdmistd koskevia maarayksia. Pida mahdollisesti vaaralliset
pakkausmateriaalit (muovipussit, polystyreenipalat jne.) pois lasten ulottuvilta.

* Tama laite on merkitty séhko- ja elektroniikkalaitteiden kierratysta saatelevan WEEE-
direktiivin (Waste Electrical and Electronic Equipment) 2012/19/EU mukaisesti.
Varmistamalla, etté tuote poistetaan kaytdsta asianmukaisesti, voit auttaa estdmaan
sellaisia ymparistd- ja terveyshaittoja, joita voisi aiheutua jatteiden asiattomasta kasittelysta.

* Symbol tuotteessa tai sen asiakirjoissa tarkoittaa, ettei laitetta saa
havittaa kotitalousjatteiden mukana. Sen sijaan tuote on toimitettava
sahko- ja elektroniikkalaitteiden keréys- ja kierratyspisteeseen.
* Laitteen kaytosta poistossa on noudatettava paikallisia jatehuoltomaarayksia.

* Lisatietoja tuotteen kasittelystd, talteenotosta ja kierratyksesta saa kaupungin tai
kunnanvirastosta, paikallisesta jatehuoltoliikkeesta tai liikkeesta, josta tuote on ostettu.

* Katkaise virtajohto ennen kaytosta poistamista, jotta laitetta ei voi enda kytkea sahkdverkkoon.

figs

| >4
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Tayttaa saannokset IEC 60705, painos 4, 2010-04.

+ Kansainvélinen sahkotekninen komissio (IEC) on laatinut standardin erilaisten mikroaaltouunien kuumennustehon
vertailua varten. Témén uunin suositukset:

TEST] wiigh | HKMARRAINEN TEHOTASO ASTIA
" -16min rex 3. 222-
( meafolttu) 7509 15-16mi 7500 Pyrex 3. 222-R
N g min30 s yrex 3.
o ) azkku) 475 7 min30 7500 Pyrex 3,827
e g -14min yrex 3.
(“h;rznﬁrgke) 900 13-14mi 750W Pyrex 3.838
(Pen] féé‘émm) 1200 23-26min Gril + 500 W Pyrex 3,827
(Elrzdﬁé?i) 1200 g 37-38min Kie”""g“oavfloooc f Matala it
1 H 0
. T g min chottin [asiastia
(Sltru1u2nglgkku) 800 34mi KlertOIIr;gszO ¢ Schotfin lasiasti
, aita pyorintaalustalle
133 Laita pybrintéalustal
(Manuaalinen 500 g 15 min 160W 3mm paksuisen
sulatus) muovilevyn kanssa.
TEKNISET TIEDOT
Tietojen kuvaus MWP 338 MWP 339
Systisjannite 20230 V~-50Hz | 220-230 V~50Hz
Mikroaaltouunin tehonotto 1650 W 1650 W
Nimellisteho 2000 W 2000 W
Giil 1150-1250 W 1150-1250 W
Kiertoilma 1650-1750 W 16501750 W
Ulkomitat (K x L x S) 373X490X540 | 373X 490X 540 £
Sisamitat (K x L x S) W5X395X370 | 225X 395X 370 :
432E15A004256 g
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