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Hinweis: Fir die halb-blindig montierte Version ist
das Abdrehen von 1,5 mm nicht erforderlich.

¥
g:; A *
R, - 400 - %, 401 "o
7, = - 75
ﬂ\\( i
Y Y Y
380




SEAL SEALANT

40

20 MIN.

SEAL SEALANT

ElH
FRONT ©
| |
% INDUCTION %
100 100
VN VN
50 MIN.
INDUCTION AR 100cm? MIN
(2 x 50)
- AR 100cr? MIN
(2 x 50)

50 MIN.

30




Sicherheitshinweise

DIESE MUSSEN DURCHGELESEN UND BEACHTET WERDEN

Diese Sicherheitsanweisungen vor
dem Gebrauch durchlesen. Diese
Anweisungen zum Nachschlagen
leicht zuganglich aufbewahren.
In diesen Anweisungen sowie auf
dem Gerat selbst werden wichtige
Sicherheitshinweise angegeben, die
durchgelesen und stets beachtet
werden miussen. Der Hersteller
Ubernimmt keine Haftung fir die
Nichtbeachtung dieser
Sicherheitshinweise, far
unsachgemaBe Verwendung des
Gerats oder falsche
Bedienungseinstellung.
A WARNUNG: Das Gerit und die
zuganglichen Teile werden bei der
Benutzung hei8. Das Beriihren der
Heizelemente ist unbedingt zu
vermeiden. Kinder unter 8 Jahren
dirfen sich dem Gerat nur unter
Aufsicht nahern.
& WARNUNG: Wenn die
Kochfeldoberflache rissig ist, das
Gerat nicht verwenden -
Stromschlaggefahr.
M\ WARNUNG: Brandgefahr: Lagern
Sie nichts auf der Kochoberflache.
MNVORSICHT: Das Garverfahren
muss Uberwacht werden. Ein kurzes
Garverfahren muss kontinuierlich
Uberwacht werden.
AN WARNUNG:  Unbeaufsichtigtes
Garen mit Fett oder Ol auf einem
Kochfeld kann gefahrlich sein. Es
besteht Brandgefahr! Versuchen Sie
NIEMALS, einen Brand mit Wasser zu
|6schen, sondern schalten Sie das
Geratausund decken Sie die Flamme
mit einem Deckel oder einer
speziellen Brandschutzdecke ab.
Benutzen Sie die Kochmulde
nicht als Arbeitsflache oder Ablage.

Kleidung oder andere brennbare
Materialien vom Gerat fernhalten,
bis alle Komponenten vollstandig
abgekunhlt sind - Brandgefahr.

&\ Metallgegenstinde wie Messer,
Gabeln, Loffel und Deckel sollten
nicht auf die Kochfeldoberflache
gelegt werden, da sie heil3 werden
konnen.

A\ Babys und Kleinkinder (0-3 Jahre)
mussen vom Gerat ferngehalten
werden. Jiingere Kinder (3-8 Jahre)
mussen vom Gerdt fern gehalten
werden, es sei denn, sie werden
standig beaufsichtigt. Dieses Gerat
darf von Kindern ab 8 Jahren sowie
Personen mit  herabgesetzten
physischen,  sensorischen  oder
geistigen Fahigkeiten und Mangel
an Erfahrung und Kenntnissen nur

unter Aufsicht oder nach
ausreichender Einweisung durch
eine far ihre Sicherheit

verantwortliche Person verwendet
werden. Kinder dirfen nicht mit
dem Gerat spielen. Die Reinigung
und Pflege des Gerates darf von
Kindern nicht ohne Aufsicht
durchgefihrt werden.

A\ Schalten Sie das Kochfeld nach
der Benutzung mit den
Bedienelementen aus und verlassen
Sie sich nicht allein auf die
Topferkennung.

ZULASSIGE NUTZUNG

A\ VORSICHT: Das Gerat ist nicht fiir
den Betrieb mit einer externen
Schaltvorrichtung, z. B. einem Timer
odereinerseparatenFernbedienung,

ausgelegt.
A\ Dieses Gerat ist fur
Haushaltsanwendungen und

ahnliche Anwendungen konzipiert,



zum Beispiel: Mitarbeiterkiichen im
Einzelhandel, in Biros oder in
anderen Arbeitsbereichen;
Gasthauser; flir Gaste in Hotels,
Motels, Frihstlickspensionen und
anderen Wohneinrichtungen.

A Jegliche andere Art der Nutzung
(z. B. Aufheizen von Raumen) ist
untersagt.

A\ Dieses Gerit eignet sich nicht fir
den professionellen Einsatz. Das
Gerat ist nicht fur die Benutzung im
Freien geeignet.

INSTALLATION

M Zum TransportundzurInstallation
des Gerates sind zwei oder mehrere
Personen erforderlich -
Verletzungsgefahr.Schutzhandschuhe
zum Auspacken und zur Installation
verwenden - Risiko von
Schnittverletzungen.

M\ Die Installation, einschlieBlich der
Wasserversorgung (falls vorhanden)
und elektrische Anschlisse und
Reparaturen miissen von einem
qualifizierten Techniker
durchgefiihrt werden. Das Gerat
nicht selbst reparieren und keine
Teile austauschen, wenn dies von
der Bedienungsanleitung nicht
ausdriicklich vorgesehen ist. Kinder
vom Installationsort  fernhalten.
Prifen Sie das Gerat nach dem
Auspacken auf Transportschaden.
Bei Problemen wenden Sie sich bitte
an lhren Handler oder an den
nachsten Kundendienst. Nach der
Installation mussen
Verpackungsabfalle (Kunststoff,
Styroporteile usw.) auBerhalb der
Reichweite von Kindern aufbewahrt
werden - Erstickungsgefahr. Das
Gerat vor Installationsarbeiten von
der Stromversorgung trennen -
Stromschlaggefahr.

Wahrend der Installation

sicherstellen, das Netzkabel nicht
mit dem Gerat selbst zu beschadigen
- Brand- oder Stromschlaggefahr.
Das Gerat erst starten, wenn die
Installationsarbeiten abgeschlossen
sind.

O\ Den Unterbauschrank vor dem
Einschieben des Gerats auf das
Einbaumall zurechtschneiden und
alle Sagespane und Schnittreste
entfernen.

A\ Wenn das Gerit nicht Giber einem
Ofen installiert ist, muss eine
Trennplatte (nicht inbegriffen) in
dem Fach unter dem Gerat installiert
werden.

HINWEISE ZUR ELEKTRIK

MNEs  muss gemiB  den
Verdrahtungsregeln maoglich sein,
den Netzstecker des Gerdtes zu
ziechen, oder es mit einem
Trennschalter, welcher der Steckdose
vorgeschaltet ist, auszuschalten. Das
Gerat muss im Einklang mit den
nationalen elektrischen
Sicherheitsbestimmungen geerdet
sein.

O\ Verwenden Sie keine
Verlangerungskabel, Mehrfachstecker
oder Adapter. Nach der Installation
dirfen Strom fuhrende Teile fiir den
Benutzer nicht mehr zuganglich
sein. Das Gerat nicht bedienen,
wenn Sie nasse Hande haben oder
barfuf3 sind.

Das Gerat nicht verwenden, wenn
das Netzkabel oder der Stecker
beschadigt sind, wenn es nicht
einwandfrei funktioniert, wenn es

heruntergefallen ist oder in
irgendeiner  Weise  beschadigt
wurde.

A\ Wenn das Netzkabel beschadigt
ist, muss es aus Sicherheitsgriinden
vom Hersteller, von seinem
Kundendienstvertreter oder einer



ahnlich qualifizierten Fachkraft mit

einem identischen Kabel ersetzt
werden - Stromschlaggefahr.
REINIGUNG UND PFLEGE

& WARNUNG: Vor dem Durchfiihren
von Wartungsarbeiten ist
sicherzustellen, dass das Gerat
ausgeschaltet und von  der
Stromversorgung  getrennt  ist;
Verwenden Sie niemals

Dampfreiniger - Stromschlaggefahr.

O\ Verwenden Sie keine
Scheuermittel oder korrosiven
Produkte, Reinigungsmittel auf

Chlorbasis oder Topfreiniger.

ENTSORGUNG VON
VERPACKUNGSMATERIALIEN

Das Verpackungsmaterial ist zu 100 %
wjederverwertbar und tragt das Recycling-Symbol
*«. Werfen Sie das Verpackungsmaterial deshalb
nicht einfach fort, sondern entsorgen Sie es gemaf}
den geltenden ortlichen Vorschriften.

ENTSORGUNG VON
HAUSHALTSGERATEN

Dieses Gerat wurde aus recycelbaren oder
wiederverwendbaren Werkstoffen hergestellt.
Entsorgen Sie das Gerat im Einklang mit den lokalen
Vorschriften zur Abfallbeseitigung.

Genauere  Informationen zu  Behandlung,
Entsorgung und Recycling von elektrischen
Haushaltsgerdten erhalten Sie bei lhrer 6rtlichen
Behorde, der Millabfuhr oder dem Handler, beidem
Sie das Gerét gekauft haben. Dieses Gerédt ist gemaR
der Européischen Richtlinie 2012/19/EU fir Elektro-
und Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet.
Durch eine vorschriftsmaBige Entsorgung tragen
Sie zum Umweltschutz bei und vermeiden
Unfallgefahren, die bei einer unsachgemaflen
Entsorgung des Produktes entstehen kdnnen.

Das Symbol g auf dem Gerdt bzw. auf dem
beiliegenden Informationsmaterial weist darauf
hin, dass dieses Gerét kein normaler Haushaltsabfall
ist, sondern in einer entsprechenden Sammelstelle
fur Elektro- und Elektronik-Altgerdte entsorgt
werden muss.

ENERGIESPARTIPPS

Nutzen Sie die Restwdrme lhrer heilen Platte,
indem Sie sie einige Minuten ausschalten, bevor
Sie mit dem Garen fertig sind. Der Boden der
Pfanne oder des Topfes sollte die heile Kochplatte
vollstandig abdecken; Ein Behdlter, der kleiner als
die heiBe Platte ist, flhrt zu Energieverlust. Decken
Sie wahrend dem Garen |hre Tépfe und Pfannen mit
dichten Deckeln ab und verwenden Sie so wenig
Wasser wie moglich.

Garen ohne Deckel erhdht den Energieverbrauch
stark. Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen mit
flachem Boden.

KONFORMITATSERKLARUNG

Dieses Gerét erfiillt die Okodesign-Anforderungen
derEU-Verordnung Nr.66/2014in Ubereinstimmung
mit der Europdischen Norm EN 60350-2.

HINWEIS

Personen mit einem Herzschrittmacher oder einem
dhnlichen medizinischen Gerét sollten vorsichtig
sein,

wenn sie sich in der Nahe des eingeschalteten
Induktionskochfelds aufhalten. Vorsicht,
wenn sie sich in der Nahe des eingeschalteten
Induktionskochfelds aufhalten. Das
elektromagnetische Feld kann den Schrittmacher
oder ein ahnliches Gerat beeinflussen. Wenden
Sie sich an lhren Arzt oder den Hersteller des
Herzschrittmachers  oder  eines  &hnlichen
medizinischen Gerats, um weitere Informationen
zu den Auswirkungen elektromagnetischer Felder
des Induktionskochfelds zu erhalten.



Oko-Design Erkldrung

Dieses Gerét entspricht den Oko- Konstruktionsanforderungen der européischen Richtlinien N. 66/2014 in
Ubereinstimmung mit der europaischen Norm EN 60350-2.

Vor der Inbetriebnahme

WICHTIG: Die Kochzonen schalten sich nicht ein, wenn Topfe mit inkorrekter

Grol3e verwendet werden.

Verwenden Sie ausschlief3lich Topfe und Pfannen mit der Aufschrift, INDUCTION :U
SYSTEM* (siehe nebenstehende Abbildung).

Topf vor dem Einschalten des Gerates auf die gewlinschte Kochzone stellen.

Bereits vorhandene Topfe und Pfannen

Mit einem Magneten priifen, ob der Topf fiir das Induktionsgerat geeignet ist: Topfe und Pfannen sind
ungeeignet wenn sie nicht magnetisch erkennbar sind.

- Stellen Sie sicher, dass die Topfe liber einen ebenen Boden verfligen; andernfalls kdnnen diese die
Kochzonen zerkratzen. Uberpriifen Sie das Kochgeschirr.

- Stellen Sie niemals heile Topfe oder Pfannen auf das Bedienfeld der Kochmulde. Dies kann zu
Beschadigungen flhren.

T ~— 72 G < 7

Empfohlene Topfbodenbreiten

WL » @30cm \ ) @10 cm min.




Aufstellung

Priifen Sie das Gerat nach dem Auspacken auf
Transportschaden.

Bei auftretenden Problemen kontaktieren Sie bitte
Ihren Handler oder Ihren Kundendienst.

Naheres zu den Einbaumalen und
Installationsanweisungen siehe die Abbildungen auf
Seite 5.

VORBEREITUNG DES EINBAUSCHRANKS
FURDEN EINBAU

- DeruntereTeil des Gerats darf nach der
Installation nicht zuganglich sein.

- Setzen Sie beim Einbau eines Backofens unter
der Arbeitsfliche keine Trennwand ein.

Diese Anweisungen sind als Hilfe fir qualifizierte
Monteure als Richtlinie fur die Installation, Einstellung
und Wartung gemaf3 den geltenden Gesetzen und
Normen gedacht.

Bei diesen Vorgdngen muss das Gerét stets von der
Stromversorgung getrennt sein.

Aufstellung

Dieses Gerat st fir den Einbau in eine Arbeitsflache
wie abgebildet. Bringen Sie das mitgelieferte
Dichtmittel am gesamten Umfeld der Kochmulde an.
Die Installation Gber einem Backofen wird nicht
empfohlen; sollte dies aber erforderlich werden,

prifen Sie dass:

- derBackofen Uber ein effizientes Kiihlsystem
verfugt;

- keine hei3e Luft vom Backofen zum Kochfeld
steigt;

- dieLuft wie in der Abbildung gezeigt zirkulieren
kann.

Anschluss an das Stromnetz

Prifen Sie vor dem Anschluss an das Stromnetz, dass:

Anschluss an das Stromnetz

- dieEigenschaften des Systems so beschaffen
sind, dass sie den Angaben auf der
Zulassungsplakette unten am Kochfeld
entsprechen;

- das System einen effektiven Erdanschluss gemaf3
den geltenden Gesetzen und Normen hat.

Die Erdung des Gerates ist gesetzlich

vorgeschrieben.
Falls das Gerét kein Kabel und/oder keinen Stecker
besitzt, verwenden Sie ein geeignetes Material fur die
auf der Zulassungsplakette angegebene
Leistungsaufnahme und Betriebstemperatur.
Das Kabel darf an keiner Stelle eine Temperatur
erreichen, die hoher st als 50 °C Raumtemperatur.
Furr den direkten Anschluss des Stromnetzes muss bei
der Installation des Gerats muss ein allpoliger
Trennschalter mit einer Kontakt6ffnung verwendet
werden, der fiir eine vollstandige Trennung bei
Uberspannungen der Kategorie lll sorgt; der
Trennschalter muss in die Festverdrahtung in
Ubereinstimmung mit den nationalen Vorschriften
fiir Verdrahtungen eingebaut werden (das gelb/
griine Kabel darf nicht unterbrochen werden).
Dieser allpolige Schalter bzw. Buchse muss nach der

Installation des Gerats leicht zuganglich sein.

HINWEIS:

- DerHersteller lehnt jede Haftung ab, wenn die
allgemein geltenden Normen fiir
Unfallverhiitung und die oben genannten
Anweisungen nicht strikt eingehalten werden.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller oder einem technischen
Kundendienstnetzwerk des Herstellers oder von
einem dhnlich qualifizierten Betreiber zur
Vermeidung jedes moglichen Risikos ersetzt werden.

- Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung.

- DerEinbau muss von einer Fachkraft, die iber Kenntnisse zu den aktuellen Sicherheits- und
Einbaubestimmungen verfiigt, durchgefiihrt werden.

- Der Hersteller haftet nicht fiir Verletzungen von Personen oder Tieren und fiir Sachschaden, die
durch Missachten der in diesem Kapitel aufgefiihrten Richtlinien entstehen.

- Das Stromkabel muss lang genug sein, um die Kochmulde von der Arbeitsplatte entfernen zu

konnen.

- Stellen Sie sicher, dass die auf dem Typenschild unten am Geridt angegebene Spannung der

Spannung bei lhnen zuhause entspricht.



Anschluss an das Stromnetz

Anschluss an die Klemmenleiste

Verwenden Sie flir den elektrischen Anschluss ein Kabel vom Typ HO5RR-F oder HO5 VVF gemaR den

Angaben in der folgenden Tabelle.

Kabel
220-240V~+ D

Anzahl x GroBe

3x1,5mm2

Bedienungsanleitung §
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Funktionsprinzip
Das Funktionsprinzip basiert auf den

elektromagnetischen Eigenschaften der meisten
Kochgeschirre.

Der Elektronikstromkreis steuert den Betrieb der
(Induktions-)Spule und erzeugt ein Magnetfeld.
Die Warme wird durch das Kochgeschirr auf das
Lebensmittel Gbertragen.

Der Garvorgang findet wie folgt statt:

+  Mindestwarmeverlust (hohe Leistung);

« das Abnehmen der Pfanne (einfaches
Hochheben) stoppt das System automatisch;

« das elektronische System ermdglicht
maximale Flexibilitdt und eine sehr prazise
Regelung.

Aufstellung

Alle Vorgange der Installation (elektrischer
Anschluss) miissen von kompetenten Fachleuten
gemalB den geltenden Gesetzen ausgefiihrt
werden.

Naheres zu den Anweisungen flr den Einbau
finden Sie in Abschnitt Installation.

Wichtig: Dieses Gerat darf von Personen
(einschlieBlich Kindern), deren physische,
sensorische oder geistige Fahigkeiten oder deren
Mangel an Erfahrung und Kenntnissen einen
sicheren Gebrauch des Gerates ausschlielen, nur
unter Aufsicht oder nach ausreichender
Einweisung durch eine verantwortungsbewusste
Person benutzt werden, die sicherstellt, dass sie
sich der Gefahren des Gebrauchs bewusst sind.
Achten Sie unbedingt darauf, dass Kinder nicht

mit dem Gerat spielen konnen.
Verwenden Sie

Setzen Sie den Topf/die Pfanne zuerst auf die
ausgewahlte Kochzone.

Fehlt das Topfsignal l—', dann kann das System
nicht starten. -

~230v

|
_L_ N L

HO5 RR-F 3x1.5
HO5 VV-F 3x1.5

Ein/Aus des Touch-Control-Bedienfelds

Das elektronisch gesteuerte Touch-Control
Bedienfeld wird mit der Ein/Aus-Taste aktiviert
und vom Aus-Modus in den Standby-Modus
geschaltet.

Driicken Sie zum Ausschalten die Taste EIN/AUS 1
Sekunden lang. Ein kurzer Signalton ertont.

Im Standby-Modus wird "0" im Display der
Kochzone angezeigt.

Dieses Display kann bei einem Restwarme- oder
Fehlersignal in den Hintergrund gehen.

Wird eine Kochzone innerhalb der Standby-Zeit
(10 Sek.) aktiviert, schaltet das Bedienfeld in den
Ein-Modus um. Wenn innerhalb von 10 Sek. keine
Eingabe erfolgt, schaltet das Bedienfeld
automatisch auf AUS und ldsst einen kurzen
Signalton erténen.

Die Elektronik kann im EIN-Modus oder im
Standby-Modus jederzeit durch Driicken der EIN/
AUS-Taste in den AUS-Modus geschaltet werden.
Die Aus-Funktion hat Prioritat beim Betrieb; das
bedeutet, dass das Bedienfeld das Gerat auch
dann ausschaltet, wenn mehrere Tasten
gleichzeitig gedriickt werden.

Minutes

3] [ + 1 |
Q %+
® @ Q3

Ein/Aus

Kindersicherheit (Tastensperre)
Leistungserh6hung
Leistungssenkung
Tastensperre

Booster-Funktion
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Bedienungsanleitung §

Einschalten einer Kochzone

Im Standby-Modus oder im Aktiv-Modus kann ein
Kochbereich mit den Plus-/Minus-Tasten aktiviert
werden.

Wird mit der "+"-Taste begonnen, @ndert sich die
Garstufe von 0 auf 4. Wird mit der "-"-Taste
begonnen, dndert sich die Garstufe von 0 auf 9.

Ausschalten einer Kochzone

a. Driicken Sie gleichzeitig die“+"und“-"Tasten
der gewiinschten Kochzone.

b. Wahlen Sie Garstufe“0” der gewlinschten
Kochzone mit der“-"-Taste.

Wenn die letzte Kochzone ausgeschaltet ist,
schaltet das Bedienfeld nach 10 Sek. in den
Aus-Modus, wenn sonst nichts eingeschaltet ist.
Alle Kochzonen werden durch Driicken der EIN/

AUS-Taste sofort ausgeschaltet.
Gar- und Leistungsstufen

Die Gar- und Leistungsstufen der Kochzonen
werden im Display mit den 7 Segmenten
angezeigt.

GemaB den geltenden Standards werden die

Leistungsstufen mit den Zahlen 1 bis 9 angezeigt.
Restwarmeanzeige

Sie zeigt dem Benutzer an, dass das Glas noch
immer gefahrlich heif ist, was auch den Bereich
Uber der Kochzone einschlief3t. Die Temperatur
wird mit Hilfe eines mathematischen Modells
festgelegt und die mégliche Restwdrme durch
den Buchstaben "H" im entsprechenden
7-Segmente-Display angezeigt.

Heizen und Kiihlen werden errechnet auf der

Basis von:

- derausgewahlten Leistungsstufe (von 0 bis 9);

- der Relais-Aktivierungszeit nach dem
Ausschalten der Kochzone.

Das entsprechende Display zeigt "H" an, bis die
Temperatur der Kochzone gemaf3 dem
mathematischen Modell unter das kritische

Niveau sinkt (60 °C).
Bedienfeldsperre

Aktivierung und Deaktivierung Durch
Driicken der Tastenfeldsperr-Taste im Standby-
Modus oder im Aktiv-Modus wird das Tastenfeld
gesperrt und die LED des Tastenfelds leuchtet auf.
Sie kdnnen das Gerat vollkommen mit der Ein/
Aus-Taste ausschalten oder die Tastatur
entsperren, indem Sie auf das

Bedienfeldsperrensymbol, und nach dem

Signalton, das Symbol driicken.

Die Aktivierung der Bedienfeldsperre im Pause-

Modus oder im Aktiv-Modus kann zur

Deaktivierung der Leistungsstufe beider Brenner

fuhren.

Im Display erscheint das Symbol 11. Es kann

vollkommen mit der Ein-/Aus-Taste oder der

Freigabe abgeschaltet werden, indem Sie das

Bedienfeldsperren-Symbol, und dann, nach dem

Signalton, das "+" oder das "-"-Signal aktivieren.

Booster-Funktion und Leistungsverwaltung

fiir das Wok-Induktionsmodell.

Das Wok-Induktionsmodell verfiigt Giber eine

Booster-Funktion.

Bei eingeschalteter Booster-Funktion weist der

Generator der Kochzone eine Leistung zu, die

wesentlich hoher ist aus die

Nennausgangsleistung.

Die Booster-Funktion ermdglicht ein besonders

schnelles Erhitzen von Speisen, wodurch der

Benutzer Zeit spart.

Die Booster-Funktion ldsst sich durch Driicken der

Taste "P" (Booster-Funktion) aktivieren:

Daraufhin erh6ht sich die Leistung von 2400 auf

3000 W.

Aus Sicherheitsgriinden darf die Booster-Funktion

nur fir die eingeschrankte Dauer von 10 Minuten

genutzt werden.

Wird die Pfanne wahrend dieser Booster-Dauer

von der Kochzone genommen, bleibt die

Booster-Funktion dennoch eingeschaltet, und

auch die Booster-Dauer wird nicht deaktiviert.

VorsichtsmaBnahmen

- Schalten Sie selbst beim kleinsten Sprung im
Glaskeramikfeld dieses sofort durch Ziehen
des Netzsteckers aus der Steckdose ab.

- Halten Sie wahrend des Geratebetriebs
jegliches magnetische Material wie
Kreditkarten, Computerdisketten,
Taschenrechner usw. von diesem Bereich fern.

- Verwenden sie niemals Garfolie oder in Folie
verpackte Lebensmittelreste direkt auf dem
Kochfeld.

- Metallgegenstiande wie Messer, Gabeln, Loffel
und Deckel sollten nicht auf die Oberflache
des Kochfelds gelegt werden, da sie heil}
werden kénnen.



Bedienungsanleitung §

- Beschranken Sie die Vorheizdauer beim Garen
mit beschichteten Antihaft-Formen ohne die
Zugabe von Wasser oder Ol auf eine bis zwei
Minuten.

- Wenn Sie Speisen garen, die eine Neigung
haben, sich am Pfannenboden anzulegen,
beginnen Sie mit der kleinsten Leistungsstufe
und erhohen Sie die Hitze nur schrittweise,
wobei Sie standig riihren sollten.

- Schalten Sie das Gerat nach dem Gebrauch
korrekt ab (auf Stufe 0) und vermeiden Sie es,
sich auf den Topftemperatursensor zu
verlassen.

Topfe und Pfannen

- Wenn ein Magnet vom Boden eines
Kochgeschirrs angezogen wird, dann ist das
Kochgeschirrinduktionstauglich;

- verwenden Sie vornehmlich Topfe und
Pfannen, die speziell fir Induktionsgaren
ausgewiesen sind;

- Kochgeschirr mit dicken Béden;

- einkleiner SoBentopf reduziert die Leistung,
verursacht aber keine Warmeverluste. Die
Verwendung von Kochgeschirr mit einem
Durchmesser unter 10 cm wird nicht
empfohlen;

- Edelstahlbehalter mit Mehrschichtbéden oder
ferritischem Edelstahl, wenn am Boden
angegeben ist: fir Induktion;

- Kochgeschirr aus Gusseisen, am besten mit
einem emaillierten Boden, damit das
Glaskeramikfeld keine Kratzer bekommt;

- Behailter aus Glas, Keramik, Terrakotta,
Aluminium, Kupfer und nicht-magnetischem
Edelstahl (Austenit) werden nicht empfohlen
und sind ungeeignet.

Der Topf bzw. die Pfanne, die mit diesem Wok-

Induktionsmodell verwendet werden sollte, muss

halbspharisch sein.

2
-3
—Gapas engen F]
i — — 5
nmc- - &
1. Kochgeschirr
2. Induktionsstrom
3. Magnetfeld
4, Induktor
5. Elektronikkreis
6. Spannungsversorgung
Pflege

Entfernen Sie alle Reste von Aluminiumfolie,
Speisereste, Fettspritzer, Flecken von Zucker oder
stark Zucker haltigen Lebensmittel auf der
Kochfeldoberflache, damit dieses keine Schaden
davon tragt.

Reinigen Sie danach die Oberflache mit einigen
Papiertiichern und SIDOL oder STANFIX, wischen
Sie mit klarem Wasser nach und trocknen Sie die
Oberflache mit einem sauberen Tuch ab.
Verwenden Sie unter keinen Umstdanden
Scheuerschwamme oder scheuernde Tlicher;
vermeiden Sie auch die Verwendung aggressiver
chemischer Reinigungsmittel wie Backofensprays
und Fleckentferner.

VERWENDEN SIE KEINE DAMPFSTRAHLREINIGER




Kundendienst

Bevor Sie den Kundendienst rufen
1. Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein, um festzustellen, ob die Stérung behoben ist.

Wenn die Stérung nach den Priifungen oben weiterhin vorhanden ist, wenden Sie sich bitte an

lhren Kundendienst vor Ort.

Immer angeben:

«  Eine kurze Beschreibung der Storung,

+ « Produkttyp und genaues Modell;

 die Servicenummer (die Nummer hinter dem Wort,Service” auf dem Typenschild) auf der Unterseite
des Gerates (auf dem Metallschild);

« lhrevollstandige Anschrift,

+ lhreTelefonnummer.

Y AVAKES 0000 000 00000

Im Reparaturfall wenden Sie sich bitte an eine vom Hersteller autorisierte Kundendienststelle (nur dann
wird garantiert, dass Originalersatzteile verwendet werden und eine sachgerechte Reparatur
durchgefiihrt wird). Ersatzteile sind 10 Jahre lang lieferbar.
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