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CONSIGNES DE SECURITE

IMPORTANT - A LIRE ET A RESPECTER

Avant d'utiliser I'appareil, lire attentivement les
consignes de sécurité. Conservez-les a portée
pour consultation ultérieure.

Le présent manuel et l'appareil en question
contiennent des consignes de  sécurité
importantes qui doivent étre lues et observées
en tout temps. Le Fabricant décline toute
responsabilité si les consignes de sécurité ne sont
pas respectées, en cas de mauvaise utilisation
de [l'appareil, ou d'un mauvais réglage des
commandes.

A\ MISE EN GARDE : L'appareil, ainsi que ses parties
accessibles, peuvent atteindre une température
élevée lors de 'utilisation. Evitez tout contact avec
les éléments chauffants. Les enfants de moins de
8 ans doivent étre tenus a I'écart de l'appareil, a
moins d'étre sous surveillance constante.

A&\ MISE EN GARDE : Ne pas utiliser la table de
cuisson si la surface est cassée ou fissurée - risque
de choc électrique.

A\ MISE EN GARDE : Risque d'incendie : Ne rangez
aucun objet sur les surfaces de cuisson.

A\ ATTENTION : La cuisson doit étre supervisée.
Une cuisson de courte durée doit étre supervisée
en tout temps.

A\ MISE EN GARDE : Une cuisson sans surveillance
sur une table de cuisson contenant de la graisse
ou de l'huile peut s'avérer dangereuse - risque
d'incendie. N'essayez JAMAIS d'éteindre un feu
avecde I'eau, mais éteignez I'appareil puis couvrez
les flammes a l'aide d'un couvercle par ex. ou
d'une couverture antifeu.

A\ N'utilisez pas latable de cuisson comme surface
de travail ou support. Gardez les vétements et
autres matieres inflammables loin de l'appareil
jusqu’a ce que toutes les composantes soient
complétement refroidies - un incendie pourrait se
déclarer.

A\ Les enfants en bas age (0-3 ans) doivent étre
tenus a l'écart de l'appareil. Les jeunes enfants
(3-8 ans) doivent étre tenus a I'écart de I'appareil
sauf s'ils se trouvent sous surveillance constante.
Les enfants agés de 8 ans et plus, ainsi que
les personnes présentant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou ne possédant
ni l'expérience ni les connaissances requises,
peuvent utiliser cet appareil seulement s'ils sont
supervisés, ou si une personne responsable leur
a expliqué I'utilisation sécuritaire et les dangers
potentiels de l'appareil. Ne laissez pas les enfants
jouer avec l'appareil. Les enfants ne doivent pas
nettoyer, ni procéder a l'entretien de l'appareil
sans surveillance.

A\ MISE EN GARDE : L'appareil, ainsi que ses parties
accessibles, peuvent atteindre une température

élevée lors de I'utilisation. Evitez tout contact avec
les éléments chauffants. Les enfants de moins de
8 ans doivent étre tenus a I'écart de l'appareil, a
moins d'étre sous surveillance constante

A\ Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance
pendant le séchage des aliments. Si
une sonde peut étre utilisée avec l'appareil,
utilisez uniquement la sonde de température
recommandée pour ce four - un incendie pourrait
se déclarer.

A\ Gardez les vétements et autres matiéres
inflammables loin de l'appareil jusqu’a ce que
toutes les composantes soient compléetement
refroidies - un incendie pourrait se déclarer. Soyez
toujours vigilant lorsque vous faites cuire des
aliments riches en matiére grasse, huile, ou lorsque
vous ajoutez de l'alcool - un incendie pourrait se
déclarer. Utilisez des gants pour retirer les plats
et les accessoires. A la fin de la cuisson, ouvrez
la porte avec soin pour permettre a l'air chaud
ou la vapeur de s'évacuer graduellement avant
d'accéder la cavité - vous pourriez vous brdler.
Evitez d’obstruer les évents d'air chaud a l'avant
du four — un incendie pourrait se déclarer.

A\ Prenez garde de ne pas frapper la porte du
four lorsque qu’elle est ouverte ou en position
abaissée.

UTILISATION AUTORISEE

A\ MISE EN GARDE : Cet appareil n'est pas
congu pour fonctionner a l'aide d'un dispositif de
commutation externe, comme une minuterie ou
un systéme de télécommande.

A\ Cetappareil est destiné a un usage domestique
et peut aussi étre utilisé dans les endroits suivants
: cuisines pour le personnel dans les magasins,
bureaux et autres environnements de travail ; dans
les fermes; par les clients dans les hotels, motels,
et autres résidences similaires.

A\ Aucune autre utilisation n'est autorisée (p. ex.
pour chauffer des piéces).

A\ Cet appareil n'est pas concu pour un
usage professionnel. N'utilisez pas l'appareil en
extérieur.

A\ N'entreposez pas de substances explosives ou
inflammables (p. ex. essence ou bombe aérosol) a
I'intérieur ou pres de I'appareil - risque d'incendie.

INSTALLATION

A\ Deux personnes minimum sont nécessaires
pour déplacer et installer I'appareil - risque de
blessure. Utilisez des gants de protection pour
le déballage et l'installation de l'appareil - vous
risquez de vous couper.

A\ L'installation, incluant I'alimentation en eau
(selon le modele), et les connexions électriques,
ainsi que les réparations, doivent étre exécutées
par un technicien qualifié. Ne procédez a aucune
réparation ni a aucun remplacement de piece
sur l'appareil autre que ceux spécifiqguement




indiqués dans le guide d'utilisation. Gardez
les enfants a I'écart du site d'installation. Apres
avoir déballé I'appareil, assurez-vous qu'il n'a pas
été endommagé pendant le transport. En cas
de probleme, contactez votre revendeur ou le
Service Aprés-Vente le plus proche. Une fois
installé, gardez le matériel d'emballage (sacs en
plastique, parties en polystyréne, etc.) hors de
la portée des enfants - ils pourraient s'étouffer.
L'appareil ne doit pas étre branché a I'alimentation
électrique lors de l'installation - vous pourriez
vous électrocuter. Au moment de l'installation,
assurez-vous que le cable d'alimentation n'est pas
endommagé par l'appareil - risque d'incendie ou
de chocélectrique. Allumez I'appareil uniquement
lorsque l'installation est terminée.

Retirez I'appareil de sa base en mousse

de polystyréne uniquement au moment de

l'installation.

A\ Ninstallez pas I'appareil derriére une porte

décorative - un incendie pourrait se déclarer.

A Si la grille est placée sur une base, elle
doit étre nivelée et fixée a la paroi par la
chaine de conservation fournie, pour éviter
I'appareil en glissant de la base.

@ MISE EN GARDE : Afin d'éviter I'appareil de
glisser, la chaine de retenue fournie doit
étre installée. Consultez les instructions
pour l'installation.

AVERTISSEMENTS ELECTRIQUES
A\ La plaque signalétique se trouve sur le rebord
avant du four (visible lorsque la porte est ouverte).
A\ 1l doit étre possible de débrancher I'appareil
de l'alimentation électrique en retirant la fiche de
la prise de courant si elle est accessible, ou a l'aide
d’uninterrupteur multipolaire enamontdela prise
de courant, conformément aux régles de cablage
et I'appareil doit étre mis a la terre conformément
aux normes de sécurité électrique nationales.

A\ N'utilisez pas de rallonge, de prises multiples

ou d'adaptateurs. Une fois l'installation terminée,

['utilisateur ne devra plus pouvoir accéder aux

composantes électriques. N'utilisez pas I'appareil

si vous étes mouillé ou si vous étes pieds nus.

N'utilisez pas l'appareil si le cable d'alimentation

ou la prise de courant est endommagé(e), si

I'appareil ne fonctionne pas correctement, ou s'il a

été endommagé ou est tombé.

A\ Si le cable d'alimentation est endommagsé, il

doit étre remplacé avec un cable identique par le

fabricant, un représentant du Service Aprés-vente,

ou par toute autre personne qualifiée - vous
pourriez vous électrocuter.

hid

A\ Si le cable électrique doit étre remplacé,
contactez un centre de maintenance agréé.

A\ MISE EN GARDE : Pour éviter toute décharge
électrique, assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

A\ AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil
est éteint et débranchez de I'alimentation
électrique avant d'effectuer le nettoyage ou
I'entretien ; n'utilisez jamais un appareil de
nettoyage a vapeur - risque de choc électrique.

A\ N'utilisez pas de produits abrasifs ou de
grattoirs métalliques pour nettoyer la vitre de la
porte, ils peuvent rayer la surface et, a la longue,
briser le verre.

A\ N'utilisez en aucun cas de produits abrasifs
ou corrosifs, de produits chlorés ou de tampons a
récurer.

A\ Assurez-vous que I'appareil a refroidi avant de
le nettoyer ou effectuer des travaux d’entretien. -
Risque de bralures.

A\ MISE EN GARDE : Eteignez l'appareil avant
de remplacer I'ampoule - vous pourriez vous
électrocuter.

ELIMINATION DES MATERIAUX D'EMBALLAGE

Les matériauxd'emballage sontentierementrecyclablescommel'indique
le symbole de recyclage ﬁ Les différentes parties de I'emballage
doivent donc étre jetées de maniére responsable et en totale conformité
avec la réglementation des autorités locales régissant la mise au rebut
de déchets.

MISE AU REBUT DES APPAREILS
ELECTROMENAGERS

Cet appareil est fabriqué avec des matériaux recyclables ou pouvant
étre réutilisés. Mettez-le au rebut en vous conformant a la
réglementation locale en matiere d'élimination des déchets. Pour
toute information supplémentaire sur le traitement et le recyclage
des appareils électroménagers, contactez le service local compétent,
le service de collecte des déchets ménagers ou le magasin ou vous
avez acheté l'appareil. Cet appareil est certifié conforme a la Directive
européenne 2012/19/UE relative aux déchets d'équipements électriques
et électroniques (DEEE). En s'assurant que ce produit est correctement
mis au rebut, vous contribuerez a empécher toute conséquence nuisible
pour l'environnement et la santé. Le symbole E sur le produit ou
sur la documentation qui I'accompagne indique qu'il ne doit pas étre
traité comme un déchet domestique, mais doit étre remis a un centre
de collecte spécialisé pour le recyclage des appareils électriques et
électroniques.

CONSEILS RELATIFS A L'ECONOMIE D'ENERGIE

Préchauffez le four uniquement si cela est spécifié dans le tableau de
cuisson ou dans votre recette. Utilisez des plaques de cuisson foncées,
laquées ou émaillées, car elles absorbent mieux la chaleur.

DECLARATIONS DE CONFORMITE
Cet appareil respecte les exigences d'écoconception du réglement
européen 66/2014 conformément a la norme européenne EN 60350-1.

Cet appareil respecte les exigences d'écoconception du réglement
européen 66/2014 conformément a la norme européenne EN 60350-2.
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IHCTPYKLUII 3 TEXHIKU BE3NEKU

BAXJIUBI MPABUJIA, AKI TPEBA NMPOYU-
TATUTA AKUX Cnig AOTPUMYBATUCA

MNepen BMKOpUCTaHHAM Mpunagy npouyvtante Ui
IHCTPYKUIT 3 TexHikn 6e3nekn. 36epexiTb ix ana
NoAanbLIOro BUKOPUCTaHHA.

Y umx iHCTPYKLiAX Ta Ha caMoMy npunagi MictATbcA
BaXNMBI nonepemkeHHA Npo Hebe3neky, AKi
cnig 3aBXAau BUKOHYBaTW. BuMpoOOHMK He Hece
XOAHOI BigNOBIAANbHOCTI 32 HEAOTPUMAHHA LINX
IHCTPYKUiN 3 TexHiku 6e3neku, 3a HeHanexHe
BMKOPUCTAHHA npunagy abo HenpaBuibHe
HasalwTyBaHHA efleMeHTIB yrpaBniHHA.

A\ TNOMEPEOXEHHA: MMig yac BUKOPWUCTaHHA
npunag i Noro JOCTYMHi YaCTUHW HarpiBatTbCA.
Cnip 6yt obepexHUMKn, WOO He TOPKHYTUCHA
HarpiBasibHUX €efeMeHTIB. LllTem Jo 8 pokiB
He MOXHa 3anuvwaTty nopydy i3 npunagom 6e3
NOCTINHOrO HarnAgy.

A\ NOMEPEIMKEHHSA: AKwwio BapuibHa NOBEPXHS
TpiCHYNa, He KOPUCTYMTeCcA NpuiagoMm - iCHYeE
PU3NK YParKeHHA eNekKTPUYHNUM CTPYMOM.

A\ NONEPEAXKEHHSA: W06 YHVKHYTU noexi: He
30epiranTe Xo4HMX NpeaMeTiB Ha MOBEPXHAX AN1A
NPUroTyBaHHA.

A\ OBEPEXHO: cnig HarnapgaTv 3a npoLecom
rOTyBaHHA. 3a KOPOTKOYaCHMM MpoLecom
rOoTyBaHHA CNif HarnAagaTv NOCTiNHO.

A\ NOMEPEOMKEHHSA: 3annwati BapuabHy naHenb
6e3 Harnagy nig Yyac NPUroTyBaHHA i i3 BMiCTOM
Xnpy abo onii moxe O6yTM Hebe3neyHMm —
ue MoOXe MpuM3BeCcT A0 BUHUKHEHHA MNOXeXi.
HIKOJ1N He HamaranTeca 3aracuTyi BOroHb BOAOI0.
BUMKHITb npunag i HakpunTe YMMOCb BOFOHb,
HanpuKnag Kpuwkow abo NpOTUMOXKEXHOK
KOBAPOIO.

A\ He BMKOpPWCTOBYINTE BapwuibHy MaHesb fK
pobouy noBepxHio abo niactaBky. He Kknagitb
opAr abo iHWi nerkosammMncTi matepianyu nobnmsy
npwnagy, AOK/ MOBHICTIO HE OXONMOHYTb BCi MOro
KOMMOHEHTN — iCHY€E PU3MK BUHUKHEHHSA NOXeXi.
M\ He possonaiiTe maneHbkMm gitam (go 3
poOKiB) migxoanT Haato 651M3bKO OO npunagy.
He po3Bonante maneHbkum pitam (Big 3 go 8
POKiB) NiAxoanTn HaaToO 61M3bKO Ao Npunagy 6e3
NOCTINHOro HarnAgy. [1o KopucTyBaHHA NPUIagom
[OMYyCKalTbCA AiTK BiKOM Big 8 pokiB, ocobu 3
Gi3NYHMMKM, CEHCOPHUMU UM PO3YMOBUMN BafaMM,
a TaKoX ocobu, AKi He MalTb JOCBIAQY UM 3HaHb
WOAO BUKOPUCTAHHA LUbOro npunagy, TilbKW 3a
YMOBMW, L0 TaKi 0cO6K OTpmUManu iHCTPYKLUii wopao
6e3neyHOro BMKOPUCTAHHA Npunagy, Po3yMiloTb
MOXIUBUA PU3NK abo BUKOPUCTOBYIOTb Npunag
nig HarnAagom. He possonauTte f#itaM rpatuca
3 nNpunagom. Aitm  MOXyTb uncTUTM Ta
obcnyroByBaT! npwnag nuvwe nig  HarnAagaom
[OPOCANX.

A\ TONEPEOXEHHA: Mig uac BMKOPUCTaHHA

npunag i Noro JOCTYMHi YaCTUHW HarpiBatTbCA.
Cnig 6yt obepexHumn, WO6 He TOPKHYTMCA
HarpiBanbHUx enemenTiB. [item go 8 pokis
He MOXHa 3anuwaTty nopydy i3 npunagom 6e3
NOCTINHOrO HarnAgy

A\ He zannwante npunag 6e3 Harnagy, Komm
cywuTte npoayktn.  AKwo npwunag npuaaTHUN
ANA BUKOPUCTAaHHA JATUMKa, 3aCTOCOBYMTE TiNlbKN
TemMnepaTypHUN AaTunK, AKNA PeKOMeHAOBAHO
ANA Ui€l ayxoBoi wadu — icHye pU3NK BUHNKHEHHA
NOXexXi.

A\ He knapitb opar abo iHWi nerkosaiMuUCTi
maTepians nobnmsy npunagy, AOKM MOBHICTIO
He OXOJIOHYTb BCi MOro KOMMOHEHTU — iCHY€E
PU3NK BUMHWKHEHHA MoOXexXi. 3axgu OyabTe
obepexHi nig vaCc nNpUrotyBaHHA CTpaB 3
BMKOPMWCTAHHAM XUpy, onii abo npu gopaBaHHi
anKorofibHWX HaroiB — iCHYE PU3NK BUHUKHEHHA
noxexi. [lpwn pgictaBaHHi nocygy 1 akcecyapis
KOPUCTYNTECA  NPUXBATKOIO. HanpukiHui
roTyBaHHA 3 00epeXXHiCTIo BigKpuNTe ABepuATa,
wo6 A[O03BOAUTM MNOCTYMOBO BUNTU TrapsavYomy
noBiTpto abo napi, nepw HiXXK HabAU3NTUCL [0
AyX0BOI Wadu — iCHYE pU3NK OTPUMAHHA OMiKiB.
He 6noKynte BEHTUNALINHI OTBOPW ANA HArpiTOro
MOBITPA Ha NepeaHiI YacTVHI AyXOBOI Wadu - iCHY€E
PU3VK BUHUKHEHHSA MOXeXi.

A\  Konu peepusaTa LAYXOBKM BigKkputi abo
3HaXoQATbCA Y HWKHbOMY MOJNIOXKEHHI  cnij
NUbHYBATK, WO6 He BAAPUTUCH HUMMW.
AO3BOJIEHE BUKOPUCTAHHA

A\ OBEPEXHO: Llem npunag He NpU3HaYeHumn
AnA  eKkcnayatauil i3 30BHIWHIM  NPUCTPOEM
ONA NepeMuKaHHA, Hanpuknag, Tanmepom abo
OKpPEeMOIO CUCTEMOIO ANCTAHLINHOIO KepyBaHHS.
A\ Uei npynag npusHayeHo AnA BUKOPUCTaHHA
B nobyToBMx i nogibHMx ymoBax, Hanpuknag
TaKMX: Yy KYXOHHMX 30HaX MarasuHiB, odicis Ta
iHWKYX pobounx cepepoBuly; Yy depmepcbKmx
rocnopapcTeax; Kii€HTamu B roTenax, Motensx,
XocTenax i iHWKWX XXUTNOBUX MPUMILLEHHAX.

A\ 3a60poHAETbCA BUMKOPUCTOBYBATU npunag
ANnA HWWX uinen (Hanpuknag, Ana onaneHHsA
NPUMILLEHD).

A\ LUein npuctpil  He  npu3HauyeHUit
anAa  nNpodecinHOro  BUMKOPUCTAHHA. He
BUKOPUCTOBYMTE npwnag, 3a MeXKamMmu

NPUMILLEHHA.

A\ He 36epirante BnbyxoHebesneuHi abo ropioui
pevyoBUHN (Hanpuknag, 6eH3nH abo aepo30sbHMX
6anoHunKiB) BcepeaunHi abo nobnmsy npunagy —
iCHY€e Hebe3neKa BMHUKHEHHSA NOXEX.

YCTAHOBJIEHHA
A\ BctaHoBfeHHA | 0BCNYroByBaHHA npunagy
NOBWHHO BWKOHYBaTWUCb MNPUHAMMHI  ABOMaA

ocobamun ANAa YHUKHEHHA PU3NKY TPaBMYyBaHHS.
Mig yac po3nakyBaHHA Ta BCTAHOBMIEHHA Npunagy

BYKOPUCTOBYINTE 3aXUCHi pPyKaBuLi - iCHYE pU3nNK
nopisis.

A\ YCTaHOBNEHHs,  BKAOYauM  MigKNOYeHHs
nodayi BoaAM (3@ HaABHOCTI),  BMKOHAHHA
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eneKTPUYHMX 3'€4HaHb | PEMOHT, Ma€ BUKOHYBATU
KBanid)iKOBan?l nepcoHan. He pemoHTymnTe Ta
He 3amiHAWTe XOAHY YacTUHY npunagy, AKLIO
B IHCTPYKLUil 3 ekcniyaTauil NpAMO He BKa3aHo,
Wwo ue HeobxigHO 3pobutn. He po3BonAnte
AITAM HabnuxaTucb [0 MiCUA YCTaHOBJIEHHSA.
Po3nakyBaBwin npunag, nepesipTe, unm He
NOWKOMXKEHNN BiH Mifg 4Yac TPaHCNOPTYBaHHA.
AKWO ue TakK, 3BepHiTbcA [oO  aunepa
abo HambnuKuoro UeHTPY NiCNANPOAAMKHOro
ob6cnyroByBaHHA. [licnA ycTaHOBNEHHSA, 3aNULLKN
yNakoBKM (NAacTuK, NiHOMONICTUPONOBI eNemMeHTH
i T.N.) NOBMHHI 36epiraTnca B HeJOCTYNHOMY AJiA
AiTen micyi - icHye Hebe3sneka ygyweHHs. lNepen
npoBefeHHAM Oyab-AKUX PObIT 3 YCTaHOBNEHHS
npwunag cnig BigKNIOUYNTU Bif enekTpomepexi —
ICHYE PU3UK YpaXKeHHA eNeKTPUYHUM CTPYMOM.
Nig yac yctaHOBNEHHA Npunagy nepekoHamTecs,
WO BiH He nepeTuUCKae Kabenb >KMBMEHHA —
iCHYE PU3MK BUHUKHEHHA NOXeXi abo yparkeHHA
eneKkTpocTpymom. Bmukante npunag nvwe nicna
3aBepLUeHHA npoueaypv NOro yCTaHOBIEHHSA.
He Bummante npunag 3 niHononictupony Ao
MOMEHTY NOro BCTAHOBJIEHHA.
A\ He BcTaHoBnIONTE Npunag 3a A4eKopaTUBHIMY
ABepuaATaMn — iCHYE PU3MK BUHUKHEHHA NOXKeXi.
AKLLO NAXTa po3MilleHa Ha nigcTasui, It
NOTPiIOHO BNPIBHATY | NPUKPINUTK JO CTiHN
3a JOMOMOrO YTPUMYKOUOIO NTAHLIOra,
wo6 3anobirtn 3ickoB3yBaHHIO Npunagy 3
niacTaBKW.

MNONEPEAMEHHA: Ons 3anobiraHHA
nepekngaHHA npunagy HeobxigHo
BCTAHOBUTW YTPUMYOUYNI naHutor. [ns.

IHCTPYKLUii 31 BCTAHOBNEHHA.

MOMNEPEAMXEHHA WOAO ENEKTPOTEXHIYMHUX
POBIT

A\ MacnopTHa TabnmMuka 3HAXOAMTbCA Ha
nepeaHboMy Kpai AyxoBoi wadu (BUAHO, KOmnu
ABepuATa BigKpuTi).

A\ Cnig 3abe3neunt MOXKNUBICTb Bif'€AHAHHA
npunagy Bi eneKkTpomepexi LLIAXOM
BUTAryBaHHA BWIKM (3@ HAaABHOCTI) 3 po3eTkn abo
3a Jonomorow 6araTonosiloCHOro MnepemMuKaya,
BCTAHOBMIEHOrO Mepef pPO3eTKoK  3rigHo 3
NpaBuiaMyM MOHTaXy efNleKTpPonpoBOAKY, Kpim
TOro, Npunag mMae 6ytn 3a3emneHunin BignoBigHO
[0 HaLioOHaNbHUX CTaHAAPTIB enekTpobesneku.
M\ He BUKOPWCTOBYITE
MOAOBXKyBayi, po3ranyyBaudi abo nepexigHuKu.
Micna  nigKMoYeHHA eneKkTPUYHI  KOMIMOHEHTU
He MaloTb OyTM AOCAXHI KopucTyBauesi. He
BUKOPUCTOBYWTE npunag, AKWO BW  MOKPI
abo 60CoHIK. 3abOpPOHAETbCA KOPUCTYBaTUCA
UMM NPWUIAZoOM Yy pasi MOLWKOOKEHHA Kabento

XUBNEHHA abo BWNIKKW, Ta Yy pasi HeHaneXHoi

po6oTy Npunagy abo NOWKOAPKEHHA UM NafiHHA.

VAN Ao Kabenb eNeKTPOXKMBIIEHHA
NOLWKOOKEHN, CNif 3BEPHYTUCA JO BMPOOHMKaA,
MOro cepBicHOro areHta abo ocobu 3 nogibHow

KBanidikaui€lo 3 MeTOK 3aMiHU MOLIKOAMKEHOrO
Kabena Ha igeHTUYHMA Kabenb, LWOO6 YHUKHYTM

MOXKNMBOI Hebe3nekn, a came PU3NKY YpPa*KeHHA
ENEKTPUYHUM CTPYMOM.

A\ Y pa3i HeobxigHOCTi 3amMiHN Kabensa X1BNeHHS,
3BEPHITbCA [0 aBTOPM30BAHOIMO CEPBICHOrO
LEeHTpY.

A\ TNIOMEPEIMKEHHA: MepekoHaiiTecs, WwWo npunag
BMMKHEHO, MepLl HiXK 3amiHiOBaTM namny, wob
YHUKHYTU MOXNNBOCTI YPaKeHHA eneKTpUYHUM
CTPYMOM.

YULWEHHA TA OBCJTYTOBYBAHHA

JANN
MNMOMEPEOMEHHA: NMepen BUKOHAHHAM TEXHIYHOTO

O6CJ‘IyFOByBaHHﬂ npunajy nepekoHanTeca B TOMY,
WO BiH BUMKHEHWI i BifKNoUeHUN Bif Axepena
XUBMIEHHA; HIKONM He 3acTOoCOBYWTE MNPUCTPOI
YMLLEHHA Mapoto ICHYE PU3BUK YypaKeHHsH
eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

A\ He BrkopucToByiTe abpasuBHI OUNCHMKK Ta
rocTpi MeTaneBi CKpebKn ANna OunLEeHHA CKa Ha
ABepuaTax, OCKiNbKM BOHW MOXYTb MOApPANaTH
NOBEPXHIO, YHACIJAOK YOrO CKNO MOXe TPICHYTH.
A\ He Bukopuctosyiite abpasuBHi um igki
mMaTepianu, OUYMCHUKM Ha OCHOBI Xsopy abo
MeTanesi LWiTKK.

A\ Tlepw HiK BUKOHYBaTM 06C/YroByBaHHA
abo ouuleHHA, nepeKkoHalTecsd, WO npunag
OXOJIOHYB. - iCHYy€ Hebe3rneKa onikKiB.

A\ MOMEPEOMEHHSA: BuMKHITL npucTpint nepen
TUM, AK 30INCHIOBATX 3aMiHy laMMn — ICHY€E PU3NK
YPaXKeHHA eNleKTPUYHUM CTPYMOM.

YTUNI3AUIA NAKYBAJIbHUX MATEPIANIB

MakyBanbHUiA mMaTepian Ha 100% nignAra€e BTOPWHHIN nepepobui Ta
No3HayYeHUn CMMBOJSIOM ‘,‘,. Tomy Ppi3Hi YaCcTMHW ynakoBKW cnifg
yTWUAi3yBaTW BifnNoBifAanbHO Ta 3rifHO 3 MiCLEBMMM NpaBuiamn LWOAO
yTunisauii Bigxogis.

YTUNI3ALIA NOBYTOBUX NMPUNALIB

Llen npuwnag BMrotoBneHo 3 MatepianiB, AKi MianAraloTb BTOPUHHIN
nepepo6bui abo npuaaTHi ANA NOBTOPHOrO BUKOPWCTAHHA. YTuUnisyiTe
noro BIAMOBIAHO [0 MicueBUX npasBun yTtunisauii sigxopis.  Ona
OTPUMaHHA A0AATKOBOI iHPOpMaLii MPO NMOBOAXEHHA 3 MOOYTOBUMU
enekTPUYHUMM Npunagamu, X yTunisauilo Ta BTOPUHHY nepepobKy
3BEPHITbCA O MiCLIEBMX OpraHiB, Cly»6u yTunisauii nobyToBux Bigxoais
abo B marasuH, fe BW npupbanu npunag. Len npunag mapkoBaHo
BignoBiAHO Ao €Bponencbkoi anpektusn 2012/19/€C npo Bigxoam
eNIeKTPUYHOrO N enekTpoHHoro obnagHaHHA (WEEE). 3abesneuvBin
npaBuUNbHY YTWi3aLilo LbOro npunagy, Bv [OMNOMOXeTe 3anobirtu
HeraTMBHUM HacnigKam gna JOBKiNnA Ta 3gopos’a niogen. Cumson g
Ha BMPO6i abo B CynpoBiAHili JOKYMeHTaLii BKa3ye Ha Te, WO Oro He
MOKHa YTWRi3yBaTn AK NOGYTOBI BIAXOAW, a CNif 34aTW Ha yTunisauilo
[0 BiNOBIAHOrO LieHTPY 360pY BiAXOAiB €NEKTPUYHOIO i eIEKTPOHHOI0
06naiHaHHA A5 BTOPVIHHOT NepepooKu.

PEKOMEHAALIT LLOAO 3AOLWAAKEHHA
ENEKTPOEHEPTTI

MporpiBaiiTe AyxoBy wady nue ToAi, Konu Le BKasaHo y Tabnumui
npuroTyBaHHsA, abo B peuenTi. BukopncToByinTe TeMHi nakoBaHi abo
eManbOoBaHi AeKO ANA BUMIKaHHA, OCKINIbKM BOHW Kpalle MoramHalTb
Tenno.

AEKNAPALIA NPO BIAMNOBIAHICTb

KoHcTpyKUia uboro npunagy BiANOBiAAE €KOMNOMiYHUM BMMOraMm, AKi
HaBefileHo B PernamenTi €C 66/2014, Ta €Bponencbkomy ctaHaapTy EN
60350-1.

KoHCTpyKUia uboro npunagy BiANOBIAAE €KONOriYHMM BUMOram, AKi

HaBefeHo B PernameHrTi €C 66/2014, Ta €Bponeicbkomy cTtaHaapTty EN
60350-2.




GUIDED'UTILISATION QUOTIDIENNE

' Lire attentivement les Consignes de santé et de sécurité avant d'utiliser I'appareil.
([

DESCRIPTION DU PRODUIT

1. Plan de cuisson
vitrocéramique

2.Tableau de bord

[
1 3. Support GRILLE
4. Support LECHEFRITE
GLISSIERES
2 B de coulissement
5.niveau 5
5 .
3 6 6.niveau 4
7 7. niveau 3
4 8 8. niveau 2
9 9. niveau 1
10.Pied de réglage
10 10
PANNEAU DE COMMANDES 8 9
] )
N =\ N
QOO o QOO
4 L
12 6 7
3 5
1. Manette de la plaque électrique
2. Manette de la plaque électrique
3. THERMOSTAT
Bouton
4. Push&Go
5. SELECTEUR
Bouton Push&Go
6. Manette de la plaque électrique Pour préchauffer le four rapidement. Une fois la phase
7. Manette de la plaque électrique de préchauffage terminée, le four sélectionnera
8. Voyant lumineux thermostat automatiquement la fonction.
9. Voyant de fonctionnement de la plaque électrique Attendre la fin du préchauffage avant d'y placer les aliments.




Cette opération doit étre effectuée par un technicien

FR | agréé par le fabricant.
|

Conseils d’installation

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Pour les modéles équipés d’une grille de réduction,

;"9;"5'0" et - anal n'utiliser cette derniére que pour le brileur auxiliaire,

réquence voir plaquette signalétique Dk et :

d'alimentation : en cas d_uh”sahon de casseroles ayant moins de 12
cm de diametre.

ETIQUETTE ENERGIE et - Consommation énergie Utilisation du four
. convection naturelle.
ECOCONCEPTION Fonction four : . . .
Q Lors de son premier allumage, faire fonctionner

le four a vide, porte fermée, pendant au moins une
heure en réglant la température a son maximum.
Puis éteindre le four, ouvrir la porte et aérer la piece.
L’odeur qui se dégage est due a I'’évaporation des
produits utilisés pour protéger le four.

Ne jamais poser d’objets a méme la sole du four,
I'émail risque de s’abimer.

1. Pour sélectionner le programme de cuisson
souhaité, tourner le bouton PROGRAMMES.

2. Choaisir la température conseillée pour ce
programme ou celle qu’on préfére a I'aide du bouton

THERMOSTAT.
*L’étiquette collée est a l'intérieur du portillon ou sur la Un tableau de cuisson sert de guide et indique
paroi intérieure gauche (visible aprées avoir sorti le tiroir notamment les températures conseillées pour
chauffe-plats). plusieurs préparations culinaires (voir tableau cuisson
au four).

Aprés avoir installé le cable d’alimentation, vissez

le couvercle métallique a I'aide de trois vis. ) . . .
En cours de cuisson, il est possible a tout moment de :

e modifier le programme de cuisson a I'aide du
bouton PROGRAMMES;

e modifier la température a I'aide du bouton
THERMOSTAT;

e interrompre la cuisson en ramenant le bouton
PROGRAMMES sur “0”.

! [l faut toujours enfourner les plats sur la grille fournie
avec I'appareil.

Voyant THERMOSTAT

Allumé, il signale la montée en chaleur du four. Il
s’éteint dés que la température sélectionnée est
atteinte. Le voyant s’allume et s’éteint tour a tour pour
indiquer que le thermostat fonctionne et maintient la
température au degré pres.

Eclairage du four

Pour I'allumer, amenez le bouton PROGRAMMES sur
une position autre que la position “0”. Il reste allumé
tant que le four est en marche. Si vous amenez le

bouton sur-_o;, la lampe s’allume sans activer aucune
résistance.




Programmes de cuisson

Pour tous les programmes, vous pouvez sélectionner
une température comprise entre 50°C et MAX., sauf
pour :

e GRIL et DOUBLE GRIL (il est conseillé dans ce cas
de sélectionner MAX.);

e DOUBLE GRIL VENTILE (il est conseillé de ne pas
dépasser 200°C).

Programme “Décongélation”

Le ventilateur situé a I'arriere du four fait circuler

I'air a température ambiante autour des aliments.
Cette fonction est indiquée pour décongeler tout

type d’aliment, et plus particulierement les aliments
délicats qui craignent la chaleur tels que, par exemple
. les gateaux glacés, les gateaux garnis de creme
patissiere ou de creme fouettée, les gateaux aux
fruits. Le temps de décongélation est réduit environ
de moitié.

@ Programme FOUR STATIQUE

Mise en marche des résistances de volte et de sole.
Pour cette cuisson traditionnelle, ne cuisez que sur
un seul niveau pour avoir une meilleure diffusion de la
chaleur.

Programme FOUR VENTILE

Activation, a tour de réle, de la résistance de sole et
de la résistance de volte ainsi que de la turbine. La
chaleur est constante et bien répartie a I'intérieur du
four, I'air cuit et dore de fagon uniforme en tous points.
Vous pouvez cuire au maximum sur deux niveaux en
méme temps.

@ Programme DOUBLE GRIL

Un gril plus grand que d’habitude et au design novateur
qui augmente de 50% les performances de cuisson et
qui supprime les zones d’angle ou la chaleur n'arrive pas.
Utilisez ce gril pour dorer de fagon uniforme.

Q Mode ECO

Pour cuire les rotis farcis et les filets de viande sur
une seule grille. Pour utiliser le cycle ECO et optimiser
ainsi la consommation d’énergie, la porte du four ne
doit pas étre ouverte avant la fin de la cuisson.

Programme DOUBLE GRIL VENTILE

Mise en marche de la résistance de vodte, de la
turbine et du tournebroche (si I'appareil en est équipé).
L’irradiation thermique unidirectionnelle s’ajoute au
brassage de I'air pour une répartition uniforme de

la chaleur dans I'enceinte du four. Plus de risques

de brdler vos aliments en surface et plus grande
pénétration de la chaleur. Trés utile pour des grillades
rapides ou pour griller de grosses piéces de viande
sans utiliser le tournebroche.

Les cuissons GRIL, DOUBLE GRIL et DOUBLE GRIL
VENTILE doivent avoir lieu porte fermée.

En cas de cuisson en mode GRIL ou DOUBLE GRIL,
placez la grille au gradin 5 et la lechefrite au gradin 1
pour récupérer les jus de cuisson. En cas de cuisson
en mode DOUBLE GRIL VENTILE, placez la grill au
gradin 2 ou 3 et la lechefrite au gradin 1 pour récupérer
les jus de cuisson.

Mode PRECHAUFFAGE RAPIDE

Pour préchauffer le four rapidement. Attendre la fin
du préchauffage avant de placer les aliments dans
le four.

Cuisson simultanée sur plusieurs niveaux

S'il vous avez besoin de deux grilles, utilisez le
programme FOUR VENTILE @) car c’est le le seul qui
vous permet de cuire sur deux niveaux. Mieux vaut en
outre :

® ne pas utiliser les gradins 1 et 5 : ils sont
directement frappés par I'air chaud qui pourrait
brller vos mets délicats.

e utilisez surtout les gradins 2 et 4 et placez au gradin 2
les plats qui exigent davantage de chaleur.

e en cas de cuisson simultanée de plats dont les
temps et les températures de cuisson varient,
choisissez une température intermédiaire entre les
deux conseillées (voir Tableau cuisson au four) et
enfournez les plats plus délicats au gradin 4. Sortez
du four, avant les autres, le plat dont la cuisson est
plus rapide.

e |ors de la cuisson de pizza sur plusieurs niveaux a
une température de 220°C, mieux vaut préchauffer
le four pendant 15 minutes. Normalement, la cuisson
au gradin 4 exige davantage de temps : il est par
conséquent conseillé de sortir du four d’abord la
pizza placée au niveau inférieur et de laisser cuire
celle du gradin 4 quelques minutes de plus.

e Placez la lechefrite en bas et la grille en haut.




ATTENTION ! Le
four est équipé d’'un
systeme d’arréts de
grilles qui permet
de les retirer sans
que ces derniéres
& sortent entierement
du four.(1)

Pour sortir
compléetement les
grilles il suffit, comme
illustré, de les soulever en les saisissant par 'avant et de
les tirer (2).

Niche inférieure*

Une niche ménagée
au-dessous du four
peut étre utilisée

pour entreposer des
accessoires ou des
casseroles. Pour ouvrir

\ le volet, faites-le pivoter
vers le bas (voir figure).

Ne pas stocker de
matériel inflammable dans la niche du bas.

Les surfaces intérieures du tiroir (s’il y en a un)
peuvent devenir chaudes.
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Utilisation du plan de cuisson vitrocéramique

La colle utilisée pour les joints laisse des traces de
graisse sur le verre. Nous conseillons de les éliminer
avant d'utiliser 'appareil a I'aide d’un produit d’entretien
non abrasif. Une odeur de caoutchouc peut se dégager
au cours des premieres heures d’utilisation, elle
disparaitra trés vite.

Allumer et éteindre les foyers

Pour allumer un foyer, tourner le bouton correspondant
dans le sens des aiguilles d’une montre.

Pour I'éteindre, tourner le bouton dans le sens inverse
des aiguilles d’'une montre jusgu’a “0”.

L'allumage du voyant FONCTIONNEMENT FOYERS
signale gu’au moins un foyer du plan de cuisson est
allumé.

Les foyers

Le plan de cuisson est équipé d'éléments chauffants
électriques radiants. Ils deviennent rouges pendant leur
fonctionnement :

A. Foyers radiants
) B. Voyant de chaleur
A (\ /\ A résiduelle : il signale une
) . température supérieure a 60°C
A - A du foyer correspondant et ce
k/ 11\J méme apres extinction de ce
B dernier.

Foyers radiants
Les résistances circulaires des foyers radiants deviennent
rouges 10-20 secondes a peine aprés allumage.

Position |Plaque normale ou rapide

0 Eteint

1 Cuisson de légumes verts, poissons

2 Cuisson de pommes de terre (a la
vapeur) soupes, pois chiches, haricots

3 Pour continuer la cuisson de grandes
quantités d'aliments, minestrone

4 Ré6tir (moyen)

5 Rotir (fort)

6 Rissoler ou rejoindre I'ébullition en peu
de temps

Conseils d’utilisation du plan de cuisson

e Utiliser des casseroles a fond plat et de forte épaisseur
pour gqu’elles adhérent parfaitement a la zone de
chauffe ;

=T

utiliser des casseroles dont le diametre couvre
complétement la zone de chauffe de facon a exploiter
au mieux toute la chaleur disponible ;

e K

e g’assurer que le fond des casseroles est parfaitement
sec et propre : I'adhérence aux foyers sera ainsi
optimale et tant les casseroles que le plan de cuisson
dureront plus longtemps ;

e ¢viter d'utiliser des casseroles qui sont aussi utilisées
sur les brdleurs a gaz : la concentration de chaleur des
brlleurs a gaz peut déformer le fond de la casserole
qui perd son adhérence ;

e ne jamais laisser un foyer allumé sans casserole, il
risque de s'’endommager.
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Tableau de cuisson

NIVEAU DE )
FONCTION CUISSON TEMPERATURE
RECETTE CUISSON (du bas) (°C) TEMPS (min)
X ) Thermigue 2 160 - 180 30 - 60
Gateau éponge
Convection 02, kwi 160 - 180 30 - 55
Gateaux
fourrés (gateau
au fromage, Thermigue 3 180 - 200 50 - 100
strudel, gateau
aux fruits) Convection 02. kwi 160 - 190 40 - S0
_ _ Thermigue 3 160 - 180 20 - 45
Biscuits
Convection 01.03.2005 140 - 150 30 - 45
Potits gateaux Thermigue 3 160 - 180 20 - 45
g Convection 01.03.2005 150 - 1680 30 - 45
. Thermigue 3 230 - 250 paz.2s
Pizzas . ,
Convection 02, kwi 180 - 210 15 - 30
Saucisses /
ribs de porc /
Hamburger Gril 4 MAX 15 -30
Quiche
Lorraine Thermicue 3 180 - 200 50 -70
Quiche
Lorraine Convection 02, kwi 170 - 180 60 - 8O
Préchauffer 5°
Toast Gril 5 MAX Cuisson 2.5
Lasagnes Thermigue 2 170 - 190 40 - 60
Thermigue 2 200 - 230 50 -90
Poulet
Turbobroil 3 200 - 220 55 =70
Thermigue 2 190 - 200 70-110
Beeuf
Convection 2 180 - 180 80 - 120
Thermigue 2 190 - 200 70- 110
Veau
Convection 2 180 - 180 80 - 120
_ Thermigue 2 170 - 180 30 - 50
Poissons
Gril 4 200 20 - 30
Légumes farcis Convection 2 180 - 200 50 -70
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Nettoyage et entretien

Economies et respect de I’environnement

e Pour vos cuissons au Gratin, nous vous conseillons
de garder la porte du four fermée : Vous obtiendrez
de meilleurs résultats tout en faisant de sensibles
économies d’énergie (10% environ).

e Evitez, dans la mesure du possible, de préchauffer
le four et veuillez toujours le remplir. Ouvrez le moins
possible la porte de votre four, car chaque ouverture
laisse échapper la chaleur. Pour faire des économies
considérables d’énergie, éteignez le four cing a dix
minutes avant la fin du temps de cuisson programmé
et utilisez la chaleur dégagée par le four.

e Gardez les joints propres et bien rangés afin d’éviter
toute perte d’énergie par la porte.

e Si vous avez souscrit un plan tarifaire particulier
aupres de la compagnie d’électricité, vous pouvez
économiser en faisant fonctionner votre appareil
lorsque I'énergie vous revient moins chere.

e | a base de votre casserole ou de votre poéle doit
couvrir la plaque chauffante. Si elle est plus petite,
une quantité précieuse d’énergie sera perdue et
les casseroles qui débordent laisseront des résidus
incrustés qui peuvent étre difficiles a enlever.

e Faites cuire vos aliments dans des casseroles ou des
poéles a couvercle et utilisez le moins d’eau possible.
Faire cuire les aliments dans des casseroles ouvertes
augmente considérablement la consommation
d’énergie.

e Utilisez exclusivement des casseroles et poéles a
fond plat.

e Sj vous cuisinez un aliment qui nécessite beaucoup
de temps, il est préférable d'utiliser un autocuiseur
qui est deux fois plus rapide et économise un tiers
Mise hors tension
Avant toute opération de nettoyage ou d’entretien coupez
I'alimentation électrique de I'appareil.

Nettoyage du plan de cuisson
vitrocéramique

Ne jamais utiliser de détergents abrasifs ou corrosifs,
tels que des bombes aérosols pour grilloirs et fours, des
détacheurs et dérouilleurs, des poudres a récurer ou
des éponges a surface abrasive : ils risquent de rayer
irremédiablement la surface.

e Pour un entretien courant, passer une éponge humide
sur la surface de la table et essuyer avec du papier
essuie-tout.

e Silatable est sale, frotter avec un produit d’entretien
adapté au verre vitrocéramique, rincer et essuyer.

e Pour enlever les salissures en relief, utiliser un grattoir
spécial (pas fourni avec I'appareil). Intervenir dés que
possible, ne pas attendre que I'appareil ait refroidi afin
d’éviter toute incrustation des salissures. L'utilisation
d’'une éponge en fil d’acier inoxydable, spéciale verre
vitrocéramique, imprégnée d’eau savonneuse donne
d’excellents résultats.

e Tout objet, matiere plastique ou sucre ayant
accidentellement fondu sur la table de cuisson doit étre
aussitét enlevé a l'aide du grattoir tant que la surface

est encore chaude.
e Une fois que la table est propre, elle peut étre traitée

avec un produit d’entretien et de protection spécial :
celui-ci forme un film invisible qui protége la surface en
cas de débordement accidentel. Opérer de préférence
quand l'appareil est tiede ou froid.

Prendre soin de toujours bien rincer a I'eau claire et
d’essuyer la table : les résidus des produits pourraient
en effet s’incruster lors d’une prochaine cuisson.

Produits de nettoyage Ou les acheter
spéciaux pour

vitrocéramique

Raclette f lames et lames de  |Bricolage et
rechange quincaillerie
Stahl-Fix Articles ménagers
SWISSCLEANER Bricolage

WK TOP Quincaillerie
Autres produits pour Supermarchés

vitrocéramique

Remplacement de I'ampoule d’éclairage
du four

1.Débranchez le four, enlevez le
couvercle en verre du logement
de la lampe (voir figure).
2.Dévissez I'ampoule et
remplacez-la par une autre de
méme type : tension 230 V,
puissance 25 W, culot E 14.
3.Remontez le couvercle et
rebranchez le four au réseau électrique.

Ne pas utiliser la lampe du four comme éclairage
de la piece.

Pour obtenir de l'aide, appelez le numéro disponible
dans le livret de garantie fourni avec I'appareil, ou
suivez les directives sur notre site Web. Soyez prét a
fournir :

+ Une bréeve description du probleme

+ Letype et le modéle exact de l'appareil

« Lecode d'aide (le nombre qui suit le mot SERVICE sur
la plaque signalétique PLACEE sur l'appareil, qui est
visible sur le bord intérieur gauche lorsque la porte
est ouverte)

« Votre adresse compléte | A

. Un numéro de téléphone ou vous pouvez étre

rejoint

O

/ AN
— \
S P
P

Veuillez noter : Si des réparations sont nécessaires, veuillez
contacter un Service Aprés-vente autorisé pour garantir que
des pieces d'origines sont utilisées et que la réparation est
effectuée correctement.

Veuillez vous référer au livret de garantie pour plus
d'information sur la garantie.

@vww | o caractéristiques complétes de I'appareil, incluant les taux d'efficacité énergétique, peuvent étre

téléchargées de notre site Web www.indesit.com
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ENLEVER ET REINSTALLER LA PORTE

1. Pour enlever la porte, ouvrez-la complétement et
abaissez les loquets jusqu'a qu'ils soient déverrouillés.

4

e plus possible la porte.

Tenez la porte fermement avec les deux mains — ne la
tenez pas par la poignée.

Enlevez simplement la porte en continuant a la fermer
tout en la tirant vers le haut (a) jusqu'a ce qu'elle soit
dégagée de ses appuis (b).

Placez la porte de c6té, I'appuyant sur une surface
souple.

3. Réinstallez la porte en la placant devant le four pour
aligner les crochets des charniéres avec leurs appuis, et
insérez la partie supérieure sur son appui.

4., Abaissez la porte pour ensuite I'ouvrir complétement
Abaissez les loquets dans leur position originale :
Assurez-vous de les abaisser complétement.

5. Essayez de fermer la porte et assurez-vous qu'elle est
alignée avec le panneau de commande. Sinon, répétez
les étapes précédentes.

CLIQUER POUR NETTOYER - NETTOYER LA VITRE

1. Aprés avoir enlevée la porte et l'avoir placée sur
une surface matelassée, les poignées vers le bas,
appuyez sur les deux fermetures en méme temps et
enlevez le bord supérieur de la porte en la tirant vers

2. Soulevez et tenez fermement la vitre intérieure
avec les deux mains, enlevez-la et placez-la sur une
surface matelassée avant de la nettoyer.

3. Lors du remontage de la porte intérieure

. verre insérer le panneau de verre correctement,

de sorte que le texte écrit sur le panneau n'est
pas inversée et peuvent etre facilement lisibles.
4. Replacez le bord supérieur : un clique indique

qu'elle est bien placée. Assurez-vous que le joint est
bien placé avant de replacer la porte.

Nettoyage automatique du four par catalyse

Dans certains modeéles de four, les parois verticales
intérieures sont revétues d’'un émail poreux dit émail
catalytique. Il a pour propriété de détruire les corps gras
sous l'effet de la chaleur. Ceci est possible quand la
température des parois dépasse 170°C.

En fin de cuisson, s’il y a encore des traces de graisse
sur les parois catalytiques, continuez a faire fonctionner le
four, a vide, porte fermée, en amenant le bouton FOUR sur
la position MAX, pendant un laps de temps compris entre
60 et 90 minutes selon le degré de salissure. Vous pouvez
accelérer le dégraissage en nettoyant les projections
alimentaires plus importantes avec un peu d’eau chaude
et une brosse souple.

L’émail catalytique est résistant mais il faut éviter :
de gratter I'émail avec des objets tranchants (couteaux ...)
et d'utiliser des détergents ou des produits de nettoyage
abrasifs, les propriétés autonettoyantes de I'émail
risqueraient autrement d’étre détruites irrémédiablement.

Assistance

Indiquez-lui :

* |e modele de votre appareil (Mod.)

e son numéro de série (S/N)

Ces informations figurent sur la plaquette signalétique
apposée sur votre appareil et/ou sur son emballage.
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LWOAEHHI OOBIAHUK
[NMOCIBHUK

' YBa)KHO NpouunTanTe iHCTPYKLii 3 TeXHiKN 6e3neKu, nepul Hi>k BUKOPNCTOBYBaTH Liei BMpi6
°

ornnc BUPObY

/
1 1. EneKktpnyHa KoHdpopka
2.MaHenb ynpasniHHaA
6 3. Monka OEKO
2 L 4. Nanka ans HanawTyBaHHsA

5. MNMoBepxHs ans 36upaHHa 36irnoi pianHn
6. HAMPABIAKOUI ansa nonuupb

3 ; 7. NOMOXEHHS 5
4 8. nonoxeHHs 4
9 9. nonoxeHHs 3
10 10. nonoxeHHsA 2
11 11. nonoxeHHs 1
S 5
NMAHEJIb KEPYBAHHA
T 9
f | | I
0 @
. = | = =i ’
| | | |
1 2 4 6 7
3 5
1. Inankatop PCBLIOKOYOT KOH®OPKMN
2.lnankaTtop PCBLIKOFOYOT KOH®OPKM
3.Pyaka TEPMOCTATA Push&Go
4.Push&Go . .
5. Pyuka [IEPEMUKAYA [ns wBnaKoro nonepeaHbOro NporpiBaHHSA AyxoBoi wadwm.
. Micnsa 3aBepLUEHHSI NONepeaHbOro NporpiBaHHs
6. lHamkaTop PCELIKOKOYOI KOH®OPKU i ; i
7. Inukatop TEPMOCTATA B ,u,yxosvwl wadi aBTOMATU4HO 3aMyCKaeTLCs o6paHa dYHKLIS.
8. Inankatop ENEKTPUYHOI KOH®OPKM 3ayekaniTe 0O 3aKiHYEHHSA nonepeaHbOro NPorpiBaHHs,
nepLU HXX CTaBUTW CTpaBy BCepeauHY neui.
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Lisa onepauis mae BUkoHyBaTucA chaxiBuem,

UK | ynoBHOBaXeHMM BUPOGHNKOM.
|

NMopaau woanoBCcTaHOBIIEHHA

KopuctyBaHHSA AyXOBKOKO

Hanpyr [ve. Ha TaBruL 3 AanmMn Mpu nepLiomy BKIIOYEHHI 3anyCTiTb iyXOBKY Y

CTPYMY KUBHEHHS XOITOCTOMY PEXUMI HE MEHLLIE, HiXX HA OAHY rOAUHY

3 MakCUMMarnbHUM MOMOXEHHSIM TepMocTaTa Ta 3

3akpuTMMn asepudaramu. [oTim BUMKHITb, BigkpumnTe

CroxuBanHs eveprii caoGoaHa ABEpLSTa [AYXOBKM 1 MPOBITPITb MPUMILLEHHS. 3anax,

KOMBEKLYiS — ANS 0BOpiBY: Lo 3'SIBMBCH, € PE3YNLTATOM BUNApPOBYBAHHS PE4YOBMH
Q HeoOXigHUX ANS 3aXUCTY OYXOBKU.

TABJINYKA 3 TEXHIYHUMU OAHUMU

ENERGY LABEL

(K:"'O)K”Ba””;' enepril Aeknapauis Mepen KopucTyBaHHSM 060B’I3KOBO BUAANITH
Jlac KOHBeKU|l anMyLUeHa ana

oborpisy: KoHantepcbku BUpo6u. NNacTMKoBY MIiBKY 3 GOKIB BUPOOY.

1. Bubepitb GaxkaHy nporpamy NpuroTyBaHHs,
obepTtatoum pykosaTky NMPOIPAMI.

2. Bubepitb TemMnepatypy, peKoMeHaoBaHy 411
nporpamu, abo 3a 6axkaHHsM, 0bepTatun pyKoAaTKy
TEPMOCTAT.

Cnncok 3 pexnmammn NpurotyBaHHs i BignosigHMm
pPEKOMEHAOBaHUMM TEMMepaTypamun NpUBEOEHUN Y
cnevianbHin Tabnuui (dus. Tabnuusa npueomysaHHs 8
dyxosuj).

Mig Yyac NpuroTyBaHHs 3aBXAM MOXHa:

* 3MIHUTK NpOrpamMy NPUroTyBaHHs!, CKOPUCTaBLUNCH
pykosTkoto NMPOIPAMU;

* 3MIHUTK TeMnepaTypy 3a JOMOMOrOK PYKOSATKN
TEPMOCTAT;

* nepepBaTh NPUrOTyBaHHS, MOBEPHYBLUM PYKOATKY
MPOIrPAMW B nonoxeHHs “0”.

3aBxau nomilianTe MiCTKOCTI AN NPUrOTYBaHHS Ha
rpaTky, WO 0OOAETLCA.

IHaukaTopHa namna TEPMOCTAT

li BKNtOYEHHSA nonepeaxae nNpo Te, Lo AyXOBKa
BMpobnsie Tenno. MacHe, KoNn y BHYTPILLHIN YaCTUHI
[OCArHyTO BUbpaHy temnepatypy. [Mpu ubomy
iHAMKaTOpHa Nnamna cnanaxye i racHe y nonepeMiHHOMy
pexuMi, Nokasyouu, LWo TepMocTaT npautoe i NigTpumye
NoCTiVHY TeMnepartypy.

OcBIiTneHHA AyXOBKU

Cnanaxye npu obepTaHHi pykoatku NMPOITPAMU o
OyOb-sIKOro NONOXeHHs, okpim “0” i 3anuwaeTbcs =
BKITHOYEHMM, MOKW BKIoYeHa ayxoska. [pu Bubopi O
3a JOMOMOrO0 PYKOSITKM, OCBITNEHHS BKITHOYaeTbCs b6e3
BKITIOYEHHS1 OyAb-SIKOr0 HarpiBarnbHOrO enemMeHTy.

YBATA! [lyxoBka ocHalleHa
CUCTEMOIO 3YNMUHEHHS PELLITOK,
3aBOSKN AKIA MOXHA BUNHATY iX
Tak, Wob BOHM He BMNaganu 3
OYXOBKW.

LLlo6 NOBHICTIO BUAHATK PELLITKM,
[OCTaTHbO, K NOKa3aHo Ha
MarioHKy, NigHATY iX, B3ATUCS
cnepegy i BUTArHyTH (2).

Micns NpokaagaHHA NPOBOAY €/1EKTPOMXKMBEHHA 3arBUHTITL
MeTaneBy KPULWKY TPbOMA FBUHTAMMU.
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HuxHin Biacik
He knapitTb roptodi matepianu B HWXHin BiOCIK.

BHyTpilWHi noBepxHi noTka (Mpu Moro  HasiBHOCTI)
MOXYTb CTaTu rapsiyvmum.

Mporpamu

Mporpama PO3MOPOXXYBAHHA

BeHTunsaTop Ha aHi AyxoBku 3abe3nevye LMpKynsayio
NOBITPS HABKOMO 1Xi Npy TemnepaTypi HaBKOMMULIHBOT
cepean. Lia dyHkuUis pekomeHayeTbes Ans
PO3MOPOXYBaHHSA BCiX TUMiB Xap4yoOBUX NPOOYKTIB,
0cob6nMBO AenikaTHMX, siki He NOTpedyrTb HarpiBy Ans
rOTYBaHHS: TOPTU-MOPO3NBO, KOHAUTEPCLKI BUPOOU

3 Kpemom abo 3 BepLukaMu, PpPyKTOBI KOHOAUTEPCHKI
BMpOOU. 3aBOsIKM BEHTUNSITOPY Yac PO3MOPOXKYBAHHS
CKOPOTUTLCA YABIYI.

@ TpaauudinHa

Temnepartypa: 3a 6axaHHam Big 50°C go Max.

B ubOMy MONOXEHHI BMUKAKOTbCA ABa HarpiBasrbHi
enemMeHTUN — HWXHIN | BepxHin. Lle knacnyHa 6abycmHa
[yxoBKa, ane 3 6inbLU JOCKOHANMM PO3MOBCHIKEHHAM
Temnepartypu i 3 3a0LLaKEHHAM eNeKTPoeHepril.
CraTnyHa QyxoBKa 3anMLIaETbCs N03a KOHKYPEHLLieo
y BMnagkKax NnpurotyBaHHs cTpas 3 ABOX abo GinbLie
iHrpeaieHTIB, YTBOPIOKOYMX KOMMMEKCHY CTPaBy,
Hanpwvknag: kanycTa i3 CBUHsS4YMMKU pebpamu, Tpicka
no-icnaHCbKK, Tpicka No-aHKOHETaHCbKMW, TEMATUHA 3
prcoMm, Towo.. ONTUManbHi pedynbsraTi OTPUMYHTHCS
Npu roTyBaHHs CTpaB 3 M’'sica ANoBUYNHU abo
TENATUHW: TyLLKOBaHe, pary, rynsii, Au4mMHa, CBUHMHA,
TOLLO... SIKi MOTPeOyIOTb TPMBANOro roTyBaHHS 3
NOCTIMHUM JOAAaBaHHAM pPigVHN. 3anuwaeTbes
HaKpaLLo CUCTEMOLO FOTYBaHHS CONMOAKOT BUMIYKM,
PPYKTOBUX KOHOAUTEPCHKMX BMPODBIB i rOTyBaHHS

y AyX0BLUi B 3akputoMy nocygi. lNpu rotyBaHHi B
CTaTU4HIV OyXOBLi BUKOPUCTOBYNTE NULLE OAMH PiBEHD,
TOMY LLIO NPW BMKOPUCTaHHI AEKiNbKOX PiBHIB TEMMO
PO3MOBCIOAXYETLCSI HEPIBHOMIPHO. BukopurcToBytoun
Pi3Hi piBHi, MOXXHa BPIBHOBaXXyBaTW PO3MNOAiIN Tenna Mix
BEPXHbOIO | HUXKHBOI YacTUHaMM JyXOBKMW. AKLLO Ans
npuroTyBaHHs noTpebyeTbes Binblie Tenna 3HM3y abo
3BEpPXY, BUKOPUCTOBYMTE BiAMNOBIAHO HWXHI ab0 BEpXHi

e BeHTUnboBaHa ayxoBKa
Temnepartypa: 3a 6axaHHam Big 50°C go Max.
MpavtotoTe HarpiBanbHi eNemMeHTH | BEHTUNSATOP.
Ockinbkun Tenno po3noginieHo piBHOMIPHO MO BCi
OYyXOBLji, MPUroTyBaHHSA i NigpyM stHIOBaHHSA 1Xi 3 yCixX
6okiB BigbyBaeTbCA 3aBAAKM PIBHOMIDHOMY Harpisy
nosiTps. [J03BONAETLCA roTyBaTV OQHOYACHO TaKOX
pi3Hi cTpaBu, ane 3 oAHaKOBOK TeMnepaTypolo.
[o3BONAETHCS BUKOPUCTOBYBATM OQHOYACHO 2 PiBHI,
OOTPUMYIOUNCH IHCTPYKLUIN 3 po3giny «OgHovacHe
rOTYBaHHS Ha OEKIiNTbKOX PIBHAXY.

Lis dpyHKUiA 0cobnmMBO pekoMeHayeTbCA ANs CTpas,
notpebytounx nigpym siHoBaHHS (rpateH) abo
TPUBANOro 4acy rotyBaHHs: fia3aH’si, MakapoHHi
3anikaHkuy, 3aneyeHa Kypka 3 KapTomnmneto, TOLWO.. 3Ha4Hi

nepesarv LOCArarTbCA NPY NPUrOTYBaHHI XXapKoro

3 M’sica, OCKiNbKM 3aBASKN PIBHOMIPHOMY po3noiny
MOXXHa BMKOPUCTOBYBATW HU3bKY Temneparypy i3
3MEHLUEHVMM BUTPATaMU PiAWH i OTPUMaHHAM BinbLu
M’SIKOrO M’sica, sike Malke He BTpadae CBOEi Baru.
BeHTUnboBaHa nyxoBka 0CcobMMBO pEKOMEHAYETLCSA
ONS roTyBaHHSA pubu 3 HEBEMNUKOLO KiNbKICTIO Npunpas,
06 He nopyLUyBaTK 30BHILLHIN BUIMSA i CMak pyubu.
[ecepTun: npekpacHi pesynstatn 3 OpiKOXKOBOT BUMIYKM.
®YHKLiO «BEHTUNMLOBAHOI AYXOBKM» MOXHa
BMKOPMCTOBYBAaTU ANS LWBUAKOTO PO3MOPOXYBaHHSA
6inoro abo yepBOHOro M’'sica, xnibobynoyHMx BUPoObLIB,
3agaBLum Temnepatypy 80 °C. [lna po3mMOpoXKyBaHHS
AernikaTHUX NpoayKTiB 4ocTaTHbo 3agatn 60°C abo
YBIMKHYTU nMLle LMPKYMSLi0 XOrOA4HOro NoBsiTps,
06epHyBLUK perynaTop TepmocTaTy Ha 0°C.

@ Mporpama NPUIb
Temnepatypa: 3a 6axaHHsim Big 50°C go Max.
BMukaeTbca BEpPXHil HarpiBanbHUM €NTIEMEHT, i
PO3MoYMHaE NpauoBaTh POXEH.
Bucoka Temneparypa 6e3nocepenHbo 3 rpusto
3abe3nevye MUTTEBE YTBOPEHHS PYM sTHOI LLIKIPOYKM,
sIka 3aTPUMYE BUTIKAHHSA COKY, | TOMY CTpaBa BCcepeauHi
Oyae Ginbl M’sikoto. CMaxeHHs Ha rpuni 0cobnmeo
peKoOMeHAYETLCA ANsl TUX CTpaB, siki NoTpebyoTb
BMCOKOI TemMnepaTypu ans NoBepxHi: BidLuTekcu 3
TENSATUHM N SANOBUYMHMN, @aHTPEKOTK, BMPI3KK, CTpaBu 3
ciyeHoro m’sica (Hanp., Ans rambyprepis), TOLLO...
OkpiM roTyBaHHS 3 pOXXHOM, 3anuiianTe 3aBxan
OBepusaTa AyXOBKM HaNiBBiAYNHEHUMN.
[eski npuknagn HaBogaTbCs y po3aini «KopucHi
MOPaaN 3 MPUTOTYBAHHS. oo

Mporpama FPUINb 3 BEHTUNALUIEKO
Temnepatypa: 3a 6axaHHsiM Big 50°C go 200°C.
BMuKaeTbCs BEPXHIl LLEHTPaNbHUI HarpiBanbHUN
€NeMEHT, | po3MNoYnHaE npaLBaTy BEHTUNSTOP.
Takuii pexxum 06’eiHye OQHOCTOPOHHE TeNoBe
BUMPOMIHIOBaHHS 3 MPUMYCOBOI LIMPKYNSALIED NOBITPS
ycepeavHi ayxoBku. Lie nepelukogykae noBepxHEBOMY
NiaropsiHHIO CTpaBK, 30iNbLUYYM CUITY NMPOHUKHEHHS
Tenna. MNMpekpacHi pesynbrati gocaraioTbes 3
BEHTUMbOBAHUM FPUMEM NPY NPUIOTYBaHHI LLALLNKIB 3
M’sica i oBoYiB, KOBGACOK, CBMHAYMX pebep, LWHilenis 3

AHATUHW, KYPKX 3 NpunpasamMu, nepeninok ¢ Lwaerieto,
CBUHAYOrO doine, TOLO...

3anikaHHs rpaTyH peKOMeHAYETbCS MPY roTyBaHHi
nesknx Buais pubu: dine rpynepy, TyHud, pubun-mey,
dhapLUMpOBaHNX Kanbmapis, TOLLO.

Mig yac rotyBaHHA 3a nporpamamu 1Y XOBKA
BEPXHE BIOOINEHHA, TPUNbL i FPAIb 3
BEHTUINALIEHO aeepusata matoTe OyTU 3a4MHEH.

Mig yac rotyBaHHA 3a nporpamamu 1Y XOBKA
BEPXHE BIOOINEHHA | TPUJTb po3TawynTe peLiTky y
nosuuito 5 i geko —y nosuuito 1 ona 36upaHHA 3anuLKis
Big npuroTyBaHHs (nignme i/abo xwupis). MNig yac
rotyBaHHs 3a nporpamoto N'PUJTb 3 BEHTUNALIEHO
po3TallynTe peLuliTky y no3uuito 2 abo 3 i geko —y
nosuuito 1 ans 36upaHHA 3anuLLKiB Big NPUroTyBaHHS.
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FAST PREHEAT mode

[ns wemnakoro nonepeaHbOro NporpiBaHHA gyxoBoi
wadmn. Wait for preheating to finish before placing

food in the oven.

Q ECO mode

[nsa npuroTyBaHHS haplumMpoBaHuX LUMaTKIB M’sica Ta
dine Ha ogHin nonuui. To use the ECO cycle and
therefore optimize power consumption, the oven door
should not be opened until the food is completely

cooked.
Tabnuusa npurotyBaHHsA B AyXOBLi
PIBEHE
DYHKUILA NnMPUrOTYBAHHA | TEMMNEPATYPA
PELENT NMPUIMOTYBAHHSA | (paxyroum 3HMay) =Cc) YAC (xB.)
Tennosa 2 160 - 190 30 - 60
BickeiTHWA TOpT
HoHsekuis 02, kwi 160 - 180 30 - 55
Mupir iz
HaYMHKOH
(HYMBKeRK, Tennoea 3 180 - 200 50 -100
wrpyaens,
OpYKTOBWIA
rpirky KoneBekLis 02. kwi 160 - 1890 40 - 90
Tennosa 3 160 - 180 20 - 45
Mevsrso
Fonsekuis 01.03.2005 140 - 150 30 - 45
i} Tennosa 3 160 - 180 20 - 45
TicTa4yka -
KonBeakuis 01.03.2005 150 - 160 30 - 45
n Tennosa 3 230 - 250 paz.2s5
a
I KonserLis 02 kwi 150 - 210 15 - 30
Covewn / CeuHAYI
pebepus CrmakeHHA Ha
MambByprep BOrHI L3 MAKC 15 - 30
Kilw nopen Tennosa 3 180 - 200 50 - 70
Kiw nopex KoHBekuin 02. kwi 170 - 180 60 - 80
Migirpis 5
TocT CmaeHHA Ha MpuroTysaHHRA
BOrHI 5 MAKC 2.5
Faaaues Tennosa 2 170 - 190 40 - 60
Tennosa 2 200 - 230 S50 - 80
Kypka
TypBocmameHHR 3 200 - 220 55 -70
Tennosa 2 190 - 200 70-110
AnosrdriHa
KoHBeakuis 2 180 - 190 80 - 120
Tennoea 2 190 - 200 70-110
TenaTuHa
HKoHsekuina 2 180 - 120 80 - 120
Tennosa 2 170 - 190 30 - 50
Puba CrmamaHHA Ha
BOrHi L 200 20 - 30
PapurposaHi
osoyi KoHsekuis 2 180 - 200 50 - 70

OpHo4yacHe roTyBaHHs Ha OeKiNbKOX PiBHAX

Mpun HeobXxigHOCTI BUKOPUCTaHHSA ABOX PiBHIB

CKOpUCTanTecst NPorpamotro , 3 BEHTUNAUIEHO,

OCKiNbKW TiNbKM BOHa nepeabayae Takvum Tvn

rotysaHHs. Kpim Toro, Bi3bMiTb 0 yBaru:

* He BMKOPUCTOBYMTE No3uuii 1 i 5: cnpsiMmoBaHi NOTOKM
raps4oro NoBiTPS MOXYTb NPUBECTU A0 NIATOPSAHHSA

JenikaTHUX NpoayKTiB.

* BUKOPWUCTOBYMTE NO3uLii 2 i 4, NOMiLLa04n Ha piBEHb
2 cTpaBw, siki BUMaratoTb GinbLioro Tenna.
* Mig Yac rotyBaHHs NPOAYKTIB, siKi BUMararoTb

HEOZHAaKOBOrO Yacy i TemnepaTypu roTyBaHHsl,

BUGEPITb MPOMIXKHY TemnepaTypy 3 ABOX

pekoMmeHaoBaHuX (amB. Tabnuuto roTyBaHHs B

OyXO0BLj) i po3TawynTe Ginbll AenikaTHi NPOAYKTU B
nosuuito 4. MNepLuoto cnig BUMHATK 3 YXOBKM CTpaBy
3 KOPOTLUMM YacOM roTyBaHHS.

* B pasi roTyBaHHA Niyumn Ha AEKiNbKOX PiBHSX 3

3apaHoto Ha 220°C TemnepaTyporo peKoOMeHOYETbCS
nonepeaHbLO HarpiTh AyXoBKy NPOTSroM 15 XBUNUH.

Baarani, rotyBaHHs B no3uuii 4 € TpyBaniwmm:
TOMY PEKOMEHAYETLCS MNEPLUOI BUAHATM MLy,
sika roTyBanacs Ha HUK4YOMY PiBHi i TiNbKM Yepes
OeKinbka XBUNUHY Ty, ska rotyBanacsi B no3uuii 4.
PosTawwyiite neko BHU3y i r'paTky yBepxy.

HwxHin Biacik

IMig [yxOBKOO € BiACIK, KN MOXE BUKOPUCTOBYBAaTUCS
ans 36epiraHHsa akcecyapiB abo
nocyay. o6 BigkpuTtn aBepusaTa,
NMOBEPHITb iX AOHM3Y (Ous.
MaJsltOHOK).

\/
He knagitb roptodi martepianu B
HWXHIN BIOCIK.

BHyTpilwHi noBepxHi NoTka (Mpy NOro HasiBHOCTI)
MOXYTb CTaTu rapsynMu.
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EnekTpn4Hi KOHOPKU

UK

HaHeceHun Ha yulinbHIOBaui Knin 3anuwae geski
MacHi cnigv Ha ckni. [NepL HiX BUKOpUCTOBYBaTU
npunag, peKoMeHOyETbCA BUAAnMTH ix 3a JOMOMOro
cneuianbHoro Heabpa3nsHOro 3acoby Anga gornsaay 3a
TakMMun noBepxHAMU. [poTarom nepLumx roanH poboTu
MOXe NOoYyTUCS 3anax rymu, Sk Hezabapom 3HUKHE.
AK yBIiMKHYTU | BAMKHYTU 30HMU
roTyBaHHS Xi

[ns BMMKaHHSA 30HK roTyBaHHSA cnig obeptaTy 3a
rOAVHHUKOBOIO CTPISIKO BiAMOBIAHWI perynsatop.
[ns BUMMKaHHSA 30HW roTyBaHHSA cnig 06epHyTH
perynaTop nNpoTu rogUHHUKOBOI CTPINKK Ha «0».
IHaMKaTOp enekTPUYHMX KOHGOPOK CBIAYUTL MpPOo Te,
LLIO MpaLutoe He MeHLUE OfHiEl KOHDOPKM BapUIbHOI
NMOBEPXHi.

30HM roTyBaHHSA iXi

Ha BapunbHii NoBepXHi MarTbCs HarpiBarbHi
BUMPOMIiHIOBarbHi enekTpuyHi enemeHTw. Iig Yac
po60TY BOHU CTaOTb YEPBOHUMMU:

A. 30Ha rotyBaHHs
A__é\‘ /\.7__,\ 3 BUMNPOMiHIOBaNbHUMM
- ernemMeHTamu.
Al L, B IHankaTop Tenna:
N\ ;];\/ BKasye Ha Te, Lo TemnepaTtypa
B y Bi4NOBIAHIN 30Hi rOTyBaHHS

nepesuLLye 60°C, Takox
y BUNagkax, Kornv enemMeHT BXxe BUMKHEeHWUN, ane
3anvwaeTbCs rapsyanm.
30Ha rotyBaHHSA 3 BUNPOMiHIOBaribHUMMU
enemMeHTamm.
HarpiBanbHi BUNpOMiHIOBaribHi enemMeHTy CKnagatTbes
3 HarpiBanbHUX LUMPKYNALINHUX eNeMEHTIB, AKi
CTaloTb YepPBOHMMU TiNbku Yepes 10-20 cekyHA nicns
YBIMKHEHHSA.

KopucHi nopagu 3 BUKOpucTaHHA BapuIibHOI

noBepxHi

* BukopucToBynTe KacTpyrii 3 Niiackum i TOBCTUM
OHOM, LWo6 3abe3neunTu ix NnpunaraHHa oo
HarpiBasibHOI 30HW;

=

» BuKopUCTOBY/iTE KacTpysli 4OCTaTHLOMO AiaMeTpy,
1106 MOBHICTIO MOKPUTU HarpiBasnbHy 30HY 3 METOH
MOBHOIO 3aCTOCYBaHHS BMPOGOBaHOMo Tenna;

e R T

 [lepekoHanTecst B AHO KacTpysb € YACTUM Ta CYXUM:
ue 3abe3ne4nTb onTMManbHe NPUNSAraHHA 4o 30H
rOTYBaHHS | TpMBaniWmMn TEPMIH Cry>XOn BapunbHoI
NOBEPXHi i camMnx KacTpynb;

* HamaramTecs He BUKOPUCTOBYBATW Taki KacTpyni
[ONd roTyBaHHA Ha BiAKPUTOMY rasi: Tennosa
KOHLEHTpaLid Ha ra3oBMX NanbHUKax MoXxe
npu3BecTn Ao AedopmyBaHHS AHa KacTpyni 3
noAanbLUIOK BTPATOK ONTUMANbHOMO NPUNSAraHHs,

e Hi B 5 kOMy pasi He 3anuwanTe yBIMKHEHY 30HY
rotTyBaHHsi 6e3 nocyay, TOMy LLO Le npu3sege 4o
YLIKOOXKEHHS MOBEPXHI.

Mos. HopmanbHa a6o wBuaka koHdopka
0 BumkHeHo
1 loTyBaHHA oBOYIB, pUbM

oTyBaHHA kapTonni (Ha napi), cynis,
6060BUX (HYTY, KBaconi)

3 MpoOoOBXEeHHsI rOTYBaHHS BENUKOT
KifTbKOCTI iXi, cynis, bopLuis

4 3anikaHHsi (cepeHs MOTYXHICTb)
5 3anikaHHs (Benuvka NoTyXHICTb)
6 MincMaxxeHHst a6o AOCArHEHHS KUMiHHSA

32 KOPOTKUI Yac

19



UK
Hdornap i TexHiyHe o6CcrnyroByBaHHA

OxopoHa i n6annvee BIAHOLLIEHHS 10 AOBKUUIA + He 3abysarite obpe NPOMMBAaTI NMOBEPXHIO YNCTOD
+ BU MOXETE CrpUATU 3HKEHHIO MIKOBOTO HABAHTAXKEHHS Ha BOZJOIO 1 MPOCYLLYBATH fi — 3ANULLKM CTPaB MOXYTb
ereKTpUYHi Mepexi, AKLLO ByaeTe KOPUCTYBATUCS [YXOBKOO npucKxatu nig Yyac noganbLIoro rotTyBaHHS.

nepeBakHO MNi3HO BBeYepi abo paHo BpaHLi. [ns uboro

nepeabayeHi pisHi BapiaHT NporpaMyBaHHSA PEXUMIB 3acobn oumLLeHHs

FOTYBaHHS, 30KPEMa PEXUM «BiACTPOUEHOTO rOTyBaHHs» (AU cknokepamiyHol Ae moxHa npuabatn
p030in «PeXumMu 20my8aHHS»). noBepxXHIi

» 3aBxau TpMMainTe ABepusiTa QyXOBKM 3a4MHEHUMU, U.JKPG6KV| ana
BuKkopucToBytoum pexxumu MPUNb i CMAXKEHHA. Takum BikOH JlesonopibHi MarasuHu «3pobu cam»
YMHOM MOKPALLY€ETLCS PE3yrnbTaT roTyBaHHs 11 36epiraeTbes LKpebku
eHeprist (NPUBNM3Ho Ha 10%). 3aminbi nesa MarasunHu «3pobu cam»,

e PerynapHo nepesipsanTe 1 odnLwynTe yLiNbHEHHS OBEPLUAT, CynepmMapKeTu, anTekun
106 rapaHTyBaTu BiACYTHICTb Bpyay 1 LWirNbHE NpUnsAraHHs COLLO HaniemicsiLb MarasvHu B3yTTS,
ABepuAT Ao wadwm, wo 3anobirae poscitoBaHHIO Tenna. CMOXMBYMX TOBApIB,

* Llern npoaykT Bignosigae BuMoram OCTaHHbLOI ?BpOI'IeIZCbKOT HOB BRITE yHiBEpMarv, MarasuHu
[VPEKTUBUN MO 3HUKEHHIO CMOXMBAHHS EHEprii B peXuMi OumcHuk ana perioHanbHoi
OMiKYBaHHS. KepamiyH1X NOBEPXOHb N
FKLLO NPOTAroM 2 XBUMUH HE BUKOHYETHLCS XKOAHA onepallis, SWISSCLEANER énekTponocTasansHol
npwnag aBToMaTUYHO NEPEMUKAETLCS B PEXIM OYiKyBaHHS KomraHil, cynepmapketu
Pexvm ovikyBaHHS MO3HAYaeTbCA ACKPaBUM 3006paKeHHAM
roAvHHMKa.  SK Tinbkv poGoTa npunagy NoOHOBIIOETHCS, LLEHTP NICNANPOAAXHOIO
cucTeMa NnoBepTaeTbest B POBOUNI PEXUM. OBCJZIYTOBYBAHHA
3amiHa namnu B AyxoBin wadi LLlo6 oTpumaTn gonomory, 3aTen.g<|>0Hy|7|Te 3a
1. Micns Bin’eQHaHHS JyXOBKM Bifi €NEeKTPUUHOI Mepesi HOMEPOM, 3a3HaY€HUM Y rapaHTINHOMY TaJIOHI, WO
SHIMITb CKISHY KPHLLKY, LLIO AOJAETHbCA [0 BUPOOY, ab0 BUKOHaWTE iHCTPYKLT,
3aKpvBaE rHiano namnn (Oue. HaBefeHi Ha Be6-canTi. bygbTe rotosi HapgaTu Taki
MarioHOK). BifoMOCTi: .
2. BukpyTiTb namny 1 3amiHiTb ii + Kopotkuii onuc HECMNPaBHOCTI
Ha aHanorivHy: Hanpyra 230 B, » Touny Ha3Ba MoAenI BMpOQy
NOTYXHICTB 25 BT, uokons E 14. +  JonomixkHun kop (uncno nicna cnosa «SERVICE»
3. TOBEpHITL Ha MicLie KpHLLKY Ha nacnopTHin Tabnnuui, NMPUKPIMJIEHIN go
¥ NiAKIIONITE [YXOBKY A0 BUPOOY, Liel Kof TaKoX MOXHa NobaunTu 3 NiBOro
eNexTPMIHOI Mepexi BHYTPILUHbOrO Kpato, Konu asepuATa wadu
Serreenee e T B e SERRREE Bip,l-II/IHeHO)
O"IMLI.leHHﬂ CKITOKepaMI4YHOI noBepXHI . Balla NOBHa afpeca;
! He kopucTyntecsa abpasusHumu abo KoposiitHumm e  KOHTaKTHUN Tene(l)OHHI/I|7| HoMep

MUIOYMMKM 3acobamu (Hanpuknag, aepo3orbHUMN
npoayKTamu A51S OYMLLIEHHS FPUto 1 AyxoBol wadm),
NNsMOBUBIOHMKaMM, 3acobaMu NPOTK ipXi, MUIOYMMU
nopoLukamu abo rybkamm 3 abpasvMBHOK NOBEPXHELD N

— L|e MOXe 3anuWnTL Ha NOBEePXHi NoAPSMNUHY, LLO He
NignsaratoTb BiAHOBEHHIO.

O

« 3BWYaHO [OCTATHLO NPOCTO MOMUTU HarpiBanbHy
NMOBEPXHIO BOMOro rybkoto 1 npocywnTu i

aAcopOYUNMU KYXOHHUMU PYLUHUKaMK. 7\

» FKuwo HarpiBanbHa NoBepxHs HaaMipHO 6pyaHa, // \\ '
NpOTPITh il 3 BUKOPUCTaHHSM crewiarnibHoro 3acoby Ans —
CKIoKepaMiyHMX NOBEPXOHb, MOTIM A406pe NnpoMuinTe 1 T T
MpaCYLUITS. (L

o [na BuaaneHHs GinbLu cTilikoro 6pyay KopucTynTecs
MPNAATHAM LIKPEGKOM (He BXOAMTL A0 KOMMIEKTY YBaral! fIKLi0 NOTpibeH PEeMOHT, 3BePHITbCA A0
nocrayatHs). Bupanaire 6pusku skomora wenawe, aBTOPM30BAHOIO LeHTPY 0OCYroByBaHHSA, AKMUI rapaHTye
He YeKaloun MoKV Npunaz OXoMoHe, Wob 3anobirti ix BUKOPUCTaHHSA GIPMOBUX 3aMacHMUX YacTWH Ta NpaBuiibHe
3acuxaHHto. BigmiHHoro pesyneraty MoxHa focArTH, BUKOHAHHA PEMOHTY.
BMKOPUCTOBYH04 3MO4EHY Y MUNbHIA BOAI ry6ky 3 Hopatkosy iHGOPMALLiO LLOAO rapaHTii HaBeAeHO B
Heipxagitouol cTani, Wo cneujankHo pospobneHa ans rapaHTIHOMY TanoHi, WO A0AAETHCA.
CKIMOKEPAMIMHMX MOBEPXOHb. et et

e FAkuwo nnactuk abo LyKop BUNaZAKOBO PO3NaBUNNCS Ha 3BepTaloumch No AOMOMOryY, BKaXiTb HacTymMHy
HarpiBanbHin NOBEPXHIi, HEranHoO BMAaniTh X cnigu 3a iHdpopmauito:

[0MOMOroto LKpebKa, NoKM NOBEpXHS LLie rapsya.
* YucTy noBepxHO MoxHa 06pobuTn cneuianbHUM

3axUCHNM 3aco60M, SIKUIA YTBOPIOE HEBUAUMY MFiBK

' YTBOP AnMy Y. * Mogenb npunagy (Mod.).
LLIO 3axuLLae NOBEPXHIO Bif Kpanensb, Lo NoTpannsoTb L
. . . : » CepinHnii Homep (S/N).
Ha Hei nig yac rotyBaHHs. Takuii 3acib cnig HaHoCUTU : \ .
Ha Tenny (ane He raps4yy) abo XonogHy NMOBEPXHIO [iBa ocTaHHi MyHKTK iHChopMaLLiT MOXHa 3HaNTV Ha
: Tabnuyui TEXHIYHUX JaHKX, WO 3akKpinneHa Ha npunagi.

* Tun npobnemu, Wo cranacs.

@ww Moghi TexniuHi XapaKTePUCTUKNM, Yy TOMY YNCAi MOKA3HUKN eHeproedeKTMBHOCTI fyXOBOI Wwadu, MoXKHa
nepernAHy T N 3aBaHTaXXUTK 3 HaLWOro Be6-canTy www.indesit.com
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3HIMAHHA TA BCTAHOBJIEHHA ABEPLAT

1. LWo6 3HaTH ABepuATa, MOBHICTIO BiAUMHITL X i
ONYCTiTb 3aCyBKM, NMOKWN BOHM He OyyTb Y MNONOXEHHI

2. 3auuHiTb ABEpLATa O YNOPY.

MiuHo Bi3bMiTbCA 3a ABepLUATa 060OMa pyKamu, He
TpUManTe X 3a PYUKYy.

|06 3HATK ABepUATa, 3aUMHANTE | BOAHOYAC TATHITb iX
yropy (a), MOK1 BOHW He BUBINbHATLCA i3 OMOPHUX MiCLib.

MoknapiTb 3HATLABEPUATA HA M'AKY MOBEPXHIO.

3. o6 ycTaHOBUTU ABepLATa Ha Micue, NigHEeCITb iX
[0 AyXOBOI Wadw, BUPIBHANTE rauku netenb i3 ixHimm
rHi3fgamu Ta 3aKpiniTb BEPXHIO YaCTUHY B 1T rHi3i.

4, OnycTiTb ABEPUATA, @ NOTIM NOBHICTIO BiZYMHITH iX.
OnycTiTb 3aCyBKM B MOYATKOBE MOSTIOXKEHHA.
MNepekoHanTecs, WO BOHW NMOBHICTIO OMYLLEHi.

5. Cnpobyite 3aunHNT ABEpLUATa i1 NEepeBipTe, UK
nepebyBatloTb BOHW Ha OZHIN NiHii 3 NaHeNNo KepyBaHHsA
AKLIO Le He TaK, 3HOBY BUKOHANTe OMWCaHi BULLE KPOKW.

HATUCHITb WWOB OYUCTUTU - OYULLEHHA CKJIA

1. Konu 3HimeTe gBepuAaTa i noknageTe ix Ha M'AKY
NMOBEPXHIO PYUKOI AOHWN3Y, OAHOYACHO HATUCHITb
ABa dikcaTopa i 3HIMITb BEPXHIO KPOMKY ABEpLAT,
NOTArHYBLUN iX Ha cebe.

2. MigHimMiTb | MiLHO yTPYMYIiTe BHYTPILLHE CKNO 060Ma
pyKamu, A1 OUULLEHHSA 3HIMITb | MOKNaAiTh NOro Ha
M'AAIKY NMOBEPXHIO.

3. Mpu BcTaHOBMNEHHI BHYTPILWHLOrO
cKna y aBepusTa crnigKynTe 3a TUM, o6 nonepeaxyBanbHUNA
Hapnuc Ha naHeni 6yB NOBEPHYTUIN HA30BHI Ta Nerko YNTaBCs.

4., BctaHOBITb Ha MicLie BepXHIO KPOMKY: KnavaHHs
CBiUNTb NPO NpaBUiibHe YCTaHOBJIEHHA. [TepL HixK
BCTAHOBUTY ABepLATA, NepPeKOHaNTeCA Y HAQINHOCTI
YW iNbHEHHS.

BoKkoBi Ta 3a4Hi KaTaniTUUHi BTYNKK

Lle naHeni, BKpuTi cneuianbHoOO eMannto, ska

NOrMMHAaE Xup, WO BUAINAETbCA NPpKU roTyBaHHi xi. Lia

emMarb € JOCUTb CTiNKOK, TOMY PiI3HOMaHITHI

akcecyapm (peLiTkv, NigA0HM TOLLO) MOXYTb KOB3aT

Mo Hil, He NOLIKOAKYoUYN. Ha noBepxHi MOXyTb

3'aBnatvcs Gini BigknageHHs:; ue He € NpMBOAOM A1s
3aHENOKOEHHS.

[MpoTe cnig yHUKaTn HacTyMnHOro:

-04MLLYBaTU eMarnb rocTpUMy NpeaMeTamu (Hanpuknag, Hoxem);
-BMKOPMCTOBYBaTW MUtoYi 3acobu abo abpasmBHi maTepianu.
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Whirlpool EMEA S.p.A.
Via Carlo Pisacane n.1
20016 Pero (M), Italy

VAT number: ITO0693740425
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