VIGTIGE ANVISNINGER VEDR@RENDE SIKKERHEDEN

Disse anvisninger vil ogsd sta til rddighed pa hjemmesiden: www.whirlpool.eu
DIN 0G ANDRES SIKKERHED ER MEGET VIGTIG

Denne brugervejledning og selve apparatet er forsynet med vigtige oplysninger om sikkerhed, der altid skal laeses
og overholdes.

A\ Dette er symbolet for fare, der advarer om potentielle risici for brugeren og andre.
Foran oplysningerne om sikkerhed findes faresymbolet og falgende termer:

FARE Angiver en farlig situation, der, hvis den ikke forhindres, fremkalder
A alvorlige laesioner.

Angiver en farlig situation, der, hvis den ikke forhindres, vil kunne
& ADVARSEL fremkalde alvorlige lesioner.

Alle oplysninger om sikkerheden specificerer den potentielle fare, som de henviser til og angiver, hvordan risikoen
for laesioner, skader og elektriske stad som folge af ukorrekt brug af apparatet kan forhindres. Overhold
omhyggellgt folgende:

Anvend altid beskyttelseshandsker i forbindelse med udpakning og installation.

- Tag stikket ud af stikkontakten for enhver form for installation eller vedligeholdelse.

- Installationen eller vedligeholdelsen skal udfares af en autoriseret elinstallater i henhold til producentens
anvisninger og galdende lovgivning. Reparer eller udskift ikke nogen af apparatets dele, medmindre det
kreeves specifikt i brugervejledningen.

- Dette apparat skal ekstrabeskyttes, jvf. staerkstramsreglementet.

- Stremforsyningskablet skal véere tilstraekkelig langt til, at det er muligt at slutte det indbyggede apparat til
stromforsyningen.

- Forat opfylde de galdende sikkerhedsdirektiver for installation skal der anvendes en afbryderkontakt med en
afstand pa mindst 3 mm mellem kontakterne.

- Brug ikke multistikdaser eller forlengerledninger.

- Trekikke i apparatets stramkabel.

- Efter endtinstallation ma der ikke vaere direkte adgang til de elektriske dele.

- Apparatet er udelukkende beregnet til husholdningsbrug til tilberedning af madvarer. Ingen anden brug er
tilladt (f.eks. opvarmning af rum). Producenten fralegger sig ethvert ansvar for skader forarsaget af fejlagtig
brug eller forkert indstilling af betjeningsknapperne.

- Apparatet og de tilgengelige dele kan blive varme, ndr apparatet er i brug. Serg for ikke at bergre
varmeelementerne. Sma bgrn (0-3 dr) og barn i alderen 3-8 dr skal holdes borte fra apparatet, medmindre de
er under konstant opsyn.

- Apparatet kan bruges af barn pa over 8 ar og personer med fysiske, sensoriske eller mentale handicap eller med
manglende erfaring og viden, hvis disse personer er under opsyn eller er oplert i brugen af apparatet pa en
sikker made og forstdr de involverede farer.

- Rarikke ved apparatets opvarmede dele under og efter brug. Undgd kontakt med klude eller andet breendbart
materiale, indtil alle apparatets dele er tilstraekkeligt afkelet.

- Anbring ikke breendbart materiale pd apparatet eller i narheden af det.

- Hede fedtstoffer og olier kan nemt antaendes. Hold gje med tilberedningen af fedt- og olieholdige madvarer.

- Der skal monteres en skilleplade (medfalger ikke) i rummet under apparatet.

- Hvis der er en revne i overfladen, skal stikket tages ud af stikkontakten for at undga risikoen for elektrisk sted
(kun for apparater med glasoverflade).

- Apparatet er ikke beregnet til at blive startet ved hjalp af en ekstern timer eller en separat fjernbetjening.
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- ADVARSEL: Hold gje med kogesektionen, ndr der tilberedes med fedtstoffer eller olie, da de kan komme i brand.
Forsag ALDRIG at slukke en brand med vand, men tag stikket ud af stikkontakten, og daek derefter flammen til
med for eksempel et 1dg eller et brandtaeppe.

ADVARSEL: Risiko for brand: opbevar ikke genstande pa kogezonernes overflader.

- Anvend ikke damprensere.

- Der ma ikke anbringes genstande af metal, som f.eks. knive, gafler, skeer og ldg, pa kogesektionens overflade.
De kan blive meget varme.

- Efter endt tilberedning skal der slukkes for kogezonen ved hjalp af den tilhgrende betjeningsknap. Stol ikke pa
grydedetektoren (kun for apparater med induktion).

OPLYSNINGER OM MILJZHENSYN @

Bortskaffelse af emballagen

Emballagen kan genbruges 100% og er market med genbrugssymbolet ({:3). Emballagen ma derfor ikke efterlades i miljget, men skal bortskaffes i
overensstemmelse med lokale regler.

Bortskaffelse af produktet

Dette apparat er i overensstemmelse med EU-direktiv 2012/19/EF, Affald af elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE).

Nar dette produkt bortskaffes pa korrekt vis, er brugeren med til at forhindre potentielt negative konsekvenser for miljget og folkesundheden.

Symbolet E pa produktet eller pa dokumenterne, der ledsager produktet, angiver, at produktet ikke ma bortskaffes sammen med husholdningsaffaldet. Det skal i

stedet afleveres pa en genbrugsstation for elektrisk og elektronisk udstyr.
Energisparerad
For at opnd de bedste tilberedningsresultater anbefales falgende:
Brug kogegrej med en bunddiameter, der svarer til kogezonens diameter.
Brug kun kogegrej med plan bund.
Om muligt skal grydernes 1&g vaere lagt pa under tilberedningen.
Ved brug af trykkoger afkortes tilberedningstiden, og der opnas yderligere energibesparelser.
Anbring kogegrejet pa midten af kogezonen (aftegnet pa kogesektionen).

OVERENSSTEMMELSESERKLARING ( €

Produktet er udviklet, produceret og markedsfart i overensstemmelse med sikkerhedskravene i "Lavspaendingsdirektivet" 2006/95/EF (der erstatter direktiv
73/23/E@F) og beskyttelseskravene i "EMC"-direktivet 2004/108/EQF.
Dette apparat opfylder kravene om miljevenligt design i Rddets forordning n. 66/2014 i overensstemmelse med den Europaeiske standard EN 60350-2.

FOR BRUG

VIGTIGT: Kogezonerne taender ikke, hvis kogegrejet ikke har den korrekte diameter. Brug kun gryder med symbolet for "INDUKTION" (se figur ved
siden af). For der taendes for kogesektionen, anbringes gryden pa den enskede kogezone.
Ved hjalp af egnede gryder aktiveres kogezonerne ved en omgivende temperatur pa over 10°C.
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EKSISTERENDE KOGEGRE)J

tof - S o>

Brug en magnet til at teste, hvorvidt bunden af gryden eller panden er egnet til kogesektionen: bunden af gryder og pander er ikke egnede, hvis de ikke kan registreres

magnetisk.

- Kontrollér, at grydernes bund ikke er ru, da dette vil kunne ridse kogesektionens overflade. Kontrollér kakkengrejet.
- Sataldrig varme gryder eller pander pa betjeningspanelets overflade. Den kan blive beskadiget.

ANBEFALET DIAMETER AF KOGEGREJETS BUND

0
17ammin. —p» 28mmaks.

0
12cmmin. —» 18 cm maks.

0
15ammin. = 21mmaks.

i}
10cmmin. —p» 14,5 cm maks.

ANBEFALET GRYDEPLACERING

Placér to gryder, der bruges samtidigt, som vist i nedenstdende illustrationer for bedste ydelse:

O

@
SN

) @
®

O

o®

EFFEKTTABEL
Effektindstilling Tilberedningstype Anvendelse
(angivelsen afhaenger af erfaring og tilberedningsvaner)
Boost Hurtig opvarmning Ideel til hurtigt at ge madens temperatur, til hurtigt at bringe vand eller anden vaeske i kog
Stegning - kogning Ideel til bruning, start pa en tilberedning, stegning af frosne produkter, hurtigkogning
7 Bruning - langsom stegning - | Ideel til langsom stegning, kraftig kogning, tilberedning og grilning (kort varighed,
kogning - grilning 5-10 minutter)
Hgj indstilling
Bruning - kogning - stuvning - | Ideel til langsom stegning, svag kogning og grilning (medium varighed, 10-20 minutter),
langsom stegning - grilning | forvarmning
7-5
Tilberedning stuvm.ng.- Ideel til at koge gryderetter, holde let i kog, stege og grille (lang varighed).
langsom stegning - grilning
- o Ideel til langvarig tilberedning (ris, sovse, steg, fisk) med veeske (f.eks. vand, vin, bouillon,
Mellemindstilling Stegning - simring - méelk), vending f pasta.
43 indkogning - vending af pasta - — - ~ — -
S Ideel til langvarig tilberedning (mangder pé under en liter: ris, sovse, steg, fisk) med vaesker
til sidst ) ;
(f.eks. vand, vin, bouillon, maelk)
) ) Ideel til bledgering af smer, smeltning af chokolade, optening af sma madvarer og
Smeltning - optaning - varmholdning af netop faerdige retter (f.eks. sovse, supper og minestrone)
Lav indstilling 2-1 varmholdning - vending af - - - - - -
risotto Ideel til varmholdning af netop fardige retter, vending af risotto og varmholdning af
serveringsfade (med tilbeher egnet til induktion)
OFF Nulindstilling Stotteflade ﬁoegdesHe)ktionen eri standby eller slukket tilstand (mulig restvarme efter tilberedningen, vises
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BEMARK:

Nar der tilberedes retter, der kun kraever tilberedning i kort tid, men hvor en perfekt fordeling af varmen er nadvendig (for eksempel pandekager), pé dobbeltzonen
med en diameter pa 28 cm (afhangigt af model), anbefales det at anvende kogegrej med en diameter pé hajst 24 cm. | forbindelse med skdnsomme tilberedninger
(f.eks. smeltning af chokolade eller smgr) anbefales det at anvende enkeltzoner med en mindre diameter.

INSTALLATION

Kontrollér, at apparatet ikke er blevet beskadiget under transporten. | tilfeelde af problemer kontaktes forhandleren eller Service.
Se illustrationerne pd side 2 vedrgrende indbygningsmalene og anvisninger i installation.

FORBEREDELSE AF INDBYGNINGEN

e
& ~[ 57 ~

- Monter en skilleplade under
kogesektionen.

- Derma ikke vaere adgang til produktets
underside efter opstillingen.

- Vedinstallation af en ovn under
kogesektionen ma der ikke placeres en
skilleplade.

min. 5 mm

=75 80

+ Afstanden mellem apparatets underside og skillepladen skal overholde malene anfort pa figuren.
For at sikre produktets korrekte funktion m& minimumabningen mellem bordpladen og mablets averste kant ikke spaerres (min. 5 mm).
Hvis der er installeret en ovn under bordet, skal det sikres, at den er udstyret med et kelesystem.

+ Monteraldrig kogesektionen oven pd opvaskemaskinen eller vaskemaskinen. P& denne made undgas det, at de elektroniske kredslab kommer i kontakt med damp eller fugt,
der kan gdelegge dem.

+ Hvis apparatet skal monteres i niveau med bordpladen, kontaktes Service for at fa skruesaet 4801211 00112.

+ Bordpladen fiernes med en skruetraekker (medfalger ikke) ved hjeelp af de ydre fiedre nederst pa produktet.

TILSLUTNING TIL STROMFORSYNINGEN

- Tagstikket ud af stikkontakten.
& ADVARSEL - Installationen skal udfares af kvalificeret personale, der har kendskab til de aktuelle requlativer

vedrgrende sikkerhed og installation.
- Producenten fralaegger sig ethvert ansvar for skader pa personer, dyr eller ting, der skyldes manglende overholdelse af anvisningerne i
dette afsnit.
- Stromkablet skal veere sa langt, at kogesektionen kan fjernes fra bordpladen.
- Kontrollér, at spaendingen pa typepladen, der er anbragt pa bunden af apparatet, svarer til spaendingen, der hvor apparatet installeres.

S VR

ﬁ | [ u bl3/grs
‘ sort/brun

qul/gren

>

1. Fjern ldget fra klemkassen (A) ved at skrue skruen lgs, og st laget i beslaget (B) pd klemkassen.

2. For elkablet ind i kabelklemmen, og forbind ledningerne med klemkassen som vist pa diagrammet naer kassen.
3. Fastger stromkablet med kabelholderen.

4. Luk laget (C) og skru det fast pa klemkassen med skruen fjernet.
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For hver forbindelse til det elektriske netvaerk kontrollerer kogesektionen automatisk i et par sekunder.

Tilslutning til stremforsyning
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Taending og slukning af kogesektionen

Kogesektionen taendes, ved at der trykkes pa tasten (D i 2 sekunder, indtil kogezonens display lyser. Sluk ved at trykke pa den samme tast, indtil displayet slukker.
Alle kogezoner deaktiveres.
Hvis kogesektionen allerede har varet brugt, lyser Indikatoren for restvarme "H", indtil kogezoneme er afkslede.

Hvis der ikke veelges en funktion inden for 10 sekunder, efter at der er tendt for kogesektionen, deaktiveres den automatisk.

Teending og regulering af kogezone

Sliderfunktion

— Display, der angiver effektniveauet @gning af effektniveauet

Gy

P

i —— Angiver den valgte kogezone

—_— F

Kogezonens placering . )
m O Reducering af effektniveauet

i .“
- —
St gryden pa kogezonen, teend for kogesektionen, aktiver den enskede kogezone ved at trykke pa den tilsvarende runde knap. "0" vises pa displayet. Anvend skyderen
(ath@ngig af model) til at veelge det gnskede effektniveau fra min. 0 til maks. 9 eller booster "P" hvis tilgaengelig. Effektniveauet ages ved at lade fingeren glide flere

gange fra venstre mod hgjre pd slideren, og niveauet mindskes ved at lade fingeren glide i modsat retning. Alternativt kan tasterne "+" og "-" anvendes.

Slukning af kogezone
For at slukke for kogezonen skal der trykkes pé den tilharende tast i mere end 3 sekunder.
Kogezonen slukker. Hvis zonen stadig er varm, vises bogstavet "H" pa zonens display.

Lasning af betjeningspanel

Denne funktion blokerer betjeningen af kogesektionen, sa barn ikke kan taende for den ved et uheld. For at aktivere kontrolpanellasen skal du teende og slukke for kogesektionen
og trykke pa l3sefunktionsknappen i tre sekunder. Der hares et lydsignal og en indikator naer [asesymbolet angiver aktivering. Betjeningspanelet er I3st med undtagelse af
slukningsfunktionen. For at deaktivere [3sningen gentages aktiveringsproceduren. Kontrollampen slukker, og kogesektionen er igen aktiveret.

Hvis der er vand, vaeske, der er kogt over, eller genstande, der trykker pa tasten under symbolet, kan lasningen af betjeningspanelet aktiveres eller deaktiveres utilsigtet.

Timer
Timeren kan bruges til at indstille en tilberedningstid pa op til 99 minutter (1 time og 39 minutter) for alle kogezonerne.
. Veelg den kogezone, der skal bruges med timeren, tryk pa timeren (se figur) og et bip signalerer funktionen. Displayet viser "00", og LED-indikatoren
taender. Timerens indstilling kan ages eller mindskes ved at holde sliderens taster "+" og "-" inde. Nér den indstillede tid er gdet, lyder der et lydsignal,
og kogezonen slukker automatisk. Timeren deaktiveres ved at trykke pa tasten Timer i mindst 3 sekunder.
Gentag ovenstaende punkter for at indstille timeren for en anden zone. Timerdisplayet viser altid timeren for den valgte zone eller timeren med den korteste tid.
Andring eller deaktivering af timeren: Tryk pa knappen til valg af kogezonen for den gnskede timer.

Meddelelser fra betjeningspanelet

Specialfunktioner (afhangig af model)
Visse modeller har specialfunktioner:

Automatisk funktion

Funktionen indstiller automatisk et effektniveau, der egner sig il at holde gryden svagt i kog. Aktiver denne funktion, nér gryden er bragt i kog, ved at trykke pa den
relevante zoneknap forst og derefter pd knappen (&) .

Indikator for restvarme.

' Kogesektionen er udstyret med en restvarmeindikator for hver kogezone. Denne indikator viser hvilke kogezoner, der stadig er varme.

e Huis displayet viserH, er kogezonen stadig varm. Hvis indikatoren for kogezonen viser restvarme, kan den stadig bruges til at holde maden varm pa eller til
' I at smelte smer.
Nar kogezonen er afkelet, slukker displayet.
Indikator for en ikke korrekt gryde eller gryde ikke til stede.
Hvis gryden ikke passer til din induktionskogesektion, hvis den er dérligt placeret eller ikke har en passende starrelse, vises symbolet for "gryde ikke til
l—' ) stede" pa displayet (figuren ved siden af). | sddanne situationer anbefales det at skubbe til gryden, indtil du finder driftspositionen. Hvis der ikke
== ‘==’ registreres en gryde inden for 60 sekunder, slukker kogezonen.
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Lynkogningsfunktion (Booster, afhangig af model)

Funktionen findes kun sammen med nogle af kogezonerne, og den gar det muligt at udnytte kogesektionens effekt maksimalt (for eksempel il at bringe vand i kog
hurtigt). Funktionen aktiveres ved at trykke pa tasten "+", indtil displayet viser "P". Efter 5 minutters brug af boosterfunktionen indstiller kogesektionen automatisk
zonen til niveau 9.

Funktionen "Power management" (funktion, afhangig af model)

Takket véere funktionen "Power management" kan brugeren efter behov indstille kogesektionens maksimale effekt.

Denne indstilling er mulig ndr som helst og opretholdes indtil naeste &ndring.

Ved at indstille den nadvendige maksimale effekt justeres kogesektionens fordeling i de forskellige kogezoner automatisk, hvilket sikrer, at denne graense aldrig
overskrides — med den fordel at alle zonerne kan styres samtidig, men uden problemer med overbelastning.

Der findes og vises 4 maksimale effektniveauer pa displayet: 2,5 — 4,0 — 6,0 — 7,2 kW (7,2 kW betragtes som maks. stram for kogeplade)

Pé kabstidspunktet er kogesektionen indstillet til den maksimale effekt

Efter stikket er sat i stikkontakten, er det i de forste 60 sekunder muligt at indstille den gnskede effekt ved hjelp af felgende punkter:

Trin Betjeningspanel Display
1 ; Tryki ca.
@ 3 sekunder
2 Tryk pa knappen Power
Management for at Displ ) -
bekrafte det foreggende | DisPlayetviser
trin
3 P Tryk for at vaelge det Lyset teendes sammen med lamperne for de
6/@ gnskede niveau blandt de | kogezoner, der eri brug

tilgeengelige muligheder

4 Tryk pa knappen Power Displayet viser det valgte niveau, som blinker
Management for at i cirka 2 sekunder, hvorefter kogesektionen
bekrfte det foregdende | udsender et lydsignal og derefter slukker af
trin sig selv. Det er nu klar til brug

| tilfeelde af fejl ved indstilling af effekt vises symbolet - i midten, og der lyder et akustisk signal i ca. 5 sekunder. | dette tilfaelde skal konfigurationsproceduren
startes forfra. Hvis fejlen opstar igen, kontaktes Service.

Hvis brugeren under almindelig brug prever at sge det maksimale tilgaengelige effektniveau, ndr det nas, blinker den anvendte zones niveau to gange, og der lyder et
akustisk signal.

For at opna hejere effekt i denne zone er det nadvendigt at udfare en manuel reduktion af effektniveauet for en eller flere af de allerede aktive zoner.

Aktivering/deaktivering af lydsignal (ikke tilgeengelig pa model med skyder)
Nar der taendes for kogesektionen, skal der trykkes og holdes pa knappen "+" og knappen leengst til hgjre samtidigt i mindst tre sekunder ("lasning af
betjeningspanel").

RENGORING

- Anvend ikke damprensere.
& ADVARSEL - Ferrengeringen pabegyndes, skal det kontrolleres, at der er slukket for kogezonerne, og at

restvarmeindikatoren ("H") er slukket.

VIGTIGT: Brug ikke skure-/metalsvampe, da brug af disse svampe med tiden vil adelaegge glasset.
Lad kogesektionen kele af efter hver brug, og renger den, s& ophobning af fastbraendte madrester undgds.
Sukker og andre madvarer med et hajt sukkerindhold kan beskadige kogesektionen og skal fjernes med det samme.

« Salt, sukker og sand kan ridse glasoverfladen.

« Brugen blgd klud, kekkenrulle eller et specialmiddel, der er beregnet specifikt til rengaring af kogesektionen (folg producentens anvisninger).
Hvis der spildes vaeske pa kogezonerne, kan det fa pander eller gryder til at vibrere eller flytte sig.
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FEJLFINDINGSOVERSIGT

Laes og falg anvisningerne i afsnittet "Brugervejledning".

Kontrollér, at der ikke er stramafbrydelse.

Tor kogesektionen omhyggeligt af efter rengering.
Hvis displayet viser alfanumeriske koder, nr der taendes for kogesektionen, gas der frem i henhold til nedenstaende tabel.
Hvis der ikke kan slukkes for kogesektionen efter brug, skal stikket straks tages ud af stikkontakten.

FEJLKODE BESKRIVELSE MULIGE ARSAGER FEJLELIMERING
Betjeningspanelet slukker pga. for Temperaturen i de elektroniske Vent til kogesektioner er afkelet,
(81,082 . . .
hgj temperatur komponenter er for hgj for den bruges igen.
Betjeningspanelet angiver fejlkoden
83 for kogesektionen slukket pa grund | Kogesektionen er blevet forsynet med | Kogesektionen kan stadig bruges,
af et problem i det elektroniske overspaending men ring til Service
kredslgh
Sektionen er ikke i stand til at . .
. Gryden er ikke egnet til . )
@5 overfgre varmen fil . ) . Brug en anden induktionsgryde
aryden induktionskogesektionen

F02 eller FO4 eller (84

Tilslutningsspaendingen er forkert
eller der er et problem med
stramforsyningen

Sensoren registrerer en anden
spaending end tilslutningens

Tag stikket ud af stikkontakten, og
kontrollér tilslutningen

F01, FO5, F06, FO7, F10, F12, F25, F33, F34,
F36, F37,F46, FA7, F48, F49, F58, F61, F62,

Fjern stramforsyningen til kogesektionen.
Vent et par sekunder og tilslut igen.

F63,F72, F74,F77 Kontakt Service og oplys fejlkoden, hvis problemet varer ved.

ST@J FRA KOGESEKTIONEN

Induktionskogepladerne kan udsende forskellige lydsignaler og vibrationer under normal drift afhangig af materialetype og fodevarebehandling, som de der er
beskrevet herunder:
Kontaktlyd: denne type vibration skyldes brugen af gryder, der er belagt med forskellige materialer.
Kliklyde pa lavere effekt: denne stgj fremstilles for at opna den lavere effekt.
Rytmisk klik: denne stgj fremstilles ved betjening af flere omrader og/eller hgj ydelse.
Svag hvislende lyd: denne stoj skyldes den type beholder, der anvendes, og mangden af mad iden.
Baggrundsstgj: Induktionskogesektionen er udstyret med en ventilator, som afkeler de elektroniske komponenter og derfor vil du hare stgj fra ventilatoren i et par
minutter efter kogesektionen slukkes. Ved at gge eller reducere de aktiverede kogezoner kan baggrundsstgjen fra ventilatoren blive steerkere eller svagere.
Disse forhold er normale og afgarende for et velfungerende induktionssystem, sa der er indeks for enhver fejl eller skade.

SERVICE

For Service kontaktes
1. Undersag, om det er muligt selv at rette fejlen ved at falge anvisningerne i afsnittet "Fejlfinding".
2. Slukfor apparatet, og tend for det igen for at kontrollere, om fejlen er afhjulpet.
Hvis apparatet stadig ikke fungerer korrekt, kontaktes Service.
Oplys venligst:
« Enkort beskrivelse af fejlen.
Den precise type og model.
Servicenummeret (tallet star efter ordet Service pa typepladen), der er placeret under apparatet (pa metalpladen).
+ Fulde navn og adresse.
Telefonnummer.

N RAvAKeRS 0000 000 00000

Hvis det er nedvendigt at reparere apparatet, kontaktes et autoriseret servicecenter (som garanti for brug af originale reservedele og en korrekt reparation).
Reservedele vil kunne fasi 10 ar.
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