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BESKRIVNING AV KONTROLLPANELEN

Snabbguide SV

Before using the appliance carefully read the Safety 
Instruction.

MWF 255
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1. DISPLAY
2. FUNKTIONSKNAPPAR
3. ROTATIONS-/BEKRÄFTELSERATT
• Vrid för att ställa in varaktighet, effekt, temperaturen (beroende på modell) och vikt, för att välja matkategori och för att justera klockan.  Vrid åt 

höger eller vänster för att öka eller minska värdet.
• Tryck på ratten för att bekräfta parameter. När den sista parametern är bekräftad går funktionen in i KÖRLÄGE.

4. START/STOPP-KNAPPAR

TACK FÖR ATT DU KÖPT EN 
WHIRLPOOL-PRODUKT.
För att få mer komplett assistans, registrera din 
apparat på
www.whirlpool.eu/register

Läs säkerhetsinstruktionen noggrant innan du an-
vänder apparaten.



Denna tryckning aktiverar säkerhetsfunktion är aktiverad en minut 
efter att luckan stängts. När säkerhetsfunktionen är aktiv måste 
luckan öppnas och stängas för att starta tillagningen, i annat fall visar 
displayen ”door"(lucka).

Pausa tillagningen:
Tillagningen kan pausas genom att kontrollera genom att öppna luckan. 

Denna funktion möjliggör ökning eller minskning av 
alla ljud som spelas av apparaten. Tryck på knappen 
MUTE/UNMUTE i tre sekunder för att aktivera 
volymknappen, vrid på OK-ratten för att justera 
ljudnivån från 1 till 5. Tryck igen i tre sekunder för att 
avaktivera funktionen.
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INSTÄLLNING AV TID

STANDBY-LÄGE

PAUSA ELLER STOPPA TILLAGNING

LÄGG TILL/RÖR OM/VÄND MATEN

JUSTERA TIDEN

JET START

EKO-STANDBYLÄGE

PÅSLAGNINGS-/AVSTÄNGNINGSLJUD

VOLYM(TON): ÖKA/MINSKA

BARNLÅS

STARTSKYDD/LUCKLÅS

Du kommer att behöva ställa in tiden när du slår på apparaten första 
gången. Exempelvis, ställa in tiden på 13:30:

1 2 3

4 5 6

Ugnen är i standby-läge när klockan eller “:”i ( klockan har inte ställts 
in) visas.

1. Timmar 12: blinkar.
2. Vrid på ratten för att ställa in timmarna på 13.
3. Tryck på OK knappen eller Jetstart för att bekräfta.
4. Minuter :00 blinkar.
5. Vrid på ratten för att ställa in minuterna på 30.
6. Tryck på OK knappen eller Jetstart för att bekräfta.

FÖRSTA ANVÄNDNINGEN

FUNKTIONER OCH DAGLIG ANVÄNDNING

TILLBEHÖR

Denna funktionstänger av displayen under standby-läge när klockan 
eller “:” visas. Tryck på knappen Auto Clean i tre sekunder för att 
aktivera funktionen, displayen visar ikonen “ECO” blinkande. När 
ECO-Standby läge är aktiverat stängs displayen av. Tryck på någon 
knappsats och displayen slås på. Tryck på Auto Clean knappen i tre 
sekunder igen för att avsluta läget.

Denna funktion aktiverar/avaktiverar alla ljud som spelas upp av 
apparaten. Tryck på knappen Mute/Unmute en gång, displayen visar 
ikonen , alla ljud stängs av, tryck igen för att slå på ljudet . Alla ljud 
inkluderar knapptryckning, varningar och slut-ljud.

Denna funktion låser panelen när mikrovågsugnen används. Tryck 
på barnlåsknappen i tre sekunder för att aktivera funktionen, när den 
är aktiverad är kontrollpanelen låst och displayen visar . Tryck på 
klockknappen i tre sekunder igen för att avsluta läget.

Beroende på vald funktion kan det behövas att lägga till/röra om/vän-
da maten under tillagningen. Under dessa förhållanden kommer ug-
nen att pausa tillagningen och be dig att utföra nödvändig handling.
Nr det krävs bör du:
1. Öppna luckan.
2. Lägga till/röra om/vända maten (beroende på vad som krävs).
3. Stäng luckan och fortsätt tillagningen genom att trycka på knap-

pen Jet Start.
NOTERA:
Om luckan inte öppnas inom två minuter efter begäran kommer ugnen 
att gå in i standby-läge.
Om luckan inte öppnas inom två minuter efter begäran att röra om eller 
vända maten, kommer ugnen att fortsätta tillagningsprocessen (i detta 
fall kommer resultatet inte bli det optimala).
När recepten kommer till steget "Add Food" (lägg till mat) måste använ-
daren öppna luckan och lägga till mat. Om ingen åtgärd vidtas inom två 
minuter ska steget gå till inaktiv.

Denna funktion används för snabb uppvärmning av mat med hög vat-
tenhalt såsom klar soppa, kaffe eller te. Varje tryckning lägger till 30 
sekunder vi max effekt.
Tryck på  upprepade gånger. 

Du kan justera tiden när du behöver genom att peka på knappsatsen 
 och sedan följa instruktionerna i sektionen STÄLLA IN TIDEN.

ALLMÄNT

MIKROVÅGSSÄKER

FÖR ANVÄNDNING MED GRILL OCH 

• Det finns  ett antal tillbehör tillgängliga på marknaden. Innan du köper, 
se till att de är lämpliga för användning i mikrovågsugnar.

• Se till att de redskap du använder  är ugnssäkra och låter mikrovågor 
passera genom den innan matlagning.

• När du placerar mat eller tillbehör  i mikrovågsugnen, se till att de inte 
kommer i kontakt med ugnens insidor. 

• Det är särskilt viktigt när tillbehören är tillverkade av metall eller har 
metalldelar. Om tillbehören som innehåller metall  kommer i kontakt 
med innerväggarna kan gnistor uppstå och ugnen kan skadas.

• Brynande porslin (Följ tillverkarens rekommendationer.)
• Keramiskt glas, glas
• Porslin, lergods (Följ tillverkarens rekommendationer.)
• Melamin (Följ tillverkarens rekommendationer.)
• Pappershanddukar, papperstallrikar, servetter (använd icke-återvunnet 

papper.)
• Plastfolie, påsar, lock, matporslin, behållare (Följ tillverkarens 

rekommendationer.)
• Skålar och lergods (Följ tillverkarens rekommendationer.)
• Silikonbakartiklar (Följ tillverkarens rekommendationer.)
• Vaxat papper

KOMBIGRILLCYKLER
• Använd ugnssäker, mikrovågssäker köksredskap för att fånga dropp.

Fortsätta tillagningen:
Stäng luckan och tryck på Jet Start eller OK.knappen en gång. Tillag-
ningen återupptas från där den pausades.
Om du inte vill fortsätta tillagningen kan du:
Ta bort maten, stäng luckan och tryck på stoppknappen. 
När tillagningen ät klar:
• Displayen visar ”End”, det finns också ett kort pip som påminnelse 

en gång i minuten under de kommande 10 minuterna eller tills luck-
an öppnas. 

• Efter tillagningen kan kylfläkten att fortsätta arbeta i två minuter, det-
ta är normalt och är avsett för att kyla produkten.

DOOR



TILLBEHÖR
MWF 
255

MWF 
258

MWF 
259

TIPS

Hög  
ställning √ √ √

Använd den höga ställ-
ning vid tillagning med 
grill eller kombi (mik-
rovågor + grill). Vis-
sa tillagningskatego-
rier som används med 
krispplatta på den så-
som krispfritering.

Låg  
ställning √ √ √

Använd den låga 
ställningen  vid tillagning 
med forcerad luft eller 
kombiluft/mikrovågor 
+ varmluft). Vissa 
tillagningskategorier 
som används med 
krispplatta på den.

Krispp-
latta √ √

Placera maten direkt 
på krispplattan .  
Krispplattan  kan 
förvärmas innan 
användning (max. 3 
min.).  Placera inga 
redskap   på krispplattan 
eftersom den kommer 
snabbt att bli mycket het 
och förmodligen orsaka 
skador på redskapen.

Krisp-
handtag √ √

Använd krisphandtaget  
för att ta bort den heta 
krispplattan från ugnen.

Lid

Middle Grid

Bottom

Ångare √ √

Ånga mat genom olika 
tillagningsfunktioner. 
Placera maten på 
mellangallret vid 
tillagning av fisk och 
grönsaker. Använd 
inte mellangallret vid 
tillagning av mat såsom 
pasta, ris eller bönor. 

Mikrovågsfunktionen är en manuell funktion som möjliggör snabb 
tillagning eller uppvärmning av mat eller dryck. Exempelvis inställ-
ningen av watt på 650 w och tiden på 5 minuter:

1 2 3

4 5 6

1. Tryck på mikrovågsknappen.
2. 800 W är standardinställningen.
3. Vrid på ratten för att ställa in effektnivån på 650 W.

TLLLAGNINGSFUNKTIONER
MIKROVÅGOR (MANUELL)

Tips och förslag:

EFFEKT FÖRESLAGEN ANVÄNDNING: TILLBEHÖR

90 W Göra glass mjuk. Varmhållning

MW SAFE DISH
 

(MEDFÖLJER 
INTE)

160 W Upptining, gör smör och ost mjuka 

350 W Långsam och försiktig tillagning av rätter såsom  
Smälta smör, ost och choklad.

500 W
Tillagning av ömtåliga rätter. Lämplig för rätter 
såsom protein, ost eller ägg, avsluta tillagning av 
stuvningar,

650 W
Tillagning av rätter såsom kött, fisk eller grönsa-
ker baserat på att de skall bli lika tillagad i alla de-
lar.

800 W
Värmning av drinkar, vatten, sopport, te eller kaf-
fe. Lämplig för livsmedel som innehåller myck-
et vatten. Använd inte för mat som innehåller ägg 
eller grädde.

INDIKATORER:

MICROWAVE MW SAFE DISH

Om du behöver ändra effekten tryck på mikrovågsknappen igen och 
vrid på ratten för att ställa in värdet. Den önskade effektnivån kan 
väljas enligt nedanstående tabell.

Denna funktion gör att du snabbt kan tina mat automatiskt. Använd den-
na funktion för att tina kött, kyckling, fisk, grönsaker och bröd. Exempel-
vis för att tina 500 g kyckling:

 MATKATEGORI
MWF 258 
MWF 259

MWF 
255

VIKT TILLBEHÖR

Kött P1 P1
100-2000 g/ 

50 g Mikrovågssäkert 
porslin

MW SAFE DISH
 

(MEDFÖLJER INTE)

 Kyckling P2 P2
100-2000 g/ 

50 g

 Fisk P3 P3
100-1500 g/ 

50 g

 Grönsaker P4 P4
100-1500 g/ 

50 g

Tips och förslag:

• För att uppnå bästa möjliga resultat kommer produkten att be dig 
att vänd/röra om maten när så behövs. Se kapitlet “Lägg till/rör om 
maten” sektionen FUNKTION OCH DAGLIG ANVÄNDNING.

• Plastfolie skall skäras eller prickas med en galler för att lätta på tryck-
et och förhindra sprickning då ånga byggs upp under tillagningen.

• För ett bättre resultat rekommenderar vi att låta maten vila i minst 
fem minuter.

1 2 3

5 6 7

4

1. Tryck på upptiningsknappen.
2. P1 är standardinställning.
3. Vrid på ratten för att ställa in kategorin på P2.
4. Tryck på Jetstart eller OK för att bekräfta.
5. 250 g är standardvikt.
6. Vrid på ratten för art ställa in vikten på 500 g.
7. Tryck på knappen OK eller Jetstart för att tillaga.

UPPTINING

INDIKATORER (BEROR PÅ MATKATEGORI)

MICROWAVE DEFROST MW SAFE DISH CRISP CRISP PLATE

FÖR ANVÄNDNING MED FORCERAD LUFT/KOMBI 
VARMLUFT CYKLER
• Metallbakkärl kan endast användas under bakcykler. Använd ugnssäker, 

mikrovågssäkra redskap för all forcerad luft och kombi varmluftscykler.
ANVÄND INTE
• Metallredskap och bakredskap
• Flätade eller videkorgar
• Guld, silver eller tenn
• Icke-godkända köttermometrar, steknålar
• Påsförslutare
• Foliemellanlägg, såsom smörgåspapper
• Häftklamrar
• Föremål med guld- eller silverinlägg eller metallglasyr 

4. Tryck på ratten OK för att bekräfta eller efter tre sekunder visas 
0:30 på displayen.

5. Vrid på ratten för att ställa in tiden på fem minuter.
6. Tryck på knappen OK eller Jetstart för att tillaga.

Lock

Underkant

Mellangaller



Denna funktion låter dig tillaga ugnsbakade rätter. Användning av en 
kraftfullt element och fläkt blir tillagningscykeln såsom i en traditio9nell 
ugn. Använd denna funktion för att tillaga smördeg, bakverk, kött, få-
gel, fisk etc. Tillagningsprocessen kommer att inledas med en förvärm-
ningsfas av ugnen för att uppnå bästa möjliga resultat. Exempelvis baka 
mat i 200°C, 30 minuter:

• Använd låga ställningen att lägga maten på för att göra att luften 
kan cirkulera ordentligt runt maten.

• Se till att redskapen   som används är ugnssäkra att använda för den-
na funktion.

• För ett bättre resultat rekommenderar vi att låta maten vila i minst 
fem minuter.

Tips och förslag:

1 2 3

6 7 8
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1. Tryck på varmluftsknappen.
2. 180 °C är standardinställning.
3. Vrid på ratten för att ställa in temperaturen på 200 °C.
4. Bekräfta genom att trycka på knappen OK.
5. "Preheat" (Förvärmning) visas på displayen.
6. Efter förvärmningen visas "Add Food" (lägg till mat) på displayen.  

Öppna luckan och lägg till maten. Stäng sedan luckan.
7. 30 sek. Är standardtiden.
8. Vrid på ratten för att ställa in tiden på 30 minuter.
9. Tryck på knappen OK eller Jetstart för att tillaga.

VARMLUFT (MANUELL)

ÅNGMENY (ENDAST MWF 255 OCH MWF 259)

Varmluft TILLBEHÖR

Manuellt 40-200 °C/ 5 °C
Låg ställning

INDIKATORER:

FORCED AIR LOW RACK OVEN SAFE DISH

Denna funktion gör att du klan få maträtter med hälsosamma och 
med naturlig smak genom att tillaga med ånga. Använd denna funk-
tion för att ångtillaga mat såsom pasta, ris, grönsaker och fisk. Du 
kommer att bli tillfrågad att ställa in koktiden för risen och pastan en-
ligt matförpackningens rekommendationer. Exempelvis att koka fyra 
portioner Quinoa med ångan utan galler.

INDIKATORER:

 Steamer with 
Grid

Steamer w/o 
Grid MICROWAVE

MATKATEGORI VIKT TILLBEHÖR

P 1 Koka ris 1-4 portioner/ 
1 portion Ångare inget 

galler

Lid

Bottom

P2 Koka Quinoa 1-4 portioner/ 
1 portion

P3 Koka pasta 1-3 portioner/ 
1 portion

P4 Ånga grönsaker 
(Broccoli, blomkål) 150-500 g/ 50 g

Ångare
Lid

Middle Grid

Bottom

P5 Ånga potatis 150-500 g/ 50 g

P6 Ånga frusna grönsaker 150-500 g/ 50 g

P7 Ånga frukt 150-500 g/ 50 g

P8 Ånga kycklingfilé 150-500 g/ 50 g

P9 Ånga fiskfilé 150-500 g/ 50 g

P 10 Ånga fiskkotlett 150-500 g/ 50 g

P 11 Ånga räkor 150-500 g/ 50 g

P 12
Ångade krämiga 
fylld potatis med 

champinjoner
1 portion

P 13 Ångade vegetariska 
köttbullar 1 portion

P 14 Ångade vegetariska 
rullar med rispapper 4 rullar

P 15 Ångad fylld bläckfisk 1 portion

P 16 Ånga vitfisk- och 
basilikaburgare 150-500 g/ 50 g

P 17 Koka sparris och, 
gurkmeja och quinoa 1 portion

Ångare inget 
galler

Lid

Bottom

P 18 Koka torkade tomater 
och olivspält 1 portion

P 19 Kokt kyckling, bulgur, 
curry och sallad 1 portion

P 2 0 Kokt basmatiris med 
koriander och zucchini 1 portion

Tips och förslag:

• Starttemperaturen på vatten är inom området 15-27 °C.
• Ångaren är designad att endast användas med mikrovågor! 

Användning av  ångaren i någon annan funktion kan skada tillbehö-
ren. 

• Matkategori P4 till P16 , placera 100 ml vatten i botten av ångaren 
innan tillagningen.

• Då behållaren kommer att bli het efter att rengöringscykeln är klar rekom-
menderas att använda värmetåliga handskar när behållaren tas bort från 
mikrovågsugnen.

1 3 4

6 75
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1. Tryck på ångknappen.
2. P1 är standardinställning.
3. Vrid på ratten för att ställa in kategorin på P2.
4. Bekräfta genom att trycka på knappen OK.
5. 1 portion visas på displayen.
6. Vrid på ratten för art ställa in på 4 portioner.
7. Tryck på knappen OK eller Jetstart för att tillaga.

 
Knäcke-
bröd 

P5
50-500 g/ 

50 g

Krispplatta
 

Krisphandtag

 Bröd P6 P5
50-500 g/ 

50 g MW SAFE DISH  
(MEDFÖLJER INTE)

Lock

Lock

Underkant

Underkant

Mellangaller

Lock

Underkant



Manuell krisp
Denna funktion gör att man får perfekt bryning både på ytan på 
maten ovanpå och under, medan tillagningen inuti ger en perfekt 
struktur. Tillagningsfunktionen kan användas för mikrovågor och grill. 
Kripspplattan nåt den höga temperaturen som möjliggör tillagning 
och bryning av mat. Exempelvis manuell krisp i tre minuter.

1 2 3

5 6

4

1. Tryck på knappen krisp/krispstekning.
2. P1 är standardinställning.
3. Bekräfta genom att trycka på knappen OK.
4. 0:30 visas på displayen.
5. Vrid på ratten för att ställa in tiden på tre minuter.
6. Tryck på knappen OK eller Jetstart för att tillaga.

KRISP/KRISPSTEKNING (ENDAST MWF 258 OCH MWF 259)

Krispstekning

Denna funktion är lämplig för tillagning v fryst stekt mat, potatis, 
kycklingvingar, kycklingnugget. Den verkliga fördelen är att ingen olja 
( eller mycket liten mängd) krävs medan resultatet blir mycket bra och 
mycket likt  stekta produkter. Exempelvis krispsteka 300 g pommes frites.

1 2 3

5 6 7
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1. Tryck på knappen krisp/krispstekning.
2. P1 är standardinställning.
3. Vrid ratten till P2.
4. Bekräfta genom att trycka på knappen OK.
5. 200 g är standardvikt.
6. Vrid på ratten för att ställa in vikten på 300 g.
7. Tryck på knappen OK eller Jetstart för att tillaga.

Tips och förslag:

• Placera inte  den heta krispplattan på någon yta som är känslig för 
hetta.

• Använd ugnshandskar eller krisphandtaget när den heta krispplat-
tan tas bort.

• Använd endast den särskilt avsedda krispplattan för denna funktion. 
Andra krispplattor på marknaden kommer inte att ge samma resul-
tat när denna funktion används.

• Under tillagningsperioden kan mikrovågsugnen begära att du läg-
ger till mat/rör om/vänder på maten. (se sektionen “LÄGG TILL/
RÖR OM/VÄND MATEN” i sektionen FUNKTIONER OCH DAGLIG 
ANVÄNDNING för detaljer).

MATKATEGORI VIKT TILLBEHÖR

P 1 Manuell funktion -

 Krispplatta

Krisphandtag

P2  Pommes frites 200-400 g/ 50 g

Krispplatta på 
hög ställning

Krisphandtag

P3 Friterade 
kycklingbitar 200-500 g/ 50 g

P4  Fiskpinnar 250-500 g/ 50 g

P5  Frysta burgare 100-600 g/ 50 g

P6 Panerad 
kycklingfilé 200-500 g/ 50 g

P7 Kycklingvingar 200-500 g/ 50 g

P8 Fiskkotletter 200-500 g/ 50 g

P9 Skink- och ostfylld 
kyckling 1 portion

P 10
Oregano och 
timjanpanerade 
auberginer

1 portion

P 11 Panerade krispiga 
räkor 1 portion

INDIKATORER (BEROR PÅ MATKATEGORI)

FORCED AIR GRILLHIGH RACKCRISP CRISP PLATE MICROWAVE

Tips och förslag:

Denna funktion använder en kraftfull kvartsgrill för att bryna maten 
och skapa en grill- eller gratängeffekt.  Exempelvis att grilla mat på 
mediumnivå i tre minuter.

• För mat såsom rostat bröd, biffar och korvar, placera maten på den 
höga ställningen.

• Den höga ställningen behövs för denna funktion. Den gör att maten 
kommer närmare grillen och ger bästa tillagningsresultat. Placera den 
i mitten av ugnen.

• Se till att redskapen  som används är värmetåliga när du att använder 
denna funktion.

• Använd inte plastredskap vid grillning. De kommer att smälta. Poster 
av trä eller papper är heller inte lämpliga.

• Var försiktig så att du inte vidrör taket under grillelementet.

1

5

2 4

6 7

3

1. Tryck på grillnappen.
2. 1 är standardinställning.
3. Vrid på ratten för att ställa in effektnivån på 2.
4. Bekräfta genom att trycka på knappen OK.
5. 0:30 är standardinställning.
6. Vrid på ratten för att ställa in tiden på tre minuter.
7. Tryck på knappen OK eller Jetstart för att börja tillaga.

GRILL 

INDIKATORER:

GRILL HIGH RACK



EFFEKTNIVÅ TIPS TILLBEHÖR

 1 Låg

Denna nivå används för ultimat tillag-
ning där ena sidan redan är grillad och 
den andra sidan fortfarande behöver 
brynas, Denna nivå är användbar för 
produkter som behöver tillagas/hål-
las varm under lång tid utan att riske-
ras att brännas.

Hög ställning

2 Medel

Denna använd för att tillaga vissa ty-
per av kött som behöver tillagas jämnt 
på utsidan och insidan. Den är ock-
så lämplig för att rosta bröd långsamt, 
gratinera mat och värma dem,

3 Hög

Denna nivå är avsedd för de vars mat 
har utvecklat en snabb och intensiv 
bryning på ytan eller för att rosta bröd 
eller avsluta gratinering av mat.

KOMBIGRILL (MW + GRILL)

KOMBI  (MW + VARMLUFT)

• Lämna inte ugnsluckan öppen långa stunder när grillen används ef-
tersom temperaturen kommer att sjunka.

• Vid tillagning av stora gratänger, vänd maten efter ungefär halva till-
lagningstiden för att yta ska få rätt färg på ytan.

• Se till att redskapen  som används är mikrovågs- och ugnsäkra och 
värmetåliga när du att använder denna funktion.

• Använd inte plastredskap vid grillning. De kommer att smälta. Poster 
av trä eller papper är heller inte lämpliga.

• Var försiktig så att du inte vidrör taket under grillelementet.
• Den höga ställningen behövs för denna funktion. Den gör att maten 

kommer närmare grillen och ger bästa tillagningsresultat. Placera den 
i mitten  av ugnen.

Tips och förslag:

Denna funktion kombinerar mikrovågor och grillvärme, vilket för att du 
kan tillaga gratäng snabbare. Exempelvis att kombigrilla mat på 650 W 
effektnivå i tre minuter.

INDIKATORER:

GRILL HIGH RACKMICROWAVE

EFFEKTNIVÅ
FÖRESLAGEN AN-

VÄNDNING:
TILLBEHÖR

650 W Grönsaker: Hög ställning

500 W  Fågel

350 W Fisk

160 W Kött

90 W Fruktgratäng

1 2 3 54

6 7 8

1. Tryck på kombiknappen.
2. 1 är kombigrillfunktion.
3. Bekräfta genom att trycka på knappen OK.
4. 350 W är standardinställning.
5. Vrid på ratten för att ställa in effektnivån på 650 W.
6. 0:30 är standardinställning.
7. Vrid på ratten för att ställa in tiden på tre minuter.
8. Tryck på knappen OK eller Jetstart för att börja tillaga.

• Lämna inte ugnsluckan öppen under långa perioder när funktionen 
används då det gör att temperaturen sjunker.

•  Se till att redskapen  som används är ugns- och mikrovågssäkra när du 
att använder denna funktion.

• För ett bättre resultat rekommenderar vi att låta maten vila i minst 
fem minuter.

• Använd låga ställningen att lägga maten på för att göra att luften 
kan cirkulera ordentligt runt maten.

Tips och förslag:

Denna funktion kombinerar mikrovågor och varmluftstillagning, 
vilket gör att du kan bereda ugnsbakade rätter på kortare tid. Kombi ( 
Mikrovågor + varmluft) låter dig tillaga rätter såsom grillad fågel, hela 
potatisar, lasagne, fisk. Stekt kött och fruktkakor, sötsaker och bakverk. 
Exempelvis att tillaga mat på 350 W effektnivå , 170°C i tre minuter:

Varm luft 
+ mikrovå-

gor
FÖRESLAGEN ANVÄNDNING: TILLBEHÖR

Temperatur 160-200 °C / 5 °C

350 W Fågel, hela potatisar, lasagne, fisk Låg ställning

160 W Stekt kött och fruktkakor

90 W Sötsaker och bakverk

INDIKATORER:

FORCED AIR LOW RACKMICROWAVE

1 2 3

8

4

5

9 10

6

11

7

1. Tryck på kombiknappen.
2. 1 är standardinställning.
3. Vrid ratten till 2 kombi-varmluftsfunktion.
4. Bekräfta genom att trycka på knappen OK.
5. 170 °C är standardinställning.
6. Bekräfta genom att trycka på knappen OK.
7. 350 W är standardinställning.
8. Bekräfta genom att trycka på knappen OK.
9. 0:30 är standardinställning.
10. Vrid på ratten för att ställa in tiden på tre minuter.
11. Tryck på knappen OK eller Jetstart för att börja tillaga.



Specialmenyn är en bekväm knapp som innehåller olika funktioner som 
stöder tillagningsprocessen. Låter dig göra Yoghurt, jäsa deg, mjukna 
och smälta smör, glass, mjuk gräddost etc.  Exempelvis mjukgöra 250 g 
s,smör med MWF 259 modellen:

MATKATEGORI MWF 
255

MWF 
258

MWF 
259 VIKT TILLBEHÖR

 Varmhållning 
stekt biff - - P 1 600-1400 g

MW SAFE DISH

 
(MEDFÖLJER 

INTE)
 

 Varmhållning 
pizza - - P2 300-800 g

 Yoghurt P 1 P 1 P3 Se 
yoghurttips

 Degjäsning P2 P2 P4 Se tips om 
degjäsning

 Mjukgöra smör P3 P3 P5 50g- 500g 
/50g

 Göra glass mjuk P4 P4 P6 100- 1000/ 
50 g

 Mjukna krämig 
ost

P5 P5 P7 50g- 500g 
/50g

 Mjukna fryst 
juice

P6 P6 P8 250ml - 1L 
/250ml

 Smälta smör P7 P7 P9 50g- 500g 
/50g

Smälta choklad 
i bitar

P8 P8 P 10 100g- 500g 
/50g

 Smälta ost P9 P9 P 11 50g- 500g 
/50g

 Smälta 
marshmallows

P 10 P 10 P 12 100-500 g/ 
50 g

1 2 3

5 64

1. Tryck på specialknappen.
2. P1 är standardinställning.
3. Vrid ratten till P5.
4. Bekräfta genom att trycka på knappen OK.
5. 250 g är standardinställning.
6. Tryck på knappen OK eller Jetstart för att börja tillaga.

• Exempelvis pizzadeg, mät upp 37 °C vatten direkt i behållaren och 
lös upp jästen i vattnet, tillsätt 250 g mjöl, 2 matskedar extra virgin 
olivolja, 2 g salt. Knåda ordentligt till en deg formats. Denna funktion 
kan användas med alla andra degrecept.

• För ännu bättre resultat rekommenderar vi att använda denna 
funktion för jäsning av 250-500 g deg.

Tips och förslag för degjäsning:

Tips och förslag för yoghurt:
Ingredienser:
• 600 ml färsk eller UHT-mjölk fullfet mjölk.
• 50 g socker och 15 g startsats (ren yoghurt) (etiketten måste ange att 

produkten innehåller levande bakteriekultur).

Tillbehör:
• Enskilda koppar på 1 liter.
• En medelstor kastrull.

Procedur:
• Sterilisera yoghurtbehållarna med kokande vatten.
• Värm mjölken i kastrullen nära kokpunkten (cirka 70 °C, om du 

använder UHT-mjölk, undvik att upphetta den).
• När du når måltemperaturen, ta bort från värmen och vänta på att 

mjölken skall svalna (till cirka 25 °C).
• Ta bort allt skinn som kan ha bildats på mjölken.
• När mjölken når lämplig temperatur, blanda mjölken med socker och 

startsatsen (ren yoghurt).
• Blanda noga med försiktigt, rör inte in alltför mycket luft (om alltför 

mycket luft rörs i kommer startsatsen att växa sakta).
• Häll blandningen i den rena behållarna, täck över med lock och placera 

dem i mitten av ugnen.
• Tryck på specialknappen, vrid ratten till P1 eller P3 (se föregående 

tabell) och tryck på Jet startknappen.
• Rör inte i yoghurten under denna period.
• När tillagningen avslutas, ta ut behållarna från ugnen och kyl innan 

servering.
• För att behålla en kultur, spara en liten portion av yoghurt i en ren och 

lufttät behållare (men efter flera cykler kommer styrkan i kulturen att 
reduceras). Den håller sig i två till tre veckor u kylskåpet.

INDIKATORER (BEROR PÅ MATKATEGORI)

MELT
MW & OVEN 
SAFE DISHDOUGH RISING SOFTYOGURTSPECIAL KEEP WARMMICROWAVE

SPECIAL 

1. Häll 200 ml vatten i en mikrovågssäker behållare och placera den 
i ugnen. 

2. Tryck på specialknappen, vrid på ratten till P2 eller P4 (se 
tabellen) och tryck sedan på Jet Start för att fukta och värma 
ugnstemperaturen under fem minuter.

3. Efter fem minuter visar displayen “ADD FOOD” (lägg till mat),  lägg 
in degen med behållaren i ugnen mycket snabbt för att behålla 
ångan och temperaturen, stäng luckan.

4. Tryck på Jet Startknappen för att starta tillagningscykeln.

Varmhållningsfunktionen används endast för att hålla stekt biff och piz-
za varma. Exempelvis för att varmhålla 350 g pizza med modellen MWF 
255:

INDIKATORER:

SAFE DISHKEEP WARMMICROWAVE

1 2 3

5 64

1. Tryck på varmhållningsknappen.
2. P1 är standardinställning.
3. Vrid ratten till P2.
4. Bekräfta genom att trycka på knappen OK.
5. 350 g är standardinställning.
6. Tryck på knappen OK eller Jetstart för att börja tillaga.

VARMHÅLLNING (ENDAST MWF 255 OCH MWF 258)



• Låt inte maten vara kvar i ugnen längre än en timme efter tillagningen. 
Om så görs kan det resultera i matförgiftning eller sjukdom.

Tips och förslag:

MATKATEGORI VIKT TILLBEHÖR

p 1 Oxstek 600-1400 g

MW SAFE DISH
 

(MEDFÖLJER INTE)
p 2 Pizza 300-800 g

AUTOMATISK RENGÖRING

SJÄTTE SINNETS MENY

Den automatiska rengöringscykeln hjälper dig att rengöra mikrovåg-
sugnen för att ta bort oönskade odörer. Längden är 9 minuter och kan 
inte ändras.

Placera  250 ml rumstempererat vatten i en mikrovågssäker behållare på 
botten av mikrovågsugnen eller ångarten, beroende på modell. Placera 
behållaren direkt i ugnen.

INNAN CYKELN STARTAS:

STARTA CYKELN:

NÄR CYKELN ÄR KLAR:

• För bättre rengöringsresultat rekommenderas att använda en mikrovågssäker 
behållare med en diameter på 17-20 cm och höjd under 6,5 cm. 

• Då behållaren kommer att bli het efter att rengöringscykeln är klar rekom-
menderas att använda värmetåliga handskar när behållaren tas bort från 
mikrovågsugnen.

• För bättre rengöringseffekt och borttagning av obehagliga odörer, tillsätt 
lite citronjuice i vattnet.

• Grillelementet behöver inte rengöras eftersom den intensiva hettan kom-
mer att bränna bort allt stänk, men taket under den kan behöva regelbun-
den rengöring. Detta skall göras med en mjuk och fuktig trasa med milt ren-
göringsmedel.

Tips och förslag:

1 32

1. Tryck på knappen auto clean.
2. 9:00 är standardinställning.
3. Tryck på OK knappen eller Jetstart för att rengöra.

1. Tryck på stoppknappen, öppna luckan. 
2. Ta bort behållaren.
3. Använd en mjuk trasa eller pappershandduk med milt 

rengöringsmedel för att rengöra de inre ytorna.

TILLBEHÖR
MWF 255 / MWF 259 MWF 258

Ångarens botten

MW SAFE DISH  
(MEDFÖLJER INTE)

INDIKATORER (BEROENDE PÅ DIN MODELL)

MICROWAVE SAFE DISH AUTO CLEAN
STEAMER 
BOTTOM

Denna exklusiva Whirlpool-funktion låter dig få ett optimalt tillag-
ningsresultat. Mikrovågsugnen kommer automatiskt att beräkna den 
mikrovågseffekt som behövs och tiden för att få bästa möjliga resul-
tat på kortast tid. Placera maten på mikrovågssäker porslin, eller hög 
ställning, låg ställning, mikrovågssäkert porslin eller krispplattan (en-
ligt anvisningarna som anges i varje recept). Exempelvis för att tillaga 
färdig kakmix med MWF 259 modellen:

Notera:
Efter värmning av barnmat eller vätska i en nappflaska eller en mikrovågs-
säker kopp, skaka/rör alltid och kontrollera temperaturen innan det ser-
veras. Detta garanterar att värmen har fördelats jämnt för att undvika 
skållning eller brännskador. 
- Ta bort nappar (från flaskor) och lock (för burkar)
- Skaka efter uppvärmningen
- Låt maten stå en stund
- Skaka produkten igen
- Kontrollerar temperaturen
- Servera vid cirka 30-40 °C (fast mat) eller runt 37 °C (mjölk)

INDIKATORER (BEROR PÅ MODELL OCH MATKATEGORI)

STEAMER
WITH GRID SAFE DISHCRISP PLATE HIGH RACKCRISP6th SENSE GRILLMICROWAVE LOW RACK

STEAMER
W/O GRID FORCE AIR

1 2 3 4

6 75

1. Tryck på knappen sjätte sinnets meny.
2. C1 visas på displayen.
3. Bekräfta genom att trycka på knappen OK.
4. P1 visas på displayen
5. Bekräfta genom att trycka på knappen OK.
6. 600 g visas på displayen.
7. Tryck på knappen OK eller Jetstart för att börja tillaga.

MATKATEGORI MWF 
258

MWF 
259 VIKT TILLBEHÖR

C1 Bekvämlighet:

Färdigblandad 
kakmix

p 1 p 1 600 g 

Mikrovågssäker 
kakform  
(medföljer inte)

 

Fryst tunn pizza p 2 p 2 350 g

Krispplatta

 

Krisphandtag

C2  Frukost

Rostat bröd p 1 p 1 40-80 g/ 40 g

Hög ställning

 

Havregröt p 2 p 2 1-4 portioner/1 
portion MW SAFE DISH  

 (MEDFÖLJER INTE)

Modell MWF 258 och MWF 259 se tabellen nedan:



INDIKATORER (BEROR PÅ MODELL OCH MATKATEGORI)

STEAMER
WITH GRID SAFE DISHCRISP PLATE HIGH RACKCRISP6th SENSE GRILLMICROWAVE LOW RACK

STEAMER
W/O GRID FORCE AIR

MATKATEGORI
MWF 
258

MWF 
259 VIKT TILLBEHÖR

Bacon p 3 p 3 50-150 g/ 25 g

Krispplatta

  

Krisphandtag

 

Stekt ägg p 4 p 4 1-4 portioner/1 
portion

Bacon och ägg p 5 p 5 1-4 portioner/1 
portion

Korvar p 6 p 6 100-400 g/ 100 g

Hårdstekt bacon med 
bakade ägg

p 7 p 7 1 portion

Rostat bröd med 
skinka och ägg

p 8 p 8 1 portion

Brunstekt 
champinjoner och 

lök
p 9 p 9 1 portion

Skink- och 
ostomelett

p 10 p 10 1 portion

C3  Kompletta måltider
Lax med grönsaker p 1 p 1 1 portion

MW SAFE DISH   
(MEDFÖLJER INTE)

Fisk och potatis p 2 p 2 200-500 g/ 50 g

Curryris och kyckling 
med gröna ärtor

p 3 1 portion

Ångare utan galler 

Lid

Bottom

Allt-i-ett bolognese 
pasta

p 4 1 portion

Kikärtor, kyckling och 
couscous

p 5 1 portion

Stuvade linser och 
köttbullar

p 6 1 portion

Kyckling och potatis p 3 p 7 200-500 g/ 50 g Krispplatta

  

Krisphandtag

 

Ägg och sparris p 4 p 8 1-4 portioner/1 
portion

Quiche p 5 p 9 1 sats (1025g)

Vegetabilisk quiche p 6 p 10 1 sats (1025g)

Fryst lasagne p 7 p 11 600 g
Mikrovågssäker tallrik 
på låg ställning.

MW SAFE DISH    

 

Färsk lasagne p 8 p 12 1000 g

MATKATEGORI
MWF 
258

MWF 
259 VIKT TILLBEHÖR

Hemmagjord pizza p 9 p 13 900 g

Krispplatta på låg 
ställning

 

 

 
Krisphandtag 

 

C4 Hälsosamt vegetariskt
Grönsakssoppa p 1 p 1 4 portioner

MW SAFE DISH  
(MEDFÖLJER INTE)

Bakad potatis p 2 p 2 1-4 portioner/1 
portion

Purjolök, 
zucchini och 

kronärtskockssoppa
p 3 p 3 4 portioner

Röd lins, och 
gurkmejasoppa

p 4 p 4 4 portioner

Löksoppa p 5 p 5 4 portioner

Sötpotatis (hel) p 6 p 6 1-4/1

Rostad ostpotatis p 7 p 7 1 portion Krispplatta

  

Krisphandtag

 

Fylld zucchini 
vegetarisk stil

p 8 p 8 1 portion

Auberginerullar med 
mynta och tomat

p 9 p 9 1 portion

Bakad potatis med 
fetaost och gräslök

p 10 p 10 1 portion

Växtbaserade 
burgare

p 11 p 11 100-400 g/ 100 g
Hög ställning 

C5  - Fisk/Skaldjur
Vita fiskfiléer p 1 p 1 150-500 g/ 50 g

Krispplatta

  

Krisphandtag

 

Ört och curry 
panerade torskfiléer

p 2 p 2 1 portion

Lax och 
champinjonstekspett 
med teryakiglacering

p 3 p 3 1 portion

Ingefärsrullar med 
lax och zucchini

p 4 p 4 1 portion

Vitlöksbröd med 
jätteräkor med 

koriander
p 5 p 5 1 portion

Hel fisk p 6 p 6 500 g

Mikrovågssäker tallrik 
på låg ställning.

MW SAFE DISH

    

C6  - Kött och fågel

Köttfärssås p 1 p 1 1 portion
MW SAFE DISH  
 (MEDFÖLJER INTE)

Lock

Underkant



INDIKATORER (BEROR PÅ MODELL OCH MATKATEGORI)

STEAMER
WITH GRID SAFE DISHCRISP PLATE HIGH RACKCRISP6th SENSE GRILLMICROWAVE LOW RACK

STEAMER
W/O GRID FORCE AIR

MATKATEGORI
MWF 
258

MWF 
259 VIKT TILLBEHÖR

Kycklingfilé och 
bacon

p 2 p 2 200-500 g/ 50 g

Krispplatta

  

Krisphandtag

 

Kycklingfilé p 3 p 3 150-500 g/ 50 g

Burgare p 4 p 4 100-400 g/ 100 g

Kycklingrullar med 
skinka och ost

p 5 p 5 1 portion

Grissouvlaki med 
tzatziki

p 6 p 6 1 portion

Marockanska 
köttbullar

p 7 p 7 1 portion

Kyckling och 
karamelliserade 

lökburgare
p 8 p 8 1 portion

Hel kyckling p 9 p 9 800-1500 g/100 g Mikrovågssäker tallrik 
på låg ställning.

MW SAFE DISH

    

Rostbiff, p 10 p 10 800-1500 g/ 100 g

Köttpaj p 11 p 11 1 portion

Krispplatta på låg 
ställning  

 

 

Krisphandtag 

 
C7  - Dessert och bakverk

Chocklad och 
päronkaka

p 1 p 1 1 portion Krispplatta

  

Krisphandtag

 

Lätt lime och 
jordgubbsostkaka

p 2 p 2 1 portion

Sodabröd med 
sesam- och solrosfrö

p 3 p 3 1 portion

Scones p 4 p 4 560 g

Kakor p 5 p 5 200 g

Krispplatta på låg 
ställning 

 

 

Krisphandtag 

 

Sockerkaka p 6 p 6 900 g

Kakform (medföljer 
inte) på låg ställning

 

    

MATKATEGORI
MWF 
258

MWF 
259 VIKT TILLBEHÖR

Paj (t.ex körsbär) p 7 p 7 1 portion

Krispplatta på låg 
ställning 

 

 

Krisphandtag 

 

Muffins p 8 p 8 252 g (9 st*28g)

Muffinsform (med-
följer inte) på låg 
ställning

 

 

Rosmarin focaccia p 9 p 9 1 portion

Krispplatta på låg 
ställning 

 

 

Krisphandtag 

 

Äppelkaka p 10 p 10 1 portion

Kakform (medföljer 
inte) på låg ställning

 

    
C8  Babymeny

Uppvärm mjölk från 
rumstemperatur

p 1 p 1 100-500 ml / 50 
ml

Mikrovågssäker flaska 
(medföljer inte)

Uppvärm mjölk från 
kylskåpstemperatur

p 2 p 2 100-500 ml / 50 
ml

Mikrovågssäker flaska 
(medföljer inte)

Babymat (mixad) p 3 p 3 100-300 g/
50 g

Mikrovågssäkert 
porslin (medföljer 
inte)

Hygien- p 4 p 4 1, 2 eller 3 glas Mikrovågssäkert glas 
(medföljer inte)



INDIKATORER (BEROR PÅ MODELL OCH MATKATEGORI)

STEAMER
WITH GRID SAFE DISHCRISP PLATE HIGH RACKCRISP6th SENSE GRILLMICROWAVE LOW RACK

STEAMER
W/O GRID FORCE AIR

Modell MWF 255 se tabellen nedan:

MATKATEGORI VIKT TILLBEHÖR

C1 Frukost

Rostat bröd p 1 40-80 g/ 40 g

Hög ställning

 

Havregröt p 2 1-4 portioner/1 
portion MW SAFE DISH  

 (MEDFÖLJER INTE)

C2  Kompletta måltider
Lax med grönsaker p 1 1 portion

MW SAFE DISH   
(MEDFÖLJER INTE)

Fisk och potatis p 2 200-500 g/ 50 g

Curryris och kyckling med 
gröna ärtor

p 3 1 portion
Ångare utan galler

 
Lid

Bottom

Allt-i-ett bolognese pasta p 4 1 portion

Kikärtor, kyckling och 
couscous

p 5 1 portion

Stuvade linser och 
köttbullar

p 6 1 portion

Fryst lasagne p 7 600 g Mikrovågssäker tallrik 
på låg ställning.

MW SAFE DISH    

 

Färsk lasagne p 8 1000 g

Hemmagjord pizza p 9 900 g

Mikrovågssäker 
baktallrik (medföljer 
inte) på låg ställning
  

C3  Hälsosamt vegetariskt
Grönsakssoppa p 1 4 portioner

MW SAFE DISH   
(MEDFÖLJER INTE)

Bakad potatis p 2 1-4 portioner/1 
portion

Purjolök, zucchini och 
kronärtskockssoppa

p 3 4 portioner

Röd lins, och 
gurkmejasoppa

p 4 4 portioner

Löksoppa p 5 4 portioner

Sötpotatis (hel) p 6 1-4/1

Växtbaserade burgare p 7 100-400 g/ 100 
g

Hög ställning

 

C4 Kött och fågel och Fisk

Köttfärssås p 1 1 portion MW SAFE DISH   
(MEDFÖLJER INTE)

Hel Kyckling p 2 800-1500 g/ 100 
g

Mikrovågssäker tallrik 
på låg ställning.

MW SAFE DISH    

 

Rostbiff, p 3 800-1500 g/ 100 
g

MATKATEGORI VIKT TILLBEHÖR

Köttpaj p 4 1 portion

bakplåt  på låg ställning
  

Hel fisk p 5 500 g

Mikrovågssäker tallrik 
på låg ställning.

MW SAFE DISH

 
C5  - Dessert och bakverk

Kakor p 1 200 g

bakplåt (medföljer inte) 
på låg ställning
  

Sockerkaka p 2 900 g

Kakform (medföljer 
inte) på låg ställning

 

 

Paj (t.ex körsbär) p 3 1 portion

Bakplåt (medföljer inte) 
på låg ställning
  

Muffins p 4 252 g (9 st*28g)

Muffinsform (medföljer 
inte) på låg ställning

 

Rosmarin focaccia p 5 1 portion

Bakplåt (medföljer inte) 
på låg ställning
  

Äppelkaka p 6 1 portion

Kakform (medföljer 
inte) på låg ställning

 

 

C6  Babymeny
Uppvärm mjölk från 

rumstemperatur
p 1 100-500 ml / 50 

ml
Mikrovågssäker flaska 
(medföljer inte)

Uppvärm mjölk från 
kylskåpstemperatur

p 2 100-500 ml / 50 
ml

Mikrovågssäker flaska 
(medföljer inte)

Babymat (mixad) p 3 100-300 g/
50 g

Mikrovågssäkert 
porslin (medföljer inte)

Hygien- p 4 1, 2 eller 3 glas Mikrovågssäkert glas 
(medföljer inte)

Lock

Underkant



PROBLEM MÖJLIG ORSAK LÖSNING

Ugnen fungerar 
inte

Strömavbrott Kontrollera om det 
finns ström och om 
ugnen har kontakt med 
strömförsörjningen.

Frånkopplad från 
elnätet

Stäng av ugnen och starta 
om den för att se om felet 
kvarstår.

Luckan är inte korrekt 
stängd.

Öppna och stäng luckan för 
att se om felet kvarstår.

Displayen visar 
bokstaven “F” 
följt av en siffra 
eller bokstav.

Ugnsfel Kontakta närmaste 
eftermarknadsservice för 
kunder och ange siffran  efter 
bokstaven “F”.

  I enlighet med  IEC 60705.
Den internationella elektrotekniska kommissionen  har utvecklat för 
jämförande tester för värmeprestanda för olika ugnar. Vi rekommende-
rar följande för denna ugn:

TEST MÄNGD UNGEFÄRLIG 
TID EFFEKTNIVÅ BEHÅLLARE

12.3.1 
(Äggkräm) 1000 g 13-15 min. 800 W  Pyrex 3.227

12.3.2
 (sockerkaka) 475 g 8-10 min. 800 W Pyrex 3.827

12.3.3 
(köttfärslimpa) 900 g 14-16 min. 800 W  Pyrex 3.838

12.3.4
(Potatisgratäng) 1100 g 18-25 min. Grill+650 W 

mikrovågor  Pyrex 3.827

13.3 
(Manuell 
upptining)

500 g 13,5-14,5 min. 160 W 3mm plasttallrik

Databeskrivning MWF 255 MWF 258 MWF 259
Driftspänning 220-230 V~, 50 Hz

Inmatad märkström : 2300 W
Inre mått (BxHxD mm) 320x233,5x331

Yttre mått (BxHxD mm) 490x325x468,3

22
PAP

Principer, standarddokumentation och and ytterligare produktinformation kan hittas på:
• Besök vår webbsida docs.whirlpool.eu
• Använd QR-kod
• Alternativt, kontakta vår eftermarknadsservice (se telefonnummer i garantibroschyren). Vid 

kontakt med eftermarknadsservicen, ange koden som medföljde på produktens identifieringsplatta.

xxxxxxxxxxxx

BACK

FELSÖKNING TEKNISKA SPECIFIKATIONER

Ladda ned den kompletta Användnings- och skötselguiden från docs.whirlpool.eu för mer information om 
din produkt
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