Owner's manual

THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT

In order to receive a more complete assistance, please
register your product on www.whirlpool.eu/register.
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1. Identifying the cooking zone 7. Special function indicators 13. Vertical flexible zone button
2. Cooking zone off button 8. On/off button 14. Presets and adjustment buttons
3. Cooking level selected 9. Time/functions indicator 15. Pause button
4. Indicator light - function active 10. 6™ Sense button (special functions) 16. Flexi Full zone button
5. Timerindicator 11. OK/Key lock button - 3 secs 17. Timer
6. Quick heat button 12. Slide touch screen

Whj;lfz?ool



ACCESSORIES

POTS AND PANS

Only use pots and pans made from ferromagnetic
material which are suitable for use with induction hobs.
To determine whether a pot is suitable, check for the

symbol (usually stamped on the bottom). A magnet

@ ><
U may be used to check whether pots are magnetic.

The quality and the structure of the pot base can alter cooking performance.
Some indications for the diameter of the base do not correspond to the actual
diameter of the ferromagnetic surface.

EMPTY POTS ORPOTS WITH A THIN BASE

Do not use empty pots or pans when the hob is on.

The hob is equipped with an internal safety system that constantly monitors
the temperature, activating the “automatic off’ function where high
temperatures are detected. When used with empty pots or pots with thin

FIRST TIME USE

bases, the temperature may rise very quickly, and the “automatic off” function
may be triggered with a slight delay, damaging the pot or pan. If this occurs, do
not touch anything, and wait for all components to cool down.

If any error messages appear, call the service centre.

MINIMUM DIAMETER OF POT/PAN BASE FOR THE DIFFERENT
COOKING AREAS

centered | 2points | 3 points |4 horizontal | 4 vertical
II| E| on 1point| covered | covered points points
|:| I:l covered covered
S 10em 22am ﬁsh' kettle/ ﬁsh.kettle/ 24 em
grill pan grill pan

POWER CONTROL

With the “Power control” function, you can set the maximum power level for
the hob, based on your needs or on the capacity of your mains power supply.
Once the maximum power has been set, the hob automatically adjusts the
charge distribution to the different cooking zones and an acoustic signal will
sound when the limit is reached.

This setting can be used at any time and will remain until it is changed.

At the time of purchase, the hob is set to the maximum possible power (nL).
The maximum power level (nL) is printed on the identification plate on the
bottom of the hob.

To set the hob power:

Once the appliance is connected to the mains power, the power level can be
set within 60 seconds.
+  Pressand hold down the “+” control for 3 seconds. The display will read “PL".

Hold down the control @ until the last power setting is shown.
«  Usethe “+"and “~" controls to select the required power.
Available power settings are: 2.5 kW — 4.0 kW — 6.0 kW - 7.4 kKW.

OK
Press = to confirm.

DAILY USE

The selected power will remain in the memory, even in the case of a power outage.
To vary power levels, disconnect the appliance from the mains power for at
least 60 seconds, then reconnect it and repeat the steps above.

In case of error during the setting sequence, the display will show the “EE”
symbol and an acoustic signal will be sounded. In this case, you will need to
repeat the operation.

If the error persists, contact the assistance service.

ACOUSTIC SIGNAL ON/OFF

To switch the acoustic signal on/off:

«  Connect the hob to the power supply;

- Wait for the switch-on sequence;

«  Hold down the “P” control on the first slider to the left, for 3 seconds.
Any alarms set will remain active.
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SWITCHING THE HOB ON/OFF

To turn the hob on, press the power button for around 1 second, until the
cooking zone display lights up.

To turn the hob off, press the same button again, and all cooking zones will be
deactivated.

If no function is selected, the hob will automatically switch off after 10 seconds.
If the hob is being used, switching it off will switch off all cooking zones, and
the residual heat indicator, “H”, will remain lit until all of the cooking zones
have cooled.

)
@ (] POSITIONING

1. Locate the desired cooking zone, by referring to the position symbols at
the bottom of each slide touch screen.

2. Placethe panin the chosen area, making sure that it covers one or more of
the reference marks on the surface of the hob.

3. Do not cover the control panel symbols with the cooking pot.

Please note: In the cooking zones close to the control panel, it is advisable to keep
pots and pans inside the markings (taking both the bottom of the pan and the
upper edge into consideration, as this tends to be larger).

This prevents excessive overheating of the touch pad. When grilling or frying,
please use the rear cooking zones wherever possible.

ACTIVATING/DEACTIVATING COOKING ZONES AND ADJUSTING
POWER LEVELS

OFF ti ittt rrrrrnrnrnnnininenn 18 P

To switch on a cooking zone:

1. Switch on the hob.

2. Settherequired power level by sliding your finger across the slider control
(SLIDER) for the cooking zone of choice.
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The power level will appear above the slider. Each cooking zone has different
power levels, ranging from “1” (minimum) to “18” (maximum).Using the slider
controls it is also possible to select the quick heat function, which is marked “P”
on the display.

To switch off the cooking zones:

Use the “OFF” control at the start of the slider control. If the cooking zone s still
hot, the residual heat indicator “H” will appear on the display.

OK
B3« CONTROL PANEL LOCK

To prevent the hob from being switched on accidentally, press and hold
down the OK/Control Lock-3 sec control for 3 seconds. An acoustic signal and
a light above the symbol will switch on to indicate that the lock is in place.
The control panel is locked except for the switch off function.

To switch off the control lock, repeat the activation process. The light will
switch off and the hob controls are again active.

PAUSE

The Pause function interrupts hob operation for about 10 seconds. During this
time, itis possible to clean the surface around the controls without altering any
presets. After this time, the hob will go back to operating as normal.

FUNCTIONS

' EN
(=1[+]

—O— TIMER

The timer can be used to set a maximum cooking time of 99 minutes.

The timer setting can be used on each cooking zone, following the same
procedure. The timer always shows the time set for the selected area, or the
shortest remaining time.

To start the timer:
1. Switch on the required cooking zone by pressing any part of the slider.
2. Pressthe“+" or “=" control to set the required time. The display will read “00”.

When the set time is up, an acoustic signal will sound and the cooking zone will
switch off automatically.

To change the timer setting:
1. Press the slider control for the cooking zone.
2. Pressthe “+" or “=" control to change the required time.

To switch off the timer:
Press the “+” and “~" controls together until the timer switches off.

FLEXIBLE AREA

Select the “Flexible Area” control to control two cooking zones at the same time.
It is possible to use both slider controls at the same time to control the power.
Using this function is ideal to increase the cooking zone with the advantage
of positioning cookware as needed within the selected area. Ideal for using
oval or rectangular pans or grill pans.

VERTICAL FLEXIBLE ZONE

This can be used to control the two cooking zones on the left and right, at the
same time.

To switch on the Flexible area function:

1. Switch on the hob.

2. Press the control for the type of Flexible area being used (vertical left,
vertical right). Both areas will be connected and the displays will read “0”.

3. Using the slider, select the power level you require.

To switch off the Flexible area function:

Press the control for the Flexibile area that is functioning: the cooking zones
will go back to operating individually.

The Flexible area function will also switch off when the hob switches off at the
end of cooking.

For the best results, always cover at least one or more points marked on the
glass surface or inside the Flexible area.

EI FLEXI FULL ZONE

When you select the Flexi Full area, you can control the whole surface of the
hob at a single power level.

Any of the sliders can be used to control the power. Using this function is
ideal to extend the cooking zone with the advantage of being able to place
pans where you like inside the whole area. It is also excellent for large, oval, or
rectangular pans or grill pans.

Covering the whole activated area will achieve the maximum available power.
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SPECIAL FUNCTIONS
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PAN FRYING*
6" SENSE —
° The ideal function for pre-heating a pan when empty or with a small

With the 6™ Sense control, you can start the special functions.

1. Putthe panin place, switch on the hob and select the chosen cooking area
by touching the slider.

Press the “6™ Sense” control. The cooking zone display will read “A” (automatic).
The indicator for the first special function available for the selected cooking
zone will switch on.

4. Select the required special function by pressing the “6% Sense” control.

5

Press the control to confirm the required function =

w N

Once activated, each special function can be used to set the optimim cooking
level by selecting the presets and adjustments (MIN-MED-MAX).

OFF Ittt rrrnrernintinnnnn 18 P
Min Med Max

The function automatically suggests an intermediate level by default.

During use, if necessary, it is possible to move to a lower/higher level according
to cooking progress, to optimise time and condition (e.g., boiling level of
water).

IMPORTANT: Place the accessories as shown in the figure below, which shows
how the accessory needs to be centred according to the points marked on the
glass surface (the combination illustrated is just an example; accessories can
also be used in different cooking zones).

P KEEP WARM

This function lets you to take a food to its ideal temperature for slow cooking
and evaporate liquids, and to maintain these conditions without the risk of
burning the food.

It is ideal because it does not damage food and also makes sure that it does
not stick to the pan.

The quality and type of cookware may affect the results or the cooking time.

T—J sLOW COOKING

Aspecificfunctionto take foods to the ideal simmering and cooking temperature,
and to maintain these conditions without the risk of burning the food.

It is ideal because it does not damage food and also makes sure that it does
not stick to the pan.

The quality and type of cookware, like the position, may affect the results or the
cooking time (always centre the pan on the activated cooking zone).

BOILING*

A function to heat water efficiently and to issue a sound or visual signal when
it starts to boil. To start the boiling function, the pan needs to contain at least
half a litre of water. Only add salt, if necessary, after hearing the acoustic signal.
The system will keep the water at a slow boil, which prevents any splashing
and also any wasting of energy.

During this function, an acoustic signal will inform you if the pan is empty or
the water has evaporated.

amount of fat. The temperature reached is ideal for cooking foods with a thickness
of over 2-3 cm and which need to cook for longer, or using butter or lard.

oo The ideal function for pre-heating a pan when empty or with a small
amount of fat. The temperature reached is ideal for cooking foods with a thickness
of less than 3 cm and which need to cook for short periods.

—

ooo The ideal function for pre-heating a pan with fat (oil) up to a maximum
height of 1T cm.

In all three cases, at the end of the heating stage for the pan or the oil, the
control will switch on and an acoustic signal will be sounded. The hob stabilises
the temperature and keeps it at a constant.

Pressing the = control will confirm that the food is going to be placed in the
pan and the special function then passes to the cooking stage.

We recommend preparing the food during heating and to place it in the pan
as soon as the ok is given.

The optimum condition is one that uses the function starting with the pan and
fat at room temperature.

14 MELTING

This is a function to take the food to the ideal temperature for melting and to
maintain this condition without the risk of burning.

Itis ideal because it does not damage delicate foods such as chocolate and also
makes sure that they do not stick to the pan.

GRILL*

L Ideal grilling function. It is possible to choose between two types of
® grill function (1 or 2 dots) according to the required cooking level.
' Forathick food (>1 ¢cm), we recommend using a lighter grill setting (1

dot) that cooks for longer.
For thinner food or for a higher grill setting, we recommend using the 2-dot
setting.
. )

Once the ideal temperature for adding food has been reached, the =..:control

will switch on and an acoustic signal will be sounded. The hob stabilises the
temperature and keeps it at a constant.

Pressing the control will confirm that the food is going to be placed in the
pan and the special function then passes to the cooking stage.

We recommend preparing the food during heating and to place it in the pan
as soon as the ok is given.

* For these functions, the use of dedicated accessories is recommended:
«  forboiling: WMF SKU: 07.7524.6380

«  for pan frying: WMF SKU: 05.7528.4021

« forgrilling: WMF SKU: 05.7650.4291
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INDICATORS
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I"| RESIDUAL HEAT

If the display shows “H”, this means that the cooking zone is still hot.

The display will switch off when the cooking zone is cool.

':‘l_l

POT INCORRECTLY POSITIONED OR MISSING

symbols “vr . 30 seconds from selection, if no pan is detected, the relevant
cooking zone will switch off.

@ TIMER INDICATOR
This indicator shows that the timer has been set for the cooking zone.

If the pan is not suitable for induction cooking or if it is not correctly positioned
or not the right size for the cooking zone, the display will show the following

COOKING TABLE
POWER LEVEL TYPE OF COOKING RECOMMENDED USE
Indicating cooking experience and habits
Max. heat P | Fast heating Ideal for rapidly increasing the temperature of food to a fast boil
setting (for water) or for rapidly heating cooking liquids.

- Frying, boiling Ideal for browning, starting to cook, frying deep-frozen products,
= bringing liquids to the boil quickly.
= 14-18
= Browning, sautéing, boiling, | Ideal for sautéing, maintaining a lively boil, cooking and grilling.
= grilling
E Browning, cooking, stewing, | Ideal for sautéing, maintaining a gentle boil, cooking and grilling, and
= sautéing, grilling preheating accessories.
- 10-14
- Cooking, stewing, sautéing, | Ideal for stewing, maintaining a gentle boil, cooking and grilling (for
- grilling, cooking until creamy | longer periods).
- Ideal for slower-cook recipes (rice,sauces,roast,fish) with liquids (e.g.
- 5.9 Cooking, simmering, water, wine, broth, milk), and for creaming pasta.
- thickening, creaming ] - o
- Ideal for slow-cook recipes (quantities under 1 litre: rice, sauces, roasts,
- fish) with liquids (e.g. water,wine,broth,milk).
E Melting, thawing Ideal for softening butter, gently melting chocolate, thawing small items.
- 1-4
- Keeping food warm, Ideal for keeping small portions of just-cooked food or serving dishes
- creaming risotto warm and for creaming risotto.

i Hob in stand-by or off mode (possible end-of-cooking residual heat,

Zero power | Off indicated by an "H").

CLEANING AND MAINTENANCE

/N

Important:

Do not use abrasive sponges or scouring pads as they may damage the glass.
After each use, clean the hob (when it is cool) to remove any deposits and
stains from food residue.

Sugar or foods with a high sugar content can damage the hob and must
be immediately removed.

WARNING

Do not use steam cleaning equipment.
Before cleaning, make sure the cooking zones are switched off and that the residual heat indicator (“H”) is not displayed.

Salt, sugar and sand could scratch the glass surface.

Use a soft cloth, absorbent kitchen paper or a special hob cleaner (follow

the Manufacturer’s instructions).
Spills of liquid in the cooking zones can cause the pots to move or vibrate.
After cleaning the hob, dry thoroughly.

If the iXelium ™logo appears on the glass, the hob has been treated with iXelium ™
technology, an exclusive Whirlpool finish which ensures perfect cleaning resullts, as
well as keeping the surface of the hob shiny for longer.

To clean iXelium™ hobs, follow these recommendations:
Use a soft cloth (microfibre is best) dampened with water or with everyday
glass cleaning detergent.
For best results, leave a wet cloth on the glass hob surface for a few minutes.
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TROUBLESHOOTING

«  Check that the electricity supply has not been shut off.

+  If you are unable to turn the hob off after using it, disconnect it from the
power supply.

- Ifalphanumeric codes appear on the display when the hob is switched on,
consult the following table for instructions.

Please note: The presence of water, liquid spilled from pots or any objects
resting on any of the hob buttons can accidentally activate or deactivate the
control panel lock function.

Error code Description Possible causes Cure
81, C82 The control panel switches off The internal temperature of Wait for the hob to cool down
: because of excessively high electronic parts is too high. before using it again.
temperatures.
FO2, FO4 The connection voltage is wrong. The sensor detects a discrepancy Disconnect the hob from the
i between the appliance voltage mains and check the electrical
and that of the mains supply. connection.
. FO1, FO6, F12, F13, :

: F25, F34, F35, F36,
. F37,F41, F47, F58, F61,

F76

Disconnect the hob from the power supply. Wait a few seconds then reconnect the hob to the power supply.
If the problem persists, call the service centre and specify the error code that appears on the display.

SOUNDS PRODUCED DURING OPERATION

Induction hobs may whistle or creak during normal operation. These noises
actually come from the cookware and are linked to the characteristics of the
pan bottoms (for example, when the bottoms are made from different layers
of material or are irregular).

VERIFIED COOKING

These noises may vary according to the type of cookware used and to the
amount of food it contains and are not the symptom of something wrong.

A table below has been created specially to make it possible for inspection
bodies to use our products.

Verified cooking

Verified cooking positions

Heat distribution, "Pancakes"
test acc. to EN 60350-2 §7.3

Heat performance, "French fries"
test acc. to EN 60350-2 §7.4

Melting and keep warm, "chocolate"

Simmering, "rice pudding"

ECO-DESIGN: The test was carried out in accordance with regulations, by selecting all of the cooking zones on the hob to form a single area,

or by using the Flexifull function.
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AFTER-SALES SERVICE

' EN

In order to receive a more complete assistance, please register your product on
www.whirlpool.eu/register.
BEFORE CALLING THE AFTER-SALES SERVICE:

1. See if you can solve the problem by yourself with the help of the
TROUBLESHOOTING suggestions.
2. Switch the appliance off and back on again to see if the fault persists.

IF AFTER THE ABOVE CHECKS THE FAULT STILL OCCURS, GET IN TOUCH
WITH THE NEAREST AFTER-SALES SERVICE.

To receive assistance, call the number shown on the warranty booklet or follow
the website’s instructions on www.whirlpool.eu.

When contacting our Client After sales service, always specify:
«  abrief description of the fault;
» thetype and exact model of the appliance;

TP W X0 o
003000000 ez
s

ot

——

« the serial number (number after the word SN on the rating plate
located under the appliance). The serial number is also indicated in the
documentation;

Mod. XXX XXX

XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

ké_)
OE
2%
ok
0.8

z

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« your full address;
« your telephone number.

If any repairs are required, please contact an authorized after-sales service
(to guarantee that original spare parts will be used and repairs carried out
correctly).

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

»  Using QR code in your appliance;
«  Visiting our website docs.whirlpool.eu;

- Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our
After-sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate.

Whj;lfz?ool
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DE I Bedienungsanleitung

DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN WHIRLPOOL PRODUKT

ENTSCHIEDEN HABEN =
Fir eine umfassendere Unterstiitzung melden Sie lhr BITTE SCANNEN SIE DE..N QR- \J
Produkt bitte unter www.whirlpool.eu/register. CODE AUF IHREM GERAT, UM - :
WEITERE INFORMATIONEN ZU | EiE
Lesen Sie vor Gebrauch des Geréts die Sicherheitshinweise ERHALTEN \\E' =
Z : 5 aufmerksam durch. -

PRODUKTBESCHREIBUNG

1. Kochfeld
2. Bedienfeld
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1. Identifizierung der Kochzone 7. Spezielle Funktionsanzeigen 13. Funktion Flex-Kochflache vertikal
2. Aus-Taste fiir die Kochzone 8. Ein/Aus-Taste 14. Voreinstellungen und Einstellungen
3. Ausgewidhlte Garstufe 9. Garzeitanzeige/Funktionsanzeigen 15. Pause
4. Anzeigeleuchte - Funktion aktiv 10. 6™ Sense-Taste (Sonderfunktionen) 16. Funktion Flexi Full-Kochflache
5. Timer 11. OK-Taste/Tastensperre - 3 Sek. 17. Timer
6. Booster 12. Slider-Bedienung
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ZUBEHOR

KOCHGESCHIRR

AusschlieBlich Topfe und Pfannen aus ferromagnetischem
Material verwenden, die fiir die Verwendung mit
Induktionskochfeldern geeignet sind. Um festzustellen, ob

W >
@ @ ein Topf geeignetist, diesen auf das Symbol Uberprifen
(normalerweise auf der Unterseite eingestanzt). Es kann ein
Magnet verwendet werden, um zu Uberpriifen, ob Toépfe magnetisch sind.
Die Qualitat und die Struktur des Topfboden kann die Kochleistung verandern.
Einige Angaben Uber den Durchmesser des Bodens entsprechen nicht dem
tatsachlichen Durchmesser der ferromagnetischen Oberflache.

LEERES ODER DUNNBODIGES KOCHGESCHIRR

Lassen Sie niemals leeres Kochgeschirr auf dem Kochfeld stehen, wenn dieses
eingeschaltet ist.

Das Kochfeld besitzt ein integriertes Sicherheitssystem zur kontinuierlichen
Temperaturkontrolle, und wenn die Temperatur zu sehr ansteigt, wird eine
automatische Abschaltfunktion ausgeldst.

ERSTE INBETRIEBNAHME DES GERATS

Wird leeres Kochgeschirr oder solches mit sehr diinnem Boden benutzt,
kénnte das dazu fiihren, dass die Temperatur zu schnell ansteigt und der
Abschaltmechanismus nicht rechtzeitig ausgeldst werden kann, was Geschirr
oder Kochfeld beschadigen konnte. In diesem Fall nichts bertihren und warten,
bis alle Teile abgekihlt sind.

Erscheint eine Fehlermeldung, wenden Sie sich an den Kundenservice.

MINDESTGESCHIRRGROSSE JE NACH KOCHZONEN

auf1  |2Markierungen| 3 Markierungen | 4horizontale | 4vertikale
Markierung |  abgedeckt abgedeckt Markierungen | Markierungen
bgestellt abgedeckt | ahgedeckt
e — 10em 22.cm Fls.chpfanne/ Flsc.hpfanne/ 24 cm
Grillpfanne | Grillpfanne

LEISTUNGSREGELUNG

Mit der Leistungsregelungsfunktion konnen Sie die maximale Leistung fiir das
Kochfeld basierend auf Ihren Bed(irfnissen oder der Leistung Ihres Hausanschlusses
einstellen.

Nachdem Sie die maximale Leistung festgelegt haben, sorgt das Kochfeld
automatisch fir die Lastverteilung auf die verschiedenen Kochzonen. Ist die Grenze
erreicht, ertdnt ein akustisches Signal.

Diese Funktion kann jederzeit genutzt werden. Der festgelegte Wert bleibt
bestehen, bis er gedndert wird.

Beim Kauf betragt die Werkseinstellung der Kochfeldleistung den
hochstmdglichen Wert (nL). Die maximal mogliche Leistungsstufe (nlL) ist dem
Typenschild unten am Kochfeld zu entnehmen.

Einstellen der Kochfeldleistung:

Nach dem Anschluss des Kochfelds an das Stromnetz kann die Leistung nach

60 Sekunden eingestellt werden.

»  Die Taste “+" anhaltend 3 Sekunden lang driicken. Am Display erscheint die
Meldung “PL".

«  DieTaste-solang driicken, bis die letzte Leistungseinstellung angezeigt wird.

»  Die gewtlinschte Leistung mit “+“ und “~* einstellen.
Verfugbar sind fo iende Leistungswerte: 2.5 kW -4.0 kW - 6.0 kW - 7.4 kW.

«  ZurBestatigung

TAGLICHER GEBRAUCH

drucken

Die ausgewahlte Leistung bleibt auch bei Stromausfall gespeichert.
Zur Anderung der Leistung das Gerat fiir mindestens 60 Sekunden vom Stromnetz
trennen, dann wieder verbinden und die oben genannten Schritte wiederholen.

Bei einem Fehler wahrend des Einstellvorgangs erscheint am Display das Symbol “EE”,
und ein akustisches Signal ertont. In diesem Fall miissen Sie den Vorgang wiederholen.
Liegt der Fehler weiterhin vor, wenden Sie sich an den Kundenservice.

AKUSTISCHES SIGNAL EIN/AUS

Ein-/Ausschalten des akustischen Signals:

+  SchlieBen Sie das Kochfeld an das Stromnetz an;

«  Warten Sie auf die Einschaltsequenz;

+  DieTastefiir die “P“-Regelung an der ersten Slider-Bedienung links 3 Sekunden
lang driicken.

Alle Alarme bleiben aktiv.

© o ©
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EIN- UND AUSSCHALTEN DES KOCHFELDS

Zum Einschalten des Kochfelds die EIN-Taste ungefdhr 1 Sekunde lang drlicken,
bis das Kochzonendisplay erhellt wird.

Zum Ausschalten des Kochfelds dieselbe Taste driicken, bis das Display
ausgeschaltet wird. Alle Kochzonen werden ausgeschaltet.

Ist keine Funktion ausgewahilt, wird das Kochfeld nach 10 Sekunden automatisch
ausgeschaltet.

Istdas Kochfeld geradein Gebrauch, werden durch dessen Ausschaltenalle Kochzonen
ausgeschaltet, und die Restwdrmeanzeige “H" leuchtet, bis alle Kochzonen abgekiihit
sind.

0og
@ (J POSITIONIERUNG

1. BeiderAuswahldergewiinschten Kochzonenehmen Sieaufdie Positionssymbole
neben jeder Slider-Bedienung Bezug.

2. Stellen Sie das Kochgeschirr auf den gewahlten Bereich und stellen Sie sicher, dass
eine oder mehrere der Referenzmarkierungen auf der Kochflache abgedeckt sind.

3. Die Symbole des Bedienfelds nicht mit dem Kochgeschirr bedecken.

Bitte beachten: In den Kochzonen in der Nahe des Bedienfeldes ist es ratsam, Topfe
und Pfannen innerhalb der Markierungen zu halten (dabei sollten sowohl die
Unterseite der Pfanne als auch die Oberkante berticksichtigt werden, da diese dazu
neigt, groler zu sein).

Dies verhindert eine UbermaBige Uberhitzung des Touchpads. Zum Grillen oder
Braten bitte, wenn mdglich, die hinteren Kochzonen verwenden.
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EIN-/AUSSCHALTEN DERKOCHZONEN UND LEISTUNGSREGELUNG
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Einschalten einer Kochzone:

1. Das Kochfeld einschalten.

2. Die gewiinschte Leistungsstufe wahlen, indem Sie mit dem Finger tber
die Slider-Bedienung der gewiinschten Kochzone fahren.

Die Leistungsstufe wird tiber der Slider-Bedienung angezeigt. Jede Kochzone
besitzt verschiedene Leistungsstufen von “1” (niedrigste Stufe) bis “18” (hdchste
Stufe).

Mit den Slider-Bedienungen kdnnen Sie auch die Schnellkochfunktion auswéhlen
(am Display mit “P” gekennzeichnet).

Ausschalten der Kochzonen:

Zum Ausschalten die AUS-Taste am Anfang der Slider-Bedienung driicken. Ist
die Kochzone noch heil3, wird am Display die Restwarmeanzeige “H" angezeigt.

&« SPERRE DES BEDIENFELDS

Damit das Kochfeld nicht versehentlich eingeschaltet wird, drlicken Sie die
Taste OK/Sperre 3 Sekunden lang. Ein akustisches Signal ertént, und tiber dem
Symbol leuchtet eine Kontrollleuchte, um anzuzeigen, dass die Sperre aktiviert
wurde.

Das Bedienfeld ist mit Ausnahme der Abschaltfunktion gesperrt.

Zum Aufheben der Bedienfeldsperre den Aktivierungsvorgang wiederholen.

FUNKTIONEN

Bedienungsanleitung

Die Kontrollleuchte erlischt und die Bedieneinrichtungen des Kochfelds sind
wieder aktiv.

PAUSE

Mit der Pausenfunktion wird der Kochfeldbetrieb ungefahr 10 Sekunden
lang unterbrochen. In diesem Zeitraum kénnen Sie die Flache rund um die
Bedieneinrichtungen reinigen, ohne irgendwelche Voreinstellungen zu
andern. Nach Ablauf dieses Zeitraums schaltet das Kochfeld wieder in den
Normalbetrieb.

=]
—O— TIMER

Mit dem Timer kann eine maximale Garzeit von 99 Minuten eingestellt werden.
Die Timereinstellungen kénnen firr jede Kochzone genutzt werden, indem
derselbe Vorgang befolgt wird. Der Timer zeigt stets die fur die ausgewahlte
Zone eingestellte Zeit oder die kiirzeste Restzeit.

Starten des Timers:

1. Die gewlinschte Kochzone durch Driicken eines beliebigen Bereichs auf
der Slider-Bedienung einschalten.

2. "+"oder “-" driicken, um die gewiinschte Zeit einzustellen. Am Display
wird der Wert “00” angezeigt.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein akustisches Signal und die

Kochzone wird automatisch ausgeschaltet.

Anderung der Timer-Einstellung:

1. Die Slider-Bedienung der Kochzone driicken.
2. “+"oder“-" driicken, um die gewlinschte Zeit zu andern.

Deaktivieren des Timers:
“+“und “~" gleichzeitig driicken, bis der Timer deaktiviert ist.

FLEX-KOCHFLACHE

Die Funktion “Flex-Kochflache” auswahlen, um zwei Kochzonen gleichzeitig
zu steuern. Zur Leistungsregelung konnen Sie beide Slider-Bedienungen
gleichzeitig benutzen.

Diese Funktion ist optimal, um die Kochzonenflache zu vergré3ern, was den
Vorteil hat, dass Sie das Kochgeschirr wie gewiinscht im ausgewahlten Bereich
platzieren kdnnen. Ideal bei der Nutzung von rechteckigem Kochgeschirr oder
Grillpfannen.

FUNKTION FLEX-KOCHFLACHE VERTIKAL

Diese Befehlseinrichtung kann verwendet werden, um die zwei Kochzonen
rechts und links gleichzeitig zu steuern.

Aktivieren der Flex-Kochfldchenfunktion:

1. Das Kochfeld einschalten.

2. DieTaste fir die Art der genutzten Flex-Kochflache driicken (vertikal links,
vertikal rechts oder horizontal). Die beiden Bereiche werden miteinander
verbunden, und am Display wird der Wert “0” angezeigt.

3. Mitder Slider-Bedienung die gewtlinschte Leistungsstufe auswahlen.

Deaktivieren der Flex-Kochfldichenfunktion:

Die Taste fiir die aktivierte Flex-Kochflache driicken: Die Kochzonen schalten in
den separaten Betrieb zurtick.

Die Flex-Kochflachenfunktion wird auch beim Ausschalten des Kochfelds am
Ende des Garvorgangs deaktiviert.

Fir optimale Ergebnisse stellen Sie sicher, dass stets mindestens eine der
Markierungen auf der Glasflache oder innerhalb der Flex-Kochfliche bedeckt
ist.

EI FULL-FLEX-FUNKTION

Wenn Sie die Full-Flex-Funktion auswahlen, kdnnen Sie die gesamte
Kochfeldflache bei einer einzigen Leistungsstufe steuern.

Alle Slider-Bedienungen kdnnen zur Regelung der Leistung genutzt werden.
Diese Funktion ist optimal, um die Kochzonenflache zu vergréf3ern, was den
Vorteil hat, dass Sie das Kochgeschirr an einer beliebigen Stelle innerhalb
der gesamten Flache platzieren kdnnen. Exzellent auch bei der Nutzung von
gro3em ovalem oder rechteckigem Kochgeschirr oder Grillpfannen.

Bei Abdeckung der gesamten aktivierten Flache wird die maximal verfiigbare
Leistung erreicht.
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6t"-SENSE-FUNKTION

Mit der 6"-Sense-Taste konnen Sie die Sonderfunktionen freischalten.

1. Platzieren Sie das Kochgeschirr, schalten Sie das Kochfeld ein und wahlen
Sie die gewlinschte Kochstelle durch Beriihren der Slider-Bedienung.

2. DriickenSiedie "6" Sense"-Taste. Am Display der Kochzone wird “A” (automatisch)
angezeigt.

3. Die Anzeige fir die erste verfligbare Sonderfunktion fiir die Kochzone
leuchtet.

4. Wahlen Sie die gewlinschte Sonderfunktion mit der “6'" Sense”-Taste.

5. Driicken Sie , um die Auswahl der gewiinschten Funktion zu bestatigen.

Nach der Aktivierung kann jede Sonderfunktion verwendet werden, um die
optimalen Garbedingungen durch die Auswahl von Voreinstellungen und
Einstellungen (MIN-MED-MAX) auszuwéhlen.

OFF Ittt ettt rrrnrnnntrinnnnnn 18 P
Min Med Max

Die Funktion gibt standardmaBig einen automatischen Mittelwert vor.
Wahrend des Betriebs kann im Bedarfsfall je nach dem Fortschritt des
Garprozesses ein niedrigerer/hoherer Wert eingestellt werden, um Zeit und
Bedingungen (z. B. Kochstufe von Wasser) zu optimieren.

WICHTIG: Platzieren Sie das Zubehdr gemal der Darstellung in der Abbildung
unten. Diese zeigt, wie das Zubehor zu den Markierungen auf der Glasflache
zentriert werden muss (die dargestellte Kombination dient nur als Beispiel, das
Zubehor kann auch auf anderen Kochzonen benutzt werden).

19  WARMHALTEN

Mit dieser Funktion kénnen Sie Nahrungsmittel auf die optimale Temperatur
fir das langsame Garen und das Verdampfen von Flussigkeit bringen und
diese Bedingungen aufrechterhalten, ohne dass die Gefahr besteht, dass die
Nahrungsmittel anbrennen.

Mit dieser Funktion werden Nahrungsmittel nicht beschéddigt und es wird
dafiir gesorgt, dass nichts am Kochgeschirr anhaftet.

Qualitdtund Typ des Kochgeschirrs kdnnen Ergebnisse oder Garzeit beeinflussen.

=7 NIEDERTEMPERATURGAREN

Mit dieser speziellen Funktion kénnen Sie Nahrungsmittel auf die optimale
Temperatur fir das Sieden und Garen bringen und diese Bedingungen
aufrechterhalten, ohne dass die Gefahr besteht, dass die Nahrungsmittel
anbrennen.

Mit dieser Funktion werden Nahrungsmittel nicht beschadigt und es wird
dafiir gesorgt, dass nichts am Kochgeschirr anhaftet.

KOCHEN*

Mit dieser Funktion bringen Sie effizient Wasser zum Kochen, und ein
Leucht- oder Tonsignal weist darauf hin, wenn es zu kochen beginnt.
Zum Aktivieren der Kochfunktion muss der Topf mindestens einen halben
Liter Wasser enthalten. Salz nur bei Bedarf hinzufligen und nachdem das
akustische Signal ertont ist.

Das System das Wasser kocheln, was Herausspritzen und Energieverschwendung
vermeidet.

Wenn diese Funktion aktiviert ist, ertont ein akustisches Warnsignal, wenn der
Topf leer oder das Wasser verdampft ist.

BRATEN*
=

° Die ideale Funktion zum Vorheizen eines Kochgeschirrs, das leer
ist oder wenig Fett enthdlt. Die erreichte Temperatur ist optimal zum Garen
von Nahrungsmitteln mit einer Dicke Gber 2 bis 3 cm, die eine langere Garzeit
bendtigen oder zu deren Zubereitung Butter oder Schmalz erforderlich sind.

oo Die ideale Funktion zum Vorheizen eines Kochgeschirrs, das leer
ist oder wenig Fett enthalt. Die erreichte Temperatur ist optimal zum Garen
von Nahrungsmitteln mit einer Dicke von weniger als 3 cm, die eine kurze
Garzeit bendtigen.

oeo Die ideale Funktion zum Vorheizen eines Kochgeschirrs, das Fett (Ol)
mit einer maximalen Hohe von 1 cm enthalt.

In allen drei Féllen leuchtet am Ende der Vorheizphase die Taste 5. und ein
akustisches Signal ertont. Das Kochfeld stabilisiert die Temperatur und hélt sie
konstant.

Wenn Sie IjOI driicken, bestdtigen Sie, dass Sie die Nahrungsmittel in das
Kochgeschirr geben, und die Sonderfunktion wechselt zur Garphase.

Wir empfehlen lhnen, die Nahrungsmittel wéhrend des Vorheizens vorzubereiten,
sodass Sie siein das Kochgeschirrgeben kénnen, sobald die gewiinschte Temperatur
erreichtist.

Fir die optimale Nutzung dieser Funktion sollten Kochgeschirr und Fett beim
Start Raumtemperatur aufweisen.
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1 SCHMELZEN

Mit dieser Funktion kdnnen Sie Nahrungsmittel auf die optimale Temperatur
fuir das Schmelzen bringen und diese Bedingungen aufrechterhalten, ohne
dass Gefahr besteht, dass die Nahrungsmittel anbrennen.

Mit dieser Funktion werden empfindliche Nahrungsmittel wie Schokolade nicht
beschadigt und es wird dafiir gesorgt, dass nichts am Kochgeschirr anhaftet.

GRILL*
L Optimale Grillfunktion. Je nach gewiinschter Garstufe stehen
® zwei Grillfunktionen (1 oder 2 Punkte) zur Verfligung.

" Bei dicken Nahrungsmitteln (>1 cm) empfehlen wir eine sanftere
Grilleinstellung (1 Punkt) mit einer langeren Garzeit.

Bei diinneren Nahrungsmitteln oder werden hohe Grilleinstellungen

gewuinscht, empfehlen wir die 2-Punkte-Einstellung.

ANZEIGEN

Bedienungsanleitung

Wenn die optimale Temratur zum Hinzufligen der Nahrungsmittel erreicht

ist, leuchtet die Taste == und ein akustisches Signal ertont. Das Kochfeld
stabilisiert die Temperatur und hélt sie konstant.

Wenn Sie driicken, bestdtigen Sie, dass Sie die Nahrungsmittel in das
Kochgeschirr geben, und die Sonderfunktion wechselt zur Garphase.

Wir empfehlen Ihnen, die Nahrungsmittel wahrend des Vorheizens vorzubereiten,
sodass Sie sie in das Kochgeschirr geben konnen, sobald die gewinschte
Temperatur erreicht ist.

* Bitte beachten: Fiir diese Funktionen wird die Verwendung des in der
Bedienungsanleitung angefiihrten Zubehérs empfohlen.

« zum Kochen: WMF SKU: 07.7524.6380

+  flrunter Riihren braten: WMF SKU: 05.7528.4021

«  grillen: WMF SKU: 05.7650.4291

il
I | RESTWARME

Wird am Display “H” angezeigt, ist die Kochzone noch heil3.
Die Displayanzeige erlischt, wenn die Kochzone abgekdihlt ist.

(]

-2 FALSCHES KOCHGESCHIRR ODER KEIN KOCHGESCHIRR

Eignet sich das Kochgeschirr nicht fiir das Induktionskochfeld oder ist es
nicht korrekt platziert oder hat es nicht die richtige GréR3e fiir die Kochzone,
erscheinen am

Display folgende Symbole “'u . Wenn 30 Sekunden nach der Auswahl kein
Kochgeschirr erfasst wird, wird die entsprechende Kochzone deaktiviert.

® TIMER

Diese Anzeige weist darauf hin, dass der Timer fiir die Kochzone eingestellt
wurde.

GARTABELLE
LEISTUNGSSTUFE | ZUBEREITUNGSART | EMPFOHLENE VERWENDUNG
Die Angabe erganzt Ihre Erfahrung und Kochgewohnheiten
Max. P Schnelles Erwarmen Ideal zum schnellen Erwdrmen von Speisen bis zum Aufkochen
Leistungsstufe (von Wasser) oder schnellen Erhitzen von Garflussigkeiten.
Braten, Aufkochen Ideal zum Andiinsten, Ankochen, Braten von Tiefkiihlkost,
= schnellen Aufkochen von Flissigkeiten.
E 14-18 Braunen, Anbraten, Ideal zum kurzen Anbraten, sprudelnden Kochen, Garen und Grillen.
= Aufkochen, Grillen
E Braunen, Garen, Diinsten, Ideal zum kurzen Anbraten, leicht am Kochen halten, Garen und Grillen
= Anbraten, Grillen und zum Vorheizen des Zubehors.
- 10-14
- Garen, Diinsten, Anbraten, | Ideal zum Diinsten, leicht am Kochen halten, Garen und Grillen (langere Dauer).
- Grillen, Weichgaren
- Ideal zum langsamen Kochen (Reis, Saucen, Braten, Fisch) in Flussigkeit
= (z. B. Wasser, Wein, Briihe, Milch) und zum Quellen von Nudeln.
- 5-9 Garen, leichtes Kécheln,
z Eindicken, Ziehen | . . .
- indicken, Ziehen fassen Ideal zum langsamen Kochen (Menge weniger als 1 Liter: Reis, Saucen, Braten,
- Fisch) in Flissigkeit (z.B. Wasser, Wein, Briihe, Milch).
E Schmelzen, Auftauen Ideal zum Zerlassen von Butter, vorsichtigen Schmelzen von Schokolade,
- 1-4 Auftauen von Lebensmitteln in kleinen Mengen.
- Warmbhalten, Quellen Ideal zum Warmhalten kleiner Mengen frisch zubereiteter Speisen oder
von Risotto Warmbhalten von Geschirr und zum Quellen von Risotto.
Leistungsstufe|  Off ) Kochfeld in Position Standby oder Aus (nach dem Garen kann noch Restwarme

Null vorhanden sein, wird durch ,H" angezeigt).
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REINIGUNG UND WARTUNG

WARNUNG
« Verwenden Sie keinen Dampfreiniger.
. Stellen Sie vor der Reinigung sicher, dass die Kochzonen abgeschaltet sind und dass die Restwarmeanzeige (“H") nicht angezeigt wird.

Wichtig:

«  Keine Scheuerschwamme oder Topfkratzer verwenden, da sie das Glas
beschadigen kénnen.

« Das (abgekiihlte) Kochfeld nach jeder Verwendung reinigen, um
Ablagerungen und Flecken von Speiseresten zu entfernen.

«  Zucker oder stark zuckerhaltige Speisen kdnnen das Kochfeld beschéddigen
und mssen sofort entfernt werden.

«  Salz, Zucker und Sand konnen die Glasoberflache zerkratzen.

«  Ein weiches Tuch, Kiichenrolle oder ein spezielles Reinigungsmittel fiir
Kochfelder verwenden (die Herstellerangaben beachten).

«  Verschittete Flussigkeiten kdnnen dazu fiihren, dass sich die Topfe
bewegen oder dass diese vibrieren.

«  Das Kochfeld nach der Reinigung griindlich trocknen.

LOSEN VON PROBLEMEN

Wenn das iXelium™-Logo auf dem Glas erscheint, wurde das Kochfeld mit der
iXelium™ Technologie behandelt, eine exklusive Whirlpool-Ausfiihrung, die
sowohl perfekte Reinigungsergebnisse gewahrleistet als auch die Oberfliche
des Kochfelds langer glanzend erhlt.

Fiir die Reinigung von iXelium™ Kochfeldern, die folgenden Empfehlungen

befolgen:

«  Einweiches, mit Wasser oder herkdmmlichem Glasreiniger angefeuchtetes
Tuch (@am besten Mikrofasern) verwenden.

«  Fur optimale Ergebnisse, das feuchte Tuch fiir einige Minuten auf dem
Glas-Kochfeld lassen.

«  Sicherstellen, dass der Strom nicht ausgefallen ist.

«  Lasst sich das Kochfeld nach dem Gebrauch nicht ausschalten, muss es von
der Stromversorgung getrennt werden.

+  Erscheinen am Display nach dem Einschalten des Kochfelds alphanumerische
Codes, priifen Sie diese und die entsprechenden Anweisungen in der unten
aufgefiihrten Tabelle.

HINWEIS: Wasser, aus Kochgeschirr verspritzte Flissigkeit oder Gegenstande
irgendwelcher Art kdnnen die versehentliche Aktivierung oder Deaktivierung
der Bedienfeldsperre verursachen.

Fehlercode Beschreibung Mégliche Ursachen Abhilfe
(81,C82 Das Bedienfeld schaltet wegen Die interne Temperatur der Warten Sie vor dem Gebrauch ab, bis
: : Uberhitzung ab. elektronischen Komponenten ist sich das Kochfeld abgekiihlt hat.
; zu hoch.
F02, FO4 Das Kochfeld ist mit einem falschen Der Sensor erfasst eine vom . Das Kochfeld vom Stromnetz

. FO1, F06, F12, F13,

. F25,F34, F35, F36,

| F37,F41,F47,F58, F61,
F76

i Stromversorgung anschlie3en.

GERAUSCHE

Anschluss abweichende Spannung.f

i Sollte das Problem weiterhin bestehen, das Servicezentrum kontaktieren und den Fehlercode angeben, der auf dem

trennen und die elektrischen
Anschlisse Gberprifen.

Wahrend des Normalbetriebs von Induktionskochfeldern kénnen pfeifende
oder knarrende Gerdusche auftreten. Diese werden vom Kochgeschirr erzeugt
und stehen mit dessen Boden in Verbindung (wenn der Boden beispielsweise
aus mehreren Materialschichten besteht oder uneben ist).

Diese Gerdusche richten sich je nach Art des verwendeten Kochgeschirrs
und der darin enthaltenen Nahrungsmittelmenge und weisen nicht auf eine
Storung hin.
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KONTROLLIERTES GAREN

Bedienungsanleitung

Die unten aufgefiihrte Tabelle wurde eigens erstellt, um Prifstellen die
Verwendung unserer Gerate zu ermdglichen.

Uberpriifung der Gareigenschaften

Uberpriifung der Kochstellen

Hitzeverteilung, ,Pfannkuchen”
Prifung gemal EN 60350-2 §7.3

Heizleistung, ,Pommes Frites”
Prifung gemal EN 60350-2 §7.4

Schmelzen und Warmhalten, ,Schokolade”

Kocheln, ,Reispudding”

OKO-DESIGN: Der Test wurde in Ubereinstimmung mit den Richtlinien ausgeftihrt. Es wurden alle Kochzonen ausgewihlt, um einen einzigen Bereich

zu bilden, oder die Flexifull Funktion verwendet.

KUNDENDIENST

Fur eine umfassendere Unterstiitzung melden Sie lhr Produkt bitte unter
www.whirlpool.eu/register an.

BEVOR SIE DEN KUNDENDIENST RUFEN:

1. Versuchen Siezuerst, die Storung anhand derin LOSEN VON PROBLEMEN
beschriebenen Ratschldge selbst zu beheben.

2. Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein, um festzustellen, ob die Stérung
behoben ist.

FALLS DIE STORUNG NACH DEN VORSTEHEND BESCHRIEBENEN
KONTROLLEN WEITER BESTEHT, WENDEN SIE SICH BITTE AN DEN
NACHSTEN KUNDENSERVICE.

Rufen Sie die Nummer in dem Garantieheft an oder folgen Sie den
Anweisungen auf der Internetseite www.whirlpool.eu.

Wenn Sie den Kundendienst kontaktieren, immer die folgenden Angaben
machen:

+  Eine kurze Beschreibung der Stérung,

+  Geratetyp und Modellnummer;

«  die Seriennummer (Nummer nach dem Wort SN auf dem Typenschild unter
dem Gerat). Die Seriennummer ist auch in den Unterlagen angegeben;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

|SN1 XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
2«
a3
gﬂi
£2

=

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

Ihre vollstandige Anschrift,
Ihre Telefonnummer.

Im Reparaturfall wenden Sie sich bitte an den autorisierten Kundenservice
(nur dann wird garantiert, dass Originalersatzteile verwendet werden und eine
fachgerechte Reparatur durchgefiihrt wird).

Richtlinien, Standarddokumentation und zusatzliche Produktinformationen finden Sie unter:

«  Verwenden Sie den QR-Code an lhrem Gerat;
«  Besuchen Sie unsere Website docs.whirlpool.eu;

«  Alternativ kdnnen Sie unseren Kundendienst kontaktieren (siehe Telefonnummer im Garantieheft). Wird unser
Kundendienst kontaktiert, bitte die Codes auf dem Typenschild des Produkts angeben.

400011714434
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Manuel du propriétaire

MERCI D’AVOIR CHOISI UN PRODUIT WHIRLPOOL

Afin de profiter d'une assistance plus compléte, veuillez
enregistrer votre produit sur www.whirlpool.eu/register.

A\

Lisez attentivement les consignes de sécurité avant
d’utiliser I'appareil.

VEUILLEZ SCANNER LE QR CODE
SUR VOTRE APPAREIL POUR
OBTENIR PLUS D'INFORMATIONS

DESCRIPTION DU PRODUIT

1. Table de cuisson
2. Panneau de commande
| ] [ | | 1
[ = [ [
Heow ®m B.ow ) BEG@EE w =) . 2
PANNEAU DE COMMANDE
2 3 4 5 6 4 4444444444 7 ............ 8 4 9 10 9 4 11
— ® A e = A — © . - ©
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1 12 13 .................. 14 ................. 15 16 17 13
Exemple de zone de cuisson
N\ —| ®
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gy UL = &t
OFF /11 itittirttiirrrnnrrnnnmn 18 P
Min Med Max
oo
[ Jm]
Identification de la zone de cuisson 7. Indicateurs de fonction spéciales 13. Bouton de zone flexible vertical
Bouton d'arrét de la zone de cuisson 8. Touche Marche/Arrét 14. Boutons présélection et réglage
Niveau de cuisson choisie 9. Indicateur de temps/fonctions 15. Bouton Pause

Témoin indicateur - fonction active
Indicateur de minuterie
Touche Booster

ouhwN=

12. Slider tactile

10. Bouton 6™ Sense (fonctions spéciales)
11. Bouton OK/verrouillage - 3 sec

16. Bouton Zone Flexi Full
17. Minuteur
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ACCESSOIRES

POELES ET CASSEROLES
Utiliser uniqguement des casseroles et poéles réalisées en
matériau ferromagnétique qui sont adaptées a I'utilisation

avec des plaques a induction. Pour déterminer si une

w >
@ @ casserole estadaptée, vérifier si elle présente le symbole
(habituellement imprimé sur le fond). Un aimant peut étre
utilisé pour vérifier si les casseroles sont magnétiques.
La qualité et la structure de la base de la casserole peuvent altérer les
performances de cuisson. Certaines indications pour le diamétre de la base ne
correspondent pas au diametre effectif de la surface ferromagnétique.

CASSEROLES VIDES OU CASSEROLES AVEC UNE BASE FINE

N'utilisez pas de casseroles ou de poéles vides quand le plan de cuisson est allumé.
Le plan est équipé d'un systéme de sécurité interne qui controle constamment la
température et actionne la fonction “arrét automatique” en cas de températures
élevées.

PREMIERE UTILISATION

En cas dutilisation avec des casseroles vides ou a fond mince, il est possible que la
température augmente trés rapidement et que l'arrét automatique n'intervienne
pas a temps pour empécher d'endommager la casserole ou la surface du plan
de cuisson. Dans ce cas, ne touchez a rien et attendez que les parties intéressées
refroidissent.

Si des messages d'erreur s'affichent, contactez I'assistance technique aprés-vente.

DIAMETRES MINIMUM DE LA CASSEROLE/POELE POUR LES
DIFFERENTES ZONES DE CUISSON

centré sur | 2 points | 3 points 4 points | 4 points
El E| 1point | couverts | couverts |horizontaux | verticaux
Izl II| couverts couverts
[ 10em 22cm | Poissonniere/ poissonniere/| m
gril gril

REGLAGE DE LA PUISSANCE

Grace alafonction “Gestion puissance”, il est possible de programmer le niveau
maximum de puissance que la table de cuisson peut atteindre en fonction des
exigences ou de la capacité du compteur.

Enprogrammantla puissance maximum, latablede cuissonregleautomatiquement
la distribution des charges sur les différentes plaques de cuisson et un signal sonore
indique que la limite programmée a été atteinte.

Ce réglage est possible a tout moment et est maintenu jusqu’a la modification
successive.

Aumoment del'achat, latable de cuisson est programmé sur la puissance maximum
pouvant étre atteinte (nL). La donnée de puissance maximum (nL) est reportée sur
la plaquette du numéro de série située sur le fond de la table de cuisson.

Pour programmer la puissance de la table de cuisson:

Aprés avoir branché'appareil au réseau électrique, il est possible de programmer
le niveau de puissance dans les 60 secondes qui suivent.

+  Appuyer sur la touche “+" pendant 3 secondes. L'afficheur visualise “PL".

«  Appuyersurla touchejusqu’a ce que la derniére puissance sélectionnée
s'affiche.

«  Utiliser les touches “+" et “~" pour sélectionner la puissance désirée.
Les niveaux de puissance disponibles sont 2.5 kW — 4.0 kW - 6.0 KW - 7.4 KW.

OK
«  Confirmer avec la touche == .

USAGE QUOTIDIEN

La puissance sélectionnée demeurera dans la mémoire méme en cas de
coupure de courant.

Pour modifier le niveau de puissance, débrancher I'appareil du réseau électrique
pendant au moins 60 secondes, puis le rebrancher et répéter les opérations
décrites ci-avant.

En cas d'erreur durant la séquence de programmation, le symbole “EE”
apparait accompagné d’'un signal sonore. Dans ce cas, répéter I'opération.
Sil'erreur persiste, contacter notre service d'assistance.

MARCHE/ARRET DU SIGNAL SONORE

Pour actionner/exclure le signal sonore:

«  Brancher la table de cuisson a l'alimentation électrique;

«  Attendez la séquence d'allumage;

+  Appuyersurlatouche “P*du premier slider agauche pendant 3 secondes.
Les éventuelles alarmes demeurent actives.

| .
MARCHE/ARRET DU PLAN DE CUISSON

Pour allumer le plan de cuisson, appuyer pendant 1 seconde environ sur la touche
de mise en marche jusqu'a ce que les afficheurs des plaques de cuisson s'allument.
Pour éteindre le plan, appuyer sur cette méme touche jusqu'a ce que les
afficheurs s'éteignent. Toutes les plaques de cuisson s'éteignent.

Si on ne sélectionne aucune fonction, au bout de 10 secondes le plan de
cuisson s'éteint automatiquement.

Si le plan de cuisson est utilisé, en I'éteignant, toutes les plaques de cuisson
s'éteignent et l'indicateur de chaleur résiduelle “H” reste allumé jusqu'a ce que
les zones de cuisson se soient refroidies.

g
B (] POSITIONNEMENT

1. Localiser la zone de cuisson désirée en se référant aux symboles de
position situés au bas de chaque slider.

2. Positionner la casserole sur le plan de cuisson choisie en vérifiant qu'elle
couvre un ou plusieurs points de référence reportés sur la surface du plan.

3. Necouvrez pas les symboles du panneau de commande avec la casserole.

Bow W . BB©BE Bow w 8.
\ 2 3"
-&- - -3
€- -3 - ¢

Veuillez noter: Dans les zones de cuisson proches du panneau de commande, il est
conseillé de conserver poéles et casseroles dans les limites (en tenant compte du fond
de la casserole et du bord supérieur, dans la mesure ou il tend a étre plus large).

Cela prévient la surchauffe excessive du pavé tactile. Pour griller et frire,
utilisez les zones de cuisson arriere autant que possible.

MARCHE/ARRET DES ZONES DE CUISSON ET REGLAGE DE LA PUISSANCE

OFF 1ttt rrrrrentnnnnnininnnn 18 P

Pour allumer les zones de cuisson:

1. Allumer le plan de cuisson.

2. Programmer le niveau de puissance désiré en déplacant le doigt
horizontalement le long du SLIDER de la plaque de cuisson désirée.

Whj;lﬁool
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Le niveau de puissance correspondant apparait sur du slider. Chaque zone de
cuisson offre plusieurs niveaux de puissance qui vont de “1” (puissance minimum)
a"18" (puissance maximum).

Il est possible aussi, au moyen du slider, de sélectionner la fonction Booster
visualisée sur l'afficheur avec la lettre “P".

Pour éteindre les zones de cuisson:

Sélectionner la touche “OFF” située au début du slider. Si la zone de cuisson
est encore chaude, I'afficheur visualise l'indicateur “H” de chaleur résiduelle.

OK

f:.c BLOCAGEPANNEAU DE COMMANDE

Pour éviter le démarrage accidentel de la table de cuisson, appuyer pendant 3
secondes sur la touche OK/Blocage Touches-3 sec: un signal sonore et un voyant
lumineux au-dessus du symbole indiquent I'actionnement de la fonction.

Le panneau de commande est bloqué, a I'exception de la fonction d'arrét.
Pour exclure le blocage des commandes, répéter la procédure d'actionnement.
Le voyant lumineux s'éteint et la table est de nouveau actif.

PAUSE

La fonction Pause interrompt le fonctionnement de la table de cuisson
pendant environ 10 secondes . Durant cet intervalle, il est possible de nettoyer
la surface autour des commandes sans altérer les programmations prédéfinies.
Quand le temps s'est écoulé, la table reprend sa fonctionnalité normale.

FONCTIONS

I

. FR
=]
—O©— MINUTERIE

Laminuterie peut étre utilisé pour programmer un temps de cuisson maximum
de 99 minutes.

Il est possible de programmer une minuterie pour chaque zone en suivant la
méme procédure. La minuterie montre toujours le temps programmé pour la
zone sélectionnée ou le temps résiduel plus bref.

Pour allumer la minuterie:

1. Allumer la zone de cuisson désirée en appuyant sur un point quelconque
de son slider.

2. Appuyerlestouches “+" ou “~" pour programmer le temps désiré. L'afficheur
visualise l'indication “00".

A la fin du temps programmé, un signal sonore est émis et la zone de cuisson

s'éteint automatiquement.

Pour modifier le temps de la minuterie:

1. Appuyer sur le slider de la zone de cuisson a laquelle il est associé.
2. Appuyer les touches “+" ou “~" pour modifier le temps désiré.

Pour désactiver la minuterie:
Appuyer conjointement les touches “+" et “~* jusqu'a l'arrét de la minuterie.

ZONE FLEXIBLE

En sélectionnant la touche "Zone Flexible", il est possible de commander deux
zones de cuisson conjointement. Il est possible d'utiliser indifféremment les
deux sliders pour gérer la puissance.

L'emploide cettefonction estidéale pouragrandirlazone de cuisson avecl'avantage
de positionner librement les casseroles a l'intérieur de la zone sélectionnée. Idéale
aussi pour l'usage de casseroles ovales, rectangulaires ou de grils.

ZONE FLEXIBLE VERTICALE

Elle permet de commander conjointement les deux zones de cuisson a droite
ou agauche.

Pour désactiver la fonction Zone Flexible:

Appuyer sur la touche de la Zone Flexible actionnée: les zones de cuisson
recommencent a fonctionner individuellement.

La fonction Zone Flexible se désactive également avec l'arrét de la table a la
fin de la cuisson.

Pour obtenir de meilleurs résultats, il est conseillé de couvrir toujours au moins
un ou plusieurs points reportés sur la surface du verre ou al'intérieur de la Zone
Flexible.

IEI ZONE FLEXI FULL

En sélectionnant la touche Zona Flexi Full, il est possible de commander toute
la surface de la table avec une puissance unique.

Il est possible d'utiliser indifféremment les deux sliders pour gérer la puissance.
L'emploi de cette fonction est idéale pour agrandir la zone de cuisson avec
l'avantage de positionner librement les casseroles a l'intérieur de toute la
zone. Idéale aussi pour I'usage de casseroles de grandes dimensions, ovales,
rectangulaires ou de grils.

En recouvrant toute la zone actionnée, on peut atteindre la puissance
maximum disponible.

Pour actionner la fonction Zone Flexible:

1.  Allumer la table de cuisson.

2. Appuyer sur la touche correspondant a la typologie de Zone Flexible
désirée (verticale gauche, verticale droite). Les deux zones résulteront
reliées et les afficheurs visualiseront “0".

3. Sélectionner la puissance désirée a travers le slider.
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6" SENSE

La touche 6" Sense permet d'actionner les fonctions spéciales.

1. Positionner la casserole, allumer de la table et sélectionner la zone de
cuisson choisie en touchant le slider.

2. Appuyer la touche “6™ Sense”. L'afficheur de la zone de cuisson visualise
“A" (automatique).

3. L'indicateur de la premiére fonction spéciale disponible pour la zone de
cuisson sélectionnée s'allume.

4. Sélectionnerlafonction spéciale désirée en appuyant de facon répétée sur
la touche “6" Sense”.

5. Lafonction démarre apres avoir confirmé avec la touche =...

Chaque fonction spéciale, une fois actionnée, offre la possibilité de réajuster
la puisance a travers la sélection des indications de présélection et de réglage
(MIN-MED-MAX).

OFF Ittt rrrrrrrrrnrernnrnrnnnnnn 18 P
Min Med Max

La fonction suggere automatiquement le niveau intermédiaire.
Durant'utilisation, il est possible, si besoin, de se déplacer a un niveau inférieur/
supérieur en fonction de I'état de cuisson actuel afin d'optimiser les temps et
les conditions (ex. niveau ébullition de l'eau).

IMPORTANT: Positionner les accessoires comme indiqué dans la figure suivante
quiillustrele centrage de I'accessoire par rapport aux points reportés surla surface
du verre (la combinaison illustrée est seulement est exemple, les accessoires
pouvant étre utilisés également dans des zones de cuisson différentes).

1Y% MAINTENIR AU CHAUD

Fonction qui permet aux aliments d’atteindre une température idéale pour
cuire pendant des temps prolongés et faire évaporer lentement les liquides,
en maintenant cette condition sans risques de faire bruler les aliments.
Fonction idéale car elle n'endommage pas les aliments et elle évite qu'ils ne
restent attachés a la casserole.

La qualité et le type de casserole peuvent influencer le résultat ou les temps
de cuisson.

T=J CuUISSON LENTE

Fonction spécifique pour que les aliments puissent atteindre une température
idéale pour bouillir et cuire, en maintenant cette condition sans risques de faire
braler les aliments.

Fonction idéale car elle n'endommage pas les aliments et elle évite qu'ils ne
restent attachés a la casserole.

Laqualité et le type de casserole, ainsi que le positionnement, peuvent influencer
le résultat et les temps de cuisson (centrer toujours la casserole sur la zone de
cuisson allumée).

PORTER A EBULLITION*

Fonction qui permet de faire bouillir de facon efficace I'eau et de signaler
a travers un signal sonore et visuel quand elle commence a bouillir. Pour
actionner I'ébullition, la casserole devra contenir au moins un demi litre d’eau.
Seulement apreés le signal sonore, il est possible d'ajouter le sel, s nécessaire.
Le systeme maintient I'eau a une température de sous-ébullition controlée en
évitant les débordements et les gaspillages d’énergie.

Durant cette fonction, un signal sonore avise si la casserole est vide ou si 'eau
est entierement évaporée.

RISSOLER*
—r

° Fonction idéale pour préchauffer la casserole vide ou contenant un fil
d'huile d'olives ou de beurre. La température atteinte est idéale pour cuire les
aliments qui ont une épaisseur supérieure a 2-3 cm et qui doivent cuire pendant
plus longtemps ou avec de I'huile ou du beurre.

—

Nl

oo Fonction idéale pour préchauffer la casserole vide ou contenant un
fil d’huile d'olives ou de beurre. La température atteinte est idéale pour cuire
les aliments qui ont une épaisseur inférieure a 3 cm et qui doivent cuire dans
des temps relativement rapides.

oo Fonction idéale pour préchauffer la casserole avec de I'huile (ou du
beurre) jusqu’a un maximum de 1 cm de hauteur.
Dans ces trois cas, a la fin de la phase de réchauffement de la casserole ou de

. oK P . o
I'huile, la touche 7= s'allume et émet un signal sonore. Le plan stabilise alors la
température atteinte en la maintenant constante.

En appuyant sur la touche === on confirme la volonté d'introduire les aliments
a cuire dans la casserole et la fonction spéciale passe a la phase de cuisson.

Il est conseillé de préparer les aliments durant la phase de réchauffement et de
les verser dés qu’on a appuyé sur OK.

La condition optimale est celle d'utiliser la fonction avec une casserole et un
fond de casserole (huile ou beurre) a température ambiante.

144 FAIRE FONDRE

Fonction qui permet aux aliments d’atteindre une température idéale pour
fondre et maintenir cette condition sans le risque de bruler.
Fonction idéale car elle n'endommage pas les aliments délicats comme le
chocolat et elle évite qu'ils ne restent attachés a la casserole.

GRILLER*
(ITTT)} Fonctionidéale pour griller les aliments. Il est possible de choisir
° entre deux types de fonction Gril (1 petit rond ou 2 petits ronds)

'[[IID' selon le degré de cuisson désiré.

°° Si les aliments sont épais (>1 cm),il est conseillé d'utiliser un grillage
plus léger (1 rond) qui cuise pendant plus longtemps.
Si les aliments sont plus fins ou si on désire un grillage plus fort, il est conseillé
d'utiliser la fonction Gril avec 2 ronds.
Quand le plan atteint la température optimale pour mettre les aliments a

. OK . . ™
cuire, la touche == s'allume et émet un signal sonore. Le plan stabilise alors la
température atteinte en la maintenant constante.
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En appuyant sur la touche =~ on confirme la volonté d'introduire les aliments
a cuire dans la casserole et la fonction spéciale passe a la phase de cuisson.

Il est conseillé de préparer les aliments durant la phase de réchauffement et de
les verser des qu’on a appuyé sur OK.

I

. FR
* Pour ces fonctions, il est conseillé d’utiliser les accessoires indiqués.

«  porter a ébullition: WMF SKU: 07.7524.6380

«  pour Rissoler: WMF SKU: 05.7528.4021
«  pour Griller: WMF SKU: 05.7650.4291

INDICATEURS

I"| CHALEUR RESIDUELLE

Sil'afficheurindique “H", cela signifie que la zone de cuisson est encore chaude.

Quand la zone de cuisson a refroidi, I'afficheur s'éteint.

CASSEROLE NON INDIQUEE OU ABSENTE

Dans les 30 secondes suivant la sélection, si aucune casserole n'est détectée, la
zone de cuisson intéressée s'éteint.

® MINUTERIE

Cetindicateur signale que la minuterie a été programmé pour lazone de cuisson.

Sila casserole n'est pas indiquée pour la cuisson a induction, ou si elle n'est pas
positionnée correctement ou n'a pas les dimensions appropriées pour la zone
de cuisson choisie, 'afficheur visualise de facon alternée les symboles v .

TABLEAU DE CUISSON

NIVEAU DE TYPE DE CUISSON UTILISATION CONSEILLEE

PUISSANCE Indique I'expérience et les habitudes de cuisson

Puissance P | Chauffer rapidement Idéal pour augmenter rapidement la température de cuisson jusqu'a

maximum. ébullition rapide (pour I'eau) ou pour chauffer rapidement des liquides.

Faire frire, porter & ébullition Idéal pour dorer, démarrer une cuisson, frire des produits surgelés,
= porter a ébullition rapide.
= 14-18 Dorer, sauter, porter a Idéal pour faire sauter, maintenir a ébullition, cuire et griller.
= ébullition, griller
E Dorer, cuire, cuire a I'étouffée,| Idéal pour faire sauter, maintenir a faible ébullition, cuire et griller,
= faire sauter, griller et préchauffer les récipients.
- 10-14
- Cuire, cuire a l'étouffée, faire Idéal pour cuire a I'étuvée, maintenir a faible ébullition,
- sauter, griller, mélanger cuire et griller (longue durée).
E Idéal pour les recettes exigeant une cuisson prolongée (riz, sauces, rotis,
= poisson) avec des liquides (par ex. eau, vin, bouillon, lait),
= 5-9 | Cuire, mijoter, faire épaissir, et pour préparer la sauce des pates.
z faire fondre . . ] s .
- Idéal pour les cuissons prolongées (volume inférieur a 1 | : riz, sauces,
Z rétis, poisson) avec des liquides (par ex. eau, vin, bouillon, lait).
E Faire fondre, décongeler Idéal pour ramollir le beurre, faire fondre lentement du chocolat,
- 1.4 décongeler les aliments de petite taille.
- Maintien au chaud, Idéal pour garder au chaud de petites portions a peine cuisinées ou
risotto crémeux des plats de service, et pour des risottos bien crémeux.
Puissance Off B La table de cuisson est en veille ou éteinte (la présence de chaleur
zéro résiduelle a la fin de la cuisson est indiquée par un « H »).
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

AVERTISSEMENT
+ N'utilisez pas d'appareil de nettoyage a vapeur.

«  Avant de procéder aux opérations de nettoyage, assurez-vous que les zones de cuisson sont éteintes et qu'aucun voyant de chaleur

résiduelle (“H”) n'est allumé.

Important :

+ Nutilisez pas d'éponges abrasives ni de tampons a récurer car ils peuvent
endommager le verre.

«  Apres chaque utilisation, laissez refroidir la table de cuisson et nettoyez-la
de facon a éliminer les résidus d'aliments incrustés et les taches.

«  Lesucre et les aliments tres sucrés peuvent abimer la table de cuisson et
doivent étre éliminés immédiatement.

« Lesel, le sucre et le sable peuvent rayer la surface en verre.

- Utilisez un chiffon doux, un essuie-tout, ou un nettoyant pour cuisiniere
pour nettoyer la table de cuisson (suivez les consignes du fabricant).

«  Desdéversements de liquide dans les zones de cuisson peuvent provoquer
le déplacement ou la vibration des casseroles.

«  Apres le nettoyage de la table de cuisson, séchez-la soigneusement.

GUIDE DE DEPANNAGE

Si le logo iXelium™ apparait sur le verre, la table de cuisson a été traitée avec la
technologie iXelium™, une finition exclusive Whirlpool qui assure des résultats de
nettoyage parfaits, ainsi qu'un maintien de la surface de la table de cuisson brillante,
plus longtemps.

Pour nettoyer les tables de cuissoniXelium™, suivez lesrecommandations

suivantes:

- Utilisez un chiffon doux (en microfibre de préférence), avec de |'eau ou un
détergent a utilisation quotidienne pour le verre.

«  Pourde meilleurs résultats, laisser un chiffon humide sur la table de cuisson
en verre pendant quelques minutes.

«  Contrdlez que I'alimentation électrique n'a pas été coupée.

«  Sivous ne parvenez pas a éteindre la table de cuisson apres l'avoir utilisée,
débranchez-la a partir de I'alimentation électrique.

« Si, quand le plan de cuisson est allumé, I'afficheur visualise les codes
alphanumériques, consultez le tableau suivant pour les instructions.

Code d'erreur Description

Causes possibles

Veuillez noter: De I'eau, du liquide ayant débordé des casseroles ou tout objet
posé sur les commandes peuvent provoquer l'activation ou la désactivation
accidentelles du verrouillage du bandeau de commandes.

Solution

81, C82 Le panneau de commande La température interne des piéces Attendez que la table de cuisson
; s'éteint en raison de températures électroniques est trop élevée. refroidisse avant de la réutiliser.
excessivement élevées.
F02, FO4 La tension de raccordement est La sonde détecte une différence Débranchez la table de cuisson

incorrecte.

entre la tension de I'appareil et
celle de I'alimentation électrique.

de l'alimentation principale et
vérifiez le branchement électrique.

: FO1, FO6, F12, F13,

- F25, F34, F35, F36,

| F37, F41, F47, F58, F61,
‘F76

Débranchez la table. Attendez quelques secondes, puis rebranchez la table de cuisson a I'alimentation électrique.
Si le probléme persiste, appelez le Service Aprés-vente et spécifiez I'erreur qui apparait sur l'afficheur.

BRUITS DE FONCTIONNEMENT

Les tables de cuisson a induction peuvent produire des sifflements ou des
craquements durant le fonctionnement normal.

Ces bruits proviennent en réalité des casseroles et ils sont liés aux
caractéristiques des fonds (par exemple, lorsque le fond de la casserole est fait
de plusieurs couches de matériau ou si il est irrégulier).

Ces bruits peuvent varier selon les casseroles utilisées et selon la quantité
d'aliments qu'elles contiennent et ils n‘indiquent aucun type de défaut.
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CUISSONS VERIFIEES

Vous trouverez ci-dessous un tableau spécialement créé pour faciliter les
organismes de controle sur l'usage de nos produits.

Cuissons confirmées

Positions de cuisson confirmées

Distribution de chaleur, "Crépes"
test selon I'EN 60350-2 §7.3

Performance thermique "Frites"
test selon I'EN 60350-2 §7.4

Faire fondre et garder au chaud, "chocolat"

Mijoter, "riz au lait"

ECO-DESIGN : Le test a été mené conformément aux réglementations en vigueur en sélectionnant toutes les zones de cuisson de la table de cuisson

afin de former une zone unique, ou en utilisant la fonction Flexifull.

SERVICE APRES-VENTE

Afin de profiter d'une assistance compléte, veuillez enregistrer votre appareil
sur www.whirlpool.eu/register.
AVANT D’APPELER LE SERVICE APRES-VENTE:

1. Vérifiez en premier lieu si vous pouvez remédier au probléme a l'aide des
suggestions de la section GUIDE DE DEPANNAGE.
2. Eteignez puis rallumez I'appareil pour voir si le probleme persiste.

SI LE PROBLEME PERSISTE TOUJOURS I-\‘PRI‘ES LES VERIFICA]'IONS
PRECEDENTES, CONTACTER LE SERVICE APRES-VENTE LE PLUS PRES.

Pour obtenir du support, appeler le numéro disponible dans le livret de
garantie ou suivez les consignes sur le site Web www.whirlpool.eu.

Lorsque vous contactez notre Service Aprés-vente, toujours préciser:
« une bréve description du probleme;
+  letype etle modéle exact de I'appareil;

« le numéro de série (numéro apreés le mot SN sur la plaque signalétique
située sous I'appareil). Le numéro de série est également indiqué dans la
documentation;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

z
=9
OFE
Bl

=
8:(
£Q

=

|SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

«  votre adresse compleéte ;
votre numéro de téléphone.

Si des réparations sont nécessaire, contactez un service aprés-vente agréé
(vous aurez ainsi la garantie que les piéces défectueuses seront remplacées
par des pieces d'origine et que la réparation de votre appareil sera effectuée
correctement).

Vous trouverez les politiques, la documentation standard et des informations supplémentaires sur le produit :

«  Enutilisant le QR Code dans votre appareil;
«  Envisitant notre site Internet docs.whirlpool.eu;

- Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone dans le livret de garantie). Lorsque
vous contactez notre Service aprés-vente, veuillez indiquer les codes figurant sur la plaque signalétique de l'appareil.
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1. Bepaling van de kookzone 7. Indicatielampjes speciale functies 13. Toets verticale flexibele kookzone
2. Toets voor uitschakeling kookzone 8. Aan/Uit-knop 14. Instel- en regeltoetsen
3. Geselecteerd bereidingsniveau 9. Indicator tijd/functies 15. Pauzetoets
4. Indicatielampje - actieve functie 10. 6" Sense-toets (speciale functies) 16. Toets Flexi Full zone
5. Indicator van de kookwekker 11. OK/Toetsvergrendelingstoets - 3 sec 17. Onafhankelijke timer
6. Quick Heat toets 12. Touchscreen
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ACCESSOIRES

POTTEN EN PANNEN
Gebruik alleen potten en pannen van ferromagnetisch
OK NEE
materiaal die geschikt zijn voor gebruik op

inductiekookplaten. Controleer op de aanwezigheid

W >
@ @ van het symbool (dat meestal op de onderkant
gedrukt is) om te bepalen of de pan geschikt is. Er kan
een magneet worden gebruikt om te bepalen of de pannen magnetisch zijn.
De kwaliteit en de structuur van de panbodem kunnen de bereidingsprestaties
veranderen. Sommige aanduidingen van de diameter van de bodem komen
niet overeen met de reéle diameter van het ferromagnetische oppervlak.

LEGE PANNEN OF PANNEN MET EEN DUNNE BODEM

Gebruik geen lege pannen op een ingeschakelde kookplaat.

De kookplaat is uitgerust met een intern veiligheidssysteem dat constant de
temperatuur controleert en dat de ‘automatische uitschakelfunctie’ activeert
als er hoge temperaturen worden gemeten. Als de kookplaat wordt gebruik

EERSTE GEBRUIK

met lege pannen of pannen met een dunne bodem, kan de temperatuur snel
toenemen waardoor mogelijk de ‘automatische uitschakelfunctie’ met een
lichte vertraging wordt ingeschakeld, met schade voor de pannen tot gevolg.
Raak niets aan als dit gebeurt en wacht tot alle onderdelen zijn afgekoeld.
Neem contact op met het servicecentrum als er een foutbericht verschijnt.

MINIMALE DIAMETER VAN DE ONDERKANT VAN DE PAN VOOR
DE VERSCHILLENDE KOOKZONES

gecentreerd |2 punten | 3 punten |4 horizontale | 4 verticale
El E| op1punt | bedekt | bedekt punten punten
bedekt bedekt
El' E| 10¢cm 22em vispan/ vispan/ 24 cm
. grillpan grillpan

VERMOGENSREGELING

Met de ‘Vermogensregelingsfunctie’ kunt u het maximale vermogensniveau
voor de kookplaat instellen op basis van uw behoeften of van de capaciteit
van uw netvoeding.

Zodra het maximale vermogen is ingesteld, regelt de kookplaat automatisch
de ladingsverdeling naar de verschillende kookzones en er klinkt een
geluidssignaal als de limiet is bereikt.

Deze instelling kan op elk moment worden gebruikt en blijft geldig totdat
hij wordt veranderd.

Op het moment van de aankoop is de kookplaat ingesteld op het maximale
vermogen (nL). Het maximale vermogen (nL) is op het typeplaatje op de
onderkant van de kookplaat gedrukt.

Het vermogen van de kookplaat instellen:

Als het toestel op het elektriciteitsnet is aangesloten, kan het vermogensniveau
binnen 60 seconden worden ingesteld.

+  Druk 3 seconden op de ‘+'-toets. Op het display verschijnt ‘PL".

Het geselecteerde vermogen blijft in het geheugen, zelfs bij stroomuitval.

Trek de stekker minstens 60 seconden uit het stopcontact, steek de stekker weer
in het stopcontact en herhaal bovenstaande stappen om de vermogensniveaus
te wijzigen.

Bij een fout tijdens het instellen toont het display het symbool ‘EE"en klinkt er
een geluidssignaal. In dat geval moet de handeling worden herhaald.
Als de foutaanhoudt, adviseren wij u contact op te nemen met de klantenservice.

GELUIDSSIGNAAL AAN/UIT

Het geluidssignaal in-/uitschakelen (aan/uit):

+  Sluit de kookplaat op de netvoeding aan;

+  Wacht op de inschakelsequentie;

«  Druk 3 seconden op de toets ‘P' op de eerste linker schuifbediening.
Eventuele alarmen blijven actief.

oc 8. ‘B.e @ BE®88 B.a 8.c

» Houd de toets = ingedrukt totdat de laatste vermogensinstelling wordt R e = . g

getoond. }N » o 5
«  Gebruik de toetsen ‘+’ en '~ om het gewenste vermogen te selecteren. \ 2 3

De volgende vermogensinstellingen zijn beschikbaar: 2,5 kW - 4,0 kW -

6,0 kW -7,4 kW.
+  Drukop I?I om te bevestigen.
DAGELIJKS GEBRUIK
——

DE KOOKPLAAT IN-/UITSCHAKELEN (AAN/UIT) - c - - -3

Druk voor het inschakelen van de kookplaat ongeveer 1 seconde op de aan-
toets tot het display van de kookzone gaat branden.

Druk op dezelfde toets om de kookplaat uit te schakelen en alle kookzones
worden uitgeschakeld.

Als ergeen functie is geselecteerd, wordt de kookplaat na 10 seconden automatisch
uitgeschakeld.

Als de kookplaat in gebruik is en wordt uitgeschakeld, worden alle kookzones
uitgeschakeld en blijft de restwarmte-indicator, ‘H’, branden tot alle kookzones
zijn afgekoeld.

oo
B (] PLAATSING

1. Bepaal de gewenste kookzone met behulp van de positiesymbolen onderaan
elke schuifbediening.

2, Zetdepanindegekozenzoneenganaofhetéén of meerdere referentietekens
op het oppervilak van de kookplaat bedekt.

3. Bedek de symbolen van het bedieningspaneel niet met pannen.

Let op: In de kookzones in de buurt van het bedieningspaneel is het
raadzaam om pannen binnen de markeringen te houden. Dit geldt zowel
voor de bodem als voor de bovenrand van de pannen, die vaak breder is.
Hierdoor wordt oververhitting van het touchpad voorkomen. Voor grillen of
frituren gebruikt u zo mogelijk de achterste kookzones.

KOOKZONES IN-/UITSCHAKELEN EN KOOKVERMOGENS
REGELEN VERMOGENSNIVEAUS
OFF I 11ttt 18 P

Een kookzone inschakelen:

1. Schakel de kookplaat in.
2, Stel het gewenste vermogensniveau in door uw vinger over de
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schuifbediening (SLIDER) van de door u gekozen kookzone te schuiven.

Het vermogensniveau verschijnt boven de schuifbediening. Elke kookzone
heeft verschillende vermogensniveaus van ‘1’ (minimum) tot ‘18’ (maximum).
Met de schuifbediening kan ook de snelopwarmfunctie worden gekozen, die
met ‘P’ wordt aangegeven op het display.

De kookzones uitschakelen:

Gebruik de ‘uit’-toets aan het begin van de schuifbediening. Als de kookzone
nog warm is, verschijnt de restwarmte-indicator ‘H’ op het display.

5 TOETSENBLOKKERING

Om te voorkomen dat de kookplaat onbedoeld wordt ingeschakeld, drukt u 3
seconden op de OK/vergrendel-3 sec-toets. Er klinkt een geluidssignaal en een
lampje boven het symbool gaat branden om aan te geven dat de vergrendeling
heeft plaatsgevonden.

Het bedieningspaneel wordt helemaal geblokkeerd, behalve de uitschakelfunctie.

Om de toetsenvergrendeling uit te schakelen, herhaalt u de procedure voor
het inschakelen. Het lampje gaat uit en de toetsen van de kookplaat worden
weer actief.

PAUZE

De pauzefunctie onderbreekt de werking van de kookplaat gedurende
ongeveer 10 seconden. Gedurende deze tijd kan het oppervlak rondom de
toetsen worden schoongemaakt zonder dat enige instelling wordt veranderd.
Na deze tijd zal de kookplaat weer normaal werken.

FUNCTIES

Gebruikershandleiding

=]

—O— KOOKWEKKER

De timer is een tijdschakelaar die de mogelijkheid biedt om voor één kookzone
een tijdsduur in te stellen van maximaal 99 minuten.

De instelling van de kookwekker kan voor elke kookzone volgens dezelfde
procedure worden gebruikt. De kookwekker toont altijd de ingestelde tijd
voor de geselecteerde zone of de kortste overige tijd.

De kookwekker starten:

1. Schakel de gewenste kookzone in door op een willekeurig deel van de
schuifbediening te drukken.

2. Druk op de toets ‘+' of ‘=" om de gewenste tijd in te stellen. Op het display
verschijnt ‘00".

Als de tijd verstreken is, klinkt een geluidssignaal en wordt de kookzone

automatisch uitgeschakeld

De instelling van de kookwekker wijzigen:

1. Druk op de schuifbediening voor de kookzone.
2. Druk op de toets '+ of '~ om de gewenste tijd te wijzigen.

De kookwekker uitschakelen:
Druk tegelijk op de toetsen ‘+' en =’ tot de kookwekker wordt uitgeschakeld.

FLEXIBELE ZONE

Selecteer de toets ‘Flexibele zone” om twee kookzones tegelijk te bedienen.
Beide schuifbedieningen kunnen tegelijk worden gebruikt om het vermogen
teregelen.

Met deze functie is het ideaal om de kookzone groter te maken met het
voordeel dat het kookgerei naar wens binnen de geselecteerde zone kan
worden geplaatst. Ideaal voor het gebruik van ovale of rechthoekige pannen
of grillpannen.

VERTICALE FLEXIBELE ZONE

Deze kan worden gebruikt om de twee kookzones aan de linker- en rechterkant
tegelijk te gebruiken.

De flexibele zonefunctie inschakelen:

1. Schakel de kookplaat in.

2. Druk op de toets voor het type flexibele zone dat gebruikt moet worden
(verticaal links, verticaal rechts). Beide zones worden gekoppeld en de
displays tonen ‘0".

3. Selecteer met de schuifbediening het gewenste vermogensniveau.

De flexibele zonefunctie uitschakelen:

Druk op de toets voor de flexibele zone die in werking is: de kookzones gaan
weer onafhankelijk van elkaar werken.

De flexibele zonefunctie wordt ook uitgeschakeld als de kookplaat na het
koken wordt uitgeschakeld.

Bedek voor de beste resultaten altijd minstens één of meerdere punten die op
het glazen oppervlak of in de flexibele zone zijn gemarkeerd.

EI FLEXI FULL ZONE

Als u de Flexi Full-zone selecteert, kunt u het hele oppervlak van de kookplaat
op één vermogensniveau regelen.

Elke willekeurige schuifbediening kan worden gebruikt om het vermogen te
bedienen. Met deze functie is het ideaal om de kookzone uit te breiden met
het voordeel dat u de pannen kunt plaatsen waar u maar wilt binnen het
hele gebied. Deze functie is ook uitstekend voor grote, ovale of rechthoekige
pannen of grillpannen.

Als de hele geactiveerde zone wordt bedekt, wordt het maximaal haalbare
vermogen bereikt.
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6 SENSE <9 koken*

Met de 6 Sense-toets kunt u de speciale functies starten.

1. Zetde pan op zijn plaats, schakel de kookplaat in en selecteer de gekozen
kookzone door de schuifbediening aan te raken.

2. Drukopde'6™ Sense’-toets.Het display van de kookzonetoont’A’ (@utomatisch).

3. Hetlampjevoordeeerste beschikbare speciale functie voor de geselecteerde
kookzone gaat branden.

4. Selecteer de gewenste speciale functie door de ‘6™ Sense’-toets in te drukken.

5. Druk op de toets om de gewenste functie SE te bevestigen.

Zodra de functie is geactiveerd kan elke speciale functie worden gebruikt om
het optimale kookniveau in te stellen door de instellingen en regelingen te
selecteren (MIN-MED-MAX).

OFF i1ttt rrrrrrrrrnrnnnnnnnnnn 18 P
Min Med Max

De functie adviseert standaard automatisch een medium niveau.

Tijdens het gebruik kan zo nodig naar een lager/hoger niveau worden gegaan
afhankelijk van het kookproces, om de tijd en de conditie te optimaliseren
(bijv. kookniveau van water).

BELANGRIJK: Plaats de accessoires zoals in de onderstaande afbeelding is getoond.
Hier ziet u hoe het accessoire moet worden gecentreerd volgens de punten op het
glazen opperviak (de afgebeelde combinatie is slechts een voorbeeld; accessoires
kunnen ook in verschillende kookzones worden gebruikt).

19  WARMHOUDEN

Deze functie zorgt ervoor dat u uw voedsel op een ideale temperatuur kunt
brengen om het langzaam te laten garen en om vloeistoffen in te laten koken,
en om deze condities te behouden zonder het risico om het voedsel te laten
aanbranden.

Dit is ideaal omdat het voedsel hierdoor niet wordt aangetast en niet aan de
pan plakt.

De kwaliteit en het type kookgerei kunnen de resultaten of de bereidingstijd
beinvioeden.

=T LANGZAME BEREIDING

Eenspecifiekefunctieomvoedsel op deideale sudder-enbereidingstemperatuur
te brengen en om deze condities te behouden zonder het risico om het voedsel
te laten aanbranden.

Dit is ideaal omdat het voedsel hierdoor niet wordt aangetast en ook niet aan
de pan plakt.

De kwaliteit en het type kookgerei, evenals de positie, kunnen de resultaten
of de bereidingstijd beinvioeden (centreer de pan altijd op de ingeschakelde
kookzone).

Met deze functie kan water op efficiénte wijze worden opgewarmd en kan een
geluids- of visueel signaal worden afgegeven wanneer het begint te koken. Om
de kookfunctie te starten moet de pan minstens een halve liter water bevatten.
Voeg zo nodig alleen zout toe, nadat u het geluidssignaal heeft gehoord.

Het systeem het water langzaam koken, zodat het niet overkookt en er geen
energie wordt verspild.

Tijdens deze functie informeert een geluidssignaal u of de pan leeg is dan wel
of het water verdampt is.

BAKKEN IN DE PAN*
—r

° De ideale functie voor het voorverwarmen van een pan als deze
leeg is of een kleine hoeveelheid vet bevat. De bereikte temperatuur is ideaal
voor het bereiden van voedsel met een dikte van meer dan 2-3 cm en dat een
langere bereidingstijd vereist, of als boter of reuzel wordt gebruikt.

oo De ideale functie voor het voorverwarmen van een pan als deze leeg
is of een kleine hoeveelheid vet bevat. De bereikte temperatuur is ideaal voor
het bereiden van voedsel met een dikte van minder dan 3 cm en dat een korte
bereidingstijd vereist.

ooe De ideale functie voor het voorverwarmen van een pan met vet (olie)
tot een maximale hoogte van 1 cm.

In alle drie gevallen zal de —toets na het verwarmen van de pan of de olie
worden ingeschakeld en klinkt er een geluidssignaal. De kookplaat stabiliseert
de temperatuur en houdt deze constant.

Een druk op de |g—toets bevestigt dat het voedsel in de pan wordt gelegd en
de speciale functie schakelt dan over op de bereidingsfase.

We adviseren om het voedsel tijdens het verwarmen voor te bereiden en om
de pan te plaatsen zodra het ok-teken is gegeven.

De optimale conditie om de functie te gebruiken is om te starten met een pan
en vet op kamertemperatuur.

19 SMELTEN

Met deze functie kunt u het voedsel op de ideale smelttemperatuur brengen
en deze toestand handhaven zonder het risico dat het aanbrandt.

Dit is ideaal, omdat delicate voedingsmiddelen, zoals chocolade, hierdoor niet
worden aangetast en niet aan de pan plakken.

GRILL*

.[DI']. Ideale grillfunctie. Er kan tussen twee soorten grillfuncties (1 of 2 stippen)
° worden gekozen afhankelijk van het vereiste bereidingsniveau.
' Voor dik voedsel (>1 cm) adviseren wij om een lichtere grill-instelling
(1 stip) te gebruiken voor een langere bereiding.
Voor dunner voedsel of voor een hogere grill-instelling adviseren wij om de
instelling met 2 stippen te gebruiken.
Zodra de ideale temperatuur voor het toevoegen van voedsel is bereikt,

wordt de —toets ingeschakeld en klinkt er een geluidssignaal. De kookplaat
stabiliseert de temperatuur en houdt deze constant.

Een druk op de “-toets bevestigt dat het voedsel in de pan wordt gelegd en
de speciale functie schakelt dan over op de bereidingsfase.
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Gebruikershandleiding

We adviseren om het voedsel tijdens het verwarmen voor te bereiden en om
de pan te plaatsen zodra het ok-teken is gegeven.

* Voor deze functies is het gebruik van speciale accessoires aanbevolen:
+  voor koken: WMF SKU: 07.7524.6380
»  voor bakken in de pan: WMF SKU: 05.7528.4021
« voor grillen: WMF SKU: 05.7650.4291

INDICATOREN

") RESTWARMTE

Als ‘H’ wordt weergegeven op het display is de kookzone nog heet.

Het display wordt uitgeschakeld als de kookzone is afgekoeld.

\
“u

DE PAN IS VERKEERD GEPLAATST OF ER IS GEEN PAN

volgende symbolen “'u .30 seconden na de selectie wordt de desbetreffende
kookzone uitgeschakeld als er geen pan is gedetecteerd.

® INDICATOR VAN DE KOOKWEKKER
Deze indicator geeft aan dat de kookwekker voor een kookzone is ingesteld.

Als de pan niet geschikt is voor een inductiekookplaat of als de pan niet correct
geplaatstis of niet de goede maat heeft voor de kookzone, toont het display de

BEREIDINGSTABEL
VERMOGENSNIVEAU | BEREIDINGSTYPE AANBEVOLEN GEBRUIK
Met aanduiding van kookervaring en -gewoonten
Max. warmte- P Snel verwarmen Ideaal om gauw de temperatuur te verhogen om snel water aan de kook
instelling te brengen of om snel vocht te verwarmen.
. Bakken, koken Ideaal om aan te braden, een bereiding te starten, diepvriesproducten
- te bakken, water snel aan de kook te brengen.
= 14-18 .
= Braden, fruiten, |deaal om te fruiten, vocht zachtjes aan de kook te houden, koken
= koken, grillen en grillen.
= Braden, koken, stomen, Ideaal om te fruiten, vocht zachtjes aan de kook te houden, koken en
- fruiten, grillen grillen, en accessoires voor te verwarmen.
E 10-14 Koken, stoven, fruiten, grillen,| Ideaal om te stoven, vocht zachtjes aan de kook te houden, koken en
= koken tot het smeuig is grillen (gedurende lange tijd).
- Ideaal voor langere bereidingen (rijst, sauzen, braadstukken, vis) met
- Koken. sudderen. inkoken bijbehorend vocht (bijv. water, wijn, bouillon, melk) en pasta smeuig maken.
- 5 _ 9 "l 7 ’
- smeuig maken Ideaal voor langere bereidingen (hoeveelheden kleiner dan een liter: rijst,
- saus, braadstukken, vis) met vloeistoffen (bijv. water, wijn, bouillon, melk).
E Smelten, ontdooien Ideaal om boter zacht te maken, voorzichtig chocolade te smelten,
- producten van kleine afmetingen te ontdooien.
- 1-4 Warmhouden, risotto lldeaal om kleine hoeveelheden voedsel warm te houden die net bereid
- smeuig maken zijn of om dekschalen op temperatuur te houden en risotto's smeuig te
maken.
Geen Off } Kookplaat in stand-by of uitgeschakeld (mogelijke aanwezigheid van
vermogen restwarmte na afloop van de bereiding, aangegeven door H).
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SCHOONMAKEN EN ONDERHOUD

WAARSCHUWING
+  Gebruik geen stoomreinigers.
«  Controleer voor het reinigen of de kookzones uitgeschakeld zijn en dat de restwarmte-indicatie (‘H’) niet wordt weergegeven.

Belangrijk:

« Gebruik geen schuursponsjes of schuurmatjes, omdat hiermee het glas wordt
beschadigd.

+  Reinig de kookplaat na elk gebruik (wanneer deze is afgekoeld) om aanslag
en vlekken door voedselresten te verwijderen.

«  Suiker of voedsel met een hoog suikergehalte kan tot beschadiging van de
kookplaat leiden en moet direct verwijderd worden.

« Door zout, suiker en zand kan het glasoppervlak bekrast raken.

«  Gebruik een zachte doek, absorberend keukenpapier of een speciale
kookplaatreiniger (volg de instructies van de fabrikant).

«  Gemorste vioeistoffen in de kookzones kunnen ervoor zorgen dat de pannen
bewegen of trillen.

«  Droog de kookplaat grondig nadat deze gereinigd is.

PROBLEEMOPLOSSING

Als het iXelium™ -logo op het glas verschijnt, dan is de kookplaat behandeld met
de iXelium™ -technologie, een exclusieve afwerking van Whirlpool die perfecte
reinigingsresultaten garandeert en het oppervlak van de kookplaat langer glanzend
houdt.

Volg onderstaande tips om iXelium™ -kookplaten te reinigen:

«  Gebruik een zachte doek (microvezel is het beste) die is bevochtigd met
water of met dagelijks schoonmaakmiddel voor glas.

« Laat voor de beste resultaten een paar minuten een natte doek op het
glazen oppervlak van de kookplaat liggen.

«  Controleer of er geen stroomuitval is.

« Alsuernietin slaagt de kookplaat na gebruik uit te schakelen, de stekker
uit het stopcontact trekken.

« Als bij de inschakeling van de kookplaat op het display alfanumerieke
codes worden weergegeven, dient u volgens onderstaande tabel te

Let op: De aanwezigheid van water, gemorste vloeistoffen uit pannen of
eventuele objecten op de toetsen van de kookplaat kunnen leiden tot het per
abuis activeren of deactiveren van de toetsenblokkeringsfunctie.

handelen.
Foutcode Beschrijving Mogelijke oorzaken Zorg
(81,C82 Het bedieningspaneel wordt De interne temperatuur van de Wacht tot de kookplaat is afgekoeld
: uitgeschakeld door te hoge elektronische onderdelen is te voordat u hem weer gebruikt.
temperaturen. hoog.
FO2, FO4 Het aansluitvoltage is niet goed. De sensor detecteert een verschil Koppel de kookplaat los van het

. FO1, F06, F12, F13,

. F25,F34, F35, F36,

| F37,F41, F47, F58, F61,
F76

tussen het voltage van het apparaat
en het voltage van de netvoeding.

Koppel de kookplaat los van de netvoeding. Wacht een aantal seconden en sluit de kookplaat weer op de netvoeding aan.
Neem contact op met het servicecentrum als het probleem zich blijft voordoen en vermeld de foutcode die op

elektriciteitsnet en controleer de
aansluiting.

GELUIDEN DIE TIJDENS DE WERKING WORDEN GEPRODUCEERD

Een inductiekookplaat kan sissen of kraken tijdens de normale werking.
Deze geluiden zijn afkomstig van het kookgerei en houden verband met de
kenmerken van de panbodems (bijvoorbeeld als de bodem uit verschillende
lagen bestaat of onregelmatig is).

Deze geluiden kunnen variéren afhankelijk van het type gebruikt kookgerei
en van de hoeveelheid voedsel dat het bevat en zijn geen symptoom van een
gebrek.
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Gebruikershandleiding

NL |
GECONTROLEERD KOKEN

Onderstaande tabel is speciaal opgesteld om het voor inspectiediensten
mogelijk te maken om onze producten te gebruiken.

Gecontroleerde bereidingen

Gecontroleerde bereidingsposities

Warmteverdeling, 'Pannenkoekentest' volgens
EN 60350-2 §7.3

Warmteprestatie, 'Fritestest' volgens
EN 60350-2 §7.4

Smelten en warmhouden, 'chocolade'

Sudderen, 'Rijstebrij’

ECO-DESIGN: De test is uitgevoerd in overeenstemming met de reglementen door alle kookzones van de kookplaat te selecteren en één zone

te vormen of door de Flexifull-functie te gebruiken.

CONSUMENTENSERVICE

Voorverdereassistentie kunt u hetapparaat registeren op www.whirlpool.eu/
register.

VOORDAT U CONTACT OPNEEMT MET DE KLANTENSERVICE:

1. Kijkofuhetprobleem zelf kuntoplossen met behulp van de aanwijzingen
in het hoofdstuk PROBLEEMOPLOSSING.

2. Zet het apparaat aan en uit om te controleren of het probleem is
opgelost.

ALS NA HET UITVOEREN VAN DEZE CONTROLES DE STORING NOG
STEEDS AANWEZIG IS, NEEMT U CONTACT OP MET DE DICHTSTBIJZIJNDE
KLANTENSERVICE.

Om assistentie te vragen, bel het nummer aangegeven in het garantieboekje
of volg de instructies op de website www.whirlpool.eu.

Wanneer u contact opneemt met onze Klantendienst, vermeld altijd:
+ een korte beschrijving van de storing;
+ hettype en het exacte model van het apparaat;

+  het serienummer (nummer na het woord SN op het typeplaatje aan de
onderkant van het apparaat). Het serienummer is ook vermeld in de
documentatie;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
]
OF
2K
Qs
gn:
&2

Zz

|SNI XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

- uw volledige adres;
« uw telefoonnummer.

Wend u tot een erkende Whirlpool Consumenten Service indien
reparatie noodzakelijk is (alleen dan heeft u zekerheid dat originele
vervangingsonderdelen worden gebruikt en de reparatie correct wordt
uitgevoerd).

Beleid, standaarddocumentatie en aanvullende productinformatie vindt u:

«  Met de QR-code van uw apparaat;
«  Op onze website docs.whirlpool.eu;

- Anders, contacteer onze Klantenservice (Het telefoonnummer staat in het garantieboekje). Wanneer u contact
opneemt met de Klantenservice, gelieve de codes te vermelden die op het identificatieplaatje van het apparaat staan.

400011714434
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Manual del usuario | ES

GRACIAS POR ADQUIRIR UN PRODUCTO WHIRLPOOL
Para recibir una asistencia mas completa, registre su

producto en www.whirlpool.eu/register. ESCANEE EL CODIGO QR DE S,U
APARATO PARA OBTENER MAS
fﬁ Antes de usar el aparato, lea atentamente las INFORMACION

Instrucciones de seguridad.

i
AN

H

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

1. Placa de coccién
2. Panel de control
] ] ] ] 1
[ [ [ [
] ] BEOHE = R 8. y)
PANEL DE CONTROL
2 345 6 4
o . o o : o
= 1= p o
o;Fmumm\\-uummuuuuummlsl; or;mmmmw-u--’:Audumummuuu15P : i oFFu»wmmuwwu---,:Audmmmumm:v:13P or;;mwmmmww-u--’:Audmuummuuu15P
1 1 2 13 .................. 14 ................. 15 16 17 13
Ejemplo de zona de coccion
— ®
(_{
18551y O, =
OFF I 11ttt 18 P
Min Med Max
0o
|80
1. Identificar la zona de coccion 7. Indicadores de funcion especial 13. Boton de zona flexible vertical
2. Botdn de apagado de la zona de coccion 8. Botdn de encendido 14. Ajustes predeterminados y botones de ajuste
3. Nivel de coccion seleccionado 9. Indicador de tiempo/funciones 15. Boton de pausa
4. Luzdelindicador: funcion activa 10. Boton 6 Sense (funciones especiales) 16. Botdn de zona Flexi Full
5. Indicador de tiempo 11. Boton ACEPTAR/Bloqueo de teclas: 3 seg. 17. Temporizador
6. Botdn de calentamiento rapido 12. Pantalla tactil de deslizamiento
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ACCESORIOS

OLLAS Y SARTENES
Utilice solo ollas y sartenes fabricadas con materiales
ferromagnéticos y aptas para placas de induccion.

i > Para saber si una olla es apta, busque el simbolo
@ @ (generalmente estampado en la base). Puede utilizar un
iman para comprobar que las ollas sean magnéticas.
La calidad y la estructura del fondo de la olla pueden alterar el rendimiento de la
coccién. Algunas de las indicaciones del didmetro del fondo no se corresponden
con el didametro real de la superficie ferromagnética.

OLLAS VACIAS U OLLAS CON BASE FINA

No utilice ollas o sartenes vacias cuando la placa esté encendida.

La placa estd equipada con un sistema interno de seguridad que controla
constantemente la temperatura y activa la funcion “apagado automético” cuando
se detectan temperaturas demasiado altas. Si se utiliza con ollas vacias u ollas con

PRIMER USO

base fina, la temperatura podria subir muy rapidamente y la funcién de “apagado
automatico” podria iniciarse con un ligero retraso, dafiando la olla o la sartén. Si esto
sucede, no toque nada y espere a que todos los componentes se enfrien.

Si aparece algun mensaje de error, llame al Servicio Postventa.

DIAMETRO MiNIMO DELA BASE DELA OLLA/SARTEN PARALAS DISTINTAS
ZONAS DE COCCION

centrado |2 puntos | 3 puntos 4 puntos |4 puntos
en 1 punto | cubiertos| cubiertos |horizontales| verticales
El E| cubiertos | cubiertos
Izl Izl cazuela/ cazuela/
e 10cm 22cm | bandejade | bandejade | 24cm
grill grill

CONTROL DE POTENCIA

Con lafuncién “Control de potencia” puede ajustar el nivel de potencia méximo
de la placa seguin su necesidad o seguin la capacidad de su suministro eléctrico.
Una vez ajustada la potencia maxima, la placa ajustara automaticamente
la distribucion de carga en las distintas zonas de coccién y se oird una sefal
acustica cuando se alcance el limite.

Esta configuracion puede utilizarse en cualquier momento y se mantendra
hasta que la cambie.

En el momento de la compra, la placa estd ajustada en la maxima potencia
posible (nL). El nivel de potencia maxima (nL) estd marcado en la placa de
caracteristicas de la parte inferior de la placa.

Para configurar la potencia de la placa:

Una vez conectado el aparato al suministro eléctrico, el nivel de potencia
puede ajustarse en un periodo de 60 segundos.

+  Mantenga pulsado el botén “+" durante 3 segundos. La pantalla mostrara “PL".

. OK o .z
+  Mantenga pulsado el botén = hasta que se muestre la Ultima configuracién
de potencia.
«  Utilice los botones “+"y “~" para seleccionar la potencia deseada.

La potencia seleccionada se conservard en la memoria incluso en caso de
apagon.

Para cambiar los niveles de potencia, desconecte el aparato de la red eléctrica
durante al menos 60 segundos y luego vuelva a conectarlo y repita los pasos
anteriores.

En caso de error durante la secuencia de ajuste, la pantalla mostrara el simbolo
“EE"y se oird una sefial acustica. En este caso, debera repetir la operacion.
Si se repite el error, péngase en contacto con el Servicio Postventa.

APAGAR/ENCENDER LA SENAL ACUSTICA

Para encender/apagar la sefial acustica:

«  Conecte la placa a la alimentacion eléctrica;

«  Espere la secuencia de encendido;

« Mantenga pulsado el botén “P” en el primer deslizador a la izquierda
durante 3 segundos.

Todas las alarmas configuradas seguiran activas.

0] BE@8E & 8. 3.

Estan disponibles los siguientes ajustes de potencia: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW a LI oo oy

-74kW, I " . ° e ==
. Pulsepara confirmar. \ 2 3"
USO DIARIO

Nl
ENCENDER/APAGAR LA PLACA - ( - - - %

Paraencenderlaplaca, pulse el botén de encendido durante aproximadamente
1 segundo, hasta que se ilumine la pantalla de la zona de coccién.

Para apagar la placa, vuelva a pulsar el mismo botoén y todas las zonas de
coccion se desactivaran.

Si no se selecciona ninguna funcion, la placa se apagarad automéaticamente
después de 10 segundos.

Si la placa estd en uso, cuando la apague se apagaran todas las zonas de
coccion y el indicador de calor residual “H”,permanecera encendido hasta que
se enfrien todas las zonas de coccidn.

Do )
@ O UBICACION

1. Ubique la zona de coccién deseada consultando los simbolos de posicion
de la parte inferior de cada pantalla tactil de deslizamiento.

2. Coloque la sartén en el drea escogida y asegurese de que cubre una o mas
de las marcas de referencia de la superficie de la placa.

3. No cubra los simbolos del panel de control con la olla de coccién.

Nota: En las zonas de coccién que se encuentran junto al panel de control, se
recomienda mantener las ollas y sartenes dentro de las marcas (teniendo en
cuenta tanto la base de las sartenes como la parte superior, cuyo didmetro
suele ser mas grande).

Esto evita un sobrecalentamiento excesivo del panel tactil. A la hora de freir o
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ACTIVAR/DESACTIVAR LAS ZONAS DE COCCION Y AJUSTAR LOS
NIVELES DE POTENCIA

OFF 1ttt rrentnnnnnininnnn 18 P

Para encender una zona de coccion:

1. Encienda la placa.

2. Ajuste el nivel de potencia deseado deslizando el dedo por el control
deslizador (DESLIZADOR) de la zona de coccién que elija.

El nivel de potencia se mostrara por debajo del deslizador. Cada zona de coccion
tiene distintos niveles de potencia desde el nimero “1” (minimo) hasta el “18”
(maximo).Utilizando los controles del deslizador también se puede seleccionar la
funcién de calentamiento rapido, indicada con una “P” en la pantalla.

Para apagar las zonas de coccion:

Utilice el control “APAGAR” del inicio del control de deslizamiento. Si la zona
de coccidn todavia esta caliente, el indicador de calor residual “H” se mostrara
en la pantalla.

OK

&3 BLOQUEO DEL PANEL DE CONTROL

Para evitar que la placa se encienda accidentalmente, mantenga pulsado el botén
ACEPTAR/Bloqueo de mandos-3 seg. durante 3 segundos. Una sefial acustica y
una luz encendida sobre el simbolo indicardn que el bloqueo esté activo.

El panel de control esta bloqueado excepto para la funcién de apagado.

Para desactivar el bloqueo de los mandos, repita el proceso de activacion.
La luz se apagard y los controles de la placa volverén a estar activos.

FUNCIONES

' ES
PAUSA

La funcién de Pausa interrumpe el funcionamiento de la placa durante unos
10 segundos. Durante este tiempo se puede limpiar la superficie alrededor de
los mandos sin alterar ningun ajuste prestablecido. Después de este tiempo, la
placa volvera a funcionar con normalidad.

(=1+]

—O— TEMPORIZADOR

El temporizador permite programar un tiempo de coccién méximo de hasta
99 minutos.

Eltemporizador puede ajustarse para cada zona de coccién siguiendo el mismo
procedimiento. El temporizador siempre muestra el tiempo establecido para
el drea seleccionada o el tiempo restante mas breve.

Para iniciar el temporizador:

1. Encienda lazona de coccion deseada pulsando cualquier parte del deslizador.

2. Pulse el mando “+" 0 “~" para establecer el tiempo deseado. La pantalla
mostrara “00”.

Cuando el tiempo establecido se agote, sonard una sefal acustica y la zona de

coccidn se apagara automaticamente.

Para cambiar la configuracion del temporizador:

1. Pulse el mando deslizador de la zona de coccién.
2. Pulse el mando “+" 0 “~" para cambiar el tiempo deseado.

Para apagar el temporizador:

"y, Hu_n

Pulse los mandos “+"y “~" a la vez hasta que el temporizador se apague.

ZONA FLEXIBLE

Seleccione el mando “Zona flexible” para controlar dos zonas de coccién ala vez.
Puede utilizar ambos mandos deslizadores a la vez para controlar la potencia.

Utilizar esta funcion es ideal para aumentar la zona de coccién y colocar
recipientes de cocina del tamafio que necesite dentro del drea seleccionada.
Ideal para utilizar sartenes o bandejas de grill de forma ovalada o rectangular.

ZONA FLEXIBLE VERTICAL

Esta funcién puede utilizarse para controlar las dos zonas de coccion de la
izquierda y de la derecha a la vez.

£ .3 - - . - - - -
>>>>>>> u

Para activar la funcion de Zona flexible:

1. Enciendala placa.

2. Pulse el mando del tipo de Zona flexible en uso (vertical izquierda, vertical
derecha). Las dos areas se conectaran y las pantallas mostraran “0”.

3. Utilizando el deslizador, seleccione el nivel de potencia deseado.

Para desactivar la funcion de Zona flexible:

Pulse el mando de la Zona flexible que esta en funcionamiento: las zonas de
coccioén volveran a funcionar de forma individual.

La funcién de Zona flexible también se apagara cuando la placa se apague al
final de la coccién.

Para obtener los mejores resultados, cubra siempre al menos uno de los puntos
marcados en la superficie de cristal o dentro de la Zona flexible.

IEI ZONA FLEXI FULL

Cuando seleccione la zona Flexi Full podrd controlar la superficie entera de la
placa a un solo nivel de potencia.

Puede utilizar cualquiera de los deslizadores para controlar la potencia. Utilizar
esta funcion es ideal para ampliar la zona de coccién y le permite colocar las
sartenes en el lugar que desee dentro del drea. También es excelente para utilizar
sartenes o bandejas de grill de gran tamario y de forma ovalada o rectangular.
Si cubre toda la zona activada conseguira la maxima potencia disponible

- - - - —_ : ) ) ]
,,,,,,,,, ' l
- - = - ) ] c- -)
< e |
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FUNCIONES ESPECIALES
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Min Med Max Min Med Min Med Max Min Med Max
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6" SENSE HERVIR

Con el mando 6" Sense puede activar las funciones especiales.

1. Coloque la sartén en su sitio, encienda la placa y seleccione la zona de
coccién deseada tocando el deslizador.

2. Pulse el mando “6™ Sense”. La pantalla de la zona de coccién mostrara “A”
(automético).

3. Seencendera el indicador de la primera funcién especial disponible para la
zona de coccidn seleccionada.

4. Seleccione la funcién especial deseada pulsando el botén “6™ Sense”.
.z OK
5. Pulse el mando para confirmar la funcion deseada .

Una vez activada, cada funcién especial puede utilizarse para establecer el nivel
de coccion dptimo seleccionando la configuracion y los ajustes prestablecidos
(MIN.-MED.-MAX.).

OFF Ittt ettt 18 P
Min Med Max

La funcién sugiere automaticamente un nivel intermedio por defecto.
Durante el funcionamiento, si es necesario, puede cambiar a un nivel mas bajo
o mads alto segun el progreso de la coccién para optimizar el tiempo y el estado
(p. €j. el nivel de ebullicién del agua).

IMPORTANTE: Coloque los accesorios segun se indica en la siguiente imagen,
que muestra como se debe centrar el accesorio segun los puntos marcados
en la superficie de cristal (la combinacién ilustrada es solo un ejemplo; los
accesorios también pueden utilizarse en distintas zonas de coccioén).

19  MANTENER CALIENTE

Esta funcion le permite alcanzar la temperatura ideal para una coccién lenta
y para evaporar liquidos, y mantiene estas condiciones sin riesgo de quemar
los alimentos.

Es ideal porque no dafa los alimentos y evita que se peguen a la sartén.

La calidad y el tipo de los recipientes de cocina pueden afectar a los resultados
o al tiempo de coccidn.

T cOCCION LENTA

Una funcion especifica para alcanzar la temperatura ideal para cocinar
alimentos a fuego lento y mantiene estas condiciones sin riesgo de quemarlos.
Es ideal porque no dafa los alimentos y evita que se peguen a la sartén.

La calidad y el tipo de los recipientes de coccidn, asi como la posicion, pueden
afectar a los resultados o al tiempo de coccion (coloque siempre la sartén
centrada en la zona de coccién activa).

Una funcién para calentar el agua de forma eficaz que emite un sonido o una
sefal visual cuando esta empieza a hervir. Para iniciar la funcién de hervir, la
sartén debe contener al menos medio litro de agua. Si necesita anadir sal,
hagalo, Unicamente después de oir la sefal acustica.

El sistema mantendrd el agua en ebullicién lenta para evitar salpicaduras y un
consumo excesivo de energia.

Durante esta funcién, una sefal acustica le informara si la sartén estd vacia o si
el agua se ha evaporado.

FREIR*
—

° La funcion ideal para precalentar una sartén cuando estd vacia o
tiene poca grasa. La temperatura alcanzada es ideal para cocinar alimentos de
mas de 2-3 cm de grosor y que necesitan mas tiempo de coccidn y requieren el
uso de mantequilla o manteca.

\_,_ .z . 7 s .

oo La funcion ideal para precalentar una sartén cuando esta vacia o
tiene poca grasa. La temperatura alcanzada es ideal para cocinar alimentos de
menos de 3 cm de grosor y que necesitan periodos de coccion mas cortos.

ooe La funcién ideal para precalentar una sartén con grasa (aceite) hasta
una altura maxima de 1 cm.
En estos tres casos, al final de la fase de calentamiento de la sartén o el aceite,

oK . . . - o
el mando == se encendera y sonara una sefial acustica. La placa estabiliza la

temperatura y la mantiene a un nivel constante.
Si pulsa el mando = confirmara que va a anadir alimentos a la sartén y la

funcion especial pasara a la fase de coccién.

Recomendamos que prepare los alimentos durante el calentamiento y que los
anada al a sartén en cuanto sea posible.

Lo mas recomendable es utilizar la funcién empezando con la sartén y la grasa
atemperatura ambiente.

1 DERRETIR

Esta funcién sirve para alcanzar la temperatura ideal para derretir alimentos y
mantiene estas condiciones sin riesgo de quemarlos.

Es ideal porque no dafa los alimentos delicados, como el chocolate, y evita
que estos no se peguen a la sartén.

GRILL*

(ITIT)} Unafunciénideal para gratinar. Puede escoger entre dos tipos de funcion
® de gratinado (1 o 2 puntos) seguin el nivel de coccién deseado. Para
(I} alimentos gruesos (>1 cm), recomendamos utilizar una configuracion de
ee grill mas ligera (1 punto) que cuece durante mas tiempo. Para alimentos
mas finos o para una configuracién de grill més alta, recomendamos utilizar la
configuracién de 2 puntos. Una vez alcanzada la temperatura ideal para anadir los

. , oK ; e "
alimentos, se encenderael mandoy sonara una sefal acUstica. La placa estabiliza

latemperatura y la mantiene a un nivel constante. Si pulsa el mando =.- confirmara
que vaaanadiralimentos ala sartén y la funcion especial pasara a la fase de coccion.
Recomendamos que prepare los alimentos durante el calentamiento y que los
anada al a sartén en cuanto sea posible.

Whj;lﬁool
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* Para estas funciones se recomienda el uso de accesorios especificos:
«  para hervir. WMF SKU: 07.7524.6380

«  para freir. WMF SKU: 05.7528.4021

«  paragratinar: WMF SKU: 05.7650.4291

INDICADORES

Il

I'l CALORRESIDUAL

Si la pantalla muestra “H”, esto significa que la zona de coccién todavia esta
caliente.

La pantalla se apagara cuando se enfrie la zona de coccién.

Y LA OLLA NO ESTA CORRECTAMENTE COLOCADA O NO SE
ENCUENTRA

Silaollanoesadecuada paraplacasdeinduccién, noesta colocada correctamente
o no tiene el tamano adecuado para la zona de coccion, la pantalla mostrara los

siguientes simbolos = . 30 segundos después de la seleccion, si no se detecta
ninguna sartén, la zona de coccién correspondiente se apagara.

® INDICADOR DE TIEMPO

Este indicador muestra que el temporizador se ha configurado en la zona de
coccion.

NIVEL DE TIPO DE COCCION RECOMENDACIONES DE USO
POTENCIA La indicacion se afade a la experiencia y los habitos de coccion

Potencia P Calentar rapidamente Ideal para aumentar con rapidez la temperatura de los alimentos hervidos

maxima (en agua) o para calentar rapidamente liquidos de coccion.
- Freir, hervir Ideal para dorar, comenzar una coccién, freir productos congelados y llevar
= liquidos a ebullicién con rapidez.
E 14-18
= Dorar, saltear, hervir, Ideal para saltear, mantener vivo el hervor, cocinar y gratinar.
= gratinar
= Dorar, cocer, guisar, lldeal para saltear, mantener el hervor, cocinar y gratinar y precalentar
- saltear, gratinar accesorios.
: 10 - 14 . . . . . .
= Cocer, guisar, saltear, gratinar, | Ideal para guisar, mantener el hervor, cocinar y gratinar (para largos periodos).
- cocer hasta mantecar
- Ideal para cocciones lentas (arroz, salsas, carne, pescado) con liquidos de
- 5o Cocer, cocinar a fuego lento, acompanamiento (p. j. agua, vino, caldo, leche) y para mantecar pastas.
- espesar, mantecar
- Ideal para cocciones lentas (volimenes inferiores al litro: arroz, salsas, carne,
- pescado) con liquidos (p.ej., agua, vino, caldo, leche).
- Derretir, descongelar Ideal para ablandar mantequilla, derretir chocolate delicadamente y
- 1-4 descongelar elementos pequefos.
N Mantener la comida caliente, | Ideal para mantener calientes pequefas porciones de alimentos recién cocidos

cocer arroz o fuentes para servir, y para mantecar arroz.
Potencia Off i} Placa de coccién en posicion de stand-by o apagada (posible presencia de calor
cero residual de fin de coccion, sefalizado con “H").
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LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

ADVERTENCIA

- No utilice aparatos de limpieza al vapor.
- Antesdelalimpieza, asegurese de que las zonas de coccion estan apagadas y de que no se muestra el indicador de calor residual (“H").

Importante: Si aparece el logo de iXelium™ en el cristal, la placa estd tratada con tecnologia

+ No utilice esponjas o estropajos abrasivos, ya que podrian dafar el cristal.  iXelium™, un acabado exclusivo de Whirlpool que asegura unos resultados de

.+ Después de cada uso, limpie la placa (cuando esté fria) para eliminar  limpieza perfectos y mantiene la superficie de la placa brillante durante mas
cualquier resto o mancha de comida. tiempo.

»  Elazucar o los alimentos con alto contenido de azucar pueden dadar la
placa'y deben eliminarse inmediatamente.

+ Lasal, el azicary la arena podrian rayar la superficie de cristal.

»  Utilice un pafio suave, papel de cocina absorbente o un limpiador especial
para placas (siga las instrucciones del fabricante).

»  Elderramamiento de liquidos en las zonas de coccién puede provocar que
las ollas se muevan o vibren.

«  Después de limpiar la placa, séquela bien.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

Para limpiar placas con iXelium™, siga estas recomendaciones:

«  Utilice un pafio suave (la microfibra es lo mejor) humedecido con agua o
con un detergente limpiacristales normal.

« Para obtener unos mejores resultados, deje un pafo mojado sobre la
superficie de la placa de cristal durante unos minutos.

« Compruebe que no se haya interrumpido la alimentacién eléctrica. Nota: La presencia de agua, liquido derramado de las ollas o cualquier objeto
«  Después de utilizar la placa de coccién, sino puede apagarla, desconéctela  que se encuentre sobre cualquier botén de la placa puede activar o desactivar
delared eléctrica. accidentalmente la funcién de bloqueo del panel de control.

»  Sial encender la placa se visualizan cédigos alfanuméricos en la pantalla,
siga las instrucciones de la tabla.

Codigo de error Descripcion Causas posibles Solucion
81, C82 La zona de los mandos seapaga | La temperatura interior de los . Espere aque la placa se enfrie antes
: i porque la temperatura es excesiva.;  circuitos electronicos es excesiva. i  devolver a utilizarla.
FO2, FO4 El voltaje de conexion de laplaca | El sensor detecta un voltaje i Desconecte la placa de lared de

es incorrecto. ¢ incompatible con el de conexién. i  suministro eléctrico y controle la
: i conexion eléctrica.

. FO1, FO6, F12, F13,

F25 F34 F35 F36 Desconecte la placa de la red eléctrica. Espere unos segundos y vuelva a conectar la placa a la red eléctrica.
F37, F41, F47, F58, F61, Si el problema continua, llame al Servicio Postventa e indique el cédigo de error que aparece en la pantalla.
F76

SONIDOS EMITIDOS DURANTE EL FUNCIONAMIENTO

Las placas de induccién pueden emitir silbidos o crujidos durante su  Estos sonidos pueden variar dependiendo del tipo de recipiente utilizado
funcionamiento normal. En realidad estos sonidos proceden de los recipientes o de la cantidad de alimentos que contiene y no son sintomas de un mal
de coccién y dependen de las caracteristicas de las bases de las sartenes (por ~ funcionamiento.

ejemplo, si las bases tienen distintas capas de materiales o son irregulares).
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COCCION VERIFICADA

La siguiente tabla se ha creado especialmente para que los organismos de
inspeccién puedan utilizar nuestros productos.

Coccion verificada

Posiciones de coccion verificada

Distribucion de calor, prueba de “Tortitas” de acuerdo
con lanorma EN 60350-2 §7.3

Rendimiento térmico, prueba de “Patatas fritas” de acuerdo
con lanorma EN 60350-2 §7.4

Derretir “chocolate” y mantenerlo caliente

Cocer a fuego lento “arroz con leche”

DISENO ECO: La prueba se ha realizado de conformidad con las normativas, seleccionando todas las zonas de coccion de la placa para formar una sola

area o utilizando la funcién Flexifull.

SERVICIO POSTVENTA

Para recibir una asistencia mds completa, registre su producto en
www.whirpool.eu/register.

ANTES DE LLAMAR AL SERVICIO POSTVENTA:

1. Intente resolver el problema consultando las recomendaciones que se
ofrecen en la GUIA PARA LA SOLUCION DE PROBLEMAS.

2. Apague el aparato y vuelva a encenderlo para comprobar si se ha
solucionado el problema.

SIEL FALLO PERSISTE DESPUES DE ESTAS COMPROBACIONES, PONGASE
EN CONTACTO CON EL SERVICIO POSTVENTA.

Para recibir asistencia, llame al nimero que aparece en el folleto de la garantia
o siga las instrucciones de la pagina web www.whirlpool.eu.

Cuando se ponga en contacto con nuestro Servicio Postventa, especifique
siempre:

« una breve descripcién del problema;

+ eltipoy el modelo exacto del aparato;

CEE 07 IO

.‘.‘%fmﬁénmw“ﬂ

el nimero de serie (el niUmero que se indica tras la palabra SN en la
placa de caracteristicas situada debajo del aparato). El nimero de serie
también se indica en la documentacion;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
=9
OF
2«
as
ECC
e

z

|SN1 XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

«  sudireccién completa;
«  sunumero de teléfono.

Si fuera necesaria alguna reparacion, pdngase en contacto con un Servicio
Postventa autorizado (que garantiza el uso piezas de recambio originales y
una reparacion correcta).

Puede consultar los reglamentos, la documentacion estandar e informacion adicional sobre productos mediante

alguna de las siguientes formas:
«  Utilizando el c6digo QR en tu aplicacion;
«  Visitando nuestro sitio web docs.whirlpool.eu;

«  También puede ponerse en contacto con nuestro Servicio postventa (Consulte el niUmero de teléfono en el folleto
de la garantia). Cuando se ponga en contacto con nuestro Servicio Postventa, deberd indicar los cédigos que figuran

en la placa de caracteristicas de su producto.

Whj;lfz?ool
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OBRIGADO POR COMPRAR UM PRODUTO WHIRLPOOL

Para beneficiar de uma assisténcia mais completa, registe o
seu produto em www.whirlpool.eu/register.

Leia as instrucoes de seguranca com atencao antes de
usar o aparelho.

Manual do proprietdrio

EFETUE A LEITURA DO CODIGO
QR NO SEU APARELHO PARA
OBTER MAIS INFORMACOES

N

DESCRICAO DO PRODUTO

1. Placade cozedura
2. Painel de comandos
| = [ | | 1
[ ] [ ] [ ] [ ]
] O B BEGES 8. =R 2
PAINEL DE COMANDOS
2 3 4 5 6 4 4444444444 7 ........... 8 4 9 10 9 4 11
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1 12 13 .................. 14 ................. 15 16 17 13
Exemplo de zona de cozedura
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Min Med Max
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|0
1. Identificar a zona de cozedura 7. Indicadores de funcao especial 13. Botao da zona flexivel vertical
2. Botdo de desligar a zona de cozedura 8. Botdo Ligar/Desligar 14. Botdes de predefini¢des e ajuste
3. Nivel de cozedura selecionado 9. Indicador de tempo/fungdes 15. Botao de pausa
4. Indicador luminoso - funcdo ativa 10. Botao 6™ Sense (funcdes especiais) 16. Botao de zona Flexi Full
5. Indicador do temporizador 11. Botao OK/bloqueio de botdes - 3 segundos 17. Temporizador
6. Botdo de aquecimento rapido 12. Barra deslizante tatil
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ACESSORIOS

TACHOS E FRIGIDEIRAS

Utilize apenas frigideiras, tachos e panelas em material

ferromagnético adequado para utilizacdo com placas
W ><  deinducao. Para determinar se um tacho é adequado,

procure o simbolo (normalmente, encontra-se na
parte inferior). Pode utilizar um ima para verificar se as

panelas sdo magnéticas.

A qualidade e a estrutura da base da panela podem afetar a eficiéncia da

cozedura.Algumasindicagbesrelativasao didmetro dabase ndo correspondem

ao diametro real da superficie ferromagnética.

TACHOS VAZIOS OU TACHOS DE BASE FINA

Néo utilize tachos ou frigideiras vazios com a placa ligada.

A placa estéd equipada com um sistema de seguranca interno que monitoriza
constantemente a temperatura, ativando a funcao “desligamento automatico”
quando forem detetadas temperaturas elevadas. Se a placa for utilizada

PRIMEIRO USO

com tachos vazios ou com base fina, a temperatura podera aumentar muito
rapidamente e a funcéo de “desligamento automético” podera ser ativada
com algum atraso, danificando o tacho ou a frigideira. Se isso acontecer, ndo
toque em nada e aguarde que todos os componentes arrefecam.

Se aparecerem quaisquer mensagens de erro, ligue para o centro de assisténcia.

DIAMETRO M!'NIMO DA BASE DO TACHO/FRIGIDEIRA PARA AS
DIFERENTES AREAS DE COZEDURA

centrado | 2 pontos | 3 pontos | 4pontos |4 pontos
I:l I:l em 1 ponto| coberto | coberto |horizontais | verticais
coberto coberto
II| E| 10cm 2cm peixeira/ peixeira/ 24cm
——=_——=—= frigideira frigideira

CONTROLO DE POTENCIA

Com a funcao “Controlo de poténcia”, pode definir o nivel de poténcia méxima
para a placa, com base nas suas necessidades ou na capacidade da rede elétrica.
Depois de definir a poténcia maxima, a placa ajusta automaticamente a
distribuicao da carga pelas diferentes zonas de cozedura e ira ouvir-se um sinal
sonoro quando for atingido o limite.

Esta definicao pode ser utilizada em qualquer altura e ird manter-se até ser
alterada.

Na altura de aquisicao, a placa esta definida para a poténcia maxima (nL). O nivel
de poténcia méaxima (nL) é indicado na placa de identificacdo existente na parte
inferior da placa.

Para definir a poténcia da placa:

Depois de o aparelho estar ligado a rede elétrica, é possivel definir o nivel de

poténcia durante um periodo de 60 segundos.

+  Mantenha premido o controlo “+” durante 3 segundos. No visor, surge “PL".

« Mantenha premido o controlo = até que apareca a Ultima definicdo de
poténcia.

«  Utilize os controlos “+" e “~" para selecionar a poténcia necessaria.

« As deﬁc")es de poténcia disponiveis sdo: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW — 7,4 kW.

K

. Ol
«  Prima’== para confirmar.

u_n

UTILIZACAO DIARIA

A poténcia selecionada fica memorizada, mesmo que haja um corte de energia.
Para alterar o nivel de poténcia, desligue o aparelho da rede elétrica durante pelo
menos 60 segundos e, em seguida, volte a liga-lo e repita os passos anteriores.

Caso ocorra um erro durante a sequéncia de definicdo, o visor apresenta o
simbolo “EE” e ouve-se um sinal sonoro. Neste caso, tera de repetir a operacao.
Se o erro persistir, contacte o servico de assisténcia.

LIGAR/DESLIGAR O SINAL SONORO

Para ligar/desligar o sinal sonoro:

« Ligue a placa a alimentacéo elétrica;

« Aguarde pela sequéncia de ativacdo;

« Mantenha premido o controlo “P” na primeira barra deslizante do lado
esquerdo durante 3 segundos.

Quaisquer alarmes que estejam definidos irdo manter-se ativos.

‘8. ‘8. @EBEE ..
Sl

&
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LIGAR/DESLIGAR A PLACA

Para ligar a placa, prima o botao de ligagdo durante cerca de 1 segundo, até que
se acenda o visor da zona de cozedura.

Para desligar a placa, volte a premir o mesmo botéo, e todas as zonas de cozedura
serao desativadas.

Se ndo for selecionada uma funcdo, a placa desliga-se automaticamente
passados 10 segundos.

Se a placa estiver a ser utilizada, se a desligar, desliga todas as zonas de cozedura
e o indicador de calor residual, “H”, mantém-se aceso até que todas as zonas de
cozedura tenham arrefecido.

0o )
® ) COLOCAGAO

1. Localize a zona de cozedura pretendida consultando os simbolos de
posicao na parte inferior de cada barra deslizante tétil.

2. Coloque o tacho na area escolhida, certificando-se de que cobre uma ou
mais marcas de referéncia existentes na superficie da placa.

3. Nao tape os simbolos do painel de controlo com o tacho.

Lembre-se: Nas zonas de confecao perto do painel de controlo, é aconselhavel
manter as panelas e frigideiras dentro das marcacées (tendo em consideragcao
a parte de inferior da frigideira e extremidade superior, uma vez que esta
tende a ser mais larga).

Tal evita o excesso de sobreaquecimento no ecra tatil. Quando grelhar ou
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ATIVAR/DESATIVAR E AJUSTAR ZONAS DE COZEDURA NIVEIS DE
POTENCIA

OFF 11 ittt 18 P

Para ligar uma zona de cozedura:

1. Ligueaplaca.

2. Defina o nivel de poténcia necessério deslizando o dedo ao longo da barra
deslizante da zona de cozedura escolhida.

O nivel de poténcia é apresentado acima da barra deslizante. Cada zona de
cozedura tem diversos niveis de poténcia, de “1” (minimo) a “18" (maximo).
Com os controlos da barra deslizante, também é possivel selecionar a fungéo
de aquecimento rapido, indicada por “P" no visor.

Para desligar as zonas de cozedura:

Utilize o controlo “DESLIGAR” no inicio da barra deslizante. Se azona de cozedura
ainda estiver quente, o indicador de calor residual “H" aparece no visor.

OK

s« BLOQUEIO DO PAINEL DE CONTROLO

Para evitar que a placa seja ligada inadvertidamente, mantenha premido o
controlo OK/bloqueio de controlo-3 seg. durante 3 segundos. Ouve-se um
sinal sonoro e o indicador luminoso por cima do simbolo acende-se para
indicar que o bloqueio esta ativo.

O painel de controlo fica bloqueado, a excecdo da fungdo que permite desligar.
Para desativar o bloqueio de controlo, repita o processo de ativagdo. O
indicador luminoso apaga-se e os controlos da placa voltam a estar ativos.

FUNCOES

Manual do proprietdrio

PAUSA

A funcdo de pausa interrompe o funcionamento da placa durante cerca de 10
segundos. Durante este tempo, é possivel limpar a superficie em redor dos controlos
sem alterar os ajustes. Passado este tempo, a placa volta ao funcionamento normal.

=1+]

—©— TEMPORIZADOR

O temporizador pode ser utilizado para definir um tempo de cozedura maximo
de 99 minutos.

A definicdo do temporizador pode ser utilizada em qualquer uma das zonas de
cozedura, seguindo o mesmo procedimento. O temporizador apresenta sempre
o tempo definido para a area selecionada, ou o tempo restante mais curto.

Para iniciar o temporizador:

1. Ligue a zona de cozedura necessdria premindo qualquer parte da barra
deslizante.

2. Prima o controlo “ ou “~" para definir o tempo necessario. No visor, surge “00".

Quando terminar o tempo, ouve-se um sinal acustico e a zona de cozedura

desliga-se automaticamente.

“u_n

Para alterar a defini¢do do temporizador:

1. Prima o controlo da barra deslizante para a zona de cozedura.
2. Prima o controlo “+” ou “~" para alterar o tempo necessério.

Para desligar o temporizador:
Prima os controlos “+” e “=" em conjunto até que o temporizador se desligue.

AREA FLEXIVEL

Selecione o controlo “Area flexivel” para controlar duas zonas de cozedura
em simultaneo. E possivel utilizar ambos os controlos de barra deslizante para
controlar a poténcia.

Esta funcao é ideal para aumentar o tamanho da zona de cozedura, tendo a
vantagem de poder posicionar os recipientes conforme necessario dentro da
area selecionada. Ideal para utilizar tachos ovais ou retangulares, bem como
grelhadores.

ZONA FLEXIVEL VERTICAL

Esta pode ser utilizada para controlar simultaneamente as duas zonas de
cozedura, do lado esquerdo e do lado direito.

Para ativar a fungdo de drea flexivel:

1. Ligueaplaca.

2. Primao controlo dotipo de dreaflexivel a utilizar (vertical esquerda, vertical
direita). Ambas as areas serdo ligadas e surge a indicacao “0” nos visores.

3. Utilizando a barra deslizante, selecione o nivel de poténcia pretendido.

Para desativar a fun¢do de drea flexivel:

Prima o controlo da area flexivel que esta a funcionar: as zonas de cozedura
voltam a funcionar individualmente.

A funcao de area flexivel também é desativada quando a placa se desliga no
final da cozedura.

Para obter os melhores resultados, certifique-se de que o recipiente cobre
sempre pelo menos um ou mais pontos marcados na superficie de vidro ou
dentro da area flexivel.

Iil ZONE FLEXI FULL

Se selecionar a zona flexivel completa, pode controlar toda a superficie da
placa com um Unico nivel de poténcia.

Qualquer barra deslizante pode ser utilizada para controlar a poténcia. Esta funcao
éideal para aumentar a zona de cozedura, com a vantagem de poder posicionar os
recipientes conforme pretendido dentro da drea completa. Também é excelente
para tachos grandes, ovais ou retangulares, bem como para grelhadores.
Cobrindo toda a area ativa, é possivel aproveitar a maxima poténcia disponivel.
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6" SENSE FERVER

Com o controlo 6™ Sense, pode iniciar as fungoes especiais.

1. Posicione o tacho, ligue a placa e selecione a drea de cozedura tocando na

barra deslizante.

Prima o controlo“6" Sense”.Novisor dazona de cozedura, surge“A” (automatico).

. O indicador da primeira funcédo especial disponivel para a zona de
cozedura selecionada acende-se.

4. Selecione afuncao especial necessaria premindo o controlo “6'" Sense”.

5.

wN

H ~ . OK
Prima o controlo para confirmar a funcéo pretendida .

Depois de ativa, cada funcéo especial pode ser utilizada para definir o nivel de
cozedura ideal, selecionando predefinicoes e ajustes (MIN-MED-MAX).

OFF ittt ettt rrrnrenntninnnnnn 18 P
Min Med Max

A funcéo sugere automaticamente um nivel intermédio, por predefinicdo.
Durante a utilizacado, se necessario, é possivel mudar para um nivel inferior/
superior de acordo com a evolugdo da cozedura, a fim de otimizar o tempo e 0
estado (p. ex. nivel de fervura da agua).

IMPORTANTE: coloque os acessérios de acordo com a figura abaixo, que
apresenta a forma como o acessorio tem de estar centrado consoante os
pontos marcados na superficie de vidro (a combinacao ilustrada é apenas um
exemplo; os acessorios também podem ser utilizados em zonas de cozedura
diferentes).

1) MANUTENCAO DO CALOR

Esta funcdo permite manter os alimentos numa temperatura ideal para
cozedura lenta e evaporagdo de liquidos, mantendo estas condi¢bes sem o
risco de os queimar.

Eideal por ndo estragar os alimentos e assegura que nao colam ao recipiente.
A qualidade e o tipo de recipientes pode afetar os resultados, ou o tempo de
cozedura.

T COZEDURALENTA

Uma funcdo especifica para que os alimentos mantenham uma temperatura
para cozinhar lentamente, mantendo estas condicdes sem o risco de os
queimar.

E ideal por ndo estragar os alimentos e assegura que nao colam ao recipiente.
A qualidade e o tipo de recipientes, assim como a posicdo, podem afetar os
resultados ou o tempo de cozedura (centre sempre o tacho na zona de cozedura
ativa).

Uma funcao para ferver dgua com eficacia, emitindo um sinal sonoro ou visual
quando esta comecar a ferver. Para iniciar a funcdo de fervura, o recipiente tem
de conter pelo menos meio litro de d4gua. Acrescente apenas sal, se necessario,
depois de ouvir o sinal sonoro.

O sistema mantém a 4gua em fervura lenta, o que evita derrames e o desperdicio
de energia.

Durante esta fun¢do, um sinal sonoro informa o utilizador de que o recipiente
estd vazio ou que a 4gua evaporou.

FRITAR NA FRIGIDEIRA*
—r

° A funcéo ideal para preaquecer uma frigideira quando estd vazia ou
com uma pequena quantidade de gordura. A temperatura atingida é ideal para
cozinhar alimentos com uma espessura superior a 2-3 cm e que necessitam de
cozinhar mais tempo, ou com manteiga ou banha.

oo A funcéo ideal para preaquecer uma frigideira quando estd vazia ou
com uma pequena quantidade de gordura. A temperatura atingida é ideal
para cozinhar alimentos com uma espessura inferior a 3 cm e que necessitam
de cozinhar num curto periodo de tempo.

ooe Afuncéoideal para preaquecer uma frigideira com uma gordura (6leo)
até uma altura méximade 1 cm.
Nos trés casos, nofinal da fase de aquecimento dafrigideira ou do éleo, o controlo

=.. acende-se e ouve-se um sinal sonoro. A Iaca estabiliza a temperatura e
mantém-na constante. Se premir o controlo == confirma que os alimentos vao
ser colocados na frigideira e a funcéo especial passa a fase de cozedura.
Recomendamos que prepare os alimentos durante o aquecimento e que os
coloque na frigideira assim que for dado o OK.

Idealmente, deve usar-se a fungdo comecando com a frigideira e a gordura a
temperatura ambiente.

144 DERRETER

Esta funcdo permite que os alimentos fiquem a uma temperatura ideal para
derreter e manter este estado sem o risco de os alimentos queimarem.

E ideal por ndo estragar os alimentos sensiveis e assegura também que
estes nao colam ao recipiente.

GRELHAR*

-m. Funcéo ideal para grelhar. E possivel selecionar entre dois tipos de
® funcéo de grelhar (1 ou 2 pontos) consoante o nivel de cozedura
'[IID]' necessario.

b Para um alimento com alguma espessura (>1 c¢m), recomendamos a
utilizacdo de uma definicdo de grelha menos potente (1 ponto) para cozinhar
durante mais tempo.

Para alimentos mais finos ou para grelhar de modo mais intenso, recomendamos
utilizar a definicdo de 2 pontos.
Depois de atingir a temperatura perfeita para adicionar os alimentos, o controlo

OK N o
=.. acende-se e ouve-se um sinal sonoro. A placa estabiliza a temperatura e
mantém-na constante.

Whj;lfz?ool
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Se premir o controlo = confirma que os alimentos vao ser colocados na frigideira e
afungéo especial passa a fase de cozedura.

Recomendamos que prepare os alimentos durante o aquecimento e que os
coloque na frigideira assim que for dado o OK.

* Para estas fun¢ées, recomenda-se a utiliza¢do de acessorios proprios:
«  para cozer: WMF SKU: 07.7524.6380

+ para fritar na frigideira: WMF SKU: 05.7528.4021

»  paragrelhar: WMF SKU: 05.7650.4291

INDICADORES

(M
I | CALORRESIDUAL

Se aparecer “H" no visor, isso significa que a zona de cozedura ainda esté quente.
O visor desliga-se quando a zona de cozedura tiver arrefecido.

U TACHO POSICIONADO INCORRETAMENTE OU EM FALTA

Se o tacho ndo for adequado para cozedura por inducdo, se nao estiver
posicionado corretamente ou se nao for do tamanho adequado para a zona de

cozedura, o visor apresenta os simbolos sequintes =u . 30 segundos apds a

selecdo, se ndo for detetado um tacho, a zona de cozedura relevante desliga-se.

® INDICADOR DO TEMPORIZADOR
Este indicador indica que o temporizador foi definido para a zona de cozedura.

TABELA DE COZEDURA
NIiVEL DE TIPO DE COZEDURA UTILIZACAO RECOMENDADA
POTENCIA Indica a experiéncia e os habitos de cozedura
Definicao P Aquecimento rapido Ideal para o0 aumento rapido da temperatura dos alimentos para uma
max. calor cozedura rapida (para dgua) ou para o aquecimento rapido de liquidos.
Fritar, cozer Ideal para dourar, comecar a cozinhar e fritar alimentos congelados a
= 14-18 baixas temperaturas, permitindo também ferver rapidamente os liquidos.
= Dourar, saltear, cozer, grelhar | Ideal para saltear, manter uma cozedura forte, cozinhar e grelhar.
= Dourar, cozinhar, guisar, Ideal para saltear, manter uma cozedura leve, cozinhar e grelhar e
- saltear, grelhar preaquecer acessorios.
= 10-14 Cozinhar, guisar, saltear, Ideal para saltear, manter uma cozedura leve, cozinhar e grelhar
- grelhar, cozinhar até ficar (durante periodos mais longos).
- Cremoso
= Ideal para receitas de cozedura lenta (arroz, molhos, assados, peixe)
= . . com liquidos (p. ex., 4gua, vinho, caldo, leite) e massas cremosas.
= 5.9 Cozinhar, cozinhar lentamente,
z engrossar, dar cremosidade Ideal para receitas de cozedura lenta (quantidades inferiores a 1 litro:
z arroz, molhos, assados, peixe) com liquidos (p. ex., agua, vinho, caldo,
- leite).
E Derreter, descongelar Ideal para amolecer manteiga, derreter levemente chocolate,
- descongelar pequenos itens.
- 1-4 | Mantera comida quente, Ideal para manter quentes pequenas por¢des de alimentos acabadas
- risoto cremoso de cozinhar ou manter a temperatura dos pratos de servico e dar
cremosidade a risotos
Poténcia Off B Placa em modo de espera ou modo desligado (potencial calor residual
zero de fim de cozedura indicado pela letra "H").
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LIMPEZA E MANUTENCAO

AVISO
- Nao utilize aparelhos de limpeza a vapor.

+ Antesde limpar, certifique-se de que as zonas de cozedura estao desligadas e que o indicador de calor residual (“H") ndo esta aceso.

Importante:
« Nao utilize esponjas abrasivas nem esfregdes de palha de aco, pois podem
danificar o vidro.

«  Apo6scada utilizagao, limpe a placa (apés arrefecer) para remover quaisquer
depdsitos e manchas originadas por residuos de alimentos.

«  AcUcar ou alimentos com elevado contetdo de acuicar podem danificar a
placa e devem ser removidos de imediato.

« Sal,acucar e areia riscam a superficie de vidro.

«Use um pano macio, papel de cozinha absorvente ou um produto de
limpeza especifico para placas (siga as instru¢des do fabricante).

«  Os derrames de liquidos nas zonas de cozedura podem fazer com que os
tachos se desloquem ou vibrem.

«  Depois de limpar a placa, seque-a bem.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Se existir o logétipo iXelium™ no vidro, a placa integra um tratamento com
a tecnologia iXelium™, um acabamento exclusivo da Whirlpool que garante
resultados de limpeza perfeitos, para além de manter o brilho da superficie da
placa durante mais tempo.

Paralimpar placas com atecnologiaiXelium™, siga as seguintes recomendacoes:
Utilize um pano macio (idealmente, de microfibras) umedecido com agua
ou liquido de limpeza normal para vidros.

«  Para obter melhores resultados, deixe um pano tmido sobre a superficie
de vidro da placa durante alguns minutos.

«  Verifique se o abastecimento de eletricidade ndo foi desligado.

»  Se ndo conseguir desligar a placa depois de a utilizar, desligue-a da rede
elétrica.

«  Se, quando a placa for ligada, aparecerem codigos alfanumeéricos no visor,
consulte as instrucdes na tabela abaixo.

Codigo de erro Descricao

Causas possiveis

Lembre-se: A presenca de dgua, liquido derramado de panelas ou quaisquer
objetos sobre os botdes da placa pode ativar ou desativar inadvertidamente a
funcéo de bloqueio do painel de controlo.

Solucao

a tensao correta.

FO1, FO6, F12, F13,
F25, F34, F35, F36,
: F37,F41, F47, F58, F61,

a fonte de alimentacdo elétrica.

A temperatura interna das pecas
eletrénicas é demasiado elevada.

81,82 A zona de comandos desliga-se
devido a temperatura demasiado
elevada. :

F02, FO4 A ligagao da placa nao possui

O sensor deteta uma tensao
diferente da de ligacéo.

Desligue a placa da fonte de alimentagao elétrica. Aguarde alguns segundos e, em seguida, ligue novamente a placa

Espere que a placa arrefeca antes de
ausar de novo.

Desligue a placa da rede e verifique
a ligacao.

Caso o problema persista, contacte o centro de servicos e indique o cédigo de erro apresentado no visor do aparelho. :

SONS EMITIDOS DURANTE O FUNCIONAMENTO

As placas de indugdo podem emitir sons de assobio ou estalidos durante o
funcionamento normal. Estes ruidos tém origem nos recipientes e tém a ver
com as caracteristicas das bases dos recipientes (por exemplo, quando as bases
sao compostas por diversas camadas de materiais ou quando séo irregulares).
Estes ruidos podem variar consoante o tipo de recipiente utilizado e a

quantidade de alimentos que contém, ndo sendo sintoma de qualquer
problema.
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COZEDURA VERIFICADA

Manual do proprietdrio

A tabela abaixo foi criada especificamente para permitir que as entidades
responsaveis pela inspecdo possam utilizar os nossos produtos.

Cozedura verificada

Posi¢oes de cozedura verificadas

Distribuicao de calor, teste "Panquecas" de acordo com a
EN 60350-2 §7.3

Desempenho de calor, teste "Batatas fritas" de acordo com a
EN 60350-2 §7.4

Derreter e manter quente, "chocolate"

Cozinhar lentamente, "arroz doce"

DESIGN ECOLOGICO: O teste foi realizado de acordo com as regulamentacées, selecionando todas as zonas de cozedura da placa de modo a formarem

uma Unica area, ou utilizando a funcao Flexifull.

SERVICO POS-VENDA

Para beneficiar de uma assisténcia mais completa, registe o seu produto em
www.whirlpool.eu/register.

ANTES DE CONTACTAR O SERVICO POS-VENDA:

1. Tente solucionar o problema sozinho com a ajuda das sugestdes
fornecidas na seccio de RESOLUCAO DE PROBLEMAS.

2. Desligue e volte a ligar o aparelho para verificar se o problema ficou
resolvido.

SE O PROBLEMA PERSISTIR AFI’CS ESSAS VERIFICAGOES, CONTACTE O
SERVICO POS-VENDA MAIS PROXIMO.

Para receber assisténcia, contacte o nimero indicado no livrete da garantia ou
siga as instrucoes existentes no site www.whirlpool.eu.

Quando contactar o nosso Servico de Pés-venda indique sempre:
« uma breve descricdo da anomalia;
«  otipo e omodelo exato do aparelho;

PR Mod XL CCE O oo o
CXHOUXKKNXNX £
s

0 numero de série (nUmero situado apds a palavra SN na chapa de
caracteristicas localizada por baixo do aparelho). O nimero de série
também se encontra indicado na documentacéo;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

z
=0
oF
2
as
gﬁ:
£

£

|SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

a sua morada completa;
0 seu numero de telefone.

Sefor necessario efetuar alguma reparacéo, contacte um Servigo de Assisténcia
Técnica autorizado (para garantir a utilizacdo de pecas sobressalentes originais
€ uma reparagao correta).

As politicas, a documentacao padrao e as informacgoes de produto adicionais poderao ser consultadas:

«  Utilizar o c6digo QR no seu aparelho;
«  Visitando o nosso website docs.whirlpool.eu;

- Em alternativa, contacte o nosso Servico Pés-venda (através do nimero de telefone contido no livrete da garantia).
Ao contactar o nosso Servico Pés-Venda, indique os cédigos fornecidos na placa de identificacdo do seu produto.
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Instrukcja uzytkownika

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL

W celuuzyskaniakompleksowejpomocy prosimyzarejestrowac
urzadzenie na stronie www.whirlpool.eu/register.

A\

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac
instrukcje bezpieczenstwa.

W CELU UZYSKANIA
SZCZEGOLOWYCH INFORMACJI,
NALEZY ZESKANOWAC KOD QR
NA URZADZENIU

H

OPIS PRODUKTU

1. Plyta
2. Panel sterowania
| [ ] ] | 1
[ [ [ [
5. 8. BEQHE & Bom @ 8. y)
PANEL STEROWANIA
2 3 45 6 4 “““““““ 7 ........... 8 4 9 10 9 4 11
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Przyktad strefy grzania
— ®
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Min Med Max
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Identyfikacja pola grzewczego
Przycisk wytaczania pola grzewczego
Wybrany poziom mocy

8. Przycisk wiacz/wytacz
9. Wskaznik czasu/funkgji

7. Wskaznik funkcji specjalnych

13. Przycisk Strefa Elastyczna pionowa
14. Przyciski wstepnego wyboru i regulacji
15. Przycisk Pauza

Kontrolka - funkcja aktywna
Wskaznik minutnika
Przycisk szybkiego rozgrzewania

10. Przycisk 6™ Sense (funkcje specjalne)
11. Przycisk OK/blokada przyciskéw - 3 sekundy
12. Ekran dotykowy z suwakiem

ouhwN=

16. Przycisk Strefy Flexi Full
17. Minutnik
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AKCESORIA

GARNKI I PATELNIE
Nalezy uzywac wytacznie garnkéw i patelni wykonanych
zmateriatéw ferromagnetycznych, odpowiednich do plyt
AN > indukcyjnych. Aby okresli¢, czy garnek jest odpowiedni,
@ U nalezy sprawdzi¢, czy posiada on symbol (zazwyczaj
wybity na spodzie). Do sprawdzenia, czy dany garnek jest
ferromagnetyczny, mozna tez uzy¢ magnesu.
Jakos¢istruktura podstawy naczynia moga mie¢ wptyw nawydajnos¢ gotowania.

Niektdre oznaczenia srednicy podstawy nie odpowiadajg rzeczywistej srednicy
powierzchni ferromagnetyczne;j.

GARNKI PUSTE LUB Z CIENKIM DNEM

Nie uzywac pustych garnkéw ani patelni, jesli ptyta jest wigczona.

Plyta wyposazona jest w wewnetrzny system bezpieczenstwa, ktéry stale
sprawdza temperature i aktywuje funkcje “automatycznego wytaczenia” w
przypadku zbyt wysokiej temperatury.

PIERWSZE UZYCIE

Jesli uzywane sa garnki puste lub garnki z cienkim dnem, moze zdarzy¢ sie, ze
temperatura szybko wzrosnie a automatyczne wytaczenie nie zadziata na czas
i dojdzie do uszkodzenia garnka lub powierzchni ptyty grzewczej. W takich
przypadkach, nie dotykac niczego i zaczekac, az wszystkie elementy ostygna.
Jedli po tym zdarzeniu pojawig sie komunikaty o btedzie, skontaktowac sie z
obstuga klienta.

MINIMALNA SREDNICA GARNKOW DO STREFY GRZANIA

wysrodko-| 2 punkty | 3 punkty 4 punkty 4 punkty
E| E| wanyna |przykryte| przykryte poziome pionowe
1 punkcie przykryte  |przykryte
I:l El garnek do garnek do
[ 10cm 22cm | gotowaniaryb/ | gotowaniaryb/ | 24 cm
patelnia grillowa | patelnia grillowa

USTAWIENIA MOCY

Dzieki funkgji “Sterowanie mocg” mozna ustawi¢ maksymalny poziom mocy
osigganej przez ptyte grzejng w zaleznosci od wymagan lub mozliwosci licznika.
Ustawiajgc moc maksymalng, ptyta grzewcza reguluje automatycznie dystrybucje
obcigzenia w poszczegdlnych strefach grzania, a sygnat dzwiekowy informuje o
osiggnieciu ustawionego zakresu.

Ta regulacja jest mozliwa w dowolnym momencie i utrzymywana jest az do
kolejnej zmiany.

W momencie zakupu plyty grzewczej, ustawiona jest maksymalna osiggalna
moc (nL). Warto$¢ mocy maksymalnej (nL) podana jest na tabliczce znamionowej
umieszczonej na spodzie ptyty grzewczej.

Ustawienie mocy plyty grzewczej:

Po podtaczeniu urzadzenia do sieci elektrycznej, przed uptywem 60 sekund
mozna ustawic poziom mocy.

« Wciskac przycisk “+" przez 3 sekundy. Na wyswietlaczu pokaze sie “PL".

. . . OK S . .. .
« Weiskac przyask do momentu, az nie pojawi sie ostatnia wybrana moc.

+  Przyciskami “+" i “-" wybra¢ zadang moc.
Poziomy dostepnej mocEZ.S kW - 4.0 kW - 6.0 kW — 7.4 kW.

«  Zatwierdzi¢ przyciskiem .

CODZIENNA EKSPLOATACJA

Wybrana moc pozostanie w pamieci réwniez w przypadku braku zasilania.
By zmieni¢ poziom mocy, odtgczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej na co najmniej
60 sekund, potem podtaczyc je ponownie i powtdrzy¢ procedure opisang powyzej.

Jesli podczas wprowadzania ustawien nastapic¢ pomytka, pojawi sie symbol “EE” i
zabrzmi sygnat dzwiekowy. W takim wypadku nalezy powtérzy¢ procedure.
Jesli btad nie ustepuje, skontaktowac sie z obstuga klienta.

WLACZANIE | WYLACZANIE SYGNALU DZWIEKOWEGO

Aby wiaczy¢/wytaczy¢ sygnat dzwiekowy:

«  Podfaczyc¢ ptyte indukcyjna do zasilania elektrycznego;

+  Poczekac na sekwencje wigczania,

«  Wciskac przycisk “P” na pierwszej klawiaturze przesuwnej po lewej stronie
przez 3 sekundy.

Ewentualne alarmy pozostaja aktywne.

B.ow B.on [ BE@BE =R
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WLACZANIE/WYLACZANIE PLYTY

By wiaczy¢ plyte, wcisnaé na ok. 1 sekunde przycisk wiaczania dopoki nie
wiacza sie wyswietlacze stref grzania.

By wylaczy¢, wcisna¢ ten sam przycisk i przytrzymac, dopoki wyswietlacze sie
nie wytacza. Wszystkie strefy grzania sa dezaktywowane.

Jesli nie zostanie wybrana zadna funkgja, po 10 sekundach ptyta grzewcza
automatycznie sie dezaktywuje.

Jedli plyta grzewcza jest w uzyciu, po jej wytaczeniu wszystkie strefy grzania
dezaktywuja sie, a wskaznik ciepfa resztkowego “H” pozostaje wigczony az do
momentu, gdy strefy grzania ostygna.

g
@ () USTAWIENIE

1. Okresli¢ pozadang strefe grzania, odnoszac sie do symboli ustawienia
na dole kazdej klawiatury przesuwnej.

2. Umiesci¢ garnek w wybranej strefie grzania, upewniajac sie, ze zakrywa
jedno lub wiecej pél odniesienia wskazanych na powierzchni plyty.

3. Nie przykrywac garnkiem symboli na panelu sterowania.

Uwaga: W przypadku stref grzejnych znajdujacych przy panelu sterowania, zaleca
sie utrzymywanie garnkéw i patelni wewnatrz oznaczonej powierzchni (biorac pod
uwage zaréwno spdd naczynia, jak i jego gorng krawedz, ktdra moze byc szersza).
W ten sposéb zapobiega sie nadmiernemu nagrzaniu panelu dotykowego. Podczas
grillowania lub smazenia, nalezy korzysta¢ z tylnych stref grzejnych, gdy tylko to
mozliwe.

AKTYWACJA/DEZAKTYWACJA STREF GRZANIAIREGULACJA MOCY

OFF ti ittt rrrrrnrnrnnnininenn 18 P

Aktywacja stref grzania:

1. Wiaczy¢ ptyte grzewcza.

2. Ustawi¢ zadany poziom mocy, przesuwajac palec poziomo wzdtuz
klawiatury przesuwnej (SLIDER) w zagdanej strefie grzania.
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Instrukcja uzytkownika

Ponad klawiaturg przesuwng pojawi sie odnos$ny poziom mocy. Kazda strefa
grzania oferuje rézne poziomy mocy, od “1” (moc minimalna) do “18” (moc
maksymalna).

Dzieki klawiaturze przesuwnej mozna réwniez wybra¢ funkcje szybkiego
grzania, oznaczona literkg “P" na wyswietlaczu.

Dezaktywacja strefy grzania:

Wybra¢ przycisk “OFF” znajdujacy sie na poczatku klawiatury przesuwnej. Jesli
strefa grzania jest jeszcze ciepta, na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego “H".

OK

&= BLOKADA PANELU STEROWANIA

By uniemozliwi¢ przypadkowe wigczenie ptyty grzewczej, wcisna¢ przez 3
sekundy przycisk OK/Blokada przyciskéw - 3 s.: sygnat dzwiekowy i kontrolka
Swietlna ponad symbolem oznaczac beda, ze aktywacja sie powiodta.

Panel sterowania jest zablokowany, z wyjatkiem funkgji wytaczania.

By dezaktywowac blokade polecen, powtorzyc¢ procedure aktywacji. Kontrolka
Swietlna sie wytaczy, a ptyta jest ponownie aktywna.

PAUZA

Funkcja Pauza wstrzymuje na okoto 10 sekund dziatanie plyty grzewczej.
Podczas tej przerwy, mozna oczysci¢ powierzchnie w miejscu poleceni, nie
zmieniajac ustawien domyslnych. Po uptywie tego czasu, pityta wznowi
normalne dziatanie.

FUNKCJE

I

- PL
=]

—O—  MINUTNIK

Timer moze by¢ wykorzystywany do ustawienia czasu gotowania, tj. maksymalnie
99 minut.

Mozna ustawic timer dla kazdej strefy, powtarzajac te sama procedure. Timer
pokazuje zawsze czas ustawiony dla wybranej strefy lub najkrétszy pozostaty
czas.

Aktywacja minutnika:

1. Aktywacja zadanej strefy grzania poprzez dotkniecie przesuwnej klawiatury
w dowolnym punkcie.

2. Przyciskami “+” lub “=" ustawi¢ zadany czas. Na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat “00".

Po uptywie ustawionego czasu, zabrzmi sygnat dzwiekowy i strefa grzania

wylaczy sie automatycznie.

Zmiana czasu minutnika:

1. Nacisna¢ klawiature w strefie grzania, do ktorej jest przypisana.
2. Przyciskami “+” lub “=" zmieni¢ zadany czas.

Dezaktywacja minutnika:
Wcisna¢ jednoczesnie przyciski “+” i “~" az do dezaktywacji.

STREFA ELASTYCZNA

Przycisk “Strefa elastyczna” umozliwia sterowanie dwiema strefami grzania
jednoczesnie. Mozna uzy¢ niezaleznie obu klawiatur przesuwnych, by sterowac moca.
Uzycie tej funkdji jest idealnym rozwigzaniem, by powiekszy¢ strefe grzania i
skorzysta¢ z mozliwosci dowolnego umieszczenia garnkow w wybranej strefie.
Idealna réwniez, by skorzystac z patelni owalnych, prostokatnych lub grillowych.

STREFA ELASTYCZNA PIONOWA

Umozliwia sterowanie dwiema strefami grzania po prawej lub po lewej jednoczesnie.

g 3 - - - - - -
77777 LJ

Aktywacja Strefy Elastycznej:

1. Wiaczy¢ ptyte grzewcza.

2. Wcisna¢ przycisk odpowiadajacy rodzajowi pozadanej Strefy elastycznej
(pionowa po lewej, pionowa po prawej). Dwie strefy zostana potaczone i
na odnosnych wyswietlaczach pojawi sie “0".

3. Na przesuwnej klawiaturze wybra¢ zagdang moc.

Dezaktywacja funkcji Strefy Elastycznej:

Wecisna¢ przycisk aktywacji Strefy Elastycznej: strefy grzania powracaja do

pojedynczej pracy.

Funkgja Strefa Elastyczna dezaktywowana jest rdwniez wraz z wyfgczeniem

ptyty po zakoriczeniu gotowania.

W celu uzyskania lepszych rezultatow, zaleca sie przykrycie zawsze co najmniej
jednego lub kilku punktéw na powierzchni szkta lub wewnatrz Strefy Elastycznej.

Iil STREFA FLEXI FULL

Wybierajac przycisk Strefa Flexi Full, mozna sterowac cata powierzchnia ptyty
jedng moca.

Mozna uzy¢ dowolnej klawiatury przesuwnej, by sterowac¢ moca. Uzycie tej funkgji
jest idealnym rozwigzaniem, by powiekszy¢ strefe grzania i skorzystac z mozliwosci
dowolnego umieszczenia gamkow w wybranej strefie. Idealna réwniez, by
skorzystac z patelni o duzych wymiarach, owalnych, prostokatnych lub grillowych.
Przykrywajac catg aktywny obszar, mozna osiaggna¢ maksymalng dostepna moc.
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FUNKCJE SPECJALNE
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SMAZENIE NA PATELNI*
6" SENSE ——
Przycisk 6™ Sense umozliwia aktywacje funkdji specjalnych. ° Funkgja idealna, by wstepnie podgrza¢ garnek pusty lub z niewielka

1. Umiesci¢ garnek, wigczy¢ ptyte i wybrac zadang strefe grzania, dotykajac
przesuwnej klawiatury.

2. Wcisng¢ przycisk “6" Sense”. Na wyswietlaczu strefy grzania pojawi sie “A”
(automatycznie).

3. Wiaczy sie wskaznik pierwszej funkgji specjalnej dostepnej w wybranej
strefie grzania.

4. Wybrac pozadana funkcje specjalng, wciskajac ponowrzycisk “6" Sense”.

5. Funkcja aktywuje sie po potwierdzeniu przyciskiem =-..

Kazda z funkgji specjalnych, po aktywacji, oferuje mozliwos¢ ustawienia
optymalnego poziomu gotowania, dzieki mozliwosci wyboru ustawien
wstepnych i dostosowania (MIN-MED-MAX).

OFF Ittt ettt rrnrernintinnnnn 18 P
Min Med Max

Funkcja podpowiada automatycznie poziom $redni.

Podczas uzytkowania, w razie potrzeby, mozna przenies¢ sie na wyzszy/nizszy
poziom w zaleznosci od tego, jaki jest postep gotowania, w celu optymalizacji
czasu i warunkéw (np. poziom wrzenia wody).

WAZNE: Ustawi¢ akcesoriaw sposdb pokazany na ponizszym rysunku, wskazujacym
wysrodkowanie danego przedmiotu wzgledem punktéw umieszczonych na
powierzchni szkta (pokazane rozmieszczenie jest przyktadowe, akcesoria moga byc
uzywane réwniez w innych strefach grzania).

1) PODTRZYMYWANIE CIEPLA

Funkcja umozliwia utrzymanie potrawy w temperaturze idealnej do diugiego
gotowania i powolnego odparowywania ptynéw, dzieki czemu nie ma ryzyka
przypalenia dania.

Jest to funkcja idealna, poniewaz nie uszkadza potrawy i nie powoduje jej
przywierania do dna.

Jakos¢ i rodzaj garnka moga mie¢ wptyw na wynik i czas gotowania.

T=—J GOTOWANIE POWOLNE

Specjalna funkcja umozliwiajaca doprowadzenie potrawy do temperatury
idealnej do dtugiego gotowania i gotowania, dzieki czemu nie ma ryzyka
przypalenia dania.

Jest to funkcja idealna, poniewaz nie uszkadza potrawy i nie powoduje jej
przywierania do dna.

Jakos¢ i rodzaj garnka, podobnie jak jego ustawienie, moga mie¢ wptyw na
wynik i czas gotowania (nalezy zawsze wysrodkowac garnek w aktywowanej
strefie grzania).

DOPROWADZANIE DO WRZENIA*

Funkcja umozliwia szybkie podgrzanie wody. Sygnat dzwiekowy i wzrokowy
daje zna¢, gdy woda sie zagotuje. W garnku musi znajdowac sie co najmniej
pét litra wody, by aktywowac doprowadzenie do wrzenia. Dopiero po sygnale
dzwiekowym mozna, w razie potrzeby, dodac sél.

System utrzymuje wode w kontrolowanym wrzeniu, dzieki czemu woda nie
kipi, ani nie powstaja straty energii.

Podczas trwania tej funkgji, sygnat dzwiekowy ostrzega o pustym garnku lub
wyparowaniu wody.

iloscig ttuszczu. Uzyskiwana temperatura nadaje sie idealnie do gotowania dan
o grubosci powyzej 2-3 cm i ktére muszg gotowac sie dtuzej lub z dodatkiem
masta, badz smalcu.

= . . .

oo Funkgja idealna, by wstepnie podgrza¢ garnek pusty lub z niewielka
iloscig ttuszczu. Uzyskiwana temperatura nadaje sie idealnie do gotowania dan
o grubosci ponizej 3 cm i ktére muszg gotowac sie krétko.

oo Funkgja idealna, by wstepnie podgrza¢ garnek z niewielka iloscia
ttuszczu (olej) o maksymalnej wysokosci 1 cm.

We wszystkich trzech przydkach, po zakonczeniu etapu rozgrzewania
garnka lub oleju, przycisk == zaswieci sie i pojawi sie sygnat dzwigkowy.
Plyta stabilizuje wéwczas uzyskang temperature i utrzymuje ja na statym
poziomie.

Weciskajac przycisk potwierdzamy nasz zamiar umieszczenia gotowanego
jedzenia w garnku, a specjalna funkcja przechodzi do etapu gotowania.
Zalecasie przygotowanie zywnosci podczas etapu rozgrzewania i umieszczenie
jej w garnku niezwtocznie po potwierdzeniu.

Optymalne warunki sa wtedy, gdy uzycie funkcji nastepuje, kiedy garnek i
thuszcz sg w temperaturze pokojowej.

-Lé'r ROZPUSZCZANIE

Funkcja umozliwiajgca doprowadzenie potrawy do temperatury idealnej do
rozpuszczenia i utrzymanie jej bez ryzyka przypalenia.

Jest to funkcja idealna, poniewaz nie uszkadza potraw delikatnych, np.
czekolady i nie powoduje ich przywierania do dna.

GRILL*
(IIII)} Funkcja idealna do grillowania. Mozna wybra¢ sposréd dwéch
[ rodzajéw funkgji grill (1 kropka lub 2 kropki), w zaleznosci od

' Zadanego stopnia ugotowania.

Jedli przygotowywana potrawa ma wiekszg grubos¢ (>1 c¢m), zaleca
sie skorzystanie z grillowania Izejszego (1 kropka), ktére gotuje diuzej.
Jesli przygotowywana potrawa jest cienisza lub chce sie uzyska¢ mocniejsze
przypieczenie, zaleca sie skorzystanie z grillowania z 2 kropkami.

Po osiggnieciu temperatury idealnej do natozenia potrawy, przycisk = zaswieci
sie i pojawi sie sygnat dzwiekowy. Plyta stabilizuje wéwczas uzyskang temperature
iutrzymuje ja na statym poziomie. Wciskajac przycisk potwierdzamy naszzamiar
umieszczenia gotowanego jedzenia w garnku, a specjalna funkgja przechodzi do
etapu gotowania.

Zalecasie przygotowanie zywnosci podczas etapu rozgrzewania i umieszczenie
jej w garnku niezwtocznie po potwierdzeniu.

*Uwaga: Przy korzystaniu z tych funkcji, zalecane jest uzycie przeznaczonych
do tego naczyn:

«  do doprowadzania do wrzenia: WMF SKU: 07.7524.6380

« do smazenia na patelni: WMF SKU: 05.7528.4021

« do grilowania: WMF SKU: 05.7650.4291
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Instrukcja uzytkownika

WSKAZNIKI

. PL

(M
I | CIEPLO RESZTKOWE

Jedli wyswietlacz pokazuje “H", oznacza to, ze strefa grzania jest jeszcze ciepta.
Kiedy strefa grzania ostygnie, wyswietlacz zgasnie.

YU NIEWLASCIWY GARNEK LUB JEGO BRAK
Jedli garnek jest niewtasciwy do gotowania indukcyjnego, nie jest prawidtowo

ustawiony lub nie ma prawidtowych wymiaréw do wybranej strefy grzania,

na wyswietlaczu pojawia¢ sie beda symbole v . Jesli w ciagu 30 sekund od
wyboru nie zostanie wykryty zaden garnek, strefa grzania wylaczy sie.

® MINUTNIK

Ten wskaznik oznacza, ze ustawiony zostat minutnik dla strefy grzania.

TABELA GOTOWANIA
POZIOM MOCY TYP GOTOWANIA ZALECANE UZYCIE
Czesto przygotowywane lub zwyczajowe potrawy
Maksymalna P Szybkie podgrzewanie Doskonaty do szybkiego podgrzewania potraw lub gotowania
moc wody i innych ptynéw.
- Smazenie, gotowanie Doskonaty do przyrumieniania, podgotowywania, smazenia produktéw gteboko
= 14-18 zamrozonych, szybkiego doprowadzania ptynéw do wrzenia.
- Przyrumienianie, smazenie Doskonaty do smazenia w matej ilosci ttuszczu, podtrzymywania wrzenia,
E w matej ilosci thuszczu, gotowania i grillowania
= gotowanie, grillowanie
E Przyrumienianie, gotowanie, | Doskonaty do smazenia w matej ilosci tuszczu, podtrzymywania delikatnego
- duszenie, smazenie w matej | wrzenia, gotowania, grillowania i wstepnego podgrzewania naczyn.
- ilosci ttuszczu, grillowanie
- 10-14
- Gotowanie, duszenie, Doskonaty do duszenia, podtrzymywania delikatnego wrzenia, gotowania
- smazenie w matej ilosci i grillowania (przez dtuzszy czas).
- ttuszczu, grillowanie,
- gotowanie kremowych potraw
- Doskonaty do przepiséw wymagajacych dtugiego gotowania (ryz, sosy,
- Gotowanie i gotowanie na pieczenie, ryby) z ptynnymi dodatkami (np. woda, winem, bulionem, mlekiem)
- 5.9 | wolnym ogniu, zaggszczanie, i do zageszczania potraw z makaronu.
- gotowanie kremowych potraw | gealny do potraw wymagajacych dtugiego gotowania (ilos¢ ponizej 1 litra: ryz,
- sosy, pieczenie, ryby) z ptynnymi dodatkami (np. wodga, winem, bulionem, mlekiem).
- Roztapianie, rozmrazanie Doskonaty do zmiekczania masta, delikatnego roztapiania czekolady,
- rozmrazania niewielkich porcji artykutdw spozywczych.
- 1-4
. Utrzymywanie potraw w Doskonaty do utrzymywania temperatury niewielkich porcji swiezo przygotowanego
- cieple, gotowanie jedzenia lub utrzymywania temperatury talerzy, na ktérych beda podawane dania,
kremowego risotto a takze do gotowania kremowego risotto.
Z_GYOWY Wylacz | - Ptyta w trybie czuwania lub wyfaczona (mozliwa obecnos¢ ciepta resztkowego,
poziom mocy pozostatego po zakoriczeniu gotowania, o czym informuje symbol ,H").
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

OSTRZEZENIE
- Nie wolno stosowac urzadzen czyszczacych para.

+  Przed czyszczeniem nalezy upewnic sig, ze pola grzewcze sq wylaczone oraz ze nie wyswietla sie wskaznik ciepta resztkowego (“H").

Wazne:

Nie uzywa¢ gabek sciernych ani myjek, gdyz moga one uszkodzi¢ szklana
powierzchnie.

Po kazdym uzyciu nalezy oczysci¢ ptyte (gdy jest zimna), aby usunac osady
i plamy powstate od resztek zywnosci.

Cukier oraz potrawy o wysokiej zawartosci cukru niszcza plyte i nalezy je
niezwtocznie usuwac z jej powierzchni.

Sol, cukier i piasek moga rysowac szklana powierzchnie.

Nalezy uzywa¢ miekkiej $ciereczki, chtonnych recznikéw kuchennych lub
specjalnego przyrzadu do czyszczenia plyty (postepowac zgodnie z instrukcjg
producenta).

Plyny rozlane na pola grzewczych moga powodowac przesuwanie sie lub
wibrowanie naczyn do gotowania.

Po wyczyszczeniu plyty nalezy ja doktadnie osuszy¢.

USUWANIE USTEREK

Jesli na szkle widnieje logo iXelium™, plyta posiada unikalne wykorczenie
Whirlpool w technologii iXelium ™, ktére zapewnia idealne efekty czyszczenia
oraz sprawia, ze powierzchnia plyty pozostaje diuzej btyszczaca.

Przy czyszczeniu plytzpowlokaiXelium ™ nalezy przestrzegacé ponizszych
wskazowek:

Uzywac miekkiej sciereczki (najlepiej z mikrofibry) nawilzonej woda lub
ptynem do czyszczenia.

Aby uzyskac¢ najlepsze rezultaty, nalezy pozostawi¢ mokra $ciereczke na
powierzchni ptyty na kilka minut.

Sprawdzi¢, czy nie ma przerw w dostawie energii elektryczne;j.
Jedli po uzyciu ptyty grzewczej, nie jest mozliwe jej wytaczenie, odfaczyc¢
ja od zasilania.

UWAGA: Wystepowanie wody, ptynu kipigcego z garnkéw lub przedmiotow
jakiegokolwiek rodzaju na ktérymkolwiek z przyciskdw piyty, moze
spowodowac przypadkowa aktywacje lub dezaktywacje blokady panelu

«  Jedli ptyta grzewcza jest wigczona a na wyswietlaczu pojawiajg sie kody  sterowania.
alfanumeryczne, sprawdzi¢ ponizsza tabele, by uzyskac instrukcje dziatania.
Kod btedu Opis Mozliwe przyczyny Rozwiazanie
(81,82 Panel sterowania wytacza sie z Temperatura wewnetrzna czesci Poczekac, az ptyta ostygnie przed
{ ¢ powodu zbyt wysokich i elektronicznych jest zbyt wysoka. i ponownym uzyciem.
temperatur. : :
FO2, FO4 Napiecie przytacza jest Czujnik wykrywa rozbieznos¢ Odtaczy¢ ptyte od zasilania
: nieprawidtowe. . pomigdzy napigciem urzadzenia i sieciowego i sprawdzi¢ pofaczenie

| FO1, FO6, F12, F13, F25,

sie na wyswietlaczu.

ODGLOSY PRACY URZADZENIA

. oraz napigciem zasilania sieciowego. elektryczne.
. ¢ Odtaczyc¢ plyte od zasilania elektrycznego. Zaczekac kilka sekund, a nastepnie podfaczy¢ ptyte do zasilania elektrycznego.
: F34,F35,F36, F37, F41, . Jesli problem wystepuje nadal, skontaktowac sie z lokalnym autoryzowanym serwisem i podac kod btedu pojawiajacy
: F47,F58, F61,F76 :

Plyty grzewcze indukcyjne moga generowac swisty lub trzaski podczas
normalnej pracy.

Hatasy te pochodza w rzeczywistosci z garnkéw i s zwigzane z cechami dna
(przykfadowo, kiedy dno wykonane jest z kilku warstw materiatu lub jest
nieréwne).

Hafasy te moga sie réznic¢ w zaleznosci od uzywanych garnkéw i rondli oraz od
ilosci jedzenia, jaka znajduje sie wewnatrz. Nie stanowi to wady.
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Instrukcja uzytkownika I PL
SPRAWDZONE DZIALANIE

Ponizej znajduije sie tabela stworzona w celu utatwienia korzystania z naszych
produktéw.

Sprawdzone dziatanie Sprawdzone pozycje dziatania

Dystrybucja ciepta, ,Nalesniki"
test wedtug EN 60350-2 §7.3

Moc nagrzewania, ,Frytki"
test wedtug EN 60350-2 §7.4

Roztapianie i podtrzymywanie ciepfa, ,Czekolada"

Gotowanie na wolnym ogniu, ,Pudding ryzowy"

EKOLOGICZNE PROJEKTOWANIE: Test przeprowadzono zgodnie z regulacjami, taczac wszystkie pola grzejne na ptycie w jedno lub aktywujac funkcje
GOTUJ NA CALEJ POWIERZCHNI.

SERWIS TECHNICZNY

W celu uzyskania kompleksowej pomocy prosimy zarejestrowac urzadzenie - numer seryjny (numer po literach “SN” na tabliczce znamionowej
na stronie www.whirlpool.eu/register. znajdujacej sie pod urzadzeniem). Numer seryjny jest réwniez podany w

PRZED SKONTAKTOWANIEM SIE Z SERWISEM NALEZY: dokumentacjj

1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie rozwigza¢ problemu, zgodnie z
zaleceniami opisanymi w paragrafie USUWANIE USTEREK.

2. Wylaczy¢iponownie wigczy¢ urzadzenie, aby sprawdzi¢, czy usterka nie
ustapita.

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
2g
as
ED:
£Q

z

SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

JESLIPO PRZEPROWADZENIU POWYZSZYCH CZYNNOSCIURZADZENIE W\
NADAL NIE DZIAtA PRAWIDLOWO, NALEZY SKONTAKTOWAC SIE Z o ifors,
NAJBLIZSZYM AUTORYZOWANYM SERWISEM TECHNICZNYM. T humerteietond.

Aby otrzymac pomoc, nalezy zadzwonic pod numer znajdujacy sie w karcie  jegli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwréci¢ sie do autoryzowanego
gwarancyjnej |Ul_3 postepowac zgodnie z instrukgjami zamieszczonymi na  serwisy technicznego (zapewni to gwarancje zastosowania oryginalnych
stronie www.whirlpool.eu. czesci zamiennych oraz whasciwie przeprowadzonej naprawy).

Kontaktujac sie z naszym serwisem posprzedaznym, nalezy zawsze podac:
«  krotki opis usterki;
« doktadny typ i model urzadzenia;

o,

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:

« Korzystanie z kodu QR w urzadzeniu;

«  Odwiedzajac naszg strone internetowa docs.whirlpool.eu;

«  Ewentualnie mozna, skontaktowac sie nasza obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w ksigzeczce gwarancyjnej).
W przypadku kontaktu z nasza obstugg posprzedazowsa, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej produktu.
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www.whirlpool.eu/register.
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1. Keeduala tuvastamine 7. Erifunktsioonide naidikud 13. Vertikaalse paindliku ala nupp
2. Keeduala véljalUlitusnupp 8. Sisse-viljaliilitusnupp 14. Eelseadistused ja reguleerimisnupud
3. Kipsetustase valitud 9. Kellaaeg/funktsioonide naidik 15. Nupp Peata
4. Indikaatortuli - funktsioon aktiivne 10. Nupp 6% Sense (erifunktsioonid) 16. Flex Full ala nupp
5. Taimeri naidik 11. OK/Klahvilukustusnupp - 3 sekundit 17. Taimer
6. Kiire lilessoojendamise nupp 12. Puuteekraan
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TARVIKUD

POTID JA PANNID
Kasutage ainult fgrromggngetilisest mateg’a!ist valmist.atud
potte ja panne, mis sobivad induktsioonpliidil kasutamiseks.

W > Poti sobivust nditab stimbol (tavaliselt pdhja all). Poti
U @ magnetiliste omaduste kontrollimiseks véib kasutada ka
magnetit.
Potipdhja kvaliteet ja ehitus vdivad toiduvalmistamist mdjutada. Naidatud
potipdhja [abimdot ei pruugi alati vastata pdhja magnetilise pinna labiméddule.

TUHJAD POTID VOI OHUKESE POHJAGA POTID

Tuhja potti voi panni ei tohi sisselilitatud pliidiplaadil.

Pliidiplaadil onsisseehitatud ohutussiisteem, misjalgib pidevalt temperatuuri
ning kérge temperatuuri tuvastamisel lilitab plaadi automaatselt valja. Tiihja
voi 6hukese pdhjaga poti kasutamisel voib temperatuur vaga kiiresti tdusta

ESIMEST KORDA KASUTAMINE

ning vaikese viivitusega voib kaivituda automaatne valjalilitusfunktsioon,
mis potti v6i panni kahjustab. Sellisel juhul ei tohi midagi puudutada, vaid
tuleb oodata, kuni kéik komponendid on maha jahtunud.

Veateate kuvamise korral votta Gihendust teeninduskeskusega.

POTI/PANNI VAHIM LABIMOOT ERI KEEDUALADELE

1punktile |2punkti| 3punkti |4 horisontaal-|4 vertikaal-
keskmestatud | kaetud | kaetud punkti punkti
E| El kaetud kaetud
|I| El kala kala
[ 10cm 22cm | haudepott/ | haudepott / 24 cm
grillpann grillpann

VOIMSUSE JUHTIMINE

Vaimsuse juhtimise funktsioon véimaldab pliidiplaadile maérata maksimaalse
voimsustaseme, lahtudes teie vajadustest voi elektrivorgu voimsusest.

Kui maksimaalne véimsustase on maaratud, siis reguleerib pliidiplaat automaatselt
laengu jaotumist eri keedualade vahel ning piirvaartuse saavutamisel kostub
helisignaal.

Seda seadet saab kasutada igal ajal ja see kehtib, kuni selle muutmiseni.
Vaikimisi on pliit maksimaalsel véimaliku voimsustasemel (nL). Maksimaalne
voimsustase (nL) on triikitud pliidiplaadi pohjal olevale nimiplaadile.

Pliidi voimsuse mddramiseks:

Kui seade on elektrivorku llitatud, siis saab 60 sekundi jooksul seadistada
véimsustaseme.

«  Vajutage ja hoidke all juhtnuppu “+" p3 sekundit. Ekraanil kuvatakse “PL".

+  Hoidke all juhtnuppu HOK kuni kuvatakse viimane véimsuse seadistus.

«  Soovitud véimsuse valimiseks kasutage juhtnuppe “+" ja “~".
Valida saab jargmiste voimsuse seadete seast. 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,4 KW.

+  Kinnitamiseks vajutage .

IGAPAEVANE KASUTAMINE

Valitud véimsus salvestatakse maéllu, kus see séilib ka elektrikatkestuse korral.
Erinevate voimsustasemete madramiseks ihendage pliit elektrivérgust vahemalt
60 sekundiks vélja, lilitage tagasi sisse ning korrake eespool kirjeldatud etappe.

Seadistamise torgete esinemisel kuvatakse siimbol “EE” ja kostub helisignaal.
Sel juhul tuleb toimingut korrata.
Kui probleem pisib, votke Gihendust tehnilise teenistusega.

HELISIGNAAL SEES/VALJAS
Helisignaali sisse ja valja ltlitamiseks:
Uhendage pliidiplaat vooluvérguga;
«  Oodake sisselllitussekventsi;
«  Hoidke vasakult esimesel liuguril all juhtnuppu “P” 3 sekundit.
Seadistatud alarmid jadvad aktiivseks.

Biw o weBie ) BBOBE wwBie s
I -
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PLIIDIPLAADI LULITAMINE SISSE/VALJA

Pliidiplaadi sissellitamiseks vajutage 1 sekundiks toitenuppu, kuni keeduala ndidik
suttib.

Pliidiplaadi valjalulitamiseks vajutage sama nuppu uuesti ning kdik keedualad
deaktiveeritakse.

Kui funktsiooni ei valita, siis lilitub plaat automaatselt 10 sekundi parast vilja.
Kui pliidiplaat on kasutuses, siis véljaltlitamisel lulituvad vélja ka kéik keedualad ning

OO
@ () ASENDID

1. Leidkesoovitudkeedualaigapuuteekraaniallosasolevateasendisiimbolite
seast.

2. Asetage pannvalitud alasse ja veenduge, et see kataks plaadi pinnal oleva(d)
tahistuse(d).

3. Arge varjake poti vdi panniga juhtpaneelil olevaid siimboleid.

- SR
N
€= -3 - -

Pange tahele! Juhtpaneelil asuvatel toidukuumtdstlemisaladel on soovitatav hoida
potte ja panne tahistatud alade sees (vottes arvesse nii panni pdhja kui ka tlemist
serva, kuna see kipub olema laiem).

See hoiab &ra puuteplaadi Ulekuumenemise. Grillimisel voi praadimisel
kasutage voimaluse korral tagumist toidukuumtddtlemisala.

KEEDUALADE SISSE-VALJALULITAMINE JA REGULEERIMINE
VOIMSUSTASEMED

OFF 1ttt rrrrrenrrnnnininnnn 18 P

Keeduala sisseliilitamiseks:

1. Lulitage pliidiplaat sisse.

2. Méaérake soovitud voimsustase, libistades keeduala valimisega sérmega
modda liugurit (LIUGUR).

Liuguri kohale kuvatakse vdimsustase. lgal keedualal on erinev vdimsustase

alates minimaalsest (1) kuni maksimaalseni (18). Liuguri juhtnuppude abil on

véimalik valida ka kiire tlessoojendamise funktsioon, mis on ndidikul tahistatud

tahisga P.

Keedualade viiljaliilitamiseks:

Kasutage liuguri alguses olevat valjalilitusnuppu. Kui keeduala on kuum, siis
kuvatakse jaakkuumuse tahis “H".
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OK
JUHTPANEELI LUKK

Pliidiplaadi kogemata sissellilitamise ennetamiseks vajutage ja hoidke all OK/
lukustusnuppu kolm sekundit. Kostub helisignaal ja stimboli kohal olev tuli
stittib, mis naitab, et pliidiplaat on lukus.
Juhtpaneel on lukustatud; ainsana toimib valjaliilitamise funktsioon.
Juhtluku valjaltlitamiseks korrata aktiveerimisprotsessi. Tuli kustub ja pliidiplaadi
juhtnupud on taas aktiivsed.

PAUS

Pausifunktsiooniga peatakse pliidiplaadi toimimine umbes 10 sekundiks. Selle
aja jooksul on véimalik puhastada juhtnuppude iimbrusest ilma eelseadistusi
muutmata. 10 sekundi moéédudes naaseb pliidiplaat tavareziimi.

(=1+]
—O— TAIMER

Taimeri abil saab madrata toidu valmimise maksimaalse aja 99 minutit.
Taimeri seadistusi saab kasutada kdigi keedualade kohta, jargides sama protseduuri.

FUNKTSIOONID

Kasutusjuhend

Taimeri kdivitamiseks:

1. lulitage soovitud keeduala sisse, vajutades suvalist kohta liuguril.

2. Soovitud aja madramiseks vajutage juhtnuppu “+” voi “~". Kuvatakse nait “00".
Kui madratud aeg saab tais, kdlab helisignaal ning keeduala lilitub automaatselt
valja.

Taimeri seadistuse muutmiseks:

1. Vajutage keeduala liugurjuhile.
2. Soovitud aja muutmiseks vajutage juhtnuppu “+” vdi “-".

Taimeri vdiljaliilitamiseks:
Vajutage samal ajal juhtnuppe “+"ja

u_n
’

kuni taimer vdlja llitub.

PAINDLIK ALA

Valige paindliku ala juhtnupp, et Uheaegselt kahte keeduala kontrollida.
Véimsuse juhtimiseks on véimalik samal ajal kasutada mélemat liugurjuhti.
See funktsioon sobib ideaalselt keeduala suurendamiseks, et keedunéu
valitud alasse mahutada. Sobib ideaalselt ovaalsete ja kandiliste pannide voéi
grillpannide kasutamiseks.

VERTIKAALNE PAINDLIKALA

Sedasaab kasutadavasakulja paremal olevakahe keeduala samalajal kontrollimiseks.

Paindliku ala funktsiooni sisseliilitamiseks:

1. lulitage pliidiplaat sisse.

2. Vajutage paindliku ala juhtnuppu vastavalt sellele, milliseid alasid soovite
kasutada (vertikaalselt vasakul, vertikaalselt paremal). Mélemad alad
ihendatakse ja kuvatakse ndit 0.

3. Valige liuguri abil soovitud véimsustase.

Paindliku ala funktsiooni viiljaliilitamiseks:

vajutage parasjagu sees oleva paindliku ala juhtnuppu: keedualad naasevad
individuaalreziimi.

Paindliku ala funktsioon lilitub samuti valja, kui toiduvalmistamise I6ppedes
pliidiplaat vlja lulitatakse.

Parima tulemuse saavutamiseks katke véhemalt tiks klaaspinnale véi paindlikule
alale margitud punktidest.

EI ALA FLEXI FULL

Kuivalite ala Flexi Full, siis saate kontrollida kogu pliidi pinda tihel véimsustasemel.
Véimsuse juhtimiseks voib kasutada tikskoik millist liugurit. See funktsioon
sobib ideaalselt keeduala pikendamiseks, et keedundu valitud alasse
mahutada. Sobib suurepéraselt ovaalsete ja kandiliste pannide véi grillpannide
kasutamiseks.

Kogu ala katmisel kasutatakse saadaolev véimsus maksimaalselt &ra.

€- - S
B y - -
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PANNIL PRAADIMINE*
6t" SENSE —
Juhtnupu 6" Sense abil saab kiivitada erifunktsioone. ° Ideaalne funktsioon tiihja panni véi panni, millele on lisatud véheke

1. Asetage pann pliidile, lilitage plaat sisse ja puudutage liugurit, et valida
sobiv keeduala.

Vajutage juhtnupule 6™ Sense.Keeduala néidikul kuvatakse A (automaatne)
Suttib valitud keedualal kasutatava erifunktsiooni naidik.

Valige soovitud erifunktsioon, vajutades juhtnupule 6" Sense.

wRwWN

Vajutage juhtnuppu, et kinnitada soovitud funktsioon .

Kui erifunktsioon on kaivitatud, siis saab seda kasutada toiduvalmistamise
optimaalse taseme maaramiseks, kasutades eelseadistusi ja reguleerimist
(MIN-MED-MAX).

OFF Ittt ettt rrrnrenntntnnnnnn 18 P
Min Med Max

Funktsioon soovitab automaatselt vaikimise seatud vahetaset.

Kasutamise ajal on vajaduse korral véimalik liilituda madalamale/kérgemale
tasemele vastavalt toidu valmimisele, optimeerida aega ja tingimusi (nt vee
keemistemperatuuri).

TAHELEPANU! Paigutage tarvikud, nagu allpool joonisel naidatud, mille
kohaselt peab tarvik asuma klaaspinna tahistuste suhtes tsentraalselt
(illustratsioonil kujutatud kombinatsioon on ks véimalustest; tarvikuid véib
kasutada ka muudel keedualadel).

Y sooJasHOID

See funktsioon véimaldab soojendada toidu ideaalse temperatuurini, et
seda aeglaselt kiipsetada ja lasta vedelikel auruda, ning hoida toitu nendel
tingimustel ilma kartmata, et see pdhja kérbeb.

See on ideaalne, sest selliselt ei kahjustata toitu ning samas voib olla kindel, et
see panni kiilge ei kbrbe.

Tulemust ja toidu valmimise aega voivad mojutada keedundude kvaliteet ja
taup.

T=7J AEGLANE KUPSETAMINE

See erifunktsioon voimaldab soojendada toidu ideaalse tasase keemise ja
kiipsemise temperatuurini ning hoida toitu nendel tingimustel ilma kartmata,
et see pohja korbeb.

See on ideaalne, sest selliselt ei kahjustata toitu ning samas véib olla kindel, et
see panni kiilge ei korbe.

Tulemust ja toidu valmimise aega voivad mojutada keedundude kvaliteet ja
tlilip, samuti nende asend (pann tuleb alati paigutada aktiivse keeduala keskele).

KEETMINE*

Funktsioon vee efektiivseks keetmiseks, kusjuures keema hakkamisel antakse
sellest heli voi kuvamisega marku. Keemisfunktsiooni kasutamiseks peab néus
olema vahemalt pool liitrit vett. Pérast helisignaali kuulmist lisage vaid soola,
kui vaja.

Slsteem vee tasaselt keevana, tanu millele vett ei pritsi ning samas hoitakse
kokku energiat.

Selles funktsioonis teatab helisignaal teile sellest, et pannis ei ole vett voi see
on dra aurunud.

rasvainet, eelsoojendamiseks. Temperatuur, mis saavutatakse, on ideaalne
void voi rasva kasutades paksema kui 2-3 cm véi pika valmimisajaga toidu
kiipsetamiseks.

\=,_ . . . . ~e . . . .

oo Ideaalne funktsioon tiihja panni véi panni, millele on lisatud véheke
rasvainet, eelsoojendamiseks. Temperatuur, mis saavutatakse, on ideaalne
6hema kui 3 cm vai lihikese valmimisajaga toidu kiipsetamiseks.

—

eee  [deaalne funktsioon kuni 1 cm rasvainet (6li) sisaldava panni
eelsoojendamiseks.
Kdigil kolmel juhul lilitub panni voi 6li kuumutamise [dppedes sisse juhtnupp

|%ja kolab helisignaal. Pliidiplaat stabiliseerib temperatuuri ja hoiab seda.

Vajutades juhtnuppu kinnitate toidu pannile panemist, mille jarel
erifunktsioon suundub kiipsetamisetappi.

Soovitame valmistada toitu kuumutamise ajal ja asetada see kohe kui luba
(OK) antakse pannile.

Funktsiooni optimaalseks kasutamiseks peaksid pann ja rasvaine olema
toatemperatuuril.

@ ULESSULATAMINE

See funktsioon vdimaldab toidu viia sulatamiseks ideaalse temperatuurini ja
seda hoilda ilma kartmata, et see pdhja korbeb.
See on ideaalne, sest selliselt ei kahjustata drnemat toitu nagu sokolaad ning
samas voib olla kindel, et see panni kiilge ei jaa.

GRILLIMINE*

W Ideaalne grillimisfunktsioon. Valida on kahe grillimisfunktsiooni vahel
° (1 voi 2 tappi) vastavalt toiduvalmistamise tasemele.
' Paksema toidu (>1 cm) puhul soovitame kasutada véiksemat grilli
seadet (1 tdpp), mille puhul kiipsemisaeg on pikem.
Ohema toidu puhul véi kérgema grillitemperatuuri puhul soovitame kasutada
2 tappi.
Kui ideaalne temperatuur toidu

lisamiseks on saavutatud, siis

ltlitub juhtnupp sisse ja kolab helisignaal. Pliidiplaat stabiliseerib
temperatuuri ja hoiab seda.

Vajutades juhtnuppu == kinnitate toidu pannile panemist, mille jarel
erifunktsioon suundub kiipsetamisetappi.

Soovitame valmistada toitu kuumutamise ajal ja asetada see kohe kui luba
(OK) antakse pannile.

* Nende funktsioonide puhul soovitatakse kasutada spetsiaalseid tarvikuid:
«  keetmiseks: WMF SKU: 07.7524.6380

praadimiseks: WMF SKU: 05.7528.4021
«  grillimiseks: WMF SKU: 05.7650.4291
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MARGUTULED

Kasutusjuhend

JAAKKUUMUS

Kui ndidikul kuvatakse H, on keeduala jatkuvalt kuum.
Naidik kustub, kui keeduala on maha jahtunud.

30 sekundit parast valiku tegemist, kui panni ei tuvastata, siis lulitub keeduala
valja.

Yy

L NOU VALESTI PAIGUTATUD VOI PUUDU

® TAIMERI NAIDIK
See naidik naitab, et keedualale on maaratud taimer.

Kui nlu ei sobi induktsioonpliidil kasutamiseks voi kui see on vales asendis
véi keeduala suhtes vale suurusega, siis kuvatakse jargmised siimbolid v .

KUPSETUSTABEL

VOIMSUSTASE | KUPSETAMISE SOOVITATAV KASUTUSVIIS
TUUP Naitab toiduvalmistamiskogemust ja -harjumusi
Max P Kiirkuumutus Ideaalne toidu temperatuuri kiireks tostmiseks, et (vesi) kiiresti keema
kuumaseadistus laheks voi et klipsetusvedelikke kiiresti kuumutada.
- Praadimine, keetmine Ideaalne pruunistamiseks, kiipsetamise alustamiseks,
= 418 sligavkiilmutatud toodete praadimiseks, vedelike kiireks kuumutamiseks.
= i Pruunistamine, vihese rasvaga Ideaalne vahese rasvaga praadimiseks, keemise hoidmiseks,
= praadimine, keetmine, grillimine kiipsetamiseks ja grillimiseks.
E Pruunistamine, kiipsetamine, Ideaalne vahese rasvaga praadimiseks, keemise hoidmiseks,
= vahese rasvaga praadimine, grillimine kiipsetamiseks ja grillimiseks vdi tarvikute eelkuumutamiseks.
- 10- 14 | Pruunistamine, hautamine,
- vdhese rasvaga praadimine, Ideaalne hautamiseks, tasaseks keetmiseks,
o grillimine, kiipsetamine kreemja kiipsetamiseks ja grillimiseks (pikemaajaliselt).
- konsistentsi saavutamiseks
. Kiipsetamine, tasane keetmine, Ideaalne aeglase toidu retseptide jaoks (riis, kastmed, praeliha, kala),
- paksendamine, kreemja kiipsetamiseks koos vedelikega (nt vesi, vein, puljong, piim),
- 5-9 | konsistentsi saavutamiseks pastatoitudele koorekastme valmistamiseks.
. Ideaalne aeglase toidu retseptide jaoks (vaiksemad kogused kui 1 liiter: riis,
- kastmed, praeliha, kala), kiipsetamiseks koos vedelikega (nt vesi, vein, puljong, piim).
- Ulessulatamine Ideaalne voi sulatamiseks, Sokolaadi aeglaselt sulatamiseks,
- vaiksemate koguste iilessulatamiseks.
- 1-4
: Toidu soojas hoidmiseks, Ideaalne varskelt valminud toidu hoidmiseks voi toidu soojalt
risotole koorekastme valmistamiseks serveerimiseks ning risotole koorekastme valmistamiseks
NUIVGi Vili Pliit ootereZiimis voi valjas (voimalik kiipsetamisjérgne jadkkuumus,
ullvimsus aljas - kuvatakse ,H).

PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

A\

HOIATUS!
Arge kasutage aurupuhastusseadmeid.

Tdihtis:

Arge kasutage abrasiivseid svamme ega kiitirimispatju, kuna need véivad
klaasi kahjustada.

Puhastage pliidiplaat parast iga kasutamist (kui pliidiplaat on jahe), et
eemaldada kéik toidujadgid ja -plekid.

Suhkur ja kérge suhkrusisaldusega tooted kahjustavad pliidiplaati ning
need tuleb kohe eemaldada.

Sool, suhkur ja liiv voivad kriimustada klaaspinda.

Kasutage pehmet lappi, imavat kddgipaberit voi spetsiaalset pliidiplaadi
puhastajat (jargige tootja juhiseid).

Keedualale vedeliku sattumisel voivad keedunéud liikuma véi vibreerima
hakata.

Parast plaadipliidi puhastamist kuivatage see pohjalikult.

Veenduge enne puhastamist, et keedualad on vilja liilitatud ja jadkkuumuse naidik (“H”) ei ole kuvatud.

Kui klaasil on iXelium™-i logo, siis tdhendab see, et pliidiplaati on t66deldud
iXelium™-tehnoloogiaga: see on Whirpooli eksklusiivne viimistlus, mis tagab
tdiusliku puhastamise ning hoiab pliidi kauem saravana.

iXelium™-pliitide puhastamisel jargige neid soovitusi:

Kasutage pehmet lappi (parim on mikrokiud) koos vee voi tavalise
klaasipuhastusvahendiga.

Parima tulemuse saavutamiseks jatke niiske lapp méneks minutiks klaasist
plaadi pinnale.

Whj;lfa?ool



RIKKEOTSING

- Kontrollige, et voolutoide ei oleks valja lilitatud. Pange tahele! Vee olemasolu, pottidest pliidile sattunud vedelik véi nupule
«  Kui pliidiplaati ei ole parast kasutamist voimalik valja lilitada, lahutage  toetuvad esemed véivad juhtpaneeli luku juhuslikult kas sisse véi vélja lUlitada.
seade vooluvdrgust.
«  Kui pliidiplaadi sisselulitamisel kuvatakse ndidikul tdhtarvkoodid, siis
vaadake jargmises tabelis olevaid juhiseid.

Veakood Kirjeldus Voimalikud péhjused Lahendus
(81,C82 Juhtpaneel lilitub liiga kérge . Elektrooniliste osade . Lasta pliidiplaadil maha jahtuda,
: i temperatuuri tottu valja. i sisetemperatuur on liiga kérge. i enne kui seda uuesti kasutada asuda.
F02, FO4 Vale Ghenduspinge. Andur tuvastab erinevuse seadme Toémmata pistik seinakontaktist valja
E : i jaelektrivorgu pingete vahel. i jakontrollida elektritihendust.

FO1, F06, F12, F13, F25, Toémmata pistik seinakontaktist vélja. Oodata natuke ja siis Ghendada seade uuesti elektrivorku.

Ei;lf;ss :216;7367 F41, © Probleemi piisimisel votta tihendust teeninduskeskusega ja teatada néidikul kuvatav veakood.

TOOTAMISEL TEKKIVAD HAALED

Induktsioonpliit voib tavakasutamisel vilisevat voi pragisevat hadlt teha.  Haaled erinevad séltuvalt kasutatavatest keedunéudest ning neis oleva toidu
Selliseid haali péhjustavad tegelikult keedundud ning need on seotud néu  kogustest, kuid ei viita riketele.

pdhja omadustega (nditeks voib pohi koosneda mitmest erinevast kihist voi

olla ebatasane).

TOENDATUD KUPSETAMINE

Allpool olev tabel on mdeldud spetsiaalselt selleks, et kontrolliorganid saaksid
meie tooteid kasutada.

Toendatud kiipsetamine Toendatud kiipsetamisasendid

Kuumuse jaotumine, pannkoogid,
katse vastavalt standardile EN 60350-2, jagu 7.3

Termojoudlus, friikartulid,
katse vastavalt standardile EN 60350-2, jagu 7.4

Ulessulatamine ja soojashoid, $okolaad

Tasasel tulel keetmine, riispuding

OKOMARGIS: katse viidi labi vastavalt eeskirjadele, valides kaik pliidiplaadi kiipsetustsoonid selliselt, et moodustus tiks tsoon, véi kasutades funktsiooni Flexifull.
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MUUGIJARGNE TEENINDUS

Kasutusjuhend

Parema tugiteenuse saamiseks seade aadressil

www.whirlpool.eu/register.
ENNE MUUGIJARGSESSE TEENINDUSSE HELISTAMIST:

1. Proovige probleemiise VEAOTSINGU JUHENDIS olevate ndpundidete
abil lahendada.
2. Lulitage seade vélja ja uuesti sisse, et ndha, kas probleem on kérvaldatud.

registreerige  oma

KUIVIGA JAAB PUSIMA KA PARAST ULALKIRJELDATUD KONTROLLIMISI,
VOTKE UHENDUST LAHIMA TEENINDUSEGA.

Abi saamiseks helistage garantiijuhendis toodud numbiril véi jargige juhiseid
veebilehelt www.whirlpool.eu.

Kui vétate Gihendust meie klientidele méeldud muiigijérgse teenindusega,
olge valmis esitama jargmisi andmeid:

«  torke lthike kirjeldus;

+  seadme tllp ja tdpne mudel;

«  seerianumber (number, mis jargneb seadme all oleval andmesildil tahisele
SN). Seerianumber on toodud ka dokumentatsioonis;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

=9
OF
B

=
gm
g2

=

|SN1 XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

teie taielik aadress;
teie telefoninumber.

Kui seadet on vaja Ukskoik millisel viisil remontida, po6rduge volitatud
teenindusse (see garanteerib originaalvaruosade kasutamise ja kvaliteetse
remondi).

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:

»  kasutage oma seadme QR-koodi;
«  kilastage meie veebisaiti docs.whirlpool.eu;

- teise véimalusena votke iihendust meie miiiigijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit garantiikirjas). Kui
votate Uhendust miugijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote andmeplaadil olevad koodid.

400011714434
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Savininko vadovas

A\

DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE WHIRLPOOL GAMIN]

Kad galétuméte tinkamai pasinaudoti pagalba, uzregistruokite
gaminj svetainéje www.whirlpool.eu/register.

Prie$ naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite saugos
instrukcijas.

JEIGU REIKIA DAUGIAU
INFORMACLIOS, NUSKAITYKITE
QR KODA NAUDODAMIESI SAVO
PRIETAISU

Lim 11
AN

GAMINIO APRASYMAS

1. Kaitlenté
2. Valdymo skydelis
] [ | ] ] 1
= = = =
8. = HE@BE [« = E 8. 2
VALDYMO SKYDELIS
2 345 6 4
AR . g.°
I=F 1= p =
-i 1 2 13 ,,,,,,,,,,,,,,,,,, 14 ,,,,,,,,,,,,,,,,, 15 16 17 13
Kaitvietés pavyzdys
— ®
(_
w51y U = &t
OFF /Iflittrrrrrrrrrrrrrernnnnnnmmm 18 P
Min Med Max
oo
|80

Kaitvietés identifikavimas

Kaitvietés isjungimo mygtukas
Pasirinktas ruosimo lygis
Indikatoriaus lemputé: funkcija aktyvi
Laikmacio indikatorius

Spartaus jkaitinimo mygtukas

onhwN=

7. Specialiyjy funkcijy indikatoriai

8. Jjungimo/isjungimo mygtukas

9. Laikas/funkcijos indikatorius

10. 6™ Sense mygtukas (specialiosios funkcijos)
11. Gerai/klaviSo uzrakinimo mygtukas: 3 sek.
12. Jutiklinis ekranas

13. Vertikaliosios lankscios zonos mygtukas

14. IS anksto nustatyti duomenys ir reguliavimo
mygtukai

15. Pristabdymo mygtukas

16. Flexi Full mygtukas

17. Laikmatis
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PRIEDAI

PUODAI IR KEPTUVES

Naudokite tik is feromagnetinés medziagos pagamintus
GERAI NE

puodus ir keptuves, tinkancius indukcinéms kaitlentéms.

W > Kad nustatytumeéte, ar puodas yra tinkamas, patikrinkite,

@ U arantjoyra simbolis (jprastai jspaustas ant dugno).

Kad patikrintuméte, ar puodai magnetiniai, naudokite

magnetg. Gaminimui jtakos gali turéti puodo pagrindo kokybé ir struktara.

Kai kurios pagrindo skersmens indikacijos neatitinka tikrojo feromagnetinio
pavirsiaus skersmens.

TUSTI PUODAI ARBA PUODAI PLONU DUGNU

Jei kaitlenté jjungta, nedékite ant jos tus¢iy puody ar keptuviy.
Kaitlenté turi vidine apsaugine sistema, kuri nuolat stebi temperatirg, ir jai pakilus,
jjlungia automatinio iSjungimo funkcija. Uzdéjus tuscius puodus ar puodus plonu

NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

dugnu temperatdra gali labai greitai pakilti, o automatinio iSjungimo funkcija
gali suveikti pavéluotai, todél puodas ar kaitlentés pavirsius gali bati apgadinti.
Jei taip nutikty, nieko nelieskite ir palaukite, kol visos dalys atvés.

Pasirodzius kokiam nors klaidos pranesimui, skambinkite technines prieZitros
centrui.

MAiIAUS[AS PUODO/KEPTUVESDUGNOSKERSMUO SKIRTINGOMS
KAITVIETEMS

centruota | Uzdengti | Uzdengti Uzdengti4 | Uzdengti4
1taske | 2taskai 3 taskai horizontalis | vertikaliis
E E| taskai taskai
\_| \_‘ 10em 2em | 2uvies k§t|l.as/ Zuvies kz?tll‘as/ 2%4em
B kepsniné kepsniné

GALIOS VALDYMAS

Atsizvelgdami j savo norus ar maitinimo tinklo pajéguma, naudodami galios
valdymo funkcijg galite nustatyti didZiausig kaitlentés galios lygj.

Nustacius didziausig galig kaitlenté automatiskai sureguliuoja srovés paskirstyma
skirtingoms kaitvietéms, o pasiekus ribg, suskamba garsinis signalas.

Sj nustatyma galima naudoti bet kada. Jis lieka jjungtas tol, kol yra pakeiciamas.
Pirkimo metu kaitlentés galia (nL) yra nustatyta didZiausia. DidZiausias galios lygis
(nL) yra atspausdintas ant kaitlentés apacioje esancios duomeny plokstelés.

Kad nustatytuméte kaitlentés galiq:

Prletalsq jjungus j elektros tinkla, galios lygj galima nustatyti per 60 sekundziy.
Nuspauskite ir 3 sek. palaikykite “+" valdiklj. Ekrane bus rodoma “PL".

. Valdikj %
nustatymas.

+ Valdikliais “+"ir “=* pasirinkite reikiama galia.

«  Galimisie gallos nustatymai: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,4 kW.

- ir patvirtinkite.

laikykite nuspaude tol, kol bus parodytas paskutinis galios

+  Paspauskite =

Pasirinkta galia atmintyje isliks net ir nutrikus elektros tiekimui.

KASDIENIS NAUDOJIMAS

Norédami pakeisti galios lygj, iSjunkite prietaisg i3 elektros tinklo maziausiai 60
sekundziy, paskui vél jjunkite ir pakartokite aprasytus veiksmus.

Jei nustatant jvykty klaida, ekrane bus parodytas “EE” simbolis ir suskambés
garsinis signalas. Tokiu atveju, jums reikés pakartoti visus veiksmus.
Jei klaida kartojasi, kreipkités j techninés priezilros skyriy.

GARSINIO SIGNALO JJUNGIMAS/ISJUNGIMAS

Kad garsinj signalg jjungtuméte/isjungtuméte:

+  Prijunkite kaitlente prie maitinimo tinklo;

«  Palaukite jjungimo sekos;

« Nuspauskite ir 3 sek. palaikykite ant pirmojo slankiklio kairéje esantj “P”
valdiklj.

Visi garsiniai signalai liks jjungti.
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KAITLENTES JJUNGIMAS/ISJUNGIMAS

Kad kaitlente jjungtuméte, paspauskite ir apie 1 sek. palaikykite maitinimo
mygtuka, kol uzsidegs kaitvietés ekranas.

Kad kaitlente iSjungtuméte, paspauskite ta patj mygtuka dar kartg ir visos
kaitvietés bus isjungtos.

Nepasirinkus jokios funkcijos, kaitlenté po 10 sek. issijungs automatiskai.
Kaitlente ijungus, iSsijungia visos kaitvietés, o likutinés Silumos indikatorius
“H" lieka degti tol, kol kaitvietés atvésta.

00 _
@O PADETIES NUSTATYMAS

1. Atsizvelgejpadéciysimbolius kiekvieno jutiklinio ekrano apacioje, susiraskite
norima kaitviete.

2. Pastatykite keptuve pasirinktoje vietoje. Patikrinkite, ar ji dengia vieng, ar
daugiau kaitlentés pavirsiaus atskaitos zymiy.

3. Valdymo skydelio simboliy neuzdenkite puodu.
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Atkreipkite démesj: Gaminimo zonose, kurios yra netoli valdymo skydelio,
rekomenduojame puodus ir keptuves déti tik pazymétose vietose (atkreipiant
démesjj apatine ir virsutine indo dalj, kuri paprastai bdna platesné).

Taip jutiklinis skydelis bus apsaugotas nuo perkaitimo. Jei yra galimybe,
kepdami ant groteliy arba kepindami naudokite galines gaminimo zonas.

KAITVIECIY JJUNGIMAS/ISJUNGIMAS IRGALIOS LYGIY SUREGULIAVIMAS
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Norint kaitviete jjungti:

1. Jjunkite kaitlente.

2. Pirstais perbrauke per pasirinktos kaitvietés slankiklio valdiklj (SLANKIKL)),
nustatykite norima galios lygj.

Vir$slankiklio pasirodo atitinkamas galios lygis. Kiekviena kaitvieté turi skirtingus

galios lygius nuo 1 (maziausias) iki 18 (didziausias). Slankiklio valdikliais taip pat

galima pasirinkti sparciojo jkaitinimo funkcija, ekrane pazyméta “P* raide.

Kad isjungtuméte kaitvietes:

Naudokite slankiklio pradZioje esantj isjungimo valdiklj. Jei kaitvieté vis dar
jkaitusi, ekrane pasirodys likutinés Silumos indikatorius “H".
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Savininko vadovas

OK
VALDYMO PULTO UZRAKTAS

Kad kaitlenté neblty netycia jjungta, paspauskite ir 3 sek. palaikykite OK/
valdiklio uzrakto 3 sek. valdiklj. Pasigirs garsinis signalas ir virs simbolio uzsidegs
lemputé, reiskianti, kad uzraktas jjungtas.
Valdymo skydelis uzrakintas, i$skyrus iSjungimo funkcija.
Norédami i$jungti valdymo skydelio uzrakta, pakartokite jjungimo veiksmus.
Lemputeé iSsijungs, o kaitlenté ir vél veiks.

PRISTABDYMAS

Pristabdymo funkcija katlente i$jungia mazdaug 10 sek. Tuo metu galima
nuvalyti pavirsiy aplink valdiklius, nepakeiciant nustatymu. Praéjus Siam laikui,
kaitlenté ir vél veikia jprastai.

(=1+]

—O— LAIKMATIS

Laikmatj galima naudoti daugiausiai 99 minuciy ruosimo trukmei nustatyti.
Laikmatj galima nustatyti kiekvienai kaitvietei atskirai, atlikus nurodytus
veiksmus. Laikmatis visada rodo nustatyta pasirinktos vietos laika arba
trumpiausig likusj laika.

FUNKCIJOS

I

LT

Kad jjungtuméte laikmatj:

1. Paspaude bet kurig slankiklio dalj jjunkite norima kaitviete.

2. Paspauskite “+" arba “—" valdiklius, kad nustatytumeéte norima laika. Ekrane
bus rodoma “00".

Praéjus nustatytam laikui pasigirsta garsinis signalas ir kaitvieté issijungia

automatiskai.

Kad pakeistuméte laikmacio nustatymus:

1. Paspauskite kaitvietés slankiklio valdikl].
2. Paspauskite “+" arba “-" valdiklius, kad pakeistuméte laika.

Kad laikmatj isSjungtumeéte:
Paspauskite “+" ir “~" valdiklius, kad laikmatis iSsijungty.

LANKSTI ZONA

Lankscios zonos valdikliu vienu metu sureguliuokite dvi kaitvietes. Vienu
metu galig galima reguliuoti abiem slankikliais.

Si funkcija leidzia padidinti kaitvietés plotg ir maisto ruodimo indg padéti
pasirinktoje vietoje. Puikiai tinka apvalioms, staciakampéms keptuvés ar
kepsninéms.

VERTIKALIOJI LANKSTI ZONA

Sifunkcija leidZia vienu metu valdyti kairéje ir desinéje esancias kaitvietes.

EI “FLEXI FULL” ZONA

Pasirinke “Flexi Full” zong, galite valdyti visg kaitlentés pavirsiy ir nustatyti vieng
galios lygj.

Galiai nustatyti naudoti galima bet kurj i$ slankikliy. Si funkcija leidzia padidinti
kaitvietés plota ir keptuves déti bet kurioje visos kaitlentés ploto vietoje.
Taip pat puikiai tinka dideléms, apvalioms, staciakampéms keptuvéms ar
kepsninéms.

Didziausia galia pasiekiama uzdengus visg suaktyvintg plota.

i 3 - - - - = -
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Kad jjungtuméte lankscios zonos funkcijq:

1. Jjunkite kaitlente.

2. Paspauskite naudojamos lankscios zonos (vertikaliai kairéje, vertikaliai
desinéje) valdiklj. Jsijungs abi kaitvietés ir ekrane bus rodoma “0”.

3. Slankikliu pasirinkite reikiama galios lygj.

Kad isjungtumeéte lankscios zonos funkcijq:

Paspauskite lankscios zonos valdiklj: kaitvietés vél ims veikti kiekviena atskirai.
Lankscios zonos funkcija taip pat iSsijungia kaitviete iSjungus ir baigus ruosti
maista.

Kad rezultatai bty geriausi, visada uzdenkite bent vieng ar daugiau ant stiklo
pazyméty tasky arba likite lankscioje zonoje.
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SPECIALIOSIOS FUNKCIJOS
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6" SENSE

“6'" Sense” valdiklis jjungia specialigsias funkcijas.

1. Padékite keptuve, jjunkite kaitlente ir paliete slankiklj pasirinkite kaitlente.

2. Paspauskite “6™ Sense” valdiklj. Kaitvietés ekrane bus rodoma raidé “A”
(automatinis).

3. |sijungia pirmosios
indikatorius.
Norimg specialigja funkcija pasirinkite paspaude “6" Sense” valdiklj.

5. Paspauskite valdiklj, kad patvirtintuméte reikiama funkcija .

specialiosios  pasirinktos  kaitvietés funkcijos

Suaktyvintas funkcijas galima naudoti optimaliam ruosimo lygiui nustatyti,
pasirinkus isankstinius nustatymus ir sureguliavimus (MIN-VID-MAKS).

OFF Ittt rrrnrernintinnnnn 18 P

Min Med Max
Jprastai funkcija automatiskai pasidlo tarpinj lygj.

Jei reikia, naudojant galima nustatyti mazesnj/aukstesnj lygj, atsizvelgus j
maisto ruosimo eiga. Taip optimizuojama trukmé ir salygos (pvz.,, vandens
virimo lygis).

SVARBU. Priedus padékite taip, kaip parodyta. Matyti, kaip priedus reikia
iScentruoti ant stikliniame pavirsiuje esanciy tasky (iliustracija yra tik pavyzdys;
priedus galima naudoti ir ant kity kaitvieciy).

P SILUMOS PALAIKYMAS

Si funkdija leidzia palaikyti idealia létai ruosiamo maisto temperatira, isgarinti
skyscius bei nebijoti sudeginti maista.

Ji ideali, nes nesugadina ruosiamo maisto ir neleidzia prikibti prie keptuvés
dugno.

Maisto ruosimo indy kokybé gali turéti jtakos rezultatui ar ruosimo trukmei.

T= T LETAS GAMINIMAS

Speciali funkcija, uztikrinanti tinkama virimo ir ruosimo temperatira bei
apsauganti nuo maisto sudeginimo.

Ji ideali, nes nesugadina ruosiamo maisto ir neleidzia prikibti prie keptuvés
dugno.

Maisto ruosimo indy kokybé bei padétis gali turéti jtakos rezultatui ar ruosimo
trukmei (keptuve visada statykite jjungtos kaitvietés centre).

VIRIMAS*

Si funkcija skirta efektyviam vandens kaitinimui uztikrinti. Vandeniui uzvirus,
pasigirsta garsas arba jsijungia vaizdinis signalas. Kad galétuméte jjungti virimo
funkcija, puode turi bati bent pusé litro vandens. 18girde signalg jberkite tik
druskos (jei reikia).

Sistema palaikys létg vandens virima, neleis jam taskytis ir uztikrins ekonomiska
energijos vartojima.

Veikiant siai funkcijai garsinis signalas informuoja, kada puodas istustéja arba
iSgaruoja vanduo.

KEPIMAS KEPTUVEJE*

. Puiki funkcija tusciai keptuvei jkaitinti arba jkaitinti jdéjus nedidelj
kiekj riebaly. Pasiekiama tokia temperatdra, kuri puikiai tinka 2-3 cm storio
maistui kepti, ilgesniam kepimui ir kai reikia naudoti sviestg ar taukus.

Ty Puiki funkcija tusciai keptuvei jkaitinti arba jkaitinti jdéjus nedidelj
kiekj riebaly. Pasiekiama tokia temperatdra, kuri puikiai tinka 3 cm storio
maistui kepti ir kai reikia kepti trumpa laika.

oo Puiki funkcija keptuvei su ne daugiau kaip 1 cm keptuveés aukstj

uzpildandiais riebalais (aliejumi) pasildyti.

Visais trimis atvejais, keptuvés ar aliejaus kaitinimo etapo pabaigoje,
valdiklis jsijungs ir pasigirs garsinis signalas. Kaitlenté stabilizuoja temperattra
iriSlaiko jg nekintancia.

Paspaudus = valdiklj patvirtinama, kad maista ketinama sudéti j keptuve, ir
tada specialioji funkcija persijungia j kepimo etapa.

Maistg rekomenduojame pasiruosti, kol keptuvé kaista, ir sudéti gavus patvirtinimo
Zenkla.

Geriausia naudoti kambario temperataros keptuve ir riebalus.

14 LyDIMAS

Si funkcija palaiko idealia maisto lydymo temperatiira ir apsaugo nuo sudeginimo.
Ji ideali, nes nesugadina jautraus maisto, pavyzdziui, Sokolado, ir neleidzia
prikibti prie keptuvés dugno.

KEPINIMAS*
| Ideali kepinimo funkcija. Rinktis galima i$ dviejy kepinimo funkcijy (1
° arba 2 taskai), atsizvelgiant j reikiama ruosimo lyg;j.

' Jei maisto gabaliukai stori (>1 cm), rekomenduojame naudoti zemesnj
nustatyma (1 taskas), kurj jjungus maistas ruosiamas ilgiau.
Jeimaisto gabaliukai ploni, naudokite aukstesnj nustatyma, t.y. 2 tasky nustatyma.

Pasiekus idealig maisto ruosimo temperatdirg, valdiklis jsijungs ir pasigirs
garsinis signalas. Kaitlenté stabilizuoja temperatirg ir iSlaiko jg nekintancia.

Paspaudus == aldiklj patvirtinama, kad maista ketinama sudéti j keptuve, ir
tada specialioji funkcija persijungia j kepimo etapa.

Maistg rekomenduojame pasiruosti, kol keptuvé kaista, ir sudéti gavus
patvirtinimo zenkla.

* Su Siomis funkcijomis rekomenduojama naudoti tam skirtus priedus:
«  virimui: WMF SKU: 07.7524.6380

+  kepimui keptuvéje: WMF SKU: 05.7528.4021

«  kepinimui: WMF SKU: 05.7650.4291
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Savininko vadovas

INDIKATORIAI

(M
I | LIKUTINE SILUMA

Jei ekrane rodoma raidé “H”, vadinasi, kaitvieté vis dar yra karsta.

Kaitvietei atvésus, ekranas issijungia.

“U PUODAS NETINKAMAI PASTATYTAS ARBA NEUZDETAS

Praéjus 30 sek. nuo pasirinkimo ir neaptikus uzdétos keptuves, atitinkama kaitvieté

iSsijungs.

® LAIKMACIO INDIKATORIUS
Sis indikatorius rodo, kad nustatytas kaitvietés laikmatis.

Jei keptuvé indukcinei kaitlentei netinka, jei ji netinkamai uzdéta arba yra
kaitvietei netinkamo dydzio, ekrane bus rodomi 3ie simboliai = .

KEPIMO SALYGU LENTELE

GALIOS LYGIS GAMINIMO TIPAS REKOMENDUOJAMAS NAUDOJIMAS
Ruosimo patirtis ir jgadziai
DidZiausio karscio P Greitas jkaitinimas Puikiai tinka greitai padidinti maisto temperattra, greitai uzvirinti
nustatymas (vandenj) ar greitai pakaitinti skyscius.
Kepimas riebaluose, virimas Puikiai tinka skrudinimui, kepimo pradZioje, uz3aldytiems
- 418 ' produktams kepti, greitai skys¢iams uzvirinti.
= Skrudinimas, sautéing,
= virinimas kepinimas g Puikiai tinka sautéing, smarkiam virimui palaikyti, kepimui ir kepinimui.
- Skrudinimas, virimas,
- troskinimas, sautéing, Puikiai tinka sautéing, Svelniam virimui palaikyti,
- kepinimas kepimui ir kepinimui bei priedams pakaitinti.
- 10-14
= Virimas, troskinimas, sautéing, Puikiai tinka troskinti, Svelniam virimui palaikyti,
- kepinimas, kepimas, kepimui ir kepinimui (ilgesn; laika).
- virimas iki sutirstéjimo
E Puikiai tinka létai ruoSiamam maistui (ryziams, padazams, mésai, Zuviai)
= 5.9 Virimas, virinimas, tirétinimas, su skysciais (pvz., vandeniu, vynu, sultiniu, pienu) ir pastai sutirstinti.
z kremo formavimas T o v v
- Puikiai tinka |étai ruoSiamam maistui (kai kiekis yra maziau nei 1 litras: ryZiai,
- padazai, kepsniai, Zuvis) su skysciais (pvz., vandeniu, vynu, sultiniu, pienu).
E Lydymas, atitirpdymas Puikiai tinka sviestui, Sokoladui lydyti bei nedideliems gabaléliams atitirpdyti.
- 1-4
- Maisto islaikymas Siltai, Puikiai tinka kg tik paruosto maisto ar patiekiamo
rizoto ruosimas maisto iSlaikymui Siltai ir rizoto ruosimui
Nuliné oalia Kiunati | - Budéjimo rezimu veikianti arba iSjungta kaitlenté (gali bati jkaitusi nuo
9 Jung gaminimo; tg parodo H raidé).

VALYMAS IR PRIEZIURA

DEMESIO
- Nenaudokite valymo garais jrangos.
- Pries valydami jsitikinkite, kad kaitvietés iSjungtos ir nerodomas likutinés Silumos indikatorius (“H").

Svarbu.

Nenaudokite Siurksciy kempiniy arba Sveistuky, nes jie gali pazeisti stikla.
Valykite kaitlente po kiekvieno naudojimo (kai atvésta), kad pasalintumete
maisto likucius ir démes.

Cukrus arba maisto produktai, kuriy sudétyje yra daug cukraus, gali
pakenkti kaitlentei, todél juos reikia nedelsiant pasalinti.

Druska, cukrus ir smélis gali subraizyti stiklo pavirsiy.

Naudokite minksta Sluoste, sugeriantj virtuvinj popieriy arba specialy
kaitlenciy valiklj (vadovaukités gamintojo nurodymais).

Ant kaitvietés issiliejus skysciui, puodai gali pajudéti arba imti vibruoti.
Nuvalyta kaitlente kruopsciai nusausinkite.

Jei ant stiklo yra iXelium™ logotipas, vadinasi, kaitlenté yra apdorota taikant
iXelium™ technologija. Tai iSskirtiné Whirlpool danga, uZztikrinanti puikius
valymo rezultatus ir ilgesnj kaitlentés pavirsiaus spindes;.

Valydami iXelium™ kaitlentes, laikykités Siy rekomendacijy:

« Naudokite minksta Sluoste (geriausia mikropluosto), sudrékintg vandeniu
ar stiklui valyti skirtu valikliu.
Geriausiems rezultatams uZztikrinti, drégng $luoste kelioms minutéms
palikite ant stiklinio kaitlentés pavirsiaus.
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TRIKCIU SALINIMAS

- Patikrinkite, ar neatjungtas elektros tiekimas. Atkreipkite démesj: Vanduo, skystis, issiliejes i$ puody arba kity ant mygtuky
- Jei pasinaudoje kaitlente jos negalite isjungti, iSjunkite jos maitinimo laida. ~ esanciy objekty, gali netycia jjungti arba iSjungti valdymo skydelio uzrakinimo
+ Jeijjungus kaitlente ekrane pasirodo kodas i$ skaiciy ir raidziy, patikrinkite  funkcija.

toliau esancioje lenteléje pateikiamas instrukcijas.

Klaidos kodas Aprasymas Galimos priezastys Priemonés
(81, C82 Valdymo skydelis iSsijungia dél Per auksta vidiné elektroniniy daliy Prie$ vél naudodami palaukite,
: pernelyg aukstos temperataros. | temperatara. . kolkaitlenté atves.
F02, FO4 A Netinkama tinklo jtampa. Jutiklis aptinka neatitikimy tarp ISjunkite kaitlente i$ elektros tinklo

. FO1, FO6, F12, F13,

: F25, F34, F35, F36,
. F37,F41, F47, F58, F61,

F76

prietaiso ir tinklo jtampuy. Lor patikrinkite jungt;.

ISjunkite kaitlente i elektros tinklo. Sekunde palaukite ir kaitlente vél jjunkite j elektros tinkla.
Jei problema nedingsta, paskambinkite techninés priezitros centrui ir nurodykite ekrane matoma klaidos koda.

VEIKIMO METU GIRDIMI GARSAI

Jprastai veikdamos indukcinés kaitlentés gali skleisti $nypstimo ar traskéjimo  Sie garsai skiriasi atsizvelgiant j maisto ruosimo indo tipa ir jame esancio maisto
garsus. Siuos garsus i$ tiesy skleidzia maisto ruosimo indai ir jie yra susije  kiekj. Tai nereidkia, kad su kaitlente yra kazkas negerai.

su keptuviy dugny ypatybémis (pavyzdziui, kai dugnas yra pagamintas is

skirtingy medziagy sluoksniy arba yra nelygus).

PATIKIMAS GAMINIMAS

Zemiau pateikta lentelé buvo specialiai sukurta tam, kad tikrinantiems
asmenims baty lengviau naudoti madsy gaminius.

Patikimas gaminimas

Patikimos gaminimo padétys

Karscio paskirstymas, ,blyno” bandymas pagal

EN 60350-2 7.3 str.

Karscio veikimas, ,prancuzisky bulvyciy” bandymas
pagal EN 60350-2 7.4 str.

Lydymas ir islaikymas $iltai, ,Sokoladas”

Virinimas, ryziy pudingas

EKOLOGINIS PROJEKTAVIMAS: Bandymas atliktas pagal reikalavimus, visas kaitlentes sujungus j vieng zona arba naudojant ,Flexifull” funkcija.
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Savininko vadovas

TECHNINES PRIEZIOROS CENTRAS

LT

Kad galétuméte tinkamai pasinaudoti pagalba, uzregistruokite gaminj
svetainéje www.whirlpool.eu/register.

PRIES KREIPDAMIESI | TECHNINES PRIEZIUROS CENTRA:

1. Vadovaudamiesi skyriaus TRIKCIY SALINIMAS patarimais paméginkite
problema pasalinti patys.
2. Prietaisaisjunkite ir vél jjunkite, kad patikrintuméte, ar triktis nepasalinama.

JEI ATLIKUS SIAS PATIKRAS TRIKTIS NEPASALINAMA, KREIPKITES |
ARTIMIAUSIA TECHNINES PRIEZIUROS CENTRA.

Jei reikia pagalbos, skambinkite garantiniame lankstinuke nurodytu numeriu
arba vykdykite nurodymus, pateikiamus svetainéje www.whirlpool.eu.

Kreipdamiesi j techninés priezitros centrg visada nurodykite:
«  trumpa gedimo aprasyma;
«  prietaiso tipg ir tiksly modelj;

TIPE R0 Mod X
0000000K

\(;;>ﬁmww

«  serijos numeris (numeris nurodomas po zodzio SN techniniy duomeny
ploksteléje). Serijos numeris taip pat yra nurodytas dokumentacijoje;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

z
=9
OF
3%
8:(
£

|SN1 XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« savotiksly adresg;
savo telefono numer;.

Jei reikalingas remontas, kreipkités j jgaliota techninés prieZitros centrg (tada
turésite garantija, jog bus naudojamos originalios atsarginés dalys ir remontas
bus atliktas tinkamai).

Politika, standartine dokumentacija ir papildoma informacija galite rasti atlikdami toliau nurodytus veiksmus:

+ Naudodami QR koda ant jasy prietaiso;
«  Apsilanke misy svetainéje docs.whirlpool.eu;

«  Arbakreipdamiesij techninés priezitrros centra (zr. telefono numerius garantijos lankstinuke). Kreipiantis j techninés
priezidros centrg butina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus kodus.

Whj;lfz?ool
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Ipasnieka rokasgramata

LV |
VAN

PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL
1ZSTRADAJUMU

Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu, ladzu, registréjiet savu
produktu vietné www.whirlpool.eu/register.

Pirms ierices lietosanas riipigi izlasiet drosibas
noradijumus.

LAIIEGUTU VAIRAK
INFORMACLJAS, SKENEJIET
KVADRATKODU UZ IERICES

NI

IZSTRADAJUMA APRAKSTS

1. Plits virsma
2. \Vadibas panelis
] ] ] ] 1
| | | |
8 G 8.0 BBegs 8. 8. y)
VADIBAS PANELIS
2 3 4 5 6 4 4444444444 7 ...........
g — - © . - ©
o : = 1= o
OIZ:F\N\‘H\\HHHHllll’:,llldlllllllllllllllllylv:|B; OFF\\H\H\HHHIIII"IAIIdlllllllllllllllllu\9P OFF\N\‘\HH\H\\\IIIII':AIIdIIIIIIIIIIIIIIIII’IvIl'ISP OFF\N\lH\H\HHHIIII"IAIIdIIIIIIIIIIIIIIIII’IV:|9P
1 12 13 .................. 14 ................. 13
Gatavosanas zonas piemers
N\ ] ®
()_{
w51y O, =
OFF Il i itttirrrtrrrreerrerernnnnnmm 18 P
Min Med Max
oo
|0
1. Gatavosanas zonas noteiksana 7. Tpaso funkciju indikatori 13. Vertikalas pielagojamas zonas poga
2. Gatavosanas zonas izslégSanas poga 8. lesléegsanas/izslégsanas poga 14. Sakotnéjo iestatijumu un pielagosanas pogas
3. Gatavosanas limenis atlasits 9. Laika/funkciju indikators 15. Pauzes poga
4. Indikatora gaismina - funkcija aktiva 10. 6 Sense poga (ipasas funkcijas) 16. Flexi Full zona poga
5. Taimera indikators 11. OK/taustinu blokésanas poga - 3 sek. 17. Taimeris
6. Atras karsésanas reZzima poga 12. Velciet pa skarienekranu
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PIEDERUMI

KATLIUN PANNAS

Izmantojiet tikai feromagnétiska materiala katlus un

pannas, kas ir piemérotas izmantosanai ar indukcijas
W > plits virsmam. Lai noteiktu, vai katls ir piemérots,

parbaudiet simbolu (parasti markéjums atrodas
apakspusé). Lai noskaidrotu, vai katli ir magnétiski, var
izmantot magnétu.
Katla pamatnes kvalitate un uzbive var ietekmét gatavosanas rezultatu.
Atseviskos gadijumos noraditais pamatnes diametrs neatbilst patiesajam
feromagnétiskas virsmas diametram.

TUKSI KATLI VAI KATLI AR PLANU PAMATNI

Kad plits virsma ir ieslégta, neizmantojiet tukSus katlus vai pannas.

Plits virsma ir aprikota ar iek$éjas drosibas sistému, kas nepartraukti uzrauga
temperataru, aktivizéjot funkciju “automatic off” (automatiska izslégsanas), kad
tiek konstatéta augsta temperatira. Izmantojot ar tuksiem katliem vai katliem

PIRMA LIETOSANAS REIZE

ar planu pamatni, temperatara var loti strauji pieaugt un funkcija “automatic
off” (automatiska izslégsanas) var tikt aktivizéta ar nelielu nokavésanos,
sabojajot katlu vai pannu. Ja tas notiek, nekam nepieskarieties un pagaidiet,
kamér komponenti atdziest.

Ja tiek paraditi kadi k|adu zinojumu, sazinieties ar servisu.

MINIMI:\I:AIS KATLA/PANNAS PAMATNES DIAMETRS DAZADAS
GATAVOSANAS ZONAS

1 punkts | nosegti nosegti nosegti nosegti
II| E| centra | 2punkti | 3 punkti 4punkti | 4 punkti
horizontali | vertikali
R 10cm 2em ZI\{JU panna/ ZI\{]U panna/ 24cm
grilapanna | grila panna

JAUDAS VADIBA

Arfunkciju “Power control” (Jaudas vadiba) varatiestatit plits virsmas maksimalo
jaudas intensitates limeni atkariba no jlsu vajadzibam vai elektrotikla jaudas.
Kad iestatita maksimala jauda, plits virsma automatiski regulé uzlades sadali
dazadas gatavosanas zonas, ka ari atskan signals, kad sasniegta robezvértiba.
So iestatijumu var izmantot jebkura laika un tas paliks nemainigs, kamér
neveiksiet izmainas.

Pirkuma bridi plits virsmai tiek iestatits maksimalais iesp&jamais jaudas
[imenis (nL). Maksimalais jaudas limenis (nL) ir uzdrukats uz datu plaksnites
plits virsmas apaksa.

Plits virsmas jaudas intensitates iestatisana:

Kad ierice ir pievienota elektrotiklam, jaudas intensitates limeni var iestatit

60 sekundés.

« Nospiediet un turiet nospiestu “+" adibas pogu uz 3 sekundém. Ekrana
paradis “PL". o

«  Turiet nospiestu vadibas pogu =, kamér tiek paradits pédéjais jaudas

Atlasitais jaudas intensitates iestatijums tiks saglabats atmina pat tad, ja notiks
elektropadeves parravums.

Lai mainitu jaudas intensitates limenus, atvienojiet ierici no elektrotikla
vismaz uz 60 sekundém, péc tam atkal to pievienojiet tiklam un atkartojiet
iepriekSminétas secigas darbibas.

Ja, veicot iestatisanu, rodas klada, displeja bas redzams “EE” simbols un tiks
atskanots skanas signals. Ja ta notiek, darbiba jaatkarto.
Ja kluda netiek novérsta, sazinieties ar palidzibas dienestu.

SKANAS SIGNALS IESLEGTS/IZSLEGTS

Skanas signala ieslégsana/izslégsana

«  Pievienojiet plits virsmu elektrotiklam;

»  Gaidiet ieslégsanas secibu;

«  Pirmaja slidni pa kreisi 3 sekundes turiet nospiestu “P” vadibas pogu.
Jebkadas iestatitas trauksmes paliks aktivas.

intensitates iestatijums. | ° : B2, o 85088 o | : | °
« lzmantojiet “+” un “~" vadibas pogas, lai atlasitu vélamo jaudas intensitati. B e - umw o " ‘
Pieejami §éd¥udas intensitates iestatijumi: 2,5 kW - 40 kW - 6,0 KW — 7,4 KW. ——Qf\w - - © e L
. Nospiediet, lai apstiprinatu. \ 2 3
IKDIENAS IZMANTOSANA
- — —
PLITS VIRSMAS IESLEGSANA/IZSLEGSANA - [ - - -3

Lai ieslégtu plits virsmu, jaudas ieslégsanas pogu turiet nospiestu apméram
1 sekundi, kamér gatavosanas zonas displejs ieslédzas.

Lai izslégtu plits virsmu, vélreiz nospiediet to pasu pogu un visas gatavosanas
zonas tiks deaktivizétas.

Ja netiek atlasita neviena funkcija, plits virsma automatiski izsleégsies péc
10 sekundém.

Ja plits virsmu izmanto, to izslédzot, tiks izslégtas visas gatavosanas zonas,
ka ari bus redzams atlikusa karstuma indikators “H”, kamér gatavosanas
zonas atdzisTs.

OO
@ O NOVIETOJUMS

1. Nosakiet vélamo gatavosanas zonu, izvéloties atbilstosos simbolus katra
slidna skarienekrana apaksa.

2. Novietojiet pannu vélamaja zona, parliecinoties, ka ta nosedz vienu vai
vairakas atsauces atzimes uz plits virsmas.

3. Neaizsedziet vadibas panela simbolus ar gatavosanas trauku.

LGdzu, nemiet véral Gatavosanas zonas, kuras ir vadibas panela tuvuma,
ir ieteicams uzglabat katlus un pannas markéjumos (nemot véra pannas
pamatni un augséjo malu, jo ta médz bat lielaka).

Tas novers skarienpaliktna parmérigu parkarsanu. Griléjot vai cepot, l0dzu,
izmantojiet aizmuguréjas gatavosanas zonas kad vien ir iespéjams.

GATAV_O_§ANAS ZONU AKT|V|ZE§_ANA/[_)EAKT'V'ZEgANA UN
REGULESANA JAUDAS INTENSITATES LIMENI

OFF i1ttt ettt entinineninnnn 18 P

Gatavosanas zonas ieslégsana:

1. leslédziet plits virsmu.

2. |lestatiet vélamo jaudas intensitates limeni, velkot ar pirkstu pari izvélétas
gatavosanas zonas slidna vadibas iericei (SLIDNIS).

Whj;lfz?ool
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Jaudas intensitates limenis bas redzams virs slidna. Katrai gatavosanas zonai
ir atskirigi jaudas intensitates limeni, sakot no “1” (min.) un beidzot ar “18”
(maks.). Izmantojot slidna vadibas ierices ir iespé&jams atlasit atras karsésanas
funkciju, kas displeja atziméta ka “P".

Gatavosanas zonu izslegsana:

Izmantojiet “OFF” (IZSLEGT) vadibas pogu slidna vadibas ierices sakuma. Ja
gatavosanas zona joprojam ir karsta, displeja bus redzams atlikusa karstuma
indikators “H".

OK
@:= VADIBAS PANELA BLOKESANA

Lai novérstu plits virsmas nejausu ieslégsanos, nospiediet un 3 sekundes turiet
nospiestu OK/vadibas blokéSanas pogu. Atskanés skanas signals un iedegsies
gaisma virs simbola, lai noraditu, ka blokésana ir ieslégta.

Tiek blokéts viss vadibas panelis, iznemot izslégsanas funkciju.

Lai izslégtu vadibas panela blokéSanu, atkartojiet aktivizéSanas procesu.
Gaisma izslégsies un plits virsmas vadibas pogas atkal bus aktivas.

K&‘ APTURESANA

Apturésanas funkcija partrauc plits virsmas darbibu uzapméram 10 sekundém.
Saja laika iespé&jams notirit virsmu ap vadibas pogam, nemainot sakotnéjos
iestatijumus. Péc s laika plits virsma darbosies ka parasti.

FUNKCIJAS

Ipasnieka rokasgramata

=1+
—O— TAIMERIS

Taimeri var izmantot, lai iestatitu gatavosanas laiku lidz maks. 99 minatém.
Taimera iestatiSanu var izmantot katrai gatavosanas zonai, veicot $o pasu
procediru. Taimeris vienmér parada atlasitajai zonai iestatito laiku vaiisako
atlikuso laiku.

Taimera palaisana:
1. leslédziet vajadzigo gatavosanas zonu, nospiezot jebkuru slidna daju.

2. Nospiediet “+"vai “—" vadibas pogu, lai iestatitu vajadzigo laiku. Ekrana bas
redzams “00".

Kad iestatitais laiks bls pagajis, atskanés signals un gatavosanas zona automatiski
izslégsies.

Taimera iestatijumu maina:
1. Nospiediet gatavosanas zonas slidna vadibas pogu.
2. Nospiediet “+" vai “=" vadibas pogu, lai mainitu vajadzigo laiku.

Taimera izslegsana:

Nospiediet “+" un “~" vadibas pogas kopa, kamér taimeris izslédzas.

PIELAGOJAMA ZONA

Atlasiet “Flexible Area” (Pielagojama zona) vadibu, lai vienlaikus vaditu divas
gatavosanas zonas. lespé&jams vienlaikus izmantot abas slidna vadibas ierices,
lai kontrolétu jaudas intensitati.

Sis funkcijas izmantosana ir ideali piemérota gatavosanas zonas palielina$anai,
sniedzot priekSrocibu novietot gatavosanas piederumus atlasitaja zona péc
nepieciesamibas. Ideali ovalu, ¢etrstlra vai grilésanas pannu izmantosanai.

VERTIKALA PIELAGOJAMA ZONA

To varizmantot, lai vienlaikus vaditu divas gatavosanas zonas labaja un kreisaja
pusé.

Pielagojamas zonas funkcija izslégsies ari tad, kad gatavosanas beigas izslégsies
plits virsma.

Lai iegUtu labakus rezultatus, vienmér nosedziet vismaz vienu vai vairakus
punktus, kas atziméti pielagojamaja zona.

Iil FLEXI FULL ZONA

Atlasot Flexi Full zonu, varat vadit visu plits virsmu ar vienu jaudas intensitates
[imeni.

Lai kontrolétu jaudas intensitati, var izmantot abus slidnus. Sis funkcijas
izmantosana ir ideali piemérota gatavosanas zonas palielinasanai, sniedzot
prieksrocibu novietot pannas visa zona péc nepieciesamibas. Tas ir ari teicams
risinajums ovalu, Cetrstra vai griléSanas pannu izmantosanai.

Nosedzot visu aktivizéto zonu, tiks sasniegta maksimali pieejama jaudas intensitate.

Pielagojamas zonas funkcijas iesléegsana:

1. leslédziet plits virsmu.

2. Nospiediet izmantotas pielagojamas zonas veida vadibas pogu (vertikali pa
kreisi vai vertikali pa labi). Abas zonas tiks savienotas un displeja bis redzams “0”.

3. Izmantojot slidni, atlasiet vélamo jaudas intensitates limeni.

Pielagojamas zonas funkcijas izslegsana:

Nospiediet izmantotas pielagojamas zonas vadibas pogu: gatavosanas zonas
atkal darbosies atseviski.
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IPASAS FUNKCIJAS
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CEPSANA UZ PANNAS*
6t SENSE —
Ar 6% Sense pogu var aktivizét ipagas funkcijas. ° Ideala funkcija, lai priekssilditu tukSu pannu vai pannu ar nelielu

Novietojiet pannu, ieslédziet plits virsmu un atlasiet izvéléto gatavo3anas
zonu, pieskaroties slidnim.

2. Nospiediet “6" Sense” vadibas pogu. Gatavosanas zonas displeja bus
redzams “A” (automatiski).

3. leslégsies gatavosanas zonai pieejamas pirmas ipasas funkcijas indikators.

4. Atlasiet vélamo paso funkciju, nospiezot “6™ Sense” vadibas pogu.

5. Lai atlasitu vélamo funkciju, nospiediet vadibas pogu .

Kad 1pasa funkcija ir aktivizéta, to var izmantot, lai iestatitu optimalo
gatavosanas limeni, atlasot sakotnéjos iestatijumus un pielagojumus (MIN.-
VID.-MAKS.).

OFF ittt rrrrnrenntninnnnnn 18 P
Min Med Max

Sifunkcija automatiski péc nokluséjuma piedava vidéju limeni.

Lietosanas laika, ja nepieciesams, iespéjams pariet zemaka/augstaka limeni
atbilstosi gatavosanas procesam, lai optimizétu laiku un stavokli (pieméram,
Gdens varisanas limeni).

SVARIGI! Novietojiet piederumus ta, ka redzams nakamaja attéla, kura
paradits, ka jaiecentré piederums saskana ar punktiem, kas atziméti uz stikla
virsmas (paradita kombinacija ir tikai piemérs; piederumus var izmantot citas
gatavosanas zonas).

19 SAGLABAT SILTU

Sifunkcijalauj uzturét édienuideala temperattralénai gatavosanai un skidrumu
iztvaikosanai, ka ari So apstak|u saglabasanai bez édiena piededzinasanas riska.
Tas irideali, jo neboja partiku, ka ari nodrosina to, ka ta nepielip pannai.
Gatavosanas piederumu veids un kvalitate var ietekmét gatavosanas ilgumu.

=7 LENA GATAVOSANA

Ipaga funkcija, lai uzturétu édienu ideala temperatara lénai gatavosanai un skidrumu
iztvaiko3anai, ka ari 3o apstaklu saglabasanai bez édiena piededzinasanas riska.

Tas irideali, jo neboja partiku, ka ari nodrosina to, ka ta nepielip pannai.
Gatavosanas piederumu veids un kvalitate, ka ari novietojums var ietekmét
gatavosanasilgumu (vienmér novietojiet pannu aktivizétas gatavosanas zonas
centra).

VARISANA*

Funkcija efektivai Gdens uzkarsésanai, ka ari, sakot varities, tiek paradits vizuals
un atskanots skanas signals. Lai ieslégtu varisanas funkciju, panna jabat vismaz
puslitram Gdens. Ja nepiecieSams, pievienojiet sali tikai péc tam, kad dzirdat
skanas signalu.

Sistéma uzturés Gdens varisanos uz Iénas uguns, kas noveérsis jebkadas Slakatas
un nelietderigu energijas patérinu.

Kamér 3i funkcija darbojas, skanas signals informés, ka panna ir tuksa vai Gdens
irizgarojis.

taukvielu daudzumu. Sasniegta temperatlra ir ideala, lai pagatavotu
produktus, kas ir vismaz 2-3 cm biezi un kam vajadzigs ilgaks gatavosanas laiks
vai sviesta vai tauku izmantosana.

—

oo Idedla funkcija, lai priekssilditu tukSu pannu vai pannu ar nelielu
taukvielu daudzumu. Sasniegta temperatura ir ideala, lai pagatavotu produktus,
kas nav biezaki par 3 cm un kam vajadzigs isaks gatavosanas laiks.

—

[ X X ]
slan.

Ideala funkcija, lai priekssilditu pannu ar taukvielam (ellu) vismaz 1 cm

Visos trijos gadijumos pannas vai ellas karsésanas posma beigas ieslégsies .-
vadibas poga un bls dzirdams skanas signals. Plits virsma stabilizé temperatdru
un uztur to nemainigu.

Nospiezot = vadibas pogu, tiks apstiprinats, ka édienu ievietos panna un
ipasa funkcija pariet gatavosanas posma.

lesakam sagatavot partiku uzkarsésanas laika un ievietot to pannj, tiklidz tas
ir atlauts.

Optimalais stavoklis ir tas, kas izmanto funkciju, sakot ar pannu un taukvielam
telpas temperatara.

144 KAUSESANA

Siir funkdija, lai panaktu, ka édiens ir ideala temperatira kausésanai, ka ari $o
apstakl|u saglabasanai bez édiena piededzinasanas riska.

Tas ir ideali, jo neboja tadus smalkus produktus ka Sokolade, ka ari nodrosina
to, ka tie nepielip pannai.

GRILESANA*
W Ideals vieglai cep3anai. lespéjams izvéléties starp diviem griléanas
® funkciju veidiem (1 vai 2 punkti) atbilstosi vajadzigajam gatavosanas
' limenim.
e

Biezam partikas Skélém (>1 cm) iesakam izmantot zemakas intensitates
grilesanas iestatijumu (1 punkts), ar kuru gatavo ilgak.

Planam partikas $kélém vai augstakas intensitates grilésanai iesakam izmantot
2 punktu iestatfjumu.

Kad sasniegta ideala temperatira partikas pievienosanai ieslégsies IaOI vadiba
un bas dzirdams skanas signals. Plits virsma stabilizé temperatdru un uztur to
nemainigu.

Nospiezot HOE vadibas pogu, tiks apstiprinats, ka édienu ievietos panna un
Tpasa funkcija pariet gatavosanas posma.

lesakam sagatavot partiku uzkarsésanas laika un ievietot to pannj, tiklidz tas
ir atlauts.

*$im funkcijam ieteicams izmantot tam paredzétus piederumus:
«  Varisanai: WMF SKU: 07.7524.6380
«  CepSanai uz panna: WMF SKU: 05.7528.4021

Grilesanai: WMF SKU: 05.7650.4291
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LV I Ipasnieka rokasgramata
INDIKATORI

i . simboli =u . Ja 30 sekundés péc atlases netiks konstatéta panna, gatavo$anas
I'l ATLIKUSAIS KARSTUMS zona izslégsies.

Ja displeja ir redzams “H”, tas nozimé, ka gatavosanas zona joprojam ir karsta.

Displejs izslégsies, kad gatavosanas zona bus atdzisusi. ® TAIMERA INDIKATORS

YU KATLS NOVIETOTS NEPAREIZI VAI TA NAV VISPAR Sis indikators norada, ka taimeris ir iestatits gatavo3anas zonai.

Ja panna nav piemérota gatavosanai ar indukciju vai ta ir novietota nepareizi,
vai novietota uz nepareiza izméra gatavosanas zonas, displeja bus redzami sadi

GATAVOSANAS TABULA

JAUDAS INTENSITATES | GATAVOSANAS VEIDS | IETEICAMA LIETOSANA
LIMENIS Norada gatavosanas pieredzi un paradumus
Maks. karstuma P Atra uzsildisana Ideali straujai édiena temperatiras paaugstinasanai lidz straujai virsanai
iestatijums (Gdenim) vai straujai gatavosanas sKidrumu uzkarsésanai.
Cepana, variiana Ideali apbraninasanai, gatavosanas sakumam, dzili sasaldétu produktu cepsanaj
- ' atrai $Xidrumu uzvaridanai.
= 14-18 :
= Apbraninasana, apcepsana, . L. o L. L e
= varigana, grilésana Ideali apcepsanai, straujas virsanas uzturésanai, gatavo3anai un grilésanai.
= Apb\:l'fninaéana, gvatavoéqn_av, Ideali apcepsanai, vidéjas virsanas uzturésanai, gatavosanai un grilésanai,
- sautésana, apcepsana, grilésana | k3 ari piederumu priekssildisanai.
- 10-14 . N
- Gatavosana, sautésana,
- apcepsana, grilésana, Ideali sautésanai, [énas virsanas uzturésanai,
= gatavosana lidz kremveida gatavosanai un grilésanai (ilgakiem laika posmiem).
= konsistences ieglsanai
- Ideali lenakas gatavosanas receptém (risi, mérces, cepetis, zivs) ar SXidrumiem
= 5.9 Gatavogana, vari¢ana uz lénas (pieméram, Gdens, vins, virums, piens) un pastas “ievilkSanas”.
- uguns, iebiezinasana, . - N N : .
- nevilkéanas” Ideali lenakas gatavosanas receptém (daudzumam mazakam par 1 litru: risi,
- mérce, cepesi, zivis) ar s¥idrumiem (pieméram, Gdens, vins, virums, piens).
- Kausétana, atkauseiana Ideali, lai padaritu sviestu mikstu, [éEnam izkausétu Sokoladi,
/ - . ..
- 1-4 atkausétu nelielas porcijas.
- Ediena siltuma saglabasana, Ideali, lai uzturétu siltas nelielas porcijas tikko pagatavota édiena vai traukus
risoto “ievilksanas” servésanai, ka ari, lai “ievilktos” risoto.
Bezjaudas lzslegts | - P|I'FS virsma dikstavé val_lzslegaa r’e2|ma (gatavosanas beigas iespéjams
atlikusais karstums, norada ar “H").

TIRISANA UN APKOPE

BRIDINAJUMS!
+ Neizmantojiet tvaika tirisanas ierices.
- Pirms tirisanas parliecinieties, ka gatavosanas zonas ir izslégtas un atlikusa karstuma indikators (“H”) nav iedegts.

Svarigi! Ja uz stikla redzams iXelium™ logo, plits virsma apstradata ar iXelium™
Neizmantojiet abrazivus un skrap&jo3us stklus. tehnologiju, ekskluzivu Whirlpool apdari, kas nodrosina perfektu tirisanas
«  Péc katras lietodanas reizes notiriet plits virsmu (kad ta ir atdzisusi), lai  rezultatu, ka ari ilgak saglaba virsmas spidumu.
nonemtu visas nogulsnes un édiena traipus. Tirot iXelium™ plits virsmas, ievérojiet turpmak minétos noradijumus.

«  Cukurs un partikas produkti ar augstu cukura saturu var sabojat plits . IR s - . I N
virsmu, tapéc tie janotira nekavéjoties. «  Izmantojiet ar tdeni vai ikdienas stikla tirisanas lidzekli samitrinatu mikstu

«  Sals, cukurs un smiltis var saskrapét stikla virsmu. drgnu (V|s_la_ba!< mlkro_slgledru). .- o . . _ .

- Izmantojiet mikstu draninu, virtuves dvieli vai specialu plits virsmu tiritaju L%' rezgltatl batu labaki, uz dazam minatém atstajiet mitru dranu uz plits
(ievérojiet razotaja noradijumus). stikla virsmas.

« Izlijusi Skidrumi gatavoSanas zonas var izraisit katlu parvietosanos vai
vibraciju.

«  Péc plits virsmas tirisanas, rapigi nosusiniet.
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PROBLEMU RISINASANA

«  Parbaudiet, vai nav partraukta elektropadeve.

«Japlits virsmu péc lietosanas nevar izslégt, atvienojiet to no elektrotikla.

«  Ja,ieslédzot pliti, displeja paradas burtu un ciparu kodi, izlasiet noradijumus
talak noraditaja tabula.

Ladzu, nemiet veral Udens, izslakstijies $kidrums no katliem un priekSmeti
uz plits virsmas pogam var nejausi aktivizét vai deaktivizét vadibas panela
blokésanas funkciju.

KXudas kods Apraksts lespéjamie céloXi Risinajums
(81,C82 Vadibas panelis izslédzas parlieku . Elektronisko dalu iekséja ¢ Kaujiet plits virsmai atdzist,
‘ i augstas temperatdras deX. © temperatara ir parak augsta. ¢ pirms atsakat lietosanu.
F02, FO4 Savienojuma spriegums nav pareizs.  Sensors konstaté neatbilstibu starp . Atvienojiet plits virsmu no elektrotikla

i ierices spriegumu un elektrotikla
i spriegumu.

un parbaudiet elektrosavienojumu.

. FO1, FO6, F12, F13, F25,
F34,F35,F36, F37, F41,
- F47,F58, F61, F76

Atvienojiet plits virsmu no elektrotikla. Pievienojiet plits virsmu elektrotiklam.
¢ Ja probléma netiek atrisinata, sazinieties ar servisu un noradiet displeja redzamo kadas kodu.

SKANAS DARBIBAS LAIKA

Indukcijas plits virsmas normalas darbibas laika var radit svilpjo3as vai
kraksko3as skanas. Sos trokinus isteniba rada gatavo3anas piederumi un tie
saistiti ar pannu pamatnu ipasibam (pieméram, kad pamatnes ir izgatavotas
no dazadu materialu kartam vai ari tas ir deformétas).

APSTIPRINATA GATAVOSANA

Sie troksni var at3kirties atkariba no izmantotajiem piederumiem un tajos
ievietota partikas daudzuma un nav kadas klumes indikators.

Nakama tabula ipasi izstradata, lai parbaudes iestades varétu izmantot masu
izstradajumus.

Apstiprinata gatavosana

Apstiprinati gatavosanas stavokKXi

Karstuma sadale, “Pankikas” parbaudits sask.
ar EN 60350-2 7. punkta 3. apakspunkts

Karstuma veiktspéja, "Smalki sagriezti kartupeXi" parbaudits sask.
ar EN 60350-2 7. punkta 4. apakSpunktu

Kausésana un siltuma saglabasana, “Sokolade”

Varisana uz lénas uguns, “risu pudils”

EKO DIZAINS: Parbaude tika veikta saskalla ar noteikumiem, atlasot gatavosanas zonas uz plits virsmas, lai izveidotu vienotu zonu,

vai izmantojot Flexifull funkciju.
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LV |
PECPARDOSANAS SERVISS

Ipasnieka rokasgramata

Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu, IGdzu, registréjiet savu ierici vietné
www.whirlpool.eu/register.

PIRMS SAZINATIES AR PECPARDOSANAS APKALPOSANAS DIENESTU:

1. Méginiet atrisinat problému saviem spékiem, izmantojot Seit atrodamo
PROBLEMU RISINASANA.

2. lIzslédziet ierici un ieslédziet to vélreiz, lai parliecinatos, vai probléma ir
noveérsta.

JAPEC IEPRIEKgMINETAJI:\!VI PE\RBAl;lDEM PROBLI_EMAV NAV NOVERSTA,
SAZINIETIES ARTUVAKO PECPARDOSANAS APKALPOSANAS DIENESTU.

Lai sanemtu palidzibu, zvaniet uz garantijas gramatina noradito numuru vai
sekojiet noradijumiem timekla vietné www.whirlpool.eu.

Sazinoties ar klientu pécpardosanas apkalposanas dienestu, vienmér noradiet:
«  TsuklGmes aprakstu;
«  precizuierices veidu un modeli;

o EH CCE 0 o
OO £
)

oo

«  sérijas numurs (skaitlis péc varda SN uz tehnisko datu plaksnes zem ierices).
Sérijas numurs ir noradits art dokumentacija;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

|SNZ XXXX XXXX XXXX

4
-9
OF
-
gn:
g2

=

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

«  savu pilno adresi;
«  savutalruna numuru.

Ja nepiecieSams remonts, ludzu, sazinieties ar pilnvarotu Pécpardosanas
apkopes centru (lai batu garantija, ka tiek izmantotas tikai originalas rezerves
dalas un remonts tiktu veikts pareizi).

Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija izstradajumu ir pieejama:

+  Izmantojot QR kodu jisu iekarta;
« Apmekléjot musu timekla vietni docs.whirlpool.eu;

- Vaiari sazinieties ar miisu pécpardosanas apkopes dienestu (talruna numurs noradits garantijas bukleta).
Sazinoties ar misu pécpardosanas centru, [idzu, nosauciet kodus, kas redzami izstradajuma datu plaksnité.

400011714434
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Prirucka majitele

DEKUJEME VAM, ZE JSTE S| ZAKOUPILI VYROBEK
ZNACKY WHIRLPOOL

Prejete-li si ziskat plnou podporu, zaregistrujte svij
vyrobek na www.whirlpool.eu/register.

Pied pouzitim spotiebice si peclivé prectéte bezpecnostni

=2
ABYSTE ZiSKALI ViCE INFORMACI, @%‘ :

NASKENUJTE PROSIM QR KOD NA
VASEM SPOTREBICI

A\

pokyny.

POPIS PRODUKTU

1. Varnd deska
2. Ovlddacipanel
| [ [ | [ ] 1
] ] ] ]
Hew ® = BEO@BEE @ How @ ] 2
OVLADACI PANEL
2 3 4 5 6 4 4444444444 7 ........... 8 4 9 10 9 4 11
i — : °
=R =R .
1 12 13 .................. 14 ................. 15 16 17 13
Priklad varné zény
O
(1
sy O
OFF Il ittt 18 P
Min Med Max
oo
|0
Identifikace varné zény 7. Kontrolky specidlnich funkci 13. Tlacitko vertikalni flexibilni zény

Tlacitko vypnuti varné zény
Zvolend uUrover tepelné Upravy
Kontrolka — aktivni funkce
Indikator casovace

Tlacitko rychlého ohfevu

ouhwN=

8. Tlacitko zapnuti/vypnuti

9. Indikator doby/funkci

10. Tlacitko 6% Sense (specialni funkce)

11. Tlacitko OK /uzamknuti kldvesnice - 3 s
12. Dotekové ovladani

17. Casovac

14. Tlacitka predvoleb a nastaveni
15. Tlacitko pauza
16. Tlacitko Flexi Full zény
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PRISLUSENSTVI

HRNCE A PANVE
oK NE Pouzivejte pouze hrnceapanve vyrobené zferomagnetického
materidlu, které jsou vhodné pro pouzivani na indukénich
Wy > vamych deskach. Abyste urcili, zda je hmec vhodny, hledejte

@ @ symbol JU8L (obvykle vyraZeny na dné). Magnet Ize pousit ke
kontrole, zda hrnce jsou magnetické.

Kvalita a konstrukce dna hrnce mohou mitvliv na vysledky vareni. Nékteré idaje

tykajici se prdméru dna neodpovidaji aktualnimu priiméru feromagnetického

povrchu.

PRAZDNE HRNCE A PANVE S TENKYM DNEM

Na varné desce nepouzivejte prazdné hrnce a panve, kdyz je zapnuta.
Varna deska je vybavena vnitfnim bezpecnostnim systémem, ktery trvale sleduje
teplotu, pricemz aktivuje funkci “automatického vypnuti”, kdyz jsou detekovany

PRED PRVNIM POUZITIM

vysoké teploty. Pii pouZiti prazdnych hrncl a panvi s tenkym dnem mze
teplota vzrlist velmi rychle a funkce “automatického vypnuti” se mlize aktivovat
s mirnym zpozdénim, takze dojde k poskozeni panve nebo hrnce. Pokud k tomu
dojde, ni¢eho se nedotykejte a pockejte, az viechny soucasti vychladnou.
Pokud se zobrazi chybové zpravy, volejte servisni centrum.

MINIMALNi PRUMER HRNCE/PANVE PRO RUZNE VARNE OBLASTI

umisténo| 2 body 3 body 4 horizontélni |4 vertikalni
na 1bod | zakryty zakryty body zakryty body
IZ| E| zakryty
E E| nadoba na nadoba na
ooz 10cm | 22cm | vafeniryb/ | vafeniryb/ 24cm
grilovaci panev|grilovaci panev

REGULACE VYKONU

Prostfednictvim funkce “Regulace vykonu” mlizete nastavit maximalni Grover
vykonu varné desky podle svych potieb nebo kapacity vasi napéjeci sité.

Po nastaveni maximalniho vykonu varna deska automaticky upravi distribuci
zatéze pro rdzné varné zény a po dosazeni limitu zazni akusticky signdl.

Toto nastaveni |ze pouzit kdykoliv a vydrzi tak dlouho, dokud neni zménéno.
V dobé ndkupu je varna deska nastavena na maximalni mozny vykon (nL).
Maximalni droven vykonu (nl) je vytisténa na identifikacnim Stitku na spodni
Casti varné desky.

Nastavenivykonu varné desky:

Po pfipojeni spotiebice do elektrické sité muzete nastavit Urover vykonu

béhem 60 sekund.

«  Stisknéte a pfidrzte ovladaci prvek “+“ po dobu 3 sekund. Na displeji se
objevi “PL".

«  Pridrzte ovladaci prvek =, dokud se nezobrazi naposledy nastaveny vykon.

+  Pouzijte ovlddaci prvky “+" a “—* ke zvoleni poZadovaného vykonu.

»  Dostupnd nastaveni vykonu jsou: 2,5 kW — 4,0 kW - 6,0 kW - 7,4 kW.

. Stiskem &= volbu potvrdite.
Zvoleny vykon zUstane v paméti, i kdyz dojde k vypadku napajeni.

Pokud chcete zménit urovné vykonu, odpojte spotiebic ze sité po dobu
minimalné 60 sekund, poté jej opét pfipojte a opakujte vyse uvedené kroky.

KAZDODENNIi POUZiVANI

Pokud béhem sekvence nastaveni dojde k chybé, na displeji se zobrazi
symbol “EE” a zazni akusticky signdl. V takovém pfipadé budete muset operaci
opakovat.

Jestlize chyba pretrvava, kontaktujte asistenéni sluzbu.

ZAPNUTI/VYPNUTI AKUSTICKEHO SIGNALU

Pokud chcete akusticky signal zapnout/vypnout:

+  pfipojte varnou desku k pfivodu elektrického proudu;

«  vyckejte na spoustéci sekvenci;

- pfidrzte ovladaci prvek “P* na prvnim posuvném ovladadi zleva po dobu
3 sekund.

V8echny nastavené alarmy zistanou aktivni.

.o . .

i
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ZAPNUTI/VYPNUTI VARNE DESKY

Pokud chcete varnou desku zapnout, stisknéte tlacitko napéjeni po dobu
priblizné 1 sekundy, dokud se nerozsviti displej varné zény.

Pokud chcete varnou desku vypnout, stisknéte znovu stejné tlacitko a vsechny
varné zény se deaktivuji.

Pokud neni zvolena zadnd funkce, vamda deska se automaticky vypne po
10 sekundéch.

Pokud je varna deska pouzivana, jeji vypnutivypne viechny varné zény a ukazatel
zbytkového tepla “H" zdstane svitit, dokud vSechny varné zény nevychladnou.

g L
B (] UMISTENI

1. Zjistéte pozadovanou varnou zénu podle symboll umisténi pod kazdym
dotekovym ovladanim.

2. Umistéte panev na zvolenou oblast, pficemz se ujistéte, ze zakryva jednu
nebo vice referencnich znacek na povrchu varné desky.

3. Nezakryvejte symboly ovlddaciho panelu hrncem.

Upozornéni: Ve varnych zénach, které jsou umisténé v blizkosti ovladaciho
panelu, doporucujeme pokladat hrnce a panve tak, aby se nachdzely mezi
znackami (se zohlednénim jak dna, tak horniho okraje panve, nebot ten
byva Sirsi).

Tim se vyhnete nadmérnému prehfati dotykoveé ¢asti. PFi grilovanf nebo
smazeni pouzivejte, kdykoli to bude mozné, zadnf varné zény.

AKTIVACE/DEAKTIVACEVARNYCHZONANASTAVENIUROVNEVYKONU

OFF 1ttt rentnnninininnnn 18 P

Zapnutivarné zony:

1. Zapnéte varnou desku.

2. Nastavte pozadovanou Uroven vykonu potazenim prstu pies posuvny
ovlada¢ (POSUVNY OVLADAC) zvolené varné zény.
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Prirucka majitele

Nad posuvnym ovladacem se objevi Uroven vykonu. Kazdd varnd zéna ma
rGizné Urovné vykonu od “1” (minimum) do “18" (maximum). Pomoci posuvnych
ovladacli je také mozné volit funkci rychlého ohfevu, kterd je oznacena na
displeji pismenem “P".

Vypnutivarnych zon:
Pouzijte ovladaci prvek “OFF” na zacatku posuvného ovladace. Pokud je
varna zona stéle horkd, na displeji se objevi ukazatel zbytkového tepla “H".

OK
B UZAMKNUTIi OVLADACIHO PANELU

Pokud chcete predejit nahodnému zapnuti varné desky, stisknéte a pridrzte
ovladaci prvek OK/Lock-3 sec po dobu 3 sekund. Akusticky signal a kontrolka
nad symbolem se zapnou, aby indikovaly, Ze uzamknuti je aktivni.

Ovladaci panel se uzamkne a dostupna zdstane pouze moznost vypnuti funkce.
Chcete-li zablokovéni ovlddaciho panelu vypnout, opakujte stejny postup.
Kontrolka zhasne a ovladaci prvky varné desky jsou opét aktivni.

PAUZA

Pauza prerusi funkci varné desky po dobu pfiblizné 10 sekund. Béhem této
doby je mozné distit povrch okolo ovlddacich prvk{ bez vlivu na jakékoliv
predvolby. Po uplynuti této doby se obnovi normalni funkce varné desky.

FUNKCE

. CS

== )

—O— CASOVAC

Casovac¢ umoziuje nastavit dobu vafeni na maximalné 99 minut.

Nastaveni Casovace Ize pouZzit pro kazdou varnou zonu podle nasledujiciho

postupu. Casova¢ vzdy ukazuje dobu zadanou pro zvolenou oblast nebo

nejkratsi zbyvajici dobu.

Spusténi casovace:

1. Zapnéte pozadovanou varnou zénu stisknutim libovolné ¢asti posuvného
ovladace.

2, Stisknutim ovladaciho prvku “+“ nebo
Na displeji se objevi “00“.

Na konci nastavené doby zazni zvukovy signal a varna deska se automaticky

vypne.

Zména nastaveni casovace:

1. Stisknéte posuvny ovladac pro varnou zénu.
2, Stisknutim ovladaciho prvku “+“ nebo “~* zménite pozadovanou dobu.

u_u

nastavite pozadovanou dobu.

Vypnuti casovace:
Stisknéte ovlddaci prvky “+" a “=" najednou, dokud se ¢asovac nevypne.

FLEXIBILNi OBLAST

Zvolte ovladaci prvek “flexibilni oblasti” za Ucelem ovladani dvou varnych
zén najednou. Je mozné pouzivat zaroven oba posuvné ovladace k regulaci
vykonu.

Pouzivani této funkce je idedlni pro zvétseni varné zony s vyhodou polohovéni
nadobi na vareni podle potieby v rdmci zvolené oblasti. IdedIni pro pouzivani
ovaélnych nebo pravouhlych panvi nebo grilovacich panvi.

VERTIKALNI FLEXIBILNi ZONA

Lze pouzit k ovladani dvou varnych zén vlevo nebo vpravo najednou.

Abyste doséhli nejlepsich vysledkd, vzdy zakryjte minimalné jeden nebo
vice oznacenych bodd na sklenéném povrchu nebo uvnitf flexibilni oblasti.

EI ZONA FLEXI FULL

Kdyz zvolite oblast Flexi Full, m{izete nastavit na celém povrchu varné desky
jednu uroven vykonu.

Libovolny posuvny ovladac Ize pouzit k regulaci vykonu. Pouzivani této funkce
je idedIni pro zvétseni varné zény s vyhodou moznosti umisténi panvi podle
vlastniho vybéru v ramci celé oblasti. Je také skvéld pro velké, ovélné nebo
pravouhlé panve nebo grilovaci panve.

Pouzitim celé aktivované oblasti se dosdhne vyuziti maximalniho dostupného
vykonu.

Zapnuti funkce flexibilni oblasti:

1. Zapnéte varnou desku.

2. Stisknéte ovladaci prvek pro typ pouzivané flexibilni oblasti (vertikalnileva,
vertikalni prava). Obé oblasti budou spojeny a na displejich se zobrazi “0".

3. Posuvnym ovlada¢em zvolte pozadovanou Urover vykonu.

Vypnuti funkce flexibilni oblasti:

Stisknéte ovladaci prvek funkeni flexibilni oblasti: varné zény se vréti zpét
k individudIni funkci.

Funkce flexibilni oblasti se také vypne, kdyz se varna deska vypne na konci
vareni.

—
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SPECIALNIi FUNKCE

) — —
oo © (7 oz © oz ©
sy O e e L. g gm =g 0. gmgo e U, = =
OFF 1ttt 18 P OFF IHILEETTEE LN i 18 P OFF 1111 i 18 P OFF 1HULILEIE T LR Er e 18 P
Min Med Max Min Med Max Min Med Max Min Med Max
oo [ J=] Om [mYm]
=m0 oo oo Om
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6" SENSE = s Y v o . . . . ,
Ovladacim prvkem 6™ Sense mzete spustit speciaIni funkce. ° IdeéIni funkce pro predehfivani panve, kdyz je prazdna nebo s malym

1. Polozte panev na misto, zapnéte varnou desku a zvolte vybranou varnou
oblast dotykem posuvného ovladace.

2. Stisknéte ovladaci prvek “6" Sense”. Na displeji varné zony se objevi “A”
(automaticka).

3. Kontrolka prvni specidlni funkce dostupné pro zvolenou varnou zénu se
rozsviti.
Zvolte pozadovanou specialni funkci stisknutim ovladaciho prvku “6" Sense”.

5. Potvrdte pozadovanou funkci stisknutim ovladaciho prvku \OE

Po aktivaci Ize kazdou specidlni funkci pouZit k nastaveni optimalni trovné
tepelné Upravy vybérem predvoleb a nastaveni (MIN-MED-MAX).

OFF Ittt rrrrnrennrntnnnnnn 18 P
Min Med Max

Funkce automaticky nabidne vychozi stfedni Groven.

Béhem pouzivani, pokud je to nutné, je mozné prejit na nizsi/vyssi uroven
v zavislosti na postupu tepelné Upravy za Ucelem optimalizace doby a stavu
(napf. uroven vareni vody).

DULEZITE: Umistéte prislusenstvi podle obrazku dole, ktery ukazuje, jak
je potfeba pfislusenstvi vystredit podle vyznacenych bodd na sklenéném
povrchu (zobrazend kombinace je jen priklad; prisludenstvi lze pouzivat
v rliznych varnych zénach).

1Y UDRZOVANI TEPLOTY JIDLA

Tato funkce vdam umoznuje zahfivani potravin na idedlni teplotu za Ucelem
pomalé tepelné Upravy a odpareni tekutin a zachovani téchto podminek bez
nebezpedi spalenijidla.

Je idedIni, protoZe nedojde ke znehodnoceni potravin, a také zajistuje, ze
nedojde k pfipéleni k panvi.

Kvalita a typ nddobi na vafeni mohou ovliviiovat vysledky nebo dobu pfipravy.

=T POMALE VARENI

Specidlni funkce zajistujici idedlni teplotu pro pomalé vareni a umozniujici
zachovéni téchto podminek bez nebezpedi spalenijidla.

Je idedlni, protoze nedojde ke znehodnoceni potravin, a také zajistuje, ze
nedojde k pfipaleni k panvi.

Kvalita a typ nadobi na vareni, podobné jako poloha, mohou ovliviiovat vysledky
nebo dobu pfipravy (vzdy panev umistéte na stfed aktivované varné zény).

VARENi*

Funkce umoznuijici efektivni ohev vody a zvukovou nebo vizudlni signalizaci,
kdyz se zacne vafit. Aby bylo mozné funkci vareni spustit, v nddobé musi
byt minimalné pul litru vody. Po zaznéni akustického signélu pfidejte pouze
v pfipadé potieby sul.

Systém udrzuje vodu v mirém varu, ¢imz brani vystiiknuti a také plytvani
energii.

Béhem této funkce vas akusticky signal bude informovat o tom, zda je nadoba
prazdna nebo se voda odpafrila.

mnozstvim tuku. Dosazend teplota je idedIni pro tepelnou Upravu potravin,
které jsou silnéjsi nez 2-3 cm a které musi byt tepelné upravovany déle nebo
s pomoci masla nebo sadla.

—

oo IdeéIni funkce pro predehfivani panve, kdyz je prazdna nebo s malym
mnozstvim tuku. Dosazena teplota je idedlni pro tepelnou Upravu potravin,
které jsou tenci nez 3 cm a které musi byt tepelné upravovény po kratsi dobu.

—_—

(X X ]
1cm.
Ve vsech tfech ipadech se na konci féze zahtivani panve nebo oleje zapne

ovladaci prvek == a bude znit akusticky signal. Varna deska stabilizuje teplotu
a udrzujte ji konstantni. o

Stisknuti ovladaciho prvku == potvrdi, Ze potravina bude vloZzena do panve
a specialni funkce poté prejde do faze tepelné Upravy.

Doporucujeme potraviny pfipravovat béhem faze zahfivani a umistit je do
panve v okamziku signlu OK.

Optimalni stav je spusténi funkce pfi pokojové teploté panve a tuku.

Idedlni funkce pro predehfivani panve s maximalni vrstvou tuku (oleje)

19 ROZPOUSTENI

Tato funkce vdm umoZiuje zahtivani potravin na idedlni teplotu pro
rozpousténi a dosazeni tohoto stavu bez nebezpedi spélenti.

Je idedlni, protoze neposkozuje choulostivé potraviny, jako je ¢okoldda, a také
zajistuje, ze nedojde k pripaleni k panvi.

GRIL*

| Ideéini funkce pro grilovani. Je mozné si vybrat mezi dvéma typy

® funkce grilovani (1 nebo 2 tecky) podle pozadované urovné tepelné
{110} upravy.

e Pro silnéjsi potraviny (> 1 cm) doporucujeme pouzit mirnéjsi nastaveni
grilu (1 tecka), kdy je tepelna Uprava delsi.
Pro silnéjsi potraviny nebo vykonnéjsi nastaveni grilu doporucujeme pouzit
nastaveni se dvéma teckami. o
Po dosazeni idedIni teploty pro vlozeni potraviny se ovladaci prvek = zapne
a zazni akusticky signal. Varna deska stabilizuje teplotu a udrzujte ji konstantni.

Stisknuti ovladaciho prvku == potvrdi, Ze potravina bude vloZena do panve
a specidlni funkce poté prejde do faze tepelné Upravy.

Doporucujeme potraviny pfipravovat béhem faze zahfivani a umistit je do
panve v okamziku signélu OK.

* Pro tyto funkce doporucujeme pouZit specidlni prislusenstvi:
«  pro vaieni: WMF SKU: 07.7524.6380

«  prosmazeni: WMF SKU: 05.7528.4021

«  pro grilovani: WMF SKU: 05.7650.4291
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Prirucka majitele I CS
INDIKATORY

(M varnou zénu. Pokud do 30 sekund od provedeni volby neni detekovéna Zadna
I'l ZBYTKOVE TEPLO pénev, pfislu$né varna zéna se vypne

Jestlize se na displeji zobrazi “H", znamena to, Ze varna zéna je jesté horka.

Displej se vypne, kdyz je varna zéna studena. ® INDIKATOR ¢ASOVACE

L Tento indikator indikuje, Zze ¢asovac pro varnou zénu byl nastaven.

“ NESPRAVNE UMISTENY NEBO CHYBEJICi HRNEC

Na displeji se zobrazi nasledujici symboly “'u, pokud panev neni vhodna
pro indukcni vareni, neni spravné umisténa nebo nema spravnou velikost pro

TABULKA PECENI

UROVEN VYKONU TYP TEPELNE UPRAVY DOPORUCENE POUZITI
Indikujici zkusenosti a zvyky pfi varent
Nastaveni P Rychlé zahfati Idedlni pro rychlé zvyseni teploty jidla na rychlé varovani (pro vodu) nebo
max. ohfevu pro rychlé ohfivani tekutin vafeni.
- Smazeni, vafeni IdeéIni pro opékéni dozlatova, zahajeni vafeni, smazeni hluboce zmrazenych
= produktd, rychlé privedeni tekutin k varu.
- 14-18
- Opékani dozlatova, restovani, Idedlni k opeceni, udrzovani zivého varu, vafeni a grilovani.
= vareni, grilovani
E Opékani dozlatova, tepelna Uprava, | Idedlni k opeceni, udrzeni lehkého varu, vafeni a grilovani, pfedehrati
= duseni, restovani, grilovani prislusenstvi.
- 10-14
- TePe"‘,a ’upravva,,dusenll, restovani, | |deIni pro duseni, udrzovani mirného varu, vafeni a grilovani
- grlloyanl, vafeni do krémové (po dlouhou dobu).
- konzistence
- IdedIni pro recepty vyZadujici pomalou tepelnou Upravu (ryze, omacky,
- pecend masa, ryby) s tekutinami (napf. voda, vino, vyvar, mléko)
- . _ i a rozpousténi masla na téstovinach.
- 5-9 Tepelnd Uprava, vafeni na mirném
- ohni, zahustovani, rozpusténimésla | |desin pro recepty vyzadujici pomalou tepelnou tpravu (mnozstvi do
- 1 litru: (ryZze, omacky, pe¢end masa, ryby) s tekutinami (napf¥. voda, vino,
. vyvar, mléko).
- Rozpousténi, rozmrazovani IdeéIni pro zméknuti mésla, jemné rozpousténi cokolady, rozmrazovéni
- ! mensich objem.
- 1-4
- Udrzovanijidla v teple, IdeéIni k udrzeni malych, pravé uvarenych porcijidel v teple, zahfati
- rozpousténi mésla na rizotu podavacich talifli nebo rozpusténi masla na rizotu
Nulovy Vypnuté ; Varna deska v pohotovostnim nebo vypnutém rezimu (mozné zbytkové
vykon teplo na konci vareni, indikuje ,H").

CISTENI A UDRZBA

POZOR!
+ Nepouzivejte parni cistic.
«  Pred cisténim vzdy zkontrolujte, zda jsou vSechny varné zény vypnuté a zda nesviti ukazatel zbytkového tepla (“H").

Upozornéni: Pokud se na skle objevi logo iXelium™, varna deska je osetfena technologii

« K isténi nepouzivejte hrubé houbicky ani draténky, protoze ty mohou
poskodit sklo.

«  Po kazdém pourziti varnou desku vycistéte (po zchladnuti), aby se
odstranily usazeniny a skvrny od zbytk( pokrm(i.

+  Cukr nebo potraviny s vysokym obsahem cukru mohou poskodit varnou
desku a je nutné je ihned odstranit.

+ SUl, cukr a pisek mohou poskrabat sklenény povrch desky.

«  Kdisténi desky pouzivejte jemny hadfik, absorpéni kuchyniské utérky nebo
specialni Cistici pomucky na varnou desku (respektujte pokyny vyrobce).

«  Rozlita tekutina ve varnych zénach muze byt pficinou pohybu nebo
vibraci hrnc(.

«  Po vycisténi varnou desku dikladné vysuste.

iXelium™, coz je exkluzivni povrch Whirlpool, ktery zarucuje dokonalé vysledky
Cisténi, stejné jako zachovava leskly povrch varné desky po delsi dobu.

P¥i cisténi varnych desek iXelium™ dodrzujte tato doporuceni:

+  Pouzivejte mékky hadfik (nejlépe z mikrovldkna) navih¢eny vodou nebo
béznym cisticim prostredkem na sklo.

+  Nejlepsich vysledkd doséhnete, kdyz nechdte mokry hadr na sklenéném
povrchu varné desky po dobu nékolika minut.

Whj;lfz?ool



ODSTRANOVANI ZAVAD

+  Zkontrolujte, zda nedoslo k vypadku proudu.

« Pokud se po pouziti varné desky nepodafi desku vypnout, ihned ji odpojte
od elektrické sité.

- Jestlize se po zapnuti varné desky na displeji zobrazi alfanumerické kody,
postupujte podle nasledujici tabulky.

Upozornéni: Funkce uzamknuti ovladaciho panelu se mize nahodné aktivovat
¢i deaktivovat, pokud se na oblast tlacitek varné desky rozlije voda ¢i jina
tekutina z hrnct nebo pokud do této oblasti néco odlozite.

Chybovy kéd Vyznam Mozné pfi¢iny Reseni
(81,82 Ovladaci panel se vypnul z divodu Vnitini teplota elektronickych &asti Pockejte s dalsim varenim,
; i prilis vysoké teploty. © je pfilis vysoka. © nezse varna deska ochladi.
F02, FO4 Pfipojeni varné desky nema Cidlo zjistilo jiné napéti, Odpojte varnou desku od elektrické

i spravné napéti.

i F34, F35, F36, F37, F41,

¢ neZje pfipojovaci napéti.

FO1, FO6, F12, F13, F25, | Odpojte varnou desku od elektrické sité. Pockejte nékolik sekund a poté opét pfipojte varnou desku do elektrické sité.

i Pokud problém pretrvava, volejte servisni centrum a uvedte chybovy kdd, ktery se zobrazi na displeji.

. sité a zkontrolujte pfipojeni.

- F47,F58,F61,F76 :

ZVUKY BEHEM PROVOZU

Indukéni varné desky mohou béhem normalniho provozu hvizdat nebo
Sustit. Tyto zvuky ve skutecnosti pfichdzeji z nddobi na vareni a souvisi
s charakteristikami den nddob (napfiklad kdyz dna tvofi rlizné vrstvy materialu
nebo jsou nerovna).

OVERENE VARENI

Tyto zvuky se v zavislosti na pouzitém nadobi na vafeni mohou lisit. Vliv
ma rovnéz mnozstvi v nich obsazenych potravin. Nejsou pfiznakem zédné
poruchy.

Nize uvedena tabulka byla specidlné vytvorena, aby kontrolni organy mohly
pouzivat nase produkty.

Ovéiené vareni

Ovérené varné polohy

Distribuce tepla, ,palacinkova” zkouska podle
EN 60350-2 §7.3

Distribuce tepla, ,hranolkova” zkouska podle
EN 60350-2 §7.4

Rozpousténi a udrzovani teploty jidla, ,¢okolada”

Vareni na mirném ohni, ,ryzovy pudink”

EKODESIGN: Zkouska byla provedena v souladu s pfedpisy vybérem viech varnych zén varné desky, aby tvofily jednu oblast,

nebo prostrednictvim funkce Flexifull.
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SERVISNi STREDISKO

. CS

Prejete-lisiziskat plnou podporu, zaregistrujte sviij vyrobek nawww.whirlpool.
eu/register.

NEZ ZAVOLATE DO SERVISNIHO STREDISKA POPRODEJNICH SLUZEB:

1. Ovéite si, zda nemdzete problém vyfesdit sami pomoci doporuceni
popsanych v oddilu ODSTRANOVANI ZAVAD.

2. \lypnéte spotrebic a opét ho zapnéte, abyste zjistili, zda porucha stale
trva.

JESTLIZE PORUCHA PRETRVAVA | PO PROVEDENI VYSE UVEDENYCH

KROKU, ZAVOLEJTE DO NEJBLIZSIHO SERVISNIHO STREDISKA.

Pro asistencni sluzby volejte na ¢islo uvedené v zarucni knizce nebo postupuijte
podle pokynd na webovych strankach www.whirlpool.eu.

Pokud se obracite na nas zdkaznicky poprodejni servis, vzdy upfesnéte:
- stru¢ny popis poruchy;
«  presny typ a model spotiebice;

x@fﬂﬂﬁnnwunn

«  sériové dislo (Cislo za slovem SN na typovém Stitku pod spotiebicem).
Sériové cislo je rovnéz uvedeno v dokumentaci;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

z
=9
OF
2%

=
8:(
£

|SN1 XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

«  svou Uplnou adresu;
své telefonni ¢islo.

Jestlize je nutnd oprava, obratte se na autorizované servisni stiedisko,
abyste méli jistotu, ze budou pouzity origindlni ndhradni dily a oprava bude
provedena spravné).

Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete:

«  Nactenim QR kédu ve vasem spotiebici;
«  PFinavstiveni nasi webové stranky docs.whirlpool.eu;

- Pripadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé). Pfi kontaktovani naseho
poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim $titku produktu.

Whj;lfz?ool
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SK I Ndvod na obsluhu

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK WHIRLPOOL
Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc,

zaregistrujte svoj spotrebi¢ na www.whirlpool.eu/register. VIAC INFORMACII Zis K,ATE:
AK OSKENUJETE QR KOD NA
f’f Prv nez spotrebi¢ zaénete pouzivat, pozorne si VASOM SPOTREBICI

precitajte Bezpecnostné pokyny.

N

OPIS SPOTREBICA

1. Varnadoska
2. Ovlddaci panel

iE ﬂ 8 ) a2 ﬁ 2
OVLADACI PANEL

2 3 4 5 6 4 g 7 ........... 8 4 9 10 9 4 11

CHEE

. L . N N o : o
| =3 O = oy = =IG)=1= =) .
44444444444444 . . .t . - @3“(
o?;u‘wnumuuw-u--’:A-e-d-uumumuuualxsﬁ OFF"\‘H"H‘HH‘““I;/IIEIL‘;I“”""""I":\/:a‘xsP ‘EI E orF\N\h\numm\\-u--I:nueudmuuuuuuu;ﬂn;xsP OFF‘N‘\H"\‘HHHH“I“I?‘IIIIEIL‘;“““"""""’IV:B‘XBp
.00 = s ot om oo
‘i 12 13 .................. 14 ................. 15 16 17 13
Priklad varnej zény
N\ —] ®
(_
vy O, =
OFF Il Ittt ttitrrrerrrnnnnnnmmig8 P
Min Med Max
oo
|0
1. Identifikdcia varnej zony 7. Kontrolky Specidlnej funkcie 13. Tlacidlo zvislej dvojitej zony
2. Tlacidlo vypnutia varnej zény 8. Tlacidlo vypinaca On/Off 14. Tlacidla prednastavenia a Upravy
3. Zvolend Uroven varenia 9. Kontrolka ¢asu/funkcii 15. Tlacidlo pozastavenia
4. Kontrolka - funkcia aktivna 10. Tlacidlo 6" Sense (Specialne funkcie) 16. Tlacidlo Flexi Full zony
5. Ukazovatel ¢asovaca 11. Tlagidlo OK/uzamknutie tlacidiel - 3 sekundy 17. Casovac
6. Tlacidlo rychleho ohrevu 12. Posuvna klavesnica
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PRISLUSENSTVO

PANVICE A HRNCE

“ Pouzivajteiba panviceahrncezferomagnetického materidlu
vhodné na pouzivanie na indukénych varnych doskéach. Ak
W > chcete Zistit, ¢i je hrniec vhodny, hladajte na nom symbol

(zvycajne vytlaceny na spodku). Pomocou magnetu
mOzete Zistit, ¢i s hrnce magnetické.

Kvalita a struktira dna hrnca méze zmenit proces varenia. Niektoré tidaje o priemere

dna nezodpovedaju skutocnému priemeru feromagnetického povrchu.

PRAZDNE HRNCE ALEBO HRNCE S TENKYM DNOM

Na varnu dosku nekladte prazdne hrnce alebo panvice, ked'je zapnuta.

Varnd doska je vybavend internym bezpecnostnym systémom, ktory neprestajne

monitoruje teplotu a aktivuje funkciu automatického vypnutia, ked'sa zisti vysoka
teplota. Ak na nu poloZzite prazdny hrniec alebo hrniec s tenkym dnom, teplota

PRVE POUZITIE

moze velmi rychlo stipnut a funkcia automatického vypnutia sa moze spustit
trochu oneskorene, ¢im sa poskodi hrniec alebo panvica. V takom pripade sa
nicoho nedotykajte a pockajte, kym vietky casti vychladnu.

Ak sa zobrazi chybova sprava, zavolajte servisné stredisko.

MINIMALNY PRIEMERHRNCA/PANVICE PREROZNE VARNE PLOCHY

vstrede | 2body 3 body 4vodorovné | 4zvislé
na1bode| prikryté | Prikryté | body prikryté | body
[- ][] oy
II| E| Hrniec na ryby/ | Hrniec na ryby/
R 10cm 22cm grilovacia grilovacia 24 cm
panvica panvica

REGULACIA VYKONU

S funkciou “Reguldcia vykonu” moézete nastavit maximalnu droven vykonu
varnej dosky podla vasich potrieb alebo kapacity vdsho napéjania z elektrickej
siete.

Ked'ste nastavili maximalny vykon, varna doska automaticky upravi rozlozenie
podla varnych zén a po dosiahnuti limitu zaznie zvukovy signdl.

Toto nastavenie mozno pouzit kedykolvek a zachova sa, az kym ho nezmenite.
Pri ndkupe je varnd doska nastavend na maximalny mozny vykon (nL). Maximalna
uroveri vykonu (nL) je vytlacend na identifika¢nom stitku na spodku varnej dosky.

Nastavenie vykonu varnej dosky:

Po pripojeni spotrebica k elektrickej sieti mozno do 60 sekind nastavit Urover
vykonu.

«  Stlacte a na 3 sekundy podrzte ovladac “+“. Na displeji sa zobrazi “PL".

. e[oK] ] . -
+  Podrzte ovlddac , kym sa nezobrazi posledné nastavenie vykonu.

« Pomocou ovladacov “+" a “~* zvolte pozadovany vykon.
Dostupné nastavenia vykonu: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW — 7,4 kW.

«  Stla¢enim == potvrdte.

KAZDODENNE POUZI{VANIE

Zvoleny vykon zostane v pamati aj pripade vypadku elektrického prudu.
Ak chcete uroven vykonu zmenit, odpojte spotrebic¢ od siete aspor na 60
sekund, potom ho znova pripojte k sieti a zopakujte vyssie uvedené kroky.

V pripade chyby pocas sekvencie nastavovania sa na displeji zobrazi symbol
“EE" a ozve sa zvukovy signdl. V takom pripade musite operaciu zopakovat.
Ak chyba pretrvava, zavolajte asisten¢nu sluzbu.

ZAPNUTIE/VYPNUTIE ZVUKOVEHO SIGNALU

Zapnutie/vypnutie zvukového signélu:
«  Pripojte varnu dosku k zdroju napajania;
+  Pockajte na sekvenciu zapinania;

Na 3 sekundy podrzte ovladac “P” na prvom posuvniku na lavej strane.
Akékolvek nastavenie alarmov zostane aktivne.

: JER B.im (@) BB@BBE wm B0 8.
: : gy (B8 [ZIE) vy : : .

I
ZAPNUTIE/VYPNUTIE VARNEJ DOSKY

Varnu dosku zapnete stlacenim tlacidla napdjania na cca 1 sekundu, az kym sa
nerozsvieti displej varnej zony.

Varnu dosku vypnete opatovnym stlacenim toho istého tlacidla a vietky varné
zény sa deaktivuju.

Ak nie je zvolend nijakd funkcia, varna doska sa po 10 sekundach automaticky
vypne.

Ak sa varna doska pouziva, jej vypnutie vypne vsetky varné zény a zostane
svietit kontrolka zvyskového tepla “H”, az kym varné zény nevychladnu.

oo
B (] UMIESTNENIE

1. Zeland varni zénu najdete podla symbolov polohy na spodku kazdej
dotykovej obrazovky.

2. Postavte hrniec na zvolenu plochu tak, aby prikryval jednu alebo viac
referencnych znaciek na povrchu varnej dosky.

3. Neprikryvajte symboly ovladacieho panela hrncami.

Y
==
€- - €=

Upozornenie: Vo varnych zonach v blizkosti ovlddacieho panelu sa odporutca
umiestriovat hrnce a panvice do vnutra vyznacenych pléch (berte pritom
do Uvahy dno aj horny okraj, lebo tie byvaju Sirsie).

Zabranuje to nadmernému prehriatiu dotykového ovlddania. Vzdy ked je to
mozné, pri grilovani alebo vysmazani pouzivajte zadné varné zény.

AKTIVI-'\CIA/DEAKTIVI'\CIA VARNYCH ZON A NASTAVENIE UROVNE
VYKONU

OFF 1ttt 18 P

Zapnutie varnej zony:

1. Zapnite varnu dosku.

2. Nastavte pozadovanu Uroven vykonu posunutim prsta po posuvnom
ovladaci (POSUVNIK) zvolenej varnej zény.

Uroven vykonu sa ukaze nad posuvnikom. Kazda varna zéna ma rozne
urovne vykonu od “1” (minimum) po “18" (maximum). Pomocou posuvnych
ovladacov je mozné zvolit aj funkciu rychleho ohrevu, ktord je na displeji
oznacena ako “P".

Vypnutie varnych zon:

Pouzite ovladac “OFF” (vypnut) na zaciatku posuvnej regulacie. Ak je varna
zbna este horlca, na displeji sa zobrazuje ukazovatel zvyskového tepla “H".
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Ndvod na obsluhu
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OK

ZABLOKOVANIE OVLADACIEHO PANELA

Aby sa zabranilo ndhodnému zapnutiu varnej dosky, na 3 sekundy stlacte
a podrzte ovlada¢ OK/Control Lock-3. Ozve sa zvukovy signdl a rozsvieti
svetielko nad symbolom, ¢o znamena, Ze uzamknutie je aktivne.

Ovladaci panel je zablokovany, s vynimkou funkcie vypnutia.

Ak chcete zdmku ovladacieho panela zrusit, zopakujte postup aktivacie.
Svetielko zhasne a ovladace varnej dosky st znova aktivne.

POZASTAVENIE

Funkcia pozastavenia prerusi ¢Cinnost varnej dosky na cca 10 sekund.V tomto
Case je mozné vycistit povrch okolo ovladacov bez zmeny prednastavenia.
Po tomto casu sa varna doska vrati do normalnej ¢innosti.

=

—0@— CASOVAC

Casovatom mozno nastavit ¢as varenia maximalne na 99 minut.

Nastavenie ¢asovaca mozno pouzit pre kazdu varnt zénu podla toho istého
postupu. Casova¢ vzdy zobrazuje ¢as nastaveny pre zvolent plochu alebo
najkratsi zostavajuci cas.

FUNKCE

Spustenie ¢asovaca:

1. Stlacenim ktorejkolvek ¢asti posuvnika zapnite poZzadovanu varnt zénu.

2. Stla¢anim ovlddaca “+" alebo “~“ nastavte pozadovany cas. Na displeji sa
zobrazi “00".

Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signdl a varna zéna sa vypne automaticky.

Zmena nastavenia casovaca:

1. Stlacte posuvny ovladac pre varnu zénu.
2. Stlacanim ovlddaca “+" alebo “~" nastavte pozadovany cas.

Vypnutie casovaca:

~on u_n

Stlacte spolu ovladac “+" a “-=“, kym sa ¢asovac nevypne.

DVOJITA PLOCHA

Ak chcete regulovat dve varné zény naraz, stlacte ovladac “Dvojita plocha”. Ak
je to mozné, na regulovanie vykonu pouzite oba posuvné ovladace naraz.
Této funkcia je idedlna na zvacsenie varnej zény s tou vyhodou, ze varnu
nadobu mozno na zvolenej ploche umiestnit podla potreby. Hodi sa pre
ovalne alebo obdlznikové nddoby alebo grilovacie panvice.

ZVISLA DVOJITA ZONA

Tuto funkciu mozno pouzit na ovladanie dvoch varnych zén nalavo i napravo
naraz.

Zapnutie funkcie dvaojitej plochy:

1. Zapnite varnu dosku.

2. Stlacte ovladac pre typ dvojitej plochy, ktora sa mé pouzit (zvisla vlavo,
zvisla vpravo). Obe plochy sa spoja a na displeji sa zobrazi “0".

3. Posuvnikom zvolte poZzadovanu Urover vykonu.

Vypnutie funkcie dvojitej plochy:

Stlacte ovlddac dvojitej plochy, ktord je aktivna: varné zény sa vrdtia do
oddelenej prevadzky.

Funkcia dvojitej plochy sa vypne, aj ked vypnete varni dosku na konci varenia.
Aby ste dosiahli najlepsie vysledky, vzdy prikryte aspori jeden alebo aj viac
bodov vyznacenych na sklenom povrchu alebo vnutri dvojitej plochy.

IEI ZONA FLEXI FULL

Ked' zvolite plochu Flexi Full, méZete regulovat cely povrch varnej dosky na
jednej trovni vykonu.

Na reguldciu vykonu moézete pouzit ktorykolvek posuvnik. Tato funkcia je
idedlna na rozsirenie varnej zény s tou vyhodou, Ze hrnce mézete na celej
ploche umiestnit, kam chcete. Je vynikajuca aj pre velké, ovalne alebo
obdlZnikové nadoby alebo grilovacie panvice.

Pokrytim celej aktivovanej plochy dosiahnete maximalny dostupny vykon.

—
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6" SENSE

Ovladacom 6™ Sense mézete spustit Specialne funkcie.

1. Postavte hrniec na miesto, zapnite varnu dosku a dotykom na posuvniku
vyberte varnu plochu.

2, Stlatteovladac 6™ Sense”.Nadisplejivarnejzony sazobrazi”A” (automaticky).

3. Rozsvieti sa kontrolka pre prvu dostupnu specialnu funkciu pre zvolenu
varnu zénu.
Stla¢enim ovladaca “6" Sense” zvolte poZadovanu Specialnu funkciu.

5. Stlacenim ovladaca potvrdte pozadovanu funkciu .

Po aktivovani mozno kazdu $pecidlnu funkciu pouZit na nastavenie optimalnej
Urovne varenia zvolenim prednastaveni a Uprav (MIN-MED-MAX).

OFF Ittt ettt rrrnrenntntnnnnnn 18 P
Min Med Max

Funkcia automaticky navrhne strednt Uroven ako Standard.
Pocas pouzivania je mozné v pripade potreby prejst na nizsiu/vyssiu Uroven
podla stadia pri vareni, optimalizovat ¢as a stav (napr. Uroven varu vody).

DOLEZITE: Prislu$enstvo umiestnite, ako je na obrézku niz3ie, ktory ukazuje,
ako treba prisludenstvo umiestnit do stredu podla bodov vyznacenych na
sklenom povrchu (kombindcia na obrazku je iba priklad); prislusenstvo mozno
pouzit aj v inych varnych zénach).

19  UDRZIAVANIE V TEPLE

Tato funkcia vém umozni dosiahnut idedinu teplotu jedla pri pomalom vareni
a odparit tekutiny a udrzat tieto podmienky bez rizika spélenia.

Je idedlna, lebo neposkodi jedlo a postard sa, aby sa neprilepilo k hrncu.
Vysledky alebo ¢as varenia moze ovplyvnit kvalita alebo typ varnej nddoby.

T POMALE VARENIE

Specifickd funkcia, ktorou mozno dosiahnut teplotu mierneho varenia
avarenia a udrziavat tieto podmienky bez rizika pripalenia jedla.

Jeidedlna, lebo neposkodi jedlo a postara sa, aby sa neprilepilo k hrncu.
Kvalita a typ varnej nadoby, tak ako poloha, m6zu ovplyvnit vysledky alebo ¢as
varenia (stred nddoby vzdy na aktivovanej varnej zéne).

VARENIE*

Funkcia na efektivne zohrievanie vody, pri ktorej zvukovy alebo vizudlny signél
oznamuje dosiahnutie bodu varu. Na spustenie tejto funkcie musi byt v hrnci
najmenej pol litra vody. V pripade potreby po zazneni zvukového signélu
pridajte iba sol.

Systém bude udrziavat vodu v pomalom vare, ¢o zabréni vySplechnutiu alebo
plytvaniu energiou.

Pocas tejto funkcie vas bude zvukovy signal informovat, Ze hrniec je prazdny
alebo voda sa vyparila.

VYSMAZANIE NA PANVICI*

—

° Idedlnafunkcia na predhriatie prazdnejpanvice alebo s malym mnozstvom
tuku. Dosiahnutd teplota je idedlna na pripravu jedla s hrdbkou nad 2-3 cm, ktoré
treba pripravovat dihsie alebo s pouzitim masla alebo brav¢ovej masti.

—

S

oo Idedlna funkcia na predhriatie prazdnej panvice alebo s malym
mnozstvom tuku. Dosiahnuta teplota je idedlna na pripravu jedla tensieho ako
3 cm, ktoré treba pripravovat kratky cas.

X Idedlna funkcia na predhriatie panvice s tukom (olejom) az do vysky
maximalne 1 cm.

Vo vsetkych troch pripadoch sa na konci stadia predhrievania panvice alebo

. - oK . L , -
oleja rozsvieti kontrolka = a zaznie zvukovy signal. Varna doska stabilizuje
tuto teplotu a udrziava ju nezmenenu.

Stlacenie ovladaca Ijoz potvrdi, Ze sa do panvice vlozi jedlo, a Specialna funkcia
potom prejde do Stédia pripravy jedla.

Pocas predhrievanie odporucame pripravit si jedlo, aby ste ho mohli vloZit do
panvice, len ¢o dostanete signal.

V optimalnej situdcii pri pouziti tejto funkcie maju panvica a tuk na zaciatku
teplotu, aka je v miestnosti.

149 ROZTAPANIE

Tato funkcia vdm umoznuje zahriat potravinu na teplotu ideédlnu na roztapanie
a jej udrziavanie v roztopenom stave bez rizika spélenia.

Je ideélna, lebo neposkodi jemné potraviny, ako je ¢okolada, a postara sa, aby
sa neprilepili k hrncu.

GRILL*

W Idedlna grilovacia funkcia. Mozno si vybrat medzi dvoma typmi
° grilovacej funkcie (1 alebo 2 bodky) podla pozadovanej Grovne varenia.
' Pre hrubé potraviny (nad 1 cm) odporicame pouzivat lahsie nastavenie
grilu (1 bodka), pri ktorom je priprava dlhsia.
Pre tensie potraviny alebo vysSie nastavenie grilu odporticame pouzit
nastavenie s 2 bodkami.

Po dosiahnuti idealnej teploty pre pridanie jedla sa rozsvieti = kontrolka a ozve
sa zvukovy signdl. Varna doska stabilizuje tuto teplotu a udrziava ju nezmenenu.

Stlacenie ovladaca = potvrdi, Ze sa do panvice vloZi jedlo, a $pecialna funkcia
potom prejde do Stadia pripravy jedla.

Pocas predhrievanie odporucame pripravit si jedlo, aby ste ho mohli vlozit do
panvice, len ¢o dostanete signal.

* Pri tychto funkcidch sa odportica pouzitie urceného prislusenstva:
na varenie: WMF SKU: 07.7524.6380

+ navysmazanie na panvici: WMF SKU: 05.7528.4021

« nagrilovanie: WMF SKU: 05.7650.4291
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Ndvod na obsluhu

UKAZOVATELE

ZVYSKOVE TEPLO

Ak sa na displeji zobrazuje “H”, znamena to, Ze varna zéna je este horuca.
Displej sa vypne, ked' varna zéna vychladne.

HRNIEC JE NESPRAVNE POLOZENY ALEBO CHYBA

Ak nddoba nie je vhodna na indukéné varenie alebo ak nie je spravne umiestnena
alebonemd spravnu velkost pre danuivarntizénu, na displeji sazobrazia nasledujice

TABULKA NA VARENIE

symboly = . Ak sa 30 sekiind po vybere nezisti nijaky hrniec, prislusna vama zéna
sa automaticky vypne.

® UKAZOVATEL CASU
Tento ukazovatel ukazuje, Ze pre varnt zénu bol nastaveny ¢asomer.

UROVEN VYKONU TYP VARENIA ODPORUCANE POUZIVANIE
Skusenosti a zvyky pri varenf
Nastavenie P Rychly ohrev IdedIny na rychle zvy3enie teploty jedla na rychle zovretie (vody)
max. teploty alebo rychle zohriatie pri vareni tekutin.
Vlysmézanie, varenie Ideédlne na oprazenie dohneda, zaciatok varenia, vysmazanie hiboko
- ' zmrazenych jedal, rychle zovretie tekutin.
= 14-18
= Oprazenie dohneda, rychle ) , . .. o ) ) )
= opecenie, varenie, grilovanie Ideélne na rychle opecenie, udrziavanie silného varu, varenie a grilovanie.
E Oprazenie dohneda, varenie, ) ) L . L .
= dusenie, rychle opecenie IdedIne na rychle opecenie, udrZiavanie mierneho varu, varenie a
o grilovanie grilovanie a predhriatie prislusenstva.
- 10-14 ] T o
- Varenie, dusenie, rychle opecenie,
- grilovanie, varenie na krémovu Ideélne na dusenie, udrziavanie mierneho varu, varenie a grilovanie (na dlh3i ¢as).
- konzistenciu
- Idedlne pre recepty s pomalym varenim (ryZa, omécky, pecené maso, ryby)
- Varenie, mierne varenie, s tekutinami (napr. voda, vino, vyvar, mlieko) a na varenie cestovin v mlieku.
- 5-9 zahustovanie, varenie v mlieku
- IdedIne pre recepty s pomalym varenim (mnoZzstvo mensie ako 1 liter: ryza,
- oméacky, pecené maso, ryby) s tekutinami (napr. voda, vino, vyvar, mlieko).
- Roztapanie IdedIne na zmdkcovanie masla, jemné rozpustanie cokolady,
- 1-4 roztapanie malych kuskov.
- Udrziavanie jedla teplého, IdedIny na udrziavanie v teple malych porcii prave uvareného jedla alebo
varenie rizota v mlieku udrziavanie teploty jedél na servirovanie, varenie rizota v mlieku
Nulovy vykon Off ) Varna doska v pohotovostnom reZime alebo vypnuta (na pripadné zvyskové
teplo po skonéeni varenia upozornuje ,H").

CISTENIE A UDRZBA

/N

VAROVANIE
Nepouzivajte Cistiace zariadenia vyuzivajtice paru.

Dolezité:

Nepouzivajte abrazivne Cistiace $pongie ani drétenky, lebo by mohli poskodit
sklo.

Po kazdom pouzZiti vycistite varny panel (ked'je vychladnuty), aby ste odstranili
vietky usadeniny a Skvrny spdsobené zvyskami jedla.

Cukor alebo potraviny s vysokym obsahom cukru mézu varny panel poskodit,
a preto ich treba ihned odstranit.

Sol, cukor a piesok by mohli poskriabat skleneny povrch.

Pouzivajte makku utierku, absorpcné papierové kuchynské utierky alebo
$pecialne vyrobky urcené na istenie varného panela (dodrziavajte pokyny
vyrobcu).

Vyliate tekutiny méZzu na varnych zénach sposobit pohyby alebo vibrovanie
hrncov.

Po ¢isteni povrch varného panela dokladne osuste.

Pred cistenim skontrolujte, ¢i sti varné zény vypnuté a ¢i sa vypol indikator zvyskového tepla (“H").

Ak je na skle logo iXelium™, varny panel bol upraveny technoldgiou iXelium™,
exkluzivnou povrchovou Upravou Whirlpool, ktord zabezpecuje dokonalé
vysledky cistenia a udrzuje povrch varného panela dlhsie leskly.

Pri Cisteni varnych panelov s tpravou iXelium™ dodrzuijte tieto odporucania:

Pouzite makku utierku (najlepsie z mikrovldkien) navih¢enu vo vode alebo
v beznom ¢istiacom prostriedku uréenom na sklo.

Najlepsie vysledky dosiahnete, ak nechate niekolko minut na povrchu
varnej dosky vihkd handricku.

Whj;lfa?ool



RIESENIE PROBLEMOV

«  Skontrolujte, ¢i nedoslo k preruseniu dodavky elektriny.

« Ak varnu dosku po pouziti nedokazete vypnut, odpojte ju od elektrickej
siete.

« Ak sa po zapnuti varnej dosky na displeji zobrazia alfanumerické kody,
postupujte podla pokynov v tabulke.

Upozornenie: Pritomnost vody, tekutina vykypend z hrncov alebo akykolvek
predmet polozeny na ovladacoch mozu sposobit ndhodnu aktivaciu alebo
deaktivaciu zablokovania ovladacieho panelu.

Chybovy kéd Opis Mozné priciny RieSenie
(81,82 Oblast s ovladacimi prvkami ¢ Vnutorna teplota elektronickych Pockajte, kym varna doska
: sa vypne nasledkom prili§ vysokej :  Casti je prili$ vysoka. vychladne, az potom ju znovu pouZzite.
teploty. :
F02, FO4 Napétie pripojeného zdroja Odpojte varnu dosku od elektrickej

je nespravne.

siete a skontrolujte elektrické
pripojenie.

- FO1, F06, F12, F13,
. F25,F34,F35,F36,
 F37,F41, F47,F58, F61,
F76

na elektrické napdjanie.

Odpojte varnu dosku od elektrického napdjania. Niekolko sekind pockajte a potom dosku znova pripojte

Ak problém pretrvava, zavolajte servisné stredisko a uvedte chybovy kéd zobrazeny na displeji.

ZVUKY VZNIKAJUCE POCAS PREVADZKY

Indukéné varné dosky mozu pocas normélnej prevadzky piskat alebo vizgat.
Tieto zvuky v skutocnosti vychadzaju z varnej nadoby a suvisia s Upravou
dna nédoby (napr. ak je dno vyrobené z réznych vrstiev materialov alebo je
nepravidelné).

OVERENE VARENIE

Tieto zvuky mézu byt rozne podla typu varnej nddoby a mnoZstva jedla, ktoré
obsahuje, a nie su priznakom, ze nieco nie je v poriadku.

Dalej uvedena tabulka bola vytvorené $pecialne na to, aby umoznila kontrolnym
organom pouzivat nase vyrobky.

Overené varenie

Polohy overeného varenia

Rozdelenie tepla, ,palacinkovy” test podla
EN 60350-2 §7.3

Tepelny vykon, ,hranolcekovy” test podla
EN 60350-2§7.4

Roztdpanie a udrziavanie jedla teplého, ,¢okolada”

Mierne varenie, ,ryzovy nakyp”

EKODIZAIJN: Test bol vykonany podla predpisov zvolenim vsetkych varnych zén na varnej doske tak, aby tvorili jednu plochu,

alebo pomocou funkcie Flexifull.
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Ndvod na obsluhu

SK |
POPREDAJNY SERVIS

Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc, zaregistrujte, prosim, svoj
spotrebi¢ na www.whirlpool.eu/register.

PREDTYM, NEZ ZAVOLATE POPREDAJNY SERVIS:

1. Zistite, ¢i nedokazete problém vyriesit sami s pomocou ndvrhov rieseni
uvedenych v ¢asti RIESENIE PROBLEMOV.

2. Spotrebi¢ vypnite a opat zapnite, aby ste skontrolovali, ¢i chyba
pretrvava.

AK PO KONTROLACH UVEDENYCH VYS3IE PORUCHA NADALEJ

PRETRVAVA, SPOJTE SASNAJBLIZSIM AUTORIZOVANYM SERVISNYM
STREDISKOM.

Ak potrebujete pomoc, volajte na ¢islo uvedené v zaru¢nej knizke alebo
postupujte podla pokynov na webovej stranke www.whirlpool.eu.

Pri kontaktovani nasho zakaznickeho popredajného servisu vzdy uvedte:
«  stru¢ny opis poruchy;
+  presny typ a model spotrebica;

ﬂﬁﬁuuﬂﬂm

« vyrobné ¢islo (¢islo uvedené po slove SN na vykonnostnom $titku pod
spotrebicom). Vyrobné ¢islo je uvedené aj v dokumentacii;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

=9
OF
B

=
gm
g2

=

|SN1 XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« vasu Uplnu adresu;
- vase telefonne ¢islo.

Ak je nevyhnutné spotrebi¢ opravit, obratte sa na autorizované servisné
stredisko (zaruci sa tym pouzitie origindlnych nahradnych dielov a spravny
postup pri oprave).

Zasady, standardnu dokumentaciu a dalSie informacie o vyrobku najdete:

«  Pouzitie QR kédu vo vasom spotrebidi;
«  Nanasej webovej stranke docs.whirlpool.eu;

- Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (telefénne cislo najdete v zarucnej knizke). Pri kontaktovani nasho
popredajného servisu uvedte, prosim, kody z vyrobného stitku vasho spotrebica.

400011714434
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Vdsdrloi kézikonyv

KOSZONJUK, HOGY A WHIRLPOOL TERMEKET
VALASZTOTTA < P
Teljes koru szolgéltatasaink eléréséhez, kérjlik, regisztralja A T,OVABBI INFORMACIOK
termékét honlapunkon: www.whirlpool.eu/register. ELERESEHEZ OLVASSA BE A
KESZULEKEN TALALHATO QR-
fﬁ A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a KODOT

Biztonsagi utmutatot.

TERMEKLEIRAS
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2. Kezel6panel
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1. F6zbézona azonositasa 7. Specidlis funkciok kijelz6i 13. Fliggébleges rugalmas zéna gomb
2. F6z6z6na kikapcsold gombja 8. Be/Kigomb 14. Bedllitd és modosité gombok
3. Kivélasztott f6zési teljesitmény 9. Idé/funkciok kijelzéje 15. Sziinet gomb
4. Jelzéfény - a funkcid aktiv 10. 6™ Sense gomb (specidlis funkciok) 16. Flexi Full z6na gomb
5. 1d6zitd kijelz6je 11. OK/Gombzar gomb - 3 masodperc 17. 1d6zitd
6. Gyors melegités gomb 12. Csuszka
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TARTOZEKOK

FOZOEDENYEK
Kizardlag indukcios fézélapokhoz vald, ferroméagneses
oK NO O
fé6z6edényeket hasznaljon. Altaldban az edények aljara
i > nyomtatott jelzés segitségével ellendrizheti,

@ @ hogy az adott edény megfelel-e erre a célra. Ennek

hidnyaban egy méagnessel ellendrizze, hogy az edény
magneses-e. Az edény aljanak minésége és szerkezete modosithatja a fézési
teljesitményt. Egyes esetekben az edényalj &tmérdjének jelzése nem felel
meg a ferromagneses feliilet tényleges atmérdjének.

URES VAGY VEKONY ALJU FOZOEDENYEK

Ne haszndljon tires edényeket a fé6z6lapon.

A f6z6lap olyan belsé biztonsagi rendszerrel rendelkezik, amely folyamatosan
figyeli a hémérsékletet, és til magas hémérséklet esetén aktivalja az
“automatikus kikapcsolas” funkciét. Ures edények vagy tul vékony alju edények

ELSO HASZNALAT

hasznalatakor a hémérséklet tul gyorsan megemelkedhet, és ilyenkor az
“automatikus kikapcsolas” funkcio nem feltétlendil aktivalodik azonnal, tehat
az edény vagy a f6z6lap felszine megrongalddhat. llyen esetben ne nyuljon
semmihez, hanem varja meg, amig az 0sszes alkatrész kihdl.

Ha barmilyen hibalizenet jelenik meg a kijelzén, hivja a szervizkdzpontot.

AFOZOEDENYEKALJANAKMINIMALIS ATMERGJEAKULONBOZO
FOZOZONAKON

1 pozicidjelet | 2 pozicidjelet | 3 pozicidjelet | 4 vizszintes |4 fiiggdleges

|I| El fedle fedle fedle pozicidjelet | poziciojelet
fedle fedle

-] P

B aS 10cm 22¢m grillserpenyé | grillserpenyd 24cm

TELJESITMENYSZABALYZAS
A‘Teljesitményszabélyzas” funkcié segitségével megadhatja a féz6lap maximalis
teljesitményét, az 6n igényeinek vagy a halézati aramforrasnak megfeleléen.
Amaximadlis teljesitmény beallitasat kovetéen afézélap automatikusan elosztja
az energiat a kiilonb6z6 f6z6zonak kozott, és amikor a bedllitott korlatot eléri,
hangjelzés hallhato.
Ezt a bedllitast barmikor elvégezheti. A bedllitas egészen addig megérzédik,
amig 6n at nem allitja.
A vésarlaskor a féz6lap a maximdlis teljesitményre van bedllitva (nL). A készilék
maximalis teljesitménye (nL) aféz6lap aljan taldlhatd azonosité lapra van nyomtatva.
A fézélap teljesitményének bedllitdsdhoz:
A késziilék halézatra csatlakoztatasat kdveté 60 masodpercen belll lehet
atallitani a fézélap teljesitményét.
+ Tartsa lenyomva a “+” gombot legaldbb 3 masodpercig. A kijelzén
megjelenik az “PL" lizenet.
A == gombot megnyomva jelenitse meg a legutébb bedllitott
teljesitményfokozatot.
« A"+"és"-" gombokkal vélassza ki a kivant teljesitményfokozatot.
A kovetkez6 fokozatok valaszthatok: 2,5 kW — 4,0 kW - 6,0 kW — 7,4 kW.

« Nyomja meg a .. gombot a jévahagyashoz.

NAPI HASZNALAT

A féz6élap memodridja megérzi a kivélasztott teljesitményfokozatot még akkor
is, ha megszakad a késziilék dramellatésa.

A teljesitményfokozat mddositasahoz huzza ki a késziléket a halozatbol
legaldbb 60 masodpercre, dugja vissza, majd ismételje meg a fenti lépéseket.

Ha a beallitasi folyamat soran hiba torténik, megjelenik a “EE” Gizenet, és sipold
hang hallhaté. llyen esetben ismételje meg a m(iveletet.
Ha a hiba tovabbra is fennall, forduljon a vevészolgalathoz.

A HANGJELZES BE- VAGY KIKAPCSOLASA

A hangjelzés aktivalasahoz vagy kikapcsolasahoz:

«  Csatlakoztassa a féz6lapot az elektromos halézatra;

«  Varjameg, amig a bekapcsolasi folyamat lezajlik;

«  Tartsanyomvaabalszélsé csuszkan taldlhaté “P” gombot 3 masodpercig.
Minden beallitott riasztas aktiv marad.

Boim B ) BB@BBE weBie @ e B

| = " -
A FOZOLAP BE- ES KIKAPCSOLASA

A féz6lap bekapcsolasahoz tartsa nyomva a bekapcsold gombot kb. 1
masodpercig, amig a f6z6zonak kijelzéje vilagitani nem kezd.

A f6zélap kikapcsolasahoz nyomja meg ismét a bekapcsold6 gombot, és az
0Osszes f6z6zdna deaktivalodik.

Ha legalabb 10 méasodpercig semmilyen funkciét nem vélaszt ki, a féz6lap
automatikusan kikapcsol.

Ha hasznalat kdzben kapcsolja ki a féz6lapot, a zonak azonnal kikapcsolnak,
és a maradékhore figyelmeztet6 “H” jelzés addig vilagit, amig a zonak ki nem
hlnek.

00 )
® () ELHELYEZES

1. Akivant f6z6zonat a csuszkak aljan lathato ikonok segitségével talalhatja
meg, amelyek az adott csiszkdhoz tartozd f6z6zonat jelzik.

2. Helyezzen egy edényt a kivant zéndra, és lgyeljen arra, hogy az a
féz6lap felszinén taldlhaté pozicidjelek koziil legaldbb egyre rafedjen.

3. Aféz6edényekkel ne takarja le a kezel6panel ikonjait.

Vegye figyelembe: A kezel6panel melletti f6z6zonak esetében ajanlatos a
fézbedényeket a jeldlésen belll tartani (vegye figyelembe az edény aljat és
felsé élét is, mivel ez utobbi dltalaban nagyobb).

Ezzel megakadélyozhatja a kezel6panel tulmelegedését. Grillezéshez és
sitéshez, hacsak lehet, a hatso fézézénakat hasznélja.

A F626ZONAKAK’TIV'I-'\I:I-'\SA/DEAKTIVI-'\LI-'\SA ESATELJESITMENY
- FOKOZATOK BEALLITASA

OFF ittt rrrrrrrrrentnnnnininnnn 18 P

A f626z0ndk aktivdldsdhoz:

1. Kapcsolja be a fézélapot.

2. Helyezze az ujjat a kivélasztott f6z6z6nanak megfelelé csuszkara, és
mozgassa vizszintes irdnyba.

Whj;lﬁool
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llyenkorazadott csuszkafolott megjelenik ahozza tartozoé teljesitményfokozat.
A f6z6z6nak eltéré teljesitményfokozatokon miikodhetnek, “1” (minimum) és
“18" (maximum) kozott. A csuszkak segitségével vélaszthatja ki, a kijelzén -vel
jelolt, gyorsmelegités funkcidt is.

A f6z6zondk deaktivdldsdhoz:
Hasznélja a csuszka végén taldlhaté “OFF” gombot. A kijelzén lathat6 “H” azt
jelzi, hogy a f6z6z6na még meleg.

OK
KEZELOPANEL ZAROLASA
A f6z6lap tisztitasa el6tt érdemes a bedllitdésokat és gombokat lezarni, nehogy
véletlenil bekapcsoljon egy nem kivant funkciét. Enhez tartsa lenyomva az OK/
Gombzar gombot 3 masodpercig. Ekkor hangjelzés hallhato, és azikon fol6tt egy
figyelmeztetd fényjelzés jelenik meg, amely azt mutatja, hogy a gombzar aktiv.
Ekkor a kikapcsolas funkcié kivételével minden funkcio le van zarva a kezelépanelen.
A kezel6panel lezarasanak feloldasahoz ismételje meg az aktivalasi lépéseket.
Ekkor a jelz6fény kialszik, és a fézélap gombjai ismét miikodnek.

SZUNET

A Sziinet funkcié 10 masodpercre felfliggeszti a f6z6lap mUkodését. Ez id6
alatt 6n letakarithatja a fézélap felszinét a kezel6lap kornyékén anélkdil, hogy
véletlentl megnyomna barmilyen gombot. Ezen id6 elteltével a f6zélap ismét
mUkodésbe 1ép.

FUNKCIOK

I

' HU

=] o

—O— IDOZITO

Azid6zit6 segitségével legfeljebb 99 perc hosszusagu fézési idétartamot lehet

bedllitani.

Azidézit6t ugyanazzal a médszerrel minden egyes zénahoz kiilén be lehet allitani.

Az id6zité mindig vagy az adott zédnahoz bedllitott id6t, vagy a legrévidebb

fennmaradé idét mutatja.

Az idézité inditdsa:

1. A hozza tartozo csuszka barmely részének megérintésével kapcsolja be a
kivant zénat.

2. A"+"vagya""gombibaldlitsabeakivantidétartamot. A kilelzén megjelenika 00" (izenet.

Amikor az id6tartam letelik, hangjelzés hallhato, és a f6z6z6na automatikusan

kikapcsol.

Az idézité bedllitdsdnak médositdsa:
1. Erintse meg a z6nahoz tartozd csdszkat.
2. A“+"vagy a“-" gombbal dllitsa 4t az idétartamot.

Az idézité kikapcsoldsa:
Nyomja le egyszerre a “+" és a

u_n

gombot az id6zit6 kikapcsolasdhoz.

RUGALMAS ZONA

A “Rugalmas zéna” gombbal egyszerre két zondt irdnyithat. Ilyenkor a
vezérléshez két csuszka kdzil barmelyik hasznélhatd.

Ezzel a funkciéval megnovelheté a f6z6zdna mérete, ha az adott edény
szamdra nagyobb hely kell. Eza megoldas ovalis vagy szdgletes f6z6edények,
illetve féz6racs hasznalatdhoz idedlis.

FUGGOLEGES RUGALMAS ZONA

Ezzel a funkcidval egyszerre vezérelhetd két jobb vagy két bal oldali zona.

A Rugalmas zéna funkcié bekapcsoldsa:

1. Kapcsolja be a fézélapot.

2. Nyomja meg a kivant Rugalmas zénanak (jobb oldali fliggéleges, bal
oldalifligg6leges) megfeleld gombot. Azondk ekkor 6sszekapcsolddnak,
és a kijelz6n a “0" Uizenet latszik.

3. Acsuszkaval vélassza ki a kivant teljesitményfokozatot.

A Rugalmas zéna funkcié kikapcsoldsa:

Nyomja meg az éppen hasznalatban levé Rugalmas zéna gombyjat: ekkor a
f6z6z6nak ismét kilon-kilon fognak miikodni.

A Rugalmas zéna funkcio a f6zélap kikapcsolasaval is kikapcsol.

A legjobb f6zési eredményt gy érheti el, ha a f6z6edény az Givegfelileten,
vagy a Rugalmas zénan belil Iathato pozicidjelek kdzll legaldabb egyet, de
lehetbleg tobbet is lefed.

Iil FLEXI FULL ZONA

A “Flexi Full zéna” gombbal a teljes fézéfeliiletet egyetlen zédnaként, azonos
teljesitményszinten hasznélhatja.

llyenkor barmelyik csuszka hasznalhatd a vezérlésre. Ezzel a funkcioval a
f6z6z6ndk hatéra megsziinik, igy 6n az 6nnek legmegfelelébb elrendezésben
hasznélhatja az edényeket a f6z6lap teljes féz6feliiletén. Hasonléan hasznos
nagymeéretd, ovalis vagy szogletes edények, illetve f6z6racsok hasznalatakor.
Az egész aktiv féz6felliletet lefedve maximalis teljesitmény érhetd el.

€7 g - -
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SPECIALIS FUNKCIOK

6" SENSE

A 6™ Sense gombbal elérhetdk a specialis funkciok.

1. Helyezze a f6z6lapra az edényt, kapcsolja be a féz6lapot, és valassza ki a
kivant f6z6zonat a csuiszka megérintésével.

2. Nyomja meg a “6" Sense” gombot. A zdna kijelzéjén megjelenik az “A”
(automata) Gizenet.

3. Az adott f6z6z6ndhoz tartozé elsé specidlis funkcio jelzéfénye vildgitani
kezd.
A 6™ Sense gombot meoma’séval valassza ki a kivant specialis funkciét.

Ol

5. Akivalasztott funkcié a = gomb megnyomasara aktivalodik.

Azaktivalast kovetéen minden specidlis funkcional a beallitdsok és modositasok
segitségével megadhatd az optimalis f6zési fokozat (MIN-MED-MAX).

OFF Ittt ettt rnrernintinnnnn 18 P
Min Med Max

A funkcidk alapértelmezés szerint elészor a kdzepes (MED) beallitast javasoljak.
Hasznélat kozben, ha a f6zési folyamat indokolja, lehetéség van magasabb/
alacsonyabb fokozatra Iépni a hatékonysag optimalizalasa érdekében (pl.
vizforralasi fokozat).

FONTOS: Lehetdleg azalabbidbranak megfeleléen helyezze el afé6zéedényeket
a feluleten. Az dbréan jél lathato, hogyan kell ugy elhelyezni az edényeket,
hogy azok az Uivegdfeliileten lathat6 pozicidjeleket lefedjék. (Az abran lathatd
elrendezés természetesen csak egy példa; az edényeket és tartozékokat mas
zénékon is el lehet helyezni).

1Y) MELEGEN TARTAS

Ezzel a funkcidval az ételt idedlis hdmérsékleten lehet tartani, 4ltalaban a f6zés
befejezése utan, vagy amikor nagyon lassu f6zéssel prébéalunk folyadékokat
bes(riteni ugy, hogy az ne égjenek oda.

Ezzel a médszerrel az étel minésége nem romlik, és az étel nem ragad oda az
edény faldhoz.

A féz6edények mindsége és tipusa befolyasolhatja a f6zés eredményét és
id6tartamat.

=T LAssUF6zEs

Ezafunkcié képesfenntartaniazétel gydongyodztetéséhezidedlishémérsékletet,
igy hosszu ideig fézheti az ételt az odaégetés veszélye nélkiil.

Ezzel a médszerrel az étel minésége nem romlik, és az étel nem ragad oda az
edény faldhoz.

Azokelhelyezéséhezhasonldan,azedények mindsége éstipusais befolyasolhatja
a f6zés eredményét és idétartamat (mindig az aktiv f6z6z6na kozepére tegye az
edényt).

FORRALAS*

Ez a funkcié hatékonyan felforralja a vizet, majd hangjelzést ad, amikor a viz
felforr. A funkcié inditdsahoz helyezzen egy edényt a zénédra. Az edénybe
legalabb fél liter vizet tegyen. A hangjelzés utan s6zza meg a vizet, ha sziikséges.
Arendszer lassu forrasban tartja a vizet, megel6zve a kifréccsenést és a felesleges
energiaveszteséget.

A funkcié soran hangjelzés hallhato, ha az edény kidirll, vagy ha a viz elparolgott.

— © — O —
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Min Med Max Min Med Max Min Med Max Min Med Max
oo
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SUTES SERPENYOBEN*

° Idedlis Ures vagy csak kevés zsiradékot tartalmazo serpenydkfelhevitésére.
Az igy elért hémérsékleten megfeleléen siithet 2-3 cm-nél vastagabb szeleteket,
vagy olyan ételt, ami hosszabb serpeny6s sttést igényel, és esetleg vajon vagy
zsiron kell stitni.

—r

oo Idedlis Ures vagy csak kevés zsiradékot tartalmazo serpenydk felhevitésére.
Az igy elért hdmérsékleten megfeleléen siithet 3 cm-nél vékonyabb szeleteket,
vagy olyan ételt, ami rvid serpeny®ds siitést igényel.

—_—

ooo Idedlis az edényben maximum 1 cm magasan 4ll6 zsiradékot (olajat)
tartalmazé serpenydk felhevitésére.
Mindhdrom esetben, amikor a serpeny6 vagy az olaj felhevitése befejezédik,

vildgitani kezd a = gomb, és hangjelzés hallhaté. A f6z6lap stabilizalja, és
folﬁa\matosan fenntartja az elért hGmérsékletet.

A=~ gombot megnyomva a specidlis funkcié befejezédik, és megkezdédhet a
sUtési fazis, tehat 6n beleteheti az ételt a serpenydbe.

Javasoljuk, hogy a serpeny6 hevitése alatt készitse el6 az ételt, hogy azonnal
megkezdhesse a siitést, amikor az “OK” lizenet vildgitani kezd.

A funkcié akkor m(ikddik optimalisan, ha 6n a serpeny6be szobahémérsékleti
zsiradékot tesz.

14 oLVASZTAS

Ezzel a funkcidval az étel olvasztasahoz, illetve az étel olvadt allapotanak
fenntartasahoz idedlis hdmérsékletet lehet elérni, az odaégetés veszélye nélkil.
Ez a mddszer idedlis az olyan érzékeny élelmiszerek olvasztdsahoz, mint pl.
a csokoladé, mivel az étel minésége nem romlik, és az étel nem ragad oda az
edény faldhoz.

GRILL*

L Idedlis grillez6 funkcio. Kétféle grill funkcio kozil vélaszthat (1 vagy 2
[ pont) a kivant stitési teljesitmény szerint.
' Vastag szeletekhez (>1 cm) javasoljuk a mérsékeltebb beallitast (1
pont), amellyel az étel lassabban sil.
A vékonyabb szeleteket érdemes magasabb beallitast hasznalva (2 pont) stitni.

Amikor az étel rahelyezéséhez megfelelé hdmérsékletet elérte a grill, bekapcsol a

gomb, és hangjelzés hallhatd. A f6z6lap stabilizalja, és folyamatosan fenntartja

azelért hdmérsékletet.
A gombot megnyomva a specidlis funkcié befejez6dik, és megkezdédhet a
sUtési fazis, tehat 6n beleteheti az ételt a serpenydbe.

Javasoljuk, hogy a grill hevitése alatt készitse el az ételt, hogy azonnal
megkezdhesse a sitést, amikor az OK kigyullad.

* Ezekhez a funkciokhoz javasoljuk az aldbbi megfelel6 tartozékok haszndlatdt:
- forralashoz: WMF SKU: 07.7524.6380

«  serpenySben slitéshez: WMF SKU: 05.7528.4021

«  grillezéshez: WMF SKU: 05.7650.4291

Whj;lﬁool



Vdsdrloi kézikényv I HU
JELZOFENYEK

M o vagy ha az edény a kivélasztott f6z6z6nanak nem megfelelé méret(i: Zv . Ha
I'l MARADEKHO a f6z6zdna kivalasztasat kovetd 30 masodpercen beliil nem észlel edényt a
A kijelz6n lathat6 “H” azt jelzi, hogy a f6z6z6na még meleg. f6z6lap, a zéna kikapcsol.

Ha a f6z6zdna kihtilt, a jelz6fény kialszik.

® IDOZITO KIJELZOJE

[} P - Py 2
- HELYTELENUL ELHELYEZETT VAGY HIANYZO EDENY Ez a jelz6fény mutatja, ha 6n az adott f6z6z6nahoz idézitést allitott be.

Ezek azikonok akkor jelennek meg, ha a fézéedény nem hasznalhaté indukcios
féz6lapon, ha az edényt nem megfelel6en helyezte el a kivalasztott f6z6zonan,

FOZESI TABLAZAT

TELJESITMENYFOKOZAT FOZESI MOD JAVASOLT HASZNALAT
F&zési tapasztalatok és szokdsok alapjan

Legmagasabb P

hémérséklet beallitasa Gyors melegités Idedlis gyors forraldshoz (viz) vagy més féz6levek gyors felfézéséhez.

Idedlis piritashoz, siités megkezdéséhez, mélyh(itott termékek siitéséhez

Sutés, forralas , , =

418 és folyadékok gyors felforraldsahoz.
Piritas, vajon pérolas, L L ) L R
forrals ngiIIegés Idedlis vajon parolashoz, folyamatos forralashoz, f6zéshez és grillezéshez.
Piritas, f6zés, parolas, Idedlis vajon parolashoz, folyamatos gydngyoztetéshez, f6zéshez,
vajon parolas, grillezés grillezéshez és tartozékok elémelegitéséhez.

10-14

F6zés, parolas, vajon parolas, L o, s ) AN
grillezés, krémesre f6zés Idedlis parolashoz, folyamatos gyongyoztetéshez, fézéshez és (lassu) grillezéshez.

Idedlis hosszabb fézésekhez (rizs, martasok, slltek, hal) kisérd folyadékokkal
Fézés, gydngybztetés, (pl. viz, bor, huslé, tej), és tészta elkeveréséhez.

5.9 | sUrités, krémesre fézés

Idedlis hosszan tartd fézéshez (1 liter mennyiség alatt: rizs, szdszok, stiltek, halak)
folyadékokkal (pl. vizzel, borral, hislével, tejjel).

Olvasztas, kiolvasztas Idedlis vaj lagyitdsahoz, csokolddé dvatos olvasztdsdhoz,

1-4 kis mennyiség( termékek kiolvasztasahoz.
Melegen tartas, rizottd Idedlis az éppen elkésziilt kis mennyiségU ételek melegen tartaséhoz,
krémesre fézése télal6edények melegen tartaséhoz, rizott6 elkeveréséhez

Afézélap készenléti allapotban vagy kikapcsolva (a f6zés utan maradékhé

Nulla tefjesitmény off i még el6fordulhat; ezt a “H" felirat jelzi).

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

VIGYAZAT!
+ Nehasznaljon géznyomassal miikodé tisztitokésziilékeket.
+ A tisztitas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a f6z6zonak kikapcsolt allapotban vannak, a maradékhé jelzéfénye (“H”) pedig nem

vilagit a kijelzon.
Fontos: Az iivegen aziXelium™logd azt jelenti, hogy a f6z6lapot iXelium™ technolégidval
« Nehasznéljon dorzsszivacsot vagy stroléparnat, mert ezek megkarcolhatjak  kezelték. Ez egy egyediilalio Whirlpool bevonat, amely tokéletesen takarithato
az tivegfeliletet. fellletet eredményez, és f6z6lap tovabb csillogé marad.

« Minden hasznalat utan (lehdlt allapotban) tisztitsa meg a féz6lapot,
eltavolitva réla az ételmaradékok okozta lerakodasokat és foltokat.

« A cukor, valamint a magas cukortartalmu ételek karosithatjak a féz6lapot,
igy azokat haladéktalanul el kell tavolitani.

«  Asd, acukor és a homok megkarcolhatja az Givegfeliiletet.

» Haszndlijon puha kend6t, nedvszivé papirtorlét vagy specidlisan a
féz6lapok tisztitasara szolgalé tisztitdeszkozt (tartsa be a gyartd utasitasait).

- Ha folyadék froccsen a féz6zondakra, az edények elmozdulhatnak vagy

remeghetnek.
Whiripool

Az iXelium™ fézolapok tisztitasat a kovetkezoképpen végezze:

« Hasznadljon puha rongyot (mikroszélas a legjobb), nedvesitse be vizzel
vagy lvegtisztitdszerrel.

+ A legjobb eredményt gy érheti el, ha a nedves rongyot néhany percig
rajtahagyja a féz6lapon.

«  Atisztitast kdvetéen alaposan szaritsa meg a fellletet.




A PROBLEMAK MEGOLDASA

+  Ellenérizze, hogy nem voltak-e dramkimaradésok.

+ Ha a haszndlat utdn nem sikerll kikapcsolnia a féz6lapot, akkor
csatlakoztassa le a késziiléket az elektromos halézatrol.

- Ha a fé6z6lap bekapcsolasakor a kijelzén alfanumerikus kédok jelennek
meg, kdvesse az alabbi tablazat utasitasait.

Vegye figyelembe: A viz- és az edényekbdl szarmazd folyadékcseppek,
illetve a vezérlégombokhoz éré targyak véletlenil be- vagy kikapcsolhatjak a
vezérlépanel zarolasat.

Hibakod Leiras Elképzelhet6 okok Megoldas
81, C82 Magas hémérséklet esetén Tul magas az elektromos Ezért az ismételt hasznalat el6tt varjon,
: kikapcsol a kezeldlap. alkatrészek belsé hémérséklete. | hogya f6z6lap lehdiljon.
F02, FO4 A fé6z6lap csatlakoztatdsa nem a Az érzékel szerint a fesziiltség Vdlassza le a késziiléket az elektromos

helyes feszlltségen tortént.

. FO1,FO6, F12, F13, Vilassza le a f6z6lapot az aramforrasrol. Varjon par masodpercet, majd csatlakoztassa ismét a f6z6lapot a halozati

: F25, F34, F35, F36,

- F37, F41, F47, F58, F61, dramforrdshoz.

MUKODESI ZAJOK

eltér a csatlakozasi feszlltségtél.

76 . Haaprobléma tovabbra is fennall, hivja a vevészolgalatot, és adja meg a kijelzén megjelend hibakddot.

. haldzatrol, és ellendrizze a csatlakoztatast.

Az indukcios fézélapok fiitylilé vagy recsegdé hangokat adnak ki a normal
mUikddés soran. Ezek a zajok valdjdban a féz6edényektdl erednek, és azok
aljanak kiképzése okozza Oket (ha példaul az edény alja tobbrétegd, vagy
szabdlytalan alaku).

ELLENORZOTT FOZES

Ezek a zajok valtozoak lehetnek, és azedények aljanak kiképzése vagy a benniik
lev6 étel mennyisége szerint valtoznak, tehdt semmiféle hibara nem utalnak.

Az aldbbi tablazat kifejezetten abbdl a célbdl késziilt, hogy a terméket
bevizsgéld hatdsagok ennek alapjan tesztelhessék termékeinket.

Ellenorzott fozés

Ellenérzott fozési poziciok

Hoelosztas, ,Palacsinta” az EN 60350-2 §7.3
alapjan tesztelve

Hételjesitmény, ,Sult burgonya” az EN 60350-2 §7.4
alapjan tesztelve

Olvasztas és melegen tartas, ,csokoladé”

Gyongyoztetés, ,rizspuding”

ECO-DESIGN: Az Eco-design tesztet az elSirasoknak megfeleléen Ugy végeztiik el, hogy a fé6z6lap Osszes f6z6zdnajat

egyetlen terlletként hasznaltuk, illetve a Flexi Full funkciét hasznaltuk.

Whj;lﬁool



Vdsdrloi kézikonyv

VEVOSZOLGALAT

' HU

Ahhoz, hogy atfogobb témogatasban részesiljon, kérjik, regisztralja
készulékét a www.whirlpool.eu/register oldalon.

MIELOTT A VEVOSZOLGALATOT HIVNA:

1. Ellenérizze, hogy a probléma megoldhaté-e a HIBAELHARITAS részben
ismertetett javaslatok segitségével.

2. Kapcsolja ki, majd kapcsolja be Ujra a késziiléket, hogy lassa, fennall-e még
a hiba.

HA A FENTI LEPESEK ELVEGZESE UTAN A HIBA TOVABBRA IS FENNALL,
LEPJEN KAPCSOLATBA A HELYI VEVOSZOLGALATTAL.

Ha segitségre van sziiksége, hivja a garanciafiizetben taldlhaté telefonszamot,
vagy kovesse a weboldalon (www.whirlpool.eu) megadott utasitasokat.

Ha a vevészolgélathoz fordul, minden esetben meg kell adnia a kdvetkezd
adatokat:

+ ahibarovid leirasat;

« aslté pontos modelljét és tipusat;

«  sorozatszam (az SN szd utani szam a készlilék alatt talalhaté adattablan). A
sorozatszamot a dokumentacid is megadja;

HE L XXX XXX

(=151 A [u] I viod

o, " o
l 2 B nd.C. XXXX XXXX XXXX

[a 3=

5 3
LW g |SN: XXXX XXXX XXXX
r [=]: Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« ateljes cimét;
a telefonszamat.

Ha barmilyen javitasra van sziikség, kérjuk, hogy a hivatalos vevészolgélathoz
forduljon (annak biztositdsa érdekében, hogy eredeti alkatrészeket
hasznaljanak, és a javitasokat megfelel6en végezzék el).

A szabalyzatok, a szabvanyos dokumentacié és a termékkel kapcsolatos tovabbi informaciék elérheték:

« Akésziiléken |év6 QR-kdéd hasznalataval;
«  Haelldtogat a docs.whirlpool.eu weboldalra;

- Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevészolgalattal (a telefonszamot lasd a garanciafiizetben). Amennyiben a
vevészolgdlathoz fordul, kérjuk, adja meg a termék adattéblajan feltlintetett kédokat

Whj;lfz?ool
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VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN PRODUS

WHIRLPOOL
Pentruabeneficiade serviciicomplete deasistentd, va rugam SCANATI CODUL QR DE PE
s& va inregistrati produsul pe www.whirlpool.eu/register. APARATUL DUMNEAVOASTRA

fﬂi nainte de autilizaaparatul, cititi cuatentieinstructiunile INFORMATII

privind siguranta.

NI

PENTRU A OBTINE MAI MULTE

DESCRIEREA PRODUSULUI

1. Plita
2. Panoude comanda
[ | ] ] | 1
[ ] [ ] [ ] [ ]
Boe ® 8.0 =G B 8. 2
R — = E= @a’i f— P
PANOUL DE COMANDA
2 3 4 5 6 4 4444444444 7 ........... 8 4 9 10 9
e o oo | o © ' o ©
= =g ::“'u: =} .
: : Basec :
OéF\N\l\H\\HH\\lllll,:AlldlllIIIIIIIIIIIIII;V:18|:’ OFF\H\HHH\HIIIII;AIIdIIIIIIII 118 P OFF\N\lH\HH\H\IIIII"IAIIdlllllllllllllllll;l:\EP OFF\N\‘\H\\HH\\IIIII;AIIdIIIIlllllllllllllu'\EP
‘i 12 13 .................. 14 ................. 15 16 17 13
Exemplu zona de gatit
e— @
(_{
sy UL =
OFF IlI 1 itirttirrrrrrnnrennm 18 P
Min Med Max
- o —
|0
1. Identificarea zonei de gatit 7. Indicatori ai functiilor speciale 13. Buton zona flexibila verticala
2. Buton de oprire a zonei de gatit 8. Buton de pornire/oprire 14. Butoane de presetare si de reglare
3. Nivel de gatit selectat 9. Indicator de timp/functii 15. Buton pauza
4. |Indicator luminos - functie activa 10. Buton 6" Sense (functii speciale) 16. Buton Zona Flexi Full
5. Indicator temporizator 11. Buton OK/blocare taste - 3 secunde 17. Temporizator
6. Buton pentru incalzire rapida 12. Ecran tactil cu glisare

Whj;lfa?ool



ACCESORII

OALE SI TIGAI
Folositi numai oale si tigé}i din materjal ferpmagr)etic care
suntadecvate pentru utilizarea pe plite cu inductie. Pentru
wn > astabili dacd o oald este adecvats, verificati simbolul

U @ (de obicei, acesta se afla pe partea inferioara). Puteti utiliza

un magnet pentru a verifica daca oalele sunt magnetice.
Calitatea si structura bazei oalei poate modifica rezultatele de preparare.
Anumite indicatii pentru diametrul bazei nu corespund cu diametrul efectiv al
suprafetei feromagnetice.

OALELE GOALE SAU OALELE CU BAZA SUBTIRE

Nu amplasati oale si tigdi goale pe plita pornita.

Plita este dotata cu un sistem de siguranta intern care monitorizeaza in mod
constant temperatura, activand functia de “oprire automatd” la detectarea

unor temperaturi inalte. Atunci cand este utilizata cu recipiente goale sau

PRIMA UTILIZARE

cu recipiente care au baze subtiri, temperatura poate creste foarte rapid,
iar functia de “oprire automata” poate fi declansata cu o usoara intarziere,
determina astfel deteriorarea tigaii sau suprafetei plitei. Daca se intampla acest
lucru, nu atingeti nimic si asteptati pana cand se racesc toate componentele.

Dacad apare orice mesaj de eroare, contactati centrul de service.

DIAMETRU MINIM AL BAZEI OALEI/TIGAIl PENTRU DIFERITELE
ZONE DE GATIT

centrat | 2 puncte | 3 puncte 4 puncte 4 puncte
pe 1 punct | acoperite | acoperite |acoperite pe | acoperite pe
E' E| orizontala | verticala
tava pentru | tavd pentru
I:l I:l 10em 2em gatit pelite/| gatit pekte/ 2% cm
e tigaie de tigaie de
tip grill tip grill

CONTROLUL NIVELULUI DE PUTERE

Cu ajutorul functiei “Control nivel de putere”, puteti seta nivelul maxim de
putere al plitei dupa cum este necesar si in functie de capacitatea retelei
dumneavoastra de alimentare cu energie electrica.

Odatd ce a fost setata puterea maximd, plita regleaza automat distributia
incdrcarii pe diferitele zone de gatit si va fi emis un semnal sonor odata cu
atingerea limitei.

Aceastd setare poate fi utilizata in orice moment si va rdmane valabild pana
cand este modificata.

La momentul achizitionarii, plita este setata la puterea maxima posibila (nL).
Nivelul maxim de putere (nL) este specificat pe placuta cu date de identificare
din partea inferioara a plitei.

Pentru a seta nivelul de putere al plitei:

Odata ce aparatul este conectat la sursa de alimentare, nivelul de putere poate

fi setat in decurs de 60 de secunde.

«  Apasati si mentineti apdsat butonul “+” timp de 3 secunde. Pe afisaj
apare “PL".

+  Mentineti apdsat butonul = pana cand este afisatd ultima setare a nivelului
de putere.

+  Folositi butoanele de comanda “+” si “-" pentru a selecta puterea dorita.
Setarile de putere disponibile sunt: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,4 kW.

..ok
«  Apasati = pentru a confirma.

UTILIZAREA ZILNICA

Puterea selectata va rédmane in stocatd memorie, chiar si in cazul unei pene de
curent.

Pentru a modifica nivelurile de putere, deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cuenergie electrica timp de cel putin 60 de secunde, apoi reconectati-I
si parcurgeti din nou etapele de mai sus.

Tn cazul unei erori in timpul secventei de efectuare a setarilor, pe afisaj va aparea
simbolul “EE” si se va emite un semnal sonor. In acest caz, trebuie sé repetati
operatiunea.

Daca eroarea persistd, contactati serviciul de asistenta tehnica.

ACTIVAREA/DEZACTIVAREA SEMNALULUI ACUSTIC

Pentru a activa/dezactiva semnalul acustic:

- Conectati plita la reteaua de alimentare cu energie electrica;

«  Asteptati secventa de pornire;
Mentineti apdsata timp de 3 secunde comanda “P” de pe primul glisor din
partea stanga.

Orice alarme setate vor rdmane active.

[
ACTIVAREA/DEZACTIVAREA PLITEI

Pentru a activa plita, apasati butonul de pornire/oprire pentru aproximativ 1
secundd pana la aprinderea luminilor de pe afisajul zonei de gatit.

Pentru a opri plita, apasati din nou pe acelasi buton si toate zonele de gatit vor
fi dezactivate.

Daca nu este selectatd nicio functie, plita se va dezactiva automat dupa 10
secunde.

Dacd plita este in functiune, dezactivarea acestea va determina dezactivarea
tuturor zonelor de gatit, iar indicatorul de caldura reziduala “H” va ramane
aprins pana la racirea tuturor zonelor de gatit.

)
B (] AMPLASAREA

1. Localizati zona de gatit dorita urmdrind simbolurile de pozitie din partea
inferioara a fiecarui ecran tactil cu glisare.

2. Amplasati cratita in zona doritd, asigurandu-va ca acoperd unul sau mai
multe dintre marcajele de sigurantd de pe suprafata plitei.

3. Nuacoperiti cu vasul de gatit simbolurile de pe panoul de comanda.

Va rugam sa retineti: In cazul zonelor de gatit localizate in apropierea
panoului de comandd, se recomanda sa tineti oalele si cratitele in interiorul
marcajelor (luand in considerare atat baza, cat si marginea superioard a
cratitei, aceasta din urma avand tendinta sd fie mai mare).

Acest lucru impiedica incdlzirea excesiva a panoului tactil. Atunci cand
frigeti sau prdjiti alimente, va rugdm sa utilizati onele de gatit din partea
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ACTIVAREA/DEZACTIVAREA ZONELOR DE GATIT SIREGLAJELE NIVELURI
DE PUTERE

OFF 11ttt 18 P

Pentru a activa o zond de gdtit:

1. Activati plita.

2. Setati nivelul de putere dorit culisand cu degetul glisorul de comanda
(GLISORUL) aferenta zonei de gatit dorite.

Nivelul de putere va fi prezentat deasupra glisorului. Fiecare zona de gatit
are niveluri de putere diferite, care variaza de la “1” (minim) la “18” (maxim).
Cu ajutorul glisoarelor de comanda puteti selecta, de asemenea, functia de
incalzire rapida care este marcata cu litera “P” pe afisaj.

Pentru a dezactiva zonele de gaitit:

Utilizati comanda de “OPRIRE” de la capatul glisorului de comanda. Dacd zona
de gatit inca mai este fierbinte, pe afisaj apare indicatorul de caldura reziduala
H

OK

@s=« BLOCAREA PANOULUI DE COMANDA

Pentru a preveni pornirea accidentala a plitei, apasati si mentineti apasat timp
de 3 secunde butonul de comanda OK/Control blocare-3 sec. Se emite un
semnal acustic si se aprinde un indicator luminos deasupra simbolului pentru
aindica activarea sistemului de blocare.

Panoul de comanda este blocat, cu exceptia functiei de oprire.

Pentru a dezactiva sistemul de blocare a panoului de comanda, repetati
procedura de activare. Indicatorul luminos se va stinge, iar butoanele de
comanda ale plitei vor fi din nou active.

FUNCTII

Manual de utilizare

PAUZA

Functia de pauza intrerupe functionarea plitei pentru aproximativ 10 de
secunde. In acest interval de timp, aveti posibilitatea de a curata suprafata din
jurul butoanelor de comanda fara a modifica setdrile presetate. La expirarea
acestui interval de timp, plita va reveni la modul normal de functionare.

=10+
—©— TEMPORIZATOR

Temporizatorul poate fi folosit pentru a seta o durata de preparare de maxim
99 de minute.

Setarea temporizatorului poate fi realizata pentru fiecare zona de gatit, prin
efectuarea aceleiasi proceduri. Temporizatorul indicd intotdeauna timpul
setat pentru zona selectata sau cea mai scurta durata de timp ramasa.

Pentru a activa temporizatorul:

1. Activati zona de gdtit dorita prin apdsarea oricdrei portiuni a glisorului.

2. Apasati butonul de comanda “+"sau “~" pentru a seta durata de timp
doritd. Pe afisaj apare “00".

La finalizarea duratei setate, va fi emis un semnal acustic si zona de gatit se va
dezactiva automat.

Pentru a modifica setdrile temporizatorului:

1. Apasati pe glisorul de comanda aferent zonei de gdtit.

2. Apasati butonul de comanda “+” sau “=" pentru a modifica durata de timp
doritd.

Pentru a dezactiva temporizatorul:

Apasati simultan butoanele de comanda “+" si
temporizatorului.

u_n

pana la dezactivarea

ZONA FLEXIBILA

Selectati butonul de comanda “Zona flexibild” pentru a controla simultan doud
zone de gatit. Puteti utiliza simultan ambele glisoare de comandd pentru a
controla nivelul de putere.

Utilizarea acestei functii este ideala pentru cresterea dimensiunii zonei de gatit,
avand avantajul de a permite pozitionarea accesoriilor de gatit dupa preferinta
in limitele zonei selectate. Aceasta este ideald pentru utilizarea de oale sau tigai
grill ovale sau dreptunghiulare.

ZONA FLEXIBILA VERTICALA

Aceasta poate fi utilizata pentru a controla simultan cele doud zone de gatit din
partea stanga si din partea dreapta.

Pentru a activa functia Zona flexibild:

1. Activati plita.

2. Apasati butonul de comanda pentru tipul zonei flexibile folosite (verticald
din stanga, verticald din dreapta). Ambele zone vor fi conectate, iar pe
afisaj apare “0”.

3. Cuajutorul glisorului, selectati nivelul de putere dorit.

Pentru a dezactiva functia Zona flexibild:

Apasati butonul de comandd pentru zona flexibild care este in functiune:
zonele de gatit vor reveni la modul de functionare separata.

Functia Zona flexibilda va fi dezactivatd, de asemenea, atunci cand se
dezactiveaza plita la finalizarea procesului de preparare.

Pentru rezultate optime, acoperiti intotdeauna cel putin unul sau mai multe
dintre punctele marcate de pe suprafata de sticlad sau ininteriorul zoneiflexibile.

IEI ZONA FLEXI FULL

Atunci cand selectati zona Flexi Full, puteti controla intreaga suprafata a plitei
la un singur nivel de putere.

Pentru a controla nivelul de putere, puteti folosi oricare dintre glisoare.
Utilizarea acestei functii este ideald pentru extinderea zonei de gatit, avand
posibilitatea de a aseza vasele de gatit unde doriti pe aceasta suprafata. De
asemenea, aceasta este excelenta pentru oale sau tigai grill mari ovale sau
dreptunghiulare.

Prin acoperirea intregii zone activate se va atinge nivelul maxim de putere
disponibil.
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6t SENSE

Cu ajutorul functiei 6% Sense puteti activa functiile speciale.

1. Asezati cratita la locul sau, activati plita si selectati zona de gatit dorita
atingand glisorul.

2. Apasati butonul de comanda “6™ Sense”. Pe afisajul zonei de gatit apare
litera “A” (automat).

3. Sevaaprinde indicatorul asociat primei functii speciale disponibile pentru
zona de gatit selectata.

4. Selectati functia speciald a butonului de comanda “6" Sense”.

5. Apasati butonul de comanda pentru a confirma functia dorita .

Odata activatd, fiecare functie speciald poate fi utilizata pentru a seta nivelul
de preparare optim prin selectarea presetdrilor si reglajelor (MIN-MED-MAX).

OFF Ittt ettt rrrrrrenntrtnnnnnn 18 P
Min Med Max

In mod implicit, functia recomanda automat un nivel intermediar.

In timpul utilizarii, dac3 este necesar, puteti comuta la un nivel inferior/superior
in functie de starea preparatului, pentru a optimiza timpul si conditiile (de
exemplu, nivel de fierbere a apei).

IMPORTANT: Asezati accesoriile dupa cum este indicat in figura de mai jos
unde este prezentat modul de centrare a acestea in raport cu punctele marcate
pe suprafata sticlei (combinatia din imagine este doar cu titlu exemplificativ;
accesoriile pot fi utilizate, de asemenea, pe zone de gdtit diferite).

S~

19 MENTINERE LA CALD

Aceasta functie va permite sa aduceti un preparat la temperatura ideald pentru
o preparare lentd si evaporarea lichidelor, precum si pentru mentinerea acestor
conditii fara riscul de a arde alimentele.

Functia este ideald pentru ca nu permite deteriorarea alimentelor si aderarea
acestora la baza vasului de gatit.

Calitatea si tipul accesoriilor pentru gatit pot afecta rezultatele sau durata de
preparare.

T=J PREPARARELENTA

O functie specifica pentru a aduce alimentele la temperatura ideala de fierbere
la foc mic si preparare si pentru a mentine aceste conditii fara riscul de ardere
a mancarii.

Functia este idealad pentru ca nu permite deteriorarea alimentelor si aderarea
acestora la baza vasului de gatit.

Calitatea si tipul accesoriilor pentru gatit, cum ar fi pozitia, pot afecta rezultatele
duratei de preparare (centrati intotdeauna cratita pe zona de gatit activata).

FIERBERE*

Aceastd functie este destinatd incalzirii eficiente a apei si emite un semnal
acustic sau vizual la inceperea fierberii. Pentru a incepe functia de fierbere,
cratita trebuie sa contina cel putin jumatate de litru de apa. Dupa ce auziti
semnalul acustic, nu trebuie decat sa addugati sare.

Sistemul va mentine apa la fierbere lentd, ceea ce previne eventuale stropiri cu
apa si risipe de energie.

Atat timp cat aceasta functie este activd, un semnal acustic va va informa daca
cratita este goald sau daca s-a evaporat apa.

PRAJIREA IN TIGAIE*
—

° Functiaideala pentru preincdlzirea unei cratite atunci cand este goala
sau contine o cantitate redusd de grdsime. Temperatura atinsd este ideald
pentru prepararea alimentelor cu o grosime de peste 2-3 cm si care necesita o
durata mai mare de preparare sau folosirea de unt sau untura.

— . M T . . A M

oo Functiaideald pentru preincalzirea unei cratite atunci cand este goala
sau contine o cantitate redusd de grdsime. Temperatura atinsd este ideald
pentru alimente cu o grosime mai micd de 3 cm si durate de preparare scurte.

ooe Functia ideala pentru preincalzirea unei cratite cu grdsime (ulei) pana
la o inaltime maxima de 1 cm.

In toate cazurile, la finalul etapei de incalzire pentru cratitd sau ulei, butonul

< oK . . - o I
de comanda == se aprinde si se aude un semnal acustic. Plita stabilizeaza
temperatura si 0 mentine constanta.

Apdsarea butonului de comanda va confirma faptul ca alimentul va fi
amplasat in cratitd si functia speciala trece apoi la etapa de preparare.

Va recomandam sd pregatiti alimentele in timpul procesului de incalzire si sa le
asezati in tigaie imediat ce este emisa confirmarea.

Conditia optima este una care utilizeaza functia plecand de la temperatura
camerei pentru cratitd si grasime.

Whj;lfz?ool
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-Lé'r TOPIRE

Aceasta functie va permite sd aduceti alimentele la temperatura ideala pentru

topire si sa mentineti starea acestora fara riscul de a le arde.

Functia este ideald pentru ca nu deterioreaza alimentele delicate, cum ar fi

ciocolata, si nu permite prinderea acestora de cratita.

GRILL*

L Functie Grill ideala. Puteti alege dintre doua tipuri de functie Grill (1

° sau 2 puncte), in functie de nivelul de preparare dorit.

' Pentru alimente groase (>1 cm), va recomanddm sa folositi o setare a
grillului cu o durata mai indelungata de preparare (1 punct).
Pentru alimentele mai subtiri sau pentru o setare superioara a grillului, va

recomandam folosirea setarii cu 2 puncte.

INDICATORI

Odatd ce a fost atinsa temperatura pentru adaugarea alimentelor, butonul

« |OK . . . . ™ <
de comanda se aprinde si se aude un semnal acustic. Plita stabilizeaza
temperatura si o mentine constanta.

Apasarea butonului de comanda va confirma faptul ca alimentul va fi
amplasat in cratita si functia speciala trece apoi la etapa de preparare.

Va recomandam sa pregatiti alimentele in timpul procesului de incdlzire sisa le
asezati in tigaie imediat ce este emisa confirmarea.

* Pentru aceste functii, se recomand folosirea accesoriilor dedicate:
«  pentrufierbere: WMF SKU: 07.7524.6380

«  pentru prdjirea in tigaie: WMF SKU: 05.7528.4021

+  pentrufrigerea la gratar: WMF SKU: 05.7650.4291

(M
I | CALDURA REZIDUALA

Dacd pe afisaj apare “H", aceasta inseamna cd zona de gdtit inca mai este

fierbinte.

Afisajul se stinge cand zona de gatit s-a racit.

I_lI

U CRATITA POZITIONATA INCORECT SAU LIPSA

pe afisaj vor apidrea urmitoarele simboluri = .in 30 de secunde de la selectie,

daca nu este detectatad nicio cratita, zona de gatit se va opri.

® INDICATOR TEMPORIZATOR
Acest indicator arata ca temporizatorul a fost setat pentru zona de gatit.

In cazul in care cratita nu este potrivitad pentru preparare prin inductie sau nu
este pozitionata corect sau nu are dimensiunea corecta pentru zona de gatit,

TABELUL DE GATIRE

NIVEL DE PUTERE

TIP DE PREPARARE

UTILIZARE RECOMANDATA
Indicatiile completeazd experienta si obiceiurile dumneavoastra culinare

Nivel de putere P incalzire rapid Ideald pentru crelterea rapida a temperaturii alimentelor in scopul fierberii
max. rapide (a apei) sau pentru incélzirea rapida a lichidelor pentru gdtit.
Prdjire, fierbere Ideald pentru a rumeni, a cali, a praji produse congelate, a fierbe rapid lichidele.
- 14-18
= Rumenire, prajire uloara, Ideala pentru a praji uor, a mentine fierberea, a coace i a frige la gritar.
= fierbere, frigere la gratar
= Rumemrhe,vprepgrvare,w Ideald pentru a praji uXor, a mentine fierberea lenta, a coace i a frige la gratar,
= fierbere indbulitd, prajire . P -
= o « Wi a preincalzi accesoriile.
- uMoara, frigere la gratar
- 10-14 | Ppreparare, indbukire, prajire
- uXoara, frigere la gratar, Ideala pentru a indbuli, a mentine fierberea lenta, a coace Ki a frige la grata
- preparare pana la obtinerea (pentru perioade indelungate de timp).
- unei texturi cremoase
E Ideala pentru preparate cu durata lunga de coacere (orez, sosuri, fripturi, pelite)
- . cu lichide (de ex. apad, vin, bulion, lapte) Ki obtinerea unei texturi cremoase
- Preparare, fierbere la foc mic, lor f5i
- 5.9 . ) X a pastelor fainoase.
- ingroare, obtinerea unei
Z texturi cremoase Ideald pentru preparate cu duratd lunga de coacere (volume mai mici de
- 1 litru: orez, sosuri, fripturi, pekte) cu lichide (de ex. apd, vin, bulion, lapte).
- Topi Ideald pentru a inmuia untul, pentru a topi delicat ciocolata,
- opire, decongelare o -
- pentru a decongela produse de mici dimensiuni.
- 1-4 Mentinerea la cald a alimentelor, | |deala pentru a mentine la cald portii mici de mancare, a céror preparare abia
= ob;merga unei texturi cremoase | s-a terminat, pentru mentinerea la temperatura adecvata a felurilor
pentru rizoto de mancare gata pentru a fi servite Ki pentru a condimenta rizoto
Putere Off ) Plita in modul Standby sau Oprit (este posibil sd existe caldurd reziduala
zero la finalizarea etapei de preparare, semnalata prin afi¥area literei ,H").
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CURATAREA SI INTRETINEREA

AVERTISMENT
+ Nuutilizati aparate de curatat cu aburi.

- inainte de a incepe operatiunile de curatare, asigurati-va ca zonele de gatit sunt oprite si ca indicatorul de caldura reziduala (“H”) a

disparut.

Important:

+ Nu utilizati bureti abrazivi sau din sarma deoarece acestia pot deteriora
suprafata din sticla.

+ Dupéd fiecare utilizare, curatati plita (dupd ce s-a racit) pentru a elimina
depunerile si petele cauzate de resturile de mancare.

«  Zahdrul sialimentele cu un continut ridicat de zaharuri deterioreaza plita si
trebuie sa fie indepartate imediat.

«  Sarea, zaharul si nisipul pot zgaria suprafata de sticla.

«  Folositi o laveta moale, hartie absorbantd pentru bucatarie sau produse
speciale pentru curatarea plitei (respectati instructiunile producatorului).

«  Patrunderea lichidului in zonele de gatit poate provoca deplasarea sau
vibrarea vaselor de gatit.

+  Uscati temeinic plita dupa ce o curatati.

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Dacd apare sigla iXelium™ pe sticld, inseamna ca plita a fost tratatd cu
tehnologia iXelium™, un finisaj exclusiv de la Whirlpool, care asigura rezultate
de curdtare perfecte si mentine suprafata plitei stralucitoare pentru mai mult
timp.

Pentru a curata plitele iXelium™, urmati recomandarile de mai jos:
Folositi o lavetd moale (preferabil din microfibre), umezita cu apa sau cu
detergent universal pentru suprafete din sticla.

«  Pentru rezultate optime, lasati o lavetda umeda pe suprafata din sticla a
plitei timp de cateva minute.

«  Controlati sa nu fie intrerupta alimentarea cu electricitate.

«  Dacd, dupa utilizarea plitei, nu reusiti sa o dezactivati, deconectati-o de la
reteaua de alimentare cu energie electrica.

«  Dacd, atuncicand porniti plita, pe afisajapar coduri alfanumerice, consultati
tabelul urmator pentru instructiuni.

Cod de eroare Descriere

Posibile cauze

Va rugam sa retineti ca: Apa, lichidele varsate din oale sau obiectele de orice
tip care ating butoanele plitei pot activa sau dezactiva accidental functia de
blocare a panoului de comanda.

Solutie

(81, (82 Zona comenzilor se stinge din cauza
; i temperaturii prea ridicate.
F02, FO4 Conexiunea plitei nu are

¢ voltajul corect.

. FO1, FO6, F12, F13, F25,
. F34,F35,F36,F37,F41,
 F47,F58, F61, F76

SUNETE EMISE iN TIMPUL FUNCTIONARII

| Temperatura interna a partilor
i electronice este foarte ridicata.

i Senzorul detecteaza o tensiune
i diferita de cea de conexiune.

Deconectati plita de la reteaua electrica. AXteptati cateva secunde, apoi reconectati plita la reteaua de alimentare
cu energie electricd. Dacé problema persistd, apelati centrul de service Xi specificati codul de eroare care apare pe afiXaj.

Altteptati ca plita sa se raceasca
nainte de a o folosi din nou.

Deconectati plita de la retea Ki
controlati conexiunea.

In timpul functionarii normale, plitele cu inductie pot emite diverse sunete,
precum suierat sau scartait. De apt, aceste zgomote provin de la accesoriile
pentru gatit si sunt legate de caracteristicile partilor inferioare ale cratitelor (de
exemplu, atunci cand partile inferioare sunt realizate din straturi diferite de
material sau sunt neregulate).

Aceste zgomote pot varia in functie de tipul de accesorii pentru gatit folosite
si de cantitatea de alimente continuta si nu reprezinta un motiv de ingrijorare.
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Manual de utilizare

RO
PREPARARE VERIFICATA

Tabelul de mai jos a fost creat special pentru a permite organismelor de control
sa foloseasca produsele noastre.

Proces de preparare verificat

Pozitii de preparare verificate

Distributia caldurii, testata pentru preparare ,Clatite”
conform EN 60350-2 §7.3

Performanta caldurii, testata pentru preparare ,Cartofi prajiti”
conform EN 60350-2 §7.4

Topire Xi mentinere la cald, testare pentru preparare ,ciocolata”

Fierbere la foc mic, testatd pentru preparare ,budinca de orez”

PROIECTARE ECOLOGICA: Testul a fost efectuat in conformitate cu normele, selectand toate zonele de gatit ale plitei pentru a forma o zon3 unics,

sau utilizand functia Complet Flexi.

SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE

Pentru a beneficia de servicii complete de asistenta, va rugam sa va inregistrati
produsul pe www.whirlpool.eu/register.

INAINTE DE A CONTACTA SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA POST-

VANZARE:

1. Incercati s& rezolvati singuri problema, cu ajutorul recomandarilor din
GHIDUL DE REMEDIERE A DEFECTIUNILOR.

2. Opriti si puneti din nou in functiune aparatul pentru a verifica daca
defectiunea persista.

DACAPROBLEMA PERSISTA CHIARSIDUPA CONTROALELE MENTIONATE,
CONTACTATI CEL MAI APROPIAT SERVICIU DE ASISTENTA TEHNICA
POST-VANZARE.

Pentru asistentd, sunati la numarul de telefon specificat pe certificatul de
garantie sau urmati instructiunile de pe site-ul web www.whirlpool.eu.

Atunci cand contactati serviciul de asistenta tehnica post-vanzare, specificati
intotdeauna:

+  oscurtd descriere a defectiunii;

+ tipul simodelul exact al aparatului;

T T 0T+
00000000 [q 4

« numarul de serie (numarul de dupa cuvantul SN de pe placuta cu date
tehnice, amplasata sub aparat). De asemenea, numarul de serie este
indicat in documentatie;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

|SN: XXXX XXXX XXXX

z
= Q
OkE
2
g&
0.8

=

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« adresa dumneavoastra completd;
« numarul dumneavoastra de telefon.

Daca sunt necesare orice fel de reparatii, va rugam s contactati un serviciu de
asistentd tehnica post-vanzare autorizat (pentru a avea garantia ca se folosesc
piese de schimb originale si cd reparatiile vor fi executate corect).

Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:

»  Utilizand codul QR de pe aparat;
«  Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu;

+  Caalternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (Consultanti numarul de telefon
din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare, va rugam sa precizati
codurile specificate pe placuta cu date de identificare a produsului dumneavoastra.

400011714434
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Ejerens instruktionsbog

TAK FORDI DU HAR K@BT ET WHIRLPOOL PRODUKT

Registrér venligst dit produkt pd www.whirlpool.eu/register,
for at modtage en mere komplet assistance.

SCAN QR-KODEN PA DIT
APPARAT, FOR AT INDHENTE

Laes sikkerhedsanvisningerne med omhu, for FLERE OPLYSNINGER
apparatet tages i brug.
PRODUKTBESKRIVELSE
1. Kogesektion
2. Betjeningspanel
] ] ] ] 1
[ [ [ [
] ] HE@BE [« Bow @ ‘2 2

E © ° — ©
Ll:.._:Ll . .
L B
1 12 13 .................. 14 ................. 15 16 17 13
Eksempel pa kogezone
— ®
(_{
w51y UL = &
OFF /11 ittt 18 P
Min Med Max
oo
|80

Identifikation af kogezonen
Kogezonens slukkeknap

Valgt tilberedningsniveau
Kontrollampe - aktiv funktion

Timer indikator

Knappen Quick heat (lynopvarmning)

onkhwhN=

7. Specialfunktionsindikatorer

8. On/Off-tast

9. Tids-/funktionsindikator

10. Knappen 6" Sense (specialfunktioner)
11. Knappen OK/Tastlas - 3 sek.

12. Skydebergringsskaerm

13. Knappen Vertikal fleksibel zone

14. Forindstillings- og justeringsknapper
15. Pause knap

16. FULD FLEXI zone knap

17. Selvstaendig timer
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TILBEH@R

GRYDER OG PANDER
oK NEJ Anvend udelukkende gryder og pander, som er fremstillet
af ferromagnetiske materialer beregnet til brug pa
AN > induktionskogezoner. Kontrollér om gryden har symbolet
@ U (seedvanligvis preeget pa bunden), for at finde ud af, om
den ervelegnet. Man kan kontrollere gryderne er magnetiske
med en magnet.

Grydebundens kvalitet og struktur kan pavirke tilberedningen. Visse angivelser af
bundens diameter stemmer ikke overens med diameteren pa den ferromagnetiske
overflade.

TOMME GRYDER ELLER PANDER MED EN TYND BUND

Brug aldrig tomme gryder eller pander pa den teendte kogesektion.

Kogesektionen er udstyret med et internt sikkerhedssystem som konstant
overvager temperaturen, og som aktiverer funktionen "automatisk slukning”
hvis der registreres hgje temperaturer. Ved brug af tomme gryder eller gryder

FORSTEGANGSBRUG

med en tynd bund kan temperaturen stige meget hurtigt, mens funktionen
"automatisk slukning” muligvis aktiveres efter en kort forsinkelse sa gryden
eller panden tager skade. Skulle dette ske ma man ikke rgre ved noget som
helst, men vendt indtil alle komponenterne er kglet af.

Ring til servicecenteret hvis der visualiseres en fejlmeddelelse.

MINIMUMSDIAMETER PA BUNDEN AF GRYDEN/PANDEN FOR DE
FORSKELLIGE KOGEAFSNIT

centreret |2 deekkede |3 deekkede |4 horisontalt|4 vertikalt
IZ| E pa1punkt| punkter | punkter | deaekkede | daekkede
punkter punkter
E— 10cm 2 em ﬁslfegryde/ ﬁslfegryde/ 24 em
grillpande | grillpande

EFFEKTKONTROL

Ved hjeelp af funktionen “Effektkontrol” kan du indstille kogesektionens maksimale
effektniveau, baseret pa dine behov eller pa stramforsyningens kapacitet.

Efter indstilling af den maksimale effekt justerer kogesektionen automatisk
effektfordelingen til de forskellige kogezoner og der lyder et akustisk signal,
nar graensen er naet.

Denne indstilling kan altid anvendes og opretholdes indtil den aendres.
Kogesektionen er fabriksindstillet til den maksimale effekt (nL). Det maksimale
effektniveau (nL) er trykt pa identifikationsskiltet pa bunden af kogesektionen.

Til regulering af kogesektionens effekt:

Efter apparatets tilslutning til ledningsnettet kan effektniveauet indstilles
indenfor 60 sekunder.

«  Trykog hold anordningen "+" trykket i 3 sekunder. Displayet viser “PL".
+ Hold anordningen I?I trykket, indtil den sidste effektindstilling vises.

- Velg den gnskede effekt med anordningerne "+” og "-".

«  Disponible effektindstillinger: 2,5 kW - 4,0 kW — 6,0 kW - 7,4 kW.

« Trykpa , for at bekraefte.

DAGLIG BRUG

Den valgte effekt opretholdes i hukommelsen, ogsa i tilfeelde af et stramsvigt.
Traek apparatets stik ud af stikkontakten i mindst 60 sekunder og saet det
herefter i igen og gentag de ovenstaende trin, for at aendre effektniveauet.

Hvis der opstar en fejl under indstillingssekvensen vil symbolet “EE” blive vist pa
displayetogderlyderetakustisksignal.| dette tilfeelde skal man gentage handlingen.
Kontakt serviceafdelingen hvis fejlen varer ved.

TANDING/SLUKNING AF DET AKUSTISKE SIGNAL

Til teending/slukning af det akustiske signal:

+  Forbind kogesektionen til stramforsyningen;

«  Vent pa teendingssekvensen;

+ Holdanordningen"P" pa den forste skyderivenstre side trykketi 3 sekunder.
De eventuelle alarmindstillinger vil forblive aktive.

| B.in o BBOED .
o L E’abi

|
TANDING OG SLUKNING AF KOGESEKTIONEN

Tryk i cirka 1 sekund pa effektknappen, indtil kogezonens display teender, for
at teende for kogesektionen.

Trykigen pa den samme knap, for at slukke for kogesektionen, og alle kogezonerne
vil blive inaktiverede.

Kogesektionen slukker efter 10 sekunder, hvis der ikke vaelges en funktion.
Hvis kogesektionen er i brug vil slukning heraf slukke for alle kogezonerne, og
restvarmeindikatoren "H” forbliver teendt, indtil alle kogezonerne er kelet ned.

0o
B (] PLACERING

1. Findfrem til den enskede kogezone vha. positionssymbolerne i bunden af
hver skydebergringsskeerm.

2. Placér panden i det valgte omrade, og serg for, at den dzekker et eller flere
af referencemaerkerne pa kogesektionens overflade.

3. Seorg for ikke at deekke betjeningspanelets symboler med gryden.

Bemeerk:| kogezonen, i naerheden af betjeningspanelet, ber gryderne og
panderne holdes indenfor afmaerkningerne (tag hgjde bade for pandernes
bund og @vre kant, som har tendens til at vaere starre).

Dette modvirker overdreven opvarmning af bergringspanelet. Anvend venligst
de bagerste kogezoner under grilning eller stegning, hvis dette er muligt.

AKTIVERING,INAKTIVERINGOGJUSTERINGAFKOGEZONEREFFEKTNIVEAU

OFF 1ttt rentnnnnnininnnn 18 P

Teending af en kogezone:

1. Teend for kogesektionen.

2. Indstil det pakraevede effektniveau ved at lade en finger glide hen over
den valgte kogezones skydebergringsskaerm (SKYDER).
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Ejerens instruktionsbog

Effektniveauet vises over skyderen. Hver kogezone har forskellige effektniveauer,
speendendefra”1” (minimum)til”18” (maksimum).Ved hjeelpaf skydeanordningerne
kan man ogsa markere funktionen lynopvarmning, som er afmaerket med “P” pa
displayet.

Slukning af kogezonerne:
Anvend slukkeanordningen "OFF” ved starten af skydeanordningen. Hvis
kogezonen stadig er varm visualiseres indikatoren "H”, pa displayet.

OK
LASNING AF TASTATURET
Tryk og hold knappen OK/Las-3 sek trykket i 3 sekunder, for at forebygge, at
kogesektionen teendes ved et uheld. Der lyder et akustisk signal og lyset over
symbolet tzender, for at angive at lasen er pa plads.

Betjeningspanelet er last med undtagelse af slukningsfunktionen.

For at inaktivere betjeningspanelets 1as gentages aktiveringsprocessen. Lyset
slukkes og kogesektionens betjeningsanordninger er aktive igen.

PAUSE

Pausefunktionen standser kogesektionensvirkningicirka 10 sekunder.|lgbet af
dette tidsrum kan man rengere overfladen omkring betjeningsanordningerne,
uden at aendre forindstillingerne. Herefter vil kogesektionen vende tilbage til
den normale tilstand.

FUNKTIONER

|

. DA
=]

—O— MINUTUR

Minuturet ger det muligt at indstille en tilberedningstid pa hgjst 99 minutter.
Minuturet kan anvendes til enhver af kogezonen, ved at folge den samme

procedure. Minuturet viser altid det indstillede tidsrum for det valgte omrade,
eller det korteste af de tilbagevaerende tidsrum.

Start af minuturet:

1. Teend for den gnskede kogezone ved at trykke pa skyderen.

2. Trykpaknappen "+"eller =", for at indstille det @nskede tidsrum. Displayet
viser "00”.

Nar den indstillede tid er gaet lyder der et akustisk signal, og kogezonen

slukker automatisk.

Andring af minuturets indstilling:

1. Tryk pa kogezonens skydeanordning.
2. Tryk pd knappen "+" eller "=, for at eendre det @nskede tidsrum.

Slukning af minuturet:
Tryk og hold knapperne "+" og "-" trykket, indtil minuturet slukker.

FLEX-ZONE

Markér "Flex-zonens” anordning, for at betjene to kogezoner samtidig. Det er
muligt at anvende begge skyderanordningerne pa samme tid, for at styre effekten.
Brug af denne funktion er ideel, da der skabes en starre kogezone, sa man kan
udnytte fordelene ved at anbringe kogegrejet efter behov i det markerede
omrade. Ideel ved brug af ovale eller rektangulaere pander eller grillpander.

LODRET FLEX-ZONE

Kan anvendes til at betjene de to kogezoner i venstre og hgjre side pd samme tid.

Teending af funktionen Flex-zone:

1. Teend for kogesektionen.

2. Tryk pa anordningen til den anvendte Flex-zone (den lodrette til venstre,
den lodrette til hgjre). Begge omraderne vil blive tilsluttet og displayene
viser "0".

3. Veelg det gnskede effektniveau med skyderen.

Slukning af funktionen Flex-zone::

Tryk pa betjeningsanordningen til den Flex-zone, der fungerer: Kogezonerne

begynder igen at fungere individuelt.

Flex-zone funktionen slar ogsa fra, nar kogesektionen slar fra ved endt tilberedning.

For at fa det bedste resultat skal mindst en eller flere af de afmaerkede punkter
pa glasoverfladen, eller i Flex-zonen, veere daekket.

IEI FULD FLEXI ZONE

Nar Fuld Flexi zonen markeres kan man indstille hele kogesektionens overflade
pa ét enkelt effektniveau.

Alle skyderne kan anvendes til indstilling af effekten. Brug af denne
funktion er ideel, nar man vil udvide kogezonen, med den fordel, at man
kan anbringe panderne hvor som helst i hele omrédet. Den er ogsa yderst
velegnet til store, ovale eller rektangulzere pander eller grillpander.

Hvis hele det aktiverede omrade daekkes, opnar man den maksimale disponible
effekt.

R T
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SPESIALFUNKSJONER
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6" SENSE

Med 6™ Sense betjeningsanordningen kan man starte specialfunktionerne.

1. Anbring panden korrekt, teend for kogesektionen og vaelg kogezonen ved
at rore ved skyderen.

2. Tryk pa betjeningsanordningen "6 Sense”. Kogezonens display viser "A”

(automatisk).

3. Indikatorentil den forste af den valgte kogezones disponible specialfunktion
vil teende.

4. Vaxlgdengnskede specialfunktion vedattrykke pa betjeningsanordningen
"6 Sense”.

5. Tryk pad knappen, for at bekraefte den gnskede funktion .

Efter aktivering kan de forskellige specialfunktioner anvendes til indstilling af det
optimale tilberedningsniveau, ved at markere forindstillingerne og justeringerne
(MIN-MED-MAX).

OFF Ittt ettt rrnrernintinnnnn 18 P
Min Med Max

Funktionen anbefaler automatisk et middelniveau som default.

Under brug kan man, hvis dette bliver nedvendigt, skifte til et lavere/hgjere
niveau i funktion af tilberedningsforlabet, for at optimere varighed g tilstand
(f.eks. vandets kogeniveau).

VIGTIGT: Anbring tilbehgret som vist i den nedenstaende figur, der viser
hvordan man skal centrere tilbehgret i henhold til de afmaerkede punkter pa
glasoverfladen (den illustrerede kombination er kun et eksempel; tilbehoret
kan ogsa anvendes i forskellige kogezoner).

1 VARMEHOLDNING

Denne funktion giver mulighed for at opvarme madvaren til den ideelle
temperatur til langtidstilberedning og fordampning af vaesker, og til at
opretholde disse forhold, uden risiko for at maden braender pa.

Den er ideel, fordi den ikke beskadiger maden og samtidig serger for, at det
ikke breender fast pa panden.

Kogegrejets kvalitet og type kan pévirke resultaterne eller tilberedningens
varighed.

T=J LANGTIDSTILBEREDNING

En specifik funktion til opvarmning af maden til den ideelle simre, og
tilberedningstemperatur, og til at opretholde disse forhold, uden risiko for at
maden braender pa.

Den er ideel, fordi den ikke beskadiger maden og samtidig serger for, at det
ikke braender fast pa panden.

Kogegrejets kvalitet og type, savel som deres placering, kan pavirke
resultaterne eller tilberedningens varighed (serg altid for at centrere panden
pa den aktiverede kogezone).

KOGNING*

En funktion til effektiv opvarmning af vand og til aktivering af en lyd eller
et visuelt signal, ndr det kommer i kog. Gryden skal indeholde mindst
en halv liter vand nar man starter kogefunktionen. Tilsaet forst salt, om
nedvendigt, efter at have hort lydsignalet.

Systemet holde vandet i langsomt kog, sa eventuelle steenk, men ogsa spild af
energi, undgas.

Under denne funktion vil et akustisk signal oplyse dig om at gryden er tomeller
at vandet er fordampet.

PANDESTEGNING*

. Den ideelle funktion til forvarmning af en pande, nar den er tom eller
kun indeholder en lille smule fedtstof. Den oparbejdede temperatur er ideel til
tilberedning af fedevarer, med en tykkelse pa over 2-3 cm og som har behov
for langvarig tilberedning eller brug af smer eller fedt.

oo Den ideelle funktion til forvarmning af en pande, nar den er tom eller
kun indeholder en lille smule fedtstof. Den oparbejdede temperatur er ideel til
tilberedning af fedevarer med en tykkelse pa under 3 cm og som har behov for
kortvarig tilberedning.

oo Den ideelle funktion til forvarmning af en pande med fedtstof (olie)
op til en maksimal hgjde pa 1 cm.

| alle tre tilfeelde vil = anordningen teende, og der lyder et akustisk signal,
nar enden af pandens eller oliens opvarmningsperiode nas. Kogesektionen
stabiliserer temperaturen og holder den konstant.

Tryk pa anordningen = vil bekreefte, at madvaren bliver lagt i panden, og
specialfunktionen fortsaetter herefter til tilberedningstilstanden.

Det anbefales at klarggre maden under opvarmningen, og at anbringe den i
panden sa snart ok signalet gives.

Det optimale forhold er et, der anvender funktionen ved at starte med panden
og fedtstoffet ved stuetemperatur.

15 SMELTNING

Dette er en funktion hvor madvaren bringes op pa den ideelle temperatur
til smeltning, og til at opretholde denne tilstand, uden risiko for at den
braender pa.

Denerideel, fordiden ikke beskadiger sarte fedevarer, sa som chokolade,
og samtidig serger for, at det ikke braender fast pa panden.

GRILL*
(ITTT)} 'deelgrilifunktion.Determuligtatvaelgemellemtoslagsgrillfunktioner
° (1 eller 2 punkter) i funktion af det pakraevede tilberedningsniveau.

{ITTT) Til tykke fodevarer (>1 cm) anbefaler vi at anvende en lavere grill
®®  indstilling (1 punkt), hvor tilberedningen tager laengere tid.

Til tyndere fodevarer eller til en hgjere grillindstilling, anbefaler vi at anvende
indstillingen med 2 punkter.

Nar den ideelle temperatur til tilseetning af fedevarer er oparbejdet, teender

anordningen og der lyder et akustisk signal. Kogesektionen stabiliserer

temperaturen og holder den konstant.

Tryk pa anordningen = vil bekrzefte, at madvaren bliver lagt i panden, og
specialfunktionen fortsaetter herefter til tilberedningstilstanden.

Det anbefales at klarggre maden under opvarmningen, og at anbringe den i
panden sa snart ok signalet gives.

* Det anbefales at anvende dediceret tilbehor til disse funktioner:
« tilkogning: WMF SKU: 07.7524.6380

«+ til pandestegning: WMF SKU: 05.7528.4021

« til grilning: WMF SKU: 05.7650.4291
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INDIKATORER

' DA

(M
I' | RESTVARME

Hvis displayet viser "H", er kogezonen stadig varm.
Displayet slukker, nar kogezonen er kold.

':‘l_l

UKORREKT ANBRAGT ELLER MANGLENDE GRYDE

displayet vise de falgende symboler “u . 30 sekunder efter markering

slukker den relevante kogezone, hvis ingen pande registreres.

® TIMER INDIKATOR
Denne indikator angiver, at minuturet er blevet indstillet for kogezonen.

Hvis panden ikke er egnet til induktionstilberedning, eller hvis den ikke
er anbragt korrekt eller ikke har den rette sterrelse til kogezonen, vil

TILBEREDNINGSTABEL

EFFEKTNIVEAU TILBEREDNINGSTYPE ANBEFALET BRUG
Angivelse af tilberedningserfaring og -vaner
Max. P Hurtig opvarmning Ideel til hurtig opvarmning af madens temperatur, il hurtigkogning
varmeindstilling (for vand) eller til hurtig opvarmning af tilberedningsvaesker.

- Stegning, kogning Ideel til bruning, start pa tilberedning, stegning af dybfrosne produkter,
= hurtigt at bringe vaesker i kog.

H 14-18

- Bruning, svitsning, kogning, Ideel til sautering, holde i livligt kog, tilberedning og grilning.

E grilning

E Bruning, stegning, stuvning, Ideel til sautering, holde i lavt kog, tilberedning og grilning

= svitsning, grilning samt til forvarmning af tilbehor.

- 10-14

- Tilberedning, stuvning, sautering, . . . . . g .
- grilning, tilberedning indtil cremet Ideel til stuvning, holde i lavt kog, tilberedning og grilning (i leengere tid).
- Ideel til opskrifter, som kraever lang tid (ris, sauces, stege, fisk) med vaesker
= (f.eks. vand, vin, bouillon, mzelk), og til at ggre pastaen cremet.

- 5-9 Tilberedning, simren,

- gere tykkere, gore cremet Ideel til opskrifter, som kraever lang tid (maengder pé under 1 liter:

- ris, sovse, steg, fisk) med vaeske (f.eks. vand, vin, suppe, maelk).

- Smeltning, optening Ideel til bledgering af smar, blid smeltning af chokolade,

B optening af sma maengder.

- 1-4 . Ideel til at holde sma netop tilberedte portioner mad varme eller holde
- Varmholdning af mad, o e X . i ;

- fisotto tilberedning temperaturen pa sma portionsanretninger samt til at rere risotto

- sammen med anden ingrediens.

Nul effekt Slukket _ Kogesektionen er i standby eller slukket (mulig restvarme efter

tilberedningen, vises med H).

RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

ADVARSEL
«  Anvend ikke damprensere.
- Ferrengeringen pabegyndes, skal det kontrolleres, at der er slukket for kogezonerne, og at restvarmeindikatoren ("H”) er slukket.

Vigtigt:

+  Brugikke slibende svampe eller skure-/metalsvampe da de kan beskadige

glasset.

Hvis logoet iXelium™ logo vises pa glasfladen er kogesektionen behandlet
med iXelium™ teknologi, en eksklusiv Whirlpool finish der sikrer et perfekt
rengeringsresultat og samtidig holder kogesektionens overflade blank i leengere

+ Renger altid kogesektionen efter brug (nar den er kold) sa alle aflejringer  tid.
og pletter af madrester elimineres.

+  Sukker eller andre madvarer med et hgjt sukkerindhold kan beskadige

kogesektionen og skal fiernes med det samme.
+  Salt, sukker og sand kan ridse glasoverfladen.

«  Brug en blgd klud, kekkenrulle eller et specialmiddel, der er beregnet
specifikt til rengering af kogesektionen (falg producentens anvisninger).

Folg de nedenstaende anvisninger, for at rengore iXelium™ kogesektioner:

- Brugen blgd klud (mikrofibre er bedst) fugtet i vand eller med et almindeligt
pudsemiddel til glas.

- Det bedste resultat opnas ved at lade en vad klud ligge pa kogesektionens
glasoverflade i et par minutter.

+  Spildt veeske i kogezonerne kan medfare at gryderne flytter sig eller vibrerer.
- Teromhyggeligt kogesektionen af efter rengaring.
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FEJLFINDING

+ Kontrollér, at der ikke er stramafbrydelse.

+  Hvis der ikke kan slukkes for kogesektionen efter brug, skal stikket straks
tages ud af stikkontakten.

« Indhent oplysninger og anvisninger i den nedenstdende tabel, hvis
displayet viser alfanumeriske koder, nar der teendes for kogesektionen.

Bemaerk: Vand pa pladen, spildt veeske fra en gryde, eller genstande, der hviler
pa tasterne, kan eventuelt aktivere eller inaktivere betjeningspanelets lasning.

Fejlkode Beskrivelse Mulige arsager Lasning
81, (82 Betjeningspanelet slukker, Temperaturen i de indre elektroniske Vent til kogesektioner er afkglet,
: nar temperaturen bliver for hgj. komponenter er for hgj. . forden brugesigen.
F02, FO4 A Kogesektionen er ikke forbundet |  Sensoren registrerer en anden Tag stikket ud af stikkontakten,

til den rigtige speending.

. FO1, FO6, F12, F13, V
: Fjern stremforsyningen til kogesektionen. Vent et par sekunder og slut herefter kogesektionens stremforsyning til igen.

Kontakt servicecenteret og angiv fejlkoden, der vises pa display, hvis problemet varer ved.

. F25, F34, F35, F36,
. F37,F41, F47, F58, F61,

76

LYDE UNDER BRUG

spaending end tilslutningens.

og kontrollér tilslutningen.

Induktionskogesektioner kan hvisle eller knirke under normal brug. Disse lyde
kommer reelt fra kogegrejet og afthaenger af grydebundens egenskaber (for
eksempel hvis bundene er lavet af flere materialelag eller hvis de er ujsevne).

KONTROLLERT TILBEREDNING

Disse lyde kan variere i funktion af kogegrejets type og af maengden af
fadevarer heri, og er ikke et symptom pa et fejliforhold.

Den nedenstaende tabel er blevet skabt med henblik pa at tillade de relevante
kontrolorganer at anvende vores produkter.

Kontrolleret Tilberedning

Kontrollerede tilberedningspositioner

Varmefordeling, "Pandekager”
test iht. EN 60350-2 §7.3

Varmeydelse, testen "Pomme frites"
testiht. EN 60350-2 §7.4

Smeltning og varmholdning, "chokolade"

Simren, "risbudding”

MILJ@VENLIGT DESIGN: Denne test er afviklet i overensstemmelse med bestemmelserne, ved at vaelge alle kogezonerne pa kogesektionen,
sa der blev skabt ét enkelt omrade, eller ved at anvende funktionen Flexifull.
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Ejerens instruktionsbog I DA
KUNDESERVICE

Registrér venligst dit produkt pd www.whirlpool.eu/register, forat modtage «  serienummeret (nummeret efter SN pa typepladen, er placeret under
en mere komplet assistance. apparatet). Serienummeret er ogsa angivet i dokumentationen;

FOR SERVICEAFDELINGEN KONTAKTES:

1. Undersag, om det er muligt selv at rette fejlen ved at folge anvisningerne
i afsnittet FEJLFINDING.
2. Sluk og teend igen for apparatet, for at kontrollere, om fejlen er afhjulpet.

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

z
=9
OF
3%
8:(
£

|SN1 XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

KONTAKT DEN NARMESTE SERVICEAFDELING, HVIS FEJLEN STADIG

FOREKOMMER EFTER DE OVENSTAENDE KONTROLLER.

Ring til det nummer, der star i garantihaftet, eller felg anvisningerne pa

websitet www.whirlpool.eu, for at anmode om assistance. Hvis det er nedvendigt at reparere apparatet, kontaktes et autoriseret servicecenter
(som garanti for brug af originale reservedele og en korrekt reparation).

- Dinfulde adresse;
Telefonnummer.

Nar man kontakter vores kundeservice, skal man altid formidle:
«  Enkort beskrivelse af fejlen.
«  Apparatets type og model;

TIPE R0 Mod X
00000000

% o

Retningslinjer, standarddokumentation og supplerende produktinformation kan findes ved at:

- Bruge QR-koden pa dit apparat;

+  Bes@ge vores website docs.whirlpool.eu;

- Eller som alternativ kontakte vores serviceafdeling (Telefonnummeret findes i garantihaftet). Nar du kontakter
vores serviceafdeling, bedes du angive koderne pa dit produkts identifikationsskilt.

WhWOOI 400011714434
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MANGE TAKK FOR AT DU HAR KJ@PT ET WHIRLPOOL-

PRODUKT

For @ motta en mer fullstendig assistanse, vennligst

registrer produktet ditt pd www.whirlpool.eu/register.

ngye.

For du bruker apparatet ma du lese sikkerhetsanvisningene

VENNLIGST SKANNER QR-KODEN
PA DITT APPARAT FORAFA
YTTERLIGERE INFORMASJON

PRODUKTBESKRIVELSE

Kokeoverflate
2. Kontrollpanel
] ] ] ] 1
[ ] [ ] [ ] [ ]
8 O 8.0 BE©EE gt ‘8 2
BETJENINGSPANEL
2 3 4 5 6 4 4444444444 7 ........... 8 4 9 10 9 4 11
- & - © S R - © . ©
=1 | s e ::::::::”j = 2.
: T g - p—
o?;mmmmw-uuueuuuuumuum15ﬁ H OFF"\:’!HHH‘H“““?‘I/II;L‘;I“”""""I":\/:a‘xsP ‘El orF\N\h\numm\\-u--I:nueudmuuuuuuu;ﬂn;xsP H OFF‘N‘\H"\‘HHHH“I“I?‘IIIIEIL‘;“““"""""’IV:B‘XBp
1 12 13 .................. 14 ................. 15 16 17 13
Eksempel pa kokesone
N\ ] @
(_
sy UL, =
OFF Il 1l itttirrrrrrreerrerernnnnnmmm 18 P
Min Med Max
oo
|80
1. Identifisering av kokesonen 7. Spesialfunksjonenes indikatorer 13. Knapp vertikal fleksibel sone
2. Knapp for avslaing av kokesonen 8. P&/Av-knapp 14. Knapper for forhandsinnstilling og justering
3. Valgt varmeniva 9. Tid/funksjoner indikator 15. Pause-knapp
4. Indikatorlampe - aktiv funksjon 10. 6™ Sense knapp (spesialfunksjoner) 16. Knapp for Flexi Full sone
5. Tidsindikator 11. OK/Knapp for tastsperre - 3 sek 17. Timer
6. Knapp for hurtig oppvarming 12. Skyver - bergringsskjerm
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KJELER OG PANNER
NEl Bruk kun kjeler og panner laget av ferromagnetisk
materiale som er egnet for bruk med induksjonstopper.
W ><  For a fastsette hvorvidt en kjele egner seg, kontroller

U @ om symbolet finnes (vanligvis er det trykt inn i
bunnen). En magnet kan benyttes for a kontrollere om

en kjele er magnetisk.

Kvaliteten og strukturen til kjelens base kan endre tilberedningsytelsen.

Noen indikasjoner for basens diameter svarer ikke til den faktiske diameteren

til den ferromagnetiske overflaten.

TOMME KJELER OG PANER MED EN TYNN BUNN

Bruk ikke tomme kjeler og gryter nar platetoppen star pa.
Platetoppen er utstyrt med et internt sikkerhetssystem som konstant maler
temperaturen, ved & aktivere funksjonen "automatiskav” hvor haye temperaturer

FORSTE GANGS BRUK

registreres. Nar disse benyttes med tomme kjeler og gryter med tynn bunn, kan
temperaturen stige svaert raskt, og den "automatiske av’-funksjonen kan lgse
seg ut noe forsinket, og skade kjelen eller pannen. Dersom dette skjer, ma du
ikke ta pa noe og vente til alle komponentene er nedkjelte.

Ring service-senteret dersom en feilmelding kommer til syne.

MINSTE DIAMETER TIL KJELEN/GRYTENS BUNN FOR DE
FORSKJELLIGE KOKEOMRADENE

sentrertpa| 2 punkt | 3 punkt |4 horisontale |4 vertikale
IZ| E| 1punkt |erdekket| erdekket | punkter | punkter
dekket dekket
EJ . ET — 10em 22em ﬁs.kekjele/ ﬁs.kekjele/ 24 cm
grillpanne | grillpanne

EFFEKTKONTROLL

Med funksjonen "Effektkontroll”, du kan stille inn det maksimale effektnivaet til
platetoppen, pa grunnlag av spenningen i stramnettet.

Nar den maksimale effekten er stilt inn, regulerer platetoppen automatisk
distribusjonen av lading til de forskjellige kokesonene og du vil hgre et akustisk
signal nar begrensningen er nadd.

Denne innstillingen kan benyttes til enhver tid og vil forbli veerende til den
forandres.

Nar du kjgper platetoppen er den innstilt pd maksimal effekt (nL). Det maksimale
effektnivaet (nL) er trykt inn pad identifikasjonsskiltet nederst pa platetoppen.

For d stille inn platetoppens effekt:

Nar apparatet er koplet til stramnettet, kan effektnivaet koples til innen 60
sekund.
«  Trykk og hold nede "+" kontrollen i 3 sekund. P4 displayet vil lese "PL".

+  Hold nede kontrollen SE helt til den siste effektinnstillingen er vist.

Den valgte effekten vil bli veerende i minnet, selv om det skjer et strambrudd.
Foravariereeffektnivdene, mdapparatetkoplesfrahovedstremforsyningen
i minst 60 sekund, sett deretter stgpselet inn i kontakten igjen og gjenta
trinnene ovenfor.

Dersom det oppstar feil mens innstillingssekvensen pagar, vil display vise "EE”
symbolet og du vil here et akustisk signal. | dette tilfellet ma du gjenta operasjonen.
Dersom feilen vedvarer, ta kontakt med kundeservicen.

AKUSTISK SIGNAL PA/AV

For & sla det akustiske signalet pa/av:
+  Koble kokeflaten til stramnettet;
Vent pa sekvensen for paslaing;
«  Hold nede "P” kontrollen pa det farste glidepanelet til venstre, i 3 sekund.
Enhver innstilt alarm vil forbli vaerende aktiv.

+  Bruk"+" og "-" kontrollene for & velge effekten som er ngdvendig. = i8.0w [ BE@EE 8.0 a.c
Tilgjengelige effektinnstillinger er: 2.5 kW — 4.0 kW - 6.0 kW - 7.4 kW. : g g e EE - v g gy
- Trykk 7 for & bekrefte. % .
\ 2 3"

. ., J—

FOR A SLA PLATETOPPEN PA/AV - C - - -3
For a sla pa platetoppen, trykk pa effektknappen i omtrent 1 sekund, til kokesonens T
displaytennes.
For asla av platetoppen, trykk pa den samme knappen igjen, og alle kokesonene - Iy C']

vil bli deaktiverte.

Dersom ingen funksjon velges, vil platetoppen sla seg av etter 10 sekund.
Dersom platetoppen benyttes, vil en ved a sla den av ogsa sla av alle kokesonene,
og indikatoren for gjenvaerende varme, "H", vil lyse helt til alle kokesonene har
kjelt seg ned.

0og
B (] PLASSERING

1. Finn gnsket kokesone ved a se hvilken posisjon symbolene nederst pa
hver skyver - bergringsskjerm har.

2. Plasser kjelen i det valgte omradet, pase at den dekker én eller flere av
referansemerkene pa platetoppens overflate.

3. Dekk ikke til kontrollpanelets symbol med kjelen.

Merk: | kokesonen naer kontrollpanelet er det tilrddelig @ holde kjeler og
panner innenfor merkingen (hensyn ma tas bade til bunnen av pannen og
den g@vre kanten, siden denne ofte er bredere).

Dette forhindrer overdreven overoppheting av styreplaten. Ved grilling og frityrsteking
ber en benytte kokesonene bak nar dette er mulig.

AKTIVERING/DEAKTIVERING AV KOKESONENE OG REGULERING
EFFEKTNIVAER

OFF It ittt rrrrnnentinenn 18 P

For d sld pa en kokesone:

1. SIa pa platetoppen.

2. Still inn gnsket effektniva ved & la fingeren din gli over skyverkontroller
(SKYVER) til kokesonen du har valgt.
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NO |

Effektnivaet vil vises over skyveren. Hver kokesone har forskjellige effektniva, som
strekker seg fra”1” (minimum) til “18" (maksimum). Ved a benytte skyverkontrollen
er det ogsa mulig & velge funksjonen rask oppvarming, som er merket med "P” pa
display.

For dsla av kokesonene:
Bruk kontrollen "OFF” ved siden av skyverkontrollen. Dersom kokesonen
fortsatt er varm, vil indikatoren for gjenvaerende varme "H"” vises pa display.

OK
@5« KONTROLLPANELETS SPERRE

For & hindre at platetoppen utilsiktet slar seg pa, trykk og hold nede OK/
Kontrollsperren -3 sek. kontrollen i 3 sekund. Du vil here et akustisk signal og et
lys tennes over symbolet for a indikerer at sperren er aktiv.

Betjeningspanelet er sperret, med unntak av funksjonen for avslaing.

Gjenta prosessen for aktivering for a sld av betjeningspanelets sperre. Lyset
slukkes og platetoppens kontroller vil igjen vaere aktive.

PAUSE

Pause-funksjonen avbryter platetoppens funksjon i omtrent 10 sekund. | lgpet av
denne tiden er det mulig a gjere rent overflaten rundt kontrollene uten a endre
innstillingene som er gjort. Etter dette vil platetoppen ga tilbake til normal drift.

FUNKSJONER

=1+
—O— TIMER

Timeren er en tidsbryter som gjor det mulig & innstille en tilberedningstid pa
opp til 99 minutter.

Innstillingen av timer kan benyttes for hver kokesone, ved a fglge samme
prosedyre. Timer viser alltid tiden som er stilt inn for det valgte omradet, eller
den korteste gjenvaerende tiden.

For d starte timer:

1. SIa pa kokesonen du gnsker ved a trykket pa en hvilken som helst del av
skyveren.

2. Trykkpa™+"eller""kontrollenforastilleinn enskettid. Display vil vise 00"

Nar den innstilte tiden er utlgpt, vil det hares et lydsignal og kokesonen vil sl&

seg av automatisk.

For d forandre innstillingen av timer:
1. Trykk pa skyverkontrollen for kokesonen.
2. Trykk pd "+" eller =" kontrollen for & endre gnsket tid.

For dsla av timer:

n_n

Trykk pa "+" og "=" kontrollene samtidig til du herer at timer slar seg av.

FLEKSIBELT OMRADE

Velg kontrollen for "Fleksibelt omrade” for a betjene to kokesoner samtidig. Det
er mulig & benytte begge skyverkontrollene samtidig for & kontrollere effekten.
Denne funksjonen er ideell for a gke kokesonen med fordelen at kjeler kan
plasseres etter behov innen det valgte omradet. Ideell for bruk av ovale eller
rektangulzere kjeler eller steke-/grillpanner.

VERTIKAL FLEKSIBEL SONE

Denne kan benyttes for 3 kontrollere de to kokesonene til venstre og til heyre,
samtidig.

EI FLEXI FULL SONE

Nar du velger omradet Flexi Full, kan du kontrollere hele kokeflatens omrade
ved ett enkelt effektniva.

Enhver av skyverne kan benyttes for & betjene effekten. Denne funksjonen er
ideell for & gke kokesonen med fordelen at kjeler kan plasseres etter behov pa
hele omradet. Den er ogsa utmerket for store, ovale eller rektangulzere kjeller
eller steke-/grillpanner.

Ved & dekke hele det aktiverte omradet vil en oppna maksimal tilgjengelig
effekt.

o c J
- -0 - - —
¢ a9 - - Yy -
77777 u

For d sld pa funksjonen for Fleksibelt omrdde:

1. Sla pa platetoppen.

2. Trykk pa kontroller for a velge hvilken type for Fleksibelt omrade som skal
benyttes (vertikalt til venstre, vertikalt til hoyre). Begge omradene kan
tilkoples og begge display vil vise "0".

3. Velg gnsket effektniva, ved a benytte skyveren.

For d sla av funksjonen for Fleksibelt omrdde:

Trykk pa kontrollen for det Fleksible omradet som er i drift: kokesonene vil
igjen virke hver for seg.

Funksjonen for Fleksibelt omrade vil ogsa sla seg av nar koketoppen slar seg av
etter avsluttet tilberedning.

For best resultat, ma du alltid dekke til minst ett eller flere punkt som er merket
pa glassets overflate eller inne pa det Fleksible omradet.

SRR R -
- - ) o . - -
/ —————
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SPESIALFUNKSJONER
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6" SENSE

Med kontrollen 6™ Sense, kan du starte spesialfunksjonene.

1. Plasser kjelen, sla pa koketoppen og velg omradet for koking ved a bergre
skyveren.

2. Trykkpa "6t Sense” kontrollen. Kokesonens display vil vise "A” (automatisk).

3. Indikatoren for den forste spesialfunksjonen som er tilgjengelig for den
valgte kokesonen tennes.

4. Velg gnsket spesialfunksjon ved a trykke pa 6" Sense” kontrollen.

5. Trykk pa kontrollen for & bekrefte gnsket funksjon .

Nar den er aktivert, kan hver spesialfunksjon benyttes for a stille inn optimalt
kokeniva ved a velge forhandsinnstillingene og justeringene (MIN-MED-MAX).

OFF Ittt ettt rrrrnrenentrtnnnnnn 18 P
Min Med Max

Funksjonen foreslar automatisk et middels niva som standard.

Ved bruk, dersom det er ngdvendig, er det mulig a flytte til et lavere/hgyere
niva avhengig av fremdriften i tilberedningen, for & optimalisere tid- og tilstand
(f.eks niva for koking av vann).

VIKTIG: Plasser tilbehgret slik det vises i figuren nedenfor, som viser hvordan
tilbehgret ma sentreres i henhold til punktene som er merket av pa glassets
overflate (kombinasjonen som vises er kun et eksempel; tilbeher kan ogsa
benyttes i forskjellige kokesoner).

1 HOLD VARM

Denne funksjonen lar deg bringe maten til sin ideelle temperatur for
langsom matlaging og for & fordampe vaeske, og for a opprettholde disse
tilstandene uten fare for & brenne maten.

Den er ideell fordi den ikke skader maten og sikrer at maten ikke fester
seg til bunnen.

Kvaliteten og type kjele kan pavirke resultatet eller tilberedningstiden.

=T LANGSOM TILBEREDNING

En spesialfunksjon for & bringe maten til nivaet for trekking og koketemperatur,
og for & opprettholde disse tilstandene uten fare for at maten brenner seg.
Den er ideell fordi den ikke skader maten og sikrer at maten ikke fester seg til
bunnen.

Kvaliteten og type kjele, i tillegg til posisjon, kan pavirke resultatet eller
tilberedningstiden (pase at kjelen alltid star sentralt pad kokesonen som er
aktiv).

KOKING*

En funksjon for & varme vann effektivt og for a utstede en lyd eller et visuelt
signal nar det begynner & koke. For & starte kokefunksjonen, ma kjelen
inneholde minst en halv liter vann. Tilsett salt, dersom det er ngdvendig, kun
etter at du har hert det akustiske signalet.

Systemet sgrge for at vannet koker svakt, dette hindrer evt. spruting og ogsa
slgsing med energi.

| lzpet av denne funksjonen, vil et akustisk signal informere deg om at kjelen er
tom eller at vannet har fordampet.

STEKING | PANNE*
—

° Den ideelle funksjonen for forvarming av en panne nar den er tom,
eller med en liten mengde fett. Temperaturen som nas erideell for tilberedning
av mat som er mer enn 2-3 cm tykk og som ma kokes lenger, eller ved & benytte
smor eller smult.

—r

oo Den ideelle funksjonen for forvarming av en panne nar den er tom,
eller med en liten mengde fett. Temperaturen som nas erideell for tilberedning
av mat som er mindre enn 3 cm tykk og som trenger kort tilberedningstid.

—

oee Den ideelle funksjonen for a varme en kjele med fett (olje) opp til
maksimal hgyde pa 1 cm.

| alle de tre tilfellene, vil SE kontrollen sld seg pa og du vil hgre et akustisk
signal pa slutten av fasen for oppvarming av kjelen eller oljen. Koketoppen
stabiliserer temperaturen og holder den konstant.

Ved a trykke pa \OE kontrollen vil en bekrefte at maten plasseres i kjelen og
dermed vil spesialfunksjonen ga over pa fasen for koking.

Vi anbefaler & forberede maten mens oppvarmingen skjer og plassere den i
kjelen med det samme du har fatt ok.

Den optimale tilstanden er den som benytter funksjonen hvor kjelen og fettet
starter ved romtemperatur.

14 SMELTING

Denne funksjonen tillater deg & bringe maten til den ideelle temperaturen for
smelting og opprettholde denne tilstanden uten a risikere at maten brenner
seg.

Den erideell fordi den ikke skader delikat mat som sjokolade og sikrer at maten
ikke fester seg til bunnen.

GRILL*
| Ideell funksjon for grilling. Det er mulig & velge mellom to typer
o funksjoner for grilling (1 eller 2 prikker) avhengig av gnsket niva for
' tilberedning.
oo

For tykk mat (>1 cm), anbefaler vi at du bruker en svakere innstilling
pa grillen (1 prikk) tilberedningen varer lenger.

For tynnere mat eller for sterkere innstilling pa grillen, anbefaler vi at du bruker
innstillingen med 2-prikker.

Nar den ideelle temperaturen for & tilfgre mat er nadd, vil @ kontrollen sla seg
pa og du vil hgre et akustisk signal. Koketoppen stabiliserer temperaturen og
holder den konstant.

Ved a trykke pa ... kontrollen vil en bekrefte at maten plasseres i kjelen og
dermed vil spesialfunksjonen ga over pa fasen for koking.

Vi anbefaler a forberede maten mens oppvarmingen skjer og plassere den i
kjelen med det samme du har fatt ok.

* For disse funksjonene anbefaler vi at du benytter dertil egnet tilbehor:
«  forkoking: WMF SKU: 07.7524.6380

for steking i panne: WMF SKU: 05.7528.4021
«  forgrilling: WMF SKU: 05.7650.4291
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INDIKATORLAMPER

GJENVARENDE VARME

Hvis displayet viser "H", betyr dette at kokesonen fremdeles er varm.
Display vil sla seg av nar kokesonen er nedkjolt.

“U KJELEN ER IKKE RIKTIG PLASSERT ELLER DEN MANGLER

de falgende symbolene ='u . 30 sekund fra valget vil den aktuelle kokesonen
sla seg av dersom kjelen ikke registreres.

® INDIKATOR TIMER
Denne indikatoren viser at timer er stilt inn for kokesonen.

Dersom kjelen ikke er egnet for tilberedning ved induksjonsmetoden eller
dersom den ikke er riktig plassert eller ikke er av riktig starrelse, vil display vise

TABELL FOR TILBEREDNING

EFFEKTNIVA TYPE TILBEREDNING ANBEFALT BRUK
Indikering av erfaring fra matlaging og vaner
Maks. P Rask oppvarming Ideell for hurtig temperaturgkning av maten for raskt a na kokepunkt (for vann)
varmeinnstilling eller for hurtig oppvarming av veeske til matlaging.
Frityrsteking, koki Ideell for bruning, begynner a lage mat, steke dypfryste produkter,
- o fiyrsteking, koking og bringe vaesker hurtig til kokepunktet.
= 14-1
: B i ! t i I’ k k' ’ . . . . . I
= g:illjl?r;r;g sautering, koiing Ideell for sautering, opprettholde kraftig koking, tilberedning og grilling.
= Bruning, koking, langkoking, Ideell for sautering, opprettholde svak koking, tilberedning og grilling,
- brasing, grilling og forvarming av utstyr.
- 10-14 Kokina. S "
- oking, Stuing, Sautering, . N . -
- grilling, tilberede til maten I(gt\elzlrl Ifeor: sz:lt?g), opprettholde svak koking, tilberedning og grilling
- blir kremete gertia
- Ideell for oppskrifter som krever langsom tilberedning (ris, sauser, stek, fisk)
E Tilberedning, trekking, med vaeske (f.eks vann, vin, buljong, melk), og for kreming av pasta.
- 5-9 jevning, kreming
- Ideell for oppskrifter som krever langsom tilberedning (mengder under 1 liter: ris,
- sauser, stek, fisk) med vaeske (f.eks vann, vin, buljong, melk).
- Smelting, tining Iglgell for opemykning av smer, forsiktig smelting av sjokolade,
- 1-4 tining av sma mengder.
- A holde maten varm, Ideell for & holde smé& matporsjoner som akkurat er blitt tilberedt varme
tilberede kremet risotto eller holde tallerkener varme eller tykne risotto.
Ingen stram Off - Platetopp i stand-by eller avslatt (mulig gjenvaerende restvarme, indikert med H).

RENGJ@ARING OG VEDLIKEHOLD

/N

ADVARSEL
lkke bruk damprengjgringsutstyr.

Viktig:

Ikke bruk skuresvamper eller stalull siden disse kan skade glasset.

Rengjer og flern matrester fra platetoppen (ndr den er kald), etter hver
bruk.

Sukker, og matvarer med hgyt sukkerinnhold, kan skade overflaten og ma
fiernes umiddelbart.

Salt, sukker og sand kan lage riper i glassoverflaten.

Bruk en myk klut, absorberende kjgkkenpapir eller et spesial-rengjeringsmiddel
for platetopper (folg produsentens anbefalinger).

Vaeskesgl i kokesonene kan fore til at kjelene flytter seg eller vibrerer.

Tork platetoppen grundig etter rengjering.

Pass pa at kokesonene er avslatt, og at ingen av displayene viser restvarmeindikatoren ("H”).

Dersom iXelium™ logoen vises pa glasset, ma platetoppen behandles med
iXelium™ teknologien, et eksklusivt Whirlpool finish-middel som sikrer et
perfekt resultat ved rengjering og som garanterer skinnende platetopp over
lengre tid.

For a gjore rene iXelium™ platetopper, fglg anbefalingene nedenfor:

« Bruk en myk klut (mikrofiber er best) fuktet med vann eller med vanlig
rengjeringsmiddel for glass.

« For a oppna best mulig resultat ma du la den vate kluten ligge pa
platetoppens glassoverflate i noen fa minutter.
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- Kontroller at strammen ikke er avslatt.

«  Huvis du ikke kan sl av platetoppen etter bruk, kobler du fra strammen.

«  Hvis det kommer opp alfanumeriske koder pd displayet nar du slar pa
platetoppen, finner du mer informasjon i tabellen under.

Feilkode Beskrivelse

Mulige arsaker

Merk: Hvis det er sglt vann eller vaeske fra kjelene eller det ligger gjenstander
pa platetoppens knapper, kan dette fore til at [asen til kontrollpanelet utilsiktet
aktiveres eller deaktiveres.

Lasning

Vent til komfyrtoppen er avkjelt for
du bruker den igjen.

81, C82 Kontrollpanelet slar seg av pga. De interne temperaturene i
: svaert hgye temperaturer. . elektronikken er for hay.
F02, FO4 Komfyrtoppen er tilkoblet feil

spenning.

Sensoren registrerer et avvik mellom
apparatets spenning og spenningen
i istremnettet. :

Koble komfyrtoppen fra stramnettet
og kontroller den elektriske tilkoblingen.

. FO1, FO6, F12, F13,
. F25,F34, F35, F36,

. F37,F41, F47, F58, F61,
F76

Koble apparatet fra stromtilfgrselen. Vent i noen fa sekunder for du kopler komfyrtoppen til kraftforsyningen.
Dersom problemet vedvarer ma du kontakte service-senteret og spesifisere hvilken feilkode som vises pa display.

LYDER PRODUSERT VED DRIFT

Induksjonstoppene kan knitre eller knirke ved normal drift. Disse lydene har sin
opprinnelse i kokeredskapen og er knyttet til egenskapene til kjelenes bunn
(for eksempel, nar bunnene er laget av forskjellige lag med material eller nar
de ikke er jevne).

KONTROLLERT TILBEREDNING

Disse lydene kan variere avhengig av hvilken type redskap som benyttes og
hvor mye mat de inneholder og de er ikke tegn pa at noe er feil.

Tabellen nedenfor er utviklet spesielt for a gjere det mulig for inspeksjonsorgan
a benytte vare produkt.

Kontrollert tilberedning

Kontrollerte tilberedningsposisjoner

Varmedistribusjon, "Pannekaker" test i henhold til
EN 60350-2 §7.3

Varmekapasitet, "Pomme Frites" test i henhold til
EN 60350-2 §7.4

Smelting og hold varm, "sjokolade"

Trekking, "risengryngret”

ECO-DESIGN: Testen ble utfert i samsvar med regelverket, ved & velge alle kokesonene pa komfyrtoppen for @ danne ett enkelt omrade,

eller ved @ bruke Flexifull-funksjonen.
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NO |
ETTERSALGSSERVICE

For & motta en mer fullstendig assistanse, vaer vennlig a registrere produktet
ditt pa www.whirlpool.eu/register.

F@R DU RINGER ETTERSALGSSERVICEN:

1. Se om du kan lgse problemet selv ved hjelp av forslagene gitt i
PROBLEML@SNING.

2. SI& husholdningsapparatet av og pa igjen for @ se om problemet har lgst
seg.

TA KONTAKT MED NARMESTE ETTERSALGSSERVICE DERSOM
PROBLEMET FORTSATT VEDVARER ETTER DISSE KONTROLLENE.

For & motta assistanse, ring nummeret vist i garantiheftet eller fglg instruksene
pa nettstedet www.whirlpool.eu.

Nar du kontakter var Kundeservice, ma du alltid spesifisere::
- enkort beskrivelse av feilen;
+ noyaktig type og modell av apparatet;

- serienummeret (nummeret etter teksten SN pa typeskiltet under
apparatet). Serienummeret indikeres ogsa i dokumentasjonen;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

=9
OF
B

=
gm
g2

=

|SN1 XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« dinfulle adresse;
. ditt telefonnummer.

Dersom du har behov for en reparasjon, ma du henvende deg til en autorisert
ettersalgsservice (for a garantere at originale reservedeler vil bli brukt og at
reparasjoner utferes pa riktig mate).

Retningslinjer, standarddokumentasjon og ekstra produktinformasjon vil du kunne finne ved a:

«  Bruke QR-koden i apparatet ditt;
+  Ved a besgke vart nettsted docs.whirlpool.eu;

- Alternativt kan du kontakte var Ettersalgservice (se telefonnummeret i garantiheftet). Nar du kontakter var
Ettersalgservice, vennligst oppgi kodene du finner pd produktets typeskilt.

400011714434
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TACK FOR ATT DU HAR KOPT EN PRODUKT FRAN

WHIRLPOOL

For att fa en mer omfattande support, vdnligen registrera
BESKRIVNING AV PRODUKTEN

SKANNA QR-KODEN PA DIN
APPARAT FOR ATT FA MER
INFORMATION

din produkt pd www.whirlpool.eu/register.

Las sdkerhetsinstruktionerna noga innan du anvidnder
apparaten.

1. Spishall
2. Kontrollpanel
= [ [ | | 1
[ ] [ ] [ ] [ ]
Hew ® 8. BEOBE @ =] w .- 2
a———° erpgrenggyee - DBIE] IR oy s
KONTROLLPANEL
2 3 4 5 6 4 4444444444 7 ............ 8 4 9 10 9 4 11
— — © o — © . — o
=] e BE(©@BE o me 8. =5
: ; T e T : —
D;FH‘\HHHH\\IIIIIIleldlllllllllllllllllll|8P OFFH"\wHH\HHHIIIIII€IdIIIIIIIIIIIIIIIIIIILBP @ E| OFF‘N‘”‘nHHHH"““I;/\Ield““I“""""":\/:;xsP OFF‘N‘m‘quH"H"II“Iy:nleldl“““"""""y‘\/‘\a‘)‘gP
1 1 2 13 .................. 14 ................. 15 16 17 13
Exempel pa kokzoner
— ®
(_
gy U =
OFF I Il ittt 18 P
Min Med Max
0o
|80
1. Identifiera kokzonen 7. Indikeringar for specialfunktion 13. Knapp for vertikal flexibel zon
2. Knapp for att stanga av kokzonen 8. Till/Fran-knapp 14. Knappar for forinstallningar och justeringar
3. Vald kokniva 9. Indikering for tid/funktioner 15. Pausknapp
4. Kontrollampa - aktiv funktion 10. Knappen 6" Sense (specialfunktioner) 16. Knapp for Flexi Full zon
5. Timerlampa 11. OK/Knapp for lasta knappar - 3 sek 17. Timer
6. Knapp for snabb uppvarmning 12. Pekfalt
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TILLBEHOR

STEKPANNOR OCH KASTRULLER

Anvand bara stekpannor och kastruller gjorda av

ferromagnetiskt material som passar for anvandning pa

AN > induktionshll. Fér att faststélla om kastrullen kan anvéndas,
@ U se om symbolen finns (star vanligtvis pa dess botten).
Anvand annars en magnet for att se om kastrullen ar

magnetisk.

Plattans kvalitet och struktur paverkar tillagningen. Plattans diameter motsvarar
inte helt den ferromagnetiska ytans diameter.

TOMMA KASTRULLER OCH KASTRULLER MED TUNN BOTTEN

Stall inte tomma kastruller eller stekpannor pa hallen nar den ar pa.
Hallen érforsedd med ettinre sakerhetssystem som Gvervakartemperaturen hela
tiden och aktiverar funktionen “"automatisk avstdngning” nar hdg temperatur

FORSTA ANVANDNING AV PRODUKTEN

detekteras. Om kastrullen &r tom eller har tunn botten kan temperaturen héjas
valdigt snabbt och funktionen "automatisk avstangning” kanske utldser nagot
senare, vilket kan skada kastrullen eller stekpannan. Om detta intraffar ska du
inte réra ndgonting, utan bara vanta tills delarna svalnar.

Om felmeddelanden visas, ring servicecentret.

MINSTA DIAMETER PA KASTRULLENS/STEKPANNANS BOTTEN
FOR OLIKA KOKZONER

centrerad |2 punkter |3 punkter |4 horisontella | 4 vertikala
I:l El pa1punkt | tickta | tackta punkter punkter
tackta tackta
S opermar o 10cm 22cm ﬁs.kgryta/ ﬁgkgryta/ 24 cm
grillpanna| grillpanna

EFFEKTKONTROLL

Med funktionen "Effektkontroll” kan du stélla in en maximal effektniva for
spishallen baserat pa dina behov eller pa elnatets kapacitet.

Nar maxeffekten har uppnatts justerar héllen automatiskt fordelningen av
energi till de olika kokzonerna och en ljudsignal avges nédr gransen uppnas.
Denna installning kan anvéndas nar som helst och sparas énda tills den dndras.
Nar spishéllen kdps &r den installd pa hogsta majliga effekt (nL). Den hogsta
effektnivan (nL) anges pa typskylten pa spishéllens undersida.

For att stdlla in hdllens effekt:

Efter att ha anslutit produkten till elnatet kan du stélla in effektnivan inom 60
sekunder.
«  Tryck och hall knappen "+" intryckt i 3 sekunder. Pa displayen visas "PL".

«  Hall knappen =.- nedtryckt tills den senaste effektinstallningen visas.

« Anvéand knapparna "+" och "=" for att vélja 6nskad effekt.
Foljande effektinstallningar ar tillgangliga: 2,5 kW — 4,0 kW — 6,0 KW - 7,4 kW.

« Tryck pa == for att bekréfta.

Den valda effekten stannar kvar i minnet dven om strommen bryts.

DAGLIG ANVANDNING

For att andra effektnivan ska man koppla bort apparaten fran elnatet i minst 60
sekunder och sedan ansluta den igen och upprepa stegen ovan.

Om ett fel uppstar under instaliningssekvensen visas symbolen "EE” pa displayen
och en ljudsignal avges. Om detta hander, upprepa forfarandet.
Kontakta kundtjanst om problemet kvarstar.

AKTIVERA/AVAKTIVERA LJUDSIGNALEN

For att aktivera/avaktivera ljudsignalen:

«  Anslut kokplattan till elnatet;

«  Vénta pa paslagssekvensen;

«  Tryck pa knappen "P” pa det forsta pekfaltet frdn vanster i 3 sekunder.
Eventuella instéllda larm forblir aktiva.

Boim B ) BB@BBE weBim @ e B

E

I P -
SLA PA/STANGA AV SPISHALLEN

For att sla pa spishallen, tryck in effektknappen i cirka 1 sekund tills kokzonens
display tands.

Foratt stanga av spishéllen, tryck pa samma knapp igen. Alla kokzoner avaktiveras.
Om ingen funktion véljs stangs spishéllen automatiskt av igen efter 10 sekunder.
Om spishallen har anvants, stangs alla kokzoner av nar héllen stangs av och
lampan for restvarme "H” forblir ténd tills alla kokzoner har svalnat.

g
B (] PLACERING

1. Vélj 6nskad kokzon genom att se pa lagessymbolerna langst ned pa varje
pekfalt.

2. Placera kastrullen pd den valda zonen och se till att den tacker en eller flera
av referensmarkena pa hallens yta.

3. Tackinte kontrollpanelens symboler med kastrullen.

e | e
.
- 2

Observera:l kokzonerna ndra mandverpanelen bor du halla kokkéarlen
innanfor markeringarna (ta hansyn bade till kokkarlets botten och den 6vre
kantens diameter, eftersom den brukar vara storre).

Detta forebygger éverhettning av reglagen. Nar du grillar eller steker bér du
om mojligt anvdanda de bakre kokzonerna.

AKTIVERA/AVAKTIVERA KOKZONERNA OCH JUSTERA
EFFEKTNIVAER

OFF ti ittt rrrrrnrnnnnininenn 18 P

For att sld pa en kokzon:

1. Sla pa spishéllen.

2, Stéllinonskad effektnivagenomattrorafingretlangs pekfaltet (SKIUTREGLAGE)
for den valda kokzonen.

Ovanfor pekfaltet visas effektnivan. Varje kokzon har olika effektniva, vilka gar

fran "1” (minimum) till "18” (max). Pekfaltet kan dven anvandas for att vélja

snabbuppvarmningsfunktionen som ar markt med "P” pa displayen.

For att stidnga av kokzonerna:
Tryck pa knappen "OFF” i borjan av pekféltet. Om kokzonen fortfarande ar
varm visas "H" pa displayen.
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OK

LASA KONTROLLPANELEN

For att forhindra att héllen slds pa av misstag, tryck pa knappen OK/
Knapplas-3 sec och hall den intryckt i 3 sekunder. En ljudsignal avges och
en lampa tands 6ver symbolen for att ange att funktionen har aktiverats.
Kontrollpanelen r last, med undantag for avaktiveringsfunktionen.

For att avaktivera knapplaset, gor pa samma satt som for att aktivera det.
Lampan slacks och hallens knappar ar aktiva igen.

PAUS

Pausfunktionen avbryter anvéandning av spishéllen i ungefar 10 sekunder.
Under den hdr tiden kan man rengdra ytan runt knapparna utan att andra
forinstallningarna. Nar tiden har gatt fungerar héllen pa normalt satt igen.

(=1+]

—O— TIMER

Timern kan anvandas for att stélla in en koktid pa max 99 minuter.
Timern kan anvandas pa varje kokzon genom att géra pa samma satt. Timern
visar alltid installd tid for det valda omradet, eller den kortaste aterstaende tiden.

FUNKTIONER

I
SV
For att starta timern:
1. SIa pa den 6nskade kokzonen genom att trycka var som helst pa pekfaltet.
2. Tryckpaknappen "+" eller - for att stélla in 6nskad tid. Pa displayen visas "00".

Nér instélld tid har gatt hors en ljudsignal och kokzonen sténgs av automatiskt.

For att dndra timerns instdllning:
1. Tryck pa kokzonens pekfalt.

2. Tryck pa knappen "+" eller "~" for att andra 6nskad tid.

For att stdnga av timern:
Tryck pa knapparna "+" och "=" tillsammans tills timern stangs av.

FLEXIBEL ZON

Valj knappen “Flexibel zon” for att styra tvéd kokzoner samtidigt. Det gar att
anvanda bada pekfalten samtidigt for att stalla in effekten.

Den hér funktionen ar perfekt for att fa en storre kokzon och pa sa satt kunna
placera kastrullen pa 6nskat sattinom det valda omradet. Perfekt vid anvandning
av ovala eller rektanguléra stekpannor eller grillpannor.

VERTIKAL FLEXIBEL ZON

Denna kan anvéndas for att styra de tva kokzonerna till hdger och vénster,
samtidigt.

For att sla pa funktionen Flexibel zon:

1. Sla pa hallen.

2. Tryck pa knappen for typen av flexibel zon som anvands (vertikal vanster,
vertikal hoger). Bada omradena kopplas samman och displayen visar "0".

3. Anvand pekfaltet och stall in 6nskad effektniva.

For att stdnga av funktionen Flexibel zon:

Tryck pa knappen for den Flexibla zon som ér i funktion: Kokzonerna atergar
till att fungera var for sig.

Funktionen Flexibel zon stangs ocksaavnarhallen stangsavislutetavmatlagningen.
For bdsta resultat ska man alltid tédcka en eller flera av de punkter som &r
markerade pa glasytan eller inom den Flexibla zonen.

IEI FLEXI FULL-ZON

Nar du viljer Flexi Full-zonen kan du styra hallens hela yta med en enda
effektniva.

Vilket som helst av pekfalten kan anvandas for att stélla in effekten. Denna
funktion &r perfekt att anvanda for att utoka kokzonen, med férdelen att du
kan stélla kastrullerna var som helst inom hela omradet. Den &r ocksa bra for
stora, ovala eller rektanguldra stekpannor eller grillpannor.

Nér hela det aktiverade omradet tacks erhdlls maximal tillgéanglig effekt.

—
o> o |Gl
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SPECIALFUNKTIONER
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Min Med Max Min Med Max Min Med Max Min Med Max
oo
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STEKA*
th
6t" SENSE —— ' ) o ) )
Med knappen 6" Sense aktiveras specialfunktionerna. ° Den perfekta funktionen for att forvarma en stekpanna nar den ar

Stall kastrullen pa plats, sl& pa hallen och valj kokzonen genom att peka
pa pekfaltet.

2. Tryck pa knappen "6" Sense”. Kokzonens display visar "A” (automatisk).

3. Lampan for den forsta specialfunktionen som &r tillgénglig for den valda
kokzonen tands.

4. Vilj 6nskad specialfunktion genom att trycka pa knappen "6t Sense”.

5. Tryck pa knappen for att bekréfta funktionen =

Efter aktivering kan man anvénda de olika specialfunktionerna for att stélla
in optimal tillagningsniva genom att valja forinstallningarna och justeringar
(MIN-MED-MAX).

OFF Ittt ettt rrnrernintinnnnn 18 P
Min Med Max

Funktionen foreslar automatiskt en mellanniva som standard.

Under anvéndning kan man, om nédvéndigt, flytta till en hogre/lagre niva
beroende pa tillagningsférloppet for att optimera tid och tillstand (t.ex. vattnets
kokniva).

VIKTIGT: Placera tilloehren som pa bilderna nedan, vilka visar hur tillbehoret ska
centreras i forhallande till punkterna som &r mérkta pa glasytan (kombinationen
som visas ar bara ett exempel - tillbehdren kan dven anvandas pa andra kokzoner).

9 VARMHALLNING

Med denna funktion kan du varma maten till dess perfekta temperatur for
langsam tillagning, for att anga bort vétska och for att bibehalla detta tillstand
utan risk for att branna maten.

Den ar perfekt eftersom maten inte forstors och det inte fastnar i stekpannan.
Kvaliteten och typen av kokkérl kan paverka resultatet och tillagningstiden.

=T LANGKOK

Med denna specifika funktion kan du vdarma maten till sjudnings- och
koktemperatur och bibehalla detta tillstand utan risk for att branna den.

Den &r perfekt eftersom maten inte forstors och det inte fastnar i stekpannan.

Kvaliteten och typen av kokkarl och dess placering kan péverka resultatet och
tillagningstiden (centrera alltid pannan pa den aktiverade kokzonen).

KOKA*

Med denna funktion kan du varma vatten effektivt och aktivera en ljudsignal
eller en lampa nér det borjar koka. For att starta kokfunktionen maste kastrullen
innehalla minst en halv liter vatten. Salt ska bara tillsdttas, om nddvéandigt, efter
att ljudsignalen har avgetts.

Systemet haller vattnet pa 1ag kokniva for att undvika stank och sléseri med energi.
Nar denna funktion &r aktiv avges en ljudsignal om kastrullen &r tom eller om
vattnet har angat bort.

tom eller bara har lite fett. Temperaturen som uppnas ar perfekt for att laga
mat som ar tjockare d@n 2-3 cm och som behdver langre tillagningstid, eller
genom att anvanda smor eller ister.

—

oo Den perfekta funktionen for att forvarma en stekpanna nar den ar
tom eller bara har lite fett. Temperaturen som uppnas ar perfekt for att laga
mat som &r tunnare @n 3 cm och som inte behdver lagas sé lange.

—_—

oo Den perfekta funktionen for att forvarma en stekpanna med fett
(olja) upp till hogst 1 cm.
IaIIatrefaIIenténdsknappenochenljudsignalavges naruppvarmningsfasen
av stekpannan eller oljan ar klar. Hallen stabiliserar temperaturen och haller
den konstant.

Tryck pd knappen = for att bekrdfta att maten ldggs i stekpannan sd att
specialfunktionen gar over till tillagningsfasen.

Vi rekommenderar att forbereda maten under uppvarmningen och att lagga
ned den i stekpannan sa snart som OK tands.

For bdsta mojliga resultat ska funktionen aktiveras nar stekpannan och fettet
har rumstemperatur.

14 SMALTA

Med denna funktion kan du varma livsmedel till perfekt smalttemperatur och
bibehalla detta tillstand utan risk for att brannas vid.

Den ér perfekt eftersom 6mtaliga livsmedel, sdésom choklad, inte forstors och
inte fastnar i kastrullen.

GRILL*

L Perfekt grillfunktion. Det gar att valja mellan tva typer av grillfunktion
® (1 eller 2 punkter) beroende pa 6nskad tillagningsgrad.
' For tjockare mat (>1 cm) rekommenderar vi att anvdnda den lagre
grillnivan (1 punkt) och lata laga langre tid.
For tunnare mat eller for en hogre grillgrad rekommenderar vi att anvdanda
instdliningen med 2 punkter.

Nar perfekt temperatur for att tillsdtta maten har uppnatts tands knappen

OK . . o e o
och en ljudsignal avges. Hallen stabiliserar temperaturen och haller den

konstant.

Tryck pa knappen LOI for att bekrafta att maten laggs i stekpannan sa att
specialfunktionen gar over till tillagningsfasen.

Vi rekommenderar att forbereda maten under uppvarmningen och att lagga
ned den i stekpannan sa snart som OK tands.

* For dessa funktioner rekommenderas anvdndning av avsedda tillbehér:
+  foratt koka: WMF SKU: 07.7524.6380
+  for att steka: WMF SKU: 05.7528.4021
«  foratt grilla: WMF SKU: 05.7650.4291
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Agarhandbok | SV
INDIKATORER

il Om ingen kastrull detekteras inom 30 sekunder efter att valet har gjorts stangs
I'| RESTVARME respektive kokzon av.
Om displayen visar "H” betyder det att kokzonen fortfarande &r varm.
Displayen sldcks nar kokzonen har svalnat. ® TIMERLAMPA
L Denna lampa anger att timern har stallts in for kokzonen.

“ KASTRULLEN HAR PLACERATS FEL ELLER SAKNAS

Om kastrullen inte passar for induktionshéllar, har placerats felaktigt eller inte
har rétt storlek for den valda kokzonen visar displayen féljande symboler =u .

TILLAGNINGSTABELL

EFFEKTNIVA TYP AV TILLAGNING REKOMMENDERAD ANVANDNING
Anger matlagningserfarenhet och vanor
Max P Vérma upp snabbt Perfekt for att snabbt 6ka matens temperatur for att koka upp snabbt (for vatten)
varmeinstallning eller for att snabbt varma vétska.
Steka, koka Perfekt for att bryna, borja koka, steka djupfryst mat, koka upp vétska snabbt.
14-18

Bryna, frésa, koka, grilla . . e .
y g Perfekt for att sautera, lata koka livligt, tillaga och grilla.

Bryna, koka, stuva, frasa, grilla . . . . .
y g Perfekt for att sautera, lata smakoka, tillaga och grilla och

for att varma tillbehdren.

10-14 .
Koka, stuva, sautera, grilla,

koka tills den blir krdmig Perfekt for att stuva, lata smakoka, tillaga och grilla (under lang tid).

Perfekt for recept med langkok (ris, saser, stekar, fisk) med vétska (t.ex. vatten,
Koka, sjuda, tjockna, vin, buljong, mjolk) och for att gora pasta kramig.

5-9 gora krdmig

Perfekt for recept med langkok (mindre &n 1 liter: ris, séser, stekar, fisk) med
vatska (t.ex. vatten, vin, buljong, mjélk).

Smalta, tina Perfekt for att mjukgdra smor, smalta choklad forsiktigt, tina mindre livsmedel.
1-4
Halla maten varm, Perfekt for att varmhalla sma portioner nytillagade matratter eller for att
gora risotto kramig varmhalla varmratter och vdarma risotto.
Noll effekt Off ) Spishallen &r i stand-by eller avstdngd (det kan finnas varme kvar i plattorna,

detta markeras med H).

RENGORING OCH UNDERHALL

VARNING
- Anvand inte angrengoringsutrustning.
+ Kontrollera att kokzonerna dr avstangda och att restvarmeindikatorn ("H") dr slackt innan du rengor den.

Viktigt: Om glaset har logotypen iXelium™ har spishéllen behandlats med iXelium™, en

+ Undvik att anvinda repande skursvampar eller stalull eftersom de kan  exklusiv ytbehandling fran Whirlpool som garanterar perfekt rengéringsresultat
forstora glaset. och att spishéllen behaller dess blanka yta langre tid.

+  Rengor héllen efter varje anvandning (nér den har svalnat) for att ta bort

Gor pa foljande satt for att rengora spishéllar med iXelium™:

matrester och flackar. .. . . L
«  Socker och mat med hdgt sockerinnehall kan skada spishéllen och ska ~ * Anvand en mlu!( trasa (mikrofiber ar bast) som fuktats med vatten eller
torkas bort omedelbart. med glasrengéringsmedel.

. Salt, socker och sand kan repa glasytan +  For bédsta resultat, lamna en vat trasa pa héllens yta i ndgra minuter.

« Anvand en mjuk trasa, hushallspapper eller sarskilda rengéringsprodukter
for denna typ av spishall (folj tillverkarens anvisningar).
- Omvatska spills ut pa kokzonen kan kastrullerna borja rora sig eller vibrera.

«  Torka av spishédllen noga efter rengéring.
Whiripool




FELSOKNING

«  Kontrollera att stromforsorjningen fungerar korrekt.

« Omduinte kan stdnga av spishallen efter anvandning, koppla genast bort
den fran elnatet.

- Om alfanumeriska koder visas pa displayen nar spishdllen slas pa ska du
kontrollera koderna och anvisningarna i féljande tabell.

Observera: Det kan hdanda att kontrollpanelens knapplas oavsiktligt aktiveras
eller avaktiveras om vatten, utspilld vatska fran kastrullerna eller andra féremal
hamnar pa héllens knappar.

Felkod Beskrivning Méojliga orsaker Atgard
81, C82 Kontrollpanelen stangs av pa Den invandiga temperaturen &r for Vanta tills spishallen har svalnat innan
: grund av for hog temperatur. hog vid de elektroniska delarna. du anvéander denigen.
FO2, FO4 . Fel anslutningsspéanning. Sensorn detekterar en avvikelse Koppla bort héllen fran elnatet
‘ mellan apparatens spanning och och kontrollera den elektriska
elndtets spanning. anslutningen.
. FO1, FO6, F12, F13,

: F25, F34, F35, F36,
. F37,F41, F47, F58, F61,

LJUD SOM AVGES UNDER ANVANDNING

Koppla bort héllen fran elndtet. Vanta nagra sekunder och anslut sedan héllen igen.
Om problemet kvarstar, ring servicecentret och uppge felkoden som visas pa displayen.

F76

Induktionshdllar kan avge vdsande och knastrande ljud under normal
anvandning. Dessa ljud kommer egentligen fran kokkarlen och beror pa
egenskaperna pa kokkarlets botten (till exempel, om dess botten bestar av
flera lager material eller &r ojamn).

KONTROLLERAD TILLAGNING

Dessa ljud kan variera beroende pa typen av kokkarl som anvands och hur
mycket mat de innehaller och det betyder inte att nagot &r fel.

Tabellen nedan har skapats speciellt for att tillata kontrollorgan att anvanda
vara produkter.

Kontrollerad tillagning

Lagen for kontrollerad tillagning

Véarmefordelningstest "Pannkakor" enligt
EN 60350-2 §7.3

Varmeprestandatest "Pommes frites" enligt
EN 60350-2 §7.4

Smalta och halla varmt, "choklad"

Sjuda, "risgrynsgrot”

EKODESIGN: Testet genomfordes i enlighet med bestimmelserna, genom att vélja alla kokzoner pa hallen sa att ett enda omrade bildas,

eller genom att anvanda funktionen Flexifull.
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Agarhandbok I SV
KUNDTJANST

For en battre kundservice, registrera din apparat pa www.whirlpool.eu/ - serienumret (numret efter ordet SN pa markskylten som finns under
register. apparaten). Serienumret anges dven i dokumentationen;

INNAN DU RINGER KUNDTJANST:

1. Forsok att l6sa problemet pa egen hand med hjdlp av anvisningarna i
FELSOKNING.
2. Stdngav apparaten och sla pa den igen for att se om felet kvarstar

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
=9
OF
<
o=
gcc
£

z

|SN1 XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

OM PROBLEMET KVARSTAR EFTER OVAN NAMNDA KONTROLLER,
KONTAKTA NARMASTE KUNDTJANST.

For teknisk service, ring numret som star i garantihaftet eller f6lj anvisningarna

din fullstandiga adress;
. ditt telefonnummer.

pa webbplatsen www.whirlpool.eu. Vand dig alltid till en auktoriserad serviceverkstad om det blir nddvéandigt
B ) ) med reparation (som garanti for att originalreservdelar anvénds och att
Nar du kontaktar kundservice ska du alltid uppge: reparationen utfors pa korrekt satt).

En kort beskrivning av felet;
«  Typavapparat och exakt modell;

TYPE R Mod X0 I
X 000N =

Du kan fa atkomst till policy, standarddokumentation och ytterligare produktinformation genom att:

- Anvdnda QR-koden pa din apparat;

«  Besoka var webbplats docs.whirlpool.eu;

- Eller kontakta var kundservice (Se telefonnumret i garantihaftet). Nar du kontaktar var kundservice, ange koderna

som star pa produktens typskylt.
WhWOOI 400011714434




Fil I Omistajan opas

Tayden tuen saamiseksi on tuote rekisterditava

KIITOS SITA, ETTA OSTIT WHIRLPOOL-TUOTTEEN
= osoitteessak na www.whirlpool.eu/register.

Lue turvallisuusohjeet huolellisesti ennen laitteen
kayttoa.

TUOTTEEN KUVAUS

1. Keittotaso
2. Ohjauspaneeli

How ® B ) e 2
OHJAUSPANEELI
2 3 4 5 6 4 ........ 7 ............ 8 4 9 10 9 4 1 1
— © * — o
=5 =
OF 11 e 8 P OFF a1 il P
1 12 13 .................. 14 ................. 15 16 17 13
Esimerkki keittoalueesta
S— ®
(_{
sy O, =
OFF Il ittt 18 P
Min Med Max
oo
|0
1. Keittoalueen tunnistaminen 7. Erikoistoimintojen osoittimet 13. Pystysuuntaisen muuntuvan alueen painike
2. Keittoalueen sammutuspainike 8. Virtapainike 14. Esiasetusten ja sadtojen painikkeet
3. Valittu kypsennystaso 9. Aika/toiminnot -osoitin 15. Taukopainike
4. Merkkivalo - toiminto aktiivinen 10. 6" Sense -painike (erikoistoiminnot) 16. Flexi Full painike
5. Ajastimen osoitin 11. OK/Painikelukituksen painike - 3 sekuntia 17. Ajastin
6. Pikakuumennuspainike 12. Liukuvalitsin
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LISAVARUSTEET

PANNUT JA KATTILAT
Kdytd ainoastaan ferromagneettisesta materiaalista
OK El
valmistettuja kattiloita ja pannuja, jotka soveltuvat

induktioliedelle. Saat selville keittoastian sopivuuden

w >
U @ tarkastamalla onko siina -symboli  (yleensa
painettu pohjaan). Magneettisuuden varmistamiseen
voidaan kdyttda magneettia. Keittoastian pohjan laatu ja rakenne saattavat
vaikuttaa keittotulokseen. Jotkut alustaa koskevat halkaisijan mitat eivat
vastaa ferromagneettisen pinnan todellista halkaisijaa.

TYHJAT TAI OHUTPOHJAISET KEITTOASTIAT

Al laita kdynnissa olevalle liesitasolle tyhjia kattiloita tai pannuja.
Liesitaso on varustettu sisdiselld turvajarjestelmalld, joka valvoo jatkuvasti
ldmpatilaajajoka kdynnistad automaattisen sammutuksen, jos havaitaan korkeita

ENSIMMAINENKAYTTOKERTA

lampodtiloja. Jos kdytetadn tyhjid tai ohutpohjaisia keittoastioita, lampdtila
saattaa nousta erittdin nopeasti, jolloin automaattinen sammutustoiminto
saattaa laueta hieman myohdssa ja kattila tai pannu saattaa vahingoittua. Jos
ndin tapahtuu, ala koske mihinkaan, vaan anna kaikkien osien jadhtya.

Jos nékyviin tulee virheviestejd, soita huoltokeskukseen.

KATTILAN/PANNUN POHJAN MINIMIHALKAISIJA ERI KEITTOALUEILLE

keskitetty |2pistettd | 3pistettd |4 vaakasuuntaista|4 pystysuuntaista
El E| 1pisteeseen| peittyy peittyy pistettd peittyy | pistettd peittyy
I 10am nem Kalakattlla/ k'alakattila/ 2
grillauspannu|  grillauspannu

TEHON VALVONTA

Tehon valvonta -toiminnolla voit asettaa liesitasolle tarpeittesi tai sahkdverkon
kapasiteetin mukaisen maksimitehotason.

Kun maksimiteho on asetettu, liesitaso sdataa automaattisesti kuormituksen
jakautumisen eri keittoalueiden kesken; danimerkki ilmoittaa milloin raja
saavutetaan.

Tatd asetusta voidaan kayttaa milloin tahansa ja se pysyy voimassa kunnes sita
muutetaan.

Ostohetkelld lieden tehotasoksi on asetettu maksimiarvo (nL). Maksimitehotaso
(nL) on painettu arvokilpeen, joka sijaitsee lieden alaosassa.

Liesitason tehon asettaminen:

Kun laite on kytketty séhkoéverkkoon, tehotaso on asetettava 60 sekunnin
kuluessa.

«  Paina "+"-painiketta 3 sekunnin ajan. Nayttoon tulee "PL".

«  Pida painiketta painettuna, kunnes nakyviin tulee viimeksi tehty
tehoasetus.

«  Valitse haluttu teho "+"- ja "-"-painikkeista.
Valittavissa ovat seuraavat tehoasetukset: 2,5 kW - 4,0 kW — 6,0 kW - 7,4 kW.

Valittu teho pysyy muistissa, vaikka séhko katkeaisikin.

Jos tehotasoja halutaan muuttaa, on laitteen kytkentd verkkovirtaan
katkaistava vahintdaan 60 sekunnin ajaksi, minka jalkeen se kytketdan uudelleen
jaylla olevat vaiheet toistetaan.

Jos asetusvaiheen aikana ilmenee jokin virhe, ndytolla nakyy “EE -symboli
ja kuuluu danimerkki. Tassa tapauksessa on toimenpide toistettava.
Jos virhe ilmenee uudelleen, ota yhteys asiakaspalveluun.

AANIMERKKI KAYTTOON/POIS KAYTOSTA

Aanimerkin ottaminen kayttédn/pois kdytosta:
Kytke liesi sahkoverkkoon;

«  Odota kdynnistysjaksoa;

«  Piddvasemmaltaensimmaisen liukuvalitsimen "P” -painiketta painettuna
3 sekunnin ajan.

Kaikki halytyksid koskevat asetukset pysyvat voimassa.

©

. . 8.0n [ BEG@EE a. a.
3

« Vahvista painamallalg. @\? ]
3”

PAIVITTAINEN KAYTTO

LIESITASON KYTKEMINEN PAALLE/POIS i ( """"" ; """"" o

Liesitaso kytketadn padlle painamalla virtapainiketta noin 1 sekunnin ajan,
kunnes keittoalueen ndyttdon tulee valo.

Liesitaso sammutetaan painamalla samaa painiketta uudelleen, jolloin kaikki
keittoalueet sammuvat.

Jos mitdan toimintoa ei valita, liesitaso sammuu automaattisesti 10 sekunnin
kuluttua.

Jos liesitaso on kdytossd, sen sammuttaminen sammuttaa kaikki keittoalueet
ja jalkilammon ilmaisin, "H”, jaa palamaan kunnes kaikki keittoalueet ovat
jadhtyneet.

0og
B () SUJOITTAMINEN

1. Haluttu keittoalue tunnistetaan kunkin liukuvalitsimen alla olevista
sijaintia kuvaavista symboleista.

2. Aseta pannu valitulle alueelle varmistaen, ettd se peittda yhden tai
useamman liesitason pinnalla olevista viitemerkeista.

3. Al3 peitd ohjauspaneelin symboleita keittoastialla.

Huomaa: Kattilat ja pannut on hyva pitdd ohjauspaneelin ldhelld
keittovydhykkeen merkityn alueen sisalld (ottaen huomioon sekd pannun
pohja ettd yldreuna, koska yldreuna on yleensa suurempi).

N&din  estetddn  kosketuslevyn ylikuumeneminen. Grillattaessa  tai
paistettaessa tulee kayttda takakeittovyohykkeita aina kun mahdollista.

- —

KEITTOALUEIDEN KYTKEMINEN TOIMINTAAN/POIS TOIMINNASTA
SEKA SAATAMINEN TEHOTASOT

OFF t ittt rrrrrrrrrrrrrrrreernnrnnnnnnn 18 P

Keittoalueen kytkeminen toimintaan:

1. Kaynnista liesitaso.

2. Asetahaluttutehotaso liu'uttamalla sormella valitun keittoalueen liukuvalitsinta
(SLIDER).

Whj;lfz?ool
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Tehotaso tulee nakyviin liukuvalitsimen yldpuolelle. Kullakin keittoalueella on eri
tehotasoja, tasosta “1” (minimi) tasoon “18” (maksimi). Liukuvalitsimilla voidaan
valita myds pikakuumennustoiminto, jonka ndytolla tunnistaa merkinnasta "P".

Keittoalueiden sammuttaminen:

Kayta liukuvalitsimen alussa olevaa "OFF"-painiketta. Jos keittoalue on vield
kuuma, jélkildmmon ilmaisin “H” tulee nakyviin ndytolle.

fiec OHJAUSPANEELIN LUKITUS

Jotta liesitasoa ei voida kdynnistad vahingossa, paina OK/Lukituspainiketta 3
sekunnin ajan. Kuuluu danimerkki ja symbolin yldpuolelle syttyy merkkivalo,
joka ilmoittaa lukituksen tapahtuneen.

Ohjauspaneeli on lukittu virrankatkaisutoimintoa lukuun ottamatta.
Ohjauspaneelin lukitus avataan toistamalla lukitusprosessi. Valo sammuu ja
liesitason sdatimet ovat uudelleen kéytettavissa.

TAUKO

Tauko-toiminto keskeyttdd liesitason toiminnan noin 10 sekunnin ajaksi.
Tand aikana on mahdollista puhdistaa sdatimien ymparistd esiasetuksia
muuttamatta. Taman jalkeen liesitaso palaa toimintaan normaalisti.

TOIMINNOT

Omistajan opas

=1+

—O— AJASTIN

Ajastimella voidaan valita enintddan 99 minuutin kypsennysaika.
Ajastin voidaan asettaa kullekin keittoalueelle toimien samalla tavalla. Ajastin
ndyttad aina valitulle alueelle asetetun ajan tai lyhyimman jéljelld olevan ajan.

Ajastimen kdynnistdminen:

1. Kaynnistd haluttu keittoalue painamalla mita tahansa liukuvalitsimen osaa.
2. Aseta haluttu aika "+"- tai "="-sdddintd painamalla. Nayttoon tulee "00".
Kun asetettu aika on kulunut loppuun, kuuluu danimerkki ja keittoalue
sammuu automaattisesti.

Ajastimen asetuksen muuttaminen:

1. Paina keittoalueen liukuvalitsinta.
2. Haluttua aikaa muutetaan painamalla "+"- tai "~"-saadinta.

Ajastimen kytkeminen pois pdidiltd:

Paina samanaikaisesti “+"- ja "="-saadintd, kunnes ajastin kytkeytyy pois paalta.

MUUNTUVA ALUE

Valitse muuntuvan alueen (“Flexible Area”) sdadin, jos haluat kdyttaa kahta
keittoaluetta samanaikaisesti. Kumpaakin liukuvalitsinta on mahdollista
kayttad samanaikaisesti tehon sadtamiseen.

Tama toiminto sopii ihanteellisesti keittoalueen suurentamiseen, ja sen etuna on
keittoastioiden sijoittaminen halutulla tavalla valitun alueen sisapuolella. Toiminto
sopii ihanteellisesti soikeille tai suorakulmaisille pannuille tai grillauspannuille.

PYSTYSUUNTAINEN MUUNTUVA ALUE

Talla toiminnolla kdytetdan kahta keittoaluetta (vasemmalla ja oikealla)
samanaikaisesti.

o e 3
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Muuntuvan keittoaluetoiminnon kéynnistdminen:

1. Kdynnistd liesitaso.

2. Paina kdytetyn muuntuvan keittoaluetyypin saadinta (pystysuunta vasen,
pystysuunta oikea). Kummatkin alueet yhdistyvat ja naytéilla nakyy "0”.

3. Valitse haluamasi tehotaso liukuvalitsimella.

Muuntuvan keittoaluetoiminnon sammuttaminen:

Paina kdytdssd olevan muuntuvan keittoalueen saddinté: keittoalueet palaavat
toimimaan erillisina.

Muuntuvan keittoalueen toiminto sammuu myds kun liesitaso sammutetaan
kypsennyksen loputtua.

Parhaat tulokset saadaan peittamallda aina vahintdan yksi tai useampi
lasipinnassa tai muuntuvan alueen sisdpuolella oleva piste.

EI FLEXI FULL -ALUE

Valitsemalla Flexi Full -alueen, voit kdyttad koko liesitason pintaa yhdella
ainoalla tehotasolla.

Kaikkia liukuvalitsimia voidaan kdyttda tehon sadtamiseen. Tamén toiminnon
etuna on keittoalueen laajentaminen siten, etta keittoastiat voidaan sijoittaa
halutulla tavalla koko alueen sisdpuolelle. Se sopii erinomaisesti suurille,
soikeille tai suorakulmaisille pannuille tai grillauspannuille.

Peittdmalla aktivoitu alue kokonaisuudessaan saadaan suurin kaytettavissa
oleva teho.

€313
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PANNUSSA PAISTAMINEN*
th
6 SENSE \=,_ . . . . . .er
6 Sense -saatimell3 kiynnistetaan erikoistoiminnot. ° Ihanteellinen toiminto pannun esikuumentamiseen sen ollessa tyhja

1. Laita pannu paikalleen, kdynnista liesitaso ja valitse haluttu keittoalue
liukuvalitsinta koskemalla.

2. Paina”6"Sense”-saadintd. Keittoalueen naytolldlukee "A” (automaattinen).

3. Ensimmaisen valitulle keittoalueelle sopivan erikoistoiminnon merkkivalo
syttyy.

4. Valitse haluttu erikoistoiminto painamalla "6 Sense” -saadinta.

5. Vahvista haluttu toiminto painamalla sdadinta .

Kaikkia aktivoituja erikoistoimintoja voidaan kayttdd ihanteellisen kypsennystason
asettamiseen valitsemalla esiasetukset ja saadot (MIN-MED-MAX).

OFF Ittt ettt rrrnrenntntnnnnnn 18 P
Min Med Max

Oletuksena toiminto ehdottaa automaattisesti keskitasoa.

Kayton aikana tarpeen vaatiessa on mahdollista siirtyd alemmalle/korkeammalle
tasolle kypsennyksen etenemisen mukaan, ajan ja tilanteen mukaisesti (esim.
veden kiehumistaso).

TARKEAA: Aseta varusteet alla olevan kuvan mukaisesti; kuva néyttad kuinka
varuste on asetettava keskelle lasipintaan merkittyjen pisteiden suhteen (kuvan
yhdistelmé on ainoastaan esimerkki; varusteita voidaan kayttdd myos muilla
keittoalueilla).

Y LAMPIMANAPITO

Tama toiminto saattaa ruoan ihanteelliseen ldmpdtilaan hidasta kypsennysta
ja nesteiden haihduttamista varten, ja pitaa ylla nama olosuhteet ilman, ettd
on vaaraa ruoan palamisesta.

Se on ihanteellinen, silla se ei vaikuta haitallisesti ruokaan samalla varmistaen,
ettei se pala pannuun kiinni.

Keittoastioiden laatu ja tyyppi saattavat vaikuttaa kypsennystulokseen ja
-aikaan.

=7 HIDAS KYPSENNYS

Erityistoiminto, joka saattaa ruoat ihanteelliseen haudutus- ja
kypsennyslampotilaan ja pitdd ylld nditd olosuhteita ilman, ettd on vaaraa
ruoan palamisesta.

Se on ihanteellinen, silld se ei vaikuta haitallisesti ruokaan samalla varmistaen,
ettei se pala pannuun kiinni.

Keittoastioiden laatu ja tyyppi seka niiden sijainti saattavat vaikuttaa
kypsennystulokseen ja -aikaan (laita aina pannu aktivoidun keittoalueen
keskelle).

KEITTAMINEN*

Toiminnolla keitetadn vettd tehokkaasti; kiehumisen alkamisesta ilmoittaa
danimerkki tai nakyva signaali. Keittdmistoiminnon kdynnistamista varten
pannussa on oltava vahintaan puoli litraa vettd. Jos veteen on lisattava suolaa,
tee se vasta danimerkin kuulumisen jalkeen.

Jarjestelmd pitdad veden hitaasti kiehuvaksi, joka estda roiskumisen ja myds
kaikki energian tuhlaamista.

Taman toiminnon aikana d@nimerkki ilmoittaa, jos pannu on tyhja tai vesi on
haihtunut.

tai kun siind on hieman rasvaa. Saavutettu lampdtila on ihanteellinen ruoille,
joiden paksuus on yli 2-3 cm, ja joita on kypsennettdva kauemmin, tai kun
kdytetaan voita tai laardia.

— "

oo Ihanteellinen toiminto pannun esikuumentamiseen sen ollessa tyhja
tai kun siind on hieman rasvaa. Saavutettu lampétila on ihanteellinen ruoille,
joiden paksuus on alle 3 cm, ja joita on kypsennettéva vahan aikaa.

—

ooe Ihanteellinen toiminto pannun esikuumentamiseen kun siind on
rasvaa (6ljyd) korkeintaan 1 cm paksuisesti.
Kaikissa kolmessa tapauksessa pannun tai 6ljyn kuumennusvaiheen lopussa

@ -saadin syttyy ja kuuluu adnimerkki. Liesitaso tasapainottaa lamp@tilan ja
itdd sen vakaana.

= saatimen painaminen vahvistaa, ettd ruokaa ollaan laittamassa pannuun,
minka jalkeen erityistoiminto siirtyy kypsennysvaiheeseen.

Ruoka on suositeltavaa valmistella kuumennusvaiheen aikana, jotta se voidaan
laittaa pannuun heti kun ok-merkki tulee.

Ihannetilanteessa toimintoa kdynnistdessa sekd pannu ettd rasva ovat
huoneenlampdtilassa.

144 SULATTAMINEN

Tama toiminto saattaa ruoan ihanteelliseen lampotilaan sulattamista varten ja
pitda sen tassa tilassa ilman, ettd on vaaraa sen palamisesta.

Se on ihanteellinen, silld se ei vaikuta haitallisesti arkoihin ainesosiin kuten
esimerkiksi suklaaseen, samalla varmistaen, etteivét ne pala pannuun kiinni.

GRILL*

i Ihanteellinen grillaustoiminto. On  mahdollista valita kahden
® erityyppisen grillaustoiminnon véliltd (1 tai 2 pistettd) halutun
" kypsennystason mukaisesti.

Paksua ruokaa (>1 cm) varten on suositeltavaa kdyttaa matalampaa
grilliasetusta (1 piste), joka kypsentda kauemmin.
Ohuempaa ruokaa tai korkeampaa grilliasetusta varten on suositeltavaa
kayttaa 2-pisteista asetusta.

Kun ruoan lisdédmiselle ihanteellinen Iampétila on saavutettu, = -sdddin syttyy

I%kuuluu aanimerkki. Liesitaso tasapainottaa lampdtilan ja pitaa sen vakaana.

Sc-saatimen painaminen vahvistaa, ettd ruokaa ollaan laittamassa pannuun,
minka jalkeen erityistoiminto siirtyy kypsennysvaiheeseen.

Ruoka on suositeltavaa valmistella kuumennusvaiheen aikana, jotta se voidaan
laittaa pannuun heti kun ok-merkki tulee.

* Nditd toimintoja varten on suositeltavaa kdyttdd niille tarkoitettuja erityisid
varusteita:

«  keittdminen: WMF SKU: 07.7524.6380

«  pannussa paistaminen: WMF SKU: 05.7528.4021

+  grillaaminen: WMF SKU: 05.7650.4291
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OSOITTIMET

o L Yu . Jos pannua ei ole havaittu 30 sekuntia toiminnon valitsemisen jalkeen,
I'l JALKILAMPO kyseinen keittoalue sammuu.

Jos ndytossa nakyy "H”, se tarkoittaa, ettd keittoalue on vield kuuma.

Nayttd sammuu kun keittoalue on jaahtynyt. ® AJASTIMEN OSOITIN
(W}

“_ VAARIN SIJOITETTU TAI PUUTTUVA KEITTOASTIA Tama osoitin ndyttdd, ettd kyseiselle keittoalueelle on asetettu ajastin.

Jos pannu ei sovellu induktioliedelle, sita ei ole sijoitettu oikein tai se ei ole
kooltaan sopiva kyseiselle keittoalueelle, ndytolta nakyvat seuraavat symbolit

PAISTOTAULUKKO

TEHOTASO KYPSENNYSTYYPPI SUOSITELTU KAYTTO
lImoittaa kypsennyskokemukset ja -tavat
Maks. p Pikakuumennus Ihanteellinen ruoan lampétilan nopeaan nostamiseen pikakiehuttamista varten
kuumennusasetus (vedelle) ja keitettavien nesteiden pikakuumennukseen.
Paistaminen. keittiminen Ihanteellinen ruskistamiseen, kypsennyksen aloittamiseen,
8 ' pakastettujen tuotteiden paistamiseen rasvassa, nesteiden pikakiehuttamiseen.
14-1
Ruskistus, soteeraus, Ihanteellinen haudutukseen, eloisan kiehunnan yllapitamiseen,
keittaminen, grillaus keittamiseen ja grillaamiseen.
Ruskistus, keittdminen, Ihanteellinen haudutukseen, hiljaisen kiehunnan yllapitamiseen,
haudutus, soteeraus, grillaus keittdmiseen ja grillaamiseen seka varusteiden esilammittdmiseen.
10-14

Kypsennys, pitkd haudutus,
haudutus, grillaaminen,
kypsentdminen sakeaksi

Ihanteellinen haudutukseen, hiljaisen kiehunnan yllapitdmiseen,
keittamiseen ja grillaamiseen (pitempid aikoja).

Ihanteellinen hitaasti kypsennettaville ruokalajeille (riisi, kastikkeet, paistit, kala),
Kypsennys, haudutus, jotka siséltavat nesteitd (esim. vesi, viini, liemi, maito), ja pastan sekoittamiseen.

5-9 sakeuttaminen, sekoittaminen

Ihanteellinen hitaasti kypsennettaville ruokalajeille (alle 1 litra: riisi, kastikkeet,
paistit, kala), jotka sisaltavat nesteita (esim. vesi, viini, liemi, maito).

Pehmentdminen, Ihanteellinen voin pehmentdmiseen, suklaan helldvaraiseen sulattamiseen,
1-4 sulattaminen pienten palojen sulattamiseen.
Ruoan lampimandpito, Ihanteellinen pienten, vasta valmistettujen ruokamadrien lampimana pitdmiseen,
risotton sekoittaminen tarjoiluastioiden pitdmiseen lampimina tai risottojen sekoittamiseen.
Nollateho Off ) Keittotaso valmiustilassa tai kytketty pois toiminnasta (mahdollinen jalkilampa,

jonka merkkind on H-kirjain).

PUHDISTUS JA LAITTEEN HUOLTO

VAROITUS
. Ald kdyta hoyrypesuria.
« Varmista ennen puhdistamisen aloitusta, etta keittoalueet on sammutettu ja etta jalkilammon ilmaisin (H) ei ole nakyvissa.

Tdrkedd: Jos lasissa on Xelium™ -logo, liesitaso on kasitelty iXelium™ -teknologialla,
. Al kdyta hankaavia sienid, terasvillaa tai vastaavia, silld ne saattavat eksklusiivisella  Whirlpoolin viimeistelykasittelylld, joka takaa tdydelliset
vahingoittaa lasia. puhdistustulokset pitden liesitason pinnan kiiltavana pitkaan.

+  Puhdista liesitaso aina kdyton jalkeen (sen jadhdyttyd) ja poista silta kaikki
tahrat ja ruokajaamat.

«  Sokeri ja runsaasti sokeria sisaltdvat ruoat saattavat vahingoittaa liesitasoa
janeon poistettava heti.

+ Suola, sokeri ja hiekka voivat naarmuttaa lasipintaa.

«  Kaytd pehmedd liinaa, imukykyistd keittiopaperia tai erityista lieden
pesutuotetta (noudata valmistajan ohjeita).

+  Nesteroiskeet keittoalueilla saattavat siirtda keittoastioita tai aiheuttaa

niiden tarinaa.
Whj;lfa?ool

iXelium™ -liesitasot puhdistetaan seuraavien ohjeiden mukaisesti:

«  Kayta vedell tai paivittdiskayttoon soveltuvalla lasinpesuaineella kostutettua
pehmeda liinaa (mikrokuitu antaa parhaan tuloksen).

+ Parhaat tulokset saadaan jattamalld liesitason lasipinnalle marka liina
muutaman minuutin ajaksi.

«  Kuivaa liesitaso kauttaaltaan puhdistuksen lopuksi.




VIANETSINTA

«  Tarkista, ettd kyseessa ei ole sahkdkatko.

«Jos et voi sammuttaa liesitasoa kayton jalkeen, irrota se sahkoverkosta.

« Jos ndyttoon keittotasoa kdynnistettaessa tulee aakkosnumeerinen koodi,
toimi seuraavan taulukon mukaan.

Huomaa: Vesi, kattiloista roiskunut neste tai jokin esine liesitason saatonuppien
kohdalla saattaa vahingossa aktivoida tai ottaa pois kdytosta ohjauspaneelin
lukitustoiminnon.

Virhekoodi Kuvaus Mahdolliset syyt Korjaustoimi
(81,82 Kayttdpaneeli sammuu liian Elektronisten osien sisdinen Odota liesitason jaahtymistd, ennen
: korkeiden lampétilojen vuoksi. ldmpétila on lilan korkea. kuin kdytat sitd uudelleen.
F02, FO4 Kytkentdjannite on vaara. Anturi tunnistaa ristiriidan laitteen Kytke laite irti sahkoverkosta ja
; jannitteen ja sahkoverkon ¢ tarkista sahkoliitanta.
jannitteen valilla.
- FO1, FO6, F12, F13,

. F25, F34, F35, F36,
. F37,F41, F47, F58, F61,
F76

Kytke liesi irti sahkoverkosta. Odota muutama sekunti, ja kytke sitten liesitaso uudelleen virtaan.
Jos ongelma toistuu, soita huoltokeskukseen ja ilmoita ndytolla nakyva virhekoodi.

TOIMINNAN AIKANA SYNTYVAT AANET

Induktioliedet saattavat sihistd tai naksahdella normaalin toiminnan aikana.
Namad adnet kuuluvat itse asiassa keittoastioista ja ne liittyvat pannujen
pohjan ominaisuuksiin (esimerkiksi kun pohjat valmistettu erilaisista
materiaalikerroksista tai niissa on epéatasaisuuksia).

TARKASTETUT RESEPTIT

Ainet vaihtelevat kdytettyjen keittoastioiden tyypin sekd niiden sisltdman
ruokamdaran mukaisesti eivétka ole merkkeja minkaanlaisista vioista.

Alla oleva taulukko on luotu erityisesti tarkastusviranomaisille tuotteen kayttoa
varten.

Tarkastetut reseptit

Tarkastetut kypsennysasennot

Lammon jakautuminen, "Pannukakku" testi standardin
EN 60350-2 §7.3 mukaisesti

Lammon tehokkuus, "Ranskalaiset perunat” testi standardin
EN 60350-2 §7.4 mukaisesti

Sulattaminen ja lampimanapito, "suklaa"

Haudutus, "riisipuuro”

EKOSUUNNITTELU: Testaus on suoritettu madrdysten mukaisesti valitsemalla lieden kaikki keittoalueet muodostaen yhden ainoan

alueen tai kdyttden Flexifull-toimintoa.

Whj;lfz?ool
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HUOLTOPALVELU

Omistajan opas

Tdyden tuen saamiseksi on tuote rekisterditava osoitteessa www.whirlpool.
eu/register.

ENNEN KUIN OTAT YHTEYTTA HUOLTOPALVELUUN:

1. Kokeile, voitko korjata vian itse, kohdassa VIANMAARITYS annettujen
ohjeiden avulla.

2. Kytke laite pois toiminnasta ja uudelleen toimintaan ndhdaksesi, onko
hairié poistunut.

JOS VIKA EI OLE KORJAUTUNUT YLLA MAINITTUJEN TARKASTUSTEN
JALKEEN, OTA YHTEYTTA LAHIMPAAN HUOLTOPALVELUUN.

Avun saamiseksi voit soittaa takuukortissa olevaan puhelinnumeroon tai voit
seurata ohjeita, jotka on annettu sivustolla www.whirlpool.eu.

Kun otat yhteyttd asiakaspalveluun, iimoita aina:
+  lyhyt kuvaus viasta;
+  laitteen tyyppi ja malli;

+ sarjanumero (laitteen alla olevassa arvokilvessa sanan SN jédlkeen oleva
numero). Sarjanumero on ilmoitettu my®ds asiakirjoissa;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

|SNZ XXXX XXXX XXXX

4
-9
OF
-
gn:
g2

=

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

+  taydellinen osoitteesi;
+  puhelinnumerosi.

Jos tuotetta taytyy korjata, ota yhteytta valtuutettuun huoltopalveluun (ndin
voit olla varma, ettd kdytetyt varaosat ovat alkuperdisid ja ettd korjaukset
suoritetaan oikein).

Normatiiviset asiakirjat, vakiodokumentaatio seka tuotetta koskevat lisatiedot ovat saatavissa osoitteesta:

«  Laitteesi QR-koodin kdyttaminen;
«  Kaymalla sivustollamme docs.whirlpool.eu;

«  Voit vaihtoehtoisesti ottaa yhteytta asiakaspalveluun (katso numero takuukirjasesta). Kun otat yhteytta

asiakaspalveluun, ilmoita tuotteen arvokilven koodit.

400011714434 Wh!ﬁOOI
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TAKK FYRIR AP KAUPA VORU FRA WHIRLPOOL
Til ad fa frekari adstod skal skra véruna & www.whirlpool.

SKANNID QR-KODANN A
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Audkenning eldunarsvaedis

Hnappur til ad slokkva a eldunarsveedi
Valid eldunarsvaedi

Gaumljés - virkt

Gaumvisir timastillis

Hnappur flytihitunar

ouhwN=

7. Gaumljos sérstakra eiginleika

8. On/off hnappur (kveikt/slokkt)

9. Gaumvisir tima/stillinga

10. 6™ Sense hnappur (sérstakir eiginleikar)
11. OK/laslykill - 3 sek.

12. Snertiskjar med rennihnapp

13. Hnappur breytilegs 163rétts svaedis
14. Forstillingar og stillihnappar

15. Hnappur til ad gera hlé & matreidslu
16. Hnappur fyrir Flexi Full

17. Timastillir
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AUKAHLUTIR

POTTAR OG PONNUR

(LAGI NEI Notid adeins potta og pdnnur sem hoénnud eru Ur
segulmognudu efniog hentatil notkunar a spanhellubord.

"W > Tilad dkvarda hvort pottur sé hentugur skal athuga hvort

@ @ taknid sé aletrad (yfirleitt a botninum). Haegt er ad

nota segul til ad athuga hvort pottar séu segulmagnadir.

Gae0i og bygging botnsins geta haft ahrif & eldunarafkdst. Sumar dbendingar
um pvermal botnsins stemma ekki vid raunverulegt pvermal segulmagnada
svaedisins.

TOMIR POTTAR EDA POTTAR MED PUNNAN BOTN

Notid ekki tdbma potta eda ponnur pegar kveikt er & hellubordinu.
Hellubordid er buid innbyggdu oryggiskerfi sem hefur stodugt eftirlit med
hitastigi og kveikir & eiginleikanum "sjalfvirk stédvun" pegar har hiti greinist.

FYRSTU NOTKUN

Pegar tomir pottar eda pottar med punnan botn eru notadir eykst hitinn mjog
fljétt og vera ma ad eiginleikinn "sjalfvirk stodvun" fari ekki i gang strax. betta
getur skemmt pottinn eda yfirbord hellubordsins. Ef petta gerist skal ekki
snerta neitt og bida eftir ad allir hlutir hafi kélnad.

Ef villuskilabod birtast skal hafa samband vid pjonustumidstod.

LAGMARKSPVERMAL POTTA/PANNA FYRIR ELDUNARSVADI

stadsett [[latatveimur | flatapremur | flatafiorum | ilatafjorum
E| E] almerki | merkjum merkjum laréttum 16dréttum
merkjum merkjum
E|* . E|* — 10em 2cm ﬁs!(ipottur/ ﬁs!(ipottur/ 2em
steikingarpanna | steikingarpanna

AFLSTJORNUN

Med eiginleikanum "Aflstjérnun” er haegt ad stilla hdmarksafl hellubordsins,
eftir porfum eda eftir getu rafveitunnar.

Pegar hamarksafl hefur verid stillt adlagar hellubordid sjalfkrafa afldreifingu til
eldunarsvaeda og hljodmerki heyrist pegar markinu er nad.

pessa stillingu er haegt ad nota hvenaer sem er og hun er virk par til henni er
breytt a ny.

Hellubordid er stillt & hamarksaflsvid (nL). Hamarksaflsvid (nL) er aletrad a
audkenningarploétuna nedan & hellubordinu.

Til ad stilla afl hellubordsins:
Pegar teekid er tengt vid rafveitu parf ad stilla aflsvidio innan 60 sekindna.
« Ytid & "+" stjornhnappinn i 3 sekundur. Skjarinn mun birta "PL.

«  Haldid stjérnhnappinum nidri @ par til sidasta aflstilling birtist.

+ Notid "+" og "-" stjornhnappana til ad velja pad afl sem dskad er eftir.
Tiltaekar aflstillingar eru: 2,5 kW — 4,0 kW - 6,0 kW - 7,4 kW.

. Ytida @ til ad stadfesta.

Valid afl er vistad i minninu pé svo ad rafmagnsveita rofni.

DAGLEG NOTKUN

Til ad breyta aflsvidi skal taka teekid ur sambandi vid rafveitu i a.mk. 60
sekundur, setja pad svo i samband aftur og fylgja skrefunum hér ad ofan.

Ef villa kemur upp i stillingu birtir skjarinn "EE" taknid og hljodmerki heyrist. [
slikum tilfellum parf ad endurtaka adgerdina.
Ef villan er vidvarandi skal hafa samband vid pjonustudeild.

SLOKKT/KVEIKT A HLJODMERKI

Til ad kveikja/slokkva & hljgdmerki:

«  Setjid hellubordid i samband vid rafmagn;

«  Bioid eftir kveikingarrddinni;

«  Haldid stjérnhnappi "P" fyrsta rennihnappsins nidri til vinstri i 3 sekdndur.
Allar vidvaranir sem stilltar voru haldast virkar.

Boom B.iw [0 BE@BEE e B.C 8.5

My
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AD KVEIKJA/SLOKKVA A HELLUBORDPINU

Til ad kveikja & hellubordinu skal yta & aflhnappinn i um 1 sekindu par til
eldunarsvaedid lysist upp.

Til ad sldkkva & hellubordinu skal yta aftur & sama hnapp. Oll eldunarsveedi
verda ovirk.

Ef ekkert er valid slokknar sjalfkrafa & hellubordinu eftir 10 sekiindur.

Ef hellubordid erinotkun og slokkt er & pvi, slokknar a 6llum eldunarsveedum
og gaumvisir um afgangshita "H" lysir par til 61l eldunarsvaedi hafa kélnad.

0o
B (] STADSETNING

1. Haegt er ad sja pad eldunarsvaedi sem 6skad er eftir med pvi ad horfa a
stadsetningartaknin fyrir nedan hvern snertiskja.

2. Setjid ponnuna a valid sveedi og tryggid ad huan hylji amk. eitt af
vidmidunarmerkjunum a yfirbordi hellubordsins.

3. Hyljio tdkn stjérnbordsins ekki med eldunarilatinu.

Vinsamlegast athugio: A eldunarsveedunum sem eru nalaegt stjérnbordinu
er radlagt ad halda pottum og pdénnum innan merkinganna (me? tilliti til
botnsins og efri brinar eldunarilatsins par sem hun er yfirleitt breidari en
botninn).

Petta kemur { veg fyrir ad snertifléturinn ofhitni. Pegar verid er ad grilla eda
steikja skal nota aftari eldunarsveedin i hvert sinn sem mogulegt er.

AD KVEIKJA/SLOKKVA A OG STILLA ELDUNARSVADI AFLSVID

OFF i1ttt rrentnnninininnnn 18 P

Til ad kveikja d eldunarsveedi:

4. Kveikid & hellubordinu.

5. Stillid videigandi aflsvid med pvi ad renna fingrinum yfir stjérnhnappa
eldunarsvaedisins sem valid var.

Aflsvidid mun birtast fyrir ofan stjérnhnappana. Hvert eldunarsvid hefur

mismunandi aflsvid, fra "1" (lagmark) til "18" (hamark). Med stjornhnéppunum

er einnig haegt ad velja flytihitun sem er merkt med "P" & skjanum.

Til ad slokkva d eldunarsveedum:

Notid stjornhnappinn "OFF" (slokkt) & stjornbordinu. Ef eldunarsvaedid er enn
heitt, birtist gaumvisirinn "H" & skjanum.
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Handbok eiganda

OK
LASING STJORNBORDSINS
Til ad ad koma i veg fyrir ad pad kvikni & hellubordinu fyrir slysni skal yta &
hnappinn OK/lashnappinn i 3 sekindur. Hljédmerki heyrist og ljés kviknar fyrir
ofan taknid til ad gefa til kynna ad leesingin sé virk.
Stjérnbordid er lzest ad undantekinni aftengingunni.
Til ad slokkva & laesingunni skal endurtaka adgerdina sem notud er til ad gera
hana virka. Slokkna mun 3 ljésinu og stjérnhnappar hellubordsins verda virkir
any.

L

Pessi eiginleiki stédvar virkni hellubordsins i um 10 sekindur. A medan pessu
stendur er haegt ad hreinsa svaedio i kringum stjdrnhnappana dn pess ad breyta
stillingunum. A8 pessum tima lidnum verdur virkni hellubordsins aftur edlileg.

=1+

—©— TIMASTILLIR

Haegt er ad nota timastilli til ad feera inn allt ad 99 mindtna eldunartima.
Stillingar timastillisins mé nota fyrir hvort eldunarsvaedi med somu adferd.
Timastillirinn birtir pann tima sem faerdur var inn fyrir videigandi sveedi, eda
stysta eftirstandandi tima.

EIGINLEIKAR

|
IS
Til ad reesa timastillinn:
1. Kveikid & videigandi eldunarsveedi med pvi ad yta & einhvern hluta
rennibordsins.
2. Ytid & "+"eda "-" stjornhnappinn til ad stilla videigandi tima. "00" birtist &
skjdnum.
begar timinn sem faerdur var inn er Gtrunninn heyrist hljodmerki og pad
slokknar sjalfkrafa a eldunarsvaedinu.

Til ad breyta stillingu timastillis:

1. Y:tié & rennihnapp eldunarsvaedisins.

2. Ytid4"+"eda"-" stjornhnappana til ad breyta timanum.

Til ad slokkva d timastilli:

Ytid & "+" og "-" stjérnhnappana saman par til pad slékknar & timastillinum.

BREYTILEGT ELDUNARSVADI

Ytid & stjornhnappinn "Flexible area" (breytilegt svaedi) til ad stjérna tveimur
eldunarsvaedum & sama tima. Haegt er ad nota bada rennihnappana saman
til ad stjérna aflinu.

pessi eiginleiki er tilvalinn til ad steekka eldunarsvaedid og gefur notandanum
feeri & a0 stadsetja eldunarilatid hvar sem er a svaedinu. betta er tilvalio fyrir
flanga eda rétthyrnda potta eda grillponnur.

LODRETT BREYTILEGT SVADI

betta ma nota til ad stjérna tveimur eldunarsvaedum til vinstri og haegri 4 sama
tima.

Til ad f& sem besta Utkomu skal potturinn hylja a.m.k. einn punktanna sem
aletradir eru 4 breytilega svaedinu.

IEI FLEXI FULL SVADI

begar Flexi Full svaedid er valid er haegt ad stjorna dllu yfirbordi hellubordsins
med einu aflsvidi.

Haegt er ad nota hvada rennihnappa sem er til ad stjorna aflinu. bessi eiginleiki
er tilvalinn til ad vikka Ut eldunarsvaedio i peim tilgangi ad geta stadsett
potta hvar sem er a svaedinu. Petta er einnig hentugt fyrir breida, ilanga eda
rétthyrnda potta eda pénnur.

begar ilat er sett a allt virka svaedid verdur tiltaekt hdmarksafl notad.

>>>>>>> L_‘J

Til ad kveikja d eiginleikanum "Breytilegt svaedi":

1. Kveikid a hellubordinu.

2. Ytid & stjornhnapp pess eldunarsvaedis sem & ad nota (16drétt til vinstri,
|60rétt til haegri). Baedi eldunarsvaedi verda virk og "0" birtist & skjidunum.

3. Notid rennihnappinn til ad velja aflsvidid sem dskad er eftir.

Til ad slokkva d eiginleikanum "Breytilegt svaedi":

Ytid & stjornhnapp pess breytilega svaedis sem er virkt: Eldunarsvaedin fara
aftur ad virka a edlilegan hatt.

Einnig slokknar 4 eiginleikanum Breytilegt sveedi pegar pad slokknar a hellubordinu
ilok eldunar.

i €
363
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SERSTAKAR ADGERDIR

6" SENSE

Med 6" Sense stjornhnappinum er haegt ad virkja sérstakar adgerdir.

1. Setjid pottinn & videigandi stad og veljid eldunarsvaedi med pvi ad snerta
rennihnappinn.

2. Vtid &"6™ Sense" stjiornhnappinn. Eldunarsvaedid mun birta "A" (sjalfvirkt).

3. Gaumljos fyrstu sérstoku adgerdarinnar videigandi eldunarsvaedis kviknar.

4. Veljid videigandi eiginleika med pvi ad yta a.m.k. einu sinni & "6 Sense"
stjornhnappinn.

5. Ytid & stjornhnappinn til ad stadfesta videigandi eiginleika .

Haegt er ad nota hvern sérstakan eiginleika til ad stilla besta eldunarsvid med
pvi ad velja forstillingar og stillingar (MIN-MED-MAX).

OFF Ittt rrrnrernintinnnnn 18 P
Min Med Max

Eiginleikinn leggur sjalfkrafa til midlungsstillingu.
Ef pess er porf er haegt ad stilla & haerri/lzegri hita i samraemi vid eldunarferlid til
ad fa sem bestan tima og adstaedur (t.d. til ad sudu vatnsmagns).

MIKILVAGT: Stadsetjid fylgihluti eins og synt er & skyringarmyndinni hér fyrir
nedan, par sem synt er hvernig stadsetja skuli fylgihlutinn samkvaemt merkjum
yfirbordsins (pad sem synt er a skyringarmyndinni er adeins deemi. Einnig er
haegt ad nota fylgihluti & mismunandi eldunarsvaedum).

13 MAT HALDID HEITUM

Pessi eiginleiki gerir pér kleift ad na tilvoldum hita til ad lata mat krauma og
vokva pykkna og til ad vidhalda sama hita & mat an pess ad eiga pad & haettu
ad hann brenni vio.

pessi stilling er tilvalin par sem hun skemmir ekki mat og tryggir ad hann festist
ekki vid pottinn.

Gaedi og tegund eldunarildts geta haft ahrif & Gtkomu eda eldunartima.

T HAGELDUN

Pessi stilling er notud til ad na upp tilvéldum hita & mat, lata hann krauma og
vidhalda hitanum an pess ad eiga pad & haettu ad maturinn brenni vid.

Pessi stilling er tilvalin par sem hun skemmir ekki mat og tryggir ad hann festist
ekki vid pottinn.

Gaedi og tegund eldunarilatsins, s.s. stadsetning, geta haft ahrif & itkomu eda
eldunartima (stadsetjid pdnnuna avallt fyrir midju eldunarsveedisins sem valid
var).

SUDA*

Nota md pessa stillingu til ad hita vatn upp & afkastamikinn hatt og til
ad hljodmerki eda merki birtist pegar vatnid sydur. Til ad sudustillingin
virki parf potturinn ad innihalda i pad minnsta halfan litra af vatni. Bztid
eingdngu salti vid, ef pess er porf, eftir ad hljédmerkid heyrist.

Kerfid mun halda vatni & haegum sj6da, sem kemur i veg hvada skvettur og
einnig hvada beineydingu af orku.

Pegar pessi stilling er virk heyrist hljédmerki sem gefur til kynna ad potturinn sé
témur eda ad vatnid hafi gufad upp.

o — o —
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PONNUSTEIKING*

° Tilvalin stilling til ad forhita ponnu sem er tém eda sem inniheldur
litid magn af feiti. Hitastigid er tilvalid til ad elda matvaeli sem eru meira en
2-3 cm pykk og sem naudsynlegt er ad elda lengur med smjori eda feiti.

N

oo Tilvalin stilling til ad forhita ponnu sem er tdm eda sem inniheldur
Iitid magn af feiti. Hitastigio er tilvalio til ad elda matveeli sem eru meiraen 3 cm
pykk og sem matreida parf i stuttan tima.

oo Tilvalin stilling til ad forhita pénnu me? feiti (oliu) sem er i 1 cm pykku

lagi.

[ 8llum tilfellum, pegar hitun pénnunnar eda oliunnar er lokid, kviknar 4 ...
stjornhnappinum og hljédmerki heyrist. Hellubordid stédgar hitann og heldur
honum stédugum.

begar ytt er a = stjornhnappinn er stadfest ad maturinn sé settur & pénnuna
og stilling feerist yfir i eldun.

Vid maelum med ad maturinn sé undirbuinn i hitun til ad haegt sé ad setja hann
4 pénnuna um leid og merki er gefid um pad.

Stillingin virkar best ef pannan og feitin eru i stofuhita.

14 BRADING

pessi eiginleiki gerir pér kleift ad na tilvoldum hita til ad braeda mat og vidhalda
mat brddnum an pess ad eiga haettu & ad hann brenni vid.

pessi stilling er tilvalin par sem hun skemmir ekki mat og tryggir ad hann festist
ekki vid pottinn.

GRILL*

L Tilvalin stilling til ad grilla mat. Haegt er ad velja & milli tveggja grillmata
® (1 eda 2 punktar) i samraemi vid pann hita sem porf er 4.
' Fyrir pykk matvaeli (>1 cm) er maelt med ad vaegari grillstillingin sé
notud (1 punktur) par sem eldunartimi er lengri.
Pynnri matveeli eda meiri hita er maelt med notkun 2 punkta stillingarinnar.

begar tilvdldum hita til ad baeta matvaelum & hefur verid ndd kviknar &
stjornhnappinum og hljédmerki heyrist. Hellubordid stédgar hitann og heldur
honum st6dugum.

begarytter o stjiornhnappinn er stadfest ad maturinn sé settur &4 pdnnuna
og stilling feerist yfir i eldun.

Vid maelum med ad maturinn sé undirbuinn i hitun til ad haegt sé ad setja hann
4 pénnuna um leid og merki er gefid um pad.

* Maelt er med notkun videigandi fylgihluta fyrir eftirfarandi stillingar:
« fyrir sudu: WMF SKU: 07.7524.6380

- fyrir ponnusteikingu: WMF SKU: 05.7528.4021

«fyrir grill: WMF SKU: 05.7650.4291
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Handbék eiganda | IS
GAUMLJOS
il skjanum =u . Ef engin panna greinist 30 sekindum eftir ad valid var faert

| AFGANGSHITI

Ef "H" birtist & skjdnum er svaedid enn heitt.
begar eldunarsveedid kdInar slokknar 4 ljésinu.

“U  POTTURRANGT STADSETTUR EDA ENGINN POTTUR

inn, slokknar & videigandi eldunarsvaedi.

® GAUMVISIR TIMASTILLIS

betta ljés gefur til kynna ad timastillirinn hafi verid stilltur fyrir eldunarsvaedi.

Ef pannan hentar ekki fyrir spanhellubord eda ef hun er ekki rétt stadsett
eda ekki af réttri staerd midad vid eldunarsvaedid birtast eftirfarandi takn &

MATREIDSLUBORD

HREINSUN OG VIDHALD

AFLSVID ELDUNARMATI RAPLOGD NOTKUN
A gefa upp matreidslureynslu og venjur
Hamarks P Flytihitun Tilvalin til ad auka hita matarins fljétt til ad fa fljéta sudu (a vatn)
hitastilling eda til ad hita matreidsluvokva fljétt.
A3 djtipsteikia, sj6da Tilvalid til ad brua, hefja matreidslu, steikja djupfrosin matveeli,
- ' fa fljota sudu & vokva.
= 14-18
= Ad bruna, steikja, Tilvalid til ad steikja, vidhalda godri sudu, elda og grilla.
= sj60a, grilla
- AJ brina, elda, lata malla, o o . ) ) ) o
- steikja, grilla Tilvalid til ad steikja, vidhalda litilveegri sudu, elda, grilla og forhita fylgihluti.
E 10-14 | o
- Ad elda, lata malla, steikja,
- grilla, elda par til maturinn Tilvalid til ad lata malla, vidhalda litilvaegri sudu, elda og grilla (i lengri tima).
- er rjdmakenndur.
E Tilvalid fyrir uppskriftir sem parfnast lengri tima (hrisgrjon, sosur, steikur, fisk)
- A5 elda. 1ata k og matreiddar eru med vokva (t.d. vatni, vini, seydi, mjélk)
- elda, lata krauma, og til ad gera pastarétti rjomakennda.
- 5-9 pykkna, gera riomakennt
. Tilvalid fyrir haegeldadar uppskriftir (innan vid eins litra magn: hrisgrjon, sosur,
- steikur, fiskur) sem matreiddar eru med vokva (t.d. vatni, vini, seydi, mjolk).
E Bradnun, afpyding Tilvalid til ad mykja smjor, braeda stkkuladi haegt, afpyda litil matvaeli.
- 1-4
- A0 halda mat heitum, Tilvalid til ad halda litlu magni af nyeldudum mat eda réttum heitum
gera risotti rjdmakennt og til ad gera risottd rjdmakennt
Ekkert afl Off ) Hellubordid er i voktunarham eda slokkt er a pvi (hugsanlegt er ad afgangshiti
sé & hellubordinu en hann er gefinn til kynna med "H").

ABVORUN
Notid ekki gufuhreinsibinad.
+  Adur en teekid er hreinsad skal tryggja ad slokkt sé & hellum og ad vidvorun um afgangshita ("H") sé ekki til stadar.

Mikilvaegt:

« Notid ekki slipisvampa eda grofa svampa par sem peir gaetu skemmt glerid.
Eftir hverja notkun skal hreinsa hellubordid (pegar pad hefur kélnad) til ad
hreinsa bletti og leifar matarafganga.

Sykur eda mjog seet matveeli geta skemmt hellubordid og pau skal
flarleegja samstundis.

Salt, sykur og sandur geta rispad yfirbord hellubordsins.

Notid mjukan klut, idreegan eldhuspappir eda sérstakt hreinsiefni fyrir
hellubord (fylgid leidbeiningum framleidanda eftir).

Vokvaslettur 4 eldunarsveedum geta valdid pvi ad pottar hreyfist til eda titri.

Eftir ad hafa hreinsad hellubordid skal purrka pad raekilega.

Ef iXelium™ myndmerkid er & glerinu hefur hellubordid verid medhondlad
med iXelium™ taekni, sem er sérstok lokaaferd sem Whirlpool notar og sem
tryggir fullkomna hreinsun og vidheldur gljaa & yfirbordi hellubordsins lengur
en ella gerist.

Til ad hreinsa iXelium™ hellubord skal fylgja eftirfarandi radleggingum
eftir:
Notid rakan mjukanklut (mikrétrefjareru bestikosturinn) vid hversdagshreinsun.
Til ad nd sem bestri tkomu skal skilja rakan klut eftir @ hellubordinu i
nokkrar mindtur.
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URRADALEIT

«  Athugid hvort slokkt hafi verid a rafveitu. Vinsamlegast athugid: Vatn, vokvaslettur frd pottum eda hlutum sem eru &
«  Ef ekki tekst ad slokkva & hellubordinu eftir notkun pess skal taka pad ur  einhverjum hnéppum hellubordsins geta gert laseiginleika stjornbordsins
sambandi. virkan eda dvirkan fyrir slysni.

- Ef stafa- og tolukddar birtast & skjanum pegar kveikt er a hellubordinu skal
leita i eftirfarandi toflu til ad fa leidbeiningar.

Villuk6di Lysing Hugsanlegar astaedur Lausn
. c81,C82 . bad slokknar 4 stjornbordinu ef . Innri hiti rafhluta er of hér. . Bi6id eftir ad hellubordid kolni
5 ¢ hiti er allt of mikill. . duren bad er notad & ny.
F02, FO4 Tengingarspenna er rong. Neminn greinir misreemi a milli Takid hellubordid ur sambandi
{ { © spennu tekisins og rafveitunnar. ! fra rafveitu og athugid raftengingu.

| FO1,F06, F12, F13, F25, Aftengid hellubordid fra rafveitu. Bidid i nokkrar sekiindur og setjid hellubordid aftur i samband vid rafveitu.

F34,F35,F36,F37, F41, £ yandamalis er vidvarandi skal hringja i pjonustumidstdd og tilgreina villukédann sem birtist & skjanum.
F47,F58, F61,F76

HLJOD SEM HEYRAST VID NOTKUN

Vera mé ad blisturs- eda brakhljod heyrist i spanhellubordum vid hefdbundna  bessi hljod geta verid breytileg eftir pottum og pénnum sem notud eru og
notkun. bessi hljod geta komid til vegna eldunarilatsins og tengjast tegundum  matmagni sem i peim er og gefa ekki til kynna neina galla.

poénnubotna (til deemis ef botnar eru gerdir ur I6gum mismunandi efna eda

eru 6reglulegir).

MATREIDSLA MED EFTIRLITI

Taflan hér fyrir nedan var sérstaklega gerd til ad gera eftirlitsstofnunum kleift
ad nota vorurnar okkar.

Matreidsla undir leidsogn Eftirlit med eldunarst6dum

Hitadreifinging, "Ponnukokur", préfud samkv.
EN 60350-2 §7.3

Hitunarafkost "Franskar kartoflur" profud samkv.
EN 60350-2 §7.4

Bradnun og vidhald 4 hita "sukkuladi" - - - - - - - -

Ad lata krauma "hrisgrjénagrautur”

VISTVAN HONNUN: Préfunin var framkvaemd i samreaemi vid reglugerdir, med pvi ad velja 61l eldunarsvaedi & hellubordinu pannig
ad pau myndi eitt svaedi, eda med pvi ad nota Flexifull-eiginleikann.
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Handbok eiganda

SOLUPJONUSTA

S

Til ad fa frekari adstod skaltu skra voruna 8 www.whirlpool.eu/register.

APUREN HRINGT ER i SOLUPJONUSTU:

1. Athugid hvort haegt sé ad leysa ir vandanum med adstod abendinganna
i kaflanum URRADALEIT.

2. SI6kkvid & teekinu og kveikid & pvi aftur til ad athuga hvort bilunin sé
vidvarandi.

EF BILUNIN ER ENN TIL STADAR EFTIR AD HAFA GERT OFANGREINDAR
ATHUGANIR SKAL HAFA SAMBAND VID bA SOLUPJONUSTU SEM NAST
PERER.

Til ad fa adstod skal hringja i nimerid sem tekid er fram i dbyrgdarbaeklingi eda
fylgja leidbeiningunum a vefsvaedinu www.whirlpool.eu.

Pegar hringt er i sélupjonustu vidskiptavina skal avallt gefa upp:
«  stutta lysingu a biluninni;
« tegund og ndkvaema gerd taekisins;

«  pjénustunimerid (numerid a eftir ordinu SN & merkiplétunni undir
teekinu). Pjonustuntimerid er einnig birt { gdgnunum;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

z
=9
OF
2%

=
8:(
£

|SN1 XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

+  Fullt heimilisfang;
Simanumer.

Ef vidgerdir eru naudsynlegar skal hafa samband vid vottada solupjonustu
(til ad tryggja ad upprunalegir varahlutir séu notadir og ad vidgerdir séu
framkveaemdar & réttan hatt).

Stefnur, hefébundin fylgiskjol og vidbétar véruupplysingar ma finna med pvi ad:

« Notkun QR-kéda fyrir teeki pitt;
«  Heimsakja vefsvaedi okkar docs.whirlpool.eu;

- Edahafa samband vid pjonustudeild (simanumerid er skrdd i dbyrgdarbaekling). Pegar haft er samband vid
pjénustudeild skal gefa upp kédana sem életradir eru a audkenningarpldtu vérunnar.

Whj;lfz?ool
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Moci6Huk kopucmyeaya

UK |

DAKYEMO 3A NPUABAHHA BUPOBY WHIRLPOOL
[0 oTprMaHHsA GinbLL NOBHOT AOMOMOT Y 3apeECTpyiiTe

BIOCKAKYWTE QR-KOJ HA

B npunapa Ha canti www.whirlpool.eu/register. CBOEMY NPUNAZI, LWOB -
Mepep BUKOPUCTaHHAM NPUCTPOIO YBaXKHO OTPUMATU IOAATKOBY %
A npounTaiiTe iHCTPYKLUIii 3 TeXHiKn 6e3neKkun. IH(DOPMAU‘"O

onnc BUPObY

1. BapwnbHa nosepxHa
2. [laHenb KepyBaHHsA
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1 12 13 .................. 14 ................. 15 16 17 13
Mpuknag KOHPOPKK
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OFF Il ittt 18 P
Min Med Max
oo
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1. Bu3HaueHHA KOHPOPKM 7. |HAvKaTOpU CreuianbHNX GYHKL 13. KHOmMKagoaaTKkoBoi BEPTUKaNbHOI30HM HarpiBaHHsA
2. KHomMKa BUMMKaHHA KOHGOPKM 8. KHonka "YBiMKH./BUMKH.” 14. KHonKu nonepeaHbo YCTaHOBEHUX NapaMeTpiB
3. BuibpaHuii piBeHb rOTyBaHHA 9. IlHankaTop Yac/dyHKUiT i HanaLTyBaHb
4, (CgiTnoBUi iHAMKATOP - GYHKLIO aKTUBOBAHO 10. KHonka 6 Sense, crewjianbHi GyHKLT 15. KHonka naysu
5. IHavkaTop Tanmepa 11. Knonka OK/6n0oKyBaHHs KHOMOK - 3 cek 16. Kronka Flexu Full
6. KHomMKa WBmaKoro nigirpisaHHA 12. MepemiLeHHA NOB3yHKa CEHCOPHOro eKpaHa 17. Tanimep
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NPUNALAA

KACTPYNI TA CKOBOPOAU
Cnig 3acTocoByBaTM /MlLE KacTpyni i ckosopomy, ki
BY/rOTOBJIEHO 3 pePOMarHiTHOro Matepiasy, LLO Npu3HaveHi
Wy < [ BUKOPUCTaHHA 3 iHAYKLIH/MN BaPUbHUMU NMAHENAMU.
@ @ o6 BM3HaunMTX, UM MigXoomuTb KacTpyns, nepe.ipTe
HasABHICTb CUMBOJTY (3a3BMyalt BMLLITAMMyBaHMIA Ha
IHi). MepesipuTI, 4K € KaCTPYNi MarHITHUMY, MOXKHa 3a JOMOMOT OO MarHiTy.
AKiICTb i CTPYKTYpa KaCTPyi MOXKYTb 3MIHUTU AKICTb NPUroTyBaHHA. [eAki iHanKaTopm
[fiameTpy OCHOBYI He BIAMNOBIAAIOTb PaKTVUHOMY fiaMeTpy (pepoMarHiTHOI MOBEPXHI.

MOPOXHI KACTPYJlI ABO KACTPYIJII 3 TOHKOIO OCHOBOIO

He cTaBTe Ha yBIMKHEHY BapuWiibHY NMaHesb NMopo»KHI KacTpyni abo CKOBOPOAK.
BapwnbHa MaHenb OCHalLeHa BHYTPILIHBOK CUCTEMOIO 6e3rekyt, Aka MOCTINHO
KOHTPOJTIOE TeMrepaTypy, akTuByour GyHKLi0 “ABTOMATVYHE BigKTOUYEHHA" Yy
pa3i BUABNEHHA BUCOKMX TemnepaTyp. Y pa3i BUKOPVCTaHHA Npunafy 3 MOPOMHIMI
KacTpynamm abo KacTpysismi 3 TOHKOIO OCHOBOIO TeMrepaTypa MOXe [y»Ke LUBUAKO

NMEPLWIE BUKOPUCTAHHA

3poctati, a OyHKLiA “ABTOMaTUUHe BIOKTOUYEHHA" CMPaLbOBYE 3 HE3HAYHOMO
3aTPVIMKOI0, YePE3 LLIO KacTPyIisi abo CKOBOPOAA NOLLIKOMKYETHCA. FKLLO Lie CTanocs,
HIYOro He TOpKaMTeCA | 3a4eKaliTe, MoKV OXONOHYTb BCi KOMMOHEHTH.

Y pasi nosBu 6yab-AKVX NOBiAOM/IEHb MPO MOMUIIKM 3BEPHITbCA IO CEPBICHOrO
LIEHTpY.

MIHIMAJIbHUI BIAMETP OCHOBU KACTPYJI/CKOBOPOLU ANA
PI3HUX KOHOOPOK

BiUeHTPO- |3aKpuBaE|  3aKpuBaE 3aKpuBac4 | 3aKpusac 4
BaHMii | 2kpanku| 3 Kpanku TOPU3OHTaNbHI | BepTHKanbHI
E| El Ha 1 kpanuji Kpankm Kpanku
E| |Z| Ka3aH [N BapiHHA | Ka3aH ANA BapiHHA
R 10cm 2w Linoi puéu/ uinofi pubw/ 24 em
— CKOBOPI/Ka-TPUb | CKOBOPIAKa-TPUb

PETYIIOBAHHA NOTYKHOCTI

3a ponomoroto GyHKLji “PerynioBaHHA MOTYXKHOCTI” MOXHa BCTaHOBUTU
MaKCManbHUIA PiBEHb MOTYKHOCTI AN1IA BapWbHOI MaHeni B 3aNeXHOCTi Bif
noTpe6 abo NOTyKHOCTI enekTpoMepeXi.

MicnaycraHoBNeHHA MaKCMMasbHOI TOTYKHOCTI Bapu/ibHa NaHe b aBTOMaTUYHO
PO3MOAINAE 3apAa MixK Pi3HAMU KOHGOPKaMU 11 Y pasi JOCATHEHHA MeXi nofae
3BYKOBUIA CUrHa.

Lle HanawTyBaHHA MOXHa 3acTocyBaTV Y Oyab-AKUiA yac, i BOHO Oyae misTy,
NoKu He Oypae 3MiHeHe.

Y HOBOMY LLIOWHO NpuaGaHOMy Npunagli A1 BapWIbHOI NMaHesi BCTAaHOBEHO
MaKCManbHO MOXIIMBY MOTYKHICTb(NL). MakcuManbHWin piBeHb NOTYXKHOCTI
(nL) BKasaHO Ha ipeHTUdIKaLiHIN Tabnuuui, WO po3TalloBaHa Ha HVPKHIN
CTOPOHI BapusIbHOI NaHeri.

LLjo6 ecmaHosumu nomyxHicmo 8apusibHOi naHeni:

PiBeHb NOTY>KHOCTi MOXKHa BCTAHOBWTW NPOTAroM nepLumnx 60 cekyHg nicna

NigKNoYeHHA Npunagy Ao eNeKTPUYHOI Mepexi.

«  HaTucHITb i yTpumyITe NPOTAroM 3 ceKkyH[ enemMeHT KepyBaHHA “+. Ha
aucnnei 3'aBuTbca Hanmc “PL”.

+  YTpUMyIiTe HaTUCHEHVIM eNEMEHT KepyBaHHA =..., MOKM He bype BiaobpaxeHo
OCTaHHE 3HaYEeHHA HaNaLLITyBaHHA MOTY>KHOCTI.

+  BcTtaHOBITb GaxaHy NOTYKHICTb 32 AONOMOTOI0 €/IEMEHTIB KepyBaHHA “+"i"~".
MoxHa BCTaHOBUTI HACTYMHi 3HaUYeHHA NOTYXKHOCT: 2,5 KBT - 4,0 KBT - 6,0 KBT
—-74KBr.

. [0k .
« HaTuCHITb KHOMKY %... fN1A MiATBEPMKEHHS.

LWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

BrbpaHwnii piBeHb MOTYKHOCTI 36epiraTMeTbca B Mam'sATi Npuiagy HaeiTb Yy
pasi BAMKHEHHSA eNeKTPOXMUBIEHHA.

o6 3MiHMTL piBHI MOTYKHOCTI, Bif'€AHaTE MpWIaL Bif eneKTpoMepexi
LLIOHaMMeHLUe Ha 60 ceKyHA, NOTiM 3HOBY MiAKMIOYITb AOrO | MOBTOPHO BUKOHaITe
HaBefeHi BYILLIE KPOKM.

Y pasi BUHMKHEHHA NOMWIIKM Mif Yac BUKOHAHHA NMOCNIZOBHOCTI HaNaLLTYyBaHHA
Ha amcnnei 3'aBnTbca cumson “EE” | nponyHae 3ByKoBuMin curHan. Y Takomy pasi
CJli NOBTOPUTY onepaLito.

AKLLO NOMUIKa He 3HMKAE, 3BePHITLCA A0 LIEHTPY 00CITYroByBaHHSA KITIEHTIB.

YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA 3BYKOBOIO CUrHAJTY

LLIo6 yBIMKHYTI/BUMKHYTI 3BYKOBUIA CUTHAI:

«  [igknioyiTb BapunbHy NaHenb A0 eneKkTpomepexi;

«  [loyekanteca NnOCNiAOBHOCTI YBIMKHEHHS;

«  [lpotarom 3 ceKkyHZ yTPUMYWTEe HAaTUCHEHVM efleMeHT KepyBaHHA “P*
MepLLOro NoB3yHKa, PO3TaLLlOBaHOrO NiBOPYY.

Yci BCTaHOBNEHI CUrHanu nonepepKeHHA 3aNmnwaTbCA akTUBHVMU.

YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA BAPUJIbHOT MAHEJI

LLIo6 yBiMKHYTV BapUibHY MaHerb, HATUCHITb i NPOTATOM 1 CEKyHAW yTpUMyiTe
KHOMKY YBIMKHEHHS, MOKW He 3acBiTUTbCA AnCrnell KOHGOPKM.

LLlo6 BMMKHYTV BapwiibHY MaHesb, HAaTUCHITb Ty X Camy KHOMKY e pa3, BCi
KOHOPKY OyayTb NEaKTUBOBaHI.

AKwWo He 6yne obpaHo xoaHOT dyHKLi, yepe3 10 cekyHA BapwibHa MaHenb
aBTOMATWNYHO BUMKHETbCA.

AKWo BapwnbHa NaHenb BMKOPUCTOBYBanacs, Y pasi ii BUMUKaHHA OyayTb
BVIMKHeHi BCi KOHPOPKM, a iHAMKATOpP 3anu1LLKOBOro Ternna “H” npoaoBxyBsative
rOPITL, MOKM HE OXOJTOHYTb BCi KOHDOPKN.

0og
B () PO3MIWEHHA

1. Bubepitb NOTPIGHY KOHHOPKY 3a AOMOMOFOK CHMBOJIIB MOMOXKEHHS B
HVPKHI YaCTWHI KOXKHOI MOB3YHKOBOI CEHCOPHOI MaHeni.

2. Po3micTiTb KacTpysnio B 06paHili 30Hi, NepeKoHaBLINCb B TOMY, LLO BOHa
OXOMTIOE OAHY abo KinbKa BifMITOK Ha MOBEPXHi BapU/IbHOI MaHerni.

3. He 3akpuBaiiTe CUMBONV NaHeNi KepyBaHHA KacTpyseto.

3BepHiTh yBary: binA KOHPOPOK, PO3TaLlOBaHNX NOOMM3Y NaHeni KepysaHHs,
JoUiNbHO 36epirati KacTpy/i Ta CKOBOPIAKY 33 0OMEXYBaNbHIMM NMO3HAYKamK
(BPaxoBYOUM HXKHIO YACTVHY CKOBOPIAKM Ta BEPXHIO KDOMKY, OCKINIbKM BOHM
MaloTb TeHAEHLiI0 36inbLUyBaTICA).
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Lle 3anobirae neperpiBaHHio ceHCOpPHOI NaHeni. i yac NPUroTyBaHHA Ha
rpuvni abo CMaXKEHHSA 3a MOXIIMBOCTI BUKOPUCTOBYTE 3aAHi KOHPOPKN.

AKTUBYBAHHA/BEAKTUBYBAHHA KOH®OPOK I
HACTPOIOBAHHA PIBHI MOTYXXHOCTI
OFF 111ttt rrreennrnnnnnnnnnn 18 P

Lljo6 ysimkHymu KoHehopKy:

1. YBiMKHIiTb BapynbHy NaHesb.

2. BcraHOBiTb HeoOXigHWI piBeHb MOTYXKHOCTI, pyXalouu Manbuem Mo
MOB3yHKOBOMY enleMeHTy KepyBaHHA (MOB3YHOK) ana B1GpaHoi KOHPOpPKU.

Hap noB3yHkom Gyne BinobpaKeHo piBeHb MOTYXKHOCTI. KokHa 3 KOHPOPOK
Ma€ pi3Hi PiBHi NOTY)KHOCTI B fiana3oHi Big “1” (MiHimym) o “18" (Makcumym).
Kpim TOro, 3a ONOMOroto NMoB3yHKOBWX elIEMEHTIB KepyBaHHA MOXHa BrOpaTy
bYHKLUII0 LWBUAKOTO Harpiy, Aka No3HayeHa Ha avcnnei cumsonom “P”.

Lljo6 sumkHYmu KoH¢popKu:

HatucHitb enemeHT KepyBaHHsa “OFF” (BVIMK.) Ha nouaTky noB3yHKOBOMY enemMeHTy
KepyBaHHA. fIKWO KOHpOpKa Lle rapsadva, Ha AWUCTNEl Bio-0OpaaTUMETbCs
iHaVKaTop 3anuLwKkoBoro Tera “H".

OK
BJIOKYBAHHA AOCTYNY A0 NAHEJI KEPYBAHHA

LLlo6 3ano6irtn BUNagKOBOMY YBIMKHEHHIO BapWbHOI MaHeni, HaTUCHITb
i yTpuMmyliTe enemeHT KepyBaHHA 6GrokyBaHHAM “OK" npoTarom 3 cekyHp.
MponyHae curHan i Hag CUMBOIOM 3aCBITUTLCA IHAMKATOP, Lie CBIAUMTUME NPO
aKTMBaLlito 6IOKyBaHHA.

MaHenb KepyBaHHs, KpiM GYHKL T BUMKHEHHs npunagy, 6yae 3abnokosaHo.

OYHKUII

Moci6Huk kopucmyeaya

Llo6 ckacysaTi 6nOKyBaHHA KepyBaHHA, MOBTOPITb MNpoOLeaypy Woro
aKTVBaLji. IHAMKATOP 3racHe i enemMeHTN KepyBaHHA BapUIbHOI NaHeNi 3HOBY
CTaHYyTb aKTUBHUMN.

MAY3A

OyHKuis “MNMay3a” nepeprBae poboTy BapuUnbHOI MaHeNi Ha nepiog NprbnmsHo 10
CeKyH. Y Liein Yac MOXKHa OUNCTUTY MOBEPXHIO HABKOMO eNleMeHTIB KepyBaHHS,
He 3MiHtoou Byab-AKi 3 NonepeaHix HanalwTysaHb. [MicA 3aKiHUeHHA Liboro yacy,
BapWbHa NaHesb NoBepPHETbCA A0 GYHKLIOHYBaHHSA B 3BVYAIHOMY PEXMMI.

=1+]

—O— TAWUMEP

3a JONOMOr ol TaiMepa MOXKHa BCTAHOBITIOBATM YacC rOTyBaHHA A0 99 XBUNH.
HanawTyBaHHA Talimepa MOXHa BCTAHOBUTU 1A KOXHOI KOHGOPKY,
LOTPUMYIOUMCh OfHIET 1 TiEl K Npouenypu. Talimep 3aBXau Bifobpaxae yac,
BCTAHOB/IEHWI ANA BUGPaHOi KOHPOPKM, 300 HANKOPOTLLMIA 3aLLIOK Yacy.

Lljo6 akmusyeamu maiimep:

1. YBIMKHITb MOTPIGHY KOHGMOPKY, HAaTUCHYBWM Ha OyAb-AKYy YacTUHY
MOB3yHKa.

2. HaTuckaiiTe enemeHT KepyBaHHaA “+” abo “~*, o6 BCTAaHOBUTU NOTPIOHWIA
yac. Ha gucninei 3'aButbcst Hanmc “00”.

Konwv BCTaHOBNEHWI Yac MVHE, NPOMYHAE CUrHan i KOHPOPKa aBTOMaTUYHO

BYMKHETbCA.

o6 3miHUMuU HanawmyeaHHsa matimepa:

1. HaTWCcHiTb Ha NOB3YHKOBUIA €NeMeHT YNpaBiHHA AnA KOHGOPKN.

2. HaTwuckaiiTe enemeHT KepyBaHHs “+"abo “~*, o6 3MIHWTY Yac Ha MOTpPibHe
3HaYEHHA.

Lljo6 sumkHymu maiimep:
OpHOYaCHO HaTUCKalTe KHOMKKM “+"i“—", MOKM TaliMep He 6ye BUMKHEHUIA.

OOAATKOBA 30HA HATPIBAHHA

LLlo6 ogHouacHO KepyBaTu iBOMa KOHPOPKaMu, BUOEPITb eneMeHT KepyBaHHSA
"llopaTkoBa 30Ha HarpiBaHHA". [nA ynpaBniHHA MNOTYXKHICTIO MOXHa
0[JHOYaCHO BMKOPMWCTOBYBATM 06MABa NOB3YHKOBUX efleMeHTa KepyBaHHS.
BukopuctaHHa uiei GyHKUiI € AOUiNbHUM anA 36inblueHHs KOHOOPKM 3
nepeBarolo Po3MiLLeHHA Mocyay 3a HeOoOXiAHICTIO B Mexax BUOPaHOI 30HM.
IneanbHo nigxoauTb ANA 3aCTOCYBaHHA MPAMOKYTHOTO 1 OBaJIbHOrO MocyAy
260 CKOBOPIAOK 151 FpUIio.

AOAATKOBA BEPTUKAJIbHA 30HA HATPIBAHHA

Mo»ke 3acTocoByBaTUCA AJ19 OAHOYACHOTO KepyBaHHA BOMa KOH$OpKamu,
pO3TaloBaHMMU NIBOPYMY i MpaBopyY.

Lljo6 yeimkHymu ¢pyHKyito “[Jooamkoea 30Ha Ha2pieaHHA":

1. YBIMKHIiTb BapubHy naHenb.

2. HaTUCHITb Ha eneMeHT KepyBaHHs NOTPIOHOI A0AATKOBOI 30HU HarpiBaHHA
(BepTUKanbHa N1iBa, BepTrKanbHa npasa). O6uaBi 30HK 6yayTb NigKntoyeHi,
a gucnnei 3'aBuTbca Hanuc “0”.

3. 3a[0ornoMorolo NoB3yHKa BUOEPiTb MOTPIOHWIA piBeHb MOTYXKHOCTI.

Lljo6 sumkHYymu ¢pyHKyito “[Jodamkoea 30Ha HazpieaHHa":

HaTucHiTb Ha enemeHT KepyBaHHA AOAATKOBOI 30HWM HarpiBaHHA, AKa
bYHKLOHYE: KOHPOPKY NMOBEPHYTHLCSA 10 PO3AINTBHOrO GYHKLIOHYBaHHS.

Kpim Toro, ¢yHKuito "[opaTkoBa 30Ha HarpiBaHHA" Gyae BUMKHYTO Yy pasi
BUMVIKaHHA BapUIbHOI MaHeni B KiHLji roTyBaHHSA.

[nAa pocArHeHHA HaMKpaLmx pe3ynbTaTiB 3aBXav NOKPYBaTe WOHaNMeHLLe
ofHy abo KinbKa TOYOK, MO3HAUYeHMX Ha CKNAHIN MOBepxHi abo BcepeayHi
[00aTKOBOI 30HV HarpiBaHHA.

IEI FLEXI FULL ZONE

BunbpasLum pexum "Flexi Full", MoxxHa KepyBaTu BCi€lo NOBEpXHeto BapUibHOT
naHeni 3 OfHMM PiBHEM MOTYHOCTI.

BCTaHOBUT MOTYXHICTb MOXHa 3 [AOMOMOrol Oyab-AKOro 3 MOB3YHKIB.
BukopucTaHHs L€l GyHKLi € BOLINbHM 15 PO3LUMPEHHA KOHDOPK 3 NepeBaroio
MOXIMBOCTi PO3MILLIEHHS MOCy Ay B GaxkaHOMy MicLi yciel 30HM. YyoBo nigxoauTb
U1 BENVIKOTO, NMPAMOKYTHOTO abo OBasIbHOrO MOCYAY Ta CKOBOPIAOK Y1 FPWJIIO.

Y pasi NoKpUTTA BCi€i aKTNBOBAHOT 30HM Byfe [OCATHYTUI MaKCUMaNbHUIA
piBeHb MOTYXKHOCTI.
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6t" SENSE

EnemeHT KepyBaHHs “6™ Sense” n03BONAE aKTMBYBATU CreLianbHi GyHKLi.

1. [locTtaBTe CKOBOPIAKY, YBIMKHITb BapuibHY MaHenb i 06epiTb GaxaHy
KOHbOPKY, TOPKHYBLUMCb MOB3YHKa.

2. HartucHiTb Ha enemeHT KepyBaHHs “6™ Sense”. Ha ancrinei koHbopKy 3'8BITbCA
Hanuc “A” (QaBTOMATLYHO).

3. 3acBiUTbCA IHAVIKATOP NepLUOi creianbHol GyHKL, BOCTYMHOI Ais o6paHol
KOHGbOPKM.

4. Bubepitb NOTPIGHY crieLiianbHy GpyHKL, HATUCKAOUM eNleMEHT KepyBaHHsA
"6t Sense”.

5. HatvicHiTb Ha enemeHT KepyBaHHS, W06 MiATBEPAUTI NOTPIOHY GYHKLHO 5.

Micna akTVBYBaHHA KOXHa crielianbHa QyHKLiA Moxe OyTu BMKOpUCTaHa
[NA BCTAaHOB/IEHHA ONTVIMaNbHOTO PIBHA FOTYBaHHS, A8 LIbOro cif BU6paTu
nornepeaHi HanawwTysaHHsa i yctaHoBkM (MIN-MED-MAX).

OFF Ittt rrrrnrenntrtnnnnnn 18 P
Min Med Max

DyHKLiA aBTOMaTNYHO NPOMOHYE CepeAHil piBeHb 3a 3aMOBYYBaHHAM.
Mig yac BMKOPUCTaHHA 3a HEOOXiAHOCTI MOMHa obpaTn Ginbll HU3bKMIA/
BUCOKMI piBeHb BIiAMOBIAHO [JO Mporpecy MPWroTyBaHHA CTpaBu AnA
onTuMi3aLlii Yacy i yMoB (HanpvKnag, piBeHb KAM'ATIHHA BOAW).

BAXJIMBO: Po3Tawosynte npunagan AK rnokasaHo Ha MatoHKy HUXYe, Ha
AKOMY 300paXKeHO, K Cfif LEHTPyBaTU Npwiaaas BignoBigHO JO TOYOK,
MO3HaYeHNX Ha MOBEPXHI CKa (MPointocTpoBaHa KOMGIHALA € NMLLe OAHUM 3
NPUKNagis; NPUIaaas TakoX MoXe OyTu BUKOPUCTaHe Ha Pi3HMX KOHdOpPKax).

Y mgTPUMAHHA TEMIA

Lia ¢yHKUia fo3BONAE [OCAITU TemnepaTypy CTPaBK, WO € iAeanbHow AnA
MOBINILHOrO NPUrOTYBaHHSA | BUNAPOBYBaHHSA PiAVH, @ TAKOX AnA NigTpUMaHHA
LMX YMOB 6€3 pU3VKy NPUropsHHA NPOAYKTY.

Lle ineanbHe pilleHHA, TOMy LLO 3aBAAKM NOMY He MOLUKOKYETbCA NPOAYKT, a
TaKOX He Bii0YBAETbCA NPUNUMAHHSA 1O CKOBOPOIMU.

AKICTb | TN KyXOHHOrO MOCYAY MOXKe BM/IMBATN Ha Pe3ybTatii abo Yac roTyBaHHs.

=7 nOBINbHE rOTYBAHHSA

CneujanbHa $yHKLIA, WO [O3BONAE AOCAITI TeMrepaTypy NPOAYKTIB, L0 €
ifeanbHoOIo ANA MOBINIbHOrO KUMIHHA | FOTYBaHHA, @ TakOX ANA MiATPUMAHHA
LX YMOB 6€3 pU3Ky NpUropsAHHA NPOJYKTY.

Lle ineanbHe pilLeHHsA, TOMy LLIO 3aBAAKN NOMY He MOLUKOKYETbCA NPOAYKT, a
TaKOoX He BilOYBa€ETbCA NPUANNAHHA O CKOBOPOAM.

AKICTb | TMN KyXOHHOrO Nocyay, AK MPaBWIIO, MOXYTb BMIMBATX Ha pe3ynbTaTi
abo Yac roTyBaHHs (3aBXKa CTaBTe CKOBOPOAY Y LIEHTPI aKTVIBOBAHOI KOHGOPKY).

KUN'ATIHHA*

OyHKUiA ana edeKTVBHOroO HarpiBaHHA BOAW, fIKa BWAAE 3BYKOBUI abo
Bi3yarnbHUI CUrHas, Konm BoAa NoYmnHae Kunitu. [ina 3anycky GyHKLUii KuniHHA
CKOBOPOZa Ma€ MiCTUTV NPVHaMHI NiBniTpa Bogu. [logasanTe Cinb, AKLWO Le
HeoOXiHO, N1LLIE KON MOYYETe 3BYKOBUIA CUrHan.

Cvictema Gy e NigTpYMYBaTI NOBINbHE KUMIHHS BOAW, SIKE [JO3BONISAIE 3aMobirTv Oy ab-
AKOMY PO36PU3KYBaHHIO, @ TaKOX Oyb-AKOMY HEMPOAYKTVBHOMY BUTPaYaHHIO
eHepril.

AKwo nig yac uiel dyHKLii ckoBopoaa BUABUTLCA NMOPOXHBOI0 abo AKLLIO BoAa
BUMapyBasnacs, NPOonyHae 3ByKOBUIN CUrHan.

CMAEHHA HA CKOBOPOAI*
—r

° QyHKUiA, WO ifeanbHO NiAXOAWTb ANA NonepeaHboro NPorpiBaHHA
CKOBOPOAW, KOMM BOHA MycTa abo 3 HEeBEeNUKOW KinbkicTio »kupy. Mpu
[OCATHEHHI HeoOXiAHOT TeMMnepaTypy iAeanbHO NIXOAWTb A/A MPUTOTYBaHHA
CTpaB 3 TOBLUMHOMO BinbLUOIO, HiX 2-3 cMm, | Ans GinbLL JOBroro rotysaHHs abo
roTyBaHHA 3 BUKOPVCTaHHAM BEPLUKOBOrO Macsia abo cmanbLifo.

oo DyHKUiA, WO ifeanbHO NiAXoAWTb ANA NornepesHboro NporpiBaHHA
CKOBOPOAW, KOMM BOHA Mycta abo 3 HEeBEeNMKOW KinbkicTio »kupy. Mpn
[OCArHEHHI HeOOXiAHOT TeMnepaTypu ifeanbHO NiAXOAWTL 1S MPUrOTYBaHHS
CTPaB 3 TOBLUMHOIO MEHLLIOIO, Hi>K 3 CM, | A/1A HEAOBIOro roTyBaHHs.

oo OyHKUiA, WO ifeanbHO NigxoamnTb AA nonepeaHboro NporpiBaHHA
CKOBOPOZAM 3 XMPOM (0ni€to), piBeHb AKOro He nepeBuLLye 1 cm.

Y 6yab-AKoMy 3 LiX TPbOX BUMaAKIB B KiHLIi eTany nporpisaHHA CkoBopoau abo

Onil yBIMKHETbCA eNemMeHT KepyBaHHA = NPOsyHa€E 3BYKOBUI curHarn. BapunbHa
naHesb CTabinisye Temnepatypy i nimpm&aamme'ﬁ Ha MOCTiINHOMY PiBHI.
HaTucHeHHA enemeHTy KepyBaHHA =.. OyAe NiATBEPKEHHAM TOro, Lo
NPOoAyKTU KnagyTb A0 CKOBOPOAW, i creLiianbHa GyHKLiA MOYHe eTan roTyBaHHs.
PekomeHpyemo nigrotysati NpoayKTu Nif Yac NPorpiBaHHA i TOMICTATK iX 1O
cKoBopoau, Konu 6yae BUAAHWIA BiBMOBIAHUIA CUrHan.

OnTMManbHU  PeXnM  BUKOPUCTaHHA YHKUii nepenbayae nouvaTkose
3aCTOCYBaHHA CKOBOPOAW i XMPY 3a KIMHaTHOI TeMnepaTypu.

Whj;lfz?ool



UK |

1 NNABNEHHS

Lia dpyHKUiA go3BONAE AOCATT TEMMNEPATYPY NMPOAYKTY, LU0 ileanbHO NiaXoanTb
L1 PO3TON/IEHHSA, | MiATPYMYBATY Liel CTaH 6e3 pr3nKy NPUropaHHSA.

Lle ineanbHe pileHHA, TOMY WO 3aBAAKU MOMY He MOLWKOLXKYTbCA
genikaTHi nNpoAyKTW, Hanpuknag, lWokonag, i He BigbyBaeTbca ix
NPWANNaHHA SO CKOBOPOAM.

rPUNb*

.|I|I|]. LUa &yHKUia igeanbHo nigxoouTb NS NPUrOTYBaHHA Ha rpuni.
° Mo>kHa BMOpaTh ofiuH 3 ABOX TVNiB GYHKLT rpuns (1 abo 2 Kpankw) B
'|I|I|]' 3aNEXXHOCTI Bifj HEOOXIAHOTO PIBHS FOTYBaHHS.
g [naToBcToro wapy ki (>1 cm) peKoMeHAYEMO BUKOPCTOBYBATV MEHLLIE
HaraLLTyBaHHA rpuio (1 Kparka), sike nepefibayac GinbLL [JoBre roTyBaHHs.
[na 6inbLL TOHKOrO LUAPY NPOAYKTIB PEKOMEHAYEMO 3aCTOCOBYBaTY Binblue,
2-KparnkoBe HanalTyBaHHA rputo.

Moci6Huk kopucmyeaya

Konun 6y,qe [O0CArHyTa onTMalibHa TeMmnepatypa onAa ofaBaHHA NMPOAYKTY,

. ok], .
YBIMKHETbCA €JIEMEHT KEPYBAHHA &... | MPOJTyHAE 3BYKOBUN CUTHaI. Bapmana

naHenb cTabinisye Temnepatypy i NigTpYMyBaTVIMe ii Ha NOCTIHOMY PiBHI.
OK .
HaTucHeHHA enemeHTy KepyBaHHA w.. Oyfe NiATBEPPKEHHAM TOro, LO

NPOZYKTY KNafyTb 1O CKOBOPOAY, i CrieLiianibHa GyHKLiA MOYHe eTan roTyBaHHS.
PekomeHpyemo nigrotyBat NPoAyKTU Mif Yac NPorpiBaHHA i NOMICTATK iX 4O
cKoBopoaw, Konv 6yae BuaHUIA BiNOBIAHWIA CUTHaN.

* 3yumu (yHKYisMU peKomMeHOYEMO 3acmocosy8amu cneyianbHe npunaoos:
o pna kun'aTiHea: WMF SKU: 07.7524.6380

«  OnA cmaxeHHsA Ha ckoopogi: WMF SKU: 05.7528.4021

«  AnAanpurotyBaHHA Ha rpuni: WMF SKU: 05.7650.4291

IHANKATOPU

(M
I | 3ANUWKOBE TEMNO

AKLWO Ha aucnnei BifobpaxaeTbca cmon “H”, Lie 03Hauae, Lo KoHpopKa

Lje rapsva.

Konu koHpopKa 0XonoHe, Ancnnei sracHe.

(]

-2 KACTPYJIAHENPABWIbHO BCTAHOBJIEHA ABO BIACYTHA

po3Mip, WO He BianoBiaae KoHpopLi, Ha ancnnei 3'ABNATbCA HACTYMHi
cumBonve Zu . fKwo npotarom 30 ceKyHp MicnA 34iicHeHHA BU6opy
cKkoBopofa He Oyae BMABEHA, BifNoBigHa KOHGOPKA BUMKHETbCA.

® IHAUKATOP TAUMEPA
Llein iHanKaTop BKa3ye Ha Te, L0 /151 KOHPOPKM BCTAHOB/EHO TaimMep.

AKWo ckoBopoda He MIAXOAUTb ANA FOTYBaHHA 3 BUKOPWCTAHHAM
iHAYKUii, AKLO BOHa HEMpPaBUIbHO BCTAHOBJIEHa abo AKLO BOHA Mae

TABJINUA NMPUTOTYBAHHA

PIBEHb MOTY>XHOCTI | TWUMN rOTYBAHHSA PEKOMEHAOBAHE BUKOPUCTAHHA
3 BKazaHHAM AOCBifY i 0COONMBOCTEN rOTYyBaHHA
Makc. HanawTyBaHHA p LLIBnaKe HarpiBaHHA |peanbHoO nigxoanTb ANA Pi3KOTro NifBULLEHHA TeMNepaTypu CTPaBy Ana
HarpiBaHHA LWBUAKOrO KUN'ATIHHA (BOAM) ab0 WBWMAKOrO HarpiBaHHA pignH.
L |peanbHoO nigxoAnTb ANA NiAPYM AHIOBAHHA, MOYATKY NPUrOTYBaHHSA, CMaXKEHHSA
CMaKeHHs, KUn'aTiHHA : . . :
- 14-18 NpoayKTiB FMMOOKOT 3aMOPO3KK, LWIBMAKOrO A0BEAEHHS PIAVH [O CTaHy KUMIHHA.
= O6CMaKeHHS, TYLIKYBaHHSA, ) ) ) )
- KUM'ATIHHA, NPUFOTYBaHH |aeanbHo nigxoauTb ANA NacepyBaHHS, NIGTPUMaHHA iHTEHCUBHOTO KMMIHHA,
= Ha rpuni roTyBaHHA Ta NPUroTyBaHHA Ha rpusio.
-
= O6cMmaxeHHs, BapiHHS, |neanbHo nigxoauTb 1A NacepyBaHHsA, MiATPUMaHHA MOBINbHOrO KMMiHHA,
- TYLWIKYBaHHA, MPUroTyBaHHA BapiHHA Ta NPUroTyBaHHA Ha rpuWto, @ TakoX And nigirpisaHHA npunaaasa.
= Ha rpuni
- 10-14 | Bapinns, TywKkyBaHHs, , ' , ,
= MacepyBaHHs, NPUrOTYBaHHS Ineqano nigxoguThb AN1A TYLWKYBaHHA, NiSTPYMAHHA NOBINbHOTO KUMiHHS,
- Ha rpuTi, yBapIoBaHHs o BapiHHA Ta NPUroTyBaHHA Ha rpuito (MPOTArom TPUBANOTo vacy).
- KpemonogibHoro ctaHy
- lneanbHo NigxoauTb ANA CTPaB NOBINLHOMO FOTYBaHHA (PUC, COycK, NeyeHa, prba)
- 3 BUKOPUCTaHHAM PiavH (BoAa, BIHO, OY/bINOH, MOIOKO) | ANA pO3BapioBaHHS
= 5.9 BapiHHA, NoBinbHe KNM'ATIHHS, MaKapOHHVIX CTPaB.
- 3ryLUEHHS, pPo3LUapyBaHHA . . .
- laeanbHo NigxoanTb AN1A CTPaB NOBINbHOIO rOTyBaHHA (KiNbKicTio Ao 1 11: puc,
- coycy, neyens, prba), 3 BUKOPUCTaHHAM pignH (BOAA, BUHO, OyNbIAOH, MONOKO).
- |peanbHO NigxoauTb ANA NOM'AKLWIEHHA MAcna, NOBIIbHOMO TONNEHHSA LWWOKONagy,
TonneHHs, pO3MOPOXKYBaHHA
- P POy PO3MOPOXKYBaHHA APIGHNX NPOJYKTIB.
- 1-4 . . VR N
- ) |neanbHo nigxoamTb ANA NISTPUMAHHA HEBENMKMNX NMOPLiN LOWHO NPUroTOBaHOI
- MipTprMaHHA CTPaBm Tennolo, CTpaBy abo CTpaB nepes NofaBaHHAM Ha CTin TenavMmm abo ans
pO3BapioBaHHA pI3OTTO pO3BaploBaHHSA PU30TTO
HynboBa Off . BapunbHa naHenb B pexkumi ouikyBaHHA abo BUMKHYTa (MicnA roTyBaHHA MOX/MBA
NOTYXHICTb HaABHICTb 3a/MLIKOBOro TeNa, Npo WO CBifuUTb NiTepa «H» Ha gucnne).
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OYULLEHHA 1 OBCJZIYITOBYBAHHA

MONEPEAMKEHHA
+  Hikonm He 3acToCOBYITE NPUCTPOI YNLLEHHA MApOM.

+ Mepep ounieHHAM Npunagy nepeKkoHalTecs, Wo KOHPOPKM BUMKHYTO, a ieHTdikaTop octaTouHoro TennoBugineHHs (“H") He

CBITUTbCA.

Baxknueo:

«  He BuKopucToByiiTe MeTaneBi ckpebkn abo abpasmsHi ry6Ku, OCKinbKm
BOHW MOXXYTb MOLUKOANTM CKITO.

«  [licnAa KOXHOro BUKOPWCTaHHA OUULLyTE BapuUibHY MaHesb (Konv BoHa
OXOJIOHE) Bif] NJIIM Ta 3aJIMLLIKIB 1Ki.

+  Llykop abo npogyKT 3 BUCOKMM BMICTOM LIyKPY MOXYTb MOLUKOAXKYBATL
NMOBEPXHI0 BapWUIbHOI NaHeni, ToMy X cnif HeranHo BUAanAaTu.

«  Cinb, LyKop i MiCOK MOXYTb NOAPANAT CKIIAHY NOBEPXHIO.

«  BukopucToByiiTe M'AIKY raHuipKy, KyXOHHY CepBeTKY, Lo BOMpaEe Bosory,
abo cnevjanbHUiA 3aci6 YMLEHHS 1A BapUIbHOI MaHeni (GoTprmMyinTech
IHCTPYKLUIil BUpO6BHYKa).

+ TMponvita Ha KOHGOPKY PiAVIHA MOXe CNIPUUYMHITY BIOpaLito Ta 3CyBaHHA Mocyay.

«  [icna unLweHHA peTenbHO BUCYLLYINTE BapuibHY NaHeb.

Ao Ha ckni € norotun iXelium™, BapunbHY NaHenb 06PO6IIEHO 3 BUKOPUCTaHHAM
TexHonorii iXelium™, WO € eKCKMO3MBHOK TEXHOSOTEID 0OPOOKM Bif KOMMaHIT
Whirlpool, sika 3a6e3neuye ifeanbHe oumlLeHHs i [O3BOMSE AoBLIe 36epiratn
MOBEPXHIO 6IIMCKYYOI0.

LLlo6 ouncTuTy BapunbHi naHeni iXelium™, goTpumyiitecb HaCcTynHNX

peKomeHpauUin:

«  BukopuctoByiite M'siKy TKaHVHY (HaliKpalle - MiIKpodibpy), 3BONOXKeHy
BO/IO10 a0 3BMYalHKM 3aCO60M 1A MUTTA CKNa.

+  [InAa pocAarHeHHA HanKpaLLmX pe3ynbTaTiB Ha AeKiNbKa XBUINH 3anuLuanTe
3BOSIOMKEHY TKaHVHY Ha CKNAHI NOBEPXHi BapUIbHOI NaHeni.

NOCIBHUK 3 YCYHEHHA HECMTPABHOCTEN

« [lepeBipTe, UM He NEPEKPUTO MOCTAYAHHSA KUBMEHHSA.

+  fKWO He BOAETbCA BUMKHYTY BapusibHY NaHenb Nic/iA BUKOPUCTAHHSA,
Bifl'eqHanTe ii Bif fKepena »KUBeHHs.

+  AKwo Ha aucnnei BigobpaxaoTbca Lmdpn Ta 6yKBY MiCNA BBIMKHEHHA
BapWNIbHOT NaHeni, nepernaHbTe IHCTPYKLT B TaGNML HUXYe.

3BepHiITb yBary: HasaBHICTb 3anu1LWKiB BOAW, NPOANUTOI 3 KacTPy/b PiAnNHM yYm
iHWMX 06'EKTIB Ha KHOMKaxX BapWIbHOI MaHENi MOXe CMPUYMHNTI BUMAAKOBE
YBIMKHEHHs1 ab0 BUMKHEHHA OYHKLii 6M0KyBaHHA AOCTYyry [O nNaHeni
KepyBaHHsA.

Kop nomunku Onuc MoxnuBi npuunHn Dornag
£ C81,C82 ¢ TNaHenb KepyBaHHA BUMNKAETbCA BHyTpiwHA TemnepaTypa © Tlepuw Hix 3HOBY B/IKOPUCTOBYBATU
: i Yepes Haf3BMYaNHO BUCOKY | eNeKTPOHHWX YacCTUH naHeni i BapwIbHY NaHerb, 3aueKanTe,

{ FO2, FO4 ©  HenpasunbHa Hanpyra i JaTuuk BuABNAE po3bixHiCTb y i Big'egHaiiTe BapubHY NaHesnb
: © nigkloYeHHa. ¢ Hanpysi npunagy Ta axepena © BiamKepena XMBeHHA Ta
| KMBMeHHs. | nepesipTe MigKMtoueHHA [0
{ enekTpomepexi.
FO1, FO6, F12, F13, . Big'egHaitte BapWbHY NOBEPXHIO Bifj AKepena »KUBJeHHA. 3aueKainTe Kifbka CeKyHA, NOTiM 3HOBY MiAKMIOYITb
" F25, F34, F35, F36, ¢ BapwibHY NaHenb O eneKTPoMepeXi.
i F37, F41, F47, F58, Fé1, i flkwo npobnema 3anuumnnaca, 3atenepoHyiiTe 4O CEPBICHOIO LIEHTPY i NOBIOMTe KOf MOMUIKN, AKNNA

i F76 i BifjobparkaeTbca Ha fgucne.

BHyTpiIJJHlO Temnepartypy. 3aBUCOKa. NMOKM BOHa BUXONOHeE.

3BYKWY, AKI NPUNAL BUPOBNIAE NI YAC OYHKUIOHYBAHHA

Mip yac HopmanbHOro GyHKLOHYBaHHA IHAYKLIIHOI BapybHOI MaHesni MoXHa
YyTW CBUCTIHHA abo NOTpicKyBaHHsA. Lij wymMy BUHUKatOTb B KyXOHHOMY MOCYAi
i BOHM NOB'A3aHi 3 XapaKTePHMU O3HaKaMu IHa CKOBOPIZOK (Hanpuknag, AHO
MoXe 6YTI GaraToLapOBKIM ab0 HEPIBHYM).

Lli wymn MoxyTb 3MiHIOBaTACA B 3aM€XKHOCTI Bif TUMY BMKOPUCTOBYBAHOMO
KyXOHHOrO NocyAy, a TakoX KinbKOCTi iXi, AAKY BOHW MICTATb. TaKi 3ByKu He €
03HaKO HECMPaBHOI PObOoTH.
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NIATBEPOXXEHE TOTYBAHHA

Moci6Huk kopucmyeaya

HaBefeHa HUKUe Tabnmua CTBOpPeHa crieLliafibHO AN MOKIMBOCTI NMepeBipKu
HaLLMX BUPOGIB KOHTPOMIOKUMMY OpraHamu.

MNigTBepaKeHe roTyBaHHA

Mono)keHHs ANA NigTBEPAYKEHOTo roTyBaHHSA

Po3nogineHHs tenna, Tect «kMnuHui» Bign. o
EN 60350-2 §7.3

EdekTnBHICTb HarpiBaHHA, TecT «KapTonna ¢pi» Bian. oo
EN 60350-2 §7.4

[naBneHHA i NigTPUMaHHA TeNna, <LWOoKonag»

NoBinbHe KNN'ATIHHA, <PUCOBUI NYANH

EKO-OV3AIH: Lien TecT npoBoAunu BignoBigHo 40 Npasws, BUGMPaumn BCi KOHGOPKIM Ha BapUbHIl naHeni aAna GopMyBaHHs €LUHOT 30HM

abo 3 BuKopuctaHHaAM dyHKUiT Flexifull.

NICNANPOAAMXKHE ObBCJIYTOBYBAHHA

A oTprMaHHsA 6inbLu NOBHOI JOMOMOTY 3aPEECTPYITe CBild NPWNaj Ha CanTi
www.whirlpool.eu/register.

MEPW HIXK 3BEPTATUCA OO LEHTPY NICAANPOAAXKHOIO
OBCJ/IYTOBYBAHHA, BAKOHAUTE HABEAEHI HUXK4E All:

1. [lepeBipTe, uM MOXHa BUPIWUTA NPOGREMy CaMOCTIHO 3a
gonomoroto nopagd, HasepeHnx y posaini MOCIBHUK 13 YCYHEHHA
HECNPABHOCTEMN.

2. BumkHiTb nmpwunag i 3HOBY YBIMKHITb 1Oro, LWo6 nepesipuTh, un
HeCnpaBHICTb 3aNMLLIAETHCA.

AKLLO mana BI/II.I.I,EBKI-\}AHOTHEPEBIPKVI HECNPABHICTb HE 3HUKHE,
3BEPHITbCA A0 HAUBIWKYOIO LUEHTPY NICIANPOAAXHOIO
OBCJIYTOBYBAHHA.

LLlo6 oTpumaTy fonomory, 3BepHiTbCA 3a HOMEPOM, LLIO BKa3aHWi
y rapaHTiiHOMy TanoHi, abo AOTpUMYITeCh IHCTPYKLi Ha canTi
www.whirlpool.eu.

Mip yac 38'A3Ky 3 Hawwym CepBicom MICIANPOAAXKHOTO 06CNYroByBaHHA 3aBXaN
YTOUHIONTE:

+  KOPOTKMI ONMC HECMPABHOCTI;

«  TUNiTOYHY MoAenb npunagy;

«  CepiHnn Homep (Homep micna cnoBa SN Ha MacnopTHin TabnuyLi,
po3TaloBaHin nig npunagom). CepiiHUA HOMep BKa3aHWA TakoX Yy
[OKyMeHTaLi;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

z
- O
OFE
S
ok
0.8

£

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

+  MOBHA afpeca BaLLOro MiCLIA MPOXKMBaHHS;
«  Bal Homep TenedoHy.

AKLWONOTPIGEH PEMOHT, 3BEPHITbCABABTOPVI30BAHNI LIEHTP NICTIANPOAAKHOTO
06cnyroByBaHHA (W06 rapaHTyBaTu, WO OyAyTb BUKOPMUCTaHi OpWriHasbHi
3anyacTyiHY Ta PEMOHT Byie BUKOHaHO MPaBUIIbHO).

3 npaBunamu, CTaHZApPTHOIO AOKYMEHTaLji€l0 Ta AOAATKOBOIO iHPOpMaLli€lo Npo BMPi6 MOXKHa 03HANOMUTICA HACTYMHM

YMHOM:
- 3aponomoroio QR-Koay Ha Ballomy nobyToBoMy npunagi;
- BigBigaBww Haw Be6-canT docs.whirlpool.eu;

+ 260 3BepHYBLUCb A0 HALLOTO LIEHTPY NiIANPOAaXKHOro 06CNyroByBaHHA KIIEHTIB (HOMep TenedoHy 3a3HaueHo y
rapaHTiiHOMy TasnoHi). 3BepTalounCh A0 LeHTPY NiCNANPOAAKHOro 06CIYroByBaHHS, NOBIAOMTE KOAW, 3a3HaueHi Ha Tabnuuui

3 MacnoOPTHUMUN JaHNUMIN Bleo6y.
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