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DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK INDESIT

@\ Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc, Prv nez spotrebi¢ zaénete pouzivat, pozorne si preéitajte
Z ] zaregistrujte prosim svoj spotrebi¢ na Bezpeénostné pokyny.
www.indesit.com/register

OPIS SPOTREBICA
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1. VOLIACI GOMBIK 3. NASTAVENIE CASU 6. OVLADACi GOMBIK
Na zapnutie rdry volbou funkcie. Na nastavenie ¢asu pripravy jedla, | TERMOSTATU
Ruru vypnete otoenim gombika odlozeného Startu a ¢asomeru. Otocenim si zvolite pozadovanu
do polohy O. Na zobrazenie Casu, ked je rira teplotu pri aktivovani manuélnych
vypnuta. funkcii. Pre funkciu Turn & Go
2.SVETLO . pouzite @, pre Turn & Go Steam
Ked je rira zapnuta, stlatenim Q' 4.DISPLEJ (para) pouzite ®.
zapnete alebo vypnete osvetlenie | 5, NASTAVOVACIE TLACIDLA | Upozomenie: Vietky ovladate s
Y Na zmenu nastavenia ¢asu pripravy | aktivované stlacenim. ZatlaCte na stred
jedla. ovladaca, aby ste ho uvolnili z jeho
polohy.
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PRISLUSENSTVO

Stiahnite si Navod na pouZivanie a Udrzbu na
docs.indesit.eu, kde ndjdete viac informéacii

Evww

. NADOBA NA
. ODKVAPKAVANIE

ROST

f

: PLECH NA PECENIE

Mnozstvo a typy prislusenstva sa moézu menit v zavislosti od zakipeného modelu.
DalSie prislusenstvo sa da kupit samostatne v servisnych strediskach.

POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

« Vlozte rost na pozadovanu Uroven tak, Ze ho drzite mierne
nakloneny nahor a najprv ulozite nadvihnutud zadnu stranu
(smerujucu nahor). Potom ho vodorovne zasunte po
vodiacich listach az na doraz. Ostatné prislusenstvo, ako
nadoba na odkvapkavanie a plech na pecenie, sa vsuva
vodorovne, zasunutim po vodiacich listach.

« Na ulahcenie ¢istenia rdry mozno vodiace listy
vybrat: Potiahnutim ich vyberte zo sediel.

FUNKCIE

Stiahnite si Navod na pouzivanie a Udrzbu na
docs.indesit.eu, kde ndjdete viac informdacii

Evww

@ TURN&GO STEAM

Funkcia Turn&Go Steam (para) umoziuje
dosiahnut vyborné vysledky vdaka para pri varnom
cykle. Tato funkcia automaticky upravuje idedlnu
teplotu pre pripravu Sirokej skaly receptov; Cas
pripravy hlavnych jedal je uvedeny v prislusnej
tabulke pripravy jedal. Funkciu s parou vzdy
aktivujte, ked'je rura chladnd a po naliati 200 ml
pitnej vody na dno.

@ KONVENCNY
Na pripravu fubovolného jedla iba na drovni

jedného rostu.

VIACUROVNOVA PRIPRAVA

=/ Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych
urovniach (maximalne troch) zaroven. Tuto funkciu
mozno pouzit pri peceni roznych jedal tak, aby sa
aréma jedného jedla neprenasala na druhé.

XL COOKING
<~ Na pecenie velkych kusov madsa (kusy vacsie

ako 2,5 kg). Odporucame pocas pecenia maso otacat,
aby obe strany zhnedli rovhomerne. Odporuc¢ame
maso pri peceni obcas oblievat, aby sa zabranilo
nadmernému vysychaniu.

“ GRATIN
@ Na pecenie velkych kusov masa (stehna,

roast beef, kurca). Odporuc¢ame pouzivat nadobu
na zachytavanie tuku a Stavy z pecenia: Umiestnite
nadobu na hociktoru uroven pod rost a nalejte do
nej 200 ml pitnej vody.

FREASY COOK
Vsetky ohrevné ¢lanky a ventildtor sa zapnu,

¢im je zarucené stale rovnomerné rozptylenie
tepla v rure. Pri tomto rezime pripravy jedla nie je
nutny predohrev. Tento rezim sa zvlast odporuca
na rychlu pripravu balenych jedal (mrazenych
alebo predvarenych). Najlepsie vysledky ziskate, ak
pouzivate iba jednu Uroven.

HORUCI VZDUCH ECO
Na pecenie masa i plnenych kusov masa na

jedinej urovni. Miernou prerusovanou cirkuldciou
vzduchu sa zabrariuje nadmernému vysusovaniu
jedla. Pri pouzivani tejto EKO funkcie zostane
svetielko pocas pecenia vypnuté, ale mozno ho
znova zapnut stlacenim g .

PIZZA
Na pecenie roznych typov a velkosti pizze

a chleba. Je dobré v polovici pecenia vymenit polohu
plechov na pecenie.

@ GRILL

Na grilovanie rezrov, kebabov a klobas,
gratinovanie zeleniny alebo opekanie chleba. Pri
grilovani masa pouzivajte plech na pecenie na
zachytavanie tuku a Stavy z pecenia. Umiestnite
nadobu na hociktoru uroven pod rost a nalejte do
nej 200 ml pitnej vody.

HYDROCLEANING
Pb6sobenie pary uvolnenej pocas tohto

$peciadlneho Cistiaceho cyklu s nizkou teplotou
umoznuje fahké odstranenie Spiny a zvyskov jedla.
Nalejte 200 ml pitnej vody na dno rury a pouzite
funkciu 35 min. pri 90 °C. Funkciu aktivujte, ked'je
rura studenad, a po skonceni cyklu ju nechajte 15 min.
vychladnut.

@ TURN & GO

Tato funkcia automaticky zvoli idealnu teplotu
a Cas pecenia pre celu kalu receptov, vratane masa,
ryb, cestovin, zdkuskov a zeleniny. Funkciu aktivujte,

ked'je rara studena.
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PRVE POUZITIE SPOTREBICA

1. NASTAVENIE CASU

Pri prvom zapnuti spotrebi¢a musite nastavit jazyk
a ¢as: Stlacajte () , kym na displeji neza¢ne blikat
ikonka (® a dve &islice oznacujuce hodiny.
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Pomocou + alebo — nastavte hodinu a stla¢te ® na

potvrdenie. Za¢nu blikat &islice oznacujuce minuty.

Pomocou + alebo — nastavte minuty a stla¢te ) na
potvrdenie.
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Upozornenie: Ked blika ikonka (), napriklad po dlhsom
vypadku prudu, bude potrebné resetovat Cas.

2. ZOHREJTE RURU

Z novej rury mbzu vychadzat pachy, ktoré zostali od
vyroby: Je to Uplne normalne.
Preto prv, nez v nej zalnete pripravovat jedlo,

odporuca sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné
pachy odstranili.

Odstrante z rary vietky ochranné kartény a priesvitnu
féliu a vyberte zvnutra vietko prislusenstvo.

Zohrievajte ruru na 250 °C zhruba jednu hodinu,
najlepsie s funkciou ,XL Cooking”. Rura musi byt
pritom prazdna.
Spravne dodrzujte pokyny na nastavenie funkcie.

Upozornenie: Po prvom pouZitf spotrebica sa odporica
miestnost vyvetrat.

KAZDODENNE POUZIVANIE

1. VYBERTE FUNKCIU

Ak chcete vybrat funkciu, otocte voliacim gombikom
na symbol pozadovanej funkcie: Displej sa rozsvieti
a ozve sa zvukovy signal.

2. AKTIVOVANIE FUNKCIE

MANUALNY VYBER
Na spustenie vybranej funkcie oto¢te gombikom
termostatu a nastavte pozadovanu teplotu.
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Upozornenie: Pocas pecenia mdzete funkciu zmenit
otocenim voliaceho gombika alebo upravit teplotu otocenim
gombika termostatu.

Funkcia sa nespusti, ak je gombik termostatu na 0 °C. Mozete
nastavit dobu pecenia, ¢as ukoncenia pecenia (iba ak
nastavujete dobu pecenia) a casomer.

TURN & GO @

Ak chcete spustit funkciu ,Turn & Go*, zvolte funkciu
otocenim voliaceho gombika na prislusnu ikonku

a gombik termostatu ponechajte na ikonke 0 /@.
Ak chcete pripravu jedla ukoncit, otocte voliaci
gombikna ,(Q“.

Upozornenie: MoZete nastavit ¢as ukoncenia pecenia

a ¢asomer. Ak chcete s pouzitim funkcie ,Turn & Go”
dosiahnut najlepsie vysledky, dodrzujte pri kazdom jedle
odportcané hmotnosti podla nasledujucej tabulky.

Potraviny Hmotnost
Recept (kq)
Maso Pecend telacina, krvavy
roastbeef 06-0/
Kurca / kusky jahnacieho
stehna 10-12
Ryby Filety z lososa/ PeCené ryby
(celé) 09-10
Ryby pecené v alobale 08-10
Zelenina Plnend zelenina 18-25
Zeleninovy kolac 15-25
Slané kolac
aneelace Slana torta Lorraine/ ndkyp 10-15
Cestoviny Lasagne / Zapekané
cestoviny alebo ryza vo 1,5-20
formicke
Sladké kolace | Kysnuté kolace/ Slivkovy
L 09-1,2
kolac
Pecené jablka 1,0-15
Chlieb Bochnik chleba 05-06
Bagety 05-08
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TURN&GO STEAM @
Pred spustenim funkcie Turn&Go
Steam nalejte na dno rdry 200 ml
pitnej vody.
Otocenim voliaceho gombika
doprava na prislusnu ikonku zvolte
funkciu a gombik termostatu
otocte do ktorejkolvek polohy
medzi 160 a 180 °C (ako naznacuje
ikonka).
Funkcia sa spusti a na displeji sa zobrazi aktudlny cas.
Predohrev nie je potrebny.
Ak chcete pripravu jedla ukoncit, otocte voliaci
gombikna , ("

—

— = _ //

Upozornenie: Ak chcete nastavit konkrétny ¢as trvania podla
prislusnej tabulky pripravy jedal, postupujte podla pokynov
v Casti Programovanie pecenia.

3. PREDHRIEVANIE A ZVYSKOVE TEPLO

Ked'sa funkcia spusti, zvukovy signdl a blikajuca
ikonka 8¢ na displeji informuju, Ze bola aktivovana
faza predhrievania.

Po dosiahnuti nastavenej teploty ikonka zacne svietit
trvale a novy zvukovy signal oznami, ze jedlo mozno
vlozit do rury a za¢ne sa jeho priprava.

Upozornenie: Ak vioZite jedlo do rury pred skoncenim
predhrievania, méze to mat nepriaznivy Ucinok na konecny
vysledok.

Po skonceni pripravy jedla a deaktivovani funkcie
moze ikonka 8 na displeji nadalej svietit aj po
vypnuti chladiaceho ventilatora, Co znamena, ze
vnutri rdry je eSte zvyskové teplo.

Upozornenie: Cas, za ktory ikona zhasne, moze byt rozny

v zavislosti od radu faktorov, ako je napr. okolité teplota a pouzita
funkcia.V kazdom pripade spotrebic treba povazovat za
vypnuty, ked je ukazovatel voliaceho gombika na znacke, () *

.PROGRAMOVANIE PECENIA
Pred programovanim pecenia si musite zvolit funkciu.
TRVANIE

Stlacajte ©, az kym na displeji nezaéne blikat ikonka
®a,00:00".
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Pomocou + alebo — nastavte ¢as pe¢enia a potom
stlacte ® na potvrdenie.
Funkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na
pozadovanu teplotu: Ozve sa zvukovy signal a na
displeji sa zobrazi, ze pecenie je ukoncené.

3>

Poznamky: Ak chcete zrusit nastavenu dobu pecenia,
stlacajte é az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka (®
, potom pomocou — resetujte dobu pecenia na,00:00"
V tomto case pecenia je zahrnuté aj faza predhrievania.

PROGRAMOVANIE CASU UKONCENIA PECENIA/
POSUNUTEHO STARTU

Po nastaveni doby pecenia mozno funkciu odlozit
naprogramovanim casu jej ukoncenia: Stlacajte )

, kym na displeji neza¢ne blikat ikonka (Jj a aktualny
cas.

N — —

Pomocou + alebo — nastavte zelany ¢as ukoncenia
pecenia a stlacte ()na potvrdenie.

Funkciu aktivujete otocenim gombika termostatu na
pozadovanu teplotu: Funkcia zostane pozastavena,
az kym sa nespusti automaticky po uplynuti ¢asu
vypocitaného tak, aby sa priprava jedla ukoncila

v Case, ktory ste nastavili.

Poznamky: Ak chcete nastavenie zrusit, vypnite rdru
otocenim voliaceho gombika do polohy () .

UKONCENIE PRIPRAVY JEDLA
Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, ze
funkcia je ukoncena.

—)
e

Otocte voliacim gombikom na inu funkciu alebo do
"o X

polohy , () “ ¢im rdru vypnete.

Upozornenie: Ak je Casomer aktivovany, na displeji sa zobrazf
LEND" striedavo so zostavajucim ¢asom.

(D inpesit



.NASTAVENIE CASOMERU

Tato moznost neprerusi program pecenia, ale umozni
vam pouzit displej ako ¢asomer, bud'v priebehu
funkcie, alebo ked je rura vypnuta.

Stlacajte &), az kym na displeji nezacne blikat ikonka
a 00:00.
2
Eulninln
ML
ot

Pomocou 7+ alebo — nastavte pozadovany cas

a stla¢te ) na potvrdenie.

Ked' ¢asomer dokonci odpocitavanie zvoleného Casu,
ozve sa zvukovy signal.

Poznamky: Casovac zrusite stlacanim O, az kym ikonka
nezac¢ne blikat, potom pomocou — resetujte ¢as na,00:00"

|
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. FUNKCIA HYDROCLEANING

Na aktivovanie cCistiacej funkcie ,Hydrocleaning”

nalejte na dno rury 200 ml pitnej vody, potom otocte
voliaci gombik a gombik termostatu na ikonku ).

Upozornenie: Poloha ikonky nezodpoveda teplote
dosiahnutej pocas Cistiaceho cyklu.

Funkcia sa aktivuje automaticky: Displej striedavo
zobrazuje ¢as zostavajuci do konca a ,HYD".

i
my
LC
O

®
Upozornenie: Tato operacia umoznuje iba naprogramovanie

¢asu ukoncenia tejto funkcie. Doba trvania sa automaticky
nastavi na 35 minut.

(D inpesit



TABULKA PRIPRAVY JEDAL

RECEPT _ FUNKCIA | PREDOHREV  TEPLOTA (°C) T A PRing;EEI?STVO
© Ao 160-180  30-90 23
Kysnuté kolace — : 2 21
&) Ano  160-180  30-90 _* '
' i : 2
Plneng kolé¢ © Ano  160-200 35-90 |
(tvarohovy kola¢, zavin, ovocny kolac) A 4 2
2 no 160 — 200 40-90 o 2
© Ano 160 — 180 20 - 45 3
Susienky/kogi¢ky & Ano 150 - 170 20-45 % u;
2 Ano 150 - 170 20-45 2> 2 1
© Ano 180 - 210 30 - 40 3
Odpalované cesto @ Ano 180 - 200 35-45 _\é,,_ . 2 |
2 Ano 180 - 200 3545 2 o
© Ano 90 150-200 3
Snehové pusinky S Ano 90 140 - 200 -\é,- L 2 a
) Ano 90 140-200 2, = ',
Ano 190 - 250 15-50 /2
Pizza/chlieb ] 4 2
® Ano 190 - 250 20 - 50 A
© Ano 250 10-20 3
Mrazena pizza = ) 4 2
2 Ano 230 - 250 1025 7
© Ano 180 - 200 40-55 3>
Slané kolace ) L 4 2
(zeleninovy kolac, quiche) Ano 180 - 200 45-60 NEms A
) Ano 180 - 200 45-60 o e
© ; 190 - 200 20-30 3
Listkové cesto / 2 4 2
odpalované cesto A\ ] ] 180 - 190 , 2040 e
| - 180-190  20-40 2 2 1
Lasagne/zapecené cestoviny/ i _ _ 2
plnené cest. zavitky/nakypy @ Ano 190 - 200 45-65 —J

A | vl e
- © 2 2 )
FUNKCIE Sy
Staticky ohrev Gril Gratin Pizza |acu’rovnova XL cooking Eko s ventildtorom
priprava
Aueeenn ~ AR J | T
PRISLUSENSTVO Nédoba alebo blech Ode'echkn,a peéen,ig//b Nédoba na Nédoba na
Rost a poeéaesi: n(; ’rjo(;e na alebovria’?dz\{)zc:\aan:eé(t)en?e odkvapkavanie/plech na odkvapkavanie/Plech na
na roéte pecenie pecenie s 200 ml vody

(D inpesit
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. TRVANIE UROVEN
RECEPT FUNKCIA  PREDOHREV  TEPLOTA (°C) (MIN) A PRISLUSENSTVO
Jahnacie / Telacie / Hovadzie / i , 3
e e © Ano 190 -200 80 - 110
Bravéové peéené s kozou 2 kg E) Ano 180 - 190 110-150 2 |
Kuréa/kralik/kagica 1 kg © Ano 200 - 230 50 - 100 2

. 2
Moriak/hus 3 kg © - 190 - 200 100-160 2
Pecené ryby / Ryby pecené ) 5 2
v alobale © Ano  170-190 30 - 50 |
(filety, celé) E
Plnena zelenina 2D\ i 2
(paradajky, cukety, baklazény) \ Ano 180 - 200 50-70 -
Opeceny chlieb @ - 250 2-6 _\'_5_’_

. . . 4 3
Rybie filé / platky @ - 230 - 250 20 - 30* ;e
Klobasky/kebaby/rebierka/ 5 4
hamburgery @ - 250 15 - 30% ETRP N SOV,
Peéené kuréa 1 - 1,3 kg Y Ano 200 - 220 55 - 70%* qﬂ%_ﬁ . 1 .
Krvavy roastbeef 1 kg % Ano 200 - 210 35-50% 3
Jahnacie stehno / koleno £y Ano 200 - 210 60 - 90** | 3 ,
Pedené zemiaky % Ano 200 - 210 35-550 3

: R =~ 3
Gratinovana zelenina Dy - 200 - 210 25-55 : |
Miso a zemiaky & Ano 190-200  45-100% A T
Ryby a zelenina & Ano 180 30-50% 4 u ! u
Lasagne a méso & Ano 200 50 - 100%** _\‘_f;, : ! |
Kompletné jedlo: ovocna torta ~ ) 5 3 1
(Uroven 5) / lasagne (Uroven 3)//mé@dso &  Ano  180-190 40 - 120%%* | :
(Uroven 1) 1
Peéené maso / plnené kusy méasa - 170 - 180 100-150 | 2 |

Do ¢asu pripravy jedla nie je zapocitana faza predhrievania: Odporicame vloZit jedlo do rdry a nastavit dobu pecenia aZ po

dosiahnuti pozadovanej teploty.

*V polovici pripravy jedlo obratte.

** Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby

obratit.

Stiahnite si Navod na pouzivanie a Uidrzbu na
docs.indesit.eu, kde je tabulka testovanych receptov
zostavenych pre certifika¢né organy podla normy IEC 60350-1.

*** Odhadovany cas trvania: Jedld mozno vybrat z riry

v réznych ¢asoch podla Zelania.

© © @ 2 2
FUNKCIE Viactroviiova
Staticky ohrev Gril Gratin Pizza |acu,rovnova XL cooking Eko s ventildtorom
priprava
Aveeenn ~ A== J \ | T

PRISLUSENSTVO Nadoba alebo blech OdF:eChkn'a p?ée”fz//b Nadoba na N&doba na

Rost a pZéZr?is nZ Fr)ozie na alebovigdz\l/;c'naan;eéc;n?e odkvapkavanie/plech na odkvapkdavanie/Plech na
na roéte pecenie pecenie s 200 ml vody
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@TABUI:KA PRIPRAVY JEDAL S FUNKCIOU TURN &GO

STEAM

JEDLO RECEPT MNOZSTVO €AS (min) PRISLUSENSTVO UROVEN  VODA
Malé pecne 80-100g 30 -45 - r
™ Sendvic¢ vo forme 300-500¢ 40 - 60 —
CHLIEB  chlieb 500g-2kg  50-100 1
Bagety 200-300g 30-45 T
Pecené 1 kg 60 - 110 —J
< Rebierka 500g-1,5kg 50-75 —
MASO Kurca 1-15kg 55-80 —
Kurca/Morka 3 kg 100 - 140 J S—
Filé 0,5-2cm 15 - 25 —J

ax Filé 2-4cm 20-35 —J 5 o\§

RYBY Cela ryba 300-600g 20-30 — 200 ml
Celaryba 600-1200g 25-45 —J
Zemiaky na pare 0,5-1,5kg 45 - 60 —J
@a\,_ Plnena paprika 1-2kg 35-55 —r
ZELENINA Brokolica na pare 0,3-1kg 30-50 T r
Cuketa na pare 0,5-1,5kg 30-50 T
Susienky plech 25-35 _r
é Muffin 30-60g 25-45 —
PECIVO Piskotovy kolac 500-700g 30-50 AFn
Kolaciky forma 35-55 ~Fe
b L I

PRISLUSENSTVO

Nadoba na pecenie alebo tortova forma Plech na pecenie/Odkvapkévacia nadoba
na rosdte

alebo nddoba na pecenie na roste

Nadoba na odkvapkavanie / plech na

pecenie

(D inpesit




UDRZBA A CISTENIE

. SK

Stiahnite si Navod na pouzivanie a Udrzbu na

(Rww docs.indesit.eu, kde ndjdete viac informacif
Nepouzivajte Cistiace zariadenia  alobalom. Nepouzivajte drotenku, drsné
vyuzivaju ru. . . L. Cisti r | razivn
yuzivajuce paru Pozadované operécie Cistiace potreby alebo abra e/

Pri vSetkych cinnostiach
pouzivajte ochranné rukavice.

Vnutro rury nevykladajte napajania.

VONKAJSIE POVRCHY

Povrchy distite vihkou utierkou z mikrovldkna. Ak je
povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko kvapiek
pH neutralneho cistiaceho pripravku. Poutierajte suchou
utierkou. NepouZzivajte korozivne ani abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov dostane
neumyselne do kontaktu s povrchmi spotrebica, okamzite
ho poutierajte vlhkou utierkou z mikrovldkna.

VNUTORNE POVRCHY

« Po kazdom pourziti nechajte rdru vychladnut a potom

ju odistite, najlepsie, ak je este tepld, aby ste odstranili
usadeniny alebo $kvrny od zvyskov jedla. Na vysusenie
pripadnej kondenzacie, ktora sa vytvorila po priprave jedla
s vysokym obsahom vody, nechajte rdru uplne vychladnut
a potom utrite handri¢kou alebo Spongiou.

Vnutorné povrchy optimalne vycistite aktivovanim funkcie
+Hydrocleaning”.

vykonavajte, ked'je rura studena.
Odpojte ruru od elektrického

korozivne cistiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit
povrch spotrebica.

« Dvierka mozno lahko vybrat a znovu nasadit, ¢im sa ulah¢i
Cistenie skla.

« Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

+ Na odstranenie vodného kamena zo dna rdry po priprave
jedla s parou nalejte 250 ml bieleho octu do priehlbiny
(pripadne pouzite Specidlny pripravok na odstrafiovanie
vodného kamena. Dostupnost si overte v popredajnom
servise). Nechajte posobit pri izbovej teplote 30 minut,
potom ruru vycistite teplou pitnou vodou a makkou
handri¢kou. Odporuc¢ame ¢istit minimalne po kazdych 5 az
10 cykloch pripravy jedla s parou.

PRISLUSENSTVO

lhned' po pouziti prislusenstvo namocte do vody, do

ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je prislusenstvo
horuce, pri manipulacii pouzivajte rukavice. Zvysky jedal sa
lahko daju odstranit kefkou alebo $pongiou.

VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte
a stiahnite Uchytky, az su v polohe odomknutia.

AN

2. Zatvorte dvierka, pokial to ide.

Pevne dvierka chytte oboma rukami — nedrzte ich

za rukovat. Dvierka jednoducho vyberiete tak, Ze ich
budete dalej zatvarat a pritom tahat nahor (a), az kym
sa neuvolnia zo sedla (b).

Dvierka odlozte nabok na makky povrch.

3. Dvierka opat nasadite tak, zZe ich prilozite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami
a upevnite vrchnu cast na sedlo.

4, Dvierka spustite a potom celkom otvorte.
Uchytky sklopte do pévodnej polohy: dbajte, aby ste
ich sklopili uplne.

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i su
zarovno s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
predchadzajuce kroky.

KLIKNITE A VYCISTITE - CISTENIE SKLA

1. Po vybrati dvierka polozte na miakky povrch
rukovatou nadol, zaroven stlacte dve fixacné svorky
(1) a vyberte horny okraj dvierok potiahnutim k sebe

2. Zdvihnite a pevne drzte vnutorné sklo oboma
rukami, vyberte ho a pred ¢istenim polozte na makky
povrch (3).

(D inpesit



3. Aby ste spravne vlozili vnatorné sklo na miesto,
dbajte, aby bolo v lavom rohu viditelné ,R” a Cisty
(nepotlaceny) povrch bol hore. Najprv vlozte do
opornej podlozky dlhu stranu skla oznac¢enu ,R”,
potom ju spustite na svoje miesto (4). Nasadte horny
okraj (5). Ak je poloha spravna, ozve sa kliknutie. Pred
opatovnym nasadenim dvierok sa presvedcte, Ci je
tesnenie zaistené.

4, Nasadte horny okraj: Ak je poloha spravna, ozve
sa kliknutie. Pred opatovnym nasadenim dvierok sa
presvedcte, Ci je tesnenie zaistené.

VYMENA ZIAROVKY

Odpoijte rdru od napdjania, odskrutkujte kryt svetla,
vymente Ziarovku a naskrutkujte kryt naspat.

Raru opat zapojte do elektrickej siete. Ruru
nepouzivajte, kym nenamontujete kryt Ziarovky.

Upozornenie: Pouzivajte iba halogenove Z|arovky 25W/230
V typu G9, T300°C. Ziarovka pouzivana vo vnutri spotrebica
je Specidlne urcena pre domace spotrebice a nie je vhodna
na bezné osvetlovanie miestnosti v domacnosti. Ziarovky
dostanete v naSom autorizovanom servise.

RIESENIE PROBLEMOV

Stiahnite si Nadvod na pouzivanie a Udrzbu na
docs.indesit.eu, kde ndjdete viac informécii

Evww

Problem
Rura nefungu;e Vypadok prudu

: siete.

Na displeji svieti pismeno ,F”

Mozna prlcma

- Odpojenie od elektrickej

. Softvérovy problém.
- azanim dislo.

Riesenie

- Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim a ci je
© rura pripojena k elektrickej sieti.

- Rdru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa

¢ problém odstranil.

- Obrétte sa na najblizsi popredajny servis a uvedte
pismeno alebo ¢islo, ktoré nasleduje po pismene F" :

UZITOCNE TIPY

Stiahnite si Navod na pouzivanie a Udrzbu na
docs.indesit.eu, kde ndjdete viac informéacii

Evww

AKO CIiTAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

V tabulke su uvedené najvhodnejsie funkcie,
prislusenstvo a Uroven na pripravu réznych typov
jedal.

Cas pripravy jedla sa zacina jeho vlozenim do rury,
bez zaratania ¢asu predohrevu (ked'sa vyZaduje).
Teploty a ¢as pecenia su iba priblizné a zavisia od
mnozstva jedla a typu pouZitého prislusenstva. Na

a ak jedlo nie je hotové, hodnoty zvyste. Pouzivajte
dodané prislusenstvo a uprednostnujte tmavé kovové
pekace a plechy. Okrem toho mozete pouzit nadoby
a prislusenstvo z varného skla alebo kameniny,
nezabudnite viak, Ze pecenie sa trochu predIzi.

PECENIE ROZNYCH JEDAL SUCASNE

Funkcia ,Viacuroviova priprava” vam umoziuje
pripravovat rézne jedld (ako su ryby a zelenina) na
réznych Urovniach zaroven. Vyberte jedlo, ktoré
sa pecie kratsie, a jedlo, ktoré sa ma piect dlhsie,
nechajte v rure.

Pomocou QR kédu

spotrebica.

Zasady, standardnut dokumentaciu a dalSie informacie o vyrobku najdete:
Navstivte nasu webovu strdnku docs.indesit.eu

Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (Telefonne cislo ndjdete v zaru¢nej knizke).
Pri kontaktovani nésho popredajného servisu uvedte, prosim, kédy z vyrobného stitku vasho
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