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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

This manual and the appliance itself provide important safety advices, to be read and observed
at all times.

All safety advices give specific details of the potential risk present and indicate how to reduce
risk of injury, damage and electric shock resulting from improper use of the appliance. Carefully
observe the following instructions:

+ The appliance must be disconnected from the power supply before carrying out any installation
work.

+ The power cable must be long enough for connecting the appliance, once fitted in its housing, to
the power supply socket.

 For installation to comply with current safety regulations, an all-pole disconnect switch with
minimum contact gap of 3 mm must be utilized.

« Do not use multiple plug adapters or extension leads.

» Do not pull the power supply cable in order to unplug the appliance.

« The electrical components must not be accessible to the user after installation.

+ During and after use, do not touch the heating elements or interior surfaces of the appliance - risk
of burns. Do not allow the appliance to come into contact with cloths or other flammable materials
until all the components have cooled sufficiently.

At the end of cooking, exercise caution when opening the appliance door, letting the hot air or
steam exit gradually before accessing the oven. When the appliance door is shut, hot air is vented
from the aperture above the control panel. Do not obstruct the vent apertures.

+ Use oven gloves to remove pans and accessories, taking care not to touch the heating elements.

Do not place flammable materials in or near the appliance: a fire may break out if the appliance is
inadvertently switched on.

« Do not heat or cook sealed jars or containers in the appliance. The pressure that builds up inside
might cause the jar to explode, damaging the appliance.

Do not use containers made of synthetic materials.

+ Overheated oils and fats catch fire easily. Always remain vigilant when cooking foods rich in fat and
oil.

+ Never leave the appliance unattended during food drying.

« Ifalcoholic beverages are used when cooking foods (e.g. rum, cognac, wine), remember that alcohol
evaporates at high temperatures. As a result, there is a risk that vapours released by the alcohol may
catch fire upon coming into contact with the electrical heating element.



IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

You have purchased one of our products
for which we thank you. We are confident
that this new appliance, modern, functional
and practical, made with top quality
materials, will meet all your demands. This
new appliance is easy to use but before
installing and using it, it is important to
read this handbook through carefully. It
provides information for a safe installation,
use and maintenance. Keep this handbook
in a safe place for future reference.
The manufacturer reserves the right to
make all the modifications to its products
that it deems necessary or useful, also
in your interests, without prejudicing
its essential functional and safety
characteristics. The manufacturer cannot
be held responsible for any inaccuracies
due to printing or transcription errors that
may be found in this handbook.

N.B.: the pictures shown in the figures in

this handbook are purely indicative.

« The installation, adjustments,
conversionsand maintenance operations
listed in section «INSTRUCTIONS FOR
THE INSTALLER» must only be carried
out by qualified personnel.

« The installation of all-gas and combi
appliances must comply with the
standards in force.

« The appliance must only be used for
its original purpose, that is, cooking for
domestic use. Any other use is considered
improper and, as such, dangerous.

« The manufacturer cannot be held
responsible for any damage to persons
or property resulting from an incorrect
installation, maintenance or use of the
appliance.

« Once the packaging has been removed
from the outer surfaces and the various

inner parts, thoroughly check that the
appliance is in perfect condition. If
you have any doubts do not use the
appliance and call in a qualified person.

« The packaging materials  used
(cardboard, plastic bags, polystyrene
foam, nails, etc.) must not be left with in
easy reach of children because they are
a potential hazard source. All packaging
materials used are environmentally-
friendly and recyclable.

« The electrical safety of this appliance
is only guaranteed if it is correctly
connected to a suitable earth system,
as prescribed by the electrical safety
standards. The manufacturer disclaims all
responsibility if these instructions are not
followed. Should you have any doubts,
seek the assistance of a qualified person.

- Before connecting the appliance ensure
that the rating plate data corresponds to
that of the gas and electricity supply (see
section «TECHNICAL FEATURES»).

The use of any electrical appliance

requires certain fundamental rules to

be observed:

« Do not touch the appliance with wet or
damp hands or feet.

- Do not use the appliance when barefoot.

« Do not pull the power cable to unplug
the appliance from the mains socket.

« Do not leave the appliance exposed to
the atmosphere (rain, sun, etc.).

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot during use.
Care should be taken to avoid touching
heating element. Children less than 8
years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

The oven door glass and the accessible
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parts will become hot when in use. To
avoid burns and scalds young children
should be kept away.
Young children should be supervised
to ensure that they not play with the
appliance.
This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not

be made by children without supervision.

WARNING: In order to prevent accidental

tipping of the appliance, for example by a

child climbing over the open oven door,

or too high weights are leant on the open
oven door, two chains must be screwed
on the back on the cooker and fixed to the
wall with hooks. Ensure the chains are taut.

Please refer to instructions for installation.

Unattended cooking on a hob with fat or

oil can be dangerous and may result in fire.

« Never try to extinguish a fire with
water, but switch of the appliance and
then cover flame e.g. with a lid or a fire
blanket.

« Danger of fire: Do not store items on the
cooking surfaces.

« Do not use harsh abrasive cleaners or
sharp metal scrapers to clean the oven
glass door since they can scratch the
surface, which may result in shattering of
the glass. Never use sponges or abrasive
products, and solvents to remove stains
or adhesives on the painted or stainless
steel surfaces.

The appliance is not intended to be
operated by means of an external timer
or separate remote-control system.
Ensure that the appliance is switched off
before replacing the lamp to avoid the
possibility of electric shock.

Do not use a steam cleaner to clean a
hob, oven or range.

The appliance is to be placed directly on
the floor and shall not be mounted on
a base.

Keep the appliance clean. Food residues
can be a fire hazard.

When the oven is not in use, do not use
it to store foodstuffs or containers: if it
is accidentally turned on, it can cause
damage and accidents.

If an electrical socket near the appliance is
used, ensure that the cables of any other
electrical appliances do not come into
contact with the oven and are at a sufficient
distance from the hot parts of the oven.
After using the appliance ensure that
all the controls are in the off or closed
position, and check that the “0” on the
knob corresponds with the symbol “+*
printed on the front panel.

Before carrying out any kind of
cleaning, adjustment, conversion or
maintenance operation, disconnect
the appliance from the electricity
supplies.

In case of problems and/or malfunction,
turn off the appliance and disconnect
it from the mains electricity supplies,
Do not attempt to tamper with it. Any
repairs, or adjustments must be carried
out exclusively by qualified personnel.
For this reason, we recommend that you
to contact your nearest Service Centre
specifying the model of your appliance
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and the type of problem.

The appliance was designed and made in

accordance with the European standards

listed below:

=>EN 30-1-1, EN 30-2-1 and EN 437 E
plus subsequent amendments

—

(gas)

=>EN 60 335-1 and EN 60 335-2-6 (electrical)
plus relative amendments

The appliance complies with the prescriptions

of the European Directives as below:

=>2006/95 EC concerning electrical safety
(BT).

=>2004/108 EC concerning electromagnetic
compatibility (EMC).

=>2009/142/ EC concerning gas safety.

Oven accessories that could come into
contact with foodstuffs are made with
materials that comply with the provisions
ofthe 89/109 EC directive dated 21/12/88.

This product complies with EU Directive
2002/96/EC.

The crossed-out dustbin symbol reported on
the appliance indicates that the appliance
must be disposed of separately from other
domestic refuse at the end of its useful life.
It must therefore be delivered to a waste
recycling centre specifically for electric and
electronic equipment or returned to the
retailer at the moment of purchase of a new
equivalent appliance.

The user is responsible for delivering the
appliance to the appropriate collection
centre at the end of its useful life, Failure to
do so may result in a fine, as provided for by
laws governing waste disposal.

Differential collection of waste products
for eventual recycling, treatment and
environmentally friendly disposal helps
reduce possible negative effects on the

environment and health, and also enables
the materials making up the product to be
recycled.

For more detailed information on the
available refuse collection systems, refer
to the local Municipal Solid Waste disposal
centre or the shop where the product was
purchased.

Producers and importers are responsible
for fulfilling their obligations as regards
recycling, treatment and environmentally
friendly disposal by directly or indirectly
participating in the collection system.



DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

PRESENTATION
This cooker is fitted to a hob and an oven on
gas.

Each knob on the front panel has a diagram
above and it is showing to which burner it
refers. The combination of the different sized
burners offers the possibility of various types of
cooking.

The oven walls are fitted with various runners
(fig. 1) on which the following accessories can
be placed. Supply and quantities vary from
model to model (fig. 2):

oven shelf rack
drip tray
set spit motor




DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

DESCRIPTION OF THE CONTROLS

HOB GAS BURNER KNOB (A)
By rotating the knob in an anticlockwise
direction, the following symbols appear:

0 = Closed position
0 ="Full on" position
[} ="Reduced rate” position

GAS OVEN THERMOSTAT KNOB (B)
By rotating the knob in an anticlockwise
direction, the following functions appear:

[ = Closed position

from Min. to Max

(260°C) = Oven temperatures

GAS GRILL KNOB (C)
By rotating the knob in an anticlockwise
direction, the following symbols appear:

[ J = Closed position

="Full on” position

RED WARNING LIGHT
If present, when lit it indicates that one or more
of the hob electric plates is on.

LIGHT AND ROTISSERIE COMMUTATOR
KNOB (D)

By turning the knob clockwise or anti clockwise
we will find the following symbols.

TIMER (E)

To set cooking time, first wind the timer up by
turning it completely once from left to right and
then back to the number of minutes you want.The
timer will ring when the set time has elapsed.




USER’S INSTRUCTIONS

HOB: GENERAL NOTES ON SAFETY

Whenagascookerisbeinguseditproduces
heat and humidity in the room where it is
installed. For this reason the room must
be well ventilated, keeping the natural
ventilation openings free and switchingon
the mechanical aeration system (suction
hood orelectricfan, see <\VENTILATION and
LOCATION AND AERATION» paragraph)
If the cooker is used for a long time
additional aeration may be necessary, for
instance, opening a window, or a more
effective aeration by increasing the power
of the mechanical system if there is one.

LIGHTING THE BURNERS

N.B. Burners are equipped with safety
thermocouples and can only be ignited
with the knob at the «Full on» position
Once a burner has been lit, keep the knob
pressed for about 10 seconds.

Automatic electric ignition of burners

Push lightly the knob corresponding
to the burner you wish to use and turn
counterclockwise to the “Full on” position, then
depress the control knob. Automatically the
ignition spark shoots. Matches can be used to
light the burners in a blackout.

Optimum use of the burners

To get the maximum yield with the minimum

consumption of gas it is handy to keep the

following points in mind:

+ Once the burner has been lit, adjust the
flame according to your needs.

« Use an appropriately sized pan for each
burner (see the table below and fig. 4).

« When the content of the pan start to boil, turn
the knob down to “Reduced rate position”
(small flame).

+ Always put a lid on the pan.

Burners @ pan cm
Ultrarapid 2224
Rapid 20+22
Semi-rapid 16+18
Auxiliary 12+14

[3] - - [4]
\ 7\ 7/
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USER’S INSTRUCTIONS

OVEN: GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS

Do not leave the oven unsupervised during
use. Ensure that children do not play with
the appliance.

Always keep the appliance lid open
when using the oven, in order to prevent
overheating.

Always grip the centre of the oven door
when opening. Do not practice excessive
pressures on the door when it is open.

Do not worry if condensation forms on the
door and on the internal walls of the oven
during cooking. This does not compromise
its efficiency.

When opening the oven door, be very careful
of scalding vapours.

Use oven gloves to insert or remove
containers from the oven.

When inserting or removing food from
the oven, check that excess juices do not
overflow onto the oven base (oils and fats
are highly inflammable when overheated).
Use containers that will resist the
temperatures indicated on the thermostat
knob.

For good results during cooking, we strongly
recommend not to cover the base of the oven or
the grill with aluminium foil or other materials.
When grilling always put a little water in the
grill pan. The water prevents the grease from
burning and from giving off bad smells and
smoke. Add more water during grilling to
compensate for evaporation.

After using the appliance ensure that all the
controls are in the off position.

WARNING!! During and after use, the oven
door glass and the accessible parts can be
very hot, therefore keep children away from
the appliance.
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IMPORTANT!

» Always keep the oven door closed during
baking.

« If the cooker is not fitted with the control
knobs shield, the gas grilling operation
MUST be done keeping CLOSE the oven
door.




USER’S INSTRUCTIONS

HOW TO USE GAS OVEN AND GRILL

The oven and grill burner are be fitted
with a safety thermocouple so, once the
burner has been lit, keep the knob pressed
for about 15 seconds. If, at the end of this
time, the burner fails to light, release the
knob and wait at least 1 minute before
trying again. Should the burner turn out
accidentally, turn the knob round to the
closed position and wait at least 1 minute

before lighting it again.

USING THE COMBINATION MODE

When using the combination mode, please

note the following points:

« The temperature marked on the oven
control knob only applies to conventional
heating. When the combination mode is
used, the temperature in the oven is higher
than the temperature which was set on the
control knob.

For switch ON the combination mode, follow

the sequence:

1. Open the oven door.

2. Switch ON the grill burner by pressing the
grill control knob and turn it anticlockwise
to its maximum position. The gas burner
ignites: keep the grill control knob pressed
for a few seconds until the flame stabilizes.

12

Softly close the oven door.

Open the oven door after 10 minutes.

Press the oven control knob, turn it

anticlockwise to maximum position and

hold the control knob pressed for a few

seconds until the flame has stabilized,

then softly close the oven door.

6. Using the oven control knob, set the
desired temperature.

7. Allow the oven to heat up for 15 minutes,

before place the food to be cooked inside.

vk w

AUTOMATIC ELECTRIC
OVEN BURNER

Open the oven door push and turn the oven
knob counterclockwise until it reaches to the
maximum temperature position. Automatically
the ignition spark shoots. Matches can be used
to light the burners in a blackou; placing a
lighted match to the burner through the hole
(B) (fig. 6).

IGNITION OF

After the oven burner has been lit (check
through the opening (B) (fig. 6) that it has
ignited), adjust the temperature according
to your needs. Close the door gently so the
flames will not blow out and wait 15 minutes
before putting any food in to cook. Our oven
can cook all foods (meat, fish, bread, pizza,

cakes, etc.).




USER’S INSTRUCTIONS

AUTOMATIC ELECTRICAL IGNITION OF GRILL
BURNER

Open the oven door push and turn the
oven knob clockwise to the grill position.
Automatically the ignition spark shoots.
Matches can be used to light the burners in a
blackout.

After igniting the grill burner, place the
food to be cooked on the oven shelf rack (fig.
5) or on the spit (fig. 7). Follow the instructions
in the paragraph “USEFUL COOKING TIP” and
in the"GRILLING TABLE". In addition to grilling,
the grill burner can also be used to lightly
brown cooked foods.
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HOW TO USE THE SPIT (fig.7)

Place the chicken or piece of meat to roast
firmly between the two forks on the spit and
make sure it is evenly balanced to prevent
straining the motor.

Rest the spit on the support introducing the
end in the seat and unscrew and remove the
hand grip from the spit.

Fit support into the runner number four
(starting from the bottom),minding the lever
is in position B.Insert its end into the relative
motor coupling, moving the lever to position
A

Close the oven door, turn the oven knob on
the symbol . When the grill turns on, the
spit turn too.

Once the cooking is finished, remove the
spit, moving the lever to position B

Always use the drip pan to catch the gravy,
as indicated in the paragraph “USEFUL
COOKING TIPS".
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USEFUL COOKING TIPS
Cakes and bread:

Heat the oven for at least 15 minutes before
you start cooking bread or cakes.

Do not open the door during baking
because the cold air would stop the yeast
from rising.

When the cake is cooked turn the oven off
and leave it in for about 10 minutes.

Do not use the enamelled oven tray or drip
pan, supplied with the oven, to cook cakes in.
How do you know when the cake is
cooked? About 5 minutes before the end of
cooking time, put a cake tester or skewer in
the highest part of the cake. If it comes out
clean the cake is cooked.

And if the cake sinks? The next time use less
liquids or lower the temperature 10°C.

If the cake is too dry: Make some tiny holes
with a toothpick and pour some drops of
fruit juice or spirits on it. The next time,
increase the temperature 10°C and set a
shorter cooking time.

If the cake is too dark on top: the next time
put the cake on a lower shelf, cook it at a
lower temperature and longer.

If the top of the cake is burnt: cut off
the burnt layer and cover with sugar or
decorate it with cream, jam, confectioner’s
cream, etc..

If the cake is too dark underneath: the next
time place it on a higher shelf and cook it at
a lower temperature.

If the cake or bread is cooked nicely outside
but is still uncooked inside: the next time
use less liquids, cook at a lower temperature
and longer.

If the cake will not come out of the tin: slide
a knife around the edges, place a damp
cloth over the cake and turn the tin upside
down. The next time grease the tin well and
sprinkle it with flour or bread crumbs.

If the biscuits will not come away from the
baking tray: put the tray back in the oven for
a while and lift the biscuits up before they
cool. The next time use a sheet of baking
parchment to prevent this happening
again.
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Meat:

If, when cooking meat, the time needed is
more than 40 minutes, turn the oven off 10
minutes before the end of cooking time to
exploit the residual heat (energy saving).
Your roast will be juicier if cooked in a closed
pan; it will be crispier if cooked without a
lid.

Normally white meat, poultry and fish need
medium temperatures (less than 200°C).

To cook “rare” red meats, high temperatures
(over 200°C) and short cooking times are
needed.

For a tasty roast, lard and spice the meat.

If your roast is tough: the next time leave
the meat to ripen longer.

If your roast is too dark on top or
underneath: the next time put it on a higher
or lower shelf, lower the temperature and
cook longer.

Your roast is underdone? Cut it in slices,
arrange the slices on a baking tray with the
gravy and finish cooking it.

Grilling:

Sparingly grease and flavour the food
before grilling it.

Always use the grill pan to catch the juices
that drip from the meat during grilling (fig.
5-7).

Always put a little water in the drip pan.The
water prevents the grease from burning
and from giving off bad smells and smoke.
Add more water during cooking because it
evaporates.

Turn the food half way through cooking.

If you are grilling fatty poultry (goose)
pierce the skin so the fat can drip away.

The aluminium can be easily corroded if
it comes into contact with organic acids
present in the foods or added during
baking (vinegar, lemon juice). Therefore
it is advised not to put directly the foods
on aluminium or enamelled trays, but
ALWAYS use the proper oven paper.
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COOKING/BAKING TABLE

FOODS Weight Position of the oven Temperature Cooking time
kg shelf from the bottom in °C in minutes
CAKES
Angel Cake 0.8 2 190 56
Fruit Cake 0.8 2 220 35-40
Almond Cake 0.8 2 200 40-45
Chocolate Cake 0.8 2 190 30-40
PASTRIES
Biscuits in general 2 190 15
Brioches 2 190-220 25-35
Puff pastry 2 250 10-15
Shortcrust pastry 2 235 20
BAKED PASTE
Lasagne 2.5 3 210-225 55-65
Cannelloni 2.5 3 210-225 55-65
PIZZA 1 3 225-Max 25-30
BREAD 1 3 225-Max 20-25
MEAT
Roast beef 1 2 220 20-25
Roast veal 1 2 220 60-80
Roast lamb 1 2 220 40-50
Roast pork 1 2 220 60-80
GAME
Roast hare 1 2 225-Max 40-50
Roast pheasant 1 2 225-Max 45-60
Roast partridge 1 2 225-Maxi 45-60
POULTRY
Roast turkey 1 2 235 50-60
Roast chicken 1 2 235 40-50
Roast duck 1 2 235 45-60
FISH
Baked fish 1 2-3 200-220 15-25
Casseroled fish 1 2-3 190-220 15-20

The values given in the tables (temperatures and cooking times) are approximate and may vary
according to each person’s cooking habits. This table gives cooking times on only one shelf. If you are
cooking with a fan oven and you are using more than one shelf (placing the shelves on the 2nd and 4th
position or on the 1st and and 3rd position) cooking time will be about 5 to 10 minutes longer.

GRILLING TABLE

FOODS Weight Position of the oven Cooking time in minutes
kg shelf from the bottom 1st side 2nd side

MEAT

Cho| 0,50 5 15 15

Beefsteaks 0,15 5-6 5 5

Half chicken (each half) 1 5-6 25 25

FISH

Trout 0,42 5-6 18 18

Sole 0.20 5-6 10 10

BREAD

Toast 5-6 2-3 2-3

SPIT
CHICKEN 1.3 | | 60-80

The values given in the tables (temperatures and cooking times) are approximate and may vary
according to each person’s cooking habits. In particular, temperatures and times for grilling meat will
greatly depend on the thickness of the meat and on personal tastes.
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CLEANING AND MAINTENANCE

To keep the surface of the hob and the various
components in pristine condition (grill,
enamelled covers, burner heads and flame
diffusers, it is very important to wash them in
warm soapy water, rinse and dry them well after
each use.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salty water
or the juice of lemon or tomato on enamelled
surfaces for any length of time.

WARNINGS

Check that the heads burners and the
relative burner caps, are correctly positioned
in their housings (fig. 8).

Take care not to disturb the ignition spark
plugs or flame failure devices.

If you find a tap is difficult to open or close do
not force it but call for technical assistance
urgently.

STRUCTURE

All the cooker parts (in enamelled or painted metal,
steel, or glass) should be cleaned frequently with
warm soapy water and then rinsed and dried with
a soft cloth.

OVEN CAVITY

Do not spray or wash the thermostat bulb with
acid based products (check the product label
before use).

The manufacturer cannot be held liable for any

damage caused by incorrect cleaning.

The oven cavity should be cleaned after each
use to remove cooking residuals and or grease
or sugar which, if burnt on when the oven is
used again, will form deposits or unremovable
stains as well as unpleasant smells.

To maintain the shine of the enamelled parts,
clean them with warm soapy water, rinse
and dry them thoroughly. ALWAYS wash the
accessories used.

OVEN DOOR REMOVAL (for certain
models)

The oven door can be removed to give easier
access to the oven when cleaning.

To remove, proceed as follows:

» Open the oven door and insert rivet or nail
(R) in the hole (F) of the hinge (fig. 9).
Partially close the door, forcing it upwards at
the same time to free stop tooth and hinge
sector.

Once the hinge is free, pull the door forwards
tilting it slightly upwards to free sector.

To reassemble proceed in the reverse order,
paying attention to the correct position of
sectors.

REPLACING THE OVEN LAMP (fig.10)

Ensure the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility
of electric shock.

In the event one or both oven lamps need
replacing, the new lamps must comply with the
following requisites: 15 W - 230 V~ - 50 Hz - E
14 - and must be resistant to high temperature
(300°C).

Turn glass protection cap (C) counterclockwise
and change the lamp. Re-fit the cap, screwing it
back in a clockwise direction.

16



USER’S INSTRUCTIONS

OVEN SEAL

The oven seal guarantees the correct
functioning of the oven. We recommend you:

«+ cleanit, avoiding abrasive tools or products.
check its state now and then.

If the oven door seal has become hard or
is damaged, contact our Service Centre
and avoid using the oven until it has been
repaired.

SELF-CLEANING PANELS (Depending of
the model)

Oven walls are protected by panels coated with a
grease-proof, microporous enamel that absorbs
and eliminates splattering during baking.

If there is a lot of liquid or grease, dry
immediately with a damp sponge and heat the
oven for 2 hours on the maximum thermostat
position. Wait for the oven to cool down and
then go over it again with a damp sponge. If
you are unable to remove all the substances,
repeat the above procedure.

It is, however, advisable to periodically remove
the panels and wash them with warm soapy
water and dry them with a soft cloth.

To remove them follow these instructions:
Extract the side grids as indicated in the
previous paragraph.

Remove both side panels (PL) (fig. 11).
Remove back panel by unscrewing
respective locking screws (V) (fig. 12).
Repeat previous operations in reverse order
to replace all elements.

IMPORTANT!! Position both side panels (PL)
by taking the locking pin (L) out of the hole (S)
(fig. 11).
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OVEN SIDE GUIDE RAILS

For an effective cleaning of the oven side-guide
rails, these can be extracted unscrewing the
screws which hold the washers (A).

To fit the rails back in their place, fix the screws
and the washers with screwdriver




TROUBLESHOOTING

Some of the problems occur because of simple maintenance oversights or operation mistakes and
can easily be resolved without having to call for technical assistance.

PROBLEM REMEDY

The appliance is not working Make sure the gas cock is open

+ Checkthe plugisin

« Check that the knobs are set correctly for cooking and then
repeat the operations given in the handbook

« Check the electrical system safety switches (RCD). If there is
failure in the system call an electrician in.

The thermostat is not working Call our Service Centre

The oven light does not switch [« Make sure the lamp is firmly screwed in place

on + Buy alamp for high temperatures at one of our Service Centre

and fit it following the instructions given in the paragraph
«REPLACING THE OVEN LAMP».
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TECHNICAL FEATURES

BURNER DISPOSITION ON THE HOB

. Diameter Air Reg.
Operatin : Heat Input
BURNERS Pre':surengas Rate Inézf)t:frs w pu O:Ieexi?lg BY-Pass
DENOMINATION mbar g/h 1/100 mm Max “X"mm 1/100 mm
. GPL 30 218 88 3000
Rapid Natural gas 20 1175 | 3000 | Complete| 44
. . GPL 30 131 68 1800
Semi-rapide Natural gas 20 08-7 1800 Complete 34
. GPL 30 73 51 1000
Auxiliary Natural gas 20 75X 1000 | Complete 28
Ultrarapid GPL 30 276 98 3800
central Natural gas 20 135-K 3800 Complete 6>
GPL 30 364 108 5000
Oven Natural gas 20 161 5000 3 2>
orilwih, GPL 30 247 | 92 3400 is
P Natural gas 20 142 3400 :
control
e o — [5)
OUTSIDE COOKER DIMENSIONS
Cooker TYPE 96-Z
height H/ mm 1447 + 1502
height h / mm 857 +912
width L/ mm 900
depth P/ mm 600

ELECTRIC COMPONENTS Description

Nominal data

Oven lamp
Spit motor
Supply cable for all-gas cooker

15W-E14-T300
4W
HO5 RR-F 3 x 0.75 mm?
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INSTRUCTIONS FORTHE INSTALLER

TECHNICAL INFORMATION

The installation, adjustments, conversions
and maintenance operations listed in this
part must only be carried out by qualified
personnel. The manufacturer cannot be
held responsible for any damage to persons
or property resulting from an incorrect
installation of the appliance.

The safety and automatic adjustment devices
of the appliances may, during its life, only
be modified by the manufacturer or duly
authorised supplier.

In accordance with the gas standard, the all-gas
and combi appliances is “class 2 subclass 1"
(recessed fig. 13) and, as such, must comply
with the clearances specified in figure and
consequently any side walls must be no
higher than the work top.

The walls adjacent to and surrounding the
appliances must be able to withstand an
temperature of 95°C.

The installation of all-gas and combi
appliances must comply with the standards
in force.

This appliance is not connected to a flue
for discharge of the combustion products;
therefore, it must be connectedin compliance
with the above mentioned installation rules.
Particular attention must be paid to the
instructions given below for ventilation and
aeration.

20

INSTALLATION

UNPACKING YOUR COOKER
+ Once the wrapping has been removed from

the outer surfaces and the various inner
parts, thoroughly check that the appliance is
in perfect condition.

If you have any doubts do not use the
appliance and call in a qualified person.
Some parts mounted on the appliance are
protected by a plastic film. This protection
must be removed before using the appliance.
We recommend slitting the plastic film along
the edges with a sharp knife or pin.

- Do not move the appliance by the handle.

The packaging materials used (cardboard,
bags, polystyrene foam, nails etc.) must
not be left anywhere within easy reach
of children as they are a potential hazard
source.

€
€
50 mm 2
— ~
©=+=00
€
€
| 2,

\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\f

[13]




INSTRUCTIONS FORTHE INSTALLER

VENTILATION

The appliance should not be installed in a room
of volume less than 20 m”>.

The quantity of air necessary is that required
for a regular combustion of the gas and for the
ventilation of the room. The natural flow of air
must be direct through permanent openings
in the walls of the room that open directly to
the outside with a minimum cross section
of 100 cm? (fig. 14). These openings must be

@00® &b 90D

TT 1 1T
AIR INLET MIN. SECT. 100 cm?

positioned so they cannot be obstructed. A IEl

Indirect ventilation is also allowed by taking air
from adjacentrooms to the one to be ventilated,
strictly complying with the prescriptions of the
standards in force.

@ordd ©® ©0®

LOCATION AND AERATION
Gas cookers must always discharge the 820 Y N A

products of combustion and the moisture AIR INLET MIN. SECT. 100 cm?
through hoods connected to flues or directly

to the outside (fig. 15). Ifitis impossible to use
a hood, a fan installed on the window or wall,
facing the outside, is allowed and should be
switched on each time the appliance is used
(fig. 16) provided the rules and regulations in
force relating to ventilation.

[16]

000 ©® ©6d

POSITIONING THE COOKER = o7 7 1 1 10,
The appliances are fitted with the following /4 AIR INLET MIN. SECT. 100 cm?

parts to enable them to be correctly positioned:

- Adjustable feet, to be fitted to the appliance, W\
which allow the height of the cooker to be
aligned with other kitchen furniture. A kit
made of skirts, screws and feet is supplied to
install on cooker (fig.17).

« Backguard. The cookers which are equipped
with this accessory, leave of the factory
with this particular inserted inside the
drawer below the oven. In order to install
the backguard, it is necessary to loosen the

screws positioned on the back of the hob
and then to fix the backgaurd as indicated in
figure 18.

« Thesocketorthe switchmustbe accessible
once the appliance is installed.

21



INSTRUCTIONS FORTHE INSTALLER

SECURING THE COOKER TO WALL
(fig. 19)

Note:- The installation of the chain provided
is for safety reasons, it must be installed as
indicated below.

To prevent the cooker tipping forwards in the
event of children standing on the oven door or
where users put extreme weight on the door
when in open position, two chains MUST BE
fixed to the back of the oven which should at
all times be secured to the threaded pins. The
threaded pins should be secured to the wall at
the back of the cooker.

Assembly instructions - Secure threaded pins
into wall immediately behind and to the left-
hand side about 770 mm from the floor.

Finished fixing the chains must be stretched

GAS CONNECTION

Before connecting the appliance check that
the data on the rating plate affixed to the
cooker, correspond to those of the gas mains.
Alabel on the back of this handbook and at
the back of the cooker gives the appliance
adjustment conditions, that is, the type of
gas and operating pressure.

Once the cooker is installed, check there are no
leaks using a soapy solution (never a flame).

Wall

chain tilt

20 mm +/- 3

Position of hood

by

HOOK
avd
(@ ="
Masonary
/ﬂj/ plug
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INSTRUCTIONS FORTHE INSTALLER

The appliance’s gas inlet fitting is a threaded

1/2” male cylindrical type, in compliance

with the UNI-ISO 228-1 standards. If gas is

distributed through ducts the appliance must
be connected to the gas mains with:

« arigid steel pipe, in accordance with standards,
whose joints must be made using threaded
fittings in accordance with the UNI-ISO 7/1
standard. The use of hemp with suitable
adhesives or Teflon tape as a sealant is allowed.

« copper pipe, in accordance with the standard,
whose joints must be made using sealed
fittings in accordance with the standard.

« a flexible stainless steel, seamless pipe in
accordance with the standard, with a maximum
2 metre extension and seals in accordance with
the standard.

« a flexible rubber hose in accordance with the
standard, with an 8 mm diameter for LPG and
13 mm for natural gas or town gas, maximum
1500 mm in length, firmly secured to the hose
fitting with a safety clamp as per the standard.

If the gas is supplied directly from a gas

cylinder, the appliance, fed by a pressure

regulator in accordance with the standard, must
be connected:

« with a copper pipe in accordance with
the standard, whose joints must be made
using sealed fittings in accordance with the
standard.

« with a flexible stainless steel, seamless
pipe in accordance with the standard,
with a maximum 2 metre extension and
seals in accordance with the standard. We
recommend applying the special adapter to

the flexible pipe, easily found on the market,
to facilitate connection to the pressure
regulator’s hose fitting on the cylinder.

with a flexible rubber hose in accordance
with the standard, with an 8 mm diameter,
minimum 400 mm in length, maximum 1500
mm in length, firmly secured to the hose
fitting with a safety clamp as per the standard.

ATTENTION:
« If the appliance is going to be recessed

(class 2 subclass 1), connect it to the gas
supply source using only flexible stainless
steel, seamless pipes in accordance with the
standard.

If the appliance is going to be installed free-

standing (class 1) and if you use the flexible

rubber hose, it is necessary to follow the
instructions and figures given below (fig.19)

« Onitsroute, the hose must not touch any parts
where the temperature is more than 95°C.

» The hose must not be subject to any kind
of torsional stress or tractive force, there
must be no pinched parts or really sharp
bends.

« It must not touch anything that can cut,
that has sharp corners, etc.

« The whole length of the hose must be easy
to inspect in order to keep a check on its
condition.

« It must be replaced within the date printed
on it.

Connection Connection | HOT SURFACE [
point point '———9—————--—- 4
Isolating tap l
< "/
Hose
assembly Hose
assembly
N N L N
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INSTRUCTIONS FORTHE INSTALLER

ADJUSTMENTS

« Allseal mustbereplaced bythetechnician
following any adjustment or regulation.

o The adjustment of the reduce rate
(simmer) must be undertaken only with
burners functioning on natural gas
while in the case of burners functioning
on L.P.G, the screw must be locked down
fully (in clockwise direction).

« “Primary air adjustment” on hob gas
burners is unnecessary.

TAPS (fig. 20)

All gas taps are male cone type with only one
way of passage. The adjustment screw (V) is on
the side of the stem.

Adjustment of the “Reduced rate” position as
follows:

Turn the burner on and place the knob on
the “Reduced rate” position (small flame).
Remove the knob of the tap which is attached
by simply applying pressure to the rod.
Insert a small screwdriver (C) into screw (V)
and turn to the right or left the throttling
cone until the flame of the burner is
conveniently regulated to the Low position,
the adjustment screw (V) is over (fig. 20) or
on the side of the stem.
Check that the flame does not go out when
the knob is sharply switched from the “Full
on”to “Reduced rate” positions.
ATTENTION!! This operation can be carried
out also with the front panel fitted, but if the
technician finds some difficulties to reach the
adjustment screw, remove the front panel
unscrewing the fixing screws, which are
positioned in the inferior part of the same.

OVEN THERMOSTAT (fig. 21)

Reduced rate adjustment should be carried

out in the following way:

+ Remove the knob thermostat.

« Switch on the oven burner by turning the
relative knob to the Maximum position, then
wait about 10 minutes.

+ Slowly turn the knob back to the Minimum

position and, using a small screwdriver (C), turn
screw (V) to the right to lower the flame or to
the left to increase it.
The flames must be short for an efficient
Reduced rate setting. They must be stable
to prevent them from accidentally going out
and must be able to stand up to normal oven
door manoeuvres.
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INSTRUCTIONS FORTHE INSTALLER

OVEN BURNER (fig. 22)

The burner is installed on the oven base and is
covered by the bottom plate which must always
remain in that position during oven operation,
To adjust the primary air, light the burner
and, watching the flame, slacken screw (A)
and adjust sleeve (B) to obtain the X openings
indicated in the table <TECHNICAL FEATURES>
paragraph Lock screw (A) in place once the
adjustments have been made.

GRILL BURNER (fig. 23)
To adjust the primary air, light the burner
and, watching the flame, slacken screw (A)

and adjust sleeve (B) to obtain the X openings
indicated in the table <TECHNICAL FEATURES>
paragraph Lock screw (A) in place once the
adjustments have been made.

CONVERSIONS

REPLACING THE INJECTORS

Our burners can be adapted to different
types of gas by simply installing the injectors
suitable for the gas you want to use. To help

the installer, the table <TECHNICAL FEATURES>
paragraph gives the burner nominal heat input,

injector diameter and operating pressure of the
different gas types.

Comply with the following instructions:
Injector replacement - Hob burners.

To change the injectors on the hob, remove the
burner cup and head and with a 7 mm @ socket
spanner replace them (fig. 24).

Injector replacement - Oven burner.

Remove oven base. Remove screw (D) which
will release burner and give access to the
injector (C)

(fig. 22). Unscrew injector and replace it.
Replace burner and replace screw (D).

Injector replacement - Grill burner.

Remove screw (D) which will release burner
and give access to the injector (fig. 23).Unscrew
injector (C) and replace it. Replace burner and
replace screw (D).

After having replaced the injectors, it
will be necessary to proceed with burner
adjustment as explained in the previous
paragraphs. The technician must replace
any seals after the adjustments have been
made.
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INSTRUCTIONS FORTHE INSTALLER

MAINTENANCE

Prior to any maintenance work or changing
parts, disconnect the appliance from the
gas and electricity power sources.

REPLACINGTHETAPS ANDTHERMOSTAT
Proceed in the following way when replacing a

tap or the thermostat:
« Remove pan supports, burner heads.

Unscrew the burner fixing screws (Vc) (fig.
25). (four for ultrarapid burner and two for the

other burners)

Remove the hob, unscrewing frontal and

rear fixing screws (Vs) (fig. 25) which lock the

hob at the supports (S).
Pull out the knobs.

Unscrew the nuts (D) of the gas aluminium

pipes and pull out the thermocouple quick

connectors (F) (fig. 27).

Unscrew the screws (Vt) (fig. 26) which lock

the crosspieces.

Unscrew the screws (Vb) (fig. 26) which unite
the the bridles of the taps to the front frame.
» Make to slip the ramp toward the back part
and unscrew the screws (Vb) (fig. 27) in order

to free the taps.

+ Change seal each time a tap or a thermostat

is replaced. This will ensure perfect retention

between the tap or a thermostat and part.

Reassemble all the parts following the same
procedure but in the reverse order.
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INSTRUCTIONS FORTHE INSTALLER

ELECTRICAL CONNECTION

The electrical connection must be carried
out in accordance with the current
standards and laws in force.

Before connecting check that:

« The system and electrical sockets amperage
is adequate for the appliance maximum
power (see data label affixed on the back of
the cooker).

« The socket or system has an effective earth
connection in accordance with current
standards and prescriptions of the law. All
responsibility is disclaimed if this is not
complied with.

« The plug and socket or the multipolar switch
must be accessible after installation of the
appliance.

When connecting to the mains with a socket

. Fit to the power cable (if without) a
standardized plug, suitable for the load
which is indicated on the data label. Connect
the wires making sure they correspond
as shown below, and remember that the
earth wire must be longer than the phase
wires:

letter L  (phase) =brown wire
letter N (neutral) =blue wire
symbol © (earth) = green/yellow wire

« The power cable must be laid so that no
parts of it ever reach a temperature of 75 °C.

« For connecting do not use, adapters or
shunts as they could cause false contacts
resulting in hazardous overheating.

When connecting directly to the mains:

« Install a multipolar switch that can withstand
the appliance load, with a minimum opening
between the contacts of 3 mm.

+ Remember that the earth wire must not be
cut out by the switch.

CHANGING THE FLEXIBLE GAS HOSE

In order to guarantee that the gas hose is always
in excellent condition we strongly recommend
changing it on the date you will find printed on
it.

THE

REPLACING ELECTRICAL

COMPONENTS

+ The rear protection will have to be removed
in order to change the electrical heating
elements, spit motor, terminal board and
power cable.

+ If you have to change the power cable (see
the cross section on table <TECHNICAL
FEATURES> paragraph), always keep the
earth wire longer than the phase wires
and, in addition, follow all the instructions
given in the “ELECTRICAL CONNECTION”
paragraph.

« To replace the oven lamp please refer to
instructions on REPLACING THE OVEN LAMP
paragraph.

« To change the lamp holder, the spark
generator and the spark electrodes, the
work top has to be removed as indicated
in paragraph «REPLACING THE TAPS AND
THERMOSTAT».

« To change the eventual programming
accessory, the commutator and the indicator
lights, remove the front panel as indicated in
paragraph «TAPS»
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AFTER-SALES SERVICE

Before calling the After-Sales Service:

1.

See if you can eliminate the problem on
your own (see “Troubleshooting Guide”).

2. Switch the appliance off and on again to see

if the problem persists.

If the fault persists after the above checks,
contact your nearest After-Sales Service.

Specify:

the type of fault;

exact type and model of oven;

the After-Sales Service number (the
number given after the word “Service” on
the dataplate) located inside the storage
compartment flap. The service number is
also given in the warranty booklet;

your full address;

your telephone number.

28

For repairs, contact an Authorised After-Sales
Service, indicated in the warranty.

If any work is carried out by technicians not
belonging to the Manufacturer’s authorized
After-Sales Service centres, request a receipt
specifying the work performed and make sure
the replacement parts are original.

Failure to comply with these instructions can
compromise the safety and quality of the
product.

S SAvARes 0000 000 00000
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INSTRUCTIONS IMPORTANTES SUR LA SECURITE

Des messages importants concernant la sécurité sont insérés dans le présent manuel et apposés
sur I'appareil ; il convient de les lire et de les observer en toute circonstance.

Tous les messages relatifs a la sécurité spécifient le danger potentiel auquel ils se réferent
et indiquent comment réduire le risque de blessures, de dommages et de chocs électriques
résultant d'une utilisation non réglementaire de I'appareil. Veuillez observer scrupuleusement les
instructions suivantes :

« Débranchezl'appareil de I'alimentation secteur avant de procéder aux opérations d'installation.

+ Le cordon d'alimentation de l'appareil doit étre suffisamment long pour permettre de le
brancher sur le secteur une fois encastré.

e Pour que l'installation soit conforme aux réglementations en vigueur en matiére de
sécurité, I'appareil doit étre branché au moyen d’un interrupteur omnipolaire avec une
distance d’ouverture des contacts d’au moins 3 mm.

» N'utilisez en aucun cas de prises multiples ou de rallonges.

+ Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation pour débrancher I'appareil de la prise de courant.

» Une fois l'installation terminée, I'utilisateur ne devra plus pouvoir accéder aux composants
électriques.

+ Pendant et apres utilisation, veillez a ne pas toucher les résistances ou les surfaces intérieures
dufour, vous risquez de vous brdler. Evitez de mettre le four en contact avec des chiffons ou tout
matériau inflammable avant que les composants de I'appareil n‘aient suffisamment refroidis.

« En fin de cuisson, soyez particulierement prudent au moment d'ouvrir la porte. Laissez I'air
chaud ou la vapeur sévacuer progressivement de l'enceinte de cuisson avant d’accéder a celle-
ci. Lorsque la porte est fermée, I'air chaud sort a travers l'ouverture située au-dessus du bandeau
de commande. Evitez d'obstruer les ouvertures de ventilation.

« Munissez-vous de gants pour retirer les plats et les accessoires du four. Veillez a ne pas toucher
les résistances.

+ Ne placez aucun matériau inflammable a proximité ou a I'intérieur de I'appareil. Le cas échéant,
un incendie risquerait de se produire en cas de mise en marche accidentelle de l'appareil.

« Evitez de chauffer ou de cuire au four des aliments dans des récipients hermétiques. La pression
qui se développe a l'intérieur du récipient pourrait le faire exploser et endommager I'appareil.

+ Nutilisez en aucun cas de récipients en matiére synthétique pour cuire des aliments au four.

+ Les graisses et les huiles surchauffées s'enflamment facilement. Surveillez réguliérement la
cuisson si vous utilisez une quantité importante de graisse ou d’huile.

+ Ne laissez jamais l'appareil sans surveillance pendant la dessiccation des aliments.

« Sides liquides contenant de I'alcool (par exemple, rhum, cognac, vin) sont utilisés pour cuisiner
des plats, rappelez-vous que l'alcool s'évapore a des températures élevées. Il peut donc
s'ensuivre que les vapeurs dégagées par l'alcool s'enflamment en entrant en contact avec la
résistance électrique.
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INSTRUCTIONS IMPORTANTES SUR LA SECURITE

Nous vous remercions d’avoir choisi I'un
de nos produits. Nous sommes certains
que ce nouvel appareil, fonctionnel et
pratique, fabriqué a partir de matériaux
de toute premiére qualité, satisfera toutes
vos exigences. Cet appareil est facile a
utiliser, toutefois avant de linstaller et
de l'utiliser, il est important que vous
lisiez complétement le présent manuel
avec la plus grande attention. Vous vy
trouverez des informations utiles pour
une installation, une utilisation et un
entretien en toute sécurité. Conservez ce
manuel dans un endroit slr pour toute
consultation future.
Lefabricantseréserveledroitd’effectuer
sur l'appareil les modifications qu’il
juge nécessaires ou utiles, également
dans votre propre intérét, sans porter
préjudice a ses caractéristiques
essentielles de fonctionnement et
de sécurité. Le fabricant ne pourra étre
tenu responsable pour les imprécisions
éventuellement présentes dans ce manuel,
résultant d’'une erreur d'impression ou de
transcription.

Remarque : les illustrations figurant dans
le présent manuel sont fournies a titre
purement indicatif.

Les opérations d'installation, de réglage,
de conversion et d’entretien énumérées
au chapitre « INSTRUCTIONS A
I'INTENTION DE L'INSTALLATEUR » sont
du ressort exclusif de professionnels
qualifiés.

Linstallation des appareils a gaz
uniquement ou combinés doit étre
conforme aux normes en vigueur.
L'appareil est destiné uniquement a un
usage domestique et doit étre utilisé
exclusivement aux fins pour lesquelles
il a été congu. Toute autre utilisation
est considérée comme impropre, voire
dangereuse.

Le fabricant ne pourra étre tenu

31

responsable en cas de dommages
corporels ou matériels résultant du non-
respect des consignes d'installation,
d’utilisation et d'entretien de l'appareil.
Dés que vous avez retiré I'emballage des
surfaces extérieures et des différentes
pieces intérieures, vérifiez que I'appareil
est en parfait état. En cas de doute,
n'utilisez pas I'appareil et faites appel a
une personne qualifiée.

- Les matériaux d'emballage (carton,
sacs plastique, mousse polystyréne,
clous, etc.) doivent étre conservés

hors de portée des enfants, car ils sont
potentiellement dangereux. Tous les
matériaux d'emballage utilisés sont
écologiques et recyclables.

La sécurité électrique de cet appareil
est garantie uniquement s'il est branché
sur un systéme doté d'une mise a la
terre appropriée, comme prescrit par
les normes régissant la sécurité des
installations électriques. Le fabricant
décline toute responsabilité en cas de
non-respect de ces instructions. En cas
de doute, n'hésitez pas a contacter un
professionnel qualifié aupres du service
d'assistance.

Avant d'effectuer les raccordements,
vérifiezque lesdonnéesdel'alimentation
en gaz et en électricité figurant sur la
plague signalétique correspondent
a celles de linstallation domestique
(voir le chapitre « CARACTERISTIQUES
TECHNIQUES »).

L'utilisation de tout appareil électrique
nécessite le respect de certaines regles
essentielles :

Ne touchez pas l'appareil avec les mains
ou les pieds humides.

N'utilisez pas l'appareil pieds nus.

Ne tirez pas sur le cordon d’alimentation
pour débrancher I'appareil.

N'exposez pas l'appareil a la pluie, au
rayonnement solaire, etc.
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AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties
accessibles deviennent chauds pendant
I'utilisation. Veillez a ne pas entrer en
contact avec les résistances de l'appareil.
Les enfants de moins de 8 ans doivent
étre tenus a distance ou étre surveillés en
permanence.

La vitre de la porte du four et les parties
accessibles deviennent chaudes pendant
I'utilisation du four. Tenez les enfants a
distance afin d'éviter qu'ils ne se brllent
ou ne sébouillantent

Veillez a tenir les enfants hors de portée de
I'appareil et controlez qu'ils ne jouent pas
avec l'appareil.

L'appareil n'est pas destiné a étre utilisé
par des personnes (enfants de moins de
8 ans compris) atteintes de déficiences
physiques, sensorielles ou mentales, ayant
une expérience et des connaissances
insuffisantes, sauf si placées sous la
surveillance ouinstruites sur l'utilisation de
I'appareil par une personne responsable
de leur sécurité.

Empéchez les enfants de jouer avec
l'appareil. Le nettoyage et lentretien
quotidien de l'appareil ne doivent pas
étre effectués par un enfant, a moins
gu’une personne adulte ne supervise ces
opérations.

AVERTISSEMENT Pour éviter que
l'appareil ne bascule vers l'avant (par
exemple, si un enfant s'appuie sur la
porte du four ouverte ou qu'un poids
excessivement lourd est posé dessus), il
convient de visser deux chaines a l'arriére
de la cuisiniére et de fixer celles-ci au mur a
I'aide de crochets. Vérifiez que les chaines
sont bien tendues. Veuillez vous reporter
aux instructions d'installation.

Si vous cuisinez avec de la graisse ou de
I'huile, surveillez constamment la cuisson,
car ces matieres peuvent senflammer et
provoquer un incendie.

+ Ne tentez jamais d'éteindre un incendie
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avec de l'eau. En cas d'incendie, mettez
I'appareil hors tension puis couvrez la
flamme a l'aide d’un couvercle ou d'une
couverture anti-feu.

Risque d‘incendie : Ne rangez aucun
objet sur les surfaces de cuisson.
N'utilisez en aucun cas de produits
de nettoyage abrasifs ou de tampons
métalliques a récurer pour nettoyer la
vitre du four, car vous risqueriez de rayer
la surface et d'entrainer a la longue sa
rupture. N'utilisez pas déponges, de
substances abrasives ou de solvants
pour éliminer les taches et les adhésifs
présents sur les surfaces peintes ou en
acier inoxydable.

Cet appareil n'a pas été concu pour étre
mis en marche par un minuteur ou un
systeme de gestion a distance.

Avant de remplacer la lampe du four,
veillez a mettre I'appareil hors tension
pour éviter tout risque éventuel
d'électrocution.

Ne nettoyez pas le four ou la cuisiniére
a l'aide d'un appareil de nettoyage a
vapeur.

L'appareil doit étre placé directement
sur le sol ; il ne peut en aucun cas étre
monté sur une base.

Veillez a maintenir I'appareil propre. Les
résidus alimentaires peuvent étre source
d’'incendie.

Lorsque vous n'utilisez pas le four, n'y
rangez aucun aliment ni récipients : en
cas d'allumage accidentel du four, vous
risqueriez dendommager l'appareil,
voire de provoquer un accident.

Si un autre appareil est branché a
proximité du four, vérifiez que son
cordon d‘alimentation n'entre pas en
contact avec le four et se trouve a une
distance suffisante par rapport aux
parties chaudes du four.

Dés que vous n'utilisez plus I'appareil,
vérifiez que tous les boutons de



INSTRUCTIONS IMPORTANTES SUR LA SECURITE

commande sont placés sur la position
d‘arrét ou de fermeture : le « 0 » présent
sur le bouton doit se trouver en face du
symbole « « » imprimé sur le bandeau de
commande.

Avant de procéder aux opérations de
nettoyage, de réglage, de conversion
ou d’entretien, débranchez lI'appareil
de I'alimentation secteur.

En cas de probléme et/ou de mauvais

fonctionnement, éteignez I'appareil
et débranchez-le ; ne tentez pas
d'intervenir  sur  l'appareil. Toute

réparation ou opération de maintenance
doit étre uniquement effectuée par des
professionnels qualifiés. C'est pourquoi
nous vous conseillons de contacter
le Service Aprés-vente le plus proche,
en spécifiant le type de probléme et le
modeéle de I'appareil.
Lappareil a été concu et fabriqué
conformément aux normes européennes
énoncées ci-dessous :
0-1-1, EN 30-2-1 et EN 437
modifications ultérieures
elatives aux installations a
gaz)
=>EN 60335-1etEN60335-2-6 (relatives aux
installations électriques) et modifications
ultérieures
L'appareil est conforme aux prescriptions
des Directives européennes suivantes :
=>2006/95/CE concernant la sécurité
électrique (BT).
=>2004/108/ CE concernant la compatibilité
électromagnétique (CEM).
=>2009/142/CE concernant la sécurité des
installations alimentées au gaz.

Les accessoires du four susceptibles
d’entrer en contact avec les aliments sont
fabriqués dans des matériaux conformes
aux dispositions de la Directive 89/109/
CE du21/12/88.
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Cet appareil est conforme aux dispositions
de la Directive européenne 2002/96/CE.

Le symbole de la poubelle barrée a roulettes
figurant sur I'appareil indique que le produit
arrivé au terme de sa vie utile doit étre
éliminé séparément des autres déchets. Par
conséquent, il doit étre remis a un centre
de collecte spécialisé dans le recyclage des
appareils électriques et électroniques, ou au
revendeur lors de I'achat d’un appareil neuf
équivalent.

L'utilisateur est tenu de remettre I'appareil
au centre de collecte approprié au terme
de sa vie utile. S'il omet de le faire, il peut
étre passible d'une amende, comme stipulé
dans la réglementation locale en vigueur en
matiére d’élimination des déchets.

Le tri sélection en vue du recyclage
ou traitement éventuel et une mise au
rebut respectueuse de I'environnement
permettent de réduire les effets négatifs sur
I'environnement et la santé, et de réutiliser
les matériaux constitutifs des produits a
recycler.

Pour de plus amples informations sur les
systemes de collecte de déchets, veuillez
vous adresser au service municipal
compétent ou au magasin aupres duquel
vous avez acheté le produit.

Les fabricants et les importateurs sont tenus
de remplir leurs obligations en matiére
de recyclage, de traitement et de mise au
rebut écologique des matériels usagés, en
participant directement ou indirectement
au systéeme de collecte.



DESCRIPTION DE LAPPAREIL

PRESENTATION
Cette cuisiniére est équipée d'une table de
cuisson et d'un four a gaz.

Un diagramme est imprimé au-dessus de
chaque bouton du bandeau de commande,
indiquant a quel brdleur celui-ci correspond.
Il est possible d'associer des brileurs de
dimensions différentes selon le type de cuisson
souhaité.

Les parois de la cavité du four sont dotées
de plusieurs guides (fig. 1) sur lesquels vous
pouvez placer les accessoires suivants. Le
nombre et le type d’accessoires varient d'un
modeéle a l'autre. (fig. 2) :

grille
lechefrite
moteur de tournebroche
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DESCRIPTION DE LAPPAREIL

DESCRIPTION DES COMMANDES

BOUTON DES BRULEURS A GAZ DE LA
CUISINIERE (A)

Si vous tournez le bouton dans le sens anti-
horaire, les symboles suivants s'affichent :

0 = Position « Fermé »
0 % = Position « Grande flamme »
()] = Position « Petite flamme »

BOUTON THERMOSTAT DU FOUR A GAZ (B)
Lorsque vous tournezle bouton dans le sens anti-
horaire, les fonctions suivantes apparaissent:

[ = Position « Fermé »

du Min. au Max. (260°C) = Températures du four

BOUTON DU GRIL A GAZ (C)
Si vous tournez le bouton dans le sens anti-
horaire, les symboles suivants s'affichent :

[ = Position « Fermé »

= Position « Grande flamme »

VOYANT ROUGE
S'il est présent, il s'allume pour indiquer qu’une
ou plusieurs plaques électriques sont allumées.

COMMUTATEUR D’ECLAIRAGE ET DE
ROTISSOIRE (D)

Si vous tournez le bouton dans le sens horaire ou
anti-horaire, vous trouverez les symboles suivants..

MINUTEUR (E)

Pour régler le minuteur, tournez-le d'abord vers la
gauche et effectuez un tour complet jusqua zéro,
puis tournez-le dans le sens inverse pour sélectionner
le nombre de minutes souhaité. Une sonnerie retentit
dés que le temps sélectionné est écoulé.
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MODE D'EMPLOI

TABLEDECUISSON: ECOMMANDATIONS ALLUMAGE DES BRULEURS

GENERALES EN MATIERE DE SECURITE

REMARQUE : les brileurs sont équipés

L'utilisation d’une cuisiniére gaz entraine
un dégagement de chaleur et d’humidité
dans la piece ou l'appareil est installé.
C'est pourquoi il est conseillé de bien aérer
la piéce en maintenant les ouvertures de
ventilation naturelle bien dégagées ou
en actionnant un systéme d’aération
mécanique (hotte aspirante ou ventilateur
électrique, voir le chapitre « VENTILATION
et EMPLACEMENT ET AERATION »).
Sila cuisiniére est utilisée pendant un long
laps de temps, il peut s’avérer nécessaire
d'ouvrir une fenétre ou d’augmenter
la puissance du systéme mécanique
d’aération, si celui-ci est présent.

d’'un thermocouple de sécurité et ne
s’allument que lorsque le bouton est placé
sur la position « grande flamme ». Dés que
le braleur est allumé, maintenez le bouton
enfoncé pendant environ 10 secondes.

Allumage électrique automatique des briileurs
Appuyezdoucementsurle bouton correspondant
au brdleur que vous souhaitez utiliser et tournez-
le dans le sens anti-horaire jusqu'a la position
«grande flamme »; relachez le bouton. La bougie
dallumage sactive automatiquement. En cas
de panne de courant, vous pouvez allumer les
braleurs avec des allumettes.

Utilisation optimale des briileurs
Afin d'obtenir un rendement maximum tout en

réduisant la consommation de gaz, il convient

d'observer ce qui suit :

- Des que le brileur est allumé, réglez la
flamme en fonction de vos besoins.

« Utilisez un ustensile de cuisson adapté a la
taille du braleur (voir le tableau ci-dessous et
lafig. 4).

» Des que le contenu de la casserole entre en
ébullition, placez le bouton sur la position
« petite flamme ».

+ Posez toujours un couvercle sur la casserole.

Briileurs @ casserole cm
Ultra-rapide 22+24
Rapide 20+22
Semi-rapide 16+18
Auxiliaire 1214

[3] - ~[4]
N\ 7\ 7/
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MODE D’EMPLOI

FOUR :

CONSIGNES DE SECURITE

GENERALES

Surveillez constamment le four lorsque vous
|'utilisez. Assurez-vous que les enfants ne
jouent pas avec l'appareil

Lorsque vous utilisez le four, laissez toujours
le couvercle de l'appareil ouvertpour éviter
toute surchauffe..

Pour ouvrir le four, saisissez la poignée en
son milieu. Ne soumettez pas la porte du
four a une pression excessive lorsquelle est
ouverte.

Il est normal que de la condensation se
forme sur la porte et sur les parois internes
du four pendant la cuisson. Ce phénoméne
ne nuit aucunement aux performances de
l'appareil.

Soyez particulierement prudent lorsque
vous ouvrez la porte du four, car des vapeurs
chaudes peuvent s'en dégager.
Munissez-vous de gants au moment
d'enfourner les aliments ou de les retirer du
four.

Au moment d'enfourner ou de retirer les
aliments du four, évitez que du jus de cuisson
ne se répande sur la sole du four (les huiles
et les graisses sont trés inflammables si elles
sont surchauffées).

Utilisez des plats de cuisson en mesure de
supporter la température sélectionnée.

Afin d'obtenir de bons résultats de cuisson,
nous recommandons vivement de ne pas
couvrir la sole du four ou du gril avec du papier
aluminium ou autre matériel.

Lorsque vous grillez des aliments, versez
toujours un peu d'eau dans la léchefrite.
Leau empéche la graisse de braler, ce
qui entrainerait le dégagement d'odeurs
désagréables et de fumée. Ajoutez un peu
d'eau en cours de cuisson pour compenser
|'évaporation.

Apreés avoir utilisé I'appareil, vérifiez que tous
les boutons de commande sont placés sur la
position d'arrét.

AVERTISSEMENT Pendant et aprés
I'utilisation, la vitre de la porte du four et
les parties accessibles de I'appareil peuvent
étre tres chaudes. Par conséquent, veillez a
ce que les enfants ne s'approchent pas de
l'appareil.

REMARQUE IMPORTANTE !

o La porte du four DOIT rester fermée
pendant la cuisson au four ou au gril.

« Si la cuisiniére n'est pas équipée de la
protection pour boutons de commande,
la porte du four DOIT impérativement
rester fermée lorsque vous utilisez le gril.
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MODE D’EMPLOI

UTILISATION DU FOUR ET DU GRIL A
GAZ

Le braleur du four et du gril est équipé
d’un thermocouple. Dés que le braleur
est allumé, il faut que vous mainteniez
le bouton enfoncé pendant 15 secondes
environ. Si le brileur s’éteint une fois
ce temps écoulé, relachez le bouton
et attendez 1 minute avant de répéter
l'opération. Si le brileur s'éteint
inopinément, placez le bouton sur la
position d’arrét et attendez au moins 1
minute avant de le rallumer.

UTILISATION DU MODE COMBINE

Lorsque vous utilisez le mode combinég, veuillez
noter les points suivants :

La température figurant sur le bouton de
commande du four s'applique uniquement
pour le chauffage conventionnel. Si vous
utilisez le mode combiné, la température
dans I'enceinte du four est supérieure a la
température réglée a l'aide du bouton de
commande.

Pour activer le mode combiné, procédez
comme suit :

1

. Ouvrez la porte du four.

2. Allumez le braleur du gril en enfoncant le

bouton de commande et en le tournant
sans le sens inverse des aiguilles d'une
montre, jusqu'a la position Maximum. Le
brileur a gaz s'allume : maintenez le bouton
de commande du gril enfoncé pendant
quelques secondes, jusqu’a ce que la flamme
soit stabilisée.

-

O
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3

. Fermez doucement la porte du four.

4, Attendez 10 minutes, puis ouvrez la porte

5.

du four.

Appuyez sur le bouton de commande du

four, tournez-le dans le sens inverse des

aiguilles d’'une montre jusqu’a la position

Maximum ; maintenez le bouton enfoncé

pendant quelques secondes jusqua ce

que la flamme soit stabilisée, puis fermez

doucement la porte du four.

. Réglez la température souhaitée a l'aide du
bouton de commande du four.

. Faites chauffer le four pendant 15 minutes
avant d'y introduire les aliments a cuire.

ALLUMAGE ELECTRIQUE AUTOMATIQUE
DU BRULEUR DU FOUR

Ouvrez la porte du four, enfoncez et tournez
le bouton dans le sens anti-horaire jusqu'a

a

tteindre la température maximale. La bougie

d'allumage s’active automatiquement. En cas
de panne de courant, vous pouvez utiliser
des allumettes pour allumer le braleur. Pour

C
t

e faire, introduisez une allumette allumée a
ravers l'orifice du braleur (B) (fig. 6).

Dés que le brileur du four est allumé
(vérifiez a travers l'ouverture (B) (fig. 6)
qu’il est allumé), réglez la température
selon vos besoins. Refermez doucement la
porte du four pour ne pas éteindre la flamme;
attendez 15 minutes avant d'enfourner les
aliments a cuire. Ce four est en mesure de
cuire tous types d'aliments (viande, poisson,
pain, pizzas, gateaux,. etc.).




MODE D’EMPLOI |

ALLUMAGE ELECTRIQUE AUTOMATIQUE DU

BRULEUR DU GRIL

Ouvrez la porte du four, enfoncez et tournez
le bouton dans le sens horaire jusqu'a la
position grill. La bougie d’allumage s'active

automatiquement.

En cas de panne de courant, vous pouvez

allumer les brileurs avec des allumettes.

Dés que le braleur du gril est allumé,
placez les aliments a cuire sur la grille du
four (fig. 5) ou sur la broche (fig. 7). Suivez
les instructions fournies au paragraphe
« CONSEILS DE CUISSON UTILES » et dans
le « TABLEAU DE CUISSON AU GRIL ». Vous
pouvez également utiliser le braleur du gril
pour dorer [égerement des aliments cuits.
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UTILISATION DE LA BROCHE (fig.7)
+ Placez le poulet ou le morceau de viande

a rotir entre les deux fourchettes du
tournebroche. Assurez-vous que la piece
de viande est bien placée au milieu de la
broche pour éviter tout déséquilibre, ce qui
entrainerait un effort excessif du moteur.
Posezlabroche surle supportenintroduisant
I'extrémité dans le logement prévu a cet
effet ; dévissez et retirez la poignée de la
broche.

Installez le support sur le gradin numéro
quatre (en partant du bas) en veillant
a ce que le levier se trouve dans la
position B. Introduisez son extrémité dans
l'accouplement moteur, puis déplacez le
levier dans la position A.

Refermez la porte du four, placez le bouton
du four sur le symbole . Lorsque le gril est
activé, la broche tourne également.

Unefois la cuisson terminée, retirez la broche
en déplacant le levier dans la position B.
Utilisez toujours la lechefrite pour recueillir
le jus de cuisson, comme indiqué au
paragraphe « CONSEILS DE CUISSON
UTILES ».
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CONSEILS DE CUISSON UTILES
Gateaux et pain:

Préchauffez le four pendant au moins 15

minutes avant de cuire du pain ou un gateau.

N'ouvrez pas la porte pendant la cuisson,

car l'air froid empécherait la pate de lever.

Dés que le gateau est cuit, éteignez le four

et attendez 10 minutes avant de retirer le
ateau du four.

e cuisez pas les gateaux directement dans
la plague ou la leche frite émaillée du four,
mais utilisez uniquement des moules prévus
a cet effet.

Comment savoir si le gateau est cuit ?
Environ 5 minutes avant [a fin de la cuisson,
enfoncez un thermometre testeur a
gateaux (Ou une brochette) dans la partie la
plus épaisse du gateau. S'il en ressort sec,
cela signifie que [e gateau est cuit.
Si le gateau s'affaisse ? La prochaine fois,
utilisez moins de liquide ou réduisez la
température de 10 °C.
Sile gateau est trop sec : Piquez le gateau en
plusieurs endroits a I'aide d'un cure-dents
et versez quelques gouttes de jus de fruit
ou d'alcool. La prochaine fois, augmentez la
température de 10 °C et réglez un temps de
cuisson plus court.
Si le dessus du gateau est trop foncé : la
prochaine fois, placez le gateau sur un
gradininférieur, cuisez-le a une température
plus basse et plus longtemps.
Si le dessus du gateau est bralé : découpez
la couche qui a brilé et recouvrez le
gateau de sucre ou décorez-le avec de la
créme fraiche, de la confiture, de la creme
patissiére, etc.
Si le dessous du gateau est trop foncé :
la prochaine fois, placez le gateau sur
un gradin supérieur et cuisez-le a une
température plus basse.
Si le gateau ou le pain est bien cuit a
I'extérieur mais pas assez cuit a l'intérieur :
la prochaine fois utilisez moins de liquide,
cuisez-le a une température plus basse et
plus longtemps.
Si le ?]éteau ne se détache pas du moule :
détachez les coins en glissant un couteau
entre le gateau et le moule, posez un linge
humide sur la surface du gateau et retournez-
le. La prochaine fois, graissez bien le moule et
tapissez-le de farine ou de chapelure.
Si les biscuits ne se détachent pas de la
plaque a patisserie : enfournez a nouveau
endant un court moment, PUiS soulevez
es biscuits avant qu'ils ne refroidissent. La
prochaine fois, utilisez du papier a four pour

éviter que cela ne se reproduise.
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Viande:

Lorsque vous cuisez de la viande, si le
temps de cuisson dépasse 40 minutes,
éteignez le four 10 minutes avant la fin de
la cuisson pour utiliser la chaleur résiduelle
(économie d'énergie).

Votre réti sera plus juteux si vous le cuisez
dans un récipient fermé ; il sera plus
croustillant si vous le cuisez sans le couvrir.
En régle générale, la viande blanche,
la volaille et le poisson requiérent une
température de  cuisson  moyenne
(inférieure a 200 °C).

Pour cuire des viandes rouges « a point »,
sélectionnez une température élevée (supérieure
a200°C) et un temps de cuisson court.

Pour que votre roti soit savoureux, lardez-le
et épicez-le.

Si votre roti est dur : faites-le macérer plus
longtemps.

Si le dessus ou le dessous du réti est trop
foncé : la prochaine fois, placez-le sur un gradin
inférieur ou supérieur, abaissez la température
et prolongez le temps de cuisson.

Votre roti n'est pas assez cuit ? Coupez-
le en tranches, disposez les tranches sur
une plaque a patisserie avec la sauce et
terminez la cuisson.

Grillade :

Graissez et assaisonnez la viande avec
modération avant de la griller.

Placez toujours la léchefrite sur un gradin
inférieur pour recueillir les jus de cuisson
(fig. 5-7).

Versez toujours un peu deau dans la
lechefrite. Leau empéche la graisse de
briler, ce qui entrainerait le dégagement
d'odeurs désagréables et de fumée. Ajoutez
un peu d'eau pendant la cuisson, car celle-
ci s'‘évapore.

Retournez la viande a mi-cuisson.

Sivous grillez de la volaille trés grasse (oie),
percez la peau pour permettre a la graisse
de s’écouler dans la léchefrite.

L'aluminium se corrode facilement au
contact d’acides organiques présents
dans les aliments ou ajoutés durant
la cuisson (vinaigre, jus de citron). Par
conséquent, il est conseillé de ne pas
déposer les aliments directement sur
la feuille d’aluminium ou des plaques
émaillées, mais de TOUJOURS utiliser le
papier four approprié.




MODE D’EMPLOI

TABLEAU DE CUISSON

Poids Position de la grille en Température Temps de cuisson
ALIMENTS kg partant du bas en°C en minutes
GATEAUX
Gateau des anges 0,8 2 190 56
Gateau aux fruits 0,8 2 220 35-40
Gateau aux amandes 0,8 2 200 40-45
Gateau au chocolat 0,8 2 190 30-40
VIENNOISERIES
Biscuits en général 2 190 15
Brioches 2 190-220 25-35
Pate feuilletée 2 250 10-15
Pate brisée 2 235 20
PATES AU FOUR
Lasagnes 25 3 210-225 55-65
Cannelloni 2.5 3 210-225 55-65
PIZZAS 1 3 225-Max 25-30
PAIN 1 3 225-Max 20-25
VIANDE
Rosbif 1 2 220 20-25
Roti de veau 1 2 220 60-80
Réti d'agneau 1 2 220 40-50
Réti de porc 1 2 220 60-80
GIBIER
Lievre roti 1 2 225-Max 40-50
Faisan roti 1 2 225-Max 45-60
Perdrix rotie 1 2 225-Maxi 45-60
VOLAILLE
Dinde rotie 1 2 235 50-60
Poulet roti 1 2 235 40-50
Canard roti 1 2 235 45-60
POISSON
Poisson au four 1 2-3 200-220 15-25
Casserole de poisson 1 2-3 190-220 15-20

Les valeurs fournies dans les tableaux (températures et temps de cuisson) sont approximatives et
peuvent varier en fonction de vos golts personnels. Les temps de cuisson se référent a la cuisson
d‘aliments sur un seul gradin. Si vous placez des aliments sur plusieurs gradins dans un four ventilé
(grilles sur les 1er et 3e gradins, ou sur les 2e et 4e gradins), le temps de cuisson sera prolongé de 5 a

10 minutes.
TABLEAU DE CUISSON AU GRIL
Poids Position de la grille en Temps de cuisson en minutes

ALIMENTS 9 Ny —

kg partant du bas 1er coté 2e coté
VIANDE
Cotelette 0,50 5 15 15
Biftecks 0.15 5-6 5 5
Demi-poulet  (chaque 1 5-6 25 25
moitié)
POISSON
Truite 0,42 5-6 18 18
Sole 0,20 5-6 10 10
PAIN
Toast 5-6 2-3 2-3

BROCHE

POULET 13 | 60-80

Les valeurs fournies dans les tableaux (températures et temps de cuisson) sont approximatives et
peuvent varier en fonction de vos goUts personnels. En particulier, les températures et les temps de
cuisson pour griller de la viande dépendront de I'épaisseur de la viande et de votre goUt personnel.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Afin de maintenir la surface de la table de
cuisson et les différents composants en bon
état (gril, chapeaux émaillés, tétes de braleur
et diffuseurs de flamme), il est trés important
de les nettoyer a l'aide d'une solution d'eau
chaude savonneuse, de les rincer et de les
sécher soigneusement aprés chaque utilisation.
Eliminez immédiatement le vinaigre, le café, le
lait, 'eau salée, le jus de citron ou de tomate des
surfaces émaillées.

AVERTISSEMENTS

« Vérifiez que les brileurs et les chapeaux
respectifs sont correctement installés dans
leur logement (fig. 8).

« Veillez a ne pas abimer les bougies
d‘allumage et les dispositifs de protection a
I'allumage et a I'extinction.

« Si vous avez du mal a ouvrir ou a fermer
un bouton, ne forcez pas et contactez
immédiatement I'assistance technique.

STRUCTURE

Toutes les parties de la cuisiniére (en émail
ou métal peint, acier ou verre) doivent étre
nettoyées fréquemment a l'aide d'une solution
d’eau chaude savonneuse, rincées et essuyées a
I'aide d’un linge doux.

CAVITE DU FOUR

Ne vaporisez pas/ne lavez pas le bulbe du
thermostat avec un produit a base d’acide
(controlez l'étiquette avant d’utiliser le
produit!).

Le fabricant ne pourra étre tenu
responsable en cas de dommages résultant
d’un nettoyage incorrect.

Il convient de nettoyer la cavité du four aprés
chaque utilisation pour éliminer les résidents
d‘aliments, les graisses ou le sucre, afin déviter

quils ne carbonisent, ne forment des dépots et
des taches indélébiles et ne dégagent des odeurs
désagréables lorsque vous réutiliserez le four.
Pour conserver le brillant des parties
émaillées, nettoyez-les a I'aide d’'une solution
d'eau chaude savonneuse, rincez et séchez
soigneusement. Veillez a TOUJOURS nettoyer
les accessoires que vous avez utilisés.

RETRAIT DE LA PORTE DU FOUR
(certains modeéles uniquement)

Il est possible de retirer la porte du four pour

faciliter le nettoyage de la cavité.

Pour déposer la porte du four, procédez comme suit:
« Ouvrezla porte du four et insérez un rivet ou un
clou (R) dans l'orifice (F) de la charniere (fig. 9).

+ Refermez partiellement la porte en la
poussant simultanément vers le haut pour
dégager la dent d'arrét et la charniére.

« Dés que la charniere est dégagée, tirez la
porte vers vous en linclinant légérement
vers le haut pour la dégager.

« Pour la repose, procédez dans l'ordre inverse
en veillant a réinstallez correctement les
différents éléments.

REMPLACEMENT DE LAMPOULE DU
FOUR (fig.10)

Avant de remplacer I'ampoule du four,
veillez a mettre I'appareil hors tension pour
éviter tout risque éventuel d'électrocution.
Si I'une des ampoules du four ou les deux
doivent étre remplacées, les nouvelles
ampoules doivent présenter les caractéristiques
suivantes : 15 W - 230 V~ - 50 Hz - E 14 - et
résister aux températures élevées (300 °C).
Tournez la capot de 'ampoule (C) dans le sens
anti-horaire et remplacez I'ampoule. Réinstallez
le capot de I'ampoule en le tournant dans le
sens horaire.
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MODE D’EMPLOI

JOINT DE LA PORTE DU FOUR

Lejointdelaporte dufourassurelefonctionnement

correct du four. Il est conseillé de :

«+ le nettoyer en évitant d'utiliser des outils ou
des produits abrasifs ;

« contrbler son état de temps a autre.

Si le joint de la porte du four a durci ou est
abimé, contactez le Service Aprés-vente et
n’utilisez pas le four tant que Ie?oint n'a
pas été remplacé par un joint neuf.

PANNEAUX AUTONETTOYANTS (selon le
modeéle)

Les parois du four sont protégées par des
panneaux recouverts d’'un émail microporeux
étanche a la graisse, qui absorbe et élimine les
éclaboussures pendant la cuisson.

En présence d’'une grande quantité de liquide
ou de graisse, éliminez immédiatement a
I'aide d'une éponge humide, puis chauffez
le four a la température maximale pendant 2
heures. Attendez que le four soit refroidi, puis
répétez l'opération avec une éponge humide.
Si vous n‘avez pas réussi a éliminer toutes les
substances, répétez la procédure ci-dessus.

Il est toutefois conseillé de retirer les panneaux
de temps a autre, de les laver avec une solution
d'eau chaude savonneuse et de les sécher a
I'aide d’un linge doux.

Pour retirer les panneaux, procédez comme suit:
Retirez les grilles latérales comme indiqué au
paragraphe précédent.

Retirez les deux panneaux latéraux (PL)
(fig. 11).

Déposez le panneau arriére en desserrant les
vis de serrage correspondantes (V) (fig. 12).
Réinstallez tous les éléments en procédant
dans l'ordre inverse.
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REMARQUE IMPORTANTE !! Placez les deux
panneaux latéraux (PL) en faisant passer le
goujon de fixation (L) a travers lorifice (S)
(fig. 11).

GUIDES LATERAUX DU FOUR

Afin de pouvoir procéder au nettoyage
efficace des guides latéraux, il est possible de
dégager ceux-ci en desserrant les vis fixant les
rondelles (A).

Pour réinstaller les guides, installez les vis et les
rondelles et serrez a I'aide d'un tournevis.




CHARTE DE DEPANNAGE

Certains problémes se produisent suite a des défauts d'entretien ou a des erreurs d'utilisation, et
peuvent étre résolus sans faire appel au Service Aprés-vente.

PROBLEME REMEDE

L'appareil ne fonctionne pas. Vérifiez que le robinet d’arrivée du gaz est ouvert.

- Vérifiez que la fiche est branchée dans la prise secteur.

- Vérifiez que les boutons se trouvent dans la bonne position
pour cuisiner, puis répétez les opérations figurant dans le
manuel.

- Vérifiez l'interrupteur différentiel de l'installation électrique
(DDR). IEn de défaillance du systéme, faites appel a un
électricien..

Appelez le Service Aprés-vente.

Le thermostat ne fonctionne
pas.

L'éclairage du four ne s'allume |- Vérifiez que les ampoules sont correctement vissées.

pas. « Procurez-vous des ampoules résistant aux hautes
températures aupres de notre Service Aprés-vente et suivez
les instructions fournies au paragraphe « REMPLACEMENT
DE 'AMPOULE DU FOUR ».
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

DISPOSITION DES BRULEURS SUR LA TABLE DE CUISSON

. Diameétre Débit Ouverture
BROLEURS de s:r:leiscselzz gaz Débit inje‘ﬁ:urs calow’lque d:}:l;fzzgit By Pass
Sabaf d’air
N° DENOMINATION mbar g/h 1/100 mm Max “X"mm 1/100 mm
. GPL 30 218 88 3000
2 | Rapide Gaz naturel 20 117-Y 3000 Complet 44
. . GPL 30 131 68 1800
3 |Semi-rapide Gaz naturel 20 98-Z 1800 | Complet | 34
- GPL 30 73 51 1000
4 | Auxiliaire Gaz naturel 20 75X 1000 Complet 28
. GPL 30 276 98 3800
6 | Ultra-rapide central Gaz naturel 20 135-K 3800 Complet 65
GPL 30 364 108 5000
7 |Four Gaz naturel 20 161 5000 3 3>
8 Gril avec commande GPL 30 247 92 3400 35
séparée Gaz naturel 20 142 3400 )

0 P — = D

o9 @

DIMENSIONS D’ENCOMBREMENT DE LA
CUISINIERE

Type de cuisiniére 96-Z
hauteur H/ mm 1447 + 1502
hauteur h/ mm 857 +912
largeur L/ mm 900

profondeur P/ mm 600

CONPOSANTS ELECTRIQUE Description

Données nominales

Ampoule du four
Moteur du tournebroche

Cable d'alimentation pour cuisiniere/four gaz

15W-E14-T300
4W
HO5 RR-F 3 x 0,75 mm?
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| INSTRUCTIONS A LINTENTION DE L'INSTALLATEUR |

TECHNICAL INFORMATION

+ Les opérations d'installation, de réglage, de
conversion et d'entretien énoncées dans ce

INSTALLATION

DEBALLAGE DE LA CUISINIERE
« Apres avoir déballé I'appareil et tous ses
accessoires, Vérifiez soigneusement que

chapitre doivent étre réalisées uniquement
par des professionnels qualifiés Le fabricant
ne pourra étre tenu responsable en cas de
dommages corporels ou matériels résultant
du non-respect des consignes d'installation,
d'utilisation et d’entretien de l'appareil.

Les dispositifs de sécurité et de réglage
automatique de l'‘appareil ne peuvent
étre modifiés que par le fabricant ou un
fournisseur diment agréé.

Conformément aux normes régissant
l'utilisation du gaz, les appareils
fonctionnement complétement au gaz et
combinés appartiennent a la « classe 2 sous-
classe 1 » (encastrés fig. 13) et, en tant que
tels, doivent respecter les dégagements
spécifiés dans la figure. Par conséquent, les
parois latérales ne doivent pas dépasser le
plan de travail.

Les parois adjacentes et autour de l'appareil
doivent étre en mesure de résister a une
surtempérature de 95 K.

Linstallation des appareils a gaz uniquement
ou combinés doit étre conforme aux normes
en vigueur.

Cet appareil n'est pas relié a un conduit
d'évacuation des produits de la combustion.

Par conséquent, il doit étre relié
conformément aux regles dinstallation
susmentionnées. Il convient d’accorder

une attention particuliére aux instructions
fournies ci-apres en matiéere de ventilation et
d’aération.
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I'appareil est en parfait état.

En cas de doute, n'utilisez pas I'appareil et
faites appel a une personne qualifiée.
Certaines parties de I'appareil sont protégées
par un film plastique. Cette protection doit
étre retirée avant d'utiliser I'appareil. Nous
vous conseillons de détacher le film plastique
a l'aide d'un couteau tranchant ou d’'une
broche en partant des bords.

Ne déplacez pas I'appareil en le saisissant par
la poignée.

Les matériaux d’emballage (carton, sacs
plastique, mousse polystyréne, clous, etc.)
doivent étre conservés hors de portée
des enfants, car ils sont potentiellement
dangereux.

€
€
50 mm 2
— ~
©=+=00
€
€
| 2,

\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\f

[13]




| INSTRUCTIONS A LINTENTION DE L'INSTALLATEUR

VENTILATION

L'appareil ne doit pas étre installé dans une
piéce dont le volume est inférieur 4 20 m>.

La quantité d'air nécessaire est celle qui est
requise pour assurer une combustion réguliere
du gaz et la ventilation de la piece. Le flux naturel
d‘air doit étre acheminé a travers des ouvertures
permanentes pratiquées dans les murs de la
piece et donnant directement vers l'extérieur,
dont la section transversale doit étre au moins
de 100 cm? (fig. 14). Ces ouvertures doivent étre
positionnées de facon a ne jamais étre obstruées.
Une ventilation indirecte est également
admise en convoyant l'air de piéces adjacentes
vers la piéce a ventiler, en se conformant
rigoureusement aux prescriptions des normes
en vigueur.

EMPLACEMENT ET AERATION

Les cuisinieres a gaz doivent toujours évacuer les
produits de la combustion et 'humidité par le
biais d'une hotte reliée a un conduit d'évacuation
ou directement vers l'extérieur (fig. 15). S'il n'est
pas possible d'installer une hotte, il convient
d'installer un ventilateur sur une fenétre ou un
mur donnant sur l'extérieur et d'actionner celui-
ci a chaque utilisation de l'appareil (fig. 16),
conformément aux reglements en vigueur en
matiere de ventilation.

MISE EN PLACE DE LA CUISINIERE

Afin de garantir une installation correcte de

I'appareil, celui-ci est équipé des éléments suivants:

- Piedsréglables a installer sur I'appareil. Ils
permettent d'aligner la hauteur de l'appareil
avec celle des autres meubles de la cuisine.
Un kit composé de jupes, de vis et de pieds
est fourni avec I'appareil (fig.17).

- Dosseret. Les cuisinieres dotées de cet
accessoire quittent l'usine avec cet élément
inséré a l'intérieur du tiroir situé sous le four.
Pour installer le dosseret, il est nécessaire
de desserrer les vis situées a l'arriére de la
cuisiniere et d'installer le dosseret comme
indiqué dans la figure 18.

« La prise ou linterrupteur doivent étre
accessibles une fois I'appareil installé.

@00® &b 90D

\\ﬂ\%%é

/ T T
SECT.MIN./ADM. AIR 100 cm?

@ordd ©® ©0®

[T 0%

0/ 7/
SECT.MIN. ADM. AIR 100 cm?

[15]

000 ©® ©6d

077 71 1
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INSTRUCTIONS A LINTENTION DE L'INSTALLATEUR

FIXATION DE LA CUISINIERE A LA PAROI
(fig. 19)

Remarque :- La chaine de fixation est fournie
pour des raisons de sécurité et doit étre
installée comme indiqué ci-apreés.

Pour empécher que la cuisiniere ne bascule
vers l'avant si des enfants montent sur la porte
du four ou si un poids excessif y est déposé
lorsque celle-ci est en position douverture,
deux chaines DOIVENT ETRE fixées a |'arriére du
four qui doit constamment étre fixé aux axes
filetés. Les axes filetés doivent étre fixés a la
paroi située a l'arriere de la cuisiniére.

Instructions de montage - Fixez les axes filetés
dans le murimmédiatement derriére et du coté
gauche, a environ 770 mm du sol.

Une fois la fixation effectuée, les chaines
doivent étre tendues.

RACCORDEMENT AU GAZ

Avant de raccorder l'appareil a l'arrivée
du gaz, vérifiez que les données figurant
sur la plaque signalétique apposée sur
la cuisiniéere correspondent a celles du
réseau de distribution du gaz.

Les conditions de réglage de l'appareil,
a savoir le type de gaz et la pression de
service, sont indiquées sur une étiquette
figurant a l’arriére du présent manuel et a
I'arriére de la cuisiniere.

Dés que la cuisiniére est installée, assurez-
vous qu'il n'y a pas de fuites a I'aide d'une
solution savonneuse (NE PAS utiliser de
flammes!).

Inclinaison de la
chaine

|V .
fixée au mur

20 mm +/- 3

Position de la hotte

>

CROCHET

Wamm

Cheville pour
fixation d'éléments

dans magonnerie
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INSTRUCTIONS A L'INTENTION DE L'INSTALLATEUR |

Le raccord d’admission du gaz de I'appareil
est de type male a filetage cylindrique 1/2%
conformément aux normes I1SO 228-1. Si le
gaz est distribué par le biais de conduits,
I'appareil doit étre raccordé au réseau de
distribution du gaz a l'aide :

d'un tuyau en acier rigide, conforme aux
normes, dont les raccordements doivent
étre réalisés a l'aide de raccords filetés
conformément a la norme UNI-ISO 7/1
standard. Il est permis d'utiliser de la toile de
chanvre avec du ruban adhésif adéquat ou du
ruban Téflon comme matériau d'étanchéité.
d’un tuyau en cuivre, conforme a la norme,
dont les raccordements doivent étre réalisés
a l'aide de raccords filetés, conformément a
la norme.

d'un tuyau en acier inoxydable flexible
sans soudure, conforme a la norme, d'une
extension de 2 metres maximum et des joints
conformes a la norme.

d’un tuyau en caoutchouc flexible, conforme a
la norme, d'un diametre de 8 mm pour le GPL
et de 13 mm pour le gaz naturel ou gaz de
ville, d'une longueur maximale de 1500 mm,
solidement fixé au raccord du tuyau a l'aide
d'une bride de sécurité, conformément a la
norme.

En cas d'utilisation d’une bouteille de gaz,
I'appareil, alimenté par un régulateur de pression
conforme a la norme, doit étre raccordé :

a laide d'un tuyau en cuivre, conforme a
la norme, dont les raccordements doivent
étre réalisés a l'aide de raccords filetés,
conformément a la norme.

a laide d'un tuyau en acier inoxydable
flexible sans soudure, conforme a la norme,

d’'une extension de 2 metres maximum
et des joints conformes a la norme. Nous
recommandons d‘appliquer I'adaptateur
spécial (disponible sur le marché) au tuyau
flexible pour faciliter le raccordement a
I'embout du régulateur de pression sur la
bouteille de gaz.

a l'aide d'un tuyau en caoutchouc flexible,
conforme a la norme, d'un diametre de 8
mm, d’une longueur minimale de 400 mm
et maximale de 1500 mm, solidement fixé
au raccord du tuyau a l'aide d'une bride de
sécurité, conformément a la norme.

IMPORTANT :

Si l'appareil doit étre encastré (classe 2

sous-classe 1), raccordez-le a l'arrivée du

gaz uniquement a l'aide d'un tuyau en
acier inoxydable flexible sans soudure,
conformément a la norme.

Sil'appareil doit étre posé librement (classe 1) et

si vous utilisez le tuyau en caoutchoucflexible, il

est nécessaire que vous suiviez les instructions

etles figures fournies ci-apres (fig. 19).

« Toutle long de son parcours, le tuyau ne doit
jamais entrer en contact avec des parties
dont la température peut dépasser 95 °C

« Le tuyau ne doit pas étre soumis a une
contrainte de torsion ou a une force de
traction quelle qu'elle soit ; il ne doit
présenter aucun pincement et aucun coude.

« Il ne doit pas entrer en contact avec des
piéces aux bords tranchants, etc.

« Il doit étre possible d'inspecter toute la
longueur du tuyau afin de pouvoir s’assurer
de son intégrité.

« Le tuyau doit étre remplacé a la date qui est
imprimée dessus.

Point de Pointde I SURFACE CHAUDE I
raccordement raccordement gty
Robinet
diisol |
T
\D{ 1o Y
L
Montage du
tuyau Montage
du tuyau
L L L Ll
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INSTRUCTIONS A LINTENTION DE L'INSTALLATEUR |

REGLAGES

« Tous les joints doivent étre remis en
place par le technicien une fois le réglage
effectué.

« Leréglageduminimum (faibleébullition)
doit étre effectué uniquement avec des
brileurs fonctionnant au gaz naturel ;
avec des braleurs fonctionnement au
GPL, la vis doit étre serrée a fond (dans
le sens horaire).

e Il n'est pas nécessaire de procéder
au réglage de l'air primaire sur une
cuisiniére équipée de braleurs a gaz.

ROBINETS (fig. 20)

Tous les robinets a gaz sont du type male a
filetage conique avec passage a une seule voie.
La vis de réglage (V) est située sur le coté de
la tige.

Procédez au réglage du « Minimum » comme
suit :

« Allumez le brileur et placez le bouton sur la

position « Minimum » (petite flamme).
Déposez le bouton (A) du robinet qui
est attaché simplement en exercant une
pression sur la tige.

Insérez un petit tournevis (C) dans la vis (V) et
tournez le cone d'étranglement vers la droite
ou vers lagauche jusqu'a ce que laflamme du
braleur soit correctement réglée en position
« Minimum ». La vis de réglage (V) se trouve
sur la tige (fig. 20) ou sur le coté de celle-ci.
Vérifiez que la flamme ne s'éteint pas lorsque
vous passez de la position « grande flamme »
ala position « petite flamme ».

ATTENTION !! Cette opération peut étre
réalisée avec le panneau avant en place,
mais si le technicien éprouve des difficultés
a atteindre la vis de réglage, il convient de
déposer le panneau avant en desserrant les
vis situées dans la partie inférieure de celui-ci.

THERMOSTAT DU FOUR (fig. 21)
Le réglage du « Minimum » doit étre effectué
comme suit :

Retirez le bouton thermostat.

Allumez le braleur du four en placant le
bouton correspondant sur la position
« Maximum », puis attendez 10 minutes.
Tournez lentement le bouton vers la position
« Minimum » et, a I'aide d’un petit tournevis
(C), tournez la vis (V) vers la droite pour
réduire la flamme, ou vers la gauche pour
I'augmenter.

Pour que le réglage du Minimum soit
efficace, il faut que la flamme soit courte.
La flamme doit étre stable pour éviter de
s'éteindre inopinément, et suffisamment
puissante pour ne pas risque de s'éteindre
lors de l'ouverture ou de la fermeture de la
porte du four.
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| INSTRUCTIONS A LINTENTION DE L'INSTALLATEUR

BRULEUR DU FOUR (fig. 22)

Le braleur est situé au centre de la base du four
et est recouvert par la plaque de la sole qui doit
toujours se trouver dans cette position lorsque
le four est en fonctionnement.

Pour régler I'air primaire, allumez le brileur et,
tout en regardant la flamme, desserrez la vis (A) et
ajustezle manchon (B) pour obtenirles ouvertures
X indiquées dans le tableau figurant au chapitre
<CARACTERISTIQUES TECHNIQUES>. Serrez la vis
(A) a fond une fois les réglages effectués.

BRULEUR DU GRIL (fig. 23)

Pour régler I'air primaire, allumez le braleur
et, tout en regardant la flamme, desserrez la
vis (A) et ajustez le manchon (B) pour obtenir
les ouvertures X indiquées dans le tableau
figurant au paragraphe <CARACTERISTIQUES
TECHNIQUES>. Serrez la vis (A) a fond une fois
les réglages effectués.

CONVERSIONS

REMPLACEMENT DES INJECTEURS

Nos braleurs peuvent étre adaptés a différents
types de gaz simplement en installant les
injecteurs appropriés au gaz que vous souhaitez
utiliser. Pour faciliter le travail de l'installateur,
le tableau (paragraphe <CARACTERISTIQUES
TECHNIQUES> fournit le débit calorifique
nominale, le diametre de linjecteur et la
pression de service des différents types de gaz.

Conformez-vous aux instructions suivantes :
Remplacement des injecteurs - Briileurs de
la table de cuisson.

Pour remplacer les injecteurs sur la table de
cuisson, déposez le chapeau et le braleur, et
remplacez-les a 'aide d’'une clé a douille de 7
mm @ (fig. 24).

Remplacement de l'injecteur - Brileur du four.
Retirez la base du four. Déposez la vis (D) fixant
le braleur pour pouvoir accéder a l'injecteur (C)
(fig. 22). Dévissez l'injecteur et remplacez-le.
Réinstallez le brileur et la vis (D).
Remplacement de I'injecteur - Braleur du gril.
Déposez la vis (D) fixant le brlleur pour pouvoir
accéder a l'injecteur (fig. 23). dévissez l'injecteur (C)
et remplacez-le. Réinstallez le braleur et la vis (D).

Aprés avoir remplacé les injecteurs, il sera
nécessaire de procéder au réglage des
braleurs comme décrit aux paragraphes
précédents. Le technicien est tenu de
réinstaller tous les joints aprés avoir
effectué les réglages requis.
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INSTRUCTIONS A LINTENTION DE L'INSTALLATEUR |

ENTRETIEN

Avant de procéder a toute opération
d’entretien ou de remplacement de piéeces,
débranchez I'appareil de I'alimentation du
gaz et de I'alimentation électrique.

REMPLACEMENT DES ROBINETS ET DU
THERMOSTAT

Pour remplacer un robinet ou le thermostat,
procédez comme suit :

Enlevez les supports pour casseroles et les
tétes de braleur.

Desserrez les vis de fixation des braleurs (Vc)
(fig. 25). (quatre pour le braleur ultra-rapide
et deux pour les autres braleurs)

Retirez la table de cuisson en desserrant les
vis situées a I'avant et a l'arriére (Vs) (fig. 25)
fixant la table aux supports (S).

Dégagez les boutons.

Dévissez les écrous (D) des tuyaux aluminium
du gaz et extrayez les connecteurs rapides
du thermocouple (F) (fig. 27).

Desserrez les vis (Vt) (fig. 26) fixant les
croisillons.

Desserrez les vis (Vb) (fig. 26) qui fixent les
brides des robinets au chassis avant.

Faites glisser la rampe vers la partie arriére
et desserrez les vis (Vb) (fig. 27) de facon a
libérer les robinets.

- Remplacez le joint chaque fois que vous

remplacez un robinet ou le thermostat. Ceci
permet de garantir une tenue parfaite entre
le robinet ou le thermostat et I'élément.
Réinstallez tous les éléments en procédant
dans l'ordre inverse.
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| INSTRUCTIONS A LINTENTION DE L'INSTALLATEUR |

BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Le branchement électrique doit étre
réalisé conformément aux normes et lois
en vigueur.

Avant de brancher I'appareil, vérifiez les
points suivants :

+ Lampérage du systeme et des prises
électrique est approprié pour la puissance
maximale de lappareil (voir ['étiquette
des caractéristiques apposée au dos de
I'appareil).

« La prise ou l'installation est reliée a la terre
de maniére efficace, conformément aux
normes et dispositions légales en vigueur.
Le fabricant décline toute responsabilité en
cas de non-respect des consignes énoncées
ci-dessus.

« La fiche et la prise, de méme que
l'interrupteur multipolaire, doivent étre
accessibles une fois 'appareil installé.

Si vous branchez l'appareil au secteur a

I'aide d’une prise:

« Installez sur le cordon d‘alimentation
(si celui-ci en est dépourvu) une fiche
homologuée, adaptée a la charge indiquée
sur l'étiquette des caractéristiques. Branchez
les fils conformément aux indications
fournies ci-dessous et rappelez-vous que le
fil de terre doit étre plus long que les fils
de phase:

lettre L (phase) =filbrun
lettre N (neutre) =fil bleu
symbole D (terre) =fil vert/jaune

« Le cordon d‘alimentation doit étre disposé
de facon a ce quaucune de ses parties
n‘atteignent jamais une température de 75 °C.

« Pour réaliser le branchement, n'utilisez pas
d’adaptateurs ni de shunts, car ceux-ci sont
susceptibles de causer de faux contacts,
entrainant une surchauffe dangereuse.

Si vous branchez I'appareil directement sur

le secteur:

+ Installez un interrupteur multipolaire en
mesure de supporter la charge de l'appareil,
ayant une ouverture minimale de 3 mm
entre les contacts.

« Pour rappel : le fil de terre ne doit pas étre
coupé par l'interrupteur.

REMPLACEMENT DU TUYAU FLEXIBLE
D’ARRIVEE DU GAZ

Afin de garantir que le tuyau de gaz est toujours
en bon état, nous recommandons vivement de
le remplacer a la date qui est imprimée dessus.

REMPLACEMENT DES COMPOSANTS
ELECTRIQUES

« |l est nécessaire de déposer la protection
arriere pour pouvoir remplacer les résistances
électriques, la douille de 'ampoule, la plaque
a bornes et le cordon d'alimentation.

« Si vous devez remplacer le cordon
d‘alimentation (voir section transversale
dans le tableau du paragraphe

<CARACTERISTIQUES TECHNIQUES>), veillez
toujours a ce que le fil de terre soit plus long
que lesfils de phase, et suivez les instructions
fournies au chapitre « BRANCHEMENT
ELECTRIQUE ».

« Pour remplacer I'ampoule du four, reportez-
vous au paragraphe « remplacement de
I'ampoule du four ».

« Pour remplacer la douille, le générateur
d'étincelles et les électrodes de la bougie
d’allumage, il est nécessaire de retirer le plan
de travail comme indiqué au paragraphe
« REMPLACEMENT DES ROBINETS ET DU
THERMOSTAT».

+ Pourremplacerl'accessoire de programmation
éventuel, le commutateur et les voyants,
déposez le panneau avant comme indiqué
au paragraphe « ROBINETS »
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SERVICE APRES-VENTE

Avant d'appeler le Service Aprés-vente :

1. Vérifiez si vous étes en mesure de résoudre le
probléme par vous-méme (voir paragraphe
« Charte de dépannage »).

Mettez l'appareil hors tension, puis de
nouveau sous tension pour voir si le
probléme est résolu.

Si l'appareil ne fonctionne toujours pas
apres ces différents contréles, contactez le
Service Aprés-vente le plus proche.

Fournissez les informations suivantes :

le type de panne;

le type exact et le modele de four;

le numéro de service (il s'agit du numéro
placé aprés le mot Service sur la plaque
signalétique) situé a lintérieur du volet
du compartiment de rangement. Le code
service est également mentionné sur le livret
de garantie;

votre adresse complete ;

votre numéro de téléphone.
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Pour toute réparation, contactez un Service
Aprées-vente agréé indiqué dans la garantie.

Si lintervention est effectuée par des
techniciens n'appartenant pas au Service
Apres-vente agréé par le fabricant, demandez
une quittance décrivant le travail effectué et
vérifiez que les piéces de rechange utilisées
sont des pieces d'origine

Le non-respect des instructions énoncées ci-
dessus peut compromettre la sécurité et la
qualité du produit.

S NAVARE S 0000 000 00000
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BAXHAA UHOOPMALINA N0 BE3OMACHOCTU

B HacToAwem PYKOBOACTBE U Ha CamoM npmﬁope COAEepKaTCA BaXHble yKa3aHWA, Kacarwmeca npaBun TeXHukiu 6e3onacHocTy.
Heo6x041Mo 03HAKOMUTBCA C HUMI 1 NOCTOAHHO COOMI0AATb WX B ZanbHelilem.

Bce ykasaHus no 6e30MacHoCTIA COEPAaT CBEAEHNS 0 MOTEHLMAMbHBIX OMACHOCTSAX M 0 TOM, Kak yMeHbLUUTb PUCK TPABMUPOBAHNA,
MOBPEXAEHNA U OPAXKEHNA INEKTPUYECKM TOKOM, KOTOPbIe MOXET NoBAeUb 3a C000i HeMpaBUIbHOE NOfIb30BaHIe NPUOOPOM.
Heobxoaumo cTporo cobtofaTh CiedyloLuye npaBuna:

Mepen BbiNoNHeHMeM Nio6oii onepawyn No ycTaHoBKe Npubopa HeOOX0ANMO OTKJIKUATb €ro OT CeTh.

Kabenb nutaHua fomKeH MeTb JOCTAaTOUHYI0 ANIUHY ANA TOFO, 4ToObl NOAKMKUMTE NPUGOP, BCTPOEHHDIN B KYXOHHYH Mebenb,
K INIeKTpIYeCKoii CeTu.

CornacHo AeilcTBYIOLMM NpaBUNaM TEXHUKU Ge30nacHOCTM NPU YCTaHOBKe NPU60pa AOMKEH ObITb MCNONb30BaH
MHOTONONIOCHDII BbIKNKOYATeNb C 3a30pOM MeK/y pa30MKHYTbIMU KOHTaKTaMu He MeHee 3 MM.

He nonb3yiitecb MHOrorHe310BbIMM NepexoAHKaMu 1 YAAMHUTENAMY.

3anpeLLaeTca TAHYTb 3a CeTeBOV LUHYP AANA TOT0, YTOObI BbIHYTb BUTIKY U3 PO3ETKM.

Mocne 3aBepLIeHIA YCTaHOBKIA INEKTPUYECKIE KOMTOHEHTbI 0MKHbI ObITb HEAOCTYMHbI ANA MONb30BATENA.

Heobxomumo cobniofiaTh OCTOPOXHOCTb M He KacaTb(A HArpeBaTeNlbHbIX 3MEMEHTOB W BHYTPEHHUX MOBEPXHOCTEl
npu6opa npu NoAb30BaHUM UM, B MPOTUBHOM Clyuae BO3MOXKHDbI 00T, (NIeflyeT UCKN0UaTb KOHTAKT C TKaHbH0 UIN UHBIM
BOCNMAMEHANLLMMCA MaTepuanom Jo Tex nop, noka Bce eTan npubopa He OCTbIHYT A0 TeMMepaTypbl, He NpeacTaBAAtLLeil
OMacHOCT.

Mo oKOHYaHWM NpUTOTOBNEHNA ABepLY Npubopa CnepyeT oTKPbIBATb € 0C060i OCTOPOXKHOCTbI: NeEpes TeM, Kak BbIMONHATL
Kakue-nubo ZeiicTBus, HeobxoaMMo 0becneunTb NOCTENEHHbI BbIXOA ropauero Bo3ayxa i napa. Mpu 3akpbiToil ABepue
npu6opa BbIX0Z ropsAYero Bo3ayxa NPOMCXOANT Yepe3 0TBEPCTHE, PACoNoxeHHOE Hafi NaHesbio ynpaeneHus. He nepekpbigaiite
BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA.

Heobxoa1mo nonb30BaTbCa CnewnanbHbIMI PyKaBULAMY NPY U3BAEUEHMN U3 ByXOBKM KaCTPHONb 1 APYTUX NPUHAANEXHOCTE,
CNefiA Npy 3ToM 3a TeM, 4To6bl He KacaTbCA HarpeBatoLLMXCA JeTanei.

He xpaHuTe orHeomacHble Matepuanbl B AyXOBKe WAM BONU3W Hee, T.K. OHU MOFYT BOCTINIAMEHUTLCA MPU €€ ClyyailtHom
BKJTIOYEHNI.

Henb3a pasorpeBaTb Win rotoBUTb MPOAYKTbI B 3aKpbITbiX emMKocTAX. (0371aBaeMoe BHYTPU eMKOCTU JaBNieHUe MOXeET
MPUBECTY K €€ B3pbIBY € MOCTEYIOLIMM NOBPEX/EHUeM CaMoro npubopa.

Henb3A nonb30BaTbCA eMKOCTAMM, U3TOTOBIEHHBIMI U3 CUHTETUYECKMX MaTepUanoB.

Pa3orpeTble 10 BbICOKOI TeMnepaTypbl Mpbl 11 Macio MOTYT NIErko BOCNNaMEHNTbCA. PeKoMeHAYeTCA HenpepbiBHO CllefinTb 3a
MPUroToBMeHMeM 671tz € 60NIbLLIM KONMYECTBOM Macra Ui Xupa.

He octaBnsiite npu6op 6e3 npucmoTpa Bo Bpems CyLUKM NPOLYKTOB.

Ecnn npu npuroToBneHnu 6miofa MCMoNb3yloTcA CAUPTHbIE HAMUTKM (POM, KOHBbAK, BUHO M T.J.), CeAyeT NOMHUTb, uTo
MU BbICOKOI TemnepaType MPOMCXOAWT WCMapeHue CnUpTa. B pesynbrate BO3HWKAeT OMACHOCTb TOTO, UTO MU KOHTaKTe
06pa30BaBLLKXCA MAPOB CINPTA C NEKTPUYECKUM HarpeBaTebHbIM N1EMEHTOM NPOU30IAET UX BOCTIAMEHeHHe.
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BAXHAA UHOOPMALINA N0 BE3OMACHOCTU

bnarogapum Bac 3a T0, uT0 Bbl Mpuobpenu Hay

npoaykumio. Mbl yBepeHbl B TOM, uTo Ball HOBBbINA

npubop,  COBPEMEHHbIA,  QYHKUMOHANbHLIA 1

MPaKTUYHbIA,  M3rOTOBMEHHBI ¢ NMpUMEHeHNeM

BbICOKOKAQUeCTBEHHbIX MaTepuancs, 6yneT oTBeyaTb

BCeM BallMM Tpe6oBaHWAM. JlaHHbIA HOBbIA npubop

npocT B 3KCnyaTauum. Ho nepes Tem Kak npuctynuth K

€r0 YCTAHOBKE W HenocpeACTBEHHOMY UCMONb30BaHUI

Heo6XoAuMo BHUMaTeNbHO A0 KOHLLA NPOYMUTaTh

HacToslllee PYKOBOACTBO MoMb3oBaTens. B Hem

COZepPXUTCA MHGOpMaumMA o 6e3omacHbX MeTopax

YCTaHOBKM, CMONb30BaHUA U 06CNyX1BaHUA npubopa.

XpaHuTe HacToAllee PyKOBOACTBO MO 3JKCMAyaTaLmu

B HAJ@KHOM MecTe [A MOAyYeHUa HeobXoAMMBbIX

C(NpaBokK B byayLuem.

MpousBogutenn coxpaHaeT 3a c¢o6oii mpaBo

BHOCUTb B CBOIO NPOAYKLMIO N0Gble U3MeHeHUs,

KoTopble, MO €ro  MHeHUo,  ABNANTCA

HeoGXxogumbiMn nnAM 3$pHeKTUBHBIMU, a TaKKe

HanpaBNeHHbIMN Ha Y[AOBNETBOPeHUe BaLMX

notpebHocTeii, 6e3  yXyAwWeHMA  BaMHbIX

(QYHKLMOHANbHbIX MapameTpoB U TeXHUYECKUX

XapaKTepucTuk, obecneunBarowwmx 6e3onacHocTb

npubopa. [lpou3oauten He HeCeT  HUKAKOI

OTBETCTBEHHOCTI 32 Niobble U3aTeNbCKNe HETOUHOCTU

I TEKCTOBble OLNOKM, KOTOpble MOrYT BCTpeuatba B

HacToALLEeM PYKOBOACTBE.

Mpumeyanue: Bce u300paXeHna u pUCyHKN B

HacToALLEeM PYKOBOACTBE ABMAKTCA MCKNHOUMTENBHO

OPUEHTUPOBOYHBIMMU.

+ Pabotbl nmo MmoHTaxy, Hanagke, MoguduKaLum
N 06CNYXMBAHMIO, NepeyucieHHble B pasjene
«PYKOBOACTBO MO  MOHTAXY»,  momHbl
BbINMONHATLCA TONbKO CUNAMIN KBaUGULMPOBAHHOO

nepcoHana.
« MoHTaX  ra3oBoro M KOMOMHUPOBAHHOrO
0060pynoBaHMA  OMKEH  MPOM3BOAMTLCA B
COOTBETCTBMM € TPeGOBaHMAM  [ieiCTBYyHOLIMX
(TaH[1apToB.

. [lpubop  cresyet  UCMonb3oBaTb  TONbKO MO

€ro npAMOMY Ha3HauyeHulo, T.e. ANA 6bITOBOrO
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npuroToBneHus niawwy. Jlo6oe pyroe ero npumeHeHne
CYNTAETCA HECOOTBETCTBYIOLMM U, COOTBETCTBEHHO,
onacHbIM.

Mpon3BoguTeNb He HECeT OTBETCTBEHHOCTM 3a
MOBPEXAEHNA, MPUUMHEHHBIE (U3NYECKUM NUALAM
WM UMYLLECTBY B CBA3Y C HEMPABUIbHBIM MOHTAXKOM,
00CTyXMBaHUEM UMM MPUMEHEHUEM  [IAHHOTO
npubopa.

(pa3y e MoCie CHATMA YMAKOBKM C HapyXHbIX
MOBEPXHOCTEA W Pa3fiAuHbIX BHYTPEHHUX uacTeid
TWATENbHO MPOBEpbTe  COCTOAHME mpuobopa u
ybenutecb B OTCYTCTBUM Kakux-nnoo JedeKToB.
B ciyuae Kakux-nubo COMHEHWii BO3aEpPXKUTECH
0T WCMONb30BaHWA Mpubopa U CBAXUTECH CO

cnegmnanncTom.
- He ocrasnaiite ncnonb3yemble  ynakoBOYHbIE
marepuanbl (KapTOH, NOJIN3TUNEHOBbIE  NaKEeTb,

MEHONOANCTUPON, TBO3AN U T.N.) B NIETKO AOCTYNHOM
ANA JeTeil MecTe, TaK Kak [aHHble MaTephanbl
ABNAIOTCA UCTOYHUKOM MOTEHLMANBHOA OMACHOCTH.
Bce ucnonb3yemble  ynakoBOUHble  MaTepuanb
ABNAOTCA IKONOTMYECKIN 6€30MaCHbIMIA M NPUTOHBIMM
JNA BTOPUYHOII NepepadoTKi.

InekTpuyeckas 6e3onacHoCTb aHHoro npubopa
TapaHTUpyeTcs  TONbKO MPU  MPaBUIbHOM  €ro
MOAKNIOUEHNA K COOTBETCTBYIOLIE  CUCTeMe
3a3eMNeHNA B COOTBETCTBAM C  TpeboBaHMAMM
(TaHZApTOB MO  TeXHWKe  Oe3omacHocT  npu
KCMNyaTaLun dneKTpUYeckux cuctem. MponssoauTenb
He HeCeT HIKaKOi 0TBETCTBEHHOCTM 3a HeCobMioieHme
JaHHbIX YKa3aHuil. B cyyae kakux-nubo comHeHmit
00paTuTech 3a NOMOLbI0 K KBAaNUGULMPOBAHHBIM
cneLuanucTam.

Mepea mogksioueHnem npubopa ybeautecb B ToM,
yTo JaHHble, YKa3aHHble B TEXHUYECKOM Macnopte,
COOTBETCTBYIOT JIaHHbIM XapaKTepucTuKam
ra3a W WCTOYHMKA SNEKTPONUTaHWA (CM. pazgen
«TEXHUYECKIE XAPAKTEPUCTIKI»).

Mpu wucnonb3oBaHusa nio6oro 3meKTpUYECKOro
npubopa Heobxoaumo cobnioaaTb HeKoTopble
0CHOBOMoOJNaraioLye npaBuna:



BAXHAA UHOOPMALINA N0 BE3OMACHOCTU

« 3anpeLyaeTca NpuKacaTbCa K npubopy MoKpbIMU W
BNI@XHbIMU PYKaMy 1 HOTaMu.

- He npukacaittecs K npubopy, e Bbl cTouTe 6ocuKoMm.

« He TAHuTe 3a Kabenb 3neKTponuTaHus, u4To6bI
0TCOeAUHUTL NPUBOP OT CETEBOIA PO3ETKM.

« He ocTaBnaiite npubop He3awuLeHHbIM  OT
aTMOCGepHOro  BO3AeiCTBUA (BOXAb, CONHEUHble
NYyun nT.).

NPEQYNPEXXAEHUE: Bo Bpema paboTbl npubop u ero
JOCTYMHbIe YacT! CUNbHO HarpeBaloTcA. He npukacaiitech
K HarpeBatesibHbIM 3nemeHTaM. [leTeii MnagLue 8 net He
CnepyeT noanyckaTb K Npubopy; B NPpOTUBHOM CTyyae 3a
HUMY He06X0MM NOCTOAHHBIA NPUCMOTP.

Bo Bpema paboTbl CTekno ABepubl AYXOBKM W Apyrie
JOCTYMHble yacTh npubopa CMAbHO  HarpeBaloTCA.
[N npefoTBpALLEHNA O0XOrOB 1 OLINAPUBAHMA He
noAmycKalite K npubopy ManeHbKux aeTeil.

Cnenute 3a Tem, uTo6bl ManeHbKIe AE€TU He Urpani ¢
npubopom.

JlaHHbli  npubop MOXeT UCNoNb30BaTbCA  J€TbMU
B BO3pacTe OT 8 NeT W NMUAMK C OFPaHUYEHHbIMY
OM3NYECKUMY,  CEHCOPHBIMIA WM  YMCTBEHHBIMM
BO3MOXHOCTAMM, @ TAKKe C HE,0CTAaTOYHBIM OMbITOM U
3HaHUAMI N0} KOHTPONEM WA NPU YCNOBUM NPOBESEHNA
WHCTPYKTaXa no 6e3onacHomy UCnonb3oBaHmto npubopa
11 NOHUMAHMA UMIA CYLLLECTBYHOLLMX ONACHOCTEN.

He no3gonaiite petam wurpatb ¢ npubopom. He
JonycKaiite fieTell K UMCTKe 1 yxody 3a npubopom 6e3
npucmoTpa.

NPEAYNPEMAEHUE: C uenbto  npenoTBpaLleHna
CNIyYaitHoro OMPOKWABIBAHUA MAUTHI NOJ TAXECTbHo,
pebeHka, 3abpaBLLEroca Ha OTKPbITYHO J1BEpLY AYXOBKM,
WM MONOXKEHHOTO Ha 3Ty ABEPLY CIMLIKOM TAXeENoro
npeameTa, K 3ajiHeil CTeHKe NAUTbI CleayeT NPUKPYTUTL
JBE Lieny 1 NPUKPENUTb X K CTeHe ¢ MOMOLLbIO KPIOKOB.
Llenn momkHbl 6biTb HaTAHYTbl. (M. WHCTPYKUMK MO
MOHTAXY.

(OctaBneHue BapouHoii MaHenu 6e3 mpucmoTpa npu
NpUroToBAeHUN 6L Ha Macie WK Kupe onacHo
MOXET NPUBECT K BO3TOPaHMI0.

« Hu B Koem cnyuae He nbiTaiiTecb MOTYLWMTb OFOHb
BOZ0/i; BMECTO 3T0ro BblK/lounTe Npubop 1 Hakpoiite
€r0 KpblWKOA UAN NMPOTUBOMOXKAPHBIM  0ZEANOM,
yTo6bl NEPeKPLITb AOCTYN BO3AYXA.

+ OnacHocTtb Bo3ropaHus: He xpanute npefmeThbl Ha
paboueil NOBEPXHOCTI BAPOUHOI NaHeNu.

< He  wcnonb3yiite  arpeccuBHble  abpasvBHble
(pencTBa WM OCTpble  MeTanyeckue  CKpebKiu
ANA OUNCTK CTEKNAHHOA [BepU Meun, TaK Kak
OHW MOTYT Mowapanatb MOBEPXHOCTb, UTO MOXeET
NpUBECTU K NOMYTHEHMIO CTekna. Hu B koem cnyyae
He ucnonb3yiite rybk uam abpasvBHble upenus,
a TaKKe PacTBOpUTENN ANA YAANEHUA NATEH Wiu
KNneALLnX COCTABOB C OKPALLEHHbIX MOBEPXHOCTEN UN
MOBEPXHOCTEN 113 HeprKaBetoLLeil cTau.

« [lanHblii npubop He npefHa3HaueH Ana pabotbl ¢
yMpaBJIeHNEM OT BHELLHEro Taitimepa Ui oTAeNbHOro
nynbra 2.

- Bo u3bexaHue pucka mopaxeHua 3neKTpUYECKIUM
TOKOM y6eautecb B TOM, uTo MpubOp BbIKNIOYEH
nepes Tem, Kak MPUCTYNaThb K 3ameHe 1amnouKy.

+ He wcnonb3yiite napoounctutenb  AnA  YMCTKN
BAPOYHOI MAHENM, AyXOBKI WAN MAUTbI.

- [lpubop KomkeH yCTaHaBANBATbCA HENOCPeCTBEHHO
Ha mony. 3anpewjaeTca YycTaHaBNMBaTb €ro Ha
MOZCTaBKY.

- Copepxute npubop B umnctote. OCTaTKW NULLKM MOTYT
ABNATHCA UCTOYHNKOM BO3TOPaHUA.

- Eowm  pyxoBKa He ucnonb3yercA, He  XpaHuTe
B Heil MpOAYKTHl MUTAHUA WAM  EMKOCTU: ee
HenpefHamMepeHHoe BKIIOYeHUe MOXeT MpUBECTU K
MOBPEXAEHNAM WU HECYUACTHBIM CTyYaAM.

- Ecwm pagom ¢ npubopom Haxoputca mcnonb3yemas
ANA NOAKNUeHNA Apyrux NpubopoB dneKTpuyeckas
po3eTka, ybemutecb B TOM, YTO 3INeEKTpUueckue
kabenu niobbIX Apyrux 3neKTpobbIToBbIX MpU6OpoB
He KacaloTcA JyXOBKW M HAaXOBATCA Ha J0CTaTOUHOM
PaCCTOAHNM OT FOPAYMX YacTeil AYXOBKM.

- [locne ucnonb3oBaHuUA AyXoBKI yoeauTech B TOM, 410
BCe OpraHbl ynpaBneHIA BbIKIOUEHbI AN 3aKPbITbI,
a TaKKe MpoBepbTe, YTO NonoxeHne «0» Ha pyuke
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COOTBETCTBYET CUMBOJTY «+» Ha NepefHeli NaHenu.

- llepep npoBepeHuem uUCTKW, PerynupoBKH,
npeobpasoBaHus unm TEXHUYECKOro
o6cnyxuBaHuA  oTcoefuHuTe mpubop o
JNEKTPUYECKON ceTu.

« B cnyvae BO3HMKHOBEHMA HewcnpaBHOCTel W/uin
HenonagoK BblIKtouNTe Npubop 1 0TCOEAMHUTE ero
0T WCTOYHMKA CeTeBoro nuTaHuA. He nbiTaiiecs
pasbupatb npubop. Jlobble paboTbl Mo pemoHTy
WM Texo0CNYKUBAHMI  JOMKHbI  BbIMOJHATHCA
NCKNIOYNTENBHO KBanUGpuUMpPOBaHHbIM
CneumanucTom. B ceasn ¢3Tum mbl pekomeHzyem Bam
00paTUTbCA B BAUKAILLNIG CEPBUCHBIN LieHTp, yKa3aB
MOfieNb BaLLero npubopa 1 TN HencnpaBHoCTH.

Mpubop paspaGotaH M M3roToBNEeH B COOTBETCTBUM

C YKa3aHHbIMU HIDKe eBpONeiicKUMM HOpMaMU U

CTaHpapTam:

=>EN 30-1-1, EN 30-2-1 n EN 437 ¢
nocnepylWyUMM nonpaBkamu (rasoBoe
o6opyaoBaHue)

=>EN 60 335-1 u EN 60 335-2-6 (3nekTpuueckoe
060opyAoBaHKe) C COOTBETCTBYHIOLMMU NONpaBKaMu

OGopynoBaHue MNOCTaBNAETCA B  COOTBETCTBUM  C

NPeAnNCaHUAMN  YKa3aHHbIX HIDKe  eBponeiickux

IVNPEeKTUB:

=>2006/95 EC Kacaetca TexHuku 6Ge3omacHocTu mpu
3KCnyaTaLum dnekTpudeckux cucrem (BT).

=>2004/108 EC Kacaetca  3MeKTPOMarHWTHOM
coBmectumocty (AMC).

=>2009/142/ EC KacaeTca TexHuKku GesonacHocTh npu
3KCMyaTaLym rasoBbIX CUCTEM.

[lononHutenbHble NPUHAANEKHOCTH neuw,
KOTOpble MOFYT COMpUKacaTbeA ¢ MpoAyKTamu
NUTaHNA, U3rOTOBMEHbI U3 MaTepuanoB, KoTopble
COOTBETCTBYIOT NONOMKeHUAM AupekTusbl 89/109 EC
o121.12.88.

[laHHoe  u3penue  COOTBETCTBYeT  Tpe6OBaHMAM
AvpekTusbl EBponeiickoro Coto3a 2002/96/EC.

MepeuepkHyTbIll CMMBON KOHTellHepa pAna Mmycopa
Ha oGopymoBaHWM YyKa3blBaeT Ha To, uTo u3genue
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NOANEKUT YyTUNU3ALUM OTAENbHO 0T 6bITOBOTO Mycopa
10 UCTEYEHUM CPOKa ero SKkcnnyatauuu. (nefoBartenbHo,
ero cnepyet AOCTaBUTH B LEHTP No nepepaGorke
OTCIYKUBLLETO  3NMEKTPUYECKOT0O UM JNIEKTPOHHOTO
060pyf0BaHUA UNU BepHYTb B MarasuH npu NOKynke
HOBOTO aHanorn4Horo npubopa.

Monb3oBaTenp oTBeyaeT 3a [OCTaBKYy npubopa
C  WCTEKWMM  CPOKOM  MONMe3Hoil  cnyx6bl B
C00TBETCTBYIOLMI LieHTp c6opa 0TX0f10B.
HeBbinonHeHne  paHHoro  Tpe6oBaHuA  MoMeT
nosneyb 3a co6oil NpumeHeHue WTpadHbIX CAHKLMI
B COOTBETCTBUM C 3aKOHOAATeNbC(TBOM B cdepe
YTUNM3aLum 0TXOA0B.

OuddepeHuymupoBaHHbIii c6op oTX0fO0B  Ana
nocneayioweii nepepaboTKu, OUUCTKU U IKONOTNYECKN
Ge3onacHoil yTunAM3auuM CnoOCoGCTBYET CHIKEHUIO
BO3MOXHOFO  OTPULIATENbHOTO  BO3[EACTBUA  Ha
OKpy)KaloLylo cpey W 3[0poBbe Niofel, a TaKke
nepepa6otke marepuanos, U3 KOTOPbIX W3rOTOBNIEHO
usgenue.

bonee noppoGHylo MHpOpMaUMIO O CyLIECTBYIOLYMX
cremax c6opa M yTunusaumu GbITOBbIX OTXOA0B
MOXKHO NONYYUTb B MECTHOM MYHULMNANbHOM LeHTpe
yTUnu3auun TBepAbiX ObITOBbIX O0TXOROB UM B
MarasuHe, B KoTopom 6bino npuobpeTeHo uspenue.
MpousBoauTenu n MMNoOpTepbl HECYT OTBETCTBEHHOCTb
32 MCNONHeHWe (BOMX 06A3aTeNbC(TB B OTHOWIEHUM
BTOPUYHOI nepepaboTKM, OUMCTKM W IKONOTrMYEecKN
GesomacHoil yTUAM3auUMM  NyTeM MPAMOFO  MAM
KOCBEHHOr0 yvyacTua B pabote cucrembl cbopa
BbIBE/IeHHbIX 13 dKCnAyaTauuu npu6opos.



OMWCAHWUE ObOPY1I0BAHMA

OMWCAHUE
B OCTaB JZaHHOI NANTbI BXOASAT ra30Bast AyX0BKA M BapouHast
NaHeb.

Hap Kax[goil pyykoi Ha nepefHeli NaHeNM HaHeceHa (Xxema,
0003HaualoLAA K KaKoW ropenke OTHOCMTCA AaHHaA pyuKa.
CoyeTaHue Topenok pasnnuyHoro pasmepa obecneunsaet
BO3MOXHOCTb  WCMONb30BAHMA  Pa3fnuHbIX  CNocobos
NPUroTOBNEHNA NULLK.

Ha cTeHKax yXOBKI yCTaHOBMEHO HECKONbKO HAMPaBAKLLMX
(puc. 1), Ha KOTOpbIX MOXHO Pa3MecTUTb Clepylolme
NpUHAANEXHOCTU. TUM M KOMMYeCTBO NPUHAANEKHOCTEN
BapbUPYIOTCA B 3aBUCUMOCTH OT mojent (puc. 2):

+  peLLeTKa AyXOBKN
+  npoTuBeHb Ans cbopa xupa
+ MoTOp BepTena
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OMWCAHWUE ObOPY10BAHUA

OMWCAHUE OPTAHOB YNPABNEHUA

PYYKA YNPABJIEHWA TA30BOI TOPENKOW BAPOYHOI
MAHEJIN (R)
[Tpn noBopoTe pyukn NPOTUB YaCOBOI CTPeNKM MOABNAKTCA
cnepytolLme CUMBONbI:
0 = OTK/l0ueHHOe nonoXeHme
0 i;l = «[loNHOCTbI0 BKNKOUYEHHOE» NONI0XKeHe
[} =lonoxeHne «CHIKeHHOI MOLYHOCT»

PYYKA TEPMOCTATA FA30BOil AYXOBKM (B)
Mpu noBopoTe PyuKM MPOTUB YacOBOI CTPEKM MOABAAIOTCA
CneyloLLye CAMBONBI:

[ ] = OTK/I0YEHHOE NOTOXKEHNe

ot Mun. go Makc. (260°0)  — Tevneparypa fiyxosKi

PYYKA rA30BOI0 reunA (C)
Mpyu NoBOpOTE PyuKM NPOTUB YacOBOI CTPEKM NOABAAIOTCA
aneqylolyye CAMBONTbI:

[ ) = OTKNKYEHHOE NONOXKEHNE

= «[1oNHOCTbIO BKIOYEHHOE» NONOXeH e

KPACHbIV NPEAYNPEX AAIOLLMIA UHAUKATOP

Koma 3TOT UHAMKaTOp (ECJ'IM TaKOBOI MMEEeTCA Ha Balleit
MO,U,eJ'IVI) rOpuT, 3T0 O3HAYaeT, UTO BKJIKYEHbI OAHA WK
HECKOJIbKO INEKTPUYECKIX KOH¢0pOK BaquHOVI naHenu.

PYYKA BKNTHOYEHUA OCBELLEHWUA U TPUNA (D)
MlyTem MOBOPOTa PyuKin BNPaBO W BNEBO MOXHO BbGpaTh

CnefiylolLe CUMBObI.
Q El
|
. .
TAIIMEP (E)

[InA 3a7iaHA BpeMeH NPpUroToBNeHNA BHauane 3aBefuTe Taiimep,
MOBEPHYB €ro pyuky A0 ynopa C1eBa Hanpaso; 3aTem noBepHuTe
€r0 Ha3aj TaK, uToObl 3afaTb HYXHOE KOMMYeCTBO MuHYT. o
0KOHYAHWV 3,aHHOT0 BpeMeHU ByAeT NoZaH 3BYKOBOIi CUTHa.
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PYKOBOZACTBO M0JIb3OBATENA

BAPOYHAA MAHENDb: OBLUWE MPABWIA TEXHUKU  PO3XUTI FOPENOK

BE30MACHOCTH

Bo Bpems pa6oTbi ra30Boii NNUTbI BbIAENAETCA TENNO
U NOABNAETCA BNAXHOCTb B MOMELEHUH, B KOTOPOM
OHa yCTaHOBNEHa. B cBA3M (3TUM flaHHOE NOMeLyeHue
DOMKHO UMeTb  Xopowylw BeHTunaumio. He
3aKpblBaiiTe BeHTUNALMOHHbIEOTBEPCTUANBKIOUNTE
CUCTeMYy  MeXaHUYecKoil BbITAXKM (maparpadbl
«BEHTUNALUA» u «PACMONIOXKEHUE U BbITAMKA»
B cnyyae wucnonb3oBaHMA NAUTBI B  TeyeHue
NPOAOMKUTENbHOTO BPEMEeHN MOXeT NOHaA06UTbCA
DONONHUTENbHAA BEHTUNALMA, Hanpumep, OTKpoiiTe
OKHO, WNM YBeNuubTe MOLHOCTb MeXaHWuecKoi
BbITAXKKY, €Y TaKOBas UMeeTcA.

NMpumeyanue: ropenku OCHaLLyeHbI
npefoXpaHUTeNbHbIMKU TepMonapami U UX PO3KMUr
BO3MOXKeH TONIbKO NPU YCTaHOBKE PY4KM B NON0XKeHMe
«MONHOCTbIO BKNoYeHHoe. llocne Toro Kak ropenka
3aropuTca, He OTMYCKaiiTe pyuKy elie npumepHo 10
CeKyHp.

ABTOMaTHYECKNI INEKTPUYECKUIT PO3MKUT FOPENOK
(nerka HaXmuTe Ha pyuyKy. COOTBETCTBYIOLLYI TOpeKe,
KOTOPY!0 Bbl XOTUTe pa3xeyb, U NOBEPHUTE ee NPOTUB YacoBOiA
CTPENK B MONOXEHNe «MONHOCTbIO BKIIOYEHHOe», 3aTeM
oTnyCTUTe PyuKy. lTpu 3TOM aBTOMaTMYeCKI 06pa3yeTca nckpa.
B cnyuae c6oa nopaum INeKTPOIHEPrM TOPENKM MOXKHO
paz’eub C MOMOLLbIO CMIAYEK.

OnTumanbHoe UCNonb30BaHue ropenok

[Ina nonyyeHns MakcMManbHoil OTZAYN NMpU MUHUMANbHOM

noTpe6neHuy rasa cnesyet UMeTb B BUAY CeAyIoLLe aCNeKTbl:

«Mocne Toro Kak ropenka 3aroputca, oTperynupyiite niams B
COOTBETCTBUM C HEOBXOANMOCTbIO.

+ lcnonb3yitte Kactpionto COOTBETCTBYlOLLErO pasmepa AnA
Kaxnoli ropenku (cm. Tabauuy Hinke u puc. 4).

+ Korma comepxumoe KacTptoni HauHeT 3aKunaTb NOBEpPHUTE
PYyuKy BHU3 B MONOXEHME CHIKEHHON MOLLHOCTU»
(MeaneHHbIN OroHb).

« Bcerna HakpbiBaiiTe nocyay KpbILKON.

Topenku 0 KacTpronu, (m
(BepxmoLLHas 2224
bbicTpas 2022
(penHas 1618
BcnomorarenbHas 1214

- ~[4]

\ 7\ 7/
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PYKOBOZACTBO M0JIb30BATENA

NYXOBKA:

ObLMME  MPABWIA  TEXHUKW

BE30MACHOCTH

He octasnaiite gyxoBKy 6e3 mpucmotpa Bo Bpems ee
ncnonb3oBakua. (negue 3a Tem, 4To6bl €TU He Urpam ¢
npuéopom.

Mlpn MCnonb3oBaHWM [yXOBKM BCErfa AePXMUTe KPbILUKY
npubopa oTKPbLITON BO 30exaHue neperpesa.

OTKpblBaA [BepLy [yXOBKM, Bcerga beputecb 3a ee
LIeHTpanbHyI0 YacTb. He Haxumalite CMWKOM CUNbHO Ha
OTKpbITYI0 ZiBEpLL.

He 6ecnokolitecb no noBogy 06pa3oBaHuUA KOHAeHCaTa
Ha [Bepue W Ha BHYTPEHHUX CTEHKaX [AyXOBKM BO
BpeMA MpUroTOBMeHWA nuUWM. ITO He BAWAET Ha
NpPOM3BOAUTENBHOCTb AYXOBKI.

[pu OTKpbIBaHUM ABEpLibI yXOBKM Oy/ibTe 0CTOPOXHbI, TaK
Kak MOXHO OLUNAPUTLCA MApOM.

HapeBaiite cneunanbHble nepuatku AAA TOro, uToObl
MOCTaBUTb UMK BbIHYTb NOCYAY B AYXOBKY WAN BbIHYTb ee
13 Hee.

Korpa Bbl nomelwaete NPOAYKTbI NUTAHUA B yXOBKY Wi
JI0CTaeTe WX 113 Hee, u3beraiite nonafaHna U3NMLIKOB CoKa
Ha [HO ZyXOBKM (Macna W Xmpbl N1erko BOCMIamMeHAITCA
npu neperpese).

llcnonb3yitTe  TepmocTOliKie €MKOCTY, COOTBETCTBYHOLME
Temneparype, yka3aHHoil Ha pyuKe TepmocTar.

[na nonyyeHns Hapnexawwx pesynbraToB B0 Bpema
MPUTOTOBMEHNA MULM Mbl HACTOATENbHO PEKOMEHAYeM He
3aKpbIBaTb OCHOBAHWeE AYXOBKW WU TPUNA amioMUHUEBOI
$ONbroi Unu MHBIMK MaTepuanami.

06s3aTenbHo A06aBnAliTe HeHOMbLIOE KONMYECTBO BOAbI
B NPOTUBEHb ANA TpuUnA BO BPeMA MpPUroTOBNEHNA B
pexxume «[punb». Boja NpenatcTByeT ropeHuto xupa u
06pa3oBaHMio HempuUATHbIX 3amaxoB v AbiMa. Bo Bpema
MpUroTOBNEHA NULLK B pexkume «[punb» Jo6aBnaiite Bogy,
TaK KaK OHa MocTeneHHo ucnapaeTcs.

[To OKOHYaHWM MCNONb30BAHMUA [AYXOBKM YCTaHOBUTE BCe
OpraHbl ynpaBneHus B nonoxexue «Boikn».

BHAMAHWE!!! Bo Bpems npurotoBneHns MUy, a Takxe
10 €ro OKOHYAHWUM CTEKNO ABEPLbl AYXOBKM U JOCTYMHblE
YaCTIn MOTYT CUNbHO HarpeBaTbCA, N03TOMY AepXuTe feTeil
Ha yaaneHuu ot npubopa.
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BAMHO!

Bcerpa 3akpbiBaiiTe fBepuy AYX0BKM BO Bpems
BbiNeKaHus.
Ecnu nnuta He ocHalleHa 3alMTHBIM JKpPaHOM
pyueK ynpaBneHus, np1 MCnonb3oBaHN ra30Boro
rpuna pgepuy ayxosku HEOBXOAUMO pepxatb
3AKPbITON.




PYKOBOZACTBO M0JIb30BATENA

UCNONb30BAHWE FA30BOW IYXOBKM M TA30BOI0
reuna

fopenkn  pyxoBKM M rpuAA  OCHaLleHbl
NpefoXpaHUTeNbHbIMKU  TepMonapamu, Mo3Tomy
nocne Toro, Kak ropenka 3aroputcs, He oTnycKaiite
pyuky ewe 15 cekyHa. Ecnu no ucreyeHun 3toro
BpeMeHU ropenKa He 3aroputca, OTAYCTUTE PYuKy
M nojoxaute He meHee 1 MuHYTbI nmepepn Tem,
KaKk moBTOpUTb MonbiTKy. Ecnn ropenka cnyyaiino
NoracHeT, NOBEPHUTE PYUKY B NONONKEHNE «3aKPbITO»
1 NoAOKANTE He MeHee 1 MUHYTbI nepep TeM, Kak

CHOBA 3aXuratb ee.

UCnoJib30BAHME KOMBUHUPOBAHHOTO PEXXUMA

M1 MCN0Nb30BaHMM KOMOMHUPOBAHHOTO pexuMa UMeiiTe B

BUOY CleyloLuee:

- Temneparypa, yKka3zaHHas Ha pyuke TepMOCTaTa, OTHOCUTCH
TONMbKO K 00blYHOMY pexumy npurotosnexns. [lpu
MCN0Nb30BAHMM KOMOUHUPOBAHHOTO PexMMa TemMnepaTypa
JYXOBKM BbiLLIE 3HAUEHIAA, YKa3aHHOTO Ha pyuKe.

Ansi BKNKUEHNA KOMOUHUPOBAHHOTO PEXUMA BbIMONHNTE

CneyloLLyio Noce0BaTeNbHOCTb ACTBUA:

1. OTKpoiite ABEpLY AYXOBKM.

2. BkmiouuTe ropesiky rpuna, HaXaB Ha COOTBETCTBYIOLLLYIO
PYYKy M MOBEPHHUTE ee NPOTYB YaCoBOV CTPENKM A0 YNopa.
[a30Bas ropesika 3aroputca: He OTMycKaiiTe pyuKy elije
HECKOIIbKO CEKYH/I, MIOKa NNIaMs He CTabuamnsupyetcs.
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(OcTopoxHO 3aKpoliTe ABepLY AYXOBKM.

[To ncteyennm 10 MuHYT OTKpOViTE BEPLY AYXOBKHN.

5. Haxmute pyyky ynpaBneHus ropenkoil AyXoBKM I
MoBepHWUTe ee MPOTUB YaCOBOI CTPekN A0 ynopa; He
0TNyCKaliTe PyuKy eLle HecKONMbKO CeKYHA, Noka nnams
He (Tabunu3mpyetca; 3atem OCTOPOXHO 3aKpolite
[ABepLY AyXOBKMU.

6. (C nomowblo pyyku TepmocTata 3ajaiiTe HYXHyl0
Temneparypy.

7. [laiite fyxoBKe HarpetbcA B TeueHue 15 MUHYT nepen

TeM, Kak NoMeLLaTb B Hee NPOAYKTbI.

& w

ABTOMATUYECKWUA  SNEKTPUYECKMIA
FOPEJIKN IYXOBKK

OTKpoiiTe [BEpLY AYXOBKY; HaXMUTE pyuky YnpaBneHus
[LYXOBKOIl 1M MOBEPHUTE ee MNPOTUB YacoBOW CTPENKM B
NONOXeHMWe, COOTBETCTBYIOLLEE MAKCMMAnbHOI TemnepaType.
Mpu 3Tom aBTOMaTHuecku obpasyetca uckpa. B cnyuae cbos
N0Jauy SNEKTPOIHEPTUN TOPENKY MOXKHO Pa3Keub C TOMOLLbIO
CMUYEK; ANA 3TOTO MOJHECUTE FOPALLYH0 CTUUKY K FOENKe Yepe3
otBepctye (B) (puc. 6).

PO3MMUT

Mocne TOro Kak ropenka JAyXOBKM 3aroputca
(y6epuTech B3TOM C nOMoLbIo 0TBepcTyA (B) (puc. 6)),
oTperynupyiite Temneparypy HyXHbiM Bam 06pa3om.
OcTOpOXHO 3aKpoiiTe ABEPLY, YUTOObI He NOracuTb MAama, 1
nopoXauTe 15 MUHYT Nepes; TeM, KaK NOMeLLaTh NPOAYyKTbI
B AYXOBKY. B Haweil fyxoBKe BO3MOXHO NMpUroToBeHue
NiobbIX NPoAyKTOB (MACa, pbibbl, Xneba, nuuLbl, TOPTOB K
T4.).




PYKOBOZACTBO MO0JIb30BATENA

ABTOMATUYECKWIA NEKTPUYECKUIA PO3XKUT TOPEJKM

rPuna

OTkpoiiTe [BepLy JAYyXOBKW; HaXMuTe pyuky ynpaBneHus
JlyXOBKOIi 11 OBEPHUTE ee N0 YacoBOII CTPeNIKe B NONOXKeHe

Tpunb. Mpy 3T0M aBTOMaTUUECKN 06pa3yeTcs ckpa.

B Cnyyae cboa nogaum JNIEKTPO3HEPrAN TOPENKKU MOXHO

Pa3xeyb CMOMOLLbI CMnYek.

Mocne Toro Kak ropenka rpuns 3aropurcs, pasmecture
MpOAYKTbI Ha pelueTke AyXOBKM (puc. 5) uan Ha BepTene
(puc. 7). CobniogaitTe ykasaHud, npuBefEHHble B
naparpadax «[ONE3HBIE COBETbI 1 PEKOMEHAALIK
f10 NMPUTOTOBNEHNK» n «TABNULIA NPUTOTOBEHWA HA
[PUIE». Topenka rpuns MoxeT MCNONb30BaThCA He TONbKO
ANA NPUroTOBAEHNA Ha rpue, HO W ANA NOAPYMAHMBAHUA
bniog.
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N0b30BAHUE BEPTENA (puc.7)

Hacagute kypuuy win Kycok mMAca Ha Bepren, MioTHO
3aKpenvB Mexzy BYMA BUNKamu, 1 y6eutech, 4to Bepten
XOPOLLO YPaBHOBeLLIEH, T.K. B NPOTUBHOM C/y4ae BOIMOXHA
neperpy3Ka MoTopa.

BcTaBbTe KOHUVMK BepTena B rHe3fo, onepes ero npy 3Tom
Ha COOTBETCTBYIOLLLYI0 OMOPY, ¥ OTKPYTUTE PyuKy BepTena.
YcTaHoBUTE OMOpY BepTeNa Ha HanpaBAAlLLY HoMep
yeTblpe (cuMTas CHW3y) TaK, uTOObl pbluaXok Obin B
nonoxeHun B. Bcrabre ee koHew B mydTy motopa u
TOBEPHWTE PbIUAKOK B NONIOXKEHME A.

3aKpoiiTe ABEpLLY AYXOBKM 1 OBEPHIUTE PyuKy ynpaBeHua
fiyxoBKoii Ha cumeon =], Mpw BKNtoveHnmn rpuna Takxe
HauWHaeT BPaLLATbCA BepTeN.

Mo OKOHYaHWW NPUTOTOBAEHUA CHUMUTE BepTeN, CBUHYB
PbIYaXoK B nosoxeHue B.

Bcerpa ycraHaBnuBaiiTe nop rpunb NpoTUBEHb ANA
c6opa xupa Kak ykasaHo B paspene «MOJIE3HBIE
COBETb! Y PEKOMEH AL 1O NPUFOTOBNIEHU0».



PYKOBOACTBO M0JIb30BATENA

MONE3HbIE COBETDI
MPUTOTOBJIEHUIO

BuckBuTbI M XN1€6:

Pasorpeiite nyxoBky B TeueHue npubnusuTensHo 15
MVHYT nepeJl TeM Kak Bbl MPUCTYNUTe K Bbineuke Xneba
NN BUCKBUTOB.

He oTkpbiBaiiTe ABepLy BO BpeMA BbiNeKaHus, Tak Kak
XONOAHbI BO3AYX NPEKPaTUT MOAHATIE APOMOKEBONO TeCTa.
llp npuroToBNEHMN TOpTa BBIKMKYMTE JYXOBKY M
0CTaBbTe ero B neyn npuMepHo Ha 10 MuHyT.

He ucnonb3yiite 3ManvpoBaHHbIii NOAA0H AN NPOTUBEHD,
nocTaBnAeMblii B KOMMNEKTe C AyXOBKOI, ANA BbiMeuki
TOPTOB.

(TeneHb rotoBHOCTH buckauTa? MpnumepHo 3a 5 MUHYT 10
OKOHYAHIA BPeMeH! NPUrOTOBNEHUA BOTKHUTE LLyN Wnu
30HA ANA OnpedeneHus CTeneHn roToBHOCTU GUCKBUTOB
B CaMyI0 BbICOKYI0 YacTb bucksuTa. BoiHbTe ero. Ecim oH
yucT, BUCKBUT rOTOB.

A ecn 6buckBuT cen? B cnepylowmit pas ucnonb3yiite
MeHbLLIE XUAKOCTeR UK CHU3bTe Temnepatypy Ha 10°C.
Ecm Guckut cmwkom  cyxoii: Cpenaiite  HecKoNbKo
ManeHbKIX 0TBEPCTHIA C MOMOLLbIO 3y60UnCTKM 1 JobaBbTe
BHYTPb HECKONbKO Kanenb GpyKTOBOO COKA WAu ankorona.
B cnepytowmit pa3 ysenuubte Temnepatypy Ha 10°C
3aj1aiiTe MeHbLUYH0 NPOAOMKIUTENbHOCT MPUTOTOBNEHMA.
Ecnu 6UCKBUT CMWKOM TEMHBIA BBEPXY: B CleyHLuil
pa3 noctaBbTe GUCKBUT Ha Bonee HU3KYH NOMKY, FOTOBLTE
ero Ha bonee HU3KOI TemnepaType 1 fonbLue.

Ecnu BepxHAa uvacTb 6GuckBuTa Moropena: cpexbre
MOAropeBLUMIi (oI 1 MOCbINbTE CAXapoM WK YKpacbTe ero
CIMBKAMI, FKeMOM, KOHAUTEPCKUM KPEMOM U T.1.

Ecnu 61ucKBIT CMLLKOM TEMHBII BHU3Y: B ClieayioLLmii pa3
nocTaBbTe OUCKBUT Ha Bonee BbICOKYIO MOKY 1 rOTOBbTE
ero Ha bonee HIU3KOII Temneparype.

Ecnu 6ucksuT nan xneb XopoLuo NpUroTOBNEH CHapyu,
HO He eLLie TOTOB BHYTPY: B CNEYIOLLMIA pa3 Mcnonb3yiite
MEHbILE KWAKOCTel, FOTOBbTe Ha Oonee  HU3KO
Temneparype v JonbLue.

Ecnu GuckBuT He BbIXogMT 13 GOPMbI: MpopexbTe ero
HOXOM C Kpato, MoNoXuTe BRaxHYI0 TKaHeBylo candeTky
Ha OuckuT 1 nepesepHuTe dopmy BBEpX AHOM. B
(nenylowwnii pa3 XopoLwo cMaxkbTe Gopmy W MocbinbTe
MYKY Wi Xne6Hble KPOLIKM.

Ecnu 6UCKBUTBI He  OTZeNAlTCA OT NpOTUBHA ANA
BbINEYKI: MONOXMTe NPOTUBEHb 00paTHO B JAyXOBKY Ha
HeKoTOpoe BpeMA U 3aTeM CHUMUTE BUCKBUTbI A0 TOTO,
KaK OHM OCTbIHYT. B cnepyiowmit pa3 Bo u3bexaHue
3T0T0  MCMONb3yiiTe NNCT Bymarn AnA  BbICTUNAHUA
xnebonekapHbIx popm.

N PEKOMEHAALUUW MO  Msco:
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Ecm pna npurotoneHua mAca HeobXogumoe BpemaA
npesbilwaer 40 MUHYT, BbIKNKUMTE Nieyb 3a 10 MUHYT [0
OKOHYaHWA BpeMeHY NPpUroToBnieHna, Yto6bl UCN0Ab30BaTh
0CTaToOYHOE Tenno (B LieNAX SKOHOMIM INeKTPOIHeprim).

«  Bawe xapkoe GyzeT couHee, ecnu ero MpUroToBUTb B
3aKpbIToil Nocyze; oHo byfeT Gonee XpyCTALMM. eCU €ro
MPUroTOBUTL 6€3 KPbILLKN.

- Kak npaBuno ana npurotoBneHna Genoro mAca, NTULpI
W pbibbl TpebyiotcA 6Gonee ymepeHHble Temnepatypbl
(menee 200°C).

« [lna npurotoBneHnA «pesKoro» KpacHoro maca Tpebylotca
BblcOKMe Temnepatypbl (6onee 200°C) n bonee KopoTkas
NPOAOMKUTENbHOCTb PUTOTOBAEHWS.

+ [InAa nonyyeHna BKYCHOr0 %apKoro CMaxbTe MACO CaNnom i
nocbInbTe Cneyunamm.

+ Ecnu Bawwe xapKoe xecTkoe: B CledytLyyil pa3 ocTaBbTe
M#AC0 03peBaTh Ha 6onee AnuTeNbHoe Bpema.

+  Eow Bawe Xapkoe CIUWKOM TeMHOe CBepXy Wn CHU3Y:
B ClefyloLLMii pa3 MOMeCTUTe ero Ha 6Gornee BbICOKYlo W
HIN3KYI0 NOAIKY, yMeHbLUTe TeMNepaTypy 11 FoToBbTe AOMbLLE.

+ Bawe xapkoe cbipoe? Paspexbre ero Ha Kycki,
pacnonoXute Kycku Ha NpOTUBHE C COKOM, KOTOPbIil
BbINENMNCA M3 MACA NpW TYWeHWH, W 3aKOHuMTe
MPUroTOBIIEHNE XapKOrO.

MpurotoBnexue Ha rpune:

« (nerka cmaxsTe 1 NpUNpaBbTe NPOAYKTBI NUTaHUA Nepes
NPUTOTOBNEHUEM UX Ha Tpune.

« Bcerma ncnonb3yiite npotuBeHb AnA rpuns Ana cbopa
COKOB, BbITEKAIOLLMX U3 MACA BO BPEMA €ro NPUroToBeHNs
Ha rpune.

«  06g3aTenbHo  100aBnsiiTe  HeboOMbLIOE  KONMMYECTBO
BOZbI B NPOTUBEHD. Bojja NPenaTCTBYET ropeHuio xiupa u
00pa30BaHIi0 HENPUATHBIX 3aNaxoB 1 AbiMa. [lobaBnaiite
BOZY BO BPeMs MPUTOTOBNIEHINA Tak Kak OHa MCMapseTcs.

« Mepuognuecku BO Bpems MPUrOTOBNEHNS
nepeBopaunBaiiTe nuLLy.

« Ecw Bbl roToBuTe Ha rpune XupHylo nuuy (rycs),
NPOTKHHUTE €10 KXY, UT06bI MOT CTEKATb XNp.

ANOMMHUI  MOXeT Nerko KoppoaupoBaTb npu
CONPUKOCHOBEHMM C OpraHMYeckKUMU KUCnoTamu,
NPUCYTCTBYOIMMN B NUWe Wnu Ao6aBnAembiMmu
B Mpouecce MNPUroToBNeHUA (YKCYC, NMUMOHHbI
coK). ModTomy pekomeHAyeTcA He KnacTb nuwy
HEMOCPeACTBEHHO  HAa  anloMWHMEBble  WAN
JManupoBaHHble npotuBHu, a BCETA ncnonb3oBarb

COOTBETCTBYIOLLYIO 6ymary ANA BbICTUNAHUA.




PYKOBOZACTBO M0JIb30BATENA

TABNIULIA JAHHBIX 119 NPUTOTOBNEHNA/BBINEKAHNA

NPOAYKT Bec Mo3uuusa nonkm or oCHoBaHUA Temnepatypa Bpems npurotoBnenus
Kr B°C B MUHYTaxX
BUCKBUTbI
(BeTnblil GrckByT 08 2 190 56
(DpyKTOBbIi TOPT 0,8 2 220 35-40
MuHganbHbIii TopT 0,8 2 200 40-45
LllokonapHbiii TOpT 0,8 2 190 30-40
BbIMEYKA
buckBuTbl 2 190 15
Bynouku 2 190-220 25-35
Bbineyka 13 cnoeHoro Tecta 2 250 10-15
Bbineuka u3 necoyHoro Tecra 2 235 20
3ANEYEHHAA NACTA
JlasaHbA 2,5 3 210-225 55-65
KaHHennoxu 25 3 210-225 55-65
MULLA 1 3 225-Makc. 25-30
XNEB 1 3 225-Makc. 20-25
MACo
MKapkoe u3 roBAgNHbI 1 2 220 20-25
Kapkoe u3 TeNATUHbI 1 2 220 60-80
apkoe u3 arxexka 1 2 220 40-50
KapKoe u3 CBUHUHbI 1 2 220 60-80
An4b
Kapkoe u3 3ailua 1 2 225-Makc. 40-50
Kapkoe u3 pazana 1 2 225-Makc. 45-60
Kapkoe u3 kyponatku 1 2 225-Makc. 45-60
NTULA
apeHan ungeiika 1 2 235 50-60
Kapean kypuua 1 2 235 40-50
| 'KapeHad yTka 1 2 235 45-60
PbIBA
3aneueHHas pbiba 1 23 200-220 15-25
3aneyeHHas B ropLuke pbiba 1 2-3 190-220 15-20

YKasaHHble B TabnuLie 3HaueHns (TemnepaTypbl v BPEMeHU NPUrOTOBNIEHNS) ABNAIOTCA NPUGTN3UTENbHBIMU 11 MOTYT U3MEHATBCA B
3aBUCMOCTM OT UHANBIAYANbHBIX NPEANOYTEHNIA. B AaHHOI TabNMLe yKa3aHbl 3HAUEHUA BPEMEHI NPUTOTOBNIEHNS TONIbKO ANA OfHOI
MosKu. ECu Bbl TOTOBWTE B IyXOBKE B PEXUME KOHBEKLIMM 1 UCMIONb3YETe HECKONbKO MOMOK (YCTAaHOBUB NMPOTUBHIA Ha 1-10 1 3-10 WK Ha
2-10 1 4-10 TI0OAIKY), BPEMSA MPUTOTOBNEHS JOMKHO ObITb NPUOAM3NTENLHO Ha 5 - 10 MUUHYT oMbLue.

TABJINLIA AAHHBIX ANA NPUTOTOBNEHNA HA TPUNE

Bec MNo3uyusa nonku ot Bpems npurotoBneHusa B MMHyTax
NPOAYKT u pERATE >
Kr 0CHOBaHUA 1-A cTopoHa 2-7 CTOPOHA
MACo
Kotneta 0,50 5 15 15
budrekc 0,15 5-6 5 5
MonoByHKM KypuLibl (Kax/1as N0NOBUHKA) 1 5-6 25 25
PbIBA
Oopenb 0,42 5-6 18 18
Kambana 0,20 5-6 10 10
XNEB
Toct 5-6 2-3 2-3
BEPTEN
KYPUUIA [ 13 | 60-80

YkasaHHble B Tabauue 3HaueHuA (TemMnepaTypbl U BpeMeHIn NpUrOTOBNIEHNA) ABNAKTCA MPUONUUTENBHBIMIA U MOTYT U3MEHATLCA
B 3aBUCMMOCTM OT NIMYHbIX MPUCTPACTUiA MOBapa. B YacTHOCTI, 3HaUeHWA TemnepaTypbl i BpeMeH MPUroTOBNEHNA MACA Ha rpune B
3HAUMTENbHOI CTENeHM 3aBUCAT OT TONLLMHbI MACA U INYHDIX BKYCOB.
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YUCTKA nYXon

[Ina nopepKaHus B WCXOAHOM COCTOAHUM MOBEPXHOCTU
BAPOYHOIl MaHeNM W ee  PasNMyHbIX  KOMTMOHEHTOB
(peweTku, IManMPOBaHHbIX KPbILLEK, T0N0BOK rOPENoK
W Nnamepaccekateneil)  Heobxogumo Mocne  KaXaoro
WCMIONb30BAHMA MbiTb WX TEMoil BOAOI C MbIOM, 3aTem
0MOaCKIBaTb BOAOV U HACYXO BbITUPATD.

He octasnsiite yKcyc, Kode, MONOKo, coneHylo Bogy, a
TaKKe JIAMOHHbIA WA TOMATHbIA COK Ha SMAnMPOBAHHbIX
MOBEPXHOCTAX Ha J0r0e Bpems.

NPEAYNPEXAEHUA

Mocne 0unCTKY NPOBEPbTE, UTO FONOBKM 1 COOTBETCTBYHLLME
KPbILUKM TOpenok NpaBUibHO YCTaHOBAEHbI Ha (BOU MecTa
(puc. 8).

[lpumute  Mepbl  MPEAOCTOPOXHOCTY  BO  M3bexaHue
NOBPEX/EHNA YCTPOIICTB 3NEKTPOPO3KITA U ra3-KOHTPONA.
Ecnu Bbl MCMbITbIBaETE TPYAHOCTA MPU OTKPBITUM WM
3aKpbITUN KpaHa, He npunaraiite upemepHoe ycunue.
HemepnnenHo 06paTuTech 3a TeXHYECKOIi MOMOLLbIO.

KOHCTPYKLIUA

Bce petanu nmauTbl (3ManupoBaHHble WAM  OKpaLLeHHble
MeTannnyeckne, — CTanbHble WM CTEKNAHHbIE  yacTu)
Heo6X0AMMO  PerynapHo ouuMwWaTb C MOMOLYbIO  Tennoit
MbINbHOI BOAbI, MPOMbIBATL 1 MPOCYLIMBATL C MOMOLLbIO
MATKOI TKaHeBOI candeTkm.

KAMEPA [1YXOBKU

He pacnbinaiite Ha TepMoYyBCTBUTENbHBIA dNeMeHT
TepmocTata M He WCNOMb3yiiTe ANA ero MOilKu
NPOAYKTbI Ha 0CHOBE KUCNOTbI (NPoBepsAiiTe STUKETKY
NpoAyKTa nepep UCnonb3oBaHuem).

MlpousBogutenb He  HeCeT  OTBETCTBEHHOCTH
32 MOBPEXAEHUA, BO3HMKIIME B  pe3ynbrate
HenpaBWIbHOI OYUCTKM.

Kamepy [YXO0BKW CnefyeT ouuniiatb KaXablii pa3 nocne ee
NCNoNib30BaHNA C Le/bl YyAaNeHnA 0CTaTKOB MULLK, XKupa

UMK caxapa, KOTOpble, eCn MPUTOPAT B Cyyae MOBTOPHOTO
NCMONb30BaHMA  JyXOBKM, 06pa3yloT  OTNOXeHUa  wim
HecMblBaeMble MATHA, a TakXe HeNpUATHbIe 3anaxi.

[Nina coxpaHenua Bnecka aManupoBaHHbIX YacTeil ucnonb3yiite
ANA WX UACTKM Tennyl MbibHyl BOLY, NpOMbiBaiite
W TwarenbHo npocywwmBaiite ux. BCEMJA npombiBaiite
ucnonb3yemble ONONHUTENbHbIE NPUHAANEXHOCTH.

CHATUE [OBEPLbI [YXOBKW (mna HekoTopbix
mogeneit)

[lBepuy AyXoBKM MOXHO CHATb, uTobbl Obecneynts 6Gonee
yRO06HbI JOCTYN ANA OUMCTKN KaMepbl ByXOBKH.

Yro6bl CHATb BEPLY, BbINONHUTE CledyloLue AeCTBUA:
OTKpoiiTe ABEpLLY BYXOBKI 1 BCTaBbTE 3aKNENKY UK rBO3Ab
(R) B oTBepcTe (F) wapHmpa (puc. 9).

HemHoro —nmpukpoiite [1Bepuy, nojas ee
0[IHOBPEMEHHO BbICBOOOX /AR CTOMOP 1 LAPHUP.
Mocne CHATMA LWapHupa MOTAHUTE 3a ABepLy, cnerka
HaKNOHIB ee BBEPX ANA CHATUA CO CTOMOPA.

Yrobbl yCTaHOBMTb [1BEpUy Ha MecTo, BbINOMHUTE
ONWCaHHble Bbille JeiicTBMA B 06paTHOM MOpsAAKe,
06paLLias BHUMaHWe Ha NpaBUbHoe NONoXKeHKe CTOMOpPOB.

3AMEHA JTAMMOYKU OCBELLEHUA [LYXOBKU
(puc.10)

BBEpX,

Bo u3bexaHue PUcKka nopaxeHua >3NeKTpuyeckum
TOKOM yﬁenurecb B TOM, 4YTO ﬂpVI60P BbIK/IIOUY€EH nepep
TeM, KaK npucrynarb K 3ameHe laMnoyku.

B cnyuae 3ameHbl ofiHolt Mnn obenx namnouek ocgeleHus
LyXoBKN obecneybte  COOTBETCTBUE  HOBbIX ~ Mammoyek
CnegylolWnm TexHuyeckum Tpe6oBatmam: 15 BT - 230 B~ - 50
I - E 14 - TepmocToitkme (300°C).

CHumute nnadox (C), noBepHyB ero NPOTUB YaCcoBOI CTPeNKH, I
3aMeHUTe 1aMMNOuKy. YCTaHOBUTe Ha MecTo MNadoH, 3aKpyTuB
€r0 110 YaCoBOIi CTPEIKe.
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YMNOTHEHUE IYXOBKU

YnnotHenne  AyxoBku  obecneunsaet
(yHKLMOHMpOBaHKe. Mbl peKomeHzyem:
+ 0uNWaTh ero 6e3 MpumeHeHNA abpasuBHbIX MHCTPYMEHTOB
WnN CPeACTB.

NepUoANYECKN NPOBEPSATb €ro COCTOAHMe.

ee  npaBunbHoe

B cnyyae noBpexpeHus Wi BbIXoja M3 CTPos
YNNOTHEHUA AYXOBKM 1 06paTuTeCh B HaLLl CEPBUCHDII
LEHTP U BO3/epKuTeCb OT MUCNONb30BaHNA AYXOBKU
10 ee peMOHTa.

CAMOOYMILAKOLIMECA NAHENWU (Ha HeKoTOpbIX
mopensx)

CTeHKW AyXOBKW 3allMLieHbl NaHensMM C MOKpbITMEM U3
CNeumanbHoil XNPOCTONKOI MUKPOMOPUCTOI 3ManK, KoTopoe
MOTTIOLLAET M YCTPaHAET Opbi3ru BO BpeMmA MpUroToBMeHUA
nwy.

Mlpn HanuuMm Ha CTeHKax 6OMbLIOTO KONMMYECTBA KUAKOCTH
WM KUpa HEME[JIEHHO MpOTpUTe WX BNAXHOW TrybKoi 1
3aTeM BK/KUMTe JYXOBKY HA 2 uaca npu MOMOXKeHU pyuKu
TepMOCTaTa, COOTBETCTBYIOLLEM MaKCMMaNbHOIA TeMnepartype.
[laiite nyxoBKe OCTbITb U 3aTem CHOBA MpOTpUTE ee Kamepy
BNAaXHON rybKol. Ecm ouncTutb [yXoBKY He ypaeTcs,
MOBTOPUTE ONMCAHHYIO BbILLE MPOLIEAYPY.

PekomeHpyeTcs, Tem He MeHee, NepUOAMYECKN CHUMATb
NaHeni 1 MbITb WX Tennoil Booii C MbIIOM, @ 3aTeM BbITUpaTh
MATKOI TPANKOIA.

Y706bI CHATL MaHeNU, AiACTBYIITE KaK YKa3aHO HIKe:

CHUMUTE GOKOBbIE PELLETKI B COOTBETCTBUN C YKazaHUAMMY,
Npu1BeAEHHbIMU B NpedblayLuem naparpade.

CHumuTe 06e 6okosble naxenu (PL) (puc. 11).

CHUMUTE 3aJiHIOK0 MaHenb, OTKPYTUB COOTBETCTBYlOLME
kpenexHble BUHTbI (V) (puc. 12).

[InA yCTaHOBKI HAa MECTO BCEX KOMMOHEHTOB BbIMONHUTE
ONKcaHHble Bbille onepauyu B 06paTHoM nopazake.
BAMHO! Ycranosute obe GokoBble naenu (PL), npones
dukcatopbl (L) B otepctua (S) (puc. 11).
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BOKOBbIE HAMPABJIAIOLLUE IYXOBKU

[ins 3G OEKTUBHON YNCTKIN OOKOBBIX HAMPABAIOLLNX X MOXKHO
CHATb, OTKPYTVB BUHTBI C waiibamu (A).

[InA yCTaHOBKM HanpaBnAloWuX Ha MeCTo Mpukpenute ux
BUHTaMI C NpefBapUTeNbHO OfETHIMU HA HUX Laiibamu,
3aKpYTVIB VX OTBEPTKOIA.




MOWUCK U YCTPAHEHWE HEUCTIPABHOCTEW

HekoTopble HeUCPaBHOCTY BO3HYKAIOT N0 MPUYMHE MPOCTOT0 OTCYTCTBUA YXOAA WM OLINBOK KCTyaTaLin U MOTYT ObITb NIETKO
ycTpaHeHbl 6e3 0OpaLLeHua B Cnyxby TeXHUYECKOi MoMOoLLM.

HEUCIPABHOCTb CNoCob YCTPAHEHWA HEMCNPABHOCTH
MnuTa He paboTaet + Y6enuTech, 4To OTKPLIT BEHTUNb NOAAYM Fa3a
« Ybenutech, uTo BUNKa BCTaBMeHa B PO3eTKy
- [lpoepbTe, UTO pyukM YCTaHOBNEHbl B MPaBWIbHOE MONOXEHUe ANA
NPUFOTOBAEHMA NULLIA, 1 3aTeM NOBTOPHTE AeiiCTBYUA, ONMCaHHbIE B PYKOBOACTBE
« [lpoBepbTe aBTOMATHUECKME aBapUIHbIE BbIKIOYATENN dNEKTPUYECKOil CUCTEMbI
(¥30). B cnyyae HencnpaBHOCTY CUCTEMbI BbI30BITE dNEKTPUKA.
TepmocTar He pabotaet « 06paTuTech B HaLl CePBUCHDII LLEHTP

He BKntoyaetca ocseLLeHune [LYX0BKN

Y6eputech B ToM, 4T0 NaMna NN0THO BKpyYeHa B MaTpoH

- TpnoGpeTuTe TepMOCTOiiKYI0 SIaMny B OZHOM M3 HALIWX CEPBUCHDIX LEHTPOB
YCTHOBUTE ee B COOTBETCTBUM C YKA3aHUAMM, COZEPXALMMICA B naparpade
«3AMEHA JIAMMOYKW OCBELLEEHWA YXOBKW».
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TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKN

PACMONOMEHUE FOPENOK HA BAPOYHOI AHENN

Paccrosnue, nony4aemoe ¢
[vametp | Mopsoaumoe
Pab -
et | rcon | b | o | potot | g
BO3AyXa
Ne 0B03HAYEHUE mbap /v 1/100 Mm Makc. «X» MM 1/100 Mm
GPL 30 218 88 3000
2 | beicrpas [TpupoaHbIii ras 20 17-Y 3000 flonkoe .
3 | CpegHeii MoLLHOCTH GPL 30 131 68 1800 MTonHoe 34
pea th [TpupogHblii ra3 20 98-7 1800
GPL 30 73 51 1000
4 | BcnomoratenbHas MpMpoaHbl raz 20 75X 1000 [onHoe 28
LleHTpanbHaa GPL 30 276 98 3800
6 (BepXMOLLHaA [TpupogHbIii ra3 20 135-K 3800 flonkoe 6
GPL 30 364 108 5000
7 |Ayxoska MpnpogHbIii ra3 20 161 5000 3 %
8 [punb ¢ oTaeNbHoI GPL 30 247 92 3400 35
pyuKoli ynpasnenus | [pupogHbiii ras 20 142 3400 !
e o — [5)
TABAPUTHBIE PASMEPBI NTUTbI
Tan nnuTbl 96-Z
Bbicota H/ mm 1447 + 1502
Bbicota h/ mm 857 +912
wupuHa L/ mm
rny6uHa P/ mm

IMNEKTPUYECKNE KOMMOHEHTDI

HomuHanbHbie aaHHble

Jlamnouka ocgeLeHunA ZYXOBKN

Motop Beptena

Kabenb nutaHusa ana ra3oBoil nAUThI

15Br-E14-T300

4B1

HO5 RR-F 3 x 0,75 mm?
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TEXHUYECKAA UHOOPMALINA

PaboTbl  no  MOHTaxy, Hanagke,  MoguQMKaLun
W obcnyXuUBaHMIO,  MepeuncieHHble B pasgene
«PYKOBOACTBO MO0 MOHTAMY», momkHbl BbINONHATLCA
TONbKO CUNamin KBanMOULMPOBAHHOTO NePCOHana. »
Mpou3BOANTEND He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a TPAaBMbI U
yLLep6 BbI3BaHHbIE HEMPaBUIbHBIM MOHTaXO0M Npu6opa.
MpefoxpaHuTeNbHbIE U aBTOMATUYECKUe PerynupoBOYHble
YCTPOIACTBA MAWTHI B TeyeHMe CpoKa CNyxObl MoryT
J10pabaTbiBaThCA TONbKO MPOU3BOAUTENEM WM JOMKHBIM
00pa30M YNoSHOMOUEHHbIM MOCTaBLUMKOM.

B cooTBeTCTBUM €O CTaHAApTaMU Ha ra3oBylo annapatypy
ra3oBble 1 KOMOUHMPOBAHHblE YCTPOIICTBA ABMAKTCA
obopyaoBaHmMem «knacca 2, nogknacca 1» (BctpanBaemoe
obopynoBaHue, puc.13) 1, COOTBETCTBEHHO, [OMKHBI
0TBEYaTb TPeOOBaHUAM MO 00ECNIeUeHm PacCTOAHMIA, Kak
YKa3aHo Ha pUCYHKe, MU 3TOM 60KOBbIE CTEHKIA He AOMKHbI
6bITb BbiLLe paboyeil TOBEPXHOCT.

PacnonoxeHHble pafomM ¢ npubopom ¥ OKpyaioLue ee
CTeHbl JOMKHDI BblAePXUBaTb TemnepaTypbl 6onee 95°C.
MoHTax ra3oBoro 1 KOMOMHUpOBaHHOrO 060pysoBaHUA
JOMKEH NMPON3BOANTLCA B COOTBETCTBUM C TPeHOBAHMAM
[eliCTBYIOLNX CTAHAAPTOB.

[lanHblit npubop He noacoeaMHeHa K BbITAXKe ANA 0TBOAA
NpoAyKTOB ropeHus. Mo3atomy ero Cieflyet NoACoeAUHNTb B
COOTBETCTBIM C YKa3aHHbIMY BblLLe NPaBUIAMU MOHTaXa.
(nepyeT ynenuTb 0c060€ BHUMaHUE COBEPXKALUNMCA HIDKe
WUHCTPYKLUAM N0 06€CreyeHInto BEHTUNALMN U BbITAXKY.
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YCTAHOBKA

PACMAKOBKA BALLEW NNIUTbI
+ (pasy e nocne CHATMA YNaKOBOYHOrO Marepuana C

HapyKHDbIX MOBEPXHOCTEN 1 PA3NMUHBIX BHYTPEHHUX YacTeil
TILATeNbHO NPOBepbTe COCTOAHME mpubopa U ybesuTech B
OTCYTCTBUM KaKMX-160 AedeKToB.

B cnyuae  kakux-nubo - comHeHuii
0T  Wcnmonb3oBaHuA  mpubopa  u
KBanuduLMpoBaHHOMY CneLuanucry.
HekoTopble ycTaHOBNEHHbIe Ha MPpUGOpe fieTany 3aLuuiLeHbl
MONMMEPHOIA MNEHKOA. Ty 3aLUMTHYI MAeHKy Cnedyet
CHATb Nepejl TeM Kak NPUCTYNUTb K SKCMTyaTaLui MAnTbl.
Mbl pekomeHyem pa3pe3atb MeHKY M0 KPasm C NOMOLLbI0
0CTPOTO HOXa WM aHANIOTNYHOTO UHCTPYMEHTa.

BO3fepXUTeCh
obpatutecb K

«He nepemeLwaiite nanTy 3a pyuky.

He octaBndiitfe ucnonb3yemble  ynakoBOYHble
MmaTepuanbl (KapToH, NaKeTbl, MEHOMONANCTUPON,
rBO3AM U T.N.) B NIETKO JOCTYNHOM ANA fieTeil MecTe,
TaK KaK fjaHHble MaTepuanbl ABAAIOTCA UCTOYHNKOM
NOTEeHLUaNbHOI OMACHOCTH.

€
€
50 mm 2
— ~
©=+=00
€
€
| 2,

\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\f
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PYKOBOZACTBO M0 MOHTAXY

BEHTUNALIUA

He cnenyet yctanaBnuBatb mauTy B momelleHun 06bemom
MeHee 20 M,

06bem Heobxopumoro Bo3pyxa paseH obbemy, Tpebyemomy
AnA 06bIYHOr0 ropeHus rasa 1 Ana obecneyeHns BeHTUNALMN
nomeleHns. ECTecTBeHHblii  NpuTOK  BO3AYXa  AOMKeEH
ObiTb HampaBneH uYepe3 MOCTOAHHble 0TBEPCTMA B CTeHaX
MOMeLLeHNs, KOTOpble BbIXOAAT HEMOCPEACTBEHHO HapyXy,
¢ MMHIMANbHBIM NonepeyHbiM cevelnem 100 cv? (puc. 14).
[JlaHHble 0TBepCTUA JOMKHbI ObiTb PacnonoXeHbl Takum
06pa3om, uTo6bl X Henb3s 6biNo 3aropoauTb.

Takxe [onyckaetcA opraHu3auua no6ouHoli BEHTUNALMM
JaHHOTO MOMeLLeHNs MyTeM MPUTOKA BO3AyXa U3 CMEXHbIX
MoMeLLeHNii B CTPOrOM COOTBETCTBIM C MPEANMCAHUAMMU
LeViCTBYIOLLNX CTAHAAPTOB.

PACMONOKEHUE U BbITAKKA

[a3oBble nnuUTbl B 006A3aTeNbHOM  NOPAAKE  AOMKHbI
000pynI0BaTbCA YCTPOIACTBAMY OTBOAA MPOAYKTOB FOPeHNA U
BNIaryl Yepe3 BbITAKKY, NOACORANHEHHbIE K BEHTUNALMOHHBIM
KaHanam, unu HenocpencTBeHHo Hapyxy (puc. 15). Ecm
Henb3A UCNONb30BaTb BbITAXKY, pa3pelLaeTca UCNonb3oBaTb
BEHTUIATOP, YCTaHABMBAEMbIi B OKHE WY Ha HAPY>KHOIi CTeHe,
KOTOpbIii He0OX0AMMO BKMIOYATb NPI KaXOM MCMIONb30BaHNN
nuThI (puc. 16) B COOTBETCTBIN € AGVCTBYIOLLMMY NPaBUAAMI
1 MIONOMKEHUAMM, KACaIOLUMUCA 0PTraH3aLiAM BEHTURALIAM.

PASMELLLEHUE NIUTDI

llnuTa oCHalleHa CnefyloWMM YacTAMM B Lenax ee

NPaBUNbHOMO Pa3MeLLEHNA 1 YCTaHOBKM:

+ PerynupyembiMu HOXKaMHM, N03BONANLMI YCTAHOBUTL
MAUTY Ha OJHON BbICOTE C KyXOHHOII Mebenblo. Bmecte
C NAWTOA MOCTABAAETCA KOMMNEKT JAeTaneil B (OCTaBe
606blLLeK, BUHTOB 11 HOXeEK(pUe.17).

« 3apHumM wWuTKOM. [NUTbl, B COCTAaB KOTOPbIX BXOAUT
[aHHAA  MPUHAANEXHOCTb, OTTPYXAKTCA C  3aBoja-
WU3rOTOBUTENA C LUMTKOM, MOMELLEHHbIM B ALMYEK AN
MPUHAANEXHOCTEN, PACMONOXEeHHbIA MOA AyXoBKoi. [ns
YCTaHOBKI LLUMTKA HEO6X0AMMO BHauane ocnabutb BUHTBI,
pacnonoxexHble ¢ 3aJHeil CTOPOHbI BapOYHOI NaHenu, u
3aTem NPUKPENUTb LLMTOK Kak NOKa3aHO Ha pucyHke 18.

« B mecre YCTAaHOBKM  MAUTbI  AO/KHA 6bITb
npegycmoTpeHa po3eTKa Wi BblK/lo4aTeb.

@00® &b 90D

) 7T 1 T \ % é

BXOJHOE OTBEPCTUE ANA BO3AYXA, MUH. CEY. 100 cm?

@ordd ©® ©0®

O/ 7 1 1 10§
BXOZHOE OTBEPCTUE AN BO3AYXA, MUH. CEY. 100 cm?

[16]

000 ©® ©6d
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/4 BXOQHOE OTBEPCTUE 1)1 BO3AYXA, MUH. CEY. 100 cm?
e
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PYKOBOACTBO M0 MOHTAXY

KPEMNEHWE MINTbI K CTEHE (Puc.19)

Mpumevanune: yctaHoBKa BXoAAWeldl B KOMMNEKT
noctaBku Lenu Tpebyetca no  coobpaxeHnAm
6e3onacHocTu.

Bo n3bexaHve onpokuabiBaHMA NAWTHI B TOM Cydae, ecin
pebeHOK BCTAHET Ha ABEpLY AyXOBKM UAW eCIN Nofb30BaTeNb
MONOXUT HA OTKPLITYIO [BEpLY OueHb TAXENblil npeamer,
HEOBXOAMMO npukpenuTb 06e Lenu K 3aaHel CTeHKe AYXOBKH,
a JpYrUMU KOHLAMM - K KpHOKaM C pe3b6oil Ha KoHLe. JTi
KPIOKI JOMXKHbI ObITb MPUKPENeHbl K CTeHe ¢ 3aiHeil CTOPOHI
MAUTH.

Yka3aHusa no c6opke - [pukpenuTe KpioKin K CTeHe ¢ 3afHel
CTOPOHbI Ha BblicoTe 770 MM 0T nona.

Mo okoHyaHuu KpenneHuna Heobxoaumo HaTAHYTb Lenu.

NOAKTOYEHUE K CUCTEME NOAAYN FA3A

Mlepen nopcoepuHeHvem npubopa ybepgurec B
TOM, YTO [aHHble Ha TabnuUyke C TeXHUYECKUMK
XapaKTepucTUKamMK,  MPUKPeNeHHON K  nauTe,
COOTBETCTBYIOT XapaKTepuCTMKaM ra3oBoii MarucTpani.
Tabnuuka Ha mnocnefHeil CTpaHuLe HaCTOALWEro
PYKOBOACTBA U Ha 3afiHell CTOPOHE MANUTbI COREPIKUT
YCnoBuA HacTpoiiku npubopa, B YaCTHOCTH, TUR rasa
n pabouee gaBneHue.

Mocne ycTaHoBKM NAUTHI MpoBepbTe OTCYTCTBUE
yTeyeK C NOMOLLbI0 MbIIbHOTO pacTBopa (HU B Koem

J1yyae He CNMOMOLLbIO nnameHu).

BxopHoii rasoBbil lTyuep MAUTbI UMEET HapYMKHYI0
UMAMHAPUYECKYl0 pe3bly pasmepom 1/2 proiima B
C00TBETCTBUM € TpeGOBaHUAMM cTaHAapTa IS0 228-1. Eom
pacnpefieneHue ra3a ocyuiecTenAeTca no py6onposoaam,
npubop MOMKeH MOACORAVHATLCA K [a30BO Maructpanmu C
NOMOLLbHO:

D Leneii K CTexe

20+/-3 Mm

TonoxeHue BbITAXKM

>

KPIOK

Wamm

Nlbenb
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PYKOBOACTBO MO0 MOHTAXY

KecTKoli CTanbHoli Tpybbl B COOTBETCTBUN C TpeboBaHUAMY
LeiCTBYIOLUMX HOPM 11 MpaBWi, Npu 3TOM  COEAUHEHMA
LOMKHbI OCYLLECTBAATLCA C MOMOLLb Ppe3biOoBbIX LLTYLIEpOB
B CooTBeTCTBMM C TpeboBaHuAmMYM cTapapra UNIHSO 7/1.
[Jlonyckaetca  MCnonb3oBaTb Makmi € COOTBETCTBYIOLLMMMN
KNeALMy BelLecTBamMu WM TeQMOHOBYKO NIEHTY B KauecTe
YIOTHATENA.

MegHoi  Tpybbl B COOTBeTCTBMW C  TpeBoBaHUAMM
LeACTBYIOLMX HOPM W MpaBun, Mpu 3TOM COeAUHEHNA
AOMKHBI  OCYLLECTBAATBCA € MOMOLLbIO  YNAOTHAEMbIX
LITYLiepOB B COOTBETCTBUN C TpeOOBAHMAMY JeiCTBYIOLNX
HOPM 1 npaBun.

rnoKoli 6eclwoBHON Tpybbl U3 HepikaBeloleil CTann B
COOTBETCTBUM C TpeOOBaHMAMM [eACTBYILMX HOPM W
npaBuA AANHON He 6onee 2 MeTpoB C MCNOAb30BaHUEM
YNNOTHeHWii B COOTBETCTBIN ¢ TPEBOBAHUAMM AeCTBYIOLNX
HOpPM 11 paBun.

TMOKOro  PesnHOBOr0  LWMaHra B COOTBETCTBUM  C
TpeboBaHNAMY AeCTBYIOLLMX HOPM 1 IPaBUN AUAMeETPOM 8
MM /18 OKIKEHHOTO YrNeBOAOPOSHOTO rasa i AaMeTpom
13 MM AnA npupoaHoro wnu 6bITOBOrO rasa, ANMHON
Makcumym 1500 MM, a Takxe KecTko NpuKpennaemoro
K LNaHry wWTyuepa C NpesoXpaHUTENbHbIM  XOMYyTOM
B COOTBETCTBMN TpeGoBaHMAMM [eACTBYILMX HOPM W
npasu.

Ecn ras nopaetca Hanpamyw u3 Gannona, npubop,
OCHALLIEHHbIE  PEAYKTOPOM [ABNEHMA B COOTBETCTBIM €
TpeboBaHNAMN [eCTBYIOLMX HOPM W NpaBun, AOMKeH
NO/ACOeANHATLCA:

C MOMOLLIbI0 MefjHOIA pr6|>l B COOTBETCTBUN C TpeﬁOBaHI/IﬂMVI
Ileﬁ(TBleLLlI/IX HOPM 1 npaBwJ1, NPK 3TOM COeAVHEHUA JOMKHDI
OCYLLECTBAATBCA € MOMOLLbK TePMETUYHDIX d)I/ITI/IHFOB B
COOTBETCTBUN C Tp66OBaHMﬂMV] ,ueﬂcmynou.mx (TaH[apTOB.

YNNOTHEHWI B COOTBETCTBMN C TpeBOBAHMAMM CTaHAAPTOB.
Mbl  pekomeHZyem YCTaHOBUTb Ha rubKyl TpybKy
CnewunanbHbIii NepexoHuK, KOTopblii MOXHO npuobpecTy
B MarasuHe, C Lenblo 06neryeHns ee noACoeAnHeHna K
LITYLepy LWAaHra peayKTopa AaBneHus Ha bannoHe.

+ CNOMOLLbIO MMOKOr0 Pe3UHOBOTO LLAHTA B COOTBETCTBIUM C
TpeboBaHNAMI ZeACTBYHOLLNX HOPM U MPaBIN SUAMETPOM
8 MM, MUHUManbHOM ananHoi 400 MM U MaKCUManbHOI
AnuHoii 1500 MM, KecTKo npuKpennfaemoro K LTyLepy
LUNAHra ¢ NpeaoXpaHuTeNbHbIM XOMYTOM B COOTBETCTBUIN
TpeboBaHNAMIN AeliCTBYIOLLMX CTaHAAPTOB.

BHUMAHMUE:

+ Ecm npubop 6ymer ucnonb3oBaTbCA B KauecTBe
BCTPOeHHoro (knacc 2, nogknacc 1), noacoepuHsiiTe
€ro K UCTOYHMKY CHaGXeHna ra3a TonbKo ¢ NOMOLLbIo
rmbkux 6ecloBHbIX TPY6OK M3 HepXKaBeloweil cTanu
B COOTBETCTBUW TpeGOBaHWAMU  [eNCTBYIOWUX
(TaHAapToB.

+ Ecnu npubop Gymer ucnonb3oBaTbcA B KauecTBe
oTAeNbHO cToAwero (Knacc 1) u ecnu Bbl Mcnonb3yete
TUOKNii pe3UHOBbIII LWAAHT, Heo6X0ANUMO CNlefoBaTb
npuBeAEeHHbIM HIKe YKa3aHuam (cm. puc.19)

+ Ha cBOeM nyTu WnaHr He JOMKEH conpuUKacaTbea
¢ KaKumu-nn6o vactamMu, HarpeBalwWUMNUCA Ao
Temnepatypbl 6onee 95°C.

«lllnaHr He pAomKeH noABepraTbcA Kakum-nu6o
YCUNUAM Ha pacTseHue unu usrnb. OH He pomkeH
6bITb Mepexar unm CUNbHO U30THYT.

+ OH He MOMKEH KacaTbCA OCTPbIX NpeAMEToB,
OCTPbIX YFNOB U T.N.

+ Heobxopumo 06ecneyntb BO3MOKHOCTL NPOBEPKU
WNaHra no Bceil ANUHE C LeNblo KOHTpons ero

-~ - . WUCNPaBHOro COCTOAHUA.
* CTIoMolUblo TMOKOii GeclioBHoit Tpy6KM 13 HepxaBeloLe « WinaHr NOAMEXMT 3aMeHe B YKa3aHHbIil Ha HeM
(Tanun B COOTBETCTBUN C TpeﬁOBaHVIFIMI/I LENCTBYOLLNX HOpM CPOK.
11 NpaBUA AANHO He bonee 2 MeTpoB C UCNoNb30BaHlem
CoepMHUTeNbHbII CoeUHUTENbHDII l_ _F(;PE‘I_ASI_I'IGBEPRHB(_'I' h_ 7
wryuep wryuep N !
Mepexy il KpaH l
\'{ o) /
L
Ilinaur B c6ope
IWnaur B
c6ope
L N L N
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PYKOBOACTBO M0 MOHTAXY

PEFYNIUPOBKN

« Bce ynnoTHeHuA nopnexar 3ameHe TeXHUYECKUM
CneLuanucTom nocne NpoBefeH!A HacTPOMKM nu
perynupoBKMu.

PerynupoBKa CHUKEHUA MOLYHOCTU (MepneHHoe
HarpeBaHue) [OMKHA OCYWECTBAATBCA TONbKO
npU  BKIIOYEHHbIX ropenkax, paboTaiowmx
Ha MPUPOAHOM rase, MpU 3TOM €M TOpenKu
paboTaloT Ha CKIKEHHOM He(TAHOM rase, BUHT
AOMKeH GbITb NONHOCTbIO 3aTAHYT BHU3 A0 ynopa
(B HanpaBneHuM No YacoBoii CTpenke).
«PerynupoBKa nepBUYHOrO BO3[yXa» Ha Fa3oBbiX
ropenkax BapoyHoii naHenu He TpeGyerca.

Kpanb! (puc.20)

Bce

rasoBble KpaHbl ABNANTCA NCKNIOYUTENIbHO

OZJHONPOXOAHBIMM KpaHaMV C HapYXXHOI KOHMYECKoi pe3bboil.
PerynupoBouHblit BUHT (V) HaxopuTcA COOKY CTepXHA.
[opanok perynupoBKu «CHIKEHHOI MOLLHOCTUY:

Bkntounte ropenky M noBepHUTE pyuky B MONOXeHue
CHVXXEHHOII MOLUHOCTU» (MeLIeHHDIi OTOHb).

CHAMUTE PYYKY KpaHa, MpunoxuB Hebonbluoe ycunue K
LLTOKY.

BctaBbre Xano maneHbkoit otBepTki (C) B Wwany BunTa (V)
1 NOBOpauMBaiiTe BMPaBO WM BNEBO KOHYC perynupoBKm
pacxopa rasa Ao Tex nop, MoKa nnams, COOTBETCTBYHLLee
«MeNeHHOMY OTHIO», He OyieT Hapnexawwm obpasom
0TperynupoBaxo. PerynupoBouHblii BUHT (V) pacnonoxeH
Hap (puc. 20) cTepxHem KpaHa unu c60Ky Hero.

Yoenutecb B TOM, UTO NNams He racHeT Mpu Pe3Kom
MepekNioYeHnn PyYKU W3  «MOSHOCTbIO  BK/KOYEHHOro»
MONOKEHWA B NONOMKEHNE KCHUKEHHON MOLLHOCTMY.
BHUMAHUE!! 31y onepaunio MOXHO BbINONHATb, He
CHUMaA MepeHiol NaHenb, HO eciu NpU 3TOM TPyAHO
MOAYYUTb JOCTYN K PErynnpoBOYHOMY BUHTY, TO CHUMUTE
MepefHIon MNaHeNb, OTKPYTMB  KpeneXHble BUHTHI,
PacnonoXeHHble C ee BHYTPEeHHeli CTOPOHbI.

TEPMOCTAT IVXOBKM (puc.21)

PerynupoBKy «CHUKEHHON MOLYHOCTM»  HeobXoaumo
BbINONHATL CNedytoLLMm 06pasom:

+ CHumuTe pyyKy TepmocTaTa.

+ Bkniounte ropenky ByxoBKu, NOBEPHYB COOTBETCTBYIOLLYHO

pyuky B MaKCMManbHoe MONOXKEHMe, 3aTem MOAOKAUTE
0K0710 10 MUHYT.

MegneHHo noBepHMTE pyuKy Hasaj B MUHMManbHoe
nonoXeHne U, WCnonbya ManeHbkylo oteeptky (C),
noBepHuTe BUHT (V) BNPaBO AA yMeHbLUEHUA NnameHy,
WK BNEBO - ANA €0 YBENMYeHUA.

[Ina 3QGeKTUBHON perynupoBKM «CHUMKEHHOI MOLLHOCTU»
BbICOTA MAaMeHu AoMKHa ObiTb Hebonbiwoil. OHO omKHO
ObITb CTabUNbHBIM BO M30exaHue CNyyaitHoro raleHus, a
TaKXe He racHyTb Npu 06bIYHBIX MAHUNYAALMAX C ABEPLel
LYXOBKI.
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| PYKOBOZACTBO M0 MOHTAXY

FOPENKA AYXOBKHU (puc.22)

[openka ycTaHOBNEHa B OCHOBAHWM [yXOBKM W 3aKpbiTa
MaHenbto, KOTOpas BCErfa [OMKHA O0CTaBaTb(A B TaKoM
MoN0XeHM BO BpeMa paboTbl.

[ina  perynupoBku nojauu nepBUYHOTO BO3AYyXa
3aXTUTe TOPeNKy U, Habniodas 3a nnameHeM, oCiabbte BIUHT
(A) w otperynupyiite nonoxexue HakugHoi my¢tbl (B) ana
nonyyeHua paccToaHua X, ykasaHHoro B Tabnuue naparpada
«TEXHWYECKME ~ XAPAKTEPUCTWKW»  Tlocne  BbinonHeHus
perynupoBKu 3abnokupyiite BUHT (A).

TOPENKA TPUNA (puc.23)
Ona  perynupoBku nojauM MNepBUYHOTO BO3AyXa

3a)KTUTe ropenky u, Habniogaa 3a nnameHeM, ocnlabbte BUHT
(A) w otperynupyiite nonoxexune HakuaHoi my¢bl (B) ana
nonyyeHns pacctoaxna X, ykasanHoro B Tabnuue naparpada
«TEXHWYECKUE ~ XAPAKTEPUCTUKW»  Tocne  BbinonHeHua
perynupoBKu 3abnokupyiite BUHT (A).

MEPEOBOPY10BAHUE

3AMEHA OOPCYHOK
Hawm KoHdopku MoryT 6biITb afanTupoBaHbl K pasnuuHbiM
TUNaM ra3a npocToii yCTaHOBKOIA GOPCYHOK, COOTBETCTBYIOLLNX

ucnonbyemomy Bami TUMy rasa. B momoub MOHTaXHUKy B
naparpade «TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTUKI» npuBeseHa
Tabnuua, Kotopas COREPKUT 3HAUEHUA HOMMUHaNbHOI

TennoBoii MOLLHOCTY FoOpenok, AnameTpa GopcyHoK 1 paboyero
[ABNeHNA ANA Pa3NAYHbIX TUTOB ra3a.

(rporo cobntopaiiTe cnepyloLLye yKa3aHuA:

3ameHa gopcyHok - lopenku BapouHoii naHenu.

[InA 3ameHbl GOPCYHOK BapOUHOIN MaHeNU CHUMUTE KpbILLKY
TOpeNKu 1 rofioBKy C MOMOLLbH TOPLIOBOTO FaeuHoro Kntoua @
7 MM 1 3ameHuTe X (puc.24).

3ameHa popcyHku - [openka ayXoBKu.

CHumuTe OcHoBaHue ayxoBku. OTkpyTute BUHT (D), uToGbl
BbICBOGOANTD ropenky 1 nonyuntb AocTyn k dopcyrke (C)

(puc. 22). OTKpyTUTE GOPCYHKY U 3aMeHuTe ee. YcTaHOBHTE Ha

MECTO ropenky 1 BuHT (D).

3ameHa popcyHku - fopenka rpuns.

OtkpyTuTe BUHT (D), uT06bI BbICBOGOAWTD FOPENKY 1 NONYYNTL
poctyn K dopcyHke (puc. 23). Otkpytute dopcynky (C) u
3aMeHuTe ee. YCTaHOBWTE Ha MeCTo ropenky 1 BUHT (D).

Mocne 3ameHbl ¢opcyHoKk Heobxopumo Gyper
NpPoOM3BECTN PerynupoBKy KOHPOPKM, KaK yKa3aHo B
npepbIAYIMX NYHKTaX. Bce ynnotHeHus nopnexar
3aMeHe  TeXHUYeckuM  CneyuanucTom  mocne
OKOHYaHUA perynupoBKu.
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PYKOBOACTBO M0 MOHTAXY

TEXOBCNYKUBAHUE

Mepen npoBegeHnem pa6oTr no TexHUYeckomy
o6cnyKMBaHUI0 UMK 3ameHe fAeTaneil OTCOeAMHUTE
npu6op oT UCTOYHUKOB ra3a v SNEKTPONUTaHUA.

3AMEHA KPAHOB 1 TEPMOCTATA

[pu 3ameHe KpaHa unm TepmocTaTa AeilcTByiiTe CledyioLmum
o0bpasom:
« CHUMWTE NOACTABKIA 11 TONOBKM FOPeNoK.
Otkpytute BUHTHI Kpennenna ropenkn (Vo) (puc. 25).
(yeTblpe ANA CBEPXMOLLHON FOPeNKM 1 ABe ANA 0CTaNbHbIX
TOpenokK)
CHuMUTe BapOYHYI0 NaHeNb, OTKPYTUB NepesHIe 1 3aLHUe
BUHTBI (Vs) (puc. 25), KpenALyue ee K onopam (S).
BbiHbTe pyuKy.
OtkpyTute raitkn (D) anomuHMeBbIX ra3oBblx Tpybok u
BbIHbTe ObICTpOPa3beMHble coefuHuTeny Tepmonapbl (F)
(puc. 27).

OTkpyTuTe BHTbI (VE) (puC. 26), Kpenawne NRaHKM.

« OtkpytuTe BUHTbI (Vb) (puc. 26), KpenAvyme XomyTbl KpaHoB
K nepenHei pame.
CaBuHbTe pamny Ha3ag v otkpytute BuHTHI (Vb) (puc. 27),
4T06bI BbICBOOOANTD KpaHbI.
3ameHaiiTe YNNOTHEHUA NPU KAXJ0I 3aMeHe KpaHa unm
TepmocTaTa. 370 06ecneunt Haanexallyto repMeTUUHOCTb
B MecTe COEANHEHMA KpaHa WM  TepmocTata ¢
COOTBETCTBYHLLEN JeTanblo.
YCTaHoBUTE HA MECTO BCe [ETall, BbINONHUB ONUCAHHbIE
BblLLE J1eiACTBUA B 06paTHOM nopazke.
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PYKOBOZACTBO M0 MOHTAXY

NOAKNIOYEHUE K INEKTPUYECKOI CETH

MopknioueHne K 3MEKTPUYECKOW CeTU [OMKHO
OCyLLeCTBAATBCA B COOTBETCTBUM C TpeGoBaHMAMU

[ENCTBYIOWMX  HOPM M mpaBwi, a  TaKke
[leliCTBYIOLLIET0 3aKOHOAATeNb(TBa.

Nepep noaknioueHnem ybeaurecn, uto:

« JlonycTumblil - TOK  3neKTpUYeckol Cetm U PO3eToK

CO0TBETCTBYET MaKCMMaNbHO MOLHOCTU npubopa (cm.
TabNMYKy TeXHUYECKNX AAHHDIX Ha 3aiHeil CTEHKe NAuTbI).
(eTb ¥ PO3ETKM WMEKT Hajnexallee 3a3emneHue B
COOTBETCTBIM C TPEOOBAHNAMY [ICTBYIOLMX CTAHAAPTOB,
a TaKkXKe MoNoXeHNAMY 3aKOHOZaTeNbCTBa. [pon3BoauTeNb
He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 33 HecCobMKAeHue AaHHbIX
TpeboBaHmil.

Bunka u po3eTka wau MHOroMmoniocHblii nepeknioyatenb
JOMKHbI 6bITb LOCTYNHBI NOC/ YCTaHOBKI Npubopa.

MNoaknioueHme K et C NOMOLLbI po3eTkun

Moacoeauuute K Kabenio nuTanus (eCM OHa ewle He
YCTAHOB/IEHA) CTAHZAPTHYI BUMIKY, COOTBETCTBYIOLLYH
Harpy3ke, 3HaueHue KOTOPO/i YKasaHO Ha Tabiuuke
TeXHIYecKAX XapakTepucTuk. CoefuHuTe NpPOBOAA Kak
M0Ka3aHo HIKe 1l MOMHUTE, YTO NPOBOJ, 3a3eMeHus
LoMmKeH 6bITb ANUHHee Ga3HbIX NPOBOAOB:

bykBa L (da3a) = KOPUYHeBbI NPoBOf
bykBa N (Homb) = CMHWii NPoBOA
cMBON @ (3emns) = 3eMIeHblii/X)enTblii NpoBoA

Kabenb nutanua cnepyet npoknagbiBatb Takum 06pasom,
yT06bI HUKAKME ero YaCTy He HarpeBanich 10 TeMneparypbl
6onee 75 °C.

[p1 nopcoeANHeHNM He UCNONb3yiiTe AAANTEPbI UK LLYHTBI,
TaK KaK OHM MOTYT MPUBOAUTb K JIOXHbIM KOHTaKTaM ¢
PUCKOM NOCNEAYIOLLEro neperpesa.
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I'Ipu noAKNKYeHUU HenocpeACTBEHHO K ceTu:

YCTaHoBUTE  MHOTOMOMOCHBII nepeknoyatenb, KoTopblid
PaccynTaH Ha COOTBETCTBYHOLLYI0 Harpy3Ky, CMUHUMaNbHbIM
3a30poM 3 MM MeXay PasoMKHYTbIMI KOHTaKTaMi.
MomHuTe,  yTO npoBoA  3a3emfieHna  He  [OJKeH
Pa3MbIKaTbCA 3TUM NepeknyaTenem.

3AMEHA TMBKOI0 rA30BOr0 LLITAHTA

B uenax noaaepKaHna Haanexatlero UCNpaBHOro COCTOAHUA
ra3oBOro LjaaHra mMbl HacTOATENbHO PeKOMEHAYEM 3aMeHATb
€ro B CPOK, yKa3aHHbII7I Ha LLaHre.

3AMEHA ITEKTPUYECKNX KOMMOHEHTOB

Heobxoanmo CHATb 3ajHee OrpaxJeHue ANA 3aMeHbl
INEKTPUYECKX HarpeBaTeNbHbIX INEMEHTOB, MaTpoHa
NaMbl, KNEMMHOI KONOAKY 1 Kabena nutaus.

Ecnu Bam HeobXxoaumo 3ameHUTb Kabenb mutaHus (cm.
BENUUNHY NOMEPEYHOro ceyeHusa B Tabnuue, npuBeseHHo
B naparpade  «TEXHWYECKME ~ XAPAKTEPUCTUKIA»),
Heobxogumo obecneunTb, uTo6bI NPOBOAHMK 3a3eMieHua
Obin  AnuHHee  $a3oBbiX MPOBOZOB; Kpome  TOrO,
cobntopalite Bce yKasaHuA, cofepxalumeca B naparpade
«MOIKMOYEHWE K SNEKTPUYECKON CETU».

Mpu 3ameHe NaMNOYKN OCBeLLeHNA ClepyiiTe yKka3aHNAM,
npusefeHHbiM B naparpade  «3AMEHA  JTAMITOYKN
OCBELLEEHWA AYXOBKM».

[Ina 3ameHbl naTpoHa NamMnouky, rexepatopa WUCKp W
3NEKTPOZOB PO3XKMra CeflyeT CHATb pabouyto NOBEPXHOCTb,
LeVicTBYA B COOTBETCTBUM C YKa3aHUAMM NPUBELEHHBIMU B
naparpae «3AMEHA KPAHOB U TEPMOCTATA».

[lna 3ameHbl nporpammartopa (ecnu TakoBOi MMeeTcs),
nepekniyaTens U (BETOBbIX WHAMKATOPOB  CHUMUTE
nepeHIow NaHenb kak ykasaHo B naparpadge»KPAHbI»



CEPBMCHBIV LIEHTP

Mpexne yem 06paLyaTbCs B CEPBUCHBIN LIEHTP:

1. MonbiTaiiTech YCTPaHUTL HENCMPABHOCTb CAMOCTOATENbHO
(cm. «Mounck n ycTpaHeHme HeucnpaBHoCTel»).

2. Bolkntounte npubop 1 BKMlouMTE €ro CHOBA, uToObI
MPOBEPUTb, YCTPaHEeHa I HEUCNPaBHOCTb.

Ecnn nocne BbINONHEHUA BbiLIEONMCAHHbIX [EACTBUI
HeMCNPaBHOCTb YCTPAHUTb He YAanocb, To 0bpaTuTech B
GnuKaiLmil cepBUCHDIN LIeHTp.

Ykaxute:

« TUN HeNCMPaBHOCTY;

« TOYHbII TUN 1 MOJENb AYXOBKIA;

+ CepBUCHbII HOMep (Homep, UAyLWii noce CnoBa «Service»
Ha TabnnuKe TeXHUYECKNX JaHHDIX), yKa3aHHbIN Ha KpPbILLKe
AWNYKA ANA XPAHEHWA NPUHAZNEXHOCTEA. CepBUCHBIN
HOMep TaKXe yKa3aH B rapaHTUiHOM TasoHe;

+  Ball MOMHbII afpec;

- Ball HoMep TenedoHa.
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Mpn HeobXOAMMOCTU peMoHTa obpaLyalitecb B CepBUCHDIN
LIEHTP, YKa3aHHblil B rapaHTUIiHOM TanoHe.

B cnyuae BbINONHeHA Kakux-n16o paboT crielnanictamu, He
ABNALMMIACA PabOTHUKAMU aBTOPU30BAHHOTO CEPBUCHOTO
LieHTpa, TpebyiiTe OT HUX COCTaBNEHUA aKTa C YKa3aHuem
BbINONHEHHOI PaboTbl U WMCMONb30BaHUA  OPUTMHATIBHbIX
3anyacreit.

HecobnioneHue 5Tux ykasaHuii MOXeT 0TpuLaTeNbHO CKa3aTbca
Ha 6e30nacHoCTY 1 kauecTBe paboTbl npubopa.
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