Struény ndvod k obsluze

DEKUJEME, ZE JSTE SI ZAKOUPILI
VYROBEK WHIRLPOOL

Prejete-li si ziskat plnou podporu,
zaregistrujte svuj vyrobek na
www.whirlpool.eu/register

Pfred pouzitim spotrebice si peclivé prectéte
Bezpecnostni pokyny.

POPIS PRODUKTU

OXOISIONONO)

Ovladaci panel
Horni topné téleso / gril
3. Systém chlazeni
(je-li jim model vybaven)
4. Typovy Stitek
(neodstranujte jej)
5. Svétlo
6. Ventila¢ni systém pro peceni
(je-li jim model vybaven)
7. Otocny rozen
(je-li jim model vybaven)

8. Spodnitopné téleso
(nenf vidéet)

9. Dvirka
10. Polohy rostu
11. Zadni sténa
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1. OVLADAC VYBERU

Pro zapinani trouby vybérem
funkce.

Prejete-li si troubu vypnout, otocte
do polohy O.

2. TLACITKO +/-

Pro sniZzeni hodnoty zobrazené na
displeji.
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3. CASOVE TLACITKO

Pro volbu rGznych nastaveni: doby
trvani, ¢asu ukonceni tepelné
Upravy, ¢asovace (minutky).

4.DISPLEJ

5. OVLADAC TERMOSTATU

Otocenim nastavite pozadovanou
teplotu.
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6. LED KONTROLKA
TERMOSTATU/PREDEHREVU
Zapina se béhem faze vyhfivani
trouby. Po dosazeni pozadované
teploty zhasina.
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PRISLUSENSTVI

. ODKAPAVACI

ROST

: SOUCASTI)

|

: (HLUBOKY) PLECH (JE-LI

; e : POSUVNE PRVKY
. PLECH NA PECENI . JEZDCE) . .
: | (JSOU-LI SOUCASTI)

Pocet kusU a typ pfislusenstvi se mUze v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.

V servisnim stfedisku si mdzete zakoupit dalsi pfislusenstvi.

POUZITi PRISLUSENSTVI

« Vlozte rost do pozadované urovné. Pfitom jej drzte
tak, aby byl mirné naklonén smérem nahoru, pficemz
nejprve polozte zvySenou zadni stranu (sméfujici

nahoru). Poté zasunte rost horizontalné podél vodicich

mfizek co nejvice dozadu.

Dalsi prislusenstvi, jako je napt. plech na peceni, se
vklada horizontélné zasunutim do vodicich mtizek.

FUNKCE

O VYPNUTO
Slouzi k pferuseni peceni a vypnuti trouby.

A\ OSVETLENI
=<~ Slouzi k zapnuti/vypnuti osvétleni trouby.

C]TRADlCNl’
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla na jednom

rostu. Pouzivejte druhou Uroven drazek. Troubu
predehfejte na pozadovanou teplotu. Zhasnuti
kontrolky termostatu signalizuje, Ze je mozné vlozit
do trouby jidlo.

TURBOGRIL

Slouzi k pec¢eni velkych kus( masa (kyt,
rostbifu, kufat). Jidlo umistéte do stiedni
polohy. Doporucujeme pouzit odkapavaci plech
k zachycovani vytékajicich $tav. Zasunte ho do
prvni nebo druhé Urovné drazek a nalijte do néj asi
pull litru vody. BEhem peceni doporucujeme maso
obracet, aby rovnomérné zhnédlo po vsech stranach.
Troubu nemusite pfedehfivat. Dvirka trouby musi
byt pfi peceni zaviena.

Q TRADICNIi PECENI

K peceni jidel s tekutou naplni (sladkych nebo
slanych) na jedné urovni. Tato funkce je idealni
také pro peceni na dvou urovnich. Doporucujeme
vymeénit polohu jidel, dosdhnete tak rovnomérnéjsiho
propeceni. Pfi peceni na jedné urovni drazek pouzijte
2. uroven drazek, pfi peceni na dvou urovnich 2. a 4.
uroven. Pfed pecenim troubu predehrejte.

(_| ROZMRAZOVANI
N

0~ Slouzi k urychleni rozmrazovani potravin.
Doporucujeme vlozit jidlo do stfedni Urovné drazek.
Jidlo ponechte v piivodnim obalu, aby se povrch
pfilis nevysusil.

DOLNi OHREV + TRADICNI PECENI
Z

K peceni na jedné urovni napriklad ovoce,
dortl a kolacul, zeleniny, pizzy a dribeze.

GRIL

Ke grilovani kotlet, raznici a klobas, zapékani
zeleniny nebo opeceni chleba. Umistéte jidlo na
4. uroven drazek. Pri grilovani masa doporucujeme
pouzit odkapavaci plech k zachycovani vytékajicich
stav. Zasunte jej do 3. Urovné drazek a nalijte do néj asi
pul litru vody. Troubu predehfivejte po dobu pfiblizné

na 3-5 min. Béhem peceni museji dvirka zlstat zaviena.

HORKY VZDUCH

%~ ) Také k peceni riiznych jidel, ktera vyzaduji
stejnou teplotu peceni na maximalné dvou Urovnich
(napf. ryb, zeleniny, kolac¢u). Tato funkce umoznuje
peceni bez prenosu vini z jednoho jidla na druhé.
K peceni na jedné urovni doporucujeme pouzivat 2.
uroven drazek. K peceni na dvou urovnich pouzivejte
1. a 3. uroven drazek a troubu nejprve predehrejte.

DOLNI OHREV

Tuto funkci pouzivejte az po upeceni, aby
se spodni ¢asti pokrmu propekla dozlatova.
Doporucujeme pouzivat 1./2. droven drazek. Tuto
funkci Ize vyuzit rovnéz k pomalé tepelné Upravé
jako napt. u zeleniny a duseného masa; i vtomto
pfipadé pouzivejte 2. Uroven drazek. Troubu
nemusite pfedehfivat.
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PRVNI POUZITI SPOTREBICE

1. NASTAVENI DENNIHO CASU

Pii prvnim zapnuti spotiebice budete muset nastavit
denni ¢as: na displeji bude blikat ,AUTO" a ,0.00".
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Chcete-li nastavit denni Cas, stisknéte souc¢asné
tlacitka — a +: Pomoci tlacitek + a — nastavte denni
cas.

Pro potvrzeni stisknéte casové tlacitko.

Poté, co jste zvolili pozadovany ¢as, mlUzete zménit
ton upozornéni: na displeji se zobrazi ,ton 1.
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Pro vybér pozadovaného ténu stisknéte tlacitko —
a poté, pro potvrzeni, stisknéte ¢asové tlacitko.

Upozornéni: Pro dodatecnou zménu denniho ¢asu, napfiklad
po delSich vypadcich proudu, postupujte podle popisu
uvedeného vyse.

2.ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolnovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna se

o zcela bézny jev.

Pfred zapocetim vafeni tedy doporucujeme zahiat
troubu prazdnou za ucelem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zdpachu.

Z trouby odstrante viechny ochranné kartony nebo
folie a vyjméte rovnéz i veskeré uvniti ulozené
pfislusenstvi.

Doporucujeme zvolit funkci ,Tradi¢ni peceni”

a zahfivat troubu na 250 °C po dobu pfiblizné jedné
hodiny. V této dobé musi byt trouba prazdna.
Dodrzujte instrukce pro spravné nastaveni funkce.

Upozornéni: Pfi prvnim pouZiti trouby doporucujeme prostor
vetrat.
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KAZDODENNI POUZIVANI

1. ZVOLTE FUNKCI

Funkci zvolite otocenim ovladace vybéru na symbol
pozadované funkce.

2. AKTIVUJTE FUNKCI

Pro spusténi zvolené funkce nastavte pozadovanou
teplotu otocenim ovladace termostatu.

Pro preruseni funkce kdykoli vypnéte troubu, otocte
ovladacem vybéru a knoflikem termostatuna O a @.

3. PREDEHREV

Poté, co je tato funkce jednou aktivovana, zapne

se LED kontrolka termostatu, coz signalizuje, ze byl
zahajen proces predehrevu.

Na konci tohoto procesu LED kontrolka termostatu
zhasne, coz signalizuje, ze trouba dosahla nastavené
teploty: V tomto okamziku vlozte jidlo do trouby

a pokracujte v peceni.

Upozornént: VloZenf jidla do trouby pred uplynutim doby
pfedehfevu mize nezddoucim zplsobem ovlivnit konecny
vysledek.

.POUZITi ELEKTRONICKEHO PROGRAMATORU
Stiskem &asového tlacitka je mozné vybrat rizné
rezimy pro zachovani nebo naprogramovani doby
pfipravy.

Upozornéni: Po nékolika sekundach bez jakékoli interakce se
rozezni bzuc¢dk a vsechna nastaveni se potvrdi.

1. Tlacitko - : pro snizeni hodnoty zobrazené na
displeji
2. Tlagitko én @ @ pro volbu riznych nastaveni:
a. Casovac
b. Doba peceni
c. Nastaveni ¢asu ukonceni peceni
3. Tlacitko ,+": pro zvyseni hodnoty zobrazené na displeji

A. Symbol 0 znameng, ze funkce ¢asovace je aktivni
B. Symbol Auto potvrzuje provedeni nastaveni
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NASTAVENI CASOVACE (MINUTKY)

Provedenim této volby nedochazi k pferuseni nebo
aktivaci funkce peceni, ale umozni vam to pouzit
displej jako ¢asovag, a to bud'v pribéhu samotné
funkce, nebo pfi vypnuté troubé.

Pro aktivaci ¢asovace stisknéte dlouze casové tlacitko:
na displeji (1) bude blikat symbol 0.

Pouzijte tlacitka 4+ a — a nastavte pozadovanou dobu
trvani: po nékolika sekundach za¢ne odpocitavani.
Na displeji je zobrazen denni ¢as a zlstava rozsviceny
symbol 0 jako potvrzeni, ze ¢asovac byl nastaven (2).
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Na konci dlouze stisknéte casové tlacitko, kterym se
dezaktivuje alarm.
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Upozornént: Pokud si pfejete vidét prlibéh odpocitavani ¢asu
a pfipadné ho zménit, opétovné na 2 sekundy stisknéte
Casové tlacitko.

NASTAVENi DOBY OHREVU

Poté, co jste vybrali a aktivovali funkci, mUzete za
ucelem jejiho automatického ukonceni nastavit dobu
pfipravy.

Dlouze stisknéte ¢asové tlacitko: bude blikat
symbol (3) 0.

Opétovné dlouze stisknéte casové tlacitko: na
displeji (4) bude blikat ,DUR" a ,AUTO".

Dobru pfipravy nastavite pomoci tlacitek + a —.
Po nékolika sekundach se na displeji zobrazi denni
Cas a zUstane svitit symbol ,AUTO" jako potvrzeni
o provedeném nastaveni (5).
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Upozornént: Abyste vidéli, kolik ¢asu zbyva a mohli zmeénit
udaj tykajici se zbyvajici doby pfipravy, zopakujte kroky
uvedené vyse.

Jakmile nastavena doba uplyne, rozezni se vystrazné

zvukové upozornéni a proces tepelné Upravy se
zastavi (6).
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Dlouze stisknéte casové tlacitko , kterym alarm
deaktivujete. Pro vypnuti trouby vratte knoflik vybéru
a knoflik termostatu do polohy 0 a @.

PLNE AUTOMATICKY PROGRAM / ODLOZENY
START

MUzete odlozit ¢as spusténi funkce naprogramovanim
Casu jejiho ukonceni.

Po nastaveni doby trvani stisknéte casové tlacitko ,
dokud se na displeji neobjevi zprava ,KONEC” (7).
Pozadovany ¢as ukonéeni pfipravy vyberte stisknutim
tlacitek + a —. Po nékolika sekundach se na displeji
zobrazi denni ¢as, symbol # zhasne a zlstane

svitit symbol ,AUTO” jako potvrzeni o provedeném
nastaveni (8).

Upozornéni: Pro zobrazeni a zménu nastaveni zopakujte
kroky, které byly uvedeny vyse.

Funkce zlGstane pozastavend, dokud se nerozsviti
symbol 2: v této chvili bude trouba automaticky
pokracovat ve zvoleném rezimu tepelné upravy (9).
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Na konci dlouze stisknéte casové tlacitko, kterym se
dezaktivuje alarm. Pro vypnuti trouby vratte knoflik
vybéru a knoflik termostatu do polohy 0 a @.

Upozornéni: Zvolite-li pouze ¢as ukonceni (a nenastavite
dobu trvani), funkce se spusti okamzité. Proces tepelné
Upravy bude pokracovat a7z do pozadovaného ¢asu ukonceni.

! Whjr/lﬁool



TABULKA TEPELNE UPRAVY

 UROVEN 3
RECEPT . FUNKCE PREDEHREV: DRAZEK T(EZ')" (:n?;) PRISLUSENSTVI
{ { ! (ODSPODU)
@ Ano . 2 150-175 35-90 Dortova forma na rostu
Kynuté kolace o : : ' Uroven 3: Dortova forma na roétu
G= Ano 1-3 1 150-170  30-90
‘ ‘ :Uroven 1: dortova forma na rostu
o Ano 5 150-190 30-85 ;Hluboky pllvech / p!evch,na peceni
PInéné kolace : : inebo pekac na draténém rostu
(tva'rvohovy kola¢, zavin, ovocny - Uroven 3: Dortova forma na rostu
kolac) Ano 1-3 :150-190 ¢ 35-90 i
i i iUroven 1: dortova forma na rostu
@ Ano 2 160-175 20-45 %Hluboky plech / plech na peceni
Cajové pecivo / ovocné kolacky = : § Uroven 3: rost
Ano 1-3 150-175 20-45 - Uroven 1: hluboky plech / plech na
: : i peceni
Ano 2 175-200 30-40 hluboky plech / plech na peceni
Odpalované pecivo = : ; Uroven 3: plech na peceni na rostu
Ano 1-3 (170-190 = 35-45 " (roven 1: hluboky plech / plech na
: : i peceni
@ Ano 2 100 110-150 hluboky plech / plech na peceni
Pusinky T ; Uroven 3: plech na peéeni na rostu
. Ano 1-3 100 130-150 . yroven 1: hluboky plech / plech na
‘ ‘ i peceni
C] Ano 2 1190-250 . 12-50  hluboky plech / plech na pecenti
Chléb/pizza/focaccia = ; ; Uroven 1: plech na peéeni na rostu
Ano 13 190-250 25-50 ‘Uroven 3: hluboky plech / plech na
‘ ‘ i peceni
Ano 5 250 10-15 Ur?ver) 1: hlubciky plech / plech na
i peceni nebo rost
Zmrazena pizza = Uroven 3: plech na pe¢eni na rostu
> Ano 1-3 250 10-20 - Uroven 1: hluboky plech / plech na
i peceni
Ano 2 175-200 40-50 %Dortové forma na rostu
Slané kolace f f
(zeleninové, quiche) = Ano 3 175190 5565 gUroveh 3: Dortové forma na rostu
P J - : - : - i
= : : “Urove 1: dortova forma na rostu
Ano 2 175-200 20-30 hluboky plech / plech na peceni
Pecivo z listového tésta & : : Uroven 3: plech na peceni na roétu
> Ano 1-3 1 175-200 25-45 - Uroven 1: hluboky plech / plech na
‘ i peceni
Lasagn’e/zapekan.e te’stovmy/ @ Ano 2 200 45-55 Plech na peceni na rostu
masové cannelloni / nakypy :
Jehnééi/ teleci / hovézi / vepiové C] § “Hluboky plech nebo plech na
1kg Ano 2 200 80-110 ‘peceni na rostu
Kufe / kralik / kachna 1 kg @ Ano 2 200 50-100 ;'Llézz:,(ﬁflrz‘;?unebo plech na
Husa / krocan 3 kg [j Ano 12 200 80-130 ;'Luézz:,‘ﬁ;'rz;:‘u”ebo plech na
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z z UROVEN =
RECEPT . FUNKCE PREDEHREV DRAZEK : T(EEI)" (lflll‘l\:l) PRISLUSENSTVI
‘ ‘ ¢ (ODSPODU)
Ryba pecena v troubé /v alobalu ¢i .
papiloté C] . Ano 2 | 175-200  40-60 H'e”é'zz:,‘ﬁf'rzg?u”ebo plech na
(filety, cela ryba) : : P
PInéna zelenina L .
(rajcata, cukety, lilky) Ano 2 175-200 50-60 Plech na peceni na rostu
Topinky/toasty @ Ano 4 200 2-5  Gril
: Uroven 4: rost (v poloviné peceni
Rybi filé / steaky @ . Ano 4 200  20-30 Oobratte)
: Uroven 3: hluboky plech s vodou
i Lo : Uroven 4: roét (v poloviné pegeni
:Ia:);;): /el(:baby/zebnrka / @ Ano 4 200 30-40 obratte)
gery : Uroven 3: hluboky plech s vodou
: Uroven 2: rost (podle potieby ve
Peéené kuie 1-1,3 kg @ _ 2 . 200 55_70 :dvou tfetindch peceni obratte)
: Uroven 1: hluboky plech s vodou
: - Uroven 2: otoény rozen
Pecené kuie 1-1,3 kg @ - 2 © 200 ¢ 60-80 —
: : :Uroven 1: hluboky plech s vodou
; Plech na peceni na rostu (podle
Krvavy rostbif o hmotnosti 1 kg @ ; - 2 i 200 35-45 :potieby ve dvou tfetindch peceni
§ : obratte)
; Hluboky plech nebo plech na
Jehnédi kyta/kyty @ ; - 2 i 200 60-90  peceni na rostu (podle potfeby ve
‘ ‘ dvou tfetinach peceni obratte)
: Hluboky plech nebo plech na
Pecené brambory @ ; - 2 i 200 45-55 :peceni(podle potieby ve dvou
‘ ‘ tfetinach peceni obratte)
Zapékana zelenina @ - 2 200 20-30 Plech na peceni na rostu
: = : ; Uroven 3: plech na peéeni na rostu
Lasagne a maso (}; Ano 1-3 200 : 50-100 :(jroven 1: hluboky plech nebo
plech na peceni na rostu
= ; Uroven 3: plech na peceni na rostu
Maso a brambory o= Ano 1-3 200 45-100  ()rover 1: hluboky plech nebo
: plech na peceni na rostu
= Uroven 3: plech na peéeni na rostu
Ryby a zelenina > Ano 1-3 175 30-50 Uroven 1: hluboky plech nebo
i plech na peceni na rostu

Casy uvedené v tabulce jsou pro peceni s odlozenym startem (je-li k dispozici). Casy peceni mohou byt i del3i, zavisi na

mnozstvi pokrmul.

POZNAMKA: Symboly tepelné Gpravy se od nakresu mohou mirné lisit.

POZNAMKA: Casy peceni a teplota plati piblizné pro 4 porce.

RADY A DOPORUCENI K POUZIVANI

JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU UPRAVU

Tabulka udéava nejlepsi funkci k pec¢eni daného jidla
na jedné nebo vice urovnich drazek sou¢asné. Doby
peceni se pocitaji od okamziku vlozeni pokrm(i do
trouby a nezahrnuji predehftati (které se pouziva

u nékterych receptt). Teploty a doby peceni jsou
pouze orientacni, protoze se mohou ménit podle
mnozstvi jidla a pouzitého pfisluenstvi. Nastavte

nejprve nejnizsi doporucené hodnoty. Pokud jidlo
nebude dostatecné propecené, nastavené hodnoty

zvyste. Pouzijte dodavané pfislusenstvi a nejlépe
tmaveé zbarvené kovové dortové formy a plechy na
peceni. Mlizete také pouzit naddoby a prislusenstvi

z pyrexu nebo kameniny, ale pamatujte, ze se tak
dol)o,a peceni mirné prodlouzi. Chcete-li mit jidlo
dobfe upecené, dodrzujte rady uvedené v tabulce
peceni pro volbu pfislusenstvi (dodavané s troubou),
a postavte ho na doporucenou urover drazek.

Pri peceni jidel s velkym obsahem vody troubu
predehrejte.
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Soucasné peceni ruznych pokrmu

Pomoci funkce ,TRADICNI PECENI” (je-li u modelu)

muZete péct r0zna jidla, ktera vyzaduiji stejnou

teplotu peceni, najednou (napfiklad: ryby a zeleninu),
na raznych urovnich drazek. Jidlo, které vyZaduje
kratsi dobu peceni, vyjméte dfiv, a jidlo s delsi dobou
peceni ponechejte v troubé.

Dezert

- Jemne dezerty pecte pouze s funkci tradi¢niho
eceni na jednom rostu. Pouzivejte tmaveé zbarvené
ovové formy a vzdy je polozte na rost trouby.

Chcete-li péct na vice nez jedné urovni, zvolte funkci

nuceného obéhu vzduchu a usporadejte formy

na rostech tak, aby mohl horky vzduch co nejlépe

cirkulovat.

« Chcete-li zjistit, zda je kynuty kolac jiz upeceny,

zapichnéte do jeho stfedu paratko. Pokud je

vytahnete Cisté, je kolac upeceny.

- Jestlize pouzijete dortové formy s nepfilnavym
ovrchem, nevymazavejte okraje maslem, protoze
ola¢ by se nemusel na okrajich rovnomérné

zvednout.

« Jestlize kolac¢ béhem peceni ,klesne”, nastavte pristé

nizsi teplotu. Muzete také snizit mnozstvi tekutiny

v tésté a méné tésto michat.

« Pro moucniky s velkym mnozstvim naplné

(tvarohovy kola¢ nebo ovocné kolace) pouzijte funkci

+~TRADICNI PECENI” (je-li u modelu). Jestlize je spodni

¢ast kolace promacena, snizte rost a pred vlozenim
naplné do kolace posypte dno kolace strouhankou
nebo nadrobenymi susenkami.

Maso

« Pouzijte jakykoliv plech na peceni nebo nadobu

z pyrexu vhodnou pro danou velikost masa. U peceni
doporucujeme pfilit na dno nadoby trochu vyvary,
aby maso béhem peceni ziskalo jesté lepsi chut. Kdyz
je pecené upecend, nechte ji v troubé odpocivat jesté
dalSich 10-15 minut, nebo ji zabalte do alobalu.

I

- CS
» Pokud si pfejete maso grilovat, za ucelem dosazeni
rovhomeérného propeceni maso nafezte po celé délce
na stejné silné dilky. Velmi silné kusy masa vyzaduji
deldi dobu peceni. Rost s masem zasunte do nizsi
polohy, aby bylo maso déle od grilu a na povrchu se
nespéYiIo. Ve dvou tretindch peceni maso obratte.
Doporucujeme zasunout pfimo pod grilovaci

rost s masem odkaﬁévaci plech s pGI?itrem vody

k zachycovani vytékajicich $tav. V pripadé potieby
vodu dolijte.

Otocny rozen (jen u nékterych modelti)

Toto pfislusenstvi pouzijte k rovnomérnému propeceni
velkych kust masa a drubeze. Maso napichnéte na
jehlici rozné. Pokud pfipravujete kufe, pfipevnéte

je k rozni $ndrkou a pred vlozenim do trouby
zkontrolujte, zda nemuze spadnout. Jehlici zasunite
do predni ¢asti trouby a polozte na pfislusny drzak.
Doporucujeme zasunout do prvni turovné drazek
hluboky plech s pul litrem vody, ktery zabrani vzniku
koure v troubé a zachyti odkapavajici tuk. Jehlice je
opatfena plastovym drzadlem, které je tfreba pre
pecenim odstranit. Opét je pouzijte na konci peceni,
abyste se pfi vytahovani jidla z trouby nespalili.

Pizza

Plech lehce vymazte tukem, aby byl spodek pizzy
kfupavy. Ve dvou tfetinach peceni posypte pizzu
mozzarellou.

Funkce kynuti (pouze u nékterych modelti)

Nez vlozite tésto do trouby, vzdy je radéji prikryjte
vihkou utérkou. Cas potfebny k vykynuti tésta pomoci
této funkce je priblizné o tfetinu kratsi nez kynuti

pfi pokojove teploté (20-25 °C). 1 kg tésta na pizzu
vykyne asi za jednu hodinu.

UDRZBA A CISTENI

Nepouzivejte parni cistic.
Vsechny ukony provadéjte
s nasazenymi ochrannymi
rukavicemi.

vychladne.
napajeni.

VNEJSi POVRCHY

Povrch Cistéte vihkym hadfikem z mikrovlakna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH-
neutralniho Cisticiho prostfedku. Nakonec je otfete
suchym hadfikem.

Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostiedky.
Jestlize se tyto prostfedky presto nedopatienim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény
povrch otfete vlhkym hadfikem z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

« Po kazdém pouziti nechte troubu vychladnout a poté
ji vycistéte, pokud mozno pokud je jesté stale tepl3,
aby bylo mozné odstranit skvrny po zbytcich jidla.

Pro vysuseni veskerého kondenzatu, ktery se vytvoril
v ndvaznosti na pfipravu jidel s vy3sim obsahem vody,
nechte troubu zcela vychladnout a poté kondenzat
setfete hadfikem nebo houbickou.

Pozadované operace
vykonavejte az tehdy, co trouba

Odpojte spotiebic od zdroje

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky nebo abrazivni/ziravé
prostiedky, nebot by mohlo dojit
k poskozeni povrchu spotiebice.

+ Pro usnadnéni cisténi skla Ize dvitka snadno
demontovat a poté znovu namontovat@vww

« Sklo dvefi Cistéte vhodnym tekutym prostiedkem.

« Aby bylo mozné vycistit horni desku trouby, horni
topné téleso grilu Ize posunout smérem dol: Vyjméte
topny ¢lanek z jeho usazeni a poté jej posurite
smérem dolU. Topny ¢lanek vratite na misto tak, ze jej
nazdvihnete, lehce zatdhnete smérem k sobé a ujistite
se, ze drzak je fadné usazen.

PRISLUSENSTVi

Ihned po pouziti vlozte pfisluSenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li jesté horké,
pouzijte kuchynské chnapky. Zbytky jidel odstranite
vhodnym kartackem nebo houbickou na nadobi.

Whjr/lﬁool ’



VYMENA ZAROVKY TROUBY
1. Odpojte troubu od zdroje energie.

2. Odsroubujte kryt zarovky, vyménte ji
a nasroubujte kryt zpét.

3. Znovu pfipojte troubu k elektrickeé siti.

Upozornénf: PouZivejte pouze Zarovky 25-40 W / 230V typ
E-14,T300°C nebo halogenové Zarovky 20-40 W / 230V typ
G9, T300°C, které jsou k dostani v servisnim stfedisku.

Zarovka, kterou je spotiebic vybaven, je specialné navrzena
pro domaci spotfebice a nenf vhodna pro vieobecné
osvétleni mistnostf v domacnostech (smérnice EU 244/2009).
Zarovky Ize zakoupit v servisnim stfedisku.

- Pouzivate-li halogenové zarovky, nemanipulujte s nimi
holyma rukama, nebot otisky prstl je mohou poskodit.
NepouZivejte troubu bez nainstalovaného krytu Zarovky.

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Prejete-li si dvitka demontovat, zcela je oteviete
a posouvejte zdpadky smérem dol(, dokud nedojde
k jejich odjisténi.

2. Dviika dobte uzavrete.

Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za rukojet.
Dvitka snadno vysadite tak, ze je budete nepfretrzité
zavirat a soucasné za né tahnout (a), dokud se
neuvolni z usazeni (b).

Odlozte dvitka na stranu na mékky povrch.

3. Dvitka opét nasadite tak, ze je prilozite k troubé,
nasmérujete hacky pantl oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

4. Dvirka posurite smérem dol{i a poté je zcela

otevrete.

Posunite zapadky smérem doltd do jejich plvodni

golohy: Ujistéte se, ze jste je posunuli dolli az na
oraz.

5. Zkuste dvitka zaviit a zkontrolujte, zda jsou v jedné
roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni,
vyse uvedeny postup opakujte.

ODSTRANOVANI ZAVAD

. Problém - Mozna pFicina

Trouba nefunguje.

Preruseni napajent.
- Odpojeni od elektricke sité.

. Reseni

i Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba
. pripojenad k elektrickému napdjent.

 Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda

i porucha stéle trva.

= |ll| udaje miizete:

« nasi webové stranky docs.whirlpool.eu,

« stahnout pomoci naskenovani QR kédu;

- pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo najdete
n v zaruc¢nim listé). Pfi kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim
uvedte kédy na identifika¢nim $titku produktu.

Bezpecnostni pokyny, navod k pouziti, Stitek vyrobku a energetické
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