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Garanti for KitchenAid™ Mixer for Europa (hushallsbruk)
Service efter férsaljning

Kundtjanst

OBSERVERA: EFTERSOM DENNA MIXER HAR EN UNIK UTFORMNING AV TILLBRINGARE
OCH KNIVAR SKA DU, FOR ATT FA MAXIMAL NYTTA AV DIN NYA KITCHENAID™ MIXER,
LASA DESSA ANVISNINGAR OCH RECEPT INNAN DU ANVANDER DEN.



Saker anvandning av mixern

Din och andras sakerhet ar mycket viktig.

I denna bruksanvisning och pa apparaten sitter flera viktiga sakerhetsanvisningar. Las
och foj alltid alla sékerhetsanvisningar.

Detta &r en sakerhetssymbol.

Denna symbol uppmarksammar dig pa eventuella risker som kan
ddda eller skada dig och andra.

Efter alla sékerhetssymboler finns orden "FARA’ eller "VARNING”
atfolida av sékerhetsanvisningarna. Dessa ord betyder:

Du kan dédas eller skadas allvarligt

A FARA om du inte omedelbart féljer

instruktionerna.
Du kan dbdas eller skadas allvarligt

A VARN I NG om du inte foljer instruktionerna.

Alla sdkerhetsanvisningar kommer att tala om den eventuella risken for dig,
tala om hur skaderisken minskas och tala om fér dig vad som kan hdnda om
instruktionerna inte foljs.

Elektrisk anslutning

Spanning: 220-240 VAC
Frekvens: 50 Hz AVARNING

OBSERVERA: Denna apparat ar

forsedd med en natsladd av Y-typ.
Om nétsladden &r skadad maste den
bytas ut av tillverkaren eller av dess ‘

servicerepresentant for att faror ska

undvikas.

Anvénd inte foérlangningssladd. L&t Risk for elektriska stotar
behorig elektriker eller servicepersonal Anvind jordade eluttag.
installera ett eluttag nara kdksmaskinen L

om sladden &r fér kort. Anvénd inte en adapter.

Anvénd inte férlangningssladd.

Underlatenhet att félja dessa
instruktioner kan resultera i dod,
brand eller elektrisk stét.




VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

Nar man anvander elektriska apparater ska man alltid folja grundldggande
forsiktighetsatgarder for att minska risken for eldsvada, elektrisk stot och/eller
personskador, bl.a. foljande:

1. Las alla anvisningar.

2. Undvik elektriska stétar genom att aldrig ldgga mixern i vatten eller annan vatska.
3. Var sarskilt uppmarksam om mixern anvands av, eller i narheten av barn.
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. Koppla ur apparaten ur vagguttaget nar den inte anvands, innan delar monteras
eller tas bort eller vid rengéring.

5. Undvik kontakt med apparatens rérliga delar.

6. Anvand inte en mixer om néatsladden eller stickkontakten &r skadad, om det &r
nagot fel pd apparaten eller om den har tappats eller skadats pd annat satt.
Returnera maskinen till ndrmaste auktoriserade servicecenter for undersodkning,
reparation eller elektrisk/ mekanisk justering.

7. Anvand inte apparaten utomhus.
8. L3t inte natsladden hdnga over kanten pd bordet eller banken.

9. Hall hénder och redskap utanfor behdllaren under mixningen for att minska risken
for allvarliga personskador eller skador pa mixern. En slickepott eller liknande
redskap kan anvandas, men endast nar maskinen inte ar igdng.

10. Knivdelen &r vass. Var forsiktig.

11. For att minska risken for skador far aldrig laskrage och knivdel séttas pd motordelen
utan att tillbringaren forst satts fast ordentligt.

12. Ha alltid locket pd nar mixern anvands.

13. Anvandning av tilloehor, inklusive mixerbehéllare, som inte har rekommenderats
KitchenAid kan medfora risk for personskador.

14. Ta bort mittdelen av det tvadelade locket ndr varma vatskor blandas.
15. Denna produkt &r endast avsedd fér hushallsbruk.

16. Den har apparaten &r inte avsedd att anvandas av personer med fysiska, sensoriska
eller mentala handikapp eller andra (sdsom barn) som saknar erfarenhet eller
kunskap sdvida inte dessa overvakas eller handleds av ndgon sakerhetsansvarig.

17. Kontrollera att barn inte leker med apparaten.

SPARA DESSA ANVISNINGAR

Den hér produkten &r méarkt enligt produkten visar att denna apparat inte
EG-direktivet 2002/96/EC rérande ska hanteras som hushallsavfall. Den ska i
avfall fran elektrisk och elektronisk stallet Idmnas in pd en uppsamlingsplats
utrustning (Waste Electrical and Electronic avsedd for dtervinning av elektrisk och
Equipment, WEEE). elektronisk utrustning.

Genom att sedan slanga denna produkt Avfallshanteringen méste géras enligt

pa ett riktigt satt bidrar du till att varna lokala miljoforeskrifter.

om milj6 och hélsa. ) ) ) )
Mer detaljerad information om hantering,

dtervinning och dteranvandning av
Symbolen =mm pd produkten eller denna produkt kan du f& fr&n lokala
i dokumentationen som medféljer myndigheter, avfallsentreprendr eller frén
butiken dar du kdpte produkten.



Beskrivning av mixern (Modell 5KSB555)

Stadigt sittande
lock med
transparent 60-ml
ingrediensmatt

N

1,5-liters

tillbringare

av glas som ar

latt att halla fran
Patenterad kniv
av rostfritt stal
Laskrage och
knivdel

Robust Hastighets-

stalforstarkt drev ./ knappar

% Lattavtorkad

'.. & \kontrollpanel
SO

—— Gjuten
metallbas

VARNING: Blinkande lampa visar att apparaten ar klar att anvandas. Ror inte knivbladen.
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Beskrivning av mixern

Den har mixern har byggts och testats
av KitchenAid med kvalitetsnormer som
ger optimala prestanda och en 1dng och
problemfri livslangd.

Robust motor

En talig 0,9-hastkrafters motor ger kraft till
alla funktioner — allt frdn homogenisering
av sdser till att géra en chunky salsa,

eller krossa is eller frusen frukt pd ndgra
sekunder for att géra smoothies.

1,5-liters tillbringare av glas
som ar latt att halla fran
= Med tillbringaren av glas slipper
du repor, flackar och lukt.
Tillbringaren kan lossas fran 1askragen och
rengoras enkelt och den tal alla tankbara
temperaturer. Den &r latt att halla frén
genom den droppfria pipen.

Stadigt sittande lock med transparent
60-ml ingrediensmatt

Ger en god tatning. Det bojliga locket
tatar effektivt under mixerns hela livslangd.
| locket sitter ett l6stagbart 60-ml matt
som kan anvandas for att mata upp
ingredienser.

Patenterad kniv av rostfritt stal
Kraftiga vassa knivarmar i fyra olika ledder
ger en snabb, grundlig och enhetlig
mixning.

Laskrage och knivdel

En robust knivdel ar inbyggd i ldskragen
for att forenkla hantering och rengéring.
Den diskmaskinsdkra anordningen hindrar
knivarna fran att rotera tills tillbringaren
ar ordentligt fastsatt pad kragen och
monterad i mixern.

Robust stalférstarkt drev
Kvalitetsdrev med 12 kugg ger en direkt
overféring av motoreffekten till knivarna.
Tillbringarens drev ar ytbehandlat for att
ge en tystare gang.

Hastighetsknappar

Blanda till kalla drinkar, saser eller soppor

pa nagra sekunder. Blanda pa ett sékert,
kontrollerat och enhetligt satt med respektive
hastighet: RORA OM (&), HACKA (4),
MIXA (4 ), MOSA (=) och

VATSKA (5"). PULSFUNKTIONEN (ruze)
fungerar med alla fem hastigheter.
ISKROSSFUNKTIONEN (-8#) ar sarskilt
framtagen for att krossa is och kommer at
pulsa automatiskt med korta intervall for
att ge basta resultat.

Intelli-Speed™ motorstyrning

Exklusiv motorstyrning med Intelli-Speed ™
ger en konstant hastighet trots att
densiteten dndras nér ingredienser satts till.
Denna avancerade KitchenAid-funktion gor
att mixerhastigheten ar optimal for de olika
anvandningsomraden och instéllningar.

Mijukstart av mixern

Mixern startar med l3g hastighet for att
dra in materialet mot knivarna och 6kar
sedan hastigheten snabbt till installd niva.
Den hér funktionen gér att mixern inte
hoppar till nar den startas och darfor inte
behover hallas i.

Gjuten metallbas

En tung motordel i gjutgods ger en stabil
och tyst gdng dven nar du kor en full
tilloringare. Fyra gummifotter pd den
breda stabila motordelen gor att mixern
inte halkar men heller inte ger marken. En
slat yta med rundade horn goér den Iatt
att gora ren och sladden kan forvaras pa
undersidan.

Lattavtorkad kontrollpanel

Torkas ren pa ett kick. En slat kontrollpanel
utan halrum eller skrymslen dar
ingredienser kan fastna.



Forbereda mixern fér anvandning

Fére forsta anvandningen

Innan du anvander din mixer for forsta
gangen torkar du av den med en trasa med
varmt vatten/diskmedel och torkar sedan
av med en fuktig trasa. Torka med en mjuk
trasa. Diska tillbringare, lock, |3skrage med
knivdel, tatningsring och ingrediensmattet

i varmt vatten med diskmedel (se Skotsel
och rengéring, sidan 10). Skélj av delarna
och torka dem.

Satta samman mixern

1. Placera ldskragen med knivdelen uppat
pa en stabil yta.

@ -
[‘( -4

2. Satt fast tatningsringen med platta
sidan nerdt runt knivbladen ner i
|&skragens skara.

OTétningsring

e
A/—T“ -4 Laskrage

3. Placera tillbringaren sa att dess flikar
passar in i laskragens uttag.

|

= e /e

4. Tryck ner tillbringaren och vrid den
medurs ca ett kvarts varv tills du hor
tva klickljud.

6. Placera den sammansatta tillbringaren
med krage pa mixerns motordel.

Fortsattning pa nasta sida




Forbereda mixern fér anvandning

OBSERVERA: Nér tillbringaren sitter som
den ska kommer den helt att ligga an
mot motordelen. Om den inte gor det
upprepar du steg 3 och 4.

Inget
Mellanrum Q mellanrum
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7. Satt pa locket pa tillbringaren.

%

Risk for elektriska stétar
Anvand jordade eluttag.
Anvand inte en adapter.
Anvénd inte férlangningssladd.

Underlatenhet att félja dessa
instruktioner kan resultera i dod,
brand eller elektrisk stét.

8. Anslut stickkontakten till ett jordat
uttag. Mixern ar nu klar att anvandas.

9. Innan tillbringaren lyfts av motordelen
maste du alltid trycka pd “O" och dra
ut stickkontakten.

Anvanda mixern

Fére anvandning

OBSERVERA: Nar mixern ar pd eller nar
PULSFUNKTIONENS (ruse) lampa blinkar:
- Blockera inte knivarnas rorelse

- Ta inte bort locket over tillbringaren

Kora mixern

KitchenAid™ Mixer har fem hastigheter:
RORA OM (&), HACKA ( 4.), MIXA
(d), MOSA (=) och VATSKA ( &).
Dessutom finns en ISKROSSFUNKTION ( -8#)
och en PULSFUNKTION (uise ).

' . . .@.
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1. Mixern kan bara startas med en enkel
tryckning pa en hastighetsknapp.

2. Innan du startar mixern maste du
kontrollera att tillbringaren sitter som
den ska i ldskragen och att den sitter
ratt i mixerns motordel.



Anvanda mixern

OBSERVERA: Om det finns ett mellanrum
mellan ldskragen och motordelen tyder det
pé att tillbringaren inte ar I3st i I3skragen
eller att Iaskrage med tillbringare inte

ar monterad ratt i mixerns motordel.
Anvisningar finns i avsnittet Satta samman
mixern, pa sidan 5.

KROSSA IS

Din KitchenAid™ Mixer ar forsedd med en

ISKROSSFUNKTION (-8#). Nar du anvander

den kommer mixern automatiskt att koras

i intervaller (pulsas) med optimal hastighet

for att krossa is eller andra ingredienser.

1. Innan du anvander mixern ser du till att
tillbringare med krage sitter som den
ska i mixerns motordel.

OBSERVERA: Om det finns ett mellanrum

Inget mellan Idskragen och motordelen tyder det

QMeIIanrum O mellanrum p3 att tillbringaren inte ar 1&st i laskragen

eller att laskrage med tillbringare inte

R
{ 3= 2

Q‘D@@ @)go 3r monterad ratt i mixerns motordel.
L// L// Anvisningar finns i avsnittet Satta samman
mixern, pa sidan 5.
3. Placera ingredienserna i tillbringaren 2. P'acer?‘ mgored|enser°na : tlllbrmgaren“
. och satt pd locket s3 att det sluter tatt. och sat; pd locket sa att det shrter tatt.
3. Tryck pa ISKROSSFUNKTIONEN (-8).
Lampan tands d&. Mixern kommer
sedan att automatiskt pulsa i intervaller.
A = .%.
I .- (\
SY®
4. Tryck pa 6nskad hastighetsknapp for
att starta mixern kontinuerligt med
vald hastighet. Den gréna lampan @
for vald hastighet lyser da. Du kan N
andra instéllningarna utan att stoppa
mixern genom att trycka pd en annan
hastighetsknapp.
VIKTIGT: Nar varma ingredienser ska 4. For att stinga av ISKROSSFUNKTIONEN
mixas tar du bort ingrediensmattet. o ker du b8 “O" Mi K
Anvand endast RORA OM (& ). (.5 ) tryc €r du pa - MIXErn kan nu
koras kontinuerligt.
5. For att stdnga av mixern trycker du pa 5. Innan du tar bort tillbringare med

"0". Knappen "O" stanger av mixern
oavsett hastigheten och gor den inaktiv.

6. Innan du tar bort tillbringare med
krage drar du ut stickkontakten.

krage drar du ut stickkontakten.

Fortsattning pa nasta sida



Anvanda mixern

Pulsfunktion

Din KitchenAid™ Mixer har en PULSFUNKTION
(ruse) som gor det mojligt att kora korta
impulser i valfri hastighet.

OBSERVERA: PULSFUNKTIONEN (puse)

kan inte kéras samtidigt med

ISKROSSFUNKTIONEN (-8).

1. Innan du anvander mixern ser du till att
tillbringare med krage sitter som den
ska i mixerns motordel.

OBSERVERA: Om det finns ett mellanrum

mellan ldskragen och motordelen tyder det

pa att tillbringaren inte &r I3st i Idskragen
eller att l3skrage med tillbringare inte

ar monterad ratt i mixerns motordel.

Anvisningar finns i avsnittet Satta samman

mixern, pd sidan 5.

2. Placera ingredienserna i tillbringaren
och satt pd locket s3 att det sluter tatt.

3. Tryck pd PULSFUNKTIONEN (ruse).
Lampan ovanfér knappen blinkar for
att visa att alla fem hastigheter kan
koras med PULSFUNKTION (puse).

S®
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4. Vilj en hastighetsknapp. Hall sedan
den knappen intryckt under 6nskad tid.
Lamporna fér bade hastighetsknappen
och PULSFUNKTIONEN (ruse) lyser
medan mixern pulsas med vald
hastighet. Nar du slapper knappen
stannar mixern men den fortsatter
att vara i PULSFUNKTIONEN (ruse) och
PULSFUNKTION-lampan (ruse) blinkar.

For att kora igen eller med en annan
hastighet haller du helt enkelt ¢nskad
hastighetsknapp intryckt.

—®
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5. For att stdnga av PULSFUNKTIONEN (reise)
trycker du pd "O". Mixern ar nu klar for
kontinuerlig drift.

6. Innan du tar bort tillbringare med
krage drar du ut stickkontakten.

Ingrediensmatt

Du kan anvénda 60-ml
ingrediensmattet for att méata

upp och tillsatta ingredienser.

Ta bort mattet och tillsatt

ingredienser medan du RORA OM (&),
HACKA ( 4) eller MIXA ( 4 ). Vid hogre
hastigheter, om tillbringaren &r full
eller innehaller varma ingredienser bor
du stanna mixern och darefter tillsatta
ingredienserna.

VIKTIGT! Nar varma ingredienser ska
mixas tar du bort ingrediensmattet.
Anvand endast RORA OM ( ).

Mjukstarta av mixern

Mixerns mjukstartfunktion startar
automatiskt mixern med 13g hastighet for
att dra in materialet mot knivarna och 6kar
sedan hastigheten snabbt till installd niva
som ger basta mojliga resultat.
OBSERVERA: Mjukstartfunktionen
fungerar bara nar en hastighet valjs for
kontinuerlig gédng och fungerar inte
tillsammans med PULSFUNKTIONEN (ruse)
eller ISKROSSFUNKTIONEN (-8#).



Valja hastighet

Mixerarbete Hastighet
Blandad drink medis . ............ o
Ostkaka . ......... ... ... ... ... Vo
Hackad frukt.................. pse 4
Hackade gronsaker............. puse £
Mjukostbaserade pdlagg. . ... ...... &
Redda soppor. .................. &
Krossad/hackad is................ B
DIPP et &
Finhackad farsk frukt. . ............ 8z
Finhackade farska gronsaker........ B
Fluffig gelatin till pajer/desserter. .. .. o
Frusen hackad frukt

(tina ndgot tills det gar

att kéra in en knivsudd) .. ... .. .. B
Drink baserad pa frusen yoghurt. . . . . Vo
Fruktjuice fran fruset koncentrat . . . . . d
Fruktbaserad drinkar (utspadda) . . . .. b
Fruktbaserad drinkar (koncentrerade) . «&
Fruktbaserad sds................. &
Riven hdrdost . .................. b
Spad. ... d
Kalla mjolkdrinkar. . .............. o

Mixerarbete Hastighet
Kottsallad till sandwich-fyllning. . . .puse £
MOUSSE. . o\ oo b
Havregryn. ... ....... ... .. ..... s
Pannkakssmet. ... ............... d
Pesto. .. ..o 4
Fruktpuré/Barnmat .. ............. o= o
Kottpuré/Barnmat med kott ... ... .. s
Gronsakspuré/Barnmat

med gronsaker . ... ... ool
Salladsdressing . . ................ d
Kryddpanering/garnering

/fylining (typ skorpsmulor). .. . .. puse £
Sorbetbaserad drink .. ............ b
Farskost sdsom ricotta eller keso .. . . . . d
Strossel. ... 4
S6t panering/garnering/

fylining (typ skorpsmulor) ... ... pise 4
Sot krispig panering/

garnering/fylining

(typ skorpsmulor) ............ puise £
Gronsaksbaserad sds. .. ..., ... .. <
Vaffelsmet . ......... ... ... ..., d
VItS3S. .o &

Tips - Krossa upp till en normalstor isbricka eller 12 till 14 normalstora iskuber i taget.
Det kan underlatta att dé och da réra om med en slickepott eller liknande men da ska
mixern vara i "O"-lage. ISKROSSFUNKTIONEN (-8#) har optimerats for att krossa och

hacka is utan tillsats av ndgon vatska.




Skotsel och rengoring

Mixerns tillbringare, I3skrage och knivdel

kan enkelt rengdras var for sig eller

tillsammans utan att de tas isar.

* Rengor mixern noga efter varje
anvandning

* Lagg inte mixerns motordel eller
sladd i vatten

* Anvand inte slipande rengéringsmedel
eller skursvampar

Rengoring av enskilda komponenter

1. Lyft av tilloringare med krage rakt
upp frén mixerns motordel. Placera
tillbringaren pa en hard yta. Hall
sedan i ldskragen medan du vrider
tilloringaren moturs, tva klick, s att
laskrage med knivdel och tatningsring
lossnar fran tillbringaren. Diska sedan
komponenterna med diskmedel. Skél]
och torka.

OBSERVERA: Tillbringaren kan

maskindiskas i diskmaskinens nedre back.

For att fa basta resultatet rekommenderar

vi att lock, ingrediensmatt, ldskrage,
knivdel och tatningsring diskas fér hand.

Tillbringare
Tatningsring—— &>
Laskrage N
och knivdel

2. Rengdr mixerns motordel och sladd
med en trasa med varmt vatten/
diskmedel, torka rent med en fuktig

trasa och torka torrt med en mjuk trasa.

10

Rengodring utan att ta isar

1. Satt tillbringaren i mixerns motordel

och fyll den till halften med varmt

(inte hett) vatten och ett par droppar
diskmedel. Satt pa locket och kor
mixern med hastigheten réra om under
5 till 10 sekunder. Lyft av tillbringaren
och tdm den. Skélj med varmt vatten
tills den &r ren.

. Lock och ingrediensmatt diskar du i

varmt diskvatten och sedan skoljer och
torkar noga.

. Rengor mixerns motordel och sladd

med en trasa med varmt vatten/
diskmedel, torka rent med en fuktig
trasa och torka torrt med en mjuk trasa.



Fels6kning

Mixern fungerar inte nar du trycker pa en knapp:

Kontrollera att mixern ar ansluten till ett
vagguttag. | sa fall tryck pd “O” och dra

. . . .@. ut stickkontakten. Satt tillbaka kontakten

i samma uttag. Om mixern fortfarande
0 0 inte fungerar kontrollerar du att inte
nagon sakring, jordfelsbrytare eller annat

har brutit strommen till uttaget.

Ingen lampa lyser.

Mixern stannar medan den arbetar:

Mixern kan vara dverbelastad. Om
mixern blir Gverbelastad nar du kér tunga
ingredienser kommer den att stdnga av
automatiskt for att inte motorn ska ga
sonder. Tryck pd “O" for att dterstalla
mixern och dra ut stickkontakten. Lyft av
tillbringaren frdn motordelen och dela
upp innehallet i smaportioner. Man kan
ocksa tillsatta vatska i tillbringaren for att
minska mixerns belastning.

Mixern har fastnat. Om den har fastnat
kommer mixern att stanna for att inte
motorn ska ga sénder. Tryck pd 0"

for att dterstélla mixern och dra ut
stickkontakten. Lyft av tillbringaren fran
motordelen och anvand en slickepott
eller liknande till att frigora knivbladen
Lamporna blinkar omvaxlande. genom att skrapa bort eller lossa material
som har fastnat i botten pa tilloringaren.

Mixern startar men knivarna roterar inte.

Tillbringaren ar inte ratt fastsatt i
ldskragen sd att drevet inte tar i. Lyft av
tillbringaren fran motordelen och lossa

den fran laskragen. Tryck ner tillbringaren
O—Mellanrum i kragen och vrid den medurs forbi det
5 andra "klicket”. Detta gor att drevet
LIS

oy kommer in tillrackligt i tillbringardelen.
= Se avsnittet Sdtta samman mixern, pa
: sidan 5.

Om problemet inte kan l6sas med stegen ovan kontaktar du ett auktoriserat servicecenter
(se sidan 14).

Lamna inte in mixern till dterforsaljaren — de kan inte tillhandahalla service.



Rad och tips

Snabbtips

For att f3 en jamnare konsistens kan du
mixa med ISKROSSFUNKTIONEN (=)
nar du gor drinkar med is.

Mindre iskuber kan hackas eller krossas
snabbare an stora iskuber.

Du kan satta till stérre mangder
ingredienser an du kan till vanliga mixers
— du kan tillsatta 2 till 3 koppar (475 till
710 ml) &t gdngen i stallet for normalt
bara 1 kopp (235 ml) i taget.

For de flesta blandningar av ingredienser
borjar man att RORA OM (). for att
blanda alla ingredienser val. Oka sedan
vid behov till en hogre hastighet.

Se till att locket sitter pa tillbringaren nér
du anvander mixern.

Om du 6nskar kan du ta bort
ingrediensmattet fran locket for att
tillsatta vatskor eller iskuber medan
mixern RORA OM (&), HACKA ( 4.)
eller MIXA ( 4 ).

Vid hégre hastigheter med en full
tillbringare eller om den innehaller
varma ingredienser stannar du mixern
innan du tillsatter ingredienserna.
Stoppa mixern innan du for ner redskap
i tillbringaren. Anvand en slickepott eller
liknande for att blanda ingredienserna
men endast nar mixern ar i laget "O".
Stick aldrig ner ndgra redskap sdsom
slickepottar i tillbringaren nar mixerns
motor gar.

Kyl helst varma livsmedel innan de
mixas. Starta mixning av varma livsmedel
med RORA OM (). Oka sedan vid
behov hastigheten.

Om du mixar varma vatskor tar

du bort ingrediensmattet och

kér endast med hastigheten

RORA OM ( &). Hall inte en
oskyddad hand over tillbringarens
lock nar du kor heta vatskor.

Stanna och kontrollera konsistensen
efter ndgra sekunder sd att inte
blandningen mixas for hart.
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Hur...

Spada fruset juicekoncentrat:

Tom en 175 ml burk med frusen
koncentrerad apelsinjuice i tillbringaren
och tillsatt ratt mangd vatten. Satt

pa locket och MIXA ( /) tills den &r
fullstdndigt uppblandad, det tar ungefar
10 till 15 sekunder.

For att bereda en 355 ml burk haller du
samman burkens innehéll och samma
méangd vatten (en burk) i tillbringaren.
Satt pa locket och MIXA ( &) tills den ar
fullstdndigt uppblandad, det tar ungefar
20 till 30 sekunder. Ror sedan ned
ytterligare 2 burkar med vatten.

Upplosa smaksatt gelatin: Hall kokande
vatten i tillbringaren och tillsatt gelatin. Ta
bort ingrediensmattet och RORA OM (&)
tills gelatinet &r lost vilket tar 10 till 30

sekunder. Tills&tt sedan 6vriga ingredienser.

Krossa kakor och grahamskex: Bryt
kakorna i bitar med ungefar 4 centimeters
diameter. Smakakor kan du anvanda
direkt. Lagg bitarna i tillbringaren. Satt pa
locket, anvand PULSFUNKTIONEN ( puse )
och HACKA ( 4.), ndgra ganger, ungefar
3 sekunder &t gdngen tills du fatt 6nskad
konsistens. Anvand smulorna for att
snabbt kunna garnera frusen yoghurt,
puddingar eller fruktkompotter.

Du kan finhacka kakorna till pajer eller
desserter genom att forst bryta dem i bitar
med cirka 4 centimeters diameter och
lagga dem i tillbringaren. Satt pa locket,
anvand PULSFUNKTIONEN (rus) och kor
med VATSKAHASTIGHETEN ( *),ndgra
ganger du har 6nskad konsistens vilket tar
ungefar 20 till 30 sekunder.

Gora kexsmulor: Gor pd samma satt
som nar du krossar kakor. Anvand som
garnering eller som ingrediens i grytor och
vegetabiliska ratter.

Smula bréd: Dela brodet i bitar med
ungefér 4 centimeters diameter. Gor

pd samma satt som nar du krossar

kakor. Anvand som garnering eller som
ingrediens i grytor och vegetabiliska ratter.



Rad och tips

Hacka frukt och gronsaker: Placera

2 koppar (475 ml) med frukt- eller
gronsaksbitar i tillbringaren. Satt pa
locket, anvand PULSFUNKTIONEN (ruse)
och RORA OM (& ),ndgra ganger, ca 2 till
3 sekunder &t gdngen tills du fatt 6nskad
konsistens.

Gora fuktpuré: Placera 2 koppar (475 ml)
konserverad eller kokad frukt i tillbringaren.
Tillsatt 2 till 4 matskedar (30 till 60 ml)
fruktjuice eller vatten for varje kopp (240
ml) frukt. Satt pad locket och MOSA (=)
under ca 5 till 10 sekunder.

Gora gronsakspuré: Placera 2 koppar
(475 ml) konserverade eller kokade
gronsaker i tillbringaren. Tillsatt 2 till 4
matskedar (30 till 60 ml) buljong, vatten
eller mjolk for varje kopp (240 ml) med
grénsaker. Satt pd locket och MOSA (%)
under ca 10 till 20 sekunder.

Gora kottpuré: Lagg kokt tdrnat mort kétt
i tilloringaren. Tillsatt 3 till 4 matskedar (45
till 60 ml) buljong, vatten eller mjolk for
varje kopp (240 ml) med kétt. Satt pa locket
och RORA OM (&) under 10 sekunder.
Stoppa mixern och skrapa tillbringarens
sidor. Satt pa locket och MOSA (=) under
ytterligare ungefar 10 till 20 sekunder.

Puré av keso eller ricotta: Lagg keso eller
ricotta i tillbringaren. Satt pa locket och MIXA
(4 ) tills den &r jamn vilket tar ungefar 25 till
35 sekunder. Stoppa mixern och skrapa vid
behov tillbringarens sidor. Om nédvandigt
tillsatter du 1 tesked (15 ml) lattmjolk per
kopp (240 ml) med keso. Anvand som bas
for fettsndl dipp eller palagg.

Blanda flytande ingredienser

vid bakning: Hall vatskorna i
tillbringaren. Satt pa locket och kér med
VATSKAHASTIGHETEN ( &) tills allt ar
val blandat vilket tar ungefar 10 till 15
sekunder. Hall den flytande blandningen
over de fasta ingredienserna och rér om
ordentligt.

Réra ut klumpar i spad: Om du fér
klumpar i saser eller i spad kan du placera
sasen eller spadet i tillbringaren. S&tt pd
locket och MIXA ( 4) tills den &r jamn
vilket tar ungefar 5 till 10 sekunder.

Blanda mjol och vatska till redningar:
Placera mjol och vatska i tillbringaren.
Satt pa locket och RORA OM (&) tills
blandningen ar jamn vilket tar ungefar 5
till 10 sekunder.

Bereda en vit sas: Placera mjélk, mjol
och eventuellt salt i tilloringaren. Satt
pa locket och RORA OM (&) tills allt
ar val blandat vilket tar ungefar 5 till 10
sekunder. Hall ut i en kastrull och koka
som vanligt.

Gora pannkakssmet eller vaffelsmet
av fardig mix: Placera mix och andra
ingredienser i tillbringaren. Satt pa locket
och MIXA ( &) tills den &r val blandad
vilket tar ungefar 10 till 20 sekunder.
Stoppa mixern och skrapa vid behov
tillbringarens sidor.

Riva ost: Skar mycket kall ost i 1,5
centimeters kuber. Placera upp till 2 kopp
(120 ml) ost i tillbringaren. Sétt pa locket
och kér med VATSKAHASTIGHET (&)
under ca 5 till 10 sekunder. Harda ostar,
som parmesan, ska vara i rumstemperatur
och sedan kéras med VATSKAHASTIGHET
(&) under 10 till 15 sekunder.

Gora havregryn fér smabarn:

Placera havregryn i tillbringaren. Anvénd
PULSFUNKTIONEN (ruse) och MIXA ( 4)
tills du f&r 6nskad konsistens, ca 5 pulser
med vardera 2 till 3 sekunder. Tillaga
som vanligt.

Gora barnmat fran vuxenmat: Placera
den beredda vuxenmaten i tillbringaren.
Satt pa locket och RORA OM (&) under
10 sekunder. MOSA (=) sedan under
ungefar 10 till 30 sekunder.

Skélja tillbringaren: Fyll tillbringaren till
hélften med varmt vatten. Tillsatt ndgra
droppar diskmedel. Satt pd locket och
RORA OM (&) tills sidorna ar rena vilket
tar ca 5 till 10 sekunder. Skélj ur och torka.
Tillbringaren kan &ven diskas grundligt i

en diskmaskin. For att & basta resultatet
rekommenderar vi att lock, ingrediensmatt,
Iaskrage, knivdel och tatningsring

diskas for hand. Se avsnittet Skotsel och
rengdring, sidan 10.




Garanti for KitchenAid™ Mixer for Europa

(hushallsbruk)

Garantitid:

KitchenAid
kommer att sta for:

KitchenAid betalar
inte for:

Tre ars fullstandig garanti
raknat fran inkdpsdatum.

Kostnader for
komponenter och
arbete i samband med
reparationer till foljd
av brister i material
eller sammansattning.
Service méste utforas
av ett servicecenter
som &r auktoriserat av
KitchenAid.

A. Reparationer om
mixern anvands for
andra d&ndamal an
normal matberedning.

B. Skador till foljd av
olyckor, férandringar,
felaktig anvandning,
ovarsam hantering
eller installation/
anvandning som
inte uppfyller lokala
elsékerhetsforeskrifter.

KITCHENAID TAR INGET ANSVAR FOR INDIREKTA SKADOR.

Service efter forsaljning

All service bor skotas av ett servicecenter som ar auktoriserat av KitchenAid.
Saljaren av tillbehdret kan tala om for dig var ndrmaste auktoriserade KitchenAid

Servicecenter finns.

El & Digital
Ringvagen 17
118 53 STOCKHOLM

08-845180

Caricon Electric
Odinsplatsen 9
411 02 GOTEBORG

031-15 50 60

Relectric Service
Kammakargatan 27
111 60 STOCKHOLM

08-23 04 80

Rakspecialisten
Mollevdngsgatan 34
214 20 MALMO

040-12 07 70
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Kundtjanst

SEBASTIAN AB
Osterldanggatan 41 / Box 2085
S-10312 STOCKHOLM

Tel: 08-555 774 00

www.KitchenAid.eu

A
| —

| KitchenAid

FOR THE WAY IT’S MADE."

® Registrerat varuméarke som tillhor KitchenAid, USA.
™ Varumarke som tillhor KitchenAid, USA.
© 2009. Med ensamratt.

Specifikationerna kan andras utan féregdende meddelande om detta.
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