KASDIENIO NAUDOJIMO

VADOVAS

DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE WHIRLPOOL

GAMIN]

Kad gautuméte visapusiska pagalba ir
palaikyma, savo prietaisg uzregistruokite
svetainéje www.whirlpool.eu/register

(Svww

Saugos instrukcijas bei naudojimo ir
prieziuros vadova galite atsisiysti apsilanke
musy svetainéje docs.whirlpool.eu ir
jvykde Sios brositros nugaréléje pateikiamus
nurodymus.

' Pries naudodamiesi gaminiu, atidziai perskaitykite saugos instrukcijas.
[ J

GAMINIO APRASYMAS
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1. lJUNGIMAS / ISJUNGIMAS 3. MEGSTAMA 6. NUOTOLINIS VALDYMAS

Naudojama jjungti arba iSjungti
orkaite.

2. PAGRINDINIS

Naudojama greitai jjungti
pagrindinj meniu.

Greitai prieigai prie mégstamiausiy
funkcijy saraso.

4. EKRANAS

5. ]RANKIAI

Naudojama pasirenkant i$ keliy
parinkdiy ir kei¢iant orkaités
nustatymus bei nuostatas

Jjungia ,Whirpool” sukurta
,6™" Sense” programa ,Live”.

7. ATSAUKTI

Naudojama atSaukiant bet kurig
orkaités funkcija, iSskyrus laikrodj,
virtuvés laikmatj ir valdymo
uzrakinima.
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PRIEDAI

SUKAMASIS PADEKLAS
Ant atramos padétg stiklinj sukamajj

padékla naudokite gamindami visais
budais.
Sukamajj padékla reikia visada

naudoti kaip atrama kitoms talpos ar
priedams, isskyrus staciakampe kepimo skarda.
SUKAMOJO PADEKLO ATRAMA
Q Naudojama tik su stikliniu
sukamuoju padéklu.
Draudziama ant atramos déti kitus
priedus.

CRISP LEKSTE

Naudojama tik su specialiomis

funkcijomis.

Skrudinimo lékste reikia padéti
; stiklinio sukamojo padéklo centre, o

naudojant su specialia funkcija
galima jkaitinti tuscia. Maista dékite tiesiai ant
skrudinimo lékstés.

CRISP (SKRUDINIMO) LEKSTES RANKENA

Naudojama i$ krosnelés isimti karstg

skrudinimo lékste.

VIELINE LENTYNELE
Naudojant Sias groteles maistas
buna arliau kepintuvo, todél puikiai
apskrunda ir tuo paciu yra
\'J uztikrinama optimali oro cirkuliacija.

Taikant kai kurias ,6™" Sense Crisp
Fry” funkcijas jos turi bati naudojamos kaip skrudinimo
lékstés pagrindas.
Vielines groteles padékite ant sukamojo padéklo ir
jsitikinkite, kad jos nesiliecia prie kity pavirsiy.

s

Atsizvelgiant j jsigyta modelj, priedy skaicius ir tipas gali skirtis.

Rinkoje parduodama jvairiy priedy. Pries pirkdami
jsitikinkite, ar jie tinka naudoti mikrobangy
krosneléje ir yra atsparus karsciui.

Gaminant mikrobangomis negalima naudoti
metaliniy indy maistui ar gérimams.

STACIAKAMPE KEPIMO SKARDA

Kepimo skarda galima naudoti tik
pasirinkus konvekcinio gaminimo
funkcijas; negalima naudoti
gaminimui mikrobangomis.

|statykite skarda horizontaliai ir
atremkite j kepimo skyriaus laikiklius.

Atkreipkite démesj. Kai naudojate kepimo skardg, sukamojo
padéklo ir jo atramos iSimti nereikia.

GARPUODIS

Norédami maistg, pvz., Zuvj ar
darzoves, gaminti garuose,
sudékite jas j krepselj (2) ir j

2 apatinj garpuodzio indg (3)
jpilkite geriamojo vandens

3 (100 ml), kad baty pakankamas
gary kiekis.

Jei norite gaminti bulves,
makaronus, ryzius ar kruopas, sudékite viska tiesiai
garintuvo inda (krepselis nebutinas) ir jpilkite geriamojo
vandens atsizvelgdami j gaminamo maisto kiekj.
Geriausiy rezultaty pasiekiama naudojant pridedama
garpuodzio dangt;j (1).

Garpuodj visada dékite ant stiklinio sukamojo padéklo ir
naudokite tik su atitinkamomis gaminimo ar
mikrobangy funkcijomis.

Garpuodzio dugnas yra pritaikytas ir gali bati
naudojamas taikant specialias valymo garais funkcijas.

Kity kartu nepridedamy priedy galima nusipirkti atskirai
techninés prieZitros centre.

Kai maistg ir priedus dedate j mikrobangy krosnele,
ziareékite, kad jie neliesty vidiniy krosnelés sieneliy.

Prie$ jjungdami krosnele, visada patikrinkite, ar
sukamasis padéklas gali laisvai suktis. Bukite atsargus
ir nepajudinkite sukamojo padéklo, kai jdedate arba
iSimate kitus priedus.

N
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GAMINIMO FUNKCIJOS

@ RANKINIU BUDU VALDOMOS FUNKCIJOS

« ,MIKROBANGY KROSNELE*
Naudojama greitai pagaminti ir pasildyti maistg ar

«  KARSTAS ORAS IR MK

Greitai paruoskite maistg krosneléje. Siekiant
optimizuoti oro cirkuliacija, rekomenduojame

naudoti groteles.

gérimus.
Galia (W) Rekomenduojama
Gérimy arba kito maisto, kuriame yra didelis kiekis
900 NS
vandens, pakartotinis pasildymas.
750 Darzoviy gaminimas.
650 Mésos ir zuvies gaminimas.
Padazy su mésa arba padazy, kuriy sudétyje yra strio
500 ar kiausiniy, gamyba. Pyragy su mésos jdaru ar
makarony apkepy apkepinimas.
Letas gaminimas. Puikiai tinka islydyti sviesta ar
350 ,
sokolada.
160 Uz3saldyto maisto atitirpinimas arba sviesto ir sdrio
minkstinimas.
90 Ledy suminkstinimas.
Veiksmas Maisto produktas Galia (W) Trukmé (min.)
Pakartotinis  , , deliai 900 1-2
pasildymas
Pakartotinis g 1i kot 1 kg 900 10-12
pasildymas
Atitirpinimas ~ Mésos farsas 500 g 160 15-16
Gaminimas Biskvitinis pyragas 750 7-8
Gaminimas Kiau$ininis kremas 500 16-17
Gaminimas Mésos maltinis 750 20-22
«  SKRUDINTI

Si funkcija leidZia tolygiai apskrudinti patiekalg iki
rudumo ir i$ virsaus, ir i$ apacios. Pasirinkus $ig funkcija,
reikia naudoti skrudinimo lékste.
Maisto produktas Trukmé (min.)
7-10

8-10*

Mielinis pyragas

Mésainis
* Praéjus pusei gaminimo laiko maistg apverskite.
Batini priedai: skrudinimo leksté, skrudinimo lekstés rankena

.« KARSTAS ORAS

Gaminant patiekalus pasiekiama panasiy rezultaty
kaip ir naudojant jprasta orkaite. Kepimo skardg ir
kitus kepti krosneléje tinkancius indus galima naudoti
ruoSiant ne visus patiekalus.

Maisto produktas Temp. (°C) Trukmé (min.)
Suflé 175 30-35
Sario pyragaitis 170 * 25-30
Sausainiai 175* 12-18

*Batina i$ anksto jkaitinti
Rekomenduojami priedai: Staciakampé kepimo skarda /
vielinés grotelés

Maisto produktas Galia (W) Temp. (°C) Trukmé (min.)
Kepsnys 350 170 35-40
Mésos pyragas 160 180 25-35

Rekomenduojami priedai: Vieliné lentynéle
« KEPTI ANT GROTELIY

Skrudinimas, kepimas ant groteliy ir apkepéliy
gaminimas. Gaminimo metu maista rekomenduojama

apversti.
Maisto produktas Kepinimo lygis Trukmé (min.)
Skrebutis Didelis 5-6
Didziosios krevetés Vidutinis 18-22

Rekomenduojami priedai: Vieliné lentynéle
+  KEPIMAS ANT GROTELIY IR MK

Greitai paruoskite maistg ir apkepéles naudodami
mikrobangy ir kepinimo funkcijas kartu.

Maisto produktas Galia (W) Ke:;i;iismo Trukmé (min.)
Bulviy apkepas 650 Vidutinis 20-22
Bulvés su marskinéliais 650 Didelis 10-12

Rekomenduojami priedai: Vieliné lentynéle
+  GREITAS KEPIMAS ANT GROTELIY

Siekiant geriausiy rezultaty kartu naudojamos kepinimo
ir konvekcinés krosnelés funkcijos. Gaminimo metu
maista rekomenduojama apversti.

Maisto produktas

Kepinimo lygis |

Trukmé (min.)

Vistienos kebabas

Didelis

Rekomenduojami priedai: Vieliné lentynelé
+ GREITAS KEPIMAS ANT GROTELIY IR MK

Greitai paruoskite ir apkepinkite maistg naudodami
mikrobangy, kepinimo ir konvekcinés krosnelés

funkcijas kartu.

25-35

Maisto produktas Galia (W) Kepinimo lygis | Trukmé (min.)
Saldyti vamzdellnlal 650 Didelis 20-25
makaronai

Kiaulienos kapotinis 350 Didelis 30-40

Rekomenduojami priedai: Vieliné lentynéle
« GREITAS JKAITINIMAS

Pries pradédami gaminti greitai jkaitinkite krosnele.
« SPECIALIOSIOS FUNKCIJOS

» ISLAIKYTI SILTA
Palaikyti kg tik paruosta maistg karsta ir trasky
(pvz., mésg, kepta maista ar pyragus).

» KEKSAS

Optimalus saldzios arba pikantiskos teslos kildinimas.
Kad tesla nesublituksty, funkcijos nejunkite, jei orkaité
vis dar karsta pasibaigus kepimo ciklui.
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&% 6™ SENSE” FUNKCIJOS

Suteikia galimybe ruosti bet kokj maistg visiskai
automatiskai. Norédami tinkamai pasinaudoti
funkcija, vadovaukités atitinkamais gaminimo
lentelés nurodymais.

« ,6" SENSE” ATSILDYMAS

Galite greitai atitirpdyti jvairius maisto produktus — juos
tereikia pasverti. Jei norite geriausiy rezultaty, maista
visada dékite ant stiklinio sukamojo padéklo.
SKRUDINTOS DUONOS ATSILDYMAS

Naudodamiesi sia isskirtine ,Whirlpool” funkcija atitirpinsite
uzsaldyta duona. Suderinus atitirpinimo ir skrudinimo
technologijas duona bus tarsi $vieZiai iskepta. Sig funkcija
naudokite noredami sparciai atitirpint ir pasildyti uzsaldytas
bandeles, pranctziskajj batong ir raguolius. Naudojantis Sia
funkcija turi bati naudojama ,Crisp” léksté.

Maisto produktas Svoris
SKRUDINTOS DUONOS ATSILDYMAS @ 50-800¢g
MESA 100-2000 g
PAUKSTIENA 100-3000 g
ZUVIS 100-2000 g
DARZOVES 100-2000 g
DUONA 100-2000 g

« ,6" SENSE” |KAITINIMAS

Tinka pakartotinai pasildyti jau paruosta susaldyta,
atvésintg arba kambario temperatiros maista.
Krosnelé automatiskai parinks nustatymus, kuriuos
naudojant galima pasiekti puikiy rezultaty per
trumpa laika. Sudékite maistg j Iékste arba inda,
kurj galima saugiai naudoti mikrobangy krosneléje.
ISimkite i$ pakuotés ir rGpestingai pasalinkite bet
kokius aliuminio folijos likucius. Pasibaigus pasildymo
procesui palikite maistg viduje dar 1-2 min., kad
rezultatas baty tikrai nepriekaistingas (taikoma
Saldytam maistui).

Neatidarykite dureliy, kai vykdoma 3i funkcija.
. ,6™ SENSE” GARAI

Tinka norint gaminti maista, pvz., darzoves ar zuvj,
garuose, naudojant pridedama garpuodj. Garai
generuojami automatiskai paruosimo etapo metu,
uzvirinant apatiniame garpuodzio inde esantj vanden;.
Sio etapo laikas gali skirtis. Toliau maistas krosneléje
gaminamas garuose pagal nustatyta laika.

Nustatykite 1-4 minutes mink$toms darzovéems, tokioms
kaip brokoliai ar porai, arba 4-8 minutes kietesném:s,
tokioms kaip morkos ir bulvés.

Neatidarykite dureliy, kai vykdoma 3i funkcija.

Batini priedai: garpuodis

« 6" SENSE CRISP FRY

Si sveiko ir i$skirtinio maisto gaminimo funkcija
suderina skrudinimo funkcijg su Silto oro cirkuliacijos
ypatybémis. Naudojantis Sia funkcija kepiniai buna
traskas ir skanus bei suvartojama maziau aliejaus

(palyginti su tradiciniu gaminimo budu), o kai
kuriuose receptuose aliejaus i viso nebereikia.

Taip galima kepti jvairius patiekalus, tiek Sviezius, tiek
Saldytus.

Vadovaudamiesi toliau pateikiamos lentelés
informacija naudokite nurodytus priedus ir
nepriekaistingai paruoskite tiek 3aldyta, tiek Sviezig
maistg *.

Svoris /

Maisto produktas -
porcijos

DZIUVESELIUOSE KEPTI FILE GABALELIAI

Prie§ gamindami lengvai suvilgykite aliejumi. Tolygiai
paskirstykite skrudinimo lékstéje. Padékite lekste ant
groteliy

100-500 g

MESOS KUKULIAI

Prie§ gamindami lengvai suvilgykite aliejumi. Tolygiai
paskirstykite skrudinimo lékstéje. Padékite lekste ant
groteliy

200-800 g

ZUVIS IR BULVYTES %

R R 1-3pt
Tolygiai paskirstykite skrudinimo lekstéje

JVAIRI KEPTA ZUVIS %

o ' . -, R 100-50049
Tolygiai paskirstykite skrudinimo lekstéje

KREVETES DZIUVESELIUOSE

100-500
Tolygiai paskirstykite skrudinimo lékstéje 9

KALMARU ZIEDAI DZIOVESELIUOSE %

100-500
Tolygiai paskirstykite skrudinimo lékstéje 9

ZUVIES PIRSTELIAI DZIOVESELIUOSE #*

Tolygiai paskirstykite skrudinimo lékstéje. Paraginus
apverskite

100-500 g

KEPTOS BULVES *

. } : . e 200-500¢g
Tolygiai paskirstykite skrudinimo lekstéje

KEPTOS BULVES

Nulupkite ir supjaustykite lazdelémis. Uzmerkite ir
palaikykite Saltame striame vandenyje 30 min.
Nusausinkite ranksluosciu ir pasverkite. Aptepkite
alyvuogiy aliejumi (5 %). Paskirstykite skrudinimo lékstéje.
Padékite lekste ant groteliy. Paraginus apverskite

200-500 g

BULVIY KROKETAI

100 - 600
Tolygiai paskirstykite skrudinimo lekstéje 9

BAKLAZANAS

Supjaustykite, pabarstykite druska ir palikite pastovéti 30
min. Nuplaukite, nusausinkite ir pasverkite. Aptepkite
alyvuogiy aliejumi (5 %). Tolygiai paskirstykite skrudinimo
lekstéje. Padékite lékste ant groteliy. Paraginus apverskite

200-600 g

PIPIRAI

Supjaustykite, pasverkite ir aptepkite alyvuogiy aliejumi
(5 %). Tolygiai paskirstykite skrudinimo lekstéje. Padekite
lekste ant groteliy

200-500 g

CUKINIJOS

Supjaustykite, pasverkite ir aptepkite alyvuogiy aliejumi
(5 %). Tolygiai paskirstykite skrudinimo leksteje. Padekite
lekste ant groteliy

200-500 g

VISTIENOS KEPSNELIAI %

Tolygiai paskirstykite skrudinimo lékstéje. Padékite lékste
ant groteliy

200-600 g

SURIS DZIUVESELIUOSE %

Tolygiai paskirstykite skrudinimo lékstéje. Padékite lekste
ant groteliy

100-400 g

SVOGUNUY ZIEDAI *

Tolygiai paskirstykite skrudinimo lékstéje. Padékite lékste
ant groteliy

100-500 g
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KAIP NAUDOTI LIECIAMAJ) EKRANA

Slinkimas meniu arba sarasu:
Braukite pirstu per ekrang ir slinkite elementus

% arba reiksmes.

in 3 Pasirinkimas arba patvirtinimas:
> Palieskite ekrang ir pasirinkite reikime arba
pageidaujama meniu elementa.

NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

Grjzimas j ankstesnj ekrana:

Palieskite < .

Nustatymo patvirtinimas arba peréjimas j kitg ekrana:
Palieskite NUSTATYTI arba TOLIAU.

Pirma karta jjungus prietaisa, reikés jj sukonfiglruoti.
Nustatymus galima keisti paspaudziant & , kad patektuméte
j meniu ,Jrankiai”.

1. PASIRINKITE KALBA

Pirma kartg jjungus prietaisa, reikés nustatyti kalba ir
laika.

+ Braukite per ekrang ir slinkite galimy kalby sarasu.
- Palieskite pageidaujama kalba.

Paliete € grjsite j ankstesnj ekrana.

2. PASIRINKITE NUSTATYMU REZIMA

Kai pasirinksite kalba, ekranas paragins pasirinkti
ISSAUGOTI DEMONSTRACIJA (tinka prekybininkams ir
tik reklamai) arba teskite pasirinkdami TOLIAU.

3. ,WI-FI” NUSTATYMAS

.6th Sense” funkcija ,Live” suteikia galimybe valdyti
orkaite nuotoliniu badu, naudojant mobilyjj jrenginj.
Jei norite valdyti prietaisa nuotoliniu badu, pirma
turésite sékmingai atlikti sujungimo procesa. Sis
procesas butinas, nes jj atliekant jasy prietaisas
uzregistruojamas ir prijungiamas prie namy tinklo.

+ Palieskite NUSTATYTI DABAR ir nustatykite rys;j.
Kitu atveju palieskite PRALEISTI ir galésite prijungti savo
prietaisg véliau.

KAIP NUSTATYTI RYS)

Jei norite pasinaudoti Sia funkcija, jums reikés:
iSmaniojo telefono arba plansetinio kompiuterio ir
prie interneto prijungto marsruto parinktuvo.
Naudodamiesi iSmaniuoju jrenginiu patikrinkite, ar
namy belaidzio interneto signalas prie jrenginio yra
stiprus.

MinimalUs reikalavimai.

ISmanusis jrenginys: ,Android” 1280 x 720 (ar didesniu) ekranu
arba ,iOs".

Programy parduotuveéje patikrinkite programy suderinamumag
su ,Android” arba ,iOS" versijomis.

Belaidis marsruto parinktuvas: 2,4 Ghz ,Wi-Fi" b/g/n.

1. Atsisiyskite ,6™ Sense” programa ,Live”

Pirmas jrenginio prijungimo zingsnis — programos
atsisiuntimas j mobilyjj jrenginj. 6" Sense” programa
LLive” padés jums atlikti visus nurodytus veiksmus.
.6™ Sense” programa ,Live” galima atsisiysti i$
JTunes” arba,Google Play” parduotuvés.

2. Sukurkite paskyra

Jei to dar nesate padare, turésite susikurti paskyra.
Taip galésite sukurti savo prietaisy tinkla, galésite
juos perziaréti ir valdyti nuotoliniu badu.

3. Uzregistruokite savo prietaisa

Vadovaukités programos pateikiamomis
instrukcijomis ir uzregistruokite savo prietaisg. Jums
reikés ,Smart Appliance IDentifier” (SAID) numerio,
kad galétumete uzbaigti registracijos procesa.
Unikaly numerj rasite prie gaminio pritvirtintoje
duomeny lenteléje.

4. Prisijunkite prie ,Wi-Fi”

Atlikite paieSkos ir prisijungimo nustatymo
procedlra. Programos nurodymai padés prijungti
prietaisa prie belaidzio namy tinklo.

Jei marsruto parinktuvas palaiko WPS 2.0 (arba
naujesne versija), pasirinkite ,RANKINIS” (Rankiniu
budu), tada palieskite ,WPS sgranka“: Paspauskite
belaidZio marsruto parinktuvo WPS mygtuka, kad
baty uzmegztas rysys tarp Siy dviejy jrenginiy.

Jei reikia, prietaisg galite prijungti ir rankiniu budu,
naudodamiesi,Search for a network” (leskoti tinklo).
SAID kodas naudojamas sinchronizuojant iSmanuyjj jrenginj su
jusy prietaisu.

Parodomas MAC adresas ,\Wi-Fi* moduliui.

Prijungimo procedura reiks pakartoti tik tuo atveju,
jei pakeisite marsruto parinktuvo nustatymus (pvz.,
tinklo pavadinima, slaptazodj arba duomeny teikéjg).

. LAIKO IR DATOS NUSTATYMAS

Jei prijungsite orkaite prie savo namy tinklo, laikas ir
data bus nustatyta automatiskai. Kitu atveju turésite
tai nustatyti rankiniu badu.

- Palieskite reikiamus skaicius ir nustatykite laika.
« Palieskite ,NUSTATYTI” ir patvirtinkite.

Nustate laika turésite nustatyti data.

+ Palieskite reikiamus skaicius ir nustatykite data.
« Palieskite,,NUSTATYTI" ir patvirtinkite.

4. |KAITINKITE ORKAITE

IS naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes
kvapas. Tai visiskai normalu.

Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai, prie$
pradedant gaminti maista, rekomenduojama jkaitinti
tuscia orkaite.

Tik pries$ tai i$ orkaités iSimkite kartonines apsaugines
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dalis, apsaugine plévele ir priedus.
Jkaitinkite orkaite iki 200 °C pasinaudodami, jjungus
,Greitas jkaitinimas” funkcija.

KASDIENIS NAUDOJIMAS

Panaudojus prietaisg pirmg karta, rekomenduojama isvédinti
kambarj.

1. PASIRINKITE FUNKCLJA

- Jei norite jjungti orkaite, paspauskite arba
palieskite bet kurig ekrano vieta.

Ekrane galésite pasirinkti,,Rankinis” arba 6™ Sense”

funkcijas.

- Palieskite pagrindine reikiama funkcija, kad
pasiektuméte atitinkama meniu.

« Slinkite aukstyn arba Zemyn ir perzitrékite sarasa.

- Pasirinkite reikiama funkcija ja paliesdami.

2. NUSTATYKITE RANKINIU BUDU
VALDOMAS FUNKCIJAS

Pasirinke reikiama funkcija, galite pakeisti jos

nustatymus. Ekrane bus parodyti nustatymai, kuriuos

galima keisti.

GALINGUMAS / TEMPERATURA / KEPINIMO LYGIS

« Slinkite per sitlomas reikSmes ir pasirinkite ta,
kurios jums reikia.

Naudodami ,Karstas oras” funkcija galite paliesti »§ i

suaktyvinti isankstinj jkaitinima.

TRUKME

Naudodami mikrobangy ir kombinuotas mikrobangy

funkcijas visada turite nustatyti gaminimo laika.

- Palieskite reikiamus skaicius ir nustatykite
pageidaujamg gaminimo laika.

-+ Palieskite ,TOLIAU” ir patvirtinkite.

Pasibaigus gaminimo laikui procesas sustabdomas

automatiskai.

Jei mikrobangy funkcijy nenaudojate ir gaminimo

procesg ketinate valdyti patys, gaminimo laiko

nustatyti nereikia.

« Jeinorite nustatyti trukme, palieskite ,Nustatyti
kepimo laika”.

Jei gaminimo metu norite atsaukti nustatyta gaminimo laikg ir

gaminimo pabaigg valdyti rankiniu badu, palieskite trukmés
reikSme ir pasirinkite ,STABDYT!".

3. NUSTATYKITE ,6™ SENSE” FUNKCIJAS

Naudodami ,6th Sense” funkcijos galite paruosti
jvairiy patiekaly, tereikia pasirinkti juos rodomame
sarase. Siekiant geriausiy rezultaty, dauguma
gaminimo nustatymy prietaisas pasirenka
automatiskai.

13 sgrado pasirinkite gaminimo tipa.
- Pasirinkite funkcija.

Funkcijos rodomos pagal maisto kategorijas ,MAISTAS

NAUDOJANT 6™ SENSE" meniu (Zr. atitinkamas lenteles) ir

pagal recepty ypatybes ,LIFESTYLE” meniu.

- Kai pasirenkate funkcija, nurodykite norimo
gaminti maisto ypatybes (kiekj, svorj ir t. t.), kad
rezultatai baty nepriekaistingi.

4. NUSTATYKITE PRADZIOS / PABAIGOS
ATIDEJIMA

Pries paleidZiant mikrobangy nenaudojancia funkcija

galite atidéti gaminima. Funkcija bus pradéta arba

uzbaigta jusy i$ anksto pasirinktu laiku.

« Palieskite ,DELSA” ir nustatykite reikiama pradzios
arba pabaigos laika.

- Nustate reikiama atidéjima palieskite ,ATIDEJIMO
PRADZIA" kad buty pradétas skaiciuoti laukimo
laikas.

+ Sudékite maistg j orkaite ir uzdarykite dureles:
Pasibaigus apskaiciuotam laiko periodui funkcija
bus paleista automatiskai.

Naudojant atidéto paleidimo pradzios laiko programavimo

funkcija orkaités jkaitinimo fazé iS§jungiama. Orkaité pamazu

pasieks reikiamg temperaturg, todél gaminimo laikas bus Siek

tiek ilgesnis nei nurodyta gaminimo lenteléje.

« Norédami nedelsiant suaktyvinti funkcija ir
atSaukti uzprogramuota atidéjimo laika, palieskite

5. PRADEKITE FUNKCIJA

Ill

- Pritaike reikiamus nustatymus palieskite ,PRADET
ir suaktyvinkite funkcija.

Jei krosnelé yra karsta, o funkcijai reikalinga konkreti maksimali

temperatUra, ekrane bus parodytas pranesimas.

Mikrobangy funkcijose pateikiama paleidimo

apsauga. Pries paleidziant funkcija reikia atidaryti ir

vél uzdaryti dureles.

- Atidarykite dureles.

« Sudékite maistg j krosnele ir uzdarykite dureles.

- Palieskite PRADETI.

Gaminimo metu galite bet kada pakeisti nustatytas reiksmes,

jums tereikia paliesti norima koreguoti reiksme.

- Paspauskite ir bet kuriuo metu sustabdykite
aktyvia funkcija.

6. JET START

Pagrindinio ekrano apacioje yra juosta, kurioje
rodomos trys skirtingos trukmeés. Palieskite viena i$ jy
ir pradékite gaminti naudodami visy pajégumu (900 W)
nustatytg mikrobangy funkcija.

« Atidarykite dureles.

« Sudékite maista j krosnele ir uzdarykite dureles.

- Palieskite pageidaujama gaminimo laika.
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7. JKAITINIMAS

Jei buvo suaktyvinta anksciau, pradéjus funkcija
ekrane bus rodoma jkaitinimo etapo busena.
Pasibaigus Siai fazei pasigirs garso signalas, o
ekrane bus rodoma, kad orkaité pasieké nustatyta
temperatara.

 Atidarykite dureles.

« | orkaite sudékite produktus.

« Noréedami pradeéti gaminimga uzdarykite dureles ir
palieskite ,ATLIKTA"

Jei maista jdésite | orkaite dar nepasibaigus jkaitinimo

procesui, galite nusivilti gaminimo rezultatu. Jei jkaitinimo

fazés metu atidarysite dureles, jkaitinimas bus pristabdytas. |

bendrajj gaminimo laikg néra jtraukta jkaitinimo faze.

8. PRISTABDYKITE GAMINIMA

Naudojant kai kurias 6" Sense” funkcijos gaminimo
metu maistg reikia apversti. Pasigirs garso signalas, o
ekrane bus rodoma, koks veiksmas turi bati atliktas.
- Atidarykite dureles.

+ Atlikite ekrane nurodyta veiksma.

« Norédami testi gaminimg uzdarykite dureles.
Prie$ pasibaigiant gaminimo procesui orkaite gali jus
paraginti patikrinti maista tuo paciu badu.

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, koks
veiksmas turi bati atliktas.

« Patikrinkite maista.

« Norédami testi gaminimg uzdarykite dureles.

9. KEPIMO PABAIGA

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, kad
gaminimas baigtas.

Naudojant kai kurias funkcijas, pasibaigus gaminimo
procesui galite pailginti gaminimo laika arba
iSsaugoti funkcijg kaip mégstamiausia.

. Palieskite Q@ ir i3saugokite kaip megstamiausia.

- Palieskite ® ir pailginkite gaminimo laika.

10. PARANKINIAI

Mégstamiausiy funkcija iSsaugo mégstamy recepty
orkaités nustatymus.

Krosnelé automatiskai aptinka dazniausiai naudojamas
funkcijas. Po tam tikro naudojimy skaiciaus jus busite paraginti
pridéti funkcijg prie mégstamiausiyju.

KAIP ISSAUGOTI FUNKCIJA

Funkcijai pasibaigus, galite paliesti X ir i$saugoti ja
kaip mégstamiausia. Taip ateityje galésite greitai ja
pasinaudoti ir iSlaikyti tuos pacius nustatymus .
Ekrane funkcijg galima issaugoti nurodant iki 4
meégstamiausiy valgymo laiky, jskaitant pusrycius,
priespiecius, uzkandzius ir pietUs.

- Palieskite piktogramas ir pasirinkite bent viena.

. Palieskite ,MEGSTAMAS" ir i$saugokite funkcija.

ISSAUGOJUS

Kai issaugote funkcijas kaip mégstamiausias,

pagrindiniame ekrane bus rodomos Siuo metu

iSsaugotos funkcijos.

Jei norite perziuréti mégstamiausiyjy meniu,

paspauskite QD : Funkcijos bus suskirstytos pagal

skirtinga valgymo laika ir bus pateikti keli pasialymai.

+ Palieskite patiekaly piktograma, kad buty parodyti
atitinkami sgrasai.

+ Slinkite pateiktu sarasu.

+ Palieskite reikiama recepta arba funkcija.

- Palieskite ,PRADETI" ir jjunkite gaminima.

PAKEISKITE NUSTATYMUS

Meégstamiausiyjy ekrane prie kiekvieno

meégstamiausio galite pridéti nuotrauka arba

pavadinima ir pritaikyti pagal savo pageidavimus.

« Pasirinkite funkcija, kurig norite pakeisti.

+ Palieskite ,REDAGUOTI".

« Pasirinkite ypatybe, kurig norite pakeisti.

« Palieskite ,TOLIAU”: ekrane bus rodomos naujos
ypatybés.

- Palieskite ,JRASYTI” ir patvirtinkite pakeitimus.

Megstamiausiyjy ekrane galite istrinti iSsaugotas

funkcijas:

. Prie atitinkamos funkcijos palieskite @ .

. Palieskite ,PASALINTI".

Galite pakeisti laika, kuomet rodomi tam tikri
patiekalai:

. Paspauskite &f .

. Pasirinkite B3 ,Parinktys”.

 Pasirinkite ,Laikai ir datos”.

- Palieskite ,Jasy valgio laikai”.

« Slinkite sarasus ir palieskite reikiama laika.

- Palieskite reikiama patiekalg ir jj pakeiskite.
Kiekvienas laiko intervalas gali buti priskirtas tik vienam
patiekalui.

11. JRANKIAI

Paspauskite @ ir atidarykite meniu,,Jrankiai” bet
kuriuo metu.

Naudodamiesi Siuo meniu galésite rinktis is keliy
parinkdiy ir keisti gaminio ar ekrano nustatymus ir
parinktis.

NUOTOLINIS JJUNGIMAS
Jjungia ,Whirpool” sukurta 6™ Sense” programa ,Live”.

@ SUKAMAS PADEKLAS

Si parinktis sustabdo sukamojo padéklo judéjima,
kad galétumeéte naudoti didelius kvadratinius
mikrobangy krosneéms tinkancius indus, kurie
negaléty laisvai suktis.
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@ VIRTUVES LAIKMATIS
Sig funkcija galima jjungti kartu su gaminimo funkcija
arba atskirai, kai reikia sekti laika.

Jjungtas laikmatis tes atgaline laiko atskaitg
savarankiskai ir netrukdydamas paciai funkcijai.
Suaktyvine laikmatj galésite pasirinkite ir suaktyvinti
funkcija.

Laikmacio atgaliné atskaita rodoma ekrano virSutiniame
desiniajame kampe.

Virtuvés laikmacio perzitra arba pakeitimas:

. Paspauskite & .

. Palieskite @ .

Kai baigsis atgaliné laikmacio atskaita, apie pabaiga
bus nurodoma ekrane ir pasigirs garso signalas.

- Palieskite ,ATMESTI” ir atSaukite laikmatj arba
nustatykite nauja laikmacio trukme.

. Palieskite ,NUSTATYTI NAUJA LAIKMAT]" ir vél
nustatykite laikmatj.

LEMPUTE

Jjungia arba i$jungia orkaités lempute.

@AUTOMATINIS VALYMAS

Valymo ciklo metu specialiai isleidZziami garai, kad
galétuméte be vargo pasalinti neSvarumus ir maisto
likucius. | pateikiama garpuodj (3) arba j mikrobangy
krosnelei tinkama indg jpilkite puodelj geriamojo
vandens ir jjunkite funkcija.

Batini priedai: garpuodis

® NUTILDYTI

Palieskite piktograma ir nutildykite arba panaikinkite
visy garsy ir signaly nutildyma.

VALDIKLIO UZRAKTAS
Naudodamiesi,Valdiklio uzraktas” galite uzrakinti
lieCiamojo skydelio mygtukus, kad netycia jy
nepaspaustumete.

UZrakto suaktyvinimas.

. Palieskite ® piktograma.

UZrakto iSjungimas.

. Palieskite ekrana.

« Perbraukite auk$tyn rodomame pranesime.

E PARINKTYS
Keliy orkaités nustatymy pakeitimas.

a wi-Fir
Nustatymy pakeitimas arba naujo namy tinklo
konfiglravimas.

INFORMACIJA

I§jungiamas ,ISsaugoti demonstracinj rezima”, gaminys
nustatomas i$ naujo ir apie jj gaunama daugiau
informacijos.
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PATARIMAI

KEPIMAS MIKROBANG KROSNELEJE

PYRAGAI IR DUONA

Mikrobangos jsiskverbia j maista tik iki tam tikro
gylio, todél vienu metu ruosdami keleta porcijy
iSdéstykite jas kaip galima didesniais atstumais, kad
mikrobangos veikty kuo didesnj pavirsiy.

Mazi gabaliukai iSkeps grei¢iau negu dideli:
supjaustykite maistg vienodo dydzio gabaliukais, kad
visi gabaliukai apkepty vienodai.

Daugelis maisto produkty ir toliau gaminasi, kai
mikrobangy krosnelé nustoja veikti, todél visada
palaukite numatyta laiko tarpa, kad maistas
pastoveéty ir taip baty tinkamai paruostas iki galo.
Prie$ dédami popierinius arba plastikinius maiselius j
krosnele, nuo jy nuimkite susukamasias sgvarzéles.
Plastikine folija reikia jpjauti arba pradurti sakute, kad
iSeity slegis ir kad gaminimo metu susikaupus garams
pakuoté nesprogtuy.

SKYSCIAI

Skysciai gali pasiekti virimo temperatira dar
nepradéje kunkuliuoti. Todél karsti skysciai gali staiga
iSbégti. Kad to iSvengtuméte, nenaudokite indy
siaurais kakliukais, pries dédami inda j krosnele, skystj
sumaisykite ir inde palikite jmerktg arbatinj Saukstelj.
Pakaitine dar kartg pamaisykite prie$ atsargiai
iStraukdami inda iS mikrobangy krosnelés.
SALDYTAS MAISTAS

Geriausiam rezultatui rekomenduojame atsildyti
maistg padéta tiesiai ant stiklinio skysciy surinkimo
padéklo. Jei reikia, galima naudoti lengvus
plastikinius indus, jei jie yra tinkami naudoti
mikrobangy krosnelése.

Virtas maistas, troskiniai ir mésos padaZzai geriau
atitirpsta juos pamaisant. Kai dalys pradeda atitirpti,
jas vieng nuo kitos atskirkite. Atskirtos dalys atitirpsta
greiciau.

KUDIKIY MAISTAS

Pasilde kudikiy maistg arba skystj indelyje ar
buteliuke, prie$ duodami kadikiui skystj visada
suplakite ir patikrinkite jo temperatara. Taip
uztikrinamas tolygus Silumos pasiskirstymas ir nekyla
pavojus nusiplikyti arba nudegti.

Pries Sildydami buatinai nuimkite indelio dangtelj ar
buteliuko zinduka.

Kepant pyragus ir duonos gaminius rekomenduojama
rinktis karstas oras funkcija. Be to, siekiant sumazinti
gaminimo laika, naudotojas gali rinktis karstas oras ir
mk funkcijas kartu bei nustatyti ne didesnj kaip 160
W mikrobangy galios lygj, kad gaminamas maistas
iSlikty minkstas ir kvapnus.

Pasirinke karstas oras funkcija, naudokite tamsaus
metalo kepimo skardas ir jas visada dékite ant
pateikiamy groteliy.

Be to, staciakampe kepimo skardg ir kitus kepti
krosneléje tinkancius indus galima naudoti tik
ruoSiant tam tikrus patiekalus, pvz., sausainius ar
duonos bandeles.

Pasirinkus karstas oras ir mk funkcija, galima naudoti
tik gaminimui mikrobangose tinkamus indus, kuriuos
reikia sudéti ant pateikiamy groteliy.

Norédami patikrinti, ar kepinys isSkepes, kepinio
viduryje jsmeikite ieSma. Jei jj iStraukus, jis yra Svarus,
tai reiskia, kad pyragas ar duona iskepé.

Jei naudojate neprisvylancias kepamasias skardas,
krasty netepkite sviestu, nes gali bati, kad pyragas
krastuose pakils nevienodai.

Jei kepamas kepinys iskyla, kitg karta kepkite
Zemesnéje temperaturoje ir pilkite maziau skyscio
arba geriau iSmaisykite misinj.

Jei pyrago apacia $lapia, lentyna perkelkite j Zzemesnj
lygj ir, pries dédami jdarg, pyrago apacia pabarstykite
duonos arba biskvito trupiniais.

PICA

Norint, kad pica iSkepty ir apskrusty per trumpa
laika, rekomenduojama rinktis skrudinimo funkcija ir
specialy pridedama prieda.

Taip pat kepant didesnes picas galima naudoti
staciakampe kepimo skardg ir karstas oras

funkcija: tokiu atveju jkaitinkite krosnele iki 200 °C
temperatdros ir praéjus mazdaug 2/3 gaminimo laiko
ant picos uzberkite mocarelos surio.

MESA IR ZUVIS

Kad per trumpa laikg pavirsius tolygiai apskrusty,

o viduje mésa arba Zuvis likty sultinga,
rekomenduojame naudoti priverstinio oro srauto

ir mikrobangy funkcijas, pvz.,,Greitas kepimas

ant groteliy + mikrobangos” arba ,Karstas oras +
mikrobangos”.

Siekiant nepriekaistingy gaminimo rezultaty,
rekomenduojama nustatyti 350 W mikrobangy galia.
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6 KEPIMO SALYGU LENTELE

Maisto produkty kategorijos Priedai Kiekis : Gaminimo informacija
E : Lazanija &, (I 4-10 porc. Paruoikite pagal savo mégiama recepta. Apipilkite besamelio
G-  Vamzdeliniai makaronai IS . 400-1500 g padaZu ir pabarstykite virsy sariu, kad tobulai apskrusty
xZ:
0 & i Lazanija % . 500-12009
zS$: : f e N R
S<: =@ ISimkite i$ pakuotés ir ripestingai pasalinkite bet kokius aliuminio
) = s . = folijos likucius
Q ™ iVamzdeliniai makaronai % 400-1500 g
= 3

: : Nustatykite ryziams rekomenduojama gaminimo trukme. | garpuodj
i Ryziai : ¢ 100-400goe : supilkite pasudytg vandenjir ryzius ir uzdenkite dangciu. Vienam
: : ryziy puodeliui naudokite 2-3 puodelius vandens.

; ; i | garpuodj supilkite vandenj ir ryZius ir uzdenkite dangciu. |pilkite
‘Ryziy kosé . 2-4porc.oe i pieng, kai krosnelé nurodo tai atlikti. 2 porcijoms naudokite 75 ml
: : : ryziy, 200 ml vandens ir 300 ml pieno.

SRYZIAI IR
: MAKARONAI

: ‘ ‘ i Nustatykite makaronams rekomenduojamg gaminimo trukme.
:Makaronai ¢ 1-4porc.oe Krosnelei paraginus, sudékite makaronus ir virkite uzdenge.
: : : - Kiekvienam 100 g makarony naudokite madzdaug 750 ml vandens

‘ ‘ ‘ ] garpuodj supilkite pastdyta vandenj ir dribsnius ir uzdenkite
:Kruopos ,bulgur” dangciu. Kiekvienam ,Bulgur” kruopy puodeliui naudokite
‘ ‘ ‘ ‘ 2 puodelius vandens

; ; ; i ] garpuod; supilkite pastdytg vanden; ir dribsnius ir uzdenkite
:Boliviné balanda dangciu. Vienam bolivinés balandos puodeliui naudokite
: : : : 2 puodelius vandens

] garpuodj supilkite pastddytg vandenj ir dribsnius ir uzdenkite

g

:Soros

dangciu. Kiekvienam sory puodeliui naudokite 3 puodelius vandens
: : ‘ ] garpuodj supilkite pasddytg vandenj ir dribsnius ir uzdenkite
:Burnotis ¢ dangciu. Vienam burnocio puodeliui naudokite 34 puodelius

; : : : vandens.

RYZIAI, MAKARONAI JAVAI

ISEKLOSIR . 100-400g

: GRUDAI ] garpuodj supilkite pastdytg vandenj ir dribsnius ir uzdenkite

iSpeIta dangciu. Vienam speltos puodeliui naudokite 3-4 puodelius
; ; ; ; vandens

: : ‘ i | garpuod; supilkite pastdytg vandenj ir dribsnius ir uzdenkite
‘ Mieziai dangciu. Vienam mieziy puodeliui naudokite 3-4 puodelius
; : : : vandens

: : ‘ i ] garpuod; supilkite pastdytg vanden; ir dribsnius ir uzdenkite
- Grikiai ¢ dangdiu. Kiekvienam grikiy puodeliui naudokite 3 puodelius
: : : ‘ vandens

] garpuodj supilkite pastdytg vandenj ir dribsnius ir uzdenkite

Kuskusas “ danggiu. Vienam kuskuso puodeliui naudokite 2 puodelius vandens

] indg su aukstais krasteliais supilkite sidytg vandenj ir avizas,
iSmaisykite ir jdékite j krosnele

éAviiiné koseé & 1-2 porcijos e

% Saldytas o Sidlomas kiekis. Neatidarykite dureliy, kol kepama.
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Maisto produkty kategorijos

: Priedai : Kiekis : Gaminimo informacija
Patepkite aliejumi, jtrinkite druska ir pipirais. Pagal skonj
i Kepta jautiena pagardinkite cesnaku ir mégstamomis zolelémis. Baige gaminti,
? Nap) 800- 1500 g palikite bent 15 min. pastovéti, ir tik tada pjaustykite
Kepta veriiena ¢ Patepkite aliejumi arba istirpintu sviestu. [trinkite druska ir pipirais.
P i Baige gaminti, palikite bent 15 min. pastoveti, ir tik tada pjaustykite
B Patepkite aliejumi ir pagardinkite rozmarinu. Jtrinkite druska ir
Kepsnys m 2-6vnt juodaisiais pipirais. Tolygiai paskirstykite skrudinimo padékle.
Mésainis 2-6 vnt. Pries gamindami patepkite aliejumi ir pabarstykite druska
. @ B Prie$ iSankstinj kaitinimg, skrudinimo |ékste sutepkite nedideliu
Mésainis % 100-500 g kiekiu aliejaus
- : Patepkite aliejumi arba istirpintu sviestu. Jtrinkite druska ir pipirais.
: 2 - :
Kepta kiauliena Y+ m 800-15009 i Baige gaminti, palikite bent 15 min. pastoveti, ir tik tada pjaustykite

Patepkite aliejumi ir pagardinkite rozmarinu. Jtrinkite druska ir

>niceliai m 2-6vnt juodaisiais pipirais. Tolygiai paskirstykite skrudinimo padékle.

i Patepkite aliejumi ir pagardinkite mégstamais prieskoniais. Jtrinkite
:Sonkauliukai 700-1200g  : druska ir pipirais. Tolygiai paskirstykite skrudinimo lekstéje, dedami
: @ : kauly puse zemyn

Soniné 50-150¢g Tolygiai paskirstykite skrudinimo lekstéje

; Patepkite aliejumi arba istirpintu sviestu. Jtrinkite druska, pipirais ir
:Kepta ériena 1000-1500 g kapotu ¢esnaku. Baige gaminti, palikite bent 15 min. pastoveti, ir tik
; 8. m tada pjaustykite

Kotletas -8 vnt Patepkite aliejumi, jtrinkite druska ir pipirais. Tolygiai paskirstykite

{ JAUTIENA
: KIAULIENA
{ERIENA

<

v

oo

§ ; 44444444444444
LVISTIENA

Kepta vistiena

80025009

ant padéklo

¢ Patepkite aliejumi ir pagardinkite mégstamais prieskoniais. [trinkite

druska ir pipirais. |dékite j orkaite kratine j virSy

%Viétienos gabaléliai

§Vi§tienos file /
‘kratinélé

400-1200 g

¢ Patepkite aliejumi ir pagardinkite mégstamais prieskoniais. Tolygiai

paskirstykite skrudinimo lekstéje, dédami odelémis zemyn

300-1000 g

‘Vigtienos file

Prie$ iSankstinj kaitinimg, skrudinimo |ékste sutepkite nedideliu
kiekiu aliejaus

CARUOSE gabaléliai vy 300-800 g oe Tolygiai paskirstykite ant garinimo padéklo
: KEPTA MESA Detrainis Ny A8Vt oe Ant garpuodZio dugno suguldykite desrainius ir jpilkite vandens.
; Gaminkite neuzdenge
Mésos maltinis F 48 porciios Paruoskite pagal savo mégiama receptg ir sudékite j kepimo indg
= : porcy vengdami oro tarpy susidarymo
B Patepkite aliejumi ir pagardinkite Zolelémis. Tolygiai paskirstykite
Kebabas fIn 400-12009 skrudinimo padékle.
MESOS fl?lzé"‘g;e;aellélljizise kepti @ + m 100-500 g Patepkite aliejumi. Tolygiai paskirstykite skrudinimo lekstéje
PATIEKALAI Pries isankstinj kaitinima, skrudinimo lékste sutepkite nedideliu
: :Dedros ir dedreles ¢ © 200-800g kiekiu aliejaus . Subadyktie dedreles Sakute, kad iSvengtumeéte
; sproginéjimo
: . Paruoskite pagal savo mégiama receptg ir suformuokite mazdaug
Mésos kukuliai @ + m 200-800g i 30-40 g svorio kukulius. Patepkite aliejumi. Tolygiai paskirstykite
: f ; : skrudinimo lekstéje
o o Uy an — <
PRIEDAI Mb/orkaitei Garpuodis (pilna Garpuodis Garpuodis Staciakampe

tinkantis indas

komplektacija)

(dugnas ir dangtis)

(dugnas)

Vieliné lentynélé Crisp lékste

kepimo skarda

Whj;lﬁool i



ZUVIS IR JURY GERYBES

Maisto produkty kategorijos : Priedai Kiekis : Gaminimo informacija
UVIS  Kepta zuvis m + m 600-1200g Patepkite aliejumi. Pagardinkite citriny sultimis, ¢esnaku ir

%Garuose kepta zuvis @ 600-1200 g petraZolémis

: GARUOSE “Kepsnys

KEPTIFILE o3 N - 4

3 - ‘ —J 300-800 g o Tolygiai paskirstykite ant garinimo padéklo

:GABALELIAIIR ' Fil¢ gabaleliai J yorp / E P

- KEPSNIAI

EZUVIES Zuvies apkepas =8, .ﬂn" 500-1200 g Apvoliokite duonos dziuveséliuose ir uzdékite sviesto gabaléliy

§APKEPAS S = ) ISimkite i pakuotés ir rapestingai pasalinkite bet kokius aliuminio

] fZuwes apkepas ¥ =6 600-1200g . folijos likucius

] Sukutés D 1-6 vnt Tolygiai paskirstykite ant garinimo padéklo

: GARUOSE ‘ Prie$ gamindami, pagardinkite aliejumi, pipirais, citrininiu ¢esnaku ir

§KEPTO$JURU Midijos @ 400-10009 ¢ ° ,pe?raiolémis GeJrai stﬁngié kfte

'GERYBES P ‘ Y

j ‘Krevetés g 100-6009g Tolygiai paskirstykite ant garinimo padéklo
Py . _ - Tolygiai paskirstykite skrudinimo lekstéje zuvies gabaliukus
EZuws ir bulvytés % 1-3 porcijos pamaidydami su bulveris
Krevetés

: ‘dziavéseliuose %

'KEPTA ZUVIS  Kalmary Ziedai

IR_JURLJ dziaveséliuose % @ 100-500 g Tolygiai paskirstykite skrudinimo lekstéje

: GERYBES - Zuvies pirsteliai

: ‘dziGvéséliuose %
vairi kepta Zuvis %
Prie$ iSankstinj kaitinima, skrudinimo lékste sutepkite nedideliu
i Zuvies kepsnys 300-800g

kiekiu aliejaus . Apslakstykite Zuvies kepsnius aliejumi ir apibarstykite

sezamo séklomis

% Saldytas o Silomas kiekis. Neatidarykite dureliy, kol kepama.
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Maisto produkty kategorijos : Priedai : Kiekis ; Gaminimo informacija
Bulviy gabaléliai 300-1200 g Pne; k|§dam| j orka{te supJaus'tyvklte gaballukals, apslakstykite
§ : aliejumi, pagardinkite druska ir zolelemis
. IR ) Pries kisdami j orkaite supjaustykite skiltelemis, apslakstykite
Bulvés skiltelemis ® . 300-8009 : aliejumi, pagardinkite druska ir zolelemis
KEPTOS ISskobkite darzove ir pripildykite supjaustyto sdriu, maltos mésos ir
" DARZOVES :|darytos darzoveés 'y 600-2200g  :darzoves minkstimo misiniu. Pagardinkite cesnaku, druska ir
: i mégstamomis zolelemis.
iVegetari§kas e o Ly . T
mésainis @ 2-6 vnt. Skrudinimo lékste sutepkite nedideliu kiekiu aliejaus
Bulvés su ) Patepkite aliejumi arba istirpintu sviestu. Bulvés virSuje padarykite
:mardkinéliais 200-1000g yzminj pjavj ir uzpilkite grietinélés arba savo mégstamo uzpilo.
. = m : Supjaustykite griezinéliais ir sudékite j didelj inda. Pagardinkite
: p~q 1) _ B
Bulves + 4-10porc i druska, pipirais ir uzpilkite grietinés. Ant virSaus uzbarstykite sdrio
DARZOVIY Brokoliai 600-1500g Supjaustykite gabaléliais ir sudékite j didelj inda. Pagardinkite
gAPKEPAS Ziediniai kopstai . m 600-1500 druska, pipirais ir uzpilkite grietinés. Ant virSaus uzbarstykite strio
n : :
8  Darzoves % F 400-800 g stw*_qkng i$ Eakuotes ir ripestingai pasalinkite bet kokius aliuminio
S e fOMOS UGS
oc : : ) ) I, . . . v
<D: Bulviy gabaléliai 0 . 300-1000g o 3igjsgstyk|te gabaliukais. Tolygiai paskirstykite ant garpuodzio
 Zirniai i 200-500 g o-e ETolygiai paskirstykite ant garinimo padéklo
: Morkos
GARUOSE Brokoliai 200-500 g e Suppustykme gabaliukais. Tolygiai paskirstykite ant garinimo
: KEPTOS - padeéklo
*DARZOVES Ziedinis kopustas
E ‘Moliagas m . 200-500goe
: (/g i Tolygiai paskirstykite ant garinimo padéklo
:Kukurazy burbuolé ; 300-1000goe :
Pibirai Supjaustykite gabaliukais. Tolygiai paskirstykite ant garinimo
i Pipirai : .
: 200-500 g oe padéklo
Kitos darzovés Tolygiai paskirstykite ant garinimo padéklo
: GARUOSE
KEPTOS G ket
:SALDYTOS ~d:rr;c<))vsgs eptos D 300 0 Tolygiai paskirstykite ant garinimo padéklo
:DARZOVES :
‘Keptos bulves % £1200-5009 : Tolygiai paskirstykite skrudinimo lekstéje
: : ‘Nulupkite ir supjaustykite lazdelemis. Uzmerkite ir palaikykite
. Saltame sdriame vandenyje 30 min. Nuplaukite, nusausinkite ir
: Keptos bulvés @ 1 200-5009 i pasverkite. Sumaisykite su aliejumi; apytiksliai 10 g 200 g sausy
bulviy. Tolygiai paskirstykite skrudinimo lekstéje
: Bulviy kroketai 100-6009g Tolygiai paskirstykite skrudinimo Iekstéje
v
% KEPTOS Supjaustykite ir 30 min. pamirkykite Saltame, sudytame vandenyje.
N DARZOVES ' Baklazanas 200-600 g : Nuplaukite, vnusausw.n.kme |rv|oasverk\te. nga|syk|te su ahejurm (ZOQ g
< sauso baklazano reikia mazdaug 10 g aliejaus). Tolygiai paskirstykite
o : skrudinimo lékstéje
‘ ‘ @ m i Supjaustykite, pasverkite ir sumaiSykite su aliejumi; apytiksliai 10 g
 Pipirai + :200-5009 £200 g sausy pipiry. Pagardinkite druska. Tolygiai paskirstykite
: : : i skrudinimo lekstéje
; Supjaustykite, pasverkite ir sumaisykite su aliejumi; apytiksliai 10 g
- Cukinijos :200-500¢ £200 g sausy cukinijy. Pagardinkite druska ir juodaisiais pipirais.
; ; ; i Tolygiai paskirstykite skrudinimo lekstéje
oy o5 Uy an) — —
PRIEDAI Mb/orkaitei Garpuodis (pilna Garpuodis Garpuodis Staciakampe

tinkantis indas komplektacija)  (dugnas ir dangtis) Vieline lentynele kepimo skarda Crisp lekste

Whj;lﬁool

(dugnas)
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Skrudinimo lékstés pagrinda isklokite tesla ir subadykite jg Sakute.
: Paruoskite lotaringisko apkepo misinj 8 porcijoms

SURUS PYRAGAI

DUONA

PICA

PYRAGAI IR

. . N ) - minuciy pakepinkite. Atvésinkite. Pridékite $vieZaus surio ir
: DarZoviy Strudelis © 800-15009 i pagardinkite druska, balzaminiu actu ir prieskoniais. Suvyniokite ir
: ‘ : i uzlenkite iSorine dal
Paruoskite tesla pagal savo mégiama Sviesios duonos recepta.
:Bandelés P 1 partija - Suformuokite bandeles pries kildinima. Naudokite orkaités kildinimo
: | | funkeia
Bandelés % 1 partija ISimkite is pakuotés. Tolygiai paskirstykite ant kepimo lékstes
Paruoskite tesla pagal savo mégiama Sviesios duonos recepta. Pries
: Sumustinis skardoje P 1-2 vnt.  teslai pradedant kilti, sudékite | kepimo inda. Kildinimui naudokite
: ‘ ‘ i specialig orkaités funkcija
: I5keptos bandelés 1 partija ISimkite iS pakuotés. Tolygiai paskirstykite ant kepimo lékstés
R - Suformuokite j vieng sklindj arba mazesniais gabaléliais ant riebalais
EPapIotellal i @ I partija “isteptos skrudinimo lekstes
:Bandelés skardinese — 1 partija ISimkite i pakuotés. Tolygiai paskirstykite ant kepimo lékstés
3 i Paruoskite picos tesla i$ 150 ml vandens, 15 g mieliy, 200-225 g
- milty, aliejaus ir druskos. Palikite i3kilti, naudodamiesi orkaités
Pica — 2-6 porc i funkcija. Tesla paskleiskite ant lengvai riebalais isteptos kepimo
: skardos. Uzdékite garnyro, pavyzdziui, pomidory, mocarelos strio ir

:  kumpio
Plona pica % 250-5009°® :gimkite i$ pakuotes ir rapestingai pasalinkite bet kokius aliuminio
: Stora pica % @ 300-800 g °* folijos likucius
: Atvesinta pica ‘ 200-500 g ISimkite is pakuotés. Tolygiai paskirstykite skrudinimo lékstéje
E i Biskvitinis pyragaitis : . -  Paruoskite 500-900 g biskvitinio pyrago teslos be riebaly. Supilkite j

: - partija : M- X ;

: skardoje : paruosty ir riebalais padengta kepimo skarda
: - ; Pagal savo mégstama recepta paruoskite pyrago teslg ir
: KEKSAI ‘ Va|sm|§ keksas ‘ + m ¢ 900-1900 g panaudokite smulkintus arba kapotus svieZius vaisius. Supilkite j
3 : skardoje : : PO ; :

; ; ; paruosta ir riebalais padengta kepimo skarda

: Sokoladinis pyragas 600- 1200 ¢ Paruoskite Sokolading ir kakavine pyrago teslg pagal savo megiamga

PYRAGAICIAI

Maisto produkty kategorijos Priedai Kiekis

§Trapios teslos plokstainis su jdaru 1 partija

Gaminimo informacija

: Trapios teslos plokstainis su jdaru % 200-800g

ISimkite i$ pakuotés ir rapestingai pasalinkite bet kokius aliuminio
: folijos likucius

Pyrago kepimo indo pagrinda isklokite tesla 8-10 porcijy ir
i subadykite jg Sakute. Pridékite priedus pagal savo mégiamg recepta

ESUrus pyragas +m 1 partija

Paruoskite kapoty darzoviy misinj. Apslakstykite aliejumi ir 15-20

- skardoje

% Saldytas o Sitlomas kiekis. Neatidarykite dureliy, kol kepama.

recepta. Supilkite j paruosta ir riebalais padengta kepimo skarda
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Maisto produkty kategorijos : Priedai : Kiekis ; Gaminimo informacija
: ' V * Pagaminkite tedla i§ 250 g milty, 100 g stdyto sviesto, 100 g cukraus
Sausainiai — 1 partija ©ir 1 kiausiniy. Miltai su vaisiy esencija. Atvésinkite. Suformuokite
10-12 juosteliy aliejumi suteptoje kepimo skardoje
¢ Pagaminkite teslq i$ 250 g milty, 150 g sviesto, 100 g cukraus, 1
Sokoladiniai @ 1 partiia ¢ kiausinio, 25 g kakavos milteliy, durskos ir kepimo milteliy. Pridékite
i sausainiai party ‘ vanilés esencijos. Atvésinkite. ISkociokite iki 5 mm storio,
suformuokite ir tolygiai paskirstykite ant kepimo lékstés
. ; Paruoskite misinj is 2 kiausiniy baltymuy, 80g cukraus ir 100g
= PYRAGAICIAI : Morengai — 1 partija dziovinto kokoso. Pagardinkite vanile ir migdoly ekstraktu.
o IR [DARYTI ‘ Suformuokite 20-24 vienetus aliejumi suteptoje kepimo skardoje
S iPYRAGAI , ;
O Vaisiais idarvtas i Pyrago indg isklokite tedla ir apibarstykite apacig duonos trupiniais,
s ra as! y + m 800-1500g : kad sugerty vaisiy sultis. Pripildykite supjaustytais $vieziais vaisiais,
z pyrag : sumaisytais su cukrumi ir cinamonu
Q:E : Pagaminkite tesl3 i$ 180 g milty, 125 g sviesto ir 1 kiausinio.
é : Vaisinis pyragas @ 1 partija Skrudinimo lékstés pagrindg isklokite tesla ir uzdékite 700-800 g
< : vieZiy, pjaustyty vaisiy su cukrumi ir cinamonu
o e } ISimkite is pakuotés ir rapestingai pasalinkite bet kokius aliuminio
Vaisinis pyragas % © 300-800g folijos likucius
i Paruoskite tedlg 16-18 vienety pagal savo megstamg recepta ir
- Keksiukai — 1 partija i pripildykite popierines formeles. Tolygiai paskirstykite ant kepimo
: : : lekstes
: KEKSIUKAI IR : o R . . - S
: - : . = i Paruoskite suflé misinj i$ citrinos, Sokolado arba vaisiaus ir jj supilkite
. H < js _ :
: PYRAGELIAI sufle SRS m 2-6porc. j kardc¢iui atspary indg aukstais krastais
Sario pyragaitis 1 partiia Paruoskite misinj 12-15 vnt. naudodami smulkintg minkstg sarj ir
pyrag : ; party pjaustyta kumpj. Supilkite j atskiras keksiuky formeles.
Vaisinis kompotas o ' 300-800 ml e Vaisius nulupkite ir |5|mk|t¢ k'au\‘mkus..SupJaustykne gabaléliais ir
: : ; sudékite j gary inda
|<—£ Kepti obuoliai F 4-8ynt. Pasalinkite Serdis ir uzplldyk|t¢ marcipanu arba cinamonu, cukrumi
o Ir sviestu
w :
A, .. - “Viename inde paruoskite pagal savo mégiama recepta. Pagardinkite
W £ ; :
aR: Karstas sokoladas 6 28 porc i vanile ar cinamonu. Jdékite kukurazy krakmolo, kad sutirStintumete
& - - . Paruoskite pagal savo mégiama recepta. Tolygiai paskirstykite tesla
: Sokoladiniai pyragaiciai — 1 partija ant kepimo popieriumi isklotos skardos
Kepti kiausiniai =y 2-10 vnt Viename inde paruoskite pagal savo mégiama receptg
< : Kiausinis duonoje @ 1-6vnt Pries isankstinj kaitinima, skrudinimo lékste sutepkite nedideliu
Z Omletas © 1 partija kiekiu aliejaus
@
:2( Paruoskite plakinj is 0,5 | pieno, 4 kiausinio tryniy, 100 g cukraus ir
KiausSininis kremas Sy 1-2 partijos 409 mllthSup[lme piena | mqla " l.dem.e ! kf?”.‘e‘e- K?' kro;nel_e
: paragins, svelniai supilkite karstag pieng j kiausiniy tryniy, milty ir
: : cukraus misinj ir toliau gaminkite
Kukuriizy spragésiai . 90-100 g oo ¢ MaiSelj visada dékite ant st|kl|nv|vo gukamOJo padéklo. Spraginkite po
vieng maiselj vienu metu
_ :Vistienos sparneliai % @ 300-600 g o
R s H Tolygiai paskirstykite skrudinimo lekstéje
N Vistienos kepsneliai % €.y 200-600g
Z e RSP
g N _ ‘ Prie$ gamindami, strj lengvai patepkite aliejumi. Tolygiai
< s e g _ .
= Suris dziaveseliuose % @ 100-400g paskirstykite skrudinimo lékstéje
Svoguny Ziedai % @ 4 m 100-500 g
"""""""""" : Tolygiai paskirstykite skrudinimo lekstéje
Skrudinti rieSutai @ 50-200g
@ @ o iy — o
PRIEDAI . < (hi i i o .
Mb/orkaitei Garpuodis (pilna Garpuodis Garpuodis o L Staciakampeé L
tinkantis indas komplektacija) (dugnas ir dangtis) (dugnas) Vieliné lentynéle kepimo skarda Crisp lekste
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VALYMAS

PrieS vykdydami priezitiros arba valymo darbus,
jsitikinkite, kad prietaisas atvéso.

ISORINIALI IR VIDINIAI PAVIRSIAI

« PavirSius valykite dregna mikropluosto Sluoste. Jei
pavirsiai labai nesvarus, uzlasinkite kelis lasus neutralaus
pH ploviklio. NusSluostykite sausa Sluoste.

« Dureliy stiklg valykite tinkamu skystu plovikliu.

« Reguliariai arba kai yra daug tiskaly, iSimkite sukamajj
padékla bei jo atramg ir iSvalykite krosnelés kameros
dugna, kad pasalintuméte visus maisto likucius.

« Suaktyvinkite Automatinis valymas funkcija, kad
vidiniai pavirsiai baty optimaliai nuvalyti.

Niekada nenaudokite valymo garais jrangos.

Valydami nenaudokite abrazyviy sveitikliy arba
abrazyviy / ésdinand¢iy valymo priemoniy; jos gali
pazeisti prietaiso pavirsius.

« Keptuvo valyti nereikia, nes dél intensyvaus karscio
nesvarumai sudega. Naudokite Sig funkcija reguliariai.

PRIEDAI

Visus priedus, isskyrus skrudinimo lékste, galima plauti
indaplovéje.

Skrudinimo lékste reikia plauti vandenyje su Svelnaus
poveikio plovikliu. Jsisenéjusius neSvarumus galima

patrinti Sluoste. Prie$ valant palaukite, kol atvés
skrudinimo lekste.

16
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+WI-FI” DUK

LT

Kurie ,Wi-Fi” protokolai yra palaikomi?

|diegtas ,Wi-Fi” adapteris palaiko ,Wi-Fi“ b/g/n
Europos 3alyse.

Kurie nustatymai turi bati konfigaruojami marsruto
parinktuvo programinéje jrangoje?

Butini toliau nurodyti marsruto parinktuvo
nustatymai. 2,4 GHz jjungtas, ,Wi-Fi“ b/g/n . DHCP ir
NAT suaktyvintas.

Kuri WPS versija yra palaikoma?

WPS 2.0 arba naujesné versija. Daugiau informacijos
pateikiama marsruto parinktuvo dokumentuose.

Ar yra skirtumy, jei naudojamas ,Android” arba ,iOS”
naudojantis iSmanusis telefonas (arba plansetinis
kompiuteris)?

Galite naudoti operacine sistema, kurj jums patinka,
skirtumo néra.

Ar galima naudoti susiejimg mobiliuoju 3G rysiu, o ne
naudojant marsruto parinktuva?

Taip, bet debesy paslaugos yra sukurtos nuolat
prijungtiems jrenginiams.

Kaip galéciau patikrinti, ar mano namy interneto rysys
veikia ir belaidzio rysio funkcija yra jjungta?

Tinklo paieska galite atlikti naudodamiesi iSmaniuoju
jrenginiu. Prie§ bandydami nepamirskite iSjungti visy
kity duomeny rysiy.

Kaip patikrinti, ar prietaisas prijungtas prie belaidzio
namy tinklo?

Eikite j marSruto parinktuvo konfiglracija (Zr.,
marsruto parinktuvo vadova) ir patikrinkite, ar
prietaiso MAC adresas yra belaidziu rysiu prijungty
jrenginiy puslapio sarase.

Kur rasti prietaiso MAC adresa?

Paspauskite & tada palieskite & ,Wi-Fi“ arba
paziurékite ant prietaiso: Etiketéje yra nurodyti SAID
ir MAC adresai. MAC adresg sudaro skaiciy ir raidziy
seka, kuri prasideda ,88:e7".

Kaip galéciau patikrinti, ar prietaiso belaidzio rysio
funkcija yra jjungta?

Naudodamiesi iSmaniuoju jrenginiu ir ,6th Sense”
programa,Live” patikrinkite, ar prietaiso tinklas yra
matomas ir prijungtas prie debesies.

Ar yra kas nors, kas galéty neleisti signalui pasiekti
prietaiso?

Patikrinkite, ar jasy prijungti jrenginiai neiSnaudoja
viso galimo interneto pralaidumo. Jsitikinkite, kad
+Wi-Fi” naudojantys jrenginiai nevirsija didziausio
marsruto parinktuvo leidziamo skaiciaus.

Koks atstumas turi bati tarp marsruto parinktuvo ir
orkaités?

Paprastai ,Wi-Fi” signalas yra pakankamai stiprus,
kad galéty veikti keliuose kambariuose, bet tai labai
priklauso nuo medziagy, i$ kuriy pastatytos sienos.
Signalo stipruma galite patikrinti padéje iSmanuyjj
prietaisg prie jrenginio.

Ka daryti, jei belaidis rySys nepasiekia prietaiso?
Galite panaudoti specialius jrenginius, kurie iSplecia
+Wi-Fi” ry$io zong namuose, pvz., prieigos taskas,
+Wi-Fi” kartotuvus ir ,Power-line” tiltg (su prietaisu
nepridedamas).

Kaip suzinoti savo belaidzio tinklo pavadinima ir
slaptazodj?

Zr. marsruto parinktuvo dokumentus. Marsruto
parinktuvo etiketéje paprastai pateikiama informacija,
kuri yra batina norint pasiekti jrenginio sarankos
puslapj naudojant prijungta jrengini.

Ka daryti, jei mano marsruto parinktuvas naudoja
kaimyny ,Wi-Fi“ kanala?

Priverskite marsruto parinktuvag naudoti jasy namy
+Wi-Fi” kanala.

Ka daryti, jei ekrane rodoma =" arba orkaitei
nepavyksta uzmegzti pastovaus rysio su marsruto
parinktuvu?

Gali bati, kad prietaisas sekmingai prijungtas prie
marsruto parinktuvo, bet jis negali prisijungti prie
interneto. Jei norite, kad prietaisas baty prijungtas
prie interneto, patikrinkite marsruto parinktuvo ir
(arba) pernasos nustatymus.

Marsruto parinktuvo nustatymai: NAT turi bati jjungtas,
uzkarda ir DHCP turi bati tinkamai sukonfigruoti. Palaikomas
slaptazodzio Sifravimas: WEP, WPAWPA2. Jei norite isSbandyti
kitg Sifravimo tipg, Zr. marsruto parinktuvo vadova.

Pernasos nustatymai: Jei interneto paslaugos teikéjas nustate
galin¢iy jungtis prie interneto MAC adresy skaiciy, gali
nepavykti prijungti prietaiso prie debesies. Jrenginio MAC
adresas yra jo unikalus identifikatorius. Jei prie interneto norite
prijungti kitus jrenginius (ne kompiuterius), dél proceddry
kreipkités j interneto paslaugos teikéja.

Kaip galéciau patikrinti, ar duomenys yra
perduodami?

Po to, kai nustatysite tinkla, iSjunkite maitinima,
palaukite 20 sek. ir tada vél jjunkite orkaite:
Patikrinkite, ar programa rodo jrenginio Ul busena.
Pasirinkite ciklg arba kitg parinkt;j ir patikrinkite jos
bUsena programoje.

Kai kuriems nustatymams prireikia keliy sekundziy, kol jie
atsiranda programoje.
Kaip pakeisti ,Whirlpoo
prietaisus.

Galite sukurti nauja paskyra, bet pries perkeldami
prietaisus j naujg paskyra nepamirskite pasiimti
prietaisy i$ senosios paskyros.

Pakei¢iau marsruto parinktuva, k3 turiu daryti?

Galite pasilikti tuos pacius nustatymus (tinklo
pavadinima ir slaptazodj) arba galite jrenginyje istrinti
ankstesnius nustatymus ir sukonfigaruoti juos i$
naujo.

Ill

paskyra islaikant prijungtus

Whjr/lﬁool !



TRIKCIU SALINIMAS

Problema Galima priezastis

Sprendimas

Netiekiamas maitinimas.

Orkaité neveikia. Dy ,
1Sjunkite i$ elektros tinklo.

Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar orkaitei
- prijungtas elektros maitinimas. Krosnele isjunkite, vél
jjunkite ir patikrinkite, ar triktis nepa3alinta.

Ekrane rodoma ,F”
raideé su skaiciais ar

iOrkaités gedimas.
raidémis. :

Kreipkités j artimiausiag techninés priezitros centrg ir
‘nurodykite skai¢iy po,F” raidés. Paspauskite &,
‘palieskite @ ,Informacija” ir pasirinkite ,Factory Reset”
 (Atkurti gamyklinius parametrus). Visi iSsaugoti

IS krosnelés sklinda

garsas, net kai ji iVeikia ventiliatorius.

‘nustatymai bus istrinti.

gAtidarykite dureles, palaikykite ir palaukite, kol bus
‘baigtas ausinimo procesas.

iSjungta.

Funkcija :

nepasileidzia. il . Paspauskite &, palieskite @ ,Informacija“ tada
Naudojant Veikia demonstracinis - pasirinkite ,I1$saugoti demonstracinj rezimg” kad i$ jo

‘rezimas.
demonstracinj rezima:

funkcija negalima.

[iSeituméte.

-, Wi-Fi” marsruto parlnktuvas

-yra i$jungtas.

‘Pasikeité marsruto

- parinktuvo nustatymai.
‘Belaidis rySys nepasiekia
prietaiso.

:Orkaitei nepavyksta
‘uzmegzti pastovaus rysio su :
‘namy tinklu.

'Ry3ys nepalaikomas.

Ekrane rodoma =*
piktograma.

‘Patikrinkite, ar ,Wi-Fi” marsruto pariktuvas prijungtas

prie interneto.

Patikrinkite, ar prie prietaiso geras ,Wi-Fi” signalo
‘stiprumas.

Pabandykite i$ naujo paleisti marsruto parinktuva.
Zr. skyriy,,DUK apie ,Wi-Fi".

-Jei pasikeite namy belaidzio tinklo nustatymai,

_prisijunkite prie tinklo: Paspauskite & , palieskite &
L Wi-Fi” ir pasirinkite ,Prisijungti prie tlnklo

. . 'Nuotolinis valdymas jasy
Ry3ys nepalaikomas. alyje negalimas.

GAMINIO APRASYMAS

@www Duomeny lapg su $io prietaiso energijos
vartojimo duomenimis galite atsisiysti i$ ,Whirlpool”
svetainés docs.whirlpool.eu

KUR GAUTI NAUDOJIMO IR PRIEZIUROS VADOVA

OO
i

> Taip pat galite kreiptis j techninés priezitros centra.

> @ww Naudojimo ir priezitros vadova
atsisiyskite svetainéje docs.whirlpool.eu
(galite naudoti $j QR kodga) nurode gaminio
koda.

Prie$ pirkdami jsitikinkite, ar jasy 3alyje leidziamas
‘nuotolinis elektronikos prietaisy valdymas.

SUSISIEKIMAS SU TECHNINES PRIEZIUROS
CENTRU

Visa kontaktine informacija
rasite garantijos salygy —
lankstinuke. Techninés

priezilros centre batina
XXX/XXX l

pateikti gaminio duomeny

ploksteléje nurodytus kodus.
400011300330

Spausdinta Italijoje
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