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INS T A L L A T ION
P rior to connecting

C h eck t h a t  t h e vo l t a g e   o n t h e r a t i ng  p l a t e    
co r r esp o nd s t o  t h e vo l t a g e i n yo u r  h o m e.

•	 D o  no t  r em o ve  t h e m i cr o w a ve  i nl et  p r o t ec -
t i o n p l a t es   l o ca t ed  o n t h e si d e o f  t h e o ve n 
ca vi t y w a l l .  T h ey p r eve nt  g r ea se  &  f o o d  
p a r t i cl es  f r o m  ent er i ng  t h e m i cr o w a ve  i nl et  
ch a nnel s .

•	 P l a ce  t h e o ve n o n a  st a b l e,  eve n su r f a ce  
 t h a t  i s st r o ng  eno u g h  t o  h o l d  t h e o ve n a nd  
t h e f o o d  u t ensi l s y o u  p u t  i n i t .  U se  ca r ef u l l y 
w h en h a nd l i ng .

•	 P o si t i o n t h e o ve n a t  a  d i st a nce   f r o m  o t h er  
h ea t i ng  so u r ce s.  For	 sufficient	 ven-
t i l a t i o n t h er e m u st  b e a  sp a ce  
o f  a t  l ea st  3 0  cm  a b o ve  t h e o ve n.  
E nsu r e t h a t  t h e sp a ce  u nd er nea t h ,  a b o ve  
a nd  a r o u nd  t h e o ve n i s em p t y t o  a l l o w  f o r  
proper	airflow.	 T h e m i cr o w a ve  o ve n 
sh a l l  no t  b e p l a ce d  i n a  ca b i net .

•	 E nsu r e t h a t  t h e a p p l i a nce  i s no t  d a m a g ed .   
Check	the	oven	door	closes	firmly	against	
t h e d o o r  su p p o r t .  E m p t y t h e o ve n a nd  cl e-
a n t h e i nt er i o r  w i t h  a  so f t ,  d a m p  cl o t h .
D o  no t  o p er a t e t h i s a p p l i a nce   i f  i t  h a s a  d a -
m a g ed  m a i ns co r d  o r  p l u g ,  i f  i t  i s no t  w o r -

ki ng  p r o p er l y ,  o r  i f  i t  h a s b een d a m a g ed  o r  d r o p -
p ed .  D o  no t  i m m er se  t h e m a i ns co r d  o r  p l u g  i n 
w a t er .  K eep  t h e co r d  a w a y f r o m  h o t  su r f a ce s.  
Electrical	shock,	fire	or	other	hazards	may	 re-
su l t .
•	 D o  no t  u se  ext ensi o n c o r d :   I f  t h e p o w er  

supply	 cord	 is	 too	 short,		 have	 a	 qualified	
el ect r i ci a n o r  se r v i ce m a n i nst a l l  a n o u t l et  
nea r  t h e a p p l i a nce .
T h i s a p p l i a nce  M U S T  b e E a r t h ed  o r  t h i s 
co u l d  r esu l t  i n t h e r i sk o f  el ect r i c sh o ck.  I t  

M U S T  b e co nnect ed  t o  a  p r o p er l y i nst a l l ed  ea r -
t h ed  so cke t  o r  f u se d  ea r t h ed  sw i t ch ed  sp u r .  
Consult	a	qualified	electrician	or	serviceman	 if	
t h e ea r t h i ng  i nst r u ct i o ns a r e no t  co m p l et el y u n-
d er st o o d ,  o r  i f  d o u b t  exi st s a s t o  w h et h er  t h e 
m i cr o w a ve  o ve n i s p r o p er l y ea r t h ed .

A F T ER  C ONNEC T ING
•	 T h e o ve n ca n b e o p er a t ed  o nl y   i f  t h e o ve n 

door	is	firmly	closed.
•	 P o o r  t el evi si o n r ece p t i o n  a nd  r a d i o  i nt er f e-

r ence  m a y r esu l t  i f  t h e o ve n i s l o ca t ed  cl o -
se  t o  a  T V ,  r a d i o  o r  a er i a l .

•	 T h e ea r t h i ng  o f  t h i s a p p l i a nce   i s co m p u l -
so r y .   T h e m a nu f a ct u r er  w i l l  a cce p t  no  r e-
sp o nsi b i l i t y f o r  i nj u r y t o  p er so ns,  a ni m a l s 
o r  d a m a g e t o  o b j ect s a r i si ng  f r o m  t h e no n-
o b se r va nce  o f  t h i s r eq u i r em ent .

•	 T h e m a nu f a ct u r er s a r e no t  l i a b l e f o r  a ny 
p r o b l em s ca u se d  b y t h e u se r ’ s f a i l u r e t o  
o b se r ve  t h ese  i nst r u ct i o ns.

IM P OR T A NT  S A F ET Y  INS T R U C -
T IONS  R EA D  C A R EF U L L Y  A ND  
K EEP  F OR  F U T U R E R EF ER ENC E
•	 Do	not	heat,	or	use	flammable	materials		in	

or	near	the	oven.	Fumes	can	create	a	fire	
hazard	or	explosion.

•	 D o  no t  u se  yo u r  m i cr o w a ve   o ve n f o r  d r yi ng  
textiles,	 paper,	 spices,	 herbs,	 wood,	 flo-
w er s,  f r u i t  o r  o t h er  co m b u st i b l e m a t er i a l s.  
This	could	result	in	fire.

•	 I f  m a t er i a l  i nsi d e /  o u t si d e t h e 
o ve n sh o u l d  i g ni t e o r  sm o ke  i s 
em i t t ed ,   ke ep  o ve n d o o r  cl o se d  
a nd  t u r n t h e o ve n o f f .  D i sco n-
nect  t h e p o w er  co r d  o r  sh u t  o f f  
p o w er  a t  t h e f u se  o r  ci r cu i t  b r e-
a ke r  p a nel .

•	 D o  no t  o ve r - co o k f o o d .   T h i s co u l d  r esu l t  i n 
fire. 

•	 D o  no t  l ea ve  t h e o ve n u na t -
t end ed ,   esp eci a l l y w h en u si ng  
p a p er ,  p l a st i c o r  o t h er  co m b u -
st i b l e m a t er i a l s i n t h e co o ki ng  
p r o c ess.  P a p er  ca n ch a r  o r  b u r n 
a nd  so m e p l a st i cs ca n m el t  i f  
u se d  w h en h ea t i ng  f o o d s.  D o  
no t  l ea v e t h e o v en u na t t end ed  
i f  y o u  a r e u s i ng  a  l o t  o f  f a t  o r  
o i l  s i nc e t h ey c a n o v er h ea t  a nd  
cause	a	fire!

•	 D o  no t  u se   co r r o si ve  ch em i ca l s  o r  va p o r s 
i n t h i s  a p p l i a nce .  T h i s t yp e o f  o ve n i s sp e-
cifically	 designed	 to	 heat	 or	 cook	 food.	 It	
i s no t  d esi g ned  f o r  i nd u st r i a l  o r  l a b o r a t o r y 
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u se .
•	 D o  no t  h a ng  o r  p l a ce   h ea vy i t em s o n t h e 

d o o r  a s t h i s ca n d a m a g e t h e o ve n o p eni ng  
a nd  h i ng es.  T h e d o o r  h a nd l e sh o u l d  no t  b e 
u se d  f o r  h a ng i ng  t h i ng s o n.

•	 T h e M i cr o w a ve  o ve n i s i nt end ed  
f o r  h ea t i ng  f o o d  a nd  b eve r a g es.  
D r yi ng  o f  f o o d  o r  cl o t h i ng  a nd  
h ea t i ng  o f  w a r m i ng  p a d s,  sl i p -
p er s,  sp o ng es,  d a m p  cl o t h  a nd  
si m i l a r  m a y l ea d  t o  r i sk o f  i nj u r y ,  
ignition	or	fire.

•	 T h i s a p p l i a nce  ca n b e u se d  b y 
ch i l d r en a g ed  f r o m  8  ye a r s a nd  
a b o ve  a nd  p er so ns w i t h  r ed u -
ce d  p h ysi ca l ,  se nso r y o r  m ent a l  
ca p a b i l i t i es o r  l a ck  o f  exp er i en-
ce  a nd  kn o w l ed g e i f  t h ey h a ve  
b een g i ve n su p er vi si o n o r  i n-
st r u ct i o n co nce r ni ng  u se  o f  t h e 
a p p l i a nce  i n a  sa f e w a y a nd  u n-
derstand	 the	 hazards	 involved,	
C h i l d r en sh a l l  no t  p l a y w i t h  t h e 
a p p l i a nce .  C l ea ni ng  a nd  u se r  
m a i nt ena nce  sh a l l  no t  b e m a d e 
b y ch i l d r en u nl ess t h ey a r e o l d er  
t h a n 8  a nd  su p er vi se d .  K eep  
t h e a p p l i a nce  a nd  i t s co r d  o u t  
o f  r ea ch  o f  ch i l d r en l ess t h a n 8  
ye a r s.

•	 T h i s a p p l i a nce  i s no t  i nt end ed  
f o r  u s e b y p er so ns ( i ncl u d i ng  
ch i l d r en)  w i t h  r ed u ce d  p h ysi -
ca l ,  se nso r y o r  m ent a l  ca p a b i -
l i t i es,  o r  l a ck o f  ex p er i ence  a nd  
kn o w l ed g e,  u nl ess t h ey h a ve  
b een g i ve n su p er vi si o n o r  i n-
st r u ct i o n co nce r ni ng  u se  o f  t h e 
a p p l i a nce  b y a  p er so n r esp o nsi -

b l e f o r  t h ei r  sa f et y .  
•	 C h i l d r en sh o u l d  b e su p er vi se d  

t o  ensu r e t h a t  t h ey d o  no t  p l a y 
w i t h  t h e a p p l i a nce .

•	 D o  no t  u se  yo u r  m i cr o w a ve   o ve n 
f o r  h ea t i ng  a nyt h i ng  i n a i r t i g h t  
se a l ed  co nt a i ner s.  T h e p r es -
su r e i ncr ea se s a nd  m a y ca u se  
d a m a g e w h en o p eni ng  o r  m a y 
exp l o d e.

•	 T h e d o o r  se a l s a nd  t h e d o o r  
se a l  a r ea s   m u st  b e r eg u l a r l y 
i nsp ect ed  f o r  d a m a g e.  I f  t h ese  
a r ea s a r e d a m a g ed  t h e a p p l i a n-
ce  s h o u l d  no t  b e o p er a t ed  u nt i l  
i t  h a s b een r ep a i r ed  b y a  t r a i ned  
se r v i ce  t ech ni ci a n.

•	 T h e a p p l i a nce s a r e no t  i nt end ed  
to be operated by means of an 
external timer or separate remo-
te-control system.

•	 D o  no t  u se  yo u r  m i cr o w a ve   o ve n 
f o r  co o ki ng  o r  r eh ea t i ng  w h o l e 
eg g s w i t h  o r  w i t h o u t  sh el l  si nce  
t h ey m a y exp l o d e eve n a f t er  m i -
cr o w a ve  h ea t i ng  h a s end ed .

P R EC A U T IONS
G ENER A L
•	 T h i s a p p l i a nce  i s d esi g ned  f o r  

domestic	use	only!	  
•	 T h e a p p l i a nce  sh o u l d  no t  b e o p er a t ed   w i -

t h o u t  f o o d  i n t h e o ve n w h en u si ng  m i cr o -
w a ve s .  O p er a t i o n i n t h i s m a nner  i s l i ke l y t o  
d a m a g e t h e a p p l i a nce .

•	 T h e ve nt i l a t i o n o p eni ng s   o n t h e o ve n m u st  
no t  b e co ve r ed .  B l o cki ng  t h e a i r  i nt a ke  o r  
exh a u st  ve nt s m a y ca u se  d a m a g e t o  t h e 
o ve n a nd  p o o r  co o ki ng  r esu l t s.  

•	 I f  yo u  p r a ct i ce  o p er a t i ng   t h e o ve n,  p u t  a  
g l a ss o f  w a t er  i nsi d e.  T h e w a t er  w i l l  a b so r b  
t h e m i cr o w a ve  ener g y a nd  t h e o ve n w i l l  no t  
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•	 b e d a m a g ed .
•	 D o  no t  s t o r e  o r  u se  t h i s a p p l i a nce  o u t d o o r s.  
•	 D o  no t  u se   t h i s p r o d u ct  nea r  a  ki t ch en si nk,  

i n a  w et  b a se m ent ,  o r  nea r  a  sw i m m i ng  
p o o l ,  o r  si m i l a r .

•	 D o  no t  u se  t h e ca vi t y   f o r  a ny st o r a g e p u r -
p o se s.

•	 R em o ve  w i r e t w i st - t i es   f r o m  p a p er  o r  p l a -
st i c b a g s b ef o r e p l a ci ng  b a g  i n t h e o ve n.

D EEP - F R Y ING
•	 D o  no t  u se  yo u r  m i cr o w a ve   o ve n f o r  d eep -

f r yi ng ,  b eca u se  t h e o i l  t em p er a t u r e ca nno t  
b e co nt r o l l ed .

•	 U se  h o t  p a d s o r  o ve n m i t t s   t o  p r eve nt  
b u r ns,  w h en t o u ch i ng  co nt a i ner s,  o ve n 
p a r t s,  a nd  p a n a f t er  co o ki ng .  A cce ssi b l e 
p a r t s m a y b eco m e h o t  d u r i ng  u se ,  yo u ng  
ch i l d r en sh o u l d  b e ke p t  a w a y .

L IQ U ID S
•	 e. g .  b eve r a g es o r  w a t er .    

O ve r h ea t i ng  t h e l i q u i d  b eyo nd  
b o i l i ng  p o i nt  ca n o ccu r  w i t h o u t  
evi d ence  o f  b u b b l i ng .  T h i s co u l d  
r esu l t  i n a  su d d en b o i l  o ve r  o f  
t h e h o t  l i q u i d .

•	 T o  p r ev ent  t h i s p o ssi b i l i t y t h e f o l l o w i ng  
st ep s sh o u l d  b e t a ke n:
1 .  A vo i d  u si ng  st r a i g h t - si d ed  co nt a i ner s 

w i t h  na r r o w  necks.
2 .  S t i r  t h e l i q u i d  b ef o r e p l a ci ng  t h e co n-

t a i ner  i n t h e o ve n a nd  l et  t h e t ea sp o o n 
r em a i n i n t h e co nt a i ner .

3 .  A f t er  h ea t i ng ,  a l l o w  st a nd i ng  f o r  a  
sh o r t  t i m e,  st i r r i ng  a g a i n b ef o r e ca r e-
f u l l y  r em o vi ng  t h e co nt a i ner  f r o m  t h e 
o ve n.

•	 A f t er  h ea t i ng  b a b y f o o d    o r  l i -
q u i d s i n a  b a b y b o t t l e o r  i n a  
b a b y f o o d  j a r ,  a l w a ys st i r  a nd  
ch eck t h e t em p er a t u r e b ef o r e 
se r vi ng .  T h i s w i l l  ensu r e t h a t  t h e 
h ea t  i s eve nl y d i st r i b u t ed  a nd  
t h e r i sk o f  sca l d i ng  o r  b u r ns ca n 
b e a vo i d ed .

•	 E nsu r e t h e L i d  a nd  t h e T ea t  i s r em o ve d  b e-
fore	heating!

A C C ES S OR IES
G ENER A L
T h er e a r e  a  nu m b er  o f  a cce sso r i es 
a va i l a b l e o n t h e m a r ke t .  B ef o r e yo u  
b u y ,  ensu r e t h ey a r e su i t a b l e f o r  m i -
cr o w a ve  u se .
E ns u r e t h a t  t h e u t ens i l s  y o u  u s e  a r e o v en p r o o f  
a nd  a l l o w  m i c r o w a v es  t o  p a s s  t h r o u g h  t h em  b e-
f o r e c o o k i ng .
W h en yo u  p u t  f o o d  a nd  a cce sso r i es   i n t h e m i -
cr o w a ve  o ve n,  ensu r e t h a t  t h ey d o  no t  co m e i n 
co nt a ct  w i t h  t h e i nt er i o r  o f  t h e o ve n.  
T h i s i s esp eci a l l y  i m p o r t a nt  w i t h  a cce sso r i es 
m a d e o f  m et a l  o r  m et a l  p a r t s.
I f  a cce sso r i es co nt a i ni ng  m et a l   co m es i n co n-
t a ct  w i t h  t h e o ve n i nt er i o r ,  w h i l e t h e o ve n i s i n 
o p er a t i o n,  sp a r ki ng  ca n o ccu r  a nd  t h e o ve n 
co u l d  b e d a m a g ed .
A l w a ys ensu r e  t h a t  t h e t u r nt a b l e i s a b l e t o  t u r n 
f r eel y b ef o r e st a r t i ng  t h e o ve n.   I f  t h e t u r nt a b l e 
i sn ’ t  a b l e t o  t u r n f r eel y yo u  sh o u l d  u se  a  sm a l l er  
ve sse l .

T U R NT A B L E S U P P OR T
U se  t h e t u r nt a b l e su p p o r t   u nd er  
t h e G l a ss t u r nt a b l e.  N eve r  p u t  
a ny o t h er  u t ensi l s o n t h e t u r nt a -
b l e su p p o r t .
•	 F i t  t h e t u r nt a b l e s u p p o r t  i n t h e     
      o ve n.

G L A S S  T U R NT A B L E
U se  t h e G l a ss t u r nt a b l e  w i t h  a l l   
co o ki ng  m et h o d s .  I t  co l l ect s t h e  
d r i p p i ng  j u i ce s a nd  f o o d  
p a r t i cl es t h a t  o t h er w i se  
w o u l d  st a i n a nd  so i l  t h e  

i nt er i o r  o f  t h e o ve n.
•	 P l a ce  t h e G l a ss t u r nt a b l e o n t h e t u r nt a b l e  

su p p o r t .

M A INT ENA NC E &  C L EA NING
C l ea ni ng  i s t h e o nl y m a i nt ena nc e  no r m a l l y r e-
q u i r ed .   I t  m u st  b e ca r r i ed  o u t  w i t h  t h e m i cr o w a -
ve  o ve n d i sco nnect ed .
F a i l u r e t o  m a i nt a i n t h e o ve n  i n a  
cl ea n co nd i t i o n co u l d  l ea d  t o  d et e-
r i o r a t i o n o f  t h e su r f a ce  t h a t  co u l d  
a d ve r se l y a f f ect  t h e l i f e o f  t h e a p -
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p l i a nce  a nd  p o ssi b l y r esu l t  i n a  h a -
zardous	situation.
D o  no t  u se  m et a l  sco u r i ng  p a d s,  
a b r a si ve  cl ea ns er s ,   st eel - w o o l  
p a d s,  g r i t t y w a sh cl o t h s,  et c.  w h i ch  
ca n d a m a g e t h e co nt r o l  p a nel ,  a nd  
t h e i nt er i o r  a nd  ext er i o r  o ve n su r -
f a ce s.  U se  a  cl o t h  w i t h  a  m i l d  d e-
t er g ent  o r  a  p a p er  t o w el  w i t h  sp r a y 
g l a ss cl ea ner .  A p p l y sp r a y g l a ss 
cl ea ner  t o  a  p a p er  t o w el .
D o  no t  sp r a y   d i r ect l y o n t h e o ve n.
A t  r eg u l a r  i nt er v a l s ,   es p ec i a l l y  i f  s p i l l  
o v er s  h a v e o c c u r r ed ,  r em o v e t h e 
t u r nt a b l e,  t h e t u r nt a b l e s u p p o r t  a nd  
w i p e t h e b a s e o f  t h e o v en c l ea n.
T h i s o ve n i s d es i g ned   t o  o p er a t e w i t h  t h e t u r n-
t a b l e i n p l a ce .
D o  no t   o p er a t e t h e m i cr o w a ve  o ve n w h en t h e 
t u r nt a b l e h a s b een r em o ve d  f o r  cl ea ni ng .
U se  a  so f t  a nd  d a m p  cl o t h  w i t h  m i l d  d et er g ent  t o  
cl ea n t h e i nt er i o r  su r f a ce s,  f r o nt  a nd  r ea r  o f  t h e 
d o o r  a nd  t h e d o o r  o p eni ng .
D o  no t  a l l o w  g r ea s e  o r  f o o d  p a r t i cl es t o  b u i l d  u p  
a r o u nd  t h e d o o r .
F o r  s t u b b o r n st a i ns,   b o i l  a  cu p  o f  w a t er  i n t h e 
o ve n f o r  2  o r  3  m i nu t es.  S t ea m  w i l l  so f t en t h e 
m a r ks.
A d d i ng  so m e l em o n j u i ce   t o  a  cu p  o f  w a t er ,  p l a -
ci ng  t h i s o n t h e t u r nt a b l e a nd  b o i l i ng  f o r  a  f ew  
m i nu t es ca n el i m i na t e o d o r s i nsi d e t h e o ve n.
D o  no t  u se  st ea m  cl ea ni ng  a p p l i a nce s   w h en 
cl ea ni ng  yo u r  m i cr o w a ve  o ve n.
T h e o v en s h o u l d  b e c l ea ned  r eg u -
l a r l y  a nd  a ny  f o o d  d ep o s i t s  r em o v ed .
T h e ce i l i ng  b enea t h  i t  m a y need  r eg u l a r  cl ea -
ni ng .  T h i s sh o u l d  b e d o ne w i t h  a  so f t  a nd  d a m p  
cl o t h  w i t h  m i l d  d et er g ent .
D IS H W A S H ER  S A F E:
	•	Turntable	Support																	•	Glass	Turntable		
                                          
                 
T R OU B L E S H OOT ING  G U ID E
I f  t h e o ve n d o es no t  w o r k,   d o  no t  m a ke  a  se r vi ce  
ca l l  u nt i l  yo u  h a ve  m a d e t h e f o l l o w i ng  ch ecks:
•	 T h e T u r nt a b l e a nd  t u r nt a b l e su p p o r t   i s i n 

p l a ce .

•	 T h e P l u g   i s p r o p er l y i nse r t ed  i n t h e w a l l  
so cke t .

•	 T h e D o o r   i s p r o p er l y cl o se d .
•	 C h eck  yo u r  F u se s   a nd  ensu r e t h a t  t h er e i s 

p o w er  a va i l a b l e.
•	 C h eck  t h a t   t h e o ve n h a s a m p l e ve nt i l a t i o n.
•	 W a i t  f o r  1 0  m i nu t es,  t h en t r y t o  o p er a t e t h e 

o ve n o nce  m o r e.
•	 O p en a nd  t h en cl o se   t h e d o o r  b ef o r e yo u  

t r y a g a i n.
T h i s i s t o  a vo i d    u nnece ssa r y  
ca l l s f o r  w h i ch  yo u  w i l l  b e ch a r g ed .   
W h en ca l l i ng  f o r  S er vi ce ,  p l ea se  g i ve  t h e se r i a l  
nu m b er  a nd  t yp e nu m b er  o f  t h e o ve n ( se e S er -
vi ce  l a b el ) .  C o nsu l t  yo u r  w a r r a nt y b o o kl et  f o r  
f u r t h er  a d v i ce .

I f  t h e m a i ns co r d  need s  r ep l a -
ci ng   i t  sh o u l d  b e r ep l a ce d  b y t h e 

o r i g i na l  m a i ns co r d ,  w h i ch  i s a va i l a -
ble	 via	 our	 service	 organization.	
T h e m a i ns co r d  m a y o nl y b e r ep l a -
ce d  b y a  t r a i ned  se r vi ce  t ech ni ci a n.

S er vi ce  o nl y t o  b e ca r r i ed  o u t  b y a  t r a i ned  
service	technician.		 It	 is	hazardous	for	an-

yo ne o t h er  t h a n a  t r a i ned  p er so n t o  ca r r y o u t  
a ny se r vi ce  o r  r ep a i r  o p er a t i o n,  w h i ch  i nvo l ve s 
t h e r em o va l  o f  a ny co ve r ,  w h i ch  g i ve s  p r o t ect i o n 
a g a i nst  ex p o su r e t o  m i cr o w a ve  ener g y .  D o  no t  
r em o ve  a ny co ve r .
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M W H  3 0 1  B

CONTROL PANEL DESCRIPTION

qMicro 
Use to set power level. 

wKeep Warm 
Touch to set Keep Warm program.  

eSoft/Melt
Press this button to access Soft/Melt 
cooking mode. 

rPop corn

tAuto Cook 
Use to access the automatic recipes 
menu.

yManual Defrost
To defrost manually. 

uioMeat/Poultry/Vegetables
To set defrost menu.

aAuto Clean
Use to clean cavity. 

sClock   
Use to set the time of day. 

dVolume
Use to activate/deactivate beep 
signal.

f+/-
Use to input food menu code, clock 
time, cook time, cook weight.

gSTOP 
Use to pause, stop or cancel cooking.

hJET START 
Use  to start the cooking.
Use  to set quick start program.
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qFood type selection 

wMute Icon

eMicrowave power (watt)

rWeight (grams)

tPopcorn Icon

ySoft/Melt Icon

uAuto cook Icon

iInsert weight 

oKeep Warm Icon

aInsert time

sDough Rising Icon

dAuto clean Icon 

fDefrost Icon

gMicrowave Icon

w e

r

t

y

i
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g

f

d
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q
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D ep end i ng  o n t h e s el ec t ed  f u nc t i o n,  i t  c o u l d  b e 
need ed  t o  a d d  /  s t i r  /  t u r n f o o d  d u r i ng  c o o k i ng .  
I n t h es e c a s es t h e o v en w i l l  p a u s e c o o k i ng  a nd  
i t  w i l l  a s k y o u  t o  p er f o r m  t h e need ed  a c t i o n.
W h en r eq u i r ed ,  y o u  s h o u l d :
* O p en t h e d o o r .
* A d d  o r  S t i r  o r  T u r n t h e f o o d  ( d ep end i ng  o n t h e 

r eq u i r ed  a ct i o n) .
* C l o se  t h e d o o r  a nd  r est a r t  b y p r essi ng  JE T  

S T A R T  b u t t o n.
N o t es :  i f  t h e d o o r  i s no t  o p ened  w i t h i n 2  m i nu t es 
f r o m  t h e r eq u es t  t o  A d d  o r  S t i r  o r  T u r n t h e f o o d ,  
t h e m i c r o w a v e o v en w i l l  c o nt i nu e t h e c o o k i ng  
p r o c es s ( i n t h i s c a s e t h e f i na l  r es u l t  m a y no t  b e 
t h e o p t i m a l  o ne) .

ADD / STIR / TURN FOOD

START PROTECTION / CHILD LOCK
T h i s a u t o m a t i c s a f et y f u nc t i o n i s a c t i v a t ed  o ne 
m i nu t e a f t er  t h e o v en h a s r et u r ned  t o  “ S t a nd -
b y m o d e” .  
W h en t h e s a f et y  f u nc t i o n i s  a c t i v e t h e d o o r  m u s t  
b e o p ened  a nd  c l o s ed  i n o r d er  t o  s t a r t  t h e c o o k -
i ng ,  o t h er w i s e t h e d i s p l a y w i l l  s h o w  “ d o o r ” .

PAUSE OR STOP COOKING

T o pause cook ing:
T h e c o o k i ng  c a n b e p a u s ed  t o  c h ec k ,  a d d  o r  
t u r n o r  s t i r  t h e f o o d  b y o p eni ng  t h e d o o r .  P r es s 
S T O P  b u t t o n o nc e , t h e f u nc t i o ns  c a n b e p a u s ed  
a s w h a t  t h ey  a r e, p r es s S T O P  b u t t o n t w i c e, t h e 
f u nc t i o ns  s t o p p ed .
T h e s et t i ng  w i l l  b e m a i nt a i ned  f o r  5  m i nu t es .
T o continue cook ing:
C l o s e t h e d o o r  a nd  p r es s  t h e J et  S t a r t  b u t -
t o n.  T h e c o o k i ng  i s r es u m ed  f r o m  w h er e i t  w a s 
p a u s ed .
If  y ou d on’ t w ant to continue cook ing 
y ou can:
R em o v e t h e f o o d ,  c l o s e t h e d o o r  a nd  p r es s t h e 
S t o p  b u t t o n.  
W h en th e cook ing is f inish ed :
T h e d i s p l a y w i l l  s h o w  t h e t ex t  “ E nd ” .  A n a c o u s -
t i c b eep  w i l l  s i g na l  o nc e a  m i nu t e f o r  2  m i nu t es .

P l ea s e no t e t h a t  r ed u c i ng  o r  s t o p p i ng  t h i s p r o -
g r a m m ed  c o o l i ng  c y c l e w i l l  no t  h a v e a  neg a t i v e 
i m p a c t  o n t h e f u nc t i o ni ng  o f  t h e p r o d u c t .

iSTAND-BY MODE

T h e o v en i s i n S t a nd - b y m o d e w h en t h e c l o c k 
i s  d i s p l a y ed  ( o r ,  i f  t h e c l o c k h a s no t  b een s et ,  
w h en t h e d i s p l a y w i l l  s h o w  “ : ” ) .

DOOR
 CLOCK

•	W h en p l u g  i n,  t h e s c r een s h o w s  “ 1 2 : 0 0 ”  
(  “ 1 2 ”  f l a s h i ng  ) ,  1  m i nu t e l a t er  r et u r n t o  

s t a nd b y ( b ef o r e r et u r ni ng  s t a nd b y c a n d i r ec t l y 
s et  c l o c k ) .
•	 I n t h e p r o c es s o f  c o o k i ng ,  p r es s S t o p  b u t t o n 

o nc e t o  p a u s e,  p r es s J et  S t a r t  b u t t o n t o  c o n-
t i nu e c o o k i ng ,  b u t  p r es s S t o p  t w i c e t o  c a nc el  
t h i s  p r o g r a m .

•	 I n t h e p r o c es s  o f  c o o k i ng  s et ,  no  o p er a t i ng  
s y s t em  a u t o m a t i c a l l y r et u r n t o  s t a nd b y m o d e 
i n 1  m i nu t e.

T o  s et  t h e C l o c k o f  y o u r  a p p l i a nc e:
1 .  I n s t a nd b y ,  t o u c h  t h e C l o c k b u t t o n o nc e.  

T h e d i s p l a y s h o w s  t h e c u r r ent  c l o c k .
2 .  P r es s +  /  -   t o  s et  t h e h o u r .
3 .  Press	Clock/JET	START	button	to	confirm.
4 .  P r es s +  /  -  t o  s et  t h e m i nu t e.
5 .  Press	Clock/JET	START	button	to	confirm	

t h e s et t i ng .  
N o t e:
E v er y t i m e a f t er  c o o k i ng  p r o c es s i s c o m p l et ed ,  
t h e s c r een s h o w s  “ E nd ”  a nd  i s s u ed  a  p r o m p t  
u nt i l  o p ened  t h e d o o r  t o  r et u r n s t a nd b y ( no  o p -
er a t i o n f o r  1 0  m i nu t es a u t o m a t i c a l l y r et u r n t o  
s t a nd b y ) .
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T h i s f ea t u r e a l l o w s y o u  t o  s t a r t  t h e o v en q u i c k l y .  
P r es s J E T  S T A R T  b u t t o n o nc e,  t h e o v en s t a r t s 
w o r k a t  f u l l  p o w er  l ev el  a u t o m a t i c a l l y .  D u r i ng  
c o o k i ng ,  p r es s J E T  S T A R T  t o  a d d  t i m e.  T h e 
l o ng es t  c o o k i ng  t i m e i s 9 0  m i nu t es .  

 1. P r es s t h e J et  S t a r t  B u t t o n.  

P r es s i ng  t h e J et  S t a r t  b u t t o n t h e M i c r o w a v e 
f u nc t i o n w i l l  s t a r t  a t  m a x i m u m  m i c r o w a v e p o w er  
( 8 0 0  W a t t )  f o r  3 0  s ec o nd s .

P r es s i ng  t h e J E T  S T A R T  b u t t o n,  t h e M i c r o w a v e 
f u nc t i o n w i l l  s t a r t  a t  f u l l  m i c r o w a v e p o w er  ( 9 0 0 W )  
f o r  3 0  s ec o nd s .  

JET START

•	 I t  i s p o s s i b l e t o  c h a ng e t h e p o w er  l ev el  
a nd  t h e d u r a t i o n t i m e ev en a f t er  t h e c o o k -

i ng  p r o c es s  h a s  b een a l r ea d y  s t a r t ed .  T o  a d j u s t  
t h e p o w er  l ev el ,  s i m p l y p r es s t h e M i c r o w a v e 
b u t t o n r ep ea t ed l y .  

•	 T o  c h a ng e t h e d u r a t i o n t i m e,  p l ea s e p r es s + / -  
b u t t o n. O r  p r es s t h e J E T  S T A R T  b u t t o n o nc e 
t o  i nc r ea s e t h e d u r a t i o n t i m e b y 3 0  s ec o nd s .  

AUTO CLEAN 

BEFORE STARTING THE CYCLE:
1 .  P u t  3 0 0 m l  w a t er  i nt o  a  c o nt a i ner  ( s ee 

o u r  r ec o m m end a t i o ns i n t h e b el o w  
s ec t i o n“ T i p s  a nd  s u g g es t i o ns ” ) .

2 .  P l a c e t h e c o nt a i ner  d i r ec t l y o n t h e m i d d l e 
o f  t h e  c a v i t y

TO START THE CYCLE:
3. Press the Auto Clean button,the cleaning cycle du-

ration will be visible on the display.
4. Press the Jet Start button to start the function.
WHEN THE CYCLET IS FINISHED:
5. Press the Stop button.
6. Rem o v e t h e c o nt a i ner .
7. U s e a  s o f t  c l o t h  o r  a  p a p er  t o w el  w i t h  m i l d  

d et er g ent  t o  c l ea n t h e i nt er i o r  s u r f a c es .

•	 F o r  a  b et t er  c l ea ni ng  r es u l t ,  i t  i s  r ec o m -
m end ed  t o  u s e a  c o nt a i ner  w i t h  a  d i a m et er  

o f  1 7 - 2 0 c m ,  a nd  a  h ei g h t  t h a t  i s  l o w er  t h a n 
6 . 5 c m .

•	 I t  i s r ec o m m end ed  t o  u s e a  c o nt a i ner  o f  l i g h t  
p l a s t i c m a t er i a l  t h a t  i s s u i t a b l e f o r  t h e m i c r o -
w a v e.

•	 A s t h e c o nt a i ner  w i l l  b e h o t  a f t er  t h e c l ea n-
i ng  c y c l e i s c o m p l et ed ,  i t  i s r ec o m m end ed  t o  
u s e a  h ea t  r es i s t a nt  g l o v e w h en r em o v i ng  t h e 
c o nt a i ner  f r o m  t h e m i c r o w a v e.

•	 F o r  a  b et t er  c l ea ni ng  ef f ec t  a nd  r em o v a l  o f  
u np l ea s a nt  o d o r s ,  a d d  s o m e l em o n j u i c e o r  
v i neg a r  t o  t h e w a t er .

T h i s a u t o m a t i c c l ea ni ng  c y c l e w i l l  h el p  y o u  t o  t o  
c l ea n t h e m i c r o w a v e o v en c a v i t y a nd  t o  r em o v e 
u np l ea s a nt  o d o r s .

KEEP WARM

1.  Press the Keep Warm button. The display 
shows as left side.
2.   Press +/- button to select suitable time, then 
press JET START button.

 T h e k eep  w a r m  c y c l e i s  1 5 m i nu t es ,  t o  
ens u r e k eep  p er f ec t  ef f ec t , p l ea s e s el ec t  

t h e t i m e m o r e t h a n 1 5 m i nu t es

POPCORN
This function allows to cook Pop Corn micro-
waveable bags (net weight of the bag has to 
be 100g).
1.    Press the Pop corn button.
2.     Press JET START button to start the func-
tion.

T h i s  f u nc t i o n a l l o w s  y o u  t o  k eep  y o u r  d i s h es  
w a r m   a u t o m a t i c a l l y .
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T o  c o o k  w i t h  m i c r o w a v e p o w er  i nd i v i d u a l l y ,  p r es s  
t h e M i c r o  b u t t o n r ep ea t l y  t o  s el ec t  a  c o o k i ng  
p o w er  l ev el ,  t h en p r es s + / -   b u t t o n t o  s et  a  d e-
s i r ed  c o o k i ng  t i m e.  T h e l o ng es t  c o o k i ng  t i m e i s 
9 0  m i nu t es .

1 .  P r es s t h e M i c r o  b u t t o n.  T h e d ef a u l t  p o w er  
l ev el  ( 7 5 0 W )  w i l l  b e s h o w n o n t h e d i s p l a y  
a nd  t h e w a t t  i c o n s t a r t s b l i nk i ng .

2 .  P r es s t h e M i c r o  b u t t o n r ep ea t l y o r  p r es s 
+ / -  b u t t o n t o  s el ec t  s u i t a b l e c o o k i ng  p o w er ,  
t h en p r es s J E T  S T A R T  b u t t o n

3 .  P r es s +  /  -  t o  s et  t h e c o o k i ng  t i m e. , t h en 
p r es s J E T  S T A R T  b u t t o n t o  s t a r t  c o o k i ng .

MICROWAVE

P O W E R S U G G E S T E D  U S E :

  9 0  W S o f t eni ng  i c e c r ea m ,  b u t t er  a nd  
c h ees es .   k eep  w a r m i ng .

1 6 0  W D ef r o s t i ng .   
3 5 0  W S i m m er i ng  s t ew s ,   m el t i ng  b u t t er .

5 0 0  W

M o r e c a r ef u l  c o o k i ng   e. g .  h i g h  
p r o t ei n s a u c es ,  c h ees e a nd  eg g  
dishes	and	to	finish	cooking	cas -
s er o l es .

6 5 0  W C o o k i ng  o f  	fish,	meat,	vegeta -
b l es  et c .

7 5 0  W C o o k i ng  o f  f i s h , m ea t ,  
v eg et a b l es , et c .   

9 0 0  W

R eh ea t i ng  o f  b ev er a g es ,   w a t er ,  
c l ea r  s o u p s ,  c o f f ee,  t ea  o r  o t h er  
f o o d  w i t h  a  h i g h  w a t er  c o nt ent .  I f  
t h e f o o d  c o nt a i ns eg g  o r  c r ea m  
c h o o s e a  l o w er  p o w er .

 I f  need  t o  c h a ng e t h e p o w er ,  p r es s t h e 
M i c r o  b u t t o n a g a i n, t h e d es i r ed  p o w er  l ev -

el  c a n b e s el ec t ed  a s  b el o w  t a b l e.

MANUAL DEFROST

T h i s f u nc t i o n a l l o w s y o u  t o  d ef r o s t  f o o d .  
1 .    P r es s t h e D ef r o s t  b u t t o n, p r es s J E T  S T A R T  
t o  c o nf i r m .
2 .    P r es s + / -   b u t t o n t o  a d j u s t  c o o k i ng  t i m e.
3 .    P r es s J E T  S T A R T  t o  s t a r t .

T w o - t h i r d s o f  c o o k i ng  t i m e t h e s y s t em  w i l l  
p a u s e t o  r em i nd  y o u  t o  t u r n o v er  t h e f o o d  

u nt i l  y o u  d ep r es s  J E T  S T A R T  b u t t o n t o  ent er  i nt o  
t h e nex t  d ef r o s t i ng  s t a g e,  a nd  d ef r o s t  r es u m e.

F o r  b es t  r es u l t  w e r ec o m m end  t o  d ef r o s t  d i r ec t -
l y o n t h e c a v i t y b o t t o m .
If	the	food	is	warmer	than	deep-freeze	tempera -
t u r e ( - 1 8 ° C ) ,  c h o o s e a  l o w er  w ei g h t  t h a n t h e f o o d .
If	 the	food	 is	colder	 than	deep-freeze	temper-
a t u r e ( - 1 8 ° C ) ,  c h o o s e a  h i g h er  w ei g h t  t h a n t h e 
f o o d .
S ep a r a t e p i ec es a s t h ey b eg i n t o  d ef r o s t .  I nd i -
v i d u a l  s l i c es d ef r o s t  m o r e ea s i l y .
S t a nd i ng  t i m e a f t er  d ef r o s t i ng  a l w a y s i m p r o v es 
t h e r es u l t  s i nc e t h e t em p er a t u r e w i l l  t h en b e 
ev enl y d i s t r i b u t ed  t h r o u g h o u t  t h e f o o d .

VOLUME:SILENCE MODE
T h i s  f u nc t i o n a l l o w s  t o  a c t i v a t e/ d ea c t i v a t e a l l  
t h e s o u nd s p l a y ed  b y t h e a p p l i a nc es , i nc l u d es 
b u t t o n p r es s ,  w a r ni ng s ,  a l a r m ,  ev en end  a u -
d i o  f eed b a c k .

P r es s  V o l u m e b u t t o n t o  b ec o m e m u t e, p r es s  V o l -
u m e b u t t o n a g a i n t o  b ec o m e s o u nd i ng .

T h i s f u nc t i o n c a n o p er a t e a t  a ny t i m e.
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Soft/Melt

A  s el ec t i o n o f  a u t o m a t i c r ec i p es w i t h  p r es et  v a l -
u es t o  o f f er  o p t i m a l  c o o k i ng  r es u l t s .
1 .    P r es s t h e S o f t / M el t  b u t t o n.
2 .    P r es s S o f t / M el t  b u t t o n r ep ea t l y o r  p r es s + / -  
b u t t o n t o   s el ec t  t h e d es i r ed  r ec i p e ( s ee t h e t a -
b l e b el o w ) .
3 .    P r es s  t h e J E T  S T A R T  b u t t o n t o  c o nf i r m  t h e 
r ec i p e a nd  p r es s  + / -   b u t t o n t o  s el ec t  t h e w ei g h t  
w h en t h er e i s a  w ei g h t  r a ng e i n t h e t a b l e.  
4 .    P r es s  t h e J E T  S T A R T  b u t t o n. T h e f u nc t i o n 
w i l l  s t a r t .

T h e c o o k i ng  r ec i p e w i l l  b e c o nf i r m ed  
o nc e y o u  l ea v e t h e f u nc t i o n b u t t o n f o r  3  

S ec o nd s , p r es s  t h e f u nc t i o n k ey  a g a i n t o  c h a ng e 
t h e r ec i p e t y p e.

F O O D  T Y P E W E I G H T H I N T

 p  1 S o f t en B u t t er 5 0 g  -  5 0 0 g / 5 0 g
F r o m  r ef r i g er a t o r  st a t e,  u nw r a p  
a nd  p l a ce  i n m i cr o w a ve  sa f e 
d i sh

p 2 S o f t en I ce  C r ea m 5 0 g  -  1 0 0 0 g / 5 0 g From	frozen	state,	place	ice	
cr ea m  co nt a i ner  o n t u r nt a b l e.

p 3 S o f t en C r ea m  C h ees e 5 0 g  -  5 0 0 g / 5 0 g
F r o m  r ef r i g er a t o r  st a t e,  u nw r a p  
a nd  p l a ce  i n m i cr o w a ve  sa f e 
d i sh

p 4 S o f t en Frozen	Juice 2 5 0 g  -  1 0 0 0 g / 2 5 0 g From	frozen	state,	remove	lid	
f r o m  co nt a i ner .

p 5 M el t i ng B u t t er 5 0 g  -  5 0 0 g / 5 0 g
F r o m  r ef r i g er a t o r  st a t e,  u nw r a p  
a nd  p l a ce  i n m i cr o w a ve  sa f e 
d i sh

p 6 M el t i ng C h o co l a t e 1 0 0 g  -  5 0 0 g / 5 0 g F r o m  r o o m  t em p er a t u r e,  p l a ce  
i n m i cr o w a ve  sa f e d i sh .

p 7 M el t i ng C h eese 5 0 g  -  5 0 0 g / 5 0 g F r o m  r ef r i g er a t o r  st a t e, p l a ce  i n 
m i cr o w a ve  sa f e d i sh .

p 8 M el t i ng M a r sh m el l o w s 5 0 g  -  5 0 0 g / 5 0 g

F r o m  r o o m  t em p er a t u r e,  p l a ce  
i n m i cr o w a ve  sa f e d i sh . T h e 
d i sh  sh o u l d  b e a t  l ea st  d o u b l e 
vo l u m e w i t h  t h e m a r sh m el l o w s 
si nce  t h ey a r e exp a nd ed  d u r i ng  
co o ki ng .
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AUTO COOK MENU

A  s el ec t i o n o f  a u t o m a t i c r ec i p es w i t h  p r es et  v a l -
u es t o  o f f er  o p t i m a l  c o o k i ng  r es u l t s .
1 .     P r es s  t h e A u t o  C o o k b u t t o n.
2 .     P r es s A u t o  C o o k b u t t o n r ep ea t l y o r  p r es s 
+ / -  b u t t o n t o  s el ec t  t h e d es i r ed  r ec i p e ( s ee t h e 
t a b l e f o l l o w i ng ) .
3 .     P r es s  t h e J E T  S T A R T  b u t t o n t o  c o nf i r m  t h e 
r ec i p e a nd  p r es s + / -  b u t t o n t o  s el ec t  t h e w ei g h t  
w h en t h er e i s a  w ei g h t  r a ng e i n t h e t a b l e.  
4 .    P r es s  t h e J E T  S T A R T  b u t t o n. T h e f u nc t i o n 
w i l l  s t a r t .

A c c o r d i ng  t o  t h e s el ec t ed  r ec i p e,  a f t er  a  
c er t a i n t i m e,  t h e d i s p l a y w o u l d  a s k y o u  t o  

a d d  o r  t u r n o r  s t i r  t h e f o o d .  S ee “ A d d / S t i r / T u r n 
f o o d ”  c h a p t er  o n p a g e 8 .

T h e c o o k i n g  r e c i p e w i l l  b e c o nf i r m e d  
o nc e y o u  l ea v e t h e f u nc t i o n b u t t o n f o r  3  

S ec o nd s , p r es s  t h e f u nc t i o n k ey  a g a i n t o  c h a ng e 
t h e r ec i p e t y p e.

DEFROST MENU(MEAT/POULTRY/VEGETABLES)

T h es e f u nc t i o ns a l l o w s y o u  t o  d ef r o s t  f o o d .  
1 .    P r e s s  t h e  M e a t / P o u l t r y / V e g et a b l e s   
b u t t o ns , p r es s  J E T  S T A R T  t o  c o nf i r m .
2 .    P r es s + / -  b u t t o n t o  a d j u s t  t h e w ei g h t  o f  
f o o d .
3 .    P r es s J E T  S T A R T  t o  s t a r t .

I t  w o u l d  b e b et t er  t h a t ,  t u r n f o o d  w h en t h e 
o v en p r o m p t s .

FOOD TYPE WEIGHT SUGGESTED USE

 p 2 Minced meat
100g - 2000g

Minced meat,cutlets, steaks or roasts.  
After cooking, allow food to rest for at least 5 minutes for bet-
ter results.

p 3
Poultry

100g - 2000g
Whole chicken, pieces or fillets.  
After cooking, allow food to rest for 5-10 minutes for better 
results.

p 4
Vegetables

100g - 1000g
Larger, medium and small cut vegetables.  
Before serving, allow food to rest for 3-5 minutes for better 
results.
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RECIPE I N I T I A L  
S T A T E

W E I G H T  
A M O U N T D U R A T I O N P R E P A R A T I O N

q 
R i so t t o  

Frozen 2 5 0 - 1 0 0 0 g / 2 5 0 g 2 0 - 3 1 m i n.

P u t  f o o d  o nt o  m i c r o w a v e s a f e 
d i s h ( 2 5 0 g  r i s o t t o  w i t h  4 0 0 g  
w a t er  f o r  1  s er v i ng  ) , c o v er  t h e 
d i s h .

w 
C u p ca ke s

R o o m  
t em p er a t u r e 3 0 0 g  /  6 0 0 g 5 - 1 1  m i n.

P u t  1 2 5 g  eg g s a nd  1 7 0 g  su g a r  
i nt o  co nt a i ner  t h en st i r  f o r  
2 - 3 m i ns, a d d  1 7 0 g  f l o u r , 1 0 g  
b a ki ng  p o w d er , 1 0 0 g  w a t er , 5 0 g  
b u t t er , p u t  f o o d  i nt o  t h e cu p s. P u t  
t h e cu p s a r o u nd  t h e t u r nt a b l e t o  
m a ke  su r e h ea t en eve nl y .

 e 

V eg et a b l e 

R o o m  
t em p er a t u r e 2 0 0 - 5 0 0 g / 5 0 g 3 - 6  m i n. C u t  t h e v eg et a b l e i nt o  

p i ec es , a d d  2  t a b l es p o o n w a t er .

r 

sp a g h et t i

R o o m  
t em p er a t u r e 1 0 0 - 3 0 0 g / 1 0 0 g 1 3 - 1 7  m i n.

P u t  t h e s p a g h et t i  a nd  w a t er  i nt o  
m i c r o w a v e s a f e d i s h ( 1 0 0 g  f o r  1  
s er v i ng , need  8 0 0 g  w a t er ) .

t 
       Soup

r ef r i g er a t o r  
t em p er a t u r e 3 0 0 - 1 2 0 0 g / 3 0 0 g 2 - 7  m i n. C o ve r  t h e d i sh ,  l ea vi ng  a n a i r  

ve nt i l a t i o n.  

  y 
S cr a m b l ed  eg g s

R o o m  
t em p er a t u r e 1 - 4 eg g s 2 - 4  m i n.

W el l  b ea t  t h e eg g  a nd  w a t er  
t o g et h er ,  co ve r  t h e m ea su r i ng  
cu p  w i t h  p l a st i c w r a p .

u 
 f i sh  f i l l et  

r ef r i g er a t o r  
t em p er a t u r e 2 0 0 - 5 0 0 g / 5 0 g 6 - 1 1  m i n. C o v er  t h e d i s h  a nd  l ea v e a  

v ent .

 i 

G r een b ea n

R o o m  
t em p er a t u r e 2 0 0 - 5 0 0 g / 5 0 g 4 - 7  m i n. A d d  2  t a b l esp o o n w a t er  a nd  

co ve r  t h e d i sh .

o 
Y o g u r t

R o o m  
t em p er a t u r e 1 0 0 0 g 5 H r 2 0  m i n.

U se  b o i l d ed  w a t er  t o  cl ea n 
t h e co nt a i ner . P u t  1 0 0 0 m l  m i l k 
a nd  1 g  yo g u r t  st a r t er  i nt o  
co nt a i ner , t h en a d d  5 0 g  su g a r .
C o ve r  t h e co nt a i ner  d u r i ng  t h e 
co o ki ng .

a
R i si ng

R o o m  
t em p er a t u r e 1  d o u g h 6 5 m i n.

P u t  2 0 0 m l  w a t er  i nt o  o ve n.  A d d  
t h e p r ep a r ed  d o u g h  w h en o ve n 
p r o m p t .
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•	Any	repair	work	must	be	undertaken	by	us	or	
o u r  a p p o i nt ed  a g ent .
•	Any	parts	removed	during	repair	work	or	any	
p r o d u ct  t h a t  i s r ep l a ce d  b eco m e o u r  p r o p er t y .
•	 The	 product	 is	 used	 in	 the	 Uni-
t ed  K i ng d o m  o r  R ep u b l i c o f  I r el a nd .  

T h e G u a r a nt ee d o es no t  co ve r :
•	Damage	resulting	from	transportation,	 impro-
p er  u se ,  neg l ect  o r  i nt er f er ence  o r  a s a  r esu l t  o f  
i m p r o p er  i nst a l l a t i o n.
•	Accidental	damage,	this	includes	but	is	not	
l i m i t ed  t o ,  d a m a g e w h i ch  o ccu r s a s a  r esu l t  o f  
a n ext er na l  a ct i o n.
•	Replacement	of	any	consumable	item	or	ac -
ce sso r y .  T h ese  i nc l u d e b u t  a r e no t  l i m i t ed  t o :
•	plugs,	cables,	light	bulbs,	hoses,	brushes,	
covers	and	filters.
•	Replacement	of	any	removable	parts	made	of	
g l a ss o r  p l a st i c.

A f ter S al es S erv ice
N o  o ne i s b et t er  p l a ce d  t o  ca r e f o r  yo u r  H o t p o i nt  
p r o d u ct  d u r i ng  t h e co u r se  o f  i t s w o r ki ng  l i f e t h a n 
u s –  t h e m a nu f a ct u r er .  

Essential  C ontact Inf orm ation
A d v ice L ine
W e h a ve  a  d ed i ca t ed  t ea m  w h o  ca n p r o vi d e f r ee 
a d vi ce  a nd  a ssi st a nce  w i t h  yo u r  p r o d u ct  i f  yo u  ex -
perience	any	technical	difficulties.	Simply	call	our	
H o t p o i nt  S er vi ce  H o t l i ne f o r  t el ep h o ne a ssi st a nce .
U K :  0 3 4 4 8  2 4 0  0 5 5
R epub l ic of  Irel and  0 8 1 8  9 0 4  0 4 1
w w w . h otpointserv ice. co. uk  

P l ease note:  

Our ad v isors w il l  req uire th e f ol l ow ing inf or-
m ation:
M od el  num b er:  

 
S erial  num b er:

G U A R A NT EE
1 2  m onth s S tand ard  G uarantee

Enh anced  to 2  y ears upon prod uct registration

This	 certificate	 of	 guarantee	 represents	 the	
g u a r a nt ee ( “ G u a r a nt ee”  h er ei na f t er )  o f f er ed  b y 
I nd esi t  C o m p a ny U K  L i m i t ed  w i t h  r eg i st er ed  
office	 at	 Peterborough	PE2	 9JB	 in	 relation	 to	
p r o d u ct s p u r ch a se d  i n t h e U ni t ed  K i ng d o m  a nd  
Indesit	 Ireland	Limited	with	registered	office	in	
D u b l i n 9 ,  I r el a nd  f o r  p r o d u ct s p u r ch a se d  i n t h e 
R ep u b l i c o f  I r el a nd .  T h i s G u a r a nt ee d o es no t  
a f f ec t  yo u r  s t a t u t o r y r i g h t s.
Your	product	has	the	benefit	of	our	manufactu-
r er ’ s G u a r a nt ee,  w h i ch  co ve r s t h e p r o d u ct  f o r  
t w el ve  m o nt h s f r o m  t h e d a t e o f  p u r ch a se .
T h i s g i ve s y o u  t h e r ea ssu r a nce  t h a t  i f ,  w i t h i n 
t h a t  t i m e,  yo u r  p r o d u ct  i s p r o ve n t o  b e d ef ect i -
ve  b eca u se  o f  ei t h er  w o r km a nsh i p  o r  m a t er i a l s,  
w e w i l l ,  a t  o u r  d i scr et i o n,  ei t h er  r ep a i r  o r  r ep l a ce  
t h e p r o d u ct  a t  no  co st  t o  yo u .
T h i s G u a r a nt ee i s su b j ect  t o  t h e f o l l o w i ng  co n-
d i t i o ns:
•		Documentary	proof	of	original	purchase	date	
i s p r o vi d ed .
•		Cosmetic	damage	must	be	reported	within	14	
d a ys f r o m  t h e d a t e o f  p u r ch a se .
•		The	product	has	been	installed	and	operated	
co r r ect l y a nd  i n a c co r d a nce  w i t h  o u r  o p er a t i ng  
a nd  m a i nt ena nce  i nst r u ct i o ns.
•	 	 The	 product	 is	 used	 only	 on	 the	 electricity	
su p p l y p r i nt ed  o n t h e r a t i ng  p l a t e.
•		The	product	has	been	used	for	normal	dome-
st i c p u r p o se s o nl y .
•	The	product	has	not	been	altered,	 serviced,	
m a i nt a i ned ,  d i sm a nt l ed ,  o r  o t h er w i se  i nt er f er ed  
w i t h  b y a ny p er so n no t  a u t h o r i se d  b y u s.

T EC H NIC A L  S P EC IF IC A T ION
S uppl y  V ol tage 230 V/50 Hz

R ated  Input P ow er 1400 W
Outer d im ensions ( H x W x D ) 300X 539 X 398

Inner d im ensions ( H x W x D ) 240 X 354 X 358

1 41 4

en

hotpoint.co.uk



D IS P OS A L  OF  OL D
EL EC T R IC A L  A P P L IA NC ES  

�e European Directive 2012/19/UE on 
Waste Electrical and Electronic Equipment 
(WEEE), requires that old household 
electrical appliances must not be disposed 
of in the normal unsorted municipal waste 

stream.

O l d  a p p l i a nce s m u st  b e co l l ect ed  
se p a r a t el y i n o r d er  t o  o p t i m i se  t h e 
r ec o ve r y a nd  r ecycl i ng  o f  t h e m a t er i a l s 

t h ey co nt a i n a nd  r ed u ce  t h e i m p a ct  o n h u m a n 
h ea l t h  a nd  t h e envi r o nm ent .
T h e cr o sse d  o u t  “ w h eel ed  b i n”  sym b o l  o n t h e 
p r o d u ct  r em i nd s yo u  o f  yo u r  o b l i g a t i o n,  t h a t  
w h en yo u  d i sp o se  o f  t h e a p p l i a nce  i t  m u st  b e 
se p a r a t el y  co l l ect ed .  C o nsu m er s sh o u l d  co n-
t a ct  t h ei r  l o ca l  a u t h o r i t y o r  r et a i l er  f o r  i nf o r m a -
t i o n co nce r ni ng  t h e co r r ect  d i sp o sa l  o f  t h ei r  o l d  
a p p l i a nce .

C onsum ab l es and  A ccessories
W e su p p l y a  f u l l  r a ng e o f  co nsu m a b l es a nd  
a cce sso r i es t o  ke ep  yo u r  p r o d u ct  f u nct i o ni ng  
efficiently	throughout	its	life.
U K :  0 3 4 4 8  2 2 5  2 2 5
R epub l ic of  Irel and :  0 8 1 8  3 1 3  4 1 3
parts. h otpoint. co. uk / sh op

R ecy cl ing and  D isposal  Inf orm a-
tion
A s p a r t  o f  H o t p o i nt ’ s co nt i nu ed  co m m i t m ent  
t o  h el p i ng  t h e envi r o nm ent ,  H o t p o i nt  r ese r ve s 
t h e r i g h t  t o  u se  q u a l i t y ,  r ecycl ed  co m p o nent s 
t o  ke ep  d o w n cu st o m er  co st s a nd  m i ni m i se  
m a t er i a l  w a s t a g e.
P l ea se  d i sp o se  o f  p a cka g i ng  a nd  o l d  p r o d u ct s 
ca r ef u l l y .  
R egister y our new  prod uct and  receiv e 1  
ad d itional  y ear F R EE!
As	an	additional	benefit	of	owning	your	
H o t p o i nt  p r o d u ct ,  w e a r e o f f er i ng  1  ye a r s 
a d d i t i o na l  f r ee g u a r a nt ee.  T o  b e el i g i b l e f o r  t h i s 
yo u  w i l l  need  t o  co nt a ct  u s t o  r eg i st er  yo u r  p r o -
d u ct  w i t h i n 2 8  d a ys o f  p u r ch a se .  I f  yo u  d o  no t  
r eg i st er  yo u r  a p p l i a nce  w i t h i n t h e 2 8  d a ys yo u  
w i l l  st i l l  b e ent i t l ed  t o  1  ye a r s m a nu f a ct u r er ’ s 
g u a r a nt ee.  T o  a ct i va t e yo u r  2  ye a r  g u a r a nt ee 
r eg i st er  o nl i ne a t  w w w . h o t p o i nt . c o . u k.  P l ea -
se  no t e t h a t  t h e ext end ed  g u a r a nt ee i s o nl y 
a va i l a b l e i n t h e U K  a nd  I r el a nd  a nd  i s su b j ect  
t o  t h e sa m e t er m s a nd  co nd i t i o ns a s t h e 1  ye a r  
guarantee.	Please	refer	to	the	certificate	of	
g u a r a nt ee f o r  m o r e i nf o r m a t i o n.
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