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HRVATSKI

Vodic za zdravlje i sigurnost
Kratki vodic
Vodic za postavljanje

SRPSKI

Uputstvo za zdravlje i bezbednost
Brzi vodic
Uputstvo za ugradnju

EAAHNIKA

0dnyoc Yyeiag kat AopdAelag
YUvtopoc 08nyog
0dnyo¢ eykataotaonc

SLOVENSCINA

Navodila za varovanje zdravja in varnost
Kratka navodila
Navodila za namestitev



SIGURNOSNE UPUTE

|
. HR
OBAVEZNO PROCITAJTE | PRIDRZAVAJTE SE

Prije upotrebe uredaja procitajte ove sigurnosne upute.
Sacuvajte ih za buducu referencu.

Ovaj prirucnik i sam uredaj sadrze vazna sigurnosna
upozorenja kojih se morate stalno pridrzavati. Proizvodac
otklanja svaku odgovornost u slucaju nepostivanja
sigurnosnih uputa, za neprikladno koristenje ili za
pogresno podesavanje komandi.

&\ UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dijelovi do kojih postoji
pristup zagrijavaju se prilikom uporabe. Pazite da ne biste
dodirnuli grijace. Djeca mlada od 8 godina trebaju se
drzati podalje od uredaja, osim ako su pod nadzorom.
M\ UPOZORENJE: Ako je povriina ploce za kuhanje
napukla, nemojte upotrebljavati uredaj - opasnost od
strujnog udara.

M\ UPOZORENJE: Opasnost od pozara: Nemojte Cuvati
predmete na povrsinama za kuhanje.

A\NPAZNJA: Postupak kuhanja mora se nadzirati. Kratki
postupak kuhanja mora se neprestano nadzirati.

N\ UPOZORENJE: Pripremanje hrane na masnodi ili ulju
bez nadzora ugradbene ploce moze biti opasno: opasnost
od pozara. NIKADA nemojte gasiti pozar vodom, vec
iskljucite uredaj i pokrijte plamen, npr. poklopcem ili
vatrootpornom dekom.

M Ne upotrebljavajte plo¢u za kuhanje kao radnu
povrsinu ili oslonac.

Odjecu ili druge zapaljive materijale ne priblizavajte
uredaju dok se sastavni dijelovi potpuno ne ohlade -
%asnost od pozara.

Vrlo maloj djeci (0 - 3 godina) ne dopustajte pristup
uredaju. Maloj djeci (3 - 8 godina) ne dopustajte pristup
uredaju ako nisu pod nadzorom. Djeca starija od 8 godina
i osobe smanjenih fizickih, osjetilnih i mentalnih
sposobnosti ili osobe bez dovoljnog iskustva i znanja
mogu koristiti uredaj samo ako su pod nadzorom ili su
dobili upute o sigurnom rukovanju uredajem te ako
razumiju potencijalne opasnosti. Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca ne smiju Cistiti niti odrzavati uredaj bez
nadzora.

M\ UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dijelovi do kojih postoji
pristup zagrijavaju se prilikom uporabe. Pazite da ne
dodirujete grijace. Djeca mlada od 8 godina trebaju se
drzati podalje od uredaja, osim ako su pod nadzorom.

M\ Uredaj nikad nemojte ostavljati bez nadzora prilikom
suSenja namirnica. Ako je uredaj prikladan za upotrebu
sonde, upotrebljavajte samo sondu temperature
preporucenu za ovu peénicu: opasnost od pozara.

M\ Odjecu ili druge zapaljive materijale ne priblizavajte
uredaju dok se sastavni dijelovi potpuno ne ohlade:
opasnost od pozara. Uvijek pazite prilikom kuhanja
namirnica bogatih masnocom ili uljem ili prilikom
dodavanja alkoholnih pica: opasnost od pozara. Za
uklanjanje posuda i dodatnog pribora upotrijebite
rukavice za pecnicu. Po zavrSetku kuhanja pazljivo otvorite
vrata i pustite da vrudi zrak ili para postupno izadu prije

pristupanja unutrasnjosti: opasnost od opekotina. Ne
prekrivajte izlaze za vrudi zrak na prednjem dijelu pecnice:
Kasnost od pozara.

Pazite kada su vrata pecnice otvorena ili spustena kako
biste izbjegli udaranje u vrata.
DOZVOLJENI RASPON UPOTREBE
ANPAZNJA: Uredaj nije namijenjen za rad pomocu
vanjskog uredaja za ukljucivanje kao 5to je mjerac vremena
ili odvojeni sustav daljinskog upravljanja.
A\ Ovaj uredaj namijenjen je upotrebi u ku¢anstvima i na
slicnim mijestima, kao S$to su: kuhinje za osoblje u
trgovinama, uredi i druge objekti u kojima se radi; seoske
kuce; za goste u hotelima, motelimaili slicnim smjestajnim
jedinicama.
M\ Ne dopusta se nikakva druga uporaba (npr. grijanje
prostorija).
A\ Ovaj uredaj nije namijenjen za profesionalnu upotrebu.
Nemojte koristiti ovaj uredaj na otvorenom prostoru.
M\ Ne odlazite eksplozivne ili zapaljive predmete (npr.
benzin ili spremnike rasprsivaca) u uredaj ili u njegovu
blizinu: opasnost od pozara.
POSTAVLJANJE
A\ Pri postavljanju, uredajem moraju rukovati dvije ili vise
osoba: opasnost od ozljeda. Za raspakiranje i postavljanje
uredaja upotrijebite zastitne rukavice: opasnost od
porezotina.
Postavljanje, ukljuCuju¢i dovod vode (ako je uredaj
opremljen) i elektricne prikljucke te popravke smije
obavljati samo kvalificirani tehni¢ar. Nemojte popravljati
ni zamjenjivati bilo koji dio uredaja, osim ako to nije izricito
navedeno u priru¢niku za upotrebu. Djeci ne dozvoljavajte
priblizavanje mijestu postavljanja. Nakon uklanjanja
ambalaze s proizvoda, provjerite da tijekom transporta
nije doslo do ostecenja. U slucaju problema obratite se
distributeru ili najblizem postprodajnom servisu. Nakon
postavljanja otpadni materijal pakiranja (plastiku, dijelove
od stiropora itd.) odloZite van dohvata djece: opasnost od
gusenja. Uredaj se prije postavljanja mora iskljuciti iz
napajanja: opasnost od elektricnog udara.
Pazite da za vrijeme postavljanja uredaj ne oStetiti
elektricni kabel: opasnost od pozara ili elektri¢cnog udara.
Uredaj ukljucite tek kada zavrsi postupak postavljanja.
Uredaj nemojte micati s njegove ploCe od pjenastog
polistirena sve do trenutka ugradnje.

A\ Uredaj nemojte ugradivati iza ukrasnih vrata - postoji
opasnost od poZara.
Ako je uredaj postavljen na postolju, mora se
poravnati i priCvrstiti na zid pomocu isporu¢enog
lanca da bi se sprijecilo da uredaj sklizne s postolja.
@ UPOZORENLJE: Da bi se sprijecilo prevrtanje uredaja,
mora se ugraditi isporuceni pri¢vrsni lanac.
Pogledajte upute za postavljanje.




ELEKTRICNA UPOZORENJA

M\ Nazivna plocica se nalazi na prednjem rubu pecnice
(vidi se kad su vrata otvorena).

M\ Mora postojati moguénost iskljucivanja uredaja iz
struje uklanjanjem prikljucka ako je on dostupan ili to
uciniti pomocu dostupne sklopke s vise polova instalirane
uz uti¢nicu u skladu s pravilima ozi¢enja i uredaj mora biti
uzemljen u skladu s nacionalnim sigurnosnim standardima
za elektri¢nu struju.

&\ Nemojte koristiti produzne kabele, visestruke uti¢nice
ili adaptere. Nakon postavljanja elektricni dijelovi ne smiju
biti dostupni korisniku. Uredaj ne upotrebljavajte kada ste
mokri ili bosi.

A\ Uredaj ne upotrebljavate ako su njegov kabel napajanja
ili utikac osteceni, ako ne radi ispravno ili ako je ostecen ili
je pao natlo.

A\ Ako je kabel za napajanje ostecen, istim ga mora
zamijeniti proizvodac, ovlasteni serviser ili osobe slicne
kvalifikacije kako biste izbjegli opasne situacije: opasnost
od strujnog udara.

A\ Ako je potrebno zamijeniti kabel za napajanje, obratite
se ovlaStenom servisom centru.

&\ UPOZORENJE: Prije zamjene Zarulje svakako iskljucite
uredaj kako biste izbjegli mogucnost strujnog udara.
CISCENJE | ODRZAVANJE

ANUPOZORENJE: Provjerite je li uredaj iskljucen ili
odspojen iz napajanja prije obavljanja bilo kojeg zahvata
odrzavanja; nikada ne upotrebljavajte uredaje za Cis¢enje
parom: opasnost od elektri¢cnog udara.

&\ Ne upotrebljavajte gruba abrazivna sredstva za ¢is¢enje
ili oStre metalne strugace za Ciscenje stakla na vratima
pecnice jer mogu ostetiti povrsinu, a to moze uzrokovati
rasprsnuce stakla.

&\ Ne koristite abrazivne ili korozivne proizvode, sredstva
za Cis¢enje na bazi klora ili strugace za tave.

M\ Provjerite da se uredaj ohladio prije ciécenja ili
obavljanja odrzavanja. - opasnost od opekotina.

A\ UPOZORENJE: Iskljucite uredaj prije zamjene zarulje:
opasnost od strujnog udara.

=i

ODLAGANJE AMBALAZNOG MATERIJALA

Ambalazni materijal moze se u potpunosti reciklirati i oznacen je simbolom
recikliranja ®§. Razli¢iti dijelovi ambalaze moraju se stoga odgovorno odlagati i
u skladu s propisima lokalnih vlasti o odlaganju otpada.

ODLAGANJE KUCANSKIH UREPAJA

Ovaj uredaj proizveden je od materijala koji se moze reciklirati ili ponovno
iskoristiti.

Zbrinite ga sukladno lokalnim pravilnicima o zbrinjavanju otpada.

Radi podrobnijih informacija o postupanju, oporabi i recikliranju elektri¢nih
kucanskih aparata, obratite se nadleznom mjesnom uredu, sluzbi za skupljanje
komunalnog otpada ili trgovini u kojoj ste uredaj kupili. Ovaj uredaj je oznacen
sukladno europskoj direktivi 2012/19/EU o elektricnom i elektronickom otpadu
(OEEQ).

Osigurate li ispravno odlaganje tog proizvoda, pomodi cete u sprjecavanju
mogucih negativnih posljedica za okoli$ i zdravlje ljudi.

Simbol g na proizvodu ili na popratnoj dokumentaciji oznacava da se s njim ne
smije postupati kao s ku¢nim otpadom, nego ga treba odnijeti odgovaraju¢em
sakupljalistu za recikliranje elektricnog i elektronickog otpada.

SAVJETI ZA USTEDU ENERGIJE

Prethodno zagrijte pecnicu samo ako se tako navodi u tablici pecenja ili u vasem
receptu. Koristite tamne lakirane ili emajlirane kalupe za pecenje jer oni bolje
upijaju toplinu.

1IZJAVA O SUKLADNOSTI

Ovaj uredaj ispunjava: zahtjeve ekoloskog nacina izrade europske uredbe br.
65/2014 u skladu s europskom normom EN 60350-1.

Ovaj uredaj zadovoljava zahtjeve ekoloskog nacina izrade europske uredbe br.
66/2014 u skladu s europskom normom EN 60350-2.




OAHTIEZ T'1A THN AXQAAEIA
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2HMANTIKO! AIABAXTE KAI THPEITE

Mpv XPNOIUOTOIACETE TN OUOKELN, SIOBACTE AUTEC TIC
o0nyieg yla tnv ac@dahela. QUAGETE TIC 0dnyieg o€ KOVTIVO
onMEio yia peANOVTIKH avagopd.

AuTtécolobnyieckatn ouoKeu TEPIAABAVOUY GNUAVTIKES
TIPOEIOOTOINCEIC OXETIKA PE TNV OOPAAELQ, TIC OTOIE
TIPEMEL va TnpEite o€ KABe mepimTwon. O KATAOKEUAOTAC
dev @épel Kapia uBlivn yia TN PN THPENON AUTWV TWV
obnylwv ac@aleiag, yia akatdAAnAn xprion TG CUCKEUNC
X\aveaopévn PUOWION TWV XEIPIOTNPIWV.

MPOEIAOMOIHZH: H ouokeuy kai ta mpoofdoipa
e€aptuata tTne umopei va (eotaBouv katd ) didpkela
NG Xpnong. [pémel va €i0Te MPOOEKTIKOl, WOTE va
QMOPEVYETE TUXOV EMAQPN ME TIC avTIOTACEIC. Ta maidid
KATW TwV 8 TWV dev MPEmel va TANCIA(OLV TN GUOKEUN,
EKTOC €AV EMTNEOVVTAL SIAPKWC.

ANMPOEIAOMOIHEH: Av n em@dvela Tne €otiog eival
PAYIOUEVN, UNV XPNOIIOTIOIEITE TN GUOKEUN - KivOUVO(
AekTpomAngiac.

MPOEIAOMOIHXZH:  Kivduvog  mupkayldg:
amoBnKEVETE OTOIXEID OTIC EMPAVEIES UAYEIPEUATOC,
ANTPOSOXH: H Sodikaoia payelpépatoc mpémel va
napakohouBeital. Mia ovvtoun dladikacia payeipéuatog
Kénel va TTOPAKOAOUBEITAL CUVEXWC,

MPOEIAOMOIHZH: Eivau emikivouvo va payelpeleTe e
Nirmn | A&d1 o€ eoTia xwpig emtripnon - Kivduvog mupKay1ag.
Mnv mpoomnaBeite MOTE va oACETE A WTIA PE VEPO,
aANd oBAOTE TN GUOKEUN Kal HETA KOAUYTE TN GAGYQ, TI.Y.
LE €Va KAMAKL A Jia upipayn kouBépta.

Mn xpnoluomoleite TN povdda 0TIV w¢ EM@dvela
gpyaociac.

Alatnpeital Ta pouxa ) dAa eLPAEKTA UNIKA JaKpLA amo
TN ouokeun, €w¢ 6tou OAa Ta eapPTAUATA VA EXOUV
guo’oo& EVTEAWC - KivOUVOC TTUPKAYIAG,

Kpatiote ta pikpd maudid (0-3 €twv) pakpld amd n
ouokeur. Kpatnote ta pikpd madid (3-8 etwv) pakpld
and n OUCKEUN €KTOC €av emtnpouvtal Olopkwe. H
OUOKEUN Umopei va xpnotuomoindei and maidid nAikiag 8
ETWV Kal Avw N ATOPO HE MEIWMEVEC OWUATIKEC,
aledNTNPIAKEC 1 dlavonTIKEG IKAVOTNTEC | ME ENNEIYN
EUMEIPIOG KAl YyvWONG NG OUOKEUARG, MOVO €pOOOV
Bpiokovtal umd emtripnon f €xouv AdBet 0dnyiec oxETIKA
UE TNV ao@aAf Xprion TNG GUOKEUAG KAl KATAVOOUV TOUC
KivOUvoug Tou ouvendyetal. Ta maudid amayopeveTal va
nailouv pe tn ouokeur. O kaBaploudg Kal n cuvTHENoN
amnd tov Xprotn Ogv mpémel va ektedolvtal amd maidid
ka emTipnon.

MPOEIAOMOIHXZH: H ocuokeuy kal ta mpoofdaciua
egaptuatd TG umopei va (eotaBolv katd tn Sidpkela
NG Xpnong. [Mpémel va €ioTe MPOOEKTIKOL, WOTE va
amo@EVYETE TUXOV EMAPN ME Ta BEPUAVTIKA OTOIXEID OTO
EOWTEPIKO TOU PoUpvou. Ta TTaudid KATW Twv 8 TWV dev
npénelvanmAnoldlouv Tn CUOKEUN, EKTOG €AV EMTNEOUVTAL
Ol0PKWC.

AN Mnv agrvete oTé a@UNAKTN T GUOKEUH KaTd TV

unv

amoipavon TPo®iUwv. Av n cuoKeur €ival KATAAANAN
yla xpnon tou aiolntrpa, xenolpormoleite puévo évav
alobntipa Bepuokpacia¢ mMOU CUCTAVETAL Yid TO
OUYKEKPIUEVO POUPVO - KivOuVoC TTUPKaYIAC.

Aatnpeitat Ta polxa i AANa EVPAEKTA UNIKA HOKPLA
amnd tn ouoKeun, éwg Tou OAa Ta e€apTAATA vVa EXOULV
KPUWOEL EVTEAWC - Kivduvog mupkaytdc. Na giote mdvta o
ETOIMOTNTA OTAV PAVETE TPOPIUA TTAOUGIA O€ AiTog, AadL A
oTav MPOCHETETE AAKOOAOUYA TOTA - KivOUVOC TTUPKAYIAK,
XPNOIUOTOLEITE YAVTIO (OUPVOU YIa VA APAIPEITE Ta TAPIA
Kal Ta dAa e€apTtrpaTa. XT0 TEAOC TOU MAYEIPEUATOC,
avoi€Te TNV MOPTA MPOCEKTIKA, aprivovTag To Bepuod aépa
A Tov atpo va PByel otadlakd Tpv va EXETE TPOoBacn 0To
@oUpvVo - Kivouvoc eykaupdtwy. Mnv @pdlete TOUCG
agpaywyol¢ OTNn UMPOOCTIVH TIAEUPA TOU @oUpPVOU -
Kivouvoc TupkayIdc.

M\ Na giote MPOCEKTIKOI 6TAV N TOPTA TOU POUPVOU
Bpioketal oe avoity Béon 1 kateBaouévn, yia va
amo@UyeTe TN Bépuavon e mépTac.

ENITPEMOMENH XPHZH

A\NTIPOXOXH: H cuokeur Sev mpoopiletat yia xprion o€
ouvOUAOUO pE €EWTEPIKO XPOVOSIOKOTTN 1 EEXWPIOTO
oUOTNMA ATTOPOKPUOUEVOU EAEYXOU.

H ouokeury auth €xel oxeOlaOTED yia OIKIOKA XPron
KaBWC Kal yla TAPOMOIEG XPAOEIC OmwG:  Kouliveg
TIPOOWTIKOU O€  KATAOTAMATA, Ypageia Kai AANoug
XWPOUC  €pYaciag, aypoKTAMATa, amd TENATEC O€
Eevodoyeia, potéN, bed & breakfast kar aAoug xwpoug
KOTOIKIaG.

A\ Anayopevetatonoladimote AAn xprion (my. 8¢ppavon
dwuaTtiwv).

&\ Auth n ouokeun Sev TIPoopIlETal yia EMayYEAUATIKA
XPAoN. Mnv XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUH O €EWTEPIKO

WwpO.
k Mnv amoBnkKeVETe EKPNKTIKEC 1 EDPAEKTEC OUGIEC (TT.Y.
doxeia PBevlivng i agpoAupdtwy) Uéoa r Kovtd OTn
OUOKEUN - KivOUVOC TTUPKAYIAC.
EFKATAXTAXIH
M\ O Yeip1opdE Kal n yKATAGTACN TNE CUOKEVAC TIPETE
va yivovtal ané 6Uo A TMePIooOTEPA AToHA - Kivduvog
TPAVMATIONOU. XPNOIUOTOLEITE YAVTIa TIPOOTACIAG yIa va
QPOAIPETETE T CUOKEVAOIA KA VO KAVETE TNV EYKATAOTAON
- Kivéuvog Kopipatoc.
H eykatdotaon, oupmephappavopévng tng mapoxnc
vepPoU (edv umdpxel), ol NAEKTPIKEC OUVOETEIC Kal Ol
ETOKEVEC TIPETEL VA yivovTal amd €IOIKEUUEVO TEXVIKO.
Mnv emiokevaleTe Kal punv avTtikaBiotdte kavéva e€apTnua
TNG OUOKEUNAC, EKTOC €AV QVAPEPETAL PNTA OTO EYXELPIOI0
xpnone. Kpatote ta maudid pOKpd amd TO  XWwPo
gykataotaonG. Metd amdé Tnv amoouokevaoia TNng
ouokeune, PeBaiwbeite 0Tt Sev €xel mPokANnBei {nud oe
QUTAV KATA TN HETAPOPA. X TEQIMTWON TIPORANUATWY,
EMKOWVWVAOTE E TOV QVTIMPOOWNO 1} UE TO TUAMA
TEXVIKNG LMooTAPIENG TTEAaTWV. META TNV eykatdoTaon,
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Ta UAIKA ouokeuaoiag (mMAaoTikd, @eN(OA, KAL) Tpémel va
@UAAooovTal Hakpld amod ta maidid - kivouvog acguéiac.
H ouokeur| mpémel va amoouvaEeTal amd TV NAEKTPIKN

Tpo@odoaia mpiv and kabe epyacia eykataotaong -

Kivouvog nAektpomAnéiac.

Katatnveykatdotaon, Befaiwbeite 6Tidev ExelmpokAnOei

(nwd oto kahwdlo tpopodooiag amd TN Cuokeun -

Kivouvog mupkayldc r) nAektpomAnéiac. Evepyomoinote

OUOKEUN HOVO AoV oAokANpwOEi n eykataoTaon.

Mnv agaipeite tn ouokevry amd T Bdon appou

TIOAUGTUPEVIOU EXPL TN OTIYUH TNG EYKATACTAONG.

O\ Mnv TomoBeTeite Tn GUOKELR oW amd SIAKOOUNTIKN

nopTa - Kivduvog mupkaytdc.

Edv n oelpd sival tomoBetnuévn oe Baon, mpénel

KaTaoTel eminedn kal va oTepewDel oToV TOIXO ME

TNV TapeXopEVn ahuciba ouykpdtnong ya va
anotparnei n oAioBnon Tng cUoKeUAC amo tn Bdon.

@ MPOEIAOMOIHZH: la va amoeuxBei n avarpomh
TNG CUOKEUNAC, IPEMEL VA TOTOBETNOEL N TapexOUEVN
ahuoida ouykpdtnonc. Avatpé€te oTic odnyieg

gykatdotaonc.

HAEKTPIKEX NMPOEIAOMOIHZEIX

MAH mvakida Tegvikov oTolyeiwv  Ppioketal  oTO

UTTPOOTIVO EPOC TOU (POUPVOU (Eival 0paTr) E TNV TOPTA

avolyTr).

M\ Npénel va gival Suvath n amooOVSEon TNG CUCKEUAC

amnd TNV NAEKTPIKA TPo@odoaia e agaipeon Tou QIC Qv

n npia eival mPooBAciun 1\ KE XPon Tou TTOAUTTOAIKOU

dlokomTn mou €xel eykataotabel mpv amd Tnv mpila

OUUPWVA HE Ta €BVIKA MPATUTIA NAEKTPIKAG AoPAAEIOG

Kal n ouokeun mpémel va Slabétel yeiwon pe Bdon Ta

€0VIKA TIpOTUTIA ACPAAEiaC.

A Mn XPnotJomoleite kahwdla  TIPOEKTAONG

(umahavtélec), moAUmpila i TPOCaPUOYeic. Metd Tnv

oMokAfpwaon NG eykatdotaong, Oev mpémel va eival

duvati n mpdéoPaon ota nAekTpika e€aptripata. Mnv

XPNOIOTIOIEITE TN CUOKEVN OTaV €i0TE PPEYUEVOC I UE

yupva média.

MANMn XpnoWWOTOIEITE QUTAY TN OUCKEUH €dv £Xel

@Bappévo kahwdlo tpogodooiac i Puoua, €dv Oev

Aertoupyei owoTd A €av €xel umooTel (NWIA 1 €xel TTECEL

ANE4v 10 kohwSlo TpooSooiac éxel umootel {nuid,

TIPEMEL VO QVTIKATAOTAOE! amd TOV KATOOKELAOTH, TOV

avTIMPAOWTO TEXVIKAG UMTOOTAPIENG 1 AAAA KaTapTIoUEVa

dtopa, WoTe va amo@euyxBolv Tuxov Kivouvol - Kiviuvog

AekTpomAnéiac.

Av mipémel va avTIKATAOTAOETE TO KAAWOSIO PeUUATOC,
amevBuvBeite og éva e€ouclodoTnNUEVO KEVTPO GEPPIC.

A\ NPOEIAOMOIHEH: BeBaiwBeite 6Tt n ouokeur eival

QTEVEQYOTIOINUEVN  TIPIV  AVTIKATOOTHOETE TO  QWG,

mpokelpévouvaano@evyBeinmbavétnranAektpomingiag.

)¢

KAGAPIZMOX KAI ZYNTHPHZH

ANTIPOEIAOTOIHEH: Mpwv omd omoladrmote  epyacia

ouvtripnong, BePaiwbeite Ti n cuokeun eival oNoTA Kal

amoouvdedepévn and to Siktuo Tpogodoaiag MoTé pnv

XPNOIOTIOLEITE GUOKEVEC KABAPIOHOU UE ATHO - KivOuvOg
AekTpomAnéiac.

Mn xpnotuormoleite okAnpd, amo&eoTika KaBaPIOTIKA
alUNPEES METOANKEG EUOTPEC Yo va KabBapioete TO
KPUOTAANO 0TV TTOPTA TOU PoUPVoU. KATl TETOI0 UMopEi
va xapd€el v em@dvela kal mMBavwe va TTPOKAAEDEL
Géaoon TOU KPUOTAANOU.

Mnv xpnowomoleite amofeotikd 1 SlaBpwTikd
npoiovTa, KaBaploTika pe Bdon tn xAwpivn f cupudtiva
O@OLYYaPAKIAQ.

Mpw kaBapioete N kAvete cuvtrpnon, Befaiwdeite ot

OUOKEUN €XEl KPUWOEL - KivOUVOC EYKAUUATWV.

MPOEIAOMOIHZH: Mp1v avTIKataoTACETE TO AN THPA,
QTEVEPYOTIOINOTE T OUOKEUH - KivOuvog nAekTpomAnéiac.
ATOPPI¥YH YAIKQN XYZKEYAZIAX

Ta uAikd ¢ ouokevaoiag ival 100% avaKuKAWGOIUA Kal @épouv To cUUPBoAO
NG avakukAwong Eg. Ta SlaQopa PéPN TNG CUOKEUACIOG TPEMEL GUVETWG
va amoppinTovtal pe umeubuvotnTa Kal O TANPN CUPMOP®WON HE TOUG
KOVOVIOHOUE TNG TOTTIKNAE ONMOTIKAC apXng 0oov agopd T S1dbeon amoBARTwy.

AMOPPIWYH HAEKTPIKQN OIKIAKQN XYZKEYQN

H ouokeur auth éxelLKATAOKEVAOTE] OO AVOKUKAWOLHA 1) EMAVOXPNCIUOTOIR LA
UNIKA.

AnoppiPTe CUPPWVA PE TOUG KAVOVIOHOUG TWV TOTTIKWY OPKWV.

MNa mepaTépw TANPOPOPIEC OXETIKA We TnV eme€epyacia, TNV avakTnon Kat Thv
QVAKUKAWON TWV NAEKTPIKWY OIKIAKWY GUCKEUWVY, ETKOIVWVIOTE HE TIC APUOSIES
TOTIIKEG APXEC, TNV UTTNPETIA GUANOYAG OIKIOKWV amoBARTWY f TO KATdoTnpa anod
OOV AyoPAcaTE AuTd TO TPOIOV. AUTH N CUOKEUA PEPEL ORUAVON CUUPWVA HE
TNV eupwnaikr odnyia 2012/19/EE oxetika pe Ta amoBAnTa 16wV NAeKTPIKOL Kal
nAekTpovikoU e€omAiopou (AHHE).

E€aopaliCovtag Tn owoth amdppyn autou Tou mpoidvtog, Ba Ponbrioete
otV amotponn Twv mbavd PAaepwv ouvemelwv yla To mePIBAANoV Kal Thv
avBpwmivn vyeia.

To oUpuBoro E TIAVW OTO TIPOIOV 1} 0TA £YYPAPA TTOU TO GUVOSEVOLV UTIOSEIKVUEL
OTLAUTA N cuokeun Sev umopei va BewpnBei oikiakd amdppipua. AvTi yi' autd, Ba
nipénel va mapadoBei 6To KatdAAnAo onpeio EPIGUANOYHG Yia TNV AVOKUKAWON
NAEKTPIKWY KAl NAEKTPOVIKWV €6 TNHUATWV.

2YMBOYAEZ A EZOIKONOMHZXH ENEPTEIAX
MpoBepuAVETE TO POUPVO HOVO EAV AUTO AVOPEPETAL GTOV TTIVAKA AYEIPEUATOC
1} 0N ouvTayr 0ag. XpNnoIUOTIOINOTE POPUES e OKOUPOXPWHO PePVIKL Iy EpayLé
eMeIdN amoppoPouV MOAU KaAUTEPa TN BeppdTnTa.

AHAQZEIZ ZYMMOPOQIHZ

Auti n ouokeu mMAnpoi: Amaitroelg olkohoyikoU oxedlacpol Tou Eupwmadikol
Kavoviopou 65/2014 og ouppdpewon e to Eupwmaiko Mpotumo EN 60350-1.

AUTA N OUOKEU QVTOMOKPIVETAL OTIG AMAITACELS OIKOMOYIKNG Oxediaong tou
Eupwmaikol Kavoviopou 66/2014 oUpgwva e 1o Eupwmaikd mpotumo EN 60350-2.




BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

|
SR
VAZNO JE DA SE PROCITAJU | POSTUJU

Pazljivo procitajte ova bezbednosna uputstva pre
upotrebe uredaja. Sacuvajte ih za buducu upotrebu.

Ovaj prirucnik i sam uredaj pruzaju vazna bezbednosna
upozorenja koja morate proditati i kojih se morate uvek
pridrzavati. Proizvodac se odrice svake odgovornosti u
sluaju nepostovanja ovih bezbednosnih uputstava,
nepravilnog koris¢enja uredaja ili nepravilno podesenih
kontrola.

N\ UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni delovi jako se
zagrevaju u toku upotrebe. Pobrinite se da ne dode do
kontakta sa grejaCima. Decu mladu od 8 godina treba
uvek drzati po strani, ukoliko nisu pod stalnim nadzorom.
N\ UPOZORENJE: Ukoliko je povriina ploce za kuvanje
naprsla, nemojte koristiti uredaj - postoji rizik od
elektricnog udara.

A\ UPOZORENJE: Opasnost od pozara: Ne stavljate
nikakve predmete na povrsinu za kuvanje.

M\ OPREZ: Proces kuvanja mora da se nadgleda. Kraci
proces kuvanja mora neprekidno da se nadgleda.

A\ UPOZORENJE: Kuvanje na plo¢i bez nadzora kada se
koristi mast ili ulje, moZe da bude opasno - postoji rizik od
pozara. NIKAD ne pokusavajte da ugasite vatru vodom,
ve¢ iskljuCite uredaj a zatim pokrijte plamen, npr.
poklopcem ili protivpozarnom tkaninom.

&\ Nemojte da koristite plo¢u za kuvanje kao potporu ili
radnu povrsinu.

Krpe i druge zapaljive materijale drzite dalje od uredaja
dok se svi delovi potpuno ne ohlade - postoiji rizik od
pozara.

M\ Malu decu (do 3 godine) treba drzati dalje od uredaja.
Malu decu (3-8 godina) treba drzati dalje od uredaja, osim
ukoliko imaju konstantan nadzor. Deca starosti od 8
godina i vise i osobe sa umanjenim fizickim, culnim ili
mentalnim sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja,
mogu da koriste ovaj uredaj samo ako su pod nadzorom
ili ako su im data uputstva za bezbedno koris¢enje uredaja
i ukoliko razumeju moguce rizike. Deca se ne smeju igrati
uredajem. Cicenje i odrzavanje ne smeju vrsiti deca bez
nadzora.

A\ UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni delovi jako se
zagrevaju u toku upotrebe. Pobrinite se da ne dode do
kontakta sa grejnim elementima. Decu mladu od 8 godina
treba uvek drzati po strani, ukoliko nisu pod stalnim
nadzorom.

M\ Nikad ne ostavljajte uredaj bez nadzora za vreme
suSenja hrane. Ukoliko je uredaj pogodan za koris¢enje
sonde, koristite samo temperaturnu sondu preporucenu
za ovu rernu - u suprotnom, postoji rizik od pozara.

A\ Krpe i druge zapaljive materijale drzite dalje od uredaja
dok se svi delovi potpuno ne ohlade - postoiji rizik od
pozara. Budite narocito oprezni prilikom spremanja masne
hrane ili prilikom dodavanja alkoholnih pi¢a - postoji rizik
od pozara. Koristite rukavice za rernu za vadenje posuda i
pribora. Po zavrSetku pecenja, pazljivo otvorite vrata i

pustite vreo vazduh ili paru polako napolje pre nego sto
pristupite rerni — postoji rizik od opekotina. Ne blokirajte
otvore za vreo vazduh na prednjoj strani rerne - postoji
rizik od pozara.

A\ Budite pazljivi kada su vrata rerne otvorena, kako ne
biste udarili u njih.

DOZVOLJENA UPOTREBA

M\ OPREZ: Uredaj nije predviden da se njime upravija
spoljnim uredajem za ukljucivanje, kao $to je tajmer, ili
odvojenim sistemom za daljinsko upravljanje.

A\ Ovaj uredaj je namenjen za upotrebu u domacinstvu i
takode se moze koristiti: u kuhinjama za osoblje u
prodavnicama, kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima; u seoskim gazdinstvima; od strane gostiju
hotela, motela, prenocista sa doruckom i drugih objekata
za smestaj gostiju.

M Nijedna druga upotreba nije dozvoliena (npr.
zagrevanije prostorija).

A\ Ovaj uredaj nije namenjen za profesionalnu upotrebu.
Ne koristite uredaj na otvorenom.

A\ Ne ¢uvaite eksplozivne ili zapaljive materije (npr. benzin
ili sprejeve) unutar ili blizu uredaja - postoji rizik od pozara.
INSTALACIJA

M\ Ovim uredajem moraju rukovati i montirati ga dve ili
vise osoba - postoji rizik od povrede. Prilikom raspakivanja
i ugradnje, koristite zastitne rukavice — postoji rizik od
posekotina.

Ugradnju, ukljuCujuéi dovod vode (ako postoiji), elektricne
prikljucke i popravke mora da obavi kvalifikovani tehnicar.
Nemojte popravljati ili menjati delove uredaja ukoliko to
nije izricito navedeno u korisnickom priru¢niku. Drzite
decu podalje od mesta ugradnje. Posle vadenja uredaja iz
pakovanja proverite da se nije ostetio tokom transporta. U
slu¢aju daima nekih problema, obratite se svom prodavcu
ili najblizoj postprodajnoj sluzbi. Nakon ugradnje, otpadna
ambalaza (plasti¢ni delovi, delovi od stiropora itd) se
mora Cuvati van domasaja dece - postoji rizik od gudenja.
Pre ugradnje, uredaj se mora iskljuciti sa strujnog napajanja
— postoji rizik od strujnog udara.

Pazite da uredaj ne oSteti kabl za napajanje tokom
ugradnje - postoji rizik od pozara ili strujnog udara.
Aktivirajte uredaj tek nakon S$to je postupak ugradnje
zavrsen.

Ne uklanjajte uredaj iz stiropora do trenutka instalacije.




A\ Ne instalirajte uredaj iza dekorativnih vrata - opasnost

od poZzara.

ako se aparatura postavi na postolje, potrebno je da se

iznivelide i pricvrsti za zid pomocu isporu¢enog lanca za

zadrzavanje, kako bi se sprecilo da uredaj sklizne sa
postolja.

@ UPOZORENLJE: Kako bi se onemogucilo prevrtanje
uredaja, potrebno je da se namesti isporuceni lanac
za zadrzavanje. Pogledajte uputstva za montiranje.

OPASNOST OD ELEKTRICNOG UDARA

M\ Plo¢ica sa tehnickim podacima se nalazi na prednjoj

ivici rerne (vidljiva je kada su vrata otvorena).

A\ Mora biti omogucenoiskljucivanje uredaja sa napajanja

izvlacenjem utikaca iz uti¢nice, ukoliko joj se moze

pristupiti, ili putem dostupnog viSepolnog prekidaca
postavljenog iznad uticnice u skladu sa pravilima oziCenja,

a uredaj mora biti uzemljen u skladu sa nacionalnim

standardima elektri¢ne bezbednosti.

M\ Ne koristite produzne kablove, visestruke uti¢nice ili

adaptere. Elektri¢ni delovi ne smeju da budu lako dostupni

korisniku posle ugradnje. Ne koristite uredaj kada ste
mokri ili bosi.

&\ Ne rukujte ovim uredajem ako mu je ostecen kabl za

napajanje ili utika¢, ako ne radi pravilno ili ako je osteceniili

ste ga ispustili.

A\ Ukoliko je kabl za napajanje ostecen, potrebno je da ga

proizvodac, serviser ili druga kvalifikovana osoba zameni

istim takvim kako bi se izbegla opasnost - postoji rizik od
elektricnog udara.

A\ Ako je potrebna zamena kabla za napajanje, obratite se

ovlad¢enom servisnom centru.

N\ UPOZORENJE: Pobrinite se da uredaj bude isklju¢en

pre zamene lampice da bi se izbegao eventualni strujni

udar.

CISCENJE | ODRZAVANJE

M\ UPOZORENJE: Pre obavljanja ¢iscenja ili odrzavanja,

vodite ra¢una da uredaj bude isklju¢en i da ne bude

priklju¢en na strujno napajanje; nikada ne koristite opremu
za CiS¢enje parom - postoji rizik od elektricnog udara.

M\ Ne koristite gruba abrazivna sredstva za ciééenje ili

oStre metalne strugace za CiS¢enje stakla na vratima rerne,

jermogu da ogrebu povrsinu, sto moze dovesti do pucanja
stakla.

M\ Nemojte da koristite abrazivne ili korozivne proizvode,

sredstva za cis¢enje na bazi hlora ili mrezice za &iS¢enje

posuda.

M Vodite ra¢una da uredaj bude ohladen pre ¢isc¢enja ili

odrZavanja. - opasnost od opekotina.

A\ UPOZORENJE: Iskljucite uredaj pre zamene sijalice —

postoji rizik od strujnog udara.

E

ODLAGANJE AMBALAZE

Materijal za pakovanje je moguce 100% reciklirati i oznacen je reciklaznim
simbolom ¥&¢g. Razni delovi pakovanja se moraju odgovorno odlagati u skladu i
potpuno sa lokalnim propisima o odlaganju otpada.

ODLAGANJE KUCNIH UREDAJA

Ovaj uredaj je proizveden od materijala koji se mogu reciklirati ili ponovo
upotrebiti.

Odlozite ga u skladu s lokalnim propisima o odlaganju otpada.

Za vise informacija o tretmanu, ponovnom iskoris¢avanju i reciklazi kucnih
elektricnih uredaja obratite se nadleznom lokalnom organu vlasti, sluzbi za
sakupljanje komunalnog otpada ili prodavnici u kojoj ste kupili uredaj. Ovaj
uredaj je oznacen prema Evropskoj Direktivi o odlaganju elektri¢ne i elektronske
opreme 2012/19/EZ (Waste Electrical and Electronic Equipment — WEEE).

Ako pravilno odlozite proizvod na otpad, pomoci ¢ete u sprecavanju potencijalnih
negativnih posledica po Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.

Simbol E na proizvodu ili na pratecoj dokumentaciji ukazuje na to da sa
njim ne treba postupati kao sa komunalnim otpadom, ve¢ ga treba predati
odgovaraju¢em centru za sakupljanje i reciklazu elektri¢ne i elektronske opreme.

SAVETI ZA USTEDU ENERGIJE
Samo u slucaju da je to navedeno u tabeli za pripremu hrane ili u vasem receptu,
rernu mozete unapred zagrejati. Koristite tamne lakirane ili emajlirane kalupe za
pecenje posto oni bolje apsorbuju toplotu.

IZJAVE O USAGLASENOSTI

Ovaj uredaj ispunjava: Zahteve ekoloskog dizajna evropske odredbe 65/2014 u
skladu sa evropskim standardom EN 60350-1.

Ovaj uredaj ispunjava zahteve ekoloskog dizajna evropske odredbe 66/2014 u
skladu sa evropskim standardom EN 60350-2.




VARNOSTNA NAVODILA

- SL

POMEMBNE INFORMACLJE, Ki JIH MORATE PREBRATI IN

UPOSTEVATI

Pred uporabo aparata preberite ta varnostna navodila.
Navodila hranite na dosegu roke za prihodnjo uporabo.
V navodilih za uporabo in na aparatu so pomembna
varnostna navodila, ki jih mora uporabnik prebrati in
vedno upostevati. Proizvajalec ne prevzema odgovornosti
v primeru neupostevanja varnostnih navodil, nepravilne
uporabe aparata ali napacne nastavitve upravljalnih
elementov.

/\ OPOZORILO: Aparat in njegovi dostopni deli se med
uporabo segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete grelnikov.
Otroci, mlajsi od 8 let, se ne smejo zadrzevati v blizini
aparata, e niso pod stalnim nadzorom.

OPOZORILO: Ce na povrsini kuhalne plos¢e opazite
razpoko, aparata ne uporabljajte, saj obstaja nevarnost
elektricnega udara.

/\ OPOZORILO: Nevarnost pozara: Na kuhalnih povriinah
ne shranjujte predmetov.

M\POZOR: Postopek kuhanja je treba nadzorovati.
Postopek kratkotrajnega kuhanja je treba nenehno
nadzorovati.

M\ OPOZORILO: Kuhalne ploéce ne puscajte brez nadzora
med kuhanjem z mastjo ali oljem, saj lahko pride do
pozara. Ognja NIKOLI ne poskusajte pogasiti z vodo,
ampak izklopite aparat in nato pokrijte plamene npr. s
pokrovom ali poZarno odejo.

M Kuhalne ploi¢e ne uporabljajte kot delovni pult ali
podlago.

Pazite, da aparat ne pride v stik s krpami ali drugimi
vnetljivimi predmeti, dokler se vse komponente povsem
ne ohladijo, saj lahko pride do poZzara.

M\ Zelo majhni otroci (0-3 let) naj se ne priblizujejo
aparatu. Majhni otroci (3-8 let) ne smejo biti v blizini
aparata brez stalnega nadzora. Otroci, stari 8 let ali vec, in
osebe z omejenimi telesnimi, ¢utnimi ali razumskimi
sposobnostmi oz. osebe, ki nimajo izkusenj in znanja,
lahko aparat uporabljajo le, ¢e so pod nadzorom oz. ¢e so
bili pouceni o varni uporabi aparata in se zavedajo
morebitnih nevarnosti. Otroci se z aparatom ne smejo
igrati. Otroci brez nadzora ne smejo Cistiti ali vzdrzevati
aparata.

OPOZORILO: Aparat in njegovi dostopni deli se med
uporabo segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete grelnikov.
Otroci, mlajsi od 8 let, se ne smejo zadrzevati v blizini
aparata, Ce niso pod stalnim nadzorom.

Aparata med susenjem hrane nikoli ne pusajte brez
nadzora.Ce je v pecici dovoljeno uporabljati temperaturno
sondo, uporabite le sondo, ki je priporoCena za to pecico,
saj lahko pride do pozara.

A\ Pazite, da aparat ne pride v stik s krpami ali drugimi
vnetljivimi predmeti, dokler se vse komponente povsem
ne ohladijo, saj lahko pride do pozara. Bodite previdni pri
pripravi zivil, bogatih z mascobo, oljem ali pri dodajanju
alkoholnih pija¢, saj lahko pride do pozara. Za

odstranjevanje posode in pribora uporabljajte zascitne
rokavice. Po koncu priprave hrane previdno odprite vrata
in vro¢ zrak ali paro iz pecice izpustite postopoma, Sele
nato lahko sezete v pecico, saj se lahko opecete. Ne
prekrivajte zraCnikov za vroC zrak na spredniji strani pecice,
saj lahko pride do poZzara.

M\ Bodite previdni pri delno ali povsem odprtih vratih
pecice, da se ne udarite.

DOVOLJENA UPORABA

A\ POZOR: aparat ni namenjen temu, da bi ga upravljali z
zunanjimi upravljalnimi napravami, kot sta Casovnik ali
locen daljinski upravljalnik.

A\ Aparat je namenjen uporabi v gospodinjstvu in temu
podobnim nacinom uporabe, na primer: v kuhinjah za
osebje v trgovinah, pisarnah in drugih delovnih okoljih, na
kmetijah, za goste v hotelih, motelih in prebivalce drugih
stanovanjskih okolij.

M\ Druga uporaba ni dovoliena (npr. za segrevanje
prostorov).

A\ Aparat ni namenjen profesionalni uporabi. Aparata ne
Korabljajte na prostem.

V aparatu ali v njegovi blizini ne shranjujte eksplozivnih
ali vnetljivih snovi (npr. bencina ali plocevink z razprsili), saj
lahko pride do pozara.

NAMESTITEV

MN7a premikanje in namestitev aparata sta potrebni
najmanj dve osebi, saj obstaja nevarnost poskodb. Za
odstranjevanje embalaze in namestitev aparata uporabite
zadcitne rokavice - nevarnost ureznin.

Namestitev, vklju¢no s priklopom na vodovodni sistem (¢e
je prisoten) in elektri¢nimi prikljucki ter popravili, mora
izvesti usposobljen tehnik. Ne popravljajte ali menjajte
katerega koli dela aparata, razen Ce to niizrecno navedeno
v navodilih za uporabo. Otroci se mestu namestitve ne
smejo priblizevati. Ko aparat odstranite iz embalaze, se
prepriajte, da se med prevozom ni poskodoval. V primeru
tezav se obrnite na prodajalca ali na najblizjo servisno
sluzbo. Ko je aparat namescen, ostanke embalaze (plastika,
deli iz stiropora itd.) shranite izven dosega otrok, saj
obstaja nevarnost zadusitve. Pred katerim koli postopkom
namestitve aparat odklopite iz elektricnega omrezja, saj
obstaja nevarnost elektricnega udara.

Med namestitvijo pazite, da aparat ne poSkoduje
napajalnega kabla, saj to lahko privede do pozara ali
povzroCi elektricni udar. Aparat vklopite 3ele, ko je
namestitev koncana.

Ne odstranite aparata iz osnove iz polistirenske pene,
dokler ga ne boste namestili.




A\ Ne name$cajte aparata za dekorativnimi vrati - tveganje

pozara.

Ce je Stedilnik namescen na podstavek, ga morate izravnati

in pritrditi na steno s prilozeno zadrzevalno verigo, tako da

preprecite zdrs aparata s podstavka.

@ OPOZORILO: Da bi preprecili nagibanje ali
prevraanje aparata, morate namestiti prilozeno
zadrzevalno verigo. Za namestitev glejte navodila.

OPOZORILA GLEDE ELEKTRICNEGA TOKA
M Tablica s serijsko $tevilko je namescena na prednjem
robu pecice in je vidna, ko so vrata pecice odprta.
A\ Prekinitev napajanja aparata mora biti mogoca z
izklopom vtica, Ce je ta na dosegu roke, ali z ve¢polnim
stikalom, ki je v skladu s predpisi za oZiCenje names¢eno
na vodu med vti¢nico in aparatom. Aparat mora biti prav
tako ozemljen v skladu z drzavnimi standardi glede
elektricne varnosti.

A\ Prepovedana je uporaba podaljskov, razdelilnih vti¢nic

in adapterjev. Elektricne komponente po namestitvi

aparata uporabnikom ne smejo biti dostopne. Aparata ne

Korabljajte, ko ste mokri ali bosi.

Aparata ne uporabljajte, ¢e ima poskodovan napajalni
kabel ali vti¢, ¢e ne deluje pravilno oziroma ce je bil
poskodovan ali je padel.

Da se izognemo nevarnosti, lahko poskodovan
napajalni kabelzenakim kablom nadomestile proizvajalec,
njegov serviser ali podobno usposobljena oseba, saj
obstaja moznost elektricnega udara.

A\ Ce morate napajalni kabel zamenjati, se obrnite na

pooblas¢eno servisno sluzbo.

N\ OPOZORILO: Prepricajte se, da je aparat pred menjavo

luci izklopljen, da tako preprecite nevarnost elektricnega

udara.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

M\ OPOZORILO: Aparat morate pred vzdrzevalnimi deli

izklopiti in izklju¢iti z elektricnega napajanja; ne

uporabljajte parnih Cistilcev, saj obstaja nevarnost
elektricnega udara.

M\ Ne uporabljajte grobih, abrazivnih cistil ali kovinskih

strgal za Ciscenje stekla vrat pecice, saj lahko opraskajo

povrsino, zaradi ¢esar lahko steklo poci.

N\ Ne uporabljajte abrazivnih ali korozivnih izdelkov, ¢istil

na osnovi klora ali zi¢natih gobic.

A\ Pred ¢iscenjem ali vzdrzevanjem se prepricajte, da se je

aparat ohladil. - nevarnost opeklin.

OPOZORILO: Pred menjavo luci aparat izklopite, saj
lahko pride do elektricnega udara.

ODSTRANJEVANJE EMBALAZE

Embalazo je mogoce povsem reciklirati in je oznacena s simbolom za recikliranje
¥¢. Dele embalaze zato zavrzite odgovornoin v skladu s predpisi pristojnih sluzb,
ki urejajo odlaganje odpadkov.

ODSTRANJEVANJE GOSPODINJSKIH APARATOV
Aparat je izdelan iz materialov, ki jih je mogoce reciklirati ali ponovno uporabiti.
Aparat zavrzite v skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi o odstranjevanju
odpadkov.

Dodatne informacije o odstranjevanju in recikliranju elektricnih gospodinjskih
aparatov lahko dobite na pristojnem obcinskem uradu, pri komunalni sluzbi ali
v trgovini, kjer ste aparat kupili. Aparat je oznacen v skladu z evropsko Direktivo
2012/19/EU o odpadni elektri¢ni in elektronski opremi (OEEO).

Aparat odlozite na predvidenih zbirnih mestih, sajlahko s tem preprecite Skodljive
posledice za okolje in zdravje ljudi.

Simbol E na aparatu ali prilozeni dokumentaciji pomeni, da je aparat
prepovedano odlagati med komunalne odpadke. Oddati ga je treba v zbirnem
centru za recikliranje elektri¢ne in elektronske opreme.

NASVETI ZA VARCEVANJE Z ENERGIJO

Pecico predgrejte samo, Ce je to navedeno v razpredelnici za pripravo hrane ali
v vasem receptu. Uporabljajte temno lakirane ali emajlirane pekace, saj se veliko
bolje segrevajo.

IZJAVE O SKLADNOSTI

Ta naprava je skladna z: zahtevami po ekoloski zasnovi evropske uredbe 65/2014
in evropskim standardom EN 60350-1.

Aparat izpolnjuje zahteve po ekoloski zasnovi evropske uredbe 66/2014 v skladu
z evropskim standardom EN 60350-2.
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Staklo keramicka ploca
Upravljacka ploca
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UPRAVLJACKA PLOCA

SVJETLO INDIKATORA TERMOSTATA

O0O0

PLAMENIK PLOCE ZA GUMB BIRACA GUMB TERMOSTATA  PLAMENIK PLOCE ZA
KUHANJE KUHANJE
UPRAVLJACKI GUMBI UPRAVLJACKI GUMBI

11



HR |

DODATNI PRIBOR

RESETKA DUBOKA POLICA

Broj komada i vrsta dodatnog pribora moze varirati, ovisno o kuplienom
modelu. Dodatni pribor koji se ne isporucuje kupuje se odvojeno u
postprodajnom servisu.

PRVA UPOTREBA

SVAKODNEVNA UPOTREBA

Kod prve upotrebe uredaja zagrijte praznu pecnicu sa zatvorenim vratima I Predmete nikada nemojte stavljati izravno na dno pecnice; ovime Cete izbjedi

na najvisu temperaturu u trajanju od najmanje pola sata. Provjerite, prije ostecenje emajliranog premaza.

iskljucivanja pecnice i otvaranja vrata pecnice, ima li prostorija dobru IPosude uvijek stavljajte na jednu ili vise isporucenih polica.

ventilaciju. Uredaj moZe stvarati pomalo neugodan miris proUzroCen | e

izgaranjem zastitnih tvari upotrijebljenih tijekom postupka proizvodnje. SVJETLO INDIKATORA TERMOSTATA

""""""""""""""""""""""""""" Kada je uklju¢eno, pecnica se zagrijava.

1. Odaberite Zeljeni nacin kuhanje okretanjem gumba BIRACA. Isklju¢uje se kada se u unutrasnjosti pecnice postigne odabrana temperatura. U

2. Odaberite preporucenu temperaturu za nacin kuhanja ili Zeljenu tom se trenutku svjetlo naizmjenicno ukljucuje i iskljucuje oznacavajuci tako da
temperaturu okretanjem gumba TERMOSTATA. termostat radi i odrzava temperaturu na stalnoj razini.

Detaljan popis nacin kuhanja i preporucene temperature kuhanja nalaze se u

odgovarajucoj tablici (pogledajte Tablica savjeta za kuhanje u pecnici). SVJETLO PECNICE §
Ono se ukljucuje tako da gumb BIRACA okrene u bilo koji polozaj koji nije ,0".

Ostaje ukljuceno sve dok pecnica radi. Odabirom gumba, svjetlo se ukljucuje, a
da se ne ukljucuje nijedan grijac.

Tijekom kuhanja uvijek je moguce: 5
«  Promijeniti nacin kuhanja okretanjem gumba BIRACA.

« Promijeniti temperaturu okretanjem gumba TERMOSTATA.

«  Postavite ukupno trajanje kuhanje i vrijeme zavrietka kuhanja (pogledajte
u nastavku).

+ Zavrsite kuhanje okretanjem gumba BIRACA u polozaj ,0". 220-240V-

LRY R

Prikljucivanje osnovnog napajanja

HO5V2VE-F x4 AaHARM 60227 IEC 53
HO5VV-F 3xd4  «HARM 80227 IEC 57
*380-415 3N~

m EBEH®@OHD R 4
u £ Ve We lN
HOSV2V2-F 5x1.5 4HARM 60227 IEC 53

HOSVV-F 5x1.5 <«HAR® 60227 IEC 57
*380-415 ZN™

m @ G iu Y

U 4y ]
HOSW2VZ-F 4x4 dHARM G022T IEC 53
HO5VV.F 4xd «HARM 80227 IEC 57

4

*alternativne mogucnosti napajanja
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FUNKCLJE

1.  ODABERITE FUNKCIJU
Funkciju odaberite tako da okrenete gumb za odabir prema simbolu funkcije
koju trebate.

SVJETLO
Za ukljucivanje svjetla pecnice.

KONVENCIONALNO
Za pecenije bilo kojeg jela na samo jednoj razini.

KONVEKCIJSKO PECENJE
Za istovremeno pecenje na najvise dvije razine. Bilo bi dobro da
zamijenite polozaj plitica za pecenje na polovici pecenja.

O®® 0=

ROSTILJ /PECENJE NA RAZNJU

Uklju€en je gorniji grijac. Visoka i izravna temperatura rostilja
preporucuje se za namirnice kod kojih je potrebna visoka
temperatura povrsine i za pecenje na raznju.

U ovom nacinu uvijek pecite sa zatvorenim vratima pecnice.

$I§

TURBO ROSTIL)

Zarostiljanje velikih komada mesa (butova, rostbifa, pilica).
Preporucujemo upotrebu plitice za sakupljanje viska tekucine
kako bi prikupili sokove koji nastaju tijekom pecenja: pliticu
postavite na bilo koju razinu ispod resetke i dodajte 200 ml vode.

DNO

Ova se funkcija moze upotrijebiti za zavrsavanje pecenja pita
s nadjevom ili zgusnjavnje juha. Upotrebljavajte ovi funkciju
zadnjih 10/15 minuta pecenja.

ODMRZAVANIJE
Ubrzavanje odmrzavanja jela.

® @ O

BRZO ZAGRIJAVANJE
Za brzo prethodno zagrijavanje pecnice.

&

SLANA TORTA

Za pecenje povrtnih pita i quicha s teku¢im punjenjem (pikantnih
ili slatkih) na jednoj razini. Ova funkcija omogucuje jednoliko,
rumeno hrskavo pecenje odozgo i odozdo, upotrijebite 2. razinu.
Zagrijte pecnicu na potrebnu temperaturu pa kad se dostigne
postavljena temperatura, stavite u nju namirnice.

Pecenje na raznju

Funkciju pecenja na raznju
(pogledajte shemu) ukljucite na
sljedeci nacin:

1. Postavite pliticu za
sakupljanje sokova u polozaj 1.
2. Nosac raznja postavite u
polozaj 3 i umetnite razanj u
otvor koji se nalazi na straznjoj
stijenki pec¢nice

3. Funkciju pe€enja na raznju pokrenite @
birajuci simbole.

Kad je omogucen ovaj nacin rada, okretanje raznja
¢e se prekinuti ako se vrata otvore.
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UPOTREBA STAKLO KERAMICKE PLOCE ZA KUHANJE

promjer 180 mm promjer 140 mm

promjer 140 mm

Ljepilo naneseno na brtve ostavlja masne tragove na staklu. Preporu¢ujemo, Poz. | Uobicajena keramicka isija | Keramicka halogena ploca
prije upotrebe uredaja, da ih uklonite posebnim neabrazivnim proizvodom za vajuca ploéa ili brza plo¢a | Automatska plo¢a
¢is¢enje. Tijekom nekoliko prvih sati upotrebe moze se pojaviti miris gume koji
¢e vrlo brzo nestati. 0 Isklju¢eno Isklju¢eno
UKLJUEIVANJE | ISKLJUCIVANJA ZONA ZA KUHANJE 1 |#akuhanjeribe Za otapanje maslaca ili cokola-
Da biste ukljucili zonu za kuhanje, okrenite pripadaju¢i gumb u smjeru kazaljke de
na satu. . . .
Da biste je iskljucili, okrenite gumb u smjeru suprotnom od smjera kazaljke 2 Za kuhanje krumpira (na pari)
na satu sve dok ne dode u poloZaj ,0". Ako je ukljuceno svjetlo indikatora juhe, slanutka, grahorica
UKLJUCENA ELEKTRICNA PLOCA, to pokazuje da je uklju¢ena najmanje jedna Za zagrijavanje tekucina
ploca na plo¢i za kuhanje. 3 Za nastavak kuhanja velikih
ZONE ZA KUHANJE
Plo¢a za kuhanje opremljena je elektri¢nim isijavajucim grijacima. Kad se 4 Za pecenje (srednje peceno) | Za umake (uklju¢ujuci kremaste
upotrebljavaju sljedece su stavke na ploci za kuhanje crvene boje. L .
5 Za pecenje (dobro pe¢eno) | umake)
A. Zona za kuhanje. 6 7 e hrskave korice ili
AL 7L A B Svietloindikatora preostale topline: ono a stvaranje hrskave korice Ili
\ 7/ oznacava da je temperatura odgovarajuce zone za brzo zagrijavanje do vrenja Za kuhanje uz vrenje
N \ A kuhanje visa od 60 °C, ¢ak i kad je grija¢ iskljucen,
- ali i dalje vrué. 7
k_/ :I;\\/ !
f 8
B Za pecenja
9
ZONE ZA KUHANJE S ISIJAVAJUCIM GRIJACIMA 10 .
Imaju sli¢na svojstva kao i plinski plamenici: njima se jednostavno upravlja Zagulase
i brzo se postize postavljena temperatura sto vam omogucava da zapravo i n
vidite snagu koju pruzaju. N
. Okrenite odgovaraju¢i gumb u smjeru kazaljke na satu, u polozaj izmedu 11i6.. 12 Za przenje
PRAKTICNI SAVJETI ZA UPOTREBU PLOCE ZA KUHANJE
« Upotrebljavajte posude s debelim i ravnim dnom koje savrseno prianjaju
uz zonu za kuhanja.
« Uvijek upotrebljavajte posude dovoljno velikog promjera koje u
potpunosti prekrivaju plocu kako bi se iskoristila sva stvorena toplina.
« Uvijek provjeravajte da je dno posude potpuno ¢isto i suho: time se
osigurava savréeno prianjanje posuda na zone za kuhanje pa posude i
ploca za kuhanje dulje traju.
«  lzbjegavajte upotrebu posuda koje se upotrebljava za plinske plamenike:
koncentracija topline na plinskim plamenicima moze prouzrociti
iskrivljenje dna posude i tako uzrokovati da savrseno ne prianjaju na
povrsinu.
«  Nikada ne ostavljajte uklju¢enu zonu za kuhanje bez posude jer bi ti
moglo prouzrociti ostec¢enje zone.
Ocjene zona za kuhanje
Prednja lijeva Prednja desna Straznja lijeva Straznja desna
Keramicka Keramicka Keramicka Keramicka
1800 W 1200 W 1200 W 2300W

promjer 210 mm
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TABLICA PECENJA
o TRAJANJE RAZINA (brojL) 1
RECEPT FUNKCIJA ZAGRUJAV.  TEMPERATURA. (°C) (Min) DODATNI PRIBOR
Kolaci od dizanog tijesta/Biskviti KONVENCIONALNO DA 170 30-50 L2 |[L—J|~=r
Kolaci od dizanog tijesta/Biskviti TERMOVENTILACIJA DA 160 - 170 30-60 2 |L—J| ==~
Punjeni kolac¢
(torta od sira, §trudl, vocni kolag) KONVENCIONALNO Da 160 - 180 40-60 2 [
L-4 L |~F=r
Punjeni kola¢ KONVEKCIJSKO
(torta od sira, $trudl, vocni kola¢) PECENJE DA 150-170 4070
2 |—
Kolacici/keksi KONVENCIONALNO DA 150 30-60 3 [
S . L5
Kolacici/keksi TERMOVENTILACIJA DA 150 30-60 L |1 [
Mali kolaci/mufini KONVENCIONALNO DA 160 - 170 20-50 L3 [
. .. . KONVEKCIJSKO L-4
Mali kolaci/mufini PECENJE DA 160 30-50 L | [
L-6
Mali kolaci/mufini TERMOVENTILACIJA DA 150-160 30-50 L4 | [
L2
Peciva za princes krafne KONVENCIONALNO DA 170-200 20-50 L3 | f
. . KONVEKCIJSKO L-4
Peciva za princes krafne PECENJE DA 170-200 20-50 L1 1 [ | ~Fir
Peciva za princes krafne TURBO ROSTILJ DA 170-200 20-50 L2 N [
Poljupci KONVENCIONALNO DA 80-100 120-200 3 [
L4 | f
A KONVEKCIJSKO
Poljupci PECENJE DA 80-100 120-200
L-1 1 [ al==r
Kruh/pizza/pogaca KONVENCIONALNO DA 190-250 15-50 2 [
Kruh/pizza/pogaca TERMOVENTILACIJA DA 190-250 15-50 L2 | [
Kruh/pizza/pogaca TURBO ROSTILJ DA 190-250 15-50 L2 | [
Pikantne pite (pita s povréem, quiche) TERMOVENTILACIJA DA 180 30-60 L3 |[L—J|~F=~
Ko3arice/hrskavci od lisnatog tijesta KONVENCIONALNO DA 180-210 15-40 3 [
Lazanje /kolaci s vc;(caennglézr?ipecena Yestenina/ o\ VEKCISKA DA 180 - 200 30-65 L3 |1 PN
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DODATNI PRIBOR

Zi¢ana redetka

Posuda za pecenje ili kalup za

torte na resetki

Plitica za pecenje/plitica za

skupljanje suvi$ne tekucine

ili lim za pecenje na zi¢anoj
resetki

plitica za sakupljanje viska
tekucine/plitica za pecenje

RECEPT FUNKCUJA ZAGRIJAV. = TEMPERATURA. (°C) TR(‘\MJf:";'JE paZiA brol
Janjetina / teletina / govedina / svinjetina 1 kg TERMOVENTILACIJA DA 190 -200 80-110 L3 | rl—
Janjetina / teletina / govedina / svinjetina 1 kg~ TURBO ROSTILJ DA 180-190 50-120 N
Piletina / zeCetina / pacetina 1 kg KONVEKCIJSKA DA 200-230 50-100 L3 | 54—
Piletina / zecetina / pacetina 1 kg KONVEKCIJSKA DA 190 - 220 50-80 L3 |5 —J
Puretina / guska 3 kg TURBO ROSTILJ DA 160 - 180 130-170 L3 | rl—
Puretina / guska 3 kg KONVEKCIJSKA DA 160 - 180 130-170 L3 | rl—
File ribe/odresci KONVEKCIJSKA DA 180 - 200 20-30 L3 |meeeeer | S
File ribe/odresci ROSTILJ DA 230 - MAKS 10-30 L4 |~ | fnn]
(rajéi;‘f't‘{lf\?fc’eﬁ’g‘;ﬁiziani) KONVEKCUSKA DA 190 - 220 40-80 T T Y g —
(rajéig""t‘{lf\;‘i‘c’e?g‘;;fiziani) TURBO ROSTILJ DA 230 - MAKS 30-60 13 | fl—
Zapeceno povrce KONVEKCIJSKA DA 180 -200 20-30 L3 | 54—
Zapeceno povrce ROSTILJ DA 230 - MAKS 10-30 L4 v rlv—
Zapeteno povrce TURBO ROSTIL) DA 170-180 15-40 L2 || e
Tost ROSTILJ 5 MAKS 1-2 -4 |- -~
Kobasice/raznjici/rebarca/pljeskavice ROSTILJ — MAKS 15-30 [ R 2 oS
Peceni krumpir KONVEKCIJSKA DA 190 - 220 40-80 L3 v rl—J
Janjeci but / koljenica TURBO ROSTILJ DA 200-203 50-100 S I T | S—]
L-5 L J|~F=r
Kompletno jelo: -3 |L_—_J|~F==~
Vocna pita (razina 5)

La;anje (ra!zina.3) TERMOVENTILACIJA — 180 -190 40-80
pecena powice (a1 2 g
L1 rl—d

Aveeens AFn I T f TS

Plitica za sakupljanje viska
tekucine/plitica za pecenje s

200 ml vode
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CISCENJE | ODRZAVANJE

' HR

ISKLJUCITE GLAVNI PREKIDAC | PRIJE CISCENJA PROVJERITE DA JE STEDNJAK HLADAN. PRIJE PONOVNOG UKLJUCIVANJA PROVJERITE JESU LI SVE

KOMANDE U POLOZAJU ISKLJUCIVANJA OFF.

Ne upotrebljavajte pribor za parno cis¢enje.

Upotrebljavajte zastitne rukavice tijekom svih hladna.

radnji.

Odspojite uredaj od napajanja

CISCENJE KERAMICKE PLOCE ZA KUHANJE

Da biste smanjili koli¢inu ¢isc¢enja, uvijek provjerite jesu li ploca za kuhanje

i pribor ¢ist i suhi prije upotrebe. Redovita upotreba balzama za ¢iscenje
preporucuje se za pravilnu njegu i zastitu povrsine ploce za kuhanje. Balzam
nanesite prije prve upotrebe ploce za kuhanje. On sadrzi blago sredstvo za
¢is¢enje tako da naknadne primjene mogu istovremeno distiti prijavstinu i

nanositi zastitni sloj. Za tvrdokorne mrlje ili teza zaprljanja upotrijebite neko od

posebnih sredstava i zavrsite ovim balzamom.

CISCENJE POVRSINE PECNICE

VANJSKE POVRSINE

«  Odistite povrsine vlaznom krpom od mikro vlakana. Ako su jako prljave,
dodajte vodi nekoliko kapi pH neutralnog deterdzenta. Osusite ih suhom
krpom.

« Ne upotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva za cis¢enje. Ako bilo
koji od tih proizvoda slucajno dode u dodir s uredajem, odmah ocistite
vlaznom krpom od mikrovlakana.

Nemojte upotrebljavati proizvode na alkoholnoj bazi kao sto je

denaturirani alkohol.

UNUTARNJE POVRSINE

« Nakon svake upotrebe ostavite pec¢nicu da se ohladi i zatim je ocistite
po mogucnosti dok je jos topla kako biste uklonili sve taloge ili mrlje
prouzrocene ostacima hrane. Kako biste osusili kondenzaciju do koje
je doslo zbog kuhanja namirnica s visokim udjelom vlage, pustite da se
pecnica do kraja ohladii zatim je obriite krpom ili spuzvom.

«  Staklo vrata Cistite odgovarajucim tekucim deterdzentom.

DODATNI PRIBOR

Dodatni pribor namocite sa sredstvom za pranje posuda odmah nakon
uporabe; upotrijebite rukavice za pe¢nicu ako su jo$ vruci. Ostatke hrane lako
mozete ukloniti ¢etkicom ili spuzvom.

ZAMJENA ZARULJE

1. Iskopcajte pecnicu iz struje.
2. Odvijte pokrov svjetla, zamijenite Zarulju i ponovno zavijte pokrov na
svjetlo.

Potrebne zahvate obavljajte kada je pecnica

Iskopcajte uredaj iz struje.

Ne upotrebljavajte celicnu vunu, abrazivne
zice ili abrazivna/korozivna sredstva za
CiScenje jer bi to moglo ostetiti povrsinu
uredaja.

1. Ponovno ukopcajte pecnicu u struju.
Napomena: Upotrijebite tip G9 od 40 W/230V

Zarulja koja se nalazi u uredaju posebno je namijenjena za kuc¢anske uredaje i
nije prikladna za rasvjetu u ku¢anstvu (Uredba EZ 244/2009).

Zarulje su dostupne u nasem postprodajnom servisu.

- Zaruljama ne rukujte goloruki jer bi ih otisci prstiju mogli ostetiti. Ne
upotrebljavajte pecnicu prije nego $to ponovno postavite pokrov svjetla.

KATALITICKO CISCENJE

Ove su ploce premazane posebnim emajlom koji moZze upijati masnocu koju
hrana otpusta dok se kuha. Taj je emajl prili¢no snaZan pa razne vrste pribora
(reSetke, posude za prikupljanje sokova itd.) mogu kliziti duz njega, a da ga ne
ostete. Na povrsini se mogu pojaviti bijeli tragovi; oni nisu razlog za brigu.
Ipak, trebalo bi izbjegavati sljedece:

- struganje emajla o$trim predmetima (primjerice nozevima);

- upotrebu deterdzenata ili abrazivnih materijala.
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SKIDANJE | POSTAVLJANJE STAKLENIH VRATA PECNICE

1. Vrata skinite tako da ih do kraja otvorite i spustite zasune dok ne dodu u
polozaj za odbravljivanje.

—

\

Zatvorite vrata koliko god to mozete.

Cvrsto uhvatite vrata s obje ruke; ne drzite ih za ru¢ku.

Vrata jednostavno skinite tako da ih nastavljate zatvarati dok ih istovremeno
vucete prema gore (a) dok se ne otpuste iz svog lezista (b).

2.

Stavite vrata sa strane, oslanjajuci ih na meku povrsinu.

3. Ponovno postavite vrata pomicuci ih prema pecnici, poravnavajuci kuke
sarki s lezistima i uc¢vrscujuci gornji dio na njegovo leziste.

4. Spustite vrata pa ih otvorite do kraja.

Sarke spustite u njihov pocetni polozaj: provjerite jeste li ih do kraja spustili.

5. Pokusajte zatvoriti vrata i provjerite jesu li poravnata s upravljackom

plo¢om. Ako nisu, ponovite gore opisane korake.

KLIKNITE ZA CISCENJE - CISCENJE STAKLA

Nakon skidanja vrata i njihovog postavljanja na meku povrsinu s ruckom
okrenutom prema dolje, istovremeno pritisnite dvije pricvrsne kopce i
izvadite gornji rub vrata tako da ga povucete prema sebi.

1.

2. Podignitei ¢vrsto uhvatite unutarnje staklo s obje ruke, izvadite ga i
postavite na meku povrsinu prije ¢is¢enja.
3. Prilikom ponovnog sastavljanja unutarnjeg stakla vrata, pravilno umetnite

staklenu plocu tako da tekst napisan na njoj nije naopako postavljenida
je lako ditljiv.

)

4. Namjestite gornji rub: Klik ¢e oznaciti to¢no postavljanje. Provjerite je li
brtva pricvréc¢ena prije ponovnog postavljanja vrata.
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RJESAVANJE PROBLEMA

Sto uciniti ako... Mogucéi razlozi

Rjesenja

Pecnica ne radi. Nestalo je struje.

Doslo je do isklju¢enja iz mreze

Provjerite ima li struje u mrezii je li pe¢nica ukopcana u struju. Iskljucite i
ponovno ukljucite pecnicu kako biste provjerili javlja li se kvar i dalje.

KORISNI SAVJETI

KAKO CITATI TABLICU KUHANJA

Tablica prikazuje najbolje funkcije, pribor i razinu koja se upotrebljava za
kuhanje razlicitih vrsta jela. Vrijeme pecenja zapocinje u trenutku stavljanja
namirnice u pecnicu, ne ra¢unajuci zagrijavanje (gdje je potrebno).
Temperatura i vrijeme kuhanja samo su informativni i ovise o koli¢ini hrane i
vrsti dodatnog pribora koji upotrebljavate. Pocnite s najnizim preporucenim
vrijednostima pa, ako jelo nije dovoljno ispeceno, podesite visu vrijednost.
Upotrebljavajte isporuceni dodatni pribor i, po moguc¢nosti, tamne, metalne
kalupe za kolace i posude za pecenje. MozZete upotrijebiti i vatrostalne ili
kamene posude i pribor, ali imajte na umu da ¢e vrijeme kuhanja biti nesto
dulje.

ISTOVREMENA PRIPREMA RAZLICITIH JELA

Funkcija ,Convection Bake” (Konvekcijsko pec¢enje) omogucuje vam
istovremenu pripremu razlicitih jela (primjerice ribe i povrca) na razlicitim
razinama. Razinu promijenite na dvije tre¢ine pecenja, prema potrebi. Izvadite
jelo koje zahtijeva krace vrijeme pripreme i ostavite u pecnici ono koje zahtijeva
dulje vrijeme pripreme.

POSTPRODAJNI SERVIS

Za pomoc¢ nazovite broj u knjizici jamstva ili slijedite upute na nasem web-

mjestu. Pripremite se kako biste mogli dati:

«  kratki opis problema

«  to¢nu vrstu modela proizvoda

«  kod za pomoc (broj koji se nalazi iza rije¢i SERVICE na identifikacijskoj
plocici pri¢vrs¢enoj na proizvod koji se moze vidjeti s lijeve strane unutar
ruba kada su otvorena vrata pecnice)

+  svojupunu adresu;

«  broj telefona za kontakt.

YR OO PO ORI
[N SO

4 s

Frooox 0

Napomena: Ako je potreban popravak, obratite se ovlastenom servisnom centru
za koji je zajamcena upotreba originalnih rezervnih dijelova i ispravno obavljanje
popravka.

Vise informacija o jamstvu potrazite na prilozenom jamstvenom obrascu.

Sve specifikacije proizvoda, ukljucujuci ocjene energetske ucinkovitosti ove
pecnice, mogu se procitati na nasem web-mjestu i preuzeti s njega
www.whirlpool.com

[gwww Sve specifikacije proizvoda, ukljucujuci ocjene energetske ucinkovitosti ove pecnice, mogu se procitati na nasem web-mjestu i preuzeti s njega

www.whirlpool.com
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MINAKAXZ EAETXOY

1. Movada KEPAUIKWY EOTIWV
2. Nivakag eAéyxou

3. Xxapa

4. Aiokoc

5. Moépta

6.Pdayeg 0driynong yia TIG CUPOUEVES OYAPES
7.06éon 1

8. 6¢on 2

9. 6¢éon 3

10.6éon 4

1.06éon 5

ENAEIKTIKH AYXNIA OEPMOZTATH

000

EXTIA AIAKONTEX AIAKOMTHE
AIAKOMTEX EAEFXOY EMINOTHX OEPMOZXTATH

EZTIA
AIAKONTEX EAEFXOY
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AZEZOYAP

ZXAPA BAOY TAVI

O apiBuog Kal 0 TUTOC Twv €aPTNUATWY Prmopel va Slagépel avaloya e
TO ovTéNO Tou ayopdaoate. Mmopeite va ayopdoeTe EexwploTd kal AAa
ageocoudp amod Tnv UTINPEESTa EEUTTNEETNONG TTIEAATWV.

NMPQTH XPHXH
KAOHMEPINH XPHZH

Tnv mPWTN Popd mou Ba XPNOIOTIOIOETE TN CUOKEUN 0ac, BepudveTe Tov
AG€10 (POUPVO HE TNV TTOPTA TOU KAELOTH OTN péylotn Beppokpacia Tou yla
TouNdyloToV pion wpa. BeBalwBeite 61t 0 xwpog aepiletal Kald mpiv ofoeTe
TOV OUPVO Kal avoi§eTe TNV MOPTA TOU PoUPVOU. H GUCKELT pmopei va
EKTEUPEL A ENAPPWC SUGAPEDTN OOUN TTOU TIPOKAEITAL OTTO TIPOOTATEUTIKEC
0UCiEC TTOU XPNOIOToloUVTAL KaTd TN SladiKaoia KATAOKEVNC, Ol OTIoiES
KaiyovTat.

1. EmAé€te TV emBupntn Aettoupyia payelpépatoc yupilovtag Tov S1oKomtn
EMIAOTHZ.

2. EmAé€te Tn ouvioTwuevn Beppokpacia yia Tn AslToupyia payelpépatod
TNV embupuntr Beppokpacia oTpépovtag Tov Slakomtn OEPMOZTATH.

Mmopeite va Bpeite pia Mota e AeMTOUEPELEC VIO TOUG TPOTTIOUG HAYELPEUATOC

Kall TIG TTPOTEIVOHEVES BEPLOKPATIES HAYEIPEUATOC OTOV OXETIKO TTivaka (BA.
mivaka ZUUBouAéG LayeipEUATOC OE pOUPVO).

Katd tn S1dpKela TOU HayEIPEUATOC UTOPEITE MAVTA:

« Na oA\a€ete Tn AetToupyia YaYEIPEUATOC TTEQICTPEPOVTAC TOV SIAKOTITN
EMIAOTHE.

« Naala€ete ™ Beppokpacia mepIOTPEPOVTAG TOV SIAKOTITN
OEPMOZXTATH.

« Na puBpioete Tov 6UVONIKS XPAVO LAYEIPEUATOG KAl TOV XPOVO ARENG
payelpépatog (6eite mapakdtw).

«  Naotapatioete 1o payeipepa otpépovtag tov Stakomtn ENIAOTHE otn
Béon “0".

1Toté unv Bdlete avtikeipeva ameuBeiag 0To KATW PEPOC TOU YoUpPVOoL. AUTO
Ba amoTPEYEL TNV KATAGTPOP TNG EMKAANUYNG TOU OUAATOU.
TomoBeteite MAVTA T HAYEIPIKA OKEVN OTIC OXAPEG TTOU TTAPEXOVTAL.

ENAEIKTIKH AYXNIA OEPMOXTATH

‘Otav avdpel, o poupvoc mapdyel OeppdTnTa.

> Brivel dTav To E0WTEPIKO TOU POUPVOU QTACEL 0TNV EMAEYUEVN Bepokpaaia.
Y& QUTO TO onpeio N evEEIKTIKN Auxvia avapel Kat oprivel eVOANGE,
umodelkvuovTag 0TI 0 BeproaTaTnG AclToupyei kat Slatnpei Tn Beppokpacia oe
01aBepo emimedo.

0Qx OOYPNOY

AvdBel otpépovtag Tov Stakdmtn ENIAOMHE og omoladnmote 6¢0rn KTOG
amd 10 "0". Mapauével avappévo 600 Aeltoupyei o poupvoc. EmAéyovtag
e Tov S1aKOTITN, TO QWG avafel xwpi va £xel evepyomolnBei kapia amo Tig
OepUAVTIKEG AVTIOTAOEIC.

Baoikr oUvdeon pevpaTog
220-240V-

P39 R9

HOSV2V2-F Jx4 4HARM 60227 IEC 53
HOSVV-F x4  «HARM 60227 IEC 57
*380-415 3N~

mEmE®ME 4
UE Ve We l_Jiﬂ

HO5V2V2-F 5x1.5 4HAR® 60227 IEC 53

HOSVV-F 5x1.5 <4HARM 60227 IEC 57
*3B0-415 2N
il F &) 4] ['j] k
PATRAY; lM

HO5V2V2-F 4x4 4HARM 60227 IEC 53
HOSVV-F 4x4 AHARM 60227 IEC 57

*EVOANOKTIKEG ETIIAOYEC EVEPYELQG
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AEITOYPTIEXZ

1. EMINOTH AEITOYPTIAZ

MNa va emAEEETE Ui AerToupyia, OTPEPTE TO KoUK EmMAOYHG 0TO GUUBOAO e TN

Aettoupyia tou emOUYEITE.

5

(019}
Ma va avdyel To ew¢ Tou poupvou.

ZYMBATIKO
MNa o Yoo omoloudnmoTe €idoug aynTou o€ £va HOVO PAQL.

ZYMB. WHZIMO

MNa Yriowo o€ 6Vo pdeia To MOAU TauTtoxpova. Mia KaAr 1§éa
eivat va alalete Tn B¢on Twv TaPIwV Pnoipatog otn Yéon Tou
Ynoipatoc.

®® 0O

FKPIA /ZOYBAA

H erdvw avriotaon civail evepyotroinuévn. H uwnAn kai
dueon Beppokpagia Tou YKPIA GUVIOTATAI YIa TPOQIKA TTOU
aTTaITouv uWnAr Bepuokpaacia ETTIPAVEING Kal yid WATIPO O€
goUBAa.

Na payeipeUeTte TTAVTA G€ QUTA TN AIToupyia PE KAEIOTA TNV
TTOPTA TOU POUPVOU.

$I§

FPHIOPO FKPIA

MNa va YPrioeTe Peyaa KOPUATIA KPEATOG (UMOUTIA, POCT Ui,
KOTOTOUAO). ZUVICTATAL VO XPNOIUOTIOLEITE TO MTTOGUANEK TN

y1a TN oUANOYR TwV XUPWV Pnoipatoc: TomoBeTioTe To Tai oe
omolodnmote eminedo kATw amod tn oxdpa Kal mpocBéote 200 ml
TOOIUO VEPO.

MONO KATQ

Mrmopeite va XpnoIoTOINCETE AUTH TN AelToupyia yia va
ONOKANPWOETE TO YOIUO € TIHTEC 1} yla va G£00UV 0L COUTTEC,.
Xpnotpomotjote autr Tn Aettoupyia yia ta teheutaia 10/15 Aemtd
HaYEIPEUATOC.

AMOWY=H
MNa va emrayuvOei n andPuén TpoPipwv.

® & O

TAXEIA NPOGEPMANZH
Ma ™ ypriyopn mpoBépuavon Tou goupvou.

®

AAMYPO KEIK

MNa va payelpéPete T XOpTOMITA, KIG e LYPR YEUION (aApupn
1 YAUKIA) o€ éva puovo pagl. H Aertoupyia autr mapéyet

£V0 OLOIOPOPYPO, XPUCAPEVIO KAl TPAYAVO PaYEipEUa,
XPNOIUOTOINOTE TO 20 pA@L. MpoBeppudveTe TO POUPVO GTNV
emBupuntr Beppokpacia kat TOmMoBETAOTE TO PaAYNTO MONIG
EUPAVIOTEL N EVOEIEN OTL O POUPVOC EPTACE OTNV EMAEYHEVN
Beppokpaoia.

WYnt6 otn coUBAa

lMNa TN Asitoupyia ynoiyaTog o€

oouBAa (BA. didypauua)

TTPOXWPNOTE WG £ENG:

1. TomoBetroTE TOV

ANITTOOUAAEKTN OTn B€on 1.

// [ \\ 2. TotoBetroTE TO OTHPIYUA
NG wnoTapidg atn B€on 3 kai

TOoTTOBETACTE TN COUPBAC OTNV

TPUTTA TTOU UTTAPXEI GTO TTIOW

MEPOG TOU YoUpVOoU

3. =ekIVAOTE TN AeImroupyia ynaoigoTog o€ @

oouBAa emAéyovTag Ta oUPBOAQ.

Otav autA n Asitoupyia gival evepyoTroinpévn, N

ooUBAa TNG YnoTapIdg Ba OTOUOTACE! AV AVOIEEl N

mopTa.
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XPHZH THXZ YANOKEPAMIKHX EXTIAX

. EL

H k6Aa o epappoletal oTic pAAvTLeg arvel ixvn Aimoug oto tapL. Mptv
XPNOILOTIOIOETE TN OUCKEUN), GAG CUVIOTOUE VA TIC AQAIPECETE HE €va EIBIKO
un A&lavTIkG TPoidv kaBaplopoU. Tig mMpwTeG WPES XPHRONG UMOPEL va UTTAPXEL
pia pupwdid amd Kaoutoouk mou Ba e€agavioTei oAU ypriyopa.

ENEPrOMNOIHZH KAI ANENEPTOMOIHZH TQN ZQNQN MATEIPEMATOZ

Ma va evepyomolfoete pia {ovn HAYEIPEUATOC, YUPIOTE TOV AVTIOTOLXO
Slakomtn 6e€1ooTpOPa.

Ma va tnv amevepyomoloeTe Eavd, yupioTe Tov SIAKOTTN aploTEPOOTPOPA
péxptva Bpedei otn Béon «O». Eav n evdeiktiki Auyvia ELECTRIC HOTPLATE ON
ivat avappévn, auto Seixvel dTI TOUNAKIOTOV ia €0Tia eival evepyomoinuévn.

ZONEX MATEIPEMATOZ

H eotia eival e€omAiopévn pe NAEKTPIKA BEPUAVTIKEC AVTIOTACELG AKTIVOBOAIOC.
‘Otav xpnotpomolovvtal, Ta mapakdtw OTolKEld 0TNV 0Tia yivovTal KOKKIvVA.

A. H {wvn payelpéuatod.
B. H evSeiktikn Auxvia umoAemopevng
BepuotnTac: umodelkvuel 0TI n Beppokpacia Tng
\ avtiotolxng {wvng HayelpéUaToc eival heyaAutepn
o A an6 60 °C, akéun kai éTav n avtioTaon ivat

s i amevepyomolnuévn aAAd givat aképa (eoth.

ZONEX MATEIPEMATOZX ME ANTIZTAZEIZ AKTINOBOAIAZ OEPMANXZHX

‘Exouv mapOuoLeG I81OTNTEG e TOUG KAUOTHPEG aepiou: EAEyxovTal EUKOAA Kal
(QTAVOUV Ypriyopa oTIC KaBoplopéveg Oeppokpaoieg, emtpémovtdg oag va Seite
TIPAYHATIKA TNV LoXU TTOU TTAPEXOLV.

TupioTe Tov avtioTotyo S1akomTn Se€100TPOYPa, O€ pia Béon peTagy 1 Kat 6.

MPAKTIKEXZ £YMBOYAEX IA TH XPHZH THX EXTIAX
«  XpnolpomoloTe Tnydvia Pe xovtpn, emimedn Bdon yia va Befaiwbdeite 61t
epappolouv télela ot {Wvn HayelpéUaTog.

o

«  Xpnoluomoleite mavta Tydvia e SIAUETPO APKETA UEYAAN yia va
KaAOYETE MARPWC TNV €0TIQ, £TOL WOTE Va XPNOIUOTOIOETE OAN TN
BeppdTnTa TIOU MAPAYETAL.

e K

«  NaBeBawveote mavta 6TL N BAon Tou TRyaviou ival vieAw¢ kabapr Kat

oteyvn: autd Slao@alilel 6TL Ta Tnyavia epappolouv Télela oTig (Wveg
MOYEIPEUATOC Kal 0TI TOGO TA THyAvia 600 Kal oL €0TiEC SlapKoLV yla
MEYANUTEPO XPOVIKO SlaoTna.

« Amo@UyeTe va XpnolUOTOLEITE Ta (810 HAYEIPIKA OKEUN TIOU
XPNOIMOTOI0UVTAL OE KAUOTHPEG aEPiou: N SUYKEVTPWON BepudTnTag

OTOUG KAUOTHPEG AEPIOU UMTOPE( VA TTAPAROPPWOEL TN BA0N TOU THYAVIOU,

eumodifovtag Tn owoTH EQaApOYN.
«  Moté pnv agrvete pia {wvn HayEIPERATOG EVEPYOTIOINKEVN XWPIC TNYAVL
Tavw TN, KABWG KATL TETOLO Pmopel va pokaléoel {npid otn {wvn.

Kepapikn eotia aktivofoli
ag Kavovikn 1 ypriyopn eotia
HayEIpENaTog

Kepapiki Oeppogopa NMAaka
Aloyovou Autopatn Ogppa
vk MAdka

0 | Amevepyoroinon Anevepyoroinon
1 | Nava payeipépete Papla lMa Mwotpo Boutupou rj cokoAd
TaG.
2 | Mo va payelp€Pete moTaTeq
(otov atuo), oouma, peRibia,
Pacolia
3 | Nava ouvexioete va payeipeve | Nt vadavaGeotavete uypd
TE MEYANEC TTOOOTNTES PaynTou,
coUTTA AOKAVIKWY
4 | Ma Ynotuo (pEtplo)
Mo 0ANTOEG (KOt CANTOEG KPEHAG)
5 | Na ynto (kahoynpévo)
6 | MNa pddiopan Bpdoiuo ypryopa
Ma Yriowo oto onueio Bpacpol
7
8
Na ynta
9
10
Na otipddo
11
12 Ma tyaviopa

Tipég {wvwv payeipépatog

Epnpog apiotepd Epnpog 6e€1a Miow aplotepa Miow de&1a
Kepapikn Kepapikn Kepapikn Kepapikn
1800 W 1200 W 1200 W 2300 W

180 mm S1apetpog

140 mm S1apeTpog

140 mm S1apeTpog

210 mm S1apeTpog
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MINAKAXZ YHXZIMATOX
o AIAPKEIA EMIMNEAO (aptBpogL)
IYNTATH NEITOYPTIA MPOOGEPM. OEPMOKPAZIA. (°C) (Aemrd) KAl AESOYAP
Kéik pe CON TToU POUCKWVEL/APPATA KEIK >YMBATIKO NAI 170 30-50 L2 |L—J|~F==r
KéIK pe {0 MOV POUCKWVEL/aPEATA KEIK EEANAXEQ AZQA ENOX NAI 160-170 30-60 2 |[L—J|~==r
TEMIOTO KEIK : . E
(TOIIKEIK, TTPOUVTEN, PPOUTOTITa) 2YMBATIKO NAI 160-180 40-60 L2 1.7
L-4 L J| a3~
. TEHOTOKEK SYMB. WHSIMO NAI 150-170 4070
(to1lkéIk, oTPOUVTEN, PPOUTOTITA)
2
Mmiokéta / Kouhoupdkia XYMBATIKO NAI 150 30-60 L3 | [
. . E=ANATKAZMENOX L5
Mmiokéta / Kouhoupdkia AEPAS NAI 150 30-60 o f
Mikpd kéik / Magv >YMBATIKO NAI 160-170 20-50 L3 | [
.y . L-4
Mikpd kéik / Magv 2YMB. YHZIMO NAI 160 30-50 o [
Mikpd Kétk / Mégw EANAXEQ@"ENOZ NAI 150-160 30-50 14 | g
L2
Youddkia YYMBATIKO NAI 170-200 20-50 L3 | [
. -4
Youddkia YYMB. YHZIMO NAI 170-200 20-50 L1 |0 [|~Fim
Youddkia IPHIOPO TKPIA NAI 170-200 20-50 L2 | [
Mapéyka 2YMBATIKO NAI 80-100 120-200 L3 1 [
L4 |1 s
Mapéyka 2YMB. WHZIMO NAI 80-100 120-200
L1 q [|~Fe
Nitoa / Ywpi / Ookatoia YYMBATIKO NAI 190-250 15-50 2 |4 [
MNitoa / Ywpi / ®okdtola EEANAXE? AZQA ENOX NAI 190-250 15-50 L2 | [
Mitoa / Ywpi / ®okdtola PHFOPO TKPIA NAI 190-250 15-50 L2 | [
ANvpEC TTiTEC (XOPTOMITA, KIC) E:ANA/EEQ Azy ENOZ NAI 180 30-60 -3 |[L—J|aF=~
Bohofav / ahuupd kpdxep pe gGMo SYMBATIKO NAI 180-210 15-40 13 g
KpoLoTag
NaGavia/ @hav / Zupapikd 010 gospvo / SYMBATIKO NAI 180 - 200 30-65 13 ||~
Kavelovia
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IYNTATH AEITOYPTIA  MPOGEPM. OEPMOKPAZIA. (°C) A(',’C;KTE)A EMIEAO apidudct)
Apvi/Mooxapu/BoSive/Xoipvé 1Kg EEANATRASMENOZ 190-200 80-110 T P a—
Apvi/Moaydp/BoSivo/Xotpwo 1Kg TPHIOPO FKPIA NAI 180-190 50-120 Lo e—

Kotémoulo / kouvéh / mémia 1 kg 2YMBATIKO NAI 200-230 50-100 L3 | [l—

Kotdmoulo / kouvéh/ méma 1 kg ZYMBATIKO NAI 190-220 50-80 3 [|—

lahomoula / Xrjva 3 kg [PHIOPO TKPIA NAI 160 - 180 130-170 L3 | [|—

lahomoula / Xrjva 3 kg 2YMBATIKO NAI 160 - 180 130-170 L3 | [|—

Wapt @INéTO / pmpICOAeg YYMBATIKO NAI 180-200 20-30 L3 |meeeeer | TS

Wapt GINETO / umPIlONeC rKPIA NAI 230 - MET. 10-30 L4 |meeeeesm | S
lepota Aaxavikd ) ) R

(TOHTEC, KOAOKUBGKIG, HENTLAVEQ) 2YMBATIKO NAI 190 -220 40-80 L3 | rl—

lepoTd Aayavikd ) ) }

(TopTEC, KOAOKUBGKIG, HENTLAVEQ) [PHIFOPO TKPIA NAI 230 - MET. 30-60 L3 | [l—
Nayaviké oykpatév 2YMBATIKO NAI 180 -200 20-30 L3 | [|—
Nayavikd oykpatév TKPIA NAI 230 - MET. 10-30 L4 | [|—
Nayavikd oykpatév TPHIOPO TKPIA NAI 170-180 15-40 L2 |L—J|~F==~r
Opuyaviopevo Ywpi TKPIA 5 MET 1-2 L4 |=e..... ~

Noukdvika / oouBAdkia / maidakia / R ; - ~

XAUTTOUPYKEP TKPIA — MET 15-30 L4 | meeees T
Wntég matdareg YYMBATIKO NAI 190 - 220 40-80 3 r—
MmouUTi apvioto / Kotot TPHTOPO IKPIA NAI 200 - 203 50-100 L1 1 r—
L-5 L J|~F==r
. I'I)\r’]gac ye(t’l)zuq: 505 -3 |t EN=—CP
apta @pouTwv (Eminedo -
Aalavia (Emimedo 3) E‘ANAXEPA ﬂvl ENOZ — 180- 190 40-80
Koupdtia kpéatog (Emimedo 2)
Wnté haxavika (Enimedo 1) k25—
L-1 1 [ L J
[ vl alkr J '] r ']E A~ _.r

A=EXOYAP Tayi Ynoipatog /

Svéna Tayi Ynoipatog 1y Tadi yia KEk AToGUNEKTNC F 1ai NimooulNékTng / Tayi NimooulNéktng / Tapi
KIp méavw oTn oxdpa OUAAEKTNG N TaY Ynoipatog Pnoipatog pe 200 mlvepd

Ynaoiuatog otn oxdpa
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KAOGAPIZMOZX KAl XYNTHPHXIH

KAEIZTE TON KYPIO AIAKONTH KAI BEBAIQOEITE OTI H KOYZINA EINAI KPYA MPIN THN KAGAPIZETE. MPIN THN ANAWETE NMAAI, BEBAIQOEITE OTI OAOI

Ol AIAKOMNTEZ EINAI ZE OEXH ANENEPIOMNOIHZHE.

Mn xpnotponoieite eomAiopo KaBapiopov pe

aTHO. Kpuo.

Xpnoipomoleite yavrtia Katd tn Stapkeia OAwv

TWV EPYACIWV. Siktvo.

AMoouVO£OTE TN GUOKEUN amd TO NAEKTPIKS SiKTUO

KAGAPIZMOZ THZ KEPAMIKHZ EXTIAX

M va YEWOETE TV MOoOTNTA KaBapiopov, va BePatwveoTte mavTa 6T ol
€0TIEC KAI TO PAYELPIKA OKEUN €ival kaBapd kal 0TEYVA TIPIV amo Tn Xpron.
JUVIOTATAL N TAKTIKA Xprion KaBaploTIKou LAAAKTIKOU yla TN 0woTH @povTida
Kl TPOOTACIA TNE EMPAVELQS TNG £0TIOC. EQapUO0TE HOAAKTIKO TIpIV
XPNOIHOTOINCETE TNV €0TIA YIa TPWTN POPA. MePIEXEL Eva Ao KaBAPIOTIKO,
£TOL WOTE Ol EMOHEVEC EQAPUOYEC VA UTTOPOUV Va KaBapioouv To XWia Kat
TauTdXpoVa va EQAapPOOOUV HIa IPOCTATEVTIKY pepBpdvn. Na emipovoug
NekédeC ) okANpoUC AekéSeG xpnotpomolioTte omolodmote amd Ta IIKA LAIKA
KOl TENELWOTE PE HOAAKTIKO.

KAGAPIZMOZ THZ ENIGANEIAZ TOY ®OYPNOY

ESQTEPIKEZ EMIOANEIEX

« KaBapiote Tig em@aveleg pe éva uypo mavi amo pikpoiveg. Edv umdpyouv
TIOANéC akaBapaieg, mpooBéaTe 0T0 vePO AiyeC 0TAYOVEC AMOPPUIAVTIKOU
Ue oudéTeEPO pH. ZTEYVWOTE TA e £va OTEYVO Tavi.

« Mnv xpnotpomoleite SlafpwTikd 1 amoéeoTikd amoppumavTikd. Edv
KATTolo ammod auTd Ta mpoiovTa €pBel Katd AdBog o€ emagr e TIC EMPAVELES
NG GUOKEUNC, KABAPIOTE TO AUEOWE ME £VA LYPO TIAVI E UIKPOTVEC.

Mnv xpnotponolgite mpoiovta pe Baon To oVOTIVEUHA OTTWG

METOUGIWHEVO AAKOOA.

EZQTEPIKEX EMIOANEIEX

« Metd amd kdbe xprion, aQroTE TO YOUPVO VA KPUWOEL Kal LETA KabapioTe
TOV, KATA TIPOTIMNON VW €ival akopa (E0TOC, YIa VA aQaIPECETE T
UTTOAEIUHATA 1] TOUG AeKESEC amod Ta TPA@IUA. Ma va OTEYVWOEL TUXOV
uypacia mou dnpioupynBnke Aoyw Ynoidatog ayntol e uPnin
TIEPIEKTIKOTNTA O VEPO, APHOTE TO POUPVO VA KPUWOEL EVIEAWC KAl 0TN
OLVEYELD KAaBApPIOTE TOV e £va UPATHA 1} éVa OPOLYYAPL.

«  KaBapilete To KpUOTANO TNE MOPTAG HE EIOIKO LYPS ATTOPPUTTAVTIKO.

A=EXOYAP

AQROTE T VA LOUNIACOUY OF VEPO LIE AMOPPUTIAVTIKO HETA TN XProN.
XpnolpomoloTe yavTia ¢oUpvou yla To XEIPIOUO TOUG, 4V ival akopn (eoTd.
Ta uMOAEIUHATA GAYNTWV UITOPOUV va a@aipeBoly VKOAA e KATAAANAN
BoUpToa 1 opouyyapdki.

ANTIKATAITAZIH TOY OQTOZ

1. AMOGUVOEDTE TO POUPVO amod TNV NAEKTPIKN Tpopodoaia.

2. ZePIdWOTE TO KATTAKL ATTO TO WG, AVTIKATAOTAOTE TO AAUMTAPA KAl
Bidwote avd To KamdkL.

Kavrte ti¢ amapaitnteg evépyeieg pe 1o poupvo

ATOOUVS£EGTE TN GUGKEUN OO TO NAEKTPIKO

Mnv xpnotpomoteite perarAikd
C(POUYYAPAKLd, AEIAVTIKA CUPHATAKLA 1
A1avTikG/S1appwTika KaBapio Tk, KaBwg
UMOPEI VO KATAGTPEYPOUV TIG EMPAVELEG TNG
OUGKEUNG.

1. ZuvdéoTte Eavd To PoUpPVO 0TNV NAEKTPIKN TPoPodoaia.
2nueiwon: Xpnoomotrote 40W/230 V tumou G9

O AapmTPag mou XPNOIOTIOLEITAL TN CUOKEUN €ival €181KA oXeSIAOUEVOG yla
OIKIAKEC GUOKEVEC Kall OV €ival KATAAANAOC Yla TO YEVIKO QWTIONO Swuatiou
péoa oto omitt (Kavoviouog EK aptB. 244/2009).

Mmopeite va mpounOeuteite Toug Aapntripeg amd 1o Kévtpo Texvikng
YmooTtApIENG.

- Mn xelpileoTe TOUC AAUITTAPEG ME YUHVA XEPLD KAOWE TA AMOTUNTWHATA UIMOPE(
Va TOUG KATaoTpéPouv. Mnv XpnoIpomolioeTe To oUpvo Tiplv TOMOOETHOETE
£avd 1o Kamdaki Tou Aauntripa.

KATAAYTIKOX KAGAPIZMOZ

Mpdkertat yia mAveA emMKOAUPpEVA LE EISIKO OUANTO, TO OTTO(0 MTTOPE( va

amoppo®d To Aimog mou ameAeuBepwveTal amd To GayNnTo KABWG PayEIpEVETAL.

Autd 1o opdATo €ival apkeTd loxupd, WoTe Ta Sldopa aecoudp (OXApPES,

TaYId mov oTAlouv KAL) va YMOTPOoUV KATd UKOG TOUG XWPIE va Ta

KOTAoTPEPOUV. Mmopei va ePeavioTouv Aeukd onpddia oTIC EMEPAVELEC. auTd

Sev mpokaAouv avnouyia.

QoT600, MPEMel va amo@elyovTal Ta akohouba:

- &Uolpo Tou OPAATOU WE atXpNPd avTIKEipeva (yia mapadetypa, éva
paxaipy),

- N XPERoN amoppUMAVTIKWY 1 AELOVTIKWY UNKWV.
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AQAIPEZH KAI ENANATOMNOOETHZH TZAMIOY NMOPTAZ TOY ®OYPNOY

1. Tava agaipéoete TV MOPTA, AVoifTe EVTEAWG Kal KATEBAOTE TA AYKIOTPA
£w¢ OTOU PTACOULV O€ Béon amaceAliong.

2.
MdoTe KaAd TNV MOPTA Kalt e Ta U0 XEPLD — NV TNV KPATATE amo TN
XelpohaPr.

AMAG agalpéoTe TNV MOPTA VW TNV KAEIVETE TPABWVTAC TIPOC TA EMAVW (a)
Tautoxpova éwg 6tou Byetl amd tnv €6pa tng (b).

AKOUMTIAOTE TNV MOPTA 0T Hid MAEUPA, TTAVW O€ JIat LOAAKT EMQPAVELD.

3. EmavatomofeTioTe TV mOpTA PETAKIVWVTAG TNV TIPOG TNV MAEUPA TOU
@oupvou, euBuypappilovtag Toug yavt{oug Twv PevTeoedwy e TIC E8pEC
ToU¢ Kal ao@alifovtag TNV emdvw MAEUPA 0TV £5pa TOU KAOE LEVTEDE.

4. XopnAwoTe TV mOPTA KAl 0T CUVEXELA AVOIETE TNV EVTEAWG,.

XapnAwoTe Ta AyKIoTpa oTnv apXIKN Toug Béon: Befaiwbeite 6Ti Ta

KateBAoate EVTEANG KATW.

5. AokiudoTte va kheioete TV mopTa Kat Befaiwbdeite ol eival
€UOUYPAUIOUEVN HE TOV TTIVOKA EAEYXOU. AlAPOPETIKY, EMAVANABETE T
mapanavw Prpata.

KAIKTIA KAGAPIZMO - KAGAPIZMOZ TZAMIOY

1. A@oU BYANETE TNV MOPTA KAl TNV OKOUUTMHOETE OE Uial HAAAKH EM@AVELQ
E TN XelpohaPr mpog Ta KATw, MECTE TAUTOXpova Ta SUO KA
OUYKPATNONG KAl AQALPEDTE TV AVW Ywvia TNE mOPTAC TPABWVTAC P0G
v m\eupd oag.

2. INKWOTE Kal KpaTHOTE 0TAOEPA TO E0WTEPIKO TCAL Kal e Ta SU0 ¥épla,
0QAIPECTE TO KAI TOMOBETAOTE TO O MIal MOAOKE EMQAVELQ TIPLV TO
KaBapioeTe.

3. Katd tnv emavacuvappoldynon tou T(apiol TG ECWTEPIKNG TOPTAG,
TomoBeTAOTE OWOTA TO YUAAIVO TIAGIOIO, WOTE TO KE(EVO TTOU gival
YPOUMEVO OTO TTAVEA VA NV QVTIOTPEPETAL KAL VA €IVl EVAVAYVWOTO.

k)

4. EmavatomoBeTnoTe TV dvw ywvia: éva KAIK Ogixvel 0TI TomoBeTriBnke
owoTd. BeBaiwBeite 611 n TOIHOUXKA ival kald oTaBepomoinpévn mpv
EMAVATOTOOETHOETE TNV MOPTA.
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ANTIMETQNIZH MPOBAHMATQN

Tiva KAveTe €av.... MOavég artieg

Noosig

O @oUpvoc dev AelToupyei. AlaKoT) PELUATOC,. BePaiwBeite 611 0 poupvoC TpoPodoTE(TAl e PEUMA KAl OTL Eival CWOTA
Amocivdeon and tnv mapoxn PEVHATOC ouvdedepévoc otny mpila. LBRoTe Kal avayte Eava To eoUpvo yla va
SlamoTWOoETE €V N BAAPN Mapapével.
XPHZIMEXZ XYMBOYAEX

TPOMOZ ANAINQZHZ TOY NMINAKA WHXZIMATOZ

YTov mivaka avagépetal n KaAUTepn Aetoupyia, eaptripata kat emimedo

TIOU TIPETTEL VA XPNOLUOTOINB0UV yla Toug S1a@OopETIKOUE TUTTOUC PayNnToU.

H S1apketa Ynoipatog Eekiva amd Tn oTiypr mou TomoBeTelTal To gpaynTo

070 POUPVO, Xwpic va mepthapBavetal n mpoBépuavon (eav xpelaletar).

O1 Beppokpacieg Kat ot Xpovol Pnoiuatog givat eVOEIKTIKA Kal E0pTwVTAL

amd TV MOoGTNTA TOU GAyNTOU Kal TOV TUTIO TOU £6APTHATOC TTOU
XPnolpomoleital. XpnotUomotoTe apyIKA TIG EAAXIOTEG CUVIOTWUEVES TIHEG

Kall, EQV TO QayNnTO OgV £XEL LOYEIPEUTEL APKETA, TPOXWPNOTE OE LEYANITEPES
TIPEG. XPNOIUOTIOIOTE TA AEECOUAP TTOU TAPEXOVTAL KAl KATA TTPOTIUNON
OKOUPOXPWUEG LETANNIKEG POPUEG YAUKOU Kal Tatd YEVIKAG Xpriong. Mmopeite
€TMONG va XPNOIUOTIOINCETE OKELN Kat a§egoudp amd mpé€ i oTeatitn, WOTOGO
npémel va Mfete umown 6Tt 0 xpdvog payelpépatog Ba eivat Aiyo peyaiTepog.

TAYTOXPONO WHXIMO AIAQOPETIKQN GATHTQN

H "YupBat. Aertoupyia” oag Sivel Tn SuvatdTnTa va HayelpéPeTe SI0QOPETIKA
@aynTa (dmwg Pdpla Kal Aaxavikd) og SlaQopETIKA pAPLa TAUTOXPOVA.

AN\GEte enimedo oTa SUO TPITA TOU GUVOAIKOU XPOVOU HAYEIPEUATOC, AV Eival
amapaitnTo. AQAIPEOTE TO GAyNTO TTOL AMALTEL HIKPOTEPO XPOVO YNOiHaTOg Kal
APOTE 0TO POVPVO TO PAYNTO TIOU ATAITE( TO MEYANITEPO XPOVO PN CINaTOC,

KENTPO EZYNMHPETHZHZ NEAATQN

Ma va €xeTe TEXVIKN UTOOTAPIEN, KAAEDTE TOV APIBUO TIOU TTIAPEXETAL OTO

BiBAapdki eyyunong mou mapéxetat padi pe To mpoidv akoAouBoTe Tig 0dnyieg

0NV 10TooeNSA. [TPOETOIUAOTEITE WOTE VA UMTOPEITE VA TIOPEXETE:

« Mia ouvTtoun meptypa@r) Tou mpoBARUATOS

« Tov akpiPr TOMO Kal HoVTENO TOU TTPOIGVTOC 0OC

« Tov kwdiké o€pPig (0 apiBudg pueta tn Aé€n SERVICE otnv mhakéta
avVayvWPLOoNG TToU UTIAPXEL OTO TIPOIGY, N omoia givat opath anod tnv
€0WTEPIKN Ywvia dTtav n mépTa Tou PoUPVoU Eival avolyTh)

« v mAfjpen Sievbuvon oac.

«  'Evavoupepo emkowvwviag.

O

S R = R
I

| 3 SN o 3R IR

I xoooex D

I R MM D

Ynueiwon: Av anaitouvTal EMOKEVES, EMKOIVWVAOTE E €va £60U01000TNUEVO
KEVTPO G£PPIC TTOU £yyUATal TN XEAON YVAOIWY QVTOAAKTIKWY KAl TN OWOTH
Sle€aywyn Twv EMOKEVWV.

[0 TEPIOOGTEPEC TANPOPOPIEG OXETIKA UE TNV EYYUNON, AVATPEECTE OTO ECWKAEIOTO
BiBNapdakt eyyunone.

Mrmopeite va KateBAoETe Ta AN TEXVIKA XAPAKTNPIOTIKA TOU KAl TIC TIES
€€0IKOVOUNONG EVEPYELDG VIO TO CUYKEKPIUEVO POUPVO aTid TNV I0TOCEN DA
www.whirlpool.com

[zwww Mropeite va katedoete Ta MApn TEXVIKA XAPAKTNPLOTIKE TOU Kal TIG TIHEC EE0IKOVOUNONG EVEPYELOG YA TO CUYKEKPIUEVO POUPVO amod Tnv IoTOoEAISA

www.whirlpool.com

28



OPIS PROIZVODA

. Ploca za kuvanje od stakla-keramike
. Kontrolna tabla

. Zicanaresetka

Pleh

Vrata

. VODICE za klizne reSetke
. polozaj 5

. polozaj 4

. polozaj 3

10. polozaj 2

6 11. polozaj 1

© o ~NOURWN

KONTROLNA TABLA

INDIKATORSKO SVETLO TERMOSTATA

o

00O

KONTROLNA DUGMAD DUGME BIRACA DUGME TERMOSTATA KONTROLNA DUGMAD
GORIONIKA PLOCE ZA GORIONIKA PLOCE ZA
KUVANJE KUVANJE
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DODATNI PRIBOR

RESETKA DUBOKI PLEH

Kolic¢ina i vrsta pribora moze se razlikovati u zavisnosti od kupljienog modela.
Ostali pribor koji nije obezbeden se moze kupiti odvojeno u Postprodajnom

servisu.
PRVA UPOTREBA
SVAKODNEVNA UPOTREBA
Prilikom prvog koriS¢enja uredaja, zagrejte praznu pecnicu sa zatvorenim I'Nikada ne stavljajte predmete direktno na dno pecnice; ovim ce se izbedi
vratima na maksimalnoj temperaturi najmanje pola sata. Vodite racuna ostecenje emajlirane obloge.
da prostorija ima dobru ventilaciju pre iskljucivanja i otvaranja vrata IUvek stavljajte posude na dostavljene drzace.
pecnice. Uredaj moZe da ispusta blago neprijatan miris Uzrokovan zaStitnim | e
supstancama koje su koris¢ene u sagorevanju tokom procesa proizvodnje. INDIKATORSKO SVETLO TERMOSTATA
Kada svetli, pe¢nica generise toplotu.
1. lzaberite Zeljeni rezim kuvanja okretanjem dugmeta BIRACA. Isklju¢uje se kada unutrasnjost temperature dostigne izabranu temperaturu. U
2. lzaberite preporucenu temperaturu za rezim kuvanja ili zeljenu ovoj tacki se svetlo naizmeni¢no ukljucuje i iskljucuje, pokazujuci da termostat
temperaturu okretanjem dugmeta TERMOSTATA. radi i da odrzava temperaturu na konstantnom nivou.

Detaljna lista rezima kuvanja i predlozenih temperatura za kuvanje se moze

naci u odgovarajucoj tabeli (vidite Tabelu sa savetima za pecenje u pecnici). SVETLO PECNICE i}
Ukljucuje se okretanjem dugmeta BIRACA na bilo koji poloZaj koji nije ,0".

Ostaje ukljuceno sve dok pecnica radi. Biranjem pomoc¢u dugmeta, svetlo se
ukljucuje bez aktiviranja bilo kog grejnog elementa.

Tokom kuvanja je uvek moguce: .
« Promeniti rezim kuvanja okretanjem dugmeta BIRACA.

«  Promeniti temperaturu okretanjem dugmeta TERMOSTATA.

«  Podesiti ukupno vreme kuvanja i vreme zavrsetka kuvanja (vidite u
nastavku).

« Prekinite kuvanje okretanjem dugmeta BIRACA na polozaj ,0". 220-240V-

LRY R

Osnovno napajanje

HO5V2VE-F x4 AaHARM 60227 IEC 53
HO5VV-F 3xd4  «HARM 80227 IEC 57
*380-415 3N~

M EE @ FRE
u £ Ve We lN
HOSV2V2-F 5x1.5 4HARM 60227 IEC 53

HOSVV-F 5x1.5 <«HAR® 60227 IEC 57
*380-415 ZN™

m @ G iu Y

U 4y ]
HOSW2VZ-F 4x4 dHARM G022T IEC 53
HO5VV.F 4xd «HARM 80227 IEC 57

4

*alternativne opcije napajanja
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FUNKCLJE

1. 1ZABERITE FUNKCIJU
Da biste izabrali funkciju, okrenite dugme za odabir na simbol koji oznacava
zeljenu funkciju.

SVETLO
Za ukljucivanje svetla pecnice.

KONVENCIONALNO
Za pripremu svih vrsta jela samo na jednoj resetki.

® 0 =<

KONVEKCIONO PECENJE

Za pecenje na maksimalno dve resetke istovremeno.
Preporucujemo menjanje pozicija plehova za pecenje na polovini
pecenja.

®

GRILL /RAZANJ

Gorniji grejac je aktiviran. Visoka i direktna temperatura grila
se preporucuje za hranu koja zahteva visoku temperaturu
povrSine i za pecenje na raznju.

Uvek pecite u ovom rezimu sa zatvorenim vratima pecnice.

*Iﬁ

TURBO GRILL

Koristi se za pecenje velikih komada mesa (but, pe¢ena govedina,
piletina). Predlazemo da koristite pleh za skupljanje masnoce da
biste prikupili sokove od pecenja: Postavite pleh na bilo koji nivo
ispod resetke i dodajte 200 ml vode za pice.

DONJIDEO

Ova funkcija se moze koristiti za dovrsavanje pecenja punjenih
pita ili za zgusnjavanje supa. Koristite ovu funkciju poslednjih
10/15 minuta pecenja.

ODMRZAVANJE
Za ubrzavanje odmrzavanja hrane.

® @ O

BRZO ZAGREVANJE
Za brzo predzagrevanje pecnice.

®

SLANA PITA

Za pecenje pite sa povréem, kisa sa te¢nim filom (pikantnim ili
slatkom) na jednoj polici. Ova funkcija omogucava pripremu
ravhomerno ispecene hrane sa zlatnozutom korom i hrskavim
gornjim i donjim delom, koristite 2. policu. Unapred zagrejte rernu
na potrebnu temperaturu i stavite hranu u nju kada se dostigne
temperatura.

Za rukovanje funkcijom raznja

(vidite dijagram) uradite

sledece:

1. Stavite pleh za kapanje na

polozaj 1.

/ /— \\ 2. Stavite drzac¢ raznja na
polozaj 3 i umetnite razanj u

otvor na zadnjem panelu

pecnice

3. Pokrenite funkciju pe€enja na raznju @
biranjem simbola.

Kada je ovaj rezim omogucen, razanj ¢e se
zaustaviti ako se vrata otvore.
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KORISCENJE PLOCE ZA KUVANJE OD STAKLA-KERAMIKE

Lepak nanet na zaptivke ostavlja masne tragove na staklu. Pre koris¢enja
uredaja, preporucujemo da ih uklonite specijalnim neabrazivnim proizvodom

za Ciscenje. Tokom prvih nekoliko sati koriscenja moZe se javiti miris gume koji  [po], | Sjajna keramicka ringla Kerami¢ka halogena ringla
e se veoma brzo izgubiti. 9 9
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, Normalna ili brzaringla Automatska ringla
UKLJUCIVANJE | ISKLJUCIVANJE ZONA ZA KUVANJE 0 |iskljuceno Iskljuceno
Da biste ukljucili zonu za kuvanje, okrenite odgovarajuce dugme u smeru
kretanja kazaljki na satu. 1 |Zapripremuribe Za topljenje putera ili ¢cokolade
Da biste je ponovo iskljucili, okrecite je u suprotnom smeru od kretanja kazaljki - - -
na satu dok ne dode do polozaja ,0". Ako je indikatorsko svetlo za UKLJUCENU | 2 | Za kuvanje krompira (na pari),
ELEKTRICNU RINGLU uklju¢eno, to pokazuje da je najmanje jedna ringla na supe, leblebija, pasulja
ploci za kuvanje ukljucena. Za podgrevanje te¢nosti
e oo e e e e e e 3 | Za nastavak kuvanja velike
ZONE ZA KUVANJE koli¢ine hrane, supe od povrca
Ploca za kuvanje je opremljena elektri¢nim sjajnim grejnim elementima. Kada
se koriste, sledece stavke na ploci za kuvanje postaju crvene. 4 | Zapecenje (srednje) Za sosove (uklju¢ujuci kremaste
A. Zona za kuvanje. 5 |Zapecenje (dobro peceno) sosove)
Al T B. Indikatorsko svetlo za rezidualnu toplotu: ovo — —
N 7 pokazuje da je temperatura odgovarajuce zoneza | 6 | Da bise jelozapekloili za brzo
R \ A kuvanje veca od 60°C, ¢ak i kada je grejni element klju¢anje Za kuvanje na tacki kljuéanja
£ ‘ iskljucen, ali je i dalje topao.
K/ !‘\/ 7
B 8
""""""""""""""""""""""""""""""""" 9 Za pecenje
ZONE ZA KUVANJE SA SJAJNIM GREJNIM ELEMENTIMA
Imaju sli¢na svojstva kao gasni gorionici: laki su za kontrolisanje i brzo dostizu 10
podesenu temperaturu, $to vam omogucava da zapravo vidite snagu koju Za gulase
obezbeduju. 11
Okrenite odgovarajuce dugme u smeru kretanja kazaljki na satu, na polozaj 12 Lo
izmedu 1i6. Za przenje
PRAKTICNI SAVETI ZA KORISCENJE PLOCE ZA KUVANJE
Koristite posude debelog, ravnog dna da biste bili sigurni da savrseno
prianja na zonu kuvanja.
Uvek koristite posude precnika koji je dovoljno veliki za potpuno
prekrivanje ploce za kuvanje kako bi se iskoristila sva toplota koja se
proizvede.
Uvek vodite racuna da dno posude bude potpuno ¢isto i suvo: ovo
obezbeduje savrseno prianjanje posuda na zonu za kuvanje, kaoidai
posude i ploca za kuvanje duze traju.
Izbegavajte koris¢enje istog posuda koje je koris¢eno na gasnim
gorionicima: moguce da je koncentracija toplote na gasnim gorionicima
deformisala dno posude, $to uzrokuje da ona ne prianja pravilno na
povrsinu.
Nikada ne ostavljajte zonu za kuvanje uklju¢enu ako posuda nije na njoj,
jer se na taj nacin zona moze ostetiti.
Snaga zona za kuvanje
Prednja leva Prednja desna Zadnjaleva Zadnja desna
Keramicka Keramicka Keramicka Keramicka
1800 W 1200 W 1200 W 2300W

Pre¢nika od 180 mm

Pre¢nika od 140 mm

Pre¢nika od 140 mm

Pre¢nika od 210 mm
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TABELA PRIPREME JELA
RECEPT FUNKCUA  PREDZA.  TEMPERATURA. (C) TRANJE | NIVO {L-brol) 1 DODATNI
Kolaci sa kvascem/patiSpanji KONVENCIONALNO DA 170 30-50 L2 |—J|aF==r
Kolaci sa kvascem/patispanji VRELI VAZDUH DA 160-170 30-60 2 |[L—|~==r
(Eizlgfiev‘tkoéﬂa saflom KONVENCIONALNO DA 160-180 40-60 2 |\t
jk, Strudla, vocna pita)
L4 || aFmn
(Eizlgjrlféitlr(sg}gf \S/iagrl;r;ita) e DA 150-170 40-70
L2 |—
Keksi/Skotski kolai¢ KONVENCIONALNO DA 150 30-60 L3 |17
Keksi/Skotski kolaci¢ VRELI VAZDUH DA 150 30-60 I[g T f
Sitni kolaci/Mafin KONVENCIONALNO DA 160-170 20-50 L3 |17
Sitni kolaci/Mafin KO e DA 160 30-50 S,
Sitni kolaci/Mafin VRELI VAZDUH DA 150-160 30-50 I[g 1T
Princes krofne KONVENCIONALNO DA 170-200 20-50 L3 | r
Princes krofne KONP\E/CEEEIJ%NO DA 170-200 20-50 ll:_? L[|~
Princes krofne TURBO GRILL DA 170-200 20-50 L2 | r
Puslice KONVENCIONALNO DA 80-100 120-200 L3 | r
L4 s
Puslice e ae DA 80-100 120-200
L-1 1L [~
Pizza / hleb / fokaca KONVENCIONALNO DA 190-250 15-50 L2 |1 g
Pizza / hleb / fokaca VRELI VAZDUH DA 190-250 15-50 L2 v r
Pizza / hleb / fokaca TURBO GRILL DA 190-250 15-50 L2 v r
Pikantne pite (pita s povréem, kis) VRELI VAZDUH DA 180 30-60 3 |L—J|aF=r
Volovani / lisnato testo / krekeri KONVENCIONALNO DA 180-210 15-40 L3 | r
Lazanja/flan/zapecena testenina/kaneloni KONVEKCIONA DA 180-200 30-65 3 [L—J|~F==r
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DODATNI PRIBOR

Zi¢ana resetka

RECEPT FUNKCUA  FREDZA. TEMPERATURA. (°O) sl i L
Jagnjetina/Teletina1/kgovedina/Svinjetina VRELI VAZDUH DA 190-200 80-110 I P L —
Jagnjetina/Teletina1/ngovedina/Svinjetina TURBO GRILL DA 180-190 50-120 R P —

Pile/zec/patka od 1 kg KONVEKCIONA DA 200-230 50-100 L3 | r—
Pile/zec/patka od 1 kg KONVEKCIONA DA 190-220 50-80 L3 |5 —J
Curka/guska od 3 kg TURBO GRILL DA 160-180 130-170 L3 | rl—
Curka/guska od 3 kg KONVEKCIONA DA 160-180 130-170 L3 | rl—
Filei/odresci ribe KONVEKCIONA DA 180-200 20-30 L3 meeeees 2|
Filei/odresci ribe GRILL DA 230-MAKS. 10-30 L4 | meeeees 2 oS
(para daj;‘:i”kj\firc‘:,%‘l’g’vrfgat“ dan) KONVEKCIONA DA 190-220 40-80 13 |1l
(para daj;‘t‘i”kj\‘firc‘:'%‘l’a"vrf;at“ d3an) TURBO GRILL DA 230-MAKS. 30-60 13 | fl—
Gratinirano povrce KONVEKCIONA DA 180-200 20-30 L3 | 54—
Gratinirano povrce GRILL DA 230-MAKS. 10-30 L4 | ri—J
Gratinirano povrée TURBO GRILL DA 170-180 15-40 2 |[L—J|~F==r
Tost GRILL 5 MAKS. 1-2 -4 |- -~

Kobasice / raznjici / svinjska rebra / pljeskavice GRILL — MAKS. 15-30 L4 = 2 oS
Peceni krompir KONVEKCIONA DA 190-220 40-80 L3 v rl—dJ
Jagnjeci but / Potkolenice TURBO GRILL DA 200-203 50-100 S I T | S—]
L-5 L J|~F=r
Kompletan obrok: -3 |L_—_J|~F==~

Voéni kola¢ (nivo 5)

Lazqnja (nivo.3) VRELI VAZDUH — 180-190 40-80
Pedend povice (ivo 1) 2 g
L1 rlv—d
YR ~ AP —J () TS

Pleh za pecenje / pleh za
sakupljanje masnoceili
posuda za pecenje na zi¢anoj
reetki

Pleh za sakupljanje masnoce
/ pleh za pecenje sa 200 ml
vode

Posuda za pecenje ilimodla na
Zicanoj resetki

Pleh za sakupljanje masnoce/
pleh za pecenje
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CISCENJE | ODRZAVANJE

' SR

ISKLJUCITE GLAVNI PREKIDAC | VODITE RACUNA DA SPORET BUDE HLADAN PRE CISCENJA. PRE PONOVNOG UKLJUCIVANJA, VODITE RACUNA DA SVE

KONTROLE BUDU NA ISKLJUCENOM POLOZAJU.

Nemojte koristiti uredaje za ciS¢enje parom.

. ves . e e hladna.
Koristite zastitne rukavice dok cistite. adna

Iskljucite uredaj sa napajanja.

Iskljucite uredaj sa napajanja

CISCENJE KERAMICKE PLOCE ZA KUVANJE

Da biste smanijili ¢iS¢enje, uvek vodite racuna da ploca i posude za kuvanje
budu disti i suvi pre upotrebe. Preporucuje se redovna upotreba sredstva za
Cis¢enje za pravilno odrzavanje i zastitu povrsine ploce. Nanesite sredstvo
za Cidcenje pre prvog korid¢enja ploce. Sadrzi blagi agens za CiS¢enje tako da
naredne upotrebe mogu da ociste prljavitinu i istovremeno nanesu zastitni
film. Za uporne mrlje ili veliku zaprljanost koristite bilo koji od specijalnih
materijala i zavrsite sredstvom za cis¢enje.

CISCENJE POVRSINE PECNICE

SPOLJASNJE POVRSINE

«  Povrsine cistite vlaznom krpom sa mikrovlaknima. Ukoliko su veoma
prljave, dodajte nekoliko kapi pH-neutralnog deterdzenta. Osusite ih
suvom krpom.

« Nemojte koristiti korozivne ili abrazivne deterdZente. Ako bilo koji od
tih proizvoda sluc¢ajno dode u kontakt sa povrsinom uredaja, odmah je
ocistite vlaznom krpom sa mikrovlaknima.

Ne koristite proizvode na bazi alkohola, kao $to je denaturisani alkohol.

UNUTRASNJE POVRSINE

« Nakon svake upotrebe, ostavite pecnicu da se ohladi, a zatim je ocistite,
pozeljno dok je jos uvek topla, kako biste uklonili sve naslage ili mrlje
nastale od ostataka hrane. Da biste osusili pe¢nicu od isparenja nastalih
tokom pripreme jela sa puno vode, ostavite je da se potpuno ohladi, a
potom je obrisite krpom ili sunderom.

«  Staklo na vratima Cistite odgovaraju¢im te¢nim deterdzentom.

DODATNI PRIBOR

Nakon upotrebe dodataka, potopite ih u rastvor sa deterdzentom, koristeci
rukavice za pecnicu ukoliko su jos uvek vruci. Ostaci hrane se mogu lako
ukloniti pomocu Cetke za pranje ili sundera.

ZAMENA SIJALICE
1. Iskljucite pecnicu iz struje.
2. Odvrnite poklopac lampe, zamenite sijalicu i vratite poklopac.

Obavite potrebne operacije kada je pecnica

Ne koristite vunene Zice, abrazivne sundere ili
abrazivna/korozivna sredstva za ¢iScenje, jer
oni mogu da ostete povrsinu uredaja.

1. Ponovo prikljucite pe¢nicu na elektricnu mrezu.
Napomena: Koristite 40 W/230 V tipa G9

Sijalica koja se koristi u ovom aparatu je posebno dizajnirana za ku¢ne aparate i
nije pogodna za sobno osvetljenje u domacinstvu (EC pravilnik 244/2009).
Sijalice se mogu nabaviti u nasem Postprodajnom servisu.

- Sijalice ne drzite golim rukama, jer ih vrhovi vasih prstiju mogu osteti. Ne
koristite pec¢nicu dok ponovo ne postavite poklopac za svetlo.

KATALITICKO CISCENJE

Ovo su paneli oblozeni posebnim emajlom, koji moze da apsorbuje masnocu
koju hrana otpusta tokom kuvanja. Ovaj emajl je prilicno jak, tako da razlicit
dodatni pribor (drzaci, posude za kapanje itd.) mogu da klize duz njih ne
ostecujuci ih. Na povréinama mogu da se pojave bele fleke; one nisu razlog za
brigu.

Ipak, sledece treba izbegavati:

- grebanje emajla ostrim predmetima (na primer nozem);

- koris¢enje deterdzenata ili abrazivnih materijala.
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UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE STAKLA NA VRATIMA PECNICE

1. Da biste skinuli vrata, otvorite ih potpuno i spustite kvacice sve dok se ne
otkljucaju

// N

2. Zatvorite vrata koliko god je moguce.

Cvrsto drzite vrata sa obe ruke - ne drzite ih za driku.

Jednostavno skinite vrata tako Sto cete nastaviti da ih zatvarate dok ih
istovremeno povlacite nagore (a) i oslobadate iz njihovog lezista (b).

Polozite vrata da leze na jednoj strani, na mekanoj povrsini.

3. Ponovo postavite vrata tako $to ¢ete ih podici ka rerni, poravnajte kuke
sarki sa lezistem i postavite gornji deo vrata u njihovo leZiste.

4.  Spustite vrata, a potom ih potpuno otvorite.

Spustite kvacice na njihovu prvobitnu poziciju: Proverite da li ste ih spustili

potpuno.

5. Pokusajte da zatvorite vrata i proverite da li su u istoj ravni sa kontrolnom
tablom. Ukoliko nisu, ponovite gore opisane korake.

KLIKOM DO CISCENJA - CISCENJE STAKLA

1. Nakon $to ste skinuli vrata i postavili ih na mekanu povrsinu sa drskom
okrenutom nadole, istovremeno pritisnite dva drzaca i skinite gornju ivicu
vrata povlacedi je ka sebi.

2. Podignitei ¢vrsto drzite unutradnje staklo sa obe ruke, skinite ga i
postavite na mekanu povrsinu pre nego $to pocnete sa ¢is¢enjem.

3. Prilikom ponovnog sklapanja unutrasnjeg stakla vrata, pravilno umetnite
stakleni panel tako da tekst ispisan na panelu ne bude okrenut naopako i
da bude lako ¢itljiv.

)

4. Vracanje gornje ivice vrata: kliknuce ukoliko ste je pravilno postavili.
Proverite da li je dobro pri¢vrs¢ena pre nego Sto vratite vrata na mesto.
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OTKLANJANJE PROBLEMA

Sta ako... Mogucéi razlozi

Resenja

Pecnica ne radi. Nestanak struje.

Iskljucenje iz elektri¢cne mreze

Proverite da li postoji dovod elektri¢ne energije i da li je pecnica priklju¢ena na
elektricnu mrezu. Iskljucite pe¢nicu i ponovo je ukljucite kako biste proverili da
li je kvar i dalje prisutan.

KORISNI SAVETI

KAKO SE CITA TABELA ZA PRIPREMU HRANE

Na tabeli su prikazani najbolja funkcija, dodaci i nivo koje treba koristiti za
pripremu razlicitih vrsta jela. Vreme trajanja pripreme hrane pocinje od
trenutka kada se hrana stavi u rernu, iskljucujuci predzagrevanje (ukoliko

je potrebno). Temperature i vreme trajanja pripreme hrane su dati okvirno

i zavise od koli¢ine hrane i vrste pribora koji se koristi. Pocnite sa najnizim
preporucenim podesavanjima i, ako hrana nije dovoljno spremljena, predite
na visa podesavanja. Koristite dodatke koje ste dobili uz rernu i po moguéstvu
tamno obojene limene plehove i plehove za pecenje u rerni. MoZete koristiti i
posude i dodatke i pribor od vatrostalnog stakla i keramike, ali imajte u vidu da
je tada vreme pripreme jela malo duze.

ISTOVREMENA PRIPREMA RAZLICITIH VRSTA JELA

Funkcija ,Konvekciono pecenje” omogucava istovremenu pripremu vise
razli¢itih jela (poput ribe i povrca), na vise nivoa. Promenite nivo resetke na dve
trecine procesa pripreme, po potrebi. Iz pecnice izvadite jelo kome je potrebno
krace vreme pripreme, a ostavite ono koje se priprema duze.

POSTPRODAJNI SERVIS

Za dobijanje podrske, pozovite broj naznacen u garantnoj knjizici dobijenoj uz

uredaj ili sledite uputstva sa nase veb lokacije. Budite spremni da dostavite:

« kratak opis problema;

«  tacan tip modela proizvoda;
kod za pomo¢ (broj nakon reci SERVICE na identifikacionoj plocici
pri¢vric¢enoj na proizvod, koja se moze videti na unutrasnjoj ivici kada su
vrata pecnice otvorena);

«  svoju punu adresu;

«  Brojtelefona za kontakt.

O

== R = R

I R I RN I

1O o O R SN O OO
IF 000 B =

200 A

Obratite paznju na sledece: Ukoliko su neophodne popravke, kontaktirajte
ovlas¢eni servisni centar koji garantuje koriscenje originalnih rezervnih delovai
ispravno obavlja popravke.

Za vise informacija o garanciji, pogledajte garantnu knjizicu.

Kompletnu specifikaciju uredaja, ukljucujuci ocene energetske efikasnosti ove
pecnice, moZete pogledati i preuzeti sa naseg veb sajta

www.whirlpool.com

[gwww Kompletnu specifikaciju uredaja, ukljucujuci ocene energetske efikasnosti ove pecnice, mozete pogledati i preuzeti sa naseg veb sajta www.whirlpool.com
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UPRAVLJALNA PLOSCA

. Steklokerami¢na kuhalna plosca

. Upravljalna plosca

Mreza

Pekac

. Vrata

. Vodilne tirnice za drsna regala
. polozaj 1

. polozaj 2

. polozaj 3

© N UHWN =

— ] 10. polozaj 4

11. polozaj 5

INDIKATORSKA LUCKA ZA TERMOSTAT

000

DVIGNJEN GORILNIK IZBIRNI GUMB
UPRAVLJALNI GUMBI

]

VRTLJIVIGUMB DVIGNJEN GORILNIK
ZA NASTAVITEV UPRAVLJALNI GUMBI
TEMPERATURE
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PRIBOR

MREZA GLOBOK PEKAC

Stevilo in vrsta pribora se lahko razlikuje glede na kupljeni model. Pribor, ki ni
prilozen, je mogoce kupiti loceno pri servisni sluzbi.

PRVA UPORABA
DNEVNA UPORABA

Ko boste aparat uporabili prvi¢, segrejte prazno pecico z zaprtimi vrati na
se prepricajte, da je soba dobro prezracena. Aparat lahko oddaja nekoliko
neprijeten smrad, ki ga povzrocajo zgorevajoce zascitne snovi, ki smo jih
uporabili med izdelavo.

1. Izberite Zelen nacin kuhanja tako, da obrnete IZBIRNI gumb.
2. lIzberite priporoceno temperaturo za nacin kuhanja ali Zeleno temperaturo
tako, da obrnete gumb za TERMOSTAT.

Seznam s podrobnostmi o nacinih peke in priporocenih temperatur za peko
lahko najdete v povezani preglednici (glejte preglednica za nasvete pri peki v
pecici).

Med peko je vedno mogoce:

«  Spremenite nacin peke tako, da obrnete IZBIRNI gumb.

«  Temperaturo spremenite tako, da obrnete gumb za TERMOSTAT.
«  Nastavite skupni ¢as peke in ¢as konca peke (glejte spodaj).

«  Prenehajte s peko tako, da obrnete IZBIRNI gumb v polozaj “0".

I Nikoli ne postavljajte predmetov neposredno na dno pecice; tako boste
preprecili poskodbe zascitnega premaza.
IPosodo za peko vedno namescajte na priloZzene mreze.

INDIKATORSKA LUCKA ZA TERMOSTAT

Ko ta lucka sveti, pecica ustvarja toploto.

Izklopi se, ko notranjost pecice doseze zeleno temperaturo. V tem trenutku se
lucka priziga in ugasa, kar pomeni, da termostat deluje in vzdrzuje temperaturo
na stalnem nivoju.

LUCKA V PECICI

Ta se vklopi tako, da obrnete IZBIRNI gumb v kateri koli poloZzaj, razen “0”. Lucka
ostane prizgana, dokler pecica deluje. Z izbiro gumba se lu¢ vklopi brez vklopa
ogrevalnih elementov.

Osnovno napajanje
220-240V-

LRy g9

HOSV2V2-F Jx4 4HARM 60227 IEC 53
HOSVV-F 3x4  «HARM 60227 IEC 57
*380-415 3N~

mE>H @ FE
u i Ve We 1"
HO5V2V2-F 5x1.5 4HARM 60227 IEC 53

HOSVV-F 5x1.5 <«4HAR® 60227 IEC 57
*380-415 2N~

DR G iu (Y

PATRAY; 1]
HO5V2V2-F 4x4 AHARM G022T IEC 53
HOSVV-F 4x4 4HARM 60227 IEC 57

i

*druge moznosti napajanja
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FUNKCLJE

1. 1ZBIRA FUNKCUJE
Za izbiro funkcije zavrtite izbirni gumb v polozaj simbola zelene funkcije.

Luc Razenj
Za vklop luci v pecici.

Ce zelite uporabiti funkcijo
raznja (glejte diagram) storite
naslednje:

1. Pekac za prestrezanje
kapljanja postavite v polozaj 1.

// [ \\ 2. Podstavek za razenj

OBICAJNA PRIPRAVA HRANE
Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini.

KONVEKCIJSKA PEKA
Za pripravo na najvec dveh nivojih hkrati. Po preteku polovice
Casa priprave, spremenite polozaj pekaca.

QO ® O =

ZAR /RAZENJ postavite v polozaj 3 in vstavite
VKklopi se zgornji grelnik. Visoka in neposredna temperatura nabodalo v luknjo na zadnji
Zara se priporoCa za jedi, ki zahtevajo visoko povrSinsko ) ..

temperaturo in za peéenje na raznju. strani pecice.

Pri uporabi tega nacina morajo biti vrata pecice vedno zaprta. 3. Funkcijo raznja vklopite z izbiro simbolov

TURBO ZAR Ko je ta naCin vklopljen, se razenj ustavi, ¢im

Za peko velikih kosov mesa (stegno, goveja pecenka, pis¢anec). odprete vrata pecice.
Priporo¢amo, da uporabite pekac za prestrezanje soka mesa:
pekac vstavite na katero koli visino pod resetko in dodajte 200 ml
pitne vode.

DNO
To funkcijo lahko uporabite, da koncate peko polnjenih pit ali za
gostenje juh. Uporabite to funkcijo za zadnjih 10/15 minut peke.

ODMRZOVANJE
Za pospesevanje odmrzovanja hrane.

&

HITRO PREDGRETJE
Za hitro predgretje pecice.

® & O

SLANA TORTA

Za pecenje zelenjavnih pit, pit s tekoc¢im nadevom (slan ali

sladek) na eni sami visini. Ta funkcija zagotavlja enakomerno,
zlato zapecen hrustljav zgornji in spodnji del, uporabite drugo
visino. Predhodno segrejte pecico na zeleno temperaturo in vanjo
poloZite hrano, ko je dosezena Zelena temperatura.

®
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UPORABA STEKLOKERAMICNE KUHALNE PLOSCE

. SL

Lepilo na tesnilih pusca sledi masti na steklu. Pred uporabo aparata vam

priporo¢amo, da te odstranite s posebnim, neabrazivnim Cistilnim sredstvom. Pos. Odsevna keramiéna kuhalna | Keramiéna halogenska kuhal
Med prvih nekaj ur uporabe lahko pride do nastanka vonja po gumi, po nekaj . L . A
Casa pa ta vonj izgine. plos¢a normalna ali hitra na plos¢a samodejna kuhalna
OO TOOT O TT OO sTTTTOTTOTTTOTOTTTOTOTOTOTOTOTOTOTOTOTOTOTOsOTOTTTOTT T s T T ST T T s TT ST O T TT TS OTS ST kuhalna plosca plosca
VKLOP IN IZKLOP KUHALNIH POLJ 0 U . U .
Za vklop kuhalnega polja obrnite ustrezen gumb v desno. ¢ gasnjen gasnjen
Da ga spet izklopite, obrnite gumb v levo, dokler ne bo v poloZaju “0”. Ce je 1 Za pri ib 7Za talieni la ali ¢okolad
indikatorska lucka za VKLOPLJENO ELEKTRICNO PLOSCO vklopliena, to kaze na 2 pripravoroe 2 a)enjemasaalcoxoade
to, da je vsaj ena od plo3¢ vklopljena. 2 Za pripravo krompirja (na pari),
oo juhe, cicerike, fizola
KUHALNA POLJA
Kuhalna plosca je opremljena s sevalnimi elektri¢nimi ogrevalnimi elementi. Ko 3 Za nadaljevanje s kuhanjem Za pogrevanje tekocine
jih uporabljate, bodo naslednji elementi na plosci rdeci. L .
vecje kolic¢ine hrane, zelenjav
A. Kuhalno polje. ne juhe
A Ll Y B. Indikatorska lucka za preostalo toploto: :
\ ’ ta nakazuje, da je temperatura povezanega 4 Za peko mesa (srednje) Za omake (vklju¢no s kremnimi
. kuhalnega polja nad 60 °C, ¢eprav je bilo to polje - -
AL —H—A izkljuceno, je ée vedno vroce. 5 Za peko mesa (dobro peceno) | omakami)
K/’ (I:‘\J
| 6 Za opekanije ali hitro vretje
B . Za kuhanje do vretja
KUHALNA POLJA S SEVALNIMI OGREVALNIMI ELEMENTI 8
Imajo podobne lastnosti kot plinski gorilniki: preprosto se jih krmili in o Za peko mesa
temperatura se doseze hitro, kar vam omogoca, da dejansko vidite zmogljivost,
ki jo nudijo. 10
Obrnite povezan gumb v desno, v polozaj med 1in 6. Za enolonénice
11
PRAKTICNI NASVETI ZA UPORABO KUHALNE PLOSCE 12 Za cvrtje
« Uporabljajte posode z debelim, ravnim dnom, tako da se bodo
popolnoma prilegale kuhalnemu polju.
« Vedno uporabljajte posodo s premerom, ki je dovolj velik, da v celoti
pokrije kuhalno polje tako, da lahko izkoristite vso toploto, ki nastane.
Vedno se prepricajte, da je dno posode popolnoma ¢isto in suho: tako se
boste prepricali, da se posode popolnoma prilegajo kuhalnemu polju in
da bo njihova Zivljenjska doba in Zivljenjska doba kuhalne plosce dolga.
«  lzogibajte se uporabi kuhinjske posode, ki jo uporabljate na plinskih
kuhaliscih: koncentracija toplote na plinskih kuhalis¢ih lahko deformira
dno posode, zaradi ¢esar se ne prilega pravilno.
«  Nikoli ne pustite kuhalno polje vklopljeno, ne da bi na njem bila posoda,
saj lahko to kuhalno polje poskoduje.
Nazivne vrednosti kuhalnih obmocij
Spredaj levo Spredaj desno Zadaj levo Zadaj desno
Keramika Keramika Keramika Keramika
1800 W 1200 W 1200 W 2300 W
premer 180 mm premer 140 mm premer 140 mm premer 210 mm
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PREGLEDNICA ZA PRIPRAVO JEDI

kaneloni

PREDGRE- o TRAJANJE NIVO (L-stevilka) IN
RECEPT FUNKCIJA VANJE TEMPERATURA (°C) (min) PRIBOR
Y . S OBICAINA
Kvaseno pecivo/biskvitne torte PRIPRAVA HRANE DA 170 30-50 L2 |L—J|~F==r
. . S TERMOVENTILACIJ-
Kvaseno pecivo/biskvitne torte SKA PRIPRAVA DA 160-170 30-60 2 |[L—J|~F==r
Polnjeno pecivo OBICAINA }
(skutino pecivo, zavitek, sadna pita) PRIPRAVA HRANE DA 160-180 40-60 L2 T
L-4 L J| a3~
Polnjeno pecivo KONVEKCIJSKA E
(skutino pecivo, zavitek, sadna pita) PEKA DA 150-170 40-70
2 |—
I o OBICAINA
Piskoti/masleni piskoti PRIPRAVA HRANE DA 150 30-60 3 [
I S TERMOVENTILACH- L5
Piskoti/masleni piskoti SKA PRIPRAVA DA 150 30-60 L |1 [
" . OBICAINA
Kolacki/Mafini PRIPRAVA HRANE DA 160-170 20-50 3 |4 [
" . KONVEKCIJSKA L-4
Kolacki/Mafini PEKA DA 160 30-50 L [
Kolacki/Mafini TERMOVENTILACL- 150-160 30-50 Cl
SKA PRIPRAVA |
. OBICAINA
Princeske PRIPRAVA HRANE DA 170-200 20-50 L3 | f
. KONVEKCIJSKA -4
Princeske PEKA DA 170-200 20-50 L1 [ | ~Fir
Princeske TURBO ZAR DA 170-200 20-50 L2 | [
. T OBICAINA
Beljakovi poljubcki PRIPRAVA HRANE DA 80-100 120-200 3 [
L4 |1
Beljakovi poljubéki KONYEKCUSKA DA 80-100 120-200
L1 q [|~Fe
. p OBICAJNA
Pica/kruh/fokaca PRIPRAVA HRANE DA 190-250 15-50 2 [
. p TERMOVENTILACIJ-
Pica/kruh/fokaca SKA PRIPRAVA DA 190-250 15-50 2 [
Pica/kruh/fokaca TURBO ZAR DA 190-250 15-50 2 [
. . - TERMOVENTILACH-
Slane pite (zelenjavna pita, pita z nadevom) SKA PRIPRAVA DA 180 30-60 L3 |L—J|aF=~
. - OBICAINA
Maslene pastetke/krekerji iz listnatega testa PRIPRAVA HRANE DA 180-210 15-40 L3 N [
Lazanja / narastki / peCene testenine / KONVEKCIISKA DA 180 - 200 30-65 13 |1 )| aE==r

42




. SL

PREDGRE- o TRAJANJE NIVO (L-Stevilka) IN
RECEPT FUNKCLJA VANJE TEMPERATURA (°C) (min) PRIBOR
Jagnjetina/teletina/govedina/svinjina, 1kg Rl ONeTEACH: DA 190-200 80-110 13 |1 fjl—o1
Jagnjetina/teletina/govedina/svinjina, 1 kg TURBO ZAR DA 180-190 50-120 L1 [|—
Pis¢anec/zajec/raca, 1 kg KONVEKCIJSKA DA 200-230 50-100 3 [|—
Pis¢anec/zajec/raca, 1 kg KONVEKCIJSKA DA 190-220 50-80 3 [|—
Puran/gos, 3 kg TURBO ZAR DA 160- 180 130-170 3 [l—
Puran/gos, 3 kg KONVEKCIJSKA DA 160 - 180 130-170 3 |4 rl—
Ribji fileji/zrezki KONVEKCIJSKA DA 180 - 200 20-30 L3 |aeeeeee LANNNN)
Ribji fileji/zrezki ZAR DA 230 - MAKS 10-30 L4 = A oS
Polnjena zelenjava _ ) R
(paradizniki, butke, jajéevci) KONVEKCIJSKA DA 190 - 220 40-80 3 r—
Polnjena zelenjava 5 ) ) E
(paradizniki, butke, jajcevci) TURBO ZAR DA 230 - MAKS 30-60 3 1 [|—
Gratinirana zelenjava KONVEKCIJSKA DA 180 - 200 20-30 L3 | [|—
Gratinirana zelenjava ZAR DA 230 - MAKS 10-30 L4 | [l—
Gratinirana zelenjava TURBO ZAR DA 170-180 15-40 L2 |L—J|~F==r
Toast ZAR 5 MAKS. 1-2 L4 [neeeeer
Klobase/raznjici/rebrca/hamburgerji ZAR - MAKS. 15-30 L4 | meeeens A oS
Pecen krompir KONVEKCIJSKA DA 190 - 220 40-80 3 [—
Jagnjecje stegno/kraca TURBO ZAR DA 200-203 50-100 L1 N [—
L-5 L J|~F==r
Celoten obrok: -3 |t EN=—CP
Sadna pita (nivo 5) )
Lazanja (nivo 3) TEE{X‘S I\D/IEIII\ID-IEI,L;OXU - 180-190 40-80
Meso v kosih (nivo 2)
Prazena zelenjava (nivo 1) k25—
L-1 1 [ J
Avveenn ~ AaRlr —J \ f ]
PRIBOR Univerzalni pekac/prestrezni
Retetka Posoda za peko ali model za pekat ali posoda za peko na Prestrezni pekac/univerzalni  Prestrezni pekac/pekac z

pecivo na resetki pekac 200 ml vode

resetki
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CISCENJE IN VZDRZEVANJE

IZKLOPITE GLAVNO STIKALO IN SE PREPRICAJTE, DA JE APARAT PRED CISCENJEM HLADEN. PRED VNOVICNIM VKLOPOM SE PREPRICAJTE, DA SO VSI

KRMILNI ELEMENTIV POLOZAJU ZA IZKLOP.
Ne uporabljajte parnih cistilnikov.

Pri vseh posegih uporabljajte zas¢itne
rokavice.

Odklopite aparat od napajanja
CISCENJE KERAMICNE KUHALNE PLOSCE

Da zmanjsate obseg Ciscenja, vedno zagotovite, da so kuhalna plosca in kuhalni
pripomocki pred uporabo suhi in ¢isti. Redna uporaba ¢istilnega sredstva

se priporoca za primerno nego in zas¢ito kuhalne plosce in njene povrsine.
Pred prvo uporabo kuhalne plo3ce uporabite Cistilno sredstvo. Vsebuje nezno
Cistilno sredstvo, tako da boste z njegovo uporabo povrsino odistili in hkrati
nanesli zas¢itno plast. Za trdovratne madeze ali ve¢jo umazanijo uporabite
katerega koli od posebnih materialov in ocistite s Cistilnim sredstvom.

CISCENJE POVRSINE PECICE

ZUNANJE POVRSINE

«  Povrsine ¢istite z vlazno krpo iz mikrovlaken. Ce so povriine zelo umazane,
dodajte v vodo nekaj kapljic pH nevtralnega sredstva za pomivanje
posode. Ocistite jih s suho krpo.

« Ne uporabljajte korozivnih ali abrazivnih &istilnih sredstev. Ce kateri koli
od teh izdelkov nenamerno pride v stik s povrsino aparata, jo takoj ocistite
zvlazno krpo iz mikrovlaken.

Ne uporabite izdelkov na osnovi alkohola, kot je denaturiran alkohol.

NOTRANJE POVRSINE

«  Povsaki uporabi naj se pecica najprej ohladi, Sele nato jo ocistite. To po
moznosti storite, ko je Se nekoliko topla, da odstranite obloge in madeze
ostankov hrane. Da se morebiten kondenzat, ki nastane kot posledica
priprave hrane z visoko vsebnostjo vode, posusi, pocakajte, da se pecica
popolnoma ohladi, in jo nato obrisite s krpo ali gobico.

«  Steklo na vratih ocistite z ustreznim tekocim cistilnim sredstvom.

PRIBOR

Pribor po uporabi namocite v vodi z detergentom za posodo. Ko prijemate
vroce kose pribora, uporabite zas¢itne rokavice. Ostanke hrane lahko odstranite
z ustrezno krtaco ali gobico.

MENJAVA ZARNICE
1. Pecico izklopite iz elektri¢cnega napajanja.
2. Odvijte pokrov z lu¢i, zamenjajte Zarnico in pokrov ponovno privijte.

Zelene posege opravite, ko je pe¢ica mrzla.

Aparat izklopite iz elektri¢cnega napajanja.

Ne uporabljajte jeklenih gobic, abrazivnih
Cistilnih gobic ali abrazivnih/korozivnih
Cistilnih sredstev, saj bi ti lahko poskodovali
povrsine aparata.

1. Pecico znova priklopite na elektri¢no napajanje.
Opomba: Uporabite 40W/230 V tipa G9

Zarnica v izdelku je izdelana posebej za gospodinjske aparate in ni primerna za
splosno osvetlitev prostorov (Uredba ES 244/2009).

Zarnice so na voljo pri nasi servisni sluzbi.

- Zamic se ne dotikajte z golimi rokami, saj se lahko ob stiku s kozo
poskodujejo. Pecice ne uporabljajte, dokler ne namestite pokrova zarnice.

KATALITICNO CISCENJE

Te plosce so premazane s posebnim premazom, ki lahko posrka mas¢obo, ki
jo oddaja hrana med pripravo. Ta premaz je precej vzdrzljiv, tako da lahko brez
posledic s priborom (mreze, posode za zbiranje itd.) podrsate po njemu, ne da
bi ga poskodovali. Na povrsini se lahko pojavijo bela znamenja; te niso razlog
za preplah.

Kljub vsemu pa je treba prepreciti naslednje:

- praskanje po premazu z ostrimi predmeti (noz, na primer);

- uporaba Cistilnih sredstev ali abrazivnih materialov.
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ODSTRANJEVANJE IN MONTAZA STEKLA NA VRATIH PECICE

1. Davrata demontirate, jih popolnoma odprite in zaporna vzvoda
remaknite v polozaj za sprostitev.

T N \
2. Vrata zaprite, kolikor je mogoce.
Cvrsto primite vrata z obema rokama - ne drzite jih za rocaj.
Vrata boste lahko povsem preprosto demontirali, ¢e jih $e naprej zapirate in jih
istocasno nekoliko vlecete navzgor (a), dokler se ne sprostijo iz vpetja (b).

Odlozite vrata na stran in na mehko povrsino.

3. Vrata ponovno montirajte tako, da jih pomaknete proti pecici, poravnajte
kljuki tecajev z vpetjem in pricvrstite zgornji del v vpetje.

4. Spustite vrata in jih popolnoma odprite.

Zaporna vzvoda poklopite v prvotni polozaj: prepricajte se, da ste ju

popolnoma poklopili.

5. Poskusite zapreti vrata in preverite, da so poravnana z upravljalno plosco.
Ce vrata niso poravnana, ponovite zgoraj opisane korake.

S KLIKOM DO CISTOCE - CISCENJE STEKLA

1. Ko vrata demontirate in odloZite na mehko povrsino z ro¢ajem navzdol,
istocasno pritisnite na pritrdilni sponki in odstranite zgornji rob vrat tako,
da ga povlecete proti sebi.

2. Zobema rokama dvignite in ¢vrsto drZite notranje steklo, ga odstranite in
polozite na mehko povrsino, preden ga ocistite.

3. Koznova namescate notranje steklo v vrata pecice, vstavite plos¢o
pravilno, tako da besedilo na njej ne bo obrnjeno in ga boste lahko
preprosto prebrali.

4. Ponovno namestite zgornji rob: ¢e zaslisite klik, to pomeni, da se je rob
pravilno zaskocil. Prepricajte se, da je tesnilo na pravem mestu, preden
namestite vrata.
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ODPRAVLJANJE TEZAV

Kaj storiti v primeru. ... Mozni vzroki

Resitve

Izpad elektri¢ne energije.
Prekinitev napajanja

Pecica ne deluje.

Preverite, ali je v vti¢nici elektri¢ni tok in ali je pecica priklopljena na elektri¢no
napajanje. Z izklopom in ponovnim vklopom pecice preverite, ali je napaka se
vedno prisotna.

UPORABNI NASVETI

VODIC PO PREGLEDNICI ZA PRIPRAVO JEDI

V preglednici so navedene najboljse funkcije, pribor in ravni, ki jih lahko
uporabite pri kuhanju razli¢nih vrst hrane. Cas priprave se teje od trenutka,
ko zivilo vstavite v pecico, brez predgretja (kjer je zahtevano). Temperatura

in Cas priprave so okvirne vrednosti, ki so odvisne od koli¢ine hrane in vrste
uporabljenega pribora. Najprej uporabite najnizje priporo¢ene nastavitve. Ce
zivilo ni dovolj peeno, uporabite visje vrednosti. Uporabite priloZzen pribor
ter po moznosti temne kovinske modele za pecivo in univerzalne pekace.
Uporabite lahko tudi stekleno ali lonceno posodo in pribor, vendar pri tem
upostevajte, da bo cas priprave nekoliko daljsi.

ISTOCASNA PRIPRAVA RAZLICNIH JEDI

Funkcija ,Konvekcijska peka” omogoca istocasno pripravo razli¢nih jedi (npr.
ribe in zelenjava) na razli¢nih visinah. Po potrebi zamenjajte visino po dveh
tretjinah asa priprave. Iz pecice vzemite jedi, ki zahtevajo krajsi ¢as priprave,
jedi, ki zahtevajo daljsi ¢as priprave, pa pustite v pecici.

SERVISNA SLUZBA

Za pomoc¢ poklicite Stevilko, ki je navedena v garancijski knjizici, ali upostevajte

navodila na spletni strani. Tam boste morali podati naslednje navedbe:

«  Kratek opis napake.

« Tocen tip modela vasega izdelka.

+ Kodo za pomoc (Stevilka, ki sledi besedi SERVICE na identifikacijski plos¢ici
izdelka, ki je NAMESCENA na notranjem robu pecice, ko so vrata odprta).

« Tocen naslov.

«  Kontaktno telefonsko stevilko.
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Opomba: Ce so zahtevana popravila, stopite v stik s pooblascenim servisnim
centrom, kjer vam lahko zagotovijo, da bodo pri popravilu uporabili originalne
nadomestne dele in izvedli vsa dela brezhibno in pravilno.

Dodatne informacije o garanciji si lahko preberete na prilozenem garancijskem
listu.

Vse tehni¢ne podatke o izdelku, vklju¢no z oceno energijske ucinkovitosti, lahko
preberete in prenesete z nase spletne strani

www.whirlpool.com

[zwww Vse tehni¢ne podatke o izdelku, vklju¢no z oceno energijske ucinkovitosti, lahko preberete in prenesete z nase spletne strani www.whirlpool.com
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