WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

|
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PRZECZYTAC | SCISLE PRZESTRZEGAC

Pobierz petng instrukcje obstugi ze strony
http://docs.whirlpool.eu lub zadzwon na lokalny
numbertelefonu podanywksigzeczcegwarancyjne;j.

Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia
nalezy zapoznac sie instrukcjami bezpieczenstwa.
Przechowywa¢ w podrecznym miejscu w celu
korzystania w przysztosci.

W niniejszej instrukcji oraz na samym urzadzeniu
znajdujg  sie  wazne  ostrzezenia  dotyczace
bezpieczenstwa, ktére nalezy zawsze uwzgledniac.
Producent urzagdzenia nie ponosi odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody wynikte z nieprzestrzegania
niniejszychinstrukcjibezpieczenstwa, nieprawidtowego
uzytkowania urzadzenia lub niewtasciwego ustawienia
elementow sterujacych.

N\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego fatwo dostepne
czesci moga nagrzewac sie podczas pracy. Nalezy
uwaza¢, aby nie dotkng¢ elementdéw grzejnych.
Dzieci do lat 8 nie moga znajdowac sie w poblizu
urzadzenia bez statego nadzoru.

/N OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia plyty jest
peknieta, nie wolno uzywac urzadzenia - ryzyko
porazenia pradem.

M\ OSTRZEZENIE:  Zagrozenie  pozarem: Na
powierzchniach grzejnych nie nalezy przechowywac
zadnych przedmiotow.

AN OSTROZNIE: Proces gotowania musi  by¢
nadzorowany. Proces krétkiego gotowania musi by¢
nadzorowany przez caty czas.

M\ OSTRZEZENIE: Pozostawienie urzadzenia bez
nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem
oleju i ttuszczu moze spowodowal zagrozenie i
prowadzi¢ do powstania pozaru. NIGDY nie nalezy
prébowac gasi¢ ognia woda: zamiast tego nalezy
wylaczy¢ urzadzenie i zakry¢ ptomien np. pokrywka
lub kocem gasniczym.

A\ Nie uzywac ptyty kuchennej jako powierzchni
roboczej. Scierki kuchenne i inne tatwopalne
materiaty powinny by¢ przechowywane z dala od
urzadzenia, dopodki wszystkie jego podzespoty
catkowicie nie ostygna — ryzyko pozaru.

&\ Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce,
tyzki i pokrywki, nie powinny by¢ umieszczane na
powierzchni ptyty, poniewaz moga sie nagrzewac.
M Mate dzieci (0-3 lat) nie powinny przebywa¢ w
poblizu urzadzenia. Dzieci (3-8 lat) ) nie powinny
przebywac w poblizu urzadzenia bez statego nadzoru.
Dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej
oraz osoby bez odpowiedniego doswiadczenia i
wiedzy moga korzystac z urzadzenia wyfgcznie pod
nadzorem lub po otrzymaniu odpowiednich instrukgji
dotyczacych bezpiecznego uzytkowania urzadzenia
oraz pod warunkiem, ze rozumiejg zagrozenia

zwigzane z obstuga urzadzenia. Nie pozwala¢, by
dzieci bawity urzadzeniem. Dzieci nie mogg czyscic
ani konserwowac urzadzenia bez nadzoru.

A\ Po zakonczeniu uzywania plyty nalezy wylaczy¢
pole grzewcze za pomoca przycisku, zamiast polegac
na ukfadzie wykrywania obecnosci naczynia.
DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

&\ OSTROZNIE: urzadzenie nie zostato przeznaczone
do obstugi za pomocg zewnetrznego urzadzenia,
np. timera, ani niezaleznego systemu zdalnego
sterowania.

M To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych i do podobnych
zastosowan, takich jak: kuchnie dla pracownikow w
sklepach, biurach i innych $rodowiskach roboczych;
gospodarstwa rolne; wykorzystanie przez klientow w
hotelach, motelachorazinnychobiektachmieszkalnych.
M\ Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen) sg zabronione.

M\ Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przemystowego. Urzadzenia nie nalezy uzywac na
zewnatrz.

INSTALACJA

M\ Urzadzenie musza przytrzymywac i montowac
co najmniej dwie osoby - ryzyko obrazen. W celu
odpakowaniaiinstalacji uzywac rekawic ochronnych
- ryzyko skaleczenia.

M\ Instalacja, podtaczenia do zrédta wody i zasilania
oraz wszelkie naprawy musza by¢ wykonywane przez
wykwalifilkowanego technika. Nie naprawiac ani nie
wymienia¢ zadnej czesci urzadzenia, jesli nie jest to
wyraznie dozwolone w instrukcji obstugi. Nie nalezy
pozwalac dzieciom zblizac sie do miejsca instalacji. Po
rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy nie
zostato uszkodzone podczas transportu. W przypadku
probleméw nalezy skontaktowac sie z najblizszym
serwisem technicznym. Po instalacji zbedne
opakowanie (elementy z plastiku, styropianu, itd.)
nalezy umiesci¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci -
ryzyko uduszenia. Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci montazowych urzadzenie
nalezy odtaczy¢ od zasilania elektrycznego - ryzyko
porazenia pragdem. Podczas instalacji upewnic sig, ze
urzadzenie nie moze uszkodzi¢ przewodu zasilajacego
- ryzyko porazenia pradem. Urzadzenie mozna
uruchomic dopiero po zakoriczeniu instalacji.

A\ Przed wiozeniem piekarnika mebel nalezy przycia¢
i doktadnie usung¢ trociny i wiory.

A Jedli urzadzenie nie zostato zainstalowane nad
piekarnikiem, w szafce pod urzadzeniem nalezy
zamontowac panel oddzielajacy (brak w zestawie).
OSTRZEZENIA DOTYCZACE ELEKTRYCZNOSCI

&\ Musi istnie¢ mozliwoé¢ odtaczenia urzadzenia od
zrodfa zasilania przez wyjecie wtyczki (jesli wtyczka
jestdostepna) lubzapomocgdostepnego przetacznika




wielobiegunowego, zainstalowanego w przewodzie
do gniazda zasilania zgodnie z obowigzujacymi
normami krajowymi; urzadzenie musi takze posiadac
uziemienie zgodnie z obowigzujgcymi normami
krajowymi.
M\ Nie stosowac przedtuzaczy, rozdzielaczy i ztaczy
posrednich. Po zakoriczeniu instalacji uzytkownik
nie powinien mie¢ dostepu do podzespotow
elektrycznych urzadzenia. Nie korzysta¢zurzadzenia
na boso lub bedac mokrym. Nie uruchamiac
urzadzenia, jesli kabel zasilajacy lub wtyczka sa
uszkodzone, nie dziata ono prawidtowo lub zostato
uszkodzone badz upuszczone.
M Jedli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego
wymiane na identyczny nalezy ze wzgledow
bezpieczenstwazleci¢ przedstawicielowi producenta,
serwisowi technicznemu lub innej wykwalifikowanej
osobie w celu unikniecia potencjalnego ryzyka -
ryzyko porazenia pradem.
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
M\ OSTRZEZENIE:  Przed  przystapieniem do
czynnosci konserwacyjnych nalezy sprawdzi¢, czy
urzadzenie zostato wylaczone i odtgczone od zrédta
zasilania — ryzyko porazenia pradem; Nigdy nie
nalezy stosowac urzadzen czyszczacych parg -
ryzyko porazenia pradem.

Nie nalezy uzywa¢ srodkéw sciernych, zracych,
$rodkéw na bazie chloru ani srodkéw do szorowania.
UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, z ktérego wykonano opakowanie, w 100% nadaje sie do recyklingu

i jest oznaczony symbolem .
Czesci opakowania nie nalezy wyrzuca¢, lecz zutylizowaé zgodnie z
przepisami okreslonymi przez lokalne wiadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw nadajacych sie do recyklingu lub
do ponownego uzycia. Urzadzenie nalezy utylizowac zgodnie z miejscowymi
przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami. Aby uzyska¢ wiecej
informacji na temat utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu urzadzen AGD,
nalezy skontaktowac sie zodpowiednim lokalnym urzedem, punktem skupu
ztomu AGD lub sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie. To urzadzenie
zostato oznaczone jako zgodne z Dyrektywa Europejska 2012/19/WE (WEEE)
dotyczaca zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Wiasciwa utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec

negatywnym skutkom dla srodowiska oraz zdrowia ludzkiego.

ewentualnym

Symbol \/Ef na urzadzeniu lub w dotaczonej do niego dokumentacji oznacza,
Ze urzadzenia nie wolno traktowac jak zwyktego odpadu domowego. Nalezy
je przekazac do punktu zajmujacego sie utylizacjg i recyklingiem urzadzen
elektrycznych i elektronicznych.

WSKAZOWKIDOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII
Aby w petni wykorzystac ciepto resztkowe ptyty grzewczej, nalezy wytaczyc
ja kilka minut przed planowanym zakoriczeniem gotowania.

Podstawa garnka lub patelni powinna catkowicie pokrywaé powierzchnie
ptyty grzewczej; uzycie naczynia o mniejszej powierzchni podstawy niz
ptyta grzewcza spowoduje niepotrzebna utrate energii.

Podczas gotowania nalezy przykrywa¢ garnki lub patelnie $cisle
dopasowanymi pokrywkami i uzywa¢ mozliwie jak najmniej wody.
Gotowanie bez pokrywki znacznie zwieksza zuzycie energii.

Uzywac wytacznie garnkéw i patelni z ptaskim dnem.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia wymagania dotyczace ekoprojektu okreslone
Rozporzadzeniem Komisji (UE) N. 66/2014 i jest zgodne z normg europejska
EN 60350-2.

UWAGA

Osoby z rozrusznikiem serca lub podobnym urzadzeniem medycznym
powinny zachowac ostrozno$¢ podczas stania w poblizu ptyty
indukcyjnej, gdy jest ona wiaczona. Pole elektromagnetyczne moze
wptyna¢ na dziatanie rozrusznika serca lub podobnego urzadzenia. W
celu uzyskania dodatkowych informacji na temat dziatania rozrusznika
serca lub podobnego urzadzenia w polu elektromagnetycznym ptyty
indukcyjnej nalezy skonsultowac sie z lekarzem lub producentem tych
urzadzen.




INSTALACJA

Zainstalowac panel oddzielajacy pod ptyta kuchenna.

Po zainstalowaniu dolna czes¢ urzadzenia nie powinna by¢ juz dostepna.

W razie instalacji piekarnika pod plyta nie instalowa¢ panelu oddzielajacego.

Odlegto$¢ miedzy spodem urzadzenia a panelem oddzielajgcym powinna by¢ zgodna z wymiarami
podanymi na rysunku.

Aby zagwarantowa¢ prawidtowg prace urzadzenia, nie wolno blokowa¢ minimalnego otworu miedzy
blatem a g6rna czescig blatu mebla (min. 5 mm).

Jesli pod ptyta kuchenna jest instalowany piekarnik, sprawdzi¢, czy posiada on system chtodzenia.

Dla wbudowanych wymiaréw i instalacji patrz rysunek w tym paragrafie.

Nalezy zachowa¢ minimalng odlegtos¢ miedzy ptyta kuchenng a okapem znajdujacym sie nad ptyta. Wiecej informacji na ten temat znajduje sie w
podreczniku uzytkownika okapu.

Nie instalowac ptyty kuchennej nad zmywarka badz pralka, aby zapobiec przedostawaniu sie pary lub wilgoci do obwodoéw elektronicznych
- mogtyby one ulec uszkodzeniu.

Aby zdjac plyte, nalezy zwolni¢ Srubokretem (nie jest dostarczony w komplecie) sprezyny znajdujace sie w dolnej czesci urzadzenia.

min. 5 mm

min. 20 mm

min.5mm

USYTUOWANIE PLYTY GRZEJNEJ

Po wyczyszczeniu powierzchni ptyty kuchennej natozy¢ na nig zataczong uszczelke (chyba Ze zostata juz zatozona). Po wykonaniu podfaczenia elektrycznego
(patrz rozdziat "Podtaczenie elektryczne”), umiesci¢ kazdy zacisk mocujacy w odpowiednim otworze na bocznych stronach ptyty grzejnej, tak jak zostato
to pokazane na rysunku. Nastepnie wepchna¢ ptyte grzejng do wnetrza wycietego otworu i sprawdzi¢, czy ptyta jest utozona ptasko i réwnolegle do blatu.

WAZNE: W przypadku montazu w blacie wykonanym z marmuru lub podobnego materiatu, nie uzywa¢ $rub znajdujacych sie w wyposazeniu, lecz
skontaktowac sie z serwisem technicznym i poprosic¢ o zestaw mocujacy 4812 310 19277.

WYMIARY | ODLEGLOSCI KTORE NALEZY ZACHOWAC

@

R =Min. 6,5 mm
Max. 8 mm

\Min. 50 mm E> %%
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PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Przed podfaczeniem ptyty do Zrédta zasilania nalezy wykona¢ podtaczenie elektryczne.

Instalacja musi by¢ przeprowadzona przez wykwalifikowanego pracownika znajacego aktualne przepisy dotyczace bezpieczenstwa i instalacji. W
szczegdlnosci, instalacja musi by¢ przeprowadzona zgodnie z przepisami obowiazujacymi u lokalnego dostawcy pradu.

Upewnic sie, ze napiecie podane na tabliczce znamionowej znajdujacej sie w dolnej czesci urzadzenia jest zgodne z napieciem w instalacji domowej.
Obowiazujace przepisy wymagaja, by urzadzenie byto uziemione: nalezy uzy¢ jedynie przewoddw (w tym przewodu uziemiajgcego) o odpowiednim
rozmiarze.

PODLACZENIE DO BLOKU ZACISKOW

Plyta jest wyposazona w dwa odpowiednie przewody zasilania; instrukcje zatagczono w opakowaniu przewodéw.

Podtaczy¢ przewody do dwéch blokéw zaciskowych w dolnej czedci urzadzenia.

WAZNE: jedynie w przypadku podtaczenia 400 V 3N~ uzy¢ tylko jednego kabla zasilania (podtaczajac go do bloku zaciskowego gtéwnego modutu
elektronicznego) oprécz przewodu 3 x 1,5 mm? w celu podtaczenia gtéwnego bloku zaciskowego do bloku dodatkowego modutu elektronicznego. W
przypadku podtaczenia elektrycznego, postepowac zgodnie z instrukcjami zatagczonymi do przewodu 3 x 1,5 mm?.

400V 3N ~ 230V ~/230-240V ~/400 V2N ~/230V 3 ~

Do podtaczenia elektrycznego nalezy uzy¢ przewodu typu HO5RR-F, zgodnie ze specyfikacja okreslong w ponizszej tabeli.

NAPIECIE PRZEWODY
ELEKTRYCZNE ILOSC x ROZMIAR
220-240V ~ + @ 3x4mm?
230V 3~ + @ 5x1,5mm?
380-415V 3N~ + @ 5x1,5mm?

380-415V 2N~ + @ 4x1,5mm?

UWAGA: kabel zasilajgcy musi by¢ wystarczajaco dtugi, tak aby mozna wyjac ptyte kuchenng z blatu i musi by¢ tak usytuowany, aby zapobiec uszkodzeniu
lub przegrzaniu spowodowanemu kontaktem z podstawa ptyty.

UWAGA: Z6tto-zielony przewdd uziemienia powinien zosta¢ podiaczony do zacisku oznaczonego symbolem @ i musi by¢ dtuzszy niz inne przewody.

«  Zdja¢ ostone zaciskéw (A), odkrecajac Srube, a nastepnie wsunac ostone w zawias (B) zaciskdw.

«  Zdjac zewnetrzng ostone z kabla zasilajagcego na dtugosci ok. 70 mm.

+  Zdjac¢ ostone z przewodoéw na dtugosci ok. 10mm. Wsuna¢ przewdd zasilajacy w zacisk przewodu, a nastepnie podtaczyc¢ jego zyty do ptytki zaciskowej
w sposdb przedstawiony na schemacie potgczen znajdujgcym sie w poblizu zacisku.

«  Zabezpieczy¢ przewdd zasilajacy w uchwycie.

«  Zamknac¢ ostone (C), a nastepnie przykrecic ja na zacisku przy uzyciu wczesniej odkreconej sruby.

Po kazdym podtaczeniu ptyty do sieci przeprowadzana jest automatyczna kontrola trwajaca kilka sekund.

Podtaczy¢ urzadzenie do sieci zasilajacej przy uzyciu wytacznika wielobiegunowego z minimalnym rozwarciem stykow wynoszacym 3 mm.

400V 3N~ 230V~ 230-240V ~ (TYLKO AUSTRALIA) 400V 2N~ 230V3~ 400V 2N ~
230V ~ (TYLKO UK) (TYLKO BELGIA) (TYLKO HOLANDIA)
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OPIS PRODUKTU

180/300 mm

180mm ————

180mm ——— 5w on

yyyyyyy —— 180 mm

xxxxxxxxx

—— 180mm

EAE @
PANEL STEROWANIA
Aby wytaczy¢ pojedyncza strefe gotowania I I I
Y ek N T
Jo
%/ e
Wybieranie i aktywacja stref grzewczych — ! Lo
MIN. . : T i - MIN,
N N I
OFF OFF
E] + Ustawianie minutnika
TIMER
Ptyta WLACZONA/WYLACZONA  — @ @ Y L LLLLL) s00sT | @ —— Wiaczanie funkcji wstrzymania pracy
| | | POWER

I
Wybranie jednej z funkgcji automatycznych

AKCESORIA

T
Ekran dotykowy z suwakiem

' |
Blokowanie panelu sterowania

Wybranie funkgji Flexi Cook

GARNKI I PATELNIE

NIE Nalezy uzywac wytgcznie garnkéw i patelni wykonanych

z materiatéw ferromagnetycznych, odpowiednich
AR > do ptyt indukcyjnych. Aby okresli¢, czy garnek jest
@ @ odpowiedni, nalezy sprawdzi¢, czy posiada on symbol

(zazwyczaj wybity na spodzie). Do sprawdzenia,
czy dany garnek jest ferromagnetyczny, mozna tez uzy¢ magnesu. Jakosc i
struktura podstawy naczynia moga mie¢ wplyw na wydajnos¢ gotowania.

ZALECANE SREDNICE DNA NACZYN
Przed wlaczeniem plyty umiesci¢ naczynie na zadanej strefie grzewcze;j.

Aby uzyskac¢ dobre efekty gotowania $rednica dna garnka powinna by¢
réwna $rednicy pola grzewczego.

WAZNE: Jeéli naczynia nie maja prawidtowych rozmiaréw, pola grzejne nie
wiacza sie.

Aby okresli¢ rozmiar garnka, nalezy zmierzy¢ szerokos¢ jego dnai sprawdzic¢
w tabeli zalecane $rednice dna garnkdéw gwarantujace najlepsze parametry
uzytkowania i wiasciwe wykrywanie naczynia. Kazda strefa grzewcza
posiada ograniczenie minimalnej wielkosci wykrywanego naczynia, ktére
zmienia sie w zaleznosci od rodzaju materiatu, z ktérego wykonane zostato

uzywane naczynie. W zwiazku z tym nalezy wykorzystywac strefy grzewcze
najlepiej pasujace do $rednicy naczynia.

DIAMETR (cm) MAKS. (cm) MIN. (cm)
18 18 14
DUAL ZONE 30 14

Maks.

Min.

FLEXI COOK 18@
39cm —=

WAZNE: patrz rozdziat “Funkcja 6™ Sense”, aby uzyska¢ informacje na temat
prawidtowych $rednic garnkdw dla stref grzewczych z funkcja 6% Sense.

WAZNE: W celu unikniecia trwatego uszkodzenia ptyty grzejnej:
+ nie nalezy uzywac garnkow z dnem, ktére nie jest ptaskie;
+ nie nalezy uzywac metalowych garnkéw z emaliowanym dnem;
nie nalezy umieszczac goracych garnkdw/patelni na panelu sterowania.
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PIERWSZE UZYCIE

PIERWSZE UZYCIE/PO AWARII ZASILANIA

Po podtaczeniu ptyty do zasilania elektrycznego panel sterowania jest
zablokowany (kontrolka nad przyciskiem jest WLACZONA).

CODZIENNA EKSPLOATACJA

Aby odblokowa¢ panel sterowania, nacisna¢ przycisk i przytrzymac
przez 3 sekundy. Kontrolka wytacza sie i ptyty mozna normalnie uzywac.

WLACZENIE/WYLACZENIE PLYTY GRZEWCZE)

Aby wiaczyc ptyte, nacisnac przycisk @ i przytrzymac przez okoto 2 sekundy:
kontrolka nad przyciskiem wiacza sie i w kétkach odpowiadajacych strefom
grzewczym pojawiaja sie kreski.

Aby wytaczy¢, nacisna¢ ten sam przycisk i przytrzymac, dopdki ptyta sie nie
wylaczy. Wszystkie strefy grzewcze sa wytgczone.

Jesliw ciggu 10 sekund od wigczenia ptyty kuchennej nie wybierze sie zadnej
funkdji, ptyta wytaczy sie automatycznie.

WLI-\CZENIE I REGULACJA POL GRZEJNYCH

wn. 6
o
o
Wybor strefy grzewczej oraz wyswietlacz
wybranej strefy grzewczej/poziomu mocy
win
Wskazuje, ze jedna z funkcji automatycznych jest wigczona
< O =4 @ .w4!— ezl ! yemhjestia
[0FF] —————————— Aby wylaczy¢ pojedyncza strefe gotowania
W ———— Programator czasowy strefy grzewczej
|cn s EEEEEE NN eoosr] Ekran dotykowy z suwakiem (regulacja mocy)
POWER

Przed wigczeniem ptyty umiescic¢ naczynie na wybranej strefie grzewczej.
Uruchomic strefe grzewcza, naciskajac odpowiedni przycisk w ksztatcie kotka:
wewnatrz kétka wyswietla sie cyfra 5, wskazujac posredni poziom mocy.

- Plyta kuchenna wytacza sie automatycznie, jesli w ciggu 10 sekund

od jej wigczenia nie zostanie wybrana zadna funkcja. W przypadku korzystania
z nieodpowiedniego naczynia, naczynia o nieprawidtowych rozmiarach
lub niewtasciwego umieszczenia naczynia na pftycie indukcyjnej zostanie
wyswietlony komunikat “no pot” (brak naczynia) (patrz rysunek po lewej).
Jesdli naczynie nie zostanie wykryte w ciggu 60 sekund, ptyta sie wytaczy.

Aby zmieni¢ poziom mocy, przesunac palec poziomo po ekranie dotykowym:
liczba wewnatrz kétka zwieksza sie/zmniejsza sie wraz z przesuwaniem palca
w gore/w dét ekranu dotykowego, w zakresie od 1 do 9.

Aby wiaczy¢ funkcje szybkiego podgrzewania, nacisng¢ na ekranie
dotykowym “BOOST" (“P” na wyswietlaczu). Poziom mocy “BOOST” moze byc¢
uzywany maksymalnie przez 10 minut, a nastepnie urzadzenie automatycznie
przetagcza moc na poziom 9.

5 « Jezeliwlaczonajestwiecejnizjednastrefagrzewcza, ekran dotykowy
umozliwia zmiane poziomu mocy dla wybranej strefy, wskazywanej przez
Swiecacg kropke w prawej, dolnej czesci wskaznika poziomu mocy. Aby
wybrac strefe, wystarczy nacisna¢ odpowiedni, okragly przycisk.

WYLACZENIE POLA GRZEJNEGO

Wybrac strefe grzewcza, ktéra ma by¢ wytgczona, naciskajac odpowiadajacy
jej okragty przycisk (na wyswietlaczu zaczyna sie $wieci¢ maty punkt, w dolnej
czesci, po prawej stronie wskaznika poziomu mocy). Nacisnag¢ przycisk OFF
(WYL.) na ekranie dotykowym.

M

Il Strefa grzewcza zostaje wylaczona, a jesli jej obszar jest nadal
goracy, w koétku pojawia sie litera “H”. “H” to kontrolka wskazujaca na
ciepto resztkowe. Plyta posiada taka kontrolke dla kazdej strefy grzewczej;
sygnalizuje ona, ktére strefy sa nadal gorace. Wskaznik zgasnie po
schtodzeniu pola grzejnego.

BLOKADA PANELU STEROWANIA

Ta funkcja blokuje elementy sterujace ptyty, aby zapobiec ich
przypadkowemu uruchomieniu (np. podczas czyszczenia).

Nacisna¢ i przytrzymac przez trzy sekundy przycisk stycha¢ sygnat
dzwiekowy, a nad symbolem ktédki zapala sie kontrolka, sygnalizujac wiaczenie.
Panel sterowania zostanie zablokowany (mozliwe bedzie tylko wyfaczenie
funkgji).

Aby wytaczy¢ blokade sterowania, nalezy wykonac te sama procedure, co przy
wiaczaniu. Wytaczy sie kropka swietlna i ptyta bedzie ponownie aktywna.
WAZNE: Woda, plyny wyciekajace z naczyn lub przedmioty znajdujace sie na
przycisku pod symbolem moga spowodowac przypadkowe wigczenie lub
wyfaczenie funkgji blokowania panelu sterowania.

WYBOR PROGRAMATORA CZASOWEGO

Za pomoca programatora mozna ustawi¢ maksymalny czas gotowania 90
minut.

Wybrac strefe grzewcza, dla ktérej ma by¢ uzyty programator czasowy (w
prawym dolnym rogu wskaznika poziomu mocy zapala sie¢ maty punkt),
a nastepnie ustawi¢ zadany czas gotowania za pomocg przyciskdw “+" i
“~" funkgcji programatora czasowego: czas w minutach jest pokazywany
obok wyswietlacza strefy grzewczej. Kilka sekund po nacisnieciu przycisku
programator czasowy rozpoczyna odliczanie ($wiecacy punkt wybranej
strefy grzewczej zaczyna migac).

Po uptynieciu ustawionego czasu rozbrzmiewa sygnat dzwiekowy i strefa
grzewczej automatycznie sie wytacza.

PAUZA (WSTRZYMANIE PRACY)

Funkcja pozwala na czasowe zablokowanie dziatania ptyty kuchennej,
a nastepnie powrdt do pracy z zachowaniem dokonanych ustawien (za
wyjatkiem ustawien tir'rllelrc')w).

Nacisnac przycisk@: I 1 miga nawys$wietlaczu zamiast poziomu mocy. Aby
wznowi¢ gotowanie, nacisna¢ ponownie przycisk

I

I | FUNKCJE AUTOMATYCZNE

Plyta jest wyposazona w funkcje automatyczne dla kazdej strefy grzewczej.
Symbole dostepnych funkcji sg wyswietlane obok przycisku wyboru
kazdej strefy grzewczej. Za kazdym razem, gdy zostanie wybrana funkcja
automatyczna, obok symbolu zapala sie kontrolka, a na wyswietlaczu w
strefie grzewczej pojawia sie litera “A”.

o, oo
@ FUNKCJA 6™ SENSE

Funkgcja 6™ Sense automatycznie wybiera poziom mocy idealny do zagotowania
wody i sygnalizuje temperature wrzenia.

Po postawieniu garnka z wodg wiaczy¢ plyte i wybrac zadang strefe grzewcza.
Nacisng¢ przyqsk@ na wyswietlaczu pojawia sie symbol “A” i zapala sie kontrolka.
Podczas grzania, w miejscu obok strefy grzewczej, jest wyswietlana animacja.

WAZNE: W celu zapewnienia prawidtowego dziatania funkcji 6™ Sense,

zaleca sie, aby:

«  uzywac tylko wody (w temperaturze pokojowej);

« nie dodawac soli, innych skfadnikéw lub przypraw, dopdki woda nie
osiggnie temperatury wrzenia;

+ nie zmienia¢ ustawienia mocy w strefie grzewczej ani nie zdejmowac i
nie przemieszczac garnka;
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+  nie uzywac szybkowardéw;
+  wypefni¢ garnek do co najmniej 1/3 wysokosci (min. 1 litr), ale nigdy do
petna (patrz tabela ponizej).

$REDNICA SREDNICA DNA MAKSYMALNA
NACZYNIA UZYWANEGO K3
STREFY ILOSC WODY W
GRrEWeyE) | PODCZAS KORZYSTANIA AN
Z FUNKCJI 6™ SENSE
18cm 17-19 cm 5 litréw

Aby uzyska¢ optymalne rezultaty, przestrzega¢ nastepujacych zalecen:

- nie przykrywac garnka pokrywka podczas korzystania z funkgji 6™ Sense;

- nie wigczac funkgji 6™ Sense jezeli dana strefa gotowania jest juz goraca
(na wyswietlaczu widoczna jest litera “H”).

Gdy woda sie zagotuje, plyta wyemituje sygnat dzwiekowy. Sygnat jest
emitowany trzykrotnie w regularnych odstepach czasu. Po drugim sygnale
zostaje automatycznie uruchomiony minutnik, ktéry mierzy czas gotowania.
Po trzecim sygnale ptyta automatycznie wybiera nizszy poziom mocy, aby
utrzymac wrzenie wody. Od tego momentu mozna dodawa¢ dowolne
sktadniki, ustawi¢ programator czasowy i zmieni¢ ustawienie mocy. Zmiana
poziomu mocy lub ustawienie ptyty na “wstrzymanie pracy” powoduje wyjscie
zfunkgji 6 Sense.

WAZNE: Funkcja zostaje wylaczona, gdy wybrana jest funkcja “"Pauza”

(Wstrzymanie pracy).

- Plyta zarzadza automatycznie funkcjg 6™ Sense oraz szybkim
podgrzewaniem, dlatego w niektérych przypadkach, przy wiaczonej
wczesniej funkgji 6™ Sense, nie jest mozliwe uruchomienie szybkiego
podgrzewania.

« Jako$¢ naczyn, z ktdérych sie korzysta, moze wptywac na dziatanie
funkgji 6™ Sense.

E FUNKCJA GOTOWANIA NA WOLNYM OGNIU

Po doprowadzeniu dania do wrzenia wybrac funkcje gotowania na wolnym
ogniu: automatycznie zostaje ustawiony poziom mocy przeznaczony do
podtrzymywania gotowania na wolnym ogniu.

Aby wytaczy¢ funkcje, nacisna¢ przycisk OFF (WYL.) na ekranie dotykowym.

% FUNKCJA ROZTAPIANIA

Funkgja roztapiania powoduje utrzymywanie statej niskiej temperatury strefy
grzewczej. Po postawieniu garnka/naczynia w wybranej strefie grzewczej,
wiaczy¢ ptyte i wybrac strefe grzewcza. Nacisnac przycisk@: nawyswietlaczu
pojawia sie symbol “A” i zapala sie kontrolka.

Aby wylaczy¢ te funkcje, wystarczy nacisnac przycisk OFF (WYL.) na ekranie
dotykowym.

O
5°0 FLEXI cOOK

Ta funkcja umozliwia uzywanie obszaru grzewczego jako dwdch osobnych
stref grzewczych lub jako bardzo duzej pojedynczej strefy.

Doskonale sprawdza sie w przypadku owalnych, prostokatnychi podtuznych
naczyn (o maksymalnych wymiarach podstawy 38 x 18 cm) lub w przypadku
korzystania z wiecej niz jednego standardowego naczynia.

Aby uruchomi¢ funkcje Flexi Cook, wiaczy¢ ptyte i nacisna¢ przycisk/5-8: na
dwoch strefach gotowania zostanie wyswietlony symbol “5”; oba punkty
obok liczby oznaczajacej poziom zostang podswietlone, wskazujac, ze
funkcja Flexi Cook jest aktywna.

Aby zmieni¢ poziom mocy, przesunaé palec wzdtuz ekranu dotykowego:
cyfra wewnatrz kota zmieni sie po lekkim przesunieciu palcem od poziomu
minimum (1) do maksimum (9).

Aby wylaczy¢ funkcje Flexi Cook, nacisna¢ przycisk 2o8: strefy grzewcze wrécg
do dziatania oddzielnego.

Aby wytaczy¢ strefe grzewcza, nacisna¢ OFF (WYL.).

|

. PL
WAZNE: W przypadku strefy, w ktdrej nie zostato wykryte zadne naczynie, pojawi
sie komunikat "no pot” (brak naczynia) (= s ) (przyczyna tego komunikatu jest
brak naczynia, nieprawidtowe umieszczenie naczynia lub zastosowanie naczynia
nieprzystosowanego do plyty indukcyjnej). Komunikat bedzie wyswietlany
przez 60 sekund: w tym czasie mozna umiesci¢ lub odpowiednio przesuna¢
naczynia w obszarze Flexi Cook.

Jesli po 60 sekundach Zzadne naczynie nie zostanie umieszczone w strefie,
system zatrzyma "wyszukiwanie” naczyr w tej strefie, a symbol () pozostanie
widoczny, informujac o wytaczeniu strefy.

Aby ponownie uruchomi¢ funkcje Flexi Cook na obu podgrzewaczach,
nacisna¢ przycisk/2°80.

Funkgcja Flexi Cook umozliwia takze wykrycie przesuniecia naczynia z jednej
strefy do drugiej w obszarze stref Flexi Cook przy zachowaniu poziomu
mocy ustawionego dla strefy, w ktérej naczynie znajdowato sie poczatkowo
(patrz przykfad na ponizszym rysunku: jesli naczynie zostanie przesuniete
z podgrzewacza przedniego do tylnego, poziom mocy pojawi sie na
wyswietlaczu odpowiadajacym strefie, w ktérej naczynie jest umieszczone).

N [P

OFF OFF

B 4
o
: 1%

R OF N
k J OFF k j OFF

Istnieje takze mozliwos¢ korzystania z obszaru grzewczego Flexi Cook jako
dwadch niezaleznych stref grzewczych przy uzyciu przycisku odpowiadajacego
pojedynczej strefie. Umiesci¢ naczynie na srodku pojedynczej strefy i ustawic¢
poziom mocy za pomoca ekranu dotykowego.

WAZNE: Ustawi¢ garnki na $rodku pola grzewczego, aby zakrywaty co
najmniej jeden ze znajdujacych sie na nim punktéw (jak pokazano ponizej).

Przyktady prawidtowego i nieprawidtowego umieszczenia naczyn:

WAZNE: Gdy wlaczona jest funkcja Flexi Cook, nie mozna korzystac z funkgji
BOOST ani z funkgji 6™ Sense. Gdy zostat wiaczony programator czasowy,
jest on widoczny w gérnej czesci wyswietlacza pola grzejnego.
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TABELA MOCY

UZYCIE POZIOMU
POZIOM MOCY RODZAJ GOTOWANIA (wskazanie nalezy skorygowa¢ wg wtasnego doswiadczenia oraz
nawykoéw gotowania)
. . Idealne do podniesienia temperatury potrawy w krétkim czasie, szybkiego
Maksymalna Boost szybkie podgrzewanie zagotowania wody lub podgrzania ptynéw.
moc
grzewcza 8-9 Smazenie — gotowanie Do przyrumieniania, rozpoczynania gotowania, smazenia mrozonych produktéw,
9 szybkiego gotowania.
Przyrumienianie — Idealne d d - . | . ie lub arill .
7_8 podsmazanie — gotowanie — ealne do podsmazania, gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie lub grillowanie
rillowanie (krotkie gotowanie, 5-10 minut).
Duza moc griflowani
grzewcza Lo .
6—7 P—rijdgzrz:ﬁgIinlgds?n?;avx?gl—e Idealne do podsmazania, gotowania na wolnym ogniu, gotowania lub grillowania
griIIoF\)/vanie ($redniej dtugosci gotowania, 10-20 minut), podgrzewania.
45 Gotowanie — duszenie — Idealne do duszenia, delikatnego gotowania na wolnym ogniu, gotowania lub
podsmazanie — grillowanie | grillowania (dtugi czas gotowania).
Srednia moc 3_4 . . Idealne do dtugiego gotowania (ryz, sosy, pieczenie, ryby) z dodatkiem ptynéw
grzewcza Gotowanie — utrzymywanie | (np. wody, wina, bulionu, mleka), gotowania makaronu al dente.
na ogniu — zageszczanie —
2_3 gotowanie makaronu al dente | Idealne do dtugiego gotowania (ponizej jednego litra objetosci: ryz, sosy,
pieczenie, ryby) z dodatkiem ptynéw (np. wody, wina, bulionu, mleka).
Idealne do zmiekczania masta, delikatnego roztapiania czekolady, rozmrazania
1-2 matych artykutéw spozywczych oraz utrzymywania w cieple $wiezo ugotowanych
Mata moc Roztapianie — rozmrazanie — | potraw (np. sosy, zupy).
rzewcza utrzymywanie w cieple —
9 przyrzadzanie risotto Idealne do utrzymywania w cieple $wiezo ugotowanych potraw, gotowania
1 risotto oraz utrzymywania temperatury talerzy, na ktérych beda podawane dania
(z wykorzystaniem specjalnych akcesoriéw do ptyt indukcyjnych).
OFF Ptyta kuchenna w potozeniu czuwania lub wytaczona (mozliwa obecnos¢ ciepta
Moc zero (WYLACZENIE) Powierzchnia podparcia resztkowego pozostatego po zakonczeniu gotowania, sygnalizowana przez
symbol “H").

FUNKCJA

OPIS FUNKCIJI

Gotowanie na
wolnym ogniu

Wybiera poziom mocy odpowiedni do utrzymywania potraw na wolnym ogniu przez dtuzszy czas. Funkgcja
odpowiednia do gotowania sosu pomidorowego, potrawek, zup, minestrone, podtrzymywania statego poziomu
temperatury gotowania (idealna do gotowania w kapieli wodnej). Zapobiega przelaniu sie potrawy oraz
przypaleniu sie jej od spodu, co czesto zdarza sie w podczas ich przygotowywania.

Uzy¢ tej funkcji po doprowadzeniu zawartosci naczynia do wrzenia.

& O

Roztapianie

Wybiera poziom mocy odpowiedni do wolnego roztapiania delikatnych artykutéw spozywczych bez naruszania
ich smaku (czekolada, masto itp.).

o
0°

6" Sense

Rozpoznaje automatycznie stan zagotowania wody i zmniejsza moc do wartosci gwarantujacej utrzymanie
gotowania wody az do chwili dodania produktu spozywczego. Gdy woda osiggnie temperature wrzenia, zostanie
wyemitowany sygnat dzwiekowy, po czym mozna doda¢ odpowiednie sktadniki (np. przyprawy, makaron,
ryz, warzywa, mieso i ryby, ktére maja zosta¢ ugotowane) lub wtozy¢ przetwory w stoikach do pasteryzacji lub
akcesoria w celu sterylizacji.

Flexi Cook

Ta funkcja umozliwia potgczenie dwdch stref grzewczych, zapewniajac bardzo duza powierzchnie grzewcza dla
prostokatnych lub owalnych naczyn lub patelni do grillowania.

Do grillowania duzych porcji lub wielu matych porcji zywnosci (ryb, kebabdw, warzyw, stekéw, frankfurterek).
Do gotowania dan z dodatkiem ptynéw lub bulionu, np. rolad i ryb w catosci w rondlach, garnkach do gotowania
ryb lub na patelniach.
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TABELA GOTOWANIA

POZIOM MOCY | STAN GOTOWANIA
KATEGORIE DANIELUBTYP
ZYWNOSCI GOTOWANIA
PIERWSZY ETAP MOC DRUGI ETAP MOC
£ . B Gotowanie makaronu i B
Swiezy makaron Podgrzewanie wody Booster -9 podtrzymywanie wrzenia 7-8
. _ Gotowanie makaronu i _
Makaron, Suchy makaron Podgrzewanie wody Booster -9 podtrzymywanie wrzenia 7-8
ryz . . _ Gotowanie makaronu i _
Gotowany ryz Podgrzewanie wody Booster -9 podtrzymywanie wrzenia 5-6
Risotto Smazenie na matej ilosci ttuszczu i pieczenie 7-8 Gotowanie 4-5
Gotowanie Podgrzewanie wody Booster -9 Boiling 6-7
Smazone Podgrzewanie oleju 9 Smazenie 8-9
Warzywa L
e Podsmazanie na . . .
rosliny L Podgrzewanie naczynia 7-8 Gotowanie 6-7
straczkowe niewielkiej ilosci oleju
Duszone Podgrzewanie naczynia 7-8 Gotowanie 3-4
Lekko podsmazane Podgrzewanie naczynia 7-8 Przyrumienianie potraw 7-8
. . Przyrumienianie migsa na oleju (w przypadku _ . _
Pieczen masta, poziom mocy nalezy ustawic na 6) 7-8 Gotowanie 3-4
Z grilla Podgrzewanie naczynia 7-8 Grillowanie z obu stron 7-8
Migso > — leu ( m
_— rzyrumienianie na oleju (w przypadku _ . _
Przyrumienione masta, poziom mocy nalezy ustawic na 6) 7-8 Gotowanie 43
Przyrumienianie na oleju (w przypadku _ . B
Duszone masta, poziom mocy nalezy ustawic na 6) 7-8 Gotowanie 3-4
Zgrilla Podgrzewanie naczynia 7-8 Gotowanie 7-8
Przyrumienianie na oleju (w przypadku _ . _
Ryby Duszone masta, poziom mocy nalezy ustawic na 6) 7-8 Gotowanie 3-4
Smazone Podgrzewanie oleju lub ttuszczu 8-9 Smazenie 7-8
. . Podgrzewanie patelni z mastem lub : _
Jajecznica thuszczem 6 Gotowanie 6-7
Podgrzewanie patelni z mastem lub . B
Omlety tuszczem 6 Gotowanie 5-6
Jaja ot
otowane na . _ : _
miekko/twardo Podgrzewanie wody Booster -9 Gotowanie 5-6
Nalesniki Podgrzewanie patelni z mastem 6 Gotowanie 6-7
. Przyrumienianie na oleju (w przypadku B . B
Pomidor masta, poziom mocy nalezy ustawic na 6) 6-7 Gotowanie 3-4
. Przyrumienianie na oleju (w przypadku _ . _
S Potrawki masta, poziom mocy nalezy ustawi¢ na 6) 6-7 Gotowanie 3-4
Przygotowywanie bazy (topienie masta z _ Doprowadzanie do B
Beszamel maka) >-6 lekkiego wrzenia 3-4
. . . _ Utrzymywanie lekkiego _
Krem do ciast Doprowadzanie mleka do wrzenia 4-5 gotowania 4-5
Desery, _— . . _ Utrzymywanie lekkiego _
kremy Puddingi Doprowadzanie mleka do wrzenia 4-5 gotowania 2-3
Ryz na mleku Podgrzewanie mleka 5-6 Gotowanie 2-3
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KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE
iff » Nie wolno stosowac urzadzen czyszczacych para.

» Przed czyszczeniem nalezy upewnic sig, ze pola grzewcze sq wylaczone oraz ze nie wyswietla sie wskaznik ciepta resztkowego

(IIH ll) .

Wazne:

Nie uzywac¢ gabek sciernych ani myjek, gdyz moga one uszkodzi¢
szklang powierzchnie.

Po kazdym uzyciu nalezy oczysci¢ ptyte (gdy jest zimna), aby usuna¢
osady i plamy powstate od resztek zywnosci.

Powierzchnia, ktéra nie jest utrzymywana w odpowiedniej czystosci, moze
doprowadzi¢ do zmniejszenia czutosci przyciskow panelu sterowania.
Skrobaczki nalezy uzywac¢ wytacznie wtedy, gdy zanieczyszczenia
przywarty do ptyty indukcyjnej. Aby unikna¢ zarysowania szkfa, nalezy
postepowac zgodnie z instrukcja obstugi skrobaczki.

USUWANIE USTEREK

Cukier oraz potrawy o wysokiej zawartosci cukru niszcza ptyte i nalezy
je niezwtocznie usuwac z jej powierzchni.

Sol, cukier i piasek moga rysowac szklana powierzchnie.

Nalezy uzywac miekkiej sciereczki, chtonnych recznikéw kuchennych
lub specjalnego przyrzadu do czyszczenia plyty (postepowac zgodnie
zinstrukcja producenta).

Ptyny rozlane na pola grzewczych moga powodowac przesuwanie sie
lub wibrowanie naczyr do gotowania.

Po wyczyszczeniu ptyty nalezy ja doktadnie osuszy¢.

Jesli ptyta grzejna nie bedzie dziatata poprawnie, przed skontaktowaniem
sie z serwisem technicznym nalezy zapozna¢ sie z przewodnikiem
wykrywania i usuwania usterek, aby ustali¢ przyczyne usterki.

Przeczyta¢ i zastosowac sie do instrukcji podanych w rozdziale
"Codzienna eksploatacja”.

Nalezy sprawdzi¢, czy zasilanie elektryczne nie zostato wytaczone.

Po wyczyszczeniu dokfadnie osuszy¢ plyte.

Jesli po wiaczeniu ptyty na wyswietlaczu pojawiajg sie kody
alfanumeryczne, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi
w ponizszej tabeli.

Jesli po zakoniczeniu pracy nie mozna wytgczy¢ ptyty kuchennej, nalezy
ja odfaczy¢ od zasilania elektrycznego.

Jesli po przeprowadzeniu powyzszych czynnosci urzadzenie nadal nie
dziata prawidtowo, nalezy skontaktowa¢ sie z najblizszym serwisem
technicznym.

KOD BLEDU OPIS

PRAWDOPODOBNE

PRZYCZYNY USUNIECIE KOD BLEDU

Plyta wylacza sie, a po 30 sekundach
emituje sygnat dzwiekowy w odstepach
co 10 sekund.

State przyciskanie panelu sterowania.

Na panelu sterowania znajduje sie

woda lub przyrzady kuchenne. Oczyscic panel sterowania.

C81,(C82,C83

Panel sterowania wytacza sie z powodu

zbyt wysokiej temperatury.

Odczeka¢, az ptyta sie ochtodzi, a
nastepnie wtaczy¢ ja ponownie.

Temperatura wewnetrzna czesci
elektronicznych jest zbyt wysoka.

F42 lub F43

Podtaczone napiecie jest nieprawidtowe

lub wystapita awaria zasilania.

Odtaczyc ptyte odsiecizasilajacej
i sprawdzi¢ podfaczenie.

Czujnik wykrywa napiecie inne niz
wymagane.

F12,F21,F25,F36, F37, F40, F47,
F56, F58, F60, F61, F62, F63, F64

Skontaktowac sie z lokalnym autoryzowanym serwisem i podac kod btedu.

ODGLOSY PRACY URZADZENIA

Ptyty grzewcze indukcyjne moga generowac swisty lub trzaski podczas

normalnej pracy.

Hatasy te pochodza w rzeczywistosci z garnkéw i sa zwigzane z cechami
dna (przyktadowo, kiedy dno wykonane jest z kilku warstw materiatu lub

jest nieréwne).

Hatasy te moga sie rézni¢ w zaleznosci od uzywanych garnkéw i rondli oraz
od iloci jedzenia, jaka znajduje sie wewnatrz. Nie stanowi to wady.

Whj;lfa?ool



SERWIS TECHNICZNY

. PL

W celu uzyskania kompleksowej pomocy prosimy zarejestrowac urzadzenie
na stronie www.whirlpool.eu/register.

PRZED SKONTAKTOWANIEM SIE Z SERWISEM NALEZY:

1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie rozwigza¢ problemu, zgodnie
z zaleceniami opisanymi w paragrafie USUWANIE USTEREK.

2. Wylaczy¢ i ponownie wigczy¢ urzadzenie, aby sprawdzi¢, czy usterka
nie ustapita.

JESLIPO PRZEPROWADZENIU POWYZSZYCH CZYNNOSCI URZADZENIE
NADAL NIE DZIALA PRAWIDLOWO, NALEZY SKONTAKTOWAC SIE Z
NAJBLIZSZYM AUTORYZOWANYM SERWISEM TECHNICZNYM.

Aby otrzymac pomoc, nalezy zadzwoni¢ pod numer znajdujacy sie w karcie
gwarancyjnej lub postepowac zgodnie z instrukcjami zamieszczonymi na
stronie www.whirlpool.eu.

Kontaktujac sie z naszym serwisem posprzedaznym, nalezy zawsze podac:
«  krotki opis usterki;
« dokfadny typ i model urzadzenia;

Type 00— Mod X0
X00000000000XKNNK

«  numerserwisowy (numer po stowie "Service” na tabliczce znamionowej).
Numer serwisowy znajduje sie réwniez w karcie gwarancyjnej;

S AYAEe S 0000 000 00000

« dokfadny adres;
« numer telefonu

Jesli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwrdéci¢ sie do autoryzowanego
serwisu technicznego (zapewni to gwarancje zastosowania oryginalnych
czesci zamiennych oraz wtasciwie przeprowadzonej naprawy).

Whj;lfz?ool
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