LT
LV
PL

Kasutusjuhend

Naudojimo vadovas
Lietotaja rokasgramata
Podrecznik uzytkownika






EESTI

OHUTUSJUHISED

IGAPAEVASE KASUTAMISE JUHEND
Paigaldusjuhend

LIETUVIY

SAUGOS INSTRUKCIJOS
EKRANASKASDIENIO NAUDOJIMO VADOVAS
Jrengimo vadovas

LATVISKI

DROSIBAS NORADIJUMI

IKDIENAS LIETOSANAS INSTRUKCIJA
Montazas instrukcija

POLSKI

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA
WYSWIETLACZPRZEWODNIK UZYTKOWNIKA
Instrukcje instalacji urzadzenia

19
21
61

33
35
61

47
49
61






ET5

OHUTUSJUHISED OLULINE! LUGEGE LABI JA JARGIGE
HOOLIKALT!
Enne seadme  kasutamist lugege see A\Seade ei ole mobeldud professionaalseks

ohutusjuhend hoolikaltlabi. Hoidke see hilisemaks
labivaatamiseks kaeparast.

Selles juhendis ja seadmel endal on olulised
hoiatused, mida tuleb pidevalt jargida. Tootja ei
vastuta selle eest, kui ohutusjuhendit ei jargita,
seadet kasutatakse valesti voi maaratakse sellele
sobimatud seaded.

A\ Vaikelapsed (vanuses 0-3 aastat) tuleb seadmest
eemal hoida. Lapsed (vanuses 3-8 aastat) tuleb
seadmest eemal hoida, kui nende jarele ei valvata.
Lapsed alates 8 eluaastast ja isikud, kes on piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimetega voi
ilma kogemuste voi teadmisteta, voivad seadet
kasutada ainult siis, kui nende tegevust jalgitakse
vdi neid on seadme ohutuks kasutamiseks
juhendatud ja nad moistavad sellega seotud
ohtusid. Jalgige, et lapsed seadmega ei mangiks.
Lapsed ei tohi seadet ilma jarelevalveta puhastada
ega hooldada.

M\ HOIATUS! Seade ja selle ligipaasetavad
osad muutuvad kasutamisel kuumaks. Valtige
kuumutuselementide puudutamist. Nooremad
kui 8 aastased lapsed tuleb seadmest eemal hoida,
kui nende tegevust pidevalt ei jalgita.

M\ Toiduainete kuivamise ajal ei tohi seadet
jarelevalveta jatta. Kui seadmega saab kasutada
sondi, kasutage ainult selle ahjuga kasutamiseks
moeldud sondi - tulekahju oht!

A\ Hoidke riided ja muud tuleohtlikud materjalid
seadmest eemal, kuni koik selle osad on taielikult
maha jahtunud - tulekahju oht! Olge alati valvas,
kui valmistate suure rasva- voi 6lisisaldusega toitu
voilisatealkohoolseid jooke —tulekahjuoht!Néude
ja tarvikute eemaldamisel kasutage pajakindaid.
Klpsetamise jarel avage uks ettevaatlikult ja
laske kuumal 6éhul véi aurul vahehaaval viljuda
- poletusoht! Arge katke ahju esikuljel olevaid
kuumadhuavasid - tulekahju oht!

I\ Ukse kahjustamise valtimiseks olge selle avatud
vOi alumises asendis ettevaatlik.

LUBATUD KASUTUS

N\ ETTEVAATUST! Seade ei ole mdeldud
kasutamiseks valise lllitusseadmega, nagu taimer
voi eraldi kaugjuhtimissisteem.

/M See seade on nahtud ette kasutamiseks
kodumajapidamistes  ja  teistes  sarnastes
rakendustes, nagu kaupluste, kontorite ja teiste
tookeskkondade tootajate koodgipiirkondades;
talumajapidamistes; klientide poolt hotellides,
motellides, hommikusooki pakkuvates asutustes
ja teistes majutustuipi keskkondades.

/N Muud kasutusviisid (nt ruumide soojendamine)
pole lubatud.

kasutuseks. Arge kasutage seadet vilitingimustes.
/A Arge hoiundage seadme sees ega lahedal
plahvatus- ega tulekahju ohtlikke aineid (nt
bensiini- ega aerosoolipurke) — tulekahju oht!
PAIGALDAMINE

A\ Seadet tuleb kasitseda ja paigaldada kahe voi
enama inimesega, vastasel juhul tekib vigastuste
oht. Lahtipakkimiseks ja paigaldamiseks kasutage
kindaid, et valtida sisseldikamisohtu.

M\ Seadme paigalduse, sealjuures veevargi
Uhenduse (kui vajalik), elektrilihenduse ja
remondi peab sooritama kvalifitseeritud tehnik.
Arge parandage ega asendage seadme osi, kui
seda kasutusjuhendis otseselt ei soovitata. Hoidke
lapsed paigalduspiirkonnast eemal. Veenduge
parast seadme lahtipakkimist, et see ei ole
transportimisel kahjustada saanud. Probleemide
esinemisel votke Uhendust edasimiuja voi
lahima teenindusega. Parast paigalduse |6ppu
tuleb jaatmed (kile, vahtplast jms) panna hoiule
lastele kattesaamatusse kohta, sest vastasel juhul
tekib lambumisoht. Enne paigaldamist tuleb
seade vooluvorgust lahti Uhendada, et valtida
elektriloogiohtu. Jalgige paigaldamise ajal, et
seade ei kahjustaks toitejuhet, vastasel juhul voib
tekkida tule- voi elektriloogioht. Aktiveerige seade
alles siis, kui paigaldamine on I6petatud.

/A Tehke mooblis koik vajalikud sisseldiked enne
ahju paigaldamist ja eemaldage kéik puulaastud
ja saepuru. Noutav vahe ahju llaserva ja to6pinna
vahel ei tohi olla takistatud — péletusoht!

Arge eemaldage seade pollstiireenaluselt alles
paigaldamisel.

/\ Parast paigaldamist ei tohiks seadme allosa
enam olla ligipaasetav - p6letusoht!

/M Arge paigaldage seadet dekoratiivse ukse taha
- tuleoht!

ELEKTRIGA SEOTUD HOIATUSED

/\ Nimiplaat paikneb ahju esikiljel (ndhtav, kui
uks on avatud).

/M Seadet peab olema véimalik vooluvérgust
lahutada kas pistikut pesast valja tdmmates
(kui pistik on juurdepaasetav) voi ligipadsetava
mitmepooluselise [Gliti abil, mis on
paigaldatud pistikupesast Ulespoole kooskdlas
elektripaigalduseeskirjadega, ning seade
peab olema maandatud vastavalt riiklikele
elektriohutuseeskirjadele.

A\ Arge kasutage pikendusjuhtmeid,
mitmikpistikupesi ega adaptereid. Elektriihendus
ei tohi padrast paigaldamist olla kasutajale
ligipaasetav. Arge kasutage seadet mdrjana ega
paljajalu. Arge kasutage seadet, kui selle toitejuhe
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voi pistik on vigane, kui see ei toota korralikult voi
kui see on kahjustatud voi maha kukkunud.

/A Kui toitejuhe on kahjustatud, peab tootja,
teenindus voi muu kvalifitseeritudisik selle ohtude,
nditeks elektrilddgiohu valtimiseks asendama.

M\ Toitekaabli asendamisel votke Uhendust
volitatud teenindusega.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

M\ HOIATUS! Enne hooldustééde tegemist
veenduge, et seade on vidlja lilitatud ja

toitevorgust lahti Uhendatud; arge kunagi
kasutage aurpuhastusseadmeid, sest nendega
tekib elektrilo6gioht.

I\ Arge kasutage seadme ukseklaasi
puhastamiseks  tugevatoimelisi  abrasiivseid
puhasteid ega metallkraabitsat! Need voivad
pinda kriimustada ja klaas vo6ib puruneda.

M\ Veenduge, et seade oleks enne mis tahes
puhastus- ja hooldustdid maha jahtunud. -
Poletusoht!

M\ HOIATUS! Enne lambi asendamist lllitage
seade valja - elektril66gi oht!
PAKKEMATERJALIDE ARAVISKAMINE

Pakkematerjal on 100% taaskdideldav ja madrgistatud taaskaitlemise
simboliga €9 . Pakendi osad tuleb &ra visata kohusetundlikult ja taies
vastavuses kohalike jaatmekaitlusnduetega.

KODUMASINATE JAATMEKAITLUS

See seade on toodetud taaskasutatavatest
Korvaldage seade vastavalt kohalikele jaatmekditluseeskirjadele.
Tapsema informatsiooni saamiseks kodumasinate utiliseerimise,
kogumise ja kditlemise kohta p&drduge kohalikku omavalitsusse,
majapidamisseadmete kogumispunkti véi poodi, kust te seadme ostsite.
Seade on tahistatud vastavuses Euroopa Parlamendi ja néukogu
direktiiviga 2012/19/EL elektri- ja elektroonikaseadmetest tekkinud
jadatmete kohta (WEEE) ja elektri- ja elektroonikaseadmetest tekkinud
jaatmete 2013. aasta maarustega (uuendatud sénastus).

Tagades seadme korrektse utiliseerimise, aitate hoida ara
potentsiaalseid negatiivseid mojusid keskkonnale ja inimeste tervisele.
Simbol 22 seadmel vo6i seadmega kaasapandud dokumentatsioonis
nditab, et seadet ei tohi kdidelda olmejadtmena, vaid et see tuleb
toimetada lahimasse elektri- ja elektroonikaseadmete kogumispunkti.

ENERGIASAASTUNIPID

Eelsoojendage ahju ainult siis, kui see on ette nahtud kipsetustabelis
voi retseptis. Kasutage tumedaid kiipsetusvorme, kuna need neelavad
paremini kuumust. Toidu kiipsemine kuumas ahjus jatkub ka siis, kui ahi
on valja lllitatud.

OKODISAINI DEKLARATSIOON

Seade on vastavuses jargmisega. Komisjoni maaruse (EL) 66/2014
okodisaininduded. Energiamargistuse maarus 65/2014. Energiamdjuga
toodete 6kodisaini ja energiateabe (muudatus) (EL-ist vdljaastumine)
maarused 2019, kooskdlas Euroopa standardiga EN 60350-1.

materjalidest.
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IGAPAEVASE KASUTAMISE
JUHEND

TANAME, ET OSTSITE WHIRLPOOLI TOOTE! Ohutusjuhised ning kasutus- ja
@ Ulatuslikuma abi ja toe saamiseks, "W: ww hooldusjuhendi saate alla laadida meie
Z ) registreerige oma toode aadressil — veebilehelt docs.whirlpool.eu jargides
www.whirlpool.eu/register voldiku 16pus toodud juhiseid.

' Lugege ohutusjuhised enne seadme kasutamist tahelepanelikult labi.
[ J

TOOTE KIRJELDUS

1. Juhtpaneel

2. Ventilaator

3. Tsirkulaarne kiittekeha
(ei ole naha)
4. Riiulisiinid
(taseme number on margitud
ahju esikuljel)
. Uks

. Ulemine kiittekeha/grill

Lamp

. Lihatermomeetri sisestuskoht
(kui olemas)

© N O Wn

9. Identimisplaat
(drge eemaldage)

10.Alumine kittekeha

(ei ole naha)
JUHTPANEEL
E” &:
1 23 4 5 6 78 9
1. VASAKPOOLNE NAIDIK 5.POORDNUPP / 6TH SENSE NUPP | 7. AEG
Seda pobrates saab liikuda Alq vOi kijpsetusaja muutmiseks
2. VALGUSTUS funktsioonide vahel ja seada vOi seadmiseks.
Lambi sisse-/valjaltlitamiseks. koiki parameetreid. Vajutage =
, et valida, seada, avada 8. KAIVITUS
3. ON/OFF voi kinnitada funktsioonid Funktsioonide kaivitamiseks ja
Ahju sisse- ja valjallilitamiseks voi vOi parameetrid ja kdivitada seadete kinnitamiseks.
ii i i i kipsetusprogramm. .
?gk;I”;/jsael funktsiooni peatamiseks P prog 9. PAREMPOOLNE NAIDIK
) 6. TEMPERATUUR
4. TAGASI ) ) Temperatuuri seadmiseks.
Seadete muutmisel eelmisele
menudlle naasmiseks.
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TARVIKUD

REST

: NORGUMISPANN

LIHATERMOMEETER
(AINULT MONEL MUDELIL)

: KUPSETUSPLAAT

. LIUGSIINID
| (AINULT MONEL MUDELIL)

Tarvikute arv voib séltuvalt ostetud mudelist olla erinev.

Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teenindusest.

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE
Veenduge, et resti tostetud dar on ulevalpool,
ja likake rest rohtsalt médda riiulisooni ahju.

Muud tarvikud, nt nérgumispann ja kipsetusplaat,
tuleb sarnaselt restiga rohtsalt sisse ltkata.

LIUGSIINIDE PAIGALDAMINE (KUI ON OLEMAS)
Eemaldage ahjust riiulisiinid ja eemaldage liugsiinide
plastist kaitsekatted.

Kinnitage siini Glemine
klamber riiulisoone kiilge ja
libistage see nii kaugele,

= kui see liigub. Laske teine

1. klamber alla oma kohta.

Siini kinnitamiseks likake
klambri alumine osa tugevalt
vastu riiulisiini. Veenduge, _
et siinid liiguvad vabalt. N\
Korrake toimingut teisel
samal tasemel asuval
riiulisoonel.

Pange tahele! Liugsiinid voib
kinnitada Ukskoik millisele tasemele.

RIIULISOONTE EEMALDAMINE JA UMBERPAIGUTAMINE
Vaadake piltidelt, kuidas eemaldada kiilgtoed ja (kui
olemas) neid hoidvad mutrid.

o

) S |
Zy 4=
\2 7
2 (1}

Riiulisiinide tagasi paigaldamisel paigutage
kdigepealt oma pessa siinide Glemine osa.
Hoidke neid Uleval, libistage kiipsetuskambrisse,
seejarel laske alla oma kohale alumises pesas.



ET9

FUNKTSIOONID

TAVAPARANE KUPSETAMINE

Mis tahes tlilipi roogade klipsetamine ainult
Uhel ahjutasandil.

ERIFUNKTSIOONID

GRILLIMINE

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kddgiviljade
gratineerimine voi leiva rostimine. Grillimisel soovitame
asetada liha alla kiipsetusmahlade kogumiseks
nérgumispanni: Paigutage nérgumispann resti alla tkskoik
millisele tasandile ja valage sinna 500 ml joogivett.

2 KIIRE EELKUUMUTAMINE

Ahju kiire eelkuumutamine.
Kui eelkuumutamine on I6ppenud valib
ahi automaatselt funktsiooni Tavaparane
kiipsetamine. Oodake enne toidu sissepanemist,
kuni eelkuumutamine on l6ppenud.

g‘() SUNDOHK
\4

Samal ajal erinevate roogade kipsetamiseks
mitmel erineval tasandil (max kolmel), mis vajavad
valmimiseks sama temperatuuri. Seda funktsiooni
saab kasutada eri toitude Uiheaegseks
kiipsetamiseks, ilma et Gihe toidu I6hn voi
maitse kanduks Ule teisele.

TURBO GRILL
Suurte lihatlikkide (koivad, loomalihapraad,

kanad) grillimiseks. Soovitame asetada liha alla
nérgumispanni kiipsetusmahlade kogumiseks:
Paigutage nérgumispann resti alla likskdik
millisele tasandile ja valage sinna 500 ml vett.
Selle funktsiooniga tuleb kasutada grillvarrast
(kui on olemas).

KONVEKTSIOONKUPSETUS

——/ Liha ja taidisega kookide kiipsetamiseks,
taidetud koogiviljade rostimiseks ainult Ghel
ahjutasandil. See funktsioon kasutab 6rna ja hootist
Ohuringlust, et takistada toidu kuivamist.

&

=) 6™ SENSE FUNKTSIOONID

SAASTLIK OHU SUNDRINGLUS*

Uhel tasandil taidetud prae voi fileeldikude
kiipsetamine. Orn ja hootine 6huringlus takistab
toidu kuivamist. Selle 6kofunktsiooni kasutamisel
ei sUtti kiipsetamise ajal tuli. Saastliku tsukli
kasutamiseks ja seega voolutarbe vahendamiseks ei
tohi ahjuust avada enne, kui toit on valmis.

VORMIROOG

See funktsioon valib automaatselt parima
temperatuuri ning kipsetusviisi pastatoitude
valmistamiseks.

{§§ SOOJASHOID
- jisja kiipsetatud toidu sooja ja krdbedana hoidmine.

LIHA

See funktsioon valib automaatselt parima
temperatuuri ning kipsetusviisi liha kiipsetamiseks.
Funktsioon aktiveerib aeg-ajalt ventilaatori aeglase
tooreziimi, et valtida toidu liigset kuivamist.

- KERGITAMINE

“=='Magusa véi soolase taigna paremaks
kergitamiseks. Kerkimise kvaliteedi tagamiseks arge
aktiveerige seda funktsiooni, kui ahi on eelmisest
kiipsetustsiklist veel kuum.

SUUR KUPSETAMINE

X Funktsioon valib automaatselt parima
kiipsetusreziimi ja temperatuuri suurte lihattikkide
kiipsetamiseks (ule 2,5 kg). Mélemalt kuljelt
Uhtlasema pruunistumise saavutamiseks on
soovitatav lihatukki kiipsetamise ajal pdorata.

Hea oleks liha aeg-ajalt leemega tile valada,
et valtida selle kuivamist.

SMART CLEAN
= (AINULT MONEL MUDELIL)

Spetsiaalne puhastustsiikkel, mille kdigus
eraldatakse madalal temperatuuril veeauru,
mis holbustab koérbenud rasva- ja toidupritsmete
eemaldamist. Valage kilma ahju péhja 200 ml
joogivett ja aktiveerige funktsioon.

SAl

See funktsioon valib automaatselt parima
temperatuuri ning klpsetusviisi igat liiki
pagaritoodete klipsetamiseks.

g PITSA

See funktsioon valib automaatselt parima
temperatuuri ning kiipsetusviisi igat liiki pitsade
valmistamiseks.

é KOOGID JA MAGUSTOIDUD

See funktsioon valib automaatselt parima
temperatuuri ning kipsetusviisi igat liiki kookide
valmistamiseks.

* Funktsiooni kasutatakse Euroopa Liidu energiatdhususe
deklaratsiooni soovituste kohaselt vastavalt maarusele (EL)
nr65/2014
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SEADME ESMAKORDNE KASUTAMINE

1. MAARAKE AEG
Ahju esimesel sisselulitamisel tuleb maarata kellaaeg.

= P
2 L] \\- | —

Hakkab vilkuma kahekohaline tundide nait.
Keerake nuppu, et madrata diged tunnid ja vajutage
kinnitamiseks & .

Hakkab vilkuma kahekohaline minutite naidik.
Keerake nuppu, et madrata 6iged minutid ja vajutage
kinnitamiseks (g)

Pange tahele! Aja hilisemaks muutmiseks hoidke ajal, mil ahi
on véljalulitatud vihemalt sekundi jooksul all @ ja korrake
eelkirjeldatud toiminguid.

Veimalik, et parast pikemat voolukatkestust tuleb kellaaeg
uuesti seada.

2.SEADED

Vajadusel saate muute vaikimisi maaratud
mootihikuid, temperatuuri (°C) ja nimivoolu (16 A).

Kui ahi on valjalulitatud, hoidke vahemalt 5 sekundit

all & .

Keerake valikunuppu, et valida moétuhik, ja seejarel
vajutage kinnitamiseks (¢) .

Keerake valikunuppu, et valida nimivool, ja seejarel
vajutage kinnitamiseks (g) .

Pange tahele! Ahi on programmeeritud tarbima
elektrit koguses, mis vastab kodusele elektrivorgule,
mille nimivoimsus on suurem kui 3 kW (16 A). Kui teie
majapidamises on voimalik tarbitav véimsus vaiksem,
tuleb seda vaartust vahendada (13 A).

3. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud |6hnu.
See on tdiesti tavaparane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tihjalt
kuumutada, et eemalduksid voimalikud I6hnad.

Eemaldage ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja seest
koik tarvikud.

Kuumutage ahju umbes tund aega 200 °C juures ja
soovitavalt méne 6huringlust sisaldava funktsiooniga
(nt Sundodhk voi Konvektsioonkilpsetus).

Funktsiooni digesti kasutamiseks jargige juhiseid.

Pange tahele! Parast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.

IGAPAEVANE KASUTAMINE

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Kui ahi on valjaltlitatud, kuvatakse ekraanile ainult
kellaaeg. Ahju sisselllitamiseks hoidke all nuppu () .
Poorake nuppu, et vaadata vasakpoolsel naidikul saadaval
olevaid peamisi funktsioone. Valige (iks ja vajutage (§)

=

Alamfunktsiooni (juhul, kui see on saadaval) valimiseks,
valige peamine funktsioon ja seejarel vajutage
kinnitamiseks (§) ja liilkuge funktsiooni meniisse.

Toa>B=

P6orake nuppu, et vaadata parempoolsel naidikul
saadaval olevaid alamfunktsioone. Valige (ks ja
vajutage kinnitamiseks (§) .

2.FUNKTSIOONI SEADETE MUUTMINE

Parast soovitud funktsiooni valimist saab muuta selle
seadeid.

Ekraanile kuvatakse jarjekorras seaded, mida saab
muuta.

TEMPERATUUR / GRILLIMISE TASE

Kui ekraanil vilgub ikoon °C/°F, keerake vaartuse
muutmiseks nuppu, ja seejdrel vajutage kinnitamiseks
(¢) . Parast seda muutke jargnevaid seadeid

(kui on voimalik).
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Samuti saate samal ajal seada grillimise taseme
(3 = korge, 2 = keskmine, 1 = madal).

Pange tdhele! Kui funktsioon on juba kdimas, saate

temperatuuri ja grilli tase muuta, kui vajutate =
voi keerate kohe nuppu.

KESTUS

v

ot
7N

Kui ekraanil vilgub ikoon ¢ , saate soovitud
kiipsetusaja madrata seadete nupuga, kinnitamiseks
vajutage (g) -

Kui soovite kiipsetamist kasitsi juhtida, ei pea te
klipsetusaega maarama: Vajutage [> , et kinnitada ja
kaivitada funktsioon.

Sellisel juhul ei saa klipsetusaja [6ppu viitkaivitusega
maadrata.

Pange téhele! Kiipsetamise ajal saab maaratud kipsetusaega
muuta nupuga (& :Keerake nuppu, et muuta tunde ja
vajutage kinnitamiseks (g) .

KUPSETUSE LOPUAJA SEADMINE / VIITKAIVITUS
Arvukates funktsioonides saab parast kiipsetusaja
madramist kasutada funktsiooni viitkdivitust,
programmeerides kiipsetamise |6petamise aja.

Kui I6puaega on véimalik muuta, kuvatakse ekraanile
eeldatav 16puaeg ja ikoon () vilgub.

Vajadusel keerake nuppu, et mdarata kiipsetamise
l6puaeg, ning seejarel vajutage kinnitamiseks ja
funktsiooni kdivitamiseks [> .

Pange toit ahju ja sulgege uks: Funktsioon hakkab
toole automaatselt parast arvutatud aja méodumist,
et kiipsetamine 16peks teie seatud ajal.

Pange tahele! Kdivitamise viitaja programmeerimisel
keelatakse ahju eelsoojendus. Ahi jéuab soovitud
temperatuurini aegamisi, mis tdhendab, et klipsetusaeg voib
olla natuke pikem, kui klipsetustabelis margitud.

Ooteajal saate seadete nupuga muuta programmeeritud
|6puaega.

Temperatuuri ja kiipsetusaja seadete muutmiseks vajutage
§: voi () .Lopetamisel vajutage kinnitamiseks (g) .

Pange tahele! Kdivitamise viivitusfunktsioon ei ole grilli ja
turbogrilli funktsioonide jaoks saadaval.

3. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE
Kui olete maaranud koik soovitud seaded, vajutage
funktsiooni aktiveerimiseks [> .

Hetkel aktiivse funktsiooni voib igal ajal peatada,
selleks hoidke all () .

4. EELKUUMUTAMINE

Monel funktsioonil on ahju eelsoojenduse etapp.
Parast funktsiooni kaivitamist nditab ekraan,

et eelsoojendus on aktiveeritud.

Kui eelsoojendus on 16ppenud, kélab helisignaal
ja ekraan annab teada, et ahi on joudnud seatud
temperatuurini.

Nuud saate ukse avada, panna toidu ahju, sulgeda
ukse ja alustada kiipsetamist, selleks vajutage [>

Pange tahele! Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise
|6ppemist, voib see kipsetustulemusele halvasti méjuda.

Kui eelsoojendamise ajal avatakse ahju uks, peatatakse
eelsoojendus.

Klpsetusaeg ei sisalda eelsoojenduse aega.
Soovitud sihttemperatuuri saab alati nupuga muuta.

5. KUPSETAMISE LOPP
Kélab helisignaal ja ekraan annab teada,
et kiipsetamine on |6ppenud.

Klpsetusaja pikendamiseks ilma seadeid muutmata
keerake uue kiipsetusaja seadmiseks nuppu ja
vajutage [> .




ET 12

. 6" SENSE FUNKTSIOONID

TEMPERATUURI TAASTAMINE

Kui temperatuur ahjus peaks klipsetamise ajal
avatud ukse tottu langema, on olemas spetsiaalne
funktsioon, mis aktiveerub automaatselt, et taastada
algne temperatuur.

Temperatuuri taastamise ajal on nadidikul ,ussimangu
animatsioon, kuni sihttemperatuur on saavutatud.

@

‘l- -_-_-l

n

Kui programmeeritud kipsetustsiikkel on kdaimas,
suurendatakse parima tulemuse tagamiseks
kiipsetusaega vastavalt sellele, kui pikalt uks

lahti seisis.

. ERIFUNKTSIOONID

SMART CLEAN
Funktsiooni Smart Clean aktiveerimiseks ajage kiilma
ahju pohjal laiali 200 ml vett ja sulgege siis ahjuuks.

Liikuge erifunktsioonide juurde & ja keerake nuppu,

et valida menuust

&J, seejarel vajutage kinnitamiseks
elementi (g) .

Vajutage elementi [> puhastustsiikli viivitamatuks
kaivitamiseks voi elementi (§) viivitusega lépuaja/
kdivituse seadistamiseks.

Tsukli I6ppedes laske ahjul jahtuda ja eemaldage
kogu ahju jaanud vesi ja asuge puhastama kuumas
vees niisutatud kasnaga (puhastamine ei pruugi
onnestuda, kui méddub enam kui 15 minutit).

Pange tdhele! Puhastustsikli kestust ja temperatuuri ei
saa seadistada.

. LIHATERMOMEETRI KASUTAMINE (KUl ON OLEMASY)

Kaasasolev lihatermomeeter voimaldab kiipsetamise
ajal tapselt moota toidu sisetemperatuuri.
Lihatermomeetrit saab kasutada ainult méne
kiipsetusfunktsiooniga (tavaparane, 6hu sundringlus,
konvektsioonkupsetus, turbogrill, 6th Sense lihaja

6th Sense maksiklpsetus).

Suureparaste valmistamistulemuste
saavutamiseks on vdga oluline

sond digesti oma kohale asetada.
Sisestage sond taielikult liha kdige
liharikkamasse osasse, valtides konte
ja rasvaseid osi.

Linnuliha puhul tuleb sond sisestada
kiilgsuunaliselt rinnakuosa keskel,
jalgides, et sondi ots ei satuks

tiihja kohta. Vaga ebaregulaarse
paksusega liha puhul kontrollige
enne ahjust votmist, kas liha on
korralikult valminud. Uhendage termomeetri ots ahju
parempoolses siseseinas asuvasse avasse.

Kui lihatermomeeter on ahjus Gihendatud,

kolab helisignaal ja ndidikule ilmub ikoon koos
sihttemperatuuriga.

Kui lihatermomeeter ihendatakse funktsiooni
valimise ajal, kuvatakse naidikul lihatermomeetri
vaikimisi sihnttemperatuur.

Praeguste seadetega kaivitamiseks vajutage nuppu
. Poorake nuppu, et seada lihatermomeetri

sihttemperatuur. Kinnitamiseks vajutage @

P6orake nuppu ahju temperatuuri seadmiseks.

I
C
o

Ao
. k

Kinnitamiseks ja kiipsetustsukli kdivitamiseks vajutage
nuppu @ véi > .

Kipsetustsukli ajal kuvatakse naidikul
lihatermomeetri sihttemperatuur. Kui liha jouab
seatud sihttemperatuurini, kiipsetustsiikkel peatub ja
naidikul kuvatakse tekst END.

Kupsetustsukli uuesti kdivitamiseks, kui kuvatakse
tekst End, saab nuppu pdorates seada
lihatermomeetri sihttemperatuuri, nagu kirjeldatud
eespool. Kinnitamiseks ja kiipsetustsikli uuesti
kdivitamiseks vajutage nuppu § voi

Pange tahele! Lihatermomeetrit kasutava kipsetustsikli ajal
saab nuppu pddrates muuta lihatermomeetri sihttemperatuuri.
Ahju temperatuuri seadmiseks vajutage & .

Lihatermomeetri saab sisestada igal ajal, ka kupsetustsukh
kestel. Sellisel juhul tuleb kupsetusfunktsiooni parameetrid
uuesti seada.

Kui lihatermomeeter vastava funktsiooniga kasutamiseks ei
sobi, lUlitab ahi kipsetustsukli valja ja kélab hoiatussignaal.
Sellisel juhul eemaldage lihatermomeeter voi vajutage <<
teise funktsiooni seadmiseks. Viitkaivitust ja eelkuumutuse
faasi ei saa lihatermomeetriga kasutada.

. KLAHVILUKK

Klllahvide lukustamiseks hoidke vahemalt 5 sekundit
all < .

Nuppude avamiseks korrake toimingut.

Pange tahele! Klahviluku saab aktiveerida ka siis,

kui kiipsetamine parasjagu kaib.

Ohutuse tagamiseks on voimalik ahi igal ajal vélja IUlitada,
selleks vajutage (1) .



ET 13

KASULIKUD NAPUNAITED

KUIDAS KUPSETUSTABELIT LUGEDA

Tabelis on eri toitude kiipsetamiseks sobivaimad
funktsioonid, tarvikud ja tasemed. Kiipsetusaeg
algab hetkest, kui toit pannakse ahju, kuid

ei sisalda eelsoojendamiseks kuluvat aega.
Kipsetustemperatuurid ja ajad on ligikaudsed ning
soltuvad toidu kogusest ja kasutatavast tarvikust.
Kasutage alguses kdige madalamat soovituslikku
seadet ja kui toit ei ole piisavalt kiips, siis kasutage
kdrgemaid seadeid. Kasutage kaasasolevaid tarvikuid
ja eelistatavalt tumedat varvi metallist koogivorme
ja kiipsetusplaate. Kasutada voib ka pireksklaasist ja
keraamilisi nousid, kuid tuleb meeles pidada, et nende
kasutamisel on klpsetusajad veidi pikemad.

ERINEVATE TOITUDE SAMAAEGNE KUPSETAMINE
Kasutades sunddhu funktsiooni, saate kiipsetada
korraga erinevaid samal temperatuuril valmistatavaid
roogasid (nditeks kala ja koogiviljad), paigutades
toidud erinevatele ahjutasanditele. Votke lihema
klipsetusajaga road ahjust vadlja varem ja jatke
pikemat kipsemist vajavad toidud kauemaks ahju.
LIHA

Kasutage liha kiipsetamiseks sobiva suurusega mis
tahes tulpi ahjuplaate voi pireksklaasist ndusid.
Praetiikkide kiipsetamisel on soovitav ndu pdohja
veidi puljongit voi lihaleent valada ja kiipsetamise
ajal sellega liha maitse tugevdamiseks kasta.
Pange tdhele, et selle toimingu kaigus eraldub

aur. Kui praad on valmis, laske sellel ahjus seista
10-15 minutit véi mahkige fooliumisse.

Kui soovite liha grillida, valige thtlase
kiipsetustulemuse saavutamiseks véimalikult
vordse paksusega l6igud. Vaga paksud tikid
vajavad klpsemiseks pikemat aega. Liha valispinna
korbemise valtimiseks tostke rest madalamale,

et liha asuks grillelemendist kaugemal. P66rake lihal
2/3 klpsetusaja moddumisel teine kiilg. Olge ukse
avamisel ettevaatlik, kuna aru valjub ahjust.

Lihaleeme kogumiseks on soovitatav panna otse
resti alla, millele toit on asetatud, rasvavann, kuhu on
valatud umbes pool liitrit vett. Vajaduse korral lisage
vett ka klipsetamise ajal.

MAGUSTOIDUD
Kasutage 6rnade magustoitude kiipsetamiseks
tavaparast kiipsetamist uhel ahjutasandil.

Kasutage tumedaid metallist koogivorme ja pange
need alati ahjuga kaasasolevale restile. Et kiipsetada
korraga mitmel ahjutasandil, tuleb valida 6hu
sundringluse funktsioon ja paigutada kiipsetusvormid
eri ahjutasanditele vaheldumisi, et kuum 6hk paaseks
ahjus vabalt ringlema.

Kui soovite kontrollida, kas kerkinud kook on valmis,
torgake koogi keskele hambatikk. Kui tikk on koogist
vadlja tbmmates puhas, on kook valmis.

Mittenakkuvate vormide kasutamisel darge maarige
rasvainega vormi servi, sest siis voib kook kerkida
dartest ebalihtlaselt.

Kui toit klipsetamisel paisub, kasutage jargmisel
korral madalamat temperatuuri ja kaaluge véimalust
vahendada lisatud vedeliku kogust voi segada

segu 6rnemalt.

Niiske sisu voi kattega kookide puhul (nt juustukook
vOi puuviljapirukad) kasutage Konvektsioonkiipsetuse
funktsiooni. Juhul kui koogi pohi jadab natskeks, tostke
vorm madalamale ahjutasandile ja puistake koogi
pohjale enne tadidise lisamist leiva- voi biskviidipuru.

PITSA

Madrige kupsetusplaati, nii saate krobeda pohjaga
pitsa. Kui kaks kolmandikku kiipsetusajast on
mooddunud, puistake pitsa Gile mozzarellaga.

KERGITAMINE

Katke tainas enne ahju kerkima panemist niiske
ratikuga. Seda funktsiooni kasutades vaheneb taina
kerkimisaeg toatemperatuuriga (20-25 °C) vorreldes
umbes Uhe kolmandiku vorra. Pitsataigna kerkimisaeg
on umbes tund 1 kg taigna kohta.
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KUPSETUSTABEL
= - 7 3050 2
Kerkinud/biskviitkoogid = Jah 160 30-50 2
Jah 160 30-s0 4 1
Tiitega koogid = . 160-200 30-85 ‘*;f
(juustukook, struudel, dunapirukas) Jah 160-200 3590 .\;,. .\,1;1,
=3 - 160-170 20-40 3
Kiipsised / viikesed koogid Jah 150-160 20-40 ;
&) Jah 150-160 2040 4 1
= - 180-200 30-40 3
Tuuletaskud Jah 180-190 35-45 _\;’_ ‘L,
& Jah 180-190 35-45¢ > 3 1
= Jah 90 1n0-150 3
Besee Jah 90 130-150 _\é’_ ;,
Jah 90 140-160+ > 3 T
. 220-250 20-40 %
Jah 220-240 2550+ 2 3. 1
Saiapits 0,5 kg = : 180-220 5070 2
Viike sai ) ; 180-220 30-50 3
Sai (@) Jah 180-220 30-60 4 1
) _ . 250 1020 %
Kiilmutatud pitsa Jah 550 10-20 ,\_;, E;f
= Jah 180-190 45-60 2
g&t?\?l}:as;‘r’ui:slﬂgﬁtsire]gplaadipirukas) Jah 180-190 45-60 -\l;lf -\11;!'-
Jah 180-190 as70¢ > 3 T
- Jah 190-200 20-30 3
Volovanid / lehttainast kiipsised Jah 180-190 20-40 ; WL,
Jah 180-190 20-40¢ > 3 1
Lasanje / lahtised pirukad - 190-200 40-65 ;
KD et melavarosd  seawo e )
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RETSEPT UK gekuumurus TEMPERATUUR  KOPSETUSAEG | TASE
Iggirlrliilia‘gli1hkaq/vasikaIiha/IoomaIiha/ <> a . 190-200 60-90 ;
Seapraad krobeda kamaraga 2 kg - 170 110-150 ;y
Kana/kiiiilik/part 1 kg e - 200-230 50-80 % 3
Kalkun/hani 3 kg & . 190-200 90-150 |, % |
E;;::::::gl;(:!!?.sl(#lg?terve) @ Jah 180-200 40-60 ‘;ﬂ
.(It-g:g;?:;(siuaviekg‘r,\:iltlsad, baklazaan) Jah 180-200 >0-60 '\---“i-"--f
Rostleib ja -sai @ - 3 (korge) 3-6 .\,E_,,.
Kalafileed/-steigid @ - 2 (keskmine) 20-30%** 4 @31;

2-3

Vorstid / kebab / ribi / kotletid ™ - (keskmine - 15-30%+ 3 4

korge)
Rostitud kana 1-1,3 kg - 2 (keskmine) 55-70%* .\_,%__,. 1;;
Poolkiips loomalihapraad 1 kg - 2 (keskmine) 35-50** _\ép
Lambakoot / -jalg - 2 (keskmine) 60-90** ;y
Ahjukartulid . 2 (keskmine)  35-55%* 3
Koogiviljagrataan - 3 (korge) 10-25 ;y
Terveseglkord Puuvilakook | w0 e 22T
Lasanje ja liha Jah 200 s0-1200 4 1
Liha ja kartulid Jah 200 as-1200 AT
Kala ja koégivili Jah 180 30-50 4
Taidetud praad . 200 80-120¢ 3 |
(i e mmas) : 200 s0-120*  ?

* Arvestuslik ajakulu. toidu voib vastavalt isiklikule maitse-eelistusele ahjust valja votta erineval ajal.

**Vajadusel pddrake toit Umber pdrast 2/3 kipsetusaja moddumist.

*** Keerake toitu poole kipsetusaja méddudes.

Pange téhele!l 6th Sense kupsetite funktsioon Pastry Cakes kasutab ainult Glemisi ja alumisi kittekehi, ilma 6hu sundringluseta.

See ei vaja eelkuumutust.

ow Z 4 —_—
= il &
FUNKTSIOONID B
kTu?gsaeRcaarra?nee Grill Turbo Grill Sundoéhk Konvektsioonkilipsetus  Saastlik sundohk
= ‘
AUTOMAAT- <, &= = =
FUNKTSIOONID idj
Vormiroog Liha Suur kiipsetamine Sai Pitsa Koogld.Ja
magustoidud
[ VR ~ A=~ —J | I S
TARVIKUD 5 i
Rest Ahjuplaat voi kﬁogzlti?:lslg?a?cc{)i Noérgumispann / Noérgumispann
koogivorm restil ps P . kipsetusplaat 500 ml veega
ahjuplaat restil
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SEADME HOOLDAMINE
JA PUHASTAMINE

Enne hooldamist voi puhastamist
veenduge, et ahi on maha jahtunud.

Arge kasutage
aurpuhastusseadmeid.

VALISPIND

« Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga.
Kui see on vdaga must, lisage paar tilka neutraalse pH-ga
puhastusvahendit. Lopetage puhastamine kuiva lapiga.
- Arge kasutage abrasiivseid voi sddvitavaid
puhastusvahendeid. Juhul kui méni selline aine peaks
kogemata seadme mdne pinnaga kokku puutuma,
puhkige seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPIND

« Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda ja seejarel
puhastage (soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe)

ning eemaldage voimalikud toidujaagid ja -plekid.

Suure niiskusesisaldusega toitude kiipsetamisel tekkinud
kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul taielikult maha
jahtuda ja seejarel kuivatage lapi voi kasnaga.

Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivseid kiilirimispastasid
ega abrasiivseid/sodvitavaid
puhastusvahendeid, kuna need
voivad kahjustada seadme pinda.

Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldustood tuleb
ahi vooluvorgust lahti iihendada.

« Puhastage ukseklaas sobiva vedela puhastusvahendiga.
- Sisepindade parimaks puhastamiseks aktiveerige
funktsioon Smart Clean (kui on olemas).

« Ust on voimalik puhastamise lihtsustamiseks
eemaldada.

« Ahju lae puhastamiseks saab grilli kiitteelemendi

alla lasta.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees, hoides
neid kinni pajalappidega, juhul kui need on veel
kuumad. Toidujadke saab kergesti eemaldada pesuharja
voi Svammiga.

KATALUUTILISTE PINDADE PUHASTAMINE

(AINULT MONEL MUDELIL)

Ahi on varustatud spetsiaalsete katalUtiliste
paneelidega, mis holbustavad ahju sisemuse
puhastamist. Neil on eriline, vdga poorne isepuhastuv
kattekiht, mis suudab imada rasva ja tahma.

Paneelid on kinnitatud riiulisiinidele. Riiulisiinide
Umbertdstmisel ja nende uuesti paigaldamisel
veenduge, et lilaosas olevad konksud oleksid korralikult
paneelide vastavates aukudes.

[e]

0 0
[ [
o 8]

KatalUtiliste paneelide isepuhastustoime tdhusaks
kasutamiseks soovitame ahju kuumutada umbes tund
aega 200 °C juures funktsiooniga Konvektsioonkiipsetus.
Ahi peab sel ajal olema tuhi.

Enne jarelejaanud toidujadkide eemaldamist pehme
Svammiga laske ahjul maha jahtuda.

Pange tahele! Arge kasutage stdvitavaid voi abrasiivseid
pesuvahendeid, karedat harja, terasharja voi ahjupihuseid,
mis voivad katalUdtilist pinda kahjustada ja selle
enesepuhastusvoime rikkudal!

Kui vajate asenduspaneele, pddrduge teenindusse.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE
1. Eemaldage ahi vooluvérgust.

2. Keerake kate lambilt lahti, vahetage pirn ja keerake
kate tagasi.

3. Uhendage ahi uuesti elektrivérku.

10

Pange téhele! Kasutage ainult halogeenlampe 20-40 W / 230
V, tldp G9, T300°C. Seadmes kasutatav lambipirn on loodud
spetsiaalselt kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade Gldiseks
valgustamiseks (EU maarus nr 244/2009). Pirnid on saadaval
teeninduses.

- Kui paigaldate halogeenpirni, drge votke pirnist paljaste
katega kinni, kuna sérmejaljed voivad seda kahjustada.

Arge kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.
Tootes on kasutusel energiaklassi G valgusallikas.



ET 17

LANGETAGE ULEMINE KUTTEKEHA
(AINULT MONEL MUDELIL)

1. Eemaldage kilgmised riiulisiinid. 3. Kitteelemendi asendi taastamiseks tostke
seda Ulespoole ja tommake samal ajal natuke
enda poole. Veenduge, et kiitteelement jaaks
kiilgmistele tugedele toetuma.

2. Tommake kitteelementi pisut vadljapoole ja
laske allapoole.

N

<.

UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see 16puni lahti, laske 4, Laske uks alla ja seejarel avage tiielikult.
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti. Langetage fiksaatorid algasendisse tagasi. Veenduge,
2. Sulgege uks nii péhjalikult kui véimalik. et need liiguvad 16puni alla.

Votke uksest mélema kdega kévasti kinni -
arge hoidke seda kdaepidemest.

Nihutage o6rnalt, et veenduda, et fiksaatorid on
Oiges asendis.

Ukse eemaldamiseks likake seda edasi kinni,
tdmmates samal ajal tlespoole, kuni see oma pesast
lahti tuleb. Pange uks pehme pinna peale thele
kiljele maha.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga Ghel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid. Kui uks korralikult ei kai,
vOib see viga saada.

3. Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu ahju,
joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
Ulemine osa oma pessa.
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RIKKEOTSING

Probleem
. Voolukatkestus.

- Vooluvérgust lahti
- Uhendatud.

Ahi ei tééta. |
Ekraanil on kuvatud taht F ja
selle jarel number.

Ekraanil on ebaselge tekst
ja see nadib olevat katki.

- Vsimalik péhjus

Tarkvara viga.

Teine keelekomplekt.

%Lahendus

- Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on
- vooluvérku uhendatud.

- Lulitage ahi valja ja uuesti sisse, et naha,

- kas viga pusib.

Vétke Ghendust lahima teenindusega ja 6elge
- neile F tahele jargnev number.

Votke Uihendust lahima teenindusega.

TOOTE KIRJELDUS

@ww Toote kirjelduse koos seadme
energiamargistusega saate alla laadida
Whirlpooli veebilehelt docs.whirlpool.eu

KUST SAADA KASUTAMIS- JA HOOLDUSJUHEND

> @ww | aadige kasutus- ja hooldusjuhend [8]:= =]
i

alla meie veebilehelt docs.whirlpool.eu
(selleks voite kasutada seda QR-koodi),
tapsustamiseks on vaja lisada toote
kaubanduslik kood.

> Teine voimalus on votta Ghendust
meie teenindusega.

TEENINDUSE KONTAKT

Kontaktandmed leiate garantiijuhendist.
Kui votate Ghendust
teenindusega,
palun 6elge oma
toote andmeplaadil
olevad koodid.
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SAUGOS INSTRUKCIJOS

PERSKAITYKITE IR LAIKYKITES

PrieS naudodami prietaisg, perskaitykite Sias
saugos instrukcijas. ISsaugokite jas ateiciai.

Siame vadove ir ant prietaiso pateikti svarbus
saugos perspéjimai, kuriuos butina perskaityti ir
visadalaikytis.Gamintojasneprisiimaatsakomybés,
jei nesilaikoma Sioje saugos instrukcijoje pateikty
nurodymy, prietaisas naudojamas netinkamai
arba neteisingai nustatomi valdymo jtaisai.

A\ Labai mazi vaikai (0-3 mety) turi bati saugiu
atstumu nuo prietaiso. Vyresni vaikai (3-8 mety)
turi bati saugiu atstumu nuo prietaiso, nebent
visg laikg yra priziarimi. Sj prietaisq gali naudoti
vaikai nuo 8 mety ir vyresni bei asmenys, turintys
psichinj, jutiminj ar protinj nejgalumg arba tie,
kuriems traksta patirties arba Ziniy, jeigu jie yra
priziGrimi ir instruktuojami apie saugy prietaiso
naudojima ir supranta su tuo susijusius pavojus.
Neleiskite vaikams zaisti su prietaisu. Nepriziarimi
vaikai neturéty valyti ir priZidreti prietaiso.

/N ISPEJIMAS. Prietaisas ir pasiekiamos jo dalys
naudojant jkaista. PrieziGra turi buti atlikta
stengiantis neliesti jkaitusiy daliy. Prietaisg reikia
saugoti nuo jaunesniy nei 8 mety vaiky, jeigu jie
néra nuolat priziarimi.

M\ Gaminimo metu nepalikite prietaiso be
prieziuros. Jei prietaise galima naudoti zonda,
naudokite tik Siai krosnelei rekomenduotg
temperaturos zonda. PrieSingu atveju kyla gaisro
pavojus.

A\ Stenkités neprisiliesti prie prietaiso drabuziais
arba  kitomis lengvai uzsiliepsnojanciomis
medziagomis, kol visi prietaiso komponentai
visiSkai neatvés — kyla gaisro pavojus. Bukite
atsargus ruoSdami riebius, aliejuotus patiekalus
arba pildami alkoholinius gérimus, nes gali kilti
gaisras. Keptuves ir kitus indus imkite uzsimove
apsaugines pirstines. Baige gaminti maista,
prietaiso dureles atidarykite atsargiai, kad karstas
oras arba garai pamazu iseity, nes galite nudegti.
Neuzdenkite karSto oro is€jimo angy krosnelés
priekyje, nes gali kilti gaisras.

/\ Bukite atsargls, kad neuzkliGtuméte uz
atidaryty arba nuleisty orkaités dureliy.
LEISTINAS NAUDOJIMAS

/\ PERSPEJIMAS: Prietaisas néra pritaikytas valdyti
naudojant iSorinj perjungimo jtaisa, pvz., laikmatj,
arba atskirg nuotolinio valdymo sistema.

A\ Sis prietaisas skirtas naudoti namuose ir
panasiose patalpose, pavyzdziui: parduotuviy,
biury ir kity jstaigy darbuotojy virtuvese;
gyvenamuosiuose namuose-ukiuose;
vieSbuciuose, moteliuose, nakvynés vietose, kur
patiekiami pusryciai (angl. ,Bed and Breakfast”),
bei kitose apgyvendinimo jstaigose.

M\ Kitoks  naudojimas  draudZiamas
kambariams sildyti).

A\ Sis prietaisas néra skirtas profesionaliam
naudojimui. Nenaudokite prietaiso lauke.

A\ Prietaiso viduje ar greta jo nelaikykite sprogiy
arba degiy medziagy, nes gali kilti gaisras.
JRENGIMAS

A\ Prietaisg perkelti ir jrengti turi du ar daugiau
Zmoniy. PrieSingu atveju galite susizeisti. Maveékite
apsaugines pirstines, kai iSpakuojate ir montuojate
prietaisa. PrieSingu atveju galite jsipjauti.

A\ Irengima, prijungimo prie vandentiekio (jei yra)
bei elektros tinklo darbus bei remonta turi atlikti
kvalifikuotas technikas. Prietaisg remontuoti ar jo
dalis keisti galima tik tuo atveju, jei tai nurodyta
naudotojo vadove. Pasirtpinkite, kad montavimo
vietoje nebuty vaiky. ISpakave prietaisa,
patikrinkite, ar jis nebuvo pazeistas pervezimo
metu. Jei kyla problemy, kreipkités | prekybos
atstovg arba artimiausig techninés priezitros
centrg. Jrengus prietaisg, pakuotés medziagas
(plastika, polistireno dalis ir pan.) laikykite vaikams
nepasiekiamoje vietoje, kad nekilty uzdusimo
pavojus. Prie$ vykdant bet kokius jrengimo
darbus, prietaisg butina isjungti i$ elektros tinklo,
kad nekilty elektros Soko pavojus. Pasirupinkite,
kad montuojant, prietaisas nepazeisty maitinimo
laido. PrieSingu atveju gali kilti gaisro ar elektros
Soko pavojus. Prietaisg jjungti galima tik baigus
jrengimo darbus.

A\ Spintelés  pjovimo darbus atlikite prie$
montuodami orkaite j baldus ir gerai nuvalykite
visas medienos droZles bei  pjuvenas.
Neuzblokuokite minimalaus tarpo, esancio
tarp stalvirsio ir virSutinio orkaités krasto. Galite
nudegti.

Krosnelés i$ polistireno puty pagrindo neimkite,
kol nebusite pasirenge jos montuoti.

A\ |rengus, prietaiso apacia turi bati neprieinama.
PrieSingu atveju kyla nudegimo pavojus.

/N Nemontuokite prietaiso uz dekoratyviniy
dureliy - kyla gaisro pavojus.

ISPEJIMAI DEL ELEKTROS

A\ Duomeny plokstelé yra orkaités priekiniame
kraSte (matoma atidarius orkaités dureles).

A\ Prietaisg reikia sumontuoti taip, kad jj baty
galima iSjungti 5 elektros tinklo iStraukus
maitinimo laido kistuka arba iki elektros lizdo pagal
sujungimy taisykles sumontuotu daugiapoliu
jungikliu ir prietaisas turi bati jzemintas pagal
nacionalinius elektros saugos standartus.

/\ Nenaudokite ilginamyjy laidy, tinklo lizdo
skirstytuvy ir adapteriy. Prietaisq jrengus, jo
elektros komponentai turi buti nepasiekiami
naudotojui. Prietaiso nenaudokite, jei jusy

(pvz.,
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kinas yra drégnas arba esate basi. Sio prietaiso
nenaudokite, jei pazeistas jo maitinimo laidas arba
kiStukas, jei prietaisas veikia netinkamai arba jei jis
yra pazeistas ar buvo numestas.

/\ Jei maitinimo laidas pazeistas, jj tokiu paciu
turi pakeisti gamintojas, jo jgaliotas techninés
priezitros darbuotojas ar kitas kvalifikuotas asmuo
— taip iSvengsite elektros Soko pavojaus.

/N Jei reikia keisti maitinimo laidg, kreipkités j
jgaliotajj techninés priezitros centra.

VALYMAS IR PRIEZIURA

/\ ISPEJIMAS. Pries atlikdami bet kokius techninés
prieziuros darbus, prietaisg iSjunkite ir atjunkite
nuo elektros tinklo, kad nekilty elektros smugio
pavojus; jokiu budu nenaudokite valymo garais
jrenginiy - kyla elektros smugio pavojus.

/A Valydami krosnelés dureliy stiklag nenaudokite
astriy valikliy ar metaliniy gremztuky, nes jie gali
subraizyti pavirsiy ir dél to stiklas gali sutrakti.

/\ Pries pradédami bet kokius valymo arba
techninés priezilros darbus, jsitikinkite, ar
prietaisas visiskai atveéses. - nudegimy pavojus.

/\ ISPEJIMAS. Prie$ keisdami lempute prietaisg
iSjunkite, kad nekilty elektros Soko pavojus.

PAKAVIMO MEDZIAGY ISMETIMAS

Pakavimo medziagos yra 100 % perdirbamos ir pazymétos perdirbimo
simboliu € . Todél jvairias pakuotés medziagas reikia i¥mesti labai
atsakingaiir grieztailaikantis vietos institucijy reglamenty, reguliuojanciy
atlieky iSmetima. .

BUITINIY PRIETAISY SALINIMAS

Sis prietaisas pagamintas naudojant perdirbamas arba pakartotinai
naudojamas medziagas. Prietaisa iSmeskite paisydami vietos atlieky
iSmetimo reglamenty. Dél iSsamesnés informacijos apie buitiniy
elektriniy prietaisy apdorojima, utilizavima ir perdirbima kreipkités
i jgaliota vietos institucijg, buitiniy atlieky surinkimo jmone arba
parduotuve, kurioje pirkote prietaisa. Sis prietaisas pazenklintas pagal
Europos direktyvos 2012/19/ES dél elektros ir elektronikos jrangos
atlieky (EEJA) reikalavimus ir pagal elektros ir elektronikos jrangos
atlieky 2013 m. reikalavimus (pataisas).

Tinkamai utilizuodami $j gaminj apsaugosite aplinka ir sveikata nuo
galimo neigiamo poveikio.

Sis 22 ant prietaiso arba pridedamy dokumenty esantis simbolis nurodo,
kad su Siuo prietaisu negalima elgtis kaip su buitinémis Siukslémis. Jj
reikia atiduoti j atitinkama surinkimo skyriy, kad elektros ir elektronikos
jranga baty perdirbta.

ENERGIJOS TAUPYMO PATARIMAI

Orkaite jkaitinkite tik tuo atveju, jei tai atlikti nurodyta gaminio apraso
lape esancioje gaminimo lenteléje arba patiekalo recepte. Naudokite
tamsiai lakuotas arba emaliu padengtas kepimo formas, nes jos geriau
sugeria karstj. Patiekalai, kuriuos reikia ilgiau gaminti, toliau bus
gaminami net ir iSjungus orkaite.

EKOLOGISKO PROJEKTAVIMO PRINCIPAI

Sis prietaisas atitinka: ekologinio projektavimo reikalavimus, numatytus
Europos reglamente Nr. 66/2014; energijos vartojimo efektyvumo
Zenklinimo reglamenta 65/2014; ekologinio projektavimo reikalavimus su
energija susijusiems gaminiams ir energijos informacijos (pataisa)
(iséjimas is ES) 2019 m. reglamenta, vadovaujantis Europos standartu
EN 60350-1.
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KASDIENIO NAUDOJIMO

VADOVAS

DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE

WHIRLPOOL GAMIN]
Kad gautuméte visapusiska pagalba ir
=/ palaikyma, savo prietaisg uzregistruokite
svetainéje www.whirlpool.eu/register

Saugos instrukcijas bei naudojimo ir

priezilros vadovg galite atsisiysti apsilanke
liWWW musy svetainéje docs.whirlpool.
eu ir jvykde Sios brosiaros nugaréléje
pateikiamus nurodymus.

' Pries naudodamiesi gaminiu, atidziai perskaitykite saugos instrukcijas.
[ J

GAMINIO APRASYMAS

1. Valdymo skydelis
2. Ventiliatorius

3. Ziedinis kaitinimo elementas
(nesimato)

4. Lentyny laikikliai
(lygis nurodytas orkaités priekyje)

5. Durelés

6. Virsutinis kaitinimo elementas /
keptuvas

7. Lempa

8. Mésos zondo jsmeigimo vieta
(jei yra)

9. Duomeny lentelé
(nenuimkite)

10.Apatinis kaitinamasis elementas
(nesimato)

VALDYMO SKYDELIS
E” &:
1 23 4 5 6 78 9
1. KAIRYSIS EKRANAS 5. SUKAMA RANKENELE / 7. LAIKAS
. »6TH SENSE” MYGTUKAS Naudojama nustatyti ar keisti laika
2.LEMPUTE Pasukite 3ig rankenéle norédami ir reguliuoti gaminimo laika.
Jjungia i$jungia lempute. pereiti per funkcijas ir nustatyti
visus gaminimo parametrus. 8. PALFIDIMAS ) L
3.0ON/OFF Paspauskite (§) ir pasirinkite, Naudojama jjungiant funkcijas ir

Naudojama jjungti arba iSjungti
orkaite ir sustabdyti funkcija.
4. ATGAL

Grjzimas j ankstesnj meniu
konfiguruojant nustatymus.

nustatykite, pasiekite ir patvirtinkite
funkcijas arba parametrus, kad buty
pradéta gaminimo programa.

6. TEMPERATURA

Naudojama nustatyti temperatara.

patvirtinant nustatymus.

9. DESINYSIS EKRANAS
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: : : SLANKIOJANCIOS
: : : : : GROTELES
GROTELES . SURINKIMO PADEKLAS | KEPIMO SKARDA . (TIK TAM TIKRUOSE
: . MODELIUOSE)

MESOS ZONDAS

(TIK TAM TIKRUOSE MODELIUQOSE)

\

Priedy skaicius gali skirtis atsizvelgiant j jsigyta model].
Kity priedy galima nusipirkti atskirai techninés prieziGros centre.

GROTELIY IR KITY PRIEDY |STATYMAS

Jstatykite groteles horizontaliai ir stumkite jas isilgai
skersiniy groteliy. Jsitikinkite, kad auks$tesnis groteliy
krastas yra nukreiptas j virsy.

Kitus priedus, pvz., surinkimo padeéklg ir kepimo
skarda, dékite taip pat kaip ir groteles.

SLANKIOJANCIY GROTELIY J]STATYMAS (JEI YRA)
Nuimkite skersines orkaités groteles ir apsaugines
plastikines dalis nuo slankiojanciy groteliy.

Laikiklius jstatykite tvirtai

paspausdami apatine

fiksatoriaus dalj. Patikrinkite, _
ar skersinés grotelés gali

judéti laisvai. Tuos pacius
veiksmus su skersinémis

grotelémis atlikite kitoje

puséje ir tame paliame

lygmenyje.

Atkreipkite démesj: slankiojancias groteles galima jstatyti bet

kuriame lygmenyje.

Virdutinj groteliy fiksatoriy
pritvirtinkite prie skersiniy
groteliy ir nustumkite jj iki
—j galo. | ta padétj nuleiskite ir
1. kita fiksatoriy.

2N

GROTELIY LAIKIKLIY ISEMIMAS IR ISTATYMAS .
Vadovaudamiesi paveiksléliais iSimkite Sonines
atramas ir (jei yra) iSsukite jas laikancias verzles.

@ﬁ
/\/\/ T
R 2
=, 7

(0] y

AN

Norédami jstatyti lentyny laikiklius, pirmiausia
jstatykite juos j virSutine tvirtinimo vieta.
Laikydami pakeltas stumkite jas j orkaités kamera,
tada nuleiskite j apatine jstatymo vieta.
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FUNKCILJOS

TRADICINIS GAMINIMAS

Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos
lentynos.

SPECIALIOSIOS FUNKCIJOS

KEPINIMAS

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius,
kebabus ir dedreles, gaminti darzoves ir uzkepéles
ar paskrudinti duona. Jei mésg kepate ant groteliy,
naudokite skysciy surinkimo padekla, kuriame
susirinkty patiekalo sultys: Skysciy surinkimo skarda
jstatykite bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir
jpilkite j jg 500 ml geriamojo vandens.

2 SPARTUSIS JKAITINIMAS
Naudojama greitai jkaitinti orkaite.
Pasibaigus jkaitinimo etapui orkaité automatiskai
naudos jprasto kepimo funkcija. Prie$ sudedant maista
j orkaite, palaukite, kol baigsis jkaitinimo etapas.

{( PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS
Y

Keliems patiekalams, kuriems reikalinga ta pati
gaminimo temperatura, ant keliy (daugiausia trijy)
lentyny gaminimas tuo paciu metu. Sig funkcija
galima naudoti jvairiems patiekalams gaminti -
maisto kvapai nepersiduoda i$ vieno maisto j kita.

INTENSYVUS KEPINIMAS

Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir
vistienos kepsniy) kepimas. Rekomenduojama
jstatyti skysciy surinkimo padékla, kuriame susirinkty
patiekalo sultys: Skysciy surinkimo skarda jstatykite
bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j ja
500 ml geriamojo vandens. Pasirinkus Sia funkcija,
galima naudoti kepimo ie$ma (jei yra).

+ EKO PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS
©) Tinka gaminant didelius mésos gabalus

KONVEKCINIS KEPIMAS

—/ Tinka gaminant mésa, kepant pyragus su
jdaru ar jdarytas darzoves tik ant vienos lentynos.
Gaminamam maistui neleidzia iSdziati kintamas
oro srautas.

su jdaru ir mésos filé ant vienos lentynélés.
Gaminamam maistui neleidzia iSdziuti kintamas oro
srautas. Jei naudojama Si EKO funkcija, gaminimo
metu lemputé lieka iSjungta. Kai naudojate EKO ciklg
ir norite optimizuoti energijos sgnaudas, orkaités
dureliy nederéty varstyti gaminimo metu.

sssss 6™ SENSE” FUNKCIJOS

TROSKINIMAS

Si funkcija automatiskai parenka optimaliausig
temperatirg ir gaminimo budg patiekalams
i$ makarony.

049 SILUMOS PALAIKYMAS
<= Palaikyti kg tik paruosta maista karsta ir trasky.

MESA

Si funkcija automatiskai parenka
optimaliausig temperaturg ir gaminimo buda mésai.
Kad gaminamas maistas per daug neissauséty,
veikiant Siai funkcijai retkardiais jjungiamas
ventiliatorius, kuris veikia nedideliu greiciu.

- KILDINIMAS

<= Optimalus saldzios arba pikantiskos teslos
kildinimas. Kad tesla nesublitksty, funkcijos
nejunkite, jei orkaite vis dar karsta pasibaigus
kepimo ciklui.

DIDELIY GABALY KEPIMAS

XL Funkcija automatiskai parenka geriausia
gaminimo rezima ir temperatirg dideliems
meésos gabalams (daugiau nei 2,5 kg) kepti.
Rekomenduojama gaminimo metu mésa
apversti, kad ji tolygiai apskrusty. Naudinga mésga
kartkartémis aplaistyti, kad ji neisdziuty.

{50} SMART CLEAN

= (TIK TAM TIKRUOSE MODELIUOSE)

Valymo ciklo metu specialiai iSleidziami
Zemos temperaturos garai, kad galétuméte be
vargo pasalinti neSvarumus ir maisto likucius.
Orkaiteje ispilkite 200 ml vandens ir jjunkite Sig
funkcija, kai orkaité 3alta.

DUONA

Si funkcija automatiskai parenka optimaliausia
temperatura ir gaminimo buada visy tipy duonai.

g PICA
Si funkcija automatiskai parenka optimaliausia
temperatura ir gaminimo buda visy tipy picai.

PYRAGAICIAI

Si funkcija automatiskai parenka optimaliausia
temperatura ir gaminimo buda visy tipy kepiniams.

* Energijos klasés etiketei nurodoma funkcija pagal
reglamentg 65/2014/EB
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PRIES NAUDODAMI PRIETAISA PIRMA KARTA

1. NUSTATYKITE LAIKA
Pirma karta jjungus orkaite, jums reikés nustatyti laika.

= P
2 L] \\- | —

Mirksés du valandoms skirti skaitmenys. Sukdami
rankenéle nustatykite valandas, o paspausdami &
patvirtinkite.

Ekrane mirksés du minutéms skirti skaitmenys.
Sukdami rankenéle nustatykite minutes, o
paspausdami (g) patvirtinkite.

Atkreipkite démesj: Jei véliau norésite pakeisti laiko
nustatymus, nuspauskite ir apie vieng sekunde palaikykite

(™ , kai orkaité yra i§jungta, tada pakartokite anks¢iau
aprasytus veiksmus.

Atsinaujinus elektros tiekimui, gali tekti nustatyti laika dar karta.

2. NUSTATYMAI
Jei reikia, galite pakeisti numatytuosius temperattros
matavimo vienetus (°C) ir srove (16 A).

Kai orkaité isjungta, paspauskite ir palaikykite 5 sek. § .

VY

— - §"c
l l l e

-l i N

-

Sukite pasirinkimo rankenéle ir pasirinkite matavimo
vienetus, o paspausdami (§) patvirtinkite.

Sukite pasirinkimo rankenéle ir pasirinkite vardine
srove, 0 paspausdami (g) patvirtinkite.

Atkreipkite démesj: Orkaité uzprogramuota vartoti elektros
galig, suderinama su namy tinklo parametrais, bet nevirsyti
3 kW (16 A). Jei jasy namuose vartojama mazesnés galia,
jums reikés sumazinti Sig reikSme (13 A).

3. IKAITINKITE ORKAITE

IS naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes
kvapas. Tai visiskai normalu.

Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai, pries
pradedant gaminti maista, rekomenduojama jkaitinti
tuscia orkaite.

Tik pries tai i$ orkaités iSimkite kartonines apsaugines
dalis, apsaugine plévele ir priedus.

Orkaite rekomenduojama jkaitinti iki 200 °C ir palikti
veikti apytikriai vieng valanda, jjungus kepimo
funkcijg su oro srautu (pvz., ,Priverstinio oro srautas”
ar ,Konvekcinis kepimas®).

Laikydamiesi nurodymy teisingai nustatykite funkcija.

Atkreipkite démesj: panaudojus prietaisg pirma karta,
rekomenduojama isvédinti kambar;.

KASDIENIS NAUDOJIMAS

1. PASIRINKITE FUNKCIJA

Kai orkaité iSjungta, ekrane rodomas tik laikas.
Palaikykite nuspaude () irjjunkite orkaite.

Sukite rankenéle ir kaireje ekrano puséje perziurekite galimas
pagrindines funkcijas. Pasirinkite vieng ir paspauskite (§)

=

Jei norite pasirinkti papildoma funkcijg (kai tai jmanoma),
pasirinkite pagrindine funkcija ir paspauskite é@ ,
kad patvirtintuméte ir pereituméte j funkcijos meniu.

Sukite rankenéle ir deSinéje ekrano puséje perziurékite
galimas papildomas funkcijas. Pasirinkite vieng ir
paspauskite (§) , kad patvirtintumeéte.

2. NUSTATYKITE FUNKCIJA

Pasirinke reikiama funkcija, galite pakeisti jos nustatymus.
Ekral?e pasirodys nustatymai, kuriuos galima keisti eilés
tvarka.

TEMPERATURA / KEPINTUVO LYGIS

2

mm (s
([

Kai ekrane mirksi piktograma °C/°F, sukdami
rankenéle pakeiskite verte, tada paspauskite (§) ,
kad patvirtintuméte, ir toliau teskite nustatymy
keitima (jei yra).
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Tuo paciu metu galite nustatyti ir kepinimo lygj
(3 = aukstas, 2 = vidutinis, 1 = zemas).

Atkreipkite démesj: Jei funkcija jau veikia, temperatdrg

ar kepinimo lygj galite pakeisti paspausdami = arba
pasukdami rankenéle.

LAIKAS

¢

N7
VA

Kai ekrane mirksi piktograma ¢ , naudodamiesi
reguliavimo rankenéle nustatykite reikiama gaminimo
laiko trukme, tada paspausdami (g) patvirtinkite.

Jei gaminimo procesg ketinate valdyti patys,
gaminimo laiko nustatyti nereikia. Spausdami [>
patvirtinkite ir jjunkite funkcija.

Siuo atveju gaminimo pabaigos laiko programuojant
atideta paleidima nustatyti negalésite.

Atkreipkite déemesj: Paspausdami () galésite reguliuoti
gaminimo metu nustatyta gaminimo laikg: Sukdami
rankenéle pakeiskite valandas, o paspausdami (g)
patvirtinkite.

GAMINIMO PABAIGOS LAIKO NUSTATYMAS /
ATIDETAS PALEIDIMAS

Naudojant daugelj funkcijy ir nustacius

gaminimo laikg galima atidéti funkcijos paleidima
uzprogramavus gaminimo pabaigos laika.

Jei galima keisti gaminimo pabaigos laikg, ekrane bus
rodomas apytikris funkcijos gaminimo pabaigos laikas
ir mirksés piktograma () .

Jei reikia, sukdami rankenéle nustatykite
pageidaujama gaminimo pabaigos laika, tada
paspausdami [> patvirtinkite ir jjunkite funkcija.
Sudékite maistg j orkaite ir uzdarykite dureles: Pragjus
nustatytam laikui, funkcija jsijungs automatiskai, kad
gaminimas buty baigtas jasy nustatytu laiku.

Atkreipkite démesj: Naudojant atidéto paleidimo pradzios
laiko programavimo funkcijg orkaités jkaitinimo fazé
isjungiama. Orkaité pamazu pasieks reikiama temperatdrg,
todel gaminimo laikas bus Siek tiek ilgesnis nei nurodyta
gaminimo lenteléje.

Laukimo metu naudodamiesi rankenéle galite pakeisti
uzZprogramuotg gaminimo pabaigos laika.

Spausdami f§¢ arba () pakeiskite temperataros ir
gaminimo laiko nustatymus. Paspauskite (g) ir patvirtinkite,
kai baigsite.

Atkreipkite démesj: PradZios atidéjimo funkcija neveikia
naudojant kepimo ant groteliy ir intensyvaus kepimo funkcijas.

3. JUNKITE FUNKCUJA
Pritaike reikiamus nustatymus paspauskite [> ir
suaktyvinkite funkcija.

Jei norite pristabdyti Siuo metu aktyvia funkcija,

bet kuriuo metu paspauskite ir palaikykite () .

4. KAITINIMAS

Kai kurios funkcijos naudoja jkaitinimo faze: Kai funkcija
jau veikia, ekrane rodoma, kaip vykdomas jkaitinimas.

Pasibaigus Siai fazei, pasigirs garso signalas, o ekrane
bus rodoma, kad orkaité pasieké nustatyta temperatara.

s z

Tada atidarykite dureles, sudékite maista j orkaite,
u[2>darykite dureles ir pradékite gaminti paspausdami

Atkreipkite démesj: jei maistg jdésite j orkaite dar nepasibaigus
jkaitinimo procesui, galite nusivilti gaminimo rezultatu.

Jei jkaitinimo fazés metu atidarysite dureles, jkaitinimas bus
pristabdytas.
| bendrajj gaminimo laika néra jtraukta jkaitinimo faze.

Naudodamiesi rankenéle jas galite bet kada pakeisti
temperatdra.

5. KEPIMO PABAIGA

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma,
kad gaminimas baigtas.

Jei norite pratesti gaminimo laikg nekeisdami
nustatymy, sukite rankenéle ir nustatykite nauja
gaminimo laikg bei paspauskite [> .
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. »6™" SENSE” FUNKCIJOS

TEMPERATUROS ATSTATYMAS

Jei gaminimo metu sumazéja orkaités temperatira,
nes buvo atidarytos durelés, naudojant specialia
funkcija galima atstatyti orkaités temperatara.

Kol bus vél bus pasiekta nustatyta temperatira,
ekrane bus rodoma gyvatés animacija.

@

Al. -_-_-l

Vykdomo uzprogramuoto gaminimo ciklo metu
gaminimo laikas padidéja tiek, kiek buvo atidarytos
orkaités durelés.

. SPECIALIOSIOS FUNKCIJOS

SMART CLEAN

Jei norite suaktyvinti ,Smart Clean” funkcija, esant
Saltai orkaitei, ant dugno uzpilkite 200 ml vandens ir
uzdarykite dureles.

Pasirinkite specialias funkcijas @, sukdami rankenéle
pasirinkite & i$ pateikiamo meniu, o tada paspauskite
(g) ir patvirtinkite.

Paspauskite [> ir pradékite valymo ciklg i3 karto, arba
paspauskite (§) ir nustatykite pabaigos laika / atidéta
paleidima.

Pasibaigus ciklui palaukite kol orkaité atvés, tada
isSluostykite likusj vandenij ir pradékite ja valyti Siltu
vandeniu sudrékinta kempine (valymo rezultatai
nebus geri, jei uztruksite daugiau nei 15 minuciy).

Atkreipkite démesj: negalima nustatyti valymo ciklo trukmés
ir temperaturos

. MESOS ZONDO NAUDOJIMAS (JEI YRA)

Pridedamu mésos zondu kepdami galite tiksliai
iSmatuoti vidine maisto temperatura.

Mésos zondg galima naudoti tik veikiant tam tikroms
kepimo funkcijoms (standartinei, priverstinio oro
srauto, standartinio kepimo, intensyvaus kepintuvo,
,6th Sense” mésos kepimo ir ,6th Sense Maxicooking”).
Norint pasiekti geriausiy gaminimo
rezultaty, labai svarbu tiksliai jdéti
zonda. lki galo jstatykite zondg ten,
kur daugiausia mésos, toliau nuo
kauly ir riebaly.

Gaminant paukstieng, zondas
turéty bati jkisSamas jstrizai, j
kratinés vidurj, kad jo galiukas
nelikty ertméje. Jeigu mésa
netolygaus storio, pries iSimdami
iS orkaités patikrinkite, ar ji gerai
iSkepé. Zondo gala jkiskite j skyle,
esancia desinéje orkaités ertmés sieneléje.

Kai mésos zondas jstatomas orkaités viduje,
pasigirsta signalas, o ekrane parodoma piktograma ir
nustatyta temperatura.

Jei mésos zondg jstatysite pasirinkdami funkcija,
ekrane bus rodoma numatytoji mésos zondo
temperatara.

ST
)

fl

Paspauskite @ , kad jjungtuméte nustatymus.
Pasukite rankenéle ir nustatykite numatytg mésos
zondo temperatira. Paspauskite (§) ir patvirtinkite.
Pasukite rankenéle ir nustatykite orkaités
temperatura.

I
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Paspauskite @ arba [> , kad patvirtintumete ir
paleistumeéte kepimo cikla.

Vykdant kepimo cikla ekrane rodoma numatoma
meésos zondo temperatura. Kai mésoje pasiekiama
numatoma temperatara, kepimo ciklas sustabdomas,
o ekrane parodoma ,End” (Baigta).

Jei ekrane pasirodzius pranesSimui ,End” (Baigta)
norite pradéti gaminima is naujo, sukdami rankenele
galite sureguliuoti numatoma mésos zondo
temperaturg (kaip aprasyta anksciau). Paspauskite

@ arba [> ,kad patvirtintumete ir pradetuméte
gaminimo aqu i$ naujo.

Atkreipkite démesj: jei gaminimo ciklo metu naudojamas
zondas, galima pasukti rankenéle ir pakeisti numatytag mésos
zondo temperatira. Paspauskite § ir sureguliuokite
orkaités temperatQra.

Mésos zondg jstatyti galima bet kada, net ir vykdant kepimo
cikla. Tokiu atveju bdtina i$ naujo nustatyti kepimo funkcijos
parametrus.

Jei mésos zondas néra tinkamas naudoti su tam tikra funkcija,
orkaité iSjungs kepimo ciklg ir pasigirs jspéjamasis signalas.
Tokiu atveju atjunkite mésos zondg arba paspauskite <<
kad nustatytuméte kitg funkcija. Pradzios atidéjimo ir
jkaitinimo funkcijos negali bati naudojamos su mésos zondu.

. MYGTUKUY UZRAKTAS
Jei norite uzrakinti mygtukus, paspauskite ir
palaikykite 5 sek. << .

Pakartokite 3j veiksma, kai norésite mygtukus atrakinti.

Atkreipkite démesj: Mygtuky uZraktg galima suaktyvinti ir
gaminimo metu.

Saugumo sumetimais orkaite galima isjungti bet kada
palaikius nuspausta mygtukg (1) .
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PATARIMAI

KAIP NAUDOTIS GAMINIMO LENTELE

Lenteléje nurodyta tinkamiausia funkcija, priedai

ir lygis, naudotinas gaminant jvairius patiekalus.
Gaminimo laikas prasideda nuo laiko, kai produktas
jdedamas j orkaite, nejskaitant jkaitinimo laiko

(jei jis reikalingas). Gaminimo temperataros ir laiko
vertés yra tik orientacinés, jos priklauso nuo maisto
kiekio ir naudojamy priedy tipo. Pradzioje naudokite
maziausias rekomenduojamas vertes ir, jei maistas
nepakankamai iSkepes, naudokite didesnes vertes.
Naudokite pateikiamus priedus ir rekomenduojame
naudoti tamsaus metalo kepimo skardas ir orkaités
padeéklus. Taip pat galite naudoti karsciui atsparius
arba molinius indus, ta¢iau nepamirskite, kad tada
gaminimo laikas bus 3iek tiek ilgesnis.

KELIY PATIEKALY GAMINIMAS VIENU METU
Naudodami ,Priverstinio oro srauto” funkcija,
patiekalus, kuriems reikalinga ta pati temperatara,
galite gaminti vienu metu (pavyzdziui: Zuvj

ir darzoves), naudodami skirtingas lentynas.
Patiekala, kurj reikia gaminti trumpiau, iSimkite,

o patiekala, kurj reikia gaminti ilgiau, palikite orkaitéje.
MESA

Naudokite bet kurj orkaités padékla arba karsciui
atsparia lékste, tinkama mésos gabalo, kurj
kepsite, dydziui. Jei kepate kepsnij, j prikaistuvio
apacia geriausiai jpilti sultinio ir gaminimo metu
meésg subadyti, kad ji prisipildyty aromato.
Atminkite, kad gaminimo metu susidaro garai.

Kai kepsnys bus iskepes, 10-15 minuciy jj palikite
orkaitéje arba suvynioje j aliuminio folija.

Jei mésa norite kepti ant groteliy, parinkite vienodo
storio pjaustinius, kad jie visi vienodai iskepty.

Labai storus mésos gabalus reikia kepti ilgiau.

Tam, kad mésos iSoré nesudegty, groteliy lentyna
perkelkite j zemesnj lygj, kad maistas buty toliau nuo
kepintuvo. Praéjus dviem tre¢daliams gaminimo laiko,
mesg apverskite. Atidarydami dureles bakite atsargus,
nes gali iSsiverzti garai.

Norint surinkti gaminimo metu susidariusias
sultis, rekomenduojama tiesiai po grotelémis,
ant kuriy dedamas maistas, padéti surinkimo
padékla, kuriame jpilta pusé litro vandens.
Prireikus, vandens papildykite.

DESERTAI
Skanius desertus gaminkite tik vienoje lentynoje
naudodami konvekcine funkcija.

Naudokite tamsaus metalo kepimo skardas ir jas
visada dékite ant pateikiamos groteliy lentynos.
Jei norite gaminti keliose lentynose, pasirinkite
priverstinio oro srauto funkcija ir kepimo skardas
ant lentyny isdéliokite nevienodai, kad karsto oro
cirkuliacija buty optimali.

Kai norite patikrinti, ar mielinés teslos pyragas iskepé,
j pyrago centrg jsmeikite medinj danty krapstuka.

Jei kraps$tuka iStraukus jis yra Svarus, tai reiskia,

kad pyragas iskepes.

Jei naudojate neprisvylancias kepamasias skardas,
krasty netepkite sviestu, nes gali bati, kad pyragas
krastuose pakils nevienodai.

Jei kepamas kepinys iskyla, kitg kartg kepkite
Zemesnéje temperataroje ir pilkite maziau skyscio
arba geriau iSmaisykite misinj.

Desertams su drégnu jdaru (surio pyragams arba
vaisiy pyragams) naudokite konvekcinio kepimo
funkcija. Jei pyrago apacia slapia, lentyng perkelkite
i zZemesnj lygj ir, prie$ dédami jdarg, pyrago apacia
pabarstykite duonos arba biskvito trupiniais.

PICA

Padéklus sutepkite nedideliu riebaly kiekiu, kad picos
pagrindas baty traskus. Praéjus dviem trecdaliams
gaminimo laiko, picg pabarstykite mocarelos suriu.

TESLOS KILDINIMAS

Prie$ tesla dedant j orkaite, jg pravartu uzdengti
drégnu audiniu. Naudojant Sig funkcija,

teslos kildinimo trukmé sutrumpéja mazdaug
trecdaliu, palyginti su kildinimu kambario
temperaturoje (20-25 °C). Pvz., 1 kg picos teslos
kildinamas apie valanda.




LT 28

KEPIMO SALYGY LENTELE

RECEPTAS FUNKCIJA %[KAlTlNlMAS% TEMPT:::‘)\TURA GAMIN(In'\:Ii(:.;-AIKAS IR:;:?EISDAI
= - 0 3050 0 2
Biskuitinial pyragaicia =  Tp 0 3050 2.
Tap 160 3050 4 1
Pyragai su jdaru ; = . 160-200 30-85 ‘*;f
(surio pyragas, strudelis, obuoliy pyragas) Taip 160-200 3590 .\,;l,. “11;“-
= - 160170 20-40 3
Sausainiai / Pyragéliai Taip 150 - 160 20-40 ;
2 Taip  1s0-160 2040 4 T
=3 - 180200 3040 3
Bandelés su jdaru Taip 180-190 35-45 _\;’_ ‘L,
& Taip  180-190  35-45¢ > 3 T
= Tap 90  10-s0 3,
Orinukai Taip 90 130-150 _\;’_ ;,
Tap 9  140-160+ > 3 T
- 220250 2040 2,
Pica (plonapadé, storapadeé, italiska duonelé)§ Taip 220-240 20-40 _\”_i_.__’_ ;
| Tap  220-240  25-s0¢ > 3 T
Duonos kepalas 05 kg = - 180-220  50-70 2
Duonelé = - 180-220 = 30-50 3
Duona (@) Tap  180-220 3060 4 1
y _ - 250 1020 2
UZzsaldyta pica Taip - 1020 “’;’. ;f
= Taip  180-190 4560 2
Zjle:(rgg\filjlp();/gé?gaepai su jdaru) Taip 180-190 4>-60 -\l;lf -\11;!'-
Taip  180-190  4s-70r 3 3 T
D Taip 190200 2030 3,
teslos krekeriai p 180190 2040 T
Tap  180-190  20-40+ > 3 T
e S = R
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RECEPTAS FUNKCLJA IKAITINIMAS TEMP'(E,,RC';TURA GAM'N(mg.)LA'KAS R :;;fI!SD Al

f(\;gﬁﬂ:lglﬁarélena / Jautiena/ > } 190-200 60-90 ;
Kepta kiauliena su paskrudusia odele 2 kg - 170 110-150 ;y
Vistiena / TriuSiena / Antiena 1 kg &, - 200-230 50 - 80 ** ;y
Kalakutiena / Zasiena 3 kg < - 190-200 90-150 ;J,
Olgleé?\ijaai)uvis / zuvis folijoje @ Taip 180-200 40-60 ‘;ﬂ
%ggr';\)i,;grsasgstz‘ij(gss, baklazanai) Taip 180-200 50-60 '\---“i--’!f
Skrebudiai @ - 3 (aukstas) 3-6 o
Zuvies filé, kepsniai ™) - 2 (vid.) 20-300% 4, @31;

Y . 2-3
Dol yababaiiadienos (=) e s L34
Keptas visciukas 1-1,3 kg - 2 (vid.) 55-70%** .\_,%__,. 1;;
Kepta jautiena (puszalé) 1 kg - 2 (vid.) 35-50** _\ép
Eriuko koja / kojos - 2 (vid.) 60-90%* 3
Keptos bulvés - 2 (vid.) 35-55** ;y
Darzoviy apkepas - 3 (aukstas) 10-25 ;y
Vices patickales Vel pyragas wp w0 a0 S, 2T
Lazanija ir mésa Taip 200 50 - 120*% _\éf ;x
Mésa ir bulvés Taip 200 as-120+ A1
Zuvis ir darzovés Taip 180 30-50 _\._.4;!, ;x
|daryti dideli mésos gabalai - 200 80-120* é}
?t,:iiség,sv%jéai:‘lfaglaé:iena) . 200 >0 - 1207 ‘;‘”

* Apytikris laikas: atsizvelgiant | skonj, maistg i$ orkaités galima iSimti ir kitu metu.
** Praéjus dviem tre¢daliams gaminimo laiko, maistg apverskite (jei reikia).
*** Pragjus pusei gaminimo laiko maistg apverskite

Atkreipkite démesj:,6th Sense” funkcija,Pyragaiciai” naudoja tik virsutinj ir apatinj kaitinimo elementus, be priverstinio oro

srauto. Jai nereikia orkaités jkaitinti.

vow Z 4 —
= i &
FUNKCIJOS . .
Standartinis Kepinimas Intensyvus kepinimas Priverstinio oro srautas Konvekcinis kepimas Eko priverstinio
oro srautas
AUTOMATINES < = =3
FUNKCIJOS L . o . . e
Troskinimas Mésa Dideliy gabaly kepimas Duona Pica Pyragaiciai
[ ~ LY==V | | u M
PRIEDAI ite : ¢iu surinki
. Orkaités padeklas Slfysclq sunnkmq skard_a / Skysciy surinkimo Surinkimo padéklas su
Grotelés arba pyrago forma ant  kepimo arba orkaités padéklas . .
- - padéklas / kepimo skarda 500 ml vandens
groteliy lentynos ant groteliy lentynos
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PRIEZIURA IR
VALYMAS

Pries vykdydami prieziuros arba
valymo darbus, jsitikinkite,
kad orkaite atveéso.

Nenaudokite valymo gall
garais jrangos. pavirsius.

ISORINIAI PAVIRSIAI

« Pavirsius valykite drégna mikropluosto Sluoste.

Jei pavirsiai labai nesvarus, uzlasinkite kelis lasus
neutralaus pH ploviklio. Nusluostykite sausa Sluoste.
- Nenaudokite koroziniy arba braizanciy valikliy.

Jei tokiy medziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso,
jas i$ karto nuvalykite drégna mirkopluosto Sluoste.

ORKAITES VIDUS

« Kaskart panaudoje prietaisg, leiskite orkaitei atveésti,
tada ja nuvalykite, kol ji dar Silta, kad pasalintuméte
susikaupusius neSvarumus ir démes, atsiradusias nuo
maisto likuciy. Norédami nuvalyti drégno maisto
gaminimo metu susidariusig kondensacija, palaukite,
kol orkaiteé atves, tada valykite Sluoste ar kempine.

Valydami nenaudokite abrazyviy
Sveitikliy arba abrazyviy /
ésdinanciy valymo priemoniy;
jos gali pazeisti prietaiso

Muvékite apsaugines pirstines.

Pries vykdant bet kokius
prieziuaros darbus, orkaite batina
atjungti nuo elektros tinklo.

« Dureliy stiklg valykite tinkamu skystu plovikliu.
«Jjunge ,Smart Clean” funkcija optimaliai nuvalykite
vidinius pavirsius (jei yra).

- Kad valyti baty lengviau, orkaités dureles galima isimti.
« Norint nuvalyti vidine virSutine orkaités dalj, virSutinj
kepintuvo kaitinimo elementg galima nuleisti.

PRIEDAI

Panaudoje priedus, juos i$ karto uzmerkite vandenyje
su plovikliu; jei jie karsti, juos suimkite mavedami
orkaités pirstines. Maisto likucius lengvai nuvalysite
Sepetéliu arba kempine.

KATALIZINIY |DEKLY VALYMAS

(TIK TAM TIKRUOSE MODELIUOSE)

Sioje orkaitéje naudojami kataliziniai jdéklai,
kurie palengvina kepimo skyriaus valyma, nes yra
padengti specialia savaime nusivalancia danga,
kuri be viso to yra poringa ir geba sugerti riebalus
ir neSvarumus.

Sie jdéklai tvirtinami prie skersiniy groteliy.

Jei pakeiciate skersiniy groteliy padét;j ir vel jas
jstatote, jsitikinkite, kad virsutiniai kabliukai jstatyti
atitinkamas angas jdékluose.

Norint suaktyvinti katalizinio jdéklo savaiminio
valymosi savybes, orkaite rekomenduojama jkaitinti
iki 200 °Cir palikti veikti apytikriai vieng valanda,
jjungus ,Konvekcinio Kepimo” funkcija. Tuo metu
orkaiteé turi buti tusdia.

Palaukite, kol prietaisas atvés, ir tik tada pasalinkite
maisto likucius nebraizancia kempine.

Atkreipkite démesj: naudojant korozijg sukeliancias

ar abrazyvias valymo priemones, kietus Sepetélius,
puody Sveitiklius ar orkaités purskiklius galima pazeisti
katalizinj pavirsiy, dél ko pablogés jo savaiminio
valymosi savybeés.

Dél jdékly pakeitimo kreipkités j techninés priezitros centra.

LEMPUTES PAKEITIMAS
1. Nuo orkaités atjunkite elektros maitinima.

2. Atsukite lemputés gaubtelj, pakeiskite lempute ir
vél prisukite gaubtel;.

3. Orkaite prijunkite prie elektros tinklo.

10

Atkreipkite déemesj: Naudokite tik 20-40 W/230 ~V, G9 tipo,
T300 °C halogenines lemputes. Sio prietaiso viduje esanti
lemputeé skirta naudoti tik buitiniuose prietaisuose;

ji netinka patalpy apsvietimui namuose (EB reglamentas
244/2009). Lempuciy jsigysite masy techninés

priezidros centre.

— Jei naudojate halogenines lemputes, nelieskite jy plikomis
rankomis, nes pirsty atspaudai gali jas pazeisti. Orkaite galima
naudoti tik pritvirtinus lemputés gaubtelj. Siame gaminyje
integruotas G klasés energijos naudojimo efektyvumo Sviesos
saltinis.
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NULEISKITE VIRSUTIN] KAITINIMO ELEMENTA
(TIK TAM TIKRUOSE MODELIUOSE)

1. ISimkite Soninius lentyny laikiklius.

<.

3. Norédami kaitinamajj elementa grazinti j pradine
padétj, jj kelkite Siek tiek traukdami j save; Ziurekite,
kad jis pasidéty ant Soniniy atramuy.

DURELIY ISEMIMAS IR |STATYMAS

1. Kai norésite isimti dureles, atidarykite jas iki galo ir
nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie atsilaisvins.

2. Uzdarykite dureles.

Dureles laikykite tvirtai abiem rankom - nelaikykite
suéme uz rankenos.

ISimkite dureles atlikdami jy uzdarymo veiksma ir
Siek tiek patraukdami j virsy, kad islaisvintumeéte i3
tvirtinimo vietos. ISimtas dureles paguldykite ant
minksto pavirsiaus.

3. Jstatydami dureles pastumkite jas link orkaités,
sulygiuokite vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir
uzfiksuodami virSutine dalj.

4. Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo.
Nuleiskite fiksatorius j pradine padét;: jsitikinkite,
kad juos visiskai nuleidote.

Atsargiai paspauskite ir patikrinkite, ar fiksatoriai yra
tinkamoje padétyje.

5. Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos
lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite
pries tai aprasytus veiksmus. Dureles galima sugadinti,
jei jos neatsidarinés tinkamai.
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TRIKCIY SALINIMAS

Problema .~ Galima priezastis . Sprendimas

Orkaité neveikia. - Netiekiamas maitinimas. : Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir
- ISjunkite i$ elektros tinklo. : ar orkaitei prijungtas elektros maitinimas.
: - Orkaite isjunkite, vél jjunkite ir patikrinkite,
- ar triktis nepasalinta.

Ekrane rodoma ,F” raidé su - Programinés jrangos . Kreipkités j artimiausia techninés prieziaros

skaiciais ar raidémis. - problema. - centrg ir nurodykite skaiciy po ,F” raidés.
Ekrane rodomas neaiskus . Nustatyta kita kalba. ~ Kreipkités j artimiausig techninés priezidros centra.

tekstas ir atrodo, kad jrenginys
yra sugedes.

GAMINIO APRASYMAS SUSISIEKIMAS SU TECHNINES PRIEZIOROS CENTRU
@ww Gaminio duomeny lapg su $io prietaiso Visg kontaktine informacija rasite garantijos salygy
energijos sgnaudomis galite atsisiysti i ,Whirlpool” lankstinuke. Techninés

svetainés adresu docs.whirlpool.eu prieziuros centre

batina pateikti gaminio
KUR GAUTI NAUDOJIMO IR PRIEZIUROS VADOVA duofge?u Ff('ogste'ele

> @W Naudojimo ir prieziaros vadova E]:=[= nurodytus kodus.
atsisiyskite svetainéje docs.whirlpool.eu ﬂ'ﬁ:'. |
(galite naudoti §j QR kod3) nurode Eﬁ

gaminio koda.

> Taip pat galite kreiptis j techninés prieziuros centra.
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DROSIBAS NORADIJUMI

NOTEIKTI JAIZLASA UN JAIEVERO

izlasiet Sos drosSibas
Sos  noradijumus

Pirms ierices lietoSanas
noradijumus.  Saglabajiet
turpmakam uzzinam.

Si rokasgramata un pati ierice sniedz svarigus
drosibas bridinajumus, kas ir jaizlasa un vienmer
jaievero. RaZotajs neuznemas atbildibu par
bojajumiem, kas radusies nepiemérotas lietosanas
vai nepareizu vadibas elementu iestatiSanas dél.
M\ Loti maziem bérniem (0-3 gadi) jaatrodas
drosa attaluma no ierices. Maziem bérniem
(3-8 gadi) jaatrodas drosa attaluma no ierices, ja
vien tie netiek nepartraukti uzraudziti. Bérni no
8 gadu vecuma un personas ar fiziskiem, jusanas
vai garigiem traucéjumiem vai bez pieredzes un
zinaSanam var lietot 3o ierici, ja tas tiek uzraudzitas
vai instruétas par ierices drosu lietoSanu un izprot
ar to saistitos riskus. Bérni nedrikst spéléties ar
ierici. lerices tiriSanu un apkopi nedrikst veikt bérni
bez pieauguso uzraudzibas.

/\ BRIDINAJUMS! Lieto3anas laika ierice un tas
atklatas dalas uzkarst. leverojiet piesardzibu, lai
nepieskartos sildelementiem. Bérniem lidz 8 gadu
vecumam ir jaatrodas drosa attaluma no ierices, ja
vien tie netiek nepartraukti uzraudziti.

M\ Produktu zavésanas laika nekad neatstajiet
ierici bez uzraudzibas. Ja ierice ir piemérota
partikas termometra izmanto3anai, lietojiet tikai
$ai cepeskrasnij ieteicamo temperatiras zondi -
pastav aizdegsanas risks.

I\ Nelaujiet iericei saskarties ar audumu vai
citiem viegli uzliesmojoSiem materialiem, kamer
visas detalas nav pilnigi atdzisusas - pastav
aizdegs$anas risks. Gatavojot edienu ar lielu tauku
vai ellas daudzumu vai pievienojot alkoholiskus
dzérienus, rikojieties arkartigi piesardzigi -
pastav aizdegsanas risks. Pannu un piederumu
iznemsanai lietojiet virtuves cimdus. Gatavosanas
laika beigas durvis atveriet uzmanigi, pirms
piekluves laujiet karstajam gaisam un tvaikam
pakapeniski izplust — pastav apdedzinasanas risks.
Nenosprostojiet ierices priekSpusé esosas karsta
gaisa atveres — pastav aizdegsanas risks.

M\ Esiet piesardzigi, lai neatsistu krasns durvis,
kamer tas ir atvértas vai nolaistas.

ATLAUTA LIETOSANA

M\ UZMANIBU: lerici nav paredzéts darbinat
ar aréju sledza ierici, ka taimeri vai atsevisku
talvadibas sistemu.

/M So ierici ir paredzéts izmantot sadzivé un
tamlidzigi, pieméram: personala virtuves zonas
veikalos, birojos un citas darba vidés; zemnieku
saimniecibas; klientu istabas viesnicas, motelos un
citas lidziga tipa apmesanas vietas.

/N Neizmantojiet to citiem nollGkiem (pieméram,
telpu apsildei).

A Siierice nav paredzéta profesionalai lieto3anai.
Neizmantojiet ierici arpus telpam.

I\ Neuzglabajiet iericé vai tas tuvuma spragstosas
vaiviegliuzliesmojosasvielas(pieméram,degvielas
vai aerosola baloninus) - pastav aizdegsanas risks.
UZSTADISANA

I\ lerices parvietosana un uzstadisana javeic
vismaz diviem cilvékiem - pastav savainojumu
risks. Izmantojiet aizsargcimdus visos izsainosanas
un uzstadi$anas darbos - pastav risks sagriezties.
/N Montazu, taja skaita Gdens sistémas (ja tada ir)
un elektrosavienojumu uzstadisanu, un remontu
drikst veikt tikai kvalificéts tehnikis. Nelabojiet
un nemainiet ierices detalas, ja vien tas nav tiesi
noradits lietotaja rokasgramata. Nelaujiet bérniem
atrastiesiericesmontazasvietastuvuma.Pécierices
izsainoSanas parliecinieties, vai parvadasanas
laika ta nav bojata. Problému gadijuma sazinieties
ar izplatitaju vai tuvako pécpardosanas servisu.
Péc ierices montazas novietojiet iepakojuma
materialus (plastmasas un polistirola dalas u.c.)
bérniem nepieejama vieta — pastav nosmaksanas
risks. Pirms ierices uzstadisanas tai jabut atvienotai
no elektrotikla — pastav stravas trieciena risks.
UzstadiSanas laika raugiet, lai ierice nesabojatu
barosanas kabeli - pastav aizdegSanas un stravas
trieciena risks. lesledziet ierici tikai tad, kad
montaza ir pabeigta.

/M Uzmanigiveiciet skapjazagésanasdarbus pirms
ierices uzstadiSanas vieta un rapigi noslaukiet
visas koka skaidas un putek|us. Lai ierice darbotos
pareizi, nedrikst aizsprostot spraugu starp
darbvirsmu un cepeskrasns augSmalu - pastav
apdedzinasanas risks.

Nonemiet cepeskrasni no polistirola
pamatnes tikai uzstadisanas laika .

A\ Pécuzstadisanas cepeskrasns pamatne nedrikst
but pieejama — pastav apdedzinasanas risks.

M\ Neuzstadiet ierici aiz dekorativam durvim -
pastav aizdegsanas risks.

ELEKTRISKIE BRIDINAJUMI

A\ Datu plaksne atrodas uz cepeskrasns priekséjas
malas (redzama, atverot cepeskrasns durvis).

M\ Janodrosina iespéja atvienot ierici no stravas
padeves, to vienkarsi atslédzot, ja pieejama
kontaktdaksa, vai ar divpolu sledzi, kas uzstadits
pirms kontaktligzdas péc elektroinstalacijas
noteikumiem, un iericei jabat zemétai atbilstosi
valsts elektribas drosibas standartiem.

/M Neizmantojiet  pagarinatajus vai  vairak
spraudnu kontaktligzdas, vai adapterus. Pécierices
uzstadiSanas tas elektriskas sistémas detalas
nedrikst but pieejamas. Neizmantojiet ierici ar
mitram rokam vai basam kajam. Nelietojiet So
ierici, ja bojats tas stravas kabelis vai kontaktdaksa,

putu
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ja ta nedarbojas pareizi vai ta ir bojata vai tikusi
nomesta.

/M Ja padeves kabelis ir bojats, tas jaaizvieto ar
identisku, nomaina javeic razotajam, ta servisa
agentam vai lidzigas kvalifikacijas personai, lai
izvairitos no bistamibas - stravas trieciena riska.
/\ Jaudas kabela nomainas gadijuma, sazinieties
ar autorizetu servisa centru.

TIRISANA UN APKOPE

/\ BRIDINAJUMS! Parliecinieties, ka pirms apkopes
darbibu veik3anas ierice ir izslegta un atvienota
no stravas padeves — pastav stravas trieciena risks;
nekad nelietojiet tvaika tirisanas iekartu — pastav
stravas trieciena risks.

/\ Nelietojiet raupjus, abrazivus tirisanas lidzeklus
vai metala skrapjus cepeskrasns durvju stikla
tinsanai, jo tie var saskrapét virsmu, ka rezultata
var saplaisat stikls.

A\ Pirms ierices tirisanas un apkopes ta ir
jaatdzesé - pastav apdedzinasanas risks. -
apdegumu risks.

A\ BRIDINAJUMS! Pirms spuldzites nomainas
parliecinieties, ka ierice ir izslegta — pastav stravas
trieciena risks. i i

IEPAKOJUMA MATERIALU UTILIZACUJA

lepakojuma materials ir 100 % parstradajams un apziméts ar otrreizéjas
parstrades simbolu €9 .Tadé| dazadas iepakojuma dalas jautilizé atbildigi
un saskana ar viet&jiem atkritumu apsaimniekosanas noteikumiem.

MAJSAIMNIECIBAS IERICU UTILIZACUJA

Si ierice ir izgatavota no parstradajamiem un atkartoti izmantojamiem
materialiem.  Utilizéjiet to saskana ar vietgjiem atkritumu
apsaimniekosanas noteikumiem. Plasdku informaciju par lietotu
majsaimniecibas ieri¢u apstradi, atjaunosanu un parstradi varat iegut
vietéja kompetentaja iestadé, pie atkritumu savaksanas pakalpojumu
sniedzéjiem vai veikala, kur ierici iegadajaties. Siierice ir markéta
saskana ar Eiropas Savienibas Direktivu 2012/19/ES par elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumiem (EEIA) un saskana ar 2013. gada Regulu
par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumiem (un tas grozijumiem).

Nodrosinot 3is ierices pareizu utilizaciju, varat noveérst iespé&jamo negativo
vides un cilvéka veselibas apdraudé&jumu.

E simbols uz izstradajuma vai komplektacija ieklautajiem dokumentiem
norada, ka 3o ierici nevar izmest sadzives atkritumos, bet ta ir janodod
parstradei elektrisko un elektronisko ieri¢u savaksanas centra.

IETEIKUMI ENERGIJAS TAUPISANAI

Uzkarséjiet krasni tikai lidz tai temperatarai, kas noradita recepté.
Izmantojiet tumsi lakotas vai emaljétas cepesSpannas un traukus, jo
tie daudz labak absorbé karstumu. Ediens, kam nepieciesama ilgaka
gatavos$ana, turpinas cepties arl péc cepeskrasns izslégsanas.

EKO DIZAINA PRASIBAS

St ierice atbilst: Eiropas Komisijas Regulai 66/2014 par ekodizaina
prasibam; Energomarkéjuma Regulai 65/2014; 2019. gada noteikumi-
em saistiba ar ekodizaina prasibam ar energiju saistitiem razojumiem
un energijas informaciju (grozijums) (ES izvesana) saskana ar Eiropas
standartu EN 60350-1.
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IKDIENAS LIETOSANAS

INSTRUKCIJA

PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL

IZSTRADAJUMU
Lai sanemtu pilnvertigu apkalposanu un
=/ palidzibu, lGdzu, registréjiet savu ierici
vietné www.whirlpool.eu/register

Lejupladéjiet Drosibas instrukciju un
LietoSanas un apkopes pamacibu,

liWWW apmekléjot masu timekla vietni
docs.whirlpool.eu un sekojot noradem
Sis rokasgramatas aizmuguré.

' Pirms ierices lietosanas rupigi izlasiet Veselibas un drosibas instrukciju.
[ J

IZSTRADAJUMA APRAKSTS

1. Vadibas panelis
2. Ventilators

3. Lokveida sildelements
(nav redzams)

4. Plauktu stiprinajumi
(limenis noradits
cepeskrasns priekSpusé)

. Durvis
. Augséjais sildelements / grils
Apgaismojuma spuldze

© N O Wn

. Galas temperataras zonde
(ja ir ieklauta)

9. Datu plaksnite
(nenonemiet)

10.Apakséjais sildelements
(nav redzams)

VADIBAS PANELIS

eeccccccccccccse
.
.
® @
.
eccee .
.
eeccccccce

1
1. DISPLEJS KREISAJA PUSE

2. APGAISMOJUMS
Lampas ieslégSanai/izslégsanai.

3. IESL./IZSL.

Lai jebkura laika ieslégtu vai izslegtu
cepeskrasni un apturetu aktivo
funkciju.

4. ATPAKAL
Lai iestatijumu konfigurésanas laika

V==

23 4 5 6 78

5. GROZAMA POGA / 6TH SENSE
POGA

Pagrieziet slédzi, lai izpétitu

visas funkcijas un pielagotu visus

gatavo$anas parametrus. Piespiediet
(§) , lai izvélétos, iestatitu, piek|atu

vai apstiprinatu funkcijas vai
parametrus, ka ari, lai iedarbinatu

gatavosanas programmu.

6. TEMPERATURA
Lai iestatitu temperataru.

9

7. LAIKS
Lai iestatitu vai mainitu laiku, ka ar1
lai pielagotu gatavosanas laiku.

8. STARTA POGA

Lai palaistu funkcijas un
apstiprinatu iestatijumus.

9. DISPLEJS LABAJA PUSE
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PIEDERUMI

STIEPLU PLAUKTS NOTEKPAPLATE

GALAS TERMOMETRA ZONDE
(TIKAI DAZIEM MODELIEM)

. SLIDOSAS SLIECES
 (TIKAI DAZIEM MODELIEM)

© CEPESPANNA

Piederumu skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Citus piederumus var iegadaties pécpardosanas apkopes centra.

STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU IEVIETOSANA
levietojiet stieplu plauktu, horizontali stumjot to pa
plauktu stiprinajumiem ta, lai paceltas malas batu
vérstas augsup.

Citi piederumi, ka pieméram, cepeSpanna un cepsanas
trauki tiek ievietoti tiesi tapat ka stieplu plaukts.

SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA (JA UZSTADITAS)
Iznemiet plauktu stiprinajumus un nonemiet slidoso
slieCu plastmasas aizsargus.

Piestipriniet slieces augséjo
stiprinajumu plaukta
stiprinajuma un iebidiet

5 to iespéjami dzili.

1. Nolaidiet stiprinajumu

b vVélamaja pozicija.

Lai nostiprinatu
stiprinajumu, stingri
piespiediet slédza
apakséejo dalu pret plauktu
stiprinajumu. Parbaudiet, 4
vai slieces var brivi kustéties.
Atkartojiet $is darbibas ari
otram plaukta stiprinajumam
taja pasa limeni.

LOdzu, nemiet véra: Slidosas slieces iespéjams uzstadit
ikviena limenr.

PLAUKTU STIPRINAJUMU IZNEMSANA UN
ATKARTOTA IEVIETOSANA

Lai nonemtu sanu rezgus un (ja tadi ir) uzgrieznus
krasns dobuma, kuri paliek nemainigi, apskatiet
attélus.

_ /\VE&%%”}
)/J %;2 \ r——
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Lai ievietotu atpakal plauktu stiprinajumus,
vispirms ievietojiet tos augséja pozicija. lestumiet tos
atpakal gatavos$anas nodalijuma, turot tos paceltus,
bet péc tam nolaidiet tos un ievietojiet zemakaja
pozicija.
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FUNKCIJAS

GATAVOSANA AR KONVEKCIJU

Lai pagatavotu jebkura veida édienus,
novietojot tos tikai uz viena plaukta.

IPASAS FUNKCIJAS

GRILESANA

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu
darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi. Grilejot galu,
izmantojiet notekpaplati, lai savaktu gatavosanas laika
izdalijusas sulas: Novietojiet trauku jebkura limeni zem
stieplu plaukta un ielejiet taja 500 ml dzerama tdens.

2 ATRA PRIEKSSILDISANA
Atrai cepeskrasns priekssildisanai. Tiklidz bas
beigusies priekssildisana, cepeskrasns automatiski
izmantos funkciju ,Gatavo3ana ar konvekciju”.
Pagaidiet lidz ir beigusies prieks3sildisana un tikai tad
ievietojiet édienu krasni.

PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJA

Lai viena temperatira uz vairakiem plauktiem
(ne vairak ka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus
édienus. So funkciju var izmantot dazadu édienu
pagatavosanai, jo ta nelauj sajaukties édienu aromatiem.

CEPSANA AR KONVEKCIJU

—/ Lai gatavotu galu, ceptu kikas ar pildijumu
vai gatavotu pilditus darzenus tikai viena plaukta.
Saja funkcija tiek izmantota maiga un intermitéjosa
gaisa plasma, kas nelauj produktiem izzat.

TURBOGRILS

Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu,
vistu). Notekpaplati ieteicams izmantot, lai savaktu
ceps$anas laika radusas sulas: Novietojiet pannu
jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
500 ml adens. Sai funkcijai var izmantot grilésanas
iesmu (ja tas ir ieklauts).

th

=) 6™ SENSE FUNKCIJAS

GATAVOSANA KATLA

Si funkcija automatiski atlasa labako
temperaturu un metodi makaronu édienu
pagatavosanai.

EKO PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJA*

© Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas
uz viena plaukta. Maiga un intermitéjosa gaisa
plisma nelauj produktiem izzat. Izmantojot $o EKO
funkciju, lampina bus izslégta visa gatavosanas
laika. Lai lietotu EKO ciklu un tadéjadi samazinatu
energijas patérinu, ierices durvis nedrikst atvért lidz
bridim, kad édiens ir pilnigi gatavs.

i SAGLABAT SILTU

<= | ai tikko pagatavotu édienu uzturétu karstu
un kraukskigu.

G

Si funkcija automatiski atlasa labako
temperatiru un metodi galas pagatavosanai.
Si funkcija periodiski aktivizé ventilatoru ar zemu
atrumu, lai tadéjadi nelautu eédienam parak izzat.

. RAUDZESANA

— Lai pareizi raudzétu konditorejas izstradajumu
un salo piragu miklu. Lai saglabatu labu kvalitati,
neakt|V|zeJ|et funkciju, ja krasns péc gatavosanas
cikla vel ir karsta.

MAKSIMALA GATAVOSANA

Xt Si funkcija automatiski izvélas labako
gatavos$anas rezimu un temperataru lielu galas
gabalu pagatavosanai (virs 2,5 kg). Gatavosanas laika
ieteicams apgriezt galu otradi, lai iegltu vienmérigu
branumu abas pusés. Lai gala neizzatu, péc iespéjas
biezak aplaistiet to ar taukiem.

) SMART CLEAN

(TIKAI DAZIEM MODELIEM)

Tvaika iedarbiba, kas rodas ipasa zemas
temperatdras tiriéanas cikla laika lauj bez piepules
notirit netirumus un édienu paliekas. levietojiet

cepesdkrasns apaksa 200 ml dzerama tudens un

ieslédziet funkciju tikai tad, kad krasns ir auksta.

MAIZE

St funkcija automatiski atlasa labako
temperatiru un metodi dazadu maizes veidu
pagatavosanai.

DY PIZZA

g Si funkcija automatiski atlasa labako
temperatiru un metodi dazadu picas veidu
pagatavosanai.

DESERTI

Si funkcija automatiski atlasa labako
temperatiru un metodi dazadu kuku pagatavosanai.

* Funkcija, kas saskana ar noteikumiem (ES) Nr. 65/2014 tiek
izmantota par energoefektivitates paraugu
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IERICES PIRMA LIETOSANAS REIZE

1. IESTATIET LAIKU
Pirmo reizi ieslédzot cepeskrasni, jums bus jaiestata laiks.

= P
2 L] \\- | —

Displeja mirgos divi cipari, kas apzimés stundas:
Pagrieziet slédzi, lai iestatitu stundas, un nospiediet
(55 , lai apstiprinatu.

Displeja mirgos divi cipari, kas apzimés minutes.
Pagrieziet sledzi, lai iestatitu minates, un nospiediet
(¢) , lai apstiprinatu.

LOdzu, nemiet véra: Lai mainTtu laiku vélak, turiet piespiestu
™ vismaz vienu sekundi, kamér krasns ir izslégta,
un atkartojiet iepriek$ minéetas darbibas.

Péc ilgstosakiem elektropadeves parravumiem laiks bus
jaievada no jauna.

2. IESTATIJUMI
Ja nepiecie$ams, varat mainit nokluséjuma mérvienibas,
temperatdru (°C) un nominalo stravu (16 A).

Kad krasns ir izslegta, nospiediet §* un turiet to
vismaz 5 sekundes.

Pagrieziet pielago3anas slédzi, lai atlasitu mérvienibu,
un nospiediet , lai apstiprinatu.

Pagrieziet pielago3anas slédzi, lai atlasitu nominalo
stravu, un nospiediet (g) , lai apstiprinatu.

LOdzu, nemiet véra: Cepeskrasns ir iestatita ta, lai patérétu
elektrisko jaudu tada limeni, kas atbilst majas tiklam ar vismaz
3 kW (16 A) jaudu: ja jasu majsaimnieciba tiek izmantota
zemaka jauda, ta bds jasamazina (13 A).

3. UZSILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavos$anas laika: tas ir pilnigi normali.

Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuk3u krasni, lai
tadéjadi atbrivotos no iespéjamam smakam.

Iznemiet no cepeskrasns visus drosibas kartonus un
caurspidigas lentes, ka ari visu aprikojumu.

Krasni ieteicams uzsildit lidz 200 °C, karsét aptuveni
stundu un izmantot funkciju ar gaisa cirkulaciju
(pieméram, ,Piespiedu gaisa cirkulacija” vai ,Cep$ana
ar konvekciju”).

Tagad ieverojiet noradijumus, lai pareizi iestatitu
funkciju.

LOdzu, nemiet véra: péc ierices pirmas lietosanas ieteicams
izvédinat telpu.

IKDIENAS LIETOSANA

1. FUNKCLJAS IZVELE

Kad krasns ir izslégta, displeja redzams tikai pulkstenis.
Nospiediet un pieturiet (1) , lai ieslégtu krasni.
Pagrieziet slédzi, lai kreisas puses displeja skatitu galvenas
pieejamas funkcijas. Atlasiet vienu no tam un nospiediet (§) .

=

Lai atlasitu papildfunkciju (ja tadas ir pieejamas),
atlasiet galveno funkciju un nospiediet Cg;l:) , lai to
apstiprinatu un dotos uz funkciju izvélni.

Pagrieziet sledzi, lai labas puses displeja skatitu
galvenas pieejamas funkcijas. Atlasiet vienu no tam un
nospiediet Cg}g) , lai apstiprinatu.

2. IESTATIET FUNKCLJU

Péc tam, kad ir atlasita vélama funkcija, varat mainit
tas iestatijumus.

Ekrana bus redzami iestatijumi, kurus varésiet vienu
péc otra mainit.

TEMPERATURAS/GRILESANAS LIMENIS

Sz
L] — qumm) °C
>

' '

Kad displeja mirgo ikona °C/°F, pagrieziet sleédzi, lai mainitu
vértibu, péc tam nospiediet (¢, , lai to apstiprinatu, un
turpiniet mainit nakamos iestatijumus (ja iespéjams).
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Tapat varat vienlaikus iestatit ari grila limeni (3 = augsts,
2 =vidéjs, 1 = zems).

Ladzu, nemiet véra: Tiklidz funkcija ir aktivizéta, varat mainit

grila limena temperatdru, nospiezot {§# vai pagriezot slédzi
konkrétaja pozicija.

DARBIBAS LAIKS

v

ot
7N

Ja displeja mirgo ikona ¢, izmantojiet pielagosanas
sledzi, lai iestatitu veélamo gatavosanas laiku,
un nospiediet (g) , lai apstiprinatu.

Ja vélaties gatavot manuali, gatavosanas laiks

nav jaiestata: Nospiediet [> , lai apstiprinatu,

un ieslédziet funkciju.

Sada gadijuma jus nevarat iestatit gatavosanas beigu
laiku, iestatot aizkavéto palaisanu.

Ladzu, nemiet véra: Pielagojiet gatavosanas laiku, kas iestatits,
kamér gatavojat, nospiezot () : Pagrieziet slédzi, lai mainitu
stundas, un nospiediet (g) , lai apstiprinatu.

GATAVOSANAS BEIGU LAIKA IESTATISANA/
AIZKAVETA PALAISANA

Daudzas funkcijas péc gatavosanas laika iestatisanas
varat aizkavét programmas palaisanu, iestatot
gatavosanas laika beigu.

Mainot gatavosanas beigu laiku, displeja redzams
pasreiz iestatitas beigu laiks un mirgo () ikona.

Ja nepiecieSams, pagrieziet slédzi, lai iestatitu laiku,

cikos gatavosanai vajadzétu beigties, tad nospiediet
[> , lai apstiprinatu, un palaidiet funkciju.

lelieciet partiku cepeskrasni un aizveriet durvis:

Tiklidz bas pagajis laiks, kas aprékinats, lai gatavosana

beigtos jlsu noteiktaja laika, funkcija saks automatiski

darboties.

LOdzu, nemiet véra: lestatot aizkavétu gatavosanas
sakuma laiku, tiks atspéjota priekssildisanas faze.

Krasns pamazam sasniegs jusu noradito temperatury,
kas nozime, ka gatavosanas laiks bds ilgaks neka noradits
gatavodanas tabula.

Gaidisanas laika varat izmantot slédzi, lai mainit gatavosanas
beigu laiku.

Izmantojiet i vai (& ,lai mainitu temperataras
un gatavosanas laika iestatijumus. Nospiediet (g) ,
lai apstiprinatu, kad pabeigts.

LGdzu, nemiet véra: Grila un Turbo grila funkcijam nav
pieejama darbibas uzsaksanas aizkave.

3. AKTIVIZEJIET FUNKCIJU
Tiklidz ir atlasiti visi nepiecieSamie iestatijumi,
nospiediet [> , lai aktivizetu funkciju.

JUs varat jebkura laika nospiest un turet () ,
lai apturétu aktivo funkciju.

4. PRIEKSSILDISANA

Dazas funkcijas ietilpst krasns priekssildisanas faze:
Tiklidz funkcija bus atlasita, ekrana bus redzams,
ka priekssildisana ir aktivizéta.

Tiklidz si faze bls pabeigta, tiks atskanots skanas
signals un displeja paradisies zinojums, ka krasns ir
uzkarsusi lidz noteiktajai temperatarai.

Saja bridi ielieciet partiku cepeskrasni, aizveriet durvis
un saciet gatavot, nospiezot [

LOdzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni pirms
priek3sildisana ir pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu.

Atverot durvis priekssildisanas laika, process tiks apturéts.
Kopéja gatavosanas laika nav ieklautas priekssildisanas faze.

Izmantojot slédzi, jus varat jebkura laika nomainit vélamo
temperatdru.

5. GATAVOSANA LAIKA BEIGAS

Tiklidz gatavosana bus pabeigta, tiks atskanots skanas
signals un displeja bus redzams pazinojums.

Lai pagarinatu gatavosanas laiku nemainot
iestatijumus, pagrieziet slédzi uz jaunu gatavosanas
laiku un nospiediet [> .
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6" SENSE FUNKCIJAS

TEMPERATURAS ATGUSANA

Ja atvertu durvju dé| temperatura cepeskrasni
gatavosanas laika samazinas, automatiski tiks aktivizéta
ipasa funkcija, kas atgus originalo temperataru.
Temperataras atgusanas laika displeja bus redzama
»Cuskas” animacija lidz bridim, kad bus sasniegta
iestatita temperatura.

@

‘l- -_-_-l

Kamér darbojas kads no ieprogrammeétajiem
gatavosanas cikliem, gatavosanas laiks tiks palielinats,
nemot véra to, cik ilgi durvis bijusas atvértas,

lai garantétu labakos rezultatus.

.IPASAS FUNKCIJAS

SMART CLEAN

Lai aktivizétu ,Smart Clean” funkciju, kad cepeskrasns
ir auksta, ielejiet 200 ml Gdens cepeskrasns apaksdala
un aizveriet cepeskrasns durvis.

Pieklastiet ipasajam funkcijam @ un pagrieziet
pogu, lai atlasitu (& no izvélnes, tad nospiediet (g) ,
lai apstiprinatu.

Nospiediet > , lai nekavéjoties palaistu funkciju
tirisanas ciklu, vai nospiediet , lai iestatitu
darbibas beigu laiku/aizkavétas palaisanas laiku.

Tirsanas cikla beigas izslaukiet no krasns atlikuso
Gdeni un péc tam saciet tiriSanu, izmantojot ar karstu
adeni samitrinatu sakli (ja tiriSana tiek atlikta uz vairak
neka 15 minatém, rezultats var nebat tik labs).

LOdzu, nemiet véra: Tirisanas cikla darbibas laiku nevar iestatit

. GALAS TERMOMETRA ZONDES IZMANTOSANA
(JAIETILPST APRIKOJUMA)

Ar galas temperatiras zondi gatavosanas laika
iespéjams izmerit precizu produkta iekséjo
temperaturu.

Galas temperataras zondi var lietot izmantojot tikai
dazasfunkcijas (Konvekcijas, Siltas gaisa plismas,
Convekcionalas cep3anas, Turbo Grila, 6th Sense Galas
un 6th Sense Maxicooking).

Lai iegUtu idealu gatavosanas
rezultatu, ir |loti svarigi precizi
ievietot zondi. Pilniba ievietojiet
zondi galas mikstuma, izvairoties no
kauliem un speka.

Putnu galai zonde jaievieto saniski,
krasu vida, pievéersot uzmanibu tam,
lai zondes gals neatrastos dobuma.
Ja gatavojat |oti nevienada biezuma
galu, parliecinieties, vai ta ir izcepta,
pirms iznemt to no krasns.
Pievienojiet zondes galu cauruma,
kas atrodas krasns iekSpusé uz labas sienas.

Kad galas temperatiras zonde bus pievienota krasnij,
atskanes skanas signals un displeja bids redzama
ikona, un paredzéta temperatura.

Ja galas temperaturas zonde tiek pievienota funkcijas
izvéles laika, displeja ieslégsies nokluséta galas
zondes mérka temperatuara.

Nospiediet @ , lai ieslégtu uzstaditos iestatijumus.
Pagrieziet pogu, lai iestatitu galas zondes mérka
temperataru. Nospiediet (¢ , lai apstiprinatu.
Pagrieziet pogu, lai iestatitu cepedkrasns temperataru.

Nospiediet @ vai [> lai apstiprinatu un saktu
gatavosanas ciklu.

Gatavosanas cikla laika, displeja bus redzama galas
zondes mérka temperatira. Kad gala sasniegs iestatito
temperatiru, gatavosanas cikls beigsies un sipleja bus
redzams uzraksts ,End”.

Atsakt gatavosanas ciklu, kad tas ir beidzies, pagriezot
slédzi ir ari iespéjams regulét galas zondes mérka
temperatdru, ka tas ir minéts ieprieks. Nospiediet

vai , lai apstiprinatu vai atsaktu gatavosanas ciklu.
LOdzu, nemiet véra: gatavosanas cikla laika, izmantojot

galas temperatUras zondi, iesp&jams pagriezt pogu, lai
mainttu paredzéto zondes temperataru. Nospiediet §

lai pielagotu cepeskrasns temperataru.

Galas temperatdras zonde var tikt pievienota jebkura bridi,
ari gatavosanas cikla laika. Tada gadijuma nepieciesams no
jauna iestatit gatavosanas funkcijas parametrus.

Ja galas temperatUras zonde nav savienojama ar izvéléto
funkciju, tad krasns partrauks gatavosanas ciklu un atskanés
bridindjuma signals. Tada gadijuma atvienojiet galas
temperatUras zondi vai nospiediet << , lai iestatitu citu
funkciju. Aizkavéta starta un priekssildisanas fazes laika galas
temperatQras zondi nevar izmantot.

. TAUSTINU BLOKESANA

Lai blokeétu taustinus, nospiediet <4 un turiet to
vismaz 5 sekundes.

Lai atblokétu taustinus, atkartojiet to pasu.

LOdzu, nemiet véra: Taustinu blokésanu var aktivizét ari tad,
kad aktivizéta gatavosana.

Drosibas noltkos varat krasni jebkura bridr izslégt,
nospiezot (ly .
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NODERIGI PADOMI

KA LASIT GATAVOSANAS TABULU

Tabula noraditas piemérotakas funkcijas, piederumi
un limeni, ko izmantot dazadu édiena veidu
pagatavosanai. Gatavosanas laiki sakas bridi,

kad édiens tiek ievietots cepeskrasni, neskaitot
cepeskrasns priekssildisanu (ja ta nepiecieSsama).
Gatavosanas temperatira un laiks ir tikai aptuvens,
un tas ir atkarigs no édiena daudzuma un
izmantotajiem piederumiem. Sakuma ieteicams
izmantot zemakos iestatijumus; ja édiens nav
pilniba gatavs, izvélieties augstakus iestatijumus.
Izmantojiet komplekta ieklautos piederumus

un vélams tumsas krasas metala kiku veidnes,

un cepespannas. Varat izmantot ari Pyrex un
keramikas pannas un piederumus, bet $ados
gadijumos gatavosanas laiks bus nedaudz ilgaks.

DAZADU EDIENU GATAVOSANA VIENLAICIGI
Izmantojot funkciju ,Piespiedu gaisa cirkulacija”,
vienlaikus var gatavot dazadus edienus, kam
nepiecieSsama vienada temperatlra (pieméram,

zivi un darzenus), izmantojot dazadus plauktus.
Iznemiet édienu, kuram nepiecieSams isaks
gatavosanas laiks un atstajiet cepeskrasni eédienu,
kuram nepiecieSams ilgaks.

GALA

Izmantojiet jebkada veida cepeSpannu vai Pyrex
trauku, kas ir piemérots gatavojama galas gabala
izméram. Lai pagatavotu cepeti, ieteicams trauka
apaksa ieliet buljonu un periodiski apslacit galu, lai
pastiprinatu garsu. Ladzu, nemiet véra, ka $is darbibas
laika radisies tvaiks. Kad cepetis ir gatavs, atstajiet to
10-15 minates krasni vai ietiniet aluminija folija.

Ja vélaties grilét galu, izvélieties vienada biezuma
gabalus, lai tie izceptos vienadi. Loti biezi galas
gabali jacep ilgak. Lai gala neapdegtu no arpuses,
novietojiet plauktu zemak, lai gala atrastos talak no
grila. Kad pagajusas divas treSdalas gatavosanas laika,
apgrieziet galu otradi. Rikojieties uzmanigi, atverot
durvis, jo taja bridi izplatisies tvaiki.

Lai savaktu gatavo$anas Skidrumus ir ieteicams
tiesi zem stieplu plaukta, kura novietoti produkti,
novietot notekpaplati ar puslitru Gdens.
Apklajiet, ja nepiecieSams.

DESERTI
Gatavojiet izsmalcinatus desertus ar konvekcijas
funkciju tikai viena plaukta.

Izmantojiet tumsas krasas metala kiku veidnes

un vienmeér novietojiet tas uz komplekta ieklauta
stieplu plaukta. Gatavojot vairak neka viena plaukta,
izvélieties funkciju ar gaisa plismu un izkartojiet
veidnes uz plauktiem pamisus, lai nodrosinatu
optimalu karsta gaisa cirkulaciju.

Lai parbauditu, vai lupatinu kika ir gatava, ieduriet
koka zobu bakstamo kukas viduci. Ja pie zobu
bakstama nekas nepielip, kaka ir gatava.

Izmantojot neliposas kiku veidnes, neieziediet to malas
ar sviestu, jo citadi kiika var nepacelties vienmerigi.

Ja cepsanas laika ta ,uzbriest”, nakamreiz izmantojiet
zemaku temperatlru vai apsveriet domu miklai
pievienot mazaku daudzumu Skidruma vai maisiet
miklu mierigak.

Desertiem ar $kidru pildijumu vai glaziru (pieméram,
siera kikam un auglu piragiem) izmantojiet funkciju
,Cepsana ar konvekciju”. Ja kikas pamatne ir slapja,
ievietojiet plauktu zemak un pirms pildijuma
pievieno$anas apkaisiet kilkas pamatni ar rivmaizi vai
biskvita drupatam.

PIZZA

Nedaudz ieziediet pannu ar taukvielam, lai picai batu
kraukskiga pamatne. Kad pagajusas divas tresdalas
gatavosanas laika, parkaisiet picu ar mocarellas sieru.

RAUDZESANA

Pirms ievietoSanas krasni miklu ieteicams apsegt

ar mitru dranu. Miklas ragsanas laiks izmantojot o
funkciju tiek samazinats apméram par vienu tresdalu
laika salidzinajuma ar raudzésanu istabas temperatura
(20-25 °C). Ragsanas laiks 1 kg picas miklas sakas
aptuveni péc vienas stundas.
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. " TEMPERATURA | GATAVOSANAS LAIKS LIMENI
RECEPTE FUNKCIJA PRIEKSSILD. °C) : (min.) UN APRIKOJUMS
= : 170 30-50 2
Rauga miklas izstradajumi / = - 2
3
Pilditie miklas izstradajumi = ] 160 - 200 0-8
(siera kukas, strudeles, abolu piragi) 13 160 - 200 35-90 .\,;h. “11;“-
== - 160 - 170 20 - 40 3
Cepumi / kiicinas Ja 150 - 160 20 - 40 3
& Ja 150 - 160 20 - 40 4 1
=3 . 180 - 200 30 - 40 3
- Z i 4
Véja kukas Ja 180-190 35-45 —
& Ja 180 - 190 35-45¢ > 3 1
= Ja 90 110-150 3
i Lo (G i 4
Bezé (olas baltuma glazuras kiikas) Ja 90 130 - 150 —
Ja 90 140-160* > 3 T
- 220 - 250 20 - 40 2
Pica (plana, bieza, fokaca) Ja 220-240 20-40 A
Ja 220 - 240 25-50+ 2 3 1
Maizes klaips 05 kg = - 180 - 220 50-70 2
Maizites = i 180 - 220 30 - 50 3
Maize (@) Ja 180 - 220 30-60 4
. 250 10 - 20 2
Saldéta pica
2 i 47
Ja 250 10- 20 —_
— - 2
< Ja 180 - 190 45 - 60 =
Piradzini Y - 4 1
(darzenu pirags, salais pirags) Ja 180-190 45-60 AFA AR
Ja 180 - 190 as-70+ > 3 T
= Ja 190 - 200 20 - 30 3
e — i 47
Volovani / kartainas miklas cepumi: Ja 180-190 20-40
Ja 180 - 190 20-40+ > 3 T
Lazanja / piragi - 190 - 200 40 - 65 3
- J
Cepti makaroni / kaneloni - 190 - 200 25-45 3
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RECEPTE FUNKCIJA PRIEKSSILD. TEMP'(EORC‘;TURA %GATAVO(?;::'.’;S LAIKS UN A;ig?:giums
Jera/tela/liellopa/cukas gala 1 kg &y - 190 - 200 60 - 90 ;
Galas cepei 2 kg - 170 1m0-150 2
Vistas/trusa/piles gala, 1 kg <& - 200 - 230 50-80% 3
Titara/zoss gala, 3 kg & - 190 - 200 90-150 ;J,
:i?’rs)f(%:jl;sv/eg:;?amenta pagatavota @ 13 180 - 200 40 - 60 ‘;ﬂ
o, kabac, bakiazan) i 180-200  50-60 o,
Grauzdéta maize @ - 3 (augsts) 3-6 o
Zivs filejas / steiki ™) - 2 (Vid.) 20-300 4 3

A : - 2-3
Eae;?':drlgeelc;?bl / ribinas / @ } (Xquésjss)_ 15 - 30%** 2 @41;
Ceptavista 1-1,3 kg - 2 (Vid.) 55 - 70%** .\_,%__,. 1;;
Cepta liellopu gala (asinaina) 1 kg - 2 (Vid.) 35 - 50** _\;‘F
Jéra kaja / apaksstilbs - 2 (Vid.) 60-90% 3
Cepti kartupeli - 2 (Vid.) 35 - 55%* ;y
Darzenu gratini (sacepumes) - 3 (augsts) 10-25 ;y
P e Augl fore & Iren/ s w0 wewr E 3T
Lazanja un gala Ja 200 50 - 120* _\éﬁ ;,
Gala un kartupeli Ja 200 as-120+ A1
Zivs un darzeni Ja 180 30-50 4 T
Galas cepesi ar pildijumu - 200 80 - 120* ;}
(?ri!s?;\filé(;lﬁgrs) i 200 >0 - 1207 ‘;ﬂ

* Aprékinatais laiks: péc vajadzibas édienu var iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika.
** Ja nepiecieSams, pagrieziet produktus uz otru pusi, kad pagajusas divas treddalas no gatavosanas laika.
***Gatavosanas laika vida apgrieziet produktus otradi

LOdzu, nemiet véra: 6th Sense ,Desertu” funkcija izmanto tikai augséjos un apakséjos sildelementus bez piespiedu gaisa
cirkulacijas. Cepeskrasns priekssildisana nav nepieciesama.

o 4 S—
= ™) & =
FUNKCIJAS ) o ) .
Gatavosar?.a ar Grilésana Turbogrils Plespled_u galsa Cepsana ar konvekciju EKO p'.eSpl?d.L.J
konvekciju cirkulacija gaisa cirkulacija
AUTOMATISKAS & ©2 = =
FUNKCIJAS ; ) L ; . ) }
Gatavosana katla Gala Maksimala gatavosana Maize Pizza Kakas
Aeenar AR | T oS
PIEDERUMI
. Paplate vai kikas veidne ~ Notekpaplate/cepespanna Notekpaplate/ Cepedpannaar
Stieplu plaukts . ) R : v _
uz stieplu plaukta vai paplate uz stieplu plaukta cepespanna 500 ml Gdens
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APKOPE UN
TIRISANA

Parliecinieties, ka pirms ierices
apkopes darbu veiksanas ta ir
atdzisusi.

Neizmantojiet tvaika tiritajus.

AREJAS VIRSMAS

« Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu.

Ja tas ir |oti netiras, pievienojiet tdenim dazus
pilienus mazgajama lidzekl|a ar neitralu pH limeni.
Noslaukiet virsmu ar sausu dranu.

- Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tirisanas
lidzek|us. Ja kads no Siem produktiem nejausi nonak
saskare ar ierices virsmam, nekavéjoties notiriet to ar
mitru mikroskiedras dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

« Péc katras lietoSanas reizes laujiet cepeskrasnij
atdzist, un to ieteicams tirit, kamér krasns ir vél
nedaudz silta, lai notiritu sakrajusos netirumus un
édiena paliekas Lai izzavétu kondensatu, kas radies,
gatavojot édienus ar lielu Gdens saturu, laujiet krasnij
pilniba atdzist un tad izslaukiet to ar dranu vai sukli.

Neizmantojiet abrazivus
priekSmetus un abrazivus/
kodigus tiriSanas lidzeklus, jo tie
var sabojat ierices virsmas.

Izmantojiet virtuves cimdus.

Pirms ierices apkopes darbu
veiksanas, tai jabut atvienotai no
elektrotikla.

« Tiriet durvju stiklu ar piemérotu Skidro mazgasanas
lidzekli.

- Lai labak notiritu iek3&jas virsmas, aktivizejiet
~Smart Clean” funkciju (ja ietilpst aprikojuma).

- Lai atvieglotu tirisanu, krasns durtinas var iznemt.

- Lai notiritu cepeskrasns griestus, grila augséjo
sildelementu var nolaist.

PIEDERUMI

lemérciet piederumus Gdent ar mazgasanas

lidzekli talit péc to lietosanas, bet, ja tie vel ir karsti
izmantojiet virtuves cimdus. Ediena paliekas var viegli
notirit ar suku vai sukli.

KATALITISKO PLATNU TIRISANA

(TIKAI DAZIEM MODELIEM)

Si cepeskrasns aprikota ar ipasam katalitiskajam
platném, kas, pateicoties to pastirosajam parklajumam,
kas ir |oti porains un spéj absorbét taukus un
netirumus, lauj vieglak iztirit gatavo$anas nodalijjumu.
Sis platnes ir piestiprinatas plauktu stiprinajumiem:
Mainot plauktu stiprinajumu poziciju un ievietojot
tos atpakal, parliecinieties, ka aug3ejie aki ir ieakéti
attiecigajos platnu caurumos.

[e]

Lai nodrosinatu labako katalitisko platnu pastiro$o
ipasibu sniegumu, krasni ieteicams uzsildit lidz 200 °C,
karsét aptuveni stundu un izmantot funkciju ,Cep3ana
ar konvekciju”. Saja laika krasnij jabat tuksai.

Péc tam l|aujiet krasnij atdzist un tikai tad iztiriet
édienu atliekas, izmantojot maigu sukli.

LOdzu, nemiet véra: kodigi un abrazivi tirisanas lidzek|i, cietas
birstes, asi stkli vai krasns aerosoli var sabojat katalitisko
virsmu un ietekmét ierices pastirosas ipasibas.

0 0 Ja nepieciesama platnu nomaina, l0dzu, sazinieties ar
I pécpardosanas servisu.
[ :
0
LAMPINAS NOMAINA

1. Atvienojiet cepeskrasni no elektrotikla.

2. Atskravéjiet spuldzes vacinu, nomainiet spuldziti
un vacinu uzskraveéjiet atpakal.

3. Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.

LGdzu, nemiet véra: Izmantojiet tikai 20-40 W/ 230 V G9 tipa
T300 °C halogéna spuldzes. lericé uzstadita spuldzite ir
speciali paredzéta sadzives tehnikai un nav piemérota
izmantosanai ka lidzeklis telpu izgaismosanai (EK Regula
244/2009). Spuldzes ir pieejamas mUsu pécpardosanas
servisa.

- Izmantojot halogéna spuldzes, neaiztieciet tas ar
kailam rokam, jo jasu pirkstu nospiedumi var tas sabojat.
Neizmantojiet cepeskrasni, ja nav uzlikts spuldzes vacins.
Saja izstradajuma ir gaismas avots ar energoefektivitates
klasi G.



LV 45

NOLAIDIET AUGSEJO SILDELEMENTU
(TIKAI DAZIEM MODELIEM)

1. Iznemiet malé&jos plauktu stiprinajumus. 3. Lai sildelementu uzliktu atpakal, celiet to augsup,
velkot nedaudz pret sevi, un parliecinieties, vai tas
balstas uz sanu atbalstiem.

N

ﬁ-_ N / \‘ <.

DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet 4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.
lamatinas, lidz tas ir blokéta pozicija. Nolaidiet lamatinas to sakotnéja pozicija: Parliecinieties,
2. Aizveriet durvis péc iespéjas ciesak. ka tas tiek nolaistas lidz zemakajai pozicijai.

Ar abam rokam stingri turiet durvis - neceliet tas
aiz roktura.

Ar nelielu spiedienu parbaudiet, vai lamatinas ir
pareiza pozicija.

Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas aizvért un

reizé velkot uz augsu, lidz tas ir iznemtas no vietas.
Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz mikstas pamatnes.

5. Paméginiet aizvért durvis un parliecinaties, ka tas ir
viena limeni ar vadibas paneli. Ja nav, atkartojiet
augstak minétos solus: ja durvis nedarbojas pareizi,
tas var tikt bojatas.

3. levietojiet atpakal durvis virzot tas gar cepeskrasni,
novietojot lamatinu akiSus preti to vietam un
nostiprinot augséjo dalu istaja pozicija.
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PROBLEMU RISINASANA

Problema

Stravas parravums.
. Atvienojiet no

Krasns nedarbojas.

. elektrotikla.
Ekrana redzams burts ,F” un Programmataras
skaitlis vai burts.

- probléma.

Displejs uzrada neskaidru Cits valodu kopums.
tekstu un 3kiet bojats.

lespéjamais célonis

Risinajums

- Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai

- cepeskrasns ir pievienota elektribas padevei.
. Izslédziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to,
. lai redzétu, vai klume ir noversta.

Sazinieties ar tuvako pécpardosanas servisu
un nosauciet numuru, kas noradits péc
- burta ,F".

Sazinieties ar tuvako pécpardosanas klientu
apkalpes centru.

IZSTRADAJUMA IPASA ZIME

@ww |zstradajuma ipaso zimi par ierices energijas
lietojuma datiem variet lejupladét timekla vietné
docs.whirlpool.eu

KA IEGUT LIETOSANAS UN

APKOPES INSTRUKCUJU

> @ww | ejupladéjiet Lietodanas un ;- [=]
apkopes pamacibu timekla vietne ﬂ'ﬁ:'.
docs.whirlpool.eu (izmantojiet 30 QR kodu),

noradot izstradajuma rapniecisko kodu. E

> Tapat varat ari sazinaties ar pécpardosanas klientu
apkalposanas dienestu.

SAZINIETIES AR PECPARDOSANAS
APKALPOSANAS DIENESTU

Kontaktinformaciju varat atrast garantijas gramatina.
Sazinoties ar
pécpardosanas klientu
apkalposanas dienestu,
[Gdzu, nosauciet kodus,
kas redzami izstradajuma
datu plaksnité.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

NALEZY PRZECZYTAC | SCISLE
PRZESTRZEGAC

Przed przystgpieniem do uzytkowania urzadzenia
nalezy zapoznac sie instrukcjami bezpieczenstwa.
Przechowywa¢ w podrecznym miejscu w celu
korzystania w przysztosci.

W  niniejszej instrukcji oraz na samym
urzadzeniu znajdujg sie wazne ostrzezenia
dotyczace bezpieczenstwa, ktére nalezy zawsze
uwzglednia¢. Producent urzadzenia nie ponosi
odpowiedzialnosci za  jakiekolwiek  szkody
wynikte z nieprzestrzegania niniejszych instrukgcji
bezpieczenstwa, nieprawidtowego uzytkowania
urzadzenia lub niewlasciwego ustawienia
elementoéw sterujacych.

/N Mate dzieci (0-3 lat) nie powinny przebywac¢ w
poblizu urzadzenia. Dzieci (3-8 lat) ) nie powinny
przebywa¢ w poblizu urzadzenia bez statego
nadzoru. Dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby o
ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej
lub umystowej oraz osoby bez odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy moga korzysta¢ z
urzadzenia wytacznie pod nadzorem lub po
otrzymaniu odpowiednich instrukgji dotyczacych
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia oraz pod
warunkiem, ze rozumieja zagrozenia zwigzane
z obstugg urzadzenia. Nie pozwala¢, by dzieci
bawity urzadzeniem. Dzieci nie mogga czysci¢ ani
konserwowac urzadzenia bez nadzoru.

/N OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne
czesci mogg podczas pracy silnie sie nagrzewac.
Unika¢ dotykania elementéw grzejnych. Dzieci do
lat 8 nie moga znajdowac sie w poblizu urzadzenia
bez statego nadzoru.

M\ Nigdy nie pozostawia¢ urzadzenia bez
nadzoru podczas procesu suszenia zywnosci.
Jedli urzadzenie nadaje sie do stosowania sondy,
uzywaj tylko sondy temperaturowej zalecanej dla
tego piekarnika - ryzyko pozaru.

A\ Scierki kuchenne i inne tatwopalne materiaty
powinny by¢ przechowywane z dala od
urzadzenia, dopodki wszystkie jego podzespoty
catkowicie nie ostygna - ryzyko pozaru. Nalezy
zawsze zachowywad czujnos¢ podczas pieczenia
pokarmow bogatych w tluszcze, olej Ilub
podczas dodawania napojéw alkoholowych -
ryzyko pozaru. Do wyjmowania patelni i innych
akcesoriéw nalezy uzywac rekawic kuchennych.
Na koniec pieczenia nalezy ostroznie otworzy¢
drzwi piekarnika, aby przed uzyskaniem do niego
dostepu umozliwi¢ stopniowe ujscie gorgcego
powietrza lub pary - ryzyko oparzen. Nie
zaktécac przeptywu gorgcego powietrza z przodu
piekarnika — ryzyko pozaru.

/A Aby unikng¢ uderzenia w drzwi piekarnika,
zachowad ostroznos¢, gdy sg one otwarte lub
skierowane w dot.

DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

/A OSTROZNIE: Urzadzenie nie jest przeznaczone
do obstugi za pomocg zewnetrznego urzadzenia
przetagczajacego, np. timera, ani niezaleznego
systemu zdalnego sterowania.

/M To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych oraz do podobnych
zastosowan, takich jak: kuchnie dla pracownikéw
w sklepach, biurach i innych $rodowiskach
roboczych; gospodarstwa rolne; wykorzystanie
przez klientéw w hotelach, motelach oraz innych
obiektach mieszkalnych.

/M Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen) s zabronione.

/\ Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przemystowego. Urzadzenia nie nalezy uzywac na
zewnatrz.

/\ Nie przechowywa¢ materiatéw wybuchowych
ani substancji tatwopalnych (np. paliwa lub puszek
zaerozolem) wewnatrz lub w poblizu urzadzenia -
ryzyko pozaru.

INSTALACJA URZADZENIA

/M Urzadzenie musi by¢ przytrzymywane i
montowane przez co najmniej dwie osoby -
ryzyko obrazen. W celu odpakowania i instalacji
uzywac rekawic ochronnych - ryzyko skaleczenia.
A\ Instalacja, podtaczenie zrédta wody (jesli
wystepuje)izasilania orazwszelkie naprawy musza
by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego
technika. Nie naprawia¢ ani nie wymieniac
zadnej czesci urzadzenia, jesli nie jest to wyraznie
dozwolone w instrukcji obstugi. Nie nalezy
pozwalac dzieciom zbliza¢ sie do miejsca instalacji.
Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzic,
czy nie zostato uszkodzone podczas transportu.
W przypadku probleméw nalezy skontaktowac
sie ze sprzedawcy lub najblizszym serwisem
technicznym. Po instalacji zbedne opakowanie
(elementy z plastiku, styropianu, itd.) nalezy
umiescic w miejscu niedostepnym dla dzieci
- ryzyko uduszenia. Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnos$ci montazowych urzadzenie
nalezy odtaczy¢ od zrdédta zasilania - ryzyko
porazenia pradem. Podczas instalacji upewnic
sie, ze urzadzenie nie moze uszkodzi¢ przewodu
zasilajgcego - ryzyko pozaru lub porazenia
pradem. Urzadzenie mozna uruchomi¢ dopiero
po zakonczeniu instalacji.

M\ Przed wstawieniem urzadzenia przycig¢ szafke i
usunac trociny i wiéry. Nie blokowa¢ minimalnego
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odstepu pomiedzy blatem roboczym a goérng
krawedzig piekarnika - ryzyko oparzen.

Nie wyjmowac¢ piekarnika ze styropianowej
podstawy do czasu instalacji.

/\ Po zainstalowaniu dolna czes$¢ urzadzenia nie
powinna by¢ juz dostepna - ryzyko oparzen.

/\ Nie umieszcza¢ urzadzenia za dekoracyjnymi
drzwiczkami - ryzyko pozaru. ]
OSTRZEZENIA DOTYCZACE ELEKTRYCZNOSCI

/\ Tabliczkaznamionowa znajduje sie na przedniej
krawedzi kuchenki (jest widoczna przy otwartych
drzwiczkach).

/N Musi istnie¢ mozliwos¢ odigczenia urzadzenia
od zrodta zasilania poprzez wyjecie wtyczki, jesli
jest ona dostepna, lub za pomoca przetacznika
wielobiegunowego zainstalowanego przy
gniezdzie zasilania, zgodnie z obowigzujacymi
normami; urzadzenie musi takze posiadac
uziemienie zgodne z obowigzujgcymi krajowymi
standardami bezpieczenstwa elektrycznego.

/\ Nie stosowac przedtuzaczy, rozdzielaczy i ztaczy
posrednich. Po zakonczeniu instalacji uzytkownik
nie powinien mie¢ dostepu do podzespotow
elektrycznych urzadzenia. Nie korzysta¢ z
urzadzenia na boso lub bedac mokrym. Nie
uruchamiac urzadzenia, jesli kabel zasilajacy lub
wtyczka sg uszkodzone, nie dziata ono prawidtowo
lub zostato uszkodzone badz upuszczone.

/M Jesdli przewdd zasilajacy jest uszkodzony,
jego wymiana na identyczny powinna by¢
przeprowadzona przez producenta, pracownika
serwisu lub inng podobnie wykwaliflkowang
osobe w celu unikniecia niebezpieczenstwa -
ryzyko porazenia pradem.

AW  przypadku  koniecznosci  wymiany
przewodu zasilajgcego nalezy skontaktowac z
autoryzowanym serwisem technicznym.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

/\ OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do
czynnosci  konserwacyjnych nalezy sprawdzi¢,
czy urzadzenie zostato wylaczone i odtagczone od
zrédfa zasilania - ryzyko porazenia pradem; Nigdy
nie nalezy stosowac urzadzen czyszczacych parg -
ryzyko porazenia pragdem.

I\ Do czyszczenia szyby w drzwiach nie uzywac
srodkéw Sciernych ani metalowych skrobakow,
poniewaz mogg one zarysowac powierzchnie i
spowodowac pekniecie szyby.

I\ Przed czyszczeniem lub przeprowadzeniem
czynnosci  konserwacyjnych upewnic¢ sie, ze
urzadzenie ostygto. - ryzyko oparzen.

/\ OSTRZEZENIE: Wylaczy¢ urzadzenie przed
wymiang lampy - ryzyko porazenia pradem.
UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, z ktérego wykonano opakowanie, w 100% nadaje sie do
recyklingu i jest oznaczony symbolem € . Czesci opakowania nie nalezy

wyrzucaé, lecz zutylizowac¢ zgodnie z przepisami okreslonymi przez
lokalne wiadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw nadajacych sie do
recyklingu lub do ponownego uzycia. Urzadzenie nalezy utylizowac
zgodnie z miejscowymi przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami.
Aby uzyska¢ wiecej informacji na temat utylizacji, odzyskiwania oraz
recyklingu urzadzen AGD, nalezy skontaktowac sie z odpowiednim
lokalnym urzedem, punktem skupu ztomu AGD lub sklepem, w ktérym
zakupiono urzadzenie. To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z dyrektywa Unii
Europejskiej 2012/19/UE w sprawie zuzytego sprzetu elektrotechnicznegoi
elektroniznego (WEEE) oraz z przepisami dotyczacymi sprzetu elektrycznegoii
elektronicznego 22013 r. (w brzmieniu zmienionym).

Wiasciwa utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec ewentualnym
negatywnym skutkom dla srodowiska oraz zdrowia ludzkiego.

Symbol gna urzadzeniu lub w dotaczonej do niego dokumentacji
oznacza, ze urzadzenia nie wolno traktowac jak zwyktego odpadu
domowego. Nalezy je przekaza¢ do punktu zajmujacego sie utylizacja i
recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

WSKAZOWKI DOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII

Piekarnik nalezy wstepnie nagrzewac jedynie w przypadkach, w ktérych
jest to zalecane w tabeli pieczenia lub w przepisie. Uzywac¢ ciemnych
lub emaliowanych na czarno form do pieczenia, gdyz lepiej pochtaniaja
ciepto. Jesli potrawy wymagajg dtuzszego czasu, nadal bedg sie piekty,
pomimo wytaczenia piekarnika.

DEKLARACJA ZGODNOSCI Z EKOPROJEKTEM

To urzadzenie spelnia wymagania: ekoprojektu zRozporzadzenia Komisji (UE) nr
66/2014; Rozporzadzenia w sprawie etykietowania energetycznego nr 65/2014;
Rozporzadzerr z2019r. dotyzacych ekoprojektu dla produktéw zwigzanych z
energia oraz informacji zwigzanych z energia (zmiana) (wyjscie z UE), zgodnie z
norma europejskg EN 60350-1.
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PRZEWODNIK

UZYTKOWNIKA

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP

PRODUKTU WHIRLPOOL

Aby uzyskac bardziej kompleksowa pomoc i
=/ wsparcie techniczne, prosimy zarejestrowac swoje

urzadzenie na stronie www.whirlpool.eu/register

Zasady bezpieczenstwa oraz Instrukcje obstugi

i konserwacji urzadzenia mozna pobrag,

l iWWW odwiedzajac nasza strone docs.whirlpool.eu
i postepujac zgodnie ze wskazéwkami
zamieszczonymi na odwrocie tej broszury.

' Przed uzyciem urzadzenia prosimy o uwazne przeczytanie Zasad bezpieczenstwa i ochrony zdrowia.
[

OPIS PRODUKTU

—

. Panel sterowania

N

. Wentylator

w

. Grzatka okragta
(niewidoczna)

4. Prowadnice pétek
(poziom jest zaznaczony
na froncie piekarnika)

. Drzwiczki
. Grzatka gorna/grill
Oswietlenie piekarnika

© N O Wn

. Miejsce podtaczenia
sondy do miesa
(jezeli w wyposazeniu)

9. Tabliczka znamionowa
(nie usuwad)

10.Dolna grzatka okragta
(niewidoczna)

PANEL STEROWANIA
HER NN
1 23 4 5 6 78 9
1.LEWY WYSWIETLACZ 4. POWROT . . 6. TEMPERATURA
; Do powracania do poprzedniego Aby ustawi¢ temperature.
2. SWIATLO menu podczas konfiguracji. 7 CZAS

Do wtaczania i wytaczania
oswietlenia.

3. WLACZANIE/WYLACZANIE

Do wtaczania lub wytaczania
kuchenki mikrofalowej, a takze
wytaczania lub wstrzymania
wykonywania funkgcji w
dowolnym czasie.

5. POKRETLO / 6TH SENSE
Stuzy do wyboru funkgji i regulacji

wszystkich@arametréw gotowania.

Nacisng¢ , aby wybrag¢,
dokonac ustawien, uzyskac dostep
do funkcji oraz parametréw,
potwierdzi¢ je oraz rozpoczac
program gotowania.

Aby zmieni¢ lub ustawi¢ godzine
lub okresli¢ czas gotowania.

8.START
Aby wybiera¢ funkcje i
potwierdzac ustawienia.

9. PRAWY WYSWIETLACZ
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AKCESORIA

. BLACHA NA

RUSZT : SCIEKAJACY TLUSZCZ

SONDA DO MIESA
(TYLKO W NIEKTORYCH MODELACH)

N

. BLACHA DO PIECZENIA

: WYSUWANE

: PROWADNICE |

¢ (TYLKO W NIEKTORYCH
: MODELACH)

Liczba akcesoridw moze réznic sie w zaleznosci od

zakupionego modelu.
Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW
Umiesci¢ ruszt poziomo, wsuwajgc go po
prowadnicach i pilnujac, aby strona z zawinietym
brzegiem byta skierowana ku gorze.

Inne akcesoria, takie jak blacha na sciekajacy ttuszcz,
czy blacha do pieczenia, sg wsuwane poziomo, w taki
sam sposob jak ruszt.

MONTOWANIE WYSUWANYCH PROWADNIC
(JESLI TA OPCJA JEST DOSTEPNA)

Wyjac z piekarnika prowadnice pétek i zdjac
plastikowe zabezpieczenie z przesuwnych szyn.

Zamocowac gorny zacisk
szyny do prowadnicy potki i
przesunac ja wzdtuz tak

5 daleko, jak to mozliwe.

1. Opuscic drugi zacisk tak,

Aby zabezpieczy¢
prowadnice, docisnij
mocno dolng czes¢ zacisku
do prowadnicy pétki.
Sprawdzi¢, czy szyny
przesuwaja sie swobodnie.
Powtdrzyc powyzsze
czynnosci dla drugiej
prowadnicy potki na tym
samym poziomie.

Uwaga: Szyny przesuwne mogga by¢ zamontowane na
dowolnym poziomie.

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ PROWADNIC .
Aby wyjac¢ kratki boczne i (jezeli sa w zestawie)
nakretki podtrzymujace patrz rysunki.

4

g :\/ E
@ (‘\\\/V =
% |
/
2 9

)
f@)=!
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Aby z powrotem wlozy¢ prowadnice pétek,
najpierw trzeba je umiesci¢ w gérnym miejscu
zamocowania. Trzymajac w podniesionym potozeniu,
wsunac je do piekarnika, a nastepnie opusci¢ do
dolnego miejsca zamocowania.
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FUNKCJE

KONWENCJONALNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na
jednym poziomie.

FUNKCJE SPECJALNE

GRILL

Do grillowania kawatkéw miesa (antrykotu,
szasztykow, kietbasek), do zapiekania warzyw lub
do przyrumieniania pieczywa. Podczas grillowania
miesa zaleca sie stosowanie blachy na $ciekajacy
ttuszcz: Blache na $ciekajacy ttuszcz mozna umiescic
na dowolnym poziomie ponizej blachy do pieczenia i
nalac do niej ok. 500 ml wody pitne;j.

@2 SZYBKIE NAGRZEWANIE

W celu szybkiego nagrzania piekarnika.
Po zakoniczeniu funkcji nagrzewania, piekarnik
automatycznie uzyje funkgji ,Konwencjonalne”.
Produkty zywnosciowe moga zosta¢ umieszczone
w kuchence dopiero po zakonczeniu wstepnego
nagrzewania.

TERMOOBIEG

Do pieczenia roznych potraw w tej samej
temperaturze, jednoczesnie na kilku pétkach
(maksymalnie trzech). Funkcja ta pozwala na
pieczenie bez wzajemnego przenikania sie zapachow
pieczonych potraw.

TURBOGRILL
Do pieczenia duzych kawatkéw miesa

(udziec, rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie
blachy na $ciekajacy ttuszcz: Blache na sciekajacy
tluszcz mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej
blachy do pieczenia i nala¢ do niej ok. 500 ml wody
pitnej. Korzystajac z tej funkgcji pieczenia mozemy uzy¢
rozna (zaleznie od wyposazenia).

PIECZ. KONWEKCYJNE

——) Do gotowania miesa, pieczenia ciast z
nadzieniem lub opiekania nadziewanych warzyw
na jednej potce. Funkcja ta wykorzystuje tagodny,
przerywany obieg powietrza, aby zapobiec
nadmiernemu wysychaniu zywnosci.

&

<. ) FUNKCJE 6™ SENSE

ZAPIEKANKA
‘9@
Ta funkcja automatycznie wybiera najlepsza

temperature i metode zapiekania dan z makaronem.

WYM. OBIEG ECO*
OBIEG ECO

Do pieczenia nadziewanych kawatkéw miesa
i filetéw na jednej pétce. Potrawy sg zabezpieczone
przed nadmiernym wysychaniem dzieki delikatnemu,
przerywanemu obiegowi powietrza. Jezeli funkcja ECO
jest wlaczona, $wiatetko kontrolki pozostaje zgaszone
przez caty czas gotowania. Aby skorzystac z funkgcji ECO
i tym samym zoptymalizowac zuzycie energii, drzwiczki
piekarnika nie powinny by¢ otwierane, dopdki potrawa
nie bedzie gotowa.

(> MIESO

Ta funkcja automatycznie wybiera najlepsza
temperature i metode pieczenia miesa. Funkcja wiacza
co jaki$ czas wentylator na niskich obrotach, aby
zapobiec nadmiernemu wysychaniu potrawy.

s” UTRZYM. W CIEPLE
<= Pozwala utrzymac ciepto i chrupkosc¢ swiezo
ugotowanych potraw.

@ MAXI COOKING

XL Funkcja ta automatycznie wybiera najlepszy tryb
przyrzadzania potraw i temperature pieczenia duzych
kawatkow mies (powyzej 2,5 kg). Zaleca sie obrécenie
migsa podczas pieczenia w celu zapewnienia
réwnomiernego przyrumienienia z obu stron. Od czasu
do czasu nalezy podlac¢ mieso, aby nie dopusci¢ do
jego nadmiernego wysuszenia.

~, WYRASTANIE

«mm' Zapewnia optymalne wyrastanie réznych
rodzajow ciast. Aby zachowac¢ doskonatg jako$¢
wyrastania, nie nalezy wiaczac tej funkgji,

kiedy piekarnik jest wcigz goracy po poprzednim
cyklu pieczenia.

CHLEB

Ta funkcja automatycznie wybiera najlepsza
temperature i metode pieczenia wszystkich rodzajéw
pieczywa.

SMART CLEAN
= (TYLKO W NIEKTORYCH MODELACH)

Dziatanie pary uwalnianej podczas specjalnego
niskotemperaturowego cyklu czyszczenia pozwala na
tatwe usuniecie zanieczyszczen oraz resztek potraw.

Na dno piekarnika wla¢ 200 ml pitnej wody i uruchomi¢

funkcje, upewniajac sie, ze piekarnik jest zimny.

PIZZA

Ta funkcja automatycznie wybiera najlepsza
temperature i metode pieczenia wszystkich
rodzajéw pizzy.

é CIASTA KRUCHE

Ta funkcja automatycznie wybiera najlepsza
temperature i metode pieczenia wszystkich
rodzajéw pizzy.

* Funkcja uzywana jako punkt odniesienia dla deklarowanej
efektywnosci energetycznej, zgodnie z rozporzadzeniem (UE)
nr65/2014
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PIERWSZE UZYCIE URZADZENIA

1. USTAWIENIE CZASU
Przy pierwszym uruchomieniu kuchenki nalezy wybrac
jezyki czas.

N P>
P i Somb (e

Zaczng migac dwie cyfry godzin: Obréci¢ pokretto ustawien,
aby wybrac godziny i wcisng¢ & , aby potwierdzi¢.

Zaczna migac dwie cyfry minut. Obréci¢ pokretto ustawien,
aby wybrac minuty i wcisna¢ () , aby potwierdzic.

Uwaga: Aby zmieni¢ ustawienie godziny pdZniej, wcisnaé

i przytrzyma¢ ) przez co najmniej jedng sekunde przy
wytaczonej kuchence i powtorzy¢ kroki przedstawione powyzej.

W przypadku dtuzszej przerwy w dostawie pragdu moze zajs¢
potrzeba ponownego ustawienia czasu.

2. USTAWIENIA

W razie potrzeby mozna zmieni¢ domyslng jednostke
miary, temperature (°C) oraz prad znamionowy (16 A).
Przy wylaczonej kuchence, wcisnaé i przytrzymacé
przez co najmniej 5 sekund.
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Przekreci¢ pokretto, aby wybrac jednostke miary,
nastepnie wcisna¢ () , aby zatwierdzi¢.

Przekreci¢ pokretto, aby wybrac prad znamionowy,
nastepnie wcisng¢ (g) , aby zatwierdzic.

Uwaga: Piekarnik jest zaprogramowany tak, aby zuzywac
energie elektryczng w stopniu zgodnym z poborem mocy
przez domowa instalacje elektryczng, wiekszym niz 3 kW
(16 kW): Jesli gospodarstwo domowe korzysta z nizszego
poziomu mocy, trzeba bedzie te wartos¢ zmniejszy¢ (13 A).

3. ROZGRZANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach,
ktory jest pozostatoscig po produkgji: jest to
zjawisko normalne.

Dlatego przed przystapieniem do pleczenla potraw
zalecamy rozgrzanie piekarnika ,na pusto”, co utatwi
pozbycie sie tego zapachu.

Nalezy wyja¢ z komory piekarnika wszystkie kartony
zabezpieczajace i zdjac przezroczysta folig, a takze
usung¢ wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria.
Rozgrza¢ piekarnik do 200 °C i pozostawic¢ witgczony
na okoto jedng godzine, najlepiej przy uzyciu
funkcji z obiegiem powietrza (np. ,Termoobieg” lub
.Piecz. konwekcyjne”).

Aby prawidtowo ustawi¢ te funkcje, nalezy
postepowac zgodnie z instrukcjami.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.

CODZIENNA EKSPLOATACIJA

1. WYBOR FUNKCJI

Jezeli kuchenka jest wytaczona, na wyswietlaczu

pokazany jest tylko biezacy czas. Nacisna¢ i przytrzymac
(H , aby wiaczyc piekarnik.

Zmlenlajqc ustawienia pokretta zapoznac sie z gtéwnymi

funkcjami dostepnymi na wyswietlaczu z lewej strony.

Wybra¢ odpowiednig opcje i wcisngé (§)

=

Aby wybra¢ szczegdtowe opcje funkdji (jezeli sg
dostepne), wybrac gtéwna funkcje, a nastepne wcisngé
, aby zatwierdzi¢ i przejs¢ do menu funkgji.

S oo D=

Zmieniajac ustawienia pokretta zapoznac sie z
opcjami funkgji dostepnymi na wyswietlaczu z lewej
strony. Wybrac odpowiednia opcje i wcisng¢ (§) ,
aby zatwierdzi¢ wybér.

2. USTAWIENIE FUNKCJI

Po wybraniu zadanej funkcji mozna zmieni¢

jej ustawienia.

Na wyswietlaczu beda pojawiac sie kolejno ustawienia,
ktére mozna zmieniad.

TEMPERATURA/POZIOM GRILLA

7N
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Jezeli na ekranie miga ikonka °C/°F, zmieni¢ wartos¢

za pomocg pokretfa, a nastepnie wcisna¢ (§)

aby zatwierdzi¢ wybér i kontynuowaé zmiane ustawien
kolejnych parametréw (o ile to mozliwe).
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Jednoczesnie istnieje mozliwos¢ ustawiania poziomu
funkgji grilla (3 = wysoka, 2 = $rednia, 1 = niska).

Uwaga: Po uruchomieniu funkcji mozna zmienic ustawienia

temperatury lub poziomu funkcji grilla wciskajac ¢ lub za
pomocg pokretta.

CZAS TRWANIA

N
7N

¢

Gdy na ekranie miga ikona ¢ , uzy¢ pokretta reguladji,
aby ustawi¢ wtasciwy czas pieczenia i potwierdzic,
wiskajac (g) -

Nie trzeba ustawiac czasu pieczenia, jesli chce sie piec
w trybie recznym: Nacisnag¢ [> , aby potwierdzic i
rozpocza¢ wykonywanie funkgji.

W tym przypadku nie mozna ustawi¢ czasu zakoniczenia
pieczenia za pomocga zaprogramowania opéznionego
startu.

Uwaga: Mozna zmienic ustawiony w trakcie pieczenia czas,
naciskajgc & :Obréci¢ pokretto ustawien, aby wybrac
godziny i wcisnac (g) , aby potwierdzic.

USTAWIANIE CZASU ZAKONCZENIA PIECZENIA/
OPOZNIONY START

Dla wielu funkcji po ustawieniu czasu pieczenia mozna
opoznic wiaczenie sie funkgji poprzez zaprogramowanie
czasu jej zakonczenia.

Jezeli mozliwa jest zmiana czasu zakonczenia, na
wyswietlaczu pojawi sie przewidywana godzina
zakonczenia funkgji, a ikonka danej funkcji () miga.

W razie potrzeby, obréci¢ pokretto ustawien, aby ustawic
czas zakonczenia pieczenia, nastepnie wcisna¢ > ,

by potwierdzi¢ i uruchomi¢ funkgje.

Witozy¢ potrawe do piekarnika i zamkna¢ drzwiczki:
Funkcja wiaczy sie automatycznie po uptynieciu czasu
obliczonego tak, aby cykl pieczenia zakonczyt sie o
ustawionej godzinie.

Uwaga: Programowanie czasu opdznienia rozpoczecia
pieczenia powoduje wyfgczenie fazy wstepnego
nagrzewania. Piekarnik osiggnie zagdang temperature
stopniowo, CO 0znacza, ze czas pieczenia bedzie nieznacznie
dtuzszy niz ten podany w tabeli pieczenia.

Podczas oczekiwania mozna zmieni¢ ustawienia czasu
zakonczenia funkcji za pomoca pokretta.

Wcisng¢ §# lub (@ , aby zmieni¢ ustawienia temperatury
i czasu gotowania. Nacisngc (g) , aby potwierdzic¢ po
zakonczeniu funkgji.

Uwaga: Funkcja opdZnienia startu nie jest dostepna dla funkgji
Grilli Turbo Grill.

3. WLACZANIE FUNKCJI
Po wprowadzeniu wszystkich zagdanych ustawien
nacisnag¢ [> , aby wiaczyc funkcje.

Aby wstrzymac wykonywanie biezacej funkgji,

w dowolnym momencie mozna nacisngc i
przytrzymaé¢ (O .

4, NAGRZEWANIE

Niektore funkcje posiadajg faze wstepnego nagrzewania:
Po wtaczeniu funkcji wyswietlacz pokazuje, ze faza
wstepnego nagrzewania jest aktywna.

Kiedy ta faza zostanie zakoriczona, bedzie stychac¢ sygnat
dzwiekowy, a wyswietlacz pokaze, ze piekarnik osiggnat
ustawiong temperature.

W tym momencie nalezy otworzy¢ drzwiczki, wtozy¢
potrawe do piekarnika, zamkna¢ drzwiczki i rozpoczac
pieczenie wciskajac

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koncem
procesu nagrzewania moze mie¢ wptyw na jakos¢
pieczonych potraw.

Otwarcie drzwiczek w trakcie fazy wstepnego nagrzewania
wstrzyma nagrzewanie piekarnika.

Czas pieczenia nie zawiera fazy wstepnego nagrzewania.

Zawsze mozna zmienic ustawienie zadanej temperatury za
pomocg pokretfa.

5. KONIEC PIECZENIA

Sygnat dzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu
0znaczaja, ze pieczenie zostato zakonczone.

Aby wydtuzy¢ czas gotowania bez zmiany ustawien,
ustawic¢ nowy czas za pomocg pokretta i wcisna¢ [> .
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. FUNKCJE 6 SENSE

PRZYWRACANIE TEMPERATURY

Jezeli temperatura wewnatrz piekarnika spada podczas
cyklu gotowania z uwagi na otwarte drzwiczki,
zostanie automatycznie uruchomiona specjalna funkcja
przywracajgca pierwotng temperature.

Podczas tego procesu na wyswietlaczu, do chwili
uzyskania zadanej temperatury bedzie widoczny
animowany obraz ,weza”.

@

Al_ _____l

Podczas cyklu gotowania czas gotowania zostanie
wydtuzony o czas, w ktérym drzwi byty otwarte,
aby zagwarantowac najlepsze wyniki procesu.

. FUNKCJE SPECJALNE

SMART CLEAN

Aby wiaczyc funkcje ,Smart Clean”, przy zimnym
piekarniku, rozprowadzi¢ 200 ml Wody na dnie komory
piekarnika, a nastepnie zamkng¢ drzwiczki.

Wejs¢ w funkcje specjalne @i obroci¢ pokretto,
aby wybrac¢ (£) z menu. Nastepnie nacisna¢ (¢) ,
aby potwierdzic.

Nacisng¢ [> , aby natychmiast rozpocza¢ cykl
czyszczenia lub nacisnac , aby ustawi¢ czas
zakonczenia/op6zniony start.

Po zakonczeniu cyklu, zostawi¢ piekarnik do
wystygniecia i usunac z piekarnika pozostatg wode,

a nastepnie rozpoczac¢ czyszczenie przy uzyciu gabki
zwilzonej goraca woda (ponad 15-minutowe opdznienie
moze zmniejszyc¢ skutecznosc czyszczenia).

Uwaga: Czas trwania cyklu czyszczenia nie moze by¢ ustawiany.

. KORZYSTANIE Z SONDY DO MIESA
(JESLI W WYPOSAZENIU)

Sonda do miesa pozwala mierzy¢ doktadng temperature
wewnatrz potrawy podczas pieczenia.

Sonda do miesa moze byc¢ uzywana tylko z niektorymi
funkcjami pieczenia (Konwencjonalne, Termoobieg,
Pieczenie konwekcyjne, Turbo Grill, 6th Sense Mieso i
6th Sense Maxicooking).

Aby osiagnac najlepsze rezultaty,
konieczne jest whasciwe umieszczenie
sondy. Wsuna¢ sonde w najbardziej
miesista czesc miesa, omijajac kosci

i ttuszcz.

W przypadku drobiu wsuna¢ sonde

z boku, w srodek piersi, uwazajac,

aby koncéwka nie wystawata w pustej
przestrzeni. W przypadku miesa o
nieregularnej grubosci, nalezy przed
wyjeciem z piekarnika sprawdzi¢,

czy zostato poprawnie wypieczone.
Podfaczyc¢ korncowke sondy do ztgcza w otworze w
$ciance piekarnika, po prawej stronie.

Po podfaczeniu sondy do gniazdka w piekarniku,

wiacza sie sygnat dZzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawia
sie ikona i docelowa temperatura.

Jezeli sonda do miesa zostanie podtaczona podczas
wyboru funkgji, wyswietlacz przetaczy sie na domysing
docelowg temperature sondy do miesa.

Nacisna¢, @ aby rozpocza¢ ustawianie.

Obrocic pokretto, aby ustawi¢ docelowg temperature
sondy do miesa. Nacisna¢ (& , aby potwierdzi¢.
Obroci¢ pokretto, aby ustawic¢ temperature

komory piekarnika.

iy
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Nacisng¢, @ lub [> aby potwierdzi¢ i zaczaé

cykl pieczenia.

Podczas cyklu pieczenia, na wyswietlaczu jest
pokazywana docelowa temperatura sondy do miesa.
Gdy mieso osiagnie docelowg temperature, cykl
pieczenia zakonczy sie, a na wyswietlaczu pojawi sie
napis ,Koniec”.

Aby ponownie uruchomic cykl pieczenia z pozycji
+Koniec”, poprzez obracanie pokretta mozna

ustawic docelowq temperature sondy do miesa,

tak jak pokazano powyzej. Nacisna¢ @ lub b .

aby potwierdzi¢ i ponownie uruchomic cykl pleczenia.
Uwaga: w trakcie cyklu pieczenia z uzyciem sondy do miesa,
mozna obroci¢ pokretto, aby zmieni¢ docelowa temperature
sondy do miesa. Nacisna¢, & aby ustawi¢ temperature w
komorze piekarnika.

Sonda do miesa moze zosta¢ wtozona w dowolnym
momencie, réwniez podczas cyklu pieczenia. W takim
przypadku, konieczne jest ponowne ustawienie parametréow
funkgji pieczenia.

Jezeli sonda do miesa nie moze zostac wykorzystana przy
danej funkgji, piekarnik wytgczy cykl pieczenia i wigczony
zostanie sygnat dzwiekowy alarmu. W takim przypadku, nalezy
odtaczyc sonde do miesa lub nacisng¢ << aby ustawic inng
funkcje. Sonda do miesa nie moze by¢ wykorzystywana przy
opdznieniu startu i w fazie wstepnego nagrzewania.

. BLOKADA PRZED DZIECMI
Aby zablokowa¢ klawiature, wcisnac i przytrzymac <<
przez co najmniej 5 sekund.

Powtorzenie tej procedury spowoduje zdjecie
blokady klawiatury.

Uwaga: Blokada klawiatury moze by¢ takze uruchomiona
podczas gotowania.
Ze wzgleddw bezpieczenstwa, w kazdym momencie mozna

ja wytaczy¢, weiskajac (ly
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PRAKTYCZNE PORADY

JAK POSLUGIWAC SIE TABELA PIECZENIA

Tabela zawiera liste najkorzystniejszych funkgji,
akcesoriow i poziomoéw pieczenia dla réznych
rodzajéw potraw. Czasy pieczenia sg liczone od
momentu wiozenia potrawy do piekarnika, z
wyjatkiem potraw wymagajacych nagrzewania
wstepnego. Temperatury oraz czasy pieczenia sg
orientacyjne i zalezg od ilosci potrawy lub od rodzaju
akcesoriow. Poczatkowo nalezy stosowac najnizsze
sugerowane ustawienia, a jesli potrawa nie jest
wystarczajaco dopieczona, nalezy uzy¢ wyzszych.
Zaleca sie stosowanie akcesoriéw dotgczonych w
zestawie lub, w miare mozliwosci, blach lub form

do pieczenia z ciemnego metalu. Mozna stosowac
réwniez naczynia i akcesoria ze szkta zaroodpornego
(pyrex) lub ceramiczne. Czas pieczenia nieco sie
wtedy wydtuzy.

JEDNOCZESNE PIECZENIE ROZNYCH POTRAW
Korzystajac z funkcji ,Termoobieg”, mozna
jednoczesnie piec ré6zne potrawy wymagajace tej
samej temperatury (np. ryby i warzywa), umieszczajac
je na réznych potkach. Potrawy wymagajace
krotszego pieczenia nalezy wyja¢ wczesniej,
pozostawiajac te, ktére powinny piec sie dtuzej.
MIESO

Mozna stosowac dowolne blachy lub naczynia
zaroodporne, dopasowane do rozmiaréw pieczonego
miesa. W przypadku pieczeni zaleca sie wlanie na dno
naczynia niewielkiej ilosci rosotu, aby nieco zwilzy¢
mieso i dodac smaku. Nalezy pamieta¢, ze w trakcie
tej operacji jest wytwarzana para. Gdy pieczen jest juz
gotowa, zostawic jg w piekarniku na ok. 10-15 min lub
zawing¢ w folie aluminiowa.

Przygotowujac mieso do grillowania nalezy pamietac,
ze najlepsze wyniki uzyskuje sie, gdy kawatki maja te
samga grubos¢. Bardzo grube kawatki miesa wymagaja
dtuzszego pieczenia. Aby zapobiec przypaleniu
powierzchni miesa, nalezy je odsunac¢ od grzafki

grilla i umiesci¢ ruszt na nizszym poziomie. Obrécic
mieso po uptywie dwéch trzecich czasu pieczenia.
Ostroznie otworzy¢ drzwi, poniewaz z urzadzenia
moze wydostac sie goraca para.

Zaleca sie stosowanie tacy, na ktorej beda gromadzi¢
sie sciekajgce soki — nalezy do niej wla¢ pét litra
wody i umiesci¢ bezposrednio pod rusztem, na
ktorym grillowane sg produkty. W razie potrzeby
uzupetnia¢ wode.

DESERY

Delikatne desery nalezy piec z wykorzystaniem
funkcji pieczenia konwencjonalnego tylko na
jednym poziomie.

Stosowac formy z ciemnego metalu i stawiac je
zawsze na ruszcie dostarczonym wraz z piekarnikiem.
Do pieczenia na kilku poziomach nalezy wybiera¢
funkcje termoobiegu i ustawia¢ formy na ruszcie

w taki sposéb, aby zapewni¢ swobodng cyrkulacje
powietrza.

Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest juz gotowe, wsunac
drewniany patyczek w ciasto w jego najwyzszym
punkcie. Jesli patyczek pozostaje suchy, ciasto
jest gotowe.

Nie smarowac mastem $cianek form, w ktérych
zastosowano nieprzywierajacq powtoke.

W przeciwnym razie, ciasto moze nieréwno
wyrosnac¢ po bokach.

Jesdli wypiek ,pecznieje” podczas pieczenia,
nastepnym razem nalezy ustawic nizszg temperature
i rozwazy¢ zmniejszenie ilosci dodawanego ptynu lub
tagodniejsze mieszanie ciasta.

Ciasta z soczystym nadzieniem lub dodatkami

(takimi jak serniki, ciasta owocowe) wymagaja

uzycia funkgcji ,Piecz. Konwekcyjne”. Jesli spod

ciasta jest zbyt wilgotny, nalezy skorzystac z nizszej
potki i wytozy¢ spdd butka tarta lub pokruszonymi
herbatnikami przed wtozeniem nadzienia.

PIZZA

Lekko nasmarowa¢ blache ttuszczem, aby spéd pizzy
byt bardziej chrupiacy. Po uptywie dwdch trzecich
czasu pieczenia utozy¢ na pizzy mozzarelle.
WYRASTANIE

Przed umieszczeniem ciasta w piekarniku, zaleca sie
przykrycie go wilgotng sciereczka. Czas wyrastania
przy uzyciu tej funkcji jest krétszy o ok. jedna trzecia
w poréwnaniu z czasem wyrastania w temperaturze
pokojowej (20-25 °C). Czas wyrastania ciasta na pizze
to mniej wiecej godzina na 1 kg ciasta.
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TABELA GOTOWANIA
PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE. ;TEMPTORCI)\TURAg CZAS(:iE:.:.)ZENIA POZII(;'\:CPEIEEAR:‘:"KA
=3 . 170 30-50 2
Ciasta drozdzowe / biszkopty =~ Tak 160 30-50 ﬂéﬁ
Tak 160 30-50 4 1
Ciasta z nadzieniem = . 160 - 200 30-85 ,=3,
(sernik, strucla, szarlotka) Tak 160 - 200 35-90 .\;,. .\,1;1,
= - 160 - 170 20-40 3
Herbatniki / ciasteczka Tak 150 - 160 20-40 i
& Tak 150 - 160 20-40 4 1
= - 180 - 200 30-40 3
Ptysie Tak 180 - 190 35-45 4 1
Tak 180-190  35-43 > 3 T
- Tak 90 1M0-150 3
Bezy Tak 90 130-150 4 T
Tak 90 140-160¢ > 3 1
. 220 - 250 20-40 2
Pizza (ha cienkim b grubym Tak 220 - 240 20-40 4 1T
Tak 220 - 240 25-50¢ 2 3 1
Bochenek chleba 05 kg = . 180 - 220 50-70 2
Maty chleb = ; 180 - 220 30-50 3
Chleb Tak 180 - 220 30-60 4 1
: 250 10-20  °
Mrozona pizza — 2 1
Tak 250 10-20 _~
= Tak 180 - 190 45-60 2
Tata misno-warzyun Wm0 4T
Tak 180-190  45-70+ > 3 T
- Tak 190 - 200 20-30 3
Nadsiowane oo francuski w wowo w0 4L
Tak 180-190  20-40¢ > 3 T
Lazania/flan . 190 - 200 20-65 3
f:rr‘):‘eell(laor:'lga makaronowa/ } 190 - 200 25 _ 45 ;
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. TEMPERATURA = CZAS PIECZENIA

POZIOM PIEKARNIKA

PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE. | 0) (min) | AKCESORIA
.‘lha’:iggllgg‘r’lv?nlac?eL!SC|na / wotowina / NG } 190 - 200 60 - 90 ;ﬂ
sPli(%c'.T(;ﬁzvlll;eprzowa z chrupiaca ) 170 110 - 150 ;ﬂ
Kurczak / krélik / kaczka 1 kg < - 200-230  50-80% 3
Indyk / ges 3 kg < - 190 - 200 90-150 2,
Whmeeene POy Riectene () Tk w0-w0 060 P
!:)?)?nzi(ij%vr\;vg: l:ﬂ,ew ga kfazany) Tak , 180 - 200 , >0-60 '\--é"

Toast @ - 3 (Wysoka) 3-6 Nl
Filety / kawatki ryb @ - 2 $rodkowa) 20-30%* 4 7;,
ﬁ;er:‘l:)a:rlg érsyzaszlyki / zeberka / @ ) (S'\r/(\),é SI‘(_ST:(AS _ 15 - 30%** -\.E., 7;?
Pieczony kurczak 1-13 kg - 2 (Srodkowa)  55-70%* .2, 7;,
Krwisty rostbef 1 kg - 2 (Srodkowa). 35 - 50%* -\;7.3;..—;,-
Udziec jagniecy / golonka - 2 (Srodkowa): 60 - 90** é,
Pieczone ziemniaki - 2 (Srodkowa): 35 - 55%* ;,
Zapiekanka warzywna - 3 (Wysoka) 10-25 ;y

M e g
Lasagne i migso Tak 200 50 - 120* _\”_4|=,__, ;,
Mieso i ziemniaki Tak 200 45 - 120* _\_‘7_4;___!, ;3
Ryby i warzywa &) Tak 180 30-50 41
m?gsz;ewane i pieczone kawatki ) 200 80 - 120* ‘;ﬂ
&?g?{lz'mr?zlai,sjaaqniecina) ) 200 50 - 120 ;9

* Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika w réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferencji.

** Obrdcic¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie potrzeby).

*** Obréci¢ potrawy w potowie czasu pieczenia.

Uwaga: W trackie uzywania funkgji 6th Sense ,Ciasta kruche” wykorzystywane sg tylko gérne i dolne grzatki, bez termoobiegui.

Nie wymaga nagrzewania wstepnego.

& Y
FUNKCJE @ @ K3 t() — “e
Statyczne Grill Turbo Grill Termoobieg Piecz. konwekcyjne Eco termoobieg
FUNKCJE =
== e @27 S ‘g@ é
USTAWIANE XL
AUTOMATYCZNIE Zapiekanka Mieso Pieczenie maxi Chleb Pizza Ciasta kruche
[ VR ~ A= _J ! ‘ M

AKCESORIA

Taca lub forma do ciasta
na ruszcie

Blacha do pieczenia

Blacha-ociekacz/ Blacha do Blacha na éciekajacy ttuszcz/ Blacha na Sciekajacy ttuszcz
pieczenia lub taca na ruszcie

napetniona 500 ml wody
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KONSERWACJA
| CZYSZCZENIE

Przed przystapieniem do jakichkolwiek
czynnosci serwisowych lub czyszczenia
upewnic sie, ze piekarnik ostygt.

Nie stosowac urzadzen czyszczacych

para. urzadzenia.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

« Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotng sciereczka z
mikrofibry. Jesli sg silnie zabrudzone, doda¢ kilka kropel
detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha $ciereczka.
« Nie stosowac zracych ani sciernych detergentéw. Jesli tego
rodzaju substancje zostaty przypadkowo rozprowadzone
po powierzchni urzadzenia, nalezy natychmiast je usunac
za pomocg wilgotnej sciereczki z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

« Po kazdym uzyciu pozostawi¢ kuchenke do
schtodzenia, a nastepnie oczysci¢, najlepiej jezeli
urzadzenie jest jeszcze ciepte, i usunac resztki jedzenia
lub plamy. Aby usung¢ wilgo¢ zgromadzong podczas
gotowania produktow o duzej zawartosci wody,
pozostawi¢ kuchenke do catkowitego schtodzenia,

a nastepnie osuszy¢ szmatka lub gabka.

Nie stosowac wetny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/zracych
$rodkow do czyszczenia, poniewaz
moga one uszkodzi¢ powierzchnie

Uzywac rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do jakichkolwiek
czynnosci serwisowych upewnic sie,

ze urzadzenie zostato odtaczone

od zasilania.

« Wyczysci¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do mycia.
« Whaczy¢ funkcje ,Smart Clean” dla optymalnego
czyszczenia wewnetrznych powierzchni (jesli dostepna).

« Aby utatwic sobie czyszczenie urzadzenia, mozna
zdemontowac drzwiczki.

+ Gorny element grzewczy grilla mozna obnizy¢,

aby oczysci¢ gorng ptyte piekarnika.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu akcesoria nalezy zanurzy¢ w wodzie
z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, uzywajac
rekawic kuchennych, jesli akcesoria sg jeszcze gorace.
Resztki zywnosci mozna tatwo usungc za pomoca
szczoteczki lub gabki do mycia naczyn.

CZYSZCZENIE PANELI KATALITYCZNYCH

(TYLKO W NIEKTORYCH MODELACH)

Piekarnik jest wyposazony w specjalne panele
katalityczne, utatwiajgce czyszczenie komory
piekarnika dzieki specjalnej samoczyszczacej
powtoce, ktora jest bardzo porowata i moze
absorbowac ttuszcz i brud.

Panele te sg zamontowane na prowadnicach potek:
W przypadku zmiany potozenia i ponownego
zamontowania prowadnic poétek, nalezy upewnic
sie, czy znajdujace sie w gornej czesci haki zostaty
umieszczone w odpowiednich otworach paneli.

Aby madc jak najlepiej wykorzysta¢ samoczyszczace
wtasciwosci paneli katalitycznych, zaleca sie nagrzanie
piekarnika do temperatury 200°C na okoto godzing,
przy zastosowaniu funkcji ,Piecz. konwekcyjne”.

W tym czasie piekarnik musi by¢ pusty.

Nastepnie pozostawic urzadzenie do ostygniecia
przed usunieciem wszelkich pozostatych resztek
jedzenia przy uzyciu nierysujacej gabki.

Uwaga: Nie stosowac detergentéw antykorozyjnych lub
sciernych, twardych szczotek lub szorstkich gabek do mycia
naczyn ani srodkéw w aerozolu do mycia piekarnikow,

o a poniewaz mogtyby uszkodzi¢ powierzchnie katalityczng i
pozbawic jg wiasciwosci samoczyszczacych.
D g Jesli potrzebne bedg panele zamienne, prosimy
a skontaktowac sie z serwisem technicznym.
WYMIANA ZAROWKI

1. Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

2. Odkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢ zaréwke i
przykreci¢ ostone z powrotem do lampki.

3. Ponownie podiaczy¢ urzadzenie do zasilania.

Uwaga: Stosowac wytgcznie halogenowe 20-40 W/230V,
typ G9, T300°C. Zarowka stosowana w tym piekarniku jest
przeznaczona do urzadzen domowych i nie nadaje sie

do ogdlnego oswietlania pomieszczen w gospodarstwie
domowym (dyrektywa WE 244/2009). Zaréwki mozna kupic
w autoryzowanym serwisie.

- Jesli uzywane sg zaréwki halogenowe, nie wolno dotykac
ich gotymi rekami - $lady palcow pozostawione na
powierzchni mogga doprowadzi¢ do uszkodzenia zaréwek.
Nie uzywac piekarnika, dopoki ostona lampy nie zostanie
ponownie zamontowana. Produkt ten wyposazony jest w
oswietlenie klasy efektywnosci energetycznej G.
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OBNIZYC GORNA GRZALKE
(TYLKO W NIEKTORYCH MODELACH)

1. Wyjac boczne prowadnice poétek.

<.

3. Aby ponownie umiesci¢ grzatke na miejscu,
nalezy jg podnies¢, lekko pociagnac do siebie i
oprzec na obsadach bocznych.

ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢ i
odblokowa¢, opuszczajac zaczepy.

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to mozliwe.

Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami — nie
trzymac ich za uchwyt.

Mozna teraz w prosty sposéb zdjaé drzwiczki, dociskajac
je przez caty czas i jednocze$nie wyciagajac do gory,

az wysuna sie z miejsc zamocowania. Odtozy¢ drzwiczki
na bok, opierajac je na miekkim podtozu.

3. Zaktada¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone
piekarnika, wyréwnujac haki zawiasow z miejscami ich
zamocowania i zablokowujac gorna czesé na

swoim miejscu.

4. Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie

je otworzyc.

Opusci¢ zaczepy do ich pierwotnego potozenia:
Upewnic sig, czy zostaty opuszczone do konica.

5. Sprébowa¢ zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich
potozenie jest wyrdwnane z panelem sterowania.
Jesli nie, powtdrzy¢ wyzej opisane czynnosci:
Drzwiczki moga ulec zniszczeniu, jesli nie

dziataja prawidtowo.
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USUWANIE USTEREK

Problem .~ Mozliwa przyczyna
Piekarnik nie dziata. . Awaria zasilania.
- Urzadzenie odfgczone
- od zasilania.
Wyswietlacz pokazuje litere . Problem zwigzany z
,F", po ktorej nastepuje liczba ~ oprogramowaniem.
lub litera.
Wyswietlacz pokazuje Inny zestaw jezykowy.

niewyrazny tekst i wyglada
na uszkodzony.

- Rozwiazanie

- Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy kuchenka
- jest prawidtowo podtaczona do sieci.

- Wytaczy¢ piekarnik i wtgczy¢ go ponownie,

- sprawdzajac czy usterka nie ustapita.

Skontaktowac sie z najblizszym

. Biurem Obstugi Klienta i podac
. numer nastepujacy po literze ,F".

Skontaktuj sie z najblizszym Centrum Obstugi Posprzeda

KARTA PRODUKTU KONTAKT Z NASZYM SERWISEM TECHNICZNYM
@ww Karte produktu z parametrami poboru Nasze dane kontaktowe znajduja sie w ksigzeczce
energii dla tego urzadzenia mozna pobrac ze strony gwarancyjne;j.
internetowej Whirlpool docs.whirlpool.eu Kontaktujac sie z naszym

serwisem teghnicznym,
JAK OTRZYMAC INSTRUKCJE OBSLUGI ”ak')f.zylgOdac kodyz
| KONSERWACJI URZADZENIA tabliczki znamionowe;

> @ww |nstrukcje obstugi i konserwacji ;- [=]
mozna pobrac z naszej strony ﬂ'ﬁ:'.
docs.whirlpool.eu (mozliwe jest uzycie

tego kodu QR), zaznaczajac kod produktu. E

> Mozna réwniez skontaktowac sie z naszym
serwisem technicznym dla klientow.

swojego urzadzenia.
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