SICHERHEITSHINWEISE

" DE

DIESE MUSSEN DURCHGELESEN UND BEACHTET

WERDEN

Laden Sie die vollstandige Bedienungsanleitung auf
http://docs.bauknecht.eu herunter oder rufen Sie die
Telefonnummer, die im Garantieheft angegebeniist, an.

Diese Sicherheitsanweisungen vor dem Gebrauch
durchlesen. Diese Anweisungen zum Nachschlagen
leicht zuganglich aufbewahren.

In diesen Anweisungen sowie auf dem Gerat selbst
werden wichtige Sicherheitshinweise angegeben,
die durchgelesen und stets beachtet werden
mussen. Der Hersteller ibernimmt keine Haftung
fur die Nichtbeachtung dieser Sicherheitshinweise,
fur unsachgemaBe Verwendung des Gerats oder
falsche Bedienungseinstellung.

& WARNUNG: Wenn die Kochfeldoberfliche rissig
ist, das Gerat nicht verwenden - Stromschlaggefahr.
AN WARNUNG: Brandgefahr: Lagern Sie nichts auf
der Kochoberflache.

A\ VORSICHT: Das Garverfahren muss iberwacht
werden. Ein kurzes Garverfahren muss kontinuierlich
Uberwacht werden.

A WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Garen mit Fett
oder Ol auf einem Kochfeld kann gefahrlich sein -
Brandgefahr. NIEMALS versuchen, das Feuer mit
Wasserzuloschen: Stattdessen das Geratausschalten
und dann die Flamme zum Beispiel mit einem
Deckel oder einer Loschdecke abdecken.

&\ Benutzen Sie die Kochmulde nicht als Arbeitsfliche
oder Ablage. Kleidung oder andere brennbare
Materialienvom Geratfernhalten, bisalle Komponenten
vollstandig abgekdhlt sind - Brandgefahr.

&\ Metallgegenstinde wie Messer, Gabeln, Loffel
und Deckel sollten nicht auf die Kochfeldoberflache
ielegt werden, da sie heild werden kénnen.

Babys und Kleinkinder (0-3 Jahre) missen vom

Gerat fern gehalten werden. Jingere Kinder (3-8
Jahre) miissen vom Gerat fern gehalten werden, es
sei denn, sie werden standig beaufsichtigt. Dieses
Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie Personen
mit herabgesetzten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten und Mangel an Erfahrung
und Kenntnissen nur unter Aufsicht oder nach
ausreichender Einweisung durch eine flr ihre
Sicherheit verantwortliche Person verwendet
werden. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.
Die Reinigung und Pflege des Gerats darf von
Kindern nicht ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.
A\ Schalten Sie das Kochfeld nach der Benutzung
mit den Bedienelementen aus und verlassen Sie
sich nicht allein auf die Topferkennung.
/N WARNUNG: Das Gerét und die zugénglichen Teile
werden bei der Benutzung heif3. Beriihren Sie die
Heizelemente nicht. Kinder unter 8 Jahren diirfen
sich dem Gerat nur unter Aufsicht nahern.

ZULASSIGE NUTZUNG

M\ VORSICHT: Das Gerit ist nicht fiir den Betrieb mit
einer externen Schaltvorrichtung, z. B. einem Timer
oder einer separaten Fernbedienung, ausgelegt.

A\ Dieses Gerit ist fiir Haushaltsanwendungen und
ahnliche Anwendungen konzipiert, zum Beispiel:
Mitarbeiterkiichen im Einzelhandel, in Bliros oder in
anderen Arbeitsbereichen; Gasthauser; fir Gaste in
Hotels, Motels, Bed-and-Breakfast-Anwendungen
und anderen Wohnumgebungen.

A Jegliche andere Art der Nutzung (z. B. Aufheizen
von Raumen) ist untersagt.

M\ Dieses Gerat eignet sich nicht fiir den
professionellen Einsatz. Das Gerat ist nicht flir die
Benutzung im Freien geeignet.

INSTALLATION

A\ Zum Transport und zur Installation des Gerétes sind
zwei oder mehrere Personen erforderlich -
Verletzungsgefahr. Schutzhandschuhe zum Auspacken
und zur Installation verwenden - Risiko von
Schnittverletzungen.

A\ Dielnstallation, einschlieBlich der Wasserversorgung
(falls vorhanden) und elektrische Anschliisse und
Reparaturen miissen von einem qualifizierten Techniker
durchgeflihrt werden. Reparieren Sie das Gerat nicht
selbst und tauschen Sie keine Teile aus, wenn dies vom
Bedienungshandbuch nicht ausdriicklich vorgesehen
ist. Kinder vom Installationsort fern halten. Priifen Sie
das Gerat nach dem Auspacken auf Transportschaden.
Bei auftretenden Problemen wenden Sie sich bitte an
lhren Handler oder den Kundenservice. Nach der
Installation miissen Verpackungsabfalle (Kunststoff,
Styroporteile usw.) auBerhalb der Reichweite von
Kindern aufbewahrt werden - Erstickungsgefahr. Das
GeratvorlnstallationsarbeitenvonderStromversorgung
trennen - Stromschlaggefahr. Wahrend der Installation
sicherstellen, das Netzkabel nicht mit dem Gerat selbst
zu beschadigen - Brand- oder Stromschlaggefahr. Das
Gerat erst starten, wenn die Installationsarbeiten
abgeschlossen sind.

&\ Den Unterbauschrank vor dem Einschieben des
Gerats auf das Einbaumal3 zurechtschneiden und
alle Sadgespane und Schnittreste entfernen.

M\ Wenn das Gerét nicht tiber einem Ofen installiert
ist, muss eine Trennplatte (nicht inbegriffen) in dem
Fach unter dem Gerat installiert werden.

HINWEISE ZUR ELEKTRIK

& Es muss gemaB den Verdrahtungsregeln méglich
sein, den Netzstecker des Gerates zu ziehen, oder es
mit einem Trennschalter, welcher der Steckdose
vorgeschaltet ist, auszuschalten. Das Gerat muss im
Einklang mit den nationalen elektrischen
Sicherheitsbestimmungen geerdet sein.




M Verwenden Sie keine Verlingerungskabel,
Mehrfachstecker oder Adapter. Nach der Installation
durfen Strom fihrende Teile flir den Benutzer nicht
mehr zuganglich sein. Das Gerat nicht in nassem
Zustand oder barfull verwenden. Das Gerat nicht
verwenden, wenn das Netzkabel oder der Stecker
beschadigt sind, wenn es nicht einwandfrei
funktioniert, wenn es heruntergefallen ist oder in
irgendeiner Weise beschadigt wurde.

M\ Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es aus
Sicherheitsgrinden vom Hersteller, von seinem
Kundendienstvertreter ~ oder  einer  ahnlich
qualifizierten Fachkraft mit einem identischen Kabel
ersetzt werden - Stromschlaggefahr.

REINIGUNG UND WARTUNG

MANWARNUNG: Vor der Durchfilhrung von
Wartungsarbeiten, sicherstellen, dass das Gerat
ausgeschaltet und von der Stromversorgung
getrennt ist Verwenden Sie niemals Dampfreiniger-
Stromschlaggefahr.

M\ Verwenden Sie keine Scheuermittel oder korrosiven
Produkte, Reinigungsmittel auf Chlorbasis oder
Topfreiniger.

ENTSORGUNG VON VERPACKUNGSMATERIALIEN

Das Verpackungsmaterial ist zu 100 % wiederverwertbar und trdagt das
. o

Recycling-Symbol &.

Werfen Sie das Verpackungsmaterial deshalb nicht einfach fort, sondern

entsorgen Sie es gemal den geltenden ortlichen Vorschriften.

ENTSORGUNG VON HAUSHALTSGERATEN

Dieses Gerat wurde aus recycelbaren oder wiederverwendbaren
Werkstoffen hergestellt. Entsorgen Sie das Gerdt im Einklang mit den
lokalen Vorschriften zur Abfallbeseitigung. Genauere Informationen zu
Behandlung, Entsorgung und Recycling von elektrischen Haushaltsgeraten
erhalten Sie bei lhrer ortlichen Behorde, der Millabfuhr oder dem
Héndler, bei dem Sie das Gerét gekauft haben. Dieses Gerat ist gemal der
Europdischen Richtlinie 2012/19/EU fiir Elektro- und Elektronik-Altgerate
(WEEE) gekennzeichnet.

Durch eine vorschriftsméBige Entsorgung tragen Sie zum Umweltschutz bei
und vermeiden Unfallgefahren, die bei einer unsachgemafen Entsorgung
des Produktes entstehen konnen.

Das Symbol >i(xrauf dem Gerat bzw. auf dem beiliegenden Informationsmaterial
weist darauf hin, dass dieses Gerédt kein normaler Haushaltsabfall ist, sondern
in einer Sammelstelle fiir Elektro- und Elektronik-Altgeréte entsorgt werden
muss.

ENERGIESPARTIPPS

Nutzen Sie die Restwarme lhrer heif3en Platte, indem Sie sie einige Minuten
ausschalten, bevor Sie mit dem Garen fertig sind.

Der Boden der Pfanne oder des Topfes sollte die heille Kochplatte
vollstéandig abdecken; Ein Behdlter, der kleiner als die heile Platte ist, fiihrt
zu Energieverlust.

Decken Sie wéhrend dem Garen lhre Topfe und Pfannen mit dichten
Deckeln ab und verwenden Sie so wenig Wasser wie mdglich. Garen ohne
Deckel erhoht den Energieverbrauch stark.

Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen mit flachem Boden.

KONFORMITATSERKLARUNG

Dieses Gerat erfiillt die Okodesign-Anforderungen der EU-Verordnung Nr.
66/2014 in Ubereinstimmung mit dem Europdischen Standard EN 60350-2.

HINWEIS

Personen miteinemHerzschrittmacher odereinem dhnlichen medizinischen
Gerét sollten vorsichtig sein, wenn sie sich in der Nahe des eingeschalteten
Induktionskochfelds aufhalten. Das elektromagnetische Feld kann den
Schrittmacher oder ein dhnliches Gerat beeinflussen. Wenden Sie sich an
Ihren Arzt oder den Hersteller des Herzschrittmachers oder eines ahnlichen
medizinischen Gerats, um weitere Informationen zu den Auswirkungen
elektromagnetischer Felder des Induktionskochfelds zu erhalten.

Der Hersteller, die Whirlpool EMEA S.pA., erklart, dass dieses
Haushaltsgerdtemodell 1100 EMEA mit Funkanlage der Richtlinie 2014/53/
EG entspricht.

Der vollstandige Text der Konformitatserklarung ist auf folgender
Internetseite zu finden: https://docs.whirlpool.eu.

Die Funkanlage arbeitet auf 2,4 GHz ISM Frequenzband, die maximale
Uibertragene Funkfrequenzleistung tiberschreitet 20 dBm (e.i.r.p.) nicht.
Dieses Produkt enthalt gewisse Open-Source-Software, die von Dritten
entwickelt wurde. Die Open-Source-Lizenzverwendungserklarung ist
auf der folgenden Website verfligbar: https://docs.bauknecht.eu.




INSTALLATION
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ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Der elektrische Anschluss muss erfolgen, bevor das Gerat an die Stromversorgung angeschlossen wird.

Der Einbau muss von einer Fachkraft, die Giber Kenntnisse zu den aktuellen Sicherheits- und Einbaubestimmungen verfiigt, durchgefiihrt werden. Vor
allem muss die Installation gemaf3 den Richtlinien der lokalen Elektrizitatsgesellschaft vorgenommen werden.

Stellen Sie sicher, dass die auf dem Typenschild unten am Gerat angegebene Spannung der Spannung bei Ihnen zuhause entspricht.

Die Erdung des Gerétes ist gesetzlich vorgeschrieben: Verwenden Sie nur Leitungen (einschlieBlich Erdungsleitungen) der entsprechenden GroR3e.
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PRODUKTBESCHREIBUNG
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Symbole/Aktivierung von Sonderfunktionen
Ausgewahlte Garstufe

Aus-Taste fur die Kochzone

Tastenblock scrollen

Booster

FLEXI SPACE-Taste

Anzeigeleuchte - Funktion aktiv

8. Ein/Aus-Taste

9. Garzeitanzeige

10. Timer

11. My menu-Taste

12. Anzeige Fernbedienung aktiviert
13. Remote-Taste

14. Anzeige Wi-Fi aktiviert

15. Taste Wi-Fi

16. OK-Taste/Tastensperre — 3 Sekunden
17. Anzeige aktiver Timer

18. Anzeige Kochzonenauswahl

19. Timer-Anzeigesymbol

Bauknecht



ZUBEHOR

TOPFE UND PFANNEN
AusschlieBlich Topfe und Pfannenausferromagnetischem
Material verwenden, die fir die Verwendung mit

AN > Induktionskochfeldern geeignet sind:
« Topfe und Pfannen aus emailliertem Stahl
@ @ - Topfe und Pfannen aus Gusseisen
«zum Kochen mit Induktion geeignete, spezielle
Topfe und Pfannen aus Edelstahl

Umfestzustellen, ob ein Topf geeignetist, diesen auf das Symbol QQQ Uberpriifen
(normalerweise auf der Unterseite eingestanzt). Es kann ein Magnet verwendet
werden, um zu Uberprifen, ob Topfe magnetisch sind.

Die Qualitdt und die Struktur des Topfboden kann die Kochleistung verandern.
Einige Angaben Uber den Durchmesser des Bodens entsprechen nicht dem
tatsachlichen Durchmesser der ferromagnetischen Oberflache.

Bei einigen Topfe und Pfannenist nur ein Teil des Bodens aus ferromagnetischem
Material mit Teilen aus anderem Material, das zum Kochen mit Induktion nicht
geeignet ist. Diese Bereiche kdnnen sich auf verschiedene Stufen oder mit
geringeren Temperaturen aufheizen. In bestimmten Fallen, in denen der Boden
hauptsdchlich aus nicht ferromagnetischen Materialien besteht, erkennt das
Kochfeld mdglicherweise die Pfanne nicht und schaltet die Kochzone daher
nicht ein.

Verwenden Sie fiir einen optimalen Wirkungsgrad stets Tépfe und Pfannen
mit flachem Boden, der die Warme gleichmafig verteilt. Wenn der Boden
uneben ist, wirkt sich dies auf Leistung und Warmeleitung aus.

7

ERSTE INBETRIEBNAHME DES GERATS

Leere Topfe oder Topfe mit einem diinnen Boden

Bei eingeschaltetem Kochfeld keine leeren Topfe oder Pfannen verwenden. Das
Kochfeldist mit einem internen Sicherheitssystem ausgestattet, das kontinuierlich
die Temperatur tGberwacht und es aktiviert die Funktion des “automatischen
Abschaltens” bei hohen Temperaturen. Bei der Verwendung mit leeren Topfen
oder Topfen mit diinnen Boden kann die Temperatur sehr schnell steigen und die
Funktion des “automatischen Abschaltens” kann nicht sofort ausgelost werden,
wodurch das Kochgeschirr oder die Kochfeld-Oberflache beschadigt wird. In
diesem Fall nichts beriihren und warten bis alle Komponenten abgekiihlt sind.
Sollten Fehlermeldungen erscheinen, das Servicezentrum kontaktieren.

Minimaler Durchmesser des Topf-/Pfannenbodens fiir die
unterschiedlichen Kochstellen

Verwenden Sie Topfe mit einem geeigneten Mindestdurchmesser, um den
einwandfreien Betrieb des Kochfelds sicherzustellen (siehe nachstehende Tabelle).
Verwenden Sie stets die Kochzone, die dem Mindestdurchmesser des Topfbodens
am besten entspricht.

Stellen Sie den Topf auf und stellen Sie sicher, dass er schon mittig auf der
verwendeten Kochzone steht.

Es wird empfohlen, keine Topfe zu verwenden, die den Rand der verwendeten
Kochzone liberschreiten.

Mindestdurchmesser

150 mm 200 mm 150 mm 100 mm

ADAPTER FUR TOPFE UND PFANNEN, DIE NICHT FUR INDUKTION
GEEIGNET SIND

Mit diesem Zubehor kdnnen Topfe und Pfannen verwendet werden, die nicht
fir Induktions-Kochfelder geeignet sind. Es ist zu beriicksichtigen, dass seine
Verwendung den Wirkungsgrad und folglich die Zeit zum Erhitzen von Speisen
beeinflusst. Die Verwendung sollte begrenzt sein, da die auf seiner Oberflache
erreichten Temperaturen erheblich vom verwendeten Kochgeschirr, der Ebenheit
und der Art des Garguts abhdngen. Die Verwendung eines Topfes oder einer
Pfanne mit einem kleineren Durchmesser als die Adapterscheibe kann dazu fiihren,
dass sich Hitze staut, die nicht auf das Kochgeschirr Gbertragen wird. Dies kdnnte
sowohl das Kochfeld als auch die Scheibe schwarzen. Passen Sie den Durchmesser
Ihres Kochgeschirrs und des Kochfelds an den Durchmesser des Adapters an.

POWER MANAGEMENT (EINSTELLEN DER LEISTUNG)

Zur Zeit des Kaufs ist das Kochfeld auf die maximal mdgliche Leistung
eingestellt. Passen Sie die Einstellung entsprechend den Begrenzungen der
Stromversorgung in lhrem Haus an, wie im nachstehenden Absatz beschrieben.

HINWEIS: Abhdngig von der fiir das Kochfeld gewahlten Leistung kénnten
einige der Kochzonen Leistungsstufen und Funktionen (z. B. Sieden oder
schnelles Aufwédrmen) automatisch begrenzt sein, um zu verhindern, dass
der gewdhlte Grenzwert Uberschritten wird.

Fiir die Leistungseinstellung des Kochfelds:

Sobald das Gerdt an das Stromnetz angeschlossen ist, kann die
Leistungsstufe innerhalb von 60 Sekunden eingestellt werden.

Driicken Sie die Wi-Fi Taste () mindestens 5 Sekunden. Auf dem Bildschirm
wird das Symbol “PL" angezeigt.

Die Taste -2 °% zur Bestatigung driicken.

Verwenden Sie die = Taste zum Erhdhen der Leistungsstufe, und die QTaste
zum Verringern.
Die verfiigbaren Leistungsstufen sind: 2,5 kW — 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Die Taste -2 °K zur Bestatigung driicken.

Die ausgewdhlte Leistungsstufe bleibt gespeichert, auch, wenn die
Stromversorgung unterbrochen wird.

Zur Anderung der Leistungsstufe, das Gerét fiir mindestens 60 Sekunden
vom Stromnetztrennen, anschlieBend das Gerat wieder mit dem Stromnetz
verbinden und die oben genannten Schritte wiederholen.

Sollte wahrend der Einstellsequenz ein Fehler auftreten, erscheint das Symbol
“EE” und es ertdnt ein Signalton. In diesem Fall den Vorgang wiederholen.
Sollte der Fehler weiterhin bestehen, den Kundendienst kontaktieren.

AKUSTISCHES SIGNAL EIN/AUS

Fir die Aktivierung/Deaktivierung des Signaltons:

- Schlie3en Sie das Kochfeld an das Stromnetz an;

« Warten Sie auf die Einschaltsequenz;

- Drlcken Sie 5 Sekunden lang die “P” Taste auf dem ersten Schieber-
Tastenfeld oben links.

Alle eingestellten Alarme bleiben aktiv.

DEMO-MODUS (Aufwdrmen deaktiviert, sieche Abschnitt “Lésen von
Problemen”)

Ein- und Ausschalten des Demo-Modus:

«  SchlieBen Sie das Kochfeld an das Stromnetz an;

- Warten Sie auf die Einschaltsequenz;

«  Dricken Sie innerhalb der ersten Minute die Schnellaufheiztaste “P”
des unteren linken Tastenfeld 5 Sekunden lang (wie unten gezeigt).

- "DE" wird auf dem Display angezeigt.
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WI-FI-EINRICHTUNG (nicht auBerhalb der Europdischen Union
anwendbar)

Damit das Gerat ferngesteuert werden kann, muss der Vorgang zur Verbindung
des Geréts mit dem Heimnetzwerk und der App erfolgreich abgeschlossen
werden. Die Einrichtung muss nur einmal vorgenommen werden. Sie
miissen sie nur dann erneut ausflihren, wenn Sie lhren Router neu einrichten
(Anderung von Netzwerkname und Passwort).

Mindestanforderungen

Smartgerat: Android mit einem 1280x720-Bildschirm (oder hoher) oder
iOS. Sehen Sie wegen der Kompatibilitat der App mit Android- oder iOS-
Versionen im App Store nach. Drahtlosrouter: 2,4GHz Wi-Fi b/g/n.

Einrichtung

Um diese Funktion zu verwenden, benétigen Sie Folgendes: ein Smartphone
oder Tablet und einen Drahtlosrouter mit Internetverbindung.

TAGLICHER GEBRAUCH

|

. DE
Uberpriifen Sie an Ihrem Smartgerat, ob die Signalstarke lhres drahtlosen
Heimnetzwerks in der Nahe des Geréts gut ist.

Laden Sie die Home Net App fiir Ihr Mobilgerat herunter. Die Home Net App
fur Ihr Mobilgerat kdnnen Sie in iTunes oder Google Play herunterladen.
Nach dem Download folgen Sie bitte den Anweisungen der App, um ein
Konto zu erstellen.

Sobald Sie Ihr Konto haben, 6ffnen Sie die App und driicken Sie “+” unten
links auf dem Bildschirm, um Ihrem Konto ein neues Gerat hinzuzufligen.
Die Home Net App wird Sie durch alle Schritte fiihren, die zur Ausfiihrung
des Vorgangs benotigt werden.

Der Aufkleber mit QR-, SAID- und Mac-Adresscode wird verwendet, um ein
Smartgerdt mit Ihrem Gerat zu synchronisieren.

Die Kopplung muss nur dann erneut durchgefiihrt werden, wenn Sie lhren
Router neu einrichten (Anderung von Netzwerkname oder Kennwort oder
Datenanbieter).

DAS KOCHFELD EIN-/AUSSCHALTEN

Zum Einschalten des Kochfelds, die Einschalttaste etwa 1 Sekunde driicken.
Zum Ausschalten des Kochfelds, die gleiche Taste erneut driicken, alle
Kochzonen werden deaktiviert.

POSITIONIERUNG
Die Symbole des Bedienfelds nicht mit dem Kochtopf bedecken.

Bitte beachten: In den Kochzonen in der Néhe des Bedienfeldes ist es ratsam,
Topfe und Pfannen innerhalb der Markierungen zu halten (dabei sollten
sowohl die Unterseite der Pfanne als auch die Oberkante berlcksichtigt
werden, da diese dazu neigt, groBer zu sein).

Dies verhindert eine Ubermélige Uberhitzung des Touchpads. Zum Grillen
oder Braten bitte, wenn moglich, die hinteren Kochzonen verwenden.

AKTIVIERUNG/DEAKTIVIERUNG DER KOCHZONEN UND EINSTELLEN
DER LEISTUNGSSTUFENN

OFF ' ' 1111 ssssnmmmmmm===18P

Zur Aktivierung des Garzyklus:

Bewegen Sie Ihren Finger horizontal tiber das Schieber-Tastenfeld (SCHIEBER)
der gewtlinschten Kochzone, um sie zu aktivieren und die Leistung einzustellen.
Die Stufe wird Ubereinstimmend mit dem Bereich zusammen mit dem
Anzeigelicht fir die aktive Kochzone angezeigt. Die “P” Taste kann verwendet
werden, um die Schnellaufheizfunktion auszuwahlen.

FUNKTIONEN

Zur Deaktivierung des Garzyklus:
Wahlen Sie die “AUS” Taste am Beginn des Schieber-Tastenfelds.

8 OK BEDIENFELDSPERRE

Zum Sperren der Einstellungen, und um ein versehentliches Einschalten zu
vermeiden, die OK/Tastensperre 3 Sekunden lang driicken und halten. Ein
Signalton und eine Kontrollleuchte iber dem Symbol zeigen an, dass diese
Funktion aktiviert wurde. Das Bedienfeld ist mit Ausnahme der Abschalt-
Funktion gesperrt ([®]). Zum Ausschalten der Bedienfeldsperre wiederholen
Sie die beschriebene Vorgehensweise.

—_0o_
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TIMER
Der Timer steuert alle Kochzonen.

Zur Aktivierung des Timers:

Die Taste “+" oder “—* driicken, um die gewtiinschte Zeit an der verwendeten
Kochzone einzustellen. Ein Anzeigelicht wird libereinstimmend mit dem
speziellen Symbol aktiviert ®. Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertdnt ein
Signalton und die Kochzone schaltet automatisch ab.

Die Zeit kann jederzeit gedndert werden und es kdnnen mehrere Timer
gleichzeitig aktiviert werden.

Falls 2 Timer auf derselben Seite des Kochfelds gleichzeitig aktiviert werden,
blinkt die “Anzeige Kochzonenauswahl” und die jeweilige ausgewahlte
Kochzeit wird am zentralen Display angezeigt.

Zur Deaktivierung des Timers:
Die Tasten “+" und “—" gleichzeitig driicken, bis der Timer deaktiviert ist.

@ TIMER-ANZEIGE

Diese LED zeigt (wenn eingeschaltet) an, dass der Timer flr die Kochzone
eingestellt wurde.
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h FLEXI SPACE

Durch Auswahlen der “FLEXI SPACE"-Taste kdnnen Sie zwei Kochzonen
miteinander kombinieren und diese mit der gleichen Leistung verwenden,
um ihre gesamte Oberfliche mit einem grofen Topf abzudecken oder
nur teilweise mit einem runden/ovalen Topf. Die Funktion bleibt stets an,

und wenn nur ein Topf verwendet wird, kann dieser iber den gesamten
Bereich verschoben werden. In diesem Fall kann ein beliebiges der beiden
linken Schieber-Tastenfelder benutzt werden. Ideal zum Garen mit ovalen
oder rechteckigen Topfen oder mit Topftragern.

Zum Deaktivieren der Funktion driicken Sie die “FLEXI SPACE"-Taste.

@mknecht



WICHTIG: Stellen Sie die Topfe so in der Mitte der Kochzone auf, dass sie
wenigstens einen der Referenzpunkte abdecken (wie nachstehend gezeigt).
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MY MENU

Die “My menu“-Taste aktiviert die Sonderfunktionen.

Den Topf positionieren und die Kochzone auswahlen.

Die “My menu"-Taste driicken. Das Display des gewahlten Bereichs zeigt “A”".
Die Anzeige fiir die erste verfligbare Sonderfunktion fiir die Kochzone
leuchtet auf.

Die gewlinschte Sonderfunktion durch einmaliges oder mehrmaliges
Driicken der “My menu*“-Taste auswdhlen.

Die Funktion wird aktiviert, sobald die Taste :2 °€ zur Bestitigung
gedriickt wird.

Zum Auswahlen einer anderen Sonderfunktion driicken Sie “OFF” und
dann die "My menu*-Taste zum Anwahlen der gewtiinschten Funktion.
Zum Deaktivieren der Sonderfunktionen und zum Zurtickkehren in den
manuellen Modus driicken Sie “OFF”.

Die Leistungsstufe wird bei der Verwendung von Sonderfunktionen durch
das Kochfeld voreingestellt und kann nicht geandert werden.

P SCHMELZEN

Mit dieser Funktion konnen Lebensmittel auf eine ideale Temperatur
zum Schmelzen gebracht werden und der Zustand der Lebensmittel
ohne Verbrennungsgefahr erhalten werden. Diese Methode ist ideal, da
sie empfindlichen Lebensmitteln, wie Schokolade, nicht schadet und
verhindert, dass diese am Topf kleben.

@ WARMHALTEN

Diese Funktion ermdglicht das Warmhalten Ihrer Speisen bei einer idealen
Temperatur, gewohnlich nach Abschluss des Garvorgangs oder bei sehr
langsamer Reduktion von Flissigkeiten. Ideal zum Servieren von Speisen
bei optimaler Temperatur.

=T KOCHELN (SIMMERN)

Diese Funktion ist ideal zum Erhalten einer Siedetemperatur, ermdéglicht das
Garen von Speisen lber ldngere Zeit ohne Verbrennungsgefahr. Ideal fir
Rezepte mit langen Garzeiten (Reis, Saucen, Braten) mit fliissigen Saucen.

ANZEIGEN

9  KkocHEN

Mit dieser Funktion kann Wasser bei geringem Energieverbrauch zum
Kochen gebracht und am Kochen gehalten werden.

Es sollten etwa 2 Liter Wasser (vorzugsweise mit Zimmertemperatur) in
den Topf gegeben und nicht abgedeckt werden. In allen Fallen wird den
Benutzern empfohlen, das kochende Wasser zu tberwachen und die
verbleibende Wassermenge regelmaRig zu tberpriifen.

% ACTIVE HEAT

Die Flex-Kochflache ist in drei Kochflachen unterteilt
(siehe Abbildung), die abhdngig von der Position

hoch des Topfes/der Pfanne mit einer voreingestellten
Leistung (hoch, mittel oder niedrig) aktiviert werden:
mittel Bewegen Sie den Topf/die Pfanne (iber die Flache,
ummitverschiedenen Temperaturen weiterzugaren,

niedrig ohne die Bedienelemente verwenden zu missen.

2 WI-FI-TASTE

Driicken Sie die Wi-Fi-Taste, um das Gerat mit dem Drahtlosnetzwerk des
Benutzers zu verbinden, und folgen Sie den Anweisungen der App.

Wenn der Benutzer das Produkt verbindet, danach aber beschlief3t, die Wi-
Fi-Funktion nicht zu benutzen, kann das Radio ausgeschaltet werden, um
Energie zu sparen.

Driicken und halten Sie die Wi-Fi-Taste 7 Sekunden lang gedriickt, um das
Radio auszuschalten.

Wenn das Radio ausgeschaltet wurde, kann der Benutzer die Wi-Fi-Funktion
jederzeit wieder einschalten. Halten Sie die Wi-Fi-Taste 3 Sekunden lang
gedriickt, um das Radio erneut einzuschalten.

Wenn Sie nach dem Einschalten des Funks 3 Sekunden lang die WLAN-
Taste driicken, wird der WPS-Verbindungsmodus aktiviert. Gehen Sie bei
eingeschaltetem WPS zu lhrem Router und driicken Sie die WPS-Taste an
Ihrem Router.

Q REMOTE-TASTE

Wenn das Kochfeld einen Befehl a us der Ferne empfangt (z. B.: von einem
Smartgerat iber die mobile App), muss der Benutzer dies durch Driicken der
Remote-Taste bestatigen.

Driicken und halten Sie die Remote-Taste 7 Sekunden lang bei eingeschaltetem
Gerat gedriickt, um das Gerdt vom Drahtlosnetzwerk des Benutzers zu trennen
(z. B.wenn die App eine Verbindung mit einem neuen Router anfordert).

(M
I | RESTWARME

Wird “H” am Display angezeigt, ist die Kochzone heil3. Die Anzeige leuchtet
auf, selbst wenn die Zone nicht eingeschaltet war, jedoch durch die Hitze
aufgrund der Verwendung nebenliegender Zonen aufgeheizt wurde bzw.
weil ein heier Topf darauf abgestellt wurde.

Wenn die Kochzone abgekihlt ist, erlischt das “H".

g FALSCH POSITIONIERTER ODER FEHLENDER TOPF

Dieses Symbol erscheint, wenn der Topf zum Induktionsgaren nicht
geeignetist, nicht richtig positioniert ist oder nicht die angemessene GroRe
fur die ausgewahlte Kochzone besitzt. Wird innerhalb von 30 Sekunden
nach der Auswahl kein Topf erkannt, so schaltet sich das Kochfeld
automatisch wieder aus.
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GARTABELLE

LEISTUNGSSTUFE

ZUBEREITUNGSART

EMPFOHLENE VERWENDUNG
(Die Angabe ergénzt Ihre Erfahrung und Kochgewohnheiten)

Maximale . Ideal zum schnellen Erwédrmen von Speisen bis zum Aufkochen (von Wasser) oder
. P Schnelles Erwdrmen ) PR
Leistungsstufe schnellen Erhitzen von Garflissigkeiten.
Ideal zum Andiinsten, Ankochen, Braten von Tiefkiihlkost, schnellen Aufkochen
1 Braten — Aufkochen von Flissigkeiten.
] 14-18
1 Brdunen — Anbraten — .
. Aufkochen — Grillen Ideal zum kurzen Anbraten, sprudelnden Kochen, Garen und Grillen.
1
1 Brdunen — Garen — Diinsten — | Ideal zum kurzen Anbraten, leicht am Kochen halten, Garen und Grillen und zum
. Anbraten — Grillen Vorheizen des Zubehérs.
. 10-14 -
] Garer&—. Dunsten.— Anbraten Ideal zum Duinsten, leicht am Kochen halten, Garen und Grillen (Idngere Dauer).
. — Grillen — Weichgaren
. Ideal zum langsamen Kochen (Reis, Saucen, Braten, Fisch) in Flissigkeit (z. B.
n . . .
. s o Garen — leichtes Kcheln — Wasser, Wein, Brithe, Milch) und zum Quellen von Nudeln.
. Eindicken — Ziehen lassen Ideal zum langsamen Kochen (Menge weniger als 1 Liter: Reis, Saucen, Braten, Fisch) in
- Flissigkeit (z.B. Wasser, Wein, Briihe, Milch).
- Schmelzen — Auftauen Ideal zum Zerlassen von Butter, vorsichtigen Schmelzen von Schokolade,
- Auftauen von Lebensmitteln in kleinen Mengen.
- 1-4
_ Warmhalten — Quellen von Ideal zum Warmhalten kleiner Mengen frisch zubereiteter Speisen oder
Risotto Warmhalten von Geschirr und zum Quellen von Risotto.
Leistungsstufe Kochfeld in Position Standby oder Aus (nach dem Garen kann noch Restwarme
OFF - . . uyyu B
Null vorhanden sein, wird durch “H” angezeigt).

WARTUNG UND REINIGUNG

WARNUNG
« Verwenden Sie keinen Dampfreiniger.
- Stellen Sie vor der Reinigung sicher, dass die Kochzonen abgeschaltet sind und dass die Restwarmeanzeige (“H”) nicht

angezeigt wird.

Wichtig:

«  Zucker oder stark zuckerhaltige Speisen konnen das Kochfeld
beschadigen und miissen sofort entfernt werden.

Keine Scheuerschwamme oder Topfkratzer verwenden, da sie das Glas
beschadigen kdnnen.

Das (abgekiihlte) Kochfeld nach jeder Verwendung reinigen, um
Ablagerungen und Flecken von Speiseresten zu entfernen.

Eine Oberfliche, die nicht entsprechend sauber gehalten wird, kann
die Empfindlichkeit der Tasten des Bedienfelds verringern.
Verwenden Sie nur einen Schaber, wenn Rickstande am Kochfeld
kleben. Befolgen Sie die Herstelleranweisungen fiir den Schaber, um
ein Zerkratzen des Glases zu vermeiden

Salz, Zucker und Sand kdnnen die Glasoberflache zerkratzen.

Ein weiches Tuch, Kiichenrolle oder ein spezielles Reinigungsmittel fiir
Kochfelder verwenden (die Herstellerangaben beachten).
Verschiittete Flussigkeiten konnen dazu fiihren, dass sich die Topfe
bewegen oder dass diese vibrieren.

Das Kochfeld nach der Reinigung griindlich trocknen.

Bauknecht



LOSEN VON PROBLEMEN

- Vergewissern Sie sich, dass kein Stromausfall vorliegt.
« Wenn sich das Kochfeld nach dem Gebrauch nicht ausschalten ldsst,

HINWEIS: Wasser, aus Kochgeschirr verspritzte Fliissigkeit oder Gegenstande
irgendwelcher Art konnen die versehentliche Aktivierung oder Deaktivierung

trennen Sie es sofort vom Stromnetz.
« Erscheinen am Display nach dem Einschalten des Kochfelds
alphanumerische Codes, priifen Sie diese und die entsprechenden
Anweisungen in der unten aufgefiihrten Tabelle.

der Bedienfeldsperre verursachen.

ANZEIGECODE

BESCHREIBUNG

MOGLICHE URSACHEN

ABHILFEMASSNAHME

Kochtopf wird erfasst, ist aber nicht mit
gewlinschter Operation kompatibel.

Kochtopf wurde nicht korrekt auf der
Kochzone positioniert oder ist nicht
mit einer oder mehreren Kochzonen

Taste Ein/Aus zweimal dricken, um den
Code FOET zu l6schen und den Betrieb
der Kochzone wieder herzustellen. Dann

Uberhitzung ab.

Komponenten ist zu hoch.

A kompatibel. versuchen, den Kochtopf mit einer anderen
Kochzone zu verwenden, oder einen
anderen Kochtopf verwenden.

Falscher Stromkabelanschluss. Der Netzanschluss ist nicht genau, | Den Stromanschluss gemdBl Abschnitt

FOE7 wie er im Abschnitt “ELEKTRISCHER | “ELEKTRISCHER ANSCHLUSS" abdndern.

ANSCHLUSS” beschrieben wurde.
FOEA Das Bedienfeld schaltet wegen DieinterneTemperaturderelektronischen | Warten Sie vor dem Gebrauch ab, bis sich das

Kochfeld abgekiihlt hat.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOES, FOEC, F1E1,
F6E1, F7E5, F7E6

Trennen Sie den Herd von der Stromversorgung.
Einige Minuten warten, anschlieBend das Kochfeld erneut an die Stromversorgung anschlie3en.
Sollte das Problem weiterhin bestehen, das Servicezentrum kontaktieren und den Fehlercode angeben, der auf dem Display

erscheint.

dE
[wenn das Kochfeld
ausgeschaltet ist]

Das Kochfeld schaltet nicht auf
Aufheizen.
Die Funktionen schalten sich nicht ein.

DEMO-MODUS ein.

Folgen Sie den Anweisungen im Absatz
“DEMO-MODUS".

WLAN-LED: Ein (fest)
REM-LED: blinkt

Das Kochfeld funktioniert nicht.
Die Tasten reagieren nicht.

Ein Softwareupdate wird ausgefiihrt (es
kann mehr als 1 Stunde dauern).

Warten Sie, bi s das Update abgeschlossen
ist, bevor Sie das Kochfeld erneut verwenden.

[Leistungsstufe niedriger
als die geforderte Stufe]

eine Mindestleistungsstufe ein, um
sicherzustellen, dass die Kochzone
verwendet werden kann.

Leistungsstufen entsprechend dem fir
das Kochfeld eingestellten Maximalwert.

langsam
(1s Ein/1s Aus)

Beispiel: Das Kochfeld Iasst keine Aktivierung | Der Leistungsregler begrenzt die | Siehe Absatz “Einstellen der Leistung”.
SR einer Sonderfunktion zu. Leistungsstufen entsprechend dem fiir
Ty B das Kochfeld eingestellten Maximalwert.

Beispiel: Das Kochfeld stellt automatisch | Der Leistungsregler begrenzt die | Siehe Absatz “Einstellen der Leistung”.

WI-FI FAQ

Welche Wi-Fi-Protokolle werden unterstiitzt?
Installierter Wi-Fi -Adapter unterstiitzt Wi-Fi b/g/n fiir europdische Lander.

Welche Einstellungen miissen in der Router-Software konfiguriert
werden?

Die folgenden Routereinstellungen sind erforderlich: 2.4 GHz aktiviert,
Wi-Fi b/g/n, DHCP und NAT aktiviert.

Welche Version von WPS wird unterstiitzt?
WPS 2.0 oder hoher. Lesen Sie die Router-Dokumentation.

Gibt es Unterschiede zwischen der Verwendung eines Smartphones
(oder eines Tablets) mit Android oder iOS?

Sie kénnen das von lhnen bevorzugte Betriebssystem verwenden, es
macht keinen Unterschied.

Kann ich ein mobiles 3G-Tethering anstelle eines Routers verwenden?
Ja, aber Cloud-Dienste sind flir dauerhaft verbundene Gerédte ausgelegt.

Wie kann ich iberpriifen, ob meine Internetverbindung zu Hause
funktioniert und der Wi-Fi-Betrieb aktiviert ist?

Sie konnen auf lhrem Smart-Gerat nach lhrem Netzwerk suchen.
Deaktivieren Sie alle anderen Datenverbindungen, bevor Sie versuchen.

Wie kann ich uberpriifen, ob mein Geridt mit meinem Wi-Fi-
Heimnetzwerk verbunden ist?

Rufen Sie die Router-Konfiguration auf (siehe Handbuch des Routers) und
priifen Sie, ob die MAC-Adresse des Gerdtes auf der Seite fiir drahtlose
verbundene Gerédte aufgefihrt ist.

Wo finde ich die MAC-Adresse des Gerats?

Auf einem Etikett am Glas sind die SAID- und MAC-Adressen aufgefiihrt. Die
MAC-Adresse besteht aus einer Kombination von Zahlen und Buchstaben,
die mit “88:e7" beginnen.

Wie kann ich iiberpriifen, ob der Wi-Fi-Betrieb des Geréts aktiviert ist?
Suchen Sie auf lhrem Smart-Gerat die Home Net-App, wenn das Gerate-
Netzwerk sichtbar und mit der Cloud verbunden ist.

Kann es vorkommen, dass etwas das Signal daran hindert das Gerat
zu erreichen?

Stellen Sie sicher, dass die angeschlossenen Geréte nicht die gesamte
verfigbare Bandbreite belegen.

Stellen Sie sicher, dass Ihre Wi-Fi-fahigen Gerdte nicht die vom Router
maximal zuldssige Anzahl tberschreiten.

Wie weit sollte der Router vom Gerit entfernt sein?

Normalerweise ist das Wi-Fi-Signal stark genug, um ein paar Rdume
abzudecken, aber das hdngt sehr vom Material ab, aus dem die Wande
bestehen. Sie kénnen die Signalstarke Uberpriifen, indem Sie Ihr Smart-
Gerat neben dem Gerat platzieren.

Was kann ich tun, wenn meine drahtlosen Verbindungen das Gerit
nicht erreichen?

Sie kdnnen bestimmte Gerdte verwenden, um die Wi-Fi-Abdeckung Ihres
Heimnetzwerks zu erweitern, z.B. Access Points, Wi-Fi-Zwischenverstarker
und Stromleitungstberbriickung (nicht mit dem Gerat mitgeliefert).
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Wie kann ich den Netzwerknamen meines Wi-Fi und das Passwort
herausfinden?

Lesen Sie die Router-Dokumentation. Auf dem Router befindet sich
normalerweise ein Aufkleber mit den Informationen, die Sie benétigen, um
die Gerdte-Einrichtungsseite tber ein angeschlossenes Gerat zu erreichen.

Was kann ich tun, wenn mein Router den Wi-Fi-Kanal aus der
Nachbarschaft verwendet?
Zwingen Sie den Router dazu, Ihren Wi-Fi-Netzwerkkanal zu verwenden.

Was kann ich tun, wenn die Wi-Fi-LED blinkt oder das Gerét keine
stabile Verbindung zu meinem Heimnetz-Router herstellen kann?
Das Gerat ist moglicherweise richtig mit dem Router verbunden, kann
jedoch nicht auf das Internet zugreifen. Um das Gerat mit dem Internet zu
verbinden, miissen Sie die Einstellungen fiir Router und/oder Funkanbieter
Uberprifen.

Routereinstellungen: NAT muss eingeschaltet sein, Firewall und DHCP
muUssen richtig konfiguriert sein. Passwort-Verschlisselung unterstutzt: WEP,
WPAWPA2. Um einen anderen VerschlUsselungstyp auszuprobieren, lesen
Sie bitte das Handbuch des Routers.

Funkanbietereinstellungen: Wenn lhr Internetdienstanbieter die Nummer
der MAC-Adresse festgelegt hat, die eine Verbindung zum Internet herstellen
kann, kdnnen Sie das Gerat moglicherweise nicht mit der Cloud verbinden.
Die MAC-Adresse eines Gerdts ist seine einzigartige Kennzeichnung. Fragen
Sie Ihren Internetanbieter, wie Sie andere Gerdte als Computer mit dem
Internet verbinden kénnen.

GERAUSCHE

|

. DE
Wie kann ich iiberpriifen, ob Daten iibertragen werden?
Nachdem Sie das Netzwerk eingerichtet haben, schalten Sie das Gerét aus,
warten Sie 20 Sekunden und schalten Sie das Gerat ein: Stellen Sie sicher,
dass die App den Ul-Status des Gerates anzeigt.
Einige Einstellungen bendtigen einige Sekunden, um in der App angezeigt
zu werden.

Wie kann ich mein Whirlpool-Konto andern, aber meine Gerdte
verbunden lassen?

Sie konnen ein neues Konto erstellen, aber vergessen Sie nicht, lhre
Gerdte vom alten Konto zu entfernen, bevor Sie sie auf ein neues Konto
verschieben.

Ich habe den Router gewechselt, was muss ich tun?

Wenn Sie den vorherigen Netzwerknamen und das Kennwort im neuen
Router beibehalten kdnnen, missen Sie nichts tun, das Gerat stellt
automatisch eine Verbindung wieder her.

Andernfalls driicken Sie einfach “+“ auf der App-Startseite, ohne das Gerat
zu trennen, und folgen Sie den Anweisungen der App, um es mit dem
neuen Drahtlosnetzwerk zu verbinden.

Wéhrend des Normalbetriebs von Induktionskochfeldern kénnen
pfeifende oder knarrende Gerausche auftreten.

Diese werden vom Kochgeschirr erzeugt und stehen mit dessen Boden in
Verbindung (wenn der Boden beispielsweise aus mehreren Materialschichten
besteht oder uneben ist).

KUNDENDIENST

Diese Gerdusche richten sich je nach Art des verwendeten Kochgeschirrs
und der darin enthaltenen Nahrungsmittelmenge und weisen nicht auf
eine Stérung hin.

Flr eine umfassendere Unterstiitzung melden Sie lhr Produkt bitte unter
www.bauknecht.eu/register an.

BEVOR SIE DEN KUNDENDIENST RUFEN:

1. Versuchen Sie zuerst, die Stérung anhand der in LOSEN VON
PROBLEMEN beschriebenen Ratschlage selbst zu beheben.

2. Schalten Sie das Gerdt aus und wieder ein, um festzustellen, ob die
Stérung behoben ist.

FALLS DIE STORUNG NACH DEN VORSTEHEND BESCHRIEBENEN
KONTROLLEN WEITER BESTEHT, WENDEN SIE SICH BITTE AN DEN
NACHSTEN KUNDENSERVICE.

Rufen Sie die Nummer in dem Garantieheft an oder folgen Sie den
Anweisungen auf der Internetseite www.bauknecht.eu.

Wenn Sie den Kundendienst kontaktieren, immer die folgenden Angaben
machen:

Eine kurze Beschreibung der Stérung,
«  Geratetyp und Modellnummer;

oot

=

«  Servicenummer (Nummer nach dem Wort “Service” auf dem Typenschild).
Die Servicenummer finden Sie auch auf dem Garantieheft;

o1 iA'ANe S 0000 000 00000

« lhre vollstandige Anschrift;
«  lhre Telefonnummer.

Im Reparaturfall wenden Sie sich bitte an den autorisierten Kundenservice
(nur dann wird garantiert, dass Originalersatzteile verwendet werden und
eine fachgerechte Reparatur durchgefiihrt wird).

Bei Unterputz-Installation kontaktieren Sie den Kundendienst, um die
Montage des Schraubensatzes 4801 211 00112 anzufordern.
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