PRIRUCKA -
PRO KAZDODENNI POUZITI

DEKUJEME, ZE JSTE SI ZAKOUPILI Bezpeclnostni pokyny a ndvod k pouziti
VYROBEK ZNACKY WHIRLPOOL a Udrzbé si mazete stahnout z nasich
Komplexnéjsi podporu ziskate registraci iWWW webovych stranek docs.whirlpool.eu,
=/ svého produktu na webovych strankach pficemz se fidte pokyny uvedenymi na
www.whirlpool.eu/register zadni strané této brozury.
' Pred pouzitim spotiebice si peclivé prectéte prirucku Zdravi a bezpecnost.
°
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\ 7. Dvitka
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1. ZAPNUTI/VYPNUTI 3. OBLIBENE 6. DALKOVE OVLADANI
Pro zapnuti a vypnuti trouby. Pro vyvolani seznamu oblibenych Povoleni pouziti aplikace
2.DOMU funkci. 6™ Sense Live Whirlpool.
Rychly pfistup do hlavni nabidky. | 4. DISPLEJ 7. ZRUSIT

5. NASTROJE Zruseni viech funkci trouby kromé

Volba z nékolika moznosti a také funkci Hodiny, Minutka a Zamek

zména nastaveni a preferenci ovladani.

k troubé.
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SLUSENSTVI

v
v
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Umoznuje efektivni cirkulaci
horkého vzduchu. Jidlo polozte
pfimo na mfizku nebo ji pouzijte
jako podporu pro pekace a plechy
na peceni nebo jiné Zaruvzdorné
nadobi. Pfi pfipravé jidla pfimo na mfizce umistéte
o uroven nize pecici plech. Maze byt umistén rovnéz
i na pecicim nebo napafovacim plechu na stejné
urovni.

NI
Pouziva se jako plech na peceni
s funkcemi ,Horky vzduch” a ,Horky
vzduch + para“ k pfipravé masa, ryb,
zeleniny nebo rlznych druht chlebt
a peciva. Je také uzite¢ny jako
podpora zaruvzdorného nadobi, takze nemusite
pokladat predméty na dno trouby. Pokud je umistén
pod rost nebo naparovaci plech, slouzi k zachytavani
stavy z pokrma.
NAPAROVACI PLECH

AT Usnadnuje cirkulaci pary, takze se

s~ jidlo pFipravuje rovnomérné.
Umistéte pod néj pecici plech, ktery
bude zachycovat uvoliujici se stavy.
SONDA DO POKRMU
Slouzi k méfeni teploty uvnitf
pokrmu béhem peceni.

Pocet kusU a typ pfislusenstvi se mlzZe v zavislosti na
zakoupeném modelu isit.

VLOZENI ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVI

Vlozte mtizku horizontalné zasunutim do vodicich
rostl, pricemz se ujistéte, Ze strana se zvednutym
okrajem je otocena nahoru.

Dalsi pfislusenstvi, jako je napf. pecici nebo
odkapavaci plech, se zasunuiji svisle, a to stejnym
zpUsobem jako rost.

Pfred nakupem dalsiho pfislusenstvi, které je na trhu
k dispozici, se ujistéte, Ze je zaruvzdorné a vhodné
pro pripravu jidla v pare.

NADRZKA
Naplnte pitnou vodou pokazdé, kdyz
hodlate pouzit parni funkci.
Nadrzka je snadno pfistupna po otevieni
dvirek. Vyjmete ji mirnym pfizvednutim
a tahem smérem k sobé. Pfed vlozenim
nadrzky do drzaku se ujistéte, Zze hadicka je spravné
umisténa v otvoru nachazejicim se na horni hrané
nadrzky.
Naplnte nadrzku az po znacku,MAX" a umistéte ji
do drzaku: Horni a prava ¢ast nadrzky by se méla
dotykat stén drzaku. Vlozte nadrzku zcela dozadu
a poté ji zatlacte smérem dol(, dokud se cvaknutim
nezajisti ve svém usazeni. Po kazdém pouziti nadrzku
vyprazdnéte. Nezapomente vylit vodu také z trubice.

B Pro odstranéni veskerého
“ kondenzatu, ktery se vytvoril béhem
peceni. Nenechavejte kondenzat
v nadrzce.

Dalsi pfislusenstvi, jeZz neni soucasti vybavy, Ize zakoupit zvlast
prostfednictvim servisniho centra.

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH ROSTU

+ Prejete-li si vyjmout vodici rosty, posurite je
dopredu a tdhnéte smérem k sobé, aby se odjistily
z drz3aka. (a)

+ Pokud chcete vodici rosty instalovat zpét,
zahdknéte je do drzdkd mirnym tlakem smérem
doll, dokud se s cvaknutim nezajisti na svém
misté. (b)

Ujistéte se, ze mezi horni ¢asti jakékoliv nddoby
a sténami peciciho prostoru je mezera alespon
30 mm, aby para mohla dostate¢né cirkulovat.
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FUNKCE

CcS

@ RUCNI FUNKCE
.« PARA

Pro Setrné a zdravé vareni pomoci parnich funkci za
ucelem zachovani nutri¢nich hodnot potravin. Tato

« HORKY VZDUCH + PARA

Funkce pro pripravu pokrmd, které jsou na povrchu
kfupavé a uvnitf mékké a stavnaté. Je vhodna
zejména pro peceni kufeciho a rybiho masa, brambor,
hotovych zmrazenych jidel, kolacd, dortd a moucnikd.

funkce je obzvlast vhodna k pripravé zeleniny, ryb

a ovoce, ale také blansirovani. Pokud neni uvedeno fol bre 1367 ¢ H
jinak, pfed vlozenim jidla do trouby odstrante veskeré  chich 180-190 “i[z';é—, 35-40
obalové materialy a ochranné félie. e =
tol e ¢ b Krati prsa 200-210 stfedni 50-60 | “ .
Gnocchi 90-100 | 10-15 3 1 Zebirka 160-170 | Nizky | 80-90 2 ‘L
Rybi terina 75-80 60-90 2. Pe¢end ryba 190-200 |  Nizky 15-25 | 2 ‘L
Vafena vejce 90 2025 | 3. Pecend zelenina 200-210 | Stredni 54 34 1
-Vysokd | 770 e N
Cervena fepa 100 50-60 12...2.9; \L, . SPECIALNI
Cervené zeli 100 3035 3. 1 » ROZMRAZENi PAROU
Bilé zeli 100 530 31 Pro roz_mrgzovénij?,kéhokoli typu potravinv.
o Potraviny jako napfiklad maso a ryby polozte na
Bilé fazole 100 73-90 oy naparovaci plech na Uroven 3 a sejméte z nich

« HORKY VZDUCH

Slouzi k pfipravé pokrm0 zplGsobem, ktery ma
podobné vysledky jako pfi pouziti bézné trouby.
S touto funkci doporucujeme pouzivat mfizku,
protoze ta umoznuje efektivni cirkulaci vzduchu.
Pecici plech Ize pouzit i k pfipravé urcitych druht
peciva, jako napfiklad susenek nebo rohlikd.

ol ) e ¢ H
Zdobené dorty Ano 160 35-40 %i»:
Susenky Ano | 150-165 12-15 | 2
Odpalované pecivo Ano 190-200 25-30 i
Svycarska rolada Ano 230 7-8 i
Slané kolace Ano 180-190 35-40 i
Listové tésto Ano 180-190 15-20 _2’
Mrazend kufeci kiidélka Ano 190-200 15-18 i

veskery obalovy material. Odkapavaci plech
zasunte na spodni uroven, aby do néj mohla
stékat rozmrazend voda. Nejlepsich vysledku

dosahnete, kdyz jidlo nerozmrazite uplné, ale

nechate proces dokoncit béhem doby odpocivani.
Aby chléb pfilis nezmékl, doporucujeme jej
uchovavat zabaleny.

fol &3 ¢ @ -
Mleté 30-35
- 500 25-30
Maso Na platky 20-25
Klobésa 450 10-15 10-15
Celd 1000 | 60-70 40-50
Drubez Filety 500 25-30 20-25
Stehna 30-35 25-30
Celd 600 30-40 25-30
Ryby Filety 300 10-15 10-15
Porce 400 20-25 20-25 60
. Porce 300 25-30 20-25
Zelenina
Kusy 400 10-15 5-10
Bochnik chleba 500 15-20 | 25-30
Platk 8-12 5-10
Chiéb Y 250
Rohliky / zemle 10-12 5-10
Kolac¢ 400 8-10 15-20
Smisené 400 10-15 5-10
Ovoce —
Bobulovité plody | 250 5-8 3-5

» OHRATI PAROU
Slouzi k ohfevu jiz hotovych mrazenych ¢i
chlazenych jidel nebo hotovych jidel s pokojovou
teplotou. Tato funkce vyuziva k pozvolnému
ohfivani jidla paru, ¢imz nedochazi k jeho

vysusovani. Timto je tedy mozné uchovat plvodni
chut a vuni jidla. Nechate-li jidlo chvili dojit,
dosahnete lepsiho vysledku. Mensi nebo slabsi
kousky doporucujeme umistovat doprostied

a vétsi nebo silnéjsi kousky okolo. Pouzivate-li

perforovany talif, umistéte pod néj pecici plech,
aby zachytil uvolnujici se Stavy.
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» KYNUTI

Slouzi k dosazeni optimalniho vykynuti sladkého
nebo slaného tésta. Chcete-li zachovat kvalitu

vykynuti, nezapinejte funkci, pokud je trouba stale

horkd po dokonceni cyklu peceni.

» OCHRANA

Slouzi k zavafovani ovoce a zeleniny.
Doporucujeme pouzivat pouze kvalitni ¢erstvé
ovoce nebo zeleninu. Naplnte sklenice ovocem
nebo zeleninou (pokud mozno predvaiené)

a dolijte konzervacni tekutinu nebo sirup,
ponechte pfibl. 2 cm od horniho okraje. Poté
volné instalujte vicka bez utahovani.

Umistéte mfizku na uroven 2 s pecicim plechem
o uroven nize a na mrizku polozte sklenice.
Pfipadné mulzete sklenice umistit pfimo na
pecici plech. Aktivujte funkci. Po dokonceni
fadné utdhnéte vicka na sklenicich (pouzivejte
pfitom zaruvzdorné rukavice nebo si chrarite
ruce zaruvzdornym hadrem) a poté je nechte
vychladnout pfi pokojové teploté.

» JOGURT

Slouzi k vyrobé jogurtu. Pfed aktivaci této
funkce pridejte pfibl. 100 g bézné dostupného
plnotu¢ného Cerstvého jogurtu do jednoho litru
plnotu¢ného mléka pfi pokojové teploté.
Vezméte prosim na védomi: Pokud pouzijete
nepasterizované mléko, nechte jej projit mirnym varem
pred ochlazenim na pokojovou teplotu.

Nalijte smés do zaruvzdornych sklenic, zakryjte
je zaruvzdornymi vicky nebo félii a umistéte je
na mfizku, zasunutou do Urovné 2. Zvolte funkci

a nastavte dobu trvani na pét hodin (teplotu neni
mozné ménit). Po dokonceni funkce nechte jogurt

pfed podavanim vychladnout v chladniéce po
dobu nékolika hodin.

» DEZINFEKCE

Slouzi k dezinfekci sklenic a nadob uréenych pro
kojence a batolata pomoci pary. Na uroven 1
umistéte mfizku nebo pecici plech a postavte na
néj jednotlivé nddoby s dostate¢nymi rozestupy,
aby se para dostala ke viem castem.

» DOKONCENI

Slouzi k optimalizaci pfipravy jiz hotovych jidel
pfi zachovani mékkosti a Stavnatosti. Tato funkce
umoznuje ohfev jiz hotovych nebo ¢astec¢né
predvarenych jidel, jako je napfiklad pecené, ryby
a gratinované pokrmy. Pokrmy doporucujeme
ponechat v jejich plivodnim obalu a polozit na
rost na Uroven 3, popfipadé je umistit pfimo na

naparovaci plech na uroven 3 a o Uroven niz vlozit
pecici plech. Méli byste nastavit teplotu trouby na
konecnou teplotu, jakou by mélo jidlo mit.

fol B | @ | H
Hotové jidlo 100 1825 | 3 21
Polévka 100 | 20-25 | 3
Zelenina 100 | 2025 3 21
Ryze/téstoviny 100 1520 3 21
Brambory 100  20-25 3 21
Maso na platky 100 15-20 19_3.9; 2_/1,
Maso v omaéce 100 25-30 “_,_f;,

Rybi filé 100 10-15 -lo':’p_rﬂ

Y 6t SENSE

sense Pro pripravu nékolika druh( jidel a potravin
a snadné a rychlé dosazeni optimalnich vysledka.
Abyste pouzitim této funkce dosahli co nejlepsich
vysledkd, fidte se pokyny uvedenymi v pfislusné

tabulce pfiprav.

JAK POUZIVAT TABULKY PRO TEPELNOU UPRAVU

Seznam tabulek:

recepty Yo, je-li potfeba piedehfev 2, teplota §#,
Uroven pary &% , hmotnost (3 , doba pfipravy (: , doba odlezeni & ,
piislusenstvi a Uroven = doporucend pro vafeni.
Doba peceni se pocita od okamziku vloZeni jidla do trouby bez doby

predehféati (které je u nékterych receptl nutné).

Teploty a doby peceni maji pouze orientacni charakter, nebot se odvijejf

od mnozstvi jidla a pouzitého pfislusenstvi.

Whjr/lﬁool



POUZIVANI DOTYKOVEHO DISPLEJE

Pro prochazeni nabidky nebo seznamu:

Jednoduse potahnéte prstem pres displej
a prochazejte polozkami nebo hodnotami.

' Provolbu ¢i potvrzeni:
Klepnutim na obrazovku si vyberte
pozadovanou hodnotu nebo polozku nabidky.

PRED PRVNIM POUZITIM

Pro ndvrat na pfedchozi zobrazeni:
Klepnétena < .

Pro potvrzeni nastaveni nebo prechod na dalsi
zobrazeni:

Klepnéte na,,NASTAVIT“ nebo ,DALSI".

P¥i prvnim zapnuti spotiebi¢e bude nutné produkt
nastavit.

Nastaveni je mozné pozdéji upravit stisknutim tlacitka & ,
které zajisti pfistup do nabidky ,Nastroje”.

1. VOLBA JAZYKA

Pfi prvnim zapnuti spotfebice je nutné nastavit jazyk

a cas.

« Potazenim prstem po obrazovce muzete prochdazet
seznamem dostupnych jazyk.

Cestina, Cesky Jazyk
Czech

4
Dansk
Danish

A4
Deutsch
German

+ Klepnéte na pozadovany jazyk.

EA\VIKA
Greek, Modern

English
English

Klepnutim na tlacitko € se vratite zpét na pfedchozi
zobrazenf.

Espariol
Spanish

2. VOLBA REZIMU NASTAVENI

Po vybéru jazyka se na displeji zobrazi vyzva k volbé
rezimu ,STORE DEMO” (urcené pro prodejce, pouze
pro vystavené zbozi) nebo k pokracovani stisknutim
tla¢itka,DALSI".

Dékujeme Vam za nakup!

Stiskem Dalsi pokracujte v nastaveni pro
pouziti vdomécnosti.

&

3. NASTAVENI| WIFI

Funkce 6™ Sense Live vam umoznuje troubu
obsluhovat vzdalené pfes mobilni zafizeni. Aby bylo
mozné spotiebi¢ ovladat dalkové, musite nejdfive
uspésné dokoncit postup nastaveni pfipojeni. Tento
postup je nutny pro registraci spotiebice a pfipojeni
k vasi domaci siti.

- Klepnutim na,NASTAVIT NYNi“ nastavte pfipojeni.

4 Nastaveni bezdratové sité?

Nastavit WiFi nyni k automatickému
nastaveni ¢asu, data a povoleni pfipojeni
pomoci smartphonu.

Pokud preskocite, mlzete najit volbu pozdéji

v menu Nastroje.

Chcete-li produkt pfipojit pozdéji, klepnéte na ,PRESKOCIT".
NASTAVENI PRIPOJENI

Abyste mohli pouzivat tuto funkci, budete
potiebovat: chytry telefon nebo tablet a bezdratovy
router pfipojeny k internetu. Pomoci chytrého
zafizeni zkontrolujte, ze je signal vasi domaci
bezdratové sité v blizkosti spotfebice dostatecné
silny.

Minimalni pozadavky.

Chytré zafizeni: Android s rozlisenim 1 280 x 720 (nebo
vyssim) ¢ii0S. V obchodé s aplikacemi naleznete informaci

o kompatibilité s jednotlivymi verzemi Android nebo iOS.
Bezdratovy router: 2,4 GHz WiFi b/g/n.

1. Stahnéte si aplikaci 6 Sense Live

Prvnim krokem k pfipojeni spotfebice je stazeni
aplikace na vase mobilni zafizeni. Aplikace 6" Sense
Live vas provede viemi kroky, které jsou zde uvedeny.
Aplikaci 6" Sense Live si mUzete stahnout z iTunes
Store nebo Google Play Store.

2. Vytvorte si ucet

Pokud jste tak jesté neucinili, vytvorte si u¢et. Umozni
vam pfipojit spotfebice do sité, sledovat je i vzdalené
ovladat.

3. Zaregistrujte svij spotrebic

Ridte se pokyny v aplikaci a zaregistrujte svij
spotiebic. K dokonceni registracniho procesu budete
potfebovat ¢islo Smart Appliance Identifier (SAID).
Jedna se o jedine¢ny kod, tj. Cislo, které nasleduje za
slovem SERVICE uvedeném na identifika¢nim stitku,
kterym je vyrobek opatfen.
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4, Pripojte se k WiFi

Postupujte podle pokyn( k nastaveni pfipojeni
pomoci skenu. Aplikace vas provede procesem
pfipojeni vaseho spotiebice k bezdratové siti u vas
doma.

Pokud vas3 router podporuje WPS 2.0 (nebo vy3si),
zvolte ,RUCNI” a poté klepnéte na,Nastaveni WPS":
Na bezdratovém routeru stisknéte tlacitko WPS,
abyste vytvofili pfipojeni mezi obéma zafizenimi.

V ptipadé potfeby muzete produkt pfipojit i ru¢né
pomoci moznosti,Vyhledat sit”.

SAID kéd se pouziva k synchronizaci vaseho chytrého zafizenf
se spotiebicem.

Adresa MAC se zobrazuje pro modul WiFi.

Proces pfipojeni budete muset provést znovu, pouze
pokud dojde ke zméné nastaveni routeru (napt. ndzev
sité ¢i heslo nebo poskytovatele sité).

. NASTAVENI DATA A CASU

Po pripojeni trouby k vasi domaci siti dojde
k automatickému nastaveni data a ¢asu. Pripadné
budete muset nastaveni provést ru¢né

+ Klepnutim na pfislusné ¢islice nastavte ¢as.

« Klepnutim na,NASTAVIT” nastaveni potvrdte.
Po nastaveni ¢asu bude nutné nastavit také datum
« Klepnutim na pfislusné Cislice nastavte datum.
« Klepnutim na,NASTAVIT” nastaveni potvrdte.

4. NASTAVENI BODU VARU

Aby trouba produkovala paru efektivné, je treba ji
pred pouzitim k pfipravé pokrm( kalibrovat.
Naplnite nadrzku na vodu, postavte ji na misto

a vyberte moznost @ ,Vice médu” a poté ,Kalibrace
bodu varu”.

Klepnutim na ,START” zahdjite kalibraci, pficemz
zajistéte, aby dvirka trouby byla zaviend az do
ukonceni procesu.

Vezméte prosim na védomi: BEhem tohoto procesu mize
vznikat velké mnozstvi pary: To je Uplné normalnt.

5. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfiovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna se
o zcela bézny jev.

Pfed zapocetim vafeni tedy doporucujeme zahrat
troubu prazdnou za uc¢elem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zapachu.

Z trouby odstrante viechny ochranné kartény nebo
félie a vyjméte rovnéz i veskeré uvnitf ulozené
pfislusenstvi.

Predehfejte troubu na 200 °C, idealné pomoci funkce
~Horky vzduch”.

P¥i prvnim pouZiti trouby doporucujeme prostor vétrat.

6 Whjr/lﬁool
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KAZDODENNI POUZiVANI

1. ZVOLTE FUNKCI

+ Pro zapnuti trouby stisknéte tlacitko nebo se
dotknéte obrazovky v kterémkoli misté.

Na displeji si muzete vybrat mezi manualnimi

funkcemi nebo funkcemi 6™ Sense”.

« Klepnéte na pozadovanou funkci a vstupte do
prislusné nabidky.

12:35

Ru¢ni funkce @

Funkce 6th Sense

« Posouvanim nahoru nebo dold mUzete prochazet
seznamem.

Para Horky vzduch

Horky vz SPECIALNI FUNKCE

Para

« Pozadovanou funkci zvolte tim, Ze na ni klepnete.

< Vybratteplotu horkého vzduchu. »@

75 180 18!

N@t dobu pFipravy

« Klepnutim na pfislusné ¢islice nastavte
pozadovanou dobu peceni.

adejte dobu trvani horkého vzduchu.

2 3 4 5
7 8 9 0

. Klepnutim na,DALSI” nastaveni potvrdte.

Chcete-li béhem peceni zrusit nastavenou dobu pfipravy

a peceni ukoncit ru¢né, klepnéte na nastavenou dobu pecenti
a poté zvolte ,STOP”.

3. NASTAVENI FUNKCI 6" SENSE

2. NASTAVENI RUCNICH FUNKCI

Nastaveni mlGzete ménit po provedeni vybéru
pozadované funkce. Na displeji se zobrazi nastaveni,
které Ize ménit.

TEPLOTA / UROVEN PARY

«+  Zvolte si poZzadovanou hodnotu z nabizeného seznamu.

Vybrat teplotu horkého »@

vzduchu.

55 160 16!

Nast u pfipravy

Pokud to dana funkce umoznuje, mizete klepnutim
na »§ spustit pfedehfev.

Vybrat teplotu horkého
vzduchu.

Nastavit dobu pfipravy

DOBA TRVANI

Cas peceni nemusite nastavovat, pokud chcete

peceni fidit ru¢né. V rezimu Casovace trouba pece po

nastavenou dobu. Na konci doby peceni se trouba

automaticky vypne.

+ Pro nastaveni doby klepnéte na,Nastavit dobu
pfipravy”.

Funkce 6™ Sense vam umoznuje pfipravovat sirokou
Skalu pokrm( ze zobrazené nabidky. Vétsinu
nastaveni peceni provadi spotiebi¢ automaticky, aby
bylo dosazeno nejlepsich vysledk.

« Ze seznamu si vyberte zpUsob pfipravy.

« Zvolte funkci.

Funkce se zobrazuiji podle kategorii pokrm¢ v nabidce ,JIDLO

SE 6™ SENSE” (viz pfislusné tabulky) nebo podle receptd

v nabidce ,LIFESTYLE".

+ Po volbé funkce zadejte vlastnosti pokrmu, ktery
chcete pfipravit (mnozstvi, hmotnost apod.),
abyste dosahli perfektniho vysledku.

Nékteré z funkci 6™ Sense vyzaduji pouziti sondy do jidla.

Zapojte ji jesté pred vybérem funkce. Pro dosazeni nejlepsich

vysledkl pfi pouziti sondy se fidte pokyny v pfislusném

oddile.

« Postupujte podle pokynt na obrazovce, které vas
provedou procesem peceni.

4. NASTAVENI ODKLADU SPUSTENI /
UKONCENI

Pred spusténim funkce mizete odlozit ¢as peceni:
Funkce se spusti nebo ukonci v Case, ktery pfedem
nastavite.

+ Klepnutim na,DELAY” (odlozZeni) nastavte
pozadovany Cas spusténi nebo ukonceni.
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POKYNY K
PRIPRAVE POKRMU:

Pro soucasnou pfipravu rliznych ’

. .
pokrmu vyZzadujicich stejnou Fh
teplotu na riznych policich

(maximalaé tfi). Tuto funkci Ize

+ Po nastaveni pozadovaného odkladu klepnéte
na,ODLOZENY START” a doba odkladu se za¢ne
odpocitavat.

+ Vlozte pokrm do trouby a zaviete dviika: Funkce se
spusti automaticky po uplynuti vypoctené doby.
Naprogramovani ¢asu spusténf odlozeného peleni deaktivuje

fazi pfedehfivani trouby: Trouba dosahuje poZzadované vyse

teploty postupné, coz znamena, ze doby pfipravy mohou byt

0 néco delsi, neZ je uvedeno v tabulce pro tepelnou Upravu.

Pokud chcete funkci aktivovat ihned a zrusit

naprogramovanou dobu odkladu, klepnéte na
tlacitko ® .

5. SPUSTENI FUNKCE

+ Po dokonceni nastaveni spustte funkci klepnutim
na,START"

Béhem peceni mizete kdykoli nastaveni zménit klepnutim na

hodnotu, kterou si prejete upravit.

Je-li trouba horka a funkce vyZaduje zvIastni maximalni

teplotu, na displeji se zobrazi zprava

« Klepnutim na mzZete kdykoli zastavit
aktivovanou funkci.

6. PREDHRATI

Pokud byla tato funkce dfive aktivovana, po jejim
spusténi se na displeji zobrazi, Ze faze predehfati byla
aktivovana.

Po dokonceni této faze zazni zvukovy signal a displej
bude indikovat dosazeni nastavené teploty.

« Otevrete dvitka.

+ Vlozte jidlo do trouby.

« Zaviete dvitka a zahajte peceni.

Vlozeni jidla do trouby pfed dokoncenim pfedehfivani mize
nezadoucim zpUtsobem ovlivnit kone¢ny vysledek. Otevienim
dvifek béhem predehfevu se tato faze prerusi. Cas peceni fazi
predehfati nezahrnuje.

7. PRERUSENI PECENI

Nékteré funkce 6" Sense mohou béhem peceni
vyzadovat nékolik ukona. Zazni zvukovy signal
a displej bude indikovat, co je tfeba udélat.

8. KONEC PECENI

Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, ze je
peceni ukonceno.

Nékteré funkce je mozné po dokonceni peceni ulozit
jako oblibené a pozdéji v budoucnu je rychle pouzit
se stejnym nastavenim nebo prodlouzit dobu peceni.

00:01 od dokonceni

Horky vzduch
Vareni
HOTOVO

MINUTKA
KOMPLETNI

I\

« Pro uloZeni funkce mezi oblibené klepnéte na (3.
« Klepnutim na & prodlouzite dobu peceni.

9. OBLIBENE

Funkce Oblibené vdam umozniuje ukladat nastaveni
trouby pro vase oblibené recepty.

Trouba automaticky detekuje funkce, které pouzivate
nejcastéji. Poté, co danou funkci nékolikrat pouZijete, vas
trouba vyzve, abyste siji pfidali mezi své oblibené.
ULOZENI FUNKCE

Po skonéeni funkce muazete klepnout na ¥ a ulozit
si ji mezi oblibené. Budete ji tak v budoucnu moci
rychle pouzit a se stejnym nastavenim.

Displej vdam umozni ulozit funkci az pro Ctyfi oblibené
pokrmy dne v¢etné snidané, obéda, svaciny a vecere.
+ Klepnutim na ikony zvolte alespori jednu.

<1. Horky vzduch
Tepl. trouby: 180 °C
Doba pfipravy: 05:00

Predehtev: Nepovoleno

<1.Horky vzduch
Tepl. trouby: 180 °C
Doba pfipravy: 05:00

Predehtev: Nepovoleno

PO ULOZENI

Po ulozZeni funkci mezi oblibené se na hlavni
obrazovce zobrazi ulozené funkce pro aktudlni denni
dobu.
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PRO VAS
Ruéni el
funkce  Pizza =
220 -

00:11:00 gi

Chcete-li zobrazit nabidku oblibenych funkci, stisknéte
Q : funkce budou rozdéleny podle jednotlivych
pokrmu dne a uvidite nékolik navrhu.

+ Klepnéte na ikonu pokrmu pro zobrazeni prislusného
seznamu

< @)
ou@ ob&dy

Pizza Zelenina v pare |

d 3

T
Hledate néco jiného?
Podivejte se na niZze uvedenda doporuceni.
| |
Klepnuti na vam rovnéz umozni prohlizet historii vami
naposledy pouzitych funkcf.
+ Prochdzejte zobrazenym seznamem.
+ Klepnéte na pozadovany recept nebo funkci.
+ Peceni aktivujete klepnutim na,START"
ZMENA NASTAVENI

Na obrazovce s oblibenymi funkcemi miizete

k jednotlivym polozkam pridavat obrazky nebo nazvy,
a upravit si je tak podle svych predstav.

« Zvolte funkci, kterou chcete upravit.

+  Klepnéte na,UPRAVIT"

« Zvolte vlastnost, kterou chcete upravit.

. Klepnéte na,DALSI": Na displeji se zobrazi nové
vlastnosti.

« Klepnutim na,ULOZIT” zmény uloZite.

Na strance,Oblibené” m(iZzete také vymazat funkce,

které jste ulozili:

- Klepnéte na ikonu @ na dané funkci.

+ Klepnéte na,ODSTRANIT".

Muzete téZ upravit Cas, kdy se jednotlivé pokrmy

zobrazuji:

. Stisknéte & .

. Zvolte [ ,Preference”

. Zvolte,Casy a data”

+ Klepnéte na, Vase Casy jidel”.

+ Prochazejte seznamem a klepnéte na pozadovany
cas.

+ Klepnéte na pfislusny pokrm a upravte je;j.

Jeden casovy Usek je mozné zkombinovat pouze s jednim

pokrmem.

Funkce
6th Sense

10. NASTROJE

Klepnutim na &f si kdykoli oteviete nabidku,Néstroje”.
Tato nabidka vam umoznuje vybér z nékolika moznosti
a téz Upravu nastaveni nebo preferenci pro vas produkt
nebo displej.

Nastroje

Dalkové
ovladani
Povolit

Minutka Svétlo

AKTIV. DALKOVE
Povoleni pouziti aplikace 6" Sense Live Whirlpool.

KUCHYNSKA MINUTKA

Tuto funkci je mozné aktivovat pii pouziti funkce peceni

nebo samostatné pro méreni casu.

Po spusténi bude minutka pokracovat v odpocitavani

¢asu nezdvisle bez zasahovani do samotné funkce.

Poté, co byl ¢asovy spinac aktivovan, muizete vybrat

a spustit funkci.

Minutka bude nadale odpocitavat v pravém hornim rohu

obrazovky.

Pro opétovné vyvolani nebo Upravu minutky:

. Stisknéte @f .

+ Klepnétena O .

Po ukon¢eni odpocitavani ¢asu nastaveného na ¢asovém

spinaci zazni signal a na displeji se zobrazi upozornéni.

« Klepnutim na,ODMITNOUT” minutku zruste nebo
nastavte novou dobu odpocitavani.

+ Klepnutim na,NASTAVIT NOVOU MINUTKU" minutku
Znovu nastavite.

SVETLO
Slouzi k zapnuti/vypnuti svétla trouby.

@ SONDA

Pouziti teplotni sondy do masa vam umozniuje méfit
teplotu uvnitf pokrmu béhem pfipravy, abyste dosahli
optimalni hodnoty. Teplota v troubé se lisi v zavislosti na
zvolené funkci, ale peceni je naprogramovano tak, aby
skoncilo v okamziku, kdy je dosazeno zadané teploty.

Potravinu vlozte do trouby a teplotni sondu zasunte

do zditky. Sondu umistéte co nejdale od zdroje tepla.
Zavrete dvitka trouby.

Klepnéte na @ . Pokud je pouziti sondo povoleno
nebo vyzadovano, mlzete si zvolit mezi manudlni funkci
(podle metody pripravy pokrmu) nebo funkci 6™ Sense
(podle typu pokrmu).

s Jak byste chtéli
. naprogramovat sondu?

PODLE METODY PRIPRAVY
POKRMU

PODLE TYPU POKRMU

Je-li funkce jiz spusténa, bude v pfipadé vyjmuti sondy
zrudena. Pi vyndavani jidla z trouby vzdy odpojte i sondu
a vyndejte ji také.
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POUZIiVANI PECICi SONDY
Pouziti sondy do pokrmu vam umoznuje méfit
teplotu uvnitf pokrmu béhem pfipravy.

Zapichnéte sondu hluboko

do masa, pficemz se vyhnéte
kostem a tu¢nym mistam:
Drlbez: Zapichnéte hrot do
stfedu prsni ¢asti, ne do dutiny.
Kusy masa nebo stehna:
Zapichnéte hrot do nejsilngjsi
casti.

Ryby (celd): Umistéte hrot do
nejsilnéjsi ¢asti, ne do patefre.

@ SAMOCISTENI

PUsobeni pary, ktera se uvolfiuje pfi tomto specialnim
¢isticim cyklu, umoznuje snadné odstranéni necistot
a zbytkd jidla.

@ VYPUSTIT

Funkce vypousténi umoziuje vypustit vodu, aby
nezlstdvala v nddrzce. Doporucujeme funkci
Nypousténi” provést po kazdém pouziti trouby.

Na displeji se ukaze, kdy bude tfeba nadrzku zcela
vyprazdnit. Po urlitém poctu pouziti bude nutné tuto
akci provést povinné, a dokud tak neucinite, nebude
mozné spustit parni funkci.

Poté, co vyberete funkci,VYPOUSTENI” nebo co se
objevi vyzva na displeji, klepnéte na ,START” a fidte
se zobrazenymi pokyny.

Po dokon¢eni nadrzku vypustte a vyplachnéte pitnou
vodou.

Vezméte prosim na veédomi: Je-li nadrzka pfilis hork3, tato
funkce se neaktivuje.

-/ ODVAPNIT

Tato specidlni funkce, pokud se pouziva

v pravidelnych intervalech, umoznuje udrzovat
nadrzku a vodni okruh v tom nejlepsim stavu.
Primérné trvani kompletni funkce je asi 240 minut.
Funkce je rozdélena do nékolika fazi: vypousténi,
odvapnovani, vyplachovani. Jakmile je funkce
spusténa, postupujte podle pokynu na displeji

a po jejich provedeni klepnutim na tlacitko ,START”
zahdjite dalsi fazi.

Pro dosazeni nejlepsich vysledkd doporucujeme
nadrz naplnit produktem dodanym poprodejnim
servisem (fidte se prosim pokyny dodanymi

s produktem).

Troubu nevypinejte pred ukoncenim. BE€hem cyklu
peceni neni mozné aktivovat Cistici funkce.

Vezméte prosim na védomi: Na displeji se zobrazi zprava, kterd

vam ma pfipomenout, abyste tuto akci provadéli pravidelné.

@ZTLUMIT

Klepnutim na tuto ikonu mUzete ztlumit nebo zrusit
ztlumeni viech zvuk( a vystrah.

ZAMEK OVLADANI

,Zamek ovladani” vdm umoznuje zamknout viechna
tlacitka na dotykové obrazovce, aby nemohlo dojit

k jejich ndhodnému stisknuti.

Pro aktivaci zdmku:

« Klepnéte na ikonu @ .

Pro deaktivaci zdmku:

+ Klepnéte na disple;j.

+ Potahnéte prstem smérem nahoru pres
zobrazenou zpravu.

Zamek ovladani
Spotiebic je uzamcen.

Prejedte prstem nahoru.

VI'CE MODU

Slouzi k nastaveni,Kalibrace bodu varu”

E PREFERENCE
Slouzi k upravé nékterych nastaveni trouby.

WIFI

Slouzi ke zméné nastaveni nebo ke konfiguraci nové
domdci sité.

INFO

Slouzi k vypnuti,Ulozit Demo rezim”, resetu produktu
a ziskani dalSich informaci o produktu.
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UZITECNE RADY

DORTY, KOLACE, MOUCNIKY A CHLEB
A PECIVO

Pro pripravu dort(, kola¢d a moucnikl doporuc¢ujeme
pouzit funkci,Horky vzduch” a pro chléb a pecivo
funkci,Horky vzduch + para”

Pouzivejte tmavé zbarvené kovové pecici formy

a vzdy je polozte na dodany rost.

K peceni urcitych pokrm, jako jsou napf. susenky
nebo rohliky, je pfipadné mozné pouzit peka¢ nebo
jiné nadobi.

Abyste zjistili, zda je pfipravovany pokrm dopeceny,
zapichnéte do jeho stfedu Spejli: Pokud ji vytahnete
cCistou, je moucnik nebo chléb upeceny.

Jestlize pouzijete dortové formy s nepfilnavym
povrchem, nevymazavejte okraje maslem, protoze
kola¢ by se nemusel na okrajich rovnomérné
zvednout.

Jestlize moucnik ¢i kola¢ béhem peceni klesne,
nastavte pfisté nizsi teplotu. Zvazte rovnéz, zda
nemUzete pouzit méné tekutiny nebo promichdavat
tésto vice zlehka.

Jestlize je spodni ¢ast kola¢e promacena, snizte rost
a pred vlozenim néaplné do kolace posypte dno kolace
strouhankou nebo nadrobenymi susenkami.

PIZZA

Plech lehce vymazte tukem, aby byl spodek pizzy
kfupavy.

KYNUTI

Prikryjte formu s téstem vlihkou utérkou a umistéte ji
na pecici plech. Vlozte do trouby do urovné 1 nebo 2.

Doporucujeme nechat tésto kynout v troubé, nebot
ta zajistuje stabilnéjsi teplotu, nez je v prostiedi

s béznou pokojovou teplotou. Je nicméné dobré
zkontrolovat tésto brzy (zhruba po tfetiné celkové
doby kynuti). Mohlo by se stat, ze vykyne pfilis.
Muzete nechat kynout i tazené nebo nakrajené tésto,
které jiz Caste¢né nakynulo: Prikryjte pecici plech
utérkou a umistéte je do Urovné 2 nebo 3. Potfebny
¢as pro vykynuti se bude pohybovat okolo poloviny
bézné doby. Doba kynuti tésta na pizzu je pfiblizné
jedna hodina na 1 kg tésta.

USPORA ENERGIE

Je-li trouba zapnuta, ujistéte se, Ze dvitka jsou dobfe
uzaviena a pfi peceni je otevirejte co nejméné.

Je-li to mozné, umistéte jidlo pfimo na dodané
pfislusenstvi a nepouzivejte zadné dalsi nadobi.
Neni-li to nezbytné, troubu pred pecenim
nepredehfivejte.

Za ucelem zkraceni doby pripravy a uspory energie
nakrdjejte potraviny na malé, stejnomérné velké
kousky.

PFi delSim vafeni (napf. déle nez 30 minut)
doporucujeme v posledni fazi pfipravy snizit teplotu:
Zbytkové teplo uvnitf trouby bude dostatecné pro to,
aby se pokrm dopekl.

Zbytkové teplo pouzivejte k ohfivani jidel.

Whjr/lﬁool
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o] TABULKA TEPELNE UPRAVY

) ) U i
Kategorie potravin / Recepty pfisrlz\éleez:stvi Informace pro vafeni/peceni
= Lasagne 2 Pripravte podle svého oblibeného receptu. Zalijte beSamelovou omackou a posypte syrem pro
<= 9 AR dosazeni ideéIni zlatavé barvy pokrmu
B
O wn
oc sl
Bo
g Zz Lasagne ¥ ,\éﬁ Vyjméte z obalu a dbejte na to, abyste beze zbytku odstranili celou plastovou félii
0
a
~LIJ
[a's
[N}
(@)
<
& Burahul 3 Do peciciho plechu nalijte slanou vodu a pfidejte obilovinu. Na kazdy hrnek bulguru pouZijte 2 hrnky
= 9 N vody
3 Do peciciho plechu nalijte slanou vodu a pfidejte obilovinu. Na kazdy hrnek kuskusu pouzijte 2 hrnky
Cous Cous
o vody
. 2 2 Pottete olejem a popraste soli a peprem. Dle vlastni chuti dochutte ¢esnekem a bylinkami. Po ukoncenf
Rostbif ¥~ o DI . : ; ; .
Aeenns ~ ~ - pfipravy jesté pfed porcovanim nechejte alespon 15 minut odpocivat
Teleci pecend F— 2 2 Potrete/olfejem neb.o rozpustgnym maslem. Pczpraste solf a pepfem. Po ukoncenf pfipravy jesté pfed
A ~ ~ porcovanim nechejte alespon 15 minut odpocivat
Vepirova pecené 2 2 Potete olejem nebo rozpusténym maslem. Popraste solf a pepfem. Po ukoncenf pfipravy jesté pfed
T Aeees ~ ~— porcovanim nechejte alespon 15 minut odpocivat
Jehnéci pecené 2 2 Potfete olejem nebo rozpusténym méaslem. Popraste soli, peprem a nasekanym cesnekem. Po
e Areens ~ ~— ukonceni pfipravy jesté pfed porcovanim nechejte alespor 15 minut odpocivat
O  Petené kuie F— 2 2 Potrete olejgm a podle své chuti dochutte bylinkami/kofenim. Popraste soli a pepfem. Vlozte do
7 Aeenn ~ ~ - trouby prsnim svalem nahoru
= . 3 1 Potiete olejem a podle své chuti dochutte bylinkami/korenim. RozloZte rovhomérné na napafovaci
Kousky kurete oo 1o
12.2.8 ~—— plech stranou s kizi dold
Pecend kachna 2 2 Potfete olejem nebo rozpusténym maslem. Popraste solf, pepfem a paprikou. VloZte do trouby prsnim
o EN ~ ~r svalemdold
Filety - v pare e g of 1 Rovnomérné rozlozte na napafovaci plech
Parek v rohliku P g of L Rovnomérné rozlozte na naparovaci plech
2 Pripravte podle svého oblibeného receptu a pro vytvarovani pouzijte nddobu na chléb. Na hmotu
Sekana c . . .
aFA tlacte, aby se zabranilo tvorbé vzduchovych kapes
Pelenarybavcelku 2 .
Potfete olejem. Ochutte citronovou Stavou, cesnekem a petrzelkou
sy 3 1
% Ryba v celku v pére o0
o
o ‘e . 3 1
$ Rybi filety v pare ool . o ) ) ,
< Rovnomérné rozlozte na naparovaci plech
2 Rybikotletky v pate . 3 !
o y yve ee8f
e
¥ i Gratinovand ryba - 2 . Vyjméte z obalu a dbejte na to, abyste beze zbytku odstranili celou plastovou folii
A A Y. ==
o
= Slavk 3 3 Pred tepelnou Upravou ochutte olejem, pepfem, citronovou stavou, ¢esnekem a petrzelkou. Dobfe
y Aeeveear - promichejte
Garnaty - 3 . 3 Rovnomérmeé rozlozte na napafovaci plech
Lo YR ~ aF=r ~ s .\‘3“7}‘?[. %\
PRISLUSENSTVI Pecici plech
Rost nebo dortové forma na Plech na peceni Naparovaci plech Sonda do pokrmu
rostu
*Mrazené
12
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Kategorie potravin / Recepty

Uroven

a pfislusenstvi

Informace pro vareni/peceni

Pecené brambory _\é’_ Nakrajejte na kousky a pred vlozenim do trouby pokapejte olejem, osolte a dochutte bylinkami
Hranolky % 2 Rovnomérné rozloZte na pecici plech
) Oloupejte a nakrajejte na klinky. VloZte na 30 minut do studené osolené vody. Oplachnéte, osuste
Hranolky a zvazte. Promichejte s olejem v mnozstvi pfiblizné 10 g na kazdou syrovou 200g bramboru.
= — Rovnomeérné rozlozte na pecici plech
S N N
% PInéné paprik 2 Papriky rozkrojte na polovinu a vyjméte z nich zrnicka. Po vycisténi papriky napliite smési mletého
N papriky AFe masa, strouhanky a nastrouhaného syra. Podle vlastni chuti dochutte ¢esnekem, soli a bylinkami
[ 4o JEE OO PP P OOOPPP SOSROPPPTPRTRO
>§ PInéna dvné 2 Viydlabejte dyni a duZinu nasekejte najemno. Nasekanou dyni promichejte s mletym masem,
o y == strouhankou a nastrouhanym syrem. Podle vlastni chuti dochutte ¢esnekem, solf a bylinkami
5 Viydlabejte lilek a duzinu povarte domékka. Nechte vychladnout. Lilky naplrite smési povarené duziny,
mletého masa, vejce, strouhanky a nastrouhaného syra. Podle viastni chuti dochutte ¢esnekem, solf
a bylinkami
Sefiznéte vriky rajcat a odlozte je stranou. Vydlabejte z raj¢at duzinu a povarte v ni ryZi. Dochutte
bylinkami/vyvarem podle své chuti. Az bude rizoto mékké, nechte jej zchladnout a stédfe jim naplite
rajcata. Pfed pecenim rajcata zakryjte odfiznutymi vriky
© Gratinované 2 Nakrajejte na kousky a vloZte do velké nddoby. Osolte, opeprete a zalijte smetanou. Po povrchu
’GEJ brambory Ae posypte syrem
o
i N
DMT
C
g Gratinovani 2 Vyjméte z obalu a dbejte na to, abyste beze zbytku odstranili celou plastovou foli
< 2 zelenina % A - yjméte z obalu a dbejte na to, abyste beze zbytku odstranili celou plastovou folii
Z' s
&9
iR
N Celé brambory T 2 of Rovnomérné rozlozte na napafovaci plech
Kousky brambor 1 3 of Nakrajejte na kousky. Rovnomérné rozlozte na napafovaci plech
Hrasek e 2 of Rovnomérné rozlozte na naparovaci plech
3
; Mrkve 12.0.8f s
) Brokolice 1:::..?1.?.[ Nakrajejte na kousky. Rovnomérné rozlozte na naparovaci plech
HEN
Qi
. S Kvétak o of
- SOOI Moot oroorooooooedis FEEOOO OO0 OUOsO OO0 OO0 OOOO OSSO OOO TS O OO OSSOSO OSSOSO
E %Ch?est 19..?&.52[ Rovnomérné rozlozte na napaiovaci plech
T eesosse/8 OSSO
N Dyné 15?...3?__2{ Nakrajejte na kousky. Rovnomérné rozlozte na naparovaci plech
§Artyéoky e g of Rozfiznéte napdl. Rovhomeérné rozlozte na naparovaci plech
Razi¢kova kapusta e z of Rovnomérné rozlozte na naparovaci plech
Kukufi¢ny klas 1 3 of Rovnomeérné rozlozte na napafovaci plech
Papriky \f?..??..f?.f Nakrajejte na kousky. Rovnomérné rozlozte na naparovaci plech
Zelenina v pare % 1 2 of Rovnomeérné rozlozte na napafovaci plech
w Quiche Lorraine 2 Tésto vyrovnejte do peciciho plechu a propichejte je vidlickou. Pfipravte smés na ,Quiche lorraine” na
Z.x Neeenn ~ 6 porci
i E‘) R R
Y’ < iQuiche Lorraine % _‘..‘2‘”'_ Vlyjméte z obalu a dbejte na to, abyste beze zbytku odstranili celou plastovou folii

PRISLUSENSTVI

*Mrazené

nebo dortova forma na

B

Aalr
Pecici plech

—r

Plech na peceni Naparovaci plech Sonda do pokrmu

rostu
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Kategorie potravin / Recepty pﬁsﬁ‘jggﬂstvi Informace pro vafeni/peceni
Pripravte tésto podle svého oblibeného receptu na p3enicny chléb. Pfed kynutim upravte do tvaru
Zemle. Na troubé nastavte pfislusnou funkci kynutf
Zemle ¥ 2
& SendV|c9vy bochnik 2 Vyjméte z obalu. Rovnomeérné rozlozte na pecici plech
= :veformé - -
: Pecivo ptedpecené 2
Livance 2 Viytvarujte jeden kus nebo malé kousky a poloZte na vymastény pecici plech
Pecivo zruseno 2 Vyjméte z obalu. Rovhomérné rozloZte na pecici plech
Tésto na pizzu pfipravte ze 150 ml vody, 15 g drozdi, 200-225 g mouky, oleje a soli. Na troubé nastavte
Pizza 2 prislusnou funkci kynuti a nechejte kynout. Tésto rozrolujte na lehce vymastény pecici plech. Ozdobte
naptr. raj¢aty, mozzarellou a Sunkou
<
N Slaba pizza¥ 2
a
:Silnd pizza % 2 Vyjméte z obalu a dbejte na to, abyste beze zbytku odstranili celou plastovou félii
Studend pizza 2
Pitkot ve formé 2 Pr|pravtve testona p|skotovy kola¢ bez tuku v mnozstvi 700-800 g. Nalijte na pecicim papirem vylozeny
R a vymastény pecici plech
Vypracujte tésto z 250 g mouky, 100 g soleného masla, 100 g cukru a 1 vejce. Pfidejte ovocnou esenci.
Susenky 2 Nechejte vychladnout. Vytvorte pozadovany tvar tak, aby tloustka byla 5 mm, a rovnomérné rozlozte
o na pecici plech
,5 Pusink 2 Uslehejte 2 vajec¢né bilky, 80 g cukru a 100 g suseného kokosu. Ochutte vanilkou a mandlovym
= y - vytazkem. Vytvarujte 20-24 kouskd, které pokladejte na vymazany plech
: Ovocny kolad 2 Viypracujte tésto z 180 g mouky, 125 g mésla a 1 vejce. Vyrovnejte tésto do peciciho plechu a pokladte
e Y Aeeenns ~ 700-800 g cerstvého ovoce nakrdjeného na platky smichaného s cukrem a skofici
—
e ‘Ovocny kola¢ % N 2 . Vyjméte z obalu a dbejte na to, abyste beze zbytku odstranili celou plastovou félii
Muffin 2 Podle svého oblibeného receptu si pfipravte lité tésto na 10-12 kust a formicky vylozte papirovymi
y RE— kosicky. Rovnomeérneé rozlozte na pecici plech
. 2 Pfipravte tésto na bublaninu s citronem, ¢okolddou nebo ovocem a nalijte ho nddoby vhodné do
Souflé , ;
== trouby s vysokym okrajem
. Pecend jablka —- Odstrante jadernik a naplfite marcipdnem nebo skofici, cukrem a maslem
=
E Ovocny kompot oo T Ovoce oloupejte a vypeckujte. Nakrajejte na kousky a rovnomeérné rozlozte na naparovaci plech
T SN Mionc:ovois —_
= Créme Brulée 1 Smichejte 2 vaje¢né Zloutky a 2 celd vejce se 3 Izicemi cukru a vanilky. Ohtejte smés 100 ml smetany
12.2.8f ~—— a200 ml mléka a jemné ji vmichejte k vaje¢né smési. Smés nalijte do 4 servirovacich misek
i & 3 1
Vejce na mékko Yoo .
[N}
(@]
o Vejcenatvrdo T 3 of 1 Jestlize chcete jist studend vejce, ihned je oplachnéte ve studené vodé
> S st —_
%Vejce na hnili¢ku Yoo of 1
~n = 2.0 o
PRISLUSENSTVI Pecici plech
Rost nebo dortové forma na Plech na peceni Naparovaci plech Sonda do pokrmu
rostu
*Mrazené
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Kategorie potravin / Recepty pFierz\élz:\]stvi Informace pro vafeni/peceni
Kus masa 2
MNeeeses ~
Sekand 2
Neseons ~
Drlbez 2
Neseens ~
2
Ryby MNeeeens ~
= Hlemyzdi L2
[ D iy v Y v vy sy v . Ly oz
; E 5 Balicky rozprostfete rovnomérné do stfedu mfizky. Ujistéte se, Ze je v balickach vakuum
; = KorySI Neseens ~
S
< Zelenina 2
<t Arrennn ~
=
Ovoce 2
MNeeeenn ~
Sladky krém 2
MNeeeses ~
Slany krém 2
Neseens ~
= iMrazené 2
< MNeseens ~ - . " . . vy
= Balicky rozprostiete rovnomeérné do stfedu mfizky
O | Chlazen 2
E [ YT ~
...... ~ aF=r ~ - e8¢l S
PRISLUSENSTVI Pecici plech
Rost nebo dortové forma na Plech na peceni Naparovaci plech Sonda do pokrmu
rostu
*Mrazené

Whj;lﬁool
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CISTENIi A UDRZBA

Pokud trouba nebude ¢isténa v pravidelnych
intervalech, mlze to mit negativni vliv na jeji
povrchovou Upravu. To mtze zkratit zivotnost
spotiebice a predstavovat nebezpedi.

Pied provadénim jakékoliv udrzby a ¢isténi se
ujistéte, ze spotrebic vychladl.

VNEJSIi POVRCHY

« Povrchy cistéte vlhkym hadfikem z mikrovlaken.
Jsou-li velmi znecisténé, pfidejte nékolik kapek pH
neutralniho Cisticiho prostfedku. Nakonec je otfete
suchym hadfikem.

- Sklo dvefi omyvejte vhodnym tekutym prostfedkem.

VNITRNi POVRCHY

« Po kazdém pouziti nechte troubu vychladnout

a poté ji vycistéte, pokud mozno kdyz je jesté stale
tepld, aby bylo mozné odstranit skvrny a zbytky jidla.
« Pokud chcete odstranit vihkost vzniklou v disledku
pouzivani pary, nechte troubu vychladnout a poté
otfete prostor pro pfipravu pokrma hadrem

nebo dodanou houbou. Funkci parniho ¢isténi
doporucujeme pouzivat pravidelné.

VYMENA ZAROVKY

« Odpojte troubu od elektrické sité.

« Odsroubujte kryt zarovky a opatrné odstrante
tésnéni a podlozku.

« Vyménte zarovku a pfisSroubujte kryt zpét, pficemz
vénujte pozornost spravné instalaci tésnéni
a podlozky.

« Znovu pfipojte troubu k elektrické siti.

%@@ -

Nepouzivejte draténku, drsné houbicky nebo
abrazivni/ziravé prostiedky, protoze by mohlo dojit

k poskozeni povrchu spotfebice.

Pied provadénim jakékoliv udrzby musi byt spotrebi¢
odpojen od elektrické sité.

Pouzivejte bezpecnostni rukavice.

Nepouzivejte parni Cistice.

PRISLUSENSTVI

« Vétsinu pfislusenstvi Ize myt v mycce nadobi, véetné
vodicich rosta.

+ Nadrzku na vodu Cistéte opatrné pomoci houby

s pfidanim trosky pH neutralniho Cisticiho prostifedku.
K oplachnuti pouzijte pitnou vodu.

Upozornént: PouZivejte halogenové zarovky 10 W/ 12V,
typ G4, T 300 °C. Zarovka pouzita uvniti spotiebice je
specialné navrzena pro domaci spotiebice a neni vhodna
pro vseobecné osvetleni mistnosti v domacnosti (sméernice
EU 244/2009). Zarovky muzete zakoupit v servisnim
stfedisku. Se zarovkami nemanipulujte holyma rukama, nebot
otisky prstl je mohou poskodit. NepouZivejte troubu bez
instalovaného krytu zarovky.

’ Whjr/lﬁool



CASTO KLADENE OTAZKY K WIFI

Které WiFi protokoly jsou podporovany?

Instalovany adaptér WiFi podporuje WiFi b/g/n pro
evropské zemé.

Jaka nastaveni je tfeba nakonfigurovat ve smérovaci?
Jsou vyzadovana nasledujici nastaveni smérovace:
povoleno 2,4 GHz, WiFi b/g/n, aktivovano DHCP

a NAT.

Ktera verze WPS je podporovana?

WPS 2.0 nebo vyssi. Ovérte v dokumentaci ke
smeérovaci.

Existuji néjaké rozdily mezi pouzivanim chytrého
telefonu (nebo tabletu) s opera¢nim systémem
Android nebo iOS?

Muzete pouzit libovolny operaéni systém, kterému
davate prednost.

Mohu pouzit sdileni mobilniho internetu 3G namisto
smérovace?

Ano, ale cloudové sluzby jsou navrzeny pro trvale
pfipojena zafizeni.

Jak mohu zkontrolovat, zda funguje domaci pfipojeni
k internetu a zda jsou povoleny funkce bezdratového
pfipojeni?

Vasi sit muzete vyhledavat prostfednictvim svého
inteligentniho zafizeni. Pfed pokusem deaktivujte
vsechna ostatni datova pfipojeni.

Jak mohu zkontrolovat, zda je spotrebic pfipojen

k moji domaci bezdratové siti?

Otevrete konfiguraci vaseho smérovace (viz pfirucka
ke smérovaci) a zkontrolujte, zda je adresa spotiebice
MAC uvedena na strance pfipojenych bezdratovych
zafizeni.

Kde najdu adresu spotrebi¢e MAC?

Stisknéte & a poté klepnéte na B Wi-Fi nebo se
podivejte na svuj spotfebic: Zde je stitek, ktery
obsahuje adresy SAID a MAC. Adresa MAC se sklada
z kombinaci ¢isel a pismen a zacina ,88:e7"

Jak mohu zkontrolovat, zda je bezdratova funkce
spotiebice povolena?

Pomoci chytrého zafizeni a aplikace 6™ Sense

Live zkontrolujte, zda je sit spotiebice viditelnd

a pfipojena do cloudu.

Existuje néco, co mlize zabranit tomu, aby se signal
dostal ke spotiebici?

Zkontrolujte, zda zafizeni, kterd jste pfipojili,
nevyuzivaji celou dostupnou Sifku pasma.

Ujistéte se, ze vase zafizeni s povolenou siti WiFi

nepfekracuji maximalni pocet povoleny smérovacem.

Jak daleko by mél byt smérova¢ od trouby?
Obvykle je signal WiFi dostate¢né silny, aby pokryl
nékolik mistnosti, ale velmi to zavisi na materialu

stén. Silu signalu muzete zkontrolovat umisténim
chytrého zafizeni vedle spotfebice.

Co mohu délat, kdyz spotiebi¢ neni v dosahu
bezdratového pfipojeni?

K rozsiteni pokryti domaci sité WiFi muzete pouzit
specialni zafizeni, jako jsou pfistupové body,
opakovace WiFi a premosténi prostiednictvim
elektrické sité (nejsou dodavana se spotfebicem).

Jak zjistim jméno a heslo pro moji bezdratovou sit?

Podivejte se do dokumentace ke smérovaci. Na
smérovaci je obvykle stitek s informacemi, které
potfebujete k pfistupu na stranku nastaveni zafizeni
prostfednictvim pfipojeného zafizeni.

Co mam délat, kdyz maj smérovac pouziva kanal
sousedni sité WiFi?

Nastavte smérovac tak, aby pouzival kanal vasi
domadci sité WiFi.

Co mam délat, pokud se na displeji objevi =" nebo
spotiebi¢ nemuze vytvofit stabilni spojeni s mym
domacim smérovaéem?

Spotfebi¢ mize byt Uspésné pripojen k smérovacdi,
ale nema pfistup k internetu. Pokud chcete spotfebic
pfipojit k internetu, musite zkontrolovat nastaveni
smérovace a/nebo operatora.

Nastaveni smérovace: Zapnuty NAT, spravné nakonfigurovany
firewall a DHCP. Podporovana Sifrovani hesla: WEP, WPA, WPA2.
Pokud chcete vyzkouset jiny typ Sifrovani, nahlédnéte prosim
do pfirucky ke smérovaci.

Nastaveni operatora: Pokud vas poskytovatel internetovych
sluzeb urcil pocet adres MAC, které se mohou pfipojit

k internetu, pravdépodobné nebudete moci pfipojit vas
spotrebic do cloudu. Adresa MAC zafizeni je jeho jedinecny
identifikator. Pozadejte svého poskytovatele internetovych
sluZeb o pfipojent jinych zafizeni neZ pocitact k internetu.
Jak mohu zkontrolovat, zda jsou data pfenasena?

Po nastaveni sité vypnéte napdjeni, pockejte

20 sekund a zapnéte troubu: Zkontrolujte, zda
aplikace zobrazuje stav uzivatelského rozhrani
spotiebice.

Nékterd nastaveni trvaji nékolik sekund, nez se v aplikaci
zobrazi.

Jak mohu zménit svij icet Whirlpool, ale ponechat
své spotiebice pfipojené?

MUzZete si vytvofit novy Ucet, ale nezapomente
odebrat vase spotfebice ze starého uctu pred jejich
pfesunutim na vas novy ucet.

Vyménil jsem smérovac — co musim udélat?

MuzZete bud zachovat stejna nastaveni (nazev sité

a heslo), nebo odstranit pfedchozi nastaveni ze
spotfebice a znovu nakonfigurovat nastaveni.

Whjr/lﬁool "’



ODSTRANOVANI ZAVAD

Problém

Trouba nefunguje.

i Redeni

- Pferuseni napajeni.

ﬁOdpojeni od elektrickeé sité.

Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba
pfipojena k elektrickému napdjeni. Vypnéte a opét

Na displeji je
pismeno ,F*
nasledované Cislem
nebo pismenem.

Trouba je rozbita.

zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha pretrvava.

%Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich sluzeb pro
.zékazniky a uvedte Cislo nasledujici za pismenem ,F".

Trouba generuje
hluk i presto, zZe je
vypnuta.

Ventilator chlazeni aktivni.

Otevrete dvirka, podrzte Ci vyckejte, dokud proces

-ochlazovani neskoni.

Trouba neprodukuje
paru.

Nadrzka neni spravné
zasunuta.
Nadrzka je prazdna.

Zkontrolujte, zda byla nddrzka spravné zasunuta a zda je
naplnénd pitnou vodou az po znacku ,MAX". Nasledné

spustte pozadovanou funkci znovu.

Funkce se nespusti.
Tato funkce neni
Vv rezimu demo

Je spustény rezim demo.

éStisknéte & , klepnéte na [@ ,Info” a poté zvolte ,Ulozit
. Demo rezim” a opustte nabidku.

k dispozici. 5
 WiFi router je vypnuty.
'Nastaveni r(J)utngl)J sey - Zkontrolujte, zda je WiFi router pfipojeny k internetu.
zménilo. - Zkontrolujte, Ze je v blizkosti spotiebi¢e dostate¢né silny
.Bezdratové piipojeni signal WiFi.

Na displeji je ‘nedosahuje ke spotiebici.  Zkuste provést restart routeru

zobrazena ikona =.

. Trouba nemUze navazat
‘stabilni pfipojeni k domaci
“siti.

‘Konektivita neni

. podporovaéna.

Viz oddil ,Casto kladené otazky k WiFi".

:Pokud se zménilo nastaveni vasi bezdratové domaci sité,
 pfipojte se k siti: Stisknéte & , klepnéte na & ,WiFi”

‘a poté zvolte ,Pfipojeni k siti".

Konektivita neni
podporovana.

Vzdalené ovladani neni ve
‘vasi zemi povolené.

INFORMACNI LIST VYROBKU

@www |nformacni list vyrobku s energetickymi udaji

tohoto spotfebice je mozné stahnout z nasich
webovych stranek docs.whirlpool.eu

JAK ZiSKAT NAVOD K POUZITi A UDRZBE

> @ Navod k pouziti a udrzbé si
stahnéte z nasich webovych stranek
docs.whirlpool.eu (mUzete pouzit tento
QR kod) a zadejte pfitom obchodni kéd

produktu.

sluzeb pro zdkazniky.

[s];- [s]
e

> Pfipadné se obratte na nase centrum poprodejnich

 Pfed nakupem ovéite, Ze je ve vasi zemi povoleno
‘vzdalené ovladani elektronickych zafizeni.

KONTAKTOVANI CENTRA POPRODEJNICH
SLUZEB PRO ZAKAZNIKY
Podrobné kontaktni udaje
mUzete najit v zarucni
pfirucce. Pfi kontaktovani
naseho centra poprodejnich
sluzeb pro zédkazniky prosim
uvedte kddy na identifikacnim
Stitku produktu.

| XXX/XXX ‘

400011320066

Vytisténo v Italii
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