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Dessa instruktioner finns dven tillgangliga pd webbsidan www.kitchenaid.eu

Viktig sakerhetsinformation

DIN OCH ANDRAS SAKERHET AR MYCKET VIKTIG
| bruksanvisningen och pa sjilva apparaten finns viktiga sakerhetsvarningar som
ska lasas och alltid foljas.

Detta ar en sakerhetsrelaterad varningssymbol som varnar om eventuella
risker for anvandaren och andra i narheten. Alla sakerhetsvarningar ar
markerade med denna symbol och féljande text:

/\ FARA Anger en farlig situation som kommer att orsaka
allvarlig skada om den inte undviks.

/\ VARNING Anger en farlig situation som kan orsaka allvarlig
skada om den inte undviks.

Alla sakerhetsvarningar ger specifika detaljer om den
potentiella risk som foreligger och anger hur du kan
undvika skador pa personer och féremal och elektriska
stotar pa grund av felaktig anvandning av apparaten. Folj
foljande instruktioner noggrant:

* Anvand skyddshandskar vid uppackning och
installation.

* Apparaten ska alltid vara frankopplad fran elnatet innan
nagon form av installation paborijas.

* Installation och underhall ska utféras av behérig
fackman i enlighet med tillverkarens anvisningar och i
enlighet med lokala sakerhetsbestammelser. Reparera
eller byt inte ut delar pa apparaten om detta inte
direkt anges i bruksanvisningen.

* Byte av elsladd maste utforas av en kvalificerad
elektriker. Vand dig till en auktoriserad
serviceverkstad.

* Enligt lag ar det obligatoriskt att ansluta denna apparat
till jord.



* Nar apparaten har monterats i utrymmet maste
elsladden vara tillrackligt lang for att apparaten ska
kunna anslutas till ett eluttag.

* For att installationen ska uppfylla gallande
sakerhetskrav maste en allpolig strémbrytare med
minst 3 mm kontaktavstand anvandas.

* Anvand inte grenuttag om ugnen ar utrustad med en
stickkontakt.

* Anvand inte forlangningssladdar.

* Dra inte i apparatens elsladd.

* Nar installationen &r klar ska inte anvandaren kunna fa
atkomst till de elektriska komponenterna.

* Anvand inte apparaten om induktionsplattans yta ar
sprucken. Stang av den for att undvika risken for
elektrisk stot (galler endast for modeller med
induktionsfunktion).

* Vidrér aldrig apparaten med vata kroppsdelar och var
inte barfota nar du anvander den.

* Apparaten ar endast avsedd for anvandning i hushallet
for att laga mat. Det ar inte tillatet att anvanda
apparaten for andra andamal (t.ex varma upp rum).
Tillverkaren avsager sig allt ansvar for felaktig
anvandning eller felaktig instéllning av kontrollerna.

* Under anvandning blir apparaten och dess atkomliga
delar heta.

* Var noga med att inte vidréra varmeelementen.

e Smabarn (0-3 ar) och barn (3-8 ar) ska hallas under
uppsikt nar de vistas i narheten av apparaten.

* Barn fran och med 8 ars alder och personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga, eller
bristande erfarenhet och kunskap, far bara lov att



anvanda apparaten om de overvakas eller om de har
fatt instruktioner om hur apparaten anvinds pa ett
sakert sitt och forutsatt att de forstar vilka faror det
innebdr. Barn far inte leka med apparaten. Rengoring
och underhall far inte utféras av barn utan
overvakning.

* Vidror inte vairmeelementen eller de inre panelerna
under och efter anvandning av apparaten eftersom du
kan branna dig. Undvik att apparaten kommer i
kontakt med trasor eller andra brannbara material tills
alla komponenter har svalnat helt.

* Nar du ar klar med matlagningen, 6ppna apparatens
lucka forsiktigt for att gradvis slappa ut den varma
luften eller angan innan du 6ppnar helt. Med stangd
lucka kommer varm luft ut fran 6ppningen som finns
over apparatens kontrollpanel. Tapp aldrig till
ventilationsoppningarna.

* Anvand grytlappar for att ta ut kokkarl och tillbehor
och var noga med att inte vidrora varmeelementen.

* L agg aldrig lattantandligt material inuti apparaten eller i
narheten av den. Om apparaten skulle slds pa av
misstag kan materialet fatta eld.

* Varm och tillaga inte mat i stingda behallare i
apparaten.

* Det tryck som utvecklas i behdllaren kan fa den att
explodera och skada apparaten.

* Anvand inte kokkarl av syntetmaterial.

* Overhettad fett och olja kan latt fatta eld. Var vaksam
nar du lagar mat med mycket fett och olja.

* Lamna aldrig apparaten utan uppsyn da du torkar mat.



* Om alkoholhaltiga drycker anvands vid matlagningen
(t.ex. rom, konjak, vin), tank pa att alkohol avdunstar
vid hoga temperaturer. Darfor finns det risk for att
dessa alkoholangor fattar eld nir de kommer i kontakt
med det elektriska vairmeelementet.

* Anviand inte angtvatt for rengéring.

* Ror inte vid ugnen under pyrolysrengéringen. Hall barn
pa avstand fran ugnen under pyrolysrengoringen.
Storre mangder matrester i ugnen ska torkas bort
innan pyrolysrengéringen startar (endast ugnar med
pyrolysfunktion).

* Under och efter pyrolysrengoringen ska djur hadllas pa
avstand fran apparatens installationsomrade (endast
ugnar med pyrolysfunktion).

* Anvand endast termometern som rekommenderas for
den har ugnen.

* Anvand inga starka, slipande rengoringsmedel eller
vassa metallskrapor for att rengora ugnsluckans glas.
De kan repa ytan, vilket kan leda till att glaset splittras.

* Kontrollera att apparaten ar avstangd innan du byter ut
lampan for att undvika elektrisk stot.

* Anvand inte aluminiumfolie for att tacka over kokkarlet
(endast for ugnar med tillhorande kokkarl).

KASSERING AV HUSHALLSAPPARATER

* Denna apparat ar tillverkad av material som kan dteranvindas eller dtervinnas.
Kassera apparaten i enlighet med lokala miljobestimmelser om
avfallshantering. Innan skrotning ska du klippa av elsladden sa att apparaten
inte kan anslutas till elnatet.

* For mer information om hantering, atervinning och ateranvandning av
elektriska hushdllsapparater, var god kontakta de lokala myndigheterna, din
lokala sophanteringstjanst eller butiken dar du képte apparaten.



Installation

Nar ugnen har packats upp,

kontrollera att den inte har
skadats under transporten och
att ugnsluckan stanger
ordentligt.

Om du inte ar saker, kontakta
din dterférsiljare eller
narmaste Kundservice. For att
undvika eventuella skador,
rekommenderar vi att du inte
tar ut ugnen fran sitt
emballage forran du skall
installera den.

Forbereda koksskapet for
inbyggnad

Elanslutning

Forsikra dig om att den spanning som anges pd apparatens typskylt
Sverensstimmer med nitspanningen. Typskylten sitter pd
framkanten av ugnen (syns nar luckan ar oppen).

ALLMANNA RAD

De kdksskdp som star intill
ugnen maste vara
virmetdliga (minst 90 °C).
Utfér alla utskérningar pa
inbyggnadsmdbeln innan du
for in ugnen, och avldgsna
noggrant allt sgspan och
damm.

Den undre delen av ugnen far inte vara tillganglig efter installation.

For att apparaten skall fungera korrekt far du inte blockera 6ppningen mellan arbetsbinken och den
ovre delen av ugnen.

Eventuellt byte av strémkabel (av typ HO5 RR-F 3 x I,5 mm?)
skall endast utféras av kvalificerad elektriker. Vénd dig till
auktoriserad Kundservice.

Fore forsta anvandning:

Ta bort pappskydd, plastfilmer och etiketter pa tillbehéren.

Ta ut alla tillbehdr ur ugnen. Stéll in virmen pa 200 °C och I3t ugnen vara pd i cirka en timme s att lukt
och 8nga fran skyddsfett och isoleringsmaterial elimineras.

Under anvandning:

Ligg aldrig ndgot tungt féremal pa ugnsluckan eftersom detta kan skada den.
Hall inte i dig i luckan eller hang saker pa dess handtag.

Tack inte ugnens botten med aluminiumfolie.

Hall inte vatten pa insidan av en varm ugn, detta kan skada emaljen.

Dra inte pannor eller andra kokkarl &ver bottnen, for att inte skada emaljen.

Se till att natkablar till andra hushéllsapparater inte vidrér heta delar och att de inte kan fastna i
ugnsluckan.

Utsitt inte apparaten for “vader och vind”.



Miljsskyddsrad

Kassering av forpackningsmaterialet

Forpackningsmaterialet kan &tervinnas till 100%,
vilket framgar av &tervinningssymbolen & .

De olika delarna av férpackningen far inte
kasseras som vanligt avfall, utan skall dtervinnas
enligt bestimmelserna fran lokala myndigheter.

Kassering av apparaten

Denna apparat ar markt enligt EU-direktiv
2012/19/EU betriffande elektriskt och
elektroniskt avfall (Waste Electrical and
Electronic Equipment, WEEE).

Genom att sakerstalla att denna produkt
kasseras pa korrekt sitt bidrar du till att
forhindra potentiella negativa konsekvenser for
var miljé och vér hilsa.

Forsakran om ekodesign

* Symbolen cam pa produkten eller i medféljande

dokumentation anger att produkten inte far
kasseras som vanligt hushdllsavfall utan maste
Iamnas in hos en lamplig uppsamlingsstation for
tervinning av elektrisk och elektronisk
utrustning.

Energibesparande rad

* Forvdarm endast ugnen om detta skall ske enligt

tillagningstabellen eller om ditt recept kraver
det.

Anvand mérka eller svartlackerade ugnsformar
och bakplitar, eftersom dessa absorberar virme
mycket battre an andra matlagningskarl.

Denna apparat uppfyller de ekologiska designkraven i de europeiska regelverken 65/2014 och 66/2014 i

enlighet med den europeiska féreskriften EN 60350-1.

Felsokning

Ugnen fungerar inte:

* Kontrollera att spanningen kommer fram till eluttaget, och att ugnen &r ansluten till detta.

* Sting av och sl pa ugnen igen fér att undersdka om problemet har 6st sig.

Programmeraren fungerar inte:

* P23 displayen visas “ F ” foljt av ett nummer - kontakta nirmaste Kundservice. Specificera i detta fall

numret som foljer bokstaven” F .



Kundservice

Innan du kontaktar Kundservice:

2.

Forsdk att 16sa problemet pé egen hand enligt
anvisningarna i punkterna i kapitel “Felsékning”.
Sting av och sld pa ugnen igen for att undersdka
om problemet har I6st sig.

Om problemet kvarstar efter dessa
kontrollera bor du kontakta nirmaste
Kundtjanst.

Lamna alltid féljande uppgifter:

En kort beskrivning av felet.

Ugnens fullstandiga typ- och modellbeteckning.
Servicenumret (dvs numret som finns efter
ordet Service pa typskylten) som &r placerad pa
hoger innerkant i ugnsutrymmet (syns nar

Rengoring

/\ VARNING

Anvind inte angtvitt.

Utfor rengoring av ugnen endast nir den
har kallnat tillrackligt for beroring.

Skilj apparaten fran elnitet.

Ugnens utsida

VIKTIGT: Anvéand inte fratande eller slipande
rengoringsmedel. Om en produkt av denna typ
av misstag skulle spillas pa apparaten bér du
omedelbart torka bort den med en fuktig
mikrofibertrasa.

Rengér ytorna med en fuktig mikrofibertrasa.
Om de ar mycket smutsiga kan du tillsdtta ett par
droppar flytande diskmedel till vattnet. Torka
med en torr trasa.

Ugnens insida

VIKTIGT: Anvand inte svampar med slipeffekt,
metallskrapor eller stalull. De kan skada de
emaljerade ytorna och luckans glas.

Efter varje anvindningstillfille, 1t ugnen svalna
och rengdr den helst medan den fortfarande ar
varm for att ta bort ansamlad smuts och flackar
som orsakats av matrester (t.ex. mat med hog
sockerhalt).

Anvand inte fratande eller slipande
rengoringsmedel.

Rengor luckans glas med ett specifikt flytande
rengdringsmedel. Det gér att ta av ugnsluckan for
att underlitta rengoring av ugnen (se
UNDERHALL).

OBS: Under lang tillagning av mat med hég

ugnsluckan ar 6ppen). Servicenumret finns aven i
garantihaftet;

* Din fullstindiga adress.

* Ditt telefonnummer.

(@5 0000 000 00000

Om du behéver utféra reparation, kontakta
auktoriserad Kundservice (for att garantera att
originalreservdelar anvands och reparationen blir
korrekt utford).

vattenhalt (t.ex. pizza, gronsaker) kan kondens
bildas pa ugnens insida och runt tatningen.
Nar ugnen har svalnat, torka av insidan med
en trasa eller en svamp.

Tillbehor:

* Diska tillbehéren med vanligt diskmedel direkt
efter anvandningen, hantera dem med ugnsvantar
om de fortfarande ar varma.

* Matrester kan ltt avlagsnas med en diskborste
eller svamp.

SJALVRENGORANDE KATALYTISKA
PANELER (i forekommande fall)

Dessa specialpaneler hakas helt enkelt fast pa
véggarna innan sidogallren monteras. De ar belagda
med en speciell, mikroporés katalytisk emalj som
oxiderar och gradvis férangar stink av fett och olja
vid tillagningstemperaturer dver 200 °C. Om ugnen
inte ar ren efter tillagning av fetthaltig mat, kor
ugnen tom i 60 minuter (max.) vid max. temperatur.
Tvitta eller rengér aldrig de sjalvrengérande
panelerna med abrasiva, sura eller alkaliska
produkter.




Underhall

- Anvand skyddshandskar.
& VARNING - Se till att ugnen har kallnat innan du utfor féljlande moment.

- Koppla loss produkten frin elnitet.

DEMONTERA UGNSLUCKAN

Gor sa har for att demontera luckan:

I. Oppna ugnsluckan helt.

2. Sank de tva sparrhakarna i gdngjarnen och skjut dem framat till anslaget (fig. 1).
3. Stdng luckan s langt det gar (A), lyft den (B) och vrid den (C) tills den lossnar

(D) (fig. 2).

(fig. 1)

Gor sa har for att montera
ugnsluckan:

I. Forin gdngjarnen pa sina platser.
2. Oppna ugnsluckan helt.

3. Lyft de tva spirrhakarna.

4. Stang luckan.

DEMONTERA SIDOGALLER
Tryck ned gallren och lyft upp sdsom visas i figur 3.

BYTA LAMPA

Gor sa har for att byta de tva bakre lamporna (fig. 4):

I. Koppla loss ugnen fran eluttaget.

2. Skruva loss lampglaset (fig. 5), byt ut glédlampan (se anméarkning om \ /
lamptyp) och skruva tillbaka lampglaset.

3. Anslut ugnen igen till eluttaget.

Anmarkning:

Anvidnd endast glédlampor med féljande markdata: 25 W/ 230V, typ El4, (fig. 4)
T 300 °C.

- Lampan som anviénds i ugnen ar speciellt utformad for elektriska
produkter och &r inte avsedd fér rumsbelysning i hemmet (EU-
forordning nr 244/2009).

- Lamporna finns hos var Kundservice.




Bruksanvisning fér denna ugn

FOR ELANSLUTNING, SE KAPITLET OM INSTALLATION

KitchenAid

Kontrollpanel
Ugnslucka
Ugnshandtag
Termostatindikator
Funktionsindikator

A WN =

Anmarkning:

- Under tillagning kan flakten slds pa och av d3 och d& for att minimera energiférbrukningen.
- Nar tillagningen ar klar och ugnen har sténgts av kan kylflakten fortsitta att arbeta en stund.
- Om du 6ppnar ugnsluckan under tillagning stangs virmeelementen av.

MEDFOLJANDE TILLBEHOR

Fig. A Fig. B Fig. C

A. GALLERHYLLA: Kan anvindas for att tillaga mat eller som underldgg fér bakplatar, kakformar och
andra ugnsfasta matlagningskarl.

B. LANGPANNA: Langpannan 3r avsedd att samla upp fettstink och matpartiklar och ska placeras
under gallret. Den kan ocksa fungera som plat och anvindas for att t.ex. laga kott, kyckling, fisk, med
och utan gronsaker Haill lite vatten i langpannan s3 blir det inte s3 mycket fett- eller oljestink och
matos.

C. ROTERANDE GRILLSPETT: For grillning av fagel och stekar.

D. GLIDSKENOR: Gor det enklare att fora in och dra ut tillbehoren.

Antalet tillbehér kan variera beroende pa modell.

TILLBEHOR SOM EJ MEDFOLJER
Andra tillbehér kan du kdpa via var Kundtjanst.



Bruksanvisning fér denna ugn

PLACERING AV HYLLOR OCH ANDRA TILLBEHOR | UGNEN

Gallret och Svriga tillbehdr har en Idsmekanism fér att forhindra att
de oavsiktligt dras ut ur ugnen.

I. For in gallret horisontellt med den upphdjda delen “A” viand uppét
(fig. ).

2. Vrid gallret ndgot nar det ndr sparrliget “B” (fig. 2).

3. For tillbaka gallret till horisontell position och tryck in det helt till
“C” (fig. 3).

4. For att dra ut gallret, gér pd omvint vis.

Insittning av andra tillbehdr, sdsom langpanna och bakplét, gar till pa

samma sitt. Upphéjningen pa den raka delen gér det majligt att

sparra tillbehdret.

(Fig. 3)

GLIDSKENOR

Anvinda roterande grillspett
Satt i grillspettet A i drivenheten och sparet B i kréken C. o
Vrid plasthandtaget D moturs.

For in hyllan pd 16pskenorna och sitt i spettsparen i hilet F.
Grillspettets hylla m3ste alltid placeras i mitten av ugnen (andra
positionen fran botten).




Bruksanvisning fér denna ugn

BESKRIVNING AV KONTROLLPANELEN

A. Termostatratt.
Anvind termostaten for att stélla in 6nskad tillagningstemperatur.
Termostaten kan justeras fran 50 till 250 °C.

B. Tryckreglage.

Anvind detta for att vilja:

- Klockinstéllning

. Aggklocka

- Tillagningstid

- Tillagningstidens slut

- Programmering av automatisk tillagning
- Justering av ljudsignal

C. Funktionsviljare, medurs.
0 AV

- Ugnsbelysning

- Over/undervirme

- Over/undervirme och flikt

- Undervarme + varmluft

- Grill

- Turbogrill

- Varmluft

- Eco Mode (Varmluft)

Anmarkning: Upptining dr mojlig med alla flaktfunktioner
genom att limna termostatratten instilld pa 0 °C.

LISTA OVER FUNKTIONER

0 av

0(:)'

(N

Ugnslampa (lyser nér ugnen anvands).

Ovre och undre virmeelement. Termostatinstallning frén 50 °C till MAX.

Ovre och undre virmeelement med flikt. Termostatinstillning frén 50 °C till MAX,
Undre varmeelement med flakt. Termostatinstillning fran 50 °C till MAX.

Ovre virmeelement (liten, I3g grilleffekt). Termostatinstllning fran 50 till 200 °C.

[20) [0 [ie) [==) 1)

Dubbelt 6vre virmeelement med flikt (stort grillomrade).
Termostatinstillning frén 50 till 200 °C.

Runt virmeelement med flikt. Termostatinstllning fran 50 °C till MAX.

EINE

Detta lige ar avsett for att spara energi. Perfekt for fryst eller férkokt mat och sma portioner mat.
Férvarmningstiden dr mycket kort och matlagningen tenderar bli Iingsammare.
Det rekommenderas inte for stora portioner eller storkok.



Bruksanvisning fér denna ugn

TIMERKONTROLL

Stalla klockan

err

Ly

“Auto” och “0:00” bérjar att blinka nir enheten sitts pa forsta gdngen. For att stilla klockan, hall

Figur |

“ »

mittknappen intryckt i 3 sekunder. Nar E visas, tryck pd “+” eller “-” fér att stilla in ritt tid.

Vinta tills en ljudsignal talar om att klockan har stillts (figur 1).

For att stalla in tiden vid ett senare tillfille, tryck samtidigt pa “+” oc
klockan enligt ovanstdende beskrivning.

“ »

i 3 sekunder och justera sedan

Aggklocka

Figur 2

Eftersom denna minutréaknare inte kontrollerar ugnen fortsétter ugnen att arbeta nar nedrékningen ar klar.
For att stilla in, hdll mittknappen intryckt i 3 sekunder tills B] visas (figur 2). Tryck pd “+” och “-” fér att
stélla in erforderlig tid.

For att stilla in minutriknaren vid ett senare tillfille, hall mittknappen intryckt i 3 sekunder och justera
enligt ovanstdende beskrivning.

Minutriknaren avger en ljudsignal nir nedrikningen ar klar. For att inaktivera den, tryck pa valfri knapp.

Koktid

20’:.1&1'

Detta ar en halvautomatisk tillagningsfunktion. Den kan anvindas for att stalla in tillagningstider.
Hall mittknappen intryckt i 3 sekunder. Tryck sedan pa den igen tills “Var” visas (figur 3). Tryck pd “+” och
“-” for att stilla in erforderlig tillagningstid.

Figur 3

Koktidens slut

*E n&d

Koktidens slut kan ocksa stillas in.

Hall mittknappen intryckt i 3 sekunder. Tryck pa mittknappen tva ganger i féljd och vanta tills “Slut” visas
(figur 4). Tryck pd “+” och “-” fér att stilla in koktidens slut.

Ugnen kommer att arbeta i det instéllda laget och vid den instéllda temperaturen till koktidens slut.

Figur 4



Bruksanvisning fér denna ugn

Programmera automatisk tillagning

,%D'uér

Tillagningsfunktion med instéllda tider.

Hall mittknappen intryckt i 3 sekunder. Tryck sedan pé den igen tills “Var” visas. Tryck pd “+” och “-” fér
att stilla in erforderlig tillagningstid. Vinta ndgra sekunder medan installningen sparas i minnet.

Hall mittknappen intryckt i 3 sekunder. Tryck pa knappen tva ganger till och vinta tills “Slut” visas (figur 4).
Tryck pa “+” och “-” fér att stilla in koktidens slut.

Figur 5

Till exempel:

Aktuell tid: 12.30

Tillagningstid: 10 minuter

Koktidens slut: 14.00

Ugnen kommer att starta tillagningen klockan 13.50 (14.00 minus 00.10) vid den instillda temperaturen
och i det installda laget och avbryter tillagningen klockan 14.00

Ugnen avger en ljudsignal nir den stoppar tillagningen. Fér att inaktivera den, tryck pd valfri knapp.

Justera ljudsignal

2 «

For att justera ljudvolymen, tryck samtidigt pa “+” och “-”. Tryck sedan pa mittknappen och vinta tills
“tonl” (hdg volym) blinkar. Tryck pa “-” for att vilja “ton2” (medelhdg volym) eller “ton3” (Idg volym).
Tryck pa mittknappen for att stilla in den valda ljudvolymen.




Beskrivning av funktioner

TILLAGNING MED OVER/UNDERVARME @@
Tillagning med 6ver/undervarme anvinder de dvre och undre
varmeelementen for att tillaga en enda matritt.

Stall inte in maten i ugnen forran tillagningstemperaturen har
uppnatts, dvs. nar varmeindikatorn slocknar.

Om du vill 6ka 6ver- eller undertemperaturen mot slutet av
tillagningen, vrid temperaturratten till 6nskad position. Det ar
tillrddligt att 6ppna ugnsluckan sa lite som méjligt under
tillagningen.

TILLAGNING MED FLAKT g

For denna typ av tillagning sitter en flakt baktill i ugnen som
cirkulerar varm Iuft inuti ugnen, vilket skapar en enhetlig varme.
P3 detta sitt gar tillagningen snabbare dn med vanlig
over/undervarme. Detta dr en lamplig metod for tillagning av
matritter pa flera hyllor, sarskilt nir matritterna ar av olika
typer typer (fisk, kott, etc.)

UPPTINING

Genom att vilja en av tillagningsfunktionerna med flakt och stilla in
termostaten pa noll later flikten kall luft cirkulera

inuti ugnen. P3 detta sitt kan fryst mat snabbt tinas upp.

TILLAGNING MED GRILL B

Anvand grillen for att grilla eller bryna matratter.

Vissa ugnar kan ha en elektrisk motor, ett grillspett och
snedstillda spar for att sitta pa grillspettet.

Placera hyllan med maten som ska tillagas i den forsta eller
andra positionen uppifran.

Forvarm ugnen i 5 minuter.

Still in termostaten pa en temperatur mellan 50 och 200 °C.

KYLFLAKT

Flakten sitter i den 6vre delen av ugnen och och skapar en
cirkulation av kylluft inuti mébeln och genom ugnsluckan.
Den stings av nar temperaturen hos den yttre ugnshyllan nér
60 °C.

Genom att sitta pd ugnen med termostaten vid 200 °C borjar
flakten att arbeta efter cirka 10 minuter.

Den stings av ndr temperaturen hos den yttre ugnshyllan
sjunker under 60 °C.

Genom att stianga av ugnen med termostaten vid 200 °C
stannar flakten efter cirka 30 minuter.



Tillagningstabell

Recept Funktion Temperatur (°C) (fr&rll-lt);:::ten) Tid (min)
& E] 160-200 23 30-50
E] 160-180 2 2040
\ 4 @ 140-160 2 10-40
@e 140-160 2 25.55
D 200-230 13 10-20
E] 210220 2 45-60
> 160-180 23 45.60
190 23 6070
< @ 230-250 45 14-18
Recept Funktion Temperatur (°C) Hylla Tid (min)

(fran botten)

E] 225250 2 120-105

v @ 160-180 2 120-160
@e 160-180 2 135175
E] 210-230 2 90-120
0.0 (@) 160-190 2 90-120

160-190 2 105-135

&2
[i] 200-220 23 50-60

160-180 2 4560
@
@) 175-190 2 60-70
@e 175-190 2 75-85
E] 190-210 2 40-50
ax
170-190 3 40-50




Rad och foérslag

Hur du skall lasa tillagningstabellen

Tabellen visar den basta funktionen att anvanda for en specifik matratt, och som skall tillagas pad en eller
flera ugnsfalsar samtidigt. Koktiderna startar fran den stund du sétter in maten i ugnen, férutom
forvarmning (dar sddan kravs). Temperaturer och tider ar indikativa och beror pd kvantitet mat och pa vilka
tillbehér som anvands. Anvand i bérjan de lagsta vardena som rekommenderas, for att sedan - om
tillagningen inte blir som du tinkt - dverga till de hogre virdena. Vi rekommenderar att du anviander
medféljande tillbehér, tartformar och ugnsfasta formar i mérk metall om méjligt. Det gar dven att anvanda
formar och tillbehor i pyrex-glas eller keramik, men koktiderna blir en aning langre. Fér basta mojliga
resultat, folj noggrant raden som finns i tillagningstabellen, speciellt vad giller val av medféljande tillbehor
och pa vilken ugnsfals de skall placeras.

Tillagning av olika sorters mat samtidigt

Med funktionen “VARMLUFT” (beroende pa modell) kan du samtidigt, pa olika ugnsfalsar, tillaga olika
typer av mat som kraver samma tillagningstemperatur (till exempel: fisk och gronsaker). Ta ut den matritt
som kraver kortare tillagningstid och Iat tillagningen fortsétta for matratt som kraver lingre tid.

Bakverk

- Baka fina bakverk pd funktionen 6ver-/underviarme, och pd en enda ugnsfals. Anvind tartformar i mérk
metall och placera dem alltid pa det medféljande gallret. For tillagning pa flera nivaer, vilj funktionen
med varmluft och placera tartformarna i sicksack pd gallren, sd att luftcirkulationen fungerar val.

- For att se om en tarta &r klar, for in en sticka i den hégsta delen av tartan. Om stickan kommer ut och
ar torr ar tartan klar.

- Om du anvinder teflonformar skall du inte smérja kanterna eftersom tartan eventuellt da inte reser sig
jamnt pa sidorna.

- Om tdrtan “punkteras” under bakningen, anvéand en ligre temperatur nésta ging, reducera
vatskekvantiteten, och blanda smeten mera forsiktigt.

- For ratter med fuktiga fyllningar (ostkaka eller fruktpajer), anvand funktionen “CONVECTION BAKE”.
Om tartbottnen blir for vdt, byt till lagre ugnsfals och sprid brédsmulor eller smulade kakor pa bottnen
av formen innan du tillsatter smeten.

Kott

- Anvind alla typer av formar eller glasformar som passar for storleken pa det kéttstycke som skall
tillagas. Nar du steker kott ar det bra om du hdller lite buljong i botten pa kokkarlet och 6ser kéttet
under tillagningen for att ge det smak. D3 steken ar klar, I3t den vila i ugnen under 10-15 minuter, eller
sla in den i aluminiumfolie.

- Da du skall grilla kéttbitar blir tillagningen mer jamn om du anvander delar som ar lika tjocka. Kottbitar
som ar mycket tjocka kraver langre tillagningstid. For att undvika att de branns vid pd ytan, placera dem
langre bort fran grillen genom att placera gallret pa en ldgre ugnsfals. Vand pa kottet efter 2/3 av tiden
gatt.

Da du grillar rekommenderar vi att du placerar en ldngpanna med en halv liter vatten under gallret dar

kottet ligger, for att fanga upp kéttsaften. Fyll pa vid behov.

Roterande grillspett (endast pa vissa modeller)

Anviénds for att grilla storre bitar kott och fagel. Satt kottet pa spettet och bind fast med matlagningssnére
om det ar kyckling, och se till att det sitter fast ordentligt innan du sétter spettets spets pa plats i ugnens
bakre vigg och ldgger spettet pd stodet. For att undvika matos och for att fanga upp kéttsaften,
rekommenderar vi att du placerar en langpanna med en halv liter vatten pa den nedersta ugnsfalsen.
Spettet har ett plastvred som skall tas bort innan du bérjar tillagningen, och detta skall anvandas igen vid
tillagningens slut for att ta ut spettet utan att du branner dig.

Pizza
Smoérj platarna en aning for att fd en knaprigare pizza dven i bottnen. Sprid ut mozzarellaost 6ver pizzan da
den bakats 2/3 av tiden.
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