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SENSING THE DIFFERENCE
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INNAN MIKROVAGSUGNEN ANSLUTS

KONTROLLERA ATT SPANNINGEN pa typskylten
Overensstammer med spanningen i ditt
hem.

TA INTE BORT SKYDDSPLATTORNA sOm sitter pa
ugnsutrymmets sidovdgg.
Skyddsplattorna hindrar
fett och matsmulor
atttrangaini
mikrovagskanalerna.

PLACERA UGNEN PA ETT STABILT OCH
PLANT UNDERLAG som haller for
ugnens vikt och de kokkarl
du stéller in i den. Hantera
ugnen varsamt.

DENNA UGN ARINTE AvseDD att placeras eller
anvandas pa en arbetsyta som dr pa mindre
avstand dn 850 mm fran golvet.

INSTALLATION

¥

PLACERA INTE UGNEN | NARHETEN av andra
varmekallor. Det skall vara minst 20 cm fritt
utrymme ovanfoér ugnen for att tillracklig
ventilation skall kunna garanteras. Forsdkra
dig om att utrymmet under, ovanfor och runt
mikrovagsugnen ar tomt sa att luften kan
cirkulera. Mikrovdgsugnen far inte placeras i
ett koksskap.

KONTROLLERA ATT MIKROVAGSUGNEN INTE AR SKADAD.
Kontrollera att det gar att stanga luckan
ordentligt och att luckans kontaktytor mot
ugnen ar oskadade. T6m ugnen och rengoér
insidan med en mjuk, fuktig trasa.

ANVAND INTE MIKROVAGSUGNEN om elsladden
eller stickproppen ar skadad, om ugnen
inte fungerar som den skall eller om

den skadats pa nagot satt. Doppa aldrig
elsladden eller stickproppen i vatten.
Kontrollera att elsladden inte ligger mot
heta ytor. Elektriska stétar, brand och
andra tillbud kan annars bli foljden.

EFTER ANSLUTNINGEN

UGNEN FUNGERAR endast nar luckan ar ordentligt
stangd.

OM UGNEN STAR | NARHETEN AV
EN TV-APPARAT, RADIO ELLER
ANTENN KAN DEN ge upphov
till stérningar.

Tillverkaren ansvarar inte for problem som
orsakas av att anvandaren inte har foljt
dessa anvisningar.

MikrovAGsuGNEN skall vara ansluten till
jord. Tillverkaren atar sig inget ansvar
for personskador eller for skador pa
djur eller egendom som uppkommer
pa grund av att ugnen inte jordats pa
korrekt satt.
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VIKTIGA SAKERHETSINSTRUKTIONER

LAS NOGGRANT OCH SPAR SOM FRAMTIDA REFERENS

BRANDFARLIGT MATERIAL far inte varmas
eller férvaras i eller ndra ugnen. Avgivna
gaser och dngor kan medféra brand-
eller explosionsrisk.

ANVAND INTE MIKROVAGSUGNEN fOr att torka
textilier, papper, kryddor, orter, trd,
blommor, frukt eller andra brannbara
material. Det kan bdérja brinna.

OM DET BORJAR BRINNA | ELLER UTANFOR UGNEN
ELLER OM DET KOMMER ROK FRAN UGNEN, hall
ugnsluckan stangd och stdng av ugnen.
Dra ut sladden eller stang av strémmen
vid sdkringen.

OvERHETTA INTE MATEN. Det kan bérja
brinna.

LAMNA INTE MIKROVAGSUGNEN OBEVAKAD,
speciellt inte om papper, plast eller
andra brdnnbara material anvénds under
tillagningen. Papper kan forkolna eller
borja brinna och vissa plaster kan smélta
nar mat varms.

Lamna inte ugnen utan tillsyn nar du
anvander mycket fett eller olja som kan
Overhettas och fatta eld!

“@ Anvinp INTE fratande kemikalier eller

sprayer i mikrovagsugnen. Ugnar
av denna typ ar endast avsedda for
varmning och tillagning av mat. De
ar inte avsedda for industri- eller
laboratorieandamal.

Tunaa ForemAL far varken hdngas

eller laggas pa ugnsluckan. Det kan
resultera i skador pa ugnsutrymmet
och gangjdrnen. Luckhandtaget far inte
anvandas till att hdanga saker pa.
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LAT INTE BARN ANVANDA MIKROVAGSUGNEN Utan
tillsyn férrén de har ldrt sig att hantera
ugnen pd ett sdkert och korrekt séitt och
forstdr risken det innebdir att anvdnda
den pd felaktigt sctt. Barn bér handledas
ndr de anvéinder andra vérmekdllor

(om ugnen har sadana), separat eller i
kombination med mikrovagor, eftersom
att temperaturen kan bli mycket hég.
DENNA UGN AR INTE AVSEDD ATT dnvdndas
av personer (gdller dven barn) med
reducerad fysisk, sensorisk eller mental
férmdga eller av personer som saknar
erfarenhet och kunskap, savida de inte
har fatt végledning eller anvisningar om
anvdndningen av ugnen av en person som
ansvarar fér deras sdkerhet.

SE OcksA TILL ATT barn inte leker med
ugnen.

ANVAND INTE MIKROVAGSUGNEN

for att vdirma mat eller %
vdtskor i lufttdta -
behdllare. Om det skapas @@
Overtryck i behdllaren kan

den explodera eller orsaka skador néir den
oppnas.

KONTROLLERA REGELBUNDET ATT LUCKANS
tdtningslister och omradet runt luckan
inte dr skadade. Om skador upptdcks i
dessa omrdden skall ugnen inte anvindas

férréin den har reparerats av en behérig
servicetekniker.

APPARATEN AR INTE AVSEDD dtt anvdndas
med en extern timer eller separat
fidrrkontrollsystem.

AnNVAND INTE MIKROVAGS Ugnen for att koka eller

varma upp hela dgg, med eller utan skal, \
eftersom de kan explodera, dven

Q/f’

efter att uppvarmningen ar avslutad.

~



e FORSIKTIGHETSATGARDER R
ALLMANNA ANVISNINGAR VATSKOR

DENNA MIKROVAGSUGN AR UTESLUTANDE AVSEDD FOR
HUSHALLSBRUK!

UGNEN FAR INTE STARTAS MED MIKROVAGOR utan att det
finns mat i den. Annars dr risken stor att ugnen
skadas.

UGNENS VENTILATIONSGPPNINGAR far inte téickas
Over. Att blockera luftintag och luftutlopp kan
skada ugnen och medféra ddliga resultat i
matlagningen.

STALL IN ETT GLAS VATTEN | ugnen nar du skall 6va
installningar av olika slag. Vattnet absorberar
mikrovagsenergin sa att ugnen inte skadas.

ANVAND INTE OCH FORVARA INTE mikrovdgsugnen
utomhus.

AnvAND INTE denna produkt nara diskhon
i koket, i fuktiga kallarutrymmen, nédra
simbassdnger eller liknande.

ANVAND INTE ugnsutrymmet for forvaring.
TAG BORT FORSLUTNINGSKLAMMOR AV

METALL fran pappers- eller plastpdsar
innan pdsarna placeras i ugnen.

FRITERING
ANVAND INTE MIKROVAGSUGNEN fOr fritering,
eftersom oljans temperatur inte kan
kontrolleras.

A ANVAND GRYTLAPPAR ELLER GRYTVANTAR fOr att

undvika brannskador nér du tar ut heta
kokkarl och formar ur ugnen. Atkomliga
delar av ugnen kan bli heta under
anvandningen. Se till att barn vistas pa
avstand.

TILL EXEMPEL DRYCKER, VATTEN. Vatskan kan bli
overhettad till en temperatur
over kokpunkten utan att det \.
syns att den kokar. Det finns “ @
da risk att den heta vatskan @
plotsligt kokar dver.
Folj anvisningarna nedan for att undvika detta:
1. Anvand inte karl med raka sidor och
smala halsar.
2. Rorivatskan innan du stéller in karlet i
ugnen och stall en tesked i karlet.
3. Latkarlet sta en kort stund efter
uppvarmningen och rér igen innan du
forsiktigt tar ut karlet ur ugnen.

VAR FORSIKTIG

SKAFFA MER INFORMATION i en kokbok for
mikrovagsugnar. Detta ar speciellt viktigt nar
du skall laga eller vdrma mat som innehaller
alkohol.

INNAN DU SERVERAR BARNMAT | NAPPFLASKA

ELLER BARNMATSBURKAR SOM

har vérmts i ugnen mdste du

alltid kontrollera temperaturen

och réra i maten. Dad férdelas virmen jdmnt
samtidigt som risken f6r skallning och
brdnnskador undviks.

Ta av lock och nappar innan maten virms!
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ALLMANNA ANVISNINGAR

PA mARKNADEN finns det manga olika sorters
tillbehor. Kontrollera att de &r lampade for
mikrovagsugnar innan du gor nagra inkop.

KONTROLLERA ATT DE KARL DU TANKER ANVANDA fOr
matlagningen &r ugns- och J/V\I’ﬂ\ -
gning 9 A==

mikrovagssakra. \fjg i / M%

KONTROLLERA ATT DEN MAT OCH DE TILLBEHOR SOM
stalls in i ugnen inte kommer i direkt kontakt
med ugnsutrymmets vaggar eller tak.

Detta galler speciellt tillbeh6r som helt
eller delvis ér tillverkade av metall.

OM TILLBEHOR SOM INNEHALLER METALL kKommer
i kontakt med ugnens vaggar eller tak nar
ugnen anvands kan det bildas gnistor och
ugnen kan skadas.

FORSAKRA DIG ALLTID oM att glasplattan kan
snurra obehindrat innan du startar ugnen. Om
glasplattan inte kan rotera obehindrat bor du
anvanda ett mindre karl.

RULLSTOD

RULLSTODET SKALL SITTA under
glasplattan. Placera aldrig nagot
annat tillbehor pa detta stod.

~ Montera rullstédet i ugnen.

GLASPLATTA
DEN ROTERANDE GLASPLATTAN skall anvandas vid
samtliga tillagningsmetoder. Den samlar upp
droppande vétskor och matpartiklar som
annars skulle flacka och smutsa
ned ugnens interior.
~ Placera glasplattan pa

rullstodet.

TILLBEHOR

GO

TACKLOCK

LOCKET AR ENDAST TILL FOR att
tacka maten under tillagning
och uppvarmning med
mikrovagor och hjalper till att
minska stank, behalla matens
fuktighet samt minska tiden
som gar at.

ANVAND LockeT fOr uppvarmning niva tva.

GALLER

ANVAND DEN HOGA TRADSTALLNINGEN
vid tillagning med grill eller
grillkombinationsfunktioner.
ANVAND DEN LAGA TRADSTALLNINGEN

nar tillagning sker varmluft eller funktioner
med varmluft.

CRISPHANDTAG \57
ANVAND DET MEDFOLJANDE CRISPHANDTAGET fOr att
lyfta ut den heta crisppannan ur ugnen.

CRISPPANNA

LAGG MATEN DIREKT I
CRISPPANNAN.

Anvand alltid glasplattan
som underlag nér du anvander
crisppannan.

PLACERA INGA TILLBEHOR i Crisppannan, eftersom
den snabbt blir mycket het och det finns risk
att tillbehoret skadas.

CrispPANNAN kan forvarmas innan den anvands
(max. 3 min). Anvand alltid crispfunktionen vid
forvarmning av crisppannan.

ANGKOKARE

ANVAND ANGKOKAREN TILLSAMMANS
DURKSLAGET ndr du lagar fisk,
gronsaker eller potatis.

ANVAND ANGKOKAREN tillsammans
durkslaget nar du lagar fisk,
gronsaker eller potatis.

PLAcerA ALLTID angkokaren pa
glasplattan.

BAKPLAT

ANVAND ENDAST BAKPLATEN
vid tillagning med
varmluft. Anvand den
aldrig i kombination med
mikrovagor.

w
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DENNA AUTOMATISKA SAKERHETSFUNKTION KOPPLAS
IN EN MINUT EFTER att ugnen har atergatt

till viloldge. Ugnen &r i viloldge

nar 24-timmarsklockan visas i
teckenfonstret eller, om klockan inte 2
har stallts, nar teckenfonstret ar slackt. N

STARTSKYDD / BARNSPARR

=0

FOR ATT KOPPLA UR KNAPPLASET maste du Oppna
och stdanga ugnsluckan. Annars visas “
1 iteckenfonstret.

AVBRYTA ELLER STOPPA TILLAGNINGEN

AVBRYT TILLAGNINGEN SA HAR:
OPPNA UGNSLUCKAN NAR DU
VILL AVBRYTA TILLAGNINGEN fOr
att kontrollera, vanda eller
réra om i maten. Installda
funktioner bibehalls i 10
minuter.

GOR SA HAR OM DU VILL FORTSATTA TILLAGNINGEN:
STANGER DU UGNSLUCKAN och trycker pa
startknappen EN GANG. Tillagningen fortsatter
da fran den punkt dar programmet avbrots.
TRYCKER DU PA STARTKNAPPEN TVA GANGER 6kas
tiden med 30 sekunder.

OM DU VILL AVSLUTA TILLAGNINGEN KAN DU

TA UT MATEN, stanga luckan och trycka in
stoppknappen eller vrida funktionsvredet till
lage av.

NAR TIDEN GATT UT HORS EN LJUDSIGNAL. DEN UPPREPAS
luckan for att sténga av
Oppnas och sedan stangs behalls de aktuella

en gang i minuten i 10 minuter. Tryck pa
ljudsignalen.
installningarna endast i 60 sekunder efter

stoppknappen eller 6ppna (((((O)))))
ANMARKNING: Om luckan
avslutad tillagning.



INSTALLNINGSLAGE

NAR MIKROVAGSUGNEN ANSLUTS TILL ELNATET fOrsta gangen staratas en forsta installationsprocedur.
AFTER THE DISPLAY shows the brand name, the language edit state will be entered. When language
has been confirmed time set is entered. After confirmation of clock setting, standby is entered.

VRID FUNKTIONSRATTEN FOR INSTALLNING av position for att ga in utgangsposition. Vrid sedan pa plus-/
minusratten (-/+) och tryck pa OK-knapen for att vélja olika instéllningar.

~ INST.SPRAK

@ VRDNING PA PLUS-/MINUSRATTEN (-/+) kommer att stega genom de tillgangliga spraken upp till 7

sprak.

@ rvck PA OK-knaPPEN fOT att bekrifta valjaion.
ITEMS 1 2 3 4 5 6 7
Sprak Engelska | Franska | Italienska | Tyska | Svenska | Spanska | Hollandska

~ INST. KLOCKA

@ TURNING THE PLUS-/MINUSRATTEN (-/+) to change the time.

@ Trvck PA OK-knappeN fOr att bekrafta valjaion. (Pressing Stop button at this point will disable
the clock).

ANmARKNING: Instdlining av klockan kravs efter ett stromavbrott. Om klockan inte har stéllts in
kommer starttiden 12:00 att visas.

~ INST. SUMMER

@ VriD PA PLUS-/MINUSRATTEN (-/+) for att véxla mellan pé och av.

@ Trvck PA OK-knaPPEN fOT att bekrifta valjaion.

~ INST. KONTRAST

@ VRriD PA PLUS-/MINUSRATTEN (-/+) ratten for att Gka/minska kontrastinstallningen.

@ Trvck PA OK-knaPPEN fOT att bekrifta valjaion.

~ INST. LJUSSTYRKA

0 VRID PA PLUS-/MINUSRATTEN (-/+) ratten for att 6ka/minska instdliningen av ljusstyrkan.

@ Trvck PA OK-knapPEN fOr att bekrifta valjaion.



ENERGISPARLAGE

Om UGNEN AR 1 viLoLAGE och anvdndaren inte staller klockan eller gér ndgon annan instéllning pa 10
minuter aktiveras ugnens energisparlage. Da slocknar displayen. Energisparlaget avslutas nar
man vrider pa rattarna, trycker pa en knapp eller 6ppnar dérren.

@ TIMER @

AnVAND DENNA FUNKTION ndr du behover en dggklocka for att kunna mata tiden i olika situationer,
t.ex. for att jasa deg.

2
(g

3 8 ] 2 .
TIMER 4 @> ™ @ms‘ﬂ"

@ Vrio FunkTionsraTTEN till Idge standby.
0 Tryck PA OK-KNAPPEN.
© VRiD pA pLUS-/MINUSRATTEN fOr att stilla in tiden som skall matas.

@ Trvck PA OK- ELLER STARTKNAPPEN fOr att starta nedrakningen.

NAR NEDRAKNINGEN AR KLAR hOrs det en ljudsignal.



2§ TILLAGNING OCH VARMNING MED MIKROVAGOR Z <

—

ANVAND DENNA FUNKTION f&r normal tillagning och varmning av grénsaker, fisk, potatis och kott.

g “ [Ql \“\11:wzzzzf;u;:miiw%z? iy @> :]@e‘sw"
| ®

VRID PA PLUS-/MINUSRATTEN (-/+) for att stélla in mikrovagseffekten.

VRID FUNKTIONSRATTEN till ldge mikrovagor.

Trvck PA OK-knaPPEN fOr att bekrifta (tidstecknen blinkar).

VRID PA PLUS-/MINUSRATTEN (-/+4) fOr att stdlla in tillagningstiden.

-~ I~ )

TRYCK PA STARTKNAPPEN.

NAR TILLAGNINGEN HAR BORJAT

gar det eneklt att justera tillagningstiden med hjalp av plus-/minusratten (-/+) och
mikrovagseffekten genom att trycka tva ganger pa tillbakaknappen och sedan vrida pa
plus-/minusratten (-/+). Om Back-knappen trycks in tva ganger under tillagningen borjar
mikrovagseffekttecknen blinka. Den nya instélliningen av mikrovagseffekten aktiveras nar OK-
knappen trycks in. Nar mikrovagseffekttecknen lyser med fast sken &r den nya instéllningen
aktiverad.

Du kAN ENKELT 6KA TIDEN med 30 sekunder genom att trycka pa startknappen. Varje tryck okar tiden

med 30 sekunder.

VAL AV EFFEKTNIVA

ENDAST MIKROVAGOR

EFFEKT ANVANDNING:

UrpvArMNING av drycker, vatten, klara soppor, kaffe, te och annan mat med hog

JET vattenhalt. Om rédtten innehaller &gg eller gradde bor ett lagre effektlage viljas.

750 W | TiLaGninG av fisk, gronsaker, kott, etc.

650 W | TILLAGNING AV rdtter som det inte gar att rora i.

Forsiktig tillagning av t.ex. sdser med hog proteinhalt, ost- och dggratter samt for att

>00W avsluta tillagningen av grytrétter.

350 W | Syupa stuvningar, smalta smor.

160 W | UPPTINING.

90 W | MyukG6RING av smor, ost och glass.




Q> JET START (SNABBSTART) @

ANVAND DENNA FUNKTION f&r snabb uppvarmning av mat med hdg vattenhalt sasom klara soppor,

kaffe eller te.
Q) % Jetstart

10
150w v

@ Vrio FunkTionsrATTEN till mikrovagor.

@ TRYCK PA STARTKNAPPEN.

DENNA FUNKTION STARTAR AUTOMATISKT med standard mikrovagseffekt (750W) och tillagningstiden
installd pa 30 sekunder. Varje tryck 6kar tiden med 30 sekunder. Du kan ocksa minska eller 6ka
tiden genom att vrida pa instéllningsratten efter att funktionen har startat.

966 MANUELL UPPTINING 906

Fo6L) ANvISNINGARNA i "Tillagning och véarmning OVERVAKA OCH KONTROLLERA MATEN DA OCH DA. Ju

med mikrovagor" och vilj effektniva 160 W vid mer erfarenhet du far, desto lattare blir det

manuell upptining. att avgodra hur lang tid som behdvs for olika
mangder.

FRYST MAT I PLASTPASAR, plastfolie eller

. - . VAND PA STORA MATSTYCKEN efter halva
pappersférpackningar kan placeras direkt

upptiningstiden.

i ugnen under forutséttning att \/

forpackningen inte har ndgra delar ) KOKT MAT, STUVNINGAR OCH KOTTSASER

i metall (t.ex. férslutningar med < >( tinar battre om du rér i dem under
metalltrad). upptiningen.

FORMEN PA FORPACKNINGEN paverkar 7 v

upptiningstiden. Mat i platta = DeT AR BATTRE ATT TINA lite fOr lite och lata

forpackningar tinar fortare an
omfangsrika och massiva block.
SEPARERA DELARNA ndr de borjar tina.

Enskilda skivor tinar snabbare.
SKYDDA DE TUNNASTE DELARNA

(T.EX. KYCKLINGLAR OCH
KYCKLINGVINGAR) med sma
bitar aluminiumfolie nar de
borjar bli varma.

10 GO

upptiningen avslutas under vilotiden.

VILOTIDEN EFTER UPPTININGEN FORBATTRAR ALLTID
RESULTATET, eftersom varmen da sprids och
fordelas jamnare i hela livsmedlet.




jetéoe JET DEFROST (SNABBUPPTINING) jetaoe

ANVAND DENNA FUNKTION fOr upptining av kott, kyckling, fisk, gronsaker och brod.

Jet DEFROST-FUNKTIONEN behOver veta matens nettovikt och bor endast anvandas for livsmedel med
en nettovikt mellan 100 g - 3 kg, se tabellen Jet Defrost.

PLACERA ALLTID MATEN Pa glasplattan.

[Ul TJET DEFROST v [%Je‘ start
@)

VRID FUNKTIONSRATTEN till ldge Jet Defrost.
VRID PA PLUS-/MINUSRATTEN (-/+) fOr att stalla in matklassen.
Tryck PA OK-knaPPEN fOr att bekrdfta (viktsiffrorna blinkar).

VRID PA PLUS-/MINUSRATTEN (-/+) fOr att stalla in matens vikt.

-~ I~ )

TRYCK PA STARTKNAPPEN.

HALVVAGS GENOM UPPTININGSPROCESSEN STANNAR Ugnen med uppmaningen YAND AATEN,
~ Oppna luckan.

~ Vand maten.

~ Stang ugnsluckan och tryck pa startknappen.

AnmARkNING: Ugnen fortsdtter automatiskt efter 2 minuter om maten inte har blivit vénd. | detta
fall tar upptiningen langre tid.




jetaoe JET DEFROST (SNABBUPPTINING) jeteoe

FRYST MAT:
OM VIKTEN AR MINDRE ELLER STORRE

AN DEN REKOMMENDERADE: foljer du

FRYST MAT:
OM MATENS TEMPERATUR AR HOGRE AN
pJuprRYST (-18°C) stéller du in en lagre

anvisningarna i "Tillagning och vikt.
varmning med mikrovagor" och vljer Om mATEN AR kallare an djupfryst (-18°C) '
160 W vid manuell upptining. stéller du in en hogre vikt. e’ }
<
MATKLASS MANGD TIPS

@ Kot (Mear) 100G6-2«ke | Kéttfdrs, kotletter, kéttskivor, stekar.

@ | FaceL (PouLtry) 100G-3«kc |Kyckling, hel, delar eller filéer.

© | Fisc(Fisn) 1006-2ke |Hel, iskivor eller filéer.

0 Gronsaker (VeceTasLes) | 100G-2«kG | Blandade grénsaker, artor, broccoli, etc.

© | BroD (Bread) 100G6-2«ke | Limpa, bullar, kuvertbréd.

OM MATEN INTE FINNS MED PA DENNA LISTA eller om matens vikt &r lagre eller hdgre &@n den
rekommenderade féljer du anvisningarna i "Tillagning och varmning med mikrovagor" och viljer

160 W vid upptining.

12



GRILLNING

ANVAND DENNA FUNKTION fOr att snabbt ge maten en aptitretande, gyllenbrun yta.

@> ) s
®

@ Vrio FunkTionsraTTEN Grilligesposition..
@ VriDPA PLUS-/MINUSRATTEN (-/+) for att stélla in tillagningstiden.

6 TRYCK PA STARTKNAPPEN.
F6Rr MAT sdsom ost, rostat brod, kott och korvar, placera maten pa den héga tradstallningen.
SE TILL ATT REDSKAPEN SOM anvdnds dr vdrmetdliga nér du anvinder denna funktion.

@ ANVAND INTE PLASTREDSKAP Ndir du grillar. De kommer att smdlta. Trd och papper dr inte heller
ldmpliga material.

@ VAR FORSIKTIG OCH VIDROR INTE ugnstaket ovanfor grillelementet.

13
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7\ GRILL KOMBI A

ANVAND DENNA FUNKTION FOR att tillaga mat sdsom gratanger, lasagne, fagel och bakad potatis.

6

TR 650, \
b i”_@] BRILL + M 4 @ %Jﬂm

3 @

VRID FUNKTIONSRATTEN Grilldgesposition..

VRID PA PLUS-/MINUSRATTEN (-/+) for att stélla in the mikrovagor effekt
TRYck PA OK-kNAPPEN fOr att bekrafta. (tidstecknen blinkar.)

VRID PA PLUS-/MINUSRATTEN (-/+) for att stélla in tillagningstiden.

TRYCK PA STARTKNAPPEN.

NAR GRILLEN ANVANDS AR mikrovagseffekten begransad.

PLACERA MATEN pa den hoga tradstéliningen eller pa den snurrande glastallriken vid tillagning med
denna funktion.

0000

DeT AR MOJLIGT att stanga av mikrovagseffekten genom att minska mikrovagseffektnivan till 0 W,
tryck pa knappen Back tva gadnger och vrid pa plus-/minusratten (-/+). Vid 0 W kopplar ugnen éver
till endast grillfunktionen.

SE TILL ATT REDSKAPEN som anvdnds dr mikrovdgssdkra och virmetdliga néir du anvinder denna
funktion.

@ ANVAND INTE PLASTREDSKAP ndr du grillar. De kommer att smdlta. Trd och papper dr inte heller
ldmpliga material.

VAR FORSIKTIG OCH VIDROR INTE ugnstaket ovanfor grillelementet.

> X

VAL AV EFFEKTNIVA
GRILL KOMBI

EFFekT ANVANDNING:

650 W | TiLLAGNING av gronsaksgratanger

350-500 W | TiLLagninG av kyckling och lasagne

160 - 350 W | TiLLAGNING AV fisk och frysta gratanger
160 W | TiLLAGNING av kott

20 W GRATINERING aV frukt

ow BryYNING, enbart under tillagningen

14 )
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25 KRISPNING 5T

ANVAND DENNA FUNKTION FOR ATT varma och tillaga pizza och annan degbaserad mat. Crispfunktionen

ar ocksa lamplig for att steka bacon, dgg, korv, hamburgare, etc.
@% D@)msm

6 o

\ ANEIES " : )

o VRID FUNKTIONSRATTEN Krisplage..
0 VRID PA PLUS-/MINUSRATTEN (-/+) fOr att stélla in tillagningstiden.

© TRYCK PA STARTKNAPPEN.

NAR CRISPFUNKTIONEN ANVANDS GAR DET INTE ATT dndra effektnivan eller satta pa/stdnga av
grillfunktionen.

MIKROVAGORNA OCH GRILLEN samverkar automatiskt for att varma crisppannan. Pa sa satt far
crisppannan snabbt den temperatur som krévs for att maten skall fa ratt farg och krispighet.

KONTROLLERA ATT Crisppannan star mitt pa glasplattan.

UGNEN ocH crispPANNAN blir mycket heta nér denna funktion anvénds.

PLACERA ALDRIG DEN HETA CRISPPANNAN pd vérmekdnsliga underlag.

@ VAR FORSIKTIG OCH VIDROR INTE ugnstaket ovanfér grillelementet.

ANVAND GRYTLAPPAR ELLER
& det sdirskilda krisphandtaget som medféljer fér att ta bort Krisppannan.

AnvinD eNpAsT den medfdljande crisppannan tillsammans med crispfunktionen. Andra
crisppannor som finns pa marknaden ger inte korrekta resultat med denna funktion.
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FORCED AIR (VARMLUFT) N

ANVAND DENNA FUNKTION FOR Mat sasom gronsaker, fisk, ris och pasta.

v @ % Jet Start
@)

® @

VRip FUNKTIONSRATTENIll [dget varmluft. (temperaturtecknen blinkar.)
VRiD PA -/+ KNoB for att stélla in 6nskad temperatur.

TRYck PA OK-knAPPEN fOr att bekréfta. (tidstecknen blinkar.)

VriD PA -/+ KnoB for att stélla in tillagningstiden.

TRYCK PA STARTKNAPPEN.

0000

ANVAND DET LAGA GALLRET fOr att placera maten pa for att mojliggora ordentlig luftcirkulation runt
maten.
AnvVAND BAKPLATEN vid graddning av sma bakverk sdsom kakor och sméfranska.

UNDER TILLAGNINGSPROCESSEN kan tiden justeras genom att vrida pa plus-/minusratten (-/+)

och temperaturen genom att trycka pa Back-knappen tvd gdnger och sedan vrida pa plus-
/minusratten (-/+). Om Back-knappen trycks in tva gdnger under tillagningen kommer
temperatursiffrorna att blinka. Den nya temperaturinstallningen kommer att trada i kraft forst
efter att OK knappen trycks in. Nar temperatursiffrorna lyser med ett konstant sken &r den nya
installningen giltig.

@SE TILL ATT REDSKAPEN SOM anvdnds dr ugnssdkra ndr du anvdnder denna funktion.

16 GO



2N FORCED AIR COMBI (VARMLUFT KOMBI) Zaes

-
ANVAND DENNA FUNKTION FOR att tillaga stekt kott, fagel och bakad potatis, frysta fardigratter, kakor,

5 N

X [@I FoRCED 1R+ i | Y [%E'S‘a"
Q @)
% @

VRiD FUNKTIONSRATTEN till ldget varmluft+mikrovagor.

bakverk, fisk och puddingar.

6 o

VRID PA PLUS-/MINUSRATTEN (-/+) fOr att stélla in 6nskad temperatur.

Tryck PA OK-kNAPPEN fOr att bekrdfta. (The mikrovagseffekt tecknen blinkar.)
VRID PA PLUS-/MINUSRATTEN (-/+) fOr att stélla in the mikrovagor effekt.

TRYck PA OK-KNAPPEN fOr att bekrafta. (tidstecknen blinkar.)

VRID PA PLUS-/MINUSRATTEN (-/+) fOr att stélla in tillagningstiden.

TRYCK PA STARTKNAPPEN.

-~~~ )

ANVAND DET LAGA GALLRET fOr att placera maten pa for att moéjliggora ordentlig luftcirkulation runt
maten.

UNDER TILLAGNINGSPROCESSEN KAN tiden justeras genom att vrida pa plus-/minusratten (-/+) och
temperaturen och mikrovagseffekt genom att trycka pa Back-knappen tva eller tre ganger och
sedan vrida pa plus-/minusratten (-/+). Den nya installningen av temperaturen och effekten
aktiveras nar OK-knappen har tryckts in. Nar temperaturen och mikrovagseffekttecknen lyser
med fast sken ar den nya installningen aktiverad.

NAR VARMLUFT KOMBI ANVANDS dr mikrovagseffekten begransad.

@ SE TILL ATT REDSKAPEN SOM ANVANDS AR mikrovdgssdkra och ugnssdkra nér du anvinder denna
funktion.

VAL AV EFFEKTNIVA
FORCED AIR COMBI (VARMLUFT KOMBI)

EFFexT ANVANDNING:

TiLLAGNING av fagel, bakad potatis,

350W lasagne och fisk

160 W | TiLagNinG av stekar och fruktkakor

90 W | TiLLaGNING av kakor och bakverk




vow vow

SNABBVARMNING o

—
ANVAND DENNA FUNKTION FOR ATT vdrma den tomma ugnen.

STALL INGEN MAT i ugnen fore eller under forvarmningen. Den intensiva hettan branner maten.
UNDER FORUPPVARMNINGEN skall ugnen alltid vara tom.

v @% %Jet Start

o VRID FUNKTIONSRATTEN to the Quick heat mode position. (temperaturtecknen blinkar.)

@ VRiD PA PLUS-/MINUSRATTEN (-/+) for att stélla in Gnskad temperatur

€  TRvcK PA STARTKNAPPEN.

NAR UPPVARMNINGEN HAR BORJAT kan temperaturen enkelt andras med hjélp av installningsratten.

UNDER UPPVARMNINGSPROCESSEN dr symbolerna i displayen animerade, “HEATING UP” visas och
forloppsindikatorn visas till den instdllda temperaturen uppnatts.

NAR TEMPERATUREN UPPNATTS visas "END”. Ugnen arbetar fortfarande med varmluftsfunktionen under
10 minuter for att bibehalla den uppnadda temperaturen. Inga tillagningsparametrar kan stéllas
inidetta lage.

18 GO
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6™ SENSE KRISP (KRISPNING)

m-@ense
&

ANVAND DENNA FUNKTION fOr att snabbt vdarma fryst mat till serveringstemperatur. Denna funktion
anvands endast for att varma fryst, fardiglagad mat.

6 o

Deficst
o

]

() setstan

Q00000

TRYCK PA STARTKNAPPEN.

PROGRAMMET FAR INTE avbrytas

PROGRAMMET KAN DAREMOT avbrytas ndr tiden visas.

ANVAND GRYTLAPPAR ELLER

A\

Tryck PA OK-knaPPEN fOr att bekréfta.

salange "

VRrip FunkTIONSRATTEN till funktionslaget Sense Cook (avkanningstillagning)..

VRID PA PLUS-/MINUSRATTEN (-/+) to vélja 6 Sense krisp

VRID PA PLUS-/MINUSRATTEN (-/+) FOR ATT STALLA IN THE FOOD CLASS.

TRvcK PA OK-knAPPEN fOr att bekrafta. (tidstecknen blinkar.)

r~ —7"visas i teckenfonstret.

det sdrskilda krisphandtaget som medféljer for att ta bort Krisppannan.

AnvinD ENpAsT den medfdljande crisppannan tillsammans med crispfunktionen.

Andra crisppannor som finns pa marknaden ger inte korrekta resultat med

denna funktion.

N=s

PLAcerA INGA behdllare eller emballage pé krisppannan.

@ ENDAST MATEN FAR placeras pé krisppannan.

(BurraLo wWINGS, FROZEN)

MATKLASS MANGD TIPS
Sprid ut pommes friten i ett jamnt lager i crisppannan. Stro
POMMES FRITES, FRYSTA s ) . . L
o 2506-600c | pa salt om du vill ha frasigare pommes frites. Du kan rora i
(FReENCH FRIES, FROZEN) X . X
pommes friten ndr tiden visas.
0 Pi22A MED TJOCK BOTTEN, 300G-800cG | Forpizza med tjock botten.
FRYST (PAN PizzA, FROZEN)
9 LA G 250G6-500G | For pizza med tunn botten.
FRYST (THIN PizzA, FROZEN)
o BurraLo winGs, FRYSTA 2506-600c | Sprid ut kycklingvingarna i ett jamnt lager i crisppannan.

NAR MATEN INTE FINNS MED PA NEDANSTAENDE LISTA eller ndr matens vikt ar lagre eller hogre an den
rekommenderade féljer du anvisningarna som galler den manuella Crispfunktionen.
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nn@Sense{ Ly 6™ SENSE ANGKOKNING nn@Sense Ly

ANVAND DENNA FUNKTION FOR Mat sasom gronsaker, fisk, ris och pasta.

ANGKOKNINGEN FUNGERAR | 2 STEG.

* UNDER DET FORSTA STEGET kokas maten upp.

* UNDER DET ANDRA STEGET justeras sjudningstemperaturen automatiskt sa att maten inte kokar éver.

Displayen visar dngtiden och réaknar ned i detta steg.
‘/ @ :] Jet Start
3 { ®
@

VRib FunkTIONSRATTEN till funktionslaget Sense Cook (avkanningstillagning)..

VRID PA PLUS-/MINUSRATTEN (-/+) to vélja 6" Sense Steam.
TRYcK PA OK-kNAPPEN fOr att bekrdfta.

VRID PA PLUS-/MINUSRATTEN (-/+) FOR att stdlla in tillagningstiden. (Om ingen tid stélls in kommer
programmet endast att koras till kokpunkten innan avstangning).

® 0000

TRYCK PA STARTKNAPPEN.

TACK ALLTID GVER MATEN MED ETT LocK. FOrsdkra dig om att bade karl och lock & mikrovagssakra innan
du anvander dem. Om du inte har ett lampligt lock till hands kan du istéllet Idagga en tallrik dver
karlet. Tallrikens botten skall vara vand nedat, precis som nér du staller den pa ett bord.

ANVAND INTE plast- eller aluminiumomslag nar maten tacks over.

KirL BoR inte fyllas till mer &@n hélften. Nar du behover tillaga stora méngder mat véljer du ett
storre kérl sa att det inte blir fyllt till mer &n hélften. Detta férhindrar att maten kokar éver.

KokA GRONSAKER

Lagg gronsakerna i durkslaget. Pour 50-100 ml vatten into the bottom part. Cover med the lid och
set the time.

Mjuka gronsaker som broccoli och purjoldk kraver 2-3 minuters koktid.

Hardare gronsaker som mordtter och potatis kraver 4-5 minuters koktid.

Koka Ris

Folj anvisningarna om koktid, vatten- och rismdangd som finns pa férpackningen. Placera
ingredienserna i angkokarens underdel, tdck med lock och stall in tiden.

AnNGKoKAREN dir avsedd att anvindas enbart med mikrovdgor!

ANV/’(ND ALDRIG ANGKOKAREN tillsammans med ndgon annan funktion.

Om ANGKOKAREN ANVANDS med ndgon annan funktion kan skador uppsta.
KonTroLLERA ALLTID att glasplattan kan snurra fritt innan du startar ugnen.
PLAceraA alltiddngkokaren pa glastallriken.

20



nn@sense L, 6™ SENSE VARMNING nn@sense L,

ANVAND DENNA FUNKTION ndr tillagad mat som ar antingen fryst, kyld eller rumstempererad varms

upp.
Placera metan pa en mikrovagssaker och varmebestandig tallrik eller skal.
6 o

@

VRrip FunkTIONSRATTEN till funktionslaget Sense Cook (avkanningstillagning)..

=

) sesin

|

VRID PA PLUS-/MINUSRATTEN (-/+) to vélja 6™ Sense Reheat.

TRYcK PA OK-knAPPEN fOr att bekrafta. (tidstecknen blinkar.)

[~

TRYCK PA STARTKNAPPEN.

PROGRAMMET FAR INTE avbrytas sd lange " £_ Z 3" visasiteckenfonstret.

PROGRAMMET KAN DAREMOT avbrytas nér tiden visas.
NAR pu LAGGER UPP en ratt pa en tallrik for att varma den bor du placera tjockare och kompaktare
matingredienser ldngs tallrikens ytterkanter och tunnare eller ldttare ingredienser i mitten.

PLACERA TUNNA kottskivor ovanpa varandra eller "flata" dem.
TiockaRe matstycken, sasom kottfarslimpor och korvar, ska placeras nara
varandra.

STATID
En vilotid pa 1-2 minuter forbattrar alltid resultatet, sarskilt for fryst mat.

ANVAND ALLTID DET MEDFOLJANDE locket for denna funktion forutom vid uppvarmning
av kylda soppor da locket inte behdvs! Om maten ar forpackad pa ett sadant satt ( o@o \

att locket inte kan anvandas, bor du gora 2-3 snitt i férpackningen sa att det inte )

skapas 6vertryck under varmningen.

TRYCKUTJAMNING
GOR HAL 1 pLAsTFOLIE med en gaffel eller liknande sa att trycket kan utjdmnas nér anga bildas i
behallaren under tillagningen.

NetrovikTen far vara 250 - 600 g nar denna funktion anvands. | annat fall bér du anvanda den
manuella funktionen for att uppna basta resultat.

Sk till att ugnen har rumstemperatur innan denna funktion anvands for att fa basta resultat.
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ASSISTERAD KOCK

@

DENNA FUNKTION ger ett bekvamt satt att tillaga olika sorters mat som visas i tabellen nedan.

©@Oo0000

Tidsinstallning

2

VRID FUNKTIONSRATTEN till Assisterat lage.

VRID PA PLUS-/MINUSRATTEN (-/+) fOr att vélja typ av mat.
Tryck PA OK-knappeN fOr att bekrafta.

VRID PA PLUS-/MINUSRATTEN (-/+) fOr att vdlja matklass.

Tryck PA OK-knaPPEN fOr att bekrafta.

Nu kommer displayen att uppmana dig att ga vidare enligt aktuell mangdinstallning. Det hela
beror pa vilken matklass du viljer.

VRID PA PLUS-/MINUSRATTEN (-/+) for att stélla in tillagningstiden och tryck pa OK-knappen for att

bekréfta.
~ Mangdinstalining

VRID PA PLUS-/MINUSRATTEN (-/+) for att stdlla in mangden och tryck pa OK-knappen for att

bekréfta.
~ Viktinstéllning

VRID PA PLUS-/MINUSRATTEN (-/+) for att stélla in vikten och tryck pa OK-knappen for att bekrafta.

~ Justering av tillagningsgrad
VRID PA PLUS-/MINUSRATTEN (-/+) om du vill &ndra tillagningsgraden och tryck pa OK-knappen for

att bekrafta.

ANMARKNING: TILLAGNINGSGRADEN KAN JUSTERAs during display of instruction states proceeding the
starting point eller hin 20 sekunder efter att tillagningen startade for vissa automatiska

funktioner.
@ TRYCK PA STARTKNAPPEN.

MATKATEGORI | MATKLASS MANGD GOR SA HAR TILLBEHOR
RoSTBIFF 8006-1,5 | Krydda rostbiffen och sétt in nar forvarmningen | Mikrovags- och
(ROAST BEEF) KG av ugnen ar klar. Vand rostbiffen nar ugnen ugnssaker form
uppmanar dig att gora det For French roast pa det laga gallret
beef set doneness minus function.
FLASKSTEK 800G-1,5 | Krydda rostbiffen och placera i den kalla ugnen. | Mikrovags- och
(ROAST PORK) KG Vénd rostbiffen nar ugnen uppmanar dig att ugnssaker form
gora det. pa det laga gallret
LAMMSTEK 1kG-1,5ke | Krydda steken och placera i den kalla ugnen. Mikrovags- och
M E A T | (RoastLAmB) Vand steken nar ugnen uppmanar dig att géra | ugnssaker form
(KOTT) det. pa det laga gallret
KaLvsTek 8006-1,5 Krydda stg_ken och__satt in narfo_!'varmnlngen Mlkroyags— och
R av ugnen &r klar. Vand steken nér ugnen ugnsséker form
(Roast veaL) k6 uppmanar dig att gora det. pa det [dga gallret
RevBeNsspiALL | 7006-1,2 | Krydda och ldgg i crisppannan. Crisppanna
(Riss) KG
ENTRECOTE 2-4 1. Pensla med olja och stall in i den kalla ugnen. Hogt galler pa
(ENTRECOTE) Vand nér ugnen uppmanar dig att gora det. glasskivan
Krydda.
22 @




P ASSISTERAD KOCK P
MATKATEGORI | MATKLASS MANGD GOR SA HAR TILLBEHOR
Pensla med olja och stéll in i den
LAMMKOTLETTER o w0 .. a .
(LAME cuTLET) 2-6st. | kalla ugnen.‘Vand nérugnen Hogt galler pa glasskivan
uppmanar dig att gora det. Krydda.
Smorj crisppannan latt. Lattin
BRATWURST 200G- | korven nér férvarmningen av Crisppanna
(BRATWURST) 800G crisppannan ar klar och vand nar
ugnen uppmanar dig att gora det.
VARMKORYV, Hall 1 liter vatten i angkokarens
KOKT underdel och tack med locket. Angkokarens underdel
4-8sT. . .
M E A T | (Hotpog, Lagg i korven nar ugnen avger en och lock
(KOTT) Boi) ljudsignal och tack med locket.
HAMURGARE, Smorj crisppannan latt. Lagg
FRYSTA 100G- | i maten ndr forvarmningen av Crisppanna
(HAMURGERS, 500G crisppannan ar klar. Vand néar ugnen
FrozEN) uppmanar dig att gora det.
Latt i baconet nar forvarmningen
50 G- . - . . .
Bacon (Bacon) 1506 | @Y crisppannan ar klar och vand nér | Crisppanna
ugnen uppmanar dig att gora det.
KOTTFARSLIMPA 4-8 Anvand ditt favoritrecept pa Mikrovégs- och ugnssaker
(MEAT LOAF) porTIONER | kottfars och forma till en limpa. form pa det laga gallret
GRILLAD 800G- | Krydda och placera i den kalla Mikrovags- och ugnssaker
KYCKLING 1,5ke | ugnen med brostsidan upp. form pa det laga gallret
(RoasT
CHICKEN)
KvckuingFiLEer, | 3006- | Krydda och lagg i durkslaget. Angkokare
ANGKOKTA 800G | Hall 100 ml vatten i angkokarens
(CHIcKEN underdel och tack med lock.
PO loj LTRY FILLETS, STEAM)
(FAGEL)
KYCKLINGFILEER, | 300G- | Smorj crisppannan ldtt. Krydda och | Crisppanna
STEKTA 1 ke lagg i filéerna nar férvarmningen av
(CHICKEN crisppannan ar klar. Vand maten nar
FILLETS, FRY) ugnen uppmanar dig att géra det.
KYCKLINGBITAR Krydda bitarna och lagg i Crisppanna
400 G- ; . "
(CHICKEN 12k | CrisPPannan med skinnet vant
PIECES) ! uppat.

KONTROLLERA ATT KYcKLIGEN ar klar genom att sticka in en tandpetare i den tjockaste delen. Kéttsaften ska

vara ofdrgad.

Forlang koktiden nagot om kéttsaften ar rodfargad.

FISH (FISK)

HEL Fisk, 600G- | Krydda och pensla ovansidan med | Mikrovags- och ugnssaker
UGNSSTEKT 1,2ke | smor eller 4gg. Stro eventuellt 6ver | form pa det laga gallret
(WHOLE FisH, skorpsmulor.

BAKED)

HEL Fisk, KOKT 600G- | Krydda och tillsatt 100 ml Mikrovagssaker form med
(WHOLE FisH, 1,2ke | fiskbuljong. Tillaga med lock. lock. Anvand ev. plastfolie

BoILED)

som lock. Placera pa
glasplattan.
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P ASSISTERAD KOCK P
MATKATEGORI MATKLASS MANGD GOR SA HAR TILLBEHOR
FiLéer (FiLLeTs) | 300 6-800G | Krydda och lagg i durkslaget. Angkokare
Hall 100 ml vatten i angkokarens
underdel och tack med lock.
KOTLETTER, 300G-800G | SmOrj crisppannan latt. Crisppanna
STEKTA Krydda och lagg i maten nar
(CutLETs, FrY) forvarmningen av crisppannan
ar klar. Vand maten nér ugnen
uppmanar dig att gora det.
KOTLETTER, 300G-800G | Krydda och lagg i durkslaget. Angkokare
ANGKOKTA Hall 100 ml vatten i angkokarens
FISH (FISK) (CuTLETS, underdel och tack med lock.
STEAM)
GRATANG, FRYST | 600G-1,2ké6 | Ta bort ev. aluminiumfolie. Mikrovags- och
(GRATIN, ugnssakert karl pa
FroZEN) glasplattan.
PANERADE FILEER, | 200 6-600 G | Smorj crisppannan latt. Lagg i Crisppanna
FRYSTA maten nar nar férvarmningen av
(FILLETS COATED, crisppannan ar klar. Vand maten
FroOZEN) nar ugnen uppmanar dig att
gora det.
POTATIS, KOKT 300G-1ke | Lagg iangkokarens underdel Angkokarens underdel
(PotaTOES, och tillsatt 100 ml vatten. Tack och lock
BoiLEp) med locket.
POTATIS, BAKAD 200G-1kG | Skolj och nagga. Vand nar Mikrovégs- och
(PoTATOES, ugnen uppmanar dig att géra ugnssaker form pa
BAKED) det. glasplattan
GRATANG 4-8 Skiva ra potatis och varva med Mikrovags- och
(GRATIN) porTIONER | |6k. Krydda med salt, peppar ugnssaker form pa det
POTATOES gtcrlé\g\tllg)rkoc;:h hall 6ver gradde. | 1dga gallret
(POTATIS) .
Pommes FriTEs, | 300 6-600G | Stro Over salt fore tillagningen. | Crisppanna
FRYSTA
(FRENCH FRIES,
FROZEN)
PotatiskLyFTor | 300 6-800 G | Skala och skar i klyftor. Krydda, | Crisppanna
(PotaTo smorj crisppannan latt med
WEDGES) olja och ringla 6ver olja. Ror nér
ugnen uppmanar dig att géra
det.
GRONSAKER, 300G-800G | Laggidurkslaget. Hall 100 ml Angkokare
FRYSTA vatten i angkokarens underdel
(VEGETABLES, och tack med lock.
VEGETABLES FROZEN )
(GRONSAKER) .
MOROTTER 2006-5006 | Laggidurkslaget. Hall 100 ml Angkokare
(CARROTS) vatten i angkokarens underdel
och tack med lock.
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P ASSISTERAD KOCK P
MATKATEGORI MATKLASS MANGD GOR SA HAR TILLBEHOR
GRONA BONOR 2006- |Ligg iangkokarens underdel och tillsitt | Angkokarens
(GREEN BEANS) 500G | 100 ml vatten. Tack med locket. underdel och
lock
Broccotl 200G- |Ldggidurkslaget. Hall 100 mlvatteni Angkokare
(BroccoLi) 500G | angkokarens underdel och tack med lock.
BLomkAL 200G- |Laggidurkslaget. Hall 100 mlvatten i Angkokare
(CAULI FLOWER) 500G | angkokarens underdel och tack med lock.
GRATANG, FRYST 400G- | Tabort ev. aluminiumfolie. Mikrovags- och
(GRATIN, FROZEN) 800¢ ugnssaker form
pa glasplattan
PAPRIKA, ANGKOKT 200G- | Laggidurkslaget. Hall 100 ml vatten i Angkokare
(PEPPER, STEAM) 5006 | angkokarens underdel och tack med lock.
PAPRIKA, STEKT 200G- | Oljacrisppannan létt. Lagg i paprikan Crisppanna
(PEePPER, FRY) 500G | skurenibitar ndr nar forvarmningen av
VEGETABLES crisppannan ar klar. Krydda och ringla 6ver
(GRONSAKER) olja. Ror i maten nér ugnen uppmanar dig
att gora det.
AUBERGINE 300G- | Skarihalvor, salta och lat sta en stund Crisppanna
(EGG PLANT) 800G |saatten del avfukten forsvinner. Smroj
crisppannan latt och lagg i maten nar
férvarmningen av crisppannan ar klar.
Vand nar ugnen uppmanar dig att gora
det.
SQUASH, ANGKOKT 200G- | Laggidurkslaget. Hall 100 ml vatten i Angkokare
(SqQuAsH, STEAM) 500G | angkokarens underdel och tack med lock.
MAJSKOLVAR 300G- |Ldggidurkslaget. Hall 100 mlvatteni Angkokare
(CorN ON coB) 1«kG angkokarens underdel och tack med lock.
TomATER 300G- | Skérihalvor, krydda och stro 6ver ost Mikrovags-
(TomATOES) 800G och ugnssaker
form pa det
laga gallret
Ris, KoKT 100-400 | Stall in rekommenderad koktid for ris. Hall Angkokarens
(Ricg, BoiLED) ML rekommenderad mangd ris och vatten i underdel och
angkokarens underdeloch tack med lock. | lock
RISGRYNSGROT 2-4 Hall ris och vatten iangkokarens Angkokarens
(RICE PORRIDGE) porTIoNER | underdel. Tack med locket. Tillsatt mjolk underdel och
ndr ugnen uppmanar dig att gora det lock
RICE (RIS) och fortsatt tillagningen. Till 2 portioner
behodvs 75 ml ris, 200 ml vatten och 400 ml
mjolk. Till 4 portioner behdvs 150 ml ris,
300 ml vatten och 600-700 ml mjolk.
HAVREGRYNSGROT 1-2 Blanda havregryn, salt och vatten enligt Mikrovagssaker
(OAT PORRIDGE) PORTIONER | anvisningarna pa férpackningen eller tallrik eller skal

anvisningar om mikrovagstillagning.

utan lock
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P ASSISTERAD KOCK P
MATKATEGORI MATKLASS MANGD GOR SA HAR TILLBEHOR
PASTA, KOKT 1-4 Stall in rekommenderad koktid for pastan. Hall Angkokarens
(PAsTA, BOILED) | PORTIONER | Vatten i angkokarens underdel. Tack med locket. | underdel och lock
Lagg i pastan nar ugnen uppmanar dig att gora
det och fortsatt att koka under lock.
LASAGNE 4-8 Tillaga enligt ditt favoritrecept eller folj Mikrovégs- och
PASTA . . ; u
(LASAGNE) PORTIONER | receptet pa lasagneforpackningen. ugnssaker form
pa det laga gallret
LASAGNE, FRYST 500G- | Tabortev.aluminiumfolie. Mikrovags- och
(LASAGNE, 1,2 kG ugnssaker form
FrozEN) pa det laga gallret
Gor en deg pa 150 ml vatten, 15 g jast, 200- Crisppanna
Pizzza, R o
HEMLAGAD 225 g mjol och saJt och olja. Lat o]egen jasa.
1sats | Kavla ut degen pa den smorda crisppannan
(P1zzA HOME .
MADE) och nagga den. ngg tex. torﬂna.ter,
mozzarella och skinka ovanpa pizzan.
P1zzA MED TUNN 250G- | Taavforpackningen. Crisppanna
BOTTEN, FRYST 500G
(THIN Pizza,
FROZEN)
Pizzamep wock | 3006- | Taavforpackningen. Crisppanna
BOTTEN, FRYST 800G
(PaN Pizza,
PIZZA/PIE | Frozen)
(P1ZZA/
PAJ) Pizza, kYLD 200G- | Sattin pizzan nar férvarmningen av Crisppanna
(P1zza, CHILLED) | 500G | crisppannan ar klar.
QuICHE 1sats | Gor degen (250 g mjol, 150 g smor + 2¥2msk | Crisppanna
LORRAINE vatten) eller anvénd férdig deg (400-450 g).
(QuicHE K& crisppannan med degen. Nagga degen.
LORRAINE) Forbaka degen. Tillsatt fyllningen nar ugnen
uppmanar dig att gora det. Férdela 200 g
skinka och 175 g ost 6ver degen och hall ver
en blandning av 3 dgg och 300 ml gradde.
Stallin i ugnen och fortsatt tillagningen.
QUICHE, FRYST 200G- | Taavforpackningen. Crisppanna
(QuicHE, 800G
Frozen)
HEMLAGAD 1sats | Goren deg pa 180 g mjol, 125 g smor och 1 Crisppanna
FRUKTPAJ agg (eller anvénd fardig deg). Kla crisppannan
(FRUIT PIE HOME med degen och fyll med 700-800 g skivade
MADE) dpplen varvade med socker och kanel.
DESSERTS | FRUKTPAJ, FRYST 400c- | Taavforpackningen. Crisppanna
(DESSERTER) | (FRruIT PIE, 800G
Frozen)
AppLEn, 4-8s1. | Taur dppelhusen och fyll med marsipan eller | Mikrovags- och
UGNSBAKADE kanel, socker och smor. ugnssaker form
(AppLES, BAKED) pa glasplattan
26 €




P ASSISTERAD KOCK P
MATKATEGORI | MATKLASS MANGD GOR SA HAR TILLBEHOR
FRUKTKOMPOTT 300- Skala och karna ur frukten och skar i bitar. Angkokare
(FRuIT 800mL | Laggidurkslaget. Hall 100 ml vatten i
CoMmPOTE) angkokarens underdel och tack med lock.
CreME BROLEE 2-6 Till 4 portioner, hetta upp 100 ml gradde + 200 | Mikrovags- och
(CremE porTIONER | mI mjolk. Vispa 2 &gg och 2 dggulor med 3 msk | ugnssakra skalar
BROLEE) socker och 1 tsk vaniljsocker. Vispa ner den pa crisppannan
heta vatskan i aggsmeten. Hall blandningen
DESSERTS i4 portlonsskaIar.(m}krovags— och ugnssékra)
(DESSERTER) och placera dem i crisppannan. Koka upp
"4 liter vatten och hall mellan skalarna i
crisppannan. Tillaga och lat det hela svalna.
Str6 farinsocker 6ver brylekramen eller anvénd
vitt socker + burner to brown the sugar.
SUFFLE 2-6 Gor en sufflésmet med citron, choklad eller Ugnssaker form
(SouFFLE) porTIONER | frukt och hall i en ugnssaker form med hog pa det laga
kant. Stéll in formen nar ugnen uppmanar dig | gallret
att gora det.
HELA BROD 1-2s1. | Gor en deg enligt ditt favoritrecept. Vilj ett Bakplat
(BREAD LOAF) latt brod. Lagg pa en bakplat for att jasa. Satt
in platen nar férvarmningen av ugnen &r klar.
SMAFRANSKA 1 saTs Gor en deg enligt ditt favoritrecept. Valj ett Bakplat
(RotLs) latt brod. Forma degen till bullar, lagg dem pa
bakplaten och lat dem jasa. Satt in platen nar
forvarmningen av ugnen ar klar.
FRYsTA 1sats | Sattin platen nar forvdarmningen av ugnen Bakplat
SMASFRANSKOR arklar.
(Rovs,
FrozEen)
FORBAKADE 1 sAts Vakuumforpackade smafranska. Séatt in platen | Bakplat
BREAD/ | SMAFRANSKA ndr forvarmningen av ugnen ar klar.
C A K E S | (PRe-BAKED
(BROD/ | RoLLs)
KAKOR) | croissanten, 1sats | Ta ut smabréd som croissanter pa burk ur Bakplat
PA BURK forpackningen och forma enligt anvisningar.
(RoLLs, Satt in platen nar férvarmningen av ugnen
CANNED) ar klar.
SCONES 1 sATs Forma till ett scones eller till mindre bullar pa | Crisppanna
(SconEs) den smorda crisppannan
SOCKERKAKA 1 sATs Ror till en smet med en totalvikt pa 700 - 800 | Mikrovags-
(SpoNGE g. Satt in kakan nar forvarmningen av ugnen | och ugnssaker
CAKE) arklar. kakform pa det
laga gallret
MUuFFINS 1 sats GOr en smet som racker till 16 - 18 muffins Bakplat
(MuFFINs) och héll smeten i pappersformar. Satt in nar

férvarmningen av ugnen ar klar.

GO
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P ASSISTERAD KOCK P
MATKATEGORI MATKLASS MANGD GOR SA HAR TILLBEHOR
Kakor (CookiEs) 1 sATs Lagg pa ugnspapper och satt in nar Bakplat
férvarmningen av ugnen ar klar
BREAD/CAKES | MARANGER 1 sATs Gor en smet pa 2 dggvitor, 80 g socker och | Bakplat
(BROD/ (MERINGUES) 100 g torkade kokosflingor. Smaksétt med
KAKOR) vanilj och mandelessens. Forma till 20-24
maranger pa en smord bakplat eller ett
ugnspapper. Satt in ndr férvarmningen av
ugnen ar klar.
PoP corn 1006 Placera pasen pa glasplattan. Tillaga
(PoPCORN) endast en pase at gangen.
NOTTER, ROSTADE 50G- Lagg i notterna nar forvarmningen Crisppanna
(ROASTED NUTS) 200G av crisppannan ar klar. Rér nar ugnen
uppmanar dig att gora det.
SNACKS 9at9
(MELLANMAL) BuFFALO WINGS, 3006- Ta av forpackningen Crisppanna
FRYSTA(BUFFALO 600G
WinGs, FROZEN)
NUGGETS, FRYSTA 250 G- Lagg i nér forvarmningen av crisppannan | Crisppanna
(NuGgeTs, 600G ar klar. Vand nér ugnen uppmanar dig att
FrozEN) gora det.

NAR STORA MANGDER/MATSTYCKEN som stekar och ugnsbakad fisk tillagas rekommenderas en stétid
pa 8 - 10 minuter. Gronsaker, varmkorv och angkokt fisk mar bra av en statid pa 2 - 3 minuter.
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UNDERHALL OCH RENGORING

RENGORING AV UGNEN &r normalt det enda underhall

som kravs. Dra alltid ut sladden ur eluttaget innan

mikrovagsugnen rengors.

OM UGNEN INTE HALLS REN kan ugnsytorna ta skada,

vilket i sin tur kan reducera ugnens livslangd och

orsaka farliga situationer.
ANVIND INTE METALLSKURKUDDAR, SLIPANDE

RENGORINGSMEDEL, tvdlullskuddar, grusiga
disktrasor etc. eftersom de kan
skada kontrollpanelen och
ugnens interi6r och exterior.
Anvdnd en trasa och ett
milt rengéringsmedel eller
hushdallspapper fuktat med
fénsterputs. Spraya fénsterputsmedlet pa
hushallspapperet.
SPRAYA INTE direkt pa ugnsytorna.

TA UT GLASPLATTAN OCH RULLSTODET dd och da och rengér

ugnsutrymmets botten. Detta ar speciellt

viktigt om nagot kokat over eller

spillts uti ugnen.

GLASPLATTAN SKALL ALLTID VARA PA PLATS

nar denna mikrovagsugn anvands.
Anviino INTE metallskurkuddar, slipande

@ reng6ringsmedel, tvalullskuddar, grusiga
disktrasor etc. eftersom de kan skada
kontrollpanelen och ugnens interiér och
exterior.

ANVAND EN MJUK OCH FUKTIG TRASA Och ett milt

rengéringsmedel for att rengdra ugnens insida,

luckans front och baksida samt listerna runt

oppningen.

@ SE TILL ATT DET inte samlas fett och matpartiklar
pd runtdérren.

SVARA FLACKAR gar lattare att fa bort om du staller in

en kopp med vatten och later koka i 2-3 minuter.

Angan mjukar upp flackarna.

OBEHAGLIG LUKT | UGNSUTRYMMET KAN MOTVERKAS GENOM ATT

ett glas vatten med citronsaft stélls in i ugnen och far

koka i ett par minuter.

@ ANVAND INTE ANGRENGORARE fOr att rengéra
mikrovdgsugnen.

@ UGNEN bor rengdras regelbundet och
matrester tas bort.

GRILLELEMENTET behover inte rengdras eftersom den

hdga varmen forbranner eventuella stankflackar,

men taket ovanfor elementet maste rengoéras da

och da. Rengdr med en mjuk och fuktig trasa och ett

milt rengdringsmedel.

OM GRILLFUNKTIONEN INTE ANVANDS REGELBUNDET, maste

den koras i minst 10 minuter en gdng per manad.

Avsikten med detta &r att fettstank och matrester

brénns bort sa att brandrisk motverkas.

KAN MAS KINDIS KAS :

RULLSTOD.

GLASPLATTA

TAcKLOCK

CRISPHANDTAG

GALLER

BAkpPLAT

ANGKOKARE

MILD RENGORING:

CrispPANNAN skall reng6ras med vatten och

ett milt diskmedel. Envis smuts gar att fa bort

med en skurtrasa och ett milt

rengoringsmedel.

LAT ALLTID crisppannan svalna

innan du rengdr den.
Dorpa INTE ned eller skélj krispplattan med
vatten ndr den dr het. Den skadas om den
kyls fér snabbt.

@ ANVAND INTE sTALULL. Stdlull repar
crisppannans yta.
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FELSOKNING

OM UGNEN INTE FUNGERAR, kontrollera

nedanstaende punkter innan du tillkallar

service:

~ Att glasplattan och rullstodet ar pa plats.

~  Att stickproppen sitter ordentligt i
eluttaget.

~ Attluckan dr ordentligt sténgd.

~ Att sakringarna dr hela och att det inte ar
strémavbrott.

~ Attugnen har god ventilation.

~ Vanta tio minuter och prova sedan om
ugnen fungerar.

~ Oppna och sting luckan en gdng innan du
forsoker igen.

~ Nar vissa funktioner anvdnds kan en
symbol " © = —7 " visas i teckenfénstret.
Detta ar helt normalt och visar att ugnen
gor berakningar for att ett bra slutresultat
skall uppnas.

SYFTET MED DENNA KONTROLL AR ATT undvika

onddiga serviceinsatser som du sjalv maste

bekosta.

Uppge ugnens typnummer och serienummer

nar du kontaktar service (se serviceetiketten).

Se garantisedeln for ytterligare information.

ELSLADDEN FAR ENDAST BYTAS UT MOT
en original elsladd som
kan bestallas genom var
serviceorganisation.
Elsladden far endast
bytas ut av en behorig
servicetekniker.

SERVICE FAR ENDAST UTFORAS AV
EN BEHORIG SERVICETEKNIKER. Att
utféra service eller reparation
som krdver att kdpor som
skyddar mot mikrovdgsenergi
avlédgsnas dr farligt for alla -
som saknar erforderlig utbildning.
AVLAGSNA ALDRIG NAGON KAPA ELLER NAGOT
HOLJE.

MILJOTIPS

ALLT FORPACKNINGSMATERIAL kan
atervinnas, vilket framgar av
atervinningssymbolen. Folj
lokala bestammelser om
avfallshantering. Férvara
material som kan innebéra
risker for barn (plastpasar,
polystyren och dylikt) utom rackhall fér barn.
DenNA PRoDUKT dr markt enligt EG-direktiv
2002/96/EEG betraffande elektriskt och
elektroniskt avfall (Waste Electrical och
Electronic Equipment, WEEE). Genom att
sdkerstalla en korrekt kassering av denna
produkt bidrar du till att férhindra potentiella,
negativa konsekvenser for var miljé och

var hélsa, vilket ddremot kan bli foljden om
produkten inte hanteras pa ratt satt.

N
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SYMBOLEN pa

mikrovagsugnen, eller i
dokument som medféljer

den, visar att denna ugn inte far
behandlas som hushallsavfall.
Den skall i stéllet amnas in

vid en atervinningscentral for
dtervinning av elektrisk och
elektronisk utrustning.
PRODUKTEN MASTE

KAssERAs enligt lokala _
miljobestammelser om

avfallshantering.

FOR MER INFORMATION Om hantering, dtervinning
och ateranvandning av denna produkt, var
god kontakta de lokala myndigheterna,
ortens sophanteringstjanst eller butiken dar
produkten inhandlades.

GOR UGNEN OBRUKBAR GENOM ATT klippa av
elsladden innan den skrotas.
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SARSKILD ANMARKNING

To proTeCT the oven och display from overheating, the temperature in the door is monitored.
Darfor kan det handa att ugnen kor ett kylprogram om det féreligger risk for overhettning. The
fan may be forced on if Cool down mode is activated. Detta ar normalt. Nar proceduren &r klar
stangs ugnen av automatiskt. Avkylningsproceduren kan avbrytas genom att dppna luckan utan
att ugnen skadas.

Enuct IEC 60705.
IEC (InTERNATIONAL ELECTROTECHNICAL Commission) har utvecklat en standard for jamférande provning
av uppvarmningsprestanda hos olika mikrovagsugnar. Vi rekommenderar foljande fér denna
mikrovagsugn:

Test | Mdangd |Ungefarlig tid Effektniva Karl

12.3.1 | 1000G 11 MIN 750 W PyRrex 3.227
12.3.2 | 475¢ 5 MIN 750 W Pyrex 3.827
12.3.3 | 900G 15 mIN 750 W Pyrex 3.838
12.34 | 1100¢ 28-30 MIN VARMLUFT 200°C 4 350 W Pyrex 3.827
123.5| 700¢ 25 MIN VARMLUFT 200°C + 90 W Pyrex 3.827
12.3.6 | 10006 30-32 MmN VARMLUFT 225°C + 350 W Pyrex 3.827
13.3 500G 2 MIN 12 sEk JET DEFROST (SNABBUPPTINING)
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Whirlpool ér ett registrerat varumérke som tillhér Whirlpool USA



