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AVISOS IMPORTANTES QUE DEVERA
LER E CUMPRIR

Transfira o Manual de Instrucdes completo em
http://docs.hotpoint.eu ou contacte-nos através do
numero de telefone indicado no livrete da garantia.

Antes de utilizar o aparelho, leia estas instrucdes de
seguranca com atencdo. Guarde-as por perto para
consulta futura.
Estas instrucbes e o proprio aparelho possuem
mensagens importantes relativas a seguranca que deve
ler e respeitar sempre. O fabricante declina qualquer
responsabilidade pela inobservancia das presentes
instru¢oes de seguranca, pela utilizacao inadequada do
aparelho ou pela incorreta configuragao dos controlos.
&ADVERTENCIA: Se a superficie da placa estiver
rachada, nao utilize o aparelho - risco de choque
elétrico.
A\ ADVERTENCIA: Perigo de incéndio: Ndo armazene
Kjaisquer produtos nas superficies de cozedura.
CUIDADO: O processo de cozedura tem de ser
vigiado. Os processos de cozedura de curta duragao
devem ser continuamente vigiados.
&\ ADVERTENCIA: A cozedura de alimentos com
gorduras ou 6leos numa placa sem vigilancia pode
ser perigosa - risco de incéndio. NUNCA tente apagar
um incéndio com dgua: desligue o aparelho e depois
cubra a chama, por exemplo com uma tampa ou
manta antifogo.
M\ Nao utilize a placa como superficie ou suporte de
trabalho. Mantenha quaisquer pecas de vestuario ou
outros materiais inflamaveis afastados do aparelho
até que todos os componentes deste tenham
arrefecido completamente, pois existe risco de
incéndio.
M\ Os objetos metélicos, tais como facas, garfos,
colheres e tampas nao devem ser colocados na
superficie da placa, pois podem ficar quentes.
M\ As criancas até aos 3 anos devem ser mantidas
afastadas do aparelho. As criancas entre os 3 e os 8
anos devem ser mantidas afastadas do aparelho,
exceto se estiverem sob supervisao permanente.
Este aparelho pode ser utilizado por criangas a partir
dos 8 anos e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de
experiéncia e conhecimento, desde que estejam
sob supervisao ou tenham recebido instrucoes
quanto a utilizacao segura deste aparelho e se
compreenderem os perigos envolvidos. As criangas
nao devem brincar com o aparelho. A limpeza e a
manutencao a cargo do utilizador nao devem ser
realizadas por criangas sem supervisao.
M\ Apés a utilizacdo, desligue a placa através do
respetivo controlo e nao confie no detetor de
panelas e tachos.

N\ ADVERTENCIA: Este aparelho e as suas pecas
acessiveis aquecem durante o uso. Deve ter-se
cuidado para evitar tocar nos elementos quentes.
Mantenha as criancas com idade inferior a 8 anos
afastadas do aparelho a menos que estejam vigiadas
em permanéncia.

UTILIZACAO PERMITIDA

A&\ CUIDADO: o aparelho nao deve ser ligado a partir
de um temporizador externo, como, por exemplo,
um temporizador, nem a partir de um sistema de
controlo remoto em separado.

A\ Este aparelho destina-se a ser usado em ambiente
doméstico e em aplicacbes semelhantes tais como:
copas para utilizacado dos funcionarios em lojas,
escritorios e outros ambientes de trabalho; quintas de
exploracao agricola; clientes em hotéis, motéis, bed &
breakfast e outros tipos de ambientes residenciais.

M\ Estao proibidos outros tipos de utilizacdo (por
exemplo, aquecimento de divisdes da casa).

M\ Este aparelho ndo estd concebido para o uso
profissional. Nao utilize o aparelho no exterior.
INSTALACAO

M\ O aparelho deve ser transportado e instalado por
duas ou mais pessoas, para evitar o risco de lesoes.
Use luvas de protecao para desembalar e instalar o
aparelho, de forma a evitar o risco de cortes.

A instalacao, incluindo a alimentacao de agua
(caso seja necessario) e as ligacdes elétricas, bem
como quaisquer reparacoes devem ser realizadas
por um técnico devidamente qualificado. Nao
repare nem substitua nenhuma peca do aparelho a
nao ser que tal seja especificamente indicado no
manual de utilizacdo. Mantenha as criancas afastadas
do local da instalagdo. Desembale o aparelho e
certifique-se de que este nao foi danificado durante
o transporte. Se tiverem ocorrido problemas,
contacte o revendedor ou o Servico Pos-Venda mais
proximo. Uma vezinstalado o aparelho, os elementos
da embalagem (plastico, pecas de esferovite, etc.)
devem ser armazenados longe do alcance das
criancas, pois existe o risco de asfixia. Deve desligar
o aparelho da corrente elétrica antes de efetuar
qualquer operacao de instalacao, para evitar o risco
de choques elétricos. Durante a instalacgao,
certifique-se de que o aparelho ndo danifica o cabo
de alimentacao, pois existe o risco de incéndio ou
de choques elétricos. Ligue o aparelho apenas apds
concluir a instalacao do mesmo.

M\ Execute todos os trabalhos de corte no moével
antes de instalar o forno e remova todas as lascas de
madeira e serradura.

M\ Caso o aparelho ndo seja instalado sobre um
forno, deverd instalar um painel de separagao (nao




incluido) no compartimento localizado sob o
aparelho.

AVISOS RELATIVOS A ELETRICIDADE

&\ Deve ser possivel desligar o aparelho da fonte de
alimentacao, desligando-o na ficha, caso esta esteja
acessivel, ou através de um interruptor multipolar
instalado na tomada de acordo com a
regulamentacao aplicavel a ligagoes elétricas; além
disso, o aparelho deve dispor de ligacao a terra, de
acordo com as normas de seguranca elétrica
nacionais.

M Nao utilize extensdes, tomadas mdltiplas ou
adaptadores. Apos a instalacao do aparelho, os
componentes elétricos devem estar inacessiveis ao
utilizador. Nao utilize o aparelho com os pés
descalcos ou molhados. Nao ligue este aparelho se
o cabo ou a ficha elétrica apresentar danos, se nao
estiver a funcionar corretamente, se estiver
danificado ou se tiver caido.

M Se o cabo de alimentacdo estiver danificado
devera ser substituido por um idéntico do mesmo
fabricante ou por um técnico de assisténcia ou
pessoas similarmente qualificadas de modo a evitar
a ocorréncia de situacdes perigosas, pois existe o
risco de choques elétricos.

LIMPEZA E MANUTENCAO

&\ ADVERTENCIA: Assegure-se de que o aparelho
estd desligado da fonte de alimentacdo antes de
realizar quaisquer operacdes de manutenc¢ao; nunca
use uma maquina de limpeza a vapor para limpar o
Karelho - risco de choques elétricos.

Nao utilize produtos abrasivos ou corrosivos,
produtos de limpeza a base de cloro, ou esfregoes
da louca.

ELIMINAgi\O DA EMBALAGEM

O material da embalagem é 100% reciclavel, conforme indicado pelo

simbolo de reciclagem ﬁ

As vérias partes da embalagem devem ser eliminadas de forma
responsavel e em total conformidade com as normas estabelecidas pelas
autoridades locais.

ELIMINACAO DE ELETRODOMESTICOS

Este aparelho é fabricado com materiais reciclaveis ou reutilizaveis.
Elimine-o em conformidade com as normas de eliminacdo de residuos
locais. Para obter mais informagdes sobre o tratamento, recuperacéo e
reciclagem de eletrodomésticos, contacte as autoridades locais, o servico
de recolha de residuos domésticos ou a loja onde adquiriu o aparelho.
Este aparelho estd marcado em conformidade com a Diretiva Europeia
2012/19/EU relativa aos Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletrénicos
(REEE).

Ao assegurar a eliminacdo correta deste produto, estamos a proteger o
ambiente e a saude humana contra riscos negativos.

O simbolo y_{ no produto, ou nos documentos que acompanham o
produto, indica que este aparelho ndo deve ser tratado como residuo
domeéstico e deve ser transportado para um centro de recolha adequado
para proceder a reciclagem do equipamento elétrico e eletrénico.

SUGESTOES PARA POUPAR ENERGIA

Tire o méaximo partido do calor residual libertado pela sua placa durante
o funcionamento da mesma, desligando-a durante alguns minutos antes
de terminar a cozedura.

A base das suas panelas ou dos seus tachos deve cobrir a placa na
totalidade; a utilizacdo de recipientes mais pequenos do que a placa
levard a um desperdicio de energia.

hi¢

Tape as suas panelas e tachos com tampas adequadas as dimensdes
dos mesmos durante a cozedura e utilize o minimo de dgua possivel. A
cozedura em recipientes sem tampa aumenta fortemente o consumo de
energia.

Utilize apenas panelas e tachos com um fundo plano.

DECLARACAO DE CONFORMIDADE

Este aparelho cumpre os requisitos de concecéo ecoldgica do regulamento
europeu n.° 66/2014, em conformidade com a norma europeia EN 60350-
2.

NOTA

As pessoas com um pacemaker ou um dispositivo médico semelhante
devem ter cuidado quando estiverem perto da placa de inducdo durante
o seu funcionamento. O campo eletromagnético pode afetar o pacemaker
ou dispositivo médico semelhante. Consulte o seu médico, ou o fabricante
do pacemaker ou dispositivo médico semelhante, para obter informacdes
adicionais sobre os efeitos do campo eletromagnético da placa de indugao
no seu dispositivo.




INSTALACAO
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LIGACAO ELETRICA

A ligacdo elétrica deve ser efetuada antes de ligar o aparelho a corrente doméstica.

O aparelho devera ser instalado por um técnico qualificado, com conhecimento das normas vigentes em matéria de instalacdo e seguranca. Mais
especificamente, a instalacdo devera ser realizada em conformidade com os regulamentos do fornecedor de eletricidade local.

Certifique-se de que a tensdo elétrica indicada na chapa de caracteristicas situada no fundo do aparelho, corresponde a da habitacao na qual vai ser
instalado.

Aligacéo a terra do aparelho é obrigatoria: utilize apenas condutores (incluindo o condutor de terra) com as dimensdes apropriadas.
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black-nero-negro-preto-patpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
¢rna-crno-yepHbIn-4opHun-kapa-cerna-cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-briins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kagse-
6paoH-rjava-smed-kopnyHeBbIN-kopu4HeBUii-KoHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-meélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cMHbo (cuBo)-nnaea (cvea)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHuii (cepbiin)-CuHiii (Cipuii)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (szirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-Zuto/zelena-xenTblii/3eNeHbIN-KOBTUIA/3eNneHu-xacbin/capbl-zlutd/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grann-keltainen/vihrea-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHuit-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm
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DESCRICAO DO PRODUTO

1. Placa de cozedura
2. Painel de comandos
¥*
*
¥*
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PAINEL DE COMANDOS
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1. Botdo Ligar/Desligar 6. Indicadores de ativacdo do temporizador de cozedura
2. Nivel de cozedura selecionado para a zona selecionada 10. Indicador luminoso - funcao ativa
3. Indicador de selecdo de zona 7. Indicador de tempo de cozedura 11.Botdo My menu/Bloqueio de botdes -
4. Botao de selecao da zona de cozedura 8. Botdo de ativacao do temporizador 3 segundos
5. Icone de funcdo especial 9. Botdes de regulagdo da poténcia e do tempo
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ACESSORIOS

CPT

TACHOS E FRIGIDEIRAS

NAO Utilize apenas frigideiras, tachos e panelas em
material ferromagnético adequado para utilizacdo
W < com placas de inducéo:
« tachos e panelas em aco esmaltado
@ @ - tachos e panelas em ferro fundido
+ tachos e panelas especiais em aco inoxidavel,
adequados para cozedura de inducdo

Para determinar se um tacho é adequado, procure o simbolo
(normalmente, encontra-se na parte inferior). Pode utilizar um iman para
verificar se as panelas séo magnéticas.

A qualidade e a estrutura da base da panela podem afetar a eficiéncia
da cozedura. Algumas indicacdes relativas ao diametro da base nao
correspondem ao diametro real da superficie ferromagnética.

Alguns tachos e panelas possuem apenas uma parte do fundo em material
ferromagnético, ndo sendo as restantes partes adequadas para a cozedura de
inducao. Essas partes podem aquecer a diferentes niveis ou com temperaturas
mais baixas. Em alguns casos, quando a parte do fundo do tacho ou da panela
é composta por materiais ndo ferromagnéticos, a placa podera nao reconhecer
a sua presenga e, consequentemente, ndo ativar a zona de cozedura.

Para assegurar a méxima eficiéncia, utilize sempre tachos e panelas com um
fundo plano que permita uma distribuicdo uniforme do calor. A utilizacdo de
tachos ou panelas com um fundo irregular ird afetar a poténcia e a conducéo
de calor.

7

Tachos vazios ou tachos de base fina

Néo utilize tachos oufrigideiras vazios coma placaligada. A placaesta equipada
com um sistema de seguranca interno que monitoriza constantemente a

UTILIZAR PELA PRIMEIRA VEZ

temperatura, ativando a funcdo "desligamento automatico” quando forem
detetadas temperaturas elevadas. Se a placa for utilizada com tachos vazios
ou com base fina, a temperatura podera aumentar muito rapidamente e a
funcao de "desligamento automético” podera néo ser ativada imediatamente,
danificando o tacho ou a superficie da placa. Se isso acontecer, ndo toque em
nada e aguarde que todos os componentes arrefecam.

Se aparecerem quaisquer mensagens de erro, ligue para o centro de assisténcia.

Diametro minimo da base do tacho/frigideira para as diferentes dreas de
cozedura

Para garantir o correto funcionamento da placa, utilize recipientes para
cozedura com um diametro minimo adequado (consulte o desenho abaixo).
Utilize sempre a zona de cozedura que melhor corresponda ao diametro
minimo do fundo do recipiente que pretende utilizar.

Coloque o recipiente de cozedura sobre a placa, certificando-se de que o
mesmo se encontra devidamente centrado na zona de cozedura a utilizar.
Recomenda-se que néo utilize recipientes de cozedura que excedam o
perimetro da zona de cozedura a utilizar.

@ min. g%}
100 mm
150 mm

) @ min.

2 min. @’

120 mm

w1

100 mm

ADAPTADORPARATACHOS/PANELAS QUENAO SAO ADEQUADOS
PARA A COZEDURA DE INDUGCAO

Este acessério permite utilizar tachos e panelas que nao sao adequados
para placas de induc¢ao. Contudo, é importante ter em mente que a sua
utilizacdo afeta a eficiéncia e, consequentemente, o tempo necessario
para aquecer os alimentos. A sua utilizacdo deve ser limitada, pois as
temperaturas alcancadas na sua superficie dependem significativamente
do tacho/panela utilizado, da sua planicidade e do tipo de alimentos
cozinhados. A utilizacdo de um tacho ou de uma panela com um diametro
mais pequeno do que o disco do adaptador pode resultar na acumulagao
de calor que ndo é transmitido ao tacho/panela o que, por sua vez, pode
resultar no escurecimento da placa e do disco. Adapte o didmetro dos
seus tachos/panelas e da placa ao didmetro do adaptador.

DEFINICAO DE POTENCIA

Na altura de aquisicdo, a placa estd definida para a poténcia maxima.
Regule a definicdo de acordo com os limites do sistema elétrico da sua
casa, conforme descrito no seguinte paragrafo.

NOTA: Dependendo da poténcia selecionada para a placa, alguns niveis
de poténcia e fungbes de cozedura (ex., fervura ou aquecimento rapido)
poderao ser limitados automaticamente, de forma a evitar que os limites
selecionados sejam ultrapassados.

Para definir a poténcia da placa:

Depois de ligar o dispositivo a rede elétrica, pode definir o nivel de
poténcia num periodo de 60 segundos.

Prima e mantenha premido o botdo "+" durante, pelo menos, 3 segundos.
No visor serd apresentada a mensagem "PL".

Prima @Js.. para confirmar.
Utilize os botbes "+" e "—" para selecionar o nivel de poténcia pretendido.
Os niveis de poténcia disponiveis sao: 2,5 kW — 4,0 kW - 6,0 kW — 7,2 kW.

Confirme premindo @ B

O nivel de poténcia selecionado mantém-se na memaoria mesmo que a
alimentacéo elétrica seja interrompida.

Para alterar o nivel de poténcia, desligue o aparelho da rede elétrica durante
pelo menos 60 segundos e, em seguida, volte a liga-lo e repita os passos
anteriores.

Se ocorrer um erro durante a sequéncia de definicao, aparece o simbolo
"EE" e ird ouvir um sinal sonoro. Se isso acontecer, repita a operacéo.
Se o erro persistir, contacte o Servico Pés-Venda.

LIGAR/DESLIGAR O SINAL SONORO

Para ligar/desligar o sinal sonoro:

« Ligue a placa a alimentacao elétrica;

« Aguarde pela sequéncia de ativacao;

«  Apds 60 segundos prima os botdes "+” e [<2)S.. em simultaneo durante
pelo menos, 5 segundos.

MODO DE DEMONSTRAGCAO (aquecimento desativado, consulte os
procedimentos a efetuar na seccdo "Resolucédo de problemas”)

Para ligar e desligar o modo de demonstracéo:

« Ligue a placa a alimentacao elétrica;

« Aguarde pela sequéncia de ativacao;

«  Apds 60 segundos prima os botdes de selecdo da zona de cozedura
nos cantos superiores esquerdo e direito em simultaneo durante, pelo
menos, 3 segundos (como ilustrado abaixo).

«  "DE" surgira no visor.

[ 3 seg. l
W W (g
fele - & + =[x
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UTILIZACAO DIARIA

LIGAR/DESLIGAR A PLACA

Para ligar a placa, prima o botéo de ligacdo durante cerca de 1 segundo.
Para desligar a placa, volte a premir o mesmo botéo, e todas as zonas de
cozedura serdo desativadas.

COLOCACAO

Consulte os simbolos de posicao para localizar a zona de cozedura desejada.
Né&o tape os simbolos do painel de controlo com o tacho.

Lembre-se: Nas zonas de confecao perto do painel de controlo, é aconselhavel
manter as panelas e frigideiras dentro das marcagdes (tendo em consideragao
a parte de inferior da frigideira e extremidade superior, uma vez que esta
tende a ser mais larga).

Tal evita 0 excesso de sobreaquecimento no ecra tatil. Quando grelhar ou
fritar, utilize as zonas de cozedura traseiras sempre que possivel.

ao
.’_D ATIVAR/DESATIVAR ZONAS DE COZEDURA E AJUSTAR OS
NIVEIS DE POTENCIA

Para ativar as zonas de cozedura:

Selecione azona de cozedura pré-selecionada premindo o botdo desele¢cao
de zona de cozedura correspondente. O visor ira apresentar o nivel “0".
Cada zona de cozedura dispde de niveis de poténcia diferentes, que
podem ser regulados através dos botdes "+"/"—", entre o nivel minimo 1
até ao nivel maximo 9.

Algumas zonas de cozedura possuem a funcdo de aquecimento rapido
(Booster), que aparece indicada no visor com a letra "P".

____| Visor de indicacao de poténcia
Indicacdo da zona de cozedura selecionada

*

Para desativar as zonas de cozedura:

Selecione a zona de cozedura que pretende desligar, premindo o botéo de
selecdo da zona de cozedura correspondente (ird acender-se um ponto no
visor, no canto inferior direito do indicador do nivel de poténcia). Prima a
tecla "-" para definir o nivel para "0".

FUNCOES

Para desligar de imediato, prima e mantenha premido o botdo de selecao
da zona de cozedura durante 3 segundos. A zona de cozedura é desativada
e é apresentado no visor o indicador “"H” de calor residual.

.. BLOQUEIO DO PAINEL DE CONTROLO

Para bloquear as definicdes e evitar que a placa seja ligada inadvertidamente,
prima e mantenha premido o botdao My menu/Bloqueio de botdes durante
3 segundos. Um sinal sonoro e um indicador luminoso de aviso indicam
que esta fungdo foi ativada. O painel de controlo fica bloqueado, a excecédo
da funcdo de desligar ( ). Para desbloquear os comandos, repita o
procedimento de ativacao.

— 0 * TEMPORIZADOR

O temporizador permite definir um tempo de cozedura para todas as
zonas de cozedura.

Para ativar o temporizador:

Selecione e ative a zona de cozedura para a qual pretende definir o
temporizador.

Prima o botdo com o icone do relégio e defina o tempo pretendido,
utilizando os botdes "+” e "—". O LED referente ao temporizador para a zona
em utilizacdo ird acender-se.

Alguns segundos ap6s o Ultimo toque, o temporizador ird iniciar a contagem
decrescente e o ponto apresentado no visor indicando a passagem dos
segundos ird piscar.

Quando terminar o tempo, ouve-se um sinal acustico e azona de cozedura
desliga-se automaticamente.

Apbs selecionar a zona de cozedura e o icone do relégio, poderd alterar o
tempo de cozeduraaqualqueraltura,bem comoativarvarios temporizadores
em simultaneo.

O temporizador apresenta sempre o tempo definido para a area selecionada,
ou o tempo restante mais curto.

Quando mais do que um temporizador estd ativo, o LED a piscar indica
a zona de cozedura para a qual o tempo de cozedura é visivel no visor.
Para programar o temporizador para outra zona de cozedura, repita os
passos acima.

Para desativar o temporizador:

Selecione azona de cozedura para a qual pretende desativar o temporizador.
Prima o botdo com o icone do relégio (D) durante 3 segundos. Em alternativa,
prima o botdo com o icone do relégio e, em seguida, prima e mantenha
premido o botdo "—" até que a mensagem “0:0” seja apresentada no visor.

@ MY MENU

O botao "My menu” ativa as funcbes especiais.

Posicione o tacho na devida posicéo e selecione a zona de cozedura.
Prima o botdo "My menu”. No visor, a drea selecionada ird apresentar "A”.
Para desativar a funcdo especial e regressar ao modo manual, selecione a
zona de cozedura e prima o botao "My menu” novamente.

O nivel de poténcia para utilizar as funcdes especiais é predefinido pela
placa e ndo pode ser modificado.

> DERRETER

Esta funcao permite que os alimentos figuem a uma temperatura ideal
paraderreter e manter o estado dos alimentos sem o risco de queimarem.
Este método é ideal, pois ndo estraga os alimentos sensiveis, tal como o
chocolate, evitando que colem ao tacho.

.@- MANTER QUENTE

Esta funcdo permite manter a comida a uma temperatura ideal,
normalmente depois de a cozedura estar concluida, ou quando pretender
reduzir liquidos muito lentamente.

Ideal para servir alimentos a temperatura perfeita.

=T FERVER EMLUME BRANDO

Esta funcdo é ideal para manter uma temperatura de cozedura lenta,
permitindo cozinhar alimentos durante periodos de tempo longos sem
que haja risco de quei'marem.
Ideal para receitas que impliguem uma cozedura longa (arroz, molhos,
assados) com molhos liquidos.

.

=9 FERVER

Esta funcdo permite ferver dgua e manté-la a ferver com um menor
consumo de energia.

Deverd encher a panela com cerca de 2 litros de agua (preferencialmente
a temperatura ambiente).

Em todos os casos, recomenda-se que os utilizadores fiquem atentos a
4gua a ferver e verifiquem regularmente a quantidade de dgua restante.
Se as panelas forem grandes e a quantidade de agua for superior a 2
litros, recomendamos a utilizacao de uma tampa para otimizar o tempo
de ebulicdo.
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INDICADORES

CPT

(M
I | CALORRESIDUAL

Sealetra”"H" forapresentada novisor, tal significa que azona de cozedura
estd quente. O indicador acende-se mesmo que a zona de cozedura ndao
tenha sido ativada mas tenha sido aquecida devido a utilizacdo das
zonas adjacentes, ou a colocacao de um recipiente de cozedura quente

= TACHO POSICIONADO INCORRETAMENTE OU EM FALTA

Este simbolo aparece se o tacho nédo for adequado para cozedura por
inducéo, nado estiver posicionado corretamente ou for de um tamanho
inadequado para a zona de cozedura selecionada. Se nédo for detetado
qualquer tacho num periodo de 30 segundos apds a selecdo, a zona de

sobre a respetiva zona.
Quando a zona de cozedura tiver arrefecido, a letra "H” desaparece do

visor.

TABELA DE COZEDURA

cozedura desliga-se.

A tabela de cozedura fornece um exemplo do tipo de cozedura para cada nivel de poténcia. A poténcia real proporcionada por cada nivel de poténcia
depende da dimenséo da zona de cozedura.

NiVEL DE POTENCIA TIPO DE COZEDURA . UTILIZACRO DO NIVEL
(aindicagdo junta a experiéncia e os habitos de cozedura)
. - Ideal para aumentar rapidamente a temperatura dos alimentos para uma rapida
Po!:é!\cia P Aquecimento rapido/Booster ebulicdo no caso de dgua ou para aquecer rapidamente liquidos.
maxima
8-9 Fritar — ferver Ideal paraalourar, comecar a cozinhar, fritar produtos congelados, ferver rapidamente.
7_8 Alourar — saltear — ferver — Ideal para saltear, manter uma fervura viva, cozinhar e asar (por um curto periodo
assar de tempo 5-10 minutos).
Alta poténcia
6—7 Alourar — cozer — guisar — Ideal para saltear, manter uma fervura ligeira, cozer e assar (por um curto periodo
saltear —assar de tempo 10-20 minutos), acessorios de pré-aquecimento.
. Ideal para guisar, mantendo uma fervura ligeira, cozer (durante um longo periodo
4-5 Cozer — guisar — saltear — assar de tempo). Massa cremosa.
Méf“é 3_4 Ideal para receitas de cozedura lenta (arroz, molhos, assados, peixe) com liquidos
poténcia Cozer — fervilhar — espessar — (exemplo: 4gua, vinho, caldo, leite), pasta cremosa.
9_3 fazer creme Ideal para receitas de cozedura lenta (inferior a um litro em volume): arroz, molhos,
assados, peixe) com liquidos (exemplo: 4gua, vinho, caldo, leite).
Ideal para amolecer manteiga, derreter chocolate suavemente, descongelar
Baixa 1-2 Derreter — descongelar — pecmenos produtps e manter quentes os alimentos acabados de cozinhar (exemplo:
poténcia manter alimentos quentes — | Molhos, sopas, minestrone).
1 fazer creme Ideal para manter quentes os alimentos acabados de cozinhar, para risotos
cremosos e para manter quentes os pratos de servir (com o acessério adequado).
Poténcia zero 0 Superficie de suporte Placa em 'mo'do de espera ou desligada (possivel calor residual de final de
cozedura, indicado por um "H").

LIMPEZA E MANUTENCAO

AVISO
- Nao utilize aparelhos de limpeza a vapor.

- Antes de limpar, certifique-se de que as zonas de cozedura estao desligadas e que o indicador de calor residual ("H”) nao

esta aceso.

Importante:

- Nao utilize esponjas abrasivas nem esfregées de palha de aco, pois
podem danificar o vidro.

«  Apds cada utilizacdo, limpe a placa (apds arrefecer) para remover
quaisquer depdsitos e manchas originadas por residuos de alimentos.

«  Uma superficie que ndo esteja adequadamente limpa podera reduzir
a sensibilidade dos botbées do painel de controlo.

« Apenas utilize um raspador se existirem residuos colados na
superficie da placa. Siga as instrugdes do fabricante do raspador para
evitar riscar o vidro.

« Aclcar ou alimentos com elevado conteido de agUcar podem
danificar a placa e devem ser removidos de imediato.

« Sal, agucar e areia riscam a superficie de vidro.

« Use um pano macio, papel de cozinha absorvente ou um produto
de limpeza especifico para placas (siga as instru¢des do fabricante).

« Os derrames de liquidos nas zonas de cozedura podem fazer com
que os tachos se desloquem ou vibrem.

«  Depois de limpar a placa, seque-a bem.
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RESOLUCAO DE PROBLEMAS

- Verifique se o abastecimento de eletricidade nao foi desligado.
- Se ndo conseguir desligar a placa depois de a utilizar, desligue-a da

Lembre-se: A presenca de &gua, liquido derramado de panelas ou
quaisquer objetos sobre os botdes da placa pode ativar ou desativar

rede elétrica.

visor, consulte as instru¢des na tabela abaixo.

inadvertidamente a funcdo de bloqueio do painel de controlo.

Se, quando a placa for ligada, aparecerem codigos alfanuméricos no

a temperatura demasiado elevada.

eletrénicas é demasiado elevada.

CODIGO VISOR DESCRICAO CAUSAS POSSIVEIS SOLUCAO
Foi detetada a presenca de recipientes | O recipiente para cozedura em | Prima o botdo "On/Off” (Ligar/Desligar) duas
para cozedura mas os mesmos ndo séo | questao ndo estd bem posicionado na | vezes para remover o cédigo FOE1 e repor
FOE1 compativeis com a operagéo requerida. | zona de cozedura ou nao é compativel | a funcionalidade da zona de cozedura. Em
com uma ou mais zonas de cozedura. | sequida, tente utilizar um recipiente para
cozedura numa zona de cozedura diferente
ou utilizar um outro recipiente para cozedura.
Cabo de alimentacéo ligado A ligacdo a fonte de alimentacdo ndo | Ajuste a ligacdo a fonte de alimentacdo em
FOE7 incorretamente. foi realizada exatamente conforme | conformidade com as instrugées contidas na
o estabelecido na secgdo "LIGACAO | seccdo "LIGAGAO ELETRICA".
ELETRICA”.
FOEA A zona de comandos desliga-se devido | A temperatura interna das pecas | Espere que a placa arrefeca antes de a usar de

novo.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOE8, FOEC, F1ET,
F6E1, F7E5, F7E6

Desligue a placa da corrente elétrica.

Aguarde alguns segundos e, em seguida, ligue novamente a placa a fonte de alimentacéo elétrica.
Caso o problema persista, contacte o centro de servicos e indique o cédigo de erro apresentado no visor do aparelho

dE A placa ndo aquece. MODO DE DEMONSTRACAO ligado. Siga as instru¢cdes contidas no paragrafo
[quando aplacaestd | Nao é possivel ativar as fungoes. “MODO DE DEMONSTRACAQ” .
desligada]
A placa ndo permite a ativacdo de | O regulador de poténcia limita os | Consulte a seccdo "Definicao de poténcia”.
Ex. B9 :10 — — | uma funcéo especial. niveis de poténcia de acordo com o
valor maximo definido para a placa.
Ex: P — § A placa define automaticamente | O regulador de poténcia limita os | Consulte a seccao "Defini¢do de poténcia”.
[Nivel de poténcia um nivel de poténcia minimo para | niveis de poténcia de acordo com o
inferior ao nivel garantir que a zona de cozedura | valor maximo definido para a placa.
requerido] possa ser utilizada.

SONS EMITIDOS DURANTE O FUNCIONAMENTO

As placas de inducao podem emitir sons de assobio ou estalidos durante
o funcionamento normal. Estes ruidos tém origem nos recipientes e
tém a ver com as caracteristicas das bases dos recipientes (por exemplo,
quando as bases sdo compostas por diversas camadas de materiais ou
quando sao irregulares).

Estes ruidos podem variar consoante o tipo de recipiente utilizado e a
quantidade de alimentos que contém, ndo sendo sintoma de qualquer
problema.
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SERVICO POS-VENDA

CPT

Para beneficiar de uma assisténcia mais completa, registe o seu produto
em www.hotpoint.eu/register.

ANTES DE CONTACTAR O SERVICO POS-VENDA:

1. Tente solucionar o problema sozinho com a ajuda das sugestoes
fornecidas na seccdo de RESOLUCAO DE PROBLEMAS.

2. Desligue e volte a ligar o aparelho para verificar se o problema ficou
resolvido.

SE O PROBLEMA PERSISTIR APOS ESSAS VERIFICACOES, CONTACTE

O SERVICO POS-VENDA MAIS PROXIMO.

Para receber assisténcia, contacte o numero indicado no livrete da
garantia ou siga as instrucdes existentes no site www.hotpoint.eu.

Quando contactar o nosso Servico de Pés-venda indique sempre:
«  uma breve descricdo da anomalia;
« otipo e o modelo exato do aparelho;

+ 0 numero de série (nUmero situado apds a palavra SN na chapa de
caracteristicas localizada por baixo do aparelho). O niimero de série
também se encontra indicado na documentacao;

SERVICE
SN 000000000000

A TR g

- asuamorada completa;
« 0seu numero de telefone.

Se for necessério efetuar alguma reparacdo, contacte um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado (para garantir a utilizacdo de pecas
sobressalentes originais e uma reparacao correta).

No caso de uma instalacdo de encastramento, contacte o Servico Pés-
Venda para solicitar o kit de parafusos de montagem 4801 211 00112.
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