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1. TAIMERI POORDNUPP
Kasutage taimeri seadistamiseks. Ei alusta ega l6peta klipsetamist.

2. SEADETE NUPP

Ahju sisselllitamiseks, temperatuuri reguleerimiseks ja
grillimisfunktsiooni kasutamiseks. Ahju véljaltlitamiseks keerake nupp
asendisse () .

TARVIKUD

3. GRILLIMISE MARGUTULI
Suttib grilli kasutamisel.

4. VALGUSTUSE NUPP
Vajutage valgustuse sisse- (1) voi valjaltlitamiseks (0).

Tarvikute arv ja tulbid véivad erineda séltuvalt ostetud mudelist. Muid
tarvikuid, mida tootega kaasas pole, saab teenindusest eraldi juurde osta.

> TRAATREST Toidu kiipsetamiseks v6i pannide,
koogivormide ja muude ahjukindlate kiipsetusnéude
aluseks.

RASVAVANN* Kasutamiseks ahjuplaadina liha, kala,
kdogiviljade, lameleiva jms kiipsetamisel vai siis
kiipsetusmahlade kogumiseks asetatuna resti alla.

aga ka praeliha, kala kiipsetuspaberis jms
valmistamiseks.

ROSTIMISVARRAS* Suuremate lihatiikkide ja lindude
Uhtlaseks klipsetamiseks.

Pange rest soovitud tasandile, hoides seda kergelt Uleskallutatud asendis
ja toetades tostetud tagakulje (suunaga Ules) esimesena siinidele. Seejarel
nihutage see horisontaalselt riiulisiinidel 16ppu. Muud tarvikud, nt
kipsetusplaat, tuleb sarnaselt restiga réhtsalt sisse likata, nihutades neid
piki siine.

* Saadaval ainult teatud mudelitel

RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA UMBERPAIGUTAMINE
Siine on voimalik puhastamise lihtsustamiseks eemaldada: pesast
eemaldamiseks, tommake need vilja.

ROSTIMISVARDA KASUTAMINE (ainult osadel mudelitel)

T Asetage kiipsetusvarras lihatiiki keskele ja ltikake

liha vardale, kuni see istub kindlalt kahvli otsas ja

L. enam lilkuma ei anna (linnuliha siduge eelnevalt

572 nooriga kokku). Liikake teine kahvel vardale ja
libistage see nii kaugele, et see hoiaks liha kindlalt

paigal.

=

Keerake kinnituskruvi kdvasti kinni, et kahvel oma
kohal pusiks. Sisestage ots ahju kiipsetuskambri
pilusse ja toetage mar osa toele (kasutage
kolmandat astet).

Rostimisvarda kasutamiseks lilitage ahi
grillimisreziimi. Kiipsetusmahlade kogumiseks asetage alla
nérgumisalus ja lisage 200 ml joogivett. Kuumast klipsetusvardast
pdhjustatud pdletuste valtimiseks hoidke kinni Giksnes plastpidemest
(tuleb enne kiipsetamist alati eemaldada).
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ESIMEST KORDA KASUTAMINE

POLETIKATTE PAIGALDAMINE
Poletikatte digeks paigaldamiseks asetage see klipsetuskambri
alumisse ossa. Paigaldage see nii, et sonad “AVANTI - FRONT” jaavad

véljapoole ning kate ei saa asendisse lukustamisel liikuda kiilgsuunas.
Y b

-

FUNKTSIOONID JA IGAPAEVANE KASUTAMINE

AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jadnud I6hnu: see on taiesti
tavapdrane. Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tihjalt
kuumutada, et eemalduksid véimalikud I6hnad. Eemaldage ahju pealt
koik kile- ja pappkatted ja seest kdik tarvikud.

Kuumutage ahju umbes liks tund temperatuuril 250 °C. Ahi peab sel
ajal olema tiihi. Funktsiooni digesti kasutamiseks jargige juhiseid.

NB! parast seadme esmakordset kasutamist on soovitatav ruumi tuulutada.

. AHJU SISSELULITAMINE

Sulgege ahjuuks ning vajutage ja keerake seadete nupp

maksimumtemperatuurini MAX 2¥. Ahju sisselllitumises veendumiseks

hoidke seadete nuppu veel kaks sekundit all.

Elektroonilist sisseliilitusnuppu ei tohi hoida all kauem kui

15 sekundit.

Temperatuuri muutmiseks keerake seadete nuppu soovitud

temperatuurini.
0 MIN

150 160

. .

180

200 230

MAX ¢

Kui soovite mis tahes ajahetkel kiipsetamise |6petada ja ahju vilja
lilitada, siis keerake seadete nupp asendisse () .

Kui ahi ei liilitu sisse voi lilitub tahtmatult vélja, keerake

seadete nupp tagasi asendisse () , avage ahjuuks ja oodake

enne uuesti sisseliilitamist vahemalt (iks minut.

. GRILLIFUNKTSIOON

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kédgiviljade gratineerimine voi leiva
rostimine.

Soovitame asetada toit viiendale restile. Grillimisel soovitame asetada
liha alla kiipsetusmahlade kogumiseks ndrgumispanni: Asetage
neljandale restile ja lisage umbes 200 ml joogivett.

Eelkuumutage ahju 3-5 minutit. Kipsetamise ajal peab ahjuuks olema
suletud. Selle funktsiooniga tuleb kasutada réstimisvarrast (kui on
olemas).

Grillimisfunktsiooni valimiseks keerake seadete nupp asendisse . Kui
funktsioon on kdivitunud, tahistab aktiveerunud funktsiooni vastav
margutuli.

tol &) [ & H
Rostitud sai/leib 5' MAX 2-6 A -

15-30% LA w3
15-30* R..:s...F @

Kalafilee/I6igud - 230

Vorstid/kebab/ ribi/ kotletid - MAX

* Poorake toitu poole kiipsetusaja moddudes.

fol & i : - KUIDAS KUPSETUSTABELEID LUGEDA
P . , 4
Parmitainast koogid 107 1160-180 | 40-90 |~m=~  Tabelis on toodud retseptid fo|, kui eelkuumutamine on vajalik
Taidisega kook . 4 2}, temperatuur ¢, toiduvalmistamise aeg (*: , tarvikud ja t
: T 10 170-190 40-90 — ’ p ’ gy Jatase
(juustukook, struudel, puuviljapirukas) faaaaad i kiipsetaiseks soovitatud. Kiipsetusaeg algab hetkest, kui toit
Kiipsised / korvikesed 10" | 160-180 25-45 4 pannakse ahju, kuid ei sisalda eelsoojendamiseks kuluvat aega.
i 4 Kupsetustemperatuurid ja ajad on ligikaudsed ning séltuvad toidu
Tuuletaskud 10° 180-200| 30-50 |, " , kogusest ja kasutatavast tarvikust. Kasutage alguses kdige madalamat
; ocai ' 3 soovituslikku seadet ja kui toit ei ole piisavalt kiips, siis kasutage
Pizza/leib-sai 10 190-210| 30-50 '
— kérgemaid seadeid. Kasutage kaasasolevaid tarvikuid ja eelistatavalt
Leib 10" | 180-200 30-80 4 4 j tumedat varvi metallist koogivorme ja klipsetusplaate. Kasutada voib
B B ; i 3 ka pireksklaasist ja keraamilisi ndusid, kuid tuleb meeles pidada, et
Stgavkilmutatud pitsa 10 MAX 1020 = nende kasutamisel on kiipsetusajad veidi pikemad.
Soolased pirukad . 4 Néidatud tarvikud:
(juurviljapirukas, quiche) 10 1180-200 40-70 | ~mma- LNV ~Traatrest
Volovanid / lehttainast kiipsised 10' | 180-200| 20-40 |, 3 j ~===~Koogivorm restil
T : ~— rRasvavann / kiipsetusplaat
L k tatud t Il , . . .. ~ .
/?asﬁgjr\ee/pil:glfssa udpasta/cannellont o 190200 55-65 |3 L_iKoogivorm restil v&i rasvavann / kiipsetusplaat véi koogivorm
. - . . i 3 restil

LambaI|ha/\'/.z'a5|kallha/ve|sel|hta1 1kg 10" | 190-200| 50-90 j TS Veevann
Ifigapraad/Janesepraad/pardlpraad 10° | 190-200 55-100 3 . TAIMERI SEADMINE
Kipsetatud kala / kalaldigud0,5 kg . 5 3 See valik ei katkesta ega programmeeri kiipsetamist, kuid véimaldab
(fileed, terved) 10° | 170-190| 150-200 \\___, teil kasutada minutiloendurit nii funktsiooni té6tamise ajal kui ka
Taidetud aedvili 100 1180-200| 30-45 4 siis, kui ahi on valja llitatud. Taimeri sisselllitamiseks pooratataimeri
(tomatid, suvikérvitsad, baklazaan) — nuppu pdripdev ja seejdrel vastassuunas, kuni soovitud kestuseni: Kui
Ahjukartulid 10' 190-210/ 60-80 3 taimer on seatud aja lugemisel jdudnud nulli, kélab helisignaal.
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PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Enne hooldamist vé6i puhastamist veenduge, et ahi on maha jahtunud.

Arge kasutage aurpuhastusseadmeid.

Arge kasutage traatnuustikut, abrasiivseid kiilirimispastasid ega abrasiivseid/s66vitavaid puhastusvahendeid, kuna need voivad

kahjustada seadme pinda.
Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldustood tuleb ahi vooluvorgust lahti iihendada.

VALISPIND

Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga. Kui pind on véga
maardunud, lisage paar tilka neutraalse pH-ga puhastusvahendit.
Lépetage puhastamine kuiva lapiga. Arge kasutage abrasiivseid ega
soovitavaid puhastusvahendeid. Juhul kui méni selline aine peaks
kogemata seadme pinnaga kokku puutuma, piihkige seade kohe niiske
mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPIND

Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda, seejarel (soovitatavalt siis, kui
ahi on veel soe) puhastage see, eemaldades kéik toidujaédgid ja -plekid.
Suure niiskusesisaldusega toitude kiipsetamisel tekkinud kondensaadi
kuivatamiseks laske ahjul taielikult maha jahtuda ja seejarel kuivatage
lapi voi kdsnaga.

Puhastage ukseklaas sobiva vedela puhastusvahendiga.

Ust on vaimalik puhastamise lihtsustamiseks eemaldada.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid pdrast kasutamist pesuvees, hoides neid kinni
pajalappidega, juhul kui need on veel kuumad. Toidujadke saab
kergesti eemaldada pesuharja v6i svammiga.

KATALUUTILISTE PANEELIDE (AINULT OSADEL MUDELITEL)

Ahi véib olla varustatud spetsiaalsete katalldtiliste paneelidega, mis
hélbustavad ahju sisemuse puhastamist. Neil on eriline, vdga poorne
isepuhastuv kattekiht, mis suudab imada rasva ja tahma. Paneelid on
kinnitatud riiulisiinidele. Riiulisiinide Umbertdstmisel ja nende uuesti
paigaldamisel veenduge, et tilaosas olevad konksud oleksid korralikult
paneelide vastavates aukudes.

KatalUdtiliste paneelide isepuhastustoime téhusaks kasutamiseks
soovitame ahju kuumutada umbes tund aega 200 °C juures
funktsiooniga “Konvektsioonkiipsetus”. Ahi peab sel ajal olema tiihi.
Enne jarelejadnud toidujadkide eemaldamist pehme Svammiga laske
ahjul maha jahtuda.

NB! Arge kasutage sddvitavaid voi abrasiivseid pesuvahendeid, karedat
harja, terasharja véi ahjupihuseid, mis véivad kataltutilist pinda kahjustada
ja selle enesepuhastusvoime rikkuda! Kui vajate asenduspaneele, pdorduge
teenindusse.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE
Uhendage ahi vooluvoérgust lahti, keerake kate lambilt lahti, vahetage
pirn ja keerake kate tagasi. Uhendage ahi uuesti elektrivorku.

NB! Kasutage ainult 20-40 W / 230V tllpi G9, T300 °C halogeenpirne.
Seadmes kasutatav lambipirn on loodud spetsiaalselt kodumasinatele ja

ei sobi kodus tubade Uldiseks valgustamiseks (EU madrus nr 244/20009).
Pirnid on saadaval teeninduses. Kui paigaldate halogeenpirni, drge votke
pirnist paljaste kdtega kinni, kuna sérmejdljed voivad seda kahjustada. Arge
kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.

UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

Ukse eemaldamiseks tehke see I16puni lahti, laske fiksaatorid alla, kuni
need on lukust lahti (1). Sulgege uks nii tihedalt kui véimalik (2).
Votke uksest moélema kdega kovasti kinni — arge hoidke seda
kdepidemest. Ukse (3) eemaldamiseks llikake seda kinni, tdmmates
samal ajal Glespoole (a), kuni see oma pesast (b) lahti tuleb.

Pange uks pehme pinna peale ihele kiljele maha.

Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu ahju, joondage hingede
haagid pesadega ja kinnitage tilemine osa oma pessa.

Laske uks alla ja seejdrel avage taielikult. Langetage fiksaatorid
algasendisse tagasi. veenduge, et need liiguvad I16puni alla. Proovige
ust sulgeda ja vaadake, et see oleks juhtpaneeliga Gihel joonel. Kui pole,
korrake Ulalkirjeldatud toiminguid.

CLICK & CLEAN - KLAASI PUHASTAMINE

Eemaldage uks ja pange see pehmele pinnale, kdepide allpool.
Vajutage korraga kaht kinnitusklambrit (1) ja eemaldage ukse tlemine
serv, tdbmmates seda enda poole (2).

Hoidke sisemist klaasi kindlalt mélema kdega ja tdstke see Ules,
eemaldage ukse kiiljest ja pange puhastamiseks pehmele pinnale (3).

4@

3

Sisemise klaasi 6igeks paigaldamiseks veenduge, et taht “R” oleks
vasakpoolses nurgas ndha ja puhas pind (tekstita) oleks leval.
Koigepealt pange klaasi pikk kiilg (méargitud R-tdhega) tugedele,
seejarel langetage see paika (4). Paigaldage Glemine serv (5): klamber
nditab diget asendit. Enne ukse ahju ette panemist kontrollige, kas
tihend on korralikult oma kohal.
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RIKKEOTSING

Probleem

Voimalik pohjus Lahendus

Ahi voi péleti ei lllitu sisse. Voolukatkestus.

Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on vooluvérku
Vooluvérgust lahti Ghendatud. Uhendatud.

Oodake vahemalt ks minut, seejarel proovige ahi sisse lUlitada ja
vaadake, kas probleem lahenes.

Gaasikatkestus. Veenduge, et enne ahju asuv gaasikraan on avatud ja vedelgaasi
balloon (kui kasutatakse) pole tdhi.

Vale sisselUlitusprotseduur. Oodake vdhemalt Uks minut ja korrake jaotises,Ilgapdevane
kasutus”kirjeldatud etappe.

Probleemide korral keerake seadete nupp tagasi asendisse 0 ja avage ahjuuks.

Ohutus-, kasutusjuhendi, tootekirjelduse ja energiaandmed saab laadida alla jargmiselt:

Kilastage meie veebilehte docs.hotpoint.eu

QR-koodi kasutamine

Teise vdimalusena votke iihendust meie miiligijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit
garantiikirjas). Kui votate lhendust midgijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote
andmeplaadil olevad koodid.
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Isa pamaciba I LV
PALDIES, KA IEGADAJATIES ,HOTPOINT-ARISTON”
@\ PR.ODUKTU S L _ I Pirms ierices lietoSanas ripigi izlasiet Drosibas
Z= ) Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu, lGdzu, registréjiet noradijumus.
savu produktu vietné www.hotpoint.eu/register
PRODUKTA APRAKSTS
N N 1. Vadibas panelis
L [ A (™ O 2. Apgaismojuma spuldze
S — — 3. Plauktu stiprinajumi
(ITmenis noradits cepeskrasns priekspusé)
2. 5 4. Durvis
5. Augséjais sildelements / grils
6. Grilésanas iesma nodalijums
7. Datu plaksnite
16 (nenonemt)
i 8. Deglis
34 (nav redzams)
+8
4 - .
I |
VADIBAS PANELIS
©) °C
60, ' s ! o
" a5 =
45 15 § @
o o § "MAX ¢ § §
® 30 ° » : § §
1 2 3 4
1. TAIMERA SLEDZIS 3. GRILESANAS LED

Taimeris ir iestatams ta, ka noradits talak. Tas nesak un neaptur
gatavosanu.

2. PIELAGOSANAS SLEDZIS
Lai ieslégtu krasni, regulétu temperatdru un atlasitu “Grill” (grilésana)
funkciju. Pagrieziet () pozicija, lai izslegtu cepeskrasni.

PIEDERUMI

ledegas, kad tiek izmantota grilésana.

4. APGAISMOJUMA POGA
Nospiediet, lai ieslégtu (1) vai izslégtu (0) gaismu.

Piederumu veids un skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Papildu piederumus, kas nav ieklauti komplekta, vara iegadaties
pécpardosanas servisa.

77> STIEPLU PLAUKTS Izmantojiet partikas gatavosanai vai
" par atbalstu katliem, kiilku veidném un citiem
gatavosanas traukiem.

——2% TAUKVIELU PANNA* To varat izmantot ka cepeskrasns
4/ trauku galas, zivju, darzenu, fokacas u. c. &dienu

gatavosanai, ka ari gatavosanas laika radusos skidrumu

savaksanai, ja novietojat to zem metala rezga.

GRILESANAS IESMS* Lielu galas gabalu un putnu galas
vienmerigai cepsanai.

levietojiet metala rezgi vélamaja limenr, turot to paceltu uz augsu un
vispirms atbalstot aizmuguréjo malu (vérstu uz augsu). Péc tam stumiet to
horizontali pa plauktu vadotném, cik vien dzili iesp&jams. Citi piederumi,
pieméram, cepespanna, tiek ievietoti horizontali, bidot tos pa vadotném.

*Tikai atseviskiem modeliem

PLAUKTU STIPRINAJUMU IZNEMSANA UN ATKARTOTA
IEVIETOSANA

Lai atvieglotu tiriSanu, plauktu stiprindjumus var iznemt: iznemiet tos
no vietas.

GRILESANAS IESMA LIETOSANA (tikai daziem modeliem)
———_lzduriet iesmu cauri galas gabala (ja ta ir putnu
gala, tad ta jaapsien) vidum un stumiet galu pa
iesmu lidz tas ir stingri novietots un nevar
izkustéties. Uzlieciet otro asmeni uz iesma un
stumiet to, lidz gala ir kartigi nostiprinata vieta.

~ Pievelciet stiprinosas skraves, lai nodrosinatu, ka
tas ir istaja vieta. levietojiet galu tam paredzétaja
vieta krasns gatavosanas nodalijjuma un
novietojiet noapaloto dalu uz balsta (kas atrodas
tresaja limeni).

Lai izmantotu grilésanas iesmu, ieslédziet krasns “Grill” (grilésana)
funkciju. Lai savaktu gatavosanas laika izdalijusos skidrumus,
novietojiet notekpaplati vienu limeni zemak un ielejiet taja 200 ml
dzerama tdens. Lai izvairitos no apdegumiem, kamér iesms ir karsts,
turiet to tikai aiz plastmasas roktura (kas pirms gatavosanas vienmér
janonem).
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PIRMA LIETOSANAS REIZE

VACINA UZLIKSANA DEGLIM

Lai pareizi uzliktu vacinu deglim, novietojiet to gatavosanas nodalijuma
apaksa. Novietojiet ta, lai uzraksts “AVANTI - FRONT” (PRIEKSPUSE) biitu
pavérsts uz arpusi, lai vacins nevarétu parvietoties uz saniem, kad tas ir

ievietots vieta. \\\%/‘i\ij\\/
()

FUNKCIJAS UN IKDIENAS LIETOSANA

UZSILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas izgatavosanas laika: tas
ir pilnigi normali. Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuksu krasni, lai
tadéjadi atbrivotos no iespéjamam smakam. Iznemiet no cepeskrasns
visus drosibas kartonus un caurspidigas lentes, ka ari visu aprikojumu.
Vienu stundu sildiet krasni, lidz sasniegta temperatdra 250 °C. Saja laika
krasnij jabut tuksai. Lai pareizi iestatitu funkciju, ievérojiet instrukcijas.

LOdzu, nemiet véra: péc ierices pirmas lietosanas ieteicams izvédinat telpu.

.KRASNS IESLEGSANA

Aizveriet krasns durvis, nospiediet un pagrieziet pielagosanas slédzi
lidz maksimalas temperatdras atzimei MAX 3. Dazas sekundes
turiet pielagosanas slédzi nospiestu lejup, lai parliecinatos, ka krasns
iesléedzas.

Elektroniskais ieslégsanas slédzis ir janospiez un jatur
nospiests vismaz 15 sekundes.

Lai iestatitu vajadzigo temperatiru, pagrieziet pieldgosanas slédzi uz
attiecigo temperaturas atzimi.
0 MIN 150 160 180

200 230 MAX ¢

. .

Ja kada bridi vélaties partraukt gatavosanu un izslégt krasni, pagrieziet
regulé$anas slédzi () pozicija.

Ja krasns neieslédzas vai netis$am izslédzas, pagrieziet
regulésanas slédzi () pozicija, atveriet krasns durvis un
nogaidiet vismaz vienu minati, pirms méginat vélreiz ieslégt
krasni.

. GRILESANAS FUNKCIJA

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu darzenu sacepumus
vai grauzdétu maizi.

lesakam novietot partiku 5. plaukta. Grilgjot galu, izmantojiet
cepespannu, lai savaktu gatavosanas laika izdalijusos skidrumus:
novietojiet to 4. plaukta, ielejot aptuveni 200 ml dzerama udens.
Krasni iesildiet 3-5 minates. Gatavosanas laika krasns durvim jabat
aizvértam. Sai funkcijai var izmantot grilé$anas iesmu (ja tas ir ieklauts).
Lai atlasttu “Grill” (griléSana) funkciju, pagrieziet pielagosanas slédzi uz
simbolu. Tiklidz funkcija ieslégsies, iedegsies LED, lai noraditu, ka
funkcija ir aktivizéta.

fol & ¢ =
Grauzdéta maize 5' MAKS. 2-6 a_,_s,,_,:
Zivs fileja / gabalini - 230 15-30% LA By
Desas / kebabi / ribinas / ) % 5 4
hamburgeri MAKS. | 15-30% o D~ S

* Gatavosanas laika vidU apgrieziet produktus otradi.

KA LASIT GATAVOSANAS TABULU

Tabula ir uzskaititas receptes f0[, ja nepieciesama iepriekséja
uzkarsésana &}, temperatara §#c, gatavosanas laiks (¥: , piederumi un
limenis [ , kas ieteicami gatavos$anai. Gatavo3anas laiki sakas bridi, kad
édiens tiek ievietots cepeskrasni, neskaitot cepeskrasns priekssildisanu
(ja ta nepiecieSsama). Gatavosanas temperatdra un laiks ir tikai
aptuvens, un tas ir atkarigs no édiena daudzuma un izmantotajiem
piederumiem. Sakuma ieteicams izmantot zemakos iestatijumus;

ja édiens nav pilniba gatavs, izvélieties augstakus iestatijumus.
Izmantojiet komplekta ieklautos piederumus un vélams tumsas krasas
metala kiku veidnes, un cepsanas traukus. Varat izmantot ari Pyrex un
keramikas pannas un piederumus, bet $ados gadijumos gatavo3anas
laiks bus nedaudz ilgaks.

Paraditie piederumi:

~-eeor Metala rezgis

~=~ Klkas veidne uz metala rezga

~—rTaukvielu panna / cepespanna

L Kukas veidne uz metala rezga vai taukvielu panna / cepeSpanna
Teondf Paplate ar Gdeni

tof 2} e ¢ H
Rauga kiikas 10 | 160-180 | 40-90 | . 2.
Kaka ar pildijumu \ 4
(siera kuka, stridele, auglu pirags) 10 170-190 | 40-90 |\
Cepumi/grozini 10" | 160-180 | 25-45 4
Véja kukas 10' 180-200 30-50 || 4 -
Pica/maize 10" 190-210 30-50 | 3
Maize 10 | 180-200 30-80 [ 4
Sasaldéta pica 10' MAKS. 10-20 |4 3 j
Salas kakas , 4
(darzenu pirags, salais pirags) 10 1180-200 40-70 | ~mma-
Volovani/ kartainas miklas cepumi 10" 1 180-200 20-40 |y 3 j
Lazanja / cepta pasta / kaneloni / auglu \ _ B 3
piragi 10 190-200 55-65 |, j
Jéra/tela/liellopa gala 1 kg 10" | 190-200| 50-90 | 3 j
Vistas / trusa / piles gala 1 kg 10" | 190-200 55-100 |4 3 j
Cepta zivs / pagatavota 3
pergamenta0,5 kg 10" | 170-190 | 150-200 |, j
(vesela, filejas)
Pilditi darzeni , 4
(tomati, kabaci, baklazani) 107 1180-200 30-45 |
Cept kartupelus 10 190-210 60-80 | 3

. TAIMERA IESTATISANA

Stiespéja neietekmé un neaktivizé gatavosanu, tacu lauj displeju
izmantot ka taimeri gan tad, kad ir aktivizéta kada funkcija, gan tad,
kad krasns ir izslégta. Lai aktivizetu taimeri, pagrieziet taimera slédzi
pa labi pulkstenraditaja virziena, tad pagrieziet to pretéja virziena,
lidz vélamajam ilgumam: Kad atskaite ir beigusies, atskanés bridinoss
skanas signals.
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TIRISANA UN APKOPE

Parliecinieties, ka pirms ierices apkopes darbu veikSanas ta ir atdzisusi.

Neizmantojiet tvaika tiritajus.

Neizmantojiet abrazivus priekSmetus un abrazivus/kodigus tiriSanas lidzeklus, jo tie var sabojat ierices virsmas.

Izmantojiet virtuves cimdus.

Pirms ierices apkopes darbu veikSanas, tai jabut atvienotai no elektrotikla.

AREJAS VIRSMAS

Notiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas ir loti netiras,
pievienojiet Gdenim dazus pilienus mazgajama lidzekla ar neitralu
pH limeni. Noslaukiet virsmu ar sausu dranu. Neizmantojiet korozivus
vai abrazivus tirisanas lidzek|us. Ja kads no Siem produktiem nejausi
nonak saskare ar ierices virsmam, nekavéjoties notiriet to ar mitru
mikroskiedras dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

Péc katras lietoSanas reizes |aujiet cepeskrasnij atdzist, un to ieteicams
tirit, kamér krasns ir vél nedaudz silta, lai notiritu sakrajusos netirumus
un traipus no édiena paliekam. Lai izzavétu kondensatu, kas radies,
gatavojot édienus ar lielu Gdens saturu, laujiet krasnij pilniba atdzist un
tad izslaukiet to ar dranu vai sakli.

Tiriet durvju stiklu ar piemérotu $kidro mazgasanas lidzekli.

Lai atvieglotu tirisanu, krasns durtinas var iznemt.

PIEDERUMI

lemérciet piederumus Gdeni ar mazgasanas lidzekli talit péc to
lieto$anas, bet, ja tie vél ir karsti izmantojiet virtuves cimdus. Ediena
paliekas var viegli notirit ar suku vai stkli.

KATALITISKO PLATNU TIRISANA (TIKAI DAZIEM MODELIEM)
ST cepeskrasns var bat aprikota ar ipasam katalitiskajam platném,
kas, pateicoties to pasattirosajam parklajumam, kas ir loti porains un
spéj absorbét taukus un netirumus, lauj vieglak iztirit gatavosanas
nodalijumu. Sis platnes ir piestiprinatas plauktu stiprinajumiem: Mainot
plauktu stiprinajumu poziciju un ievietojot tos atpakal, parliecinieties,
ka augséjie aki ir iedkéti attiecigajos platnu caurumos.

[e]

©

Lai nodrosinatu katalitisko platnu pasattiro3o ipasibu maksimalu
efektivitati, krasni ieteicams uzsildit lidz 200 °C un karsét aptuveni
stundu, izmantojot funkciju ,Cep3ana ar konvekciju”. Saja laika krasnij
jabat tuksai. Pec tam laujiet krasnij atdzist un tikai tad iztiriet édienu
atliekas, izmantojot maigu sakli.

Ladzu, nemiet véra: kodigi un abrazivi tirisanas lidzekli, cietas birstes, asi
sUkli vai krasns aerosoli var sabojat katalitisko virsmu un ietekmét ierices
pastirosas Tpasibas. Ja nepieciesama platnu nomaina, Idzu, sazinieties ar
pécpardosanas servisu.

SPULDZES NOMAINA

Atvienojiet cepeskrasni no barosanas avota, atskruvéjiet spuldzes
vacinu, nomainiet spuldziti un vacinu uzskravéjiet atpakal. Pievienojiet
cepeskrasni elektrotiklam.

Ladzu, nemiet véra: lzmantojiet tikai 20-40 W / 230V G9 tipa T300 °C
halogénspuldzes. lericé uzstadita spuldzite ir speciali paredzéta sadzives
tehnikai un nav piemérota izmantosanai ka lidzeklis telpu izgaismo3sanai
(EK Regula 244/2009). Spuldzes ir pieejamas mUsu pécpardosanas
apaklposanas dienesta. Izmantojot halogénspuldzes, neaiztieciet tas ar
kailam rokam, jo jasu pirkstu nospiedumi var tas sabojat. Neizmantojiet
cepeskrasni, ja nav uzlikts spuldzes vacins.

DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA

Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet lamatinas, lidz tas ir
blokéta pozicija (1). Pilniba aizveriet durvis (2).

Ar abam rokam stingri turiet durvis — neceliet tas aiz roktura. Vienkarsi
iznemiet durvis (3), turpinot tas aizvért un vienlaikus velkot uz augsu
(a), lidz tas iriznemtas no vietas (b).

5

NN

Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz mikstas pamatnes.

levietojiet atpakal durvis virzot tas gar cepeskrasni, novietojot lamatinu
akisus preti to vietam un nostiprinot augséjo dalu istaja pozicija.
Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas. Nolaidiet lamatinas to
sakotnéja pozicija: parliecinieties, ka tas tiek nolaistas lidz zemakajai
pozicijai. Pamédiniet aizvért durvis un parliecinaties, ka tas ir viena
limeni ar vadibas paneli. Ja tas nenotiek, atkartojiet augstak minétos
solus.

CLICK & CLEAN - STIKLA TIRISANA

Péc durvju iznemsanas un novietosanas uz mikstas virsmas, ar rokturi
vérstu lejup, vienlaikus uzspiediet uz abiem stiprinajumiem (1), lai
nonemtu durvju augdmalu, velkot to uz savu pusi (2).

Paceliet un stingri turiet iek$éjo stiklu ar abam rokam, iznemiet to un
pirms tiridanas novietojiet uz mikstas virsmas (3).

4@

3

Lai pareizi ievietotu atpakal stiklu, parliecinieties, ka kreisaja starf ir
redzams burts ,R” un gluda virsma (bez apdrukas) ir vérsta uz augsu.
Vispirms balsta stiprinajumos ievietojiet stikla garako malu, kas
apziméta ar ,R”, bet péc tam nolaidiet to lidz galam (4). Uzlieciet
augséjo malu (5): klikskis noradis uz pareizu novietojumu. Pirms
atkartotas durvju ievieto$anas, parliecinieties, vai bliveéjums ir novietots
pareizi.
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PROBLEMU RISINASANA

Probléma lespéjamais célonis Risinajums
Krasns vai deglis neieslédzas.  Stravas parravums. Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai cepeskrasns ir
Atvienojiet no elektrotikla. pievienota elektribas padevei.
Nogaidiet vismaz minati un tad méginiet vélreiz ieslégt krasni, lai
redzétu, vai probléma ir atrisinata.
Gézes padeve ir traucéta. Parbaudiet, vai gazes krans pirms krasns ir atvérts un vai
saskidrinatas gazes balons (ja tads tiek izmantots) nav tukss.
leslégsanas proceddra nenotiek pareizi. Nogaidiet vismaz vienu minQti un tad atkartojiet secigas
darbibas, kas noraditas sadala “lkdienas lietosana”
Jaradusas problémas, pagrieziet pielagosanas slédzi atpakal 0 pozicija un atveriet krasns durvis.
Drosibas noradijumus, lietotaja rokasgramatu, izstradajuma ipaso zimi un energopateérina
[ informaciju varat lejupieladét:
el - Apmeklgjot timekla vietni docs.hotpoint.eu
5_; «  Izmantojot QR kodu
«  Alternativi, sazinoties ar miisu pécpardosanas apkalposanas dienestu (Skatiet talruna numuru
[ ] garantijas gramatina). Sazinoties ar misu pécpardosanas servisu, ladzu, nosauciet kodus, kas
redzami izstradajuma datu plaksnité.
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DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE ,HOTPOINT* -
»ARISTON” GAMIN]

Trumpasis vadovas
Kad galétumeéte tinkamai pasinaudoti
pagalba, uzregistruokite gaminj svetainéje

www.hotpoint.eu/register

LT

A Prie$ naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite saugos

instrukcijas.

GAMINIO APRASYMAS

1. Valdymo skydelis
2. lempa
3. Lentynuy laikikliai

[ a a ] (lygis nurodytas orkaités priekyje)
2.5 45 4. Durelés
5. Virsutinis kaitinamasis elementas /
kepintuvas
6. Kepimoiedmo anga
16 7. Duomeny lentelé
3'1‘":' (nenuimkite)
: 8. Degiklis
(nesimato)
.18
4.t |
m =
VALDYMO SKYDELIS
O
60 . 5
. o
50. 10 =1
45- 15 @
40 20 §
35 0t B . o 20 : :
1 2 3 14

1. LAIKMACIO RANKENELE

Ja naudodami galite nustatyti laikmatj. Nepradedamas arba
nesustabdomas gaminimas.

2. REGULIAVIMO RANKENELE

Jjungiama orkaité, reguliuojama temperatdra ir pasirenkama kepimo
ant groteliy funkcija. Pasukite j padétj ( irisjunkite orkaite.

PRIEDAI

3. KEPIMO ANT GROTELIY LED
Uzsidega, kai naudojama kepimo ant groteliy funkcija.

4, APSVIETIMO MYGTUKAS
Paspauskite ir jjunkite (1) arba iSjunkite (0) apSvietima.

Atsizvelgiant j jsigyta modelj, priedy skaicius ir tipas gali skirtis. Kity priedy
galima nusipirkti atskirai techninés priezidros centre.

> GROTELES Skirtos maistui gaminti arba naudojamos
kaip padéklas puodams, pyragy skardoms ir kitiems
gaminimo indams.

SKYSCIY SURINKIMO PADEKLAS * Naudojamas kaip
orkaités padéklas kepant mésa, zuvj, darzoves, italiska
duonele ir pan. arba kaip skysciy surinkimo skarda, kai
kepant jstatomas po grotelémis.

/“ KEPIMO SKARDA * Kepti duonai ir kitiems gaminiams i§
teslos, bet taip pat ir kepsniams, Zuviai folijoje ir kt.

KEPIMO IESMAS * Tolygiai iskepti didelius mésos arba
paukstienos gabalus.

Laikydami Siek tiek pakreiptas j virsy jstatykite groteles reikiamame
lygmenyije ir pirmiausia atremkite pakelta galine groteliy dalj (nukreipta j
virsy). Tuomet jstumkite j skersines groteles iki galo. Kiti priedai, pavyzdZiui,
kepimo skarda, dedami horizontaliai, jstumiant j skersines groteles iki galo.

*Tik tam tikruose modeliuose

SKERSINIY GROTELIY ISEMIMAS IR ]STATYMAS
Kad valyti bty lengviau, slankiojancias groteles galima isimti: iStraukite
jas i$ jstatymo vietos.

KEPIMO IESMO NAUDOJIMAS (tik kai kuriuose modeliuose)
————_Perverkite ieSma per centrine mésos gabalo dalj
(jei tai vistiena, suriskite virvele) ir stumkite mésa
ieSmu, kol pasieks Sakute, kad mésa bty
uzfiksuota ir negaléty judéti. Ant ieSmo uzverkite
kita Sakute ir stumkite ja, kol tvirtai jsirems j mésa.

Priverzkite fiksavimo varzta. |statykite galg j

= reikiama anga orkaités skyriaus viduje ir atremkite
suapvalinta dalj ant atitinkamos atramos
(trec¢iajame lygyje).

Jei norite naudoti kepimo ieSma, jjunkite orkaite
pasirinkdami kepimo ant groteliy funkcija. Jei norite surinkti gaminimo
skyscius, zemiau jstatykite skysciy surinkimo skardg ir jpilkite 200 ml
vandens. Kad nenusidegintuméte prisiliete prie karsto ieSmo, laikykite
ji tik uz plastikinés rankenos (kuria prie$ gaminant reikia visada nuimti).
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NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

DEGIKLIO DANGTELIO UZDEJIMAS

Jei degiklio dangtelj norite uzdéti tinkamai, uzdékite jj ant gaminimo
skyriaus apacioje. Uzdékite jj taip, kad uzrasas ,AVANTI - FRONT” bty
nukreiptas j iSore ir kad dangtelj jstacius j vieta jo nebaty galima

pajU%&%%igonus;ﬁ§ s&éjiilliiaﬁg/
/|

|
FUNKCIJOS IR KASDIENIS NAUDOJIMAS

IKAITINKITE ORKAITE

I$ naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes kvapas. Tai visiskai
normalu. Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai, prie$ pradedant
gaminti maistg, rekomenduojama jkaitinti tuscig orkaite. Tik pries tai
i$ orkaites isimkite kartonines apsaugines dalis, apsaugine plévele ir
priedus.

|kaitinkite orkaite iki 250 °C ir palikite veikti apie valanda. Tuo metu
orkaite turi bati tus¢ia. Tuomet laikydamiesi nurodymy teisingai
nustatykite funkcija.

Atkreipkite démesj: panaudojus prietaisg pirma karta, rekomenduojama
isvédinti kambarj.

. ORKAITES JJUNGIMAS

Uzdare orkaités duris paspauskite ir pasukite reguliavimo rankenéle iki
maks. temperataros Zymos MAX 3¢. Pora sekundziy palaikykite pasuke
reguliavimo rankenéle ir jsitikinkite, kad orkaité jsijungé.

Elektroninio jjungimo rankenélés negalima laikyti
nuspaudus ilgiau nei 15 sek.

Jei norite pakeisti temperatlra, pasukite reguliavimo rankenéle iki
reikiamos temperataros.
0 MIN 150

160 180

200 230 MAX ¢

. .

Jei kuriuo nors metu norite sustabdyti gaminimo procesa ir iSjungti
orkaite, pasukite reguliavimo rankenéle j padétj () .

Jei orkaités nepavyksta jjungti arba ji netycia iSjungiama,
pasukite reguliavimo rankenéle vél j padétj () , atidarykite
orkaités duris ir palaukite vieng minute, tada orkaite
pabandykite jjungti dar karta.

fof &) e ¢ H
Mieliniai pyragai 10' | 160-180 40-90 | .oy,
Pyragai su jdaru ! B _ 4
(surio pyragas, strudelis, vaisiy pyragas) 100 1707190 40-90 | ~remn
Biskvitai / vaisiniai pyragéliai 10" | 160-180| 25-45 4
Bandelés su jdaru 10' | 180-200  30-50 4
Pica / duona 10" 190-210 30-50 | 3
Duona 10" 180-200 30-80 | 4 |
Uzaldyta pica 10 | MAKS. | 10-20 |3
Pikantiski pyragai \ B R 4
(darzoviy pyragai, apkepai su jdaru) 10" | 180-200| 40-70 | ~remn
Sluoksniuoti pyragéliai su jdaru / \ _ _ 3
sluoksniuoti pyragéliai 10 1180-200) 20-40 |~
Lazanija / kepti makaronai / makaronai 10' 1 190-200 55-65 3
su jdaru / apkepas su vaisiais ir sariu —J
Aviena/ versiena/ jautiena 1 kg 10" 1 190-200| 50-90 | 3 j
Vistiena / triusiena / antiena 1 kg 10" 1 190-200| 55-100 | 3 j
Kepta zuvis / kepama kepimo 3
popieriuje 0,5 kg 10" | 170-190 | 150-200 |, j
(file / visa Zuvis)
|darytos darzoveés , . ) 4
(pomidorai, cukinijos, baklazanai) 10" 180-200| 30-45 | 4
Keptos bulvés 10" 1190-210, 60-80 3 j

. KEPINIMO FUNKCIJA

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius, kebabus ir desreles, gaminti
darzoves ir uzkepéles ar paskrudinti duona.

Maista rekomenduojame déti ant 5-osios lentynos. Jei mésa kepate
ant groteliy, naudokite skysciy surinkimo skardg, kurioje susirinkty
patiekalo sultys: Padékite ja ant 4-osios lentynos ir jpilkite apie 200 ml
vandens.

Kaitinkite orkaite 3-5 min. Gaminimo metu orkaités durelés turi bati
uzdarytos. Pasirinkus $ig funkcija, galima naudoti kepimo iesma (jei
yra).

Jei norite pasirinkti kepimo ant groteliy funkcija, reguliavimo rankenéle
pasukite ties simboliu . Kai funkcija paleidziama, uzsidega LED
lemputé, kuri rodo, kad funkcija suaktyvinta.

ol &l e & =

Skrudinta duona 5' MAKS. 2-6 A ~

15-30% AL 3y
15-30* L2 2

Zuvies filé / gabaléliai — 230

Desrelés / kebabai / kiaulienos
Sonkauliukai / mésainiai

* Praéjus pusei gaminimo laiko maistg apverskite.

KAIP NAUDOTIS GAMINIMO LENTELEMIS

Lenteléje pateikiami receptai {0V, jei reikia jkaitinti i anksto 2,
temperatara §#c, gaminimo laikas : , priedai ir lygis [ pasialymai
pagaminti. Gaminimo laikas prasideda nuo laiko, kai produktas
jdedamas j orkaite, nejskaitant jkaitinimo laiko (jei jis reikalingas).
Gaminimo temperatdros ir laiko vertés yra tik orientacinés, jos priklauso
nuo maisto kiekio ir naudojamy priedy tipo. PradZioje naudokite
maziausias rekomenduojamas vertes ir, jei maistas nepakankamai
iSkepes, naudokite didesnes vertes. Naudokite pateikiamus priedus ir
rekomenduojame naudoti tamsaus metalo kepimo skardas ir orkaités
padéklus. Taip pat galite naudoti karsciui atsparius arba molinius indus,
taciau nepamirskite, kad tada gaminimo laikas bus Siek tiek ilgesnis.
Parodyti priedai:

Aueennn ~ GrOteIéS

a==~Pyrago formoje ant groteliy lentynos

~—Surinkimo padéklas / kepimo skarda

L_—JPyrago forma ant groteliy arba surinkimo padéklas / kepimo
skarda

=~ Padéklas su vandeniu

.LAIKMACIO NUSTATYMAS

Si parinktis nenutraukia arba nesuaktyvina gaminimo proceso, bet
leidZia naudotis laikmaciu veikiant gaminimo funkcijai arba esant
iSjungtai orkaitei. Jei norite jjungti laikmatj, pasukite laikmacio
rankenéle j deSine pagal laikrodzio rodykle, o tada pasukite atgal
priesinga kryptimi ir nustatykite pageidaujama trukme: Garsinis
signalas perspés, kai baigsis nustatytas laikas.

— MAKS.
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VALYMAS IR PRIEZIURA

Pries vykdydami prieziiiros arba valymo darbus, jsitikinkite, kad orkaité atvéso.

Nenaudokite valymo garais jrangos.

Valydami nenaudokite abrazyviy sveitikliy arba abrazyviy / ésdinanciy valymo priemoniy; jos gali pazeisti prietaiso pavirsius.

Mavékite apsaugines pirstines.

Pries vykdant bet kokius prieziaros darbus, orkaite bitina atjungti nuo elektros tinklo.

ISORINIAI PAVIRSIAI

Pavirsius valykite drégna mikropluosto Sluoste. Jei pavirsiai labai
nedvaras, uzlasinkite kelis lasus neutralaus pH ploviklio. Nudluostykite
sausa Sluoste. Nenaudokite koroziniy arba braizanciy valikliy. Jei tokiy
medziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso, jas i$ karto nuvalykite
drégna mirkopluosto Sluoste.

VIDINIAI PAVIRSIAI

Kaskart panaudoje prietaisa, leiskite orkaitei atvésti, tada ja nuvalykite,
kol ji dar 3ilta, kad pasalintuméte susikaupusius neSvarumus ir démes,
atsiradusias nuo maisto likuciy. Kad iSgaruoty kondensatas, susidares
gaminant drégng maistg, orkaités dureles atidarykite, o pavirsius
nuvalykite Sluoste ar kempine.

Dureliy stikla valykite tinkamu skystu plovikliu.

Kad valyti baty lengviau, orkaités dureles galima isimti.

PRIEDAI

Panaudoje priedus, juos i$ karto uzmerkite vandenyje su plovikliu; jei
jie karsti, juos suimkite mavédami orkaités pirstines. Maisto likucius
lengvai nuvalysite Sepetéliu arba kempine.

KATALIZINIY JDEKLY VALYMAS (TIK KAl KURIUOSE MODELIUOSE)
Sioje orkaitéje gali bati naudojami kataliziniai jdéklai, kurie palengvina
kepimo skyriaus valyma, nes yra padengti specialia savaime
nusivalancia danga, kuri be viso to yra poringa ir geba sugerti riebalus
ir nedvarumus. Sie jdéklai tvirtinami prie skersiniy groteliy. Jei
pakeiciate skersiniy groteliy padétj ir vél jas jstatote, jsitikinkite, kad
virSutiniai kabliukai jstatyti j atitinkamas angas jdékluose.

Norint suaktyvinti katalizinio jdéklo savaiminio valymosi savybes,
orkaite rekomenduojama jkaitinti iki 200 °C ir palikti veikti apytikriai
vieng valanda, jjungus ,Konvekcinis kepimas” funkcija. Tuo metu
orkaité turi bati tuscia. Palaukite, kol orkaité atvés ir tik tada pasalinkite
maisto likuc¢ius kempine.

Atkreipkite démesj: naudojant korozija sukeliancias ar abrazyvias valymo
priemones, kietus sepetélius, puody sveitiklius ar orkaités purskiklius
galima pazeisti katalizinj pavirsiy, dél ko pablogés jo savaiminio valymosi
savybés. Dél jdékly pakeitimo kreipkités j techninés priezitros centra.

LEMPUTES KEITIMAS
ISjunkite orkaite i$ elektros tinklo, atsukite lemputés gaubtelj, pakeiskite
lempute ir vél prisukite gaubtelj. |junkite orkaite j elektros tinkla.

Atkreipkite démesj: Naudokite tik 20-40 W / 230V, G9 tipo, T300 °C
halogenines lemputes. Sio prietaiso viduje esanti lemputé skirta naudoti
tik buitiniuose prietaisuose; ji netinka patalpy apsvietimui namuose (EB
reglamentas 244/2009). Lempuciy jsigysite masy techninés priezitros
centre. Jei naudojate halogenines lemputes, nelieskite jy plikomis
rankomis, nes pirsty atspaudai gali jas pazeisti. Orkaite galima naudoti tik
pritvirtinus lemputés gaubtelj.

DURELIY ISEMIMAS IR ]STATYMAS

Kai norésite isSimti dureles, atidarykite jas iki galo ir nuleiskite
laikomuosius jtaisus, kad jie baty atlaisvinimo padétyje (1). Tvirtai
uzdarykite dureles (2).

Dureles laikykite tvirtai abiem rankom - nelaikykite suéme uz rankenos.
ISimkite dureles (3) atlikdami jy uzdarymo veiksma ir tuo paciu metu
Siek tiek traukdami j virSy (a), kad istrauktumeéte jas i$ tvirtinimo vietos

Isimtas dureles paguldykite ant minksto pavirsiaus.

Jstatydami dureles pastumkite jas link orkaites, sulygiuokite vyriy
kabliukus tvirtinimo vietose ir uzfiksuodami virsutine dalj.

Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo. Nuleiskite fiksatorius j
pradine padéti: jsitikinkite, kad juos visiskai nuleidote. Pabandykite
uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei
ne, pakartokite pries tai aprasytus veiksmus.

CLICK & CLEAN - STIKLO VALYMAS

ISimtas dureles padékite ant minksto pavirsiaus rankenéle j apacia,
tuomet vienu metu paspauskite du fiksatorius (1) ir iSimkite virsutinj
dureliy krasta, patraukdami j save (2).

Pakelkite ir tvirtai laikydami vidinj stikla abejomis rankomis padékite jj
ant minksto pavirsiaus, tada nuvalykite (3).

@\

3

Kad tinkamai jstatytuméte vidinj stikla, patikrinkite, ar matote ,R"
kairiajame kampe, o nuvalytas pavirsius yra nukreiptas j virsy.
Pirmiausia j vietg jstatykite ,R” simboliu pazyméta ilgajj stiklo krasta,
tada jj nuleiskite (4). Jstatykite virsutinj krasta (5): tinkamai jstacius turi
pasigirsti spragteléjimas. Prie$ jstatant dureles patikrinkite, ar tarpiklis
yra vietoje.
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TRIKCIY SALINIMAS

Problema Galima priezastis Sprendimas
Orkaité arba degiklis Netiekiamas maitinimas. Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar orkaitei prijungtas
nejsijungia. Atjungta nuo maitinimo Saltinio. elektros maitinimas.

Palaukite bent vieng minute, tada bandykite orkaite jjungti dar
kartg ir patikrinkite, ar problema kartojasi.

Nutrdko dujy tiekimas. Patikrinkite, ar atidarytas pries orkaite esantis dujy ¢iaupas arba ar
netuscias dujy balionas (jei toks naudojamas).

Netinkamas atliekamas jjungimas. Palaukite bent vieng minute, tada pakartokite skyriuje,Kasdienis
naudojimas” pateikiamus veiksmus.

Jei kilty problemy, pasukite reguliavimo rankenéle atgal j padétj 0 ir atidarykite orkaités duris.

Saugos instrukcijas, naudotojo vadova, gaminio duomeny lapg ir energijos saqnaudy duomenis

galite atsisiysti:

« apsilanke svetainéje adresu docs.hotpoint.eu

« Naudodami QR koda

«  Arba kreipdamiesi j techninés prieziiiros centra (Zr. telefono numerius garantijos lankstinuke).
Kreipiantis j techninés priezitros centrg batina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus
kodus.
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Skrocona instrukcja obstugi

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP URZADZENIA HOTPOINT -

ARISTON
W celu uzyskania kompleksowej pomocy
=) prosimy zarejestrowac urzadzenie na stronie

www.hotpoint.eu/register

A Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac

instrukcje bezpieczenstwa.

OPIS PRODUKTU

PANEL STEROWANIA

Panel sterowania
Oswietlenie
Prowadnice potek
(poziom jest zaznaczony na froncie
piekarnika)

Drzwiczki

Grzatka gérna / grill
Zagtebienie na rozen
Tabliczka znamionowa
(nie usuwac)

8. Palnik gazowy
(niewidoczny)

wN =

.

Now s

1. POKRETLO MINUTNIKA
Stuzy do zaprogramowania minutnika. Nie wtacza ani nie wytacza
pieczenia.

2. POKRETLO USTAWIEN
Do wigczania piekarnika, ustawiania temperatury i wtgczania funkgji
,Grill”. Obroci¢ do pozycji () , aby wytaczy¢ urzadzenie.

AKCESORIA

3. SWIATLO LED GRILLA
Zapala sig, gdy grill jest uzywany.

4. WLACZNIK SWIATLA
Nacisna¢, aby wiaczy¢ (1) lub wytaczy¢ (0) Swiatto.

Liczba i rodzaj akcesoriéw moze réznic sie w zaleznosci od zakupionego
modelu. Akcesoria dodatkowe, ktérych nie ma w zestawie, mozna kupic¢
oddzielnie w punkcie serwisu technicznego.

7> RUSZT - stuzy do pieczenia potraw lub jako miejsce do
potozenia patelni, form do pieczenia i innych naczyn
zaroodpornych.

—2% BLACHA NA SCIEKAJACY TLUSZCZ * - stuzy jako blacha

7" do pieczenia miesa, ryb, warzyw, focaccii itp. lub, w
przypadku umieszczenia pod rusztem, do zbierania
$ciekajacego ttuszczu i sokow.

7 BLACHA DO PIECZENIA * - stuzy do pieczenia
wszelkiego rodzaju ciast i chleba oraz miesa, ryb w folii
itd.

ROZEN * - stuzy do pieczenia duzych kawatkéw miesa i
drobiu, umozliwiajac ich rbwnomierne przypieczenie.

Umiesci¢ ruszt na wybranym poziomie, przy wktadaniu przechylajac

go lekko ku gdrze i w pierwszej kolejnosci umieszczajgc strone tylng z
zawinietym brzegiem (skierowang ku gérze). Nastepnie wsunac ruszt
poziomo wzdtuz prowadnicy tak daleko, jak to moZliwe. Inne akcesoria,
takie jak blacha do pieczenia, s3 wsuwane poziomo przez stopniowe ich
przesuwanie wzdtuz prowadnic.

* Dostepne tylko w wybranych modelach

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ PROWADNIC
Aby utatwic sobie czyszczenie urzadzenia, prowadnice pétek mozna
zdemontowac: pociggnac je, wyjmujac z uchwytow.

UZYCIE ROZNA (tylko w niektérych modelach)

Whbic szpikulec przez srodek porcji miesa (jesli jest
to dréb, mieso nalezy owigza¢ sznurkiem).
Przesuna¢ mieso wzdtuz szpikulca, az oprze sie
mocno i nieruchomo na widetkach. Wcisnagc
drugie widetki na szpikulec i przesunad¢ je tak, aby
mocno przytrzymywaty mieso.

;|| ||E=F migso w odpowiednim potozeniu. Wsunac koniec
"","Q‘IIII w odpowiednie zagtebienie w komorze

57/ \ \i piekarnika i oprzec zaokraglong czes¢ na

// // \\% przeznaczonym do tego celu wsporniku

(znajdujgcym sie na trzecim poziomie).

Aby skorzystac z rozna, nalezy uruchomic piekarnik, wybierajac funkcje
,"Grill". Aby zbiera¢ wypieczony sos, nalezy umiesci¢ ponizej rozna
specjalna blache na sciekajacy ttuszcz i nala¢ do niej ok. 200 ml wody.
Aby unikna¢ poparzen, gdy szpikulec jest goracy, nalezy uzywac
specjalnego uchwytu z tworzywa sztucznego (ktéry trzeba zdja¢ przed
wtozeniem rozna do piekarnika).
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PIERWSZE UZYCIE

ZAKLADANIE POKRYWY PALNIKA GAZOWEGO

Aby dobrze zamontowa¢ pokrywe palnika gazowego, nalezy umiesci¢
ja na samym dole piekarnika. Nalezy umiescic jg w taki sposob, aby
napis ,AVANTI - FRONT” znajdowat sie na zewnatrz oraz tak, aby
pokrywa nie mogta przesuwac sie na boki po wtozeniu na miejsce.

I~
R A

ROZGRZANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktéry jest
pozostatoscia po produkgji. Jest to zjawisko normalne. Dlatego przed
przystapieniem do pieczenia potraw zalecamy rozgrzanie piekarnika
»Na pusto", co utatwi pozbycie sie tego zapachu. Nalezy wyja¢ z komory
piekarnika wszystkie kartony zabezpieczajace i zdjac przezroczysta
folie, a takze usunac wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria.

Rozgrzac piekarnik do 250° C na okoto godzine. Przez ten czas
piekarnik powinien by¢ pusty. Aby prawidtowo ustawic te funkgcje,
postepowac zgodnie ze wskazéwkami.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie przewietrzy¢
pomieszczenie.

FUNKCJE URZADZENIA |1 CODZIENNA EKSPLOATACJA

. WLACZANIE PIEKARNIKA

Przy zamknietych drzwiach nacisna¢ i obréci¢ pokretto ustawien na
symbol maksymalnej temperatury MAX 3. Aby wiaczy¢ piekarnik,
nalezy nacisna¢ pokretto ustawien i przytrzymac przez kilka sekund.

Pokretta nie nalezy wciskac dtuzej niz przez 15 sekund.

Aby zmienic¢ temperature, nalezy przekrecic¢ pokretto ustawien na
wymagana temperature.
0 MIN 150 160 180

200 230 MAX ¢

Jezeli w dowolnym momencie zamierza sie zakonczy¢ pieczenie i
wylaczy¢ piekarnik, obréci¢ pokretto ustawien do potozenia () .

Jezeli piekarnik nie wiacza sie lub wytacza sie w sposéb
przypadkowy, nalezy obréci¢ pokretto ustawien ponownie
do potozenia (), otworzy¢ drzwiczki piekarnika i odczeka¢
co najmniej jedna minute przed ponowna préba wiaczenia
piekarnika.

FUNKCJA GRILL

Do pieczenia kawatkéw miesa (antrykotu, szasztykéw, kietbasek), do
zapiekania warzyw lub do przyrumieniania pieczywa.

Zaleca sie umieszczenie potrawy na 5. poziomie. Podczas grillowania
miesa zaleca sie zastosowanie blachy na sciekajacy ttuszcz: Umiescic¢
potrawe na 4. poziomie i doda¢ okoto 200 ml wody pitnej.
Podgrzewac piekarnik przez 3-5 minut. Podczas pieczenia drzwi
piekarnika muszg by¢ zamkniete. Korzystajac z tej funkgji pieczenia,
mozna uzy¢ rozna (zaleznie od wyposazenia).

Aby wybra¢ funkcje ,Grill”, ustawi¢ pokretto ustawien na symbolu Ig
. Po wiaczeniu funkgji zapali sie lampka LED sygnalizujaca, ze funkcja
zostata wtgczona.

fof 2 e & =
Tosty 5 | MAKS. | 2-6 ...
Filety rybne / kawatki — 230 15-30% LA By
Kietbaski/kebaby/zeberka/ % 5 4
hamburgery — | MAKS.  15-30% 2. 1%,

* Obroci¢ potrawe w potowie czasu pieczenia.

JAK POSLUGIWAC SIE TABELA PIECZENIA
W tabeli podano przepisy 0|, informacje o ewentualnej koniecznosci
nagrzewania wstepnego 2f, temperaturze [*, czasie pieczenia

(¢, akcesoriach i sugerowanym poziomie [ pieczenia. Czasy
pieczenia sg liczone od momentu witozenia potrawy do piekarnika,
z wyjatkiem potraw wymagajacych nagrzewania wstepnego.
Temperatury oraz czasy pieczenia s orientacyjne i zaleza od ilosci
potrawy lub od rodzaju akcesoriéw. Poczatkowo nalezy stosowac
najnizsze sugerowane ustawienia, a jesli potrawa nie jest wystarczajaco
dopieczona, nalezy uzy¢ wyzszych. Zaleca sie stosowanie akcesoriéw
dotaczonych w zestawie lub, w miare mozliwosci, blach lub form do
pieczenia z ciemnego metalu. Mozna stosowac réwniez naczynia

i akcesoria ze szkfa zaroodpornego (pyrex) lub ceramiczne. Czas
pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy.

Pokazane akcesoria:

~F=~Forma do ciasta na ruszcie
“ Blacha-ociekacz / blacha do pieczenia

L Tortownica na ruszcie lub blacha na sciekajacy ttuszcz / blacha

t~~f Blacha z woda

. USTAWIANIE MINUTNIKA

Ta opcja nie przerywa ani nie programuje pieczenia, a jedynie
umozliwia wykorzystanie wyswietlacza jako minutnika, zaréwno
wtedy, gdy wiaczona jest jakas funkcja, jak i wtedy, gdy piekarnik jest

to| 2] e G H
Ciasta drozdzowe 10" 1 160-180 40-90 a,é-,,
Ciasto z nadzieniem ) 4
(sernik, strudel, ciasto owocowe) 100 1170-190 40-90 | gy
Kruche ciasteczka / rogaliki 10" | 160-180| 25-45 4
Ptysie 10 180-200, 30-50 | 4
Pizza/chleb 10" 190-210 30-50 |3
Chleb 10" 180-200 30-80 |_ %
Mrozona pizza 10 | MAKS. | 10-20 |3
Stone ciasta ) 4
(tarta warzywna, quiche) 10" 1180-200 40-70 | \mm-
Vols-au-vent/krakersy 10" 1 180-200, 20-40 |, 3 j
Lasagne / zapiekany makaron / ) B R 3
cannelloni / zapiekanki 100 1190-200] 55-65 |\~
Jagniecina/cielecina/wotowina 1 kg 10" 1 190-200, 50-90 |, 3 j

do ciast

Kurczak/krdlik/kaczka 1 kg 10" 1 190-200, 55-100 |, 3 j
Ryba pieczona/w folii 0,5 kg ! B B 3
(flety, w calosc) 10 170-190| 150-200 | j
Nadziewane warzywa , 4
(pomidory, cukinie, baktazany) 10" 1180-2001 30-45> 1 4
Pieczone ziemniaki 10" 1190-210| 60-80 3 j

wytaczony. W celu wtaczenia minutnika obréci¢ pokretto w prawo
zgodnie z kierunkiem obrotu wskazéwek zegara, a nastepnie cofnac
pokretto w odwrotnym kierunku, do zagdanego ustawienia czasu:
Zakonczenie odliczania czasu zostanie zasygnalizowane sygnatem
dzwiekowym.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci serwisowych lub czyszczenia upewnic sie, ze piekarnik ostygt.

Nie stosowac urzadzen czyszczacych para.

Nie stosowac wetny szklanej, szorstkich gabek lub sciernych/zracych srodkéw do czyszczenia, poniewaz moga one uszkodzi¢

powierzchnie urzadzenia.
Uzywac¢ rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci serwisowych upewnic sig, ze urzadzenie zostato odtaczone od zasilania.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna Sciereczka z mikrofibry. Jesli
sg silnie zabrudzone, dodac kilka kropel detergentu o neutralnym
pH. Wytrze¢ do sucha $ciereczka. Nie stosowac zracych ani $ciernych
detergentow. Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia, nalezy natychmiast je
usunac za pomoca wilgotnej sciereczki z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

Po kazdym uzyciu nalezy poczekad¢, az piekarnik ostygnie i wyczyscic
go, najlepiej gdy wciaz jest ciepty, usuwajac z niego wszystkie osady i
zabrudzenia powstate z resztek potraw. Aby usuna¢ wszelkie skropliny,
ktore powstaty w wyniku pieczenia potraw z duzg zawartoscia wody,
nalezy pozostawic piekarnik do catkowitego ostygniecia, a nastepnie
wytrze¢ go szmatka lub gabka.

Wyczysci¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do mycia.

Aby ufatwi¢ czyszczenie urzadzenia, mozna zdemontowac drzwiczki.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu akcesoria nalezy zanurzy¢ w wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn (jesli akcesoria sg jeszcze gorace, uzyc¢ rekawic
kuchennych). Resztki zywnosci mozna fatwo usungé za pomoca
szczoteczki lub gabki do mycia naczyn.

CZYSZCZENIE PANELI KATALITYCZNYCH (TYLKO W NIEKTORYCH
MODELACH)

Piekarnik moze by¢ wyposazony w specjalne panele katalityczne
ufatwiajace czyszczenie komory piekarnika dzieki specjalnej
samoczyszczacej powtoce, ktéra jest wysoce porowata i moze
absorbowac ttuszcz i brud. Panele te sg zamontowane na
prowadnicach pétek: W przypadku zmiany potozenia i ponownego
zamontowania prowadnic pétek, nalezy upewnic sig, czy znajdujace sie
w gornej czesci haki zostaty umieszczone w odpowiednich otworach
paneli.

Aby méc jak najlepiej wykorzysta¢ samoczyszczace wtasciwosci paneli
katalitycznych, zaleca sie nagrzanie piekarnika do temperatury 200°C
przez okoto godzine, przy zastosowaniu funkgji ,Piecz. konwekcyjne”.
W tym czasie piekarnik musi by¢ pusty. Nastepnie pozostawi¢ piekarnik
do ostygniecia przed usunieciem wszelkich pozostatych resztek
jedzenia przy uzyciu nierysujacej gabki.

Uwaga: Nie stosowac detergentéw antykorozyjnych lub sciernych,
twardych szczotek lub szorstkich gabek do mycia naczyn ani srodkow
w aerozolu do mycia piekarnikdw, poniewaz mogtyby one uszkodzi¢
powierzchnie katalityczna i pozbawic jg wiasciwosci samoczyszczacych.
Jesli potrzebne bedg panele zamienne, prosimy skontaktowac sie z
serwisem technicznym.

WYMIANA LAMPY

Odfaczy¢ zasilanie piekarnika, odkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢
zaréwke i ponownie przykreci¢ ostone. Ponownie podtaczy¢ piekarnik
do zasilania.

Uwaga: Stosowac tylko zaréwki halogenowe o mocy 20-40 W/230V,

typ G9, T300°C. Zaréwka stosowana w tym piekarniku jest przeznaczona
do urzadzert domowych i nie nadaje sie do ogdlnego oswietlania
pomieszczen w gospodarstwie domowym (dyrektywa WE 244/2009).
Zardwki mozna kupic¢ w autoryzowanym serwisie. Jesli uzywa sie zarowek
halogenowych, nie wolno dotykac ich gotymi rekoma — slady palcéw
pozostawione na powierzchni moga doprowadzi¢ do uszkodzenia
zarowek. Nie uzywac piekarnika, dopdki ostona lampy nie zostanie
ponownie zamontowana.

ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

Aby zdjac¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢ i odblokowag,
opuszczajac zaczepy (1). Przymkna¢ drzwiczki do oporu (2).

Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami — nie trzymac ich za
uchwyt. Mozna teraz w prosty sposob zdja¢ drzwiczki (3), dociskajac je
przez caty czas i jednoczednie pociggajac do goéry (a), az wysuna sie z
zamocowania (b).

Odtozy¢ drzwiczki na bok, opierajac je na miekkim podtozu.

Zatozy¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone piekarnika i wyréwnujac
haki zawiaséw z miejscami ich zamocowania oraz blokujac gérng czes¢
na swoim miejscu.

Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je otworzy¢. Opuscic zaczepy
do ich pierwotnego potozenia: upewnic sie, ze zostaty one opuszczone
do konca. Sprébowac zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich potozenie
jest wyréwnane z panelem sterowania. Jesli nie, nalezy powtérzy¢
powyzej opisane czynnosci.

CLICK & CLEAN - CZYSZCZENIE SZYBY

Po zdjeciu drzwiczek i potozeniu ich na miekkiej powierzchni
uchwytami do dotu, jednoczes$nie nacisna¢ dwa zaciski mocujace (1) i
wysuna¢ gérng krawedz drzwiczek, pociagajac ja ku sobie (2).

N

Unie$¢ i mocno chwyci¢ obiema rekami wewnetrzna szybe, wyjac ja i
przed przystapieniem do czyszczenia umiesci¢ na miekkiej
powierzchni (3).

@\

Aby prawidtowo ponownie zamontowac wewnetrzng szybe, nalezy
upewnic sie, ze litera ,R” znajduje sie w lewym narozniku i ze szyba
skierowana jest czysta (niezadrukowang) powierzchnia ku gérze. W
pierwszej kolejnosci umiesci¢ dtuzszy bok szyby oznaczony literg ,R” w
odpowiednich uchwytach, a nastepnie obnizy¢ ja do wtasciwej pozycji
(4). Zamontowa¢ ponownie gérna krawedz (5): charakterystyczne
klikniecie sygnalizuje prawidtowa pozycje. Przed ponownym
zatozeniem drzwiczek nalezy upewnic sie, ze uszczelka nie zostanie
uszkodzona.
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USUWANIE USTEREK

Problem Mozliwa przyczyna Rozwiazanie

Piekarnik elektryczny lub Awaria zasilania. Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy kuchenka jest prawidtowo
palnik gazowy nie wiaczaja Urzadzenie jest odfaczone od zasilania. podfaczona do sieci.

sie. Odczekac co najmniej jedng minute, a nastepnie wigczyc

piekarnik ponownie i sprawdzi¢, czy problem nadal wystepuje.

Przerwa w dostawie gazu. Nalezy sprawdzi¢, czy zawdr na przewodzie doprowadzajagcym
gaz do piekarnika jest otwarty lub czy zbiornik z gazem ptynnym
(jezeli jest wykorzystywany) nie jest pusty.

Niewtasciwe przeprowadzenie procedury Nalezy czekac co najmniej jedng minute przed powtdrzeniem
wigczenia. krokéw opisanych w rozdziale ,Codzienne uzytkowanie”.

Jesli wystapia problemy, nalezy obréci¢ pokretto ustawien z powrotem w potozenia 0i otworzy¢ drzwi piekarnika.

Instrukcje bezpieczenstwa, instrukcje obstugi, karte produktu oraz parametry poboru energii
[ mozna pobrac:

«  Odwiedzajac nasza strone internetowa docs.hotpoint.eu

« Uzywajac kodu QR

+  Mozna réwniez skontaktowac sie z naszym serwisem technicznym (Patrz numer telefonu na
karcie gwarancyjnej). Kontaktujac sie z naszym serwisem technicznym, nalezy podac¢ kody z tabliczki
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znamionowej urzadzenia.
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