S, PANEL DE MANDO — GUIA RAPIDA

BOTON DE PARADA
Sirve para detener o reiniciar cual- Mando gi-  Botdn de confir- —
quiera de las funciones del horno y ratorio macion Pantalla Inicio rapido

coloca el horno en modo de espera. L o )
| | | Para iniciar la funcion del microondas a su

maxima potencia durante 30 segundos, tan
TR tlo presione el boton de inicio rapido.
@ Ve |hunEREGE Siya ha seleccionado una funcion de coccion
@ ‘ ’ | o ‘ ity ‘ < 6 _ @ (por ej.: Girill), presione el boton de inicio
e 2 (e -~ ST - :
@ o) SO OO0y rapido para iniciar la funcion seleccionada.
Stop (— %o e m ) Jet Start Cada vez que lo presione adicionalmente el
‘ tiempo de coccién aumentara 30 segundos.
FUNCIONES MANUALES FUNCIONES ASISTIDAS FUNCIONES ESPECIALES Y CONFIGURACION
Toque el icono ) para acceder las funciones manuales. Use el o Toque el icono en el panel de mandos para seleccionar la ~. Toque el icono del panel de mandos para seleccionar la funciojn, después siga las
(2] mando giratorio y el botén de confirmacién para seleccionar la funcion. Use el mando giratorio y el boton de confirmacion P instrucciones que se muestran en la pantalla.
funcion. para configurar los parametros de coccion. Icono | Funcién Notas
Icono | Funcién Accesorios sugeridos Icono | Funcion Accesopos suggrldos/Ca- 6th Sense Bread Accesorios:
tegorias de alimentos * Defrost o % .
: : : B> | Descongelar pan & Bandeja crisp Asa de la bandeja
A Microwave Cubierta de la bandeja 6th Sense Reheat _ . . s crisp
. & 1 . > Cubierta de la bandeja 6° Sentido)
(Microondas) (se vende por separado)| |, | (Recalentamiento 6° (se vende por separado) 6th Sense Chef | Es una gufa sencilla e intuitiva con recetas automaticas
< | ail ) . Sentido) @ Menu que garantizan resultados perfectos en todo momento.
U~U Rejilla superior 1 (Ment del chef 6° | Puede encontrar la lista completa de las recetas dispo-
- Grill + Microwave m Manual Defrost Sentido) nibles en la dltima pagina de esta Guia rapida.
2\ | (Giill + microondas) l I I Rejilla superior x (2Dets;:0ngelar manual) ﬁ Favorites Ahora puede crear sus recetas personales por medio
: 0 - Favoritos de la funcion Favoritos.
Forced Air + 6th Sense Defrost | <& (S (O] %‘ = ( )
ﬂ.k& '\2.0 ro:vave o+ Rejilainferior (Descongelar 6° 2k Bk A% Bk 6% (c,# Settings Aqui puede cambiar la configuracion del producto
44 ﬁnitfogr:(zjf';s;) Sentido) (Configuracién) | (idioma, sonidos, etc...)
A oo £ | 6th Sense Steam oM Stop Truntable | Esta funcion le permite usar recipientes grandes y cuadra-
. 0—~-J Rejilla inferior Ly (Vapor 6° Sentido) T Bolde vapor (:/_)j (Detener bandeja | dos que no pueden girar libremente en el producto. Disponi-
? Quick Heat < Bandeia para homear giratoria) ble solamente con algunas funciones de coccion.
‘.t (Calor répido) 1ap ia cri ) Un temporizador de cocina (til para diversos propé-
(se vende por sepa- §4§ Bandeja crisp Timer . "
rado) <2 |Crisp @ (Temporizador) sitos tales como permitir que la masa suba antes de
% Asa de la bandeja crisp hornear, etc.
Forced Air
i i i irl- Aire forzado): AN oo e
iDescubra todos los accesorios originales de Whirl (__ ) N b~ Rejilla inferior th Con la tecnologia 6° SENTIDO, el microondas configura automaticamente el
pool! Visite su sitio wen Whirlpool local. as | 1—-Conprecalenta
*® | miento = Bandeja para homear tiempo de coccion y los niveles de potencion segln el tipo de alimento que se va
2--Sin precalenta- (se vende por separado) a prepargr. El logo de 6f’ SENTIDO ub|qa}do en el centr? del mando giratorio se ilu-
miento sense minara mientras se esté usando la funcién guiada de 6° SENTIDO.
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S, FUNCIONES MANUALES — GUIA RAPIDA

MICROWAVE (MICROONDAS)

Funcion del microondas que permite cocinar rapida-
mete o recalentar alimentos y bebidas.

Presione el icono (] de funciones manuales, después
presione el boton de confirmacion para seleccionar la
funcion de MICROONDAS. Elija el nivel de potencia de
acuerdo a la tabla.

[~] GRILL

Esta funcion usa una poderosa rejilla de cuarzo para
dorar los alimentos, creando un efecto de parrilla o gra-
tinado.

Presione el icono de funciones manuales (), después
use el mando giratorio y elbotdn de confirmacién para
seleccionar GRILL. Elija el nivel de potencia de acuerdo
ala tabla.

S COMBI FORCED AIR + MICROWAVE
(COMB. AIRE FORZADO + MICRO. )

Esta funcion combina la coccion con microondas y
aire forzado, y le permite preparar platos asados al
horno en menos tiempo.

Presione el icono de funciones manuales (), después
use el mando giratorio y elboton de confirmacion para
seleccionar la funcion COMB. AIRE FORZADO +
MICRO.

Elija la temperatura adecuada en el intervalo de 50°C

Presione el icono de funciones manuales (), después
use el mando giratorio y el boton de confirmacion para
seleccionar la funcion COMB. GRILL+MICRO. Elija el

nivel de potencia de acuerdo a la tabla.

NIVEL DE PO-
TENCIA USO RECOMENDADO:
650 W Verduras
500 W Aves y lasagna
350 W Pescado
160 W Carne
0w Gratinado de fruta

POTEN- . a200°C, después seleccione el nivel de potencia de
CIA USO RECOMENDADO: NIVEL DE POTENCIA acuerdo a la tabla.
Para recalentar bebidas, agua, sopas, café, ) i
té o cualquier otro alimento con un alto / Bajo NIVEL DE PO-

950 W | contenido de agua. Si el alimento contie- El Medio TENCIA USO RECOMENDADO:
ne,hL:)e\(o o crema elija un nivel de potencia E p 350 W Aves, patatas rellenas, lasafia y
mas bajo. b 0 pescado

750 W | Coccion de pescado, carne, verduras, etc. 160 W Carne asada y bizcochos de frutas

650 W | Platos de coccion, no es posible remover. 90W  |Bizcochosy pasteles
Coccién mas delicada, como salsas de alto

500 W | valor en proteinas, queso, platos con huevo p— COMBI GRILL + MICROWAVE
y para terminar de cocinar guisos @ (COMB. GRILL+ MICRO.)

350 W | Coccion lenta de guisos, fundir mantequilla

160 W | Descongelacion. Esta funcion combina el microondas y el calenta-

Ablandamiento de mantequilla, quesos miento al grill, lo que le permite gratinar en menos
%0W | helados y chocol o tiempo.
y chocolate.

QUICK HEAT (CALENT RAPIDO)

Utilice esta funcion para precalentar el horno vacio en
poco tiempo. Puede configurar la temperatura deseada
y el horno le indicara tan pronto como se haya alcanza-
do la temperatura.

Presione el icono de funciones manuales ,

después use el mando giratorio y el boton de confir-
macidn para seleccionar CALENT RAPIDO.

No coloque los alimentos en el horno mientras la funcion
se esté ejecutando, ya que podria quemarse debido al
calor intenso.



@ FUNCIONES ASISTIDAS Y ESPECIALES - GUIA RAPIDA

— 6TH SENSE REHEAT
(RECALENTAMIENTO 6° SENTIDO)

Esta funcion le permite automaticamente recalentar sus
platos. El microondas calculara automaticamente el nivel
de potencia del microondas y el tiempo para obtener el
mejor resultado posible en el tiempo mas corto.

Esta funcion sirve para recalentar alimentos preco-
cinados que ya estén congelados, refrigerados o0 a
temperatura ambiente.

El peso neto debera ser de 250g a 600g al usar esta
funcion.

DEFROST (DESCONGELACION)

Esta funcion le permite descongelar alimentos
rapidamente, ya sea manualmente o automaticamente.
Presione el icono de descongelacion %, después

use el mando giratorio y el botdn de confirmacién
para seleccionar su eleccion favorita entre las
opciones presentadas en la tabla.

TIPO DE DE$CONGELA- CATEGORIA DE ALI-
CION MENTO
/| Manual -
E' 6° Sentido Carne
5' 6° Sentido Aves
4 |6° Sentido Pescado
S 6° Sentido Verduras
5 6° Sentido Pan

Si selecciona la opcidn Descongelar 6° Sentido para
lograr los mejores resultados posibles, el producto le
solicitara:

- introducir el peso del alimento

- girar/remover el alimento cuando sea necesario

6TH SENSE STEAM

=7 (VAPOR 6° SENTIDO)
Esta funcion le permite obtener platos saludables y con
sabor natural al cocinarlos al vapor. Use esta funcion
para cocinar con el bol de vapor para cocinar al vapor
alimentos como vegetales y pescado. O use el mismo

accesorio (sin la rejilla del medio), puede hervir pasta o
arroz.

§59

=] CRISP

Esta funcion exclusiva de Whirlpool le permite lograr
que los alimentos se doren perfectamente en las su-
perficies superiores e inferiores. Al usar la coccién por
medio del microondas y el grill, la bandeja crisp alcan-
zard la temperatura correcta y comenzara a dorar y a
gratinar los alimentos.

Deberan usarse los siguientes accesorios con la funcion
crisp:

- la bandeja crisp

- el asa de la bandeja crisp para manejara la bandeja
crisp caliente

Utilice esta funcion para recalentar y cocinar pizzas y
demas alimentos con base de masa. También es buena
para freir tocineta y huevos, salchicas, patatas, patatas
fritas, hamburgeasas y otras carnes, etc. sin agregar
aceite (0 al agregar solamente una cantidad muy limita-
da de aceite).

Antes de cocinar alimentos que ameriten un tiempo de
coccion largo (pizza, bizcochos...), recomendamos pre-
calentar la bandeja crisp de 2 a 3 minutos.

FORCED AIR (AIRE FORZADO)

Esta funcion le permite preparar platos horneados.
Através de un potente elemento de calor y un venti-
lador, el ciclo de coccion es similar al de horno tra-
dicional.

= 1: CON PRECALENTAMIENTO

Habra una etapa de precalentamiento antes de que
inicie la coccion. Cuado se haya alcanzado la tempe-
ratura, un mensaje le indicara que introduzca el ali-
mento.

= 2: SIN PRECALENTAMIENTO

Pasara inmediatamente a la funcion aire forzado .

BREAD DEFROST
(DESCONGELAR PAN)

Esta funcion exclusiva de Whirlpool le permite descon-
gelar el pan congelado. Al combinar las tecnologias de
descongelacion y crisp, su pan sabra y se sentira como
si estuviera recientemente horneado.

Use esta funcion para descongelar y calentar rolli-

tos congelados, baguettes y croissants.

La descongelacion puede usarse si el peso neto

esta entre los 50 g y los 400 g.

Deberan usarse los siguientes accesorios con esta

funcion:

- la bandeja crisp

- el asa de la bandeja crisp para manejar la bandeja
crisp caliente

CHEF MENU (MENU DEL CHEF)

El Ment del chef es una guia sencilla e intuitiva que
ofrece recetas automaticas que garantizan resulta-

dos en todo momento.

Use este menu para preparar los platos enumerados en
el dltima pagina de esta Guia rapida. Presione el icono
del Mend del chef 2, despueés seleccione una receta
y siga las instrucciones que se muestran en la pantalla:
El Menu del chef automaticamente ajustara los parame-
tros de coccion para obtener los mejores resultados. Se
incluye una descripcién completa de todas las recetas
del Menu del chef en las Instrucciones para uso.

FAVORITES (FAVORITO)

La funcién Favoritos le otorga una forma facil de al-
macenar e invocar rapidamente hasta 10 recetas per-
sonalizadas.

Cada Favorito puede incluir:
- s6lo un ciclo
- una secuencia de ciclos

Consulte las Instrucciones de uso para aprender
coémo guardar e invocar un Favorito.

SETTINGS (CONFIGURACION)

Aqui puede ver y cambiar los ajustes del producto
mas importantes (sonido, idioma, ajustes predetermi-
nados de fabrica, modo demo).

Es posible acceder al MenU de configuracion

STOP TURNTABLE
(DETENER BANDEJA GIRATORIA)

Use esta funcion cuando necesite usar recipientes
muy grandes que no puedan girar libremente en el
horno.

La funcion "Detener bandeja giratoria" funciona so-
lamente con Is siguientes funciones de coccion:

- Aire forzado

-Comb. grill + micro.

- Comb. aire forzado + micro.

TIMER (TEMPORIZADOR)

Utilice esta funcion cuando necesite medir el tiempo
con exactitud para diferentes fines, por ejemplo,
dejar que suba una masa antes de hornear, etc.
Nota: el temporizador de cocina NO activa ningln
ciclo de coccion.

JET START (ENCENDIDO RAPIDO)

Esta funcion sirvepara recalentar rapidamente ali-
mentos con alto contenido de agua, como sopas,
café o té.

Presione el botdn de inicio rapido para iniciar auto-
maticamente la funcion del microondas a su maxima
potencia (950W) durante 30 segundos. Cada vez que
lo presione adicionalmente el tiempo de coccion
aumentara 30 segundos. También puede aumen-

tar o disminuir el tiempo al girar el mando giratorio
después de que la funcién haya iniciado.
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&= 3. MEAT (CARNE)

/5 1. VEGETABLES (VERDURAS)

W 5. HEALTH FRY (FRITURA SALUDABLE )

> 9. BREAD (PAN)

E® 1. Potatoes [Baked] (Patatas [Homeadas)) 6B EP 1. Beef [Roasted] (Carne [Asada)) < 1. French fries [Crisp] (Patatas [Crisp]) <= 1. Rolls (Rollitos)
(I} EP 2. Potatoes gratin [Baked] 13 E® 2. Pork [Roasted] (Cerdo [Asado]) < 2. Frozen f:jSh fg]ognerglgc:igsp]c(l':”e]t)es " <> 2. Bread loaf (Pan de hogaza)
(Patatas gratinadas [Horneadas]) fI3 EH 3. Lamb [Roasted] (Cordero [Asado]) 0 3 g?c%%nghgrsizo [Cgrilled]?l_[or:}zg )\ izo <= 3. Prebaked rolls (Panecills precocidos)
") 3. Potatoes [Steam] (Patatas [Vaporera]) fIR 4. Lamb cutlet [Grilled] ' [Parilla]) <= 4. Frozen rolls (Panecillos congelados) sk
<= 4. Potato wedges [Crisp](Patatas [Brava]) (Chuleta de cordero [Parrilla]) < 4. Frozen buffalo wings [Crisp] _
(T 5. Frozen vegetables [Steam] €00 &P 5. Veal [Roasted] (Ternera [Asadal) (Palios de pescado congelados [Crisp)s | KiTR/RUNV ST GO TSN
(Vegetales congelados [Vaporera]) s IR . _ < 5. Frozen nuggets [Crisp]
. , < 6. Ribs [Crisp] (Costillas [Crisp]) (Nuggets congelados [Crisp]) * | 1. Sponge cake (Bizcocho esponjoso)
6. Frozen vegetables gratin [Baked] (Vegeta- _ . ; :
les congelados gratinados [Horneados]) i 7. Meat loaf traditional [Baked)] < 2. Chocolate cake [Crisp] (Bizcocho choco-
late [Crisp])
# 7. Tomatoes [Baked] (Tomates [Hormeados (Pastel de care [Homeado]) .
6 [Baked] (Tomates | D | @@ . Meatoall (Baked] (Albondigas < 6. PIZZA & QUICHE (PIZZA Y QUICHE) < 3. Carrot cake [Crisp] (Bizcocho zanaho-
<= 8. Pepper [Crisp] (Pimentdn [Crisp]) = : " ria [Crisp])
< 9. Egg plant [Crisp] (Berenjena [Crisp)) [Horneadas]) 1. Frozen pan pizza [Crisp] : :
- £ggp P e P . . (Pizza pan congelada [Crisp]) s < 4. Scones [Crisp] (Scones [Crisp])
9 10.Carrots [Steam] (Zanahorias [Vaporera]) §1y 9. Entrecote [Grilled] (Entrerecot [Parrilla]) < 2. Frozen thin pizza [Crisp] == 5. Muffins (Muffins )
"3 11. Green beans [Steam] (Porotos verdes < 10. Frozen hamburgers [Crisp] (Pizza fina congelada [Crisp]) * == 6. Cookies (Galletas)
__[vaporera]) (Hamburguesas congeladas [Crisp]) sk =3 FPOi;nzZ?aasdeereFl)l[Zczﬁs[c]:r)lsp] iy <> 7. Brownies (Brownies)
w5 12. Broccoli [Steam] (Brocoli [Vaporeral) < 11. Bratwurst [Crisp] (Bratwurst [Crisp]) = 1 Chiled pizza [Crisr]J == 8. Swiss roll (Brazo de gitano)
9 13. Cauliflower [Steam] (Coliflor [Vaporera]) - ed Pz L == 9. Meringues (Merengues)
— U p ' 12. Hot dogs [Steam] (Perros calientes (Pizza refrigerada [Crisp]) < 10.Home made fruit pie (Tarta de fruta
£ 14. Pepper [Steam] (Pimiento [Vaporera]) Vaporera]) < 5. Thin vegetarian pizza [Crisp] casera) P
i 15, . . . Pi etariana fina [Cris . .
£ 1o Sauah [Siean] (Caabaza [Vaporera) < 13 Bacon [Crisp] (Tocino [Crisp]) < 6 Quare omaneicrog Y < 11 Prebaked frozen fut pie [Crisp](Tatta de
€22 16. Corn on cob [Steam] ( (Quiche Lorraine [Crisp]) fruta congelada precocida [Crisp]) sk
[Vaporera]) @f 4. FISH & SEAFOOD (PESCADO Y MAR|SCOS) <> 7. Prebaked frozen quiche [Crisp] (Quiche
lado precocido [Cris
(> 2. CHICKEN (POLLO) ) 1. Fish filets [Steam] (Filete de pescado congelado precocido [Crisp]) *
[Vaporera]) .
(3 P 1. Roasted (Asado) R 2. Whole fish [Baked] (Pescado entero % 11, DESSERT & SNACKS (POSTRES Y SNACKS)
<> 2. Pieces [Crisp] (Pedazos [Crisp]) [Horneado]) :
< 3. Legs [Crisp] (Muslos [Crisp]) @ 3. Wholt_a fish [Boiled] (Pescado entero !1\ 1. Rice [Steam] (Arroz [Vaporera]) 1. Baked apples (Manzanas asadas)
< 4. Wings [Crisp] (Mas [Crisp) ) 4, o] o Chultas [Veporeral) 2 e poge [Stean (Papilade aroz 0 2. Fut compote [Steam] (Compota de futas
<> 5. Fillets [Crisp] (Filetes [Crisp]) U 4. Cutlets [Steam] (Chuletas [Vaporera — aporera. [Vaporeral)
(T 6. Fillets [Steam] (Fietes [Vaporeral) o e st congelac = B 3. Oat pordge (Papila de avena) < EB 3. Creme brilée (Crema tostada)
< 7. Fillets with bacon [Crisp] (Filetes con ' [Hornea%o]) 9 fny 4. Soufflé (Suflé)
m o Ea‘éorg[giif]()ﬂ (Kebab [Parils) < 7. Frozen coated fillets [Crisp] (Filetes empa- = EB 5. lHottfu)dge sauce(Salsa de chocolate ca-
- Kebab [Grilled] (kebab [Farmiila nados congelados [Crisp]) P lente
G 8. Mussels [Steam] (Mejillones [Vaporera]) v 1. Pasta [Steam] (Pasta [Vaporera]) ) 6. Pop corn (Palomitas de maiz)
< 9. Precooked mussels [Crisp] (Mejillones pre- | S1R EB) E® 2. Vegetarian lasagna ELasana vegetariana) < 7. Nuts roasted [Crisp] (Nueces, asadas
cocidos [Crisp]) (I 3. Meat lasagna (Lasafia de carne) [Crisp))
"3 10.Shrimps [Steam] (Camarones [Vaporeral) [aiD] 4. Frozen lasagna (Lasafia congelada) sk <> 8. Pumpkin seeds roasted [Crisp](Semillas
< 11.Shrimps [Crisp] (Camarones [Crisp]) de calabaza asadas [Crisp))
= m — T am < o ] @ Se incluye una descripcion com-
® L L v — b= gl = — pleta de todas las recetas del
ACCESORIOS Recipiente para  Recipiente para mi- Bandeia cris Bol de Bol de vapor Rejillainfe-  Rejilla supe-  Bandeja para Sin cubierta  Recipiente con MENU DEL CHEF en las Instruc-
microondas croondas y horno ] P vapor (base y tapa) rior rior hornear lados altos ciones para uso.
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