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SAUGOS INSTRUKCLJOS

LT
PERSKAITYKITE IR LAIKYKITES

PrieS naudodami prietaisa, perskaitykite Sias saugos
instrukcijas. ISsaugokite jas ateiciai.

Siame vadove ir ant prietaiso pateikti svarbis saugos
perspéjimai, kuriuos butina perskaityti ir visada
laikytis. Gamintojas neprisiima atsakomybeés, jei
nesilaikoma Sioje saugos instrukcijoje pateikty
nurodymy, prietaisas naudojamas netinkamai arba
neteisingai nustatomi valdymo jtaisai.

A\ |SPEJIMAS.  Naudojimo metu prietaisas i
pasiekiamos jo dalys jkaista. Bukite atsargus ir
neprisilieskite prie kaitinimo elementy. Prietaisa
reikia saugoti nuo jaunesniy nei 8 mety vaiky, jeigu
jie néra nuolat priziarimi.

A\ |SPEJIMAS. Jei kaitlentés pavirius yra jtrakes,
prietaiso nenaudokite - kyla elektros smugio
pavojus.

A\ |SPEJIMAS. Gaisro pavojus: Nelaikykite daikty ant
maisto gaminimui skirty pavirsiy.

A\ DEMESIO. Stebékite visg gaminimo procesa.
Negalima palikti be priezitros net trumpo gaminimo
proceso.

A\ |SPEJIMAS. Jei ant kaitlentés neprizidrint verda
riebalai arba aliejus, tai gali buti pavojinga - kyla
gaisro pavojus. JOKIU BUDU nebandykite liepsnos
gesinti vandeniu; prietaisg iSjunkite ir liepsng
uzdenkite, pavyzdziui, dangciu arba liepsnai gesinti
skirtu audiniu.

M\ Kaitlentés nenaudokite kaip darbo stalo ar
atramos.

Kol visi prietaiso komponentai visiSkai neatves,
stenkités neprisiliesti prie prietaiso drabuziais arba
kitomis lengvai uzsiliepsnojanciomis medziagomis —
kyla gaisro pavojus.

Labai mazi vaikai (0-3 mety) turi buti saugiu
atstumu nuo prietaiso. Vyresni vaikai (3-8 mety) turi
bati saugiu atstumu nuo prietaiso, nebent visg laika
yra priziarimi. Sj prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8
mety ir vyresni bei asmenys, turintys psichinj, jutiminj
ar protinj nejgaluma arba tie, kuriems truksta patirties
arba Ziniy, jeigu jie yra priziarimi ir instruktuojami
apie saugy prietaiso naudojimg ir supranta su tuo
susijusius pavojus. Neleiskite vaikams Zzaisti su
prietaisu. NepriziGrimi vaikai neturéty valyti ir
priziuréti prietaiso.

AN |SPEJIMAS.  Naudojimo metu  prietaisas  ir
pasiekiamos dalys gali jkaisti. Bukite atsargus ir
neprisilieskite prie kaitinimo elementy. Prietaisu
negali naudotis jaunesni nei 8 mety vaikai, jeigu jie
néra nuolat prizidrimi

M\ Gaminimo metu nepalikite prietaiso be prieZidros.
Jei prietaise galima naudoti zondg, naudokite tik Siai
krosnelei rekomenduotg temperatiros zonda.
PrieSingu atveju kyla gaisro pavojus.

A\ Stenkités neprisiliesti prie prietaiso drabuZiais
arba  kitomis  lengvai  uzsiliepsnojanciomis
medziagomis, kol visi prietaiso komponentai visiskai
neatvés — kyla gaisro pavojus. Bukite atsargus
ruoSdami riebius, aliejuotus patiekalus arba pildami
alkoholinius gérimus, nes gali kilti gaisras. Keptuves ir
kitus indus imkite uZsimove apsaugines pirstines.
Baige gaminti maista, prietaiso dureles atidarykite
atsargiai, kad karStas oras arba garai pamazu iseity,
nes galite nudegti. Neuzdenkite karSto oro iséjimo
angy krosnelés priekyje, nes gali kilti gaisras.

A\ Blkite atsargus, kad neuzkliGtuméte uz atidaryty
arba nuleisty orkaités dureliy.

LEISTINAS NAUDOJIMAS

M\ DEMESIO. Prietaisas néra pritaikytas valdyti
naudojant iSorinj perjungimo jtaisa, pvz., laikmatj,
arba atskirg nuotolinio valdymo sistema.

A\Sis prietaisas skirtas naudoti namy Gkyje ir
panasiose patalpose, pavyzdziui: parduotuviy, biury ir
kity jstaigy darbuotojy virtuvése; gyvenamuosiuose
namuose-ukiuose; vieSbuciuose, moteliuose,
nakvynés vietose, kur patiekiami pusryciai (angl. ,Bed
and Breakfast”), bei kitose apgyvendinimo jstaigose.
M\ Kitoks naudojimas draudziamas (pvz., kambariams
Sildyti).

M\ Sis prietaisas néra skirtas profesionaliam
naudojimui. Prietaiso nenaudokite lauke.

M\ Nelaikykite sprogiyjy ar degiyjy medziagy (pvz.,
benzino ar aerozoliy flakony) prietaise ar 3alia jo —
kyla gaisro pavojus.

|RENGIMAS

I\ Prietaisa perkelti ir jrengti turi du ar daugiau
Zmoniy. PrieSingu atveju galite susizeisti. Mavekite
apsaugines pirstines, kai iSpakuojate ir montuojate
prietaisa. PrieSingu atveju galite jsipjauti.
&lrengimq, taip pat prijungimo prie vandentiekio,
elektros tinklo ir remonto darbus turi atlikti
kvalifikuotas technikas. Prietaisg remontuoti ar jo
dalis keisti galima tik tuo atveju, jei tai nurodyta
naudotojo vadove. PasirGpinkite, kad montavimo
vietoje nebuty vaiky. ISpakave prietaisa, patikrinkite,
ar jis nebuvo pazeistas pervezimo metu. Jei kyla
problemy, kreipkitées j prekybos atstovg arba
artimiausiag techninés priezidros centra. Jrengus
prietaisg, pakuotes medziagas (plastika, polistireno
dalis ir pan.) batina laikyti vaikams nepasiekiamoje
vietoje — kyla uzdusimo pavojus. Prie$ vykdant bet
kokius jrengimo darbus, prietaisg butina iSjungti is
elektros tinklo, kad nekilty elektros smugio pavojus.
Pasirupinkite, kad montuojant, prietaisas nepazeisty
maitinimo laido. PrieSingu atveju gali kilti gaisro ar
elektros smuagio pavojus. Prietaisg jjungti galima tik
baigus jrengimo darbus.
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Neisimkite prietaiso i$ polistireno puty pagrindo, kol

nebuUsite pasirenge jo montuoti.

& Nemontuokite prietaiso uz dekoratyviniy dureliy

- kyla gaisro pavojus.

& Jei prietaisas statomas ant pagrindo, jis turi
bati tinkamai lygiuotas ir pritvirtintas prie

sienos kartu pateikiama grandine, kad

prietaisas nenuslysty nuo pagrindo.

PERSPEJIMAS: Siekiant apsisaugoti nuo
prietaiso virtimo, turi buti naudojama kartu
pateikiama grandiné. Zr. montavimo

instrukcijas.

ISPEJIMAI DEL ELEKTROS

A Duomeny plokstelé yra orkaités priekiniame
kraste (matoma atidarius orkaités dureles).

A\ Prietaisa reikia sumontuoti taip, kad jj baty
galimaisjungtiis elektros tinklo istraukus maitinimo
laido kistuka arba iki elektros lizdo pagal sujungimy
taisykles sumontuotu daugiapoliu jungikliu ir
prietaisas turi bati jZemintas pagal nacionalinius
elektros saugos standartus.

A\ Nenaudokite ilginamyjy laidy, tinklo lizdo
skirstytuvy ir adapteriy. Prietaisa jrengus, jo
elektros komponentai turi buti nepasiekiami
naudotojui. Prietaiso nenaudokite, jei jasy kdnas
yra drégnas arba esate basi. Sio prietaiso
nenaudokite, jei paZeistas jo maitinimo laidas arba
kiStukas, jei prietaisas veikia netinkamai arba jei jis
yra pazeistas ar buvo numestas.

Jei maitinimo laidas pazeistas, jj tokiu paciu turi
pakeistigamintojas, jo jgaliotas techninés priezitros
darbuotojas ar kitas kvalifikuotas asmuo - taip
iSvengsite elektros smugio pavojaus.

A Jei reikia pakeisti maitinimo laida, kreipkités j
i&aliotq techninés priezitros centra.

|SPEJIMAS. Prie$ keisdami lempute jsitikinkite,
jog prietaisas isjungtas, kad iSvengtuméte elektros
smugio.

VALYMAS IR PRIEZIURA

AN |SPEJIMAS. Pries atlikdami bet kokius techninés
priezilros darbus, prietaisg iSjunkite ir atjunkite
nuo elektros tinklo, kad nekilty elektros smuagio
pavojus; jokiu budu nenaudokite valymo garais
jrenginiy - kyla elektros smugio pavojus.

hid

A\ Valydami krosnelés dureliy stikla nenaudokite
astriy valikliy ar metaliniy gremztuky, nes jie gali
subraizyti pavirsiy ir dél to stiklas gali sutrakti.

&\ Nenaudokite braizanciy ar ésdinanciy produkty,
valikliy su chloru ir Sveistuky.

A\ Prie$ vykdydami prieziaros arba valymo darbus,
jsitikinkite, kad prietaisas atvéso. - galite
nusideginti.

AN |SPEJIMAS. Prie$ keisdami lempute prietaisa
iSjunkite, kad nekilty elektros Soko pavojus.

PAKAVIMO MEDZIAGY ISMETIMAS

Pakavimo medziagos yra 100 % perdirbamos ir pazymétos perdirbimo
simboliu €. Todél jvairias pakuotés medziagas reikia i$mesti
labai atsakingai ir grieztai laikantis vietos institucijy reglamenty,
reguliuojanciy atlieky iSmetima.

BUITINIY PRIETAISY SALINIMAS

Sis prietaisas pagamintas naudojant perdirbamas
arba pakartotinai naudojamas medziagas.
Prietaisg iSmeskite paisydami vietos atlieky iSmetimo reglamenty.
Délissamesnésinformacijosapie buitiniy elektriniy prietaisyapdorojima,
utilizavima ir perdirbima kreipkités j jgaliota vietos institucija, buitiniy
atlieky surinkimo jmone arba parduotuve, kurioje pirkote prietaisa. Sis
prietaisas pazenklintas pagal Europos Direktyvos 2012/19/EB dél elektros
ir elektronikos jrangos atlieky (EEJA) reikalavimus. Taip pat pagal elektros
ir elektronikos jrangos atlieky 2013 m. reikalavimus (pataisas).

Tinkamai  utilizuodami  §j gaminj apsaugosite aplinka ir
sveikatg nuo galimo neigiamo poveikio.

X

Ant prietaiso arba pridedamy dokumenty esantis simbolis == nurodo,
kad su Siuo prietaisu negalima elgtis kaip su buitinémis Siukslémis. Jj
reikia atiduoti j atitinkama surinkimo punkta, kad elektros ir elektronikos
jranga buty perdirbta.

ENERGIJOS TAUPYMO PATARIMAI

Orkaite jkaitinkite tik tuo atveju, jei tai atlikti nurodyta gaminio apraso
lape esancioje gaminimo lenteléje arba patiekalo recepte. Naudokite
tamsiai lakuotas arba emaliu padengtas kepimo formas, nes jos geriau
sugeria karstj.

ATITIKTIES DEKLARACLJA

Sis prietaisas atitinka: Ekologinio projektavimo reikalavimus, numatytus
Europos

reglamente Nr. 66/2014; energijos vartojimo efektyvumo Zenklinimo
reglamentg 65/2014;

Ekologinio projektavimo reikalavimus su energija susijusiems gaminiams
ir energijos informacijos

(pataisa) (iS¢jimas i$ ES) 2019 m. reglamenty, vadovaujantis

Europos standartu EN 60350-1.

Sis prietaisas atitinka ekologinio projektavimo reikalavimus, numatytus
Europos reglamente Nr. 66/2014 ir ekologinio projektavimo reikalavimus
su energija susijusiems gaminiams ir energijos informacijos (pataisa)
(iSéjimas i$ ES) 2019 m. reglamentg, vadovaujantis Europos standartu

EN 60350-2.
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GAMINIO APRASYMAS
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VALDYMO SKYDELIS

1. Stiklo keraminé viryklé
2. Valdymo skydelis

3. Grotelés

4. Skarda

5. Durelés

6. Slankiojanciyjy groteliy kreipiantieji
bégeliai

7.1 padétis

8.2 padétis

9. 3 padétis

10. 4 padétis

11.5 padétis

12. 6 padétis

ELEKTRONINIS LAIKMATIS

PASIRINKIMO RANKENELE
| |

TERMOSTATO INDIKATORIAUS LEMPUTE

{7

O w O

VADIBAS PANELIS

TERMOSTATO RANKENELE

Jjungimo/ISjungimo mygtukas
Pasirinktas ruosimo lygis

Zonos pasirinkimo indikatorius
Kaitvietés pasirinkimo mygtukas

PWN=

Specialiosios funkcijos piktograma

Aktyvas pasirinktos zonos laikmacio indikatoriai
Ruosimo laiko indikatorius

Suaktyvinti laikmacio mygtuka

®Now

10

th

3sec

sense

9. Galiosirgaminimo laiko reguliavimo mygtukai
10. Indikatoriaus lemputé: funkcija aktyvi
11. 6™ Sense/Klaviso uzrakinimo mygtukas —

3 sekundes




/N ISPEJIMAS. Sig procediira turi atlikti kvalifikuo-

| tas specialistas

LT |
IRENGIMAS

Prie$ pradédami naudotis naujuoju prietaisu, atidziai
perskaitykite §j instrukcijy lankstinuka. Cia pateikiama
svarbi prietaiso montavimo ir eksploatavimo informacija.

ISsaugokite Sias naudojimo instrukcijas, kad véliau
galétumeéte pasinaudoti. Jei prietaisas parduodamas,
atiduodamas arba perkeliamas, kartu pridékite ir Sias
instrukcijas.

Prietaisg turi sumontuoti kvalifikuotas specialistas,
vadovaudamasis pateiktomis instrukcijomis.

Bet koks prietaiso reguliavimas ar techniné prieziura turi
bati atliekama atjungus prietaisg nuo elektros tinklo.

Vietos parinkimas ir iSlygiavimas

Prietaisg galima montuoti Salia spinteliy, kuriy aukstis

nevirsija kaitlentés pavirsiaus aukscio.

Sig virykle reikia statyti tiesiai ant grindy. Nestatykite Sios

viryklés ant bet kokio dirbtinio pagrindo.

Jsitikinkite, kad siena, kuri lieciasi su prietaiso galine dalimi,

yra i$ nedegios ir karsciui atsparios medziagos (T 90°C).

Svarbu. Nestatykite Sio prietaiso arti dury ar kity

prieigos tasky ir taip sumazinkite tikimybe, kad durimis

besinaudojantys asmenys prisilies prie ant kaitlentés

pavirsiaus esanciy gaminimo indy.

Siekiant iSvengi perkaitimo, nemontuokite prietaiso uz

dekoratyviniy dureliy.

Sio prietaiso negalima montuoti ant platformos.

Viryklé suprojektuota taip, kad jg baty galima jrengti tarp

virtuves spinteliy, jei tarp jy yra 600 mm atstumas. Abejose

pusése turi bati tik tiek vietos, kad prireikus atlikti technine
priezilra virykle baty galima istraukti. Jg galima jrengti su
spintelémis vienoje arba abiejose pusése, taip pat kampe.

Ja galima jrengti ir atskirai.

Gretimos Soninés sienos, kurios yra aukstesnés uz kaitlente,

turi bati ne mazesniu nei 150 mm atstumu

ir jos turi bati apsaugotos karsciui atsparia

medziaga. Bet koks virSuje sumontuotas objektas ar

gartraukis turi bati ne arc¢iau kaip 650 mm.

a. Viryklé gali bati jrengta virtuvéje, valgomajame arba
svetainés kambaryje, bet jg draudziama jrengti vonios
kambaryje.

b. Gartraukis turi bati montuojamas vadovaujantis
gartraukio vadove pateiktais reikalavimais.

c. Siena, kuri lieciasi su viryklés galine dalimi, turi bati i
nedegios medZiagos.

d. Viryklé turi apsaugine grandinéle, kuri turi bati
pritvirtinta prie kablio, jsukto sienoje uz prietaiso.

Elektros prijungimas

Orkaités su trijy poliy maitinimo laidu yra skirtos veikti
kintamosios srovés maitinimo dazniu ir jtampa, nurodyta
duomeny ploksteléje (orkaités skydelio apacioje). Laido
jzeminimo laidininkas yra geltonai Zalias laidininkas.

Pagrindinio maitinimo prijungimas
220-240 V~

+
HOSV2V2-F 3x6 <« HAR® 60227 IEC 53 ’ 2 . B

HO5VV-F 3x6 < HAR® 60227 IEC 57 U

Alternatyvios maitinimo parinktys

380-415 3N~

1 21 |3] 4] [5] =
HO05V2V2-F 5x1.5 HAR ® 60227 IEC 53
HOSVV-F 5x1.5 < HAR® 60227 IEC57 Use Ve Wi N

380-415 2N~ <
UeV e N

HO5V2V2-F 4x4«a HAR® 60227 IEC 53
HOSVV-F 4x4 <« HAR® 60227 |EC 57
Jjunkite maitinimo laida j elektros tinkla

A\ ISPEJIMAS: Sig procediirg turi atlikti kvalifikuotas
specialistas

Prie$ perkeldami virykle patikrinkite, ar ji atvésusi, ir
iSjunkite viryklés valdymo bloka. Virykle lengviausia perkelti
pakélus priekine dalj, kaip parodyta toliau.

Viryklés perkélimas

]
e

A pav.

Praverkite dureles tiek, kad bty galima patogiai jsikibti
j apatinj priekinj orkaités krasta, nelieciant kepintuvo
elementy. (A PAV.)

PerneSdami virykle bukite atsargus, nes ji sunki.
Uztikrinkite, kad gabenant nebuty pazeista grindy danga.

Sias instrukcijas turi perskaityti kvalifikuotas specialistas,
kad prietaisas buty tinkamai sumontuotas, sureguliuotas ir
techniskai prizidrimas vadovaujantis galiojancias jstatymais.




ISPEJIMAL. SIS PRIETAISAS TURI BUTI
IZEMINTAS.

Viryklé turi bati prijungta prie elektros tinklo per jjungta
(dvipolj) viryklés lizdg su tinkamu saugikliu, kurio galia
atitinka viryklés duomeny ploksteléje nurodyta galia.

Visi elektros laidai nuo vartotojo jrenginio iki viryklés per
jjungta dvipolj viryklés lizda turi bati atitinkamo tipo ir
srovés stiprumo, kaip nurodyta anksciau.

maitinimo laidas turi bati nutiestas taip, kad jokioje vietoje
nepatekty j aukstesne nei 50 °C temperatlirg nei kambario
temperatdra. Laidas turi bati nutiestas toliau nuo galiniy

angy.

Siekiant
apsisaugoti

i ¥ nuo atsitiktinio
T Ty jrenginio

| I virtimo, pvz.,
vaikui uzlipus
antjrenginio
dureliy, BUTINA
sumontuoti
jrenginio
apsaugine
grandinéle!

Virykleé turi apsaugine grandinéle, kuri turi bati pritvirtinta
varztu (su virykle nepridedamas) prie uz jrenginio esancios
sienos, tvirtinant tokiame aukstyje, kokiame grandinélé
pritvirtinta prie jrenginio.

Varzty ir jo inkarg pasirinkite pagal sienos, esancios uz
prietaiso, medziagos tipa.

Jei varzto galvutés skersmuo mazesnis nei 9 mm, batina
naudoti poverZle. Jei siena yra betoniné, batina naudoti
varzta, kurio skersmuo maziausiai 8 mm, o ilgis 60 mm.

Uztikrinkite, kad grandinélé baty pritvirtinta prie galinés
viryklés sienelés ir prie sienos, kaip parodyta paveikslélyje,
kad po montavimo ji bty jtempta ir lygiagreti grindims.

LT
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PRIEDAI

PUODAI IR KEPTUVES
-@- Naudokite tik tokius puodus ir keptuves, kurie yra
pagaminti i feromagnetinés medziagos, tinkamos

AW > naudoti su indukcinémis kaitlentémis: « emaliuoto
plieno puodai ir keptuvés
@ @ « ketaus puodai ir keptuvés
- specialls neradijancio plieno puodai ir keptuvés,

kurie tinka indukcinéms kaitlentéms
Norédami nustatyti, ar puodas tinkamas, patikrinkite, simbolj
(paprastai
jspaustas ant dugno). Kad patikrintuméte, ar puodai magnetiniai,
naudokite magneta.
Gaminimui jtakos gali turéti puodo pagrindo kokybé ir strukttra. Kai
kurios pagrindo skersmens indikacijos neatitinka tikrojo feromagnetinio
pavirsiaus skersmens.

Kaikuriy puodyirkeptuviytikdalisdugnoyraisferomagnetinés medziagos,
o dalis i§ kitos medziagos, kuri netinka indukciniam gaminimui. Sios zonos
gali jkaisti skirtingu lygiu arba Zemesne temperatira. Tam tikrais atvejais,
kai dugnas daugiausia pagamintas iS neferomagnetiniy medziagy,

kaitlenté gali neatpazinti keptuvés ir dél to nejjungti gaminimo zonos.
Kad veikimas baty efektyvus, naudokite puodus ir keptuves su ploks¢iu
dugnu, kuriame karstis pasiskirsto tolygiai. Jei dugnas yra nelygus, tai turés
jtakos galios ir karscio laidumui.

7
NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

Tusti puodai arba puodai plonu dugnu

Jei kaitlenté jjungta, nedékite ant jos tusciy puody ar keptuviy. Kaitlenté
turi vidine apsaugine sistema, kuri nuolat stebi temperatirg, ir jai pakilus,
jjungia,automatinio isjungimo” funkcija. Uzdéjus tuscius puodus ar puodus
plonu dugnu temperatara gali labai greitai pakilti, o automatinio iSjungimo
funkcija gali ne iskart suveikti, todél puodas ar kaitlentés pavirsius gali bati
apgadinti. Jei taip nutikty, nieko nelieskite ir palaukite, kol visos dalys atvés.
Pasirodzius kokiam nors klaidos pranesimui, skambinkite techninés
prieziros centrui.

Maziausias puodo / keptuvés dugno skersmuo skirtingoms kaitvietéms
Norédami uztikrinti tinkamg kaitlentés veikima, naudokite tinkamo
maziausio skersmens indus (Zr. toliau pateikiama brézinj).

Visada naudokite geriausiai maziausia indo dugno skersmenj atitinkancia
kaitviete.

Uzdéje indg jsitikinkite, kad jis tinkamai padétas naudojamos kaitvietés
centre. Nerekomenduojame naudoti indy, kurie virSija naudojamos
kaitvietés perimetra.

S minn, ? min
{7} | '
‘\‘1‘}.5_[73[“/ 180 mm
@ min \ ,";a mir{.‘\
{ N o
210mm " N8 mod’

INDUKCIJAI NETINKAMY PUODV / KEPTUVIY ADAPTERIS

Naudojant 3j prieda galima naudoti puodus ir keptuves, kurie netinka
indukcinéms kaitlentéms. Svarbu nepamirsti, kad jo naudojimas turi
jtakos veiksmingumui, taigi ir maisto pasildymo trukmei. J] reikéty
naudoti ribotai, nes jo pavirsiuje pasiekiama temperatara labai priklauso
nuo naudojamo puodo (keptuvés), jo plokstumos ir gaminamo maisto
tipo. Naudojant mazesnio skersmens puoda ar keptuve nei adapterio
diskas, gali kauptis karstis, kuris neperduodamas puodui ar keptuvei, ir dél
to gali patamséti pati kaitlenté ir diskas. Pritaikykite savo puody ir (arba)
keptuviy bei kaitlentés skersmenj prie adapterio skersmens.

GALIOS VALDYMAS

Pirkimo metu kaitlentés galia yra nustatyta didziausia. Sureguliuokite
nustatymus pagal elektros sistemos apribojimus jisy namuose, kaip tai
aprasoma tolimesniame skyriuje.

Démesio. Atsizvelgiant j kaitlentei pasirinkta galia, kaitvietés galios lygiai
ir funkcijos (pvz., uzvirinimas, greitas pasildymas) gali bati automatiskai
apribojamos, kad nebdaty virdytas pasirinktas apribojimas.

Kad nustatytuméte kaitlentés galiq:

Jjunge kaitlente j elektros tinkla, galios lygj galite nustatyti per 60
sekundziy.

Nuspauskite mygtuka,+“ bent 3 sekundes. Ekrane pasirodo,,PL"

Patvirtinkite paspaude .

Mygtukais,+" ir ,—" pasirinkite norima galios lygj.

Rodomi Sie galios lygiai; 2.5 kW — 4.0 kW - 6.0 kW — 7.2 kW (¥).
Patvirtinkite paspaude o)

Pasirinktas galios lygis atmintyje iSlieka net ir nutrakus elektros tiekimui.
Norédami pakeisti galios lygj, iSjunkite prietaisa i$ elektros tinklo
maziausiai 60 sekundziy, paskui vél jjunkite ir pakartokite aprasytus
veiksmus.

Jei nustatymo metu jvyksta klaida, pasirodo ,EE” simbolis ir pasigirsta
pypteléjimas. Jei taip jvykty, veiksmus pakartokite.
Jei klaida kartojasi, kreipkités j techninés priezitros skyriy.

(*) - Didziausia tiekiama galia - 6,0 kW, pagal jrangos specifikacijas.

GARSINIO SIGNALO JJUNGIMAS / ISJUNGIMAS

Kad garsinj signalg jjungtuméte / iSjungtuméte:

+  Prijunkite kaitlente prie maitinimo tinklo;

+  Palaukite jjungimo sekos;

«  Per 60 sekundziy vienu metu paspauskite ir palaikykite ,+" ir
mygtukus maziausiai 5 sekundes.

DEMONSTRACINIS REZIMAS (pasildymas i$jungtas, zr. skyriy ,Trik¢iy

salinimas”)

Demonstracinio rezimo jjungimas ir iSjungimas:

+  Prijunkite kaitlente prie maitinimo tinklo;

« Palaukite jjungimo sekos;

«  Per 60 sekundziy vienu metu paspauskite ir palaikykite maziausiai
3 sekundes kaitvietés pasirinkimo mygtukus virSuje kairéje ir virSuje
desinéje (kaip rodoma toliau);

Ekrane bus rodoma,DE"

— 3sek. E—

H b @

©




KASDIENIS NAUDOJIMAS
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KAITLENTES JJUNGIMAS / ISJUNGIMAS
Kad kaitlente jjungtuméte, paspauskite ir apie 1 sek. palaikykite
maitinimo mygtuka.
Kad kaitlente isjungtumeéte, paspauskite ta patj mygtuka dar karta ir
visos kaitvietés bus i$jungtos.

PADETIES NUSTATYMAS

Pagal padéties simbolius nustatykite norima gaminimo zona. Valdymo
skydelio simboliy neuzdenkite puodu.

Atkreipkite démesj. Gaminimo zonose, kurios yra netoli valdymo skydelio,
rekomenduojame puodus ir keptuves déti tik pazymeétose vietose (atkreipiant
démesj j apatine ir virsutine indo dalj, kuri paprastai bina platesne).

Taip isvengiama pernelyg didelio kaitvietés perkaitimo. Kepdami ant
groteliy arba kepindami, jei jmanoma, naudokite galines kepimo zonas.

KAITVIETES JJUNGIMAS / ISJUNGIMAS IR GALIOS LYGIY
SUREGULIAVIMAS

Kaitvieciy suaktyvinimas:

Pasirinkite i$ anksto pasirinkta kaitviete paspausdami atitinkamg zonos
pasirinkimo mygtuka. Ekrane bus rodomas lygis 0"

Kiekvienos kaitvietés galios lygius galima reguliuoti mygtukais,+"/"—"
pradedant nuo maziausio 1 lygo ir baigiant didziausiu 9 lygiu.

Kai kurios kaitvietés turi spartaus pasildymo funkcija (maksimalus
galingumas), kuri ekrane nurodoma raide ,P*“.

L

Galingumo indikatoriaus rodinys
Pasirinktos kaitvietés indikatorius

INDIKATORIAI

Kad isjungtuméte kaitvietes:

Pasirinkite norima isjungti kaitviete paspausdami atitinkama zonos
pasirinkimo mygtuka (ekrane ims Sviest taskas, apatiniame desiniajame
kampe nuo galios lygio indikatoriaus). Paspauskite mygtuka ,-* kad
nustatytuméte,0” lyg;.

Norédami isjungti is karto, paspauskite ir 3 sekundes palaikykite nuspausta
kaitvietés parinkimo mygtuka. Kaitvieté bus isjungta ir ekrane pasirodys
likutinés Silumos indikatorius ,H".

&

VALDYMO PULTO UZRAKTAS

Jei norite uzrakinti nustatymus ir apsisaugoti nuo netycinio jjungimo,
paspauskite ir 3 sek. palaikykite nuspausta mygtuka ,Vaiky apsaugos
uzraktas”. Pypteléjimas ir vir$ simbolio uzsidegusi jspéjamoji lemputé
reiskia, kad funkcija jjungta. Valdymo skydelis uzrakintas, iSskyrus
isjungimo funkcija ((©)). Norédami atrakinti valdymo skydelj, pakartokite
jjJungimo procedara.

(161 +)

LAIKMATIS
Laikmatis jjungia gaminimo laika, kurj galima nustatyti visoms zonoms.

Kad jjungtuméte laikmatij:

Pasirinkite ir aktyvinkite kaitviete, kurios laikmatj norite nustatyti.
Paspauskite mygtuka su laikrodZio piktograma ir nustatykite
pageidaujama laikg naudodami mygtukus ,+" ir,—". Naudojamos zonos
laikmacio LED indikatorius 3vies.

Praéjus kelioms sekundéms po paskutinio palietimo, laikmatis pradés
atgalinj laiko skaiciavima ir ekrane ims mirkséti praeinancias sekundes
nurodantis taskas. Praéjus nustatytam laikui pasigirsta garsinis signalas ir
kaitvieté iSsijungia automatiskai. Po to, kai pasirenkama zona ir laikrodzio
piktograma, laika galima bet kada pakeisti ir vienu metu galima naudoti
kelis laikmacius. Laikmatis visada rodo nustatyta pasirinktos vietos laika
arba trumpiausig likusj laika. Jei yra aktyvus daugiau nei vienas laikmatis,
mirksintis LED indikatorius nurodo zonga, kurios gaminimo laikas yra
rodomas ekrane. Norédami nustatyti laikmatj kitai kaitvietei pakartokite
aprasytus veiksmus.

Kad laikmatj iSjungtuméte:

Pasirinkite kaitviete, kurios laikmatj norite iSjungti. Paspauskite mygtuka
su laikrodzio piktograma () 3 sekundes. Arba paspauskite mygtuka su
laikrodzio piktograma, tada paspauskite ir palaikykite mygtuka,-*, kol
ekrane bus rodoma,0:0"

[N
I | LIKUTINE SILUMA

Jei ekrane rodoma raidé H" kaitvieté yra karsta. Indikatorius jsijungia,
net jei kaitvieté nebuvo suaktyvinta, taciau jkaito naudojant gretimas
kaitvietes arba dél to, kad ant jos buvo pastatytas karstas indas.
Kaitvietei atvésus ,H" raidé uzgesta.

VEIKIMO METU GIRDIMI GARSAI

=g PUODAS NETINKAMAI PASTATYTAS ARBA NEUZDETAS

Sis simbolis pasirodo tada, kai puodas néra tinkamas indukcinei kaitlentei,
jis netinkamai pastatytas arba yra kaitvietei netinkamo dydzio. Jei per 30
sekundziy nuo pasirinkimo puodas neaptinkamas, kaitvieté issijungia.

|prastai veikdamos indukcinés kaitlentés gali skleisti Snypstimo ar
traskéjimo garsus.

Siuos garsus i tiesy skleidZia maisto ruosimo indai ir jie yra susije su
keptuviy dugny ypatybémis (pavyzdziui, kai dugnas yra pagamintas i3
skirtingy medziagy sluoksniy arba yra nelygus).

Sie garsai skiriasi atsizvelgiant j maisto ruoimo indo tipg ir jame esancio
maisto kiekj. Tai nereiskia, kad su kaitlente yra kazkas negerai.



LT |
GAMINIMO LENTELE

ENERGLJOS LYGIS GAMINIMO TIPAS [NAUDOJIMO LYGIS
(rodo gaminimo patirtj ir jprocius)
p Greitas jkaitinimas Idaz?lléa|tti|\r/1iI;?n?c:esllt(a|s§iioslld|ntl maisto temperatdrg ir greiti uzvirti vandenj ar
Maksimali galia pasiidy y :
. . Idealiai tinka paskrudinti, pradéti virti, skrudinti smarkiai uzsaldytus produktus,
8-9 Kepimas - virimas IV
greitai virti.
7_8 Gruzdinimas - troskinimas - Puikiai tinka troskinti, palaikyti virima, virti ir kepti ant groteliy (trumpai, 5-10
Didelis virimas - kepimas ant groteliy minuciy).
galingumas 67 |Gruzdinimas - virimas - garinimas-| Idealiai tinka troskinti, palaikyti nestipry virima, virti ir kepti ant groteliy
troskinimas - kepimas ant groteliy | (vidutinj laikg, 10-20 minuciy), i$ anksto jkaitinti priedus.
Maisto gaminimas — troskinimas - | . P N . - e . . Y
4-5 trogkinimas - kepimas ant groteliy Tinka troskinti, palaikyti nestipry virima, virti (ilga laika). Makaronai su padazu.
SR Idealiai tinka ilgo gaminimo receptams (ryziy, padazy, kepsniy, zuvies)
Vidutinis - . o M
alingumas 3-4 ) o e su skysqalg (pvz., vandeniu, vynu, sultiniu, pienu), makarony su padazu
9 Maisto gaminimas — troskinimas - | paruosimui.
2-3 tirstinimas - padazy ruosimas Idealiai tinka ilgai ilgos gaminimo trukmeés receptams (maziau nei litro tario:
ryziy, padazy, kepsniy, Zuvies) su skysciais (pvz., vandeniu, vynu, sultiniu, pienu)
Idealiai tinka suminkstinti sviestg, létai istirpinti Sokolada, atsildyti mazus
1-2 produktus ir laikyti ka tik pagaminta maista Silta (pvz., padazus, sriubas, italiska
Mazas Tirpinimas — at3ildymas — maisto | darzoviy sriubg minestrone)
galingumas laikymas Siltai - tirstinimas Idealiai tinka laikyti ka tik pagaminta maista 3ilta, paruoiti daugiaryzio padaza
1 ir iSlaikyti serviravimo patiekalus Siltus (su indukcinei kaitlentei tinkanciu
priedu),
I\.Iulmls 0 Atraminis pavirsius Budé;-jifno l.'ezimu veikiar’]ti qrba isjungta kaitlenté (gali bati jkaitusi nuo
galingumas gaminimo; ta parodo ,H" raidé).

TRIKCIU SALINIMAS

Atkreipkite démesj. Vanduo, skystis, issiliejes i§ puody arba kity ant
mygtuky esanciy objekty, gali netycia jjungti arba iSjungti valdymo
skydelio uzrakinimo funkcija.

« Patikrinkite, ar elektros energijos tiekimas nenutrauktas.

« Jei pasinaudoje kaitlente jos negalite iSjungti, atjunkite ja
nuo maitinimo.

« Jeijjungus kaitlente ekrane pasirodo kodas i3 skaiciy ir raidziy,
patikrinkite toliau esancioje lenteléje pateikiamas instrukcijas.

EKRANO KODAS APRASYMAS GALIMOS PRIEZASTYS SPRENDIMAS
Indai atpazinti, taciau jie netinkami Indai netinkamaiisdéstytiantgaminimo | Du kartus paspauskite jjungimo / isjungimo
prasomam veiksmui. zonos arba jie nesuderinami su viena ar [ mygtuka, kad panaikintuméte FOET koda
FOE1 keliomis kepimo zonomis. ir atkurtuméte gaminimo zonos veikima.
Tada pabandykite naudoti kitos gaminimo
zonos indus arba naudokite kitus indus.
Neteisingai prijungtas maitinimo Maitinimo  jungtis néra tiksliai | Sureguliuokite maitinimo jungtj pagal
FOE7 laidas. tokia, kaip nurodyta ELEKTRINIS | skyriyELEKTRINIS SUJUNGIMAS.
SUJUNGIMAS .skyriuje.
Valdymo skydelis i3sijungia dél Per auksta vidiné elektroniniy daliy | Pries vél naudodami palaukite, kol kaitlenté
FOEA pernelyg aukstos temperatdros. temperatdra. atvés.
FOE2, FOE4, FOES6, ISjunkite kaitlente i$ elektros tinklo.
FOE8, FOEC, F1E1, Sekunde palaukite ir kaitlente vél jjunkite j elektros tinkla.
F6E1, F7E5, F7E6 Jei problema nedingsta, paskambinkite techninés priezilros centrui ir nurodykite ekrane matoma klaidos koda.
Kaitvieté nejsijungia ir nekaista. Jjungtas DEMONSTRACINIS REZIMAS. | Vadovaukite instrukcijomis, kurios
dE Funkcijos nesuaktyvinamos. pateikiamos skyriuje ,DEMONSTRACINIS
[kai kaitlente ijungta] REZIMAS".
Kaitlenté neleidzia suaktyvinti| Galios reguliatorius riboja galios | Zr. skyriy,Galios valdymas”.
e.q. I} — — | specialiosios funkcijos. lygius, atsizvelgiant j didziausias
Siai kaitlentei nustatytas reikSmes.
pvz:P — § Kaitlenté  automatidkai  nustato | Galios reguliatorius riboja galios lygius, | Zr. skyriy,Galios valdymas”.
[Galios Iy;isz“emesnis nei | MaZiausig galios lygj ir taip uztikrina | atsizvelgiant j didziausias Siai kaitlentei
pageidaujamas lygis] galimybe naudoti kaitviete. nustatytas reikSmes.
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! Pirma kartg naudodami prietaisg nustatykite maksimalig

temperatirg ir kaitinkite tuscig orkaite uzdarytomis durelémis

bent pusvalandi. |sitikinkite, kad patalpa yra gerai vedinama

ir tik tada iSjunkite orkaite ir atidarykite orkaités dureles.

Prietaisas gali skleisti Siek tiek nemalony kvapg, atsirandantj

dél gamybos proceso metu panaudoty apsauginiy medziagy

degimo.

Orkaités naudojimas

1. Sukdami PASIRINKIMO rankenéle pasirinkite

pageidaujamg gaminimo rezima.

2. Sukdami TERMOSTATO rankenéle pasirinkite gaminimo

rezimui rekomenduojama arba pageidaujama temperaturg.

ISsamy kepimo rezimy ir sitlomy kepimo temperatury sarasa

rasite atitinkamoje lenteléje (zr. GAMINIMO LENTELE).

Gaminimo metu visada galima:

e pasukti PASIRINKIMO rankenélg ir pakeisti gaminimo rezima.

e pasukti TERMOSTATO rankenéle ir pakeisti temperaturg.

e nustatyti bendrg gaminimo laikg ir gaminimo pabaigos laik3.

e pasukti PASIRINKIMO rankenéle j ,0“ padétj ir sustabdyti
gaminima.

! Niekada nedékite objekty tiesiai ant orkaités dugno; taip

apsaugosite emaliuotg dangg nuo pazeidimy.

! Gaminimo indus visada dekite ant pridedamy groteliy.

TERMOSTATO INDIKATORIAUS LEMPUTE

Kai ji Sviecia, orkaité generuoja Siluma. Ji iSsijungia, kai
orkaités viduje pasiekiama nustatytoji temperatura. Po to
lemputé pakaitomis uzsidega ir iSsijungia, taip parodoma, kad
termostatas veikia ir palaiko pastovy nustatytos temperaturos
lygi.

ORKAITES LEMPUTE

Jijjungiama pasukus PASIRINKIMO rankenéle j bet kurig
padetj, iSskyrus ,,0“. Ji SvieCia, kol orkaité veikia. Pasirenkant
rankenéle, Sviesa jjungiama nesuaktyvinant jokio kaitinimo
elemento.

Garai +

Sios funkcijos uztikrina puikius rezultatus, nes gaminimo cikluose yra
naudojami garai. Tik kol orkaité dar Salta, orkaités apacioje jpilkite
geriamo vandens ir pasirinkite josy gaminimo buda atitinkancig
funkcijg. Optimalus vandens kiekio ir temperatiros santykis kiekvienai
maisto kategorijai nurodomas atitinkamoje gaminimo lenteléje.

Prie$ jdédami maistg i$ anksto nekaitinkite orkaites.

1. PASIRINKITE FUNKCIJA

Norédami pasirinkti reikiamg funkcija, sukite pasirinkimo rankenéle
iki reikiamos funkcijos simbolio.

P LENGVAS / GREITAS |KAITINIMAS
pgr Orkaités apSvietimo lemputei jjungti.
' | Naudojama greitai jkaitinti orkaite.

TRADICINIS GAMINIMAS
Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos lentynos.

TRADICINIS GAMINIMAS

i Galima gaminti jvairaus tipo maistg ant maks. dviejy
lentynéliy vienu metu. |puséjus gaminimui galima
pakeisti kepimo skardos padétj. Naudojant Sig
funkcijg, galima gaminti skirtingus patiekalus keliuose
lygmenyse vienu metu.

<7 GRILL (KEPINIMAS)
Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius, kebabus ir
deSreles, gaminti darZoves ir uzkepéles ar paskrudinti
duong. Kai ant groteliy kepate mésg, naudokite
surinkimo padeéklg, kad | jj tekety patiekalo sultys.
Skysc&iy surinkimo skardg jstatykite bet kuriame
lygmenyije po grotelémis ir jpilkite j ja 200 ml geriamojo
vandens.
AN KEPINIMAS PADIDINTA GALIA
e Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir vistienos
e kepsniy) kepimas. Rekomenduojama jstatyti skysciy

surinkimo padéklg, kuriame susirinkty patiekalo
sultys. Skysciy surinkimo skardg jstatykite bet kuriame
lygmenyije po grotelémis ir jpilkite j ja 200 ml geriamojo
vandens.

APACIA

Sig funkcijg galima naudoti baigiant kepti jdarytus
pyragus arba tirstinant sriubas.Sig funkcijg naudokite
paskutines 10-15 gaminimo minuciy.

ATSILDYTI
Pagreitintas maisto atSildymas.

—5—

APACIOS KAITINIMAS + VENTILIATORIUS
Baigti gaminti labai skystos konsistencijos maistg ir
iSgauti trasky, auksinj pagrindg. Taip pat naudojamas
padazams sutirstinti. Maistg padékite ant antros
lentynélés. Orkaités i$ anksto jkaitinti nereikia.

/’\
a.e
\od/

STEAM (GARAI)

Sios funkcijos uztikrina puikius rezultatus, nes
gaminimo cikluose yra naudojami garai. Tik kol orkaité
dar Salta, orkaités apacioje jpilkite geriamo vandens ir
pasirinkite jisy gaminimo bda atitinkancig funkcijg.
Optimalus vandens kiekio ir temperatiros santykis
kiekvienai maisto kategorijai nurodomas atitinkamoje
gaminimo lenteléje. Prie§ jdédami maistg iS anksto
nekaitinkite orkaités.

<> PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS
a.e Keliems patiekalams ant keliy lentyny gaminti tuo
\od/ .

paCiu metu. Sig funkcijg galima naudoti jvairiems
maisto produktams gaminti — maisto kvapai
nepersiduoda i$ vieno maisto j kitg.
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SONINIY GROTELIY MONTAVIMAS

ORKAITES GALINE DALIS

|

3 pav.

JUsy naujoji viryklé pristatoma su 2 chromuotais lentyny laikikliais, kurie supakuoti orkaitéje kartu su lentynomis.
Atkreipkite démesj, kad virsutiniai strypai yra ilgesni uz apatinius, o kabliukai yra orkaités gale. Zr. 1 pav.

Lentynos laikiklio virSus jsiremia j orkaités Soninéje sieneléje esancius griovelius, kaip rodoma 2 pav.

Kai jie bus uzfiksuoti viruje, jstumkite apatinius strypus j apatinius orkaités Soniniy sieneliy griovelius. Dabar leiskite lentyny
laikikliams 3iek tiek nusileisti ir uzsifiksuoti. Zr. 3 pav.

KAIP |DETI SLANKIASIAS LENTYNAS (JEI JY YRA)

IS dalies arba visiskai istraukus istraukiamas lentynéles
bus lengviau pasiekti ir naudoti groteliy lentynas ir
padeklus.

1. Nuimkite ant Soniniy laikikliy tvirtinamas groteles
(1 pav.)

2. ISimkite plastikine apsauga nuo slankiyjy lentyny
(2 pav.).

3. UZkabinkite virsutine slankikliy dalj ant groteliy
laikikliy. Patikrinkite, ar teleskopiniai begeliai gali
laisvai judéti orkaités priekinéje dalyje.

Tada tvirtai paspauskite slankiujy lentyny apatine
dalj j groteliy laikiklj, kad ji spragteléjusi buty
jstatyta j reikalinga vieta (3 pav.).

4. | orkaités vidy veél jdékite ant Soniniy laikikliy
tvirtinamas groteles (4 pav.).

5. Ant slankikliy dékite priedus (5, 6 pav.).

6 pav

11



PRIEDAI

GROTELES GILUS PADEKLAS KEPIMO SKARDA SUKAMOJO IESMO
KOMPLEKTAS

Atsizvelgiant j jsigytg modelj, priedy skaicius ir tipas gali skirtis. Kity
priedy galima nusipirkti atskirai techninés priezitros centre.

KAIP GROTELIY LENTYNAS IR KITUS PRIEDUS |DETI | ORKAITE

1. Groteliy lentyng jdékite horizontaliai, j virSy
pakeldami dalj,A” (1A pav., 1B pav.)

2. Kiti priedai, pavyzdziui, surinkimo padéklas ir
kepamoiji skarda, jkiSami taip pat, kaip ir groteliy
lentyna (2 pav.).

2 pav.
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Lenteléje nurodyta tinkamiausia funkcija, priedai ir lygis, naudotinas gaminant patiekalus. Gaminimo laikas prasideda nuo laiko,
kai produktas jdedamas | orkaite, nejskaitant jkaitinimo laiko (jei jis reikalingas). Gaminimo temperatdros ir laiko vertés yra tik
orientacinés, jos priklauso nuo maisto kiekio ir naudojamy priedy tipo. PradZioje naudokite mazZiausias rekomenduojamas vertes
ir, jei maistas nepakankamai iSkepes, naudokite didesnes vertes. Naudokite pateikiamus priedus ir rekomenduojame naudoti
tamsaus metalo kepimo skardas ir orkaités padéklus. Taip pat galite naudoti kar§¢iui atsparius arba molinius indus, taciau

nepamirskite, kad tada gaminimo laikas bus Siek tiek ilgesnis.

ISANKSTINIS TEMPERATURA. TRUKME LYGIS (L-skaicius) IR
RECEPTAS FUNKCIJA JKAITINIMAS. (°c) (Min.) PRIEDAI
Mieliniai pyragai / biskvitiniai pyragaiciai TRADICINIS GAMINIMAS TAIP 170 30-50 L2 L] a3~
Mieliniai pyragai / biskvitiniai pyragaiciai PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS TAIP 150-160 40-60 L3 L] a3~
Mieliniai pyragai/ biskvitiniai pyragaiciai PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS TAIP 160 40-70 I[:g L] aF=
Pyragai su jdaru _ _ -
(sario pyragas, strudelis, vaisiy pyragas) TRADICINIS GAMINIMAS TAIP 160-180 40-60 L2 ‘ , L J
Pyragai su jdaru _ - L-4
(sairio pyragas, &trudelis, vaisiy pyragas) PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS TAIP 150-170 40-70 L2 L] a4~
Sausainiai / trapios teslos kepiniai TRADICINIS GAMINIMAS TAIP 140 30-60 L-3 | , L J
P . v PP L5
Sausainiai / trapios teslos kepiniai PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS TAIP 140 30-60 -3 | l J
L-6
Sausainiai / trapios teslos kepiniai PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS TAIP 140-150 40-50 L-4 | , L J
L2
L-6
P . " PR L5
Sausainiai / trapios teslos kepiniai PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS TAIP 140 50-60 L4 ‘ , L J
L3
Pyragéliai / bandelés TRADICINIS GAMINIMAS TAIP 160-180 20-50 L-4 ‘ , )
T . L5
Pyragéliai / bandelés PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS TAIP 150-160 30-40 12 | , L J
L-6
Pyragéliai / bandelés PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS TAIP 150-160 30-50 L-4 ‘ , L J
L2
Bandelés su jdaru TRADICINIS GAMINIMAS TAIP 170-200 20-50 L3 ‘ , L J
B [ —J
Bandelés su jdaru PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS TAIP 170-180 20-50
L2 ] a3
L-6
Bandelés su jdaru PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS TAIP 170-180 20-50 L-4 ‘ , L J
L2
Morengai TRADICINIS GAMINIMAS TAIP 80-100 120-200 L3 ‘ , L J
e 1 =
Morengai PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS TAIP 80-100 120-200 L2
L J ==
s [ —
Morengai PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS TAIP 80-100 120-200 L-3
L~
Pica/duona/italiska duonelé TRADICINIS GAMINIMAS TAIP 190-250 15-50 L2 ‘ , L J
L4 [ —
Pica /duona/ italiska duonelé CONVECTION BAKE TAIP 190-230 20-50
(KONVEKCINIS KEPIMAS)
[E [ —
L-6
Pica/duona/italiska duonelé PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS TAIP 190-230 20-50 L-4 ‘ , | —
L2
L5
Pica/ duona/ italiska duonelé PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS TAIP 190-230 20-50 t;‘ | S—
L2
I R . CONVECTION BAKE —
Pikantiski pyragai (darzoviy pyragas, apkepas su jdaru) (KONVEKCINIS KEPIMAS) TAIP 170-180 30-60 L-3 L aF=
Pikantiski pyragai (darzoviy pyragas, apkepas su jdaru) PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS TAIP 170-180 50-60 I|::§ ] ==,
Uzkandélés / sluoksniuotos teslos krekeriai TRADICINIS GAMINIMAS TAIP 170-190 15-40 L-3 | l )
L4 [
Uzkandélés / sluoksniuotos teslos krekeriai PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS TAIP 180-210 15-40
L T
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RECEPTAS EUNKCIJA Ilﬁﬁlr_lrll(ﬁl'rwllwss TEMPE(B‘STURA. T?ﬁmwé LYGISéIErEkSzius) IR
Lazanija/ pyragas su vaisiais ir sGriu / kepti makaronai / vamzdeliniai TRADICINIS GAMINIMAS TAIP 180-200 30-65 13 L—J aFr
Aviena/ versiena / jautiena / kiauliena 1 kg KEPINIMAS PADIDINTA GALIA 190-MAKS. 40-90 L3 rf =
Vidtiena / triusiena / antiena 1 kg KEPINIMAS PADIDINTA GALIA 230-MAKS. 50-100 L3 rf A==~
Kalakutiena / 73siena 3 kg KEPINIMAS PADIDINTA GALIA 160-MAKS. 130-170 13 b—e—J AR+,
Zuvies filé / kepsniai GRILL (KEPINIMAS) 230-MAKS. 10-30 L4 Aueeenn o e
|darytos darzovés (pomidorai, cukinijos, baklazanai) KEPINIMAS PADIDINTA GALIA 230-MAKS. 30-60 L3 Q—‘ ===V
Darzoviy apkepas GRILL (KEPINIMAS) 230-MAKS. 10-30 L-4 rr AF=r
Skrebutis GRILL (KEPINIMAS 5 MAKS. 1-2 L5 Reeesen ~
Desrelés, kebabai, kiaulienos Sonkauliukai, mésainiai GRILL (KEPINIMAS) 230-MAKS. 15-30 15 Reeeens ~ TS
Keptos bulves KEPINIMAS PADIDINTA GALIA 230-MAKS. 30-60 L3 rr Ri=—=V
Eriuko koja / kojos KEPINIMAS PADIDINTA GALIA 200-MAKS. 50-100 L3 rr AF=r
Visas patikalas ,Cooks"): Ly nn
a'sl'_';'zsa‘gj’:‘—‘“ PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS 180-190 40-100 . 1 r —n
Kepsnys ok e AR
s i) L e
Méslaasz’;r;iias i PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS 180-190 40-100 s § —
Keptos darzoves L1y g
RECEPTAS FUNKCIJA VA':;UO TEMPI(-:QI;I)-\TURA TI(?&J:EI\;IE LYGISSE;EKS,I;IUS) IR
Mieliniai pyragai / biskvitiniai pyragaiciai Steam (Garai) 100 170-180 30-60 L2 | L____jaFAn
Pyragéliai / bandelés Steam (Garai) 100 160-170 30-55 L-3 1 [
Fokacija Steam (Garai) 150 200-220 20-40 L-3 1 [
Duonos kepiniai Steam (Garai) 100 210 25-40 L-3 1 [ _J
Duonos kepalas Steam (Garai) 150 170-180 70-100 L-3 1 | —
Kepta jautiena Steam (Garai) 200 200 35-60 L-3 1 [ _J
Kepta jautiena, 2 kg Steam (Garai) 250 200 40-70 L-3 1 |
Eriuko koja Steam (Garai) 200 180-200 65-75 L-3 1 [
Aviena / verSiena / jautiena / kiauliena 1 kg Steam (Garai) 200 200 60-90 L-3 1 [
Vistiena / triuSiena / antiena 1 kg Steam (Garai) 200 200-220 50-70 L-3 1 [ L
Zuvies filé / kepsniai Steam (Garai) 150 180 15-35 L-3 | L___ J~E=3~
|darytos darzovés (pomidorai, cukinijos, baklazanai) Steam (Garai) 150 180-200 25-40 L-3 1 [ L]
Keptos bulvés Steam (Garai) 200 200-220 50-70 L-3 1 [
Keptas vis¢iukas, 1-1,3 kg Steam (Garai) 250 200 50-80 L-3 1 [ L
Aueeens - V===V J 1 [ | |

PRIEDAI .
Kepimo indas arba

pyrago forma ant groteliy
lentynos

Groteliy lentyna

Kepimo skarda / skysciy
surinkimo padéklas arba
kepimo indas ant groteliy

lentynos

Skysciy surinkimo
padéklas / kepimo
skarda

Skysciy surinkimo
padéklas / kepimo
skarda su 200 ml

vandens
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LAIKRODZIO / LAIKO PRIMINIMO NAUDOJIMAS

MAISTO RUOSIMO PROCESO piktograma

EKRANAS

AUTOMATI-

NIO RUOSIMO
piktograma

——

LAIKO SUMAZINIMO —
mygtukas

mygtukas

REZIMO
mygtukas

LAIKRODZIO NUSTATYMAS

Laikrodj galima nustatyti iSjungus arba jjungus orkaite, jei prie$ tai
nebuvo uzprogramuotas kepimo ciklo pabaigos laikas.

Jjungus jrenginj j elektros tinklg arba po elektros energijos tiekimo
pertrukio, ekrane pradés mirkséti skaiciai 00:00.

1. Vienu metu paspauskite mygtukus ,+"ir ,-".
Pradés mirkséti dvitaskis tarp valandy ir minuciy.

2. Mygtukais ,+" ir ,-“ nustatykite laika; jei paspausite ir laikysite
paspaude bet kurj i$ $iy mygtuky, ekrane reikSmés keisis greiciau, todél
bus galima greiciau ir paprasciau nustatyti norima reikSme.

GARSINIO SIGNALO DAZNIO KEITIMAS

Garsinio signalo daznj galima keisti kelis kartus palieciant ,-".

LAIKO PRIMINIMO NUSTATYMAS

Si funkcija nenutraukia maisto ruosimo ir neturi jtakos orkaitei; ji
paprasciausiai naudojama garsiniam signalui jjungti, kai praeina
nustatytas laikas. P

1. Paspauskite mygtuka Q keleta karty, kol piktograma ﬂ ir trys
skaitmenys ekrane pradéti mirkséti.

2. Mygtukais ,+" ir ,-“ nustatykite norima laika; jei paspausite ir laikysite
paspaude bet kurj i$ $iy mygtuky, ekrane reiksmés keisis greiciau, todél
bus galima greiciau ir paprasciau nustatyti reikSme.

3. Palaukite 5 sekundes. Jei paspausite mygtuka dar karta, ekrane bus

rodomas mazéjantis laikas. Praéjus Siam laikui, jsijungs garsinis signalas.

MAISTO RUOSIMO PROGRAMAVIMAS

Prie$ programuojant turi bati pasirinktas maisto ruosimo rezimas.
MAISTO RUOSIMO TRUKMES PROGRAMAVIMAS

P
1. Paspauskite mygtuka Q keleta karty, kol piktograma A ir trukmés
skaitmenys ekrane pradés mirkséti.

2. Mygtukais ,+" ir ,-“ nustatykite norima trukme; jei paspausite ir
laikysite paspaude bet kurj i$ $iy mygtuky, ekrane reikSmés keisis
greiciau, todél bus galima greiciau ir paprasciau nustatyti reikSme.

3. Palaukite 5 sekundes, paskui piktograma A bus rodoma ekrane.

4. Praéjus nustatytam laikui ir orkaitei iSsijungus, pasigirs garsinis
signalas. Paspauskite bet kurj mygtuka, kad iSjungtuméte garsinj
signala.

« Pavyzdziui: dabar yra 9 valandos ir uzprogramuotas 1 valandos ir 15
minuciy laikas. Programa automatiskai issijungs 10 val. 15 min.

MAISTO RUOSIMO REZIMO PABAIGOS LAIKO NUSTATYMAS
1. Atlikdami 1-3 veiksmus nustatykite trukme, kaip aprasyta anksciau.
P

2.Tada spauskite mygtuka Q , kol ekrane pradés mirkséti tekstas END
(pabaiga).

3. Mygtukais,+" ir,-“ nustatykite maisto ruosimo pabaigos laika; jei
paspausite ir laikysite paspaude bet kurj i$ Siy mygtukuy, ekrane reikSmés
keisis greic¢iau, todél bus galima greiciau ir paprasciau nustatyti norima
reikSme.
P
4. Palaukite 5 sekundes arba vél paspauskite mygtuka fT) . Prasidéjus
kepimo procesui ekrane bus rodomas simbolis y* .
5. Praéjus nustatytam laikui orkaité issijungs ir pasigirs garsinis signalas.
Programavimas nustatytas, kai Sviecia piktograma A.
« Pavyzdziui: Dabar yra 9 valandos ir uzprogramuota 1 valandos trukmé.
12:30 yra suplanuotas pabaigos laikas. Programa automatiskai
prasidés 11 val. 30 min.

PROGRAMOS NUTRAUKIMAS
Norédami nutraukti pr%gramq:

- spauskite mygtuka ‘+/, kol prades mirkseti piktograma, atitinkanti
nustatyma, kurj norite atSaukti, ir skaitmenys ekrane. Spauskite
mygtuka - kol ekrane pasirodys skaitmenys 00:00.

» Paspauskite ir palaikykite mygtukus ,+" ir,,-"; bus atSaukti visi anksciau
pasirinkti nustatymai, jskaitant laikmacio nustatymus.
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VALYMAS IR PRIEZIURA

I§JUI:IKI'_I'E PAGRINDIN] JUNGIKL] IR PRIES PRADEDAMI VALYTI ISITIKINKITE, KAD VIRYKLE _ATVI'ESO.
PRIES VEL |[JUNGDAMI |SITIKINKITE, KAD VISI VALDIKLIAI YRA NUSTATYTI | ISOJUNGTA PADET].

Nenaudokite valymo garais jrangos.

- TP salta.
Naudokités apsauginémis pirstinémis. salta

Atjunkite prietaisa nuo maitinimo tinklo.

Nuo prietaiso atjunkite elektros maitinima

KERAMINES KAITLENTES VALYMAS

¢ Nenaudokite Siurksciy kempiniy arba Sveistuky, nes jie gali
pazeisti stikla.

e Valykite kaitlente po kiekvieno naudojimo (kai atvésta), kad
pasalintuméte maisto likucius ir démes.

* Jei pavirsius néra tinkamai valomas, gali sumazéti valdymo
skydelio mygtuky jautrumas.

¢ Grandiklj naudokite tik tuo atveju, jei likuciai prikepé prie
kaitvietés. Kad nepazeistuméte stiklo, vadovaukités grandiklio
gamintojo instrukcijomis.

e Cukrus arba maisto produktai, kuriy sudétyje yra daug cukraus,
gali pakenkti kaitlentei, todél juos reikia nedelsiant pasalinti.

e Druska, cukrus ir smélis gali subraizyti stiklo pavirsiy.

¢ Naudokite minkstg Sluoste, sugeriantj virtuvinj popieriy arba
specialy kaitlenciy valiklj (vadovaukités gamintojo nurodymais).

* Ant kaitvietés issiliejus skysciui, puodai gali pajudéti arba imti
vibruoti.

* Nuvalyta kaitlente kruopsciai nusausinkite.

ISORINIAI PAVIRSIAI

* PavirSius valykite drégna mikropluo$to Sluoste. Jei
pavirSiai labai neSvarus, uzlaSinkite kelis lasus neutralaus
pH ploviklio. Nusausinkite sausa Sluoste.

* Nenaudokite koroziniy arba braizandiy valikliy. Jei tokiy
medZziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso, jas i$ karto
nuvalykite drégna mirkopluosto Sluoste.

Nenaudokite alkoholio pagrindu pagaminty produkty,

pavyzdziui, denatdruoto alkoholio.

VIRSUTINIO KAITINIMO ELEMENTO PERKELIMAS

1. Nuimkite Sonines priedo laikiklio groteles.

2. Siek tiek istraukite kaitinimo elementg (pav.. 1) ir pazeminkite
ji (pav.. 2).

3. Norédami kaitinamajj elementg grazinti j pradine padétj, ji
kelkite Siek tiek traukdami j save; zilrékite, kad jis pasidéety
ant Soniniy atramy.

1 pav. 2 pav.

VIDINIAI PAVIRSIAI
» Kaskart panaudoje prietaisa, leiskite orkaitei atvesti, tada jg
nuvalykite, kol ji dar Silta, kad paSalintumeéte susikaupusius
neSvarumus ir démes, atsiradusias nuo maisto liku¢iy. Kad
iSgaruoty kondensatas, susidares gaminant drégna maista,
orkaités dureles atidarykite, o pavirSius nuvalykite Sluoste ar
kempine.

e Dureliy stiklg valykite tinkamu skystu plovikliu.

Batinus veiksmus atlikite, kai orkaité yra

Valydami nenaudokite abrazyviy
Sveitikliy arba abrazyviy / ésdinanciy
valymo priemoniy; jos gali pazeisti
prietaiso pavirsius.

PRIEDAI

Panaudoje priedus, juos i§ karto uzmerkite vandenyje su
plovikliu; jei jie karsti, juos suimkite muvédami orkaités pirstines.
Maisto liku€ius lengvai nuvalysite Sepetéliu arba kempine.

LEMPUTES PAKEITIMAS
1.I8junkite orkaite i$ elektros tinklo

2.Atsukite lemputés gaubtelj, pakeiskite lempute ir vél
prisukite gaubtelj.

1. Orkaite prijunkite prie elektros tinklo.
Pastaba. Naudokite 40W/230V, G9 tipo

Sio prietaiso viduje esanti lemputé skirta naudoti tik
buitiniuose prietaisuose; ji netinka patalpy ap8vietimui
namuose (EB reglamentas 244/2009).

Lempucdiy jsigysite misy techninés priezitros centre.
— Nelieskite lempuciy plikomis rankomis, nes pirsty
atspaudai gali jas pazeisti. Orkaite galima naudoti tik
pritvirtinus lemputés gaubtelj.

KATALIZINIS VALYMAS

Tai plokstés, padengtos specialiu emaliu, kuris gali sugerti
riebalus, kurie iSsiskiria kepant maistui. Sis emalis yra gana
tvirtas, todél jvairus priedai (lentynos, keptuves ir kt.) gali
slysti juo jo nepazeisdami. Ant pavirSiy gali atsirasti balty
Zymiy; tai nieko blogo nereiskia.

Vis délto reikéty vengti Siy dalyky:

- subraizyti emalj astriais daiktais (pvz., peiliu);

- naudoti ploviklius ar abrazyvines medziagas

-
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DURELIY STIKLO ISEMIMAS IR ][STATYMAS

1. Kai norésite iSimti dureles, atidarykite jas iki galo ir
nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie atsilaisvins.

2. Uzdarykite dureles.

Dureles laikykite tvirtai abiem rankom — nelaikykite suéme uz
rankenos.

ISimkite dureles atlikdami jy uzdarymo veiksma ir Siek tiek pa-
traukdami j virSy (a), kad iSlaisvintumeéte i$ tvirtinimo vietos (b).

ISimtas dureles paguldykite ant minks$to pavirSiaus.

3. |statydami dureles pastumkite jas link orkaités, sulygiuokite
vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir uzfiksuodami virSutine dalj.
4. Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo.

Nuleiskite fiksatorius j pradine padétj: jsitikinkite, kad juos visis-
kai nuleidote.

5. Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos lygiuojasi
su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite pries tai apradytus
veiksmus.

SPUSTELEKITE IR ISVALYKITE - STIKLO VALYMAS

1. ISimtas dureles padékite ant minksto pavirSiaus rankenéle j
apacia, tuomet vienu metu paspauskite du fiksatorius ir iSimkite
virdutinj dureliy krastg, patraukdami j save.

2. Pakelkite ir tvirtai laikykite vidinj stikla abejomis rankomis, o
pries valant padékite ant minkSto pavirSiaus.

3. Surinkdami vidinj dureliy stiklg teisingai jstatykite stiklo
plokste taip, kad ant plokstés uzraSytas tekstas nebuty atvirksti-
nis ir buty lengvai jskaitomas.

4. |statykite virSutinj krasta: tinkamai jstacius turi pasigirsti
spragteléjimas. Pries$ jstatant dureles patikrinkite, ar tarpiklis yra
vietoje.

TRIKCIY SALINIMAS

Ka daryti, jei... Galimos priezastys

Sprendimai

Netiekiamas maitinimas.
Atjungta nuo maitinimo $altinio

Orkaité neveikia.

Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar orkaitei prijung-
tas elektros maitinimas. Krosnele iSjunkite, vél jjunkite ir pati-
krinkite, ar triktis nepasalinta.

TECHNINES PRIEZIUROS CENTRAS

Jei reikia pagalbos, skambinkite garantiniame lankstinuke

nurodytu numeriu arba vykdykite nurodymus, pateikiamus musy

svetaineje.

Bukite pasiruo$e nurodyti:

e trumpa gedimo apradyma;

¢ tiksly gaminio modelj;

e techninio aptarnavimo numerj (hnumeris po zodzio ,SERVICE"
gaminio duomeny ploksteléje; matosi vidiniame kraste atida-
rius orkaités dureles);

e savo tiksly adresag;

e telefono numersj.

SN XXX

Mod

- XXX
INnd.C. xxx
Prod.N. XXX

Atkreipkite démesj. Jei reikés bet kokio remonto, kreipkités j jgalio-
tg techninés priezitros centrg (originaliy atsarginiy daliy naudojimui
bei kokybiSkam remontui uztikrinti).

Daugiau informacijos apie garantijos sglygas pateikta garantiniame
lankstinuke.

[zWWW Visas gaminio specifikacijas, jskaitant orkaités energijos efektyvumo klase, galima rasti ir atsisiysti iS masy svetainés www.whirlpool.com
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DROSIBAS NORADIJUMI

LV
NOTEIKTI JAIZLASA UN JAIEVERO

Pirms ierices lietoSanas rupigi izlasiet Sos drosibas
noradijumus.  Saglabajiet  Sos  noradijumus
turpmakam uzzinam.

Si rokasgramata un pati ierice sniedz svarigus
drodibas bridinajumus, kas ir jaizlasa un vienmér
jaievero. Razotajs neuznemas atbildibu par
bojajumiem, kas radusies nepiemérotas lietoSanas
vai nepareizu vadibas elementu iestatisanas dél.

A\ BRIDINAJUMS! Lietosanas laika ierice un tas
atklatasdalasuzkarst.Nepieskarietiessildelementiem.
Bérniem lidz 8 gadu vecumam ir jaatrodas drosa
attaluma no ierices, ja vien tie netiek nepartraukti
uzraudziti.

A\ BRIDINAJUMS! Neizmantoijiet ierici, ja plits virsma
ir saplaisajusi — pastav elektrotraumas risks.

A\ BRIDINAJUMS!  Aizdegsanas risks: neglabajiet
piederumus uz gatavosanas virsmam.

M UZMANIBU! Gatavodanas process ir jauzrauga.
Neilgs gatavosanas process ir nepartraukti jauzrauga.
A\ BRIDINAJUMS! Gatavosana uz plits virsmas bez
uzraudzibas, izmantojot taukvielas vai ellu, var bat
bistama — aizdegsanas risks. NEKADA GADIJUMA
nedzésiet uguni ar Udeni, bet izsleédziet ierici un
noslapéjiet liesmu, pieméram, ar vaku vai
ugunsdzeésibas segu.

MNeizmantojiet pliti ka darbvirsmu vai atbalstu.
Nelaujiet iericei saskarties ar audumu vai citiem viegli
uzliesmojosiem materialiem, kamer visas detalas nav
pilnigi atdzisusas — pastav aizdegsanas risks.

M\ Loti maziem bérniem (0-3 gadi) jaatrodas drosa
attaluma no ierices. Maziem bérniem (3-8 gadi)
jaatrodas drosa attaluma no ierices, ja vien tie netiek
nepartraukti uzraudziti. Bérni no 8 gadu vecuma un
personas ar fiziskiem, jusanas vai garigiem
traucéjumiem vai bez pieredzes un zinasanam var
lietot So ierici, ja tas tiek uzraudzitas vai instruétas par
ierices drosu lietoSanu un izprot ar to saistitos riskus.
Bérni nedrikst spéléties ar ierici. lerices tirisanu un
apkopi nedrikst veikt béerni bez pieauguso
uzraudzibas.

A\ BRIDINAJUMS! Lietodanas laika ierice un tas
atklatas dalas sakarst. leverojiet piesardzibu, lai
nepieskartos sildelementiem. Bérniem lidz 8 gadu
vecumam ir jaatrodas drosa attaluma no ierices, ja
vien tie netiek nepartraukti uzraudziti

M\ Partikas zavésanas laika nekad neatstajiet ierici
bez uzraudzibas. Ja ierice ir piemérota partikas
termometra izmanto3anai, lietojiet tikai 3ai
cepeskrasnij ieteicamo temperaturas termometru —
pastav aizdegsanas risks.

M\ Nelaujiet iericei saskarties ar audumu vai citiem viegli
uzliesmojoSiem materialiem, kamér visas detalas nav
pilnigi atdzisusas — pastav aizdegsanas risks. Gatavojot

édienu ar lielu tauku vai ellas daudzumu vai pievienojot
alkoholiskus dzérienus, rikojieties arkartigi piesardzigi—
pastav aizdegSanas risks. Pannu un piederumu
iznem3anai lietojiet virtuves cimdus. Gatavosanas laika
beigas durvis atveriet uzmanigi, pirms piekluves laujiet
karstajam gaisam un tvaikam pakapeniski izplist —
pastav apdedzinasanas risks. Nenosprostojiet ierices
priekSpusé esoSas karsta gaisa atveres — pastav
aizdegsanas risks.

A\ Esiet piesardzigi, lai neatsistu krasns durvis, kamér
tas ir atvertas vai nolaistas.

ATLAUTA LIETOSANA

M\ UZMANIBU! lerici nav paredzéts darbinat ar aréju
sledza ierici, ka taimeri vai atsevisku talvadibas
sistemu.

MNSo ierici ir paredzéts izmantot sadzivé un
tamlidzigi, pieméram: personala virtuves zona
veikalos, birojos un citas darba vidés; zemnieku
saimniecibas; klientu istabas viesnicas, motelos un
citas lidziga tipa apmesanas vietas.

&\ Neizmantojiet to citiem nolikiem (pieméram,
telpu apsildei).

A\ Si ierice nav paredzéta profesionaliem noltkiem.
Neizmantojiet ierici arpus telpam.

M\ Neuzglabajiet iericé vai tas tuvuma spragstosas
vai viegli uzliesmojosas vielas (pieméram, degvielas
vai aerosola baloninus) — pastav aizdegsanas risks.
MONTAZA

A\ lerices parvieto$ana un uzstadisana javeic vismaz
diviem cilvéekiem - pastav savainojumu risks.
Izmantojiet aizsargcimdus visos izsaino$anas un
uzstadiSanas darbos — pastav sagrieSanas risks.

M\ Montazu, taja skaita Gdens sistémas (ja tada ir) un
elektrosavienojumu uzstadisanu, un remontu drikst
veikt tikai kvalificéts tehnikis. Nelabojiet un nemainiet
ierices detalas, ja vien tas nav tiesi noradits lietotaja
rokasgramata. Nelaujiet bérniem atrasties ierices
montazas vietas tuvuma. Péc ierices izsainoSanas
parliecinieties, vai parvadasanas laika ta nav bojata.
Problému gadijuma sazinieties ar izplatitaju vai
tuvako péecpardosanas servisu. Péc ierices montazas
novietojiet iepakojuma materialus (plastmasas un
polistirola dalas u.c) bérniem nepieejama vieta -
pastav nosmaksanas risks. Pirms ierices uzstadisanas
tai jabut atvienotai no elektrotikla — pastav elektriska
trieciena risks. Uzstadisanas laika raugiet, lai ierice
nesabojatu baro3anas kabeli - pastav aizdegsanas
un stravas trieciena risks. lesleédziet ierici tikai tad, kad
montaza ir pabeigta.

Nonemiet cepeskrasni no polistirola putu pamatnes
tikai uzstadisanas laika.

M\ Neuzstadiet ierici aiz dekorativam durvim —
pastav aizdegsanas risks.
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Ja plits ir novietota uz pamatnes, ta
janolimeno un janostiprina pie sienas ar
komplekta ieklauto fiksacijas kédi, lai
nepielautuierices noslidésanu no pamatnes.

BRIDINAJUMS: Lai nepielautu ierices
apgasanos, jauzstada komplekta ieklauta
fiksacijas kéde. Skatiet uzstadisanas

noradijumus.

ELEKTRISKIE BRIDINAJUMI

M Nominalo parametru plaksnite atrodas uz
cepeskrasns prieksejas malas (redzama, atverot
cepeskrasns durvis).

M\ Janodrodina iespéja atvienot ierici no stravas
padeves, to vienkarsi atslédzot, ja pieejama
kontaktdaksa, vai ar divpolu slédzi, kas uzstadits
pirms kontaktligzdas péc elektroinstalacijas
noteikumiem, un iericei jabut zemétai atbilstosi
valsts elektribas drosibas standartiem.

M\ Neizmantojiet pagarinatajus vai vairakspraudnu
kontaktligzdas vai adapterus. Péc ierices
uzstadiSanas tas elektriskas sistémas detalas
nedrikst but pieejamas. Neizmantojiet ierici ar
mitram rokam vai basam kajam. Nelietojiet So ierici,
ja bojats tas stravas kabelis vai kontaktdaksa, ja ta
nedarbojas pareizivaita ir bojata vai tikusi nomesta.
M\ Ja padeves kabelis ir bojats, tas jaaizvieto ar
identisku, nomaina javeic razotajam, ta servisa
agentam vai lidzigas kvalifikacijas personai, lai
izvairitos no bistamibas — stravas trieciena riska.
A\ Barosanas kabela nomainas gadijuma sazinieties
ar pilnvarotu apkopes centru.

A\ BRIDINAJUMS!  Pirms spuldzites nomainas
parliecinieties, ka ierice ir izslégta, lai nepielautu
elektriskas stravas trieciena risku.

TIRISANA UN APKOPE

M\ BRIDINAJUMS! Parliecinieties, ka pirms apkopes
darbibu veiksanas ierice ir izslégta un atvienota no
stravas padeves - pastav stravas trieciena risks;
nekad nelietojiet tvaika tiriSanas iekartu — pastav
stravas trieciena risks.
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A\ Nelietojiet raupjus, abrazivus tirisanas lidzeklus
vai metala skrapjus cepeskrasns durvju stikla
tirisanai, jo tie var saskrapét virsmu, ka rezultata
stikls var saplaisat.

I\ Nelietojiet abrazivus vai kodigus izstradajumus,
tirisanas lidzek|us uz hlora bazes vai pannu tirisanas

lidzek|us.
M\ Pirms tirisanas un apkopes darbu veik$anas
parliecinieties, ka ierice ir atdzisusi. - pastav
Kdegumg risks.

BRIDINAJUMS!  Pirms  spuldzes  mainas
parliecinieties, ka ierice ir izslegta — pastav

elektrotraumas risks.

IEPAKOJUMA MATERIALU UTILIZACIJA

lepakojuma materials ir 100 % parstradajams un apziméts ar otrreizéjas
parstrades simbolu ¥y . Tadé| dazadas iepakojuma dalas jautilizé atbildigi
un saskana ar vietéjiem atkritumu apsaimniekosanas noteikumiem.

MAJSAIMNIECIBAS IERICU UTILIZACJA

Stierice ir izgatavota no parstradajamiem un atkartoti izmantojamiem
materialiem.

Utilizéjiet to saskana ar vietéjiem atkritumu apsaimniekosanas
noteikumiem.

Plasaku informaciju par lietotu sadzives iericu apstradi, atjaunosanu
un parstradi varat sanemt vietéja attiecigaja iestadé, pie atkritumu
savaksanas pakalpojumu sniedzejiem vai veikala, kur ierici iegadajaties.
Siierice ir markéta saskana ar Eiropas direktivu 2012/19/ES par elektrisko
un elektronisko iekartu atkritumiem (EEIA). un vadlinijam par elektrisko
un elektronisko iekartu atkritumiem 2013 (ka noradits grozijumos).
Nodrosinot Sis ierices pareizu utilizaciju, varat palidzat novérst
iespéjamo negativo vides un cilvéka veselibas apdraudéumu.

Simbols E uzizstradajuma vai komplektacija ieklautajiem dokumentiem
norada, ka So ierici nevar izmest sadzives atkritumos, bet ta ir janodod
parstradei elektrisko un elektronisko iericu savaksanas centra.

IETEIKUMI ENERGIJAS TAUPISANAI

Sakarséjiet cepeskrasni tikai [idz temperatarai, kas noradita kulinarijas
recepté. lzmantojiet tumsilakotas vai emaljétas cepeSpannas un traukus,
jo tie daudz labak absorbé karstumu.

ATBILSTIBAS DEKLARACIJA

Stierice atbilst: Par ekodizaina prasibam

Eiropas Komisijas regula 66/2014 Energomarké&juma Regulai 65/2014;
Ekodizaina prasibas par ar enerdiju saistitiem razojumiem un energijas
informaciju

2019. g. vadlinijas (grozijums) (ES izstasanas) saskana ar

Eiropas standartu EN 60350-1.

Stierice atbilst Eiropas Regulas 66/2014 ekodizaina prasibam un 2019.
gada noteikumiem saistiba ar ekodizaina prasibam ar energiju saistitiem
razojumiem un energijas informaciju (grozijums) (ES izstasanas) saskana
ar Eiropas standartu EN 60350-2.
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VADIBAS PANELIS

1. Stikla keramikas plits virsma
2.Vadibas panelis

3. Plaukts

4. Paplate

5. Durvis

6. Vadotnes bidamajiem plauktiem
7. pozicija 1

8. pozicija 2

9. position 3

10. pozicija 4

11. pozicija 5

12. pozicija 6

ELEKTRONISKAIS TAIMERIS

SELEKTORA SLEDZIS
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TERMOSTATA INDIKATORA GAISMA
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TERMOSTATA SLEDZIS

VADIBAS PANELIS
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1. leslégsanas/Izslegsanas poga 6. Atlasitaja zona aktivie taimera indikatori 10. Indikatora gaismina - funkcija aktiva
2. Gatavosanas limenis atlasits 7. Gatavosanas laika indikators 11. 6" Sense/Taustinu blokésanas poga -
3. Zonas atlases indikators 8. Taimera aktivizé3anas poga 3 sekundes
4. Gatavolanas zonas atlases poga 9. Jaudas un gatavosanas laika regulésanas
5. Ipasa funkciju ikona pogas
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A BRIDINAJUMS! $i darbiba javeic kvalificétam tehniskajam specialistam.

LV | —
MONTAZA

Pirms jaunas ierices lieto§anas uzmanigi izlasiet So lietoSanas
instrukciju. Taja ir svariga informacija par ierices drosu
uzstadiSanu un ekspluataciju.

Saglabajiet Sos lietoSanas noradijumus turpmakai
izmantoSanai. Parliecinieties, ka lietoSanas pamaciba
tiek saglabata kopa ar ierici, ja ta tiek pardota, atdota vai
parvietota.

lerice jauzstada kvalificétam specialistam saskana ar
sniegtajiem noradijumiem.

Jebkura nepiecieS§ama pielago$ana vai apkope javeic péc
tam, kad ierice ir atvienota no elektribas padeves.

Novietosana un izlidzinasana

lerici ir iespéjams uzstadit blakus skapisiem, kuru augstums
neparsniedz plits virsmas augstumu.

ST plits jauzstada tiesi uz gridas. Neuzstadiet $o pliti uz
jebkada veida maksligas pamatnes.

Parliecinieties, ka siena, kas saskaras ar ierices mugurvirsmu,
ir izgatavota no nedego$a, karstumizturiga materiala (T 90°C).
Svarigi! Neuzstadiet So ierici blakus durvim vai citam
piekluves iespéjam, lai samazinatu iespéju, ka personas,
kas izmanto durvis, varetu saskarties ar pannam uz plits
virsmas.

lerici nedrikst uzstadit aiz dekorativam durvim, lai

izvairitos no parkarsanas

So ierici nedrikst uzstadit uz platformas.

Plits ir veidota ta, lai to varétu ievietot starp virtuves

skapiSiem ar attalumu 600 mm. Attalumam abas pusés jabut

pietiekamam, lai pliti varétu iznemt apkopei. To var izmantot

ar atvilktném viena vai abas puses, ka ar1 sturi. To var lietot arT

savrupi.

Blakus eso$as sanu sienas, kas izvirzitas virs plits virsmas

Tmena, nedrikst atrasties tuvak par 150 mm no plits, un tam

jabut aizsargatam ar karstumizturigu materialu. Jebkura

parkares virsma vai tvaika nosucejs nedrikst atrasties tuvak

par 650 mm.

a. Plits var atrasties virtuve, virtuvé/edamistaba vai dzivojama
istaba, bet ne vannas istaba vai dudas telpa.

b. NosUcéji jauzstada saskana ar prasibam, kas noraditas
nosuceéja rokasgramata.

c. Sienai, kas saskaras ar plits mugurvirsmu, jabat no
ugunsdroSa materiala.

d. Plits ir aprikota ar droSibas kédi, kas japiestiprina pie aka,
kas ir piestiprinats pie sienas

e. aiz ierices.

Elektriskie savienojumi

Cepeskrasnis ar tris polu baroSanas kabeli ir paredzétas
darbam ar mainstravu ar baro8anas frekvenci un spriegumu,
kas noradits uz datu plaksnites (cepesSkrasns panela
apaksdala). Kabela zeméjumvads ir dzeltenzalais vads.

Pamatstravas pieslegums

220-240 V)~ <
N

H05V2V2-F 3x6 < HAR® 60227 IEC 53
HO5VV-F 3x6 < HAR® 60227 IEC 57 U

Cita veida stravas iespéjas

PRPan.

Barosanas kabela pieslégSana galvenajam elektrotiklam

380-415 3N~

HO05V2V2-F 5x1.544 HAR & 60227 IEC 53
HOSVV-F 5x1.5 <« HAR® 60227 IEC 57

380-415 2N~

HO5V2V2-F 4x4«a HAR® 60227 IEC 53
HOSVV-F 4x4 < HAR® 60227 IEC 57

AN\ BRIDINAJUMS! i darbiba javeic kvalificétam
tehniskajam specialistam.

Pirms plits parvietoSanas parbaudiet, vai ta ir atdzisusi, un
izslédziet to plits vadibas panelr. Pliti visvieglak parvietot,
pacelot priek&éjo dalu sadi:

Plits parvietosana

4

Att. A

Atveriet grila durtinas tiktal, lai varétu érti satvert cepedkrasns
augSpuses apakséjo priek$€jo malu, izvairoties no jebkadiem
grila elementiem. (ATT.A)

Uzmanigi parvietojiet pliti, jo ta ir smaga.
Uzmanieties, lai gridas segums netiktu bojats.

Lai nodro$inatu, ka ierice ir pareizi uzstadita, reguléta
un tehniski pareizi apkalpota atbilstosi speka esoSajiem
noteikumiem, kvalificétam tehnikim jaizlasa sekojosSie
noradijumi.
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A\ BRIDINAJUMS! Si darbiba javeic kvalificétam tehniskajam specialistam.

BRIDINAJUMI! SAI IERICEI JABUT IEZEMETAL.

Plits ir japievieno elektrotiklam, izmantojot ar sleédzi
aprikotu (divpolu) plits kontaktligzdu ar pareizu jaudu,
kas atbilst plits nominala plaksnité noraditajai. Visiem
elektroinstalacijas vadiem no patérétaja ierices uz pliti,
izmantojot ar sleédzi aprikotu divpolu plits kontaktligzdu,
jabut ar atbilstosu tipu un stravas stiprumu, ka

noradits ieprieks. BaroSanas kabelis janovieto t3, lai

ta temperatura nekad nebutu par 50°C augstaka neka
istabas temperatura. Kabelim jabut novietotam prom no
aizmugures ventilacijas atverem.

DroSibas kéde
Lai noverstu
ierices nejausu
) 1 apgasanos,

’ | pieméram,

] bérnam uzkapjot
L P uz cepeskrasns
g = - durvim,

komplekta
ieklauta
~ drogibas kéde IR
: jauzstada!

Plits ir aprikota ar droSibas kedi, kas ar skruvi (nav ietverta
plits komplekta) japiestiprina pie sienas aiz ierices tada
pasa augstuma, kada kede ir piestiprinata iericei.

Izvelieties skruvi un skrivju enkuru atkariba no sienas,

kas atrodas aiz ierices, materiala veida. Ja skruves galvas
diametrs ir mazaks par 9 mm, jaizmanto paplaksne. Betona
sienai nepiecieSama skruve ar vismaz 8 mm diametru un
60 mm garumu.

Parliecinieties, ka kéde ir piestiprinata pie plits
aizmugurvirsmas un pie sienas, ka paradits attéla, lai
péc uzstadiSanas ta bitu nostiepta un paraléli zemes

[Imenim.
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PIEDERUMI

KATLI UN PANNAS

w >

@ @ - speciali katli un pannas no neriiséjosa térauda,
kas pieméroti gatavosanai uz indukcijas plits

Lai noteiktu, vai katls ir piemérots, parbaudiet simbolu (parasti

markeéts apaksa). Lai noskaidrotu, vai katli ir magnétiski, var izmantot

magneétu.

Katla pamatnes kvalitate un konstrukcija var ietekmét gatavo3anas

rezultatu. Atseviskos gadijumos noraditais pamatnes diametrs neatbilst

faktiskajam feromagnétiskas virsmas diametram.

Izmantojiet tikai feromagnétiska materiala katlus un
pannas, kas piemérotas izmantosanai ar indukcijas
plits virsmam: - emaljéts térauds

- cuguns

Daziem katliem un pannam apakséja dala ir tikai daléji izgatavota no
feromagnétiska materiala; ja atseviskas dalas ir no cita materiala, trauks
nav piemérots gatavosanai uz indukcijas plits. Sis zonas var sasilt dazadas
pakapés vai ar zemaku temperatiru. Dazos gadijumos, ja apakséja dala ir
izgatavota galvenokart no ne feromagnétiskiem materialiem, plits virsma
var neatpazit pannu un tapéc neieslégt gatavosanas zonu.

Lai nodrosinatu optimalu efektivitati, vienmér/izmantojiet katlus un
pannas ar plakanu dibenu, kas vienmérigi sadala siltumu. Ja apaksdala ir
nelidzena, tas ietekmés stravas un siltuma novadisanu.

7

PIRMA LIETOSANAS REIZE

Tuksi katli vai katli ar planu pamatni

Kad plits virsma ir ieslégta, neizmantojiet tuksus katlus vai pannas. Plits
virsma ir aprikota ar iekséjas drosibas sistému, kas nepartraukti uzrauga
temperatdru, aktivizéjot “automatiskas izslégsanas” funkciju, kad tiek
konstatéta augsta temperatdra. Izmantojot tuksus katlus vai katlus ar planu
pamatni, temperatura var |oti strauji pieaugt un “automatiskas izslegsanas”
funkcija var netikt aktivizéta nekavéjoties, sabojajot pannu vai plits virsmu.
Ja tas ta notiek, nekam nepieskarieties un uzgaidiet, lidz dalas atdziest. Ja
paradas kladu zinojumi, sazinieties ar apkopes centru.

Minimalais katla/pannas pamatnes diametrs dazadas gatavosanas zonas
Lai nodrosinatu pareizu plits darbibu, izmantojiet katlus ar piemérotu
minimalo diametru (skatiet zemak noradito tabulu).

Vienmér izmantojiet to gatavosanas zonu, kas vislabak atbilst katla
apaksdalas diametram.

Novietojiet katlu, parliecinoties, ka tas ir novietotsizmantotas
gatavosanaszonas centra. leteicams neizmantot katlus, kas parsniedz
izmantotas gatavosanas zonas perimetru.

S mins, ? min
(e T
‘\14.5 ”lm" 180 mm
Somin g
VY \
LT i
v 210mm ¢ “‘45_’_"1”"

ADAPTERIS KATLIEM / PANNAM, KAS NAV PIEMEROTAS INDUKCIJAS PLITL

Izmantojot So piederumu, var lietot katlus un pannas, kas nav pieméroti
indukcijas plits virsmam. Ir svarigi atceréties, ka ta izmanto3ana ietekmé
efektivitati un lidz ar to arf laiku, kas nepieciesams, lai uzsilditu édienu.
Adapteri nav ieteicams izmantot bieZi, jo temperatira, kas tiek sasniegta
uz ta virsmas, liela méra ir atkariga no izmantota katla/pannas, no ta, cik
lidzena ir to apak$éja dala, ka ari no gatavota édiena veida. Izmantojot
katlu vai pannu, kuru diametrs ir mazaks neka adaptera diskam, var
veidoties siltums, kas netiek parnests uz katlu vai pannu, tadéjadi var
nomelnét gan plits virsma, gan disks. Salagojiet katlu/pannu un plits
virsmas diametru ar adaptera diametru.

JAUDAS PARVALDIBA

Pirkuma bridi plits virsmai tiek iestatits maksimalais iesp&jamais
jaudas limenis. Noreguléjiet iestatijumu atbilstosi elektribas sistémas
ierobezojumiem jlsu majas, ka aprakstits nakamaja punkta.

levérojiet! Atkariba no plits virsmai izvélétas jaudas dazus gatavo3anas
zonas jaudas limenus un funkcijas (pieméram, varisanu vai atro
uzsildisanu) var automatiski ierobezot, lai novérstu izvéléta ierobeZojuma
parsniegsanu.

Plits virsmas jaudas intensitates iestatisana:

Kad ierice pievienota elektrotiklam, nakamajas 60 sekundés varat
iestatit jaudas intensitates limeni.

Nospiediet un vismaz 3 sekundes turiet "+" pogu. Displeja redzams "PL"

Apstipriniet, nospiezot .

Izmantojiet "+"un "-" pogas, lai atlasitu vélamo jaudas limeni.

Pieejamie jaudas intensitates [imeni ir sadi: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW -
7,2 kW (*). Apstipriniet, nospiezot .

Atlasitais jaudas limenis tiks saglabats atmina pat tad, ja stravas padeve
tiks partraukta.

Lai mainitu jaudas intensitates [imenus, atvienojiet ierici no elektrotikla
vismaz uz 60 sekundém, péc tam atkal to pievienojiet tiklam un
atkartojiet iepriekSminétas secigas darbibas.

Ja iestatisanas seciba rodas kltda, paradisies simbols "EE" un atskanés
skanas signals. Ja ta notiek, atkartojiet darbibu.
Ja klGda netiek novérsta, sazinieties ar pécpardosanas servisu.

(*) Maksimala piegadata jauda bus 6,0 kW saskana ar razojuma specifikacijam.

SKANAS SIGNALS IESLEGTS/IZSLEGTS

Skanas signala ieslégsana/izslégsana:

«  Pievienojiet plits virsmu elektrotiklam;

+ Gaidiet ieslégsanas secibu;

+ 60 sekunzu laika vienlaicigi nospiediet pogas ,+" un =) turiet vismaz 5
sekundes.

DEMONSTRESANAS REZIMS (uzsildisana deaktivizéta, skatit sadalu
,Problému novérsana”)

Lai ieslégtu un izslegtu demonstrésanas rezimu:

+ Pievienojiet plits virsmu elektrotiklam;

+ Gaidiet ieslégsanas secibu;

« 60 sekunzu laika vienlaicigi nospiediet gatavoSanas zonas atlases
pogas augséja kreisaja pusé un augséja labaja pusé un pieturiet vismaz 3
sekundes (ka paradits zemak);

- Displeja tiks paradits, DE".

‘ 3sec. ‘
&l w g

O b 6.
e - & + =[]
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IKDIENAS IZMANTOSANA

LV

I - - -
PLITS VIRSMAS IESLEGSANA/IZSLEGSANA

Laiieslégtu plits virsmu, jaudas ieslégsanas pogu turiet nospiestu apméram
1 sekundi. Lai izslégtu plits virsmu, vélreiz nospiediet to pasu pogu un visas
gatavosanas zonas tiks deaktivizétas.

NOVIETOSANA

Atrodiet vélamo gatavosanas zonu, ievérojot poziciju simbolus.
Neaizsedziet vadibas panela simbolus ar gatavosanas trauku.

Ladzu, nemiet véral Gatavosanas zonas, kuras ir vadibas panela tuvuma, ir
ieteicams uzglabat katlus un pannas marké&jumos (nemot véra pannas pamatni
un augséjo malu, jo ta médz bat lielaka).

Tas novérs skarienpaliktna parmérigu parkarsanu. Grilgjot vai cepot, ladzy,
izmantojiet aizmuguréjas gatavosanas zonas kad vien ir iespé&jams.

E GATAVO§I:\NAS ZONU AKTIVIZ_EngNA/DEAKTIVIZE§ANA UN
JAUDAS INTENSITATES LIMENU REGULESANA

Gatavosanas zonu aktivizésana:

Aktivizéjiet ieprieks atlasito gatavosanas zonu, nospiezot attiecigo zonas
atlases pogu. Ekrana tiks paradits limenis “0".

Katrai gatavosanas zonai ir atskirigi jaudas limeni, kurus var pielagot,
izmantojot pogas “+/“—", no vismaz 1 [idz maksimali 9.

Dazam gatavo$anas zonam ir atras uzsildisanas funkcija (paatrinatajs/
Booster), kas displeja attélota ar burtu “P”.

I — | Jaudas indikatora displejs

'-l . lzvélétas gatavosanas zonas indikators
Gatavosanas zonu deaktivizésana:

Izvélieties gatavosanas zonu, kas jaizslédz, nospiezot atbilstoSo zonas
atlases pogu (displeja iedegas punkts, kas atrodas jaudas limena indikatora
apakséja labaja pusé). Nospiediet taustinu “—*, lai iestatitu “0” limeni.

FUNKCLJAS

Lai izsléegtu nekavéjoties, turiet nospiestu zonu atlases pogu 3 sekundes.
Gatavosanas zona ir izslégta, un displeja bas redzams atlikusa karstuma
indikators “H".

% VADIBAS PANELA BLOKESANA

Lai blokétu iestatijumus un nepielautu nejausu ieslégsanu, nospiediet
un 3 sekundes pieturiet 6™ Sense/Taustinu blokésanas poga. Skanas
signals un bridindjuma gaismina virs simbola noradis, ka 31 funkcija
ir aktivizeta. Tiek blokéts viss vadibas panelis, iznemot izslégsanas
funkciju ([O]). Atkartojiet aktivizé3anas darbibas, lai atblokétu vadibas
pogas.

- O + TAIMERIS
Taimeris |auj iestatit édienu gatavosanas laiku visam zonam.

Taimera aktivizésana:

Izvélieties un aktivizéjiet gatavosanas zonu, kurai vélaties iestatit taimeri.
Nospiediet pogu ar pulkstena ikonu un iestatiet vajadzigo laiku, izmantojot
pogas “+" un “—“. ledegsies zonas taimera LED indikators.

Dazas sekundes péc pédéja pieskariena taimeris sak laika atskaiti, un displeja
paradas mirgojoss punkts, kas norada uz aizritosajam sekundém.

Kad iestatitais laiks bus pagajis, atskanés signals un gatavosanas zona
automatiski izslégsies.

Péc zonas un pulkstena ikonas atlasisanas laiku var mainit jebkura bridi un
vienlaicigi aktivizét vairakus taimerus.

Taimeris vienmér parada atlasitajai zonai iestatito laiku vai isako atlikuso laiku.
Ja ir aktivs vairak neka viens taimeris, mirgojosais LED indikators norada
zonu, kurai displeja ir redzams gatavosanas laiks.

Lai iestatitu taimeri citai zonai, atkartojiet minétas darbibas.

Taimera deaktivizésana:

Izvélieties gatavosanas zonu, kurai vélaties izslégt taimeri.
Nospiediet un 3 sekundes pieturiet pogu ar pulkstena ikonu ( @ ). Vai
nospiediet pogu ar pulkstena ikonu un péc tam nospiediet un pieturiet

u_u

pogu “—* lidz displeja ir redzams “0:0".

PAPLASINAMA ZONA (DUBULTA ZONA)
Atkariba no trauka diametra, gatavosanas zona automatiski pielagojas,

ieslédzoties dalgji (iek$é&ja zona) vai pilniba (aréja zona). Plasaku informaciju
skatiet minimalo diametru tabula.
SVARIGI! Novietojiet katlu, parliecinoties, ka ta centrs sakrit ar izmantotas

gatavosanas zonas centru (ka noradits talak).

eeeee 6™ SENSE

“6t Sense” poga aktivizé ipasas funkcijas.

Novietojiet katlu un atlasiet gatavosanas zonu.

Nospiediet “6™ Sense” pogu. Izvélétas zonas displeja tiks paradits “A”.

Lai deaktivizétu ipaso funkciju un atgrieztos manualaja rezima, atlasiet
gatavosanas zonu un vélreiz nospiediet pogu “6™ Sense”.

Izmantojot Tpasas funkcijas, plits ieprieks iestata jaudas limeni, un to nevar
mainit.

1S KAUSESANA

ST funkcija lauj sagatavot édienu ideala temperatara kausésanai un saglabat
$adu édiena stavokli bez riska piededzinat.

STmetode ir ideala, jo nekaité tadiem smalkiem produktiem ka 3okolade, un
novérs to pielipsanu katlam.
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M SAGLABAT SILTU

Si funkcija lauj uzturét édienu ideala temperatara, parasti péc gatavosanas
vai loti Iéni reducéjot skidrumus.
Ideali édiena pasniegsanai ideala temperatara.

=T VARISANA

Sifunkcija lauj uzvarit Gdeni un uzturét varisanos ar mazu energijas patérinu.
Panna iepildiet aptuveni 2 litrus Gdens (vélams istabas temperatdra).
Lietotajiem vienmér ieteicams uzmanigi uzraudzit verdosu Udeni un
regulari parbaudit atlikusa ddens daudzumu.

Ja katli ir lieli un Gdens daudzums parsniedz 2 litrus, ieteicams izmantot
vaku, lai optimizétu varisanas laiku.

INDIKATORI

|
I'| ATLIKUSAIS KARSTUMS

Ja displeja ir redzams “H”, tas nozimé, ka gatavosanas zona ir karsta.
Indikators iedegas pat tad, ja zona nav aktivizéta, bet ir sakarsusi blakus

g KATLS NOVIETOTS NEPAREIZI VAI TA NAV VISPAR

Sis simbols ir redzams tad, kad katls nav piemérots gatavosanai ar indukciju,
ir novietots nepareizi vai ta izmérs neatbilst atlasitajai gatavosanas zonai.

eso$o zonu lietosanas dé| vai tapéc, ka uz tas ir novietots karsts katls.
Kad gatavosanas zona ir atdzisusi, “H” nodziest.

GATAVOSANAS TABULA

Ja katls netiek konstatéts 30 sekundés péc atlasisanas, gatavosanas zona
izslédzas.

Edienu gatavosanas tabula katram jaudas limenim piedava gatavosanas veida pieméru. Katra jaudas limena faktiska piegadata jauda ir atkariga no

gatavosanas zonas izmériem.

JAUDAS LIMENIS GATAVOSANAS VEIDS . LIMENALIETOJUMS
(norada édiena gatavosanas pieredzi un paradumus)
P | Atouresanamoosr | Kt lemrs sy sdens temperatirs pagitnifaay o i
Maksimala 9 P : :
jauda . s Ideali piemérots apcepsanai, gatavosanas saksanai, saldétu produktu cepsanai,
8-9 CepSana - varisana B e
atrai uzvarisanai.
7.8 Apcepsana - |éna cepsana - varisana | Ideali piemérots Iénai cepsanai, augstas varisanas, édiena gatavosanas un
- grilésana grilésanas intensitates uzturésanai (islaicigi, 5-10 minates).
Lokle Abcepiana — varicana — sautaiana— | 'deali piemérots Iénai cepsanai, zemas varisanas, édiena gatavosanas un
6-7 P FI) . Sy grilésanas intensitates uzturésanai (vidéji ilgi, 10-20 mindtes), iepriekséjai
éna cepsana - grilésana R
uzsildisanai.
4-5 Edienu gatavosana - sautésana — Ideali piemérots sautésanai, Iénas varisanas, édiena gatavosanas un grilésanas
Iéna cepsana - grilésana intensitates uzturésanai (ilgstosi).
Vidéja jauda 3_4 . Ideali piemérots ilgstosai gatavosanai (risi, mérces, cepesi, zivis) ar Skidrumiem
Edienu gatavosana - |éna varisana (pieméram, Gdeni, vinu, buljonu, pienu), krémigas pastas gatavosanai.
- sabiezinasana - krémigas pastas
2_3 gatavosana Ideali piemérots ilgstosai gatavosanai (ja tilpums ir mazaks par litru: risi, mérces,
cepesi, zivis) ar skidrumiem (pieméram, tdeni, vinu, buljonu, pienu).
Ideéli piemérots sviesta mikstinasanai, Iénai Sokolades kausésanai, nelielu
1-2 produktu atkausésanai un nupat pagatavota édiena (pieméram, mérces,
Kausésana — atkausésana — karsta zupas, minestrone) siltuma saglabasanai.
Zema jauda édiena uzturésana — krémigu risoto
gatavosana Ideali piemérots nupat pagatavota édiena siltuma saglabasanai, krémveida
1 risoto gatavosanai un pasniedzama édiena porciju siltuma saglabasanai (ar
indukcijas plits virsmai piemérotiem piederumiem).
. o Plits virsma ir gaidlaika vai izslégta rezima (iespéjams, gatavosanas beigas
Nulles jauda 0 Paligvirsma virsma vel ir karsta, kas tiek noradits ar “H").
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APKOPE UN TIRISANA

BRIDINAJUMS!

- Neizmantojiet tvaika tiriSanas ierices.
- Pirms tirisanas parliecinieties, ka gatavosanas zonas ir izslégtas un atlikusa karstuma indikators (“H") nav iedegts.

Svarigi! Ja uz stikla redzams iXelium™ logo, plits virsma apstradata ar iXelium™
«  Neizmantojiet abrazivus un skrap&josus stklus. tehnologiju, ekskluzivu Whirlpool apdari, kas nodrosina perfektu tirisanas
. Péc katras lieto3anas reizes notiriet plits virsmu (kad ta ir atdzisusi), lai ~ rezultatu, ka ariilgak saglaba virsmas spidumu.
nonemtu visas nogulsnes un édiena traipus. Tirot iXelium™ plits virsmas, ievérojiet turpmak minétos noradijumus.
. Virsma, kas nav pienédgi tira, var samazinat vadibas pane!a pogu . Izmantojiet ar Udeni vai ikdienas stikla tirisanas lidzekli samitrinatu
jutibu. mikstu dranu (vislabak mikroskiedru).
- Izmantojiet skrapi tikai tad, ja atliekas ir pielipusas pie plits virsmas. + Lai rezultati butu labaki, uz dazam minutém atstajiet mitru dranu uz
Izpildiet skrapja razotaja noradijumus, lai nesaskrapétu stiklu. plits stikla virsmas.

«  Cukurs un partikas produkti ar augstu cukura saturu var sabojat plits
virsmu, tapéc tie janotira nekavéjoties.

«  Sals, cukurs un smiltis var saskrapét stikla virsmu.

+ lzmantojiet mikstu draninu, virtuves dvieli vai specialu plits virsmu
tiritaju (ievérojiet razotaja noradijumus).

+  lzlijusi Skidrumi gatavosanas zonas var izraisit katlu parvietosanos vai
vibraciju.

«  Péc plits virsmas tirisanas, ripigi nosusiniet.

PROBLEMU RISINASANA

« Parbaudiet, vai nav partraukta elektropadeve. Ladzu, nemiet véra! Udens, izs|akstijies $kidrums no katliem un priek$meti
« Japlits virsmu péc lietosanas nevar izslégt, atvienojiet to no elektrotikla.  uz plits virsmas pogam var nejausi aktivizét vai deaktivizét vadibas panela
« Ja, ieslédzot pliti, displeja paradas burtu un ciparu kodi, izlasiet  blokésanas funkciju.

noradijumus talak noraditaja tabula.

DISPLEJA KODS APRAKSTS IESPEJAMIE CELONI RISINAJUMS
Konstatéts gatavo3anas trauks, bet tas | Gatavosanas  trauks nav  pareizi | Nospiediet pogu “leslégt/Izslégt” divas
neatbilst pieprasitajai darbibai. novietots uz gatavo3anas zonas vai ari | reizes, lai nonemtu FOE1 kodu un atjaunotu
FOET tas nav saderigs ar vienu vai vairakam | gatavosanas zonas funkcionalitati. Péc tam
gatavosanas zonam. méginiet izmantot gatavosanas trauku uz
citas gatavoSanas zonas vai izmantot citu
gatavosanas trauku.
Nepareizs stravas vada savienojums. | Elektrotikla savienojums nav izveidots | Pielagojiet elektrotikla savienojumu
FOE7 ta, ka noradits punkta “ELEKTRISKAIS | atbilstosi noradijumiem punkta
PIESLEGUMS”. “ELEKTRISKAIS PIESLEGUMS”.
FOEA Vadibas panelis izslédzas parlieku | Elektronisko dalu iek3éja temperatara ir | Laujiet plits virsmai atdzist, pirms atsakat
augstas temperatdras dé. parak augsta. lietosanu.
FOE9 Gatavosanas zona izsleédzas, ja | Elektronisko daluiek$éja temperatarair | Pirms atkartotas lietosanas pagaidiet, lidz
temperatara ir parak augsta. parak augsta. édiena gatavosanas zona ir atdzisusi.
FOE2, FOE4, FOESG, Atvienojiet plits virsmu no elektrotikla.
FOES8, FOEC, F1E1, Pagaidiet dazas sekundes, péc tam vélreiz pievienojiet plits virsmu elektrotiklam.
F2E1, F6E1, F6E3, Ja probléma netiek atrisinata, sazinieties ar servisu un noradiet displeja redzamo kltGdas kodu.
F7E5, F7E6
dE Plits virsma neieslédzas sildisanas | DEMONSTRESANAS REZIMS ieslégts. | Sekojiet instrukcijam, kas sniegtas paragrafa
[kad plits virsma ir rezZima. “DEMONSTRESANAS REZIMS".
izslegta] Funkcijas neieslédzas.
pieméram Plaukts nelauj aktivizét ipaso funkciju. | Jaudas regulators ierobezo jaudas | Skatiet paragrafu “Jaudas kontrole”.
e = [imenus saskana ar maksimalo vértibu,
EIiu = - kas iestatita plauktam.
pieméram, Plaukts automatiski iestata minimalo | Jaudas regulators ierobezo jaudas | Skatiet paragrafu “Jaudas kontrole”.
p—g jaudas limeni, lai nodrosinatu | limenus saskana ar maksimalo vértibu,
[Jaudas limenis zemaks | gatavos$anas zonas izmanto3anu. kas iestatita plauktam.
par pieprasito limeni]
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IESTATIJUMI PIRMAJA IESLEGSANAS REIZE PIRMS IKDIENAS LIETOSANAS

I Pirmo reizi lietojot ierici, tukSo cepeskrasni ar aizvértam
durtinam vismaz pusstundu uzkarséjiet maksimalaja
temperatira. Pirms cepeskrasns izslégSanas un cepeskrasns
durvju atvérSanas parliecinieties, ka telpa ir labi védinata.
lerice var izdalit nedaudz nepatikamu aromatu, ko izraisa
razo$anas procesa izmantoto aizsargvielu sadegSana.

Cepeskrasns izmantoSana

1. Atlasiet vélamo gatavoSanas rezimu ar SELEKTORA slédzi.

2. Pagriezot TERMOSTATA slédzi, izv€lieties gatavoSanas

rezimam ieteicamo temperaturu vai vélamo temperatiru.

Saraksts ar detalizétu gatavoSanas rezimu un ieteicamo

gatavo$anas temperaturu ir atrodams attiecigaja tabula (skatit

GATAVOSANAS TABULU).

Gatavosanas laika vienmeér ir iespéjams:

e atlasit vélamo gatavosanas reZimu ar SELEKTORA slédzi.

* izmainit temperaturu, pagrieZot TERMOSTATA slédzi uz vélamo
temperatdru.

e lestatit gatavosanas kopéjo un beigu laiku.

e Partraukt gatavosanu, pagriezot SELEKTORA slédzi pozicija
“0”.

! Nekad nenovietojiet priekSmetus tieSi zem cepesSkrasns

apaksejas dalas; tas novérsis emaljas parklajuma bojajumus.

!'Vienmér novietojiet traukus uz tiem paredzétajiem plauktiem.

TERMOSTATA INDIKATORA GAISMA

Kad ta ir ieslégta, cepesSkrasns uzkarst. Ta izslédzas, kad
cepeskrasns iekSpuse tiek sasniegta izvéléta temperatura.
Saja bridi gaisma parmainus iedegas un izslédzas, noradot,
ka termostats darbojas un uztur nemainigu temperataru.

KRASNS GAISMA

To ieslédz, pagriezot SELEKTORA slédzi jebkura pozicija, kas
nav "0". Ta deg, kamér krasns darbojas. Izvéloties ar sledzi,
gaisma tiek ieslégta, neaktiviz€jot nevienu no sildelementiem.

Tvaicesana +

funkcijas nodroSina izcilu rezultatu, nodroSinot gatavo$anas cikliem
tvaika padevi. Kad cepesSkrasns ir atdzisusi, ielejiet cepeskrasns
apaksdala dzeramo udeni un izvélieties gatavoSanas metodei
atbilstoSo funkciju. Optimalais Udens daudzums un temperatira
katrai partikas kategorijai ir noradita attiecigaja gatavo$anas tabula.
Pirms produktu ievietoSanas neiesildiet cepeskrasni.

1. FUNKCIJAS IZVELE
Lai izvélétos funkciju, grieziet atlases slédzi lidz vélamas funkcijas

simbolam.

VIEGLA/ATRA PRIEKSSILDISANA
Lai ieslégtu krasns gaismu.
Atrai cepeskrasns priekssildiSanai.

KONVENCIONALA
Lai pagatavotu jebkura veida &dienus, novietojot tos
tikai uz viena plaukta.

CONVENTIONAL BAKE (CEPSANA AR

[
vs | | KONVEKCIU)
Lai vienlaikus gatavotu uz ne vairdk ka diviem
plauktiem. Irieteicams gatavoSanas laika vidd samainTt
cepesSpannas vietam. Funkcija lauj vienlaicigi gatavot
dazadus édienus (pieméram, zivis un darzenus) uz
dazadiem cepeskrasns plauktiem.
<~ GRILL (GRILI_EéANA)
Lai griletu steikus, kebabus un desinas, gatavotu
darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi. Griléjot galu,
izmantojiet notekpaplati, lai savaktu gatavosanas laika
izdalijusas sulas: Novietojiet pannu jebkura ITment
zem stieplu plaukta un ielejiet taja 200 ml Gdens.
<A~ TURBO GRILS
a%e Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu,
L vistu). CepeSpannu ieteicams novietot vienu ITmeni

zemak, lai taja savaktu cepSanas laika radusas sulas:
Novietojiet pannu jebkura [TmenT zem stieplu plaukta
un ielejiet taja 200 ml Gdens.

APAKSA

So funkciju var izmantot, lai Iidz galam pagatavotu
pildttus piragus vai sabiezinatu zupas. lzmantojiet So
funkciju 10/15 mindtes pirms gatavoSanas beigam.

-

DEFROST (ATKAUSI_EéANA)
Partikas produktu atkausésanas paatrinasanai.

/'\
ale
\ed/

APAKSEJA SILDISANA+VENTILATORS

Lai pabeigtu gatavot &édienu ar loti Skidru konsistenci
un iegutu krauk$kigu, zeltainu pamatni. Lieto arf mércu
sabiezinaSanai. Novietojiet édienu uz 2. plaukta.
Cepeskrasni nav nepiecieSams sakotnéji iesildit.

TvaicéSana

funkcijas nodroSina izcilu rezultatu, nodroSinot
gatavoSanas cikliem tvaika padevi. Kad cepeskrasns
ir atdzisusi, ielejiet cepeSkrasns apaksdala dzeramo
Odeni un izvélieties gatavoSanas metodei atbilstoSo
funkciju.

Optimalais Gdens daudzums un temperatira katrai
partikas kategorijai ir noradita attiecigaja gatavoSanas
tabula. Pirms produktu ievietoSanas neiesildiet
cepeskrasni.

I’\
ale
\od/

PIESPIEDU GAISA PLUSMA

Dazadu édienu gatavoSanai uz vairakiem plauktiem
vienlaicigi. So funkciju var izmantot dazadu &dienu
pagatavoSanai, jo td nelauj sajaukties édienu
aromatiem.

27




SANU RESTU MONTAZA

KRASNS AIZMUGURE AUGSA

|

\i*uﬁﬁﬂﬁﬂa/

= w ® & o

1. att. ' 2. att. 3. att.

JUsu jaunas plits komplekta ir 2 hrométi plauktu balsti, kas ir iepakoti cepeskrasni kopa ar plauktiem.

Nemiet véra, ka augséjie stieni ir garaki neka apakséjie, un aki ir krasns aizmuguré. Skatit 1. att.

Plaukta balsta augsdala ievietojas atverés cepeskrasns sanu siena, ka paradits 2. attéla.

Péc tam, kad augidala ir ievietota, iebidiet apak$éjos stienus apakséjas atverés cepeskrasns sanu sieninas. Tagad laujiet plauktu
balstiem nedaudz nolaisties un ievietoties. Skatit 3. att.

BIDAMO PLAUKTU MONTAZA (JA TADI IR IEKLAUTI)

Daleji un pilniba pagarinami bidamie plaukti
atvieglotu stieplu plauktu un paplasu parvietosanu

o

1. Nonemiet sanu restes turétajus (1. att.)

2. Nonemiet no bidamajiem plauktiem plastmasas
aizsargplevi (2. att.).

2. att.

3. Uzkariet slidnes augséjo dalu uz restes turéetaja.
Parliecinieties, ka teleskopiskas slieces kustas brivi
uz priekSu un atpakal.

Péc tam speécigi piespiediet bidama plaukta
apakséjo dalu pie restu turétaja, lidz tas ar klikski
nonak paredzétaja vieta (3. att.).

3. att. 4, att.
& Z
<

5. att. 6. att.

4. lestipriniet restes sanu turétajus cepeskrasni (4. att.).

5. Novietojiet piederumus uz slidna (5., 6. att.).
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PIEDERUMI

REZGIS DZILA PAPLATE CEPESPANNA ROTACIJAS IESMA KOMPLEKTS

Piederumu veids un skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Papildu piederumus, kas nav iek|auti komplekta, vara iegadaties
pécpardosanas centra.

STIEPLU PLAUKTU UN CITU PIEDERUMU IEVIETOSANA CEPESKRASNI

1. levietojiet stieplu plauktu horizontala pozicija, ta,
lai paaugstinatas malas “A” atrastos virspusé (1A, 1B
att.)

2. Citi piederumi, ka pieméram, notekpaplate un
cepesSpanna tiek ievietota tiesi ta pat ka stieplu
plaukts (2. att.).

2. att.
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Tabula noraditas piemérotakas funkcijas, piederumi un limeni, ko izmantot dazadu édiena veidu pagatavo$anai. Gatavo$anas
laiks sakas no briza, kad édiens tiek ievietots cepeskrasni, iznemot priekSsildiSanu (ja tada nepiecieSama). GatavoSanas
temperatdra un laiks ir tikai aptuvens, un tas ir atkarigs no édiena daudzuma un izmantotajiem piederumiem. Sakuma ieteicams
izmantot zemakos iestatijumus; ja édiens nav pilniba gatavs, izvélieties augstakus iestatijumus. Izmantojiet komplekta ieklautos
piederumus un vélams tumsas krasas metala kiku veidnes, un cep$anas traukus. Varat izmantot arT Pyrex un keramikas pannas

un piederumus, bet §ados gadijumos gatavosanas laiks bls nedaudz ilgaks.

q DARBIBAS i
RECEPTE FUNKCIJA PRIEKSSILD, ~ TEMPERATURA. LAIKS LIMERIS (L Pumuirs) UN
(Min.)
Rauga miklas izstradajumi/biskvitkaka KONVENCIONALA JA 170 30-50 L2 L] -/
Rauga miklas izstradajumi/biskvitkaka PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 150 - 160 40-60 L3 L J a1~
Rauga miklas izstradajumi/biskvitkika PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 160 40-70 t_g L) ===
Kuka ar pildijumu A A - ~
(siera kiika, stradiele, auglu pirags) KONVENCIONALA JA 160-180 40-60 L2 B N [ S—
Kaka ar pildijumu Y A — - L-4
(siera kaka, stridele, auglu pirags) PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 150-170 40-70 L L—J sF=r
Cepumi/smil3u cepumi KONVENCIONALA JA 140 30-60 L-3 . ‘ _J
{smilé : ; " L5
Cepumi/smilsu cepumi PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 140 30-60 L3 \ ( —J
L-6
Cepumi/smildu cepumi PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 140- 150 40-50 L-4 l __J
L2
L-6
- . . A L5
Cepumi/smilsu cepumi PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 140 50-60 La l | |
L3
Neliela kitka/smalkmaizite KONVENCIONALA JA 160-180 20-50 L-4 I —J
iela ki i 0 A L5
Neliela kaka/smalkmaizite PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 150-160 30-40 12 l | |
L6
Neliela kitka/smalkmaizite PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 150 - 160 30-50 L4 [ —
L2
Véja kukas KONVENCIONALA JA 170 - 200 20-50 3 [ ——J
L4 [\ ]
Véja kakas PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 170-180 20-50
L2 L )] a3
L6
Véja kukas PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 170- 180 20-50 L4 [ S
L2
Bezé KONVENCIONALA JA 80-100 120-200 L3 '] r - J
La I —
Bezé PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 80-100 120 - 200 L2
L ~F=
L5 \ [ —J
Bezé PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 80-100 120 - 200 L3
SR S RN
Pica/maize/fokaca KONVENCIONALA JA 190-250 15-50 2 [ —
L-4 1 [ —
Pica/maize/fokaca CEPSANA AR KONVEKCIJU JA 190-230 20-50
L1 1 [ —
. . L-6
Pica/maize/fokaca PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 190-230 20-50 L-4 1 [ —
L2
L5
Pica/maize/fokaca PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 190-230 20-50 E;‘ | I
L2
Piradzini (darzenu pirags, salais pirags) CEPSANA AR KONVEKCIJU JA 170-180 30-60 L3 L ==
Piradzini (darzenu pirags, salais pirags) PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 170-180 50-60 'Eg L) ~F=3r
Vols-au-vent/kartainas miklas cepumi KONVENCIONALA JA 170-190 15-40 L3 l | |
L-4 \ [\ ]
Vols-au-vent/kartainas miklas cepumi PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 180-210 15-40
L-2 .\—r al==.
—J
Lazanja / aug|u piragi / cepta pasta / kaneloni KONVENCIONALA JA 180 - 200 30-65 L3 L) aF3r
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0 DARBIBAS i
TEMPERATURA. LIMENIS (L numurs) UN
RECEPTE FUNKCIJA PRIEKSSILD. 0) I('llv\hIﬁ PIEDERUMI
Jéra/tela/liellopa/cukas gala 1 kg TURBO GRILS 190 - MAKS. 40-90 L3 .\_r Al
Vistas/trusa/piles gala, 1 kg TURBO GRILS 230 - MAKS. 50-100 L3 .\_r alr
Titara/zoss gala, 3 kg TURBO GRILS 160 - MAKS. 130-170 3 L—J aF=r
Zivs filejas / Steiki GRILL (GRILESANA) 230 - MAKS. 10-30 L4 Aueeenn ~
Pilditi darzeni (tomati, cukini, baklazani) TURBO GRILS 230 - MAKS. 30-60 L3 S QY =———P]
| — )
Darzenu sacepums GRILL (GRILESANA) 230 - MAKS. 10-30 L-4 .\—r aFr
| — )
Grauzdéta maize GRILL (GRILESANA) 5 MAKS. 1-2 [ VO ~
Desas/kebabi/ribinas/hamburgeri GRILL (GRILESANA) 230 - MAKS. 15-30 L-5 Aveeenn ~ M
Cepti kartupeli TURBO GRILS 230 - MAKS. 30-60 L3 S QY =———P]
—J
Jéra stilbs / apaksstilbs TURBO GRILS 200 - MAKS. 50-100 L3 B QY =———P]
—J
L6 —
Pilna maltite (3 édieni): g b= == -
Auglu pirags o
Cazana PIESPIEDU GAISA PLUSMA 180-190 40-100 1 r
Cepetis L2 aFr
Pilna maltite (4 &édieni): :::3 L] "~
Auglu pirags .
Lazanja PIESPIEDU GAISA PLUSMA 180-190 40-100
Ga[az élgjéles L3 .\—r PN e PN
Cepti darzeni L1 1 J
UDENS | TEMPERATURA ILGUMS LIMENIS (L numurs)
RECEPTE FUNKCIJA (©) C) (min) UN PIEDERUMI
Rauga miklas izstradajumi/biskvitkika TvaicéSana 100 170-180 30-60 L-2 | | "=~
Neliela kiika/smalkmaizite TvaicéSana 100 160-170 30-55 L-3 1 [ j
Fokaca maize TvaicéSana 150 200-220 20-40 L-3 1 [ j
Smalkmaizites TvaicéSana 100 210 25-40 L-3 1 [ L )
Maizes klaips TvaicéSana 150 170-180 70-100 L-3 1 [ j
Cepta liellopu gala Tvaicé$ana 200 200 35-60 L-3 1 [ j
Liellopu galas cepetis 2kg TvaicéSana 250 200 40-70 L-3 1 [ j
Jéra stilbs TvaicéSana 200 180-200 65-75 L-3 1 [ j
Jéraltelalliellopa/cikas gala 1 kg TvaicéSana 200 200 60-90 L-3 1 [ j
Vistas/truSa/piles gala, 1 kg TvaicéSana 200 200-220 50-70 L-3 1 [ j
Zivs filejas / Steiki TvaicéSana 150 180 15-35 L-3 | e ===V
Pilditi darzeni (tomati, cukini, baklazani) TvaicéSana 150 180-200 25-40 L-3 1 [ j
Cepti kartupeli TvaicéSana 200 200-220 50-70 L-3 1 [ U )
Cepta vista 1-1,3 kg TvaicéSana 250 200 50-80 L-3 1 [ j
[ VR ~ A=l J '\ r } A~ :r
PIEDERUMI
N - Cepespanna/notekpaplate - Notekpaplate/
) Cepespanna vai kakas ) Y Notekpaplate/ N
Stieplu plaukts ) ) vai cepsanas trauks uz ; cepespanna ar 200 ml
i veidne uz stieplu plaukta cepespanna

stieplu plaukta

adens
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PULKSTENIS / MINUSU ATGADINATAJA UZSTADISANA

GATAVOSANAS PRO-
CESS ikona

DISPLEJS

TAIMERIS ikona

SAMAZINAT LAIKU — O O O — PALIELINAT
poga LAIKU poga
REZIMS
poga

PULKSTENA IESTATISANA

Pulksteni var iestatit, kad cepeskrasns ir izslégta vai ieslégta, ar
nosacijumu, ka iepriek$ nav ieprogrammeéts gatavosanas cikla beigu
laiks.

Péc tam, kad ierice ir pieslégta elektrotiklam, vai péc elektribas padeves
partraukuma uz DISPLEJA sak mirgot cipari 00:00.

nn

1. Nospiediet "+" un "-" pogu vienlaicigi
tad mirgo divpunkts starp stundam un minatém.

u_n

2. izmantojiet “+" un “-" pogas, lai iestatitu laiku; ja nospiezat un turat
kadu no Sim pogam, displeja vértibas tiek raditas atrak, tadéjadi var
atrak un vieglak iestatit vélamo vértibu.

ZUMMERA FREKVENCES MAINISANA
Zummera signala frekvenci var mainit, atkartoti pieskaroties "- ".

MINUSU ATGADINATAJA IESTATISANA

Sifunkcija nepartrauc gatavo3anu un neietekmé cepeskrasns darbibu;
ta vienkarsi tiek izmantota, lai aktivizétu zummeru, paejot iestatitajam
laikam. =

1. Vairakas reizes nospiediet pogu , lidz ikona ﬂ un tris cipari uz
displeja sak mirgot.

u_n

2. izmantojiet pogas “+" un “-", lai iestatitu vélamo laiku; ja nospiezat un
turat kadu no Sim pogam, displeja vértibas tiek raditas atrak, tadéjadi
var atrak un vieglak iestatit vértibu.

3. Pagaidiet 5 sekundes, ja vélreiz nospiedisiet pogu, displeja tiks

paradita laika atskaite. Kad sis laika posms bas pagajis, ieslégsies
zummera skanas signals.

GATAVOSANAS IEPROGRAMMESANA

Pirms ieprogrammésanas ir jaizvélas gatavosanas rezims.

GATAVOSANAS IEPROGRAMMESANAS ILGUMS

P
1. Vairakas reizes nospiediet pogu ‘__, lidz sak mirgot ikona A un cipari
DUR uz DISPLEJA.

u_n

2. izmantojiet pogas “+" un -, lai iestatitu vélamo ilgumu; ja nospiezat
un turat kadu no $im pogam, displeja vértibas tiek raditas atrak, tadéjadi
var atrak un vieglak iestatit vértibu.

3. Pagaidiet 5 sekundes, péc tam displeja bls redzama ikona A.

4. Kad iestatitais laiks bas pagajis un cepeskrasns partrauks gatavosanu,
atskanés zummera skanas signals. Nospiediet jebkuru pogu, lai apturétu
zummeru.

+ Pieméram: ir pulkstenis 9:00, un ir ieprogrammeéts laiks 1 stunda un 15
minates. Programma tiks automatiski partraukta plkst. 10:15.

GATAVOSANAS REZIMA BEIGU LAIKA IESTATISANA

1. Veiciet darbibas no 1 lidz 3, lai iestatitu ilgumu, ka aprakstits ieprieks.
P
2. péc tam nospiediet pogu “. ., lidz uz displeja sak mirgot teksts END.

un

3.izmantojiet “+" un “-" pogas, lai iestatitu gatavosanas beigu laiku; ja
nospiezat un turat kadu no $im pogam, displeja vértibas tiek raditas
atrak, tadéjadi var atrak un vieglak iestatit vélamo vértibu.

P
4. Pagaidiet 5 sekundes vai vélreiz nospiediet pogu “..', kad gatavo3anas
process sakas, displeja ir redzams simbols

5. Kad iestatitais laiks ir pagajis, cepeskrasns partrauks gatavosanu

un atskanés zummera skanas signals. Nospiediet jebkuru pogu, lai to

apturétu.

Programa ir iestatita, kad iedegas ikona A.

+ Pieméram: Ir pulkstenis 9:00, un ir ieprogrammeéts laiks 1 stunda.
Planotais beigu laiks ir 12:30. Programma automatiski saksies plkst.
11:30.

PROGRAMMAS ATCELSANA
Lai atceltu programryu:

+ nospiediet pogu .
kuru vélaties atcelt, un cipari uz displeja. Nospiediet pogu
displeja paradas 00:00.

» Nospiediet un turiet pogas "+" un "-"; tiks atcelti visi ieprieks atlasitie
iestatijumi, tostarp taimera iestatijumi.

, lldz mirgo ikona, kas atbilst iestatijumam,
“-" lidz uz
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TIRISANA UN APKOPE

PIRMS TIRISANAS IZSLEDZIET GALVENO SLEDZI UN PARLIECINIETIES, KA PLITS IR AUKSTA.
PIRMS ATKARTOTAS IESLEGSANAS PARLIECINIETIES, KA VISAS VADIBAS IERICES IR IZSLEGTA STAVOKLI.

Neizmantojiet tvaika tiriSanas ierices. VeicietnepiecieSamasdarbibas,kadkrasnsir  Neizmantojietstiepluskrapi,abrazivussiiklus
isu darbibu laika i e . atdzisusi. vaikodigus/korozivustiriS$anaslidzeklus,jo

\(lsu arbibu laika izmantojiet virtuves TR . tie var sabojat cepeskrasns virsmas.
cimdus. Atvienojiet ierici no elektrotikla.

Atvienojiet ierici no elektrotikla PIEDERUMI

KERAMISKO PLITS VIRSMU TIRISANA lemérciet piederumus tdent ar mazgasanas lidzekli talit péc to

¢ Neizmantojiet abrazivus un skrapéjosus suklus, jo tie var bojat Ilet.osanas;. bet, ja tie \_/el ir kar_sp, izmantojiet virtuves cimdus.
stiklu. ’ Ediena paliekas var viegli notirit ar suku vai stkli.

e Péc katras lietoSanas reizes notiriet plits virsmu (kad ta ir s
atdzisusi), lai nonemtu visas nogulsnes un édiena traipus. APGAISMOJUMA SPULDZES NOMAINA

* Virsma, kas nav pienacigi tira, var samazinat vadibas panela pogu . .. . 4
jutibu. 1.Atvienojiet cepeskrasni no elekirotikla

* Izmantojiet skrapi tikai tad, ja atliekas ir pielipusas pie plits 2.atskriveéjiet spuldzes vacinu, nomainiet spuldziti un
virsmas. Izpildiet skrapja raZzotaja noradijumus, lai nesaskrapétu vacinu uzskravejiet atpakal.
stiklu. e

e Cukurs un partikas produkti ar augstu cukura saturu var sabojat
plits virsmu, tapéc tie janotira nekavéjoties.

e Sals, cukurs un smiltis var saskrapét stikla virsmu.

e Izmantojiet mikstu dranu, virtuves dvieli vai specialu plits virsmu
tiritaju (ievérojiet razotaja noradijumus).

* |zlijusi Skidrumi gatavo3anas zonas var izraisit katlu parvietosanos
vai vibraciju.

e Péc plits virsmas tirisanas, ripigi nosusiniet to.

S 1. Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.
AREJAS VIRSMAS Piezime: Izmantojiet 40W/230V G9 tipu

* TTriet virsmas ar mitru mikroSkiedras dranu. Ja tas ir |ofi

netiras, pievienojiet udenim dazus pilienus mazgajama lericé uzstadita spuldzite ir speciali paredzéta sadzives
LT?\IZ;?; :r:tg‘?igﬁgrg;ﬂ:g%gi- ;\lbcizlze}l\iﬁlse%tr?ga?l;grﬁg;éklus tehnikai un nav piemérota izmanto$anai ka lidzeklis telpu
Ja kads no éliem produktiem nejausi nonak saskaré Izgaismosanal (I.EK Regul_a 244_/2099)' . .

ar ierices virsmam, nekavéjoties notiriet to ar mitru Spuldzes ir pieejamas musu pécpardosanas apakiposanas
mikrogkiedras dranu. dienesta.

Neizmantojiet izstradajumus uz spirta bazes, pieméram, - Neaiztieciet spuldzites ar kailam rokam, jo jlusu pirkstu
denaturéto spirtu. nospiedumi var tas sabojat. Neizmantojiet cepeskrasni, ja

o _ L nav uzlikts spuldzes vacins.
AUGSEJA SILDELEMENTA PARVIETOSANA

1. Iznemiet piederumu turétaja sanu restes. TRl TTICK A TTRIE

2. Nedaudz izvelciet sildelementu uz aru (Att. 1) un nolaidiet (Att. lv(f\TALITISKA TI.RIS_ANI_\ . ] B B
2). Sie paneli, kas ir parklati ar pasu emalju, kura spéj absorbét

3.  Laiuzliktu sildelementu atpakal, celiet to uz augsu, velkot to taukus, kas izdalas édiena gatavoSanas laika. St emalja ir
nedaudz uz savu pusi un parliecinieties, ka tas turésies uz diezgan izturiga, tapéc dazadi piederumi (plaukti, pilienu

sanu balstiem. paplates utt.) var slidét pa tiem, tos nebojajot. Uz virsmam

var paradities baltas pédas; tas nav pamats bazam.

Tacu jaizvairas no $adam aktivitatém:

- skrapét emalju ar asiem priekSmetiem (pieméram, nazi);
-izmantot mazgasanas Iidzeklus vai abrazivus materialus

y
(Z (@)

1. att. 2.att.

IEKSEJAS VIRSMAS
* Pec katras lietoSanas reizes laujiet cepesSkrasnij atdzist,

un to ieteicams tir1t, kamér krasns ir vél nedaudz silta, lai
notiritu sakrajusos netirumus un traipus no édiena paliekam.
Lai izzavétu kondensatu, kas radies, gatavojot édienus ar
lielu Gdens saturu, laujiet cepeskrasnij pilniba atdzist un tad
izslaukiet to ar dranu vai sukli.

* Tiriet durvju stiklu ar piemeérotu 8kidro mazgasanas I1dzekli.

w
w
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CEPESKRASNS DURVJU STIKLA NONEMSANA UN NOMAINA

1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet fiksato-
rus, [1dz tie ir blokéSanas stavokii.

2. lespéjami stingrak aizveriet durvis.

Ar abam rokam stingri turiet durvis — neceliet tas aiz roktura.
Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas aizvert un reize velkot uz
augsu (a), l1dz tas ir iznemtas no savas vietas (b).

Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz mikstas pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis virzot tas gar cepeskrasni, novie-
tojot engu akus pretl to vietam un nostiprinot augs$éjo dalu pare-
dzetaja vieta.

4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.

Nolaidiet fiksatorus to sakotnéja pozicija: Parliecinieties, ka tas
tiek nolaistas I1dz zemakajai pozicijai.

5. Paméginiet aizvert durvis un parliecinaties, ka tas ir viena
[TmenT ar vadibas paneli. Ja tas nenotiek, atkartojiet augstak
minétos solus.

NOKLIKSKINIET, LAI TIRITU — STIKLA TIRISANA
1. Péc durvju iznems$anas un novietoSanas uz mikstas virsmas
(ar rokturi verstu lejup), vienlaicigi uzspiediet uz abiem stiprina-
jumiem, lai nonemtu durvju augSmalu, velkot to uz savu pusi.

2. Paceliet un stingri turiet iek8€jo stiklu ar abam rokam, izne-
miet stiklu un pirms tiriSanas novietojiet uz mikstas virsmas.

3. Saliekot atpakal iekS€jo durvju stiklu, pareizi ievietojiet stikla
paneli ta, lai uz panela uzrakstitais teksts netiktu apgriezts un
butu viegli salasams.

4. Uzlieciet aug$éjo malu: klik§kis noradis uz pareizu novieto-
jumu. Pirms atkartotas durvju ievietoSanas, parliecinieties, vai
blivejums ir novietots pareizi.

PROBLEMU RISINASANA
Ka rikoties, ja... lespéjamie iemesli

Risinajumi

Elektroapgades traucejumi.
AtvienoSana no elektrotikla

Krasns nedarbojas.

Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai cepeskrasns ir
pievienota elektribas padevei. Izsl€dziet cepesSkrasni un vélreiz
ieslédziet to, lai redzétu, vai klume ir noversta.

PECPARDOSANAS APKALPOSANA

Lai sanemtu palidzibu, zvaniet uz izstradajumam pievienotaja

garantijas gramatina noradito talruna numuru vai sekojiet nora-

dijumiem musu timekla vietneé.

Jums bus janorada:

e Tsu klumes aprakstu;

e precizu izstradajuma veidu un modeli;

¢ palidzibas kodu (skaitlis aiz varda SERVICE (apkop$ana)
uz izstradajumam pievienotas identifikacijas plaksnites,
kas redzama uz iek§€jas malas, kad cepeskrasns durvis ir
atvertas);

e savu pilno adresi;

e kontakttalruni.

—

O

SN XXX

N

od. xxx

INnd.C. xxx
Prod.N. XXX

Ludzu, nemiet véra: Ja nepiecieSams remonts, sazinieties ar piln-
varotu pécpardosanas servisu, lai nodro$inatu originalo rezerves

dalu izmantoSanu un pareizu remontu.

Lai uzzinatu vairak par garantiju, skatiet izstradajumam pievienoto
garantijas gramatinu.

[zWWW Pilnu izstradajuma specifikaciju, tostarp Sis krasns energoefektivitates raditajus, var izlasit un lejupieladét masu timeklvietné www.whirlpool.com
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WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

PL
PRZECZYTAC | SCISLE PRZESTRZEGAC

Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia
nalezy zapoznac¢ sie instrukcjami bezpieczenstwa.
Nalezy przechowywac je w poblizu, aby méc z nich
skorzystac w przysztosci.

Ninigjsze instrukcje i samo urzadzenie zawieraja wazne
ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa, ktorych nalezy
bezwzglednie przestrzega¢. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za nieprzestrzeganie instrukgcji
bezpieczenstwa, niewfasciwe uzytkowanie urzadzenia
lub nieprawidtowe ustawienie elementdéw sterujacych.
A\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego czesci, do ktérych
jestdostep, nagrzewaja sie podczas uzytkowania. Nalezy
uwaza¢, aby nie dotkna¢ elementéw grzejnych. Dzieci
do lat 8 nie mogg znajdowac sie w poblizu urzadzenia
bez statego nadzoru.

N\ OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia ptyty jest peknieta,
nie wolno uzywal urzadzenia - ryzyko porazenia
pradem.

ANOSTRZEZENIE:  Niebezpieczeristwo pozaru:  Na
powierzchniach grzejnych nie nalezy przechowywac
zadnych przedmiotow.

A\ OSTROZNIE:Procesgotowaniamusiby¢nadzorowany.
Proces krotkiego gotowania musi by¢ nadzorowany
przez caty czas.

M\ OSTRZEZENIE:  Pozostawienie urzadzenia bez
nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem oleju
lub innych tluszczéw moze spowodowac zagrozenie -
ryzyko pozaru. NIGDY nie nalezy gasi¢ ognia woda!
Nalezy wytaczy¢ urzadzenie, a nastepnie przykryc ogien
np. pokrywka lub kocem gasniczym.

Nie uzywac ptyty kuchennej jako powierzchni

robocze).
Scierki kuchenne i inne tatwopalne materiaty powinny
by¢ przechowywane z dala od urzadzenia, dopoki
wszystkie jego podzespoty catkowicie nie ostygng -
ryzyko pozaru.

Mate dzieci (0-3 lat) nie powinny przebywac w poblizu
urzadzenia. Mate dzieci (3-8 lat) nie powinny zbliza¢ sie
do urzadzenia, o ile nie sg pod statym nadzorem. Dzieci
w wieku 8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciachfizycznych, sensorycznychlub umystowych
lub bez doswiadczenia i wiedzy moga korzysta¢ z
urzadzenia tylko pod nadzorem lub po otrzymaniu
instrukcji bezpiecznego uzytkowania i zrozumieniu
zwigzanych z nim zagrozen. Urzadzenie nie stuzy do
zabawy dla dzieci. Czynnosci czyszczenia i konserwadji
nie moga by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.
A\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego czesci, do ktérych
jestdostep, nagrzewaja sie podczas uzytkowania. Nalezy
uwaza¢, aby nie dotkna¢ elementéw grzejnych.. Dzieci
do lat 8, o ile nie znajduijg sie pod statym nadzorem, nie
mogq znajdowac sie w poblizu urzadzenia
M\Nigdy nie pozostawia¢ bez nadzoru urzadzenia

podczas procesu suszenia zywnosci. Jesli urzadzenie
nadaje sie do stosowania sondy, uzywaj tylko sondy
temperaturowej zalecanej dla tego piekarnika - ryzyko
pozaru.

A\ Scierkikuchenneiinnetatwopalne materiaty powinny
by¢ przechowywane z dala od urzadzenia, dopoki
wszystkie jego podzespoty catkowicie nie ostygng -
ryzyko pozaru. Nalezy zawsze zachowywac czujnos¢
podczas pieczenia pokarmdéw bogatych w ttuszcze, olej
lub podczas dodawania napojow alkoholowych -
ryzyko pozaru. Do wyjmowania patelni i innych
akcesoriow nalezy uzywac rekawic kuchennych. Na
koniec pieczenia nalezy ostroznie otworzy¢ drzwi
piekarnika, aby przed uzyskaniem do niego dostepu
umozliwi¢ stopniowe ujscie gorgcego powietrza lub
pary-ryzyko oparzen. Nie zaktdcaé przeptywu gorgcego
powietrza z przodu piekarnika - ryzyko pozaru

A\ Aby unikna¢ uderzenia w drzwi piekarnika, zachowa¢
ostroznos¢, gdy sa one otwarte lub skierowane w dot.
DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

A OSTROZNIE: Urzadzenie nie jest przystosowane do
obstugi za pomocg zewnetrznego urzadzenia
przytaczanego, np. programatora czasowego, ani
niezaleznego systemu zdalnego sterowania.

MNTo urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych oraz do podobnych
zastosowan takich jak: kuchnie dla personelu w sklepach,
biurach i innych srodowiskach pracy; gospodarstwa
wiejskie; samodzielna obstuga przez klientéw hoteli,
moteli, pensjonatéw oferujacych nocleg ze sniadaniemi
innych tego typu miejsc do zamieszkania.

M Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen) sg zabronione.

MNTo urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przemystowego. Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz.
MA\Nie przechowywa¢ materiatéw wybuchowych ani
substangji tatwopalnych (np. paliwa lub puszek
aerozolowych) wewnatrz lub w poblizu urzadzenia -
ryzyko pozaru.

INSTALACJA

A\ Przemieszczanie i montaz urzadzenia wymaga
udziatu co najmniej dwoch oséb - ryzyko obrazen. Do
rozpakowywania i montazu nalezy uzywac rekawic
ochronnych - ryzyko skaleczenia.

MInstalacja, podfaczenia do zrédla wody (jesli
wystepuja) i zasilania oraz wszelkie naprawy musza by¢
wykonywane przez wykwalifikowanego technika. Nie
naprawiac ani nie wymieniac¢ zadnych czesci urzadzenia,
chyba ze wyraznie zaznaczono to w instrukgji obstugi.
Dzieci nie powinny zbliza¢ sie do miejsca montazu. Po
rozpakowaniu urzadzenia nalezy upewnic sig, ze nie
ulegto uszkodzeniu podczas transportu. W przypadku
problemow nalezy skontaktowac sie ze sprzedawca lub
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najblizszym serwisem technicznym. Po zainstalowaniu
odpady  opakowaniowe (plastikowe, elementy
styropianowe itp.) musza by¢ przechowywane poza
zasiegiem dzieci - ryzyko uduszenia. Urzadzenie nalezy
odtaczy¢ od zasilania przed kazdg operacjg montazowa
- ryzyko porazenia pradem.

Podczas instalacji upewnic sie, ze urzadzenie nie moze
uszkodzi¢ przewodu zasilajgcego. Wystepuje ryzyko
porazenia pradem. Urzadzenie mozna uruchomic
dopiero po zakonczeniu instalacji.

Nie wyjmowac urzadzenia ze styropianowej podstawy
do czasu instalagji

MA\Nie umieszcza¢ urzadzenia za dekoracyjnymi
drzwiami - ryzyko pozaru.

& jesli urzadzenie jest umieszczone na
podstawie, wéwczas powinno ono byc¢
wypoziomowane i zamocowane do $ciany
za pomocy dostarczonego tancuszka
przytrzymujacego, aby zapobiec
zeslizgnieciu urzadzenia z podstawy.

OSTRZEZENIE : Aby unikna¢ przechylenia
urzadzenia, nalezy zamocowac tancuszek
podtrzymujacy. W celu instalacji zapoznac sie

zinstrukgja.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE ELEKTRYCZNOSCI

M\ Tabliczka znamionowa znajduje sie na przedniej
krawedzi piekarnika (widoczna przy otwartych
drzwiczkach).

A Musi istnie¢ mozliwoé¢ odtaczenia urzadzenia od
zrodta zasilania przez wyjecie wtyczki (jesli wtyczka
jest dostepna) lub za pomoca dostepnego przetacznika
wielobiegunowego, zainstalowanego w przewodzie
do gniazda zasilania zgodnie z obowigzujacymi
normami krajowymi; urzadzenie musi takze posiadac
uziemienie zgodne z obowigzujagcymi normami
krajowymi dotyczacymi sprzetu elektrycznego.

A\ Nie stosowa¢ przedtuzaczy, rozdzielaczy i zlaczy
posrednich. Po zakonczeniu instalacji uzytkownik nie
powinien mie¢ dostepu do podzespotow elektrycznych
urzadzenia. Nie korzysta¢ z urzadzenia na boso lub
bedac mokrym. Nie uruchamia¢ urzadzenia, jesli kabel
zasilajacy lub wtyczka sg uszkodzone, nie dziata ono
prawidtowo lub zostato uszkodzone badz upuszczone.
A Jedli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego
wymiana na identyczny powinna by¢ przeprowadzona
przez producenta, pracownika serwisu lub inng
podobnie wykwalifikowang osobe w celu unikniecia
niebezpieczenstwa - wystepuje ryzyko porazenia
pradem.

hid

A\ Jedli kabel zasilajacy wymaga wymiany, nalezy
skontaktowa¢ sie z autoryzowanym centrum
serwisowym.

MNOSTRZEZENIE: Przed wymiang lampy nalezy
upewnic sig, ze urzadzenie jest wylgczone, aby uniknac
ryzyka porazenia pragdem elektrycznym.
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

ANOSTRZEZENIE:  Przed  przystapieniem  do
jakichkolwiek czynnodci  konserwacyjnych nalezy
upewnic sie, ze urzadzenie jest wytaczone i odtagczone
od zasilania; nigdy nie uzywac urzadzen do czyszczenia
parowego - ryzyko porazenia pragdem.

Do czyszczenia szyby w drzwiach nie uzywac
srodkéw sSciernych ani metalowych skrobakéw,
poniewaz mogq one zarysowac powierzchnie i
spowodowac pekniecie szyby.

Nie nalezy uzywac $rodkéw Sciernych, zracych,
$rodkoéw na bazie chloru ani srodkéw do szorowania.
A\ Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci
zwigzanych z czyszczeniem lub konserwacja nalezy
upewnic sig, ze urzadzenie ostygto. - ryzyko poparzenia.

OSTRZEZENIE: Wytaczy¢ urzadzenie przed
wymiana lampy - ryzyko porazenia pragdem.
UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, zktérego zrobione jest opakowanie, w 100% nadaje sie do recyklingu
i jest oznaczony symbolem €. Cze$ci opakowania nie nalezy wyrzuca¢, lecz
zutylizowac zgodnie z przepisami w zakresie usuwania odpadéw, okreslonymi
przez lokalne wiadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie  zostato  wykonane z  materiatdbw  nadajacych
sie do recyklingu lub do ponownego uzycia.
Urzadzenie  nalezy  utylizowa¢ zgodnie z  miejscowymi
przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami.

Aby uzyskac wiecej informacji na temat utylizacji, odzyskiwania oraz
recyklingu urzadzen AGD nalezy skontaktowac sie zlokalnym urzedem,
punktem skupu ztomu lub sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie.
Niniejsze urzadzenie jest oznakowane zgodnie z europejska dyrektywa
2012/19/UEw sprawie zuzytegosprzetu elektrycznegoielektronicznego
(WEEE). oraz z przepisami dotyczacymi zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego z 2013 r. (z pdzniejszymi zmianami).
Wtasciwa utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec ewentualnym
negatywnym skutkom dla $rodowiska oraz zdrowia ludzkiego.

i

- Symbol == na urzadzeniu lub w dokumentacji do niego dotaczonej
oznacza, ze urzadzenia nie wolno traktowa¢ jak zwyktego
odpadu domowego. Nalezy odda¢ je do punktu zajmujacego sie

utylizacjg i recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

WSKAZOWKIDOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII
Urzadzenie nalezy wstepnie nagrzewac jedynie w przypadkach, w ktérych
jest to zalecane w tabeli gotowania lub w przepisie. Uzywac¢ ciemnych lub
emaliowanych na czarno form do pieczenia, gdyz znacznie lepiej pochtaniajg
ciepto.

DEKLARACJE ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia wymagania: Wymagania dotyczace ekoprojektu
zgodnie z

Rozporzadzeniem Komisji Europejskiej 66/2014; Rozporzadzenia w sprawie
etykietowania energetycznego nr 65/2014;

Ekoprojekt dla produktéw zwiazanych z energia i informacja energetyczna
(zmiany) (wyjscie z UE) Rozporzadzenia 2019, zgodnie z

norma europejskg EN 60350-1.

To urzadzenie spetnia wymagania ekoprojektu z Rozporzadzenia Komisji
Europejskiej (UE) nr 66/2014 oraz rozporzadzer z 2019 r. dotyczacych
ekoprojektu dla produktéw zwigzanych z energia oraz informacji na temat
energii (zmiana) (wyjscie z UE), zgodnie z norma europejska EN 60350-2.
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OPIS PRODUKTU
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1. Przycisk Wiacz/Wytacz 6. Wskazniki minutnika aktywne dla danego  10. Kontrolka - funkcja aktywna
2. Wybrany poziom mocy pola grzejnego 11. Blokada przyciskéw -3 sekundy
3. Wskaznik wyboru strefy 7. Wskaznik czasu gotowania
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INSTALACJA

Przed uruchomieniem nowego urzadzenia nalezy
dokfadnie zapoznac sie z niniejszg instrukcja obstugi.
Zawiera ona wazne informacje dotyczace bezpiecznej
instalacji i obstugi urzadzenia.

Prosimy o zachowanie tej instrukcji obstugi do
wykorzystania w przysztosci. Nalezy sie upewni¢,

ze instrukcja towarzyszy urzadzeniu, gdy jest ono
sprzedawane, oddawane lub przenoszone.

Urzadzenie musi zostac zainstalowane przez
wykwalifikowanego specjaliste, zgodnie z dostarczonymi
instrukcjami.

Wszelkie niezbedne regulacje lub prace konserwacyjne
nalezy wykonywac po odtgczeniu urzadzenia od zasilania
elektrycznego.

Pozycjonowanie i poziomowanie

Istnieje mozliwo$¢ zamontowania urzadzenia obok szafek o
wysokosci nieprzekraczajacej powierzchni ptyty.
Kuchenke nalezy ustawia¢ bezposrednio na podtodze. Nie
ustawiac¢ kuchenki na zadnej sztucznej podstawie.

Nalezy sie upewnic, ze $ciana stykajaca sie z tylng czescia
urzadzenia jest wykonana z niepalnego i zaroodpornego
materiatu (T 90°C).

Wazne: Urzadzenia nie nalezy instalowa¢ w poblizu drzwi
lub przejs¢, aby zminimalizowaé prawdopodobierstwo
kontaktu os6b korzystajacych z przejscia z naczyniami
kuchennymi stojgcymi na ptycie grzewczej.

Nie wolno instalowac urzadzenia za ozdobnymi

drzwiami, aby nie dopusci¢ do przegrzania

Nie wolno montowac urzadzenia na platformie.
Kuchenka zostata zaprojektowana w taki sposéb, aby
zmiescita sie miedzy szafkami kuchennymi rozstawionymi
w odlegtosci 600 mm. Przestrzen po obu stronach musi by¢
wystarczajaca, aby umozliwi¢ wysuniecie kuchenki w celu
serwisowania. Kuchenka moze by¢ zabudowana szafkami z
jednej lub obu stron, a takze wykorzystywana w ustawieniu
naroznym. Moze réwniez stuzyc jako sprzet wolnostojacy.
Sasiadujace $ciany boczne, wystajace ponad poziom ptyty,
nie moga znajdowac sie blizej niz 150 mm od kuchenki

i powinny by¢ zabezpieczone materiatem

odpornym na ciepto. Zadna powierzchnia podwieszana ani

okap nie powinny znajdowac sie blizej niz 650 mm.

a. Kuchenka moze by¢ umieszczona w kuchni, pokoju z
aneksem kuchennym lub w pokoju dziennym, ale nie
mozna jej ustawiac w fazience.

b. Okapy nalezy montowa¢ zgodnie z wymaganiami
okreslonymi w instrukgji okapu.

¢. Sciana stykajaca sie z tytem kuchenki musi by¢ wykonana
z materiatu ognioodpornego.

d. Kuchenka jest wyposazona w taficuszek zabezpieczajacy,
ktoéry nalezy przymocowac do haka przymocowanego do
Sciany za urzadzeniem.

Podtaczenie do zasilania

Piekarniki z tréjzylowym przewodem zasilajgcym sa
zaprojektowane do zasilania prgdem przemiennym

o czestotliwosci i napieciu wskazanych na tabliczce
znamionowej (na dole panelu sterowania piekarnikiem).
Przewéd uziemiajacy ma kolor zétto-zielony.

Podtaczenie standardowego zasilania
220-240 \/~

+
HOSV2V2-F 3x6 @ HAR®> 60227 IEC 53 F 2 y ]

HO5VV-F 3x6 <« HAR® 60227 IEC 57 U

Aternatywne opcje zasilania

380-415 3N~ 1 2 3 4 5| =+
HO5V2V2-F 5x1.544 HAR ® 60227 IEC 53
HO5VV-F 5x1.5 <4 HAR® 60227 IEC57 Ue Ve W N

380-415 2N~ <
UeVeN

HO5V2V2-F 4x4«a HAR® 60227 IEC 53
HO5VV-F 4x4 <« HAR® 60227 IEC 57
Podtaczanie przewodu zasilajacego do sieci

N\ OSTRZEZENIE: Ta operacja powinna by¢
przeprowadzona przez wykwalifilkowanego technika

Przed przeniesieniem kuchenki nalezy sprawdzi¢, czy
jest nie jest goraca i wytaczy¢ jg przyciskiem na panelu
sterowania. Kuchenke mozna fatwo przenosi¢, podnoszac
przednia czes¢ w nastepujacy sposob:

Przenoszenie kuchenki

)
—

Rys. A

Otworzy¢ drzwi grilla na tyle, aby wygodnie chwyci¢ dolng
przednia krawedz piekarnika, nie dotykajac elementéw
grilla. (RYS. A)

Zachowac ostroznos¢ przy przenoszeniu kuchenki,
poniewaz jest ciezka.
Uwazac¢, aby nie uszkodzi¢ wyktadziny podtogowe;j.

W celu zapewnienia, ze urzadzenie jest prawidtowo
zainstalowane, wyregulowane i serwisowane technicznie
zgodnie z obowigzujacymi przepisami, wykwalifikowany
technik powinien zapoznac sie z ponizszymi instrukcjami.
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OSTRZEZENIA: URZADZENIE MUSI BYC
UZIEMIONE.

Kuchenka musi by¢ podtaczona do sieci elektrycznej za
pomocg przetgczanego (dwubiegunowego) gniazda
kuchenki, zabezpieczonego wtasciwym bezpiecznikiem

i charakteryzujacego sie parametrami odpowiednimi do
wartosci wskazanej na tabliczce znamionowej kuchenki.
Wszystkie przewody elektryczne prowadzace od przytacza
klienta do kuchenki, poprzez przetagczane dwubiegunowe
gniazdo kuchenki, musza by¢ odpowiedniego typu i
charakteryzowac sie okreslonymi powyzej parametrami
pradu znamionowego.

przewdd zasilajgcy musi by¢ utozony w taki sposéb, aby w
zadnym miejscu nie osiggnat temperatury przekraczajacej
0 50°C temperature w pomieszczeniu. Nalezy go

poprowadzi¢ z dala od tylnych otworéw wentylacyjnych.

tancuszek zabezpieczajacy

Aby zapobiec
przypadkowemu
N przewréceniu

b SR R urzadzenia, na

i F I przyktad przez

. dziecko wchodzace
na drzwi .
piekarnika, NALEZY
BEZWZGLEDNIE
zamontowac
dostarczony
tancuszek
zabezpieczajacy!

Kuchenka jest wyposazona w taricuszek zabezpieczajacy,
ktoéry nalezy przymocowac wkretem (niedostarczany
razem z kuchenka) do sciany za urzadzeniem, na tej samej
wysokosci, na jakiej tancuszek jest przymocowany do
urzadzenia.

Wkret i kotek nalezy dobra¢ do rodzaju materiatu, z ktérego
wykonana jest sciana za urzadzeniem.

Jedliteb wkretu ma Srednice mniejsza niz 9 mm, nalezy
zastosowac podktadke. Sciana betonowa wymaga wkretu o
$rednicy co najmniej 8 mm i dtugosci 60 mm.

Upewnic sig, ze tancuszek jest przymocowany do tylnej
$ciany kuchenki i do sciany pomieszczenia, jak pokazano
na rysunku, tak aby po zamontowaniu byt napiety i
réwnolegty do poziomu podtoza.

PL
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AKCESORIA

GARNKI I PATELNIE

[ )

i >

@ @ - specjalne garnki i patelnie ze stali nierdzewnej,
przystosowane do gotowania indukcyjnego

By stwierdzi¢, czy dany garnek sie nadaje, nalezy poszuka¢ symbolu QQQ

(zazwyczaj

wybitego na denku). Do sprawdzenia, czy dany garnek jest

ferromagnetyczny, mozna tez uzy¢ magnesu.

Jakos$¢ i struktura podstawy naczynia moga mie¢ wpltyw na wydajnos¢

gotowania. Niektére oznaczenia $rednicy podstawy nie odpowiadajg

rzeczywistej Srednicy powierzchni ferromagnetycznej.

Nalezy uzywac wytgcznie garnkéw i patelni wykonanych
z materiatéw ferromagnetycznych, odpowiednich do
ptyt indukcyjnych: « stal emaliowana

« zeliwo

Niektore garnki i patelnie maja wykonana z materiatu ferromagnetycznego
tylko cze$¢ dna, a pozostata cze$¢ jest wykonana z innego materiatu, ktory nie
jest odpowiedni do gotowania indukcyjnego. Te obszary moga nagrzewac sie w
réznym tempie lub osiggac nizsze temperatury. W pewnych przypadkach, gdy
dno jest wykonane gtéwnie zmateriatu nieferromagnetycznego, ptytaindukcyjna
moze nie wykry¢ patelni i tym samym nie uruchomic pola grzewczego.

Aby zapewnic¢ optymalng wydajnos¢, nalezy zawsze uzywac garnkow i patelni z
ptaskim dnem, ktére réwnomiernie rozprowadza ciepto. Jesli dno jest nieréwne,
bedzie to miato negatywny wptyw na moc i przewodzenie ciepfa.

PIERWSZE UZYCIE

Puste naczynia o cienkim spodzie

Nie nalezy umieszcza¢ pustych naczyn na plycie, kiedy ptyta jest wiaczona. Plyta
jest wyposazona w wewnetrzny system zabezpieczajacy, ktory stale monitoruje
temperature i aktywuje funkcje ,automatyczne wytgczanie” w przypadku
wykrycia zbyt wysokiej temperatury. W przypadku uzycia pustych naczyn
lub naczyn o cienkim spodzie, temperatura wzrasta bardzo szybko, a funkgcja
,automatyczne wylaczanie” moze sie uruchomic z niewielkim opdznieniem, co
doprowadzi do uszkodzenia naczynia lub powierzchni ptyty. Jesli tak sie stanie,
nie nalezy niczego dotykac i zaczeka¢, az wszystkie elementy ostygna.

Jesli pojawi sie komunikat btedu, nalezy skontaktowac sie z serwisem.
Minimalna Srednica podstawy garnka/patelni dla réznych pél grzewczych
Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie ptyty kuchenki, nalezy uzywac
garnkéw o odpowiedniej minimalnej srednicy (patrz rysunek ponizej).
Nalezy uzywa¢ pola grzewczego, ktére rozmiarem najlepiej pasuje do
minimalnej srednicy dna garnka.

Ustawi¢ garnek, upewniajac sie, ze jest dobrze wysrodkowany na danym
polu grzewczym. Nie zaleca sie uzywania garnkoéw, ktére maja wieksza
$rednice niz dane pole grzewcze.

> min 2 min
; j
145 mp 1\?0 mm
@ min. ™ qzr;nn
: v
210mm 945 mord’

ADAPTER DLA GARNKOW/PATELNI NIEPRZYSTOSOWANYCH DO INDUKCJI

To akcesorium umozliwia korzystanie z garnkéw i patelni, ktére nie sg
przystosowane do pltyt indukcyjnych. Nalezy pamietac, ze uzywanie adaptera
wptywa na wydajnos¢, co przektada sie na czas potrzebny do podgrzania jedzenia.
Jego stosowanie powinno by¢ ograniczone, poniewaz temperatury osiggane na
jego powierzchni w znacznym stopniu zaleza od uzywanego garnka/patelni, ich
ptaskosci i rodzaju gotowanej zywnosci. Uzywanie garnka lub patelni o mniejszej
$rednicy niz $rednica dysku adaptera moze prowadzi¢ do gromadzenia sie
ciepta, ktére nie jest przekazywane do garnka lub patelni, co moze powodowac
zaczernienie zaréwno plyty indukcyjnej, jak i adaptera. Nalezy dopasowac
$rednice garnkéw/patelni oraz ptyty indukcyjnej do srednicy adaptera.

ZARZADZANIE MOCA

W momencie zakupu moc ptyty ustawiona jest na maksymalna.
Dostosowac ustawienia w zaleznosci od ograniczen instalacji elektrycznej
w domu, tak jak opisano w nastepnym akapicie.

UWAGA: W zaleznosci od mocy wybranej dla ptyty grzewczej, niektére
poziomy mocy i funkcje strefy gotowania (np. gotowanie lub szybkie
podgrzewanie) moga by¢ automatycznie ograniczane, aby zapobiec
przekroczeniu wybranej wartosci graniczne;j.

Aby ustawi¢ moc pfyty kuchenki:

Po podtaczeniu urzadzenia do zasilania, przez 60 sekund mozna ustawic
poziom mocy.

Nacisnac i przytrzymac przez co najmniej 3 sekundy przycisk,+": Na
wyswietlaczu pojawi sie,,PL"

Potwierdzi¢ przyciskiem :

Za pomoca przyciskow ,+"i,-" wybrac zagdany poziom mocy.

Dostepne sa nastepujace poziomy mocy: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW -
7,2 kKW (¥). Potwierdzi¢ przyciskiem 2

Wybrany poziom mocy pozostanie w pamieci nawet po odtaczeniu
zasilania.

Aby dokona¢ zmiany poziomu mocy, nalezy odtaczy¢ urzadzenie od
zasilania na co najmniej 60 sekund, a nastepnie podtaczy¢ je ponownie i
powtdérzy¢ wyzej opisane kroki.

Jezeli w trakcie dokonywania ustawien wystapi btad, pojawi sie symbol
,EE” i rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. W takim przypadku nalezy
powtorzyc catg czynnosc.

Jedli bfad bedzie sie utrzymywat, nalezy skontaktowad sie z serwisem
technicznym.

(*) Maksymalna dostarczona moc wyniesie 6,0 kW zgodnie ze specyfikacja
produktu.

WEACZANIE/WYLACZANIE SYGNALU DZWIEKOWEGO

Aby wiaczy¢/wylgczy¢ sygnat dzwigkowy:
Podfaczy¢ ptyte grzewcza do zasilania elektrycznego;

«  Poczekac na sekwencje wiaczania;

« W ciagu 60 sekund nacisnac i przytrzymac jednoczesnie przyciski ,+" i
przez przynajmniej 5 sekund.

TRYB DEMO (odgrzewanie wytgczone, patrz sekcja,Rozwigzywanie

problemoéw”)

Aby wigczy¢/wylgczyc tryb demo:

« Podtaczy¢ plyte grzewcza do zasilania elektrycznego;

+ Poczekac na sekwencje wtaczania;

« W ciggu 60 sekund nacisng¢ jednoczesnie i przytrzymac przez co
najmniej 3 sekundy przyciski wyboru strefy gotowania w lewym gérnymii
prawym goérnym rogu (jak pokazano ponizej);

+ Na wyswietlaczu pojawi sie ,DE".

[ 3 sek. ‘
[22] e \m
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e - O+ =[3

40



CODZIENNA EKSPLOATACJA

| PL

I
WLACZANIE/WYLACZANIE PLYTY GRZEWCZEJ

By wiaczy¢ ptyte grzewcza, nacisna¢ przycisk zasilania na okoto sekunde.
Aby wytaczy¢ ptyte, nacisngé ponownie ten sam przycisk. Nastagpi
wowczas dezaktywacja wszystkich stref gotowania .

USTAWIANIE NACZYN

Wybra¢ zadana strefe gotowania, positkujac sie symbolami potozenia.
Nie stawia¢ naczynia do gotowania na symbolach panelu sterowania.

Uwaga: W przypadku stref gotowania znajdujacych przy panelu sterowania zaleca
sie utrzymywanie gamnkow i patelni wewnatrz oznaczonej powierzchni (biorac pod
uwage zaréwno spdd naczynia, jak i jego gorng krawedz, ktéra moze byc szersza).
W ten sposéb zapobiega sie nadmiernemu nagrzaniu panelu dotykowego. Podczas

grillowania lub smazenia nalezy korzysta¢ z tylnych pél grzejnych, gdy tylko to mozlive.

AKTYWACJA/WYLACZANIE STREF GOTOWANIA|
DOSTOSOWYWANIE POZIOMU MOCY

Aktywacja stref gotowania:

Wybra¢ wstepnie wybrang strefe gotowania, naciskajac odpowiedni
przycisk wyboru strefy. Na wyswietlaczu pojawi sie poziom 0"

Kazda strefa gotowania ma rézne poziomy mocy, ktére mozna regulowac
za pomocg przyciskéw +/-, w zakresie od minimum 1 do maksimum 9.
Niektdre pola grzejne posiadaja funkcje szybkiego podgrzewania
(Booster), ktérej symbolem na wyswietlaczu jest litera,P"

Wyswietlacz wskaznika zasilania
Wskazanie wybranej strefy gotowania

__
—
*

WSKAZNIKI

Wylqczanie stref gotowania:

Wybra¢ strefe gotowania, ktéra ma zosta¢ wylgczona, naciskajac
odpowiedni przycisk wyboru strefy (na wyswietlaczu zaswieci sie kropka,
na dole po prawej stronie wskaznika poziomu mocy). Nacisna¢ przycisk
»~", aby ustawi¢ poziom na 0.

W celu natychmiastowego wytaczenia przytrzymac przycisk wyboru pola
przez 3 sekundy. Strefa gotowania wylgcza sie i na wyswietlaczu pojawia
sie wskaznik ciepta resztkowego ,H"

&
BLOKADA PANELU STEROWANIA

Aby zablokowac¢ ustawienia i uniemozliwi¢ przypadkowe wiaczenie
panelu, nacisna¢ i przytrzymac przez 3 sekundy przycisk blokady. Sygnat
dzwiekowy i zapalenie sie kontrolki ostrzegawczej nad symbolem
wskazuja, ze funkcja zostata aktywowana. Panel sterowania jest
zablokowany za wyjatkiem funkcji wylaczania (©). Aby odblokowac
sterowanie, nalezy powtdrzy¢ te sama procedure.

(-reis) TIMER

Zegar sterujacy umozliwia ustawienie czasu przyrzadzania dla

wszystkich stref.

Aktywowanie timera:

Wybrac strefe gotowania, dla ktérej ma by¢ ustawiony timer. Nacisng¢
przycisk z ikong zegara i ustawi¢ zagdany czas za pomoca przyciskow + i
-. Dioda LED timera dla uzywanej strefy bedzie podswietlona.

Kilka sekund po ostatnim dotknieciu timer rozpocznie odliczanie, a
kropka na wyswietlaczu, ktéra wskazuje, ze mijaja sekundy, bedzie
miga¢. Gdy ustawiony czas uptynie, zabrzmi sygnat dzwiekowy, a pole
grzejne wylaczy sie automatycznie.

Po wybraniu strefy i ikony zegara czas mozna zmieni¢ w dowolnym
momencie oraz jednoczes$nie moze by¢ wigczonych kilka timeréw.
Timer zawsze wys$wietla czas ustawiony dla wybranego pola albo
najkrotszy czas pozostaty do korica gotowania.

Gdy aktywny jest wiecej niz jeden timer, migajaca dioda LED wskazuje
strefe, dla ktorej czas przyrzadzania jest widoczny na wyswietlaczu.

Aby ustawi¢ timer dla kolejnej strefy, powtdérzy¢ powyzsze kroki.

Aby dezaktywowac timer:

Wybrac¢ strefe gotowania, dla ktérej ma byc¢ wytgczony timer. Nacisng¢
i przytrzymac przycisk z ikong zegara (3) przez 3 sekundy. Mozna tez
nacisna¢ przycisk z ikona zegara, a nastepnie przytrzymac przycisk, -,
az na wyswietlaczu pojawi sie napis,0:0".

[N
I | CIEPLO RESZTKOWE

=g NIEPRAWIDLOWE USTAWIENIE LUB BRAK NACZYNIA

Jesli na wyswietlaczu widoczny jest wskaznik ciepta resztkowego
,H’, pole grzejne jest gorgce. Wskaznik zapala sie, nawet jesli pole nie
zostato aktywowane, ale zostato podgrzane w wyniku korzystania z
sasiednich pdl lub gdy zostat na nim postawiony goracy garnek.
Kiedy pole grzejne ostygnie, litera,H" zniknie.

ODGLOSY PRACY URZADZENIA

Ten symbol pojawia sig, jezeli naczynie do gotowania nie moze by¢
stosowane na ptycie indukcyjnej, nie zostato umieszczone prawidtowo,
badz jest nieprawidtowej wielkosci. Jesli naczynie nie zostanie wykryte w
ciagu 30 sekund od wyboru, dane pole grzejne wytaczy sie.

Ptyty indukcyjne moga generowac swisty lub trzaski podczas normalne;j
pracy.

Dzwieki te pochodza w rzeczywistosci z naczyn i sa zwigzane z cechami
dna (np. gdy dno wykonane jest z kilku warstw materiatu lub jest
nieréwne).

Y|

Dzwieki te moga réznic sie w zaleznosci od rodzaju uzywanego naczynia
orazilosci zawartej w nim zywnosci i nie stanowia niepokojacego objawu.
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TABELA PIECZENIA

POZIOM MOCY TYP GOTOWANIA WYKORZYSTANI.E
(czesto przygotowywane lub zwyczajowe potrawy)
o | sobepodamenarie | Doplonatdo s st ety sy g b
Moc maksymalna g ybiego podg P plynnym.
- . Idealny do przyrumieniania, rozpoczynania gotowania, smazenia produktow
8-9 Smazenie - gotowanie . . .
gteboko mrozonych, szybkiego gotowania.
7_8 Przyrumieniania — smazenie w matej | Idealny do podsmazania w matej ilosci ttuszczu, utrzymywania wrzenia,
ilosci ttuszczu — gotowanie — grillowanie| gotowania i grillowania (przez krétki czas, 5-10 minut).
Wysoka moc Przyrumienianie — gotowanie — | Idealny do podsmazania na niewielkiej ilosci ttuszczu, utrzymywania
6 —7 |duszenie — smazenie w matejilosci| lekkiego wrzenia, gotowania i grillowania (przez sredni czas, 10-20 minut),
thuszczu — grillowanie rozgrzewania dodatkowych naczyn.
4_5 Gotowanie — duszenie — smazenie | Idealny do duszenia, utrzymywania lekkiego wrzenia, gotowania (przez dtugi
w matej ilosci ttuszczu — grillowanie| czas). Nadawanie daniom z makaronu kremowej konsystencji.
Idealny do przepiséw wymagajacych dtugiego gotowania (ryz, sosy, pieczenie,
$rednia moc 3-4 Gotowanie — gotowanie na darTla rybne) z pIynnyrpl dodatkami (np. woda, winem, bulionem, mlekiem),
. . zacigganych makaronoéw.
wolnym ogniu — zageszczanie — — - - - — —
Zaciaganie Idealna do przepiséw wymagajacych dtugiego gotowania (o objetosci ponizej
2-3 a9 jednego litra: ryz, sosy, pieczenie, dania rybne) z ptynnymi dodatkami (np. woda,
winem, bulionem, mlekiem).
Idealny do zmigkczania masta, delikatnego topienia czekolady, rozmrazania
1-2 . . nieduzych produktéw oraz utrzymywania ciepta $wiezo ugotowanych potraw
Roztapianie - rozmrazanie — ) .
N . . A (np. sosow, zup, minestrone).
Niski poziom mocy utrzymywania potraw w cieple — — —— - -
zaciaganie Idealny do utrzymywania ciepta $wiezo ugotowanych potraw, do zaciggania
1 risotta oraz utrzymywania ciepta naczyn do serwowania (z akcesoriami
przeznaczonymi do ptyt indukcyjnych).
Zerowy poziom . . . Plyta w trybie czuwania lub wytaczona (mozliwa obecnos¢ ciepta resztkowego,
0 Powierzchnia pomocnicza . . . . . "
mocy pozostatego po zakoriczeniu gotowania, o czym informuje symbol ,H").

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

«  Sprawdzi¢, czy zasilanie elektryczne nie zostato wytgczone.

+ Jezeli po uzyciu ptyty nie mozna jej wytaczy¢, nalezy odtaczyc ja od

zasilania elektrycznego.

Uwaga: Woda lub ptyny wyciekajace z naczyn oraz wszelkie przedmioty

postawione na przyciskach ptyty moga spowodowaé przypadkowe

wigczenie lub wylgczenie funkcji blokowania panelu sterowania.

« Jezeli po wigczeniu plyty na wyswietlaczu pojawig sie kody alfanumeryczne,
nalezy postepowac wedtug instrukgji podanych w ponizszej tabeli.

WYSWIETLANY KOD

OPIS

MOZLIWE PRZYCZYNY

ROZWIAZANIE

Wykryto naczynie do gotowania,
ale nie jest ono zgodne z zadanym

Naczynie do gotowania jest Zle
ustawione na strefie gotowania lub jest

Nacisng¢  dwukrotnie  przycisk — wt/
wyt., by usuna¢ kod FOE1 i przywrdcic¢

powodu zbyt wysokich temperatur.

elektronicznych jest zbyt wysoka.

FOE1 przeznaczeniem. niezgodne z jedng ze stref. funkcjonalnos¢ strefy gotowania.
Nastepnie sprobowac uzy¢ naczynia do
gotowania na innej strefie gotowania lub
zastosowac inne naczynie do gotowania.

Nieprawidtowe podfaczenie Przytacze zasilanie jest niezgodne | Dostosowac przytacze elektryczne

FOE7 przewodu zasilajacego. z zaleceniami sekcji ,PRZYLACZE [zgodnie z zaleceniami sekcji ,PRZYLACZE

ELEKTRYCZNE" ELEKTRYCZNE".
FOEA Panel sterowania wylgcza sie z Temperatura  wewnetrzna  czedci|Poczeka¢, az plyta ostygnie przed

ponownym uzyciem.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F6E1, F7E5,
F7E6

Odtaczy¢ ptyte od zasilania elektrycznego.
Zaczekac kilka sekund, a nastepnie podtaczy¢ ptyte do zasilania elektrycznego.
Jesli problem wystepuje nadal, skontaktowac sie z lokalnym autoryzowanym serwisem i podac¢ kod btedu pojawiajacy sie

na wyswietlaczu.

strefy gotowania.

dE Ptyta indukcyjna nie wiacza grzania. | TRYB DEMO wiaczony. Postepowa¢ zgodnie z instrukcjami
[gdy plyta grzewczajest | Funkdje sig nie wiaczaja. podanymi w dziale ,TRYB DEMO".
wytgczona]
_ Ptyta grzewcza nie pozwala na| Regulator zasilania ogranicza poziom | Patrz sekcja,Zarzadzanie zasilaniem”.
Np. IJ — — | aktywacje funkdji specjalne;j. mocy zgodnie z wartoscig maksymalng
ustawiong dla ptyty.
0 Ptyta  grzewcza  automatycznie | Regulator mocy ogranicza poziom | Patrz sekcja,Zarzadzanie zasilaniem”.
.Np.:. HS | ustawia minimalny poziom mocy, aby | mocy zgodnie z wartoscig maksymalng
[ Poziom mocy mz]szy Nz zapewni¢ mozliwo$¢ wykorzystania | ustawiong dla ptyty grzewczej.
wymagany,
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PIERWSZE UZYCIE PIEKARNIKA - UZYTKOWANIE CODZIENNE

Przy pierwszym uzyciu urzadzenia nalezy wygrzewac pusty

piekarnik przy zamknigtych drzwiczkach i maksymalnej

temperaturze przez co najmniejp6tgodziny. Przed wytgczeniem

piekarnikaiotwarciem drzwiczek piekarnika nalezy sie upewnic

sie, ze pomieszczenie jest dobrze wentylowane. Urzgdzenie

moze wydziela¢ lekko nieprzyjemny zapach spowodowany

wypalaniemsiesubstancjiochronnychuzytychpodczasprocesu

produkcyjnego.

Uzywanie piekarnika

1. Wybra¢ zadany tryb pieczenia, obracajgc POKRETLO

WYBORU.

2. Wybra¢ temperature zalecang dla trybu pieczenia lub

temperature zgdang przez uzytkownika, obracajgc pokretto

TERMOSTAT. Listazawierajgcaszczegbtoweinformacjenatemat

trybdw przygotowywania potraw i sugerowanych temperatur

gotowania znajduje sie w odpowiedniej tabeli (patrz TABELA

PRZYGOTOWYWANIA POTRAW).

Podczas pieczenia zawsze mozna:

e Zmienic tryb pieczenia, obracajgc POKRETEO WYBORU.

e Zmienic¢ temperature obracajgc pokretto TERMOSTAT.

e Ustawi¢ catkowity czas przygotowywania potraw i
zakonczenia przygotowywania potraw.

e  Zakonczy¢ pieczenie, obracajgc POKRETEO WYBORU na
pozycje ,0”.

czas

! Nie umieszcza¢ zadnych przedmiotow bezposrednio na dnie
piekarnika, aby nie dopusci¢ do uszkodzenia powtoki emalii.
INaczynianalezyzawszeumieszcza¢nadostarczonychrusztach.

KONTROLKA TERMOSTATU

Gdy jest zatgczona, piekarnik wytwarza ciepto. Wytgcza sie,
gdy wnetrze piekarnika osiggnie zadang temperature. W tym
momencielampkanaprzemienniezatgczasieigasnie, wskazujac,
ze termostat pracuje i utrzymuje temperature na statym
poziomie.

OSWIETLENIE PIEKARNIKA
ZatgczasiewmomencieprzekreceniaPOKRETLAWYBORUNa
dowolngpozycjeinngniz,0”.Pozostajezatgczone przezcatyczas
pracy piekarnika. Po ustawieniu pokrettem wyboru, oswietlenie
zatgcza sie bez aktywowania ktéregokolwiek elementu
grzejnego.

Steam +

Korzystajac z funkcji , mozna osiggna¢ wspaniate rezultaty, co dzigki
uzyciu pary podczas gotowania. Tylko wéwczas, gdy piekarnik jest
nierozgrzany, nalezy na jego dno wla¢ wody pitnej i wybrac okreslong
funkcje do przygotowywania potrawy. Optymalne ilosci wody i
wartosci temperatury dla kazdego rodzaju potrawy zostaty podane w
odpowiedniej tabeli gotowania.

Nie rozgrzewa¢ piekarnika przed wtozeniem jedzenia.

1.WYBRAC FUNKCJE

Aby wybra¢ funkcje, nalezy obréci¢ pokretto wyboru do pozycji
oznaczonej symbolem zgdanej funkciji.

LEKKIE/SZYBKIE PODGRZEWANIE
Do wtgczania oswietlenia piekarnika.
W celu szybkiego nagrzania piekarnika.

PIECZENIE TRADYCYJNE
Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym
poziomie.

PIECZENIE KONWENCJONALNE

Do jednoczesnego pieczenia na maksymalnie dwoch
potkach. Zaleca sie zamiane potozenia blach po
uptywie potowy czasu pieczenia. Funkcja ta umozliwia
jednoczesne gotowanie réznych potraw (np. ryb i
warzyw) na réznych poziomach.

GRILL

Do grillowania stekow, kebabdéw i kietbasek, do
zapiekania warzyw lub do przyrumieniania pieczywa.
Podczas grillowania miesa zaleca sie zastosowanie
blachy na $ciekajgcy ttluszcz: Blache na $ciekajgcy
ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie
ponizej blachy do pieczenia i nala¢ do niej ok. 200 ml
wody pitnej.

TURBO GRILL

Do pieczenia duzych kawatkow miesa (udziec,
rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy
na Sciekajacy ttuszcz: blache na Sciekajgcy ttuszcz
mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu
i nala¢ do niej ok. 200 ml wody pitne;j.

SPOD

Ta funkcja stuzy do wykanczania nadziewanych
plackéw lub zageszczania zup. Gotuj z jej uzyciem
przez ostatnie 10—15 minut.

%
v

ROZMRAZANIE
Do przyspieszenia rozmrazania zywnosci.

—5—

/'\
L YN
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OGRZEWANIE DOLNE+WENTYLATOR

Do zakonczenia gotowania potraw o bardzo ptynnej
konsystencji i uzyskania chrupigcych, ztocistych
spodow. Przydatny rowniez do zageszczania soséw.
Zaleca sie umieszczenie potrawy na drugim poziomie.
Nie trzeba wstepnie nagrzewac¢ piekarnika.

GOTOWANIE NA PARZE

Korzystajgc z funkcji , mozna osiggng¢ wspaniate
rezultaty, co dzieki uzyciu pary podczas gotowania.
Tylko woéwczas, gdy piekarnik jest nierozgrzany,
nalezy na jego dno wla¢ wode pitng i wybrac¢ okreslong
funkcje do przygotowywania potrawy.

Optymalne ilosci wody i wartosci temperatury
dla kazdego rodzaju potrawy zostaly podane w
odpowiedniej tabeli gotowania. Nie rozgrzewac
piekarnika przed wtozeniem jedzenia.

<> WYMUSZONY NADMUCH

oo Do gotowania réznych potraw na kilku potkach
jednoczesnie. Funkcja ta pozwala na pieczenie

réznych dan bez wzajemnego przenikania sie
zapachow pieczonych potraw.
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MONTAZ RUSZTOW BOCZNYCH
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Rys. 1 Rys.2 ' Rys.3

Twoja nowa kuchenka dostarczana jest z 2 chromowanymi wspornikami poétek zapakowanymi w piekarniku wraz z pétkami.

Nalezy pamieta¢, ze gérne prety sa dtuzsze niz dolne, a zaczepy znajduja sie z tytu piekarnika. Patrz rys. 1.

Gorna czes¢ wspornika potki wechodzi w szczeliny w Scianie bocznej piekarnika, jak na Rys. 2.

Po zablokowaniu u géry, nastepnie wcisng¢ dolne prety w dolne szczeliny w bocznych $cianach piekarnika. Teraz nalezy pozwoli¢, aby
wsporniki potek lekko sie obnizyty i zatrzasnety. Patrz rys. 3.

MONTAZ WYSUWANYCH POLEK (JEZELI SA W WYPOSAZENIU)

Czesciowo lub catkowicie wysuwane potki utatwiajq
obstuge rusztu i tacek

1. Wyja¢ prowadnice boczne (Rys. 1)

2. Zdja¢ plastikowe zabezpieczenie z wysuwanych
potek (Rys. 2).

3. Zawiesi¢ gorng czes¢ szyny na prowadnicy
bocznej. Upewnic sig, ze teleskopowe prowadnice
Wysuwaja sie swobodnie w kierunku przodu
piekarnika.

Nastepnie mocno dociska¢ dolng czesc
wysuwanej potki do prowadnicy bocznej, az
znajdzie sie w odpowiednim potozeniu (Rys. 3).

4. Zamocowac ponownie prowadnice boczne w
piekarniku (Rys. 4).

5. Umiesci¢ akcesoria na szynach (Rys. 5, 6).

Rys. 5 Rys. 6
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AKCESORIA

KRATKA BLACHA GLEBOKA BLACHA DO PIECZENIA ROZEN

Liczba i rodzaj akcesoriéw moze réznic sie w zaleznosci od
zakupionego modelu. Akcesoria dodatkowe, ktorych nie ma w
zestawie, mozna kupi¢ oddzielnie w punkcie serwisu technicznego.

WKLADANIE RUSZTOW ORAZ INNYCH AKCESORIOW DO PIEKARNIKA

1. Wihozy¢ ruszt poziomo, wygieta czescig A"
skierowana ku goérze (rys. 1A, rys. 1B)

2. Inne akcesoria, np. ociekacz oraz blacha do
pieczenia, wktada sie w ten sam sposob co ruszt
(Rys. 2).
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Tabela zawiera liste najkorzystniejszych funkcji, akcesoriéw i poziomoéw pieczenia dla réznych rodzajow potraw. Czasy
pieczenia sg liczone od momentu wtozenia potrawy do piekarnika, z wyjgtkiem potraw wymagajgcych nagrzewania wstepnego.
Temperatury oraz czasy pieczenia sg orientacyjne i zalezag od iloéci potrawy lub od rodzaju akcesoriéw. Poczatkowo nalezy
stosowac najnizsze sugerowane ustawienia, a jesli potrawa nie jest wystarczajgco dopieczona, nalezy uzy¢ wyzszych. Zaleca sie
stosowanie akcesoriéw dotgczonych w zestawie lub, w miare mozliwosci, blach lub form do pieczenia z ciemnego metalu. Mozna
stosowac réwniez naczynia i akcesoria ze szkta zaroodpornego (pyrex) lub ceramiczne. Czas pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy.

TEMPERATURA. CZAS TRWANIA POZIOM (L-liczba) I
PRZEPIS FUNKCJA PODGRZEWANIE. (°C) (Min.) AKCESORIA
Ciasta drozdzowe / biszkopty PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 170 30-50 L2 L] -/
Ciasta drozdzowe / biszkopty WYMUSZONY NADMUCH TAK 150 - 160 40-60 L3 L] -/
Ciasta drozdzowe / biszkopty WYMUSZONY NADMUCH TAK 160 40-70 t_g L) ===
Ciasto z nadzieniem
(sernik, strudel, ciasto owocowe) PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 160-180 40-60 2 [ S
Ciasto z nadzieniem L-4
(sernik, strudel, ciasto owocowe) WYMUSZONY NADMUCH TAK 150 - 170 40-70 L2 L J aF=r
Ciasteczka / Kruche ciasteczka PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 140 30-60 L3 l - J
X ) L5
Ciasteczka / Kruche ciasteczka WYMUSZONY NADMUCH TAK 140 30-60 L3 1 [ —J
L6
Ciasteczka / Kruche ciasteczka WYMUSZONY NADMUCH TAK 140- 150 40-50 L-4 l __J
L2
L6
. ) L5
Ciasteczka / Kruche ciasteczka WYMUSZONY NADMUCH TAK 140 50-60 La '] r - J
L3
Ciastka / Muffiny PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 160- 180 20-50 L4 [ —
. L5
Ciastka / Muffiny WYMUSZONY NADMUCH TAK 150- 160 30-40 o 1 | S
L6
Ciastka / Muffiny WYMUSZONY NADMUCH TAK 150 - 160 30-50 L4 [ —
L2
Ptysie PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 170 - 200 20-50 300 [ ——J
L4 [\ J
Ptysie WYMUSZONY NADMUCH TAK 170- 180 20-50
L2 L )] a3
L6
Ptysie WYMUSZONY NADMUCH TAK 170-180 20-50 L4 [ S
L2
Bezy PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 80-100 120- 200 3 [ S
e LI —
Bezy WYMUSZONY NADMUCH TAK 80-100 120 -200 Lo
L ~F=
L5 \ [ —J
Bezy WYMUSZONY NADMUCH TAK 80-100 120- 200 L3
SR SR RN -
Pizza/ Chleb/ Focaccia PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 190-250 15-50 L2 1 [ —
L-4 1 [ —
Pizza/ Chleb/ Focaccia PIECZENIE KONWEKCYJNE TAK 190-230 20-50
L1 1 [ —
L6
Pizza/ Chleb/ Focaccia WYMUSZONY NADMUCH TAK 190- 230 20-50 L-4 1 [ —
L2
L5
Pizza/ Chleb/ Focaccia WYMUSZONY NADMUCH TAK 190-230 20-50 E;‘ | I
L2
Tarta warzywa + mieso (tarty warzywne, quiche) PIECZENIE KONWEKCYJNE TAK 170-180 30-60 13 L—J aF==
Tarta warzywa + migso (tarty warzywne, quiche) WYMUSZONY NADMUCH TAK 170-180 50-60 'Eg L) ~F=3r
Nadziewane ciasto francuskie/ przekaski z ciasta ptysiowego PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 170-190 15-40 L3 l | |
L4 1 [
Nadziewane ciasto francuskie/ przekaski z ciasta ptysiowego WYMUSZONY NADMUCH TAK 180-210 15-40 '] r
L2 A=
—J
Lazania/ Tarta/ Zapiekanka makaronowa/ Cannelloni PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 180-200 30-65 L3 L) aF3r
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tortownica na ruszcie

lub forma do pieczenia

umieszczone na ruszcie

pieczenia

TEMPERATURA.  CZAS TRWANIA POZIOM (L-liczba) |
PRZEPIS FUNKCJA PODGRZEWANIE. 0) (Min.) AKCESORIA
Jagniecina / Cielecina / Wotowina / Wieprzowina 1 kg TURBOGRILL 190 - MAX 40-90 L3 .\_r A=
| — )
Kurczak / Krolik / Kaczka 1 kg TURBOGRILL 230 - MAX 50-100 -3  S— Aab==ir
—J
Indyk / Ge$ 3 kg TURBOGRILL 160 - MAX 130-170 3 L—J aFr
Filety / kawatki ryb GRILL 230 - MAX 10-30 L4 Aeeea.. ~
Warzywa faszerowane (pomidory, cukinie, baktazany) TURBOGRILL 230- MAX 30-60 L-3 .\—r aFr
| — )
Zapiekane warzywa GRILL 230- MAX 10-30 L4 .\—r aFr
—J
Tost GRILL 5 MAKS 1-2 L5 Aeeeeen ~
Kietbaski/ szasztyki/ zeberka/ hamburgery GRILL 230 - MAX 15-30 L-5 [ TP ~ M
Pieczone ziemniaki TURBOGRILL 230- MAX 30-60 L3 .\—r aFr
—J
Udziec jagniecy/ golonka TURBOGRILL 200 - MAX 50-100 L-3 .\—r aFr
—J
L6 —
Petne danie (Cook3): L4 L J /== ~
Tart, i
e WYMUSZONY NADMUCH 180-190 40-100 1 r
Pieczen L2 aFr
—J
Petne danie (Cook4): ti L] "~
Tarta zowocami
Lazania WYMUSZONY NADMUCH 180-190 40-100
KawaIZki n|1iesa L3 .\—r PN e PN
Pieczone warzywa L1 1 ]
PRZEPIS FUNKCJA WODA (g) | 'EMPERATURA T;vﬁgm POZIOM (L-liczba) |
9 (°c) - AKCESORIA
(min)
Ciasta drozdzowe / biszkopty Para 100 170-180 30-60 L2 | L—J~F===~
Ciastka / Muffiny Para 100 160-170 30-55 L-3 |1 [ —
Focaccia Para 150 200-220 20-40 L-3 |1 [ L—
Butki Para 100 210 25-40 L-3 |1 [ —
Bochenek chleba Para 150 170-180 70-100 L-3 |1 [ L—
Pieczen wotowa Para 200 200 35-60 L-3 |1 [ —J
Befsztyk 2 kg Para 250 200 40-70 L-3 |1 [ —
Udziec jagniecy Para 200 180-200 65-75 L-3 |1 [ L—J
Jagniecina / Clelecma1/ K\éolowma / Wieprzowina Para 200 200 60-90 L3 |1 r
Kurczak / Krélik / Kaczka 1 kg Para 200 200-220 50-70 L-3 |1 [ —J
Filety / kawatki ryb Para 150 180 15-35 L-3 | L—J~F==r
Warzywa faszerowane (pomidory, cukinie, Para 150 180-200 25.40 L-3
baktazany) I
Pieczone ziemniaki Para 200 200-220 50-70 L-3 |1 [ —J
Kurczak pieczony 1-1,3 kg Para 250 200 50-80 L-3 |1 [ —J
[ Ve ~ =~ J '\ r mj
AKCESORIA Blacha do pieczenia/ P Blacha na Sciekajacy
Naczynie do pieczenialub  Blacha na $ciekajacy ttuszcz Blacha na sciekajacy ttuszcz / Blacha do
Ruszt ttuszcz/ blacha do

pieczenia napetniona
200 ml wody
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OBStLUGA ZEGARA / MINUTNIKA

ikona PROCESU PIE-
ZENIA

WYSWIETLACZ

przycisk — Q
SKRACANIA

O O — przycisk WYDLU-
ZANIA CZASU
CZASU
przycisk
TRYB
USTAWIANIE ZEGARA

Zegar mozna ustawic przy wytaczonym lub wigczonym piekarniku, pod
warunkiem, ze nie zostat wczesniej zaprogramowany czas zakoriczenia

cyklu pieczenia.

Po podtaczeniu urzadzenia do sieci lub po zaniku zasilania, cyfry 00:00

na WYSWIETLACZU zaczna miga¢.

1. Nacisna¢ jednoczesnie przyciski ,+" i ,-"
Dwukropek rozdzielajacy godziny i minuty zacznie migac.

2. Ustawi¢ godzine za pomoca przyciskéw ,+" i ,-"; po nacisnieciu i
przytrzymaniu dowolnego przycisku, wyswietlacz szybciej przewinie
wartosci, dzieki czemu ustawienie czasu bedzie szybsze i tatwiejsze.

ZMIANA CZESTOTLIWOSCI SYGNALU DZWIEKOWEGO

Czestotliwos¢ sygnatu dzwiekowego mozna zmieni¢, naciskajac
kilkakrotnie ,-".

USTAWIANIE MINUTNIKA

Ta funkgja nie przerywa gotowania i nie wptywa na dziatanie
piekarnika; stuzy po prostu do zataczenia sygnatu dzwiekowego po
uptywie ustawionego czasu. p
1. Nacisna¢ kilkakrotnie przycisk ,azikona ﬂ itrzy cyfry na
wyswietlaczu zaczna migac.

A

2. Ustawic¢ zadany czas za pomoca przyciskdw ,+" i ,-"; po nacisnieciu i
przytrzymaniu dowolnego przycisku, wyswietlacz szybciej przewinie
wartosci, dzieki czemu ustawienie zgdanego czasu bedzie szybsze i
tatwiejsze.

3. Odczekac 5 sekund. Przy ponownym nacisnieciu przycisku, na
wyswietlaczu pokaze sie odliczany czas. Po jego uptywie zafaczy sie
sygnat dzwiekowy.

PROGRAMOWANIE PIECZENIA
Przed zaprogramowaniem nalezy wybrac tryb pieczenia.

PROGRAMOWANIE CZASU PIECZENIA

P
1. Nacisnac kilkakrotnie przycisk :__, azikona A i cyfry DUR na
WYSWIETLACZU zaczna migac.

2. Ustawi¢ zadany czas pieczenia za pomocg przyciskdéw,+"i,-"; po nacisnieciu
i przytrzymaniu dowolnego przycisku, wyswietlacz szybciej przewinie
wartosci, dzieki czemu ustawienie zagdanego czasu bedzie szybsze i tatwiejsze.

3.0dczekac 5 sekund. Po uptywie tego czasu na wyswietlaczu widoczna
bedzie ikona A.

4. Po uptywie ustawionego czasu i wytaczeniu piekarnika zataczy sie sygnat
dzwiekowy. Nacisna¢ dowolny przycisk, aby wytaczy¢ sygnat dzwiekowy.

« Na przykfad: jest godzina 9:00 i zaprogramowano czas pieczenia
wynoszacy 1 godzine i 15 minut. Program wylaczy sie automatycznie o
godzinie 10:15.

USTAWIANIE CZASU ZAKONCZENIA TRYBU PIECZENIA

1.Wykonac¢ kroki od 1 do 3, aby ustawic czas pieczenia zgodnie z powyzszym
opisem.
P

2. Nastepnie naciskac przycisk *_ ', az napis END na wyswietlaczu zacznie
migac.
3. Ustawi¢ godzine zakorczenia pieczenia za pomocg przyciskéw,+"i
1 PO nacisnieciu i przytrzymaniu dowolnego przycisku, wyswietlacz
szybciej przewinie wartosci, dzieki czemu ustawienie czasu bedzie szybsze i
fatwiejsze.

P
4. 0dczekac 5 sekund lub ponownie nacisna¢ przycisk “. .. Po rozpoczeciu
procesu pieczenia na wyswietlaczu widoczny jest symbol

5. Po uptywie ustawionego czasu piekarnik wylaczy sie, a wigczy sie sygnat

dzwiekowy. Aby go wytaczy¢, nalezy nacisng¢ dowolny przycisk.

Podswietlona ikona A oznacza, ze pieczenie zostato zaprogramowane.

+ Na przykfad: Jest godzina 9:00 i zaprogramowano czas pieczenia
wynoszacy 1 godzine. Jako godzine zakoriczenia procesu ustawiono 12:30.
Program wiaczy sie automatycznie o godzinie 11:30.

ANULOWANIE PROGRAMU
Aby anulowac progr?:m:

« naciskac przycisk . .|, az ikona odpowiadajaca ustawieniu, ktére chcesz
anulowac i cyfry na wyswietlaczu zaczng migac. Naciskac przycisk,,-; az na
wyswietlaczu pojawig sie cyfry 00:00.

« Nacisnac i przytrzymac przyciski,+"i,-"; spowoduje to anulowanie
wszystkich weczedniejszych ustawien, w tym ustawien zegara.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

PRZED ROZPOCZECIEM CZYSZCZENIA WYLACZYC GEOWNY WYEACZNIK | UPEWNIC SIE, ZE KUCHENKA NIE JEST

GORACA.

PRZED PONOWNYM WEACZENIEM NALEZY SIE UPEWNIC SIE, ZE WSZYSTKIE ELEMENTY STERUJACE ZNAJDUJA SIE

W POZYCJI WYELACZONEJ.
Nie stosowac urzadzen czyszczacych para.

Podczas wykonywania wszystkich
czynnosci nalezy uzywac rekawic
ochronnych.

Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania

CZYSZCZENIE PLYTY CERAMICZNE)J

*Nie uzywac gabek sciernych ani myjek, gdyz moga one uszkodzi¢
szklang powierzchnie.

*Po kazdym uzyciu nalezy oczysci¢ ptyte kuchenki (gdy jest
zimna), aby usuna¢ osady i plamy powstate od resztek zywnosci.

*Powierzchnia, ktéra nie jest utrzymywana w odpowiedniej
czystosci, moze doprowadzi¢ do zmniejszenia czutosci
przyciskéw panelu sterowania.

eSkrobaczki nalezy uzywac wytacznie wtedy, gdy zanieczyszczenia
przywarty do ptyty kuchenki. Aby unikna¢ zarysowania szkfa,
nalezy postepowac zgodnie z instrukcja obstugi skrobaczki.

*Cukier oraz potrawy o wysokiej zawartosci cukru niszcza ptyte
kuchenki i nalezy je niezwtocznie usuwac z jej powierzchni.

S0l cukier i piasek moga zarysowac szklang powierzchnie.

*Uzywac miekkiej sciereczki, chtonnych recznikéw kuchennych
lub specjalnego przyrzadu do czyszczenia ptyty kuchenki
(postepowac zgodnie z instrukcjg producenta).

*Ptyny rozlane na polach grzewczych moga powodowac
przesuwanie sie lub drganie naczyn.

*Po wyczyszczeniu ptyty kuchenki, nalezy jg dokfadnie osuszy¢.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

* Powierzchnie nalezy czy$cic¢ wilgotna Sciereczka z
mikrofibry. Jesli sg silnie zabrudzone, dodac kilka kropel
detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha $ciereczka.
* Nie stosowac zrgcych ani $ciernych detergentow.

Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia, nalezy
natychmiast je usuna¢ za pomocag wilgotnej Sciereczki z
mikrofibry.

Nie uzywac produktéw na bazie alkoholu, takich jak
denaturat.

OBNIZANIE GORNEJ GRZALKI

1. Wyja¢ boczne prowadnice potek.

2. Wyciagna¢ nieco element grzewczy (Rys. 1) i obnizy¢ go(Rys. 2).

3. Aby ponownie umiesci¢ grzatke na miejscu, nalezy
ja podniesé, lekko pociggna¢ do siebie i oprze¢ na
obsadach bocznych.

V7
Rys. 1

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

* Po kazdym uzyciu nalezy poczekac, az piekarnik
ostygnie i wyczysci¢ go, najlepiej gdy wciaz jest ciepty,
usuwajac z niego wszystkie osady i zabrudzenia
spowodowane przez resztki potraw. Aby usungc¢ wszelkie
skropliny, ktére powstaty w wyniku pieczenia potraw z
duza zawartoscig wody, nalezy pozostawi¢ piekarnik do

Wszystkie czynnosci nalezy
przeprowadzac przy zimnym piekarniku.

Odtaczyc urzadzenie od zasilania.

Nie stosowac¢ welny szklanej, szorstkich
gabek lub sciernych/ zracych srodkow
do czyszczenia, poniewaz moga one
uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia.

catkowitego ostygniecia, a nastepnie wytrzeé¢ go szmatka
lub gabka.

e Wyczyscié szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do
mycia.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu zanurzy¢ akcesoria w wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn. Jesli akcesoria sg jeszcze gorace, do
przenoszenia zatozyc¢ rekawice kuchenne. Resztki zywnosci
mozna tatwo usuna¢ za pomocg szczoteczki lub gabki do mycia
naczyn.

WYMIANA ZAROWKI
1.0dtgczyé piekarnik od zasilania

2.0dkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢ zaréwke i
przykrecié¢ ostone z powrotem do lampki.

1. Ponownie poditgczy¢ piekarnik do zasilania.
Uwaga: Zastosowac zarowke 40 W/230 V typu G9

Zaréwka stosowana w tym piekarniku jest przeznaczona
do urzgdzen domowych i nie nadaje sie do ogdlnego
os$wietlania pomieszczen w gospodarstwie domowym
(dyrektywa WE 244/2009).

Zaréwki mozna kupié¢ w autoryzowanym serwisie.

- Nie dotykac zaroéwek gotymi rekami - Slady palcow
pozostawione na powierzchni moga doprowadzi¢ do
uszkodzenia zarowek. Nie uzywac piekarnika, dopoki

ostona lampy nie zostanie ponownie zamontowana.

CZYSZCZENIE KATALITYCZNE

Panele urzgdzenia sg pokryte specjalng emalig,
pochtaniajaca ttuszcz z gotowanych potraw. Emalia ta jest
do$¢ wytrzymata, aby akcesoria (kratki, tacki ociekowe itp.)
mogty sie po niej przesuwac, nie uszkadzajgc powierzchni.
Na powierzchniach paneli moga sie pojawia¢ biate Slady —
nie stanowig one powoddéw do obaw.

Mimo to, powinno sie unika¢ nastepujgcych sytuacii:

- skrobania emalii ostrymi przedmiotami (np. nozem);

- stosowania detergentéw i materiatéw Sciernych

5
[{o)



| PL
ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE SZYBY DRZWICZEK PIEKARNIKA

1. Aby zdjaé drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢ i KLIKNAC, BY WYCZYSCIC - CZYSZCZENIE SZYBY
odblokowad, opuszczajgc zaczepy. 1. Po zdjeciu drzwiczek i umieszczeniu ich na migkkiej po-
wierzchni, uchwytami skierowanymi ku dotowi, nalezy réwno-
czesnie nacisng¢ dwa zaciski zabezpieczajace i zdjg¢ gorna
czes¢ drzwiczek, wyciagajac jg ku sobie.

2. Przymknac¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to mozliwe.

Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami — nie trzymac ich
za uchwyt.

Mozna teraz w prosty sposéb zdjgé drzwiczki, dociskajac je
przez caty czas i jednoczes$nie wyciggajac do gory (a), az wy-
sung sie z miejsc zamocowania (b).

2. Unies¢ i mocno chwyci¢ obiema rekami wewnetrzng szybe,
wyjaé ja i przed przystgpieniem do czyszczenia umiesci¢ na
miekkiej powierzchni.

3. Podczas ponownego montazu wewnetrznej szyby drzwi
nalezy prawidtowo wtozy¢ szybe tak, aby tekst napisany na
szybie nie byt odwrdcony i byt tatwy do odczytania.

Odtozy¢ drzwiczki na bok, opierajac je na miekkim podtozu.
3. Zaktadac drzwiczki, przysuwajac je w strone piekarnika,
wyrownujgc haki zawiaséw z miejscami ich zamocowania i
zablokowujgc gorng czes¢ na swoim miejscu.

4. Opuscic drzwiczki, a nastepnie catkowicie je otworzyc¢.
Opuscic zaczepy do ich pierwotnego potozenia: Upewni¢ sie,
czy zostaty opuszczone do konca.

5. Sprobowaé zamkna¢ drzwiczki i sprawdzic, czy ich poto-
zenie jest wyréwnane z panelem sterowania. Jesli nie, nalezy
powtdrzy¢ powyzej opisane czynnosci.

4. Zamontowac ponownie gérng krawedz: charakterystyczne
klikniecie sygnalizuje prawidtowa pozycje. Przed ponownym
zatozeniem drzwiczek nalezy sprawdzi¢, czy uszczelka jest
zabezpieczona.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
Co zrobi¢, gdy... Mozliwe przyczyny Rozwiazania

Piekarnik nie dziata. Awaria zasilania. Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie sieci elektryczneji czy piekarnik jest
Urzadzenie odtgczone od zasilania ~ Prawidtowo podtgczony do sieci elektrycznej. Wytgczy¢ urzgdzenie i
uruchomic je ponownie, aby sprawdzi¢ czy usterka nadal wystepuije.

SERWIS TECHNICZNY

W celu uzyskania pomocy, zadzwonié¢ pod numer znajdujacy sie

na karcie gwarancyjnej lub postepowac zgodnie z instrukcjami S 2

ze strony internetowe;. Q

Przygotowac:

e krotki opis usterki;

e doktadny typ modelu produktu

¢ kod serwisowy (numer nastepujacy po stowie SERVICE na
tabliczce znamionowej przymocowanej do urzgdzenia, wi-

oy keaweciz po ovareu rwiczeepiokaria | - P | 1 {1 AANANAN T AR
e doktadny adres; p
* telefon kontaktowy. F,fé’ G
Prod. M. XXX ’ SN XXX

Uwaga: Jesli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwrdcic sie do autoryzo-
wanego serwisu technicznego (zapewni to gwarancje zastosowania ory-
ginalnych czesci zamiennych oraz wtasciwie przeprowadzonej naprawy).
Wiegcej szczegdtow mozna znalez¢ w zatgczonej karcie gwarancyjne;.

[zWWW Petna specyfikacja produktu, w tym ocena wydajnosci energetycznej tego piekarnika, dostepna jest do wgladu i moze by¢ pobrana z
naszej strony www.whirlpool.com
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BEZPECNOSTNE POKYNY

PRECITAJTE SI A DODRZIAVAJTE -
DOLEZITE

Pred pouzitim spotrebica si precitajte tieto bez-
pecnostné pokyny. Uchovajte ich poruke na bu-
duce poutzitie.

V tychto pokynoch a na samotnom spotrebici su
uvedené délezité upozornenia tykajuce sa bez-
pecnosti, ktoré treba vzdy dodrziavat. Vyrobca
odmieta zodpovednost v pripade nedodrZania
tychto bezpecnostnych pokynov, nenalezitého
pouzivania spotrebi¢a alebo nespravneho nasta-
venia ovladania.

&\ POZOR! Spotrebic a jeho pristupné ¢asti sa po-
Cas pouzivania zahrievaju. Davajte pozor, aby ste
sa nedotkli ohrevnych ¢lankov. Nedovolte, aby sa
deti mladsie ako 8 rokov priblizili k rure, pokial nie
su nepretrzite pod dozorom.

M\ POZOR! Ak je varny panel puknuty, spotrebi¢
nepouzivajte — nebezpelenstvo zasahu elektric-
kym pradom.

POZOR! Nebezpeclenstvo poziaru: Neskladujte
predmety na varnych povrchoch.

& UPOZORNENIE: Pri vareni musi byt spotrebi¢
pod dohladom. Pri kratkodobom vareni musi byt
Kotrebié pod nepretrzitym dohladom.

POZOR! Varenie na tuku alebo oleji bez dozoru
mobze predstavovat nebezpecenstvo a mbéze mat
za nasledok vznik poziaru. NIKDY sa nepokusajte
uhasit poziar vodou. Vypnite spotrebi¢ a nasledne
zakryte plamen, napr. pokrievkou alebo hasiacim
ruskom.

M\ Nepouzivajte varnt dosku ako pracovnu alebo
odkladaciu plochu.

Oblecenie a iné horlavé materidly uchovavajte
mimo spotrebica, kym vietky komponenty Uplne
nevychladnu - hrozi nebezpecenstvo vzniku po-
Ziaru.

M\ Velmi malé deti (0 — 3 roky) by sa nemali zdrzia-
vat v okoli spotrebic¢a. Malé deti (3 - 8 rokov) ne-
pustajte k spotrebicu bez dozoru. Deti od 8 rokov
a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
a mentalnymi schopnostami alebo s nedostatkom
skusenosti a znalosti mézu pouzivat tento spotre-
bi¢ len v pripade, ak su pod dozorom alebo dosta-
li pokyny tykajuce sa pouzivania spotrebic¢a bez-
pe¢nym  spésobom a chapu hroziace
nebezpelenstva. Deti sa so spotrebicom nesmu
hrat. Cistenie a Udrzbu nesmu vykonavat deti bez
dozoru.

&\ UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné ¢as-
ti sa pocas pouzivania zahrievaju. Budte opatrni,
aby nedoslo ku kontaktu s ohrevnymi ¢lankami.

Nepustajte k spotrebicu deti mladsie ako 8 rokov,
pokial nie su nepretrzite pod dozorom
A\ Nikdy nenechéavajte spotrebi¢ bez dozoru pri
suseni potravin. Ak je spotrebi¢ vhodny na pouzi-
tie teplotnej sondy, pouzivajte len teplotnu sondu
odporucanu pre tuto ruru — nebezpeclenstvo po-
Ziaru.
M\ Oblecenie a iné horlavé materialy uchovavajte
mimo spotrebica, kym vietky komponenty uplne
nevychladnu - nebezpecenstvo vzniku poziaru.
Vzdy davajte pozor pri priprave jedal obsahuju-
cich velké mnozstva tuku, oleja alebo pri pridava-
ni alkoholickych napojov — nebezpecenstvo vzni-
ku poziaru. Na vyberanie pekacov a prislusenstva
pouzivajte Specidlne kuchynské rukavice. Na kon-
ci pripravy jedla opatrne otvorte dvierka, aby ho-
ruci vzduch ¢i para mohli postupne uniknut, az
potom vyberte jedlo znutra rdry - nebezpecen-
stvo popalenin. Neblokujte vetracie otvory na ho-
ruci vzduch na prednej strane rury — nebezpecen-
stvo vzniku pozZiaru.
M\ Ked su dvierka otvorené alebo vyklopené, da-
vajte pozor, aby ste do nich nevrazili.
POVOLENE POUZIVANIE
M\ UPOZORNENIE: Spotrebi¢ nie je ur¢eny na ovla-
danie externym vypinacom, ako je ¢asovac alebo
samostatny systém dialkového ovladania.
M\ Tento spotrebic je uré¢eny na pouzitie v domac-
nosti alebo na podobné ucely ako napr.: v oblas-
tiach kuchyniek pre personal v dielnach, kancela-
ridch a inych pracovnych prostrediach; na farmach;
pre hosti v hoteloch, moteloch alebo inych ubyto-
vacich zariadeniach.
M\ Nie je povolené pouzivat ho na iné Gcely (napr.
gkurovanie miestnosti).

Tento spotrebic nie je ur¢eny na profesionalne
pouzivanie. Spotrebi¢ nepouzivajte vonku.
M\ Do spotrebica ani do jeho blizkosti neumiest-
nujte horlavé materidly (napr. benzin alebo ae-
rosolové nadoby) - riziko poziaru.
INSTALACIA
M So spotrebi¢om musia manipulovat a instalo-
vat ho minimalne dve osoby - riziko zranenia. Pri
vybalovani a instalovani pouzivajte ochranné ru-
kavice — nebezpecenstvo porezania.
A Instalaciu, vratane privodu vody (ak je) a elek-
trického zapojenia a taktiez opravy musi vykona-
vat kvalifikovany technik. Nikdy neopravujte ani
nevymienajte Ziadnu Cast spotrebica, ak to nie je
uvedené v navode na pouzivanie. Nepustajte deti
k miestu instalacie. Po vybaleni spotrebica sa uis-
tite, ze sa pocas prepravy neposkodil. V pripade
problémov sa obratte na predajcu alebo najblizsi
popredajny servis. Po instaldcii treba odpad z ba-
lenia (plasty, kusy polystyrénu a pod.) ulozit mimo
dosahu deti - nebezpecenstvo udusenia. Pred vy-
kondvanim instala¢nych prac musite spotrebic

51



odpojit od elektrického napajania - nebezpecen-
stvo zasahu elektrickym pruadom.

Pocas instalacie davajte pozor, aby ste spotrebi-
com neposkodili napdjaci kabel - nebezpecen-
stvo poziaru alebo zasahu elektrickym priadom.
Spotrebi¢ zapnite az po Uplnom dokon¢eni insta-
lacie.

Spotrebi¢ vyberte z polystyrénovej penovej zak-
ladne az tesne pred instalaciou.

A Neinstalujte spotrebi¢ za dekorativne dvierka
- nebezpecenstvo poziaru.

A Ak je sporak umiestneny na podstavci, musi

byt v rovine a pripevneny k stene upevrio-
vacou retazou, aby sa nezoSmykol z pod-
stavca.

UPOZORNENIE: Aby sa spotrebic¢ neprevra-
til, musi byt nainStalovana zadrziavacia re-
taz. Informacie ndjdete v ndvode na instala-

Clu.

VAROVANIA PRI POUZIVANI ELEKTRICKEHO
SPOTREBICA

M\ Vyrobny titok je umiestneny na prednom okra-
ji rary (viditelny pri otvorenych dvierkach).

A Spotrebi¢ sa musi dat odpojit od napajania bud

vytiahnutim zastrcky, pokial je lahko dostupng,
alebo prostrednictvom pristupného viacpolového
prepinaca nainstalovaného pred zasuvkou podla
predpisov pre domovu elektroinstalaciu a spotre-
bi¢ musi byt uzemneny v sulade s ndrodnymi bez-
pecnostnymi normami pre elektrotechniku.

M\ Nepouzivajte predlzovacie kable, rozdvojky ani
adaptéry. Po instalacii spotrebi¢a nesmu byt jeho
elektrické Casti pristupné pouzivatelom. Nepouzi-
vajte spotrebic, ak ste mokri alebo bosi. Spotrebic
nepouzivajte, ak ma poskodeny napdjaci kabel ale-
bo zastrcku, ak nefunguje spravne, ¢i ak bol posko-
deny alebo spadol.

M\ Ak je poskodeny napéjaci elektricky kabel, musi
ho vymenit vyrobca, jeho autorizovany servis ale-
bo podobne kvalifikovana osoba, aby sa predislo
nebezpecenstvu zasahu elektrickym pradom.

M\ Ak je potrebné vymenit napajaci kabel, obratte
sa ha autorizovany servis.

A& UPOZORNENIE: Pred vymenou Ziarovky sa uisti-
te, ze je spotrebi¢ vypnuty, aby ste zabranili moz-
nému zasahu elektrickym pradom.

CISTENIE A UDRZBA

&\ POZOR! Pred vykondvanim udrzby dbajte, aby
bol spotrebi¢ vypnuty alebo odpojeny od elektric-
kého napadjania; nikdy nepouzivajte zariadenie na
Cistenie parou — nebezpecenstvo zasahu elektric-

hid

gm pradom.

Na Ccistenie skla dvierok nepouzivajte drsné
abrazivne Cistiace prostriedky ani ostré kovové
Skrabky, ktoré mozu poskriabat povrch, o méze
mat za nasledok rozbitie skla.

M Nepouzivajte abrazivne alebo korozivne pro-
striedky, cistice s obsahom chléru alebo drotenky
na panvice.

M\ Pred ¢istenim alebo tdrzbou spotrebica sa uis-
tite, Ze vychladol - nebezpelenstvo popalenia. -
Riziko popalenia.

M\ POZOR! Pred vymenou ziarovky spotrebic¢ vyp-
nite — nebezpecenstvo zasahu elektrickym pru-
dom.

LIKVIDACIA OBALOVYCH MATERIALOV

Vsetky obalové materidly sa mézu na 100 % recyklovat a st oznacené
symbolom recyklacie €. Jednotlivé ¢asti obalu likvidujte zodpovedne,
v plnom sulade s platnymi miestnymi predpismi o likvidacii odpadov.

LIKVIDACIA DOMACICH SPOTREBICOV

Tento spotrebi¢ je vyrobeny z recyklovatelnych a znovu pouzitelnych
materialov.

Zlikvidujte ho v sulade s miestnymi predpismi o likvidacii odpadov.
Dalsie informacie o zaobchadzani s domacimi elektrickymi spotrebi¢mi
a ich recyklacii ziskate od miestnych uradov, v zbernom stredisku od-
padov z domacnosti alebo v obchode, kde ste spotrebi¢ zakupili. Ten-
to spotrebi¢ je oznaceny v stlade s eurépskou smernicou 2012/19/EU
o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ) a s predpismi
o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni z roku 2013 (v plat-
nom zneni).

Zabezpecenim spravnej likvidacie tohto vyrobku pomozete zabranit
negativnym dosledkom pre Zivotné prostredie a [udské zdravie.

- Symbol E na spotrebici alebo v sprievodnych dokumentoch zname-
nd, ze s tymto vyrobkom sa nesmie zaobchadzat ako s domovym odpa-
dom, ale treba ho odovzdat v zbernom stredisku na recyklaciu elektric-
kych a elektronickych zariadeni.

RADY NA USPORU ELEKTRICKEJ ENERGIE

Predohrev rury pouzivajte, iba ak je to uvedené v tabulke na pripravu je-
dal alebo v recepte. Na pecenie pouzivajte tmavé lakované alebo smal-
tované formy, pretoZe ovela lepsie pohlcuju teplo.

VYHLASENIE O ZHODE

Spotrebic splia: Poziadavky na ekodizajn eurépskeho

nariadenia 66/2014; nariadenia Komisie (EU) 65/2014 o ozna¢ovani ener-
geticky vyznamnych vyrobkov;

predpisy z roku 2019 o ekodizajne energeticky vyznamnych vyrobkov

a energetickych informaciach (dodatok) (vystup z EU) v stlade s eurép-
skou normou EN 60350-1.

Tento spotrebi¢ spiha poziadavky nariadenia Komisie (EU) 66/2014 na
ekodizajn a predpisy z roku 2019 o ekodizajne energeticky vyznamnych
vyrobkov a energetickych informéaciach (dodatok) (vystup z EU) v sulade
s eurépskou normou EN 60350-2.
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OPIS SPOTREBICA

1. Sklokeramicky varny panel
2. Ovladaci panel

| ‘ —s 3. Rost
2———i 0O = O 4. Plech
5. Dvierka
P ¢ 6. Vodiace kol'ajniCky pre posuvné
| . T police
12 7. poloha 1
" 8. poloha 2
3 | S~ ———10 |° | 9.poloha3
| = 9 10. poloha 4
| 8 11. poloha 5
4 T 12. poloha 6
| T =\
5 -_——_ —_— 5
(= — ]
= —
OVLADACI PANEL
ELEKTRONICKY CASOVAC

VOLIACI GOMBIK
| |

SVETLO KONTROLKY TERMOSTATU

™

O «w O

{7

OVLADACIi GOMBiIK TERMOSTATU

OVLADACI PANEL

Tlacidlo Zapnuté/Vypnuté 6.
Zvolena uroven varenia
Ukazovatel vybranej zony
Tlacidlo vyberu varnej zény
Ikonka $pecidlnej funkcie

Ukazovatele ¢asovaca aktivne pre vybranu
zénu

Ukazovatel ¢asu varenia

Aktivujte tlacidlo ¢asovaca

Tlacidla nastavenia vykonu a ¢asu pripravy

mhwh=
veN

fth @
sense 3sec
— :

jedla

10. Kontrolka - funkcia aktivna

11. Tla¢idlo 6% Sense/Uzamknutie tlacidiel -
3 sekundy
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&\ UPOZORNENIE: Tuto operaciu musi vykonat kvalifikovany technik

SK |— .
INSTALACIA

Pred prevadzkou nového spotrebica si, prosim, pozorne
precitajte tuto prirucku. Obsahuje délezité informacie tykajuce
sa bezpecnej inStalacie a prevadzky spotrebica.

Odlozte si, prosim, tento navod pre buduce pouzitie.
Nezabudnite tuto priru¢ku uchovat pre pripad, Ze spotrebi¢
predate, darujete alebo prestahujete.

Spotrebi¢ musi instalovat kvalifikovany odbornik podla
priloZenych pokynov.

Akékol'vek potrebné nastavenie alebo udrzba sa musi vykonat
po odpojeni spotrebi¢a od elektrického napajania.

Umiestnenie a vyrovnanie

Je mozné nainstalovat spotrebi¢ vedla skriniek, ktorych vyska
nepresahuje vysku

povrchu varnej dosky.

Tento sporak by mal byt nainstalovany priamo na podlahe.
Neinstalujte tento sporak na umelu zakladru akéhokolvek
druhu.

Uistite sa, ze stena, ktora je v kontakte so zadnou ¢astou
spotrebica, je vyrobena z nehorlavého, tepelne odolného
materialu (T 90 °C).

Doélezité: Neinstalujte tento spotrebi¢ vedla dveri

alebo inych pristupovych miest, aby sa minimalizovala
pravdepodobnost, Ze osoby pouzivajtice dvere pridu do
kontaktu s hrncami na varnej doske.

Spotrebi¢ sa nesmie instalovat za dekorativne

dvere, aby sa zabranilo prehriatiu

Tento spotrebi¢ nesmie byt namontovany na plosSine.

Sporak je navrhnuty tak, aby sa zmestil medzi kuchynské

skrinky vzdialené od seba 600 mm. Priestor na oboch

stranach musi byt dostato¢ny len na to, aby umoznil
vytiahnutie sporaka na ucely servisu. Zasadeny méze byt so
skrinkami na jednej alebo oboch stranach a takisto do rohu.

Da sa pouzit aj volne stojaci.

Susediace boc¢né steny, ktoré vy€nievaju nad uroven sporaka,

musia byt najmenej 150 mm od sporaka a mali by byt

chranené tepelne odolnym materialom. Akykol'vek previsnuty

povrch alebo digestor by nemal byt blizSie ako 650 mm.

a. Sporak méze byt umiestneny v kuchyni, kuchyni/jedalni
alebo v obyvacej izbe, ale nie v kupelni alebo sprchovacej
miestnosti.

b. Digestory musia byt naintalované v sulade s poziadavkami
uvedenymi v priruCke k digestoru.

c. Stena, ktora je v kontakte so zadnou ¢astou sporaka musi
byt z ohfiovzdorného materialu.

d. Sporak je vybaveny bezpecénostnou retazou, ktora musi byt
pripevnena k haku pevne namontovanému do steny za

e. spotrebi¢om.

Zapojenie do elektrickej siete

Rury s trojpélovym napdjacim kablom su navrhnuté tak,
aby pracovali so striedavym prudom pri frekvencii a napati
napajania uvedenom na $titku s udajmi (v spodnej Casti
pristrojovej dosky rury). Uzemnovaci vodi¢ kabla je
Zltozeleny.

Zakladné pripojenie k zdroju napajania

220-240 V~ <
N

H05V2V2-F 3x6 <« HAR® 60227 IEC 53
HO5VV-F 3x6 < HAR® 60227 IEC 57 U

Alternativne moznosti napajania

380-415 3N~

1 2 3 4 5| &+
HOBV2V2-F 5x1.54¢ HAR ® 60227 IEC 53
HOSVV-F 5x1.5 < HAR® 60227 IEC57 Us Vé W N

380-415 2N~ <
UeV e N

HO5V2V2-F 4x4«a HAR® 60227 IEC 53
HOSVV-F 4x4 <« HAR® 60227 IEC 57
Pripojenie napajacieho kabla do siete

A\ UPOZORNENIE: Tdto operaciu musi vykonat
kvalifikovany technik

Pred premiestnenim sporéka skontrolujte, ¢i je chladny,

a vypnite ho na riadiacej jednotke sporaka. Pohyb vasho
sporaka sa najjednoduchsie dosiahne zdvihnutim predne;j
Casti nasledovne:

Premiestnenie sporaka

4

obr. A

Otvorte dvierka grilu dostato¢ne na to, aby ste mohli pohodine
uchopit spodnu prednu hranu vrchu riry, &im sa vyhnete
akymkol'vek prvkom grilu. (OBR. A)

Pri premiestriovani sporaka davajte pozor, pretoze je fazky.
Dbajte na to, aby nedoslo k poskodeniu podlahovej krytiny.

Kvalifikovany technik by si mal precitat nasledujuce pokyny,
aby sa ubezpecil, Zze spotrebi€ je nainstalovany, regulovany
a technicky servisovany spravne v sulade s platnymi
predpismi.
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A\ UPOZORNENIE: Tuto operaciu musi vykonat kvalifikovany technik

UPOZORNENIA: SPOTREBIC MUSIi BYT UZEMNENY.

Sporak musi byt pripojeny k elektrickej sieti pomocou
vypinacieho (dvojpdlového) vystupu so spravnou poistkou
s kapacitou zodpovedajucou kapacite zobrazenej na
vykonovom §titku sporaka. VSetka elektrointalacia od
spotrebitel'skej jednotky po sporak cez spinaci dvojpdlovy
vyvod sporaka musi byt schvaleného typu a hodnotou
prudu, ako je uvedené vyssie. Privodny kabel musi byt
umiestneny tak, aby nikdy v ziadnom bode nedosiahol
teplotu 0 50 °C vy&S8iu ako teplota miestnosti. Kabel musi
byt vedeny smerom od zadnych vetracich otvorov.

Aby sa zabranilo
nahodnému
b ; : prevrateniu
d 5 | spotrebica,
; napriklad
LI A dietatom,
e =1 ktoré vyliezlo
na dvierka
i rary, MUSI byt
S nainstalovana
: priloZzena
bezpecénostna
retaz!

Sporak je vybaveny bezpecnostnou retazou, ktora sa
upevriuje pomocou skrutky (nedodava sa so sporakom)
na stenu za spotrebi¢om v rovnakej vyske, v akej je retaz
pripevnena k spotrebicu.

Zvolte skrutku a skrutkovu kotvu podl'a typu materialu
steny za spotrebi¢om. Ak ma hlava skrutky priemer mensi
ako 9 mm, mala by sa pouZit podlozka. Beténova stena
vyzaduje skrutku s priemerom miniméalne 8 mm a dizkou
60 mm.

Uistite sa, Ze retaz je pripevnena k zadnej stene
sporaka a k stene, ako je znazornené na obrazku, aby

bola po instalacii napnuta a rovnobezna s urovnou
zeme.

SK
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oK
-@- z feromagnetického materidlu, ktoré si vhodné
- liatina
Ak chcete zistit,¢i su hrniec alebo panvica vhodné, hladajte symbol
rnce
Kvalitaa Struktdra dnahrncamoéze zmenitvysledokvarenia .Niektoré udaje

PRISLUSENSTVO
PANVICE A HRNCE
Pouzivajte iba hrnce a panvice vyrobené
W\ > na pouzivanie na indukénych varnych doskach: -
@ @ smaltovand ocel
« Specialne hrnce a panvice z nehrdzavejucej ocele
vhodné na varenie na indukénej doske
(zvycajne vyrazeny na dne). Pomocou magnetu moézete zistit, ¢i su
magnetické.
o priemere dna nezodpovedaju skuto¢nému priemeru feromagnetického
povrchu.

Niektoré hrnce a panvice maju z feromagnetického materidlu iba cast
dna a ich casti su z iného materidlu, ktory nie je vhodny na induk¢né
varenie . Tieto plochy sa mézu zohrievat pri r6znych Urovniach alebo pri
nizsich teplotach. V urcitych pripadoch, ked je dno vyrobené prevazne
z neferomagnetickych materialov, varna doska nemusi hrniec rozoznat,
a preto sa varna zoéna nezapne.

Na zabezpecenie optimalnej ucinnosti vzdy pouZivajte hrnce a panvice
s rovnym dnom, na ktorom sa teplo rozlozi rovhomerne. Ak dno nie je
rovné, ovplyvni to vykon a tepelnu vodivost.

PRVE POUZITIE

Prdzdne hrnce alebo hrnce s tenkym dnom

Na varnu dosku nekladte prazdne hrnce alebo panvice, ked je zapnutd. Varna
doska je vybavend internym bezpecnostnym systémom, ktory nepretrzite
monitoruje teplotu, pricom aktivuje funkciu automatického vypnutia, ked’
zisti vysoku teplotu. Pri pouziti prdzdnych hrncov alebo panvic s tenkym
dnom moze teplota stupnut velmi rychlo a funkcia automatického vypnutia
sa nemusi spustit okamZite a poskodi sa panvica alebo povrch varnej dosky.
V takom pripade sa ni¢coho nedotykajte a pockajte, kym vietky castivychladnu.
Ak sa zobrazi chybova spréva, zavolajte servisné stredisko.

Minimdlny priemer hrnca/panvice pre rézne varné plochy

Ak chcete zabezpedit, aby varna doska fungovala spravne, pouzivajte
hrnce s vhodnym minimalnym priemerom (podla nékresu dalej).
Pouzivajte vzdy varnu zénu, ktord najviac zodpovedd minimédlnemu
priemeru dna hrnca.

Hrniec polozte tak, aby bol na pouzivanejvarnej zone dobre vycentrovany.
Odporuca sa nepouzivat hrnce, ktoré siahaju za obvod pouzivanej varnej

zony.
S mins, ? min
LTl /
“*lﬁl_’i_r_’r)m" 180 mm
Somin i,
T i
N210mm S N g5

ADAPTER NA HRNCE/PANVICE NEVHODNE NA INDUKCIU

S tymto prislusenstvom mozete pouzivat hrnce a panvice, ktoré nie
sU vhodné na induk¢né varné dosky. Treba vsak brat do Uvahy, Ze jeho
pouzitie ovplyvnuje Ucinnost, a nasledne aj ¢as potrebny na zohriatie
jedla. Mal by sa pouzivat obmedzene, pretoze teploty dosiahnuté na
jeho povrchu znacne zavisia od pouzitého hrnca/panvice, od toho, ¢i je
rovny,a od typu pripravovaného jedla. Ak pouzijete hrniec alebo panvicu,
ktoré maju mensi priemer ako kotuc adaptéra, moze vznikat teplo, ktoré
sa neprendsa na hrniec alebo panvicu, a sp6sobi ocernenie varnej dosky
i kotuca. Prispdsobte priemer hrncov/panvic a varnej dosky priemeru
adaptéra.

SPRAVA NAPAJANIA

V case kupy je varna doska nastavend na maximalne mozné napdjanie.
Upravte nastavenie podla limitov elektrickej sustavy vo vasej domacnosti,
ako je opisané v nasledujucom odseku.

POZNAMKA: V zavislosti od vykonu zvoleného pre varnd dosku niektoré
urovne vykonu a funkcie varnych zén (napr. uvedenie do varu alebo
rychle ohrievanie) mézu byt automaticky obmedzené, aby sa zabranilo
prekroceniu zvoleného limitu.

Nastavenie vykonu varnej dosky:

Po pripojeni spotrebica k elektrickej sieti mozete do 60 sekiind nastavit
uroven vykonu.

Aspon na 3 sekundy stlacte tlacidlo,+" Na displeji sa zobrazi,PL"

Potvrdte stlacenim .

Pouzite tlacidld,+" a,—" na volbu Zelanej urovne vykonu.

Zobrazené Urovne vykonu su: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW (¥).
Potvrdte stlacenim .

Zvolend Uroven vykonu zostane v pamati aj po preruseni napdjania.
Ak chcete Uroven vykonu zmenit, odpojte spotrebic od siete aspor na
60 sekund, potom ho znova pripojte k sieti a zopakujte vyssie uvedené
kroky.

Ak sa pocas nastavovania vyskytne chyba, zobrazi sa symbol ,EE” a ozve sa
pipnutie. V takom pripade operaciu zopakujte.
Ak chyba pretrvéva, zavolajte popredajny servis.

(*) - Maximélny dodany vykon bude 6,0 kW podla Specifikacii vyrobku .

ZAPNUTIE/VYPNUTIE ZVUKOVEHO SIGNALU

Zapnutie/vypnutie zvukového signélu:

«  Dosku pripojte na elektrické napdjanie;

«  Pockajte na sekvenciu zapinania;

+ Do 60 sekund stlacte tlacidla ,+" a\=) zaroven aspon na 5 sekund.

DEMO REZIM (zohrievanie deaktivované, pozri ¢ast,Riesenie problémov*)

Zapnutie a vypnutie rezimu demo:

« Dosku pripojte na elektrické napéjanie;

+  Pockajte na sekvenciu zapinania;

« Do 60 sekund stlacte gombiky volby varnej zény vlavo hore a vpravo
hore zaroven aspon na 3 sekundy (ako je zobrazené dalej);

» Nadispleji sa zobrazi,DE".

[ 3 sek. ‘
e o[

b [6]e.
Ele - O + oz

56



KAZDODENNE POUZIVANIE

| SK

I
ZAPNUTIE/VYPNUTIE VARNEJ DOSKY

Varnu dosku zapnete stlacenim tlac¢idla napajania na cca 1 sekundu.
Varnu dosku vypnete opatovnym stla¢enim toho istého tlacidla
a vietky varné zény sa deaktivuju.

UMIESTNENIE

Lokalizujte pozadovanu varnu zénu podla symbolov polohy.
Neprikryvajte symboly ovladacieho panela hrncami.

Upozornenie:Vo varnych zénach v blizkosti ovlddacieho panelu sa odporuca
umiestiiovat hrnce apanvice do vnutra vyznacenych ploch (berte pritom do
uvahy dno aj horny okraj, lebo tie byvaju sirsie).

To zabrani nadmernému prehriatiu kldvesnice. Pri grilovan{ alebo
vysméazani podla moznosti pouzivajte zadné varné zény.

AKTIVOVANIE/DEAKTIVOVANIE VARNYCH ZON
A NASTAVOVANIE UROVNIi VYKONU

Aktivovanie varnych zon:

Vlyberte predvolent varnud zénu stla¢enim prislusného tlacidla vyberu
varnej zony. Na displeji sa zobrazi Uroven 0"

Kazdd varna zéna ma rézne urovne vykonu, ktoré mozno nastavit
pomocou tlacidiel ,+/-“ od minimalnej 1 po maximalnu 9.

Niektoré varné zény maju funkciu rychleho zohriatia (Booster) zobrazenu
na displeji pismenom P,

S—
Lt

Displej indikatora vykonu
Indikacia zvolenej varnej zény

UKAZOVATELE

Deaktivovanie varnych zén:

Vlyberte varnud zénu, ktord sa mé vypnut, stlacenim prislusného tlacidla
vyberu zény (na displeji sa rozsvieti bodka vpravo dolu od ukazovatela
urovne vykonu). Na nastavenie urovne,0” stlacte,—"

Pre okamzité vypnutie stlacte, a podrzte tlacidlo volby varnej zény 3
sekundy. Varna zoéna je deaktivovana a na displeji sa zobrazi kontrolka
zvyskového tepla,,H"

&
ZABLOKOVANIE OVLADACIEHO PANELA

Pre uzamknutie nastavenia, aby sa zabranilo ndhodnému zapnutiu,
stlacte a 3 sekundy podrzte tlacidlo detskej zamky. Pipnutie a varovné
svetielko nad symbolom ukazuju, Ze tato funkcia bola aktivovana.
Ovladaci panel je uzamknuty okrem funkcie vypnutia ((©). Aby ste
ovladacie prvky odblokovali, zopakujte postup ako pri aktivacii.

(=is1+) CASOMER

Casova¢ umoznuje nastavenie ¢asu pripravy jedla pre vietky zény.

Aktivovanie casomeru:

Vyberte a aktivujte varnt zénu, pre ktord chcete nastavit casovac. Stlacte
tlacidlo s ikonkou hodin a nastavte zelany ¢as pomocou tlacidiel ,+" a,—"
Pre pouzivanui zénu sa rozsvieti LED ¢asovaca.

Niekolko sekind po poslednom dotyku casova¢ za¢ne odpocitavanie
a bodka na displeji, ktord ukazuje, ze sekundy plynu, bude blikat. Po
uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal a varna zéna sa vypne automaticky.
Po vybere zény a ikonky hodin mozno cas kedykolvek zmenit a zaroven
moze byt aktivovanych niekolko ¢asovacov.

Casova¢ vzdy zobrazuje ¢as nastaveny pre zvolenu plochu alebo
najkratsi zostavajuci ¢as.

Ked' je aktivnych viac ¢asovacov, blikajuca LED ukazuje zénu, pre ktoru
na displeji vidiet ¢as.

Ak chcete casovac nastavit pre ind zénu, zopakujte vyssie uvedené
kroky.

Deaktivovanie éasomeru:

Vyberte varnu zénu, pre ktort chcete vypnut ¢asovac. Stlacte tlacidlo

s ikonkou hodin (O) na 3 sekundy. Pripadne stla¢te tla¢idlo s ikonkou
hodin a potom stlacte a podrzte tlacidlo ,—* kym sa na displeji
nezobrazi 0:0.

[N
I'| ZVYSKOVE TEPLO

Ak sa na displeji zobrazuje ,H", znamena to, Ze varna zdna je este
horuca. Kontrolka sa rozsvieti, aj ked zéna nebola aktivovanj, ale
zohriala sa od okolitych zén alebo preto, lebo ste na rfu polozili horuci
hrniec.

Ked'varnd zéna vychladne, ,H” zmizne.

=g HRNIEC JE NESPRAVNE POLOZENY ALEBO CHYBA

Tento symbol sa zjavi, ked hrniec nie je vhodny na indukéné varenie, nie je
polozeny spravne alebo nema spravnu velkost pre zvolent varnu zénu. Ak
varnd zéna do 30 sekind po navoleni neidentifikuje Ziadny hrniec, varna
z6na sa vypne.

ZVUKY VZNIKAJUCE POCAS PREVADZKY

Indukéné varné dosky mézu pocas normalnej prevadzky piskat alebo
vfzgat.

Tieto zvuky v skuto¢nosti vychadzaju z varnej nddoby a suvisia s Upravou
dna nadoby (napr. ak je dno vyrobené z réznych vrstiev materidlov alebo
je nepravidelné).

Tieto zvuky mézu byt r6zne podla typu varnej nddoby a mnozstva jedla,
ktoré obsahuje, a nie su priznakom, Ze nieco nie je v poriadku.
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

STUPEN VYKONU TYP VARENIA _ POUZITIEUROVNE =
(s uvedenim skusenosti a zvykov pri vareni)
- p Rychly ohrev Idea’lny.na r')'/lch.Ie zvyéen’ie teploty’jedla az narychle zovretie vody alebo rychlo
Maximalny sa zohrievajucich varenych tekutin.
vykon (o Idedlny na zapekanie do hneda, zaciatok varenia, vysmazanie hiboko
8-9 Vysmazanie — var , Lo . )
zmrazenych potravin, rychle privedenie do varu.
Zapecenie do hneda — restovanie . ) ‘. . . . . .
) . Idedlny na restovanie, udrziavanie prudkého varu, varenie a grilovanie (na
7-8 — privedenie do varu kratky ¢as 5 — 10 mind
. — grilovanije ratky Cas 5 - 10 mindt).
Vysoky vykon Zapecenie do hneda — varenie . . . L . . .
) . Idedlny na restovanie, udrziavanie mierneho varu, varenie a grilovanie (na
6-7 — dusenie — restovanie — Ly L . . Sy
: . stredny ¢as 10 - 20 minut), predhrievanie prislusenstva.
grilovanie
4-5 Varenie — dusenie — restovanie — | Idealny na dusenie, udrziavanie mierneho varu, varenie (na dlhy ¢as pripravy).
grilovanie Dovarenie cestovin spolu s omackou.
Stredny 3_4 | Varenie — mierne varenie Idealny pre recepty s dlhym varenim (ryZa, omacky, pecen, ryby) s tekutinami
vykon _ zahustovanie — (napr. voda, vino, vyvar, mlieko), cestoviny s mliekom.
)_3 zahustovanie do Idedlne na dlhé varenie (menej ako jedného litra objemu: (ryza, omacky, pecen,
krémova ryby) s tekutinami (napr. voda, vino, vyvar, mlieko).
Idedlny na zméakcenie masla, jemné roztdpanie cokolady, roztapanie malych
1-2 . . produktov a udrziavanie teploty prave dovareného jedla (napr. omacok,
Roztapanie — rozmrazovanie — : ;
, . .. ol ; polievok, minestrone).
Nizky vykon udrziavanie jedla teplého— - < - - — — -
sahustovanie do krémova Idedlny na udrziavanie teploty prave uvareného jedla, varenie krémového
1 rizota a udrziavanie teplych servirovacich tanierov (s prislusenstvom vhodnym
na indukéné varné dosky.
Nulovy vykon 0 Odkladacia plocha Varna d(zska, v pohptovostr]oml rezime alebo vypnutd (mozné zvyskové jedlo
po skonceni varenia vyznacené ,H").

RIESENIE PROBLEMOV

«  Skontrolujte, ¢i nebol vypnuty privod elektriny. Upozornenie: Pritomnost vody, tekutina vykypend z hrncov alebo
«  Akvarnu dosku nemdzete po pouziti vypnut, odpojte ju od akykolvek predmet polozeny na ovlddacoch moézu spdsobit
elektrického napajania. ndhodnu aktivaciu alebo deaktivaciu funkcie zablokovania

- Aksa na displeji zobrazia alfanumerické kody, ked'je varnd doska zapnuts, ~ ovladacieho panelu.
pokyny najdete v nasledujucej tabulke.

KOD NA DISPLEJI OPIS MOZNE PRICINY RIESENIE
Je zistend varna nadoba, ale nie Varna nadoba nie je dobre umiestnend | Pre odstranenie kédu FOET a obnovenie
je kompatibilna s pozadovanou navarnejzone alebo nie je kompatibilna | funk¢nosti varnej zény dva razy stlacte
FOE1 ¢innostou. s jednou alebo viacerymi varnymi |tlacidlo Zap./Vyp. Potom sa pokuste pouzit
zénami. varnu nadobu na inej varnej zéne alebo

pouzite ind varnu nadobu.

Chybné pripojenie napajacieho kabla. | Napajanie nie je pripojené presne tak, | Upravte pripojenie napdjania podla

FOE7 ako je uvedené v odseku ELEKTRICKE | odseku ELEKTRICKE PRIPOJENIE.
PRIPOJENIE.
Oblast s ovladacimi prvkami sa vypne | Vnutorna teplota elektronickych casti je | Pockajte, kym varna doska vychladne, az

FOEA nasledkom prili$ vysokej teploty. prilis vysoka. potom ju znovu pouzite.
FOE2, FOE4, FOES6, Odpojte varnu dosku od elektrického napdjania.
FOE8, FOEC, F1E1, Niekolko sekund pockajte a potom dosku znova pripojte na elektrické napdjanie.
F6E1, F7E5, F7E6 Ak problém pretrvava, zavolajte servisné stredisko a uvedte chybovy kéd, ktory sa zobrazuje na displeji.

dE Varna doska nezapina zohrievanie. REZIM DEMO je zapnuty. Postupujte podla pokynov v odseku REZIM

[ked'je varnd doska Funkcie sa nespustaju. DEMO.
vypnutd]

_ Varnd doska nedovoluje aktivovat| Regulator vykonu obmedzuje Urovne | Pozri odsek Riadenie vykonu.
napr.=27 1 — — | $pecidlnu funkciu. vykonu podla maximalnej
hodnoty nastavenej pre varnu dosku.

napr.? — § Varnd doska automaticky nastavi|Reguldtor vykonu obmedzuje Urovne | Pozri odsek Riadenie vykonu.
[Urovers vj?konujeniz"s“ia minimalnu droven vykonu, aby sa|vykonu podla maximdlnej hodnoty
ako pozadovand.] varna zéna mohla pouzivat. nastavenej pre varnu dosku.
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PRVE POUZITIE RURY KAZDODENNE POUZIiVANIE

! Pri prvom pouziti spotrebia zohrievajte prazdnu ruru so

zatvorenymi dvierkami na jej maximalnu teplotu asponi pol

hodiny. zabezpecte, aby bola miestnost dobre vyvetrana

pred vypnutim rdry a otvorenim dvierok. Zo spotrebi¢a mézu

vychadzat trochu neprijemné pachy spdsobené spalovanim

ochrannych latok pouZzitych vo vyrobnom procese.

Pouzivanie rury

1. Zvolte Zelany rezim pecenia ota¢anim VOLIACEHO

gombika.

2. Zvolte teplotu odporu¢anu pre rezim pecenia alebo

zelanu teplotu ota¢anim gombika TERMOSTATU. Zoznam

s podrobnostami rezimov pripravy jedal a navrhované teploty

mozno n&jst v prislusnej tabul'ke ( pozri TABULKA PRIPRAVY

JEDAL).

Pocas pecenia je vzdy mozné:

*  Zmenit rezim pecenia otaéanim VOLIACEHO gombika.

*  Zmenit teplotu otaéanim gombika TERMOSTATU.

¢ Nastavte celkovy €as pripravy jedla a koniec pripravy jedla.

e Zastavte pripravu jedla oto¢enim VOLIACEHO gombika do
polohy ,,0%.

! Nikdy neklad'te predmety na dno rury, aby sa neposkodil
emailovy povrch.

! Nadoby na pecenie vzdy umiestnite na prilozenu mriezku
-y)-

SVETLO KONTROLKY TERMOSTATU

Ked' svieti, rura vytvara teplo. Vypne sa, ked vnutro rary
dosiahne zvolenu teplotu. V tomto bode sa svetlo striedavo
zapina a vypina, o znamena, Ze termostat pracuje a udrziava
teplotu na stalej urovni.

OSVETLENIE RURY

Zapina sa oto¢enim VOLIACEHO gombika do inej polohy nez
,0". Zostava svietit, pokial rura pracuje. Ak gombikom zvolite ,
osvetlenie sa zapne bez aktivacie vyhrevnych ¢lankov.

Para +

Funkcie zabezpecuju vynikajuce vysledky vdaka tomu, ze k cyklu
pecenia sa prida para. Az ked' je rura studena, nalejte do dna rury
pitnu vodu a zvolte funkciu podl'a vasej pripravy. Optimalne mnozstvo
vody a teploty pre kazdu kategoriu jedla su uvedené v prislusnej
tabulke pripravy jedla.

Pred vlozenim potraviny rdru nepredhrievajte.

1.VYBERTE FUNKCIU

Ak chcete vybrat funkciu, otoéte voliacim gombikom na symbol
pozadovanej funkcie.

LAHKE/RYCHLE PREDHRIEVANIE
Na zapnutie osvetlenia rury.
Na rychle predhriatie rary.

KONVENCNA PRIPRAVA JEDLA
Na pripravu akéhokolvek jedla iba na jednej Urovni.

TRADICNE PECENIE

‘,!: Na pec€enie na maximalne dvoch drovniach sucasne.
Je dobré v polovici peenia vymenit polohu plechov
na pecenie. Tato funkcia vam umoznuje pripravit
rézne jedla (ako ryby a zeleninu) na r6znych urovniach
zaroven.

7 GRILOVANIE
Na grilovanie rezfiov, kebabov a klobas, gratinovanie
zeleniny alebo opekanie chleba. Pri grilovani masa
pouZivajte nadobu na zachytdvanie tuku a Stavy
z pecenia: Umiestnite nadobu na hociktora uroven
pod rost a nalejte do nej 200 ml pitnej vody.
<A~ TURBOGRILOVANIE
% Na pecenie velkych kusov masa (stehna, rozbif, kurca).
LAl Odporu¢ame pouzivat nadobu na zachytavanie Stavy

z pecenia: Umiestnite nadobu na hociktora uroven
pod rost a nalejte do nej 200 ml pitnej vody.

SPODNY OHREV

Tuto funkciu mozno pouzit na dopecenie plnenych
kolacov alebo na zahustenie polievok. Pouzivajte tuto
funkciu na poslednych 10 — 15 minut pripravy jedla.

ROZMRAZOVANIE
Na zrychlenie rozmrazenia potravin.

ZaN
Pe
\od/

SPODNY OHREV+VENTILATOR

Pre dokoncenie varenia potravin s velmi tekutou
konzistenciou a na ziskanie chrumkavého, vypeeného
spodku. Uzito€ny aj na zahustovanie omacok. VlozZte
jedlo na 2. droven. Ruru netreba predhrievat.

VARENIE V PARE

Funkcie zabezpeluju vynikajuce vysledky vdaka
tomu, Ze k cyklu peCenia sa prida para. Az ked je
rdra studend, nalejte do dna rudry pitnd vodu a zvolte
funkciu podla vasej pripravy.

Optimalne mnozstvo vody a teploty pre kazdu kateg6riu
jedla su uvedené v prislusnej tabulke pripravy jedla.
Pred vioZzenim potraviny rdru nepredhrievajte.

~s> || VHANANY VZDUCH
\"-:, Na pripravu réznych jedal na viacerych urovniach

zaroven. Tuto funkciu mozno pouzit na pripravu
réznych jedal bez toho, aby jedno od druhého
nasiakli pachmi.
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MONTAZ BOCNYCH MRIEZOK

ZADNA CAST RURY VRCH

Obr. 1 ( Obr. 2 Obr. 3

Va3 novy sporédk sa dodéva s 2 chromovanymi drziakmi polic zabalenymi v rdre s policami.

Viimnite si, Ze horné tyce su dlhsie ako spodné a haciky su v zadnej ¢asti rdry. Pozri obr. 1.

Vrch drziaka police sa zapoji do otvorov v bocnej stene rury, ako je na obr. 2.

Ked je zapojeny vrch, potom vtlacte spodné tyce do spodnych $trbin v bo¢nych stenach rury. Teraz trochu spustite drziaky polic
a zapojte. Pozri obr. 3

MONTAZ VYSUVNYCH DRZIAKOV (AK SU K DISPOZiCII)

Ciastocné a tplné vysunutie vysuvnych drziakov
umoZznuje manipulovat s roStami a plechmi.

1. Odstrante boc¢né drziakové mriezky (obr. 1)

2. Odstrante z vysuvacich drziakov plastové
chranice (obr. 2).

3. Zaveste vrchnu ¢ast drziakov na vodiace mriezky.
Presvedcte sa, Ci sa teleskopické bezce mézu
volne posunut do prednej ¢asti rury.

Potom pevne pritlac¢te spodnu ¢ast vysuvacich
drziakov k vodiacej mriezke, az kym nezapadnu
na miesto. (Obr. 3).

4. Znovu nasadte boc¢né vodiace mriezky do
priestoru rury (obr. 4).

5. Polozte prislusenstvo na drziak (obr. 5, 6).

Obr. 5 Obr. 6
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PRISLUSENSTVO

MRIEZKA HLBOKY PLECH PLECH NA PECENIE SUPRAVA OTOCNEHO RAZNA

Mnozstvo prislusenstva sa moze menit v zavislosti od zakipeného
modelu. Dalsie prislusenstvo, ktoré nie je prilozené, sa da kupit
samostatne v popredajnom servise.

VLOZENIE ROSTOV A DALSIEHO PRISLUSENSTVA DO RURY

1. Vlozte rost vodorovne so zvysenou c¢astou A"
nahor (obr. 1A, obr. 1B)

2. Ostatné prislusenstvo, ako nadobu na
odkvapkavanie a plech na pecenie, sa vsuvaju
rovnako ako rost (obr. 2).
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Tabulka uvadza, ktoré funkcie, prisluenstvo a troveri st najlepsie na pripravu réznych typov jedal. Cas pripravy jedla sa zadina
jeho vloZenim do rury, bez zaratania ¢asu predhrievania (ked sa vyZaduje). Teplota a ¢as pripravy jedla su priblizné a zavisia
od mnozstva jedla a typu pouzitého prisluSenstva. Na zaciatku pouzite najnizSie odporti¢ané hodnoty a ak jedlo nie je hotové,
hodnoty zvyste. Pouzivajte dodané prisluSenstvo a uprednostriujte tmavé kovové pekace a plechy. Okrem toho mézete pouzit

nadoby a prislusenstvo z varného skla alebo kameniny, nezabudnite vak, Ze pecenie sa trochu predizi.

PREDO- o TRVANIE UROVEN (&islo L)
RECEPT FUNKCIA HREV. TEPLOTA (°C) (Min) A PRISLUSENSTVO
Kysnuté kolace / Pisktové kolace KONVENCNA PRIPRAVA JEDLA ANO 170 30-50 L2 L] -/
Kysnuté kolace / Pisktové kolace VHANANY VZDUCH ANO 150 - 160 40-60 L3 L] -/
Kysnuté kolace / Piskotoveé kolace VHANANY VZDUCH ANO 160 40-70 tg | — S
Plneny kola¢ £ onf i
(syrovy kolaé, zévin, ovocny kolsd) KONVENCNA PRIPRAVA JEDLA ANO 160 - 180 40-60 L2 '] r - J
Plneny kolac AN L-4
(syrovy kolac, zavin, ovocng kolad) VHANANY VZDUCH ANO 150-170 40-70 L L—J sF=r
Susienky / linecké cesto KONVENCNA PRIPRAVA JEDLA ANO 140 30-60 L3 \ [ - J
¢ ; 5 XIANY L5
Susienky / linecké cesto VHANANY VZDUCH ANO 140 30-60 L3 1 [ —J
L-6
Susienky / linecké cesto VHANANY VZDUCH ANO 140-150 40-50 L4 '] r _J
L2
L-6
o ) . ARIANY i L5
Susienky / linecké cesto VHANANY VZDUCH ANO 140 50 - 60 La '] r - J
L3
Malé torty / Mafin KONVENCNA PRIPRAVA JEDLA ANO 160 - 180 20-50 L-4 1 [ —
) AN L5
Malé torty / Mafin VHANANY VZDUCH ANO 150 - 160 30-40 s 1 | S
L6
Malé torty / Mafin VHANANY VZDUCH ANO 150 - 160 30-50 L4 '] [' _J
L2
Odpalované cesto KONVENCNA PRIPRAVA JEDLA ANO 170 - 200 20-50 L3 '] r _J
L-4 \ [ —
Odpalované cesto VHANANY VZDUCH ANO 170-180 20-50
L2 L )] a3
L6
Odpalované cesto VHANANY VZDUCH ANO 170 - 180 20-50 L4 '] r _J
L2
Snehové pusinky KONVENCNA PRIPRAVA JEDLA ANO 80-100 120 - 200 L3 '] r _J
e LI —
Snehové pusinky VHANANY VZDUCH ANO 80-100 120 - 200 Lo
L ~F=
L5 \ [ —J
Snehové pusinky VHANANY VZDUCH ANO 80-100 120 - 200 L-3
SR S RN
Pizza / chlieb / focaccia KONVENCNA PRIPRAVA JEDLA ANO 190 - 250 15-50 L2 \ [ —_J
L-4 1 [ —
Pizza / chlieb / focaccia KONVEKCNE PECENIE ANO 190 - 230 20-50
L1 1 [ —
o ) L-6
Pizza / chlieb / focaccia VHANANY VZDUCH ANO 190 - 230 20-50 L-4 1 [ —
L2
L5
Pizza / chlieb / focaccia VHARANY VZDUCH ANO 190-230 20-50 0y L—J aFn
L2
Slané plnené torty (zeleninové torty, slané plnené torty) KONVEKCNE PECENIE ANO 170 - 180 30-60 L3 L ==
Slané plnené torty (zeleninové torty, slané plnené torty) VHANANY VZDUCH ANO 170 -180 50-60 t_g L) ~F=3r
Slané a sladké odpalované cesto KONVENCNA PRIPRAVA JEDLA ANO 170 - 190 15-40 L3 \ [ _J
L-4 1 [
Slané a sladké odpalované cesto VHANANY VZDUCH ANO 180 -210 15-40 '] r
L2 A=
—J
Lasagne / Nakypy / Zapecené cestoviny / Cannelloni KONVENCNA PRIPRAVA JEDLA ANO 180 - 200 30-65 L-3 L) aF3r
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RECEPT FUNKCIA FREDO- TEPLOTA (°C) TR(V’m'E AUPB}!?;/ESS@;IS%’I\./)O
Jahnacie/Telacie/Hovédzie/Bravéové 1 kg TURBOGRILOVANIE - 190 - MAX 40-90 L3 .\_r a1
—J
Kuréa / Kralik / Kacica 1 kg TURBOGRILOVANIE - 230 - MAX 50-100 L3 7 abir
—J
Morka / Hus 3 kg TURBOGRILOVANIE - 160 - MAX 130-170 3 L—J aFr
Rybie filé / filety GRILOVANIE - 230 - MAX 10-30 L4 Aueeen ~
PInend zelenina (paradajky, cukety, baklazany) TURBOGRILOVANIE - 230 - MAX 30-60 L3 .\—r aFr
—J
Gratinovana zelenina GRILOVANIE - 230 - MAX 10-30 L4 .\—r aFr
—J
Hrianka GRILOVANIE 5 MAX 1-2 [ VO ~
Klobésky / kebaby / rebierka / hamburgery GRILOVANIE - 230 - MAX 15-30 L-5 Aveeenn ~ M
Pecené zemiaky TURBOGRILOVANIE - 230 - MAX 30-60 L3 I Y=
—J
Jahnacie stehno / Koleno TURBOGRILOVANIE - 200 - MAX 50-100 L-3 .\—r aFr
—J
L6 —
Kompletné jedlo (Cook3): L-4 L ~== -
Ovocna torticka Ay
VHANANY VZDUCH - 180 - 190 40-100
L
asagne o A mme
—J
Kompletné jedlo (Cookd): ti L] "~
Ovocna torticka .
Lasagne VHANANY VZDUCH - 180-190 40-100
Kusy mésa L3 .\—r abs
Opekana zelenina L1 1 J
TRVANIE UROVEN (¢&islo L)
0,
RECEPT FUNKCIA VODA (g) | TEPLOTA (°C) (min) A PRISLUSENSTVO
Kysnuté kolace / Piskotové kolace Varenie v pare 100 170 - 180 30-60 L-2 | | "=~
Malé torty / Mafin Varenie v pare 100 160 - 170 30-55 L-3 1 [ j
Focaccia Varenie v pare 150 200 - 220 20-40 L-3 1 [ j
Rozky Varenie v pare 100 210 25-40 L-3 1 [ L )
Bochnik chleba Varenie v pare 150 170 - 180 70 -100 L-3 1 [ j
Pecené hovadzie maso Varenie v pare 200 200 35-60 L-3 1 [ j
Rozbif 2 kg Varenie v pare 250 200 40-70 L-3 1 [ j
Jahnacie pec¢ené Varenie v pare 200 180 — 200 65-75 L-3 1 [ j
Jahnacie/Telacie/Hovadzie/Bravcové 1 kg Varenie v pare 200 200 60 —90 L-3 1 [ j
Kuréa / Kralik / Kacica 1 kg Varenie v pare 200 200 - 220 50-70 L-3 1 [ j
Rybie filé / filety Varenie v pare 150 180 15-35 L-3 | Y=V
Plnena zelenina (paradajky, cukety, baklazany) Varenie v pare 150 180 — 200 25-40 L-3 1 [ j
Pecené zemiaky Varenie v pare 200 200 - 220 50-70 L-3 1 [ U )
Pecené kuréa 1 - 1,3 kg Varenie v pare 250 200 50 - 80 L-3 1 [ j
[ T val alr J '\ r } A~ :r
PRISLUSENSTVO Plech ceni . .
[ . ¢ r}a p(-?-cenlle/ Nadoba na Nadoba na
N Nadoba na pecenie alebo Odkvapkavacia nadoba o o
Rost . . . - odkvapkavanie/plech odkvapkévanie/plech na
tortova forma na roste alebo nadoba na pecenie - L
na roéte na pecenie pecenie s 200 ml vody
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HODINY / CINNOST CASOVACA

. SK

Ikonka PROCESU PRI-

PRAVY JEDLA
( 1 DISPLEJ
e ww -
auto L A L1C12C]
fonka T A0 2 L
JA\ lkonka GASOVACA
—p
Tiaidlo SKRATENIA — O O O — Tlacidlo PREDLZE-
CAsU NIA CASU
Tiacidlo
REZIMU

Nastavenie ¢asu

Hodiny mozno nastavit, ked' je rura vypnuta alebo ked' je
zapnuta, ak predtym nebol naprogramovany ¢as cyklu pripravy
jedla.

Po odpojeni spotrebi¢a od siete alebo po vypadku prudu za¢nu
na displeji blikat Cislice 00:00.

1. Stlacte zaroven tlagidla ,+“ a ,—".

Potom blika dvojbodka medzi hodinami a minatami.

2. Pomocou tlagidiel ,+“ a ,— nastavte ¢as; ak tlacidlo stlacite

a podrzite, displej bude menit hodnoty rychlejsie, a tak rychlejsie
a lahsie nastavite pozadovanu hodnotu.

Zmena frekvencie bzuciaka
Frekvenciu signalu bzu¢iaka mozno zmenit opakovanym
dotykom ,—*.

Nastavenie ¢asovaca
Tato funkcia neprerusi pripravu jedla a nema vplyv na raru;
pouziva na aktivovanie bzuéiakapked’ uplynie nastaveny ¢as.

1. Niekol'kokrat stlacte tlacidlo () , aZ na displeji zacne blikat
ikonka /_\ a tri cifry. '

2. Pomocou tlagidiel ,+“ a ,—" nastavte Zelany ¢as; ak tlacidlo
stladite a podrzite, displej bude menit hodnoty rychlejsie, a tak
rychlejSie a lahSie nastavite pozadovanu hodnotu.

3. Pockajte 5 sekund. Ak stlacite tlacidlo este raz, na displeji sa
zobrazi odpoditavany ¢as.

Po uplynuti tohto ¢asu sa zapne bzuciak.

Programovanie pripravy jedla
Pred programovanim je potrebné vybrat rezim pripravy jedla.

Programovanie trvania pripravy jedla
P

1. Niekolkokrat stlacte tlacidlo O , az na displeji za¢ne blikat

ikonka A a pismena DUR.

2. Pomocou tlacidiel ,+“ a ,—“ nastavte Zelané trvanie; ak tlacidlo

stlagite a podrzite, displej bude menit hodnoty rychlejSie, a tak

rychlejSie a lahSie nastavite pozadovanu hodnotu.

3. Pockajte 5 sekund, potom bude na displeji vidiet ikonku A.

4. Po uplynuti nastaveného €asu, ked' rura prestane piect, sa

ozve bzuciak. Bzuciak zastavite stlacenim akéhokol'vek tladidla.

¢ Napriklad: je 9:00 a je naprogramovany ¢as 1 hodina a 15
minut. Program sa automaticky zastavi o 10:15.

Nastavenie ¢asu skoncenia pre rezim pripravy
jedla

1. Pri nastaveni trvania postupujte podla krokov 1 az 3, ako je
uvedené dalej.

2. Stlacte tlagidlo , kym na displeji nezaéne blikat slovo END.

3. Pomocou tIaéidieQ,,+“ a ,—“ nastavte ¢as ukonc&enia pripravy

jedla; ak tlagidlo stlagite a podrzite, displej bude menit hodnoty

rychlejSie, a tak rychlejSie a l'ah8ie nastavite pozadovanu

hodnotu. P

4. Pockajte 5 sekund alebo znova stlacte tlacidlo O .Ked' sa

zacne proces pripravy jedla, na displeji vidiet symbol £,.

5. Po uplynuti nastaveného ¢asu, rura prestane piect a ozve sa

bzuciak. Zastavite ho stlaéenim ktoréhokol'vek tlaCidla.

Programovanie bolo nastavené, ked' svieti ikonka A.

¢ Napriklad: Je 9:00 a bolo naprogramované trvanie 1 hodina.
12:30 je naplanované ako ¢as ukon&enia. Program sa
automaticky spusti o 11:30.

ZruSenie programu
Pre zruSenie programu:
P

e stlacajte tlacidlo O , kym sa nezobrazi ikonka zodpovedajuca
nastaveniu, ktoré chcete zrusit a Cislice na displeji blikaju.
Stlacajte tlacidlo ,—“, az sa na displeji zobrazi 00:00.

o Stlacte a podrzte tladidla ,+“ a ,—“; zruSia sa tym vSetky
predtym zvolené nastavenia, vratane nastaveni ¢asovaca.
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CISTENIE A UDRZBA

VYPNITE HLAVNY VYPINAC A DBAJTE, ABY BOL SPORAK PRED CISTENiM STUDENY.
PRED OPATOVNYM ZAPNUTiIM MUSIA BYT VSETKY OVLADACE V POLOHE VYPNUTE.

Nepouzivajte cistiace zariadenia

vyuzivajlce paru. rura studena.

Pri vSetkych ¢innostiach pouzivajte
ochranné rukavice.

Odpojte spotrebic od elektrického napdjania.

CISTENIE KERAMICKEJ VARNEJ DOSKY

* Nepouzivajte drsné spongie ani drotenky, mohli by poskodit sklo.

* Po kazdom pouziti varnt dosku ocistite (ked' vychladne), aby ste
odstranili usadeniny a $kvrny od zvy3kov jedla.

* Povrch, ktory sa neudrziava dostatocne cisty, moze znizit citlivost
tlacidiel ovladacieho panelu.

e Skrabku pouzite, iba ak st zvysky na varnej doske prilepené.
Dodrzujte pokyny vyrobcu Skrabky, aby nedoslo k poskriabaniu
skla.

* Cukor alebo potraviny s vysokym obsahom cukru mézu varnu
dosku poskodit a treba ich ihned odstranit.

* Sol, cukor a piesok mozu skleny povrch poskriabat.

* Pouzite makku handri¢ku, savu kuchynsku papierovu utierku
alebo Specidlny Cisti¢ varnych dosiek (postupujte podla pokynov
vyrobcu).

¢ Vyliate tekutiny na varnej doske mézu sposobit pohyb alebo
vibracie hrncov.

* Po vycisteni varnu dosku dokladne utrite.

VONKAJSIE POVRCHY

* Povrchy Cistite vihkou utierkou z mikroviakna. Ak su velmi
Spinavé, pridajte do vody niekolko kvapiek pH neutralneho
Cistiaceho pripravku. Utrite ich suchou handri¢kou.

* Nepouzivajte leptavé alebo abrazivne Cistiace prostriedky.
Ak sa niektory z tychto produktov dostane neumyselne do
kontaktu s povrchmi spotrebi¢a, okamzite ho poutierajte
vlhkou utierkou z mikroviakna.

Nepouzivajte produkty na baze alkoholu ako napriklad

denaturovany lieh.

POSUNUTIE HORNEHO OHREVNEHO CLANKU

1. Vyberte bo¢né vodiace mriezky na prislusenstvo.

2. Vytiahnite ohrevny ¢lanok okusok von (obr. 1) aspustite ho (obr. 2).

3.  Aby ste ohrievacie teleso namontovali na miesto, nadvihnite ho
miernym potiahnutim k sebe, uistite sa, ze sa opiera o bo¢né

podpery.

VNUTORNE POVRCHY

¢ Po kazdom pouziti nechajte ruru vychladnut a potom ju
ocistite, najlepsie, ak je este tepla, aby ste odstranili usadeniny
alebo Skvrny od zvyskov jedla. Na vysu$enie pripadnej
kondenzacie, ktora sa vytvorila po priprave jedla s vysokym
obsahom vody, nechaijte ruru Uplne vychladnut a potom utrite
handri¢kou alebo Spongiou.

* Sklo dvierok odistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

Potrebné ¢innosti vykonavajte, ked'je

Odpojte spotrebic od napajania.

Nepouzivajte drotenku, drsné cistiace
potreby alebo abrazivne/korozivne
cistiace prostriedky, pretoze by mohli
poskodit povrch spotrebica.

PRISLUSENSTVO

Ihned po pouziti prislusenstvo namocte do vody, do ktorej ste
pridali umyvaci prostriedok, a ak je prisluSenstvo horuce, pri
manipulécii pouzivajte rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju
odstranit kefkou alebo $pongiou.

VYMENA ZIAROVKY
1. Odpoijte ruru od elektrického napéjania.

2. Odskrutkuijte kryt osvetlenia, vymenite Ziarovku a kryt
naskrutkujte na miesto.

1. Rdru opét zapojte k elektrickému napajaniu.
Poznamka: Pouzite Ziarovku 40 W/230 V typ G9

Ziarovka pouzivana vo vnutri spotrebi¢a je $pecialne
uréena pre domace spotrebiCe a nie je vhodna na bezné
osvetlovanie miestnosti v domacnosti (Nariadenie ES
244/2009).

Ziarovky dostanete v naSom autorizovanom servise.

- Nechytajte ziarovky holymi rukami, pretoze odtlacky
prstov by ich mohli poskodit. Ruru nepouzivajte, kym
nenamontujete kryt Ziarovky.

KATALYTICKE CISTENIE

Panely su pokryté $pecidlnym smaltom, ktory dokaze
absorbovat tuk uvolneny z jedla pri priprave. Tento

smalt je dost silny, takze r6zne prisluSenstvo (mriezky,
odkvapkavacie nadoby apod.) sa mbézu po riom posuvat bez
poskodenia. Na povrchoch sa m6zu objavit biele stopy; nie
je to dévod na znepokojenie.

Napriek tomu by ste sa mali vyhybat nasledovnému:

- poskriabaniu smaltu ostrymi predmetmi (napriklad nozom);
- pouzivaniu Cistiacich prostriedkov alebo abrazivnych
materialov

D
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VYBRATIE A VLOZENIE SKLA NA DVIERKACH RURY

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte a stiahnite
uchytky, az su v polohe odomknutia.

2. Zatvorte dvierka, ¢o najviac ako to ide.

Pevne dvierka chytte oboma rukami — nedrzte ich za rukovat.
Dvierka jednoducho vyberiete tak, zZe ich budete dalej zatvarat
a pritom tahat nahor (a), az kym sa neuvolnia zo sedla (b).

Dvierka odlozte nabok na méakky povrch.

3. Dvierka opat nasadite tak, ze ich prilozite k rure, zarovnate
haciky pantov s dosadacimi plochami a upevnite vrchnu ¢ast
na sedlo.

4. Dvierka spustite a potom celkom otvorte.

Uchytky sklopte do pévodnej polohy: Dbajte, aby ste ich sklopili
uplne.

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i su zarovno s ovlada-
cim panelom. Ak nie, zopakujte predchadzajuce kroky.

CLICK TO CLEAN - CISTENIE SKLA

1. Po vybrati dvierka polozke na makky povrch rukovatou na-
dol, zaroven stlacte dve fixacné svorky a odstrante horny okraj
dvierok potiahnutim k sebe.

2. Zdvihnite a pevne drzte vnutorné sklo oboma rukami, vyber-
te ho a pred &istenim polozte na mékky povrch.

3. Ked znova montujete vnutorné sklo dvierok, viozte skleny
panel spravne, aby text napisany na paneli nebol obrateny a dal
sa lahko C¢itat.

4. Nasadte horny okraj. Ak je poloha spravna, ozve sa kliknutie.
Pred opatovnym nasadenim dvierok sa presvedcte, Ci je tesne-
nie zaistené.

RIESENIE PROBLEMOV
Co robit, ak... Mozné pri¢iny

Riesenia

Vypadok prudu.
Odpojenie od elektrickej siete

Rura nefunguije.

Skontrolujte, €i je elektricka siet pod napatim a €i je rura pripoje-
na k elektrickej sieti. Ruru vypnite a znova zapnite a skontrolujte,
¢i sa porucha odstranila.

POPREDAJNY SERVIS

Ak chcete ziskat pomoc, zavolajte na &islo uvedené v zaruénom

liste prilozenom k vyrobku alebo postupujte podla pokynov

uvedenych na naSich webovych strankach.

Budte pripraveni poskytnut:

e strucny opis problému;

e presny typ modelu vasho spotrebica;

e asistenény kod (Cislo uvedené po slove SERVICE na identi-
fika¢nom Stitku vyrobku, ktory najdete na vnutornom okraji,
ked su dvierka rury otvorené);

e vasSu Uplnu adresu;

e kontaktné telefonne Cislo.

SN XXX

Mod

- XXX
INnd.C. xxx
Prod.N. XXX

Upozornenie: Ak su potrebné opravy, obrafte sa na autorizované
servisné stredisko, ktoré zaru€uje pouzivanie originalnych nahrad-
nych dielov a spravne vykonanie oprav.

Dalsie informacie o zaruke najdete v prilozenom zaruénom liste.

[zWWW Kompletné tdaje vyrobku vratane energetickej Gcinnosti rury si mozete precitat a stiahnut na nasej webovej stranke www.whirlpool.com
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XEROX FABRIANO

. Brown
(red)

380-415 3N~
HO5V2V2-F 5x1.54 HAR & 60227 |IEC 53
HOSVV-F 5x1.5 < HAR® 60227 IEC 57

LR

380-415 2N~
H05V2V2-F 4x4«a HAR® 60227 IEC 53
HOSVV-F 4x4 < HAR® 60227 [EC 57

220-240 V~

HO05V2V2-F 3x6 < HAR® 60227 IEC 53
HO5VV-F 3x6 < HAR® 60227 IEC 57

HEGEE -+
U N
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