Quick Reference Guide

(44 Cooking gestures are
invisible ingredients.
They turn inspiration
into emotions and
emotions into a
masterpiece.

It's all about artisanality,
that's why we take it so

seriously. 99

Thanks for choosing

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.



Innehallsforteckning




KitchenAid °

Induktions-
spishdll

Snabbinformationsguide

(44 Cooking gestures are
invisible ingredients.
They turn inspiration
into emotions and
emotions into a
masterpiece.

It's all about artisanality,
that's why we take it so

seriously. 99

Tack for att du viljer

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.



Snabbguide

TACK FOR ATT DU KOPT EN PRODUKT FRAN

KITCHENAID

For att fa mer omfattande service, vénligen registrera

Las sakerhetsinstruktionerna
noga innan du anvander

din produkt pa www.kitchenaid.eu/register TP,
Beskrivning av produkten
1. Spishall

2. Kontrollpanel
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1. Identifiera kokzonen 7. Indikeringar for 12. Pekfalt
2. Knapp fér att sténga av specialfunktion 13. Knapp fér vertikal flexibel
kokzonen 8. Till/Fran-knapp zon
3. Vald kokniva 9. Indikering for tid / 14. Knappar fér forinstallningar
4. Kontrollampa - aktiv funktioner och justeringar
funktion 10. Knappen “Gourmet Library” 15. Pausknapp
5. Timerlampa (specialfunktioner) 16. Knapp fér “Dynamic
6. Knapp for snabb 11. OK/ Knapp for lasta Surface” zon
uppvarmning knappar - 3 sek 17. Timer



Tillbehor

STEKPANNOR OCH KASTRULLER

Anvand bara stekpannor och kastruller gjorda av ferromagnetiskt material som passar
for anvéndning pa induktionshall. For att faststélla om kastrullen kan anvéndas, se om

e > symbolen QQQ finns (star vanligtvis pa dess botten). Anvénd annars en magnet for att
@ @ se om kastrullen & magnetisk.
Plattans kvalitet och struktur paverkar tillagningen. Plattans diameter motsvarar inte helt

den ferromagnetiska ytans diameter.

TOMMA KASTRULLER OCH KASTRULLER MED TUNN BOTTEN

Stéll inte tomma kastruller eller stekpannor pa hallen nér den &r pa.

Héllen ar forsedd med ett inre sdkerhetssystem som 6vervakar temperaturen hela tiden och aktiverar
funktionen “automatisk avstangning” nar hég temperatur detekteras. Om kastrullen &r tom eller OKNO
har tunn botten kan temperaturen héjas valdigt snabbt och funktionen "automatisk avstdngning”
kanske utléser nagot senare, vilket kan skada kastrullen eller stekpannan. Om detta intréffar ska du inte
réra nagonting, utan bara vanta tills delarna svalnar.

Om felmeddelanden visas, ring servicecentret.

MINSTA DIAMETER PA KASTRULLENS/STEKPANNANS BOTTEN FOR OLIKA KOKZONER

centrerad pa 2 punkter 3 punkter 4 horisontella 4 vertikala
1 punkt tackta tackta punkter tackta | punkter téckta
10cm 19 cm slfgryta/ skgryta/ 24 cm
grillpanna grillpanna
Forsta anvdndning av produkten

EFFEKTKONTROLL

Med funktionen "Effektkontroll” kan du stélla in en maximal effektniva for spishallen baserat pa dina
behov eller pa elnatets kapacitet.

Né&r maxeffekten har uppnatts justerar hallen automatiskt fordelningen av energi till de olika kokzonerna
och en ljudsignal avges nér grénsen uppnas.

Denna instéllning kan anvandas nar som helst och sparas dnda tills den &ndras.

Nér spishallen kdps &r den instélld pa hogsta mojliga effekt (nL). Den hdgsta effektnivan (nL) anges pa
typskylten pa spishéllens undersida.

Fér att stilla in héllens effekt:

Efter att ha anslutit produkten till elnétet kan du stélla in effektnivan inom 60 sekunder.

e Tryck och hall knappen “+" intryckt i 3 sekunder. Pa displayen visas L

e Hall knappen == nedtryckt tills den senaste effektinstaliningen visas.

* Anvénd knapparna “+" og "-" for att vélja 6nskad effekt.

e Foljande effektinstéllningar ar tillgéngliga: 2,5 kW - 4,0 kW — 6,0 kW — 7,4 kW.
*  Tryck pa == for att bekrafta.

Den valda effekten stannar kvar i minnet dven om strémmen bryts.
For att andra effektnivan ska man koppla bort apparaten fran elnétet i minst 60 sekunder och sedan
ansluta den igen och upprepa stegen ovan.

Om ett fel uppstar under instéliningssekvensen visas symbolen EE pa displayen och en ljudsignal
avges. Om detta hander, upprepa férfarandet.



Kontakta kundtjénst om problemet kvarstar.

AKTIVERA/AVAKTIVERA LJUDSIGNALEN

For att aktivera/avaktivera ljudsignalen:

e Sl3 pa spishéllen

*  Tryck pa knappen P pa det forsta pekfaltet fran vanster i 3 sekunder.
Eventuella instéllda larm férblir aktiva.
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Daglig anvindning

- SLA PA/STANGA AV SPISHALLEN

For att sla pa spishallen, tryck in effektknappen i cirka 1 sekund tills kokzonens display tands.

For att stdnga av spishallen, tryck pa samma knapp igen. Alla kokzoner avaktiveras.

Om ingen funktion véljs stédngs spishéllen automatiskt av igen efter 10 sekunder.

Om spishallen har anvénts, stdngs alla kokzoner av nér héllen stdngs av och lampan fér restvérme “H”

forblir tand tills alla kokzoner har svalnat.
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B () PLACERING

1. Valj dnskad kokzon genom att se pa ldgessymbolerna langst ned pa varje pekfalt.

2. Placera kastrullen pa den valda zonen och se till att den tacker en eller flera av referensmérkena pa
héllens yta.

3. Tack inte kontrollpanelens symboler med kastrullen.

Observera:l kokzonerna ndra manéverpanelen bér du halla kokkarlen innanfér markeringarna (ta hansyn
bade till kokkarlets botten och den dvre kantens diameter, eftersom den brukar vara storre).

Detta forebygger 6verhettning av reglagen. Nér du grillar eller steker bér du om méjligt anvénda de
bakre kokzonerna.

AKTIVERA/AVAKTIVERA KOKZONERNA OCH JUSTERA EFFEKTNIVAER

Off tr s s s e nseeemmmm 18P

Fér att sla pa en kokzon:

1. Sla pa spishallen.

2. Stall in 6nskad effektniva genom att réra fingret langs pekfaltet (SKIUTREGLAGE) fér den valda
kokzonen.

Ovanfor pekfaltet visas effektnivan. Varje kokzon har olika effektniva, vilka gar fran “1” (minimum) till

“18" (max). Pekfiltet kan dven anvéndas for att valja snabbuppvarmningsfunktionen P som &r markt

med "P" pa displayen.



Fér att stinga av kokzonerna:
Tryck pa knappen “OFF" i borjan av pekfaltet. Om kokzonen fortfarande &r varm visas “H" pa displayen.

2 LASA KONTROLLPANELEN

For att forhindra att héllen slas pa av misstag, tryck pa knappen OK/Knapplas-3 sec och hall den intryckt
i 3 sekunder. En ljudsignal avges och en lampa ténds Sver symbolen for att ange att funktionen har
aktiverats.

Kontrollpanelen &r l3st, med undantag for avaktiveringsfunktionen.

For att avaktivera knapplaset, gér pa samma s&tt som for att aktivera det. Lampan slacks och hallens
knappar &r aktiva igen.

1] paus

Pausfunktionen avbryter anvandning av spishallen i ungefar 30 sekunder. Under den har tiden kan man
rengdra ytan runt knapparna utan att &ndra forinstaliningarna. Nar tiden har gatt fungerar héllen pa
normalt satt igen.

TIMER

Timern kan anvandas for att stélla in en koktid pa max 99 minuter.

Timern kan anvéndas pa varje kokzon genom att géra pa samma satt. Timern visar alltid instélld tid for
det valda omrédet, eller den kortaste dterstaende tiden.

For att starta timern:

1. Sla pa den dnskade kokzonen genom att trycka var som helst pa pekfaltet.

2. Tryck pa knappen "+" eller “~" for att stélla in 6nskad tid. Pa displayen visas “00".
Nér installd tid har gatt hors en ljudsignal och kokzonen stéangs av automatiskt.

Fér att éndra timerns instéllning:

1. Tryck pa kokzonens pekfalt.

2. Tryck pa knappen "+" eller “=" {6r att andra 6nskad tid.

For att stinga av timern:

un uon

Tryck pa knapparna “+" oc

FLEXIBEL ZON

Valj knappen "Flexibel zon” for att styra tva kokzoner samtidigt. Det gar att anvénda bada pekfalten
samtidigt for att stalla in effekten.

Den har funktionen ar perfekt for att fa en stdrre kokzon och pa sa satt kunna placera kastrullen pa
dnskat s&tt inom det valda omradet. Perfekt vid anvéndning av ovala eller rektanguldra stekpannor eller
grillpannor.

E VERTIKAL FLEXIBEL ZON

Denna kan anvéndas for att styra de tva kokzonerna till hdger och vénster, samtidigt..

tillsammans tills timern sténgs av.

—




Fér att sla pa funktionen Flexibel zon:

1. Sla pa hallen.

2. Tryck pa knappen fér typen av flexibel zon som anvénds (vertikal vénster, vertikal héger). Bada
omradena kopplas samman och displayen visar “0".

3. Anvénd pekféltet och stéll in 6nskad effektniva.

Fér att stinga av funktionen Flexibel zon:

Tryck pa knappen fér den Flexibla zon som &r i funktion: Kokzonerna atergar till att fungera var for sig.

Funktionen Flexibel zon stdngs ocksa av nar hallen stangs av i slutet av matlagningen.

For basta resultat ska man alltid tacka en eller flera av de punkter som &r markerade pa glasytan eller inom

den Flexibla zonen.

]
E DYNAMIC SURFACE-ZON
Né&r du valjer “Dynamic Surface”-zonen kan du styra héllens hela yta med en enda effektniva.
Vilket som helst av pekfalten kan anvéndas for att stalla in effekten.
Denna funktion &r perfekt att anvanda fér att utoka kokzonen, med férdelen att du kan stélla kastrullerna
var som helst inom hela omradet.
Den &r ocksa bra for stora, ovala eller rektanguléra stekpannor eller grillpannor.
Né&r hela det aktiverade omradet técks erhalls maximal tillgénglig effekt.




Spectalfunktioner
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EE GOURMET LIBRARY

Med knappen “Gourmet Library” aktiveras specialfunktionerna.

Stall kastrullen pa plats, sl& pa héllen och vélj kokzonen genom att peka pa pekfaltet.
Tryck pa knappen "Gourmet Library”. Kokzonens display visar “A” (automatisk).

Lampan for den forsta specialfunktionen som ar tillgénglig for den valda kokzonen tands.
Valj 6nskad specialfunktion genom att trycka pa knappen “Gourmet Library”.

abrwbd=

Tryck pa knappen for att bekréfta funktionen [:Z
Efter aktivering kan man anvanda de olika specialfunktionerna for att stélla in optimal tillagningsniva
genom att vélja forinstéllningarna och justeringar (MIN-MED-MAX).
Off rts s s s s e seEeEmEmmm 18P
Min Med Max
Funktionen féreslar automatiskt en mellanniva som standard.

Under anvandning kan man, om nédvandigt, flytta till en hogre/ldgre niva beroende pa
tillagningsforloppet for att optimera tid och tillstand (t.ex. vattnets kokniva).

VIKTIGT: Placera tillbehdren som pa bilderna nedan, vilka visar hur tilloehoret ska centreras i forhallande
till punkterna som ar markta pa glasytan (kombinationen som visas ar bara ett exempel - tillbeh&ren kan
dven anvéandas pa andra kokzoner).
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17 VARMHALLNING

Med denna funktion kan du vérma maten till dess perfekta temperatur fér langsam tillagning, for att
anga bort vétska och for att bibehalla detta tillstand utan risk for att brénna maten.

Den é&r perfekt eftersom maten inte forstérs och det inte fastnar i stekpannan.

Kvaliteten och typen av kokkarl kan paverka resultatet och tillagningstiden.

T LAnckok

Med denna specifika funktion kan du varma maten till sjudnings- och koktemperatur och bibehalla detta
tillstdnd utan risk for att brénna den.

Den é&r perfekt eftersom maten inte forstors och det inte fastnar i stekpannan.

Kvaliteten och typen av kokkarl och dess placering kan paverka resultatet och tillagningstiden (centrera
alltid pannan pa den aktiverade kokzonen).

KOKA*

Med denna funktion kan du vdrma vatten effektivt och aktivera en ljudsignal eller en lampa nar det
borjar koka. For att starta kokfunktionen maste kastrullen innehalla minst en halv liter vatten. Salt ska
bara tillsattas, om nédvéndigt, efter att ljudsignalen har avgetts.

Systemet haller vattnet pa lag kokniva fér att undvika stank och sléseri med energi.

Né&r denna funktion &r aktiv avges en ljudsignal om kastrullen &r tom eller om vattnet har angat bort.



STEKA*

. Den perfekta funktionen for att férvérma en stekpanna nér den ar tom eller bara har lite fett.
Temperaturen som uppnas &r perfekt for att laga mat som &r tjockare &n 2-3 cm och som behover langre
tillagningstid, eller genom att anvénda smor eller ister.

—_—

') Den perfekta funktionen for att férvérma en stekpanna nér den ar tom eller bara har lite fett.
Temperaturen som uppnas ar perfekt for att laga mat som ar tunnare dn 3 cm och som inte behdver
lagas sa lange.

oo Den perfekta funktionen for att forvérma en stekpanna med fett (olja) upp till hogst 1 cm.

| alla tre fallen tdnds knappen [e: och en ljudsignal avges nar uppvérmningsfasen av stekpannan eller
oljan &r klar. Hallen stabiliserar temperaturen och haller den konstant.

Tryck pa knappen == for att bekréfta att maten laggs i stekpannan sé att specialfunktionen gar dver till
tillagningsfasen.

Vi rekommenderar att férbereda maten under uppvérmningen och att lagga ned den i stekpannan sa
snart som OK ténds.

For basta mojliga resultat ska funktionen aktiveras nér stekpannan och fettet har rumstemperatur.

19 smALTA

Med denna funktion kan du véarma livsmedel till perfekt smalttemperatur och bibehélla detta tillstand
utan risk for att brannas vid.
Den ar perfekt eftersom émtaliga livsmedel, sasom choklad, inte forstérs och inte fastnar i kastrullen.

GRILL*

, Perfekt grillfunktion. Det gar att vélja mellan tva typer av grillfunktion (1 eller 2 punkter)
o beroende pa énskad tillagningsgrad.
-m- For tjockare mat (>1 cm) rekommenderar vi att anvénda den lagre grillnivan (1 punkt) och lata
oo laga langre tid.
For tunnare mat eller f6r en hogre grillgrad rekommenderar vi att anvanda instaliningen med 2 punkter.

Né&r perfekt temperatur for att tillsdtta maten har uppnatts ténds knappen !e: och en ljudsignal avges.
Héllen stabiliserar temperaturen och haller den konstant.

Tryck pa knappen &= for att bekrafta att maten laggs i stekpannan sa att specialfunktionen gar dver till
tillagningsfasen.

Vi rekommenderar att férbereda maten under uppvarmningen och att ldgga ned den i stekpannan sa
snart som OK tands.

* Fér dessa funktioner rekommenderas anvéndning av avsedda tillbehér:

o for att koka: WMF SKU: 07.7524.6380

o for att steka: WMF SKU: 05.7528.4021

o for att grilla: WMF SKU: 05.7650.4291

Indikatorer

M

'l RESTVARME

Om displayen visar "H"” betyder det att kokzonen fortfarande ar varm.
Displayen slécks nar kokzonen har svalnat.

I:' ¢ KASTRULLEN HAR PLACERATS FEL ELLER SAKNAS

Om kastrullen inte passar fér induktionshéllar, har placerats felaktigt eller inte har ratt storlek fér den
valda kokzonen visar displayen foljande symboler = . Om ingen kastrull detekteras inom 30 sekunder
efter att valet har gjorts stangs respektive kokzon av.



® TIMERLAMPA
Denna lampa anger att timern har stallts in fér kokzonen.

Tillagningstabell

REKOMMENDERAD ANVANDNING

EFFEKTNIVA TYP AV TILLAGNING _
Anger matlagningserfarenhet och vanor
Max P Virma upp snabbt Perfekt for att snabbt 6ka matens temperatur for att koka
varmeinstallning upp snabbt (for vatten) eller for att snabbt varma véatska.
Steka, koka Perfekt for att bryna, bérja koka, steka djupfryst mat, koka
1 1418 ' upp véatska snabbt.
! ) Bryna, frasa, koka, N . L ) .
1 grilla Perfekt for att sautera, lata koka livligt, tillaga och grilla.
1
1 Bryna, koka, stuva, Perfekt for att sautera, |4ta smékoka, tillaga och grilla och
1 frasa, grilla for att varma tillbehéren.
1 10-14 | Koka, stuva, sautera,
. grilla, koka tills den blir Perfekt for att stuva, lata smakoka, tillaga och grilla (under
. kramig lang tid).
1 Perfekt for recept med langkok (ris, saser, stekar, fisk) med
] . . vatska (t.ex. vatten, vin, buljong, mjélk) och for att gora pasta
. 5 o K?ka, SJ__ud_a, tjockna, kramig.
gora krémig
' Perfekt for recept med langkok (mindre an 1 liter: ris, saser,
. stekar, fisk) med vatska (t.ex. vatten, vin, buljong, mjolk).
) Sintlha, i Perfekt for att mjukgora smor, smélta choklad forsiktigt, tina
" - ' mindre livsmedel.
. Halla maten varm, gora | Perfekt fér att varmhalla sma portioner nytillagade matratter
risotto krdmig eller for att varmhalla varmréatter och vérma risotto.
Noll effekt off R Spishéllen &r i stand-by eller avstangd (det kan finnas varme

kvar i plattorna, detta markeras med H).

Underhall och rengéring

VARNING
Anviand inte angrengéringsutrustning.

Kontrollera att kokzonerna &r avstdngda och att restvdrmeindikatorn ("H") ar
slackt innan du rengér den.

Viktigt:

e Undvik att anvanda repande skursvampar eller stalull eftersom de kan forstora glaset.
® Rengdr héllen efter varje anvandning (nar den har svalnat) for att ta bort matrester och flackar.
e Socker och mat med hégt sockerinnehall kan skada spishéllen och ska torkas bort omedelbart.
e Salt, socker och sand kan repa glasytan.
* Anvénd en mjuk trasa, hushallspapper eller sarskilda rengéringsprodukter fér denna typ av spishall
(félj tillverkarens anvisningar).
e Om vatska spills ut pa kokzonen kan kastrullerna bérja réra sig eller vibrera.
e Torka av spishéllen noga efter rengéring.

Spishallens ytbehandling ar 1att att rengdra och haller hallen skinande under lang tid.

I




Rengér Kitchenaid-spishéllen pa féljande s&tt:
e Anvand en mjuk trasa (mikrofiber &r bast) som fuktats med vatten eller med glasrengéringsmedel.
e For basta resultat, ldmna en vat trasa pa héllens yta i nagra minuter.

e Kontrollera att stromférsoérjningen fungerar korrekt.
e Om du inte kan stanga av spishallen efter anvandning, koppla genast bort den fran elnétet.

e Om alfanumeriska koder visas pa displayen nar spishallen slas pa ska du kontrollera koderna och

anvisningarna i féljande tabell.

Observera: Det kan hdnda att kontrollpanelens knapplas oavsiktligt aktiveras eller avaktiveras om vatten,

utspilld vatska fran kastrullerna eller andra féremal hamnar pa héllens knappar.

spanning och elnatets
spanning.

FELKOD BESKRIVNING MOJLIGA ORSAKER LOSNING
Kontrolloanelen stinas av ps Den invéndiga temperaturen | Vénta tills spishallen har
C81, C82 rund a\?fér h temg eratEr ar for hog vid de elektroniska | svalnat innan du anvander
9 9 P | delarna. den igen.
Swikeee mellan sppratens | Kopplaort hllen fén
FO2, FO4 Fel anslutningsspanning. PP elnétet och kontrollera den

elektriska anslutningen.

FO1, FO6, F12, F13,
F25, F34, F35, F36,
F37, FA1, F47, F58,
Fé1, F76

Koppla bort héllen fran elnatet. Vanta nagra sekunder och anslut sedan héllen igen.
Om problemet kvarstar, ring servicecentret och uppge felkoden som visas pa displayen.

Ljud som avges under anvindning

Induktionshéllar kan avge vasande och knastrande ljud under normal anvéandning.

Dessa ljud kommer egentligen frén kokkéarlen och beror pa egenskaperna pa kokkérlets botten (ill

exempel, om dess botten bestar av flera lager material eller &r ojamn).

Dessa ljud kan variera beroende pa typen av kokkéarl som anvénds och hur mycket mat de innehaller och

det betyder inte att nagot &r fel.

Kontrollerad tillagning

Tabellen nedan har skapats speciellt for att tillata kontrollorgan att anvénda vara produkter.

Kontrollerad tillagning

Lagen for kontrollerad tillagning

Varmefordelningstest “Pannkakor” enligt
EN 50304/EN 60350 §7.3

Varmeprestandatest “Pommes frites” enligt
EN 60350/50304 §7.4

Smalta och halla varmt, “choklad”

Sjuda, "risgrynsgrot”

EKODESIGN: Testet genomférdes i enlighet med bestdmmelserna, genom att vélja alla kokzoner pa

héllen sa att ett enda omrade bildas, eller genom att anvanda funktionen “Dynamic Surface”.




Se vr webbplats r.kitchenaid.eu for fullstindiga bruksanvisningar.
Du hittar ocks& en massa annan anvéindbar information om dina produkter, till exempel inspir-
erande recept som har skapats och testats av vdra mirkesambassadorer eller ndrmaste Kitche-

nAid- skola.

KitchenAid
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