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SAKERHETSFORESKRIFTER
VIKTIGT ATT LASA OCH RESPEKTERA

Innan du anvander apparaten ska du lasa dessa
sakerhetsanvisningar. Forvara dem sa att du har
dem nara till hands for framtida bruk.

| dessa instruktioner och pa sjdlva apparaten
ges viktiga sakerhetsforeskrifter som alltid
maste foljas. Tillverkaren fransager sig
allt ansvar for underlatenhet att folja dessa
sakerhetsinstruktioner, for olamplig anvandning
av apparaten eller vid felaktig instdllning av
kontrollerna.

A\ VARNING: Under anvidndning blir apparaten
och dess atkomliga delar heta. Var noga med att
inte vidrora varmeelementen. Barn under 8 ars
alder ska hallas pa avstand forutom om de halls
under standig tillsyn.

A\ VARNING: Om spishéllens yta ar sprucken ska
apparaten inte anvandas - risk for elchock.

A\ VARNING: Brandrisk : Forvara inte féremal pa
varmezonerna.

A\ FORSIKTIGT: Tillagningen ska &vervakas.
Kortvarig tillagning ska dvervakas hela tiden.

A\ VARNING: Det kan vara farligt att limna
spishallen obevakad medan du lagar mat med fett
och olja - risk for brand. Forsok ALDRIG att slacka
brand med vatten, utan stang av apparaten och
tack over eldslagan med ett lock eller en brandfilt.
A\ Anvind inte spishillen som arbetsyta eller
som underlagg. Hall klader eller andra
brannbara material borta fran apparaten tills alla
komponenter har svalnat helt - risk fér brand.

A\ Mycket sma barn (0-3 ar) ska hallas pa avstand
fran apparaten. Sma barn (3-8 ar) ska hallas pa
avstand fran apparaten savida de inte halls under
uppsikt. Barn fran 8 ars alder och personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formadga, eller
bristande erfarenhet och kunskap, far endast lov
att anvanda denna apparat om de 6vervakas eller
om de har fatt instruktioner om hur apparaten ska
anvandas pa ett sdkert satt och forutsatt att de
forstarvilkafarordetinnebar. Barn farinte lekamed
apparaten. Rengodring och anvandarunderhall far
inte goras av barn utan 6vervakning.

A\ VARNING: Under anvindning blir apparaten
och dess atkomliga delar heta. Var noga med
att inte vidrora varmeelementen. Barn under 8 ar
ska hallas pa avstand forutom om de halls under
standig tillsyn

A\ Limna aldrig apparaten utan uppsyn da du
torkar mat. Om apparaten ar avsedd att anvandas
med termometer, anvand endast den termometer
som rekommenderas for denna ugn — risk for
brand.

A\ Hall klider eller andra brinnbara material
borta fran apparaten tills alla komponenter har

svalnat helt - risk for brand. Var alltid uppmarksam
nar du lagar mat som innehaller mycket fett eller
olja och vid tillsattning av alkoholhaltiga drycker —
risk for brand. Anvand handskar for att ta ut karl
och tillbehér. Nar matlagningen ar fardig, 6ppna
luckan forsiktigt och Iat varm luft eller anga ta sig
ut gradvis innan du stracker in handerna — risk for
brannskador. Tack inte 6ver varmluftsventilerna
pa framsidan av ugnen —risk for brand.
A\ Var forsiktig nar luckan dr 6ppen eller i det
nedre laget sa att du inte stoter emot luckan.
TILLATEN ANVANDNING
A\ FORSIKTIGT: Apparaten &r inte avsedd att
anvandas med en extern omkopplingsanordning,
sasom en timer, eller ett separat fjarrstyrt system.
A\ Den hir apparaten ar avsedd for hushallsbruk
och liknande typ av anvandning, som t.ex.
| personalrum i butiker, kontor och andra
arbetsplatser | fritidshus Av kunder pa hotell,
motell och andra inkvarteringsanlaggningar.
A\ Ingen annan anvandning ér tilldten (t.ex. for
att varma rummet).
A\ Denna apparat ar inte avsedd fér professionellt
bruk. Anvand inte apparaten utomhus.
A\ Férvarainte explosiva eller brandfarliga dmnen
(t.ex. bensin- eller sprayburkar) inuti eller nara
apparaten - risk for brand.
INSTALLATION
A\ Apparaten ska hanteras och installeras av
minst tva personer — risk for skada. Anvand
skyddshandskar vid uppackning och installation —
risk for skarskada.
A\ Installation, inklusive vattentillforsel (i
forekommande fall), elektriska anslutningar och
reparationer ska utforas av behorig tekniker.
Reparera eller byt inte ut delar pa produkten om
detta inte direkt anges i bruksanvisningen. Hall
barn pd sakert avstand fran installationsplatsen.
Nar apparaten har packats upp, kontrollera att den
inte har skadats under transporten. Kontakta
din aterforsdljare eller narmaste kundservice
om du upptacker nagot problem. Efter
installationen ska forpackningsmaterialet (delar
av plast, frigolit osv.) forvaras utom rackhall
for barn — risk for kvavning. Apparaten ska
kopplas bort fran stromforsérjningen innan nadgon
installationsatgard utfors — risk for elchock. Under
installation, se till att apparaten inte skadar
natkabeln — risk for brand eller elchock. Aktivera
inte apparaten forran installationen har slutforts.
Ta inte ut ugnen fran dess polystyrenskum forran
den ska installeras.
A\ Installera inte apparaten bakom en dekorativ
lucka - Risk for brand.
& Om produkten placeras pa en basdel

ska den nivelleras och sattas fast pa
vaggen med fastkedjan for att undvika att
apparaten glider bort fran basdelen.




@ VARNING! For att undvika att apparaten
tippar ar det nédvandigt att installera den
medfdljande fastkedjan. Se instruktionerna
for hur installationen ska goras.

ELEKTRISKA VARNINGAR

A\ Typskylten sitter p& framkanten av
ugnsutrymmet (syns nar luckan ar 6ppen).

A\ Det maste alltid kunna gd att koppla
bort apparaten fran elndtet genom att ta ut
stickproppen fran eluttaget om atkomligt, eller
med hjadlp av en flerpolig strombrytare som
ar installerad fore eluttaget enligt elektriska
bestammelser. Apparaten maste jordas i enlighet
med nationella elektriska sakerhetsstandarder.

A\ Anvind inte férlangningssladdar, grenuttag
eller adaptrar. Nar installationen ar klar ska det inte
ga att komma at de elektriska komponenterna.
Anvand inte apparaten om du ar vat eller barfota.
Anvand inte denna apparat om elsladden eller
stickkontakten ar skadad, om den inte fungerar
som den ska eller om den har skadats eller fallit
ned pa golvet.

A Om natkabeln &r skadad ska den bytas
ut mot en likadan av tillverkaren, tillverkarens
servicerepresentant eller liknande kvalificerad
tekniker for att undvika fara — risk for elchock.

A\ Om stréomkabeln behéver bytas ut, kontakta
en auktoriserad aterforsaljare.

A\ VARNING: Kontrollera att apparaten &r
avstangd innan du byter ut lampan for att undvika
elektrisk stot.

RENGORING OCH UNDERHALL

A\ VARNING: Forsakra dig om att apparaten
ar avstangd och bortkopplad fran elnatet innan
nagot underhallsarbete pabdrjas — risk for elstot.
Anvand aldrig angtvatt — risk for elstot.

A\ Anvand inte starka slipande rengéringsmedel
eller vassa metallskrapor for att rengora luckans
glas eftersom de kan repa ytan, vilket kan leda till
att glaset spricker.

A\ Anvind inte slipande eller fratande produkter,
klorbaserade rengdringsmedel eller stalull.

A\ Se till att apparaten har svalnat innan du utfor
underhall eller reng6ring. - risk for brannskada.
A\ VARNING: Stidng av apparaten innan lampan
byts ut - risk for elstot.

ATERVINNING AV FORPACKNINGSMATERIAL

Forpackningsmaterialet kan &tervinnas till 100 %, vilket framgar av
atervinningssymbolen é’@ . Dérfor ska de olika delarna av férpackningen

kasseras pa ett ansvarsfullt satt och i enlighet med géllande lokala
bestammelser for avfallshantering.

KASSERING AV GAMLA HUSHALLSAPPARATER

Denna apparat éar tillverkad av material som kan ateranvéndas eller
atervinnas. Kassera den enligt lokala bestammelser for avfallshantering.
For mer information om hantering, atervinning och ateranvandning av
elektriska hushallsapparater, var god kontakta de lokala myndigheterna,
ortens sophanteringstjanst eller butiken dar apparaten inhandlades.
Denna apparat ar markt i enlighet med direktiv 2012/19/EU om avfall
som utgors av eller innehaller elektrisk och elektronisk utrustning (Waste
Electrical and Electronic Equipment, WEEE). Genom att sdkerstdlla att
denna produkt bortskaffas pa ett korrekt sétt hjadlper du till att férhindra

negativa konsekvenser pa miljon och manniskors héalsa. Symbolen E

pa produkten eller i medféljande dokument visar att denna produkt inte
far kasseras som hushallsavfall, utan ska ldmnas in pa en miljostation for
atervinning av elektrisk och elektronisk utrustning.

MILJORAD

Forvdarm bara ugnen om detta specificeras i tillagningstabellen eller i
ditt recept. Anvand morka eller svartlackerade ugnsformar eftersom de
absorberar vdarme mycket battre.

FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE

Denna apparat uppfyller kraven i den europeiska ekodesignférordningen
nr 66/2014 i enlighet med europastandard EN 60350-1.

Denna apparat uppfyller kraven i den europeiska ekodesignférordningen
nr 66/2014 i enlighet med europastandard EN 60350-2.
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SIKKERHETSREGLER
VIKTIG A LESE OG RESPEKTERE

Les disse sikkerhetsinstruksene fgr du tar i bruk
apparatet. Oppbevar de i neerheten for fremtidig
referanse.

Disse instruksjonene og maskinen gir er utstyrt
med viktige sikkerhetsadvarsler. Disse ma alltid
leses og folges. Produsenten fraskriver seg
ethvert ansvar for unnlatelse av & felge disse
sikkerhetsinstruksjonene, for uegnet bruk av
apparatet eller feil innstilling av kontroller.

O\ ADVARSEL: Apparatet og dets tilgjengelige
deler kan bli varme ved bruk. Veer forsiktig sa
ingen tar pa varmeelementene. Barn under 8 ar
ma holdes unna hvis de ikke er under kontinuerlig
oppsyn.

O\ ADVARSEL: Dersom komfyrtoppens overflate
er sprukket, ma du ikke bruke apparatet brukes -
fare for elektrisk stot.

/N ADVARSEL:  Brannfare:
gjenstander pa kokeoverflatene.
A\ ADVARSEL: Veer alltid tilstede ved matlagingen.
Ved rask tilberedning ma en alltid veere tilstede.
A\ ADVARSEL: Det kan veere farlig & la
komfyrtoppen sta uten tilsyn mens steker med
fett eller olje - fare for brann. Du ma ALDRI forsgke
a slukke en brann med vann, men sla av apparatet
og dekke flammene med f.eks. et lokk eller et
brannteppe.

A\ lkke bruk platetoppen som arbeidsbenk eller
statte. Hold klaer eller andre brennbare materialer
borte fra apparatet, inntil alle komponenter er
fullstendig avkjglt - fare for brann.

A\ Sveert smé barn (0-3 dr) mé holdes pd sikker
avstand fra apparatet. Sma barn (3-8 ar) ma holdes
pa sikker avstand fra apparatet med mindre
de holdes under kontinuerlig oppsyn. Barn
fra 8 ar og oppover og personer med nedsatt
sanseevne eller fysisk eller psykisk funksjonsevne,
eller manglende erfaring og kunnskap kan kun
bruke dette apparatet under tilsyn eller hvis de har
fatt oppleering i trygg bruk av apparatet og forstar
farene det innebarer. Barn ma ikke leke med
apparatet. Barn ma ikke foreta rengjerings- eller
vedlikeholdsoppgaver uten a veere under tilsyn.

Oppbevar ikke




A\ ADVARSEL: Apparatet og dets tilgjengelige
deler kan bli varme ved bruk. Vaer forsiktig
sa ingen kommer borti varmeelementene. Barn
under 8 ar ma holdes unna hvis de ikke er under
kontinuerlig oppsyn

A\ La aldri apparatet veaere uten oppsyn under
terking av mat. Hvis apparatet er egnet
for bruk med temperaturfgler, bare bruke en
temperaturfeler anbefalt for denne ovnen - fare
for brann.

A\ Hold kleer eller andre brennbare materialer
borte fra apparatet, inntil alle komponenter
er fullstendig avkjelt - fare for brann. Vaer
alltid spesielt oppmerksom ved tilberedning av
matvarer som inneholder mye fett, olje eller nar du
tilferer alkoholholdige drikkevarer - fare for brann.
Bruk grytekluter for a fjerne panner og tilbehear.
Nar tilberedningen er avsluttet, ma du forsiktig
apne dgren, slik at varm luft eller damp gradvis
forsvinner fgr du nar fram til ovnsrommet - fare for
brannskader. lkke blokker varmeluftventilene pa
forsiden av ovnen - fare for brann.

A\ Vaer spesielt oppmerksom nér daren er dpen
eller i nedre posisjon, for & unnga a treffe dgren.
TILLATT BRUK

A\ ADVARSEL: Dette apparatet er ikke beregnet
pa a bli styrt ved en ekstern bryter, som f.eks. en
timer, eller et adskilt system for fjernkontroll.

A\ - Dette apparatet er beregnet for bruk i
husholdninger og pa lignende steder som for
eksempel: selvbetjente kjokken for butikkansatte,
pa kontorer eller pa andre arbeidsplasser; garder;
av gjester pa hotell, motell, bed & breakfast og
andre overnattingssteder.

A\ Ingen annen bruk er tillatt (f.eks. oppvarming
av rom).

A\ Denne maskinen er ikke er ikke for profesjonell
bruk. Ikke bruk maskinen utendars.

A\ Ikke oppbevar eksplosiver eller brennbare
stoffer (f.eks. bensin eller aerosolbokser) inne i
eller i naerheten av maskinen - brannfare.
INSTALLASJON

A\ Flytting og installering av maskinen ma utfares
av to eller flere personer - fare for skade. Bruk
beskyttende hansker for & pakke ut og installere
maskinen - fare for kutt.

AN Installasjon, inkludert tilkopling av vann
(hvis dette er aktuelt), elektrisk tilkopling
og reparasjoner ma utfgres av kvalifiserte
teknikere. lkke reparer eller erstatt deler av
maskinen med mindre det er tydelig spesifisert i
bruksanvisningen. Hold barn pa sikker avstand
fra installeringsomradet. Pakk ut maskinen og
forsikre deg om at det ikke er blitt skadet under
transporten. Hvis det oppstar problemer, kontakt
forhandleren eller nzermeste ettersalgsservice. Nar
maskinen er installert, ma emballasjeavfall (plast,
deler i styroskum osv.) oppbevares utilgjengelig
for barn - fare for kvelning. Apparatet ma alltid

frakobles stramnettet for installasjonen - fare for
elektrisk stgt. Under monteringen ma du pase at
stromledningen ikke kommer i klem og blir skadet
- fare for brann eller elektrisk stat. Maskinen ma
ikke settes pa far installeringen er fullfort.
Fjern ikke apparatet fra sin base i polystyrenskum
for det er tid for installasjon.
A\ Ikke installer apparatet bak en dekorativ der -
Fare for brann.
& dersom komfyren er plassert pa en base,

ma den reguleres og festes til veggen

ved sikringskjeden som medfglger, for a

forhindre at apparatet glir fra basen.
ADVARSEL: For a hindre at apparatet

velter, ma sikringskjedet som medfglger

installeres. Se installasjonsinstruksene.
ELEKTRISKE ADVARSLER
A\ Typeskiltet sitter pa forkanten av ovnen (synlig
nar dgren apnes).
M\ Det md veaere mulig & koble apparatet fra
stremforsyningen ved 4 trekke ut stgpslet dersom
stgpselet er tilgjengelig, eller ved hjelp av en
flerpolet bryter montert ovenfor stikkontakten i
henhold til regler for montering av ledninger og
apparatet ma jordes i samsvar med de nasjonale
elektriske sikkerhetsstandardene.
A\ Ikke bruk skjgteledninger, multi-stikkontakter
eller adaptere. De elektriske komponentene ma
ikke veere tilgjengelige etter installasjonen. lkke
bruk apparatet nar du er vat eller barbent. lkke
bruk dette apparatet dersom stremkabelen eller
stopselet er skadet, hvis det ikke fungerer som det
sksijl, eller dersom det er blitt skadet eller har falt
ned.
A\ Hvis stromledningen er skadet, ma
den erstattes med en ny av produsenten,
serviceavdelingen eller tilsvarende kvalifiserte
personer for a hindre at det oppstar farlige
situasjoner - fare for elektrisk stat.
A\ Ta kontakt med et godkjent servicesenter
dersom det er ngdvendig 3 skifte ut nettkabelen.
/N ADVARSEL: Pass pé at apparatet er slatt av for
du skifter paere i ovnslampen, for d unnga a fa stet.
RENHOLD OG VEDLIKEHOLD
A\ ADVARSEL : P3se at apparatet er slatt av
og koplet fra stremforsyningen fer du utforer
vedlikehold; Bruk aldri damprengjgringsutstyr -
fare for elektrisk stat.
A\ Bruk ikke skuremidler eller skraperedskaper av
metall for a rengjare glasset i ovnsdgren. Dette
kan ripe overflaten av glasset, noe som kan fare til
at glasset slar sprekker.
A\ Ikke bruk slipende eller etsende produkter,
klorholdige midler eller gryteskrubber.
A\ Pése atapparatet er nedkjglt far du gjor detrent
eller utferer vedlikehold. - Fare for forbrenning.
A\ ADVARSEL: SI3 av apparatet for du skifter ut
paeren - fare for elektrisk stat.
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AVHENDING AV EMBALLASJEMATERIAL

Emballasjematerialet er 100 % gjenvinnbart og er merket med
gjenvinningsymboleté,‘;} . Deforskjellige delene avemballasjematerialet
ma avhendes ifglge gjeldende lokale miljaforskrifter.

AVHENDING AV HUSHOLDNINGSAPPARAT

Apparatet er fremstilt av materialer som kan resirkuleres eller brukes
om igjen. Maskinen ma avfallsbehandles i samsvar med lokale
bestemmelser angdende avfallsbehandling. For mer utfyllende
informasjon om behandling, gjenvinning og resirkulering av elektriske
husholdningsapparater, kan du kontakte de kompetente lokale
styresmaktene, det lokale renholdsverket eller butikken der du kjgpte
husholdningsapparatet. Dette apparatet er merket i overensstemmelse
med det Europeiske Direktivet 2012/19/EU, Kasserte elektriske og
elektroniske produkter (WEEE). Ved a serge for at dette produktet
kasseres forskriftmessig, bidrar du til & forhindre de negative milje-
og helsekonsekvensene feil avfallshdndtering av dette produktet kan
forarsake. Symbolet E pa produktet eller pa de vedlagte dokumentene,
indikerer at det ikke mé& behandles som vanlig husholdningsavfall, men
transporteres til en innsamlingsstasjon for resirkulering av elektrisk og
elektronisk utstyr.

RAD OM ENERGISPARING

Forvarm ovnen kun dersom dette er oppqitt i tilberedningstabellen eller
i oppskriften. Bruk mearklakkerte eller emaljerte bakebrett siden disse
absorberer bedre varmen.

OVERENSSTEMMELSESERKLARING

Dette apparatet oppfyller kravene med hensyn til Ecodesign i de
europeiske forskriftene 66/2014 i overensstemmelse med europeisk
standard EN 60350-1.
Dette apparatet oppfyller kravene med hensyn til Ecodesign i de
europeiske forskriftene 66/2014 i overensstemmelse med europeisk
standard EN 60350-2.

Fi I
TURVALLISUUSOHJEET
TARKEA LUKEA JA NOUDATTAA

Lue nama turvallisuusohjeet ennen
kayttoa.
varten.
Nadissa ohjeissa ja itse laitteessa on tarkeita
turvallisuutta koskevia varoituksia, joita on
noudatettava aina. Valmistaja kieltaytyy
kaikesta vastuusta, jos naita turvallisuusohjeita ei
noudateta taijos laitetta kaytetadn sopimattomasti
tai saatimet asetetaan virheellisesti.

A\ VAROITUS: Laite ja sen kosketettavissa
olevat osat kuumenevat kayton aikana. Varo
koskettamasta lammitysvastuksia. Alle 8-vuotiaat
lapset on pidettava loitolla, ellei heita valvota
jatkuvasti.

A\ VAROITUS: Jos lieden pinnassa on halkeamia,
ei laitetta saa kayttaa — sahkoiskun vaara.

A\ VAROITUS: Tulipalon vaara: 4l sailyta esineita
keittopintojen paalla.

A\ HUOMIO: Ruoan kypsennysti on valvottava.
Lyhytaikaista  kypsennystda on  valvottava
jatkuvasti.

A\ VAROITUS: Lieden jattdminen valvomatta
rasvassa tai Oljyssa kypsentamisen aikana voi
olla vaarallista — tulipalon vaara. ALA KOSKAAN
yrita sammuttaa tulta vedelld, vaan katkaise virta
laitteesta ja peita liekit esimerkiksi kannella tai
sammutuspeitteella.

A\ Al3 kdytd liettd tyo- tai laskutasona. Pida
vaatteet ja muut palonarat materiaalit etaalla
laitteesta, kunnes kaikki osat ovat kokonaan
jaahtyneet — tulipalon vaara.

laitteen
Sdilyta ne lahettyvilla tulevaa tarvetta

A\ Pikkulapset (0-3 vuotta) on pidettéva loitolla
laitteesta. Hieman vanhemmat lapset (3-
8 vuotta) on pidettava loitolla laitteesta, ellei
heita valvota jatkuvasti. Laitetta voivat kayttaa
yli 8-vuotiaat lapset seka fyysisesti, aisteiltaan
tai henkisesti rajoitteiset tai kokemattomat ja
taitamattomat henkilot ainoastaan, jos heidan
turvallisuudestaan vastaava henkild valvoo tai
opastaa heita laitteen turvallisessa kaytossa ja
osoittaa mahdolliset vaaratilanteet. Lapset
eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivat saa
suorittaa puhdistus- tai huoltotoimenpiteita ilman
valvontaa.

A\ VAROITUS: Laite ja sen kosketettavissa
olevat osat kuumenevat kayton aikana. Varo
koskettamasta lammitysvastuksia. Alle 8-vuotiaat
lapset on pidettava loitolla, ellei heita valvota
jatkuvasti

A\ Ali koskaan jatd laitetta ilman valvontaa
elintarvikkeiden kuivaamisen aikana. Jos laite
soveltuu anturin kayttoon, kayta ainoastaan
talle wuunille suositeltua lampdétila-anturia —
tulipalovaara.

A\ Pid3 vaatteet ja muut palonarat materiaalit
etaalla laitteesta, kunnes kaikki osat ovat
kokonaan jadahtyneet — tulipalovaara. Ole aina
varovainen runsaasti rasvaa tai Oljya sisaltavia
ruokia valmistaessasi tai alkoholijuomia lisatessasi
— tulipalovaara. Kayta uunikasineita kun otat
pois pannuja ja lisavarusteita. Kun kypsennys on
loppunut, avaa luukku varovaisestiantaen kuuman
ilman tai hoyryn poistua asteittain ennen kuin viet
késiasi uunin sisille — palovammavaara. Al3 tuki
kuuman ilman tuuletusaukkoja uunin etupuolella
— tulipalovaara.

A\ Noudata varovaisuutta, ettet térmada uunin
luukkuun sen ollessa auki tai ala-asennossa.
SALLITTU KAYTTO

A\ HUOMIO: Laitetta ei ole tarkoitettu
kaytettavaksi ulkopuolisen kytkentalaitteen, kuten
esimerkiksi ajastimen, tai erillisen kauko-
ohjausjarjestelman kanssa.

A\ Tama laite on tarkoitettu kotitalouskayttéon ja
vastaaviin kayttotarkoituksiin, kuten: henkiloston
keittiotiloihin kaupoissa, toimistoissa ja muissa
tyOymparistOissa; maataloissa; asiakaskayttoon
hotelleissa, motelleissa, aamiaismajoituspaikoissa
ja muissa asuinymparistoissa.

A Mikd tahansa muu kdytté on kiellettys
(esimerkiksi huoneiden lammittaminen).

A Tatd laitetta ei  ole tarkoitettu
ammattikayttoon. Ala kayta laitetta ulkona.

AN\ Ala sailyta rajahtavia tai syttyvia aineita (esim.
bensiinia tai aerosolipakkauksia) laitteen sisalla tai
sen laheisyydessa — tulipalon vaara.

ASENNUS

A\ Laitteen kisittelyssa ja asennuksessa tarvitaan
vahintaan kaksi henkil6a —loukkaantumisen vaara.
Kdyta suojakasineita pakkauksen avaamisen ja
asennuksen yhteydessa — leikkautumisvaara.
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A\ Asennus, mukaan lukien vesikytkennit (jos
niita on), sahkokytkennat ja korjaukset on
annettava patevan asentajan tehtaviksi. Ala
korjaa tai vaihda mitaan laitteen osaa, ellei
kdyttoohjeessa nimenomaan ndin kehoteta.
Pida lapset loitolla asennuspaikasta. Kun
olet purkanut laitteen pakkauksesta, varmista,
etta laite ei ole vahingoittunut kuljetuksen
aikana.  Jos ilmenee ongelmia, ota yhteys
jalleenmyyjaan tai lahimpaan huoltopisteeseen.

Asennuksen jalkeen pakkausjatteet (muovi,
styroksiosat, jne.) on sadilytettava lasten
ulottumattomissa — tukehtumisvaara. Laite

on kytkettava irti sahkoverkosta ennen mitaan
asennustoimenpiteita sahkoiskun  vaara.
Varmista asennuksen aikana, etta laite ei vaurioita
virtajohtoa — tulipalon tai sahkoiskun vaara. Kytke
laite paalle vasta kun asennus on valmis.

Ala ota laitetta
pois sen polystyreenivaahtoalustalta ennen kuin
asennushetkella.

A\ Al3 asenna laitetta koristeoven taakse -
tulipalovaara.
A jos tuote on sijoitettu alustan paalle,

se on asetettava tasapainoon ja
kiinnitettava seinaan mukana toimitetulla
kiinnitysketjulla, jotta laite ei paase
liukumaan pois alustan paalta.

@ VAROITUS: Mukana toimitettu
kiinnitysketju on asennettava paikalleen,
jotta laite ei paasisi kaatumaan. Suorita
asentaminen ohjeiden mukaisesti.

SAHKOASIOITA KOSKEVAT VAROITUKSET

A\ Arvokilpi on uunin etureunassa (néakyy luukun
ollessa auki).

A\ Laite on voitava kytked irti sahkoverkosta
irrottamalla pistoke pistorasiasta, jos pistorasia on
saavutettavissa, tai pistorasian edelle asennetusta
moninapaisesta kytkimesta, minka lisaksi laite on
maadoitettava kansallisten sahkoista turvallisuutta
koskevien maaraysten mukaisesti.

A\ Al3 kdytd jatkojohtoja, haaroitusrasioita tai
adaptereita. Kun asennus on tehty, sahkoosat
eivat saa olla kdyttajan ulottuvilla. Al4 kayta laitetta
markana tai paljasjaloin. Ald kayts tita laitetta,
jos virtajohto tai pistoke on vahingoittunut, jos
laite ei toimi kunnolla tai jos se on vaurioitunut tai
pudonnut.

A\ Jos virtajohto on vahingoittunut, on sen tilalle
vaihdettava toinen samanlainen; vaaratilanteiden
estamiseksi vaihdon saa suorittaa valmistaja, sen
huoltohenkild tai vastaava pateva henkilo -
sahkoiskun vaara.

A\ Jos virtajohto on vaihdettava, kaanny
valtuutetun huoltoliikkeen puoleen.
A\ VAROITUS: Varmista ennen lampun

vaihtamista, etta laite on kytketty pois paalta.
Nain valtyt sahkoiskun vaaralta.

PUHDISTUS JA HUOLTO

A\ VAROITUS: Varmista, etté laite on sammutettu
ja etta se on irrotettu sahkovirrasta ennen
mihinkaan huoltotoimenpiteisiin ryhtymista; ala
koskaan kayta puhdistamiseen hoyrypesuria —
sahkoiskun vaara.

A\ Ald kdytd luukun lasin  puhdistukseen
hankaavia puhdistusaineita tai metallikaapimia,
koska ne voivat naarmuttaa pintaa ja aiheuttaa
lasin rikkoontumisen.

M\ Al3 kdytd hankaavia tai sydvyttavid aineita,
klooripitoisia valkaisuaineita tai hankaussienia.

A\ Varmista, ettd laite on jaihtynyt, ennen
kuin aloitat huolto- tai puhdistustoimenpiteet.
- palovammavaara.

A\ VAROITUS: Sammuta laite ennen lampun
vaihtamista — sahkdiskuvaara.
PAKKAUSMATERIAALIEN HAVITTAMINEN

Pakkaus on valmistettu 100-prosenttisesti kierratettavasta materiaalista
ja siind on kierratysmerkki é:p Pakkauksen osia ei saa heittaa roskiin

vaan ne on havitettava paikallisten jatehuoltoviranomaisten maardysten
mukaisesti.

KODINKONEIDEN HAVITTAMINEN

Tama laite on valmistettu kierratettdvista tai uusiokdyttdéon soveltuvista
materiaaleista. Havitda laite paikallisten jatehuoltomaardysten
mukaisesti.  Lisdtietoja sahkokayttdisten kodinkoneiden kasittelystd,
materiaalin kerd@misestd ja kierratyksesta saat paikallisilta viranomaisilta,
jatehuollosta tai liikkeestd, josta laite on ostettu. Tama laite on merkitty
sahko- ja elektroniikkalaiteromua koskevan direktiivin 2012/19/EU
(WEEE) mukaisesti. Varmistamalla, ettd tuote poistetaan kaytosta
asianmukaisesti, voidaan auttaa estamaan ymparisto- ja terveyshaittoja.

Symboli g tuotteessa tai sen asiakirjoissa tarkoittaa, ettei laitetta saa
havittaa kotitalousjatteiden mukana. Sen sijaan tuote on toimitettava
sahko- ja elektroniikkakomponenttien kerdys- ja kierratyspisteeseen.

ENERGIANSAASTONEUVOJA

Esilammitd uuni vain jos kypsennystaulukossa tai ruokareseptissa
kehotetaan tekemdan ndin. Kayta tummia emalisia tai lakattuja pelteja,
koska ne imevéat paremmin ldmpoa.

VAATIMUSTENMUKAISUUSVAKUUTUKSET

Tama laite on Eurooppalaisen Saannodston ekosuunnitteluasetuksen
66/2014 mukainen ja noudattaa standardin EN 60350-1 vaatimuksia.
Tama laite on Eurooppalaisen Saanndston ekosuunnitteluasetuksen
66/2014 mukainen ja noudattaa standardin EN 60350-2 vaatimuksia.
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SIKKERHEDSFORSKRIFTER

VIGTIGE OPLYSNINGER, DER SKAL LASES
OG OVERHOLDES

Laes disse sikkerhedsanvisninger fgr apparatet tages
i brug. Opbevar deminaerheden til senere reference.
Disse anvisninger og selve apparatet er forsynet
med vigtige oplysninger om sikkerhed, der altid
skal overholdes. Fabrikanten frasiger sig ethvert
ansvar for manglende overholdelse af disse
sikkerhedsregler, for uhensigtsmaessig brug af
Xparatet eller forkerte indstillinger.

ADVARSEL: Apparatet og de tilgeengelige dele
kan blive varme, nar apparatet er i brug. Der bar
udvises forsigtighed, forat undga at rgre apparatets
opvarmede dele. Barn under 8 ar skal holdes vaek
fra ovnen, medmindre de er under konstant opsyn.
&\ ADVARSEL: Hvis kogesektionens overflade er
revnet ma apparatet ikke bruges - risiko for
elektriske stad.

&\ ADVARSEL: Risiko for brand: Opbevar ingen
ienstande pa kogefladerne.

GIV AGT: Tilberedningsprocessen skal overvages.
En kort tilberedningsproces skal overvages konstant.
&\ ADVARSEL: Hold gje med kogesektionen, nar
der tilberedes med olie og andre fedtstoffer -
brandfare. Forsag ALDRIG at slukke en brand med
vand, men sluk for apparatet, og daek derefter
flammerne til med f.eks. et Iag eller et brandtaeppe.
&\ Kogesektionen ma ikke anvendes som arbejdsbord
ellerunderstatning. Hold klude eller andre braendbare
materialer vaek fra apparatet, indtil alle apparatets
dele er fuldstaendig afkelede - brandfare.

&\ Meget sma born (0-3 3r) skal holdes p3 afstand af
apparatet. Sma bgrn (3-8 ar) skal holdes pa afstand af
apparatet, med mindre de er under konstant opsyn.
Apparatet kan bruges af bgrn pa 8 ar og derover, og
personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller med manglende erfaring og
viden, hvis disse er under opsyn eller er opleert i
brugen af apparatet pa en sikker made og, hvis de
forstar de involverede farer. Barn ma ikke lege med
apparatet. Rengering og vedligeholdelse ma ikke
udfares af bgrn, medmindre de er under opsyn.

&\ ADVARSEL: Apparatet og de tilgaengelige dele
kan blive varme, nar apparatet er i brug. Der bar
udvises forsigtighed, for at undga at rere apparatets
opvarmede dele. Barn under 8 ar skal holdes vaek
fra ovnen, medmindre de er under konstant opsyn
A\ Apparatet skal altid vaere under opsyn under
torring af madvarer. Hvis apparatet egner sig til

stegetermometer, md du kun bruge et
stegetermometer, der anbefales til ovnen -
brandfare.

M\ Hold klude eller andre braendbare materialer vaek
fraapparatet, indtil alle apparatets dele er fuldstaendig

afkglede - brandfare. Veer altid opmaerksom under
tilberedning af fadevarer med et hgjt indhold af fedt
ellerolie, eller hvis der skal tilsaettes alkoholiske vaesker
- brandfare. Benyt ovnhandsker nar pladerne eller
tilbehgret skal tages ud. Abn lagen forsigtigt ved
tilberedningens afslutning, sa den varme luft eller
damp ledes gradvist ud af ovnrummet - risiko for
forbraendinger. Varmlufthullerne pa ovnens forside
ma ikke blokeres - brandfare.

M\ Pas pa nar ovnens lage star dben eller er lagt
ned, for at undga at stede pa lagen.

TILLADT BRUG

M\ FORSIGTIG: Apparatet er ikke beregnet til at
blive startet ved hjaelp af et eksternt
teendingssystem, som f.eks. en timer, eller af et
separat flernbetjent system.

A\ Dette produkt er beregnet til husholdningsbrug
samt til brug: | kekkenet pd arbejdspladser, kontorer
og/eller forretninger; Pa landbrugsejendomme; Af
kunder pa hoteller, moteller, bed & breakfast og
andre beboelsesomagivelser.

M\ Enhver anden brug er forbudt (f.eks. opvarmning
af rum).

A\ Dette apparat er ikke beregnet til erhvervsbrug.
Apparatet ma ikke anvendes udendegrs.

M Opbevar aldrig  eksplosionsfarlige  eller
breendbare stoffer (f.eks. benzin eller spraydaser) i
eller i neerheden af apparatet - brandfare.

A\ Flytning og opstilling af apparatet skal foretages
af to eller flere personer - risiko for skader. Brug

beskyttelseshandsker under udpakning og
installation - snitfare.
M Installation, inklusive  vandforsyning (om

forudset), elektriske tilslutninger, og reparation skal
udfgres af en kvalificeret tekniker. Reparer eller
udskift ingen af apparatets dele, medmindre dette
specifikt er anfert i brugsvejledningen. Hold bgrn

vek fra installationsomradet. Kontrollér, at
apparatet ikke er blevet beskadiget under
transporten. Kontakt forhandleren eller den

naermeste serviceafdeling, hvis der skulle opsta
problemer. Efter installation skal emballagen
(plastik-, flamingodele etc.) opbevares udenfor
barns raekkevidde - kvaelningsrisiko. Traek stikket
ud af stikkontakten, fgr der udfgres nogen form for
installationsindgreb - risiko for elektrisk stad.
Kontrollér at apparatet ikke beskadiger el-kablet
under installationen - brandfare eller risiko for

elektrisk sted. Aktiver kun apparatet, nar
installationen er fuldendt.
Fjern  ferst  polystyrenskumunderlaget  nar

Kparatet skal installeres.

Installérikke apparatet bag en pynteldge - Brandfare.
hvis apparatet placeres pa et underlag,

A skal det nivelleres og fastggares til veeggen
med den medfalgende keede, for at

undga at apparatet skrider af underlaget.
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ADVARSEL: Den medfalgende kaede skal
installeres, for at forebygge at apparatet

kan tippe. Jfr. installationsvejledningen.
ELEKTRISKE ADVARSLER
A\ Typepladen er anbragt pa forkanten af ovnen
(synlig, nar lagen er aben).
A Stremforsyningen skal kunne afbrydes enten
ved at tage stikket ud eller ved hjzelp af en multi-
polet afbryder, der er anbragt for stikkontakten i
henhold til el-reglerne, og apparatet skal
jordforbindes i overensstemmelse med nationale
sikkerhedsstandarder for elektrisk materiel.
&\ Der m3 ikke anvendes forlaeengerledninger eller
multistikdaser. Efter endt installation ma der ikke
vaere direkte adgang til de elektriske dele. Rgr
aldrig ved apparatet, hvis du er vad eller har bare
fodder. Anvend ikke dette apparat, hvis stramkablet
eller stikket er beskadiget, hvis apparatet ikke
fungerer korrekt, eller hvis det er beskadiget, eller
har veeret tabt pa gulvet.
A\ Eventuel udskiftning af el-kablet skal foretages
af en autoriseret tekniker eller af en tilsvarende
kvalificeret person, for at undga fare for
personskade - risiko for elektrisk stad.
A Kontakt et autoriseret service center,
streamkablet har behov for udskiftning.
A&\ ADVARSEL: Serg for, at apparatet er slukket, for
du udskifter paeren, for at undga risikoen for
elektrisk stad.
RENGO@RING OG VEDLIGEHOLDELSE
&\ ADVARSEL: Kontrollér at apparatet er slukket og
at stikket er trukket ud af stikkontakten, for der
udfgres nogen form for vedligeholdelsesindgreb;
Anvend aldrig damprensere - risiko for elektrisk
stod.
M\ Brug ikke steerke slibende renggringsmidler
eller metalskrabere til at renggre glasruden ilagen,
da de kan ridse overfladen og g@delaegge glasset.
A\ Brug ikke slibende, aetsende eller klorholdige
produkter eller grydesvampe.
A Sorg for at apparatet er kelet af, for det rengares
er der udfgres vedligeholdelsesindgreb. - risiko for
forbraending.
M\ ADVARSEL: Sluk for apparatet, for du skifter
paeren - risiko for elektrisk stad.
BORTSKAFFELSE AF EMBALLAGEN

Emballagen kan genbruges 100 % og er maerket med genbrugssymbolet
": Emballagen bar derfor ikke efterlades i miljaet, men skal bortskaffes
i overensstemmelse med lokale regler.

BORTSKAFFELSE AF HUSHOLDNINGSAPPARATER

Apparatet er fremstillet af materialer, der kan genbruges. Det skal skrottes
i henhold til geeldende lokale miljaregler for bortskaffelse af affald.

hvis

Kontakt de lokale myndigheder, renovationsselskabet eller den
forretning, hvor apparatet er kebt, for at indhente yderligere
oplysninger om behandling, genvinding og genbrug af elektriske
husholdningsapparater. Dette apparat er maerket i overensstemmelse
med EU-direktiv 2012/19/EU, Affald af elektrisk og elektronisk udstyr
(WEEE). Ved at sikre, at dette produkt bliver skrottet korrekt, hjeelper man
medtil atforhindre negative konsekvenserfor miljget og folkesundheden.
Symbolet .= pa produktet eller den ledsagende dokumentation angiver,
at dette produkt ikke ma bortskaffes som husholdningsaffald, men at det
skal afleveres pd naermeste opsamlingscenter for genbrug af elektrisk og
elektronisk udstyr.

ENERGISPARERAD

Ovnen skal kun forvarmes, hvis det angives i tilberedningstabellen eller
i opskriften. Anvend merke forme med emalje, da de absorberer varmen
bedre.

OVERENSSTEMMELSESERKLARING

Dette apparat opfylder kravene om miljgvenligt design i radets
forordning N. 66/2014, i overensstemmelse med den europaeiske
standard EN 60350-1.

Dette apparat opfylder kravene om miljgvenligt design i radets
forordning N. 66/2014, i overensstemmelse med den europaeiske
standard EN 60350-2.
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SICHERHEITSHINWEISE

DIESE MUSSEN DURCHGELESEN UND
BEACHTET WERDEN

Diese Sicherheitsanweisungen vor dem Gebrauch
durchlesen. Diese  Anweisungen zum
Nachschlagen leicht zuganglich aufbewahren.

In diesen Anweisungen sowie auf dem Gerat selbst
werden wichtige Sicherheitshinweise angegeben,
die durchgelesen und stets beachtet werden
mussen. Der Hersteller ibernimmt keine Haftung
furdie Nichtbeachtungdieser Sicherheitshinweise,
fur unsachgemalle Verwendung des Gerats oder
falsche Bedienungseinstellung.

A\ WARNUNG: Das Gerat und die zugédnglichen
Teile werden bei der Benutzung heil. Das
Berlihren heiller Teile ist unbedingt zu vermeiden.
Kinder unter 8 Jahren dirfen sich dem Gerat nur
unter Aufsicht nahern.

A\ WARNUNG: Wenn die Kochfeldoberfliche
rissig ist, das Gerat nicht verwenden -
Stromschlaggefahr.

A\ WARNUNG: Brandgefahr: Lagern Sie nichts auf
der Kochoberflache.

A\ VORSICHT: Das Garverfahren muss iiberwacht
werden. Ein kurzes Garverfahren muss
kontinuierlich tberwacht werden.

A\ WARNUNG: Das Kochfeld beim Garen mit Fett
oder Ol unbeaufsichtigt zu lassen kann gefahrlich
sein - Brandgefahr. Versuchen Sie NIEMALS,
einen Brand mit Wasser zu l6schen, sondern
schalten Sie das Gerat aus und decken Sie die
Flammen mit einem Deckel oder einer speziellen
Brandschutzdecke ab.

M\ Benutzen Sie die Kochmulde nicht als
Arbeitsflache oder Ablage. Kleidung oder andere
brennbare Materialien vom Gerédt fernhalten, bis
alle Komponenten vollstandig abgekuhlt sind -
Brandgefahr.

A\ Babys und Kleinkinder (0-3 Jahre) miissen vom
Gerat fern gehalten werden. Jingere Kinder (3-8
Jahre) mussen vom Gerat fern gehalten werden,
es sei denn, sie werden standig beaufsichtigt.
Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren
sowie Personen mit herabgesetzten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten und
Mangel an Erfahrung und Kenntnissen nur unter
Aufsicht oder nach ausreichender Einweisung
durch eine fir ihre Sicherheit verantwortliche
Person verwendet werden. Kinder dirfen nicht
mit dem Gerat spielen. Die Reinigung und Pflege
des Gerats darf von Kindern nicht ohne Aufsicht
durchgefiihrt werden.

A\ WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen
Teile werden bei der Benutzung hei8.  Das
Berlihren heil3er Teile ist unbedingt zu vermeiden.
Kinder unter 8 Jahren dirfen sich dem Gerat nur
unter Aufsicht nahern.

A\ Lassen Sie das Gerat wihrend des Dérrens
von Speisen niemals unbeaufsichtigt. Eignet
sich das Gerat fur die Verwendung von Sonden,
ausschlieBBlich fir diesen Ofen empfohlene
Temperatursonden verwenden - Brandgefahr.

A\ Kleidung oder andere brennbare Materialien
vom Gerat fernhalten, bis alle Komponenten
vollstandig abgekiihlt sind - Brandgefahr. Beim
Garen von fett- oder oOlhaltigen Speisen
oder bei Zugabe von alkoholischen Getranken
besonders wachsam sein - Brandgefahr. Zum
Entnehmen von Topfen und Zubehorteilen immer
Schutzhandschuhe verwenden. Nach Ende des
Garens die Tur vorsichtig 6ffnen, damit heil3er
Dampf langsam entweichen kann, bevor in den
Backofen gelangt wird - Verbrennungsgefahr. Die
Warmluftklappen an der Vorderseite des Ofens
nicht abdecken - Brandgefahr.

A\ Vorsichtig vorgehen, wenn die Ofentiir
geoffnet oder heruntergeklappt ist, um zu
vermeiden, dass sie daran stof3en.

ZULASSIGE NUTZUNG

A\ VORSICHT: Das Gerat ist nicht fiir den Betrieb
mit einer externen Schaltvorrichtung, z.  B.
einem Timer oder einer separaten Fernbedienung,
ausgelegt.

A\ Dieses Gerét ist fir Haushaltsanwendungen
und ahnliche Anwendungen konzipiert, zum
Beispiel:  Mitarbeiterkiichen im Einzelhandel,
in Blros oder in anderen Arbeitsbereichen;
Gutshauser; von Kunden in  Hotels,
Motels, Frihstickspensionen und anderen
Wohneinrichtungen.

A\ Jegliche andere Artder Nutzung (z.B. Aufheizen
von Raumen) ist untersagt.

A\ Dieses Gerit ist nicht fiir den professionellen
Gebrauch ausgelegt. Das Gerat ist nicht fur die
Benutzung im Freien geeignet.

A\ Keine explosiven oder entziindbaren Stoffe
(z.B. Benzin oder Sprihdosen) in dem oder in der
Nahe des Gerates lagern - Brandgefahr.
INSTALLATION

A\ Das Gerdt muss von zwei oder mehr
Personen gehandhabt und aufgestellt werden
— Verletzungsgefahr.  Schutzhandschuhe zum
Auspacken und zur Installation des Gerats
verwenden — Schnittgefahr.

A\ Die Installation,  einschlieBlich  der
Wasserversorgung  (falls  vorhanden) und
elektrische Anschlliisse und Reparaturen missen
von einem qualifizierten Techniker durchgefiihrt
werden. Reparieren Sie das Gerat nicht selbst
und tauschen Sie keine Teile aus, wenn dies
vom Bedienungshandbuch nicht ausdriicklich
vorgesehen ist.  Kinder vom Installationsort
fern halten. Prifen Sie das Gerat nach
dem Auspacken auf Transportschaden.  Bei
auftretenden Problemen wenden Sie sich bitte
an lhren Handler oder den Kundenservice.
Nach der Installation missen Verpackungsabfalle
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(Kunststoff, Styroporteile usw.) aullerhalb
der Reichweite von Kindern aufbewahrt
werden - Erstickungsgefahr.  Das Gerat vor
Installationsarbeiten von der Stromversorgung
trennen - Stromschlaggefahr.  Wahrend der
Installation sicherstellen, das Netzkabel nicht mit
dem Gerat selbst zu beschadigen - Brand- oder
Stromschlaggefahr. Das Gerat erst starten, wenn
die Installationsarbeiten abgeschlossen sind.
Das Gerat erst unmittelbar vor der Installation von
der Polystyrolunterlage nehmen.
A\ Das Gerét nicht hinter einer dekorativen Tir
installieren — Brandgefahr.

Wenn der Herd auf einen Sockel

gestellt wird, muss er nivelliert und

mit der mitgelieferten Haltekette an

der Wand befestigt werden, um ein

Herunterrutschen des Gerats vom Sockel

zu vermeiden.

WARNUNG: Um das Gerat vor dem
Kippen zu schiitzen, ist die mitgelieferte
Haltekette zu installieren. Siehe

Installationsanweisungen.

HINWEISE ZUR ELEKTRIK

A\ Das Typenschild befindet sich an der
Vorderkante des Backofens (bei offener Tir
sichtbar).

A\ Es muss gemiB den Verdrahtungsregeln
moglich sein, den Netzstecker des Gerates zu
ziehen, oder es mit einem Trennschalter, welcher
der Steckdose vorgeschaltet ist, auszuschalten.
Das Gerat muss im Einklang mit den nationalen
elektrischen Sicherheitsbestimmungen geerdet
sein.

A\ Verwenden Sie keine Verlingerungskabel,
Mehrfachstecker oder Adapter. Nach der
Installation durfen Strom flihrende Teile fiir den
Benutzer nicht mehr zuganglich sein. Das Gerat
nicht bedienen, wenn Sie nasse Hande haben oder
barfu sind. Das Gerat nicht in Betrieb nehmen,
wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt
ist, wenn es nicht einwandfrei funktioniert,
herunter gefallen ist oder in irgendeiner Weise
beschadigt wurde.

A\ Wenn das Netzkabel beschidigt ist, muss
es aus Sicherheitsgriinden vom Hersteller, von
seinem Kundendienstvertreter oder einer ahnlich
qualifizierten Fachkraft mit einem identischen
Kabel ersetzt werden - Stromschlaggefahr.

A Wenn das Netzkabel ausgetauscht
werden muss, einen autorisierten Kundendienst
kontaktieren.

A\ WARNUNG: Stellen Sie vor Austausch der
Lampe sicher, dass das Gerat ausgeschaltet ist, es
besteht sonst die Gefahr eines Stromschlags.

REINIGUNG UND PFLEGE

A\ WARNUNG: Vor der Durchfiihrung von
Wartungsarbeiten, sicherstellen, dass das Gerat
ausgeschaltet und von der Stromversorgung
getrenntist Verwenden Sie niemals Dampfreiniger
- Stromschlaggefahr.

M\ Keine Scheuermittel oder Metallschaber
verwenden, um die Glasoberflache in der Tur
zu reinigen. Hierbei kann die Oberflache verkratzt
werden, was zu Glasbruch fiihren kann.

M\ Verwenden Sie keine Scheuermittel
korrosiven  Produkte,  Reinigungsmittel
Chlorbasis oder Topfreiniger.

A\ Vor dem Reinigen oder dem Ausfiihren von
Wartungsarbeiten sicherstellen, dass das Gerat
abgekuhlt ist. - Verbrennungsgefahr.

A\ WARNUNG: Das Gerit vor dem Austausch der
Lampe ausschalten - Stromschlaggefahr.
ENTSORGUNG VON VERPACKUNGSMATERIALIEN

Das Verpackungsmaterial ist zu 100 % wiederverwertbar und trdagt das
Recycling-Symbol i?,z Werfen Sie das Verpackungsmaterial deshalb

nicht einfach weg, sondern entsorgen Sie es gemall den geltenden
ortlichen Vorschriften.

ENTSORGUNG VON HAUSHALTSGERATEN

Dieses Gerdt wurde aus recycelbaren oder wiederverwendbaren
Werkstoffen hergestellt. Entsorgen Sie das Gerdt im Einklang
mit den lokalen Vorschriften zur Abfallbeseitigung. Genauere
Informationen zu Behandlung, Entsorgung und Recycling von
elektrischen Haushaltsgeraten sind bei der ortlichen Behoérde, der
Mullabfuhr oder dem Handler erhdltlich, bei dem das Gerdt gekauft
wurde. Dieses Gerdt ist gemaR der Europdischen Richtlinie 2012/19/EU
fur Elektro- und Elektronik-Altgerdte (WEEE) gekennzeichnet. Durch
Ihren Beitrag zur korrekten Entsorgung dieses Produkts schiitzen Sie
die Umwelt und die Gesundheit lhrer Mitmenschen. Das ﬁ Symbol
auf dem Gerédt bzw. auf dem beiliegenden Informationsmaterial weist
darauf hin, dass dieses Gerédt kein normaler Haushaltsabfall ist, sondernin

einer Sammelstelle flir Elektro- und Elektronik-Altgerdte entsorgt werden
muss.

ENERGIESPARTIPPS

Heizen Sie den Backofen nur dann vor, wenn es in der Gartabelle oder
Ihrem Rezept so angegeben ist. Verwenden Sie dunkel lackierte oder
emaillierte Backbleche, da diese die Hitze besser aufnehmen.

KONFORMITATSERKLARUNG

Dieses Gerit erfiillt die Okodesign-Anforderungen der EU-Verordnung
Nr. 66/2014 in Ubereinstimmung mit der Europdischen Norm EN
60350-1.

Dieses Gerit erfiillt die Okodesign-Anforderungen der EU-Verordnung

Nr. 66/2014 in Ubereinstimmung mit der Europaischen Norm EN
60350-2.

oder
auf
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DAGLIG REFERENS

GUIDE

' Las sakerhetsinstruktionerna noga innan du anvander produkten.
[ J

BESKRIVNING AV PRODUKTEN

Beskrivning av apparaten
Oversiktsvy

. Glaskeramikhall
. Kontrollpanel

. Glidande galler

. DROPPBRICKA
. Justerbar fot

. SPAR for glidgallren
. position 5

. position 4

. position 3

10. position 2

11. position 1

O©CoONOOOPSWN-=-

KONTROLLPANEL

1. Kontrollvred for
SPISHALLEN

2. Kontrollvred for
SPISHALLEN

3. Indikatorlampa for
TERMOSTATINDIKATOR

Qo0

4. VALJAR
VRED

5. Kontrollvred for SPISHALLEN

6. Kontrollvred for SPISHALLEN

7. TERMOSTAT
VRED

8. Elektronisk tillagningsprogrammerare
9. Kontrollampa for den elektriska plattan
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SV
Uppstart och anvandning

|SPECIFIKATIONSTABELL
Spéaning och
fervengs se typskylt

ENERGIMARKNING
och EKODESIGN

Energiférbrukning for naturlig
konvektion - uppvarmningslaget:
Konvektionslage @

Deklarerade energikonsumtion
for forcerad konvektionsklass -
varmelage: r_!?
Bakning hhdds

Efter att ha satt fast elkabeln, skruva fast metallplaten

med tre skruvar.

Anvandning av ugnen

Forsta gangen du anvander apparaten, varm upp den
tomma ugnen med stangd lucka pa dess
maxtemperatur i atminstone en halvtimme. Sakerstall att
rummet ar valventilerat fére du stanger av ugnen och
Oppnar ugnsluckan. Apparaten kan avge en aningens
otrevlig odér som orsakas av @mnen med skyddsverkan,
vilka anvands under tillverkningsprocessen, som brénns
bort.

Fére du anvander produkten, ta bort all plastfilm fran
sidorna av apparaten.

1. Valj 6nskat tillagningslage genom att vrida pa
VALJARVREDET.

2. Valj den rekommenderade temperaturen fér
tillagnings laget eller den 6nskade temperaturen genom
att vrida pa TERMOSTATVREDET.

En lista som specifierar tillagningslagen och
tillagningstemperaturer finns i den berérda tabellen (se
Tabell med rad fér ugnstillagning).

Under tillagningen ar det alltid mdjligt att:

. Ar_]dra pa tillagningslaget genom att vrida pa
VALJARVREDET.

« Andra temperaturen genom att vrida pa
TERMOSTATVREDET.

- Stalla in den totala tillagningstiden och sluttiden fér
tillagningen (se nedan).

« Stoppa tillagningen genom att vrida VALJARVREDET
till "0"-positionen.

Sétt aldrig objekt direkt pa botten av ugnen; detta gor
att emaljbelaggningen undviker att bli skadad.
Anvand endast position 1 i ugnen vid tillagning med
rotisserispettet.

Placera alltid kokkarl pa det/de medlevererade
gallret/gallren.

Lampa f6r TERMOSTATINDIKATOR

Nar denna tands alstrar ugnen varme. It stings av néar
insidan p& ugnen nar den valda temperaturen. | detta
skede tdnds lampan och stédngs av véaxelvis, vilket
indikerar att termostaten fungerar och uppréatthaller
temperaturen pa en konstant niva.

Ugnslampa

Denna slas pa genom att vrida VALJARVREDET till alla
andra positioner an "0". Den &r p& s& lange som ugnen

o s w0 .
ar igadng. Genom att vélja ™ ned vredet slds lampan
pa utan att ndgot av varmeelementen aktiveras.

Nedre utrymme

Det finns ett utrymme under ugnen som kan anvandas
for att férvara ugnstillbehér och ugnsformer

De inre ytorna i utrymmet (i forekommande fall) kan
bli heta.

Placera inte lattantdndliga material i det nedre
ugnsutrymmet.
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Funktion

Funktion

Funktion

TRADITIONELL
UGN

Bade de 6vre och undre varmeelementen startar. Nar du anvander traditionellt
tillagningslage ar det bast att anvanda endast ett tillagningsgaller. Om mer an ett
galler anvand, kommer varmen att férdelas pa ett ojamnt satt.

BAKNING

Det bakre varmeelementet och flakten ar paslagna, vilket garanterar distribution av
varme pa ett delikat och enhetligt satt i hela ugnen. Detta lage ar idealiskt for bakning
och temperaturkansliga livsmedel (sasom kakor som behdver stiga) och for bskning
av bakverk pa 3 stallningar samtidigt.

PIZZA

De cirkulara varmeelement och elementen vid den nedre delen av ugnen slas pa
och flakten aktiveras. Denna kombination varmer ugnen snabbt genom att producera
en avsevard mangd varme, i synnerhet fran elementet pa botten. Om du anvander
mer an et galler i taget, byt position pa ratterna efter halva tillagningsprocessen.

as

I.
*

MULTI-COOKING

Alla varmeelement (6ver, under och cirkulara) startar och flakten borjar arbeta.
Eftersom varmen halls konstant i ugnen, tillagar och gratinerar luften maten pa ett
jamnt satt. Maximalt tva stallningar kan anvandas samtidigt.

UGNENS
OVERLAGE

Den centrala delen av det Ovre varmeelementet slas pa. Den héga och direkta
temperaturen pa grillen rekommenderas fér mat som kraver en hég
yttemperatur (kalvkott- och notkottsbiffar, filéer och entrecdte). Detta
tillagningssatt anvander en begransad mangd energi och ar idealisk for att
grilla sma ratter. Placera maten pa mitten pa gallret, eftersom den inte
kommer att bli ordentligt tillagad om den ar placerad i hérnen.

DUBBELT
GRILLAGE

Den 6vre varmeelementet och grillspettet kommer att aktiveras. Det ger en storre
grillinstalining och har en innovativ design som forbattrar tillagningseffektiviteten

med 50% och eliminerar de svalare hérnomradena. Anvand detta grilllage for att
uppna en jamn bryning pa maten.

FLAKTLAGE
DUBBELT
GRILLAGE

Det 6vre varmeelementet och grillspettet aktiveras och flakten boérjar ga. Den
har kombinationen av funktioner 6kar effektiviteten for den flerriktade termiska
stralningen som kommer fran varmeelementen genom forcerade luftcirkulation i
ugnen. Detta forhindrar att maten branns pa toppen genom att varme tranger in
i maten mer effektivt; det ar darfor ett idealiskt satt att laga mat snabbt under
grillen eller for att grilla stora kéttstycken utan att behdva anvanda grillspettet.
Tillagningsséatten GRILL, DUBBELGRILL och FLAKTLAGE DUBBELGRILL
maste utforas med ugnsluckan stangd. Vid anvandning av tillagningslagena
GRILL och DUBBELGRILL, placera gallret i position 5 och droppbrickan i position
1 for att samla matlagningsrester (fett och/eller flott). Nar du anvander
tillagningslage FLAKTLAGE DUBBELGRILL, placera gallret i position 2 eller

3 och droppbrickan i position 1 for att samla matlagningsrester.

UPPTINING

Flakten som sitter pa undersidan av ugnen gor att luften cirkulerar vid rumstemperatur
runt maten. Detta rekommenderas for upptining av alla typer av livsmedel, men i
synnerhet for kansliga typer av livsmedel som inte kraver varme, som till exempel:
glasstarta, gradde- eller vaniljkramdesserter, fruktkakor. Genom att anvanda flakten
halveras upptiningstiden pa ett ungefar. Nar det galler kott, fisk och brdd, ar det majligt
att paskynda processen med hjalp av "multi-cooking"-laget och stélla in temperaturen
pa 80° - 100°C

BOTTEN
VENTILERAD

Det nedre varmeelementet och flakten ar aktiverad, vilket gor det mgjligt att fordela
varme i hela ugnen. Denna kombination ar anvandbar for 1att tillagning av gronsaker
och fisk

SNABB

'FORVARMNING

For snabb férvarmning av ugnen. Vanta tills férvarmningen ar fardig innan
du lagger in maten i ugnen, valj sedan tillagningsfunktionen du vill ha.
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Praktiska tillagningsrad
GRILL-tillagningslaget, placera langpanna i position 1
for att samla upp steksky (fett och/eller ister).

GRILL

« Skjut in gallret i position 3 eller 4. Placera maten pa
mitten av gallret.

« Virekommenderar att effektnivan stélls in pa max. Det
Ovre uppvarmningselementet regleras av en termostat
och ar eventuellt inte alltid igang.

PIZZA

« Anvand en l&tt pizzaplat av aluminium. Stall det pa
det medlevererade gallret.
For att fa krispig skorpa, anvand inte langpannan da
den hindrar skorpan fran att formas genom att
férlanga den totala tillagningstiden.

« Om pizzan har manga garneringar rekommenderar
vi att du lagger till mozzarellaost p& pizzan halvvags
genom tillagningsprocessen.

Katalytisk reng6ring *

Pa vissa modeller ar de mest exponerade interna
lodréata sidorna tackta med porés emalj, som kallas

katalytisk emalj. Nar den &r uppvarmd férstér denna

emalj fettpartiklar som avges av maten. Denna

,oxidering” av fettpartiklarna sker nar temperaturerna
péa sidorna 6verskrider 170°C. Den porosa kvaliteten
hos den katalytiska emaljen dkar ytan dér utbytet som
ar avgorande for oxidationen ager rum.

Om det &nnu finns ingrodd smuts pa de
katalytiska ytorna efter att tillagningsprogrammet
har avslutats, lamna pa den tomma ugnen med
luckan st&dngd och vrid temperaturjusteringsvredet
till dess maxinstallining.Lamna pa ugnen sahar
under en tidsperiod pé mellan 60 och 90 minuter
enligt hur mycket smuts som I&mnade kvar inne.
Rengoéringsprocessen fér mer envisa matrester kan
forsnabbas genom att anvanda hett vatten och en
mjuk borste.

Tillagning pa flera nivaer samtidigt
Om det ar ndédvandigt att anvanda tva galler,

anvanda flaktlaget L , eftersom detta ar det enda

tillagningslage som I1dmpar sig fér denna typ av
matlagning. Vi rekommenderar ocksa att:

* Positionerna 1 och 5 inte anvands. Det ar pa
grund av att den extra direkthettan kan branna
temperaturkanslig mat.

* Positionerna 2 och 4 anvands och att livsmedel
som kraver mer varme placeras pa stallningen

i position 2.

« Vid tillagning av mat som kraver olika
tillagningstider och temperaturer, stéll in en
temperatur som ar halvvags mellan de tva
rekommenderade temperaturerna (se
tillagningsradtabell) och placera mer kansliga
livsmedel pa stallet i position 4. Ta bort den mat
som kraver en kortare tillagningstid forst.

« Vid tillagning av pizza pa flera stallningar med
temperaturen installd pa 220°C férvarms ugnen
under 15 minuter. Generellt sett tar tillagning i
position 4 langre tid; vi rekommenderar att pizza
som tillagas pa lagsta position tas bort forst, foljt
av pizzan som tillagas pa position 4 nagra minuter
senare

« Placera droppbrickan pa botten och gallret ovanfor.

VARNING! Ugnen ar utrustad
med ett stoppsystem for att ta ut
gallren och férhindra dem fran att
komma ut ur ugnen (1)

. Som det visas pa bilden, for att ta
ut dem helt, lyft helt enkelt upp
gallren, hdll dem i framdelen, och
dra ut (2).
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Tabell med rad for ugnstillagning

NIVA TEMPERATUR
RECEPT TILLAGNINGSFUNKTION | (underifran) (°C) TID (min)
Termal 2 160 - 190 30-60
Sockerkaka
Konvektion 2-4 160 - 180 30-55
Fyllda kakor
(ostkaka,
strudel, Termal 3 180 - 200 50-100
fruktkaka) Konvektion 2-4 160 - 190 40 - 90
Termal 3 160 - 180 20 - 45
Kakor
Konvektion 1-3-5 140 - 150 30-45
. Termal 3 160 - 180 20 - 45
Smatartor -
Konvektion 1-3-5 150 - 160 30-45
_ Termal 3 230-250 10-25
Pizza .
Konvektion 2-4 190 - 210 15-30
Korvar/
Revbensspjall
av grisl
Hamburgare Stekning i ugn 4 MAX 15-30
Quiche lorraine Termal 3 180 - 200 50-70
Quiche lorraine Konvektion 2-4 170 - 190 60 - 80
Rostat brod Forvarm 5’
Stekning i ugn 5 MAX Tillaga 2,5’
Lasagne Termal 2 170 - 190 40 - 60
Termal 2 200 - 230 50 -90
Poultry
(Kyckling)
Turbostekning i ugn 3 200 - 220 55-70
o Termal 2 190 - 200 70 - 110
Notkott
Konvektion 2 180 - 190 80 - 120
) Termal 2 190 - 200 70 -110
Dana eti
Konvektion 2 180 - 190 80-120
) Termal 2 170 - 190 30-50
Fisk
Stekning i ugn 4 200 20 - 30
Fylld gronsak Konvektion 2 180 - 200 50 - 70
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Anvanda glaskeramikhallen

Limmet applicerat pa packningarna lamnar spar av
fett pa glaset. Innan du anvander apparaten,
rekommenderar vi att du tar bort dessa med ett
speciellt icke-slipande rengdéringsmedel. Under de
forsta timmarna av anvandning kan det finnas en
doft av gummi som kommer att forsvinna mycket
snabbt.

Koppla pa/av matlagningszonerna

For att koppla pa en matlagningszon, vrid den
motsvarande ratten medurs.

Om du vill stdnga av den igen, vrid vredet i moturs
riktning tills den ar i laget "0".

Om MATLAGNINGSZON PA &r tand, visar detta
pa att minst en av matlagningszonerna pa hallen
ar paslagna.

Matlagningszoner

Hallen ar utrustad med elektriska varmeelement.
Foljande objekt pa hallen blir réda nar de ar i bruk.
Hallen ar utrustad med elektrisk hilite varmeelement.
Foljande objekt pa hallen blir réda nar de ar i bruk.

A. Matlagningszonen med
radiant varmeelement.

B. Matlagningszonen med en
hilite varmeelement.

C. Restvarme- indikatorlampan:

AN

|
I
c

=

den motsvarande

matlagningszonen ar stSAPIRBleEATRIL eEperaturen pa
varmeelementet ar avstangt men fortfarande ar
varm

Matlagningszoner med hilite varmeelement

Dessa avger varme via stralning fran hilite-lamporna
de innehaller. De har liknande egenskaper som
gasbrannare: de ar latta att kontrollera och na installda
temperaturer snabbt, sa att du kan faktiskt se den
makt som de tillhandahaller.

Beskrivning av virmeelementen

De cirkulara radianta varmeelementet bli rétt 10-20
sekunder efter att de har slagits pa. Cirkulara hilite
varmeelement garanterar jamn varmeférdelning
utdver de vanliga fordelar som hilite varmeelement
tillhandahaller. Hilite-lampor slapper ut mycket
varme och ljus sa snart de slas pa, och erbjuder
foéljande praktiska fordelar:

* snabb uppvarmning (i férhallande till en gasbréannare)
* snabb kylning

* jamn temperatur éver hela ytan (pa grund av de
cirkuldra varmeelementen).

De liknar de andra matlagningszonerna pé& hallen

och ar darfor latta att anvanda. For att sakerstalla att
du anvander hallen korrekt, behdver du bara konsultera
tillagningstabellerna i instruktionsboken.

Praktiska rad om hur du anvéander héllen
* Anvand kastruller med en tjock, platt bas for att
sakerstalla att de ligger pa matlagningszonen perfekt.

¢ T

» Anvand alltid kastruller med en diameter som ar
tillrackligt stor for att tdcka kokplattan helt, for att
anvanda all den varme som produceras.

« Se alltid till att basen pa pannan ar helt ren och torr:
detta sakerstaller att kastruller féljer matlagningszonerna
perfekt och att bade kastruller och hallen forblir effektiva
under en langre tid.

» Undvik att anvanda samma kdksredskap som anvands
pa gasbrannare: varmekoncentrationen pa gasbrannare
kan ha gjort pannan skev, och ligger inte pa ytan korrekt.
» Lamna aldrig en matlagningzon paslagen utan en
kastrull ovanpa den, eftersom det kan orsaka att zonen
blir skadad.

Instéllning|Normal- eller Snabbplatta

0 Av
1 Tillagning av grénsaker, fisk
2 Tillagning av potatis (genom anvandning

av anga) soppor, kikarter, bénor.

For att fortsatta tillagning av stora mangder
mat, minestrone

4 For stekning (medel)

5 For stekning (6ver medel)

6 F&r bryning och for att uppna kokning
pa kort tid.
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Klocka/ Aggklockafunktionen

TILLAGNINGSPROCESSEN
ikon

| SKARM

( |
<ss
8888
AuTO 1 ¥ S
kon [ & ﬂ- ———TIMER ikon
M
MINSKA TIDEN — Q O O — OKA TIDEN
knapp knapp
LAGE
knapp

Stalla in klockan

Klockan kan stallas in nar ugnen ar avstangd eller nar
den startas, om sluttiden for en tillagningscykel inte har
programmerats tidigare. Efter att utrusningen har
anslutits till huvudstrommen, eller efter ett stromavbrott,
kommer 00:00 pa SKARMEN att blinka.

1. Tryck pa "+" och "-" -knappen samtidigt

Sa kommer kolon mellan timmar och minuter blinka

2. Anvand knapparna "+" och "-" for att justera tiden;
om du trycker och haller inne nagon av knapparna
kommer skarmen skrolla igenom vardena snabbare och
gora det snabbare och enklare att stélla in de 6nskade
vardena.

Andra summerfrekvensen

1. Tryck forst pa "+" och "-"-knappen samtidigt och tryck
sedan pa Q knappen for att valja menyn for att andra
summerfrekvens. Medan text tonX syns kan
summersignalfrekvensen andras genom att réra vid "-"
upprepade ganger.

Stall in aggklockan

Den har funktionen stor inte tillagningen och paverkar
inte ugnen, den anvands endast for att aktivera larmet
nar den |nstallda tiden har passerat.

1. Tryck pa Q knappen flera ganger tills dess ﬂ
ikonen och de tre siffrorna p4 SKARMEN bérjar blinka.
2. Anvand knapparna "+" och "-" for att stalla in den
onskade tiden; om du trycker och haller inne nagon

av knapparna kommer skarmen skrolla igenom
vardena snabbare och gora det snabbare och enklare
att stélla in de vardena.

3. Vanta i 5 sekunder, om du trycker pa knappen en
gang till kommer displayen visa tiden nar den raknar
ned. Nar denna tid har forflutit kommer summern
aktiveras.

Programmering av tillagning

Ett tillagningslate maste valjas innan programmering

kan utféras.

Programmerlnq av tillagningstiden

1. Tryck da Q knappen flera ganger tills ikonen
AUTO och DUR-siffrorna pa SKARMEN borjar att blinka.
2. Anvand knapparna "+" och "-" for att stalla in den
Onskade tiden; om du trycker och héller inne nagon av
knapparna kommer skarmen skrolla igenom vardena
snabbare och gora det snabbare och enklare att stélla

in de vardena.

3. Vanta i 5 sekunder, efter det kommer ikonen att visas
pa displayen AUTO.

4. Nar den installda tiden har forflutit och ugnen kommer
att sluta tillagning hér du ett surrande ljud. Tryck pa valfri
knapp for att stoppa ljudet.

« Till exempel: klockan ar 9.00 och en tid pa 1 timme och
15 minuter ar programmerad. D& kommer programmet
automatiskt att avslutas 10:15.

Stalla in sluttid for ett tillagningslage

1. Folj stegen 1 -3 for att stalla in tiden enligt ovan.

2. Tryck sedan pa Q knappen tills texten SLUT pa
displayen borjar blinka

3. Anvand knapparna "+" och "-" for att justera sluttiden
for tillagningen; om du trycker och haller inne nagon av
knapparna kommer skdrmen skrolla igenom vardena
snabbare och gora det snabbare och enklare att

stélla in de 6nskade vardena.

4. Vanta i 5 sekunder eller tryck pa O knappen igen,
nar tilllagningsprocessen bdrjan, visas symbolen |,

pa displayen.

5. Nar den instéllda tiden har forflutit, slutar ugnen
tillagningen och ett suurande ljud hors. Tryck pa nagon
knapp for att avsluta det.

Programmering har stallts in nar ikonen ar upplyst AUTO
Till exempel: Klockan ar 9:00 och tiden har stallts in pa
1 timma. 12:30 ar schemalagd sluttid. D& kommer
programmet automatiskt att avslutas 11:30.

Avbryta ett program

For att avbryta ett program:

* Tryck pa Q knappen tills ikonen motsvarande
installningen du vill avbryta och siffrorna pa displayen
blinkar. Tryck pa "-" tills dess siffrorna 00:00 visas pa
skarmen.

* Tryck och hall inne knapparna "+" och "-", detta
kommer avbryta alla installningar som tidigare valts,
inklusive timerinstallningarna.
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Skotsel och underhall

* Narhelst det ar mgjligt, undvik att férvarma ugnen
och foérsok alltid att fylla den. Oppna ugnsluckan sa
lite som méjligt eftersom varmen foérsvinner ut varje
gang den Oppnas. For att spara mycket energi kan
man stanga av ugnen 5 - 10 minuter innan sluttiden
for den planerade tillagningen och anvanda varmen
som ugnen fortsatter att generera.
» Automatiska program ar baserade pa vanliga
livsmedel.
« Hall packningarna rena och fina for att forhindra
energiforluster fran doérren
* Om du har en tidsinstalld tariff elkontrakt, kommer
alternativet "fordrojd tillagning" gora det lattare att
spara pengar genom att flytta verksamheten till
billigare tidsperioder.

Stanga av utrustningen

Koppla bort din utrustningen ifran elnatet innan du utfér
nagot arbete pa den.

Anvand aldrig angrengoring eller tryckrengdrare pa
utrustningen.

Rengoring av ugnen

* Det rostfria stalet eller emalj-belagda yttre delarna och
gummitatningar kan rengéras med en svamp som har
doppats i neutral tval och ljummet vatten. Anvand
specialprodukter for borttagning av envisa flackar.
Efter rengdring, tvatta och torka noga. Anvand inte
skrapande pulver eller korroderande amnen.

« Insidan av ugnen ska helst rengéras efter varje
anvandning, medan den fortfarande ar ljummen.
Anvand varmvatten och rengdringsmedel, skolj val
och torka med en torr trasa. Anvand inte skrapande
produkter.

* Rengdr glasdelen av ugnsluckan med hjalp av en
svamp och icke-slipande rengéringsprodukt, torka
sedan noga med en mjuk trasa. Anvand inte tuffa
slipande material eller vassa metall-skrapor eftersom
de kan repa ytan och orsaka att glaset spricker.

* Tillbehdren kan diskas som vanligt porslin, och kan
aven maskindiskas.

» Smuts och fett bor tas bort fran kontrollpanelen
med hjalp av en icke-slipande svamp eller en mjuk
trasa.

Inspektera ugnstatningarna

Kontrollera luckans packningar runt ugnen regelbundet.
Om forseglingen skadas, kontakta din narmaste
eftermarknadsservice. Vi rekommenderar att ugnen inte
anvands tills dess packningarna har bytts ut.

Ersatta ugnsglodlampan

1. Efter att du kopplat bort ugnen fran elnatet, ta bort
glaslocket som tacker lampan

(se figur).

2. Ta bort glédlampan och ersatt den
med en liknande: spanning 230 V,
wattal 25 W, cap E 14.

3. Satt pa locket och ateranslut ugnen
till elfdrsorjningen.

Anviénd inte ugnslampan for allméanbelysning.

Rengoring av glaskeramikhallen

Anvand inte slipande eller fratande rengéringsmedel

(t.ex produkter i sprayburkar fér rengoring av grillar och ugnar),
flackborttagare, rostskyddsmedel, pulver-rengéringsmedel
eller svampar med nétande ytor: detta kan repa ytan och gar
inte att reparera.

» Racker det oftast enkelt att tvatta hallen med en fuktig svamp
och torka det med absorberande hushéllspapper.

* Om hallen ar mycket smutsig, gnugga den med speciell
glaskeramisk rengéringsprodukt, skélj sedan val och torka
ordentligt.

* For att ta bort mer envis smuts, anvand en lamplig skrapa
(detta inte medfdljer apparaten).

Ta bort spill s snart som mgjligt, utan att vanta pa att
apparaten svalnar, for att undvika att restprodukter bildar
skorpartade avlagringar. Du kan fa utmarkta resultat med hjalp
av en rostfri staltradssvamp - sarskilt utformade for
glaskeramiska ytor - indrankt i tvalvatten.

» Om plast eller sockerhaltiga @amnen av misstag har smalt pa
héllen, ta bort dem omedelbart med skrapan, medan ytan
fortfarande ar varm.

* Nar den ar ren kan hallen behandlas med en speciell
skyddande underhallsprodukt: den osynliga filmen denna
produkt [Amnar kvar skyddar ytan fran droppar under
tillagningen. Detta underhall bor baras ut medan apparaten

ar varm (inte het) eller kall.

» Kom alltid ihag att skdlja apparaten val med rent vatten och
torka den noga: rester kan bli avlagringar under senare
matlagningsprocesser.

Glaskeramikhdll-rengorare | Tillganglig fran

Fonsterskrapa DIY-butiker

rakbladsskrapor

Ersattningsblad DIY butiker,
stormarknader,
apotek

COLLO luneta HOB BRITE Boots, Co-op butiker,

Hob Clean varuhus, regionala

SWISSCLEANER elbolagsbutiker,
stormarknader

Rengoring av rostfritt stal

Rostfritt stal kan bli markt av hart vatten som har lamnats
pa ytan under en lang tid eller av aggressiva
rengoringsmedel som innehaller fosfor. Vi rekommenderar
att stalytorna skdljs val och torkas noggrant.

Assistans

Ha foljande information till hands:

+ Utrustningens modellnummer (Mod.).

* Serienumret (S/N).

Denna information kan hittas pa markplaten som
finns pa apparaten och/eller pa férpackningen.
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TA BORT OCH MONTERA LUCKAN

1. For att ta bort luckan, ppna den helt och sank
sparrarna tills de ar i olast lage.

eyt

2. Stiang luckan s& mycket som det gér.

Ta ett fast tag i dorren med bada hdanderna - hall inte i
handtaget.

Ta helt enkelt av luckan genom att fortsatta att stanga
den samtidigt som du drar den uppat (a) tills den
lossnar fran fastet (b).

3. Montera tillbaka luckan genom att flytta den mot
ugnen, rikta in gangjarnens krokar i h6jd med dess
fasten och sakra den Ovre delen i fastet.

4, Sink luckan och 6ppna den sedan helt.
Sank hakarna till ursprungligt lage: Se till att sanka
dem helt.

5. Testa att stinga luckan och kontrollera att den
ar i linje med kontrollpanelen. Om den inte ar det,
upprepa stegen ovan.

KLICKA & RENGOR - RENGORING AV GLASET

1. Efter att luckan har tagits bort och lagts ned pé en
mjuk yta med handtaget nedat, tryck samtidigt pa
de tva ldasklammorna och ta bort luckans dvre kant
genom att dra den mot dig.

e (I
2. Lyft upp och hall stadigt innerglaset med bada
handerna, ta bort det och lagg ned det pa en mjuk
yta innan du rengér det.

3. Naér du monterar tillbaka luckans inre
glasskiva, satt in glasskivan korrekt sa att
texten pa panelen inte &r omsvangd och kan
enkelt lasas.

4. sstt in den dvre kanten: Ett klickljud anger att det
ar korrekt insatt. Forsakra dig om att tatningen ar
saker innan luckan monteras tillbaka.

KUNDTJANST

For att fa service, ring numret som anges pa
garantih&ftet som medféljer produkten eller fol]
instruktionerna som anges pa var webbsida.
Forbered dig att uppge:

» En kort beskrivning av problemet.

» Exakt modelltyp for din produk.

» Servicekoden (numret efter ordet SERVICE pa
typskylten som sitter pa produkten, som ses pa
insidans kant nar ugnsluckan ar 6ppen);

* heladin adress;

+ Ett kontakitelefonnummer.

O

] OO0
xxxxxxxxxxxx

N
LC. oo =N

------ 3

Observera: Om reparation kravs, kontakta en
auktoriserad serviceverkstad som garanterar

anvandning av originaldelar och korrekt utférd
reparation.

Se det medféljande garantihaftet fér mer information
om garantin.

(@ww Produktens fullstandiga specifikationer, inklusive energieffektivitetskvoten fér denna ugn, kan lasas och

laddas ner fran var webbplats www.whirlpool.com
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NO |
DAGLIG REFERANSE
-VEILEDNING

' For du tar apparatet i bruk, ma du lese helse- og sikkerhetsveiledningen ngye.
([

PRODUKTBESKRIVELSE

Bekrivelse av apparatet
Generell oversikt

. Keramisk komfyrtopp i glass
. Kontrollpanel

. Skyvbar grillrist

. Dryppskal

. Justerbar fot

. STYRESKINNER for de skyvbar ristene
. posisjon 5

. posisjon 4

. posisjon 3

10. posisjon 2

11. posisjon 1

- = O o~
- O
O©ONOOOAWN=

5

KONTROLLPANEL

1. Komfyrtopp BRENNER 4. VALG
betjeningsbrytere bryter

2. Komfyrtopp BRENNER 5. Komfyrtopp BRENNER

7. TERMOSTAT
bryter

betjeningsbrytere

3. TERMOSTAT
indikatorlys

betjeningsbrytere

6. Komfyrtopp BRENNER
betjeningsbrytere

8. Elektronisk programmerer av steking

9. Kontrollys til det elektriske skiltet
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Oppstart og bruk

KJENNETEGNSOVERSIKT
Spenning og
frekvens se dataplate

Energiforbruk for naturlig
konveksjon — oppvarmingsmodus:
Konveksjonsmodus I:I

Erkleert energiforbruk for tvunget

ENERGIMERKING
og ECODESIGN

koveksjonsklasse —
oppvarmingsmodus: #,»
Baking vere

Etter at du har installert stroamkabelen, skru pa
metalldekselet med tre skruer.

Bruk av ovhen

Den farste gangen du bruker apparatet ditt, varm opp
den tomme ovnen med deren lukket ved maksimal
temperatur i minst en time. Forsikre deg om at rommet
er godt ventilert far du skrur av ovnen og

apner ovnsdgren. Apparatet kan avgi en lettere
ubehagelig lukt grunnet beskyttende stoffer som har blitt
bruk i lapet av produksjonsprosessen som brenner bort.

Far du bruker produktet, ma du fjerne all plastikkfilm
fra apparatets sider.

1. Velg ansket stekemodus ved & vri pa VALGbryteren.
2. Velg den anbefalte temperaturen for steke modusen
eller gnsket temperatur ved & skru

pa TERMOSTATBRYTER.

En liste over detaljerte stekemoduser og foreslatte
steketemperaturer finner du i den tilhgrende tabellen (se
Ovnssteking guidetabell).

| lgpet av steking er det alltid mulig &:

» Endre gnsket stekemodus ved & vri pa VALG bryteren.

» Endre temperaturen ved & skru
pa TERMOSTATBRYTER.

« Stille inn total steketid og avslutningstidspunkt for
steking (se under).

 Avslutte stekingen ved a vri VALG bryteren til "0"
posisjonen.

Sett aldri ting rett pa bunnen i ovnen. dette hindrer at
emaljebelegget adelegges.

Bruk kun posisjon 1 i ovnen nar du steker med
roterende stekespidd.

Plasser alltid kokekar p& stativ(ene) som er installert(e).
THERMOSTAT indikatorlys

Nar dette lyser, genererer ovnen varme. Det skrur seg
av ndr innsiden av ovnen nar den valgte temperaturen.
Pa dette tidspunktet lyser lyset og skrur seg av
vekselsvis, noe som indikerer at termostaten fungerer
og opprettholder temperaturen ved et konstant niva.

Ovnslys

Det skrur seg av pa ved a vri VALGbryteren til en annen
posisjon enn "0". Det lyser sa& lenge ovnen er i bruk.
Ved & velge 9 med knotten, skrus lyset pa uten at
noen av varmeelementene aktiveres.

Nedre rom

Det er et rom under ovnen som kan bli brukt til &
oppbevare ovnstilbehar eller dype tallerkener

Den indre overflaten i rommet (hvor dette finnes) kan
bli varm.

Ikke plasser brennbare materialer i det nedre
ovnsrommet.
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Funksjon

Funksjon

Funksjon

TRADISJONELL
OVN

Bade gverste og nederst varmeelementer vil sla seg pa. Nar du bruker denne
tradisjonelle stekemodusen, er det best & bruke bare én rist. Hvis én rist brukes, vil
varmen bli fordelt pa en ujevn mate.

BAKING

Den bakre varmeelementet og viften blir slatt pa. Dette sikrer at varmen fordeles pa en
delikat og ensartet mate gjennom hele ovnen. Denne modusen er ideell for baking og
steking av temperatursensitive matvarer (for eksempel kaker som trenger & heve seg)
og for tilberedning av kaker pa 3 hyller samtidig.

PIZZA

De sirkulaere varmeelementer, og elementene pa bunnen av ovnen blir slatt pa og
viften aktiveres. Denne kombinasjonen varmer opp ovnen raskt ved a produsere en
betydelig mengde varme, seerlig fra det nederste elementet. Hvis du bruker mer

enn én rist om gangen, ma du bytte plasseringen av rettene halvveis i stekeprosessen .

MULTI-STEKING

Alle varmeelementer (topp, bunn og sirkuleer) slar seg pa og viften begynner. Siden
varmen er konstant i hele ovnen, steker og bruner luften maten pa en ensartet mate.
Maksimalt to rister kan brukes samtidig.

OVNTOPP-
MODUS

Den sentrale delen av den gvre varmeelementet slas pa. Den hgye og direkte
temperaturen pa grillen er anbefalt for mat som krever en hgy
overflatetemperatur (kalvekjatt og biff, tournedos og entrecéte). Denne
stekemodusen bruker en begrenset mengde energi og er ideell for & grille
smaretter. Legg maten i midten av risten, da den ikke vil bli tilberedt riktig hvis
den plasseres i hjgrnene.

DOBBEL
GRILL-MODUS

Det gverste varmeelmentet og grillspydet aktiveres. Denne modusen gir en stgrre
grillinnstilling og har en innovativ design som forbedrer stekeeffektiviteten med

50 % og eliminerer de kjgligere hjgrneomradene. Bruk denne grillmodusen for &
oppna en ensartet bruning gverst pa maten.

VIFTEAS-
SISTERT
DOBBEL
GRLL-MODUS

Det gvre varmeelementet og stekvender aktiveres og viften begynner. Denne
kombinasjon av funksjoner gker effektiviteten av den ensrettede varmestralingen
fra varmeelementene ved tvungen sirkulasjon av luft i ovnen. Dette hindrer at
mat brenner pa toppen ved a la varmen trenge inn i maten mer effektivt. Det er
derfor en ideell metode for a tilberede mat raskt under grillen eller for a grille
store kjottstykker uten & matte bruke stekvender.

Stekemodusene GRILL, DOBBEL GRILL og VIFTEASSISTERT DOBBEL GRILL
ma utfgres mens ovnsdgren er lukket. Ved & bruke stekemodusene GRILL og
DOBBEL GRILL, plasser risten i stilling 5 og dryppskalen i stilling 1 for & samle
stekerester (fett). Ved a bruke stekemodusen VIFTEASSISTERT DOBBEL
GRILL, plasser risten i stilling 2 eller 3 og dryppskalen i stilling 1 for a samle
stekerester.

TINING

Viften pa bunnen av ovnen gjer at luften sirkulerer ved romtemperatur rundt maten.
Dette anbefales for tining av alle typer mat, men spesielt for gmfintlige typer mat som
ikke krever varme, som for eksempel: iskremkaker, krem- eller eggekremdesserter og
fruktkaker. Tinetiden kan halveres ved a bruke viften. Nar det gjelder kjatt, fisk og brad,
er det mulig & akselerere prosessen ved a bruke "multi-koke" -modus og stille inn
temperaturen til 80° — 100 °C

Det nederste varmeelementet og viften aktiveres, noe som muliggjer varmefordeling i

[ ]
v BUNNVENTILERT | hele hulrommet av ovnen. Denne kombinasjonen er nyttig for lett steking av grennnsaker
og fisk
- RASK For & forvarme ovnen raskt. Vent til forvarmingen er avsluttet far du setter maten
- FORVARMING inn i ovnen, velg deretter stekefunksjonen du gnsker.
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Praktiske steketips

GRILL stekemodus, plasser dryppannen i posisjon 1
for & samle opp stekerestene (fett og/eller smar).

GRILL

« Sett inn stativet i posisjon 3 eller 4. Sett maten pa
midten av stativet.

« Vi anbefaler at effektnivaet er stilt inn pa maksimum.

Toppvarme elementet reguleres av en termostat og kan

ikke alltid fungere konstant.

PIZZA

« Bruk en lett pizzaform i aluminium. Plasser den pa
stativet.
For en sprg skorpe ma du ikke bruke dryppanne, da
denne hindrer at skorpen dannes ved a forlenge den
totale steketiden.

« Dersom pizzaen har mye topping, anbefaler vi &
legge mozzarella pad toppen av pizzaen midtveis i
stekeprosessen.

Katalytisk renhold *

| noen modeller er den mest utsatte interne vertikale
siden av ovnen belagt med porgs emalje, som kalles
katalytisk emalje. Nar den varmes opp, @delegger

denne emaljen fettpartiklene som maten avgir. Denne
,oksideringen” av fettpartiklene skjer nar temperaturen

til sidene overskrider 170°C. Den poragse kvaliteten
til den katalytisk emaljen gker overflaten hvor

utvekslingen, som er avgjerende for oksidering av fett,

foregaér.

Dersom det fortsatt er smuss péa de katalytiske
overflatene etter at stekeprogrammet er avsluttet,

la den tomme ovnen std pa med lukket der, og vri
bryteren for regulering av temperaturen til maksimal
innstilling. La ovnen sté slik i en periode pa mellom
60 og 90 minutter, avhengig av hvor skitten ovnen er.

Rengjeringsprosessen av fastere matrester kan gjeres

raskere ved & benytte varmt vann og en myk kost.

Steking pa flere hyller samtidig

Hvis du ma bruke to yller, bruk VIFTEASSISTERT
modus “ge , da dette er den eneste stekemodusen
som er egnet for denne typen steking. Vi anbefaler
ogsa at:

« Stilling 1 og 5 ikke brukes. Dette er fordi overdreven
direkte varme kan brenne temperaturfalsomme matvarer.
« Stillingene 2 og 4 brukes, og at mat som krever mer
varme er plassert pa risten i stilling 2.

* Ved tilberedning av mat som krever ulike steketider
og temperaturer, ma du velge temperatur som er
halvveis mellom de to anbefalte temperaturene (se
radtabellen for tilberedning med ovn og plassere mer
delikat mat pa risten i stilling 4. Fjern maten som krever
en Kortere steketid forst.

» Nar du steker pizzaer pa flere rister med temperaturen
satt til 220 °C, forvarmes ovnen i 15 minutter.
Tilberedning i stilling 4 tar generelt sett lengre tid:

Vi anbefaler at pizzaen som stekes pa nederste rist
fiernes forst, etterfulgt av pizzaen i stilling 4 et par
minutter senere.

* Plasser dryppskalen nederst og risten gverst.

ADVARSEL! Ovnen er utstyrt med
et stoppesystem for & ta ut stativ
og hindrer dem fra & komme ut av
ovnen.(1)

. Som vist pa tegningen, for a ta
dem fullstendig ut, ma du bare
lofte opp stativet, holde i den
fremre delen og dra (2).
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NO.

Ovnssteking guidetabell

NIVA FOR
TILBEREDNINGS- | TILBEREDNING | TEMPERATUR
OPPSKRIFT FUNKSJON (nedenfra) (°C) TID (min)
Termisk 2 160 - 190 30 -60
Sukkerbrad
Konveksjon 02. kwi 160 - 180 30-55
Kaker med fyll
(ostekaker, .
strudel, Termisk 3 180 - 200 50 - 100
fruktterter) Konveksjon 02. kwi 160 - 190 40 - 90
_ Termisk 3 160 - 180 20— 45
Kjeks
Konveksjon 01.03.2005 140 - 150 30 - 45
. Termisk 3 160 - 180 20 - 45
Smakaker .
Konveksjon 01.03.2005 150 - 160 30-45
] Termisk 3 230 - 250 paz.25
Pizza . .
Konveksjon 02. kwi 190 - 210 15-30
Pgalser/ Pork ribsl
Hamburger Steke 4 MAKS 15 - 30
Quiche Lorraine Termisk 3 180 - 200 50-70
Quiche Lorraine Konveksjon 02. kwi 170 - 190 60 — 80
. Forvarming 5’
Ristet brad Steke 5 MAKS Koking 2.5
Lasagne Termisk 2 170 - 190 40 - 60
Termisk 2 200 - 230 50-90
Kylling
Turbogrill 3 200 - 220 55-70
Termisk 2 190 - 200 70 -110
Okse
Konveksjon 2 180 - 190 80 - 120
Termisk 2 190 - 200 70-110
Kalv
Konveksjon 2 180 - 190 80 - 120
) Termisk 2 170 - 190 30-50
Fisk
Steke 4 200 20 - 30
Stuede
grennsaker Konveksjon 2 180 - 200 50-70
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Bruk av keramisk komfyrtopp

Limet pa pakningene etterlater seg fettrester pa glasset.
Far du bruker apparatet, anbefaler vi a fierne disse med
et spesielt ikke-slipende rengjgringsprodukt. | Igpet av
de fagrste brukstimene kan det vaere en gummilukt som
vil forsvinne raskt.

Sla kokesonene pa og av

For & sla pa en kokesone, drei den tilsvarende knotten
med klokken.

For & sla den av igjen, drei knotten mot klokken til den
er i stillingen “0”.

Hvis indikatorlyset KOKESONE, viser dette at minst
én av kokesonene pa komfyrtoppen er slatt pa.

Kokesoner

Komfyrtoppen er utstyrt med elektriske varmeelementer.
Nar de brukes, blir falgende elementer pa komfyrtoppen
rgde.

Komfyrtoppen er utstyrt med elektriske hilite-
varmeelementer. Nar de brukes, blir falgende elementer
pa komfyrtoppen rede.

0
b (j!‘; O

starre enn 60 °C, selv nar varmeelementet har blitt
slatt av, men fremdeles er varmt.

A. Kokesonen med stralende
varmeelementer.

s B. Kokesonen med et hilite-
varmeelement.
C. Indikatorlyset for restvarme:
Dette indikerer at temperaturen
til den tilsvarende kokesonen

Kokesoner med hilite-varmeelementer

Disse avgir varme via straling fra hhilite-lampene de
inneholder. De har egenskaper som ligner pa
gassbrennere: De er lette & kontrollere og nar angitte
temperaturer raskt, slik at du kan faktisk se den
kraften de leverer.

Beskrivelse av varmeelementene

De sirkulzere varmeelementene blir rgde 10 -20
sekunder etter at du har blitt slatt pa. De sirkulaere
hiiite-varmeelementene garanterer jevn varmefordeling
i tillegg til de vanlige fordelene som hilite-
varmeelementer gir. Hilite-lamper avgir haye nivaer
av varme og lys sa snart de er slatt pa, og har
folgende praktiske fordeler:

* rask oppvarming (i forhold til gassbrenneren)

* rask kjaling

* jevn temperatur over hele overflaten (pa grunn av
de sirkulaere varmeelementene).

De ligner pa de andre kokesonene pa komfyrtoppen
og er derfor lett & bruke. For & sikre at du bruker
komfyrtoppen pa riktig mate, trenger du bare & se
pa steketabellene i instruksjonsheftet.

Praktiske rad om bruk av komfyrtoppen
* Bruk kokekar med en tykk, flat bunn for & sikre at de
holder seg til kokesonen perfekt.

¢ T

* Bruk alltid kokekar med en diameter som er stor nok
til & dekke stekeplaten fullt ut, for & kunne bruke all
varmen som produseres.

e K

* Serg for at kjelebunnen alltid er helt ren og terr:

Dette sikrer at panner holder seg perfekt til stekeonene
og at bade kokekarene og komfyrtoppen holder seg
effektive lenger.

* Unnga a bruke samme kokekar som brukes pa
gassbrennere: varmekonsentrasjonen pa gassbrennerne
kan ha bgyd bunnen av kjelen, slik at den ikke fester
seg til overflaten pa riktig mate.

* La aldri en kokesone sla seg pa uten at det star et
kokekar pa det, da dette kan fare til at sonen blir
skadet.

Innstilling |Normal eller Fast Skilt

0 Av

1 Steke grgnnsaker, fisk

2 Steke poteter (ved bruk av damp),
supper, kikerter, bgnner.

3 Fortsett & koke store mengder mat,

minestrone

4 For sprgsteking (middels)

5 For sprgsteking (mer enn middels)

6 For bruning og koke opp pa kort tid.
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Bruk av klokke/stoppeklokke

STEKEFREMDRIFT
ikon
. ! DISPLAY
auto_L Y LU U2 0N
kon [ o Ja\ TIMER ikon
— M +
REDUSER TID — O Q Q — PKTID
knapp knapp
MODUS
knapp

Stille inn klokken

Klokken kan stilles inn nar ovnen er slatt av eller pa,
forutsatt at sluttiden er programmert tidligere. Etter at
apparatet er koblet til stramnettet , eller etter et
strembruk, vil sifrene 00:00 begynne a blinke pa
DISPLAYET

1. Trykk pa knappene "+" og "-" samtidig

Kolonen mellom timene og minuttene blinker

2. Bruk knappene "+" og "-" for & justere tiden. Hvis du
trykker og holder disse knappene, vil displayet bla
gjennom verdiene raskere, noe som gjar det raskere
og enklere & angi gnsket verdi.

Endre hyppigeten pa alarmsummer

1. Trykk farst knappene "+" og "-" samtidig, og trykk
deretter pa knappen CM) for & velge menyen for & endre
hyppigheten p& alarmsummeren. Nar teksten tonX er
synlig, kan du endre hypspigheten pa alarmsummeren
ved a trykke pa "- " gjentatte ganger.

Stillle inn stoppeklokken

Denne funksjonen avbryter ikke matlagingen og pavirker
ikke ovnen. Den brukes rett og slett til a aktivere
alarmsummeren nar den innstilte tiden er utlgpt

1. Trykk pa knappen & flere ganger til ikonet ﬂ
og DUR-sifrene pa DISPLAYET begynner & blinke

2. Bruk knappene "+" og "-" for & stille inn @nsket tid.
Hvis du trykker og holder disse knappene, vil displayet
bla gjennom verdiene raskere, noe som gjar det
raskere og enklere & angi verdien.

3. Vent i 5 sekunder. Hvis du trykker pa knappen én
gang, vil displayet vise tiden mens den telles ned

Nar denne perioden er utlgpt, vil alarmsummeren bli
aktivert

Programmering steking

En stekemodus ma velges fgr programmering kan

finne sted.

Programmere steketiden

1. Trykk pa knappen 6 flere ganger til ikonet AUTO og
DUR-sifrene pa DISPLAYET begynner 4 blinke

2. Bruk knappene "+" og "-" for & stille inn gnsket varighet.
Hvis du trykker og holder disse knappene, vil displayet bla
gjennom verdiene raskere, noe som gjar det raskere og
enklere a angi verdien.

3. Vent i 5 sekunder, etter det vil ikonet bli synlig pa
displayet AUTO

4. Nar den innstilte tiden er utlapt og ovnen stopper
stekingen du vil hgre alarmsummer. Trykk pa hvilken

som helst knapp for & stoppe alarmen.

* For eksempel: Klokken er 09.00 og en tid pa. 1 time

og 15 minutter er programmert. Programmet vil stoppe
automatisk kl. 10.15.

Stille inn sluttid for en stekemodus

1. Folg trinnene 1 til 3 for & angi varigheten som
beskrevet ovenfor.

2. Trykk deretter pa knappen & til teksten END pa
displayet begynner & blinke

3. bruk knappene "+" og "-" for a justere sluttiden.

Hvis du trykker og holder disse knappene, vil displayet
bla gjennom verdiene raskere, noe som gjgr det raskere
og enklere & angi gnsket verdi. y

4. Vent i 5 sekunder eller trykk pa knappen > igjen.
Symbolet g, vises pa displayet nar stekeprosessen
starter.

5. Nar den innstilte tiden er utlapt, vil ovnen stoppe
stekingen og du vil hgre en alarmsummer. Trykk pa
hvilken som helst knapp for a stoppe den.
Programmeringen er fullfart nar ikonet lyser AUTO
For eksempel: Klokken er 09.00 og en varighet pa 1 time
er programmert. 12.30 er planlagt som sluttid.
Programmet vil starte automatisk kl. 11:30.

Avbryte et program

For a avbryte et program:

* Trykk pa knappen 5 til ikonet som tilsvarer
innstillingen du gnsker & avbryte og sifrene i displayet
blinker. Trykk pa knappen “-” til sifrene 00:00 vises pa
displayet.

* Trykk og hold inne knappene “+” og “-”. Dette vil
avbryte alle innstillingene som er blitt valgt tidligere,
inkludert tidsinnstillinger.
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Stell og vedlikehold

* Unnga a forvarme ovnen og prgv alltid a fylle den
nar det er mulig. Apne ovnsdaren sé lite som mulig
ettersom varme gar tapt hver gang den apnes. For a
lagre en betydelig mengde energi, sla rett og slett sla
av ovnen 5 til 10 minutter fgr slutten av den planlagte
steketid og bruk varmen som ovnen fortsetter &
generere.

» Automatiske programmer er basert pa standard
matprodukt.

* Hold pakningene rene og ryddige for & unnga
energitap fra deren

* Hvis du har en tidsbestemt kraftkontrakt, vil
alternativet "forsinkelsesmatlaging” gjere det enklere
a spare penger ved a flytte brukeren til billigere
tidsperioder .

Sla apparatet av

Koble apparatet fra stremforsyningen for du utfgrer arbeid

pa det.

Bruk aldri damprensere for hgytrykksvaskere pa apparatet.

Rengjoring av ovnen

* De ytre delene belagt med rustfritt stal eller emalje og
gummipakninger kan rengjgres med en svamp som er
fuktet i lunkent vann og ngytral sépe. Bruk spesialiserte
produkter for fierning av vanskelige flekker. Skyll og
tark grundig etter rengjaring. Ikke bruk slipende pulvere
eller etsende stoffer.

* Innsiden av ovnen bar ideelt rengjgres etter hver bruk,
mens den fremdeles er varm. Bruk varmt vann og
vaskemiddel, og skyll deretter godt og tark med en myk
klut. Ikke bruk slipende produkter.

* Rengjgr glassdelen av ovnsdgren med en svamp og
et ikke-slipende rengjaringsmiddel, og terk grundig med
en myk klut. Ikke bruk harde materialer eller skarpe
metallskraper da disse kan ripe opp overflaten og fare
til at glasset sprekker.

* Tilbehgret kan vaskes som hverdagsservise, og kan
til og med vaskes i oppvaskmaskin.

« Skitt og fett ma fjernes fra kontrollpanelet ved hjelp

av en ikke-slipende svamp eller en myk klut.

Inspisere ovnspakningene

Kontroller dgrpakninene rundt ovnen regelmessig.

Ta kontakt med naermeste ettersalgsservice hvis
pakningene blir skadet. Vi anbefaler a ikke bruke ovnen
for pakningene er erstattet.

Erstatte lyspaeren til ovhen

1. Etter & ha koblet ovnen fra streamstreamnettet, ta av
glasslokk som dekker lampesokkelen
(se figur).

2. Fjern lyspeeren og erstatt den med
en av samme type spenning 230 V,
wattstyrke 25 W, hette E 14.

3. Sett lokket tilbake pa plass og
koble ovnen til stramforsyningen.

lkke bruk ovnslampen som/for omgivelseslys.

Rengjoring av keramisk komfyrtopp i glass
Ikke bruk slipende eller etsende rengjeringsmidler (for eksempel
produkter i spraybokser for rengjgring av griller og ovner),
flekkfjernere , rustmotvirkende produkter, vaskemiddel i
pulverform eller svamper med slipende overflater: Disse kan
ripe opp overflaten sa mye at det ikke lar seg reparere.

* Det er vanligvis tilstrekkelig & bare vaske komfyrtoppen med
en fuktig svamp og tgrk den med absorberende kjgkkenpapir .

» Hvis komfyrtoppen er spesielt skitten, gni den med et spesielt
keramisk rengjgringsmiddel, skyll godt og tark grundig.

* For & fierne mer gjenstridig smuss, bruk en egnet skrape (dette
folger ikke med apparatet).

Fjern sgl sa raskt som mulig, uten & vente pa at apparatet blir
kjglig, for & unngé at det dannes sprg avleiringer. Du kan oppné
gode resultater ved & bruke en rustfri stalsvamp — utviklet
spesifikt for glasskeramikkflater — dynket i sdpevann .

* Hvis plast eller sukkerholdige stoffer ved et uhell har blitt
smeltet pa komfyren, fiern dem umiddelbart med skraperen,
mens overflaten er fortsatt er varm.

» Nar den er ren, kan komfyrtoppen behandles med et spesielt
beskyttende vedlikeholdsprodukt: Den usynlige filmen som
dette produktet etterlater seg beskytter overflaten mot drypp
under tilberedning. Dette vedlikeholdet skal utfares mens
apparatet er varmt (ikke glovarmt) eller kaldt.

* Husk alltid a skylle apparatet godt med rent vann og terk den
grundig: Det kan danne seg skorper pa restene lgpet av
pafglgende stekerosesser .

Rengjeringsmidler for
keramisk komfyrtopp i glass

Tilgjengelig fra

Vindusskraper DIY-butikker
Barberbladskrapere
Reserveblader DIY-butikker,

supermarkeder, kiemikere

COLLO luneta HOB BRITE Stevler, kooperative butikker
Hob Clean SWISSCLEANER |kjopesentre, Regional
Electricity Company-butikker,
supermarkeder

Rengjgrin av rustfritt stal

Rustfritt stal kan bli preget av hardt vann som har veert
pa overflaten i lang tid, eller av sterke rengjgringsmidler
som inneholder fosfor. Vi anbefaler at overflatene i
rustfritt stal skylles godt og deretter terkes grundig.

Assistanse

Ha fglgende informasjon tilgjengelig:

 Apparatmodell (Mod.).

» Serienummer (S/N).

Denne informasjonen finnes pa dataplaten pa apparatet
og/eller pa emballasjen.
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DEMONTERING OG INSTALLASJON AV D@REN

1. For & fierne daren, &pne den helt opp og senk sperrene til de
eriapen stilling.

pe

2. Lukk dgren s& mye du kan.

Ta et fast tak i daren med begge hender - ikke hold den i
handtaket.

Fjern ganske enkelt deren ved & fortsette a lukke den mens du
trekker den oppover (a) samtidig til den er lgst fra sin plass (b).

Sette deren til den ene siden, la den hvile pa et mykt underlag.

3. Sett tilbake deren ved & flytte den mot ovnen, rette inn
krokene pa hengslene med setene og sikre den gvre delen pa
sin plass.

4, Senk dgren og deretter 3pne den helt.
Senk sperrene til sin opprinnelige stilling: Pass pa at du senker
dem helt ned.

5. Prov & lukke daren og sjekk for & veere sikker pé at den er
pa linje med kontrollpanelet. Hvis den ikke gjor det, gjenta
trinnene ovenfor.

KLIKK & GJOR REN - RENGJARING AV GLASS

1. Etter & ha fjernet daren og plassert den pé et mykt underlag
med handtaket nedover, trykker du samtidig de to klemmene
og flern den gvre kanten av deren ved a trekke den mot deg.

1o

2. Loft og hold det indre glasset godt fast med begge hender,
flern det og plasser det pa et mykt underlag fer du gjer det
rent.

3. Nar du monterer det indre

dorglasset pa nytt, plasser glasspanelet pa
riktig mate slik at skriften som star skrevet pa
panelet ikke er opp ned og kan lett leses av.

4, Sett pa plass den gvre kanten: et klikk vil bekrefte at det er
satt riktig pa plass. Pase at forseglingene er fast far du monterer
deren tilbake pa plass.

ETTERSALGSSERVICE

For & motta assistanse, ring nummeret som er oppgitt
i garantiheftet som falger sammen med produktet
eller fglg instruksjonene pa var hjemmeside. Veer
forberedt pa a legge frem:

¢ En kort beskrivelse av problemet.

» den ngyaktige modelltypen av produktet.

» assistansekoden (nummeret etter ordet SERVICE pa
typeskiltet som er festet pa produktet, som kan ses
pa den indre kanten nar ovnsdaren er apen);

e din fulle adresse;

» et kontakttelefonnummer.

O

xxxxx

N
LC. oo SN i

xxxxxx

¥
"’I I

Vennligst merk: Dersom det er ngdvendig & utfare
reparasjoner, ma du kontakte et godkjent service-senter
som garanterer at originale reservedeler benyttes og at
reparasjonene utfgres pa riktig mate.

Vennligst se garantiheftet som fglger vedlagt for
ytterligere informasjon med hensyn til garantien.

(&ww En fullstendig produktspesifikasjon, herunder verdier for energieffektivitet for denne ovnen, kan lastes

ned fra var hjemmeside www.whirlpool.com
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PAIVITTAISKAYTON VIITE
- OPAS

' Lue terveytta ja turvallisuutta koskevat ohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttoa.
°

TUOTTEEN KUVAUS

1 [ Yleiskuva
Laitteen kuvaus

Yleiskatsaus

D

. Lasikeraaminen liesi
. Ohjauspaneeli
. Liukuva uuniritila
. RASVAPELTI
. Saadettavat jalat
. OHJAUSKISKOT liukuville ritildille
taso 5
.taso 4
.taso 3
5 10. taso 2
11. taso 1

- a0 o~
)

©CO~NOOAWN

r‘

KAYTTOPANEELI

1.Liesitason LEVYJEN 4. VALITSIMEN 7. TERMOSTAATIN
valitsimet nuppi valitsin

2 Liesitason LEVYJEN 5. Liesitason LEVYJEN 8. Kypsennyksen elektroninen ohjelmointi

itai valitsimet
valitsimet 9. Sahkolevyn valvontavalo

3. TERMOSTAATIN 6. Liesitason LEVYJEN
merkkivalo valitsimet
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Kaynnistys ja kaytto

OMINAISUUDET

Jannite ja taajuus

ks. tietokilpi

ENERGIAMERKKI
ja EKOMUOTOILU

Energiankulutus luonnollisella
kiertoilmalla — lammitystapa:
Kiertoilma @

limoitettu energiankulutus
pakotetulla kiertoilmalla -
lammitystapa: 2,
Paahtaminen (3

Ruuvaa

virtakaapelin

asentamisen

metallikansi kiinni kolmella ruuvilla.

jalkeen

Uunin kaytto

Lammita uuni ensimmaisella kayttékerralla tyhjana
luukun ollessa suljettuna maksimilampétilaan ja anna
sen toimia vahintaan puolen tunnin ajan. Varmista
huoneen ilmanvaihto ennen uunin sammuttamista ja
uunin luukun avaamista. Uunista saattaa l1&dhted lieva
epamiellyttava tuoksu, joka johtuu valmistusvaiheessa
kaytettyjen suoja-aineiden palamisesta.

Poista tuotteen sivusta kaikki muovikalvot ennen sen
kayttoa.

1. Valitse haluamasi kypsennysohjelma VALITSIMELLA.
2. Valitse kypsennysohjelman suositeltu lampétila tai
haluamasi lampétila kaantamalla LAMPOTILAN
VALITSINTA.

Luettelo kypsennysohjelmista ja suositelluista
lampétiloista 16ytyy asianomaisesta taulukosta (ks.
Uunin kypsennystaulukko).

Kypsennyksen aikana on aina mahdollista:
muuttaa kypsennysohjelmaa

kaantamalla VALITSINTA.

muuttaa lampétilaa kaantamalla LAMPOTILAN
VALITSINTA.

asettaa kokonaiskypsennysaika ja kypsennyksen
paattymisaika (ks. alla).

keskeyttad kypsennys kaantamalla VALITSIN 0-
asentoon.

Al koskaan aseta esineité suoraan uunin pohjalle.
Se aihuttaa emalipinnan vahingoittumisen.

Kéayta vain 1-asentoa, kun kypsennat ruokia vartaalla.
Aseta keittoastiat aina ritildiden paélle.

TERMOSTAATIN merkkivalo

Merkkivalon palaessa uuni lampenee.
Merkkivalo sammuu, kun uuni on saavuttanut asetetun
[Aampédtilan.  Téssd vaiheessa merkkivalo vilkkuu
ilmoittaen, ettd termostaatti toimii ja pitdad lampdtilan
tasaisena.

Uunin valo
Valo syttyy kdantamalla VALITSINTA johonkin muuhun
asentoon kuin 0. Valo palaa koko ajan uunin ollessa

toiminnassa. Valitsemalla ‘@ valo syttyy, mutta
lAmmitysvastukset eivat kytkeyay paalle.

Uunin alla oleva siilytystila

Uunin alla olevassa sailytystilassa voidaan sailyttaa
uunin lisdvarusteita tai syvia astioita.

(Mahdollisen)  sailytystilan  sisdpinnat saattavat
kuumentua.
Ala sailyta uunin alla olevassa séilytystilassa palavia
materiaaleja.
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Toiminto Toiminto Toiminto
PERINTEINEN Seka ylhaalla etta alhaalla olevat lampovastukset kytkeytyvat paalle. Kayttaessasi
E UUNI perinteista kypsennystilaa, on parasta kayttaa vain yhta kypsennysritilda. Jos useampi
kuin yksi ritila on kaytossa, lampo jakautuu epatasaisesti.
Takaosan lampdvastus ja tuuletin kytkeytyvat paalle, ja takaavat nain Iammaén
o PAISTAMINEN jakautumisen varovasti ja tasaisesti uunissa. Tama tila on ihanteellinen
Vb2 lampatilaherkkien ruokalajien (kuten kakkujen joiden taytyy nousta) kypsentdmiseen
seka leivonnaisten valmistamiseen 3 tasolla samanaikaisesti.
Pyoreat Iampdvastukset ja uunin pohjassa olevat vastukset kytkeytyvat paalle ja
“ PIZZA puhallin kytkeytyy paalle. Taméa yhdistelma lammittda uunin nopeasti tuottamalla
P> huomattavan maaran lampda, erityisesti uunin pohjassa olevan vastuksen kautta.
Jos kaytat useampaa kuin yhta ritilda, vaihda aterioiden paikkaa kypsennyksen
puolivalissa.
USEAN Kaikki lampovastukset (yla-, ala- ja kiertoilma) kytkeytyvat paalle ja puhallin alkaa
o2 VASTUKSEN toimia. Koska 1ampd pysyy samana koko uunissa, ilma kypsentaa ja ruskistaa ruoan
— KAYTTAMINEN tasaisesti. Samaan aikaan voidaan kayttda enintdan kahta ritilaa.
Ylemman lampovastuksen keskimmainen osa kytkeytyy paalle. Grillauksen
korkea ja suora lampdtila on suositeltava ruoille jotka vaativat korkean
UU,NIN pintalampdtilan (naudanliha ja pihvit, sisafileepihvi seka etrecote). Tama
- YLAVAS- kypsennystila kayttaa rajoitetun maaran energiaa ja on ihanteellinen pienten
TUSTILA annosten grillaamiseen. Aseta ruoka ritilan keskelle, se ei kypsy kunnolla
ritildn reunoilla.
KAKSINKER- Ylempi lampdvastus seka paistivarras kytkeytyvat paalle. Uuni tukee tehokkaampaa
E TAINEN grillaustilaa ja sen innovatiivinen muotoilu parantaa kypsennystehoa 50% seka

GRILLAUSTILA

eliminoi villeAmmat alueet uunin kulmissa. Kayta tata grillaustilaa saavuttaaksesi
ruoan tasaisen ruskistumisen pinnalta.

KAKSINKER-
TAINEN
GRILLAUSTILA
YHDESSA
AUTOMAAT-
TISEN
PUHALTIMEN
KANSSA

Ylempi lampdvastus ja varras kytkeytyvat paalle ja puhallin alkaa toimia. Tama
ominaisuusyhdistelma lisaa lampdvastusten yksisuuntaisen lampdsateilyn tehoa
kierrattamalla ilmaa uunin sisalla. Tama estaa ruokia palamasta pinnalta auttaen
lampda tunkeutumaan paremmin elintarvikkeiden sisaan: se on siis ihanteellinen
tapa kypsentaa ruokaa nopeasti grillissa tai suurien lihanpalojen grillaamiseen
ilman kasikayttoista varrasta.

GRILLI, KAKSINKERTAINEN GRILLI sekd KAKSINKERTAINEN GRILLAUSTILA
YHDESSA AUTOMAATTISEN PUHALTIMEN KANSSA tiloja tulee kayttaa
luukun ollessa suljettuna. Kayttaessasi GRILLAUSTILAA ja KAKSINKERTAISTA
GRILLAUSTILAA, aseta ritila tasolle 5 ja rasvapelti tasolle 1 keradmaan
kypsennyksen aikana tihkuvat nesteet (rasvan ja/tai ihran). Kayttaessasi
KAKSINKERTAISTA GRILLAUSTILAA YHDESSA AUTOMAATTISEN
PUHALTIMEN KANSSA, aseta ritila tasolle 2 tai 3 ja rasvapelti tasolle

1 keraamaan kypsennyksen aikana tihkuvat nesteet.

SULATTAMINEN

Uunin pohjassa oleva puhallin kierrattaa huoneenlampaista ilmaa ruoan ymparilla.
Tama on suositeltavaa kaikkien elintarvikkeiden sulattamista varten, mutta erityisesti
herkille elintarvikkeille jotka eivat tarvitse lammittdmistad, kuten esimerkiksi jaatelokakut,
kerma- tai vaniljakastikejalkiruoat ja hedelmakakut. Kayttamalla puhallinta,

sulatusaika vahenee noin puoleen. Lihaa, kalaa ja leipaa sulatettaessa on mahdollista
nopeuttaa sulatusprosessia kayttamalla "usean vastuksen” tilaa ja asettamalla
lampatila 80 ° - 100 °C.

ol POHJA JA Alimmainen l[ammitysvastus seka puhallin kytkeytyvat paalle, mahdollistaen lammodn

r 1 KIERTOILMA jakautumisen uunissa tasaisesti. Tama yhdistelma on hyddyllinen kasvisten ja kalojen
kevyeen kypsentamiseen.

a NOPEA Uunin nopea esikuumennus. Odota esikuumennuksen paattymista ennen kuin

ESIKUUMENNUS

laitat ruoan uuniin, valitse sitten haluttu kypsennystoiminto.
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Kypsennysohjeita

Aseta uunipannu GRILLI-kypsennysohjelmassa 1-
asentoon ruoanjaanteiden (rasva) keradmiseksi.

GRILLI

Aseta ritila 3- tai 4-asentoon. Aseta ruoka ritilan
keskelle.

Tehotaso kannattaa asettaa maksimiteholle. Ylempéaa
lammitysvastusta saatelee termostaatti, eiké se
valttadmatta toimi jatkuvasti.

PITSA

Kéayta kevytta alumiinipitsapeltia. Aseta pelti ritilalle.
Jos haluat pohjasta rapean, ala kaytd uunipannua,
silld se estdd rapean pinnan muodostumisen
pidentdmalla kokonaiskypsennysaikaa.

Jos pitsassa on paljon taytteitd, suosittelemme
lisddmaan mozzarellajuuston kypsennyksen
puolivalissa.

Katalyyttinen puhdistus

Erdiss& malleissa uunin helposti likastuvat
pystysuuntaiset sisdseinat on pééllystetty huokoisella
emalilla, jota kutsutaan katalyyttiseksi emaliksi.
Kuumennettaessa tdma emali tuhoaa ruoasta
jaéneet rasvahiukkaset. Rasvahiukkaset hapettuvat
seinien lampaotilan ylittaessa 170 °C. Katalyysiemalin
huokoinen rakenne suurentaa pintaa, jolla rasvojen
hapettumisen kannalta oleelliset reaktiot pystyvét
tapahtumaan.

Jos kypsennysohjelman loputtua katalyyttisilla
pinnoilla on edelleen rasvaista likaa, jat& kuuma uuni
pé&élle luukun ollessa kiinni ja k&anna lampotilan
valitsin maksimiarvoonsa. Anna uunin olla tassé tilassa
60-90 minuulttia, riippuen siitd kuinka paljon likaa sen
sisdpinnoilla on. Pinttynein lika saadaan poistettua
nopeammin kuumalla vedelld ja pehmeélla harjalla.

Useiden tasojen kayttaminen samanaikaisesti
Jos tarvitset kahta ritilaa yhta aikaa, kayta
AUTOMAATTISTA PUHALLIN tilaa ~g , tdma on

ainoa tila joka sopii taman kaltaiseen kypsentamiseen.
Suosittelemme liséksi etta:

» Tasoja 1 ja 5 ei kayteta. Tama sen vuoksi etta suora
kuumennus voi polttaa lampétilaherkat ruoat.

» Tasoja 2 ja 4 kaytetaan ja ruoat jotka tarvitsevat
enemman l8Bmpoa sijoitetaan tasolle 2.

» Kypsentaessasi ruokia jotka vaativat eri keston ja
[dmpdtilan, aseta lampdotila kahden 1ampdtilan
puolivaliin (katso neuvoja uunikypsennykseen taulukko)
ja aseta arat ruoat ritilalle tasolle 4. Ota pois ruoat
jotka vaativat lyhemman kypsennysajan ensin.

» Kypsentaessasi pizzoja useilla ritiloilla Iampdtilan
ollessa asetettu 220 °C, uunia esilammitetdan

15 minuutin ajan. Yleisesti ottaen, ruoanlaitto

tasolla 4 kestaa pidempaan: suosittelemme etta

pizza joka paistetaan alimmalla tasolla otetaan pois
ensin, jonka jalkeen pizza tasolla 4 otetaan pois
muutamaa minuuttia myéhemmin.

* Aseta rasvapelti alimmaiseksi ja ritila ylimmaiseksi.

VAROITUS! Uunissa on
pysaytysjarjestelma, joka
mahdollistaa ritildiden vetamisen
uunista ilman, etta ne putoavat.(1)
« Kuten kuvassa on esitetty, nosta
ja veda ritildd pitden Kkiinni sen
etuosasta (2).
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Uunin kypsennystaulukko

Fi

KANNATINTASO | LAMPOTILA
RESEPTI KYPSENNYSTOIMINTO (alhaalta) (°C) AIKA (min)
. Lampd 2 160 - 190 30-60
Sokerikakku
Konvektio 2-4 160 - 180 30-55
Taytetyt kakut
(juustokakku, .
struudeli, Lampo 3 180 - 200 50 - 100
hedelmakakku) Konvektio 2-4 160 - 190 40 - 90
Lampo 3 160 - 180 20 - 45
Pikkuleivat
Konvektio 1-3-5 140 - 150 30 - 45
) Lampo 3 160 - 180 20 - 45
Pienet kakut -
Konvektio 1-3-5 150 - 160 30-45
) Lampo 3 230 - 250 10-25
Pizza .
Konvektio 2-4 190 - 210 15-30
Makkarat /
sian kylkiluut |
jauhelihapihvit Paahtaminen 4 MAKS. 15-30
Kinkku-
juustopiiras Lampo 3 180 - 200 50-70
Kinkku-
juustopiiras Konvektio 2-4 170 -190 60 — 80
Esikuumennus
. .. 5!
Paahtoleipa Kypsennys
Paahtaminen 5 MAKS. 2.5
Lasagne Lampd 2 170 - 190 40 - 60
Lampo 2 200 - 230 50 -90
Kana
Turbopaahtaminen 3 200 - 220 55-70
. Lampo 2 190 - 200 70 - 110
Naudanliha
Konvektio 2 180 - 190 80-120
] Lampo 2 190 - 200 70 -110
Vasikka
Konvektio 2 180 - 190 80 -120
Lampo 2 170 - 190 30-50
Kala
Paahtaminen 4 200 20-30
Taytetyt
vihannekset Konvektio 2 180 - 200 50-70
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Lasikeraamisen lieden kayttaminen

Tiivisteissa oleva liima jattaa rasvajalkia lasiin.
Suosittelemme etta poistat nama jaljet erityisella
hankaamattomalla puhdistusaineella ennen laitteen
ensimmaista kayttokertaa. Ensimmaisten
kayttétuntien aikana uuni saattaa haista kumille
jonka pitaisi kadota hyvin nopeasti.

Keittoalueiden kytkeminen paalle ja pois

Kytke&ksesi keittoalueen paalle, kierra sité vastaavaa
kytkinta myotapaivaan.

Kytkedksesi keittoalueen pois paalta, kierra kytkinta
vastapaivaan kunnes se on asennossa “0”.

Jos KEITTOALUE PAALLA merkkivalo palaa, tama
iimaisee sen etta vahintaan yksi lieden keittoalueista
on kytketty paalle.

Keittoalueet

Liesi on varustettu sahkoaisilla lampdvastuksilla.

Niiden ollessa kaytdssa lieden seuraavat osat
muuttuvat punaisiksi.

Liesi on varustettu sahkoisilla Hi-Lite lampdvastuksilla.
Niiden ollessa kaytossa lieden seuraavat osat
muuttuvat punaisiksi.

A. Keittoalue jossa l[ampo6a

Q Q sateilevat limpovastukset.
_/ 7~ B.Keittoalue jossa Hi-Lite

lampovastus.

C. Jalkilammon merkkivalo:

! tama ilmaisee

keittoalueen lampdtilan sen

A<

ollessa yli 60°C, vaikka lampdvastus olisi jo
sammutettu.

Keittoalueet jossa Hi-Lite lampovastus

Nama keittoalueet tuottavat 1ampda niiden sisaltamien
Hi-Lite lamppujen avulla. Niiden ominaisuudet ovat
samankaltaiset kaasupolttimien kanssa: niitd on
helppo hallita ja ne saavuttavat asetetun lampétilan
nopeasti, niin etta voit todella nahda niiden

tuottaman tehon.

Lampovastusten kuvaus

Pyoreat lampovastukset tulevat punaisiksi 10 -20
sekunnin paasta siitd kun ne on kytketty paalle.
Pyoérea Hi-Lite lampdvastus varmistaa lammon
tasaisen jakaantumisen yhdessa muiden etujen
kanssa, joita Hi-Lite vastusten kayttaminen tarjoaa.
Hi-Lite lamput sateilevat paljon lamp6a ja syttyvat
heti kun ne on kytketty paalle, tarjoten seuraavia
kaytanndllisia etuja:

* nopea lampeneminen (verrattuna kaasupolttimeen)
* nopea jaahtyminen

* lammon jakaantuminen tasaisesti koko pinnalle
(pyoreiden lampdvastusten vuoksi).

Ne ovat samankaltaisia lieden muiden keittoalueiden
kanssa ja siksi helppokayttoisia. Varmistaaksesi etta
kaytat lietta oikein, sinun ei tarvitse muuta kuin katsoa
ohjekirjassa oleva kypsennystaulukko.

Kaytannon neuvoja koskien lieden kayttoa
» Kayta pannuja joissa on paksu, litted pohja
hyddyntaaksesi keittoalueen lammon johtumisen parhaiten.

o T

» Kayta aina pannuja joiden halkaisija on tarpeeksi suuri
peittddkseen lampdlevyn kokonaan, kayttaaksesi kaiken
saatavilla olevan lammon hyvaksesi.

» Varmista aina, etta pannun pohja on taysin puhdas ja
kuiva: tama takaa keittoalueiden ja pannun valilla
tapahtuvan lammon johtumisen taydellisesti jolloin seka
pannut etta liesi sailyvat tehokkaampana pidempaan.

« Valta kayttamasta samoja keittiovalineita joita on
aikaisemmin kaytetty kaasupolttimien kanssa:
kaasupolttimien lammon keskittyminen voi vaaristaa
pannun pohjan, jolloin se ei johda lampo6a oikein.

« Al koskaan jata keittoaluetta paalle ilman pannua, se
voi vaurioittaa keittoaluetta.

Asetus |Normaali levy tai pikalevy

0 Pois paalta

1 Vihannesten ja kalan kypsennys

2 Perunoiden (hdyrylld), keittojen,
kikherneiden ja papujen kypsennys
Suurten ruokamaarien ja

3 : o
minestronekeittojen uudelleenkypsennys

4 Paistaminen (keskitaso)

5 Paistaminen (yli keskitason)

6 Ruskistus ja lyhyt kiehautus.
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Kellon/halytyksen asettaminen

KYPSENNYS
symboli
( ! NAYTTO
&
K e
auto L v LAY L0
symboli | o A AJASTIN symboli
— M +
VAHENNA AIKAA — Q Q Q —_ LISAA AIKAA
painike painike
TILA
painike

Ajan asettaminen

Aika voidaan asettaa uunin ollessa kytketty pois paalta
tai paalla, kunhan siihen ei ole ohjelmoitu paattymisaikaa
aikaisemmin. Kun laite on kytketty verkkovirtaan, tai
sahkokatkon jalkeen, numerot 00:00 alkavat vilkkua
RUUDUSSA

1. Paina "+" ja "-" painikkeita samanaikaisesti
Kaksoispiste tuntien ja minuuttien valilla alkaa vilkkua

2. Kayta “+” ja “-” painikkeita asettaaksesi ajan; jos
painat ja pidat pohjassa jompaa kumpaa painiketta,
nayttéruutun luvut vaihtuvat nopeammin mika nopeuttaa
ja helpottaa arvon asettamista.

Halytyksen taajuuden muuttaminen

1. Paina ensin "+" ja "-" painikkeita samanaikaisesti ja
sitten > painiketta valitaksesi aanimerkin taajuuden
muuttamisvalikon. Kun teksti tonX naytetaan
nayttéruudussa voit vaihtaa aanimerkin taajuutta
painamalla "- " painiketta toistuvasti.

Aikahalytyksen asettaminen

Tama toiminto ei keskeyta kypsentamista eika vaikuta
uunin toimintaan, sita kaytetaan ainoastaan halytyksen
asettamiseen valitun ajan kuluttua.

1. Paina 6 painiketta useita kertoja kunnes ﬂ symboli ja
kolme numeroa nayttéruudussa alkavat vilkkua

2. Kayta “+” ja “-” painikkeita asettaaksesi haluamasi
keston; jos painat ja pidat pohjassa jompaa kumpaa
painiketta, nayttéruutun luvut vaihtuvat nopeammin
mika nopeuttaa ja helpottaa arvon asettamista.

3. Odota 5 sekuntia, jos painat painiketta viela kerran
nayttéruutu esittda ajan laskentaruudun Kun aika on
kulunut halytys alkaa soimaan

Kypsennyksen ohjelmoiminen

Kypsennystila tulee valita ennen kypsennyksen
ohjelmointia.

KypsennvMsajan ohjelmoiminen

1. Paina ¢ painiketta useita kertoja kunnes AUTO
seka DUR 'kirjaimet RUUDUSSA alkavat vilkkua

2. Kayta “+” ja “-” painikkeita asettaaksesi haluamasi
keston; jos painat ja pidat pohjassa jompaa kumpaa
painiketta, nayttdruutun luvut vaihtuvat nopeammin mika
nopeuttaa ja helpottaa arvon asettamista.

3. Odota 5 sekuntia, jonka jalkeen symboli iimestyy
nayttéruutuun AUTO.

4. Kun asetettu aika on kulunut ja uuni pysahtynyt kuulet
aanimerkin. Paina mita tahansa painiketta
sammuttaaksesi aanimerkin.

* Esimerkiksi: kello on 9:00 a.m. ja olet asettanut ajaksi

1 tuntia ja 15 minuuttia. Ohjelma pysahtyy autimaattisesti
10:15 a.m.

Asettaaksesi kypsennystilan paattymisajan

1. Suorita vaiheet 1 - 3 to asettaaksesi ajastimen edella
esitetylla tavalla.

2. Sitten, paina & painiketta kunnes END alkaa vilkkua
nayttéruudussa '

3. Kayta “+” ja “-” painikkeita asettaaksesi kypsennyksen
paattymisajan; jos painat ja pidat pohjassa jompaa kumpaa
painiketta, nayttdruutun luvut vaihtuvat nopeammin mika
nopeuttaa ja helpottaa arvon asettamista.

4. Odota 5 sekuntia tai paina 3-5 painiketta uudelleen, kun
kypsennys alkaa, symboli &, ilmestyy ruutuun.

5. Kun asetettu aika on kulunut, uuni pysahtyy ja kuulet
summerjin. Paina mita tahansa painiketta sammuttaaksesi
sen.

Ajastin on asetettu symbolin syttyessa palamaan AUTO
Esim: Kello on 9:00 a.m. Ja kestoksi on ohjelmoitu 1 tuntia.
Paattymisajaksi on asetettu 12:30. Ohjelma kaynnistyy
automaattisesti 11.30 a.m.

Ohjelman peruuttaminen

Peruuttaallslsesi ohjelman:

« Paina ¢ painiketta kunnes symboli joka vastaa
asetusta jdnka haluat peruuttaa ja nayttéruudun numerot
vilkkuvat. Paina “-” painiketta kunnes numerot 00:00
ilmestyvat ruutuun.

+ Paina ja pida pohjassa “+” ja “-” painikkeita; tama
peruuttaa kaikki aiemmin valitut asetukset, mukaan
lukien ajastinasetukset.
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Puhdistaminen ja kunnossapito

 Jos mahdollista, valtéa uunin esilammittamista ja yrita
aina tayttda se kokonaan. Avaa uunin ovea
mahdollisimman harvoin koska uunin |amp6 karkaa
aina kun sita avataan. Saastaaksesi huomattavan
maaran energiaa, kytke uuni pois paalta 5 - 10 minuuttia
ennen kuin kypsennys on valmis ja kayta uunin
jalkilampoa.

» Automaattiset ohjelmat perustuvat tavallisiin
elintarvikkeisiin.

+ Pida tiivisteet puhtaina ja siistina energiahavididen
estamiseksi.

« Jos kaytat yosahkoa “viivastetty kypsennys”
vaihtoehto helpottaa rahan saastamista kaynnistamalla
kypsennysohjelman halvempina aikoina.

Laitteen kytkeminen pois paalta

Irrota laite verkkovirrasta ennen sen puhdistamista tai
huoltoa.

Ala koskaan kayta hdyrypuhdistimia tai painepesureita
laitteen puhdistamiseen.

Uunin puhdistaminen

» Ruostumattomasta teraksesta valmistetut tai emalilla
paallystetyt ulkoiset osat ja kumiset tiivisteet voidaan
puhdistaa kayttaen sienta joka on upotettu kddenlampdiseen
veteen ja neutraaliin puhdistusaineeseen. Kayta
erikoistuotteita pinttyneiden tahrojen irrottamiseen.
Puhdistuksen jalkeen, huuhtele ja kuivaa lapikotaisin.
Ala kayta hankaavia jauheita tai sydvyttavia aineita.

* Uunin sisdosa tulisi mieluiten puhdistaa jokaisen
kayttokerran paatteeksi, kun se on viela [ammin. Kayta
kuumaa vetta ja puhdistusainetta, huuhtele sitten hyvin
ja kuivaa pehmedlla liinalla. Ald kaytd hankaavia aineita.
* Puhdista luukun lasiosa sienella ja hankaamattomalla
puhdistusaineella, ja kuivaa sitten huolellisesti kayttaen
pehmeéa linaa. Ala kayté karkeita hankaavia
materiaaleja tai terdvid metallisia kaapimia koska nama
voivat naarmuttaa laitteen pintaa ja rikkoa lasin.

« Lisdvarusteet voidaan pesta kuten jokapaivaiset astiat
ja ne ovat myos konepesun kestavia.

« Lika ja rasva tulee poistaa ohjauspaneelista kayttaen
hankaamatonta sienta tai pehmeaa liinaa.

Oven tiivisteiden tarkastaminen

Tarkista oven tiivisteet uunin ympariltd sdannéllisesti.
Jos tiivisteet ovat vaurioituneet, ota yhteytta l[ahimpaan
huoltoliikkeeseen. Suosittelemme etta uunia ei kayteta
ennen kuin tiivisteet on vaihdettu.

Uunin hehkulampun vaihtaminen

1. Kun olet irrottanut uunin verkkovirrasta, poista lamppua
suojaava lasikansi (katso kuva).
2. Irrota hehkulamppu ja korvaa
se samanlaisella: jannite 230 V,
teho 25W, kanta E 14.

3. Aseta kansi takaisin paikoilleen
ja liitd uuni takaisin verkkovirtaan.

Al3 kdyta uunin lamppua ympériston valaisemiseen.

Lasikeraamisen lieden puhdistaminen

Ala kayta hankaavia tai sydvyttavia aineita (esimerkiksi,
suihkepulloissa olevia grillin- ja uuninpuhdistusaineita),
tahranpoistoaineita, ruosteenestoaineita, jauhemaisia
pesuaineita tai pesusienia joissa on karkea pinta: ndma voivat
naarmuttaa laitteen pinnan korjauskelvottomaksi.

* Yleensa riittaa ettd liesi pestaan kayttéden kosteaa sienta ja
kuivataan imukykyisella talouspaperilla.

« Jos liesi on erittain likainen, voit hangata sita erityisella
lasikeraamikalle tarkoitetulla puhdistusaineella, huuhdella
hyvin ja kuivata sitten lapikotaisin.

« Irrottaaksesi pinttyneen lian, kayta siihen sopivaa kaavinta
(ei toimiteta laitteen mukana).

Irrota roiskeet mahdollisimman pian, odottamatta laitteen
jaadhtymista, valttdaksesi kovettuneen saostuman
muodostumisen. Saat erinomaisia tuloksia kayttamalla
ruosteenkestavaa terasvillasienta - joka on suunniteltu
erityisesti lasikeraamisille pinnoille - kostutettuna saippuaveteen.
« Jos muovi- tai sokeripitoisia aineita sulaa vahingossa lieden
liedelle, irrota ne valittémasti kaapimella, lieden pinnan
ollessa vield kuuma.

* Puhdistamisen jalkeen, liesi voidaan viela kasitella erityisella
suojaavalla kunnossapitoaineella: tdman aineen jattdma
nakymaton kerros suojaa lieden pintaa roiskeilta kypsennyksen
aikana. Tama tulee tehda lieden ollessa vield Iammin

(ei kuuma) tai kylma.

» Muista aina huuhdella laite huolellisesti puhtaalla vedella

ja kuivata se lapikotaisin: jadmat voivat kovettua myéhempien
ruoanlaittokertojen myéta.

Lasikeraamisen lieden Saatavilla
puhdistusaineet

Ikkunakaapimet, Tee-se-itse kaupoista

partaterakaapimet
Vaihtoterat

Tee-se-itse
kaupoista,
supermarketeista, apteekista

COLLO luneta HOB BRITE Apteekeista, osuuskaupoista,
Hob Clean SWISSCLEANER |tavarataloista, paikallisista
puhdistusaine sahkdliikkeista,
supermarketeista

Ruostumattoman teraksen puhdistaminen
Ruostumattomaan terékseen voi jaada jalkia kovasta
vedesta jota on jatetty laitteen pinnalle pitkaksi aikaa,
tai voimakkaista pesuaineista jotka sisaltavat fosforia.
Suosittelemme etta laitteen terdspinnat huuhdellaan
huolellisesti ja kuivataan sen jalkeen lapikotaisin.

Merkitse seuraavat tiedot muistiin:

« Laitteen malli (Mod.).

 Sarjanumero (S/N).

Nama tiedot 16ytyvat laitteessa olevasta arvokilvesta
jaltai pakkauksesta.
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LUUKUN IRROTUS JA TAKAISIN ASETUS

1. Poista luukku avaamalla se kokonaan ja laskemalla
varmistimia, kunnes niiden lukitus vapautuu.

2. Sulje luukkua niin paljon kuin voit.

Ota tukeva ote luukusta molemmilla kasilla — ala pida
siita kiinni vain yhdella kadella.

Yksinkertaisesti irrota luukku jatkamalla sen
sulkemista ja vetamalla sita samalla yléspain (a),
kunnes se vapautuu paikaltaan (b).

Laita luukku sivuun asettaen sen pehmealle pinnalle.

3. Aseta luukku takaisin liilkuttamalla sita uunia
kohden ja linjaamalla saranoiden koukut niiden
paikalleen ja varmistamalla ylempi osa paikalleen.

4, Laske luukkua ja avaa se sitten kokonaan.
Laske varmistimet takaisin niiden alkuperaiseen
asentoon: Varmista, etta laskit ne kokonaan.

5. Yrit3 sulkea luukku ja tarkista, ettd se osuu
kohdalleen ohjauspaneelin kanssa. Jos ndin ei ole,
toista edelliset vaiheet:

NAPSAUTA JA PUHDISTA - LASIN
PUHDISTAMINEN

1. Kun luukku on irrotettu ja asetettu pehmeille
pinnalle kahva alaspain, paina samanaikaisesti kahta
pidiketta ja irrota luukun ylareuna vetamalla sita
itseesi pain.

\r ’\i)\
2. Nosta sisalasia siitd kunnolla kummallakin kadell3

kiinni pitden, irrota se ja aseta se pehmealle pinnalle
ennen kuin ryhdyt puhdistamaan sita.

3. Kun kiinnitét luukun sisélasia
paikoilleen, aseta lasilevy niin, etta levyyn
kirjoitettu teksti on oikein péin ja se on helppo
lukea.

4, Aseta ylireuna takaisin paikalleen: naksaus
ilmoittaa, etta se on tullut oikein paikalleen. Varmista,
etta tiiviste on kunnossa, ennen kuin laitat luukun
takaisin paikalleen.

HUOLTOPALVELU

Jos tarvitset palvelua, soita tuotteen mukana
toimitetussa takuuvihkosessa ilmoitettuun numeroon
tai seuraa sivustollamme annettuja ohjeita. Ole valmis
antamaan seuraavat tiedot:

* lyhyt kuvaus ongelmasta

» tuotteen tyyppi ja tarkka malli

* huoltokoodi (tdma numero sijaitsee sanan SERVICE
jalkeen arvokilvessa, joka on Kiinnitetty tuotteeseen
ja joka nédkyy vasemmassa sisareunassa uunin
luukun ollessa avoinna)

» taydellinen osoitteesi

* puhelinnumero, johon voidaan ottaa yhteytta.

xxxxxxxxxxxx

N
LC. oo =N
F moncones

.....

Huomaa: Jos laitteen korjaus on tarpeen, ota yhteytta
valtuutettuun huoltoliikkeeseen, joka taatusti kayttaa
alkuperaisia varaosia ja suorittaa korjaukset oikein.

Katso takuuta koskevat lisdtiedot mukana toimitetusta
takuuvihkosesta.

Voif®mww tutustua tuotteen teknisiin tietoihin mukaan lukien tdman uunin energiatehokkuusluokituksiin sek ladata

ne verkkosivultamme www.whirlpool.com.
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DA |
DAGLIG
BRUGERVEJLEDNING

' Laes Sundheds- og sikkerhedsvejledningen grundigt, far apparatet tages i brug.
°

1
Beskrivelse af apparatet
Overblik
2 6 1. Glaskeramisk kogeplade
[ 2. Betjeningspanel
3. Glidende grillrille
3 4. BRADEPANDE
5. Justerbar fod
4 6. LEDELISTER til glideriller
7. position 5
8. position 4
9. position 3
5 10. position 2
11. position 1
|
BETJENINGSPANEL
8
i 9‘
(M (M) (Y (T (1
.’ \ ' ocoo A\ _J ‘L
1 2 3 5 6
4
1. Kogesektion BLUS 4. VELGER 7. TEBMOSTAT
betjeningsknapper drejeknap drejeknap
2. Kogesektion BLUS 5. Kogesektion BLUS 8. Elektronisk programmering af tilberedningen
betjeningsknapper betjeningsknapper 9. Kontrollampe til den elekiriske plade
3. TERMOSTAT 6. Kogesektion BLUS
kontrollampe betjeningsknapper
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Opstart og brug

DA

Farste gang du bruger apparatet, opvarmes den tomme ovn
med sin dgr lukket ved sin maksimale temperatur i mindst en
halv time. Sgrg for, at rummet er godt ventileret, far du
slukker for ovnen og abner ovndgren. Apparatet kan
udsende en lidt ubehagelig lugt forarsaget af at beskyttende
stoffer, der anvendes under fremstillingsprocessen braender
veek.

Far betjening af produktet, fijernes alt plastfolie fra siderne af
apparatet.

Start af ovnen

1. Veelg den gnskede tilberedningstid stilling ved at dreje
VALGER-knappen.

2. Veelg den anbefalede temperatur for tilberednings tilstand
eller den gnskede temperatur ved at dreje TERMOSTAT-
knappen.

En liste som viser tilberedningsprogrammer og forslag til
madlavningstemperaturer i detaljer kan findes i
Madlavningsradgivnings-tabellen (se afsnittet Tilberednings
programmer).

Under tilberedningen er det altid muligt at:

« /Endre den gnskede tilberedningstilstand, ved at dreje
V/ALGER-knappen.

« Justere temperaturen, ved at dreje TERMOSTAT-knappen.
* Indstil den samlede tilberedningstid og sluttid (se neden-
for).

« Stoppe tilberedningen, ved at dreje VALGER-knappen til
position "0".

Stik aldrig genstande direkte pa bunden af ovnen; Dette vil
hindre emaljelaget i at blive beskadiget. Brug kun position 1 i
ovnen nar madlavning med drejeindretningen.

Placer altid kogegrej pa plade(r) til dette formal.
TERMOSTAT-indikatorlys

Nar dette er belyst, genererer ovnen varme. Det slas fra, nar
den indvendige side af ovnen nar den valgte temperatur. Pa
dette tidspunkt teendes lyset

og slukker skiftevis, hvilket indikerer, at termostaten virker,
og opretholder temperaturen pa et konstant niveau.

Ovnlys

Dette teendes ved at dreje VALGER-knappen til noget andet
end "0". Det lyser, sa laenge ovnen er i drift. Ved at veelge
0:  med handtaget, teendes lyset uden at nogen af

varmeelementerne bliver aktiveret.

Skru metaldaekslet fast med de tre skruer nar
stramkablet er blevet installeret.

Tilberedningsprogrammer

En temperatur kan indstilles for alle
tilberedningsprogrammer mellem 60 °C og Max, med
undtagelse af fglgende tilstande

* GRILL (anbefalet: indstilles kun til MAX effekt)
* GRATIN (anbefalet: overstiger ikke 200°C).

SPECIFIKATIONSTABEL

Spzending og se dataskiltet

frekvens

ENERGIMZERKE Energiforbrug til Naturlig konvektion —
opvarmningstilstand:

°g =]

MILJOVENLIGT Konvektion;

DESIGN konvektion — opvarmningstilstand:
Erkleeret energiforbrug til klassen Tvunget

o8
Bagning Vi
Nedre rum

-

—
) \;,if\*'

Anbring aldrig brandbare
materialer i ovnens nedre rum.
Rummets indre flader kan blive
varme (om forudset)
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Funktion Funktion Funktion
TRADITIONEL Bade de gverste og nederste varmeelementer teendes. Ved brug af denne
E OVN traditionelle tilberedning, er det bedst kun at bruge én plade. Hvis der anvendes
mere end én plade, vil varmen fordeles ujaevnt.

Det bageste varmeelement og blaeseren er teendt, hvilket garanterer distribution af
>y BAGNING varme pa en delikat og ensartet made i hele ovnen. Denne tilstand er ideel til bagning
Lese og madlavning temperaturfelsomme fadevarer (sdsom kager, der har brug for at heeve)

og for tilberedning af kager pa 3 hylder samtidigt.
De cirkuleere varmeelementer og elementerne i bunden af ovnen teendes og
“ PIZZA ventilatoren aktiveres. Denne kombination opvarmer ovnen hurtigt ved at producere
D en betydelig meengde varme, iseer fra elementet i bunden. Hvis du bruger mere
end én plade ad gangen, sa skift position af de retter, der er halvvejs gennem
tilberedningen.
Alle varmeelementer (top, bund og cirkuleere) teender, og ventilatoren begynder
o%s MULTI- at fungere. Da varmen forbliver konstant i hele ovnen, tilbereder og steger luften
— MADLAVNING maden pa en ensartet made. Hgjst to plader kan anvendes pa samme tid.
Den centrale del af det gverste varmeelement teendes. Grillens hgje og direkte
temperatur anbefales til fodevarer, der kreever en hgj overfladetemperatur.
- OVERVARME (Kalve- og oksesteg, baf og entrecote). Denne madlavningstilstand bruger en
begraenset maengde energi og er ideel til at grille sma retter. Placer maden i
midt pa pladen, da det ikke vil veere tilberedt korrekt, hvis den er placeret i
hjgrnerne.
BARBECUE- Det gverste varmeelement og drejeindretningen vil blive aktiveret. Det giver en
E GRILL- hgjere grill-indstilling og har et innovativt design, de forbedrer tilberedningens
effektivitet med 50%, og eliminerer de kgligere hjgrneomrader. Brug denne
PROGRAM grilltilstand for at opna en ensartet bruning pa toppen af fgdevarer.
Det gverste varmelegeme aktiveres og grillrotoren aktiveres og ventilatoren
begynder at kare. Denne kombination af funktioner @ger effektiviteten af den
ensrettede varmestraling fra varmelegemerne gennem forceret luftcirkulation i
ovnen. Dette forhindrer fadevarer i at breende ovenpa ved at fa varmen til at
VENTILATOR | treenge ind i fedevaren mere effektivt; det er derfor en ideel made at lave mad
— DOBBELT hurtigt under grillen eller til at grille store stykker kad, uden at skulle bruge turnspit.
o’ GRILL- GRILL, DOBBELT GRILL og VENTILERET DOBBELT GRILL tilberedningstilstande
i TILSTAND skal udfgres med ovndgren lukket. Ved brug af GRILL og DOBBELT GRILL-
ARMLUFT- t|Ib'erednlng.sprogrammer, seettes pladen i position 5 og bradepanden i position
(V. 1 til opsamling af madrester (fedt). Ved brug af VENTILERET DOBBELT-GRILL
GRILL) VARMLUFTSGRILL) saettes pladen i position 2 eller 3 og bradepanden i position
1 til opsamling af rester (fedt).
Ventilatoren placeret i bunden af ovnen ger at luften cirkulerer ved stuetemperatur
omkring fedevarerne. Dette anbefales til optgning af alle typer fadevarer, men iseer
I % I OPTONING for sarte typer fgdevarer, som ikke kraever varme, sasom for eksempel: islagkage,

o flade eller cremedesserter, frugtkager. Ved at bruge ventilatoren, bliver optgningstiden
omtrent halveret. | tilfeelde af kad, fisk og brad, er det muligt at fremskynde processen
ved hjeelp af "multi-madlavning"-tilstand og indstilling af temperaturen til 80° - 100°C

s BUNDEN- Den nederste varmeelement og ventilatoren aktiveres, og det giver mulighed for

e VENTILERET varmefordeling i hele ovnens hulrum. Denne kombination er nyttig til let kogning af

- grentsager og fisk
= HURTIG Til hurtig forvarmning af ovnen. Afvent forvarmningens afslutning, for der szettes

FORVARMNING

fedevarer i ovnen, og vaelg herefter den gnskede tilberedningsfunktion.

40



Praktisk madlavningsradgivning

Ved GRILL og GRATIN madlavningsprogrammer,
iseer ved brug af stegespyd, placeres bradepanden
i position 1 til opsamling af madrester (fedt).

GRILL

» Seet pladen i position 3 eller 4. Placer maden

midt pa pladen.

* Vi anbefaler at stremmen er sat til maksimum.

Det gverste varmeelement reguleres af en termostat
og fungerer ikke altid konstant.

PIZZA

* Brug en let aluminiums-pizzapande. Seet den pa pladen
som hgrer til.

For en sprad skorpe, skal du ikke bruge en bradepande,
da den forhindrer skorpe i at dannes ved at udvide den
totale tilberedningstid.

* Hvis pizzaen har en masse toppings, anbefales det at
tilfgje mozzarellaost pa toppen af pizzaen halvvejs
gennem tilberedningen.

Katalytisk rengoring*

P& visse modeller er de mest udsatte interne sider i ovnen
belagt med en porgs emalje, som kaldes katalytisk emalje.
Denne emalje nedbryder fedtpartiklerne fra maden, nar
den varmes op.

Denne ,oxidering” af fedtpartiklerne forekommer nar
sidernes temperatur overstiger 170°C. Den katalytiske
emaljes porgsitet forager overfladens areal, hvor den vitale
udveksling for fedtets oxidering foregar.

Hvis der stadig er snavs pé de katalytiske flader nar
tilberedningsprogrammet er feerdigt, skal man lade

den tomme ovn veere taendt med lukket 1dge og dreje
temperaturindstillingsknappen over pa den maksimale
indstilling. Lad ovnen veere teendt i 60 til 90 minutter |
funktion af hvor snavset indersiden er. Rengering af mere
genstridige madrester kan lettes ved at bruge varmt vand
0g en blgd bgrste.

Madlavning pa flere hylder samtidigt
Hvis det er ngdvendigt at bruge to plader, sa brug

VENTILATOR-FORSYNET TILSTAND E , da dette er

den eneste tilberedningstilstand, der passer til denne
type madlavning. Vi anbefaler ogsa, at:

« Stilling 1 og 5 ikke anvendes. Dette skyldes overdreven
direkte varme kan braende temperaturfglsomme
fedevarer.

- Stillingerne 2 og 4 anvendes, og at fedevarer, der
kraever mere varme placeres pa pladen i position 2.

* Ved tilberedning fadevarer, der kraever forskellige
madlavningstider og temperaturer, indstilles en
temperatur, der er halvvejs mellem de to anbefalede
temperaturer (se Ovn-madlavnings-radgivnings-tabellen)
og placer mere delikat mad pa pladen i position

4. Fjern den mad, der kraever en kortere tilberedningstid
forst.

* Ved tilberedning pizzaer pa flere plader med
temperaturen indstillet til 220 °C, bliver ovnen
forvarmet i 15 minutter. Generelt tager madlavning pa
pladen i position 4 leengere tid: vi anbefaler, at pizzaen
bagt pa den laveste plade-position fiernes farst,
efterfulgt af pizza bagt i position 4 et par minutter
senere.

* Placér bradepanden nederst og pladen pa toppen.

ADVARSEL! Ovnen er
forsynet med et stop for
at udtreekke stativerne og
forhindre dem i at komme
ud af ovnen. (1) Som vist
pa tegningen, for at
ekstrahere dem
fuldsteendigt, blot lafte
stativerne, der holder
dem pa den forreste del,
og treek (2).
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TILBEREDNINGS-

TILBEREDNINGSRIBBE

TEMPERATUR

OPSKRIFT FUNKTION (fra bunden) (°C) TID (min)
Varme 2 160 - 190 30-60
Sandkage
Varmluft 2-4 160 - 180 30-55
Fyldte
kager
(ostekage, Varme 3 180 - 200 50 - 100
strudel,
frugtteerte) Varmluft 2-4 160 - 190 40 - 90
. Varme 3 160 - 180 20 - 45
Smakager
Varmluft 1-3-5 140 - 150 30-45
Mindre Varme 3 160 - 180 20 -45
kager Varmluft 1-3-5 150 - 160 30-45
. Varme 3 230 - 250 10-25
Pizza
Varmluft 2-4 190 - 210 15-30
Palser/
Revelsbenl
Hamburger Stegning 4 MAX 15-30
Quiche
Lorraine Varme 3 180 - 200 50-70
Quiche
Lorraine Varmluft 2-4 170 - 190 60 - 80
Forvarme 5’
Toast Tilberedning
Stegning 5 MAX 2.5
Lasagne Varme 2 170 - 190 40 - 60
) Varme 2 200 - 230 50-90
Kylling
Turbostegning 3 200 - 220 55-70
Varme 2 190 - 200 70 - 110
Oksekad
Varmluft 2 180 - 190 80-120
V 2 190 -2 70 -11
Kalvekad arme 90 - 200 0 0
Varmluft 2 180 - 190 80-120
. Varme 2 170 - 190 30-50
Fisk
Stegning 4 200 20-30
Fyldte
grgnsager Varmluft 2 180 - 200 50-70
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Ur/Minutur Funktion

TILBEREDNINGSPROCESS

! DISPLAY

‘ AL
It u [ Py m [
kon [ o Ja\ “J-TIMER ikon
- M +
REDUCER TID — Q Q O — FOR®G TID
knappen knappen
TILSTAND
knappen

Indstilling af uret

Uret kan indstilles, nar ovnen er slukket, eller nar den er
teendt, forudsat at et sluttidspunkt for et madlavningsprogram
ikke er programmeret tidligere. Efter at apparatet er

tilsluttet lysnettet, eller efter en stremafbrydelse, vil 00:00
cifre pa displayet begynde at blinke

1. Tryk pa "+" og "-" - knappen samtidigt

Sa blinker kolonet mellem timer og minutter

2. Brug "+" og "-" knapperne for at justere tiden; hvis du
holder en af knapperne nede, vil displayet rulle gennem
veerdierne hurtigere, hvilket gar det hurtigere og nemmere
at indstille den gnskede veerdi.

AEndring af brummerfrekvens

1. Tryk fgrst "+" og "-" knappen samtidigt og derefter
knappen for valg af menuen for skift af brummerfrekvens.
Nar teksten tonX er synlig, kan brummerens
signalfrekvens aendres ved at trykke pa "-" gentagne
gange.

Indstilling af minuturet

Denne funktion afbryder ikke tilberedningen og pavirker
ikke ovnen; den bruges simpelthen til at aktivere
brummeren, nar den indstillede tid er gaet.

1. Tryk pa 5 knappen flere gange indtil ﬂ ikonet
og de tre tal pa displayet begynder at blinke

2. Brug "+" og "-" knapperne til at justere tiden; hvis du
holder en af knapperne nede, vil displayet rulle gennem
veerdierne hurtigere, hvilket gor det hurtigere og
nemmere at indstille den gnskede veerdi.

3. Vent i 5 sekunder, hvis du trykker pa bunden endnu
en gang pa displayet viser derefter den tid, da den
teeller ned Nar denne periode er udigbet vil brummeren
blive aktiveret

Programmering af madlavning

En madlavningstilstand skal veere valgt, for
programmeringen kan finde sted.

Programmering af tilberedningstid

1. Tryk pa & knappen flere gange indtil ikonet AUTO og
DUR-tallene p& DISPLAYET begynder at blinke

2. Brug "+" og "-" knapperne til for at justere tiden; hvis

du holder en af knapperne nede, vil displayet rulle gennem
veerdierne hurtigere, hvilket gor det hurtigere og nemmere
at indstille den gnskede veerdi.

3. Vent i 5 sekunder, efter at ikonet AUTO vil vaere synlig
pa displayet.

4. Nar den indstillede tid er gaet, og ovnen stopper
tilberedningen, vil du hgre en brummer. Tryk pa en vilkarlig
knap, for at stoppe brummeren.

* For eksempel: Klokken er 9:00 og en tid pa 1 time og

15 minutter er programmeret. Programmet stopper
automatisk kl. 10:15

Indstilling af sluttidspunkt for en
madlavningsprogrammering

1. Felg trin 1 til 3, for at indstille varigheden, som
beskrevet ovenfor. .

2. Tryk derefter pa > knappen, indtil teksten END

pa displayet begynder at blinke

3. brug "+" og "-" knapperne for at justere tiden; hvis du
holder en af knapperne nede, vil displayet rulle gennem
veerdierne hurtigere, hvilket gor det hurtigere og nemmere
at indstille den gnskede veerdi. y

4. Venti 5 sekunder eller tryk pa > knappen igen,

Nar tilberedningsprocessen starter, er symbolet |,
synligt pa displayet.

5. Nar den indstillede tid er gaet, og ovnen stopper
tilberedningen, vil du hgre en brummer. Tryk pa en
vilkarlig knap, for at stoppe den.

Programmering er indstillet, nar ikonet AUTO er taendt

« (For eksempel: Klokken er 09:00 og en varighed pa 1
time er blevet programmeret. 12:30 er planlagt som
sluttidspunktet. Programmet starter automatisk ved 11:30

Annullering af et program

For at annullere et program:

* Tryk pa tasten, indtil ikonet, & der svarer til den
indstilling, du ensker at annullere, og cifrene pa displayet
ikke leengere blinker. Tryk pa "-" knappen, indtil cifrene
00:00 vises pa skaermen.

* Tryk og hold "+" og "-" knapperne; dette vil annullere
alle de valgte tidligere indstillinger, herunder
timerindstillinger.
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Brug af glaskeramisk kogeplade

Limen pa pakningerne efterlader spor af fedt pa glasset.
Inden apparatet anvendes, anbefaler vi, at du fjerner
disse med et seerlig ikke-slibende renggringsmiddel.

| Igbet af de farste par timers brug kan der veere en

lugt af gummi, som vil forsvinde meget hurtigt.

Taend og sluk af kogeplader

For at teende en kogeplade, drej den tilsvarende knap
i urets retning.

For at slukke det igen, drej knappen mod uret, indtil
den er i position "0".

Hvis KOGEPLADE ON-indikatoren lyser, viser dette,
at mindst én af kogepladerne pa kogefladen er taendt.

Kogezoner

Komfuret er udstyret med elektriske varmelegemer.
Nar de er i brug bliver de felgende omrader pa
kogepladen rgde.

Kogepladen er udstyret med elektriske varmelegemer.
Nar de er i brug bliver de fglgende omrader pa
kogepladen rgde.

Q)

A. Kogezone med stralevarme-
elementer.
s B. Kogezone med et hilite-
Q\, varmeelement.
U $ O C. Restvarme-indikatorlys: dette
s indikerer, at temperaturen af den
tilsvarende kogezone er stgrre

<

end 60 °C, selv nar varmelegemet er slukket men
stadig varmt.

B. Kogezone med hilite-varmeelementer

Disse udsender varme via straling fra HiLite lamperne
som de indeholder. De har tilsvarende egenskaber
som gasbraendere: de er nemme at styre og nar den
indstillede temperatur hurtigt, sa du kan faktisk se
den kraft, de leverer.

Beskrivelse af varmeelementerne

De cirkulaere stralevarme-elementer bliver rede 10 -20
sekund efter de er blevet teendt. De cirkuleere HiLite
varmeelementer sikrer jaevn varmefordeling i tillaeg

til de seedvanlige fordele, som HiLite-varmeelementer
giver. HiLite lamper udsender hgje niveauer af varme
og lys, sa snart de er teendt, og tilbyder fglgende
praktiske fordele:

* hurtig opvarmning (i forhold til en gasbraender)

* hurtig afkeling

* jeevn temperatur over hele overfladen (pa grund af
de cirkulaere varmeelementer).

De svarer til de andre kogezoner pa kogefladen og er
derfor lette at bruge. For at sikre, at du bruger
kogepladen korrekt, er alt du behgver at ggre af kigge
i tilberedningstabellerne i brugsanvisningen.

Praktiske rad om brug af komfuret
* Brug gryder med en tyk, flad bund for at sikre, at de
deekker kogezonen perfekt.

b-e il d

* Brug altid gryder med en diameter, der er stor nok til
at deekke kogepladen helt, for at bruge al den
producerede varme.

 Sgrg altid for, at bunden af gryden er helt ren og tar:
dette sikrer, at panderne kleeber perfekt til kogezonerne,
og at bade pander og kogepladen forbliver effektiv i en
laengere periode.

» Undga at bruge det samme kogegrej, der bruges pa
gasbreendere: varmekoncentrationen om gasbreendere
kan have bgjet bunden af gryden, og far den ikke til at
kleebe korrekt overfladen korrekt.

« Efterlad aldrig en kogezone taendt uden en gryde pa
toppen af den, da dette kan medfgre, at zonen bliver
beskadiget.

Indstilling | Normal eller Hurtig plade

0 Off

1 Tilberedning af grentsager, fisk

2 Tilberedning af kartofler (med
damp) suppe, kikeerter, bgnner.

3 Feerdigtilberedning af store

mangder mad, minestrone

Til stegning (gennemsnitligt)

Til stegning (over gennemsnittet)
Til bruning og opnaelse af
kogepunkt pa kort tid.

o|o|b

44



Pleje og vedligeholdelse

* Nar det er muligt, undga forvarmning af ovnen og
forseg altid at fylde den. Abn ovnlagen sa lidt som
muligt, fordi varmen gar tabt, hver gang den abnes.
Hvis du vil spare en betydelig maengde energi, skal
du blot slukke for ovnen 5 til 10 minutter fgr udlgbet
af din planlagte tilberedningstid og brug varmen,
som ovnen fortseetter med at generere.

» Automatiske programmer er baseret pa standard
fedevarer.

* Hold pakninger rene og paene, for at forhindre
eventuelle energitab fra dgren

* Hvis du har en tidsbaseret el-kontrakt, vil "forsinket
tilberedning" gare det lettere at spare penge ved

at flytte driften til billigere tidsperioder.

Sluk for apparatet

Afbryd apparatet fra streamforsyningen, fgr der udfgres
arbejde pa det.

Brug aldrig damprensere eller hgjtryksrensere pa
apparatet.

Rengering af ovnen

* Det rustfri stal eller de emaljebelagte eksterne dele
og gummilisterne renggres med en svamp, der er
fugtet med lunkent vand og neutral saebe. Brug
specialiserede produkter til fiernelse af genstridige
pletter. Efter renggring, skylles og tarres grundigt.
Brug ikke skurepulver eller setsende stoffer.

* Indersiden af ovnen bgr ideelt rengeres efter hver
brug, mens den stadig er lunken. Brug varmt vand
og opvaskemiddel, skyl godt og ter efter med en
blad klud. Brug ikke slibende produkter.

* Renger glasdelen af ovndgren med en svamp og
et ikke-slibende renggringsmiddel, og ter efter med
en blgd klud. Brug ikke ru slibende materialer eller
skarpe metalskrabere, da disse kan ridse overfladen
og fa glasset til at revne.

* Tilbehgret kan vaskes ligesom hverdagens
porceleen, og endda i opvaskemaskinen.

* Snavs og fedt skal fiernes fra betjeningspanelet
ved hjeelp af en ikke-slibende svamp eller en blagd
klud.

Eftersyn af forsegling

Kontroller gummilisterne omkring ovnen regelmaessigt.
Hvis pakningerne er beskadiget, skal du kontakte dit
naermeste servicecenter (se Service). Vi anbefaler,

at ovnen ikke bruges, fgr de er blevet repareret.

Udskiftning af ovn-paere

1. Efter frakobling af ovnen fra elforsyningen, fijerne
glaslaget, som daekker fatningen
(se figur).

2. Fjern paeren og udskift den med
en lignende: 230 V, effekt 25 W,
sokkel E14

3. Seet laget pa og tilslut ovnen til
elforsyningen.

Du ma ikke bruge ovnlampe som/til omgivende
belysning.

Brug af glaskeramisk komfur

Brug ikke slibende eller eetsende renggringsmidler (f.eks.
produkter i spraydaser til rengering griller og ovne),
pletfiernere, anti-rust produkter, vaskepulver eller svampe
med slibende overflader: disse kan ridse overfladen, sa
den ikke kan repareres.

* Det er normailt tilstraekkeligt blot at vaske kogepladen
med en fugtig svamp og t@rre den med en absorberende
kakkenrulle.

* Hvis kogepladen er meget snavset, gnid den med et
specielt glaskeramisk renggringsmiddel, derefter skylles
den godt og terres grundigt.

* For at fjerne mere genstridigt snavs, brug en egnet
skraber (denne leveres ikke med apparatet).

* Fjern spild sa hurtigt som muligt, uden at vente pa
apparatet til kgligt, for at undga rester danner hardbreendte
aflejringer. Du kan fa gode resultater ved hjeelp af en rustfri
stalsvamp - specielt designet til glaskeramiske overflader -
dyppet i seebevand.

* Hvis plast eller sukkerholdige stoffer ved et uheld er
smeltet pa kogepladen, skal du straks fierne dem med
skraberen, mens overfladen stadig er varm.

» Nar det er ren, kan kogepladen blive behandlet med et
speciel beskyttende vedligeholdelses produkt: den
usynlige film efterladt af dette produkt beskytter overfladen
fra dryp under tilberedningen. Denne vedligeholdelse bar
udfgres, mens maskinen er varm (ikke varmt) eller koldt.
 Husk altid at skylle apparatet godt med rent vand og ter
det grundigt: rester kan braende fast under efterfglgende
madlavning processer.

Glaskeramisk kogepladerens|Fas hos

Vinduesskraber - Byggemarkeder

barberblads-skrabere

Udskiftelige klinger Byggemarkeder,
supermarkeder,
kemikere

COLLU Luneta HOB Brite Boder, Co-op butikker,
Hob Clean SWISSCLEANER [stormagasiner, Regionale
el-udstyrsbutikker,
supermarkeder

Rengearing af rustfrit stal

Rustfrit stal kan veere preeget af hardt vand, der er
blevet efterladt pa overfladen i lang tid, eller af
aggressive renggringsmidler, der indeholder fosfor.
Vi anbefaler at staloverflader skylles godt og derefter
tarres grundigt.

Serg for at have fglgende oplysninger ved handen:
» Apparatets model (Mod.).

» Serienummeret (S/N).

Denne information kan findes pa typeskiltet placeret
pa apparatet og/eller pa emballagen.
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AFTAGNING OG GENMONTERING AF DOREN

1. For at fjerne l&gen skal du &bne den helt, og saenke
spaerhagerne, indtil de er i ulast position.

Tag godt fat om lagen med begge hander - hold den
ikke i handtaget.

Fjern ldgen ved ganske enkelt at fortsaette med at
lukke den, mens du samtidigt traekker den opad (a),
indtil, den frigores fra lejet (b).

Leeg ldgen pa denene side pa en blad overflade.

3. Genmonter l&gen ved at flytte den hen imod
ovnen og lade hangslernes kroge flugte med deres
lejer og fastgere den gverste del pa lejet.

4. Senk lagen, og &bn den helt.
Saenk spaerhagerne til deres oprindelige position: serg
for, at du saenker dem helt ned.

5. Prov at lukke Iagen, og tjek for at sikre, at den
flugter betjeningspanelet. Hvis det ikke er tilfaeldet,
skal du gentage ovenstdende trin.

CLICK & CLEAN - RENG@RING AF GLASRUDEN

1. Nér l14gen er taget af og er anbragt pa en blgd
overflade med handtaget nedad, skal man trykke
samtidig pa de to faesteklips og treekke den gvre kant
af lagen af i retning af en selv.

2. Loft og tag godt fast om den indre glasrude med
begge hander, tag den ud og anbring den pa en blgd
overflade, for den rengores.

3. Nar det indre dorglas samles skal
panelglasset indsattes korrekt, sa teksten
skrevet pa panelet ikke er omvendt, og er let

laeseligt.

4, Szt den gvre kant pa: Der lyder et klik, ndr den
sidder korrekt. Kontrollér, at pakningen sidder sikkert,
for ldagen saettes iigen.

Ring til det anfgrte telefonnummer pa garantiheeftet,
der er vedlagt produktet, eller fglg anvisningerne

pa vores website, for at modtage assistance. Veer
forberedt pa, at du skal opgive:

En kort beskrivelse af problemet
Dit produkts ngjagtige modeltype
Assistancekoden (det nummer, som star efter ordet
SERVICE pa identifikationsskiltet pa produktet,
som bliver synligt for aben ovnldge og sidder pa
ovnrummets indre kant i venstre side)

- Dit fulde navn og adresse
Et kontakttelefonnummer

O

] OO0

xxxxxxxxxxxx

.....

Bemaerk: Kontakt et autoriseret servicecenter, hvis der er
behov for reparation, for at sikre brug af originale reservedele
og korrekt udferte reparationer.

Indhent venligst flere oplysninger om garantien i det
medfelgende garantihaefte.

®ww g, komplet produktspecifikation for denne ovn, inklusiv energiattest, star til radighed og kan laeses og

downloades fra vores website www.whirlpool.com
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KURZ
ANLEITUNG

' Lesen Sie vor Inbetriebnahme des Gerats sorgfaltig die Sicherheitshinweise.
[}

PRODUKTBESCHREIBUNG

1. Glaskeramik-Kochfeld
L [ 2. Bedienfeld

3. Einschub BACKOFENROST
4. Einschub FETTPFANNE
22— GLEITFUHRUNGEN fiir die Einschiibe
5. position 5
6. position 4
7. position 3
8. position 2
9. position 1
10. Hohenverstellbarer Stellful

© O OO

10

BEDIENTAFEL

1. Schalter zur Einstellung 4. i
der Koehfeld-Kochzonzn Schalter zur Wah! der Backofenfunktionen | 7. Drehschalter THERMOSTAT

2. Schalter zur Einstellung 5. Schalter zur Einstellung
der Kochfeld-Kochzonen der Kochfeld-Kochzonen

8. Elektrischer Kochprogrammierer

9. Betriebskontrollleuchte Elektrokochplatte

3.Betriebskontrollleuchte THERMOSTAT 6. Schalter zur Einstellung

der Kochfeld-Kochzonen
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Inbetriebsetzung und Gebrauch

| TYPENSCHILD

Versorgungsspannung
und -frequenz:

siehe Typenschild
Typenschild, ist in der
Innenseite der Klappe
befindet, oder, nachdem der
Ofenkammer geoffnet worden
ist, auf der linken Wand im
Inneren des Ofens gezeigt
angepasst werden.

ENERGIELABEL
und ECODESIGN

. |Energieverbrauch naturliche

Konvektion — Heizfunktion:
Energieverbrauch fur den
Heizmodus bei natirlicher
Konvektion:

Konvektion-Modus @

Erklarter Stromverbrauch fir die

erzwungene
Konvektionskategorie -
Heizmodus: PR
Backen. YY)

Nach der Installation des Stromkabels, schrauben
Sie die Metallabdeckung mit drei Schrauben fest.

Gebrauch des Ofens

Bei erstmaliger Inbetriebnahme sollte der

leere Backofen fUr etwa eine halbe Stunde bei
Hochsttemperatur und geschlossener Backofentdr in
Betrieb genommen werden. Luften Sie den Raum gut
durch, bevor Sie den Ofen ausschalten und 6ffnen. Es
kann ein leicht unangenehmer Geruch entstehen. Es
handelt sich hier um die Schutzmittel, die wahrend der
Herstellung verwendet wurden und nun mit der Hitze
verbrennen.

Bevor Sie das Gerat verwenden, entfernen Sie alle
Plastikfolien an den Seiten des Geréts.

Stellen Sie keine Gegenstande direkt auf den

Ofenboden, da die Emaillierung sonst beschadigt

werden kann.

1. Wahlen Sie die gewlUnschte Garart mit dem

FUNKTIONSWAHLER.

2. Wahlen Sie die fur die gewahlte Garart empfohlene

oder die gewlnschte Temperatur mit dem

TEMPERATURREGLER.

Eine Liste mit einer detaillierten Beschreibung der

Gararten und empfohlenen Temperaturen ist in der

entsprechenden Tabelle zu finden (siehe Praktische

Garhinweise).

Wéhrend des Garvorgangs kann man jederzeit

e die Garart mit dem FUNKTIONSWAHLER andern.

e die Temperatur mit dem TEMPERATURREGLER
andern.

e den Garvorgang anhalten. Drehen Sie hierzu den
FUNKTIONSWAHLER auf die Position ,0“.

Vor Gebrauch missen unbedingt die seitlich am
Geréat angebrachten Kunststofffiime abgenommen
werden.

Kontrollleuchte THERMOSTAT

Wenn diese eingeschaltet ist, heizt der Ofen. Sobald im
Ofen die eingestellte Temperatur erreicht wird, erléscht
die Leuchte. Jetzt schaltet sich die Kontrollleuchte

im Wechsel ein und aus und zeigt damit an, dass

das Thermostat in Funktion ist und die eingestellte
Temperatur konstant halt.

Backofenlicht

Sobald der FUNKTIONSWAHLER auf eine andere
als die Position ,,0" gestellt wird, schaltet sich das
Backofenlicht ein. Es bleibt eingeschaltet, solange
der Backofen in Betrieb ist. Wird der Schalter auf die

Position ‘9 jestellt, schaltet sich das Licht ein, ohne
dass der Backofen jedoch in Betrieb genommen wird.

Garmethoden

Far alle Gararten zwischen 50°C und Max kann ein
Temperaturwert eingestellt werden, mit Ausnahme der
folgenden Modi

+ DOPPELTER GITTER (empfohlen: nur
auf MAX. Leistungsstufe einstellen).

» Ventilatorgestltzter Doppelgrill (empfohlen: 200°C
nicht Gberschreiten).
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Funktion

Funktion

Funktion

TRADITIONEL
LER
BACKOFEN

Die Ober- und Unterhitze wird eingeschaltet. Wenn Sie diese traditionelle Back- oder
Bratmethode verwenden, sollten Sie nur ein Rost verwenden. Wenn mehr als ein
Rost verwendet wird, dass wird die Hitze ungleichmaRig verteilt.

BACKEN

Das hintere Heizelement und der Ventilator schaltet sich an und garantieren so,
dass die Hitze im Ofen fein und gleichmaRig verteilt wird. Dieser Modus ist ideal fur
das Backen und Kochen von Temperatur empfindlichen Speisen (wie Kuchen, die
aufgehen mussen) und fir die Zubereitung von Plitzchen auf drei Blechen.

MULTIKO
CHER

Es schalten sich alle Heizelemente (oben, unten und rund) ein und der Ventilator
beginnt zu laufen. Da sich die Hitze standig durch den Ofen verteilt, die Luft kocht
und braunt Speisen gleichmagig. Hier kénnen maximal zwei Roste zur selben Zeit
verwendet werden.

PIZZA

Die runden Heizelement und die Elemente am Boden des Ofens werden
eingeschaltet und der Ventilator aktiviert. Diese Kombination heizt den Ofen schnell
auf und produziert eine beachtliche Menge an Hitze, besonders vom unteren
Heizelement. Wenn Sie mehr als einen Rost zur gleichen Zeit verwenden,
verandern Sie die Position des Geschirrs wihrend des Kochens.

GRILL

Das mittlere Teil des oberen Heizelements schaltet sich ein. Die hohe und unmittelbar
Hitze des Grills wird fur Speisen empfohlen, die eine hohe Oberflachentemperatur
bendtigen (Kalbs- und Rindersteak, Filetsteak und Entrec6te). Dieser Kochmodus
verwendet eine eingeschrankte Menge an Energie und ist ideal fir das Grillen von
kleinen Portionen. Stellen Sie die Speisen in die Mitte des Rosts, denn wenn Sie sie in

GRATIN

Das obere Heizelement und der DrehspieB (wo vorhanden) werden aktiviert und der
Ventilator startet. Diese Kombination von Einrichtungen erhsht die Wirksamkeit der
eindirektionalen Warmestrahlung der Heizelement durch die erzwungenen
Luftzirkulation durch den ganzen Ofen. Dies verhindert, dass Speisen an der
Oberflache nicht verbrennen und ermaalicht der Hitze, tief in die Speisen

AUFTAUEN

Der oben im Ofen befindliche Ventilator veranlasst, dass die Luft beim
Raumtemperatur um das Gefriergut zirkuliert. Diese Funktion wird zum Auftauen aller
Arten an Lebensmitteln empfohlen, insbesondere jedoch fuir empfindliche Speisen, die
nicht erhitzt werden dirfen, wie beispielsweise: Kuchen mit Eiscremeanteilen, Creme
oder Puddingdesserts, Fruchtkuchen. Mit Verwendung von Umluft wird die Auftauzeit
ungefahr halbiert. Bei Fleisch, Fisch und Brot ist es moglich, den Vorgang durch die
Beschleunigung der ,Mulit-Kochmodus* und eine eingestellte Temperatur zwischen

OBERHITZE

Das obere Heizelement schaltet sich ein. Diese Funktion kann zum kurzen
Uberbacken bereits gegarter Gerichte verwendet werden.

als
-

BODENUMLUFT

Die Heizelement und das Geblase am Boden des Ofens sind eingeschaltet, was
eine gleichmaRige Hitzeverteilung im gesamten Ofeninnenraum gestattet. Diese
Kombination eianet sich zum schonenden Garen von Gemuse und Fisch.

=8

SCHNELLAUFHEIZ

Zum schnellen Vorheizen des Ofens. Das Ende der Vorheizphase abwarten,
bevor Speisen in den Ofen gestellt werden, dann die gewiinschte Kochfunktion

wéhlen.

! Die Innenflachen des Fachs (wenn vorhanden)

kdnnen heil werden.

Stopsystem

herauszuziehen und zu verhindern,
dass sie aus dem Ofen kommen.(1)

Wie in der Zeichung gezeigt, miussen die Tur zum Offnen nach unten (siehe Abbildung).

Sie die Roste nur vorne anheben und Stellen Sie keine entflammbaren Gegensténde in das

an ihnen ziehen, um sie komplett
heraus zu ziehen (2).

Ofen

ACHTUNG! Der Ofen ist mit einem

ausgerdstet, um die Roste \/ Unter dem Ofen befindet sich ein

oder groen Schusseln. Ziehen Sie

untere Ofenfach.

Fach zur Aufbewahrung vonZubehor

Aufbewahrungsbereich unter dem
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Kochen auf mehreren Regalen gleichzeitig

Wenn es notwendig ist, zwei Racks zu verwenden,

verwenden Sie den Garmodus FAN OVEN #%_ | da

dies der einzige Garmodus ist, der fUr diese Art des

Garens geeignet ist. Wir empfehlen das auch:

* Die Positionen 1 und 5 werden nicht verwendet.
Denn UberméBige direkte Warme kann
temperaturempfindliche Lebensmittel verbrennen.

» Die Positionen 2 und 4 werden verwendet und das
Essen, das mehr Warme benétigt, wird in Position
2 auf das Gestell gestellt.

» Wenn Sie Lebensmittel garen, die unterschiedliche

Garzeiten und -temperaturen erfordern, stellen Sie

eine Temperatur ein, die auf halbem Weg zwischen

den beiden empfohlenen Temperaturen liegt (siehe
Tabelle mit den Garhinweisen fir den Ofen) und legen
Sie die empfindlicheren Lebensmittel in Position 4
auf das Gestell. Entfernen Sie zuerst die Speisen,
die eine kirzere Garzeit erfordern.

* Beim Kochen von Pizzas auf mehreren Regalen mit

einer Temperatur von 220°C wird der Ofen flr 15
Minuten vorgeheizt. Im Allgemeinen dauert das
Kochen auf dem Regal in Position 4 langer: wir
empfehlen, dass die auf der untersten
Regalposition gekochte Pizza zuerst entfernt wird,
gefolgt von der in Position 4 gekochten Pizza einige
Minuten spater.

* Legen Sie die Tropfschale auf die Unterseite und

das Gestell auf die Oberseite.

KOCHSTUFE | TEMPERATUR ZEIT
REZEPT GARFUNKTIONEN | (von unten) (°C) (min.)
o Thermisch 2 160 - 190 30-60
Biskuitkuchen
Konvektiv 2-4 160 - 180 30-55
Gefullte Kuchen
(Kasekuchen, .
Strudel, Thermisch 3 180 - 200 50 - 100
Obstkuchen) Konvektiv 2-4 160 — 190 40 - 90
. Thermisch 3 160 - 180 20 - 45
Platzchen
Konvektiv 1-3-5 140 - 150 30-45
Kleinaeback Thermisch 3 160 - 180 20 -45
9 Konvektiv 1-3-5 150 - 160 30 -45
. Thermisch 3 230 - 250 10-25
Pizza -
Konvektiv 2-4 190 - 210 15-30
Wdrstchen/
Schweinerippchenl
Hamburger Braten 4 MAX 15-30
Quiche Lorraine Thermisch 3 180 - 200 50-70
Quiche Lorraine Konvektiv 2-4 170 - 190 60 - 80
Vorheizen 5
Toast Braten 5 MAX Garen 2,5
Lasagne Thermisch 2 170 - 190 40 - 60
) Thermisch 2 200 - 230 50 - 90
Geflugel
Turbo Braten 3 200 - 220 55-70
, Thermisch 2 190 - 200 70 - 110
Rind
Konvektiv 2 180 - 190 80-120
Thermisch 2 190 - 200 70-110
Kalb
Konvektiv 2 180 - 190 80-120
) Thermisch 2 170 - 190 30-50
Fisch
Braten 4 200 20 - 30
Gefllltes Gemuse Konvektiv 2 180 - 200 50-70
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Bedienung der

Uhr/Minutenzeitschalter

GARVORGANG

‘ : ANZEIGE
| h

AUTO
—] Zeitschalter-Icon
GARZEIT — O O O —GARZ‘_ElT
VERRINGERN VERLANGERN
MODU
S

Einstellung der Uhr

Die Uhr kann bei ausgeschaltetem oder auch
eingeschaltetem Backofen eingestellt werden, sofern die
Endzeit fiir einen Garzyklus nicht zuvor programmiert
worden ist. Nachdem das Gerat an die Stromversorgung
angeschlossen wurde oder nach einer
Stromunterbrechung, wird die Anzeige automatisch auf die
Ziffern 00:00 zurtckgestellt und die ANZEIGE beginnt zu
blinken.

1. Driicken Sie dazu gleichzeitig die ,+“ und die ,-“-Taste.

Der Doppelpunkt zwischen der Stunden- und Minutenanzeige
beginnt zu blinken.

2. Stellen Sie die Zeit mit Hilfe der ,+“ und die ,-“-Taste ein.
Wenn Sie dazu beide Tasten gedriickt halten, scrollt die
Anzeige die Werte schneller durch, sodass die Einstellung
einfacher und schneller vorgenommen werden kann.

Anderung der Alarmtonhiufigkeit

Kann die Alarmtonhaufigkeit durch mehrmaliges
Berlhren der ,-“-Taste berlhren.

Zeitschalter einstellen

Diese Funktion unterbricht nicht den Backofenbetrieb,
sie dient nur dazu, den Alarmton zu aktivieren, wenn die
eingestellte Zeit abgelaufen ist.

1. Driicken Sie “+’ die Taste mehrmals, bis dasﬂ Icon

und die drei ziffern auf der Anzeige zu blinken anfangen.

2. Stellen Sie die gewlinschte Zeit mit Hilfe der ,+“ und die
- -Taste ein. Wenn Sie dazu beide Tasten gedriickt

halten, scrollt die Anzeige die Werte schneller durch,
sodass die Einstellung einfacher und schneller
vorgenommen werden kann.

3. Warten Sie 5 Sekunden. Wenn Sie die Taste noch einmal
drucken, erscheint die Zeit auf der Anzeige als Count-down.
Sobald diese Zeit abgelaufen ist, wird ertént der Alarm.

Programmierte Zubereitung
Vor der Programmierung muss ein Gar-
Modus eingestellt werden.

Programmlerunq der Zubereitungsdauer 3

1. Driicken Sie - die Taste mehrmals, bis das0 Icon
und die DUR Zn‘fern auf der Anzeige zu blinken
anfangen.

2. Stellen Sie die gewlinschte Dauer mit Hilfe der ,+“ und
die ,-“-Taste ein. Wenn Sie dazu beide Tasten gedriickt
halten, scrollt die Anzeige die Werte schneller durch,
sodass die Einstellung einfacher und schneller
vorgenommen werden kann.

Eal
w

3. Warten Sie 5 Sekunden, nachdem das Icon & auf der
Anzeige sichtbar geworden ist.

4. Sobald die eingestellte Zeit abgelaufen ist und der Backofen sich
ausgeschaltet hat, ertént der Alarmton. Driicken Sie eine beliebige
Taste, um den Alarm auszustellen
* Zum Beispiel: Es ist 9:00 Uhr morgens, und die Dauer

wurde auf eine 1 Stunde und 15 Minuten

programmiert. Das Programm wird automatisch um

10:15 Uhr stoppen.

Einstellen der Endzeit fiir einen Gar-Modus
1. Fihren Sie die Schritte 1 bis 3 flir Dauer so wie oben
beschrieben aus.

M
2. Driicken Sie als Nachstes ™ die Taste, bis der Text END auf der
Anzeige zu blinken anfangt.
3. stellen Sie die Zubereitungsendzeit mit Hilfe der ,+“ und die
- -Taste ein. Wenn Sie dazu beide Tasten gedriickt halten,
scrollt die Anzeige die Werte schneller durch, sodass die
Einstellung einfacher und schneller vorgenommen werden
kann.

M
4. Warten Sie 5 Sekunden, oder driicken Sie die =’ die Taste

erneut. Wenn der Garvorgang startet, wird das Symbol Y auf

der Anzeige sichtbar.

5. Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, schaltet sich der
Backofen sich aus
und ein Alarmton ertont.Driicken Sie eine beliebige Taste, um den
Alarm auszus;tellen.Die Programmierung ist eingestellt, wenn das

Icon leuchtet®

* Zum Beispiel: Es ist 9:00 Uhr morgens, und die Dauer
wurde auf eine 1 Stunde programmiert. 12:30 Uhr
wurde als Endzeit eingestellt. Das Programm wird
automatisch um 11:30 Uhr starten.

Ein Programm abbrechen
Um ein Programm abzubrechen:

* Driicken Sie die ~ Taste, bis das Icon flir die
abzubrechende Einstellung und die Zahlen auf der
Anzeige zu blinken anfangen.Driicken Sie die ,-“-
Taste, bis die Zahlen 00:00 auf der Anzeige
erscheinen.

 Halten Sie die ,+" und ,-“-Tasten gedrickt. Dadurch werden
alle vor gewahlten Einstellungen, einschliellich der
Zeitschalter-Einstellungen, gel6scht.
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Nutzung des Glaskeramik-

Kochfeldes

Der auf die Dichtungen aufgetragene Leim hinterlasst
Fettspuren auf dem Glas. Wir empfehlen Ihnen, diese
vor Einsatz des Gerates mit einem herkdmmlichen
Reinigungsmittel (einer nicht scheuernden Poliercreme)
zu entfernen. Wahrend der ersten Betriebsstunden kann
der Geruch verbrannten Gummis wahrzunehmen sein.
Dies wird sich nach kurzer Zeit geben.

Ein- und Ausschalten der Kochzonen

Zum Einschalten einer Kochzone drehen Sie den
entsprechenden Drehschalter nach rechts.

Zum Ausschalten drehen Sie den Drehschalter nach
links bis auf “0”.

Das Einschalten der Kontrollleuchte KOCHZONEN zeigt
an, dass mindestens eine Kochzone des Kochfeldes in
Betrieb ist.

Die Kochzonen

Auf dem Kochfeld befinden sich elektrische
Hilitebeheizungselemente. Diese werden wahrend des
Betriebs rot:

A. Kochzone mit Strahlungsbeheizung:
LN 7 B. Warmeanzeige: zeigt
AT T " an, dass die Temperatur der

N entsprechenden Kochzone
A—t/ _“J|* dber 60°C liegt, auch wenn das

¢ Element ausgeschaltet aber noch
B warm ist.

Beschreibung der Heizelemente
Bei den Strahlerelementen handelt es sich um runde
Heizstrahler, die innerhalb von nur 10-20 Sekunden nach
dem Einschalten rot aufglthen.
Die Hilitebeheizung erfolgt mittels runder Heizelemente,
die, auBer den bezeichnenden Vorteilen, die
Hilitebeheizungselemente bieten, auch eine gleichmaBige
Warmeverteilung gewahrleisten.
Die Hiliteelementen erzeugen unmittelbar eine auBerst
hohe Licht- und W&rmemenge, und bieten Ihnen
demzufolge praktische Vorteile:
schnelle Hitzeerzeugung (im Vergleich zu Gasbrennern)
schnelles Abkuthlen
gleichméaBige Warmeverteilung auf der gesamten
Flache (dank der runden Heizelemente)

Einstellung|normal oder schnelle Zubereitung
0 Aus

1 Zubereitung Gemdse, Fisch

Zubereitung Kartoffeln (mit Dampf)

2 Suppen, Bohnen
Die Zubereitung von grossen Mengen von
3 .
Essen, Minestrone fortsetzen
4 Fur résten (durchschnitt)
Fur résten (Uberdurchschnittlich)
6 Fur braten und die Kochtemperatur

kurzzeitig zu erreichen

Praktische Hinweise zum Gebrauch des Kochfeldes

e Verwenden Sie Kochgeschirr mit dickem und ebenem
Boden, um sicher zu sein, dass dieser perfekt auf der
Kochzone aufliegt;

e Benutzen Sie stets nur Kochgeschirr, dessen
Durchmesser mit dem der Kochzone Ubereinstimmit,
d.h. dessen Boden die Kochzone ganz bedeckt, und
somit die gesamte Warme nutzt.

e KT

e Stellen Sie sicher, dass der Topfboden immer gut
trocken und sauber ist: die Haftung auf den Kochzonen
ist dann optimal und sowohl die Tépfe als auch das
Kochfeld halten langer;

e Vermeiden Sie den Einsatz von Kochgeschirr, das
auch auf Gasflammen verwendet wird: Die &uBerst
hohe Hitzekonzentration der Gasbrenner kénnte die
Topfbdden leicht verformen und demnach die korrekte
Auflage beeintrachtigen.

e |assen Sie nie eine Kochzone eingeschaltet, ohne
einen Topf darauf zu stellen, da sie sich beschadigen
kénnte.
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VorsichtsmaBregeln und Hinweise

Energie sparen und Umwelt schonen

e Es empfiehlt sich, das Garprogramm GRILL stets bei
geschlossener Backofentur zu verwenden: Dadurch
erzielen Sie nicht nur optimale Ergebnisse, sondern
sparen auch Energie
(ca. 10%).

e Nutzen Sie die Restwarme lhrer Kochplatten
indem Sie bei Gusseisen-Kochplatten 10 Minuten
und Glaskeramik-Kochplatten 5 Minuten vor dem
geplanten Ende der Kochzeit ausschalten.

e Der Boden lhrer Kanne oder |hres Topfes sollte die
Kochplatte abdecken. Falls diese kleiner ist, wird
kostbare Energie verschwendet und ein Uberkochen
kann vorkommen und es kénnte schwierig werden die
Restkrusten zu reinigen.

e Kochen Sie Ihre Nahrung in Tépfen und Pfannen mit
passend geschlossenen Deckeln und verwenden Sie
moglichst wenig Wasser. Ohne Deckel zu kochen fuhrt
zu einem erheblichen Energieverbrauch

Verwenden Sie moglichst flache Tépfe und Pfannen
Falls Sie etwas kochen, dass eine langere Zeit benétigt,
ist es angebracht wenn Sie ein Schnellkochtopf
benutzen, welches zweimal so schnell ist und ein drittel
der Energie spart.

Falls moglich, Vorwarmen des Backofens vermeiden
und immer versuchen es zu fullen. Offnen Sie die Tur
des Backofens etwas, da die Hitze bei jedem Offnen
verloren geht. Um eine erhebliche Menge an Energie
zu sparen, schalten Sie den Backofen 5 bis 10 Minuten
vor dem geplanten Ende der Backzeit aus und nutzen
Sie die Hitze im Backofen herzustellen.
Automatische Programme basieren auf Standard
Nahrungsprodukte.

Halten Sie die Turdichtungen sauber und ordentlich
um Energieverluste zu vermeiden.

¢ \Wenn Sie einen zeitabhangigen Stromtarif haben, dann
macht die Option “verzégertes Kochen* es einfacher,
Geld durch Vorgange in gunstigeren Zeitraumen
einstellen.

Abschalten des Gerates vom Stromnetz
Vor jeder Reinigung und Pflege ist das Gerat vom
Stromnetz zu trennen.

Austausch der Backofenlampe
1. Nachdem Sie den Backofen

von der Stromversorgung
abgenommen haben, entfernen

Sie die Glasabdeckung der
Lampenhalterung (siehe Abbildung).
2. Schrauben Sie die Lampe heraus
und ersetzen Sie sie durch eine
neue Lampe desselben Typs:
Spannung 230V, Leistung 25 W, Sockel E 14.

3. Setzen Sie die Abdeckung wieder ein und schlieBen
Sie den Backofen erneut an die Stromversorgung an.

Die Offenlampe darf nicht als Raumlampe
verwendet werden.

Reinigen des Glaskeramik-Kochfelds

Die Verwendung von Scheuermitteln oder scharfen
oder chemischen Reinigungsmitteln wie Backofensprays,
Fleckenentferner, Rostentfernungsmittel, Reiniger in

Pulverform und Scheuerschwamme ist zu vermeiden:
sie kdnnen die Oberflache des Kochfeldes dauerhaft

beschadigen.
e Zur taglichen Pflege genigt es, das Kochfeld mit einem

feuchten Schwamm abzuwischen und mit Kiichenpapier
abzutrocknen.

e Beibesonders starker Verschmutzung sollte ein spezielles
Reinigungsmittel fur Glaskeramik verwendet werden.
Das Kochfeld anschlieBend mit Wasser abspulen und
sorgfaltig trocknen.

e Starke Verschmutzungen lassen sich mit einem
zweckmaBigen Schaber entfernen (nicht im Lieferumfang
enthalten). Verschmutzungen sollten so schnell wie méglich
- und nicht erst nach Abkuhlen des Kochfeldes - entfernt
werden, um zu vermeiden, dass sich die Verschmutzungen
festsetzen. Gute Ergebnisse lassen sich auch mit einem
fur Glaskeramik geeigneten Spezialschwamm aus
Edelstahlwolle und einer einfachen Spdllauge erzielen.

e Auf dem Kochfeld versehentlich geschmolzene Alufolie,
Plastikteile oder Kunststoffe, sowie Zuckerreste missen
umgehend mit einem Schaber von der noch warmen
Oberflache entfernt werden.

e Nach der Reinigung kann das Kochfeld mit einem
Pflegeprodukt nachbehandelt werden: Der unsichtbare
Schutzfilm, den ein solches Produkt hinterlasst, schitzt
die Oberflache vor eventuell Uberkochenden Speisen. Es
empfiehlt sich, diese Nachbehandlung bei lauwarmem
oder abgekUhltem Geréat vorzunehmen.

e Achten Sie darauf, das Kochfeld nach der Reinigung
stets mit klarem Wasser abzuspulen und anschlieBend
abzutrocknen. Reinigungsmittelrlickstande koénnten sich
namlich bei der nachsten Benutzung des Kochfeldes
ihrerseits festsetzen.

KUNDENDIENST

Rufen Sie die Nummer in dem Garantieheft des
Produktes an oder folgen Sie den Anweisungen auf
unserer Internetseite. Halten Sie bereit:

«  Eine kurze Beschreibung des Problems

- Den genauen Geratetyp lhres Produktes

«  Der Kundendienstcode (die Nummer auf die das
Wort SERVICE folgt, angebracht auf dem Kennschild
am Produkt, welches auf der linken Seite in der Ecke
gesehen werden kann, wenn der Ofen gedffnet ist)
Ihre vollstandige Anschrift

Eine Kontaktnummer

O

xxxxxxxxxxxx

.....

Bitte beachten: Im Reparaturfall bitte einen autorisierten

Kundendienst kontaktieren, der Original-Ersatzteile ..
verwendet und dle%eparaturarbelt n orregt urcehfuhrt,

Bitte lesen Sie das mitgelieferte Garantieheft fir weitere
Informationen der Garantie.

& Eine komplette Beschreibung des Produkts, einschlieBlich der Energieeffizienzbewertungen fir diesen
Ofen, kann auf unserer Internetseite www.whirlpool.com gelesen und runtergeladen werden
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Reinigungsmittel fur Erhaltlich bei
Glaskeramik-

Kochflachen

Fensterschaber Baumarkten

Rasierklingen Schaber
Ersatzklingen

Baumarkte, Supermarkte,
Drogerien

Standen, Co-op Laden,
Kaufhdusern, Laden der
Stromversorger, Superméarkte

COLLO lunetaHOB
BRITEHob
CleanSWISSCLEANER

Katalytische Reinigung

In einigen Modellen sind die am stérksten exponierten
vertikalen Innenseiten des Ofens mit porésem
Schmelz beschichtet, der als katalytischer Schmelz
bezeichnet wird. Beim Erhitzen zerstért dieser
Schmelz Fettpartikel, die von der Nahrung abgegeben
werden. Diese "Oxidation" der Fettpartikel tritt ein,
wenn die Temperatur der Seitenwande 170°C
Uberschreitet. Die porése Qualitat des katalytischen
Schmelzes vergréBert die Oberflache, auf der der fir
die Oxidation der Fette wichtige Austausch stattfindet.

Wenn sich nach Beendigung des Garprogramms noch
Schmutz auf den katalytischen Oberflachen befindet,
lassen Sie den leeren Ofen bei geschlossener Tiir
eingeschaltet und drehen Sie den Temperaturregler auf
die maximale Einstellung. Lassen Sie den Ofen so fir
eine Zeitspanne zwischen 60 und 90 Minuten stehen, je
nachdem, wie viel Schmutz im Inneren geblieben ist. Der
Reinigungsprozess fir hartnéckigere
Lebensmittelriickstande kann durch heiBes Wasser und
eine weiche Burste beschleunigt werden.

AUSBAU UND ERNEUTES ANBRINGEN DER TUR
1. Zur Entfernung der Tiir, diese vollstandig 6ffnen und die

2. Die Tiir so weit wie méglich schlieen.

Die Tir mit beiden Hande festhalten — diese nicht am Griff
festhalten. Die Tur einfach entfernen, indem sie weiter
geschlossen und gleichzeitig nach oben (a) gezogen wird, bis
sie sich aus ihrem Sitz 16st (b).

Die Tr seitlich abstellen und auf eine weiche Oberflache legen.

3. Die Tiir erneut anbringen, indem sie zum Ofen geschoben
wird und die Haken der Scharniere auf ihre Sitze ausgerichtet
werden, den oberen Teil auf seinem Sitz sichern.

4, Die Tiir senken und anschlieBend vollstindig 6ffnen.
Die Haken in ihre Ausgangsposition senken: Sicherstellen, dass
die Haken vollstandig gesenkt werden.

5. Versuchen, die Tiir zu schlieBen und sicherstellen, dass sie
auf das Bedienfeld ausgerichtet ist. Ist dies nicht der Fall, die
oben aufgefiihrten Schritte wiederholen.

CLICK & CLEAN - GLASREINIGUNG KLICKEN

1. Nach dem Ausbau der Tiir diese auf einer weichen Fliche
mit dem Griff nach unten abgelegen, gleichzeitig die zwei
Halteklammern driicken und die obere Kante der Tiir zu sich
Ziehen und entfernen.

2. Das Innenglas mit beiden Hinden anheben und fest halten,
es entfernen und auf eine weiche Flache legen, um es
daraufhin zu reinigen.

3. Wenn Sie die innere Glastiir wieder einbauen,

fligen Sie die Glasplatte korrekt ein, so das der auf der
Platte geschriebene Text nicht verdreht ist und leicht
erkennbar ist.

4. Die obere Ecke wieder anbringen: ein Klick bestatigt die
richtige Positionierung. Sicherstellen, dass die Dichtung vor
Wiedereinbau der Tur befestigt wird.
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Whirlpool EMEA S.p.A.
Via Carlo Pisacane n.1
20016 Pero (M), Italy

VAT number: ITO0693740425
www.indesit.com
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XEROX FABRIANO
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380-400 3N~
HOSAR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
HOBVV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746

380-400V 2N~
HOSRR-F 4x4 CEI-UNEL 35363
HOBVV-F 4x4 CEI-UNEL 35746
220-230V
HOS5RR-F 3x4 CEI-UMEL 35363
HOSVWY-F 3X4 CEIFUNEL 35746
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