Skrocona instrukcja obstugi

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU

WHIRLPOOL
W celu uzyskania kompleksowej pomocy
=_/ prosimy zarejestrowac urzadzenie na stronie

www.whirlpool.eu/register

A Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac
instrukcje bezpieczenstwa.

OPIS PANELU STEROWANIA

% o 3

oo = 250

@. &2 PP 5 +

o) N h 220.

@. . - _

....... L 200+
o ) ‘= - o
: 5 O :
: i i :
1 2 3 4 6

1. POKRETLO WYBORU

Stuzy do wtaczania urzadzenia poprzez
wybranie funkgji. Obréci¢ na pozycje 0
, aby wytaczy¢ urzadzenie.

2. SWIATLO _
Nacisniecie tego przycisku Q: przy
wiaczonym urzadzeniu powoduje
wtaczenie lub wytaczenie lampki w

3. USTAWIANIE ZEGARA
Stuzy do zmiany ustawien czasu
pieczenia, opdznionego startu i
czasomierza. Gdy piekarnik jest
wytaczony, wyswietla godzine.
4, WYSWIETLACZ

5. PRZYCISKI USTAWIEN

Stuza do zmiany ustawien czasu

6. POKRETLO TERMOSTATU

W przypadku funkcji ustawianych
recznie, obroci¢, aby wybrac zadana
temperature.

Uwaga: Pokretta sg chowane. Pokretto
wysuwa sie po nacisnieciu jego srodka.

komorze piekarnika. pieczenia,

PROWADNICE WYSUWANE | DRABINKI METALOWE

Przed uzyciem piekarnika usuna¢ tasme ochronng [a], a
nastepnie folie ochronng [b] z prowadnic wysuwanych.

[a]
DEMONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [c]

Pociggnac dolnga czes¢ prowadnicy wysuwanej, aby odczepic
dolne haki (1) i pociggna¢ prowadnice wysuwane do gory,
zdejmujac je z gérnych hakéw (2).

PONOWNY MONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [d]
Zawiesi¢ gérne haki na prowadnicach poétek (1), a nastepnie
docisna¢ dolna czes¢ prowadnic wysuwanych do prowadnic
potek, az zaczepy dolne zatrzasna sie (2).

PIERWSZE UZYCIE
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WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ DRABINEK

1. Aby wyja¢ drabinki, nalezy mocno ztapa¢ zewnetrzng czes¢
drabinek i pociggnac ja do siebie, wyjmujac z osadzenia
wspornik i dwie wewnetrzne blokady.

2. Aby ponownie zamontowa¢ drabinki, nalezy umiescic¢ je w
poblizu komory i wtozy¢ dwie blokady w osadzenia. Nastepnie
nalezy umiesci¢ czes¢ zewnetrzng w osadzeniu, zamontowac
wspornik i mocno docisna¢ w strone $cianki komory, aby
upewnic sie, ze drabinki s odpowiednio zabezpieczone.

[d]

1. USTAWIANIE ZEGARA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy wybrac jezyk
i czas: Naciskac¢ do czasu, az na wyswietlaczu bedzie
migac ikona ® idwie cyfry godziny.

\nln'mln
LI
Uzy¢ + lub —, by ustawi¢ godzine, a nastepnie zatwierdzi¢

wciskajac . Zaczna migac¢ dwie cyfry minut. Za pomoca
+ lub — ustawi¢ minuty i nacisngé¢ , aby potwierdzic.

Uwaga: Gdy na wyswietlaczu miga ikona(®, co moze sie zdarzy¢
na przykfad wskutek dtuzszej przerwy w dostawie pradu, nalezy
ponownie ustawic czas.

2. ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktéry jest
pozostatoscig po produkcji: jest to zjawisko catkowicie
normalne. Dlatego przed przystagpieniem do przygotowywania
potraw zaleca sie rozgrzanie pustego piekarnika, co utatwi
pozbycie sie niepozadanego zapachu. Nalezy wyjac¢ z

komory urzadzenia wszystkie kartony zabezpieczajace i zdja¢
przezroczysta folie, a takze usung¢ wszystkie znajdujace sie w
niej akcesoria.
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Rozgrzac¢ piekarnik do 250° C na okoto godzine. W tym czasie
piekarnik musi by¢ pusty.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie przewietrzy¢
pomieszczenie.

FUNKCJE URZADZENIA | CODZIENNA EKSPLOATACJA

KONWENCJONALNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym
poziomie.

() WYMUSZONY NADMUCH
P>

Do pieczenia réznych potraw w tej samej temperaturze,
na kilku poétkach (maksymalnie trzech) réwnoczesnie. Funkcja
ta pozwala na pieczenie bez wzajemnego przenikania sie
zapachow pieczonych potraw.

MAXI COOKING

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (powyzej 2,5
kg). Zaleca sie obracanie miesa podczas pieczenia tak, aby
pieczen z kazdej strony przyrumienita sie rbwnomiernie.
Zalecamy réwniez polewanie pieczeni sosem co jakis czas,
zeby zapobiec nadmiernemu wysychaniu miesa.

PIZZA

Do pieczenia réznych rodzajéw i wielkosci chleba oraz
pizzy. Zaleca sie zamiane potozenia blach po uptywie potowy
czasu pieczenia.

GRILL

Do pieczenia kawatkéw miesa (antrykotu, szasztykow,
kietbasek), do zapiekania warzyw lub do przyrumieniania
pieczywa.

Podczas grillowania miesa zaleca sie zastosowanie blachy

na $ciekajacy ttuszcz: blache na sciekajacy ttuszcz mozna
umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu i nala¢ do niej
ok. 200 ml wody pitnej.

TURBO GRILL

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec, rostbef,
kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na $ciekajacy ttuszcz:
blache na sciekajacy ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym
poziomie ponizej rusztu i nala¢ do niej ok. 200 ml wody pitnej.

~] WYRASTANIE

Utatwia wyrastanie ciast stodkich i stonych. Ustawic
pokretto termostatu na ikonie, aby aktywowac te funkcje.

TERMOOBIEG ECO
VIS

Do pieczeni i nadziewanych kawatkéw miesa na
jednym ruszcie. Potrawy sa zabezpieczone przed nadmiernym
wysychaniem dzieki delikatnemu, przerywanemu obiegowi
powietrza.

Gdy ta funkcja jest uzywana, kontrolka ECO pozostaje
wyfaczona przez caty czas pieczenia, ale mozna ja na jakis czas

wiaczy¢ z powrotem, naciskajac E .
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STEAM
RYBYZ MIESOTS) CHLEB %5

Korzystajac z funkcji MY ], mozna osiggna¢ wspaniate
rezultaty, co dzieki uzyciu pary podczas gotowania. Tylko
woéwczas, gdy piekarnik jest nierozgrzany, nalezy na jego
dno wla¢ wody pitnej i wybra¢ okreslona funkcje do
przygotowywania potrawy. Optymalne ilosci wody i wartosci
temperatury dla kazdego rodzaju potrawy zostaty podane w
odpowiedniej tabeli gotowania. Nie rozgrzewac piekarnika
przed wiozeniem jedzenia.

1. WYBRAC FUNKCJE

Aby wybra¢ funkcje, nalezy obréci¢ pokretto wyboru do
pozycji zaznaczonej symbolem zgdanej funkgji: wyswietlacz
zaswieci sie i bedzie stychac sygnat dzwiekowy.

2. WLACZANIE FUNKCJI
RECZNE

Aby wiaczy¢ wybrang funkcje, nalezy obrdcic¢ pokretto
termostatu, by ustawic¢ zadang temperature.
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Uwaga: Podczas pieczenia mozna zmieni¢ funkcje za pomoca
pokretta wyboru lub zmieni¢ ustawiong temperature za pomoca
pokretta termostatu. Funkcja nie zostanie uruchomiona, jesli
pokretto termostatu bedzie ustawione w pozycji 8. Mozna ustawic¢
czas pieczenia, czas zakornczenia pieczenia (tylko jesli ustawiono
Czas pieczenia) i czasomierz.

WYRASTANIE

Aby wiaczy¢ funkcje ,Wyrastanie’, nalezy obréci¢ pokretto
termostatu do pozycji oznaczonej odpowiednim symbolem;
jesli piekarnik ustawiono do pracy w innej temperaturze,
funkcja nie wiaczy sie.

Uwaga: Mozna ustawi¢ czas pieczenia, czas zakoriczenia pieczenia
(tylko jesli ustawiono czas pieczenia) i czasomierz.

Tylko kiedy piekarnik jest
zimny, wypetni¢ wyttoczenie
komory odpowiednig iloscig
wody pitnej, sugerowang w
odpowiedniej tabeli
gotowania. Wtozy¢ danie.
Ustawic i aktywowac funkcje
B =): Na koniec ostroznie
otworzy¢ drzwiczki, aby para
mogta swobodnie wydobywa¢
sie z piekarnika.

Uwaga: Podczas gotowania na
parze nie wolno otwierac
drzwiczek piekarnika i nie nalezy dolewac wody.

3. PODGRZEWANIE WSTEPNE | CIEPLO RESZTKOWE

Kiedy funkcja zostanie uruchomiona, odpowiedni

sygnat dzwiekowy i migajgca na wyswietlaczu ikona =A£

, poinformuja, Ze zostata wtgczona faza nagrzewania
wstepnego.

Pod koniec tej fazy odpowiedni sygnat dzwiekowy i migajaca
na wyswietlaczu ikona £J] poinformuja, ze zostata osiggnieta
ustawiona temperatura: w tym momencie nalezy umiescic¢
potrawe w piekarniku i rozpoczac jej pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem procesu
nagrzewania moze mie¢ wptyw na jako$¢ pieczonych potraw.

—54] Po zakonczeniu pieczenia i przy wytaczonej funkgcji,
ikona moze pozosta¢ widoczna na wyswietlaczu nawet po
wyltaczeniu wentylatora chtodzacego i sygnalizowac, ze w
komorze znajduje sie resztkowe ciepfto.
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Uwaga: Czas, po ktérym ikona sie wytacza, jest rézny, poniewaz zalezy
od szeregu czynnikéw, takich jak temperatura otoczenia i uzywana
funkdja. W kazdym razie, produkt nalezy uznac za wytaczony, gdy
wskaznik na pokretle wyboru znajduje sie w pozycji "0".

4. PROGRAMOWANIE PIECZENIA

Przed rozpoczeciem programowania pieczenia nalezy wybra¢
funkcje.

CZAS TRWANIA

Nacisnac i przytrzymac © , az zadana ikona (B i migajace
“00:00" pojawig sie na wyswietlaczu.
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Zapomoca + lub — ustawié wlasciwy czas pieczenia i
potwierdzi¢, wciskajac & .

Wiaczy¢ te funkcje, ustawiajac pokretto termostatu w pozycji
wybranej temperatury: sygnat dZzwiekowy i wskazanie na
wyswietlaczu oznaczajg, ze pieczenie zostato zakoriczone.

Uwaga: Aby anulowac ustawienie czasu pieczenia, nacisnac i
przytrzymac¢ & , azikona ( zacznie miga¢ na wyswietlaczu, a
nastepnie za pomoca przycisku — zresetowac czas pieczenia do
postaci “00:00". Ten czas pieczenia zawiera faze nagrzewania
wstepnego.

PROGRAMOWANIE CZASU ZAKONCZENIA PIECZENIA/
OPOZNIONY START

Po ustawieniu czasu pieczenia mozna opdzni¢ wtaczenie
funkcji, programujac jej czas zakonczenia: naciska¢ © , do
czasu az na wyswietlaczu pojawi sie ikona i bedzie migac
aktualny czas.

Wiaczyc te funkcje, ustawiajac pokretto termostatu w pozycji
wybranej temperatury: funkcja pozostanie zatrzymana do
czasu jej automatycznego uruchomienia po uptynieciu czasu
obliczonego tak, by pieczenie zakonczyto sie o ustawionej
godzinie.

Uwaga: Aby anulowac ustawienie, wytgcz piekarnik, obracajac
pokretto wyboru do pozycji“ 0 ”.

KONIEC PIECZENIA

Kiedy funkcja zakonczy sie, bedzie stychac sygnat dzwiekowy,
a wyswietlacz pokaze odpowiedni komunikat.

Obroci¢ pokretto wyboru, by wybrac inng funkcje, lub do
pozycji“ 0 ” by wylgczy¢ piekarnik.

Uwaga: Jesli czasomierz jest wigczony, wyswietlacz bedzie
pokazywac komunikat ,END" lub czas pozostaty do korica cyklu
pieczenia.

5. USTAWIANIE PROGRAMATORA CZASOWEGO
Ta opcja nie przerywa pieczenia ani nie programuje go,
pozwala tylko uzywac wyswietlacza jako czasomierza,
zaréwno gdy wigczona jest jakas funkcja, jak i kiedy piekarnik
jest wylaczony.

Nacisng¢ i przytrzymac¢ © , az zadana ikona @ migajgce
“00:00" pojawia sie na wyswietlaczu.

3

Gdy na ekranie miga ikona, uzy¢ + lub —, by ustawic¢
wtasciwy czas pieczenia i potwierdzi¢, wciskajac & . Gdy tylko
zakonczy sie odliczanie wybranego czasu, urzadzenie wyda
charakterystyczny sygnat dzwiekowy.

Uwagi: Aby anulowac ustawienie czasomierza, nacisnac i

\\—l .77 l—l” przytrzymac, az ikona zacznie migac, a nastepnie za pomocg
| |=j| [ przycisku — zresetowac ustawienia czasu do “00:00”,
v T TN
Za pomocg + lub — ustawi¢ czas i potwierdzi¢ przyciskiem (1.
PRZEPIS FUNKCJA  NAGRZEWANIE TEMPERATURA (°C) “ZA5 TRWANIA' poziom 1 AkcESORIA
(= Tak 170 30- 50 e
Ciasta drozdzowe Tak 160 30-50 _\___2|____,__'_
o 4 1
¢ Tak 160 40 - 60 L
Tak 160 25-35 3
Kruche ciasteczka/Rogaliki Tak 160 25-35 3
Tak 150 35 -45 4 2
= Tak 190 - 250 15-50 /2
Pizza/Focaccia 2 5
Tak 190 - 250 20-50 A
Lasagne/zapiekany makaron/cannelloni/ ) . 2
Zopiekank = Tak 190 - 200 45- 65 Lo
Jagniecina/cielecina/wotowina/ ) ) 3
wiepreowina 1 kg = Tak 190 - 200 80-110 Lo
Kurczak/krélik/kaczka 1 kg = Tak 200 - 230 50- 100 L2
Tosty ™) 5' 250 2-6 Lo

Whj;lﬁool




Blacha do pieczenia / Blacha nag

blacha na

: Naczynie do pieczenia PR Sciekajacy
AKCESORIA Reeennn ~ Ruszt RN ——=P Iugtortowgica na | L_—_J S%?';??gg g;jescz;ezzr:;b A s ttuszcz/
: ruszcie umieszczone na ruszcie Bl.acha dp
pieczenia
STEAM
R | CiczasTRWANIA | E3pPoziOMI
PRZEPIS FUNKCJA A}WODA (ML) | NAGRZEWANIE [ﬁ TEMPERATURA (°C) (MIN) AKCESORIA
Filety rybne / kotlety 05 -2cm EEm) U o0 — '“1 90- 210 """"""" 15-25 T
Cata ryba 3009 -600 g - % 20 | — | 1%- 210 """"""" 15-3 T
Cataryba 600 g - 1.2 kg ST“ S | s = 180~ 200 """"""" 25-45 | K;ﬂ
- S 3
Befsztyk krwisty 1kg | IS 20 T 1900 2“’ ,,,,,,,,,,,,, 40755 N
Golen jagnieca 500 g - 1 5 kg sTEAM E}@ 250 — 170 - 190 60-75 2
Kurcrak | poriicaka 7 kacrka e e S R o i rereessent o
W calosci 1-1,5 kg a0 I A Mo N A .
Kurczak / perliczka / kaczka o) 3
STEAM |5 2 — 2 22 40 -
W kawatkach 500 g - 1,5 kg il N R st A o —
Kurczak / krolik / kaczka _ ) 2
W calosci 3 kg, e P e T ,4,’ 00180 100-140 il —
1afgn|ecma / cielecina / wotowina STEAVED g}@ 250 . 170 - 190 60 - 100 3
Maty chleb (80 g- 100 kg) B3 200 — 2oo 220 30-45 3
Bochenek kanapkowy w puszé'é' B e SO OSSO RS — T
300-5009 R Mt s AN R ot S B —
Bochenek chleba (500 9- 2 kg) STEAM E}@_] 250 — 160 - 170 50-100 2
Bagletkl 200 - 300 g SE s ) 250 — 200 220 30-45 3

Podany czas obejmuje faze wstepnego nagrzewania: zalecamy
umieszczenie zywnosci w piekarniku i ustawienie czasu pieczenia
podczas uruchamiania funkgji.

USUWANIE USTEREK

Aby usunqc’ osady z kamienia z dna komory piekarnika

[=], wystarczy wla¢ 250 ml b|a’fego octu do wgtebienia
komory plekarnlka (ewentualnie mozna uzy¢ odpowiedniego
produktu do odkamieniania. Aby sprawdzi¢ dostepnos¢,
skontaktuj sie z serwisem technicznym. Pozostawic¢ srodek

na 30 min w temperaturze pokojowej, po czym wyczyscié
komore szmatka nasgczona w cieptej wodzie pitnej. Zaleca sie
czyszczenie co najmniej co 5 do 10 cykli pieczenia BEEX .

Problem Mozliwa przyczyna

. Rozwiazanie

¢ Awaria zasilania.
. Urzadzenie odfaczone od
. zasilania.

Piekarnik nie dziata.

Sprawdzi¢, czy dziafa zasilanie i czy urzadzenie jest

i prawidtowo podtaczone do sieci.

 Wylaczy¢ piekarnik i wiaczy¢ go ponownie, aby sprawdzic,
czy usterka nie ustapita.

Wyswietlacz pokazuje litere ,F",
po ktoérej nastepuje liczba lub

- Awaria piekarnika.
I|tera :

. Skontaktowa sie z najblizszym Biurem Obstugi Klienta i
. podac numer nastepujacy po literze ,F".

Na wySW|etIaczu pojawia sie
komunikat "Hot" [Goracy], a
wybrana funkgcja nie chce sie
uruchomic.

Zbyt wysoka temperatura.

Przed aktywacja funkcji poczekac, az piekarnik ostygnie.
. Wybrac inng funkcje.

W Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i konserwacji, ktére mozna pobrac ze strony docs.whirlpool.eu

Uzywajac kodu QR

Rl

kody z tabliczki znamionowej produktu.

= . ] I Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:
«  Odwiedzajac nasza strone internetowa docs.whirlpool.eu

Ewentualnie mozna skontaktowac sie z naszg obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w
™ ksigzeczce gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z nasza obstugg posprzedazowa, prosimy podac
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