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INDESIT -TUOTTEEN
Jos haluat tarkempia tietoja ja tukipalveluja,
=/ rekisterdi tuotteesi osoitteessa www.

indesit.com/register

Voit ladata Turvaohjeet seka Kaytto- ja
l‘w: ww huolto-oppaan osoitteesta docs.indesit.eu
— noudattamalla taman vihkosen takakannen
ohjeita.

' Lue terveytta ja turvallisuutta koskevat ohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttoa.
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1. VALINTANUPPI 3. AJASTIMEN ASETTAMINEN 5. SAATOPAINIKKEET

Kytkee uunin paalle valitsemalla
toiminnon.

0 -asentoon kdantaminen laittaa
uunin pois paalta.

2.VALO

Uunin ollessa paalla painaminen
sytyttda uunitilan
lampun tai sammuttaa sen.

Avaa kypsennysajan
asetukset, viivastetyn
kaynnistyksen seka ajastimen.
Nayttaa ajan kun

uuni on pois paalta.

4. NAYTTO

Muuttaa kypsennysajan asetukset.
6. LAMPOTILAN VALITSIN
Kaantamalla valitaan haluttu
lampdtila manuaalisia toimintoja

aktivoitaessa. Kayta automaattisia
toimintoja varten @.

(D) inpesit



VARUSTEET

Lataa kaytto- ja huolto-opas sivustolta
docs.indesit.eu lisdtietoja varten

Evww

RITILA

LEIVINPELTI

Varusteiden maara ja tyyppi vaihtelevat ostetun mallin mukaan.

Muita lisdvarusteita voi hankkia erikseen huoltopalvelusta.

LISAVARUSTEIDEN KAYTTAMINEN

« Aseta ritila haluamallesi tasolle pitaen sita hieman
ylospain kallistettuna ja asettaen kohotetun takasivun
(osoittaa ylospain) ensimmaiseksi alas. Liu'uta sita
sitten vaakasuorassa hyllykkdohjainta pitkin niin
pitkalle kuin mahdollista.

Muut varusteet, kuten leivinpelti, laitetaan paikoilleen
vaakasuunnassa liu'uttamalla niita hyllykkéohjaimia
pitkin.

» Hyllykk&ohjaimet voidaan irrottaa uunin
puhdistamisen helpottamiseksi: irrota se vetamalla
paikaltaan.

TOIMINNOT

Lataa kaytto- ja huolto-opas sivustolta
docs.indesit.eu lisdtietoja varten

Evww

PERINTEINEN
Kypsentaa kaikenlaisia ruokia yhdella tasolla.

MONITASO

=/ Kypsentda ruoat, joiden vaatima
kypsennyslampaétila on sama, kdyttamalla eri tasoja
(enintaan kolmea) samanaikaisesti. Talla toiminnolla
voit kypsentaa useampia ruokalajeja ilman, etta
tuoksut siirtyvat ruoasta toiseen.

XL COOKING
<~ Kypsenna suurikokoisia lihapaloja (yli 2,5 kg).

Suosittelemme kdaantamaan lihaa kypsennyksen
aikana, jotta taataan molempien puolien tasainen
ruskistuminen. Lisaksi suosittelemme valelemaan
paistia usein, jottei se kuivu liikaa.

PIZZA
< Erilaisten ja -kokoisten leipien ja pizzojen

leipominen. Suosittelemme vaihtamaan leivinpeltien
paikkaa kypsennyksen puolessa valissa.

GRILL

Grillaa pihvit, vartaat tai makkarat, kypsentaa
vihannekset gratinoimalla tai paahtaa leipaa. Lihaa
grillattaessa suosittelemme kayttamaan leivinpeltia
valuvien nesteiden kerdaamiseksi: aseta pelti mille
tahansa ritilan alla olevalle tasolle ja lisada 200 ml
juomakelpoista vetta.

“ GRATIN
® Grillaa isot lihapalat (koivet, paahtopaisti,

broileri). Suosittelemme kadyttamaan leivinpeltia
valuvien nesteiden kerdamiseksi: aseta pelti mille
tahansa ritilan alla olevalle tasolle ja lisaa 200 ml
juomakelpoista vetta.

LAMPIMANAPITO
Kohota makeat tai suolaiset leivokset

tehokkaasti. Kohotustuloksen takaamiseksi toimintoa
ei saa kaynnistaa, jos uuni on vield kuuma edellisen
kypsennysjakson jaljilta.

FREASY COOK
Kaikki lampodvastukset ja puhallin kdynnistyvat

taaten lammon kunnollisen ja tasaisen jakautumisen
uunissa. Esikuumentaminen ei ole tarpeen tassa
kypsennystavassa. Tama kypsennystapa on erityisesti
suositeltu valmisruokien nopeaan kypsentamiseen
(pakastetut ruoat tai puolivalmisteet). Parhaat
tulokset saadaan kayttamalla vain yhta
kypsennystasoa.

SAASTO KIERTOILMA

Kypsentaa tavallisia tai taytettyja paisteja
yhdella tasolla. Ruoka ei kuiva liikaa hellan
ja jaksollisen ilmankierron ansiosta. Taman
saastotoiminnon aikana valo pysyy sammuneena
kypsennyksen ajan, mutta se voidaan laittaa
uudelleen paalle painamalla ¥ .

HYDROCLEANING
Taman matalassa lampdtilassa toimivan

erityisen puhdistusjakson aikana vapautuva hoyry
helpottaa lian ja ruoasta jaaneiden tahrojen
irtoamista. Kaada 200 ml juomavetta uunin pohjalle
ja anna toiminnon kdyda 35 minuutin ajan 90 °C:ssa.
Aktivoi toiminto uunin ollessa kylma ja anna sen
jaahtya 15 minuuttia jakson paattymisen jalkeen.

@ TURN & GO

Tama toiminto valitsee automaattisesti monille
erilaisille liha-, kala-, pasta- ja vihannesruoille seka
makeille ruoille sopivimman lampétilan ja ajan.
Aktivoi toiminto, kun uuni on kylma.
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LAITTEEN ENSIMMAINEN KAYTTO

1. AJASTIMEN ASETTAMINEN

Kun kytket laitteen paalle ensimmadisen kerran, on
tehtava kelloasetukset: Paina () kunnes kuvake ®
ja kaksi tuntia tarkoittavaa merkkia alkavat vilkkua
néytéllé.

Aseta tunnit - tai —painikkeella ja vahvista
painamalla &) . Kaksi minuutteja tarkoittavaa merkkia

alkaa vilkkua. Aseta minuutit +- tai — -painikkeella ja
vahvista painamalla ().

Huomaa: Kun kuvake () vilkkuu, esimerkiksi pitemman
sahkdkatkon jdlkeen, on aika asetettava uudelleen.

2. LAMMITA UUNI

Uudesta uunista voi vapautua hajuja, jotka ovat
jaaneet siihen valmistuksen aikana: tama on tdysin
normaalia.

Taman vuoksi ennen ruokien kypsennysta
suosittelemme lammittamaan uunia tyhjana, jotta
poistetaan mahdolliset hajut.

Poista mahdollinen suojapahvi tai kalvo uunista ja
poista myos kaikki sen sisalla olevat varusteet.
Lammita uuni 250 °C:een noin tunniksi mieluiten
kayttamalla “XL Cooking” -toimintoa. Uunin on oltava
tyhjana tana aikana.

Aseta toiminto oikein ohjeita noudattamalla.

Huomaa: Suositellaan tuulettamaan huone laitteen
ensimmaisen kadyton jdlkeen.

PAIVITTAINEN KAYTTO

1. VALITSE TOIMINTO

Haluamasi toiminto valitaan kaantamalla valintanuppi
kyseisen toiminnon symbolin kohdalle: ndaytt6on
tulee valo ja kuuluu aanimerkki.

2. AKTIVOI TOIMINTO

MANUAALINEN
Valitsemasi toiminto kdaynnistetaan kaantamalla
Idmpétilan valitsin halutun lampdtilan kohdalle.

N\ 7
=
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Huomaa: Kypsennyksen aikana voit vaihtaa toiminnon
kaantamalla valintanuppia tai saataa lampotilaa kdaantamalla
ldmpétilan valitsinta.

Toiminto ei kdynnisty, jos Idmpétilan valitsin on kohdassa O
°C. Voit asettaa kypsennysajan, kypsennyksen paattymisajan
(vain, jos olet asettanut kypsennysajan) seka ajastimen.

TURN & GO @

“Turn & Go” -toiminto kdynnistetdan valitsemalla se
kaantaen valintanuppi kyseisen kuvakkeen paalle, pitaen
ldmpétilan valitsimen 8 /@-kuvakkeen kohdalla.
Kypsennys lopetetaan kaantamalla valintanuppi
kohtaan “ 0 ”.

Huomaa: Voit asettaa kypsennyksen paattymisajan ja ajastimen.
Saat parhaat kypsennystulokset “Turn & Go”-toiminnosta
noudattamalla kullekin ruokatyypille seuraavassa taulukossa
suositeltuja painoja.

Ruoka Resepti Paino (kg)
Liha Vasikanpaisti, raaka )
paahtopaisti 06-07
Broileri / Lampaanviulu )
paloina 1.0-1.2
Kala Lohifile / Paistettu )
(kokonainen) kala 09-10
Foliossa paistettu kala 08-10
Vihannekset Taytetyt vihannekset 1,8-25
Kasvispiiras 1,5-25
Suolaiset Kinkkujuustopiiras / 10-15
piiraat Vihanneslaatikko oo
Pasta Lasagne / Pasta- tai )
riisitimbaali 15-20
Leivonnaiset | Hiivalla kohotettu kakku / 09-12
Luumukakku T
Uuniomenat 1,0-15
Leipa Vuokaleipa 05-06
Patonki 05-08

LAMPIMANAPITO

Lampimandpito-toiminto kdaynnistetaan kaantamalla
Idmpétilan valitsin kyseisen symbolin kohdalle; jos
uuni on asetettu eri [ampdatilaan (tai jos sen lampatila
on yli 65 °C), toiminto ei kdaynnisty.

Huomaa: Voit asettaa kypsennysajan, kypsennyksen
paattymisajan (vain, jos olet asettanut kypsennysajan) seka
ajastimen.
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3. ESIKUUMENNUS

Kun toiminto kaynnistyy, kuuluu aanimerkki

ja naytolla vilkkuva kuvake §# ilmoittaa, etta
esikuumennusvaihe on kdynnistynyt.

Taman vaiheen lopussa kuuluu aanimerkki ja
vilkkumaton kuvake @2 naytélla ilmoittaa, ettd uuni
on saavuttanut asetetun lampéatilan: nyt voit laittaa
ruoan uuniin ja aloittaa kypsennyksen.

Huomaa: Jos ruoka asetetaan uuniin ennen kuin
esikuumennus on paattynyt, se saattaa vaikuttaa
negatiivisesti lopulliseen kypsennystulokseen.

. KYPSENNYKSEN OHJELMOIMINEN

Toiminto on valittava ennen kypsennyksen
ohjelmoimisen aloittamista.

KESTO )
Pida painettuna © -painiketta, kunnes kuvake i ja
“00:00” alkavat vilkkua naytolla.
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Kayta =+ - tai — -painiketta haluamasi kypsennysajan
valitsemiseen ja vahvista sitten painamalla .
Kaynnista toiminto kaantamalla Idmpdtilan valitsin
haluamasi lampatilan kohdalle: kuuluu d@animerkki ja
ndytto ilmoittaa, etta kypsennys on paattynyt.

Huomautuksia: Asetetty kypsennysaika peruutetaan
painamalla &) kunnes (% -kuvake alkaa vilkkua naytolls,
minkd jalkeen kypsennysaika asetetaan arvoon "00:00"
kdyttden — -painiketta. Tama kypsennysaika sisaltaa
esikuumennusvaiheen.

KYPSENNYKSEN PAATTYMISAJAN /

VIIVASTETYN KAYNNISTYKSEN OHJELMOIMINEN
Kypsennysajan asettamisen jalkeen toiminnon
kaynnistymista voidaan viivastaa ohjelmoimalla sen
paattymisaika: paina (%) kunnes kuvake &g ja nykyinen
aika alkavat vilkkua naytolla.

S— 7

o030

//_I‘l _I_\\
END,

Aseta kypsennyksen haluttu paattymisaika +- tai —
-painikkeilla ja vahvista painamalla ().

Kaynnista toiminto kaantamalla Idmpdétilan valitsin
haluamasi lampaotilan kohdalle: toiminto jaa
taukotilaan kunnes se kdynnistyy automaattisesti
kypsennyksen asetetun paattymisajan perusteella
lasketun odotusajan kuluttua.

Huomautuksia: Asetus peruutetaan sammuttamalla uuni
kaantden valintanuppi asentoon ( .

KYPSENNYKSEN PAATTYMINEN
Kuuluu aanimerkki ja naytto ilmoittaa, etta toiminto
on paattynyt.

.
i

&
Valitse jokin toinen toiminto kaantamalla

valintanuppia tai sammuta uuni asettamalla se
asentoon “ 0"

Huomaa: Jos ajastin on aktiivinen, ndytossa lukee "END”
(LOPPU) vuorotellen jaljella olevan ajan kanssa.

.AJASTIMEN ASETTAMINEN

Tama lisavalinta ei keskeyta tai ohjelmoi kypsennysta.
Sen sijaan talla lisavalinnalla ndyttéa voidaan kayttaa
ajastimena joko toiminnon ollessa aktiivisena tai
uunin ollessa sammutettuna. A

Pida painettuna @—painiketta, kunnes © ja
“00:00"-kuvake ja “00:00” alkavat vilkkua naytolla.
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Aseta haluamasi aika - tai — -painikkeella ja

vahvista painamalla ).
Aadnimerkki ilmoittaa, kun ajastin on lopettanut
asetetun ajan kaanteisen laskennan.

Huomauguksia: Ajastin peruutetaan pitdmalla ® painettuna
kunnes &9 -kuvake alkaa vilkkua, minka jalkeen aika asetetaan
arvoon "00:00" — -painikkeella.
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KYPSENNYSTAULUKKO

Fi

; ; { LAMPOTILA KESTO TASO
RESEPTI TOIMINTO ESIKUUMENNUS ) i) JA VARUSTEET
© ks  160-180  30-90 23
Kohoavat kakut > : : 2 1
R Kyllé 160-180  30-90
A . ] 2
Tiytetty kakiu O kylla  160-200  35-90
(juustokakku, struudeli, hedelmapiirakka) : .. : : 4 2
5 X0 Kylla - 160 - 200 40-90 e, A—n
© Kylla ~ 160-180  20-45 3
Pikkuleivat/tortut Kkyla ~ 150-170  20-45 4 2
B Kyll3 150-170 = 20-45 > > 1
© Kylla 180-210  30-40 3
Tuulihatut @ kyls ~ 180-200  35-45 % 2
20 kylla ~ 180-200  35-45 > 3 T
© Kyl 90 150-200 3 |
Marengit Kyl 90 140-200 A %2
R Kyl 90 140-200 2 oo
© ks 190-250  15-50 /2
Pizza/leipa - % : 4 2
2 Kylla . 190-250 20-50 o
© Kylla 250 10-20 3
Pakastepizzat 4 2
& Kylla . 230-250 ¢ 10-25 —
© Kylli ~ 180-200  40-55 3
Suolaiset leivonnaiset N - 4 2
(kasvispiirakka, quiche) NG Kylld 180 - 200 45 -60 AR AR
&R Kylli ~ 180-200  45-60 > .o |
- . 190-200 20-30 3
Tuulihatut / ) i 4 2
voitaikinapasteijat & ) 180 - 190 20-40 A
e - 180-190  20-40 >, > ]
Lasagne / uunipasta / = ) } 2
cannelloni / laatikot @ Kylla : 190 - 200 % 4>-65 —J
Y 8 S E) ¥
TOIMINNOT @ @ & S ~ .
Perinteinen Grill Gratin Pizza Monitaso XL cooking Sadsto Kiertoilma
Areeenn ~ AF—=lr —J ~ | SN
VARUSTEET o Leivinastia Leivinpelti / leivinastia . X . . .
Ritila o L Leivinpelti Leivinpelti ja 200 ml vetta
ritilalla ritilan paalla
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- LAMPOTILA KESTO TASO
RESEPTI TOIMINTO  ESIKUUMENNUS " 0T MIN) JA VARUSTEET
Lammas / vasikka / nauta / porsas ; " 3
-an O kylld  190-200 80110
Rapeapintainen porsaanpaisti 2 kg & Kylla . 180 - 190 110 - 150 : 2 :
R . " i : 2
Broileri/kani/ankka 1 kg @ Kylla 200 - 230 50 -100 \ |
. : 2
Kalkkuna / hanhi 3 kg © i 190-200 100 - 160
Uunissa/foliossa paistettu kala " 2
(filee, kokonainen) @ Kylla 170 - 190 : 30-50 —
Taytetyt vihannekset 2D\ . : ) % ) 2
(tomaatit, kesakurpitsat, munakoisot) o7 Kylla 180 - 200 50-70 L
Paahtoleipa @ - 250 2-6 _\'_5_,_
z z 4 3
Kalafileet/palat ) : 230-250  20-30+ 4 3
Makkarat/lihavartaat/ 5 4
grillikylki/jauhelihapihvit @ - B0 B30 L e
. o -~ . i 2 7
Paistettu broileri 1 - 1,3 kg N Kylla 200 - 220 55-70%* T s
Paahtopaisti, raaka 1 kg @ Kylla . 200-210  35-50* -\...i—...,-
Lampaanviulu/potka Y Kyl 200 - 210 60-90% 3
Paahdetut perunat Y Kylla 200 - 210 35-55%* 3 ,
Vihannesgratiini % . 200-210  25-55 3
Liha ja perunat 2D Kylli 190-200  45-100% A
Kala ja vihannekset S Kylla 180 30 - 50%** _\é,,_ K ! ,
Lasagne ja liha &N Kyl 200 50-100% A 1
Kokonainen ateria: _ ? 5 3 1
hedelmapiirakka (taso 5) / lasagne S Kylla 180-190 « 40-120%** _— .., u
(taso 3) / liha (taso 1) ; ;
Paistit/tiytetyt paistit . 170-180  100-150  *

lImoitettuun aikaan ei sisally esikuumennusvaihetta: suosittelemme laittamaan ruoan uuniin ja asettamaan kypsennysajan

vasta kun tarvittava lampotila on saavutettu.

* Kdanna ruokaa kypsennyksen puolivalissa.

**Kaanna ruokaa, kun kypsennysajasta on kulunut 2/3 (jos
tarpeen).

*** Arvioitu aika: ruoat voidaan ottaa uunista eri aikoina
henkilokohtaisista mieltymyksista riippuen.

Lataa kdyttod- ja huolto-opas sivustolta docs.indesit.eu ja
saat testattujen reseptien taulukon; se on koottu standardin
IEC 60350-1 vaatimusten mukaisesti sertifiointiviranomaisille.

© © % 2 2
TOIMINNOT
Perinteinen Grill Gratin Pizza Monitaso XL cooking Saasto Kiertoilma
Aeeenn ~ A= J s )
VARUSTEET R . S
o Leivinastia Leivinpelti / leivinastia L ) . . “
Ritila o o Leivinpelti Leivinpelti ja 200 ml vetta
ritilalla ritilan paalla
6
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HUOLTO JA
PUHDISTUS

I
. FI
Lataa kaytto- ja huolto-opas sivustolta

(v docs.indesit.eu lisdtietoja varten

Ala kidyta hoyrypesuria.

Kadyta suojakasineita kaikkien
toimenpiteiden aikana.

ULKOPINNAT

Puhdista pinnat kostealla mikrokuituliinalla. Jos ne ovat
erittdin likaisia, voit lisata muutaman pisaran neutraalia
puhdistusainetta. Kuivaa lopuksi kuivalla liinalla.

Ala kdyta syovyttavia tai hankaavia puhdistusaineita. Jos
mitaan tallaista ainetta paasee vahingossa kosketukseen
laitteen pintojen kanssa, pyyhi se heti pois kostealla
mikrokuituliinalla.

SISAPINNAT

« Jokaisen kayton jalkeen anna uunin jadhtya ja puhdista
se sitten, mieluiten sen ollessa viela hieman lammin,
jotta poistetaan kaikki ruoantahteiden muodostamat
kerrostumat ja tahrat. Jotta kuivataan mahdollinen
erittain vesipitoisten ruokien kypsennyksen aikana
muodostunut tiivistynyt vesi, anna uunin jaahtya
kokonaan ja pyyhi se sitten liinalla tai sienella.

Suorita tarvittavat toimenpiteet
uunin ollessa kylma.

Kytke laite irti sahkoverkosta.

Al3 kéyta terdsvillaa, hankaavia
kaapimia tai hankaavia/
syovyttdvia puhdistusaineita,
koska ne voivat vahingoittaa
laitteen pintaa.

« Aktivoi “Hydrocleaning”-toiminto sisapintojen
tehokasta puhdistamista varten.

« Luukku voidaan irrottaa helposti ja laittaa takaisin
paikalleen lasin puhdistamisen helpottamiseksi (Zvww
« Puhdista luukun lasi nestemaisella
erikoispesuaineella.

« Grillin ylempaa lampdvastusta voidaan laskea
alemmas siten, etta uunin ylapaneeli saadaan
puhdistettua.

VARUSTEET

Huuhtele varusteet astianpesuaineliuoksessa kdayton
jalkeen ja kasittele niita uunikintailla, jos ne ovat viela
kuumia. Ruoantahteet voidaan poistaa harjalla tai
sienella.

LUUKUN IRROTUS JA TAKAISIN ASETUS

1. Poista luukku avaamalla se kokonaan ja laskemalla
varmistimia, kunnes niiden lukitus vapautuu.

2. Sulje luukkua niin paljon kuin voit.

Ota tukeva ote luukusta molemmilla kasilla — ala pida
siita kiinni vain yhdella kadella.

Yksinkertaisesti irrota luukku jatkamalla sen
sulkemista ja vetamalla sita samalla ylospain (a),
kunnes se vapautuu paikaltaan (b).

Laita luukku sivuun ja aseta se pehmealle pinnalle.

3. Aseta luukku takaisin liilkuttamalla sita uunia
kohden ja linjaamalla saranoiden koukut niiden
paikalleen ja varmistamalla ylempi osa paikalleen.

4. Laske luukkua ja avaa se sitten kokonaan.
Laske varmistimet takaisin niiden alkuperdiseen
asentoon: varmista, etta laskit ne kokonaan.

5. Yrita sulkea luukku ja tarkista, ettd se osuu
kohdalleen ohjauspaneelin kanssa. Jos ndin ei ole,
toista edelliset vaiheet.

CLICK & CLEAN - LASIN PUHDISTAMINEN

1. Kun luukku on irrotettu ja asetettu pehmeille
pinnalle kahva alaspain, paina samanaikaisesti kahta
pidiketta ja irrota luukun ylareuna vetamalla sita
itseesi pain.

2. Nosta sisalasia siitd kunnolla kummallakin kidell3
kiinni pitden, irrota se ja aseta se pehmealle pinnalle
ennen kuin ryhdyt puhdistamaan sita.

3. Jotta sisalasi tulisi oikein takaisin paikalleen,
varmista, etta “R” nakyy vasemmasta kulmasta ja etta
kirkas pinta (jossa ei ole painatusta) on ylospain. Laita
ensin lasin pitka sivu (merkitty “R”) sita kannattaviin
kohtiin ja laske se sitten paikalleen.

4, Aseta yldreuna takaisin paikalleen: naksaus
ilmoittaa, etta se on tullut oikein paikalleen. Varmista,
etta tiiviste on kunnossa, ennen kuin laitat luukun
takaisin paikalleen.

(D) inpesit



VIANETSINTA

Lataa kaytto- ja huolto-opas sivustolta
docs.indesit.eu lisdtietoja varten

- Uuni ei toimi. - Sghkokatkos.

Kytkeytynyt irti verkkovirrasta.

- Naytolle ilmestyy “F"-kirjain ja
. numero.

- Ohjelmistossa on ongelma.

iKoﬂaus

- Tarkista, ettd verkossa on jannite ja ettd uuni on

kytketty verkkoon. z
¢ Kytke uuni pois paaltd ja uudelleen pdalle ja tarkista,
- onko vika poistunut. :

. Ota yhteyttd lahimpaan huoltopalveluliikkeeseen ja
. ilmoita "F"-kirjaimen jéljessa oleva kirjain tai numero.

HYODYLLISIA OHJEITA

Lataa kaytto- ja huolto-opas sivustolta

vww docs.indesit.eu lisdtietoja varten

KYPSENNYSTAULUKON LUKEMINEN

Taulukossa luetellaan paras toiminto, varusteet ja taso,
joita voidaan kayttaa erityyppisille ruoille.

Paistoaika alkaa siita hetkesta, jolloin ruoka laitetaan
uuniin. Aika ei sisalla esikuumennusta (mikali se on
vaadittu).

Kypsennyksen lampétilat ja ajat ovat viitteellisia ja ne
rilppuvat ruoan maadrasta ja kdytettavien varusteiden
tyypista. Kayta ensin alhaisimpia suositeltuja
asetuksia ja jos lopputulos ei vastaa odotuksia, siirry
korkeampiin asetuksiin. Kayta toimitettuja varusteita
ja mieluiten tummia metallisia vuokia ja uunipelteja.
Voit kayttaa myos pyrex- tai keramiikkavuokia ja
-varusteita, mutta muista, etta talldin paistoajat ovat
hieman pidempia.

ERI RUOKIEN KYPSENNYS SAMANAIKAISESTI

Monitasotoiminnon avulla voit kypsentaa eri ruokia
(kuten kala ja vihannekset) eri tasoilla samanaikaisesti.
Ota lyhyemman paistoajan vaativat ruoat pois uunista
ensin ja jatka pidemman ajan vaativien ruokien
kypsentamista.

TUOTESELOSTE

@www | aitteen tuoteseloste energiankulutusta
koskevine tietoineen on ladattavissa sivustolta
docs.indesit.eu

MITEN SAADA KAYTTO- JA HUOLTO-OPAS

> @ww | ataa kaytto- ja huolto-opas E 'E
verkkosivultamme docs.indesit.eu (voit -

kayttaa tata QR-koodia), ilmoittamalla x
tuotteen kaupallisen koodin.

> Vaihtoehtoisesti voit ottaa yhteytta
huoltopalveluun.

YHTEYDEN OTTAMINEN HUOLTOPALVELUUN

Loydat yhteystietomme takuuoppaasta. Kun
otat yhteytta
huoltopalveluun, ilmoita
tuotteen tunnistekilvessa
olevat koodit.
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