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TUOTTEEN KUVAUS

1. Ohjauspaneeli

2. Puhallin

3. Pyored [ammitysvastus
(ei nakyvissa)

4. Hyllykkdohjaimet

(taso osoitetaan uunin edessa)

Luukku

Vesilaatikko

Ylempi lampdvastus/grilli

Valo

Tunnistekilpi

(813 poista)

10. Alempi [ampovastus
(ei nakyvissa)
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1. PAALLA / POIS PAALTA
Kytkee uunin paalle ja pois paalta

seka keskeyttaa aktiivisen toiminnon.

2. SUORA PAASY TOIMINTOIHIN

Nopea paasy toimintoihin ja valikkoon.

3. SELAUSPAINIKE,
MIINUSPAINIKE

Kaytetaan valikon selaamiseen ja
toimintojen arvojen tai asetusten
laskemiseen.

4. TAKAISIN
Palaa edelliseen nakymaan.

Mahdollistaa asetusten muuttamisen
kypsentamisen aikana.

5.NAYTTO
6. VAHVISTUS

Vahvistaa valitun asetuksen tai
asetetun arvon.

7 8 9

7. SELAUSPAINIKE, PLUSPAINIKE
Kaytetdan valikon selaamiseen ja
toimintojen arvojen tai asetusten
nostamiseen.

8. VALINNAT / SUORA PAASY
TOIMINTOIHIN

Nopea paasy toimintoihin,
kestoon, asetuksiin ja suosikkeihin.
9. KAYNNISTYS

Kaynnistaa toiminnon ilmoitettuja
tai perusasetuksia kayttaen.
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VARUSTEET

UUNIPANNU

RITILA

Kaytetaan uunipeltind lihan,
kalan, vihannesten, focaccian,
jne. paistoon tai ritildn alle
asetettuna valuvien
nesteiden kerddmiseen.

Kaytetddn ruoan
kypsentdmiseen seka tasona
pannuille, kakkuvuoille seka
muille uuninkestaville
keittoastioille.

LIUKUKISKOT *

—

Helpottaa lisavarusteiden
paikalleen laittamisessa tai
niiden poistamisessa.

LEIVINPELTI

Kaytetdan leivan ja
leivonnaisten, mutta myos
paistien, foliossa
kypsennettdvan kalan jne.
paistamiseen.

* Saatavana vain eraissa malleissa

Varusteiden maara ja tyyppi vaihtelevat ostetun mallin mukaan.

Muita lisdvarusteita voi hankkia erikseen huoltopalvelusta.

RITILAN JA MUIDEN VARUSTEIDEN LAITTAMINEN

Aseta ritila vaakasuoraan tyontamalla se
hyllykkdohjaimiin ja varmista, etta kohotetulla
reunalla varustettu puoli osoittaa ylospain.

Muut lisavarusteet, kuten uunipannu ja leivinpelti,
laitetaan uuniin vaakasuoraan asentoon samalla
tavalla kuin ritila.

HYLLYKKOOHJAIMIEN IRROTUS JA TAKAISIN ASETUS

Poista hyllykkéohjaimet nostamalla niita ylos

ja vetamalla sitten varovaisesti alaosa pois
paikaltaan: Nyt hyllykkdohjaimet voidaan irrottaa.
Laita hyllykk6ohjaimet takaisin asettamalla ne
ensin ylemmalle paikalleen. Pida niita ylhaalla
samalla liu“uttaen ne kypsennysosastoon ja laske
ne sitten alemmalle paikalleen.

LIUKUKISKOJEN KIINNITYS (MALLIKOHTAINEN)

Irrota hyllykkdohjaimet uunista ja poista suojamuovi
liukukiskoista.

Kiinnita liukukiskon ylempi pidike hyllykk6ohjaimeen
ja liu“uta sita niin pitkalle kuin se menee.

Laske toinen pidike paikalleen. Varmista ohjain
paikalleen painamalla pidikkeen alaosaa tiukasti
hyllykkéohjainta vasten. Varmista, etta liukukiskot
voivat liikkua vapaasti. Toista nama vaiheet toiselle
hyllykkéohjaimelle samalla tasolla.

"/i

uomaa: Liukukiskot voidaan kiinnittaa mille tasolle tahansa.

T
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y 6™ SENSE

ssnse  N3iden ansiosta voit valmistaa automaattisesti
kaikentyyppisia ruokia (lasagne, liha, kala, vihannekset,

kakut ja leivonnaiset, suolaiset leivonnaiset, leipd, pizza).

Jotta saisit kaiken irti tasta toiminnosta, noudata
kyseisessa kypsennystaulukossa annettuja ohjeita.

{}@ KIERTOILMA + HOYRY

Yhdistamalla héyryn ja kiertoilman ominaisuudet
talla toiminnolla saadaan ulkopuolelta miellyttavan rapeita
ja kauniin ruskeita ruokia, jotka kuitenkin ovat pehmeita ja
mehukkaita sisalta. Parhaiden kypsennystulosten saamiseksi
suosittelemme asettamaan KORKEAN hoyrytason kalalle,
KESKITASON lihalle ja MATALAN leivalle seka jalkiruoille.

KIERTOILMA

Kypsentda ruoat, joiden vaatima
kypsennyslampdtila on sama, kdyttamalla eri tasoja
(enintdan kolmea) samanaikaisesti. Talla toiminnolla
voit kypsentdaa useampia ruokalajeja ilman, etta
tuoksut siirtyvat ruoasta toiseen.

PERINTEISET TOIMINNOT

« KONVEKTIOUUNI

Lihan kypsentamiseen ja taytetta sisaltavien
kakkujen paistamiseen vain yhdella tasolla.

- COOK4 TOIMINNOT

Kypsentda ruoat, joiden vaatima
kypsennyslampdétila on sama, neljalla tasolla
samanaikaisesti. Tata toimintoa voidaan kayttaa
pikkuleipien, kakkujen, pyoreiden pizzojen (my6s
pakastettujen) paistamiseen seka kokonaisen
aterian valmistamiseen. Saat parhaat tulokset
kypsennystaulukkoa noudattamalla.

« TURBO GRILLI

Grillaa isot lihapalat (koivet, paahtopaisti, broileri).
Suosittelemme kdyttamaan uunipannua valuvien
nesteiden keraamiseksi: Aseta pelti mille tahansa ritilan

alla olevalle tasolle ja lisaa 500 ml juomakelpoista vetta.

« PAISTETTAVA PAKASTE

Toiminto automaattisesti valitsee ihanteellisen
kypsennyslampaétilan ja tilan 5:ta erilaista
valmispakastetta varten. Uunia ei tarvitse
esikuumentaa.

« ERIKOISTOIMINNOT

»  MAXI COOKING
Kypsentda suurikokoisia lihapaloja (yli 2,5 kg).
On suositeltavaa kaantaa lihaa kypsennyksen
aikana, jotta se ruskistuu tasaisesti molemmin
puolin. On hyva kostuttaa sita silloin talloin,
jotta se ei paase kuivumaan liikaa.

»  KOHOTUS
Makeiden ja suolaisten taikinoiden optimaalinen
kohotus. Kohotustuloksen takaamiseksi

toimintoa ei saa kdynnistaa, jos uuni on vielad
kuuma edellisen kypsennysjakson jaljilta.

»  SULATUS

Elintarvikkeiden sulatuksen nopeuttaminen.
Laita ruoka uunin keskitasolle. Anna ruoan olla
pakkauksessaan, jotta sen pinta ei kuivu.

» LAMPIMANAPITO

Sailyta juuri kypsennetyt ruoat kuumana
ja rapeana.

» ECO-KIERTOILMA

Kypsenna taytettyja paisteja tai lihafileita yhdella
tasolla. Ruoka ei kuiva liikaa hellan ja jaksollisen
ilmankierron ansiosta. Taman sadstétoiminnon
ollessa kaytossa valo ei pala kypsennyksen aikana.
Kaytettaessd energiankulutusta optimoivaa
SAASTO-jaksoa uunin luukkua ei pitaisi avata
ennen kuin ruoka on taysin kypsynyt.
PERINTEINEN
Kypsentaa kaikenlaisia ruokia vain yhdella tasolla.
GRILLI
Grillaa pihvit, vartaat ja makkarat, kypsentaa
vihannekset gratinoimalla tai paahtaa leipaa. Lihaa
grillattaessa suosittelemme kayttamaan uunipannua
valuvien nesteiden keraamiseksi: Aseta pannu mille
tahansa ritilan alla olevalle tasolle ja lisaa 500 ml
juomakelpoista vetta.

_éé/] NOPEA ESIKUUMENNUS

Uunin nopea esikuumennus.
AJASTIMET

Toimintojen aika-arvojen muuttamista varten.
N

AJASTIN
<+

S~

Ajan mittaamiseen aktivoimatta mitaan toimintoa.
PUHDISTUS

«  UUNIN AUTOMAATTINEN PUHDISTUS -
PYROLYYSITOIMINTO
Poistaa ruokaroiskeet erittdin korkeaa l[ampoétilaa
(yli 400 °C) kayttavalla jaksolla. On mahdollista
valita kaksi eri itsepuhdistusjaksoa: koko jakso
(Pyrolyysipuhd.) ja lyhyt jakso (Pyro/puhd./Eco).
Suosittelemme kayttaman nopeampaa jakso
saannollisin valiajoin ja taydellista jaksoa vain, kun
uuni on erittdin likainen.

« TYHJENNYS
Tyhjentaa boilerin automaattisesti, jotta estetaan
veden jaaminen sen sisdlle, kun laitetta ei kdyteta
pidempdan aikaan.

« KALKINPOISTO
Poistaa kalkkijaamat boilerista. Suosittelemme
kayttamaan tata toimintoa saannodllisin valiajoin. Jos

nain ei tehda, naytolle tulee uunin puhdistamisesta
muistuttava viesti.
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@0 ASETUKSET

Saataa uunin asetukset.
Kun ECO-tila on aktiivinen, ndyton kirkkautta vahennetaan
energian sadstamiseksi ja lamppu sammuu 1 minuutin
kuluttua. Se aktivoidaan uudelleen automaattisesti, kun
painetaan mita tahansa painiketta.
Kun “DEMQO"-tila on paalla, kaikki komennot ovat
kaytettdvissa ja valikot avattavissa, mutta uuni ei kuumene.
Tama tila laitetaan pois paalta menemalla “DEMO"-tilaan
"ASETUKSET"-valikosta ja valitsemalla "Pois paalta”.
Valitsemalla “TEH.ASE. PALAU." tuote sammuu ja palaa sitten
ensimmadisen kdynnistyskerran tilanteeseen. Kaikki asetukset

pyyhkiytyvdt pois.

ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA

SUOSIKKI
Siirtaa 10 suosikkitoiminnon luetteloon.

1. VALITSE KIELI

Kun laite kytketaan paalle ensimmaisen kerran, on
asetettava kieli ja kellonaika: Nayttoon tulee “English”.

Selaa kielivalintoja painamalla + -tai — -painiketta ja
valitse haluamasi.

Vahvista valintasi painamalla v .

Huomaa: Kieltd voidaan mydhemmin muuttaa valitsemalla
"KIELI"-valikkokohta "ASETUKSET"-valikosta painamalla & .
2. ASETA VIRRANKULUTUS

Uuni on ohjelmoitu kdyttamaan sahkovirtaa tasolla,
joka sopii kodin sahkdverkkoon, jonka luokitus on
enemman kuin 3 kW (16): Jos kodin sahkdverkon teho
on alhaisempi, sinun on laskettava kyseista arvoa (13).

Painamalla 4 tai — valitset 16 “korkea” tai 13 “matala”
ja vahvista sitten painamalla v .

PAIVITTAINEN KAYTTO

3. ASETA AIKA

Tehon valinnan jalkeen on asetettava tamanhetkinen
aika: Naytossa vilkkuu kaksi tunteja tarkoittavaa numeroa.

1N
//IlZ;J_ILI
Aseta oikea aika painamalla + -tai — -painiketta ja

paina sitten v : Naytossa vilkkuu kaksi minuutteja
tarkoittavaa numeroa.

Aseta minuutit painamalla + -tai — -painiketta ja
vahvista painamalla v .

Huomaa: Sinun on ehka asetettava aika uudelleen pitkdn
sahkokatkon jalkeen. Valitse "KELLO"-valikkokohta
"ASETUKSET"-valikosta painamalla & .

4. LAMMITA UUNI

Uudesta uunista voi vapautua hajuja, jotka ovat
jaaneet siihen valmistuksen aikana: tama on

taysin normaalia.

Taman vuoksi ennen ruokien kypsennysta
suosittelemme lammittdamaan uunia tyhjana, jotta
poistetaan mahdolliset hajut. Poista mahdollinen
suojapahvi tai kalvo uunista ja poista myos kaikki
sen sisdlla olevat varusteet. Lammita uunia 200 °C:
ssa noin tunnin ajan ja kayta mieluiten ilmankierrolla
varustettua ohjelmaa (esim. "Kiertoilma" tai
"Perinteinen leivonta”).

Huomaa: Suositellaan tuulettamaan huone laitteen ensimmaisen
kdyton jalkeen.

1. VALITSE TOIMINTO

Kaynnista uuni painamalla [@]: ndyttoon tulee
viimeinen kaytodssa ollut paatoiminto tai paavalikko.
Toiminnot voidaan valita painamalla kuvaketta, silloin
kuin kyseessa on jokin paatoiminnoista, tai selaamalla
valikon lapi: Haluttu valikkokohta valitaan (naytolla
nakyy ensimmainen valittavissa oleva kohta) painamalla
+ tai — ja vahvistamalla sitten painamalla v .

2. TEE TOIMINNON ASETUKSET

Haluamasi toiminnon valitsemisen jalkeen voit muuttaa
sen asetuksia. Naytolla nakyvat jarjestyksessa asetukset,
joita voit muuttaa. Jos haluat muuttaa edellista asetusta
uudelleen, paina « .

LAMPOTILA / GRILLIN TASO / HOYRYTASO

Kun arvo vilkkuu ndytélla, voit muuttaa sita
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painamalla + tai —, minka jalkeen vahvista se
painamalla v ; jatka sitten seuraavien asetusten
muuttamista (jos mahdollista).

Samalla tavalla on mahdollista asettaa grillin taso:
Grillaukselle on kolme ennalta maaritettya tehotasoa:
3 (korkea), 2 (keski), 1 (matala).

“Kiertoilma + hoyrytys” -toiminnossa voit valita hdyryn
madran seuraavien arvojen joukosta: 1 (Matala),

2 (Keskitaso), 3 (Korkea).

Huomaa: Kun toiminto on aktivoitu, ldampdétilaa / grillin tasoa
voidaan muuttaa kayttdamalld + -tai — -painiketta.

KESTO

Kun naytolla vilkkuu kuvake (& , aseta haluamasi
kypsennysaika painamalla + -tai — -painiketta ja
vahvista sitten painamalla painiketta v . Kypsennysaikaa
ei ole pakollista asettaa, jos haluat seurata kypsennysta
manuaalisesti (ilman ajastinta): Vahvista ja kdynnista
toiminto painamalla v tai[>]. Jos valitset taman
toimintatilan, et voi ohjelmoida viivastettya kaynnistysta.

Huomaa: Voit sddtad kypsennyksen aikana asetettua kypsennysai-
kaa painamalla @ : korjaa sitd painamalla + tai — ja vahvista
sitten painamalla v .

PAATTYMISAIKA (KAYNNISTYS VIIVEELLA)

Monissa toiminnoissa on kypsennysajan asettamisen
jalkeen mahdollista viivastaa toiminnon kdynnistymista
ohjelmoimalla sen paattymisaika. Naytolla nakyy
padttymisaika samalla kun kuvake @ vilkkuu.

7
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Aseta haluamasi kypsennyksen paattymisaika
painamalla 4 -tai — -painiketta; vahvista ja aktivoi
toiminto sitten painamalla v . Laita ruoka uuniin ja sulje
luukku: Toiminto kdynnistyy automaattisesti sen jalkeen,
kun on kulunut laskettu aika, joka tarvitaan siihen, etta
kypsennys paattyy asetettuna ajankohtana.

Huomaa: Kypsennyksen viivastetyn kdynnistysajan ohjelmoi-
minen sulkee pois kdytdsta uunin esikuumennusvaiheen:
uuni saavuttaa haluamasi lampdtilan vaiheittain, minka
vuoksi kypsennysajat ovat hieman kypsennystaulukossa
lueteltuja pitempia. Odotusaikana voit korjata ohjelmoitua
paattymisaikaa painamalla + tai — tai muuttaa muita
asetuksia painamalla <« . Jos haluat katsella tietoja, painamal-
la ® voit vaihtaa ndyttdon pdattymisajan tai keston.

. 6" SENSE

Nama toiminnot valitsevat automaattisesti parhaan
kypsennystavan, lampdtilan seka kypsennyksen ja
paistamisen keston kaikille tarjolla oleville ruokalajeille.
Nain halutessasi voit yksinkertaisesti ilmoittaa ruoan
ominaisuudet ja saat aina parhaan tuloksen.

|
— . Fl
PAINO / KORKEUS / PIZZA (PYOREA-UUNIPELTI-
KERROKSET)

6

Toiminto asetetaan oikein seuraamalla nayton ohjeita.
Kehotettaessa aseta tarvittava arvo painamalla + tai —
ja vahvista sitten painamalla v .

KYPSYYSTASO / RUSKISTUS

Eraissa 6th Sense - toiminnoissa on mahdollista
saataa kypsyystasoa.

6

Kun uuni kehottaa, valitse haluttu kypsyystaso
raa'asta (-1) erittdin kypsaan (+1) painamalla + tai —.
Vahvista ja kdynnista toiminto painamalla v tai[>].
Samalla tavoin on erdissa 6th Sense -toiminnoissa
mahdollista saataa ruskistustasoa matalasta (-1)
korkeaan (1).

. KYPSENTAMINEN HOYRYTYKSELLA

Valitsemalla “Kiertoilma + hoyrytys” tai jokin useista
6t Sense -resepteistda on mahdollista valmistaa
kaikentyyppisia ruokia hoyrytysta kayttaen.

Hoyry levida nopeammin ja tasaisemmin ruoan
sisdan verrattuna ainoastaan kuumaan ilmaan, kuten
tapahtuu perinteisissa toiminnoissa: tama lyhentaa
kypsennysaikoja, sailyttaa ruoan kallisarvoiset
ravintoaineet ja varmistaa, etta saat erinomaisia ja
todella herkullisia tuloksia kaikilla resepteillasi.
Luukku on pidettava suljettuna koko
hoéyrytystoiminnon ajan.

Hoyrytyksen suorittamista varten on uunin sisdlla oleva
sailio taytettava ohjauspaneelin laatikkoa kayttaen.
Kun nayttéon tulee teksti “LISAA VESI” tai "TAYTA
LAATIKKO", avaa laatikko painamalla sita kevyesti.
Kaada sisaan hitaasti hieman juomakelpoista

vettd, kunnes ndytossa lukee "TAYTETTY” Sailion
maksimitayttomaara on noin 1,5 litraa.

Sulje laatikko tyontamalla sita varovasti paneelia kohden,
kunnes se on taysin suljettu. Laatikon on aina pysyttava
suljettuna, veden tayttamista lukuun ottamatta.

Vettd on lisattava vasta, kun sailio ei ole tarpeeksi tdynna
kypsennyksen loppuun saattamista varten.

Valta sailion tayttamista silloin, kun uuni on sammutettuna
tai kunnes ndytolla nakyy kehotus suorittaa tayttaminen.
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3. KAYNNISTA TOIMINTO

Jos oletusarvot ovat oikein tai kun olet tehnyt
haluamasi asetukset, voit aktivoida toiminnon milloin
tahansa painamalla [>].

Jos painat viivevaiheen aikana painiketta [>], uuni
hyppada taman vaiheen yli ja kdynnistaa toiminnon
valittdmasti.

Huomaa: Kun toiminto on valittu, ndytolta nakyy sopivin
taso kutakin toimintoa varten.

Voit pysdyttaa aktivoidun toiminnon milloin tahansa
painamalla [@].

Jos uuni on kuuma ja toimintoon tarvitaan jotain
erityista maksimilampdtilaa, ndyttdon tulee tasta
ilmoittava viesti. Edelliseen nakymaan palataan
painamalla < ; tall6in voidaan joko valita jokin
toinen toiminto tai odottaa uunin jaahtymista.

4. ESIKUUMENNUS

Joihinkin toimintoihin kuuluu uunin esikuumennusvaihe:

Kun toiminto on kdynnistynyt, ndytt6 ilmoittaa, etta
esikuumennusvaihe on kdynnistynyt.

naytto osoittaa, ettd uuni on saavuttanut asetetun
[ampatilan; “LISAA RUOKA".

Avaa nyt luukku, laita ruoka uuniin, sulje luukku ja
aloita kypsennys.

Huomaa: Jos ruoka asetetaan uuniin ennen kuin
esikuumennus on padttynyt, se saattaa vaikuttaa negatiivisesti
lopulliseen kypsennystulokseen. Luukun avaaminen
esikuumennusvaiheen aikana aiheuttaa sen keskeytymisen.

Kypsennysaikaan ei sisally esikuumennusvaihetta.
Voit aina muuttaa lampdtilaa, jonka haluat uunin
saavuttavan, kdayttamalla 4 -tai — -painikkeita.

5. KYPSENNYKSEN KESKEYTTAMINEN / RUOAN
KAANTAMINEN TAI TARKASTAMINEN

Kun avaat luukun, kypsennys keskeytyy valiaikaisesti,
silla kuumennusvastukset kytkeytyvat pois paalta.
Kypsennys jatkuu, kun luukku suljetaan.

Erdissa 6th Sense -toiminnoissa ruokaa on
kaannettava kypsennyksen aikana.

Talloin kuuluu @animerkki ja naytolla nakyy
suoritettava toimenpide. Avaa luukku, suorita
ndytolla ilmoitettu toimenpide, sulje luukku ja jatka
sitten kypsennysta.

Samalla tavoin, kun kypsennysajasta on jaljella 10 %,
uuni kehottaa tarkastamaan ruoan.

Talléin kuuluu aanimerkki ja naytolla nakyy

suoritettava toimenpide. Tarkasta ruoka, sulje luukku
ja jatka kypsennysta.

Huomaa: Hyppaa naiden toimintojen yli painamalla [>]. Jos
mitaan toimenpidetta ei kuitenkaan suoriteta tietyn ajan
kuluessa, uuni jatkaa kypsentamista.

6. KYPSENNYKSEN PAATTYMINEN

Kuuluu aanimerkki ja ndytto ilmoittaa, etta kypsennys
on paattynyt.

Jatka kypsentamista manuaalisesti (ilman ajastinta)
painamalla (= tai aseta uusi kestoaika painamalla -+,
jolloin kypsennysaika jatkuu. Kummassakin tapauksessa
kypsennysparametrit sdilyvat.

RUSKISTUS

Joidenkin toimintojen avulla voit ruskistaa ruoan pinnan
aktivoimalla grillin kypsennyksen paattymisen jalkeen.

Kun naytolla nakyy kyseinen viesti, voit tarvittaessa
kaynnistaa viisi minuuttia kestavan ruskistusjakson
painamalla v’ . Voit pysayttda toiminnon milloin
tahansa painamalla [@], jolloin uuni menee pois paalta.

. SUOSIKKI

Kun kypsennys on viety loppuun, ndyttoé kehottaa
tallentamaan toiminnon numeroon valilla 1-10
suosikkiluettelossasi.

Jos haluat tallentaa toiminnon suosikiksi ja sailyttaa
nykyiset asetukset tulevaa kayttda varten, paina v/, muussa
tapauksessa jata viesti huomioimatta painamalla <« .
Painettuasi v/ valitse numeron sijoitus painamalla +
tai — ja vahvista sitten painamalla v .

Huomaa: Jos muisti on taynnd, tai valittu numero on jo
kaytetty, uuni pyytda vahvistusta edeltavan toiminnon
ylikirjoittamiseen.

Tallennettuja toimintoja haetaan myéhemmin painamal-
la O : Nayttoon ilmestyy suosikkitoimintojen luettelo.

Valitse toiminto painamalla + tai —, vahvista
painamalla v ja aktivoi sitten painamalla [>].
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. PUHDISTUS
«  AUTOMAATTINEN PUHDISTUS - PYROLYYSIPUHDISTUS

Al3 koske uuniin pyrolyysipuhdistusjakson aikana.

Pida lapset ja elaimet kaukana uunista
pyrolyysipuhdistusjakson aikana ja sen jalkeen
(kunnes huone on tuuletettu).

Poista kaikki varusteet — myds hyllykkdohjaimet — uunista
ennen toiminnon kdynnistamista. Jos uuni on asennettu
keittotason alle, on varmistettava, etta kaikki polttimet
tai sahkolevyt on sammutettu, kun itsepuhdistusjakso

on kdynnissa. Parasta puhdistustulosta varten poista
suurin lika kostealla sienellda ennen pyrolyysitoiminnon
aloittamista. Suosittelemme kayttamaan
pyrolyysipuhdistustoimintoa ainoastaan, jos laite on
erittdin likainen tai siita tulee hajua kypsennyksen aikana.

Kun painat 7, ndytolle tulee “PUHDISTUS".

Valitse haluttu jakso painamalla 4 tai — ja vahvista
sitten painamalla v . Puhdista luukku ja ota pois kaikki
varusteet kehotuksen mukaisesti; kun olet valmis, sulje
luukku ja paina[>]: uuni aloittaa itsepuhdistusjakson
ja luukku lukkiutuu automaattisesti: ndaytolle tulee
varoitusviesti seka lahtolaskenta, joka ilmoittaa
kdynnissa olevan jakson tilasta.

Kun jakso on vaittu, haluttaessasi voit asettaa
paattymisajan (viivastetty kaynnistys) painamalla +
tai —; vahvista sitten painamalla v .

Kun jakso on paattynyt, luukku pysyy lukittuna,
kunnes uunin sisdinen lampdtila on palannut
turvalliselle tasolle.

« TYHJENNYS

Tyhjennystoiminnolla tyhjennetdan vesi, jotta sita ei
jaisi seisomaan sdilioon. On aina suositeltavaa suorit-
taa tyhjennys uunin jokaisen kdyttamisen jalkeen.

Kun kypsennyskertojen tietty maara on saavutettu,
tama toimenpide tulee joka tapauksessa pakolliseksi
eika hoyrytystoimintoa ole mahdollista kaynnistaa
ennen kuin se on suoritettu.

Kun tyhjennystoiminto on valittu,
tai kun ndytto kehottaa, paina[>]ja
toimi seuraavalla tavalla: Avaa
luukku ja sijoita laaja kannu
tyhjennyssuuttimen alle, joka
sijaitsee paneelin alaosassa
oikealla. Kun tyhjennys on alkanut,
pida kannua paikallaan, kunnes toimenpide on viety
paatokseen.

Naytolta nakyy milloin sdilié on tyhjennettava
kokonaan.

Huomaa: Tyhjennys voidaan valita ainoastaan, kun uuni

on kylma.

Kannun on oltava vahintdan 2 litran vetoinen.

" FI
« KALKINPOISTO

Saanndllisesti aktivoituna tama erityistoiminto pitaa
boilerin ja hoyrypiirin parhaassa kunnossa.

Toiminto jakautuu eri vaiheisiin: tyhjennys,
kalkinpoisto, huuhtelu. Kun toiminto on kaynnistetty,
seuraa naytolla nakyvia vaiheita ja paina [>]kun
ollaan valmiita siirtymaan seuraavaan vaiheeseen.

»  TYHJENNYS

Koko toiminnon keskimaarainen kesto on noin
180 minuuttia.

Jos toiminto keskeytetdaan milloin tahansa, on koko
kalkinpoistojakso toistettava.

Ennen kalkinpoistoa sdilié on tyhjennettava: taman
toimenpiteen asianmukaisesta suorittamisesta on
kerrottu kyseisessa kappaleessa.

Kannun on oltava vahintaan 2 litran vetoinen.

»  KALKINPOISTO

Parhaat tulokset kalkinpoistossa saadaan tayttamalla
sdilio liuoksella, johon tulee 75 g erityista WPRO-tuotet-
taja 1,7 litraa juomakelpoista vetta.
WPRO-kalkinpoistoaine on ammattikayttoon tarkoitettu
tuote, jota suositellaan uunisi héyrytoiminnon parhaan
suorituskyvyn ylldpitoon. Noudata pakkauksen
kayttoohjeita. Tilauksia ja lisatietoja varten voit ottaa
yhteytta huoltopalveluun tai katsoa sivustolta
www.whirlpool.eu

Whirlpool ei ole vastuussa mistadn mahdollisista
vaurioista, jotka johtuvat muiden markkinoilla olevien
puhdistustuotteiden kayttamisesta.

Kun kalkinpoistovaihe on viety paatokseen, saili¢ on
tyhjennettava

»  HUUHTELU

Sailion ja hoyrypiirin tyhjentamista varten on suoritettava
huuhtelujakso. Lisaa sailiodn juomakelpoista vetta,
kunnes naytolld lukee “TAYSI TANKKI’, ja aloita sitten
huuhteleminen painamalla [>]. Lopussa ndyttd kehottaa
toistamaan taman vaiheen uudelleen tyhjentamalla ja
huuhtelemalla uuden kerran. Ald sammuta uunia ennen
kuin kaikki toimintoon kuuluvat vaiheet on suoritettu.
Kypsennystoimintoja ei voida aktivoida
puhdistusjakson kuluessa.

Huomaa: Naytolle tulee viesti, joka muistuttaa
toimenpiteen saanndllisesta suorittamisesta.

. AJASTIN

Kun uuni kytketdaan pois paalta, ndyttoa voidaan
kayttaa ajastimena. Ennen toiminnon aktivoimista on
varmistettava, ettd uuni on sammutettu, minka jalkeen
painetaan + tai — : Naytolla vilkkuu kuvake & .

Aseta tarvittavan ajan pituus painamalla + -tai — -painikkeita
ja aktivoi sitten ajastin painamalla v .

Kun ajastin on lopettanut asetetun ajan kdanteisen
laskennan, kuuluu danimerkki ja naytolla nakyy tata
koskeva ilmoitus.
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Huomaa: Ajastin ei kytke paalle mitadan kypsennysjaksoja.
Muuta ajastimeen asetettua aikaa painamalla + tai — .
Kun ajastin on aktivoitu, voit myods valita ja aktivoida
jonkin toiminnon.

Kaynnista uuni painamalla [@] ja valitse sitten
haluamasi toiminto.

Kun toiminto on kdynnistynyt, ajastin jatkaa
lahtolaskentaa itsendisesti, puuttumatta itse
toimintoon.

Huomaa: Taman vaiheen aikana ei ole mahdollista nahda
ajastinta (nakyy vain kuvake @ ), joka jatkaa jaljelle jaavan
ajan laskemista taustalla. Ajastimen ndytto palautetaan
pysayttamalla parhaillaan aktiivisena oleva toiminto
painamalla [@].

. LUKKO

Painikkeet lukitaan painamalla <« ja pitamalla sita
painettuna vahintaan viiden sekunnin ajan. Toimi
samoin nappaimistdélukon avaamiseksi.

Huomaa: Toiminto voidaan aktivoida myds kypsennyksen
aikana. Turvallisuussyista uuni voidaan kytked pois paalta
milloin tahansa painamalla [@] .
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6 KYPSENNYSTAULUKKO

KAANTAMINEN TASO JA
RUOKALUOKAT SUOSITELTU MAARA (suhteessa VARUSTEET
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ kypsennysaikaan)
LASAGNE - 05-3kg ) e
Paistit 06-2kg - 3
Pihvi-paistettu 5 4
Hampurilaiset 1,5-3cm 3/5 Aeeeeam hoann]
Paistit 06-25 kg - 3
Porsas-paistettu 4
LIHA Makkarat & nakit 1,5-4cm 2/3 .\.,.5...,. T
Kokonainen 0,6-3kg - 2
Kana-paistettu
Filee / rintapala 1-5cm 2/3 ,\_”5“_,_ \\,iwr
Kebabit yksi ritila 12 i ey
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ o . . . . . T . . e S
Fileet 0,5-3(cm) -
KALA e ~ '\V‘?Nf
Fileet-pakastetut 0,5-3(cm) - -\...3...:- )
Perunat 0,5-15kg - Lo
Vihannekset-paistetut Vihannekset-taytetyt 0,1-0,5 kg kukin - L
Vihannekset-paistetut 05-15kg - \ir
Perunat yksi pelti - -\...3I~—.—'..,-
VIHANNEKSET Tomaatit yksi pelti i =y
Paprikat yksi pelti - 1;13
Vihannekset-gratinoidut . 3 o
Parsakaali yksi pelti - a—r
Kukkakaalit yksi pelti - -u%u—
Muut yksi pelti - =u:-.-—.-.-—l3 -
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ . . . . . AT . . T
Sokerikakku 05-12kg - N
Pikkuleivat 02-06kg - L3
Tuulihatut yksi pelti - N
KAKUT& 3
LEIVONNAISET | 15y tetyt kakut & piirakat Torttu 04-16kg ; AFe
Struudeli 04-16kg - N
Hedelmilld taytetty : B 2
piirakka 05-2kg Al
PIIRAAT - 08-12kg - g
Sampylat & 60 - 150 g kukin - 3
) Limppu uunipellillsd & 400 - 600 g kukin - -\...é—...p
LEIPA 5
Iso leipa & 0,7-2,0kg - o,
Patongit & 200 - 300 g kukin - >
Ohut pyored - vuoka - \ir
PITSA Paksu pyored - vuoka - \ir
Pakaste 1 -4kerrosta - '\ir
[ V. - Y ==———p] L L — TS
VARUSTEET Uunipelti tai kakkuvuoka Wunipannu / Uunipannu ja

Ritila ritilalls |e|vmp¢|F| ta|_Hu_r_1|pelt| Uunipannu / leivinpelti 500 ml vetts
ritilan paalla
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“%®| KIERTOILMA + HOYRYTYS -KYPSENNYSTAULUKKO

RESEPTI HOYRYTASO  “SHUL LAMPOTILA (°C) KESTO (MIN.) V;:S?;EA;T
Murokeksit / Keksit MATALA Kyl 140 - 150 35-55 2
Pieni kakku / Muffinit MATALA Kyl 160 - 170 30- 40 3
Kohoavat kakut MATALA Kylla 170-180 40-60 _\“.2|__._,._'_
Sokerikakku MATALA Kylla 160 - 170 30-40 _\“.2|__._,._'_
Focaccia MATALA Kylla 200- 220 20-40 L3
Leipa, limppu MATALA Kylla 170 - 180 70-100 L3
Pieni leipa MATALA Kyl 200- 220 30- 50 3
Patonki MATALA Kyl 200- 220 30- 50 3
Paistetut perunat KESKI Kylla 200-220 50-70 1;,
Vasikka / Nauta / Sika 1 kg KESKI Kyl 180 - 200 60- 100 2
Vasikka / Nauta / Porsas (palat) KESKI Kyl 160 - 180 60-80 2
Raaka paahtopaisti 1 kg KESKI Kylla 200 - 220 40-50 3
Raaka paahtopaisti 2 kg KESKI Kylla 200 55 - 65 3
Lampaankoipi KESKI Kyl 180 - 200 65- 75 3
Porsaan potkapata KESKI Kylla 160 - 180 85-100 L
Broileri / helmikana / ankka 1-1,5 kg KESKI Kyl 200- 220 50- 70 3
Broileri / helmikana / ankka (palat) KESKI Kyl 200- 220 55-65 3
-(rt?oyrtweatg':italfgsl!;skitrpitsat, munakoisot) KESKI Kyla 180-200 25740 ‘if
Kalafilee KORKEA Kyl 180 - 200 15-30 3
e N J ~ - SN
VARUSTEET - Uunipelti tai kakkuvuoka Uunipannu/ leivinpelti tai Uunipannu, jossa 500 ml

Uunipannu / leivinpelti

ritilalla uunipeltiritilan paalla vettad
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KYPSENNYSTAULUKKO

ESIKUU- & - o TASO JA
RESEPTI TOIMINTO MENNUS LAMPOTILA (°C) KESTO (MIN.) VARUSTEET
. 2
=] Kyla 170 30-50 =
. . 2
Nostatetut kakut / Sokerikakut Kylla 160 30-50 —-
x 4 1
Kylls 160 30-50 e
) B ) 3
Taytetyt kakut Kyla 160 - 200 30-85 L2
(juustokakku, struudeli, omenapiirakka) Kyl 160 — 200 35-90 . 4 . ] i
=] Kylls 150 20-40 3
Kyla 140 30-50 4
Keksit / Murokeksit ol 40 050 4 1
Kylla 135 40-60 NPV
=] Kyla 170 20-40 }
Kyla 150 30-50 4
Pienet kakut / Muffinssit
Kyla 150 30-50 L]
Kyl 150 w-e > 2L 1
=] Kylla 180 - 200 30-40 3
Tuulihatut Kyll3 180 - 190 35-45 ]
Kyl 180 - 190 3545 * e !
= Kylla 90 110- 150 3
Marengit Kylla 90 130-150 -‘...i—...:- '\:r1
fyla % Mo-160* oo 2o
=] Kylla 190 - 250 15- 50 2
Pizza / Leipa / Focaccia
x 4 1
Kylla 190 - 230 20-50 —
Pizza (Ohut, paksu, focaccia) Kylla 220-240 25-50* -\...i—...:- -\...i—...:- 1;;
- 3
=] Kylla 250 10-15 L2
Pakastepizza Kylla 250 10-20 -\...i—...:- '\_r1
Kyl 220 - 240 15-30 T
- 3
Kyla 180 - 190 45 - 55 —
Suolaiset piiraat . ) i 4 1
(vihannespiiraat, juustokinkkupiirakka) Kylla 180 - 190 45-60 AFr aFe
. * 5 3 1
Kyl 180 - 190 45-70 N
3
EI Kylla 190 - 200 20-30
Vannikkeet/voitaikinapasteijat Kyl 180 - 190 20-40 N 1
Kyla 180- 190 0-40% P e
omwor | =) = =2 [
Perinteinen Kiertoilma  Paisto kiertoilmalla Grilli Turbo grilli MaxiCooking Cook 4 Eco-kiertoilma

Whj;lﬁool
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ESIKUU- DA o ) TASO JA

RESEPTI TOIMINTO MENNUS LAMPOTILA (°C) KESTO (min.) VARUSTEET

3
Lasagne / Piirakat / Uunipasta / Cannelonit Izl Kylla 190 - 200 45-65

3
Lammas / vasikka / nauta / porsas 1 kg lzl Kylla 190 - 200 80-110

2
Rapeapintainen porsaanpaisti 2 kg X@ — 170 110- 150
Broileri/kani/ankka 1 kg =] Kylla 200-230 50- 100 3
Kalkkuna / hanhi 3 kg =] Kyl 190 - 200 80- 130 Ll
Uunissa/"paketissa" paistettu kala R 3

Kyll 180 - 200 40-60
(fileet, kokonainen) Izl Yl —J
Taytetyt kasvikset - ) } 2
(tomaatit, kesakurpitsat, munakoisot) Kylla 180 -200 >0-60 A=
Paahtoleipa lfl — 3 (korkea) 3-6 _\___5___’_
Kalafileet / viipaleet EI — 2 (keski) 20-30** _\_'f"n_r 1 3 [
Makkarat / lihavartaat / grillikylki/ . . Cap e g 4
jauhelihapihvit EI — 2 - 3 (keski — korkea) 15-30 ~— L . [
Broileri 1-1,3 kg — 2 (keski) s5-70me 2 1
Lampaan reisi/potka — 2 (keski) 60 - 90 *** L 3 J
Paistetut perunat — 2 (keski) 35- 55 %% L 3 J
Vihannesgratiini — 3 (korkea) 10- 25 L 3 J
Pikkuleivat ‘ D‘ Y 135 50-70 > ]
Pikkuleivat
- J=! )
Marjapiirakat E Kyll3 170 50-70 S N
Marjapiirakat
. rz=y) .
Pyoredt pizzat e Kylla 210 40-60 _\_”i_m'_ _\_”i_m'_ _\é,, _\%,J_
its

Kokonainen ateria: Hedelmapiirakka . ) M g 3 1
(taso 5) / lasagne (taso 3) / liha (taso 1) Kylla 190 40-120 e Ll e e
Kokonainen ateria: Hedelmapiirakka N
(taso 5) / paahdetut kasvikset (taso 4) / @ Kylla 190 40-120% -\%u- 4 -\éu- !
lasagne (taso 2) / paloiteltu liha (taso 1) Valikko
Lasagne ja liha Kyl 200 s0-100% A1
Liha ja perunat Kylla 200 45-100% A T
Kala & Vihannekset Kylls 180 30-50* U
Taytetyt paistit e® — 200 80-120* Lo
Paloiteltu liha v 3
(janis, broileri, lammas) e o 200 >0-100 S

* Arvioitu aika: ruoat voidaan ottaa uunista eri aikoina henkildkohtaisista mieltymyksista riippuen.
** Kdanna ruokaa kypsennyksen puolivalissa.

*** Kdanna ruokaa, kun kypsennysajasta on kulunut 2/3 (jos tarpeen).

KYPSENNYSTAULUKON LUKEMINEN

Taulukossa luetellaan paras toiminto, varusteet ja taso, joita voidaan kayttaa erityyppisille ruoille.

Paistoaika alkaa siita hetkestd, jolloin ruoka laitetaan uuniin. Aika ei sisalld esikuumennusta (mikali se on vaadittu).

Kypsennyksen lampétilat ja ajat ovat viitteellisid ja ne riippuvat ruoan maardsta ja kdytettavien varusteiden tyypista.

Kayta ensin alhaisimpia suositeltuja asetuksia ja jos lopputulos ei vastaa odotuksia, siirry korkeampiin asetuksiin.

Kayta toimitettuja varusteita ja mieluiten tummia metallisia vuokia ja uunipelteja. Voit kdyttad myos pyrex- tai keramiikkavuokia ja -varusteita, mutta
muista, ettd talloin paistoajat ovat hieman pidempia.

Aceeenn ~ abA J 5 M
VARUSTEET . Uunipelti tai kakkuvuoka Uunipannu / leivinpelti tai . o . Uunipannu, jossa 500 ml
Ritila s S SO Uunipannu / leivinpelti b
ritilalla uunipelti ritilan paalld vetta
12
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PUHDISTUS JA HUOLTO

Varmista, etta uuni on jadhtynyt,
ennen kuin aloitat huolto - tai
puhdistustoimenpiteet.
Al3 kdyta héyrypesuria.

laitteen pintaa.

ULKOPINNAT

« Puhdista pinnat kostealla mikrokuituliinalla. Jos ne
ovat erittain likaisia, voit lisdta muutaman pisaran
neutraalia puhdistusainetta. Kuivaa pinnat lopuksi
kuivalla liinalla.

. Al3 kdyta sydvyttavia tai hankaavia puhdistusaineita.
Jos jotain tallaista ainetta padsee vahingossa
kosketukseen laitteen pintojen kanssa, pyyhi se heti
pois kostealla mikrokuituliinalla.

SISAPINNAT

« Anna uunin jadhtya jokaisen kdyttokerran jalkeen ja
puhdista se sitten, mieluiten sen ollessa viela hieman
lammin; ndin saat pois ruoasta jadneet tahrat ja
roiskeet. Kuivaa runsaasti vetta sisaltavien ruokien
kypsennyksesta syntynyt kosteus antamalla uunin
jaahtya kokonaan ja pyyhi se sitten liinalla tai sienella.

+ Jos sisapinnoilla on pinttynytta likaa, on suositeltavaa
kayttaa automaattista puhdistustoimintoa parhaiden
puhdistustulosten saamiseksi.

Ala kayta terasvillaa, hankaavia
kaapimia tai hankaavia /
syovyttdvia puhdistusaineita,
koska ne voivat vahingoittaa

Kayta suojakasineita.

Uuni on kytkettava irti
sahkoverkosta ennen minkaan
tyyppisten huoltotoiden
aloittamista.

« Puhdista luukun lasi nestemaisella
erikoispesuaineella.

« Uunin luukku voidaan irrottaa puhdistamisen
helpottamiseksi.

VARUSTEET

Huuhtele varusteet astianpesuaineliuoksessa kayton
jalkeen ja kasittele niita uunikintailla, jos ne ovat viela
kuumia. Ruoantahteet voidaan poistaa harjalla tai sienella.

BOILERI

Jotta varmistetaan uunin paras mahdollinen toiminta
ja valtetaan kalkkijaamien muodostuminen ajan
kanssa, suosittelemme kdyttamaan tyhjennys- ja
kalkinpoistotoimintoja saanndllisesti.

Jos “Kiertoilma + HOyry” -toimintoa ei ole kdytetty pitkdan
aikaan, on kypsennysjakso suositeltavaa kdynnistaa uunin
ollessa tyhja ja tayttamalla sailié kokonaan.

LUUKUN IRROTUS JA TAKAISIN ASETUS

1. Poista luukku avaamalla se kokonaan ja laskemalla
varmistimia, kunnes niiden lukitus vapautuu.

2. Sulje luukkua niin paljon kuin voit. Ota tukeva ote
luukusta molemmilla kasilla — ala pida siita kiinni
vain yhdella kadella.

Yksinkertaisesti irrota luukku jatkamalla sen
sulkemista ja vetamalla sita samalla ylospain,
kunnes se vapautuu paikaltaan. Laita luukku
sivuun asettaen sen pehmealle pinnalle.

3. Aseta luukku takaisin liikuttamalla sita uunia
kohden ja linjaamalla saranoiden koukut niiden
paikalleen ja varmistamalla ylempi osa paikalleen.

4. Laske luukkua ja avaa se sitten kokonaan. Laske
varmistimet takaisin niiden alkuperdiseen
asentoon: Varmista, etta laskit ne kokonaan.

Paina hieman tarkistaaksesi, etta varmistimet ovat
oikeassa asennossa.

| o

5. Yrita sulkea luukku ja tarkista, etta se osuu
kohdalleen ohjauspaneelin kanssa. Jos se ei ole
oikeassa asennossa, toista edelliset vaiheet: Luukku
saattaa vahingoittua, jos se ei toimi kunnolla.
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LAMPUN VAIHTAMINEN
1. Kytke uuni irti sahkoverkosta.
2. Irrota hyllykkéohjaimet.

3. Kdyta tasapdista ruuvimeisselid vipuna ja irrota
lampun suojus.

4. Vaihda lamppu.

5. Laita lampun suojus takaisin ja tydonna sita seindaan
pdin, kunnes se napsahtaa paikalleen.

6. Laita hyllykkéohjaimet takaisin paikoilleen.
7. Kytke uuni sahkoverkkoon.

VIANETSINTA

Huomaa: Kaytd ainoastaan halogeenilamppuja,
20-40W/230 ~ V tyyppi G9, T300°C. Tuotteessa kaytetty
lamppu on suunniteltu erityisesti kodinkoneita varten eika
se sovellu yleiseen huonevalaistukseen (EY:n asetus N:o
244/2009). Lamppuja on saatavissa huoltopalvelusta.

- Jos kaytetaan halogeenilamppuja, ala kasittele niita paljain
kasin, koska sormenjéljet voivat vahingoittaa niits. Ald kayta
uunia ennen kuin valon suojus on asetettu takaisin paikalleen.

VIKA MAHDOLLINEN SYY RATKAISU
Tarkista, etta verkossa on jannite ja ettd uuni on kytketty
S Séhkokatkos. verkkoon.
Uuni ei toimi.

Kytkeytynyt irti verkkovirrasta.

Kytke uuni pois paalta ja uudelleen paalle ja tarkista, onko
vika poistunut.

Naytolle tulee “F"-kirjain ja jokin numero

A Uunissa on vikaa.
tai kirjain.

Ota yhteys lahimpaan huoltopalvelupisteeseen ja ilmoita
“F"-kirjaimen perdssa oleva numero.

Uuni ei kuumene.
Toiminto ei kdynnisty.

“DEMOQ"-tila on kdynnissa.

Mene “DEMOQ”"-toimintoon kohdasta “ASETUKSET" ja
valitse “Pois paalta”.

Valo sammuu. “ECO"-tila on “Paalla”.

Mene “ECO”-toimintoon kohdasta “ASETUKSET” ja valitse
“Pois paalta”.

Luukku ei avaudu.

Puhdistusjakso kdynnissa.

Odota, ettd toiminto paattyy ja uuni jaahtyy.

Laatikosta ldhtee hoyrya kypsennyksen
aikana.

Matala vesitaso sailiossa.

Lisaa lasillinen juomakelpoista vetta.

TUOTESELOSTE

@www | ajtteen tuoteseloste energiankulutusta
koskevine tietoineen on ladattavissa Whirlpoolin
sivustolta docs.whirlpool.eu

MITEN SAADA KAYTTO- JA HUOLTO-OPAS
> @ww | ataa kaytto- ja huolto-opas

verkkosivultamme docs.whirlpool.eu (voit Em;i;émi;;

kayttaa tata QR-koodia), ilmoittamalla
tuotteen kaupallisen koodin.

> Vaihtoehtoisesti voit ottaa yhteytta huoltopalveluun.

YHTEYDEN OTTAMINEN HUOLTOPALVELUUN

Loydat yhteystietomme
takuuoppaasta. Kun otat “

yhteytta asiakkaiden O |
myynnin jalkeiseen
palveluun, ilmoita

tuotteen tunnistekilvessa i o L S
- o [ [T AT
olevat koodit. | [T

400011261995

Painettu ltaliassa
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