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1. TAHOAY TETIlH

PYyHKUMAHBI TaHOay apKbinbl
newTi KocyFa apHanfaH. lNMewTi
ewipy ywiH () 6afbiTkannbiHa
OypaHbI3.

2. AHANOI'TbIK CAFAT

3. TEPMOJJIEMEHT TETIlI

KaxeTTi TemnepaTypaHsbl
OpHaTYy YLWiH 6YpbIHbI3.

4. )XXAPbIK ANOOTbI
TEPMOCTAT/KbI3AbIPbIN
ANlY

Kbi3abipy 6apbicbiHAa XXaHagbl.

KanafaH TemnepaTypara
XeTKeHae ceHeq,.
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KEPEK XXAPAKTAP

TOPJ1bl COPE TAMLUbI HAYACbI*

Tamak nicily Hemece ET, 6anbIk, kekeHic, hokayya

Tabanapabl, TopT T.C.C. NiCIpeTiH NeLl Hayachbl

KanbinTapbl MEH NeLuKke pETiHAE HEMece CbiM

Tesimai 6acka blabICTbl Tipey  COPEHIH acTblHa KOWbIFaH

VLUiH NanganaHbiHbI3 Ke3ae TaFaMHblIH CerniH
XUHay YLUiH nanganaHyra
apHarfaH.

MICIPY HAYACbI* XblIIDKbIMAJbI BITOK*
HaH »eHe KambIp Kepek-xapakrapgpl anbin-
eHiMaepiH, coHpan-aK €T, canyfpbl oHaunary YyLuiH.

YHFa ayHaTbifFaH 6anbik T.0.
JanblHOayfFa apHanfaH.

AYOAPMAIDbI ICTIKLLE * Kewbip ynrinepae faHa 6onagpl.

anyra 6onagel.

=

ETTiH »KoHe KyC eTiHiH, ipi
KecekTepiH Bipkerki KyblpyFa
apHariFaH.

TOPJ1bl COPEHI )KOHE BACKA
KEPEK-XAPAKTAPObI EHII3Y

Topnkl cepeHi cepenep GafbiTTaybilLbIHbIH 60MbIMEH
CbIPFbITY apKbINbl EHFI3iHi3, KeTepiHKi xueri 6ap Gynipi
XOFapbl kKapaTbinybl TUIC.

TamLubl Hayackl MeH nicipy Tabafbl CUSKTbI Hacka kepek-
Xapaktap CbIM cepe CUsKTbI kenbey Typae canblHagb!.

Kepek-xapakTapapblH CaHbl MEH Typi caTbin anblHFaH yrrire kapan 6ackaiua 6onybl MyMKiH.
Backa kepek-xapakrapgbl TYTbIHyLUbINapFa KbIBMET KOPCETY OpTanblfbiHaH HGernek caTbin

COPE BAFbITTAYBILUTAPbIH AJTY XXOHE KAUTA
OPHATY

» Cepe bafbiTTaybllUTaPbIH any YiLiH, 6arbiTTaybiluTapab
XOFapbl KeTepirn, TeMeHri GeniriH opHbIHaH abaiinan
KeTepiHi3: eHai cepe GaFbITTaybILLTAPbLIH anyfa 6onaasbl.

* Cope BarbITTaybllLTapblH OPHbIHA KO YLUIH ayeni
onapAabl YCTiHri OpHbIHA OpHaTbIHbI3. Onapabl ycTan
OTbIpbIN Micipy GeniriHe Kapaw CbIPFbITbIHBI3 Aa, TOMEHTI
OpHbIHOAFbI AEHTENiHE TYCIpiHi3.

CbIPFbIMATNbI PONMUKTEPAI BEKITY
(EFEP BAP BOJCA)

MewTeH coepe barbITTaybILTaPbIH anbin, KOpPFaFbiLL
NMaCTUKTI CbIpFbIMaribl POSIMKTEPAEH arnblHbI3.
PonuKTiH, >xoFapfbl KbICKbILLIH Cope BafbITTayblLblHA
Gekemaen, MyMKIiHAIrHLE apTKa Kapan CbIpFbITbIHbI3.
Backa KbICKbILLTBI OpHbIHA TYCIPiHi3. bafbITTaybIWTbI
MbIKTan OpHaTy YLUIH KancblipMaHblH aCTbIHFbI XaFblH
GarbITTaybIWTbIH, YCTIHEH KaTTbl 6acbIHbI3. PonukTepaiy
epKiH Ko3fanaTbIHbIHa Ke3 XeTKi3iHji3. byn kagamaapab!
Hacka cepe bafbITTayblLbIHAA 48N COHAAW AeHrenae
KarTanan WbIfbIHbI3.

EciHiane 6oncbiH: ChiprbiMarnb! PONMKTEP Ke3 KerreH
[eHrelre opHaTbina anagpb!.

AYOAPMANbI ICTIKLLEHI MTAWOANAHY
(EFEP BOJICA)

[CTiKTi €TTiH OpTaCbIMEH LUAHLLbIN ©TKi3iM (Y KYCbIHbIH
€TiH XinneH 6annan anbiHpI3), €T LWaHbILWKbIFa 6ekem
OPHATbINbIM, XbIDKW anmaraH Kyunre AewiH icTikke 6ekem
eTin canbiHbI3. EKiHLWI WaHpILWKbIHBI ICTiKke Kapaw 6acbin,
€T OpHbIHAA MbIKTan ycTarniMaraHLa XblKbITbIHbI3. OHbl
OpHbIHAa BekiTy yLiH 6ekemaey OypaHaackiH GypaHbi3.
¥WwbIH neLwTiH nicipy Genirinae 6ap ysLbIKka Kapau
eHri3iHi3 e, oHFanak GeniriH ConKec Tipekke canblHbI3.

EciHiane 60ncbIH: TaraMHbIH COMiH XXuHay YLUIH TaMLUbl
HayacbIH TeMeHri 6eniriHe konbin, 500 mMn Cy KyMbiHbI3. ICTiK
Kbl3faH KyMiHOE KOMbIHbI3Ab! KyAipin anmMac YLUiH, OHbl TEK
NIacTVK TYTKACkIH NanganaHbin ycTaHeI3 (on nicipyaiH
anabiHAa anbiHbIN TacTanybl TUIC).

Ocbl kypangbl Tek Typborpunb yHKUMACLIMEH Bipre FaHa
navganaHyra pykcar eTinesi.

2 Hotpoint

ARISTON



- KZ

K¥PbINFbIHbl ANFALL PET NAUOANAHY

NEWTI Kbi3AbIPY

XKaHna new eHgipy 6apbicbiHOa KanfFaH nicti 6enyi
MYMKiH: ByNn KanbINTbl Xarfgan.

Tamak nicipmec OypblH, K€3 KeNreH nictepai »ow
YLWIiH NewTi angblH ana Kbi3ablpy KaxerT.

[MewTeH Ke3 KenreH Kopfarblil KapToHAapabl
HemMmece Mengip Tacnanapzbl anbiHbl3 XXaHe iWiHeH
Ke3 KenreH kepek-xapakrapabl LWblfapblHbI3.

MewTi 250°C TemnepaTypaga wamameH 6ip carar
KbI3ObIpbIHbI3, 0N YLWiH “KoHBeKUMAnbIK nicipy”
PYHKUMACBIH Nangananfan gypbic. Ocbl yakbIT
OapbicbiHaa new 60c¢ 6onybl kKepek. PYyHKLNAHDI
AYpbIC OpHAaTY YLWiH HYckaynapabl OpbiHOAHbI3.

EckepiHi3: KypbInfbiHbI anfawl peT nanganadygaH
KeniH 6enmeHi xxengeTty yCbiHbINagpl.

®OYHKUMNANAP XOHE KYHOENIKTI NANOANAHY

1. ®YHKUUAHBI TAHOAY
®yHKUWA TaHaay YLWiH maH0ay memigiH Cisre KaxeT

yHKUMsIFa Kapai BypaHbI3.
0 OLlIPY
MNewwTi eLwipyre apHasnfaH.
() WAM
=" [lew wambIH KOCyFa apHarsfaH.
@ AOCTYPII
Kes kenreH Tamak TypiH Tek Gip cepeae nicipyre
apHarnfaH.
DIAMOND CLEAN (tek kenbip ynrinepae)
Ocbl apHaribl TEMeHri TeMnepaTypaga Tasanay
LKA KIp MEeH Tamak kangblKTapblH OHau KeTipyre
MyMKiHAIK 6epegi. Byn dyHKUMA neww cybiFaH Ke3ge
*oHe newwTiH Ty6iHe 200 Mn aybI3 Cyabl KyibIn anfaH
COH Tek kaHa byn ke3ge icke KocbiHbI3. Tarmepai 30
MUHYTKa )aHe 90°C Temneparypara opHaTbIHbI3. Livkn
asiKTanfaHHaH KeliH NeLTiH, ecirid awnan, wamameH 15
MUHYTTau KyTe TYPbIHbI3.
KOHBEKUMANBIK MELL
— ETTi ganblHaay HeMece CyWiblK canmacsl 6ap
ToKaluTapab! 6ip cepee nicipyre apHanfaH. byn yHkums
BipkanbInTbl, anTblH, Crisp YCTi MEH acTblH kaMTaMachI3
eteqi.

MPUINb

punbaeri CTenK, kayan XeHe LUyXbIKTapapbl
KYbIPY, YHFa ayHaTbInFaH KeKeHicTepAi nicipy Hemece
HaHAbl KaTbIpyFa apHarnFfaH. ETTi rpynbre Kyblpy KesiHae
TaraMm CerliH XuHay YLiH TaMLLbl HayacblH Nanganasy
YCbIHbINaAbl: HAayaHbl CbIM COPEHIH aCTbIHAAFbI Ke3 KenreH
AeHrenre opHartbin, 500 M aybl3 Cy KyMbIHbI3.

TYPBO PUINb

YRKeH eT KeceKTepiH (Kinik, KyblpblnFaH cublp eTi,
TayblK €Ti) Kyblpyfa apHanfaH. Taram CeniH XuHay YLLUiH
TaMLUbl HayacblH NanganaHy yebiHbinaab!: HayaHbl TOpnbl
COPEHiH acTblHAAFbI KE3 KENreH AeHrenre opHaTbin,
500 mn aybi3 %y KyMbiHbI3. Kybipy icTiri (6ap 6onca) byn
dyHKUMAMEH Bipre nanganaHbina anagsbl.

EPITY

Taramabl Xbingamblpak epitTyre apHarraH.

YKENQETKIWMEH NICIPY
Bip yakbITTa GipHelue cepenepae (eH kebi yL
cepe) Gipaoen TemnepaTypaHbl KaXXeT eTeTiH TaraMaapabl

nicipyre apHanfaH. byn dyHkumsiHbI 6ip TaFamHaH
HackacblHa WiCiH TacbiMangatnaw Typni TaraMaapabl
nicipyre nanganaHyra éonagsb!.

g TOMEHIPEK KbI3[bIPY

TaraMHbIH TYBIH Kbl3apTbin KybIpy YLUiH Naiaansi.
Byn pyHKuMa coHgan-ak 6asy nicipy yLuiH, ceni ken
Taramgapapl nicipyai askTay YLUiH XXeHe Ty3blK
KOHLIEHTpaTTapbIH Xacay YLUiH YCbIHbINagb!.

2. ®YHKUUAHDBI ICKE KOCY

TaHganfaH yHKUMSAHbI iCKe KOCY MaKcaTbIHAA, KaKeTTi
TemrepaTypaHbl OpHaTy YLLIIH mepmMocmam memiaiH
BypaHbI3.

DIAMOND CLEAN (erep 6ornca)

“Diamond Clean” cpyHKUMACHIH icke kocy yiwiH 200 mn
aybI3 Cyabl NeLWTiH TyBiHe Kynbin, maHday memigiH xaHe
mepmocmam memiziH (D) benrilweciHe OypaHbI3.

. AHAJIOI' TbIK CAFAT

1. Micipyni 6actay
yaKbITbIHbIH, Genrieci
2. Micipyai asikray
YaKbITbIHbIH, GenriLleci
3. MyHyTTBIK eckepTyai
opHaty benrileci

4. Carart peHreneri
5. OpHaTblnFaH KyH yakblTbl 6enrieci

. OPHATBIITFAH KYH YAKbITbI

Carart geHrenerid aucnnenae (&) Genriweci
XbINbINbIKTaraHwa TepT peT 6acbiHpI3. [lypbiC YaKbITThl
TaHgay YLiH caraT feHrerneriH bypaHbl3 4a, OHbl 6acy
apKblIrbl pacTaHbI3.

EciHiage 60MnCbIH: yakbITThl aFallbl NarnganaHyaa xxeHe Kyat
aXblpaTbifiFaHHaH KeriH opHaTy KaxeT 6onaapb!.

. MICIPY ¥3AKTbIKTbl OPHATY

¥3aKTbIKTbl OpHATY YLUIH MiCipyaiH askTany yakbITbiH
aHbIKTan any kaxet. PyHKUMSHbI TaHgan, TemnepaTypaHbl
KaXXeTTIiniriHi3re cam peTTereHHeH KeniH carat aeHreneriH
avcnnenae 4o KblnbinblKTaFraHLwa eki peT 6acblHbI3.
[Micipyai asikTay yakbITblH OpPHATY YLUIH cCaFaT JAOHfFanarbIH
OypaHbI3 xaHe Micipy y3aKTbiFbIH OpHaTLIHbI3. PacTay
XaHe nicipyai 6actay yLWiH carat AeHreneriH 6acbIHbI3:
[bIObICTBIK CUrHaM MeH XbIMbINbIKTaUTbIH 6enrile 53
nicipy yakbITbIHbIH, asKTanfaHablFbl Typanbl Xxabapnanas..

EciHiane 6oncbIH: opHaTyra 6onaTblH eH KbICKa YaKbIT -

2 muHyT. lMicipyai askray yakbITbIH TEKCEpY YLUiH Nicipy
GapbicbiHOa caraT aeHreneriH 6ip pet 6acbiHbI3. MNapameTpai
asikTanyaaH bypbIH eLwuipy YLUiH caraT AeHreneriH 5 cekyHa
Hacbin TypbIHbI3: MeLl aBTOMaTTbl Typae KOnMeH nicipy
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pexumiHe aybicagpl. licipy askTanfaH kesae OblbbICTbIK
curHangpl eLuipy yLiH caraT geHreneriH 5 cekyHg 6acbin
TypbIn, 04aH keniH 6apnblk napameTprnepaeH 6ac TapToin,
KOSNIMEH MiCipy peXunMiHe aybICy YLUIH caFaT AeHreneriH Tafbl

. TAAIMEP

Mew ewipyni 6onFaHaa, aHanorTbIK caraTTbl TaiMep
peTiHae nanganaHyra 6onagel. PyHKUMAHbI 6acTay yLuiH
neLUTiH eLwipyni ekeHAajriHe ke3 XeTkKi3in, carat AeHreneriH
3 peT bacbIHbI3: Aucnnerae O Genrileci
XbINbInbIKTanapl. KakeTTi y3aKTbIKTbl OpHATY YLUIH caFaT
AeHreneriH Bypan, Tanvepgij icke Kocy YLWiH 6acbiHbI3: Kepi
gaHay agKTarFaH keaae AbiObICTbIK curHan cisre xabap
epeqi.

EciHizge 6oncbIH: opHaTyFa 6onaTblH eH, KbiCka YaKbIT - 2
MUHYT. Tanmepai askranyaaH 6ypbiH eLwipy YLWIH cafaT
AeHreneriH 5 cekyHa 6ackin TypbiHbI3. OblObICTbIK
curHangbl eLwipy YLUiH caFaT geHreneriH Gip peT 6acbIHpI3.

MICIPY KECTECI

3. AlldbIH AJTA KbI3ObIPY

®yYHKUWSA iCKe KOCbIIFaHHAH KeyiH >xapblk AMOaThI
TEPMOCTAT XaHbin, Kbl3ablpbin any npoLeci bactasnFaHbl
Typanbl 6enri 6epeai.

Ochbl NpoLeCTiH COHbIHAA Xapblk AVOATLI TEPMOCTAT CeHir,
NEeLUTiH OpHaTbINFaH TeMnepaTtypara XXeTKeHi Typarnbl 6enri
Gepepi: ocbl kesae Taramapl iLiHe cankbin, nicipyAdi
XanFacTbIpbIHbI3.

EciHisge 6oncbiH: angpiH ana Kbl3abipy askranmMan Typbirn
Taramabl NeLUKe cany nicipy HaTVKeCiHe Tepic acep eTyi
MYMKIH.

OYHKUMAHBI KE3 KeMNTreH yaKkbITTa Y3y YLLiH, NeLuTi CoHApiHi3
ae, maHOay memiei MeH mepmocmam memiaiH

0 xoHe O kapan BypaHpl3.

TEMMEPATYPA ¥3AKTbIK COPE X9HE KEPEK-
PELENT PYHKLUUA PREHEAT °C) (MWH) APAKTAP
= Ve 150 - 175 35-90 3
AWBITKLI KAMbIPbIHAH XacanfaH TokawTap / N
GUCKBUT ‘ 4 1
e Ne 150 - 170 30-90
all=r a=r
Canmachbl 6ap 6aniwTep ES Ve 150 - 190 30-85 ;l
(cblpnbl 6amiw, WTpyaens, anva 6anii) o 150 - 190 35-90 . 4 e 1 N
= Ve 160 - 175 20-45 3
MeyeHbe / KiwkeHTanm kekcTep 4 1
Ve 150 - 175 20 - 45 e
= Ve 175 - 200 30- 40 3
Kpempi 6eniwkenep 4 1
Ve 170 - 190 35-45 e
=) Ve 100 110- 150 3
Bese 4 1
Vo 100 130 - 150 e
= Ve 190 - 250 12 -50 8
Muuua / Han / ®okayua 4 1
Vo 190 - 250 20 - 50 e
= Ve 250 10-15 3
KaTbipbinfaH Muyua 4 1
Ve 250 10 - 20 e
Boniwrep s Ne 175 - 200 35-55 -\;,-
(kekeHic Ganilwi, kL) (: Us 175 - 190 45 - 60 -\,é,- "%ﬁ
= Ve 175 - 200 20 - 30 3
BonoBaH / Katnapnbl kamblp ~ -
KbITbIpnakKTapbl Ns 175 - 190 25 - 45 4 1
ol alElrs s
NasaHbsa / Awebik 6aniw / MicipinreH @ Vo 200 45 - 65 3
MakapoH / KaHHenoHu —=P
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TEMMNEPATYPA ¥3AKTbIK COPE XOHE KEPEK-
PELUENT dYHKLUUA PREHEAT °C) (MVH) JAPAKTAP
Ko / 6y3ay / cubip / wowka 1 kr [:] ZE) 200 80 - 110 ‘ 3
Taybik / KosiH / Yupek 1 kr @ Na 200 50 -100 ‘ 3 '
KypkeTtaybik / Ka3 3 kr @ ZE) 200 80 - 130 ‘ 2
TyMmwanewke nicipinreH 6anbik / Karasfa 3
oparnfaH Taram (KOH eT, Oy TiH) [::] Vo 175 - 200 40-60 | |
TapTbinfaH KeKeHicTep — 2
n 175 -2 -
(kpI3aHakTap, kaginep, kagi) ° 5-200 50-60 —J
. 2 1
— — 200 55-70 IS EOUY,
KyblpbinfaH Taybik 1-1,3 kr 2 1
— 250 60 - 80 ey r
KbITbipnak HaH [::} — 200 2-5 " 5 -
Banbik xascbl /| CTenktep @ — 200 20-30"* N 4 1 3 ;
WyxbikTap / kayanTap / Kabbipranap / . 5 4
rambyprepnep [::] 200 30-40 Areaeen LSSNN )
KyblpbinFaH cublp eTiHiH KeciHpici 1 kr — 200 35-45** _\;J_
Ko3bl xiniktepi / Cupakrapsbl — 200 60 -90 ** \ 3 |
KyblpbinFaH kapTonTtap — 200 45 - 55 ** ‘ 3 P
KekeHic kemewi — 200 20 - 30 _‘;’_
4
NazaHbs xaHe ET @:e Na 200 50 - 100 *** A= 1| ! |
Et & KapTonTap Vo 200 45 - 100 *** _\;J_ !
Banbik & KekeHicTtep (: ZE) 175 30 - 50 *** _‘éﬁ !
* Micipy 6apbicbiHAa Taramapbl KapTbinan aygapblHbi3.
** KakeT 6onca, nicipy kesiHae Taramabl YLWWTEH €Ki anHanbiMFa aygapbiHbl3 (KaxkeT bonca).
*** Bomkamapbl yakbIT Y3aKThIfbl: TaFrambl NELUTEH KanafaH yakpiTTa anyra donagsbl.
Ad N >
'S (
OYHKUUMANAPHI @ @ — 25*
KoHBekuns Mpune Typ6o rpuns KoHBeKunansik neLu XKengerin nicipy
[ W ~ A/ __J ~ /’é?// ¥::z:f
KEPEK i i
vTopcepemHg. CbimAabl cepeperi Aynapsinmans 500 mn oy
XAPAKTAP KOWMbINFaH NeL nicipy Tamluibl Hayacbl/HaH  TaMmuwbl Hayacsl / S -
Top cepe L . icTikwe (erep KyMbINaTbiH TamL bl
Hayacbl Hemece TOpT nicipy Hemece new Micipy Hayachl
6onca) Hayachl

Kanbibbl

NAWOANbI KEHECTEP

Hayachl

NICIPY KECTECIH OKY

TaraMHbIH 8p TYpiH Micipy YLWiH KecTeae y3aik
nangananbinaTtbiH QYHKUNS, KEPEK-XapaKTap
XoHe geHren kepcerTinreH. licipy yakbiTbl

anablH ana XblNblTyAbl ECKEPMEreHae Tafram
newke canblHFaH yakblTTaH 6bactanaabl (Tanan
eTinreH opblHga). lMicipy TemnepaTtypanapbl MeH
yakbITTapbl TeK LLaMaMeH BepinreH xxaHe onap
TamMak MerilepiHe XXaHe KoJigaHbllaTbiH KOCbIMLLA
Kypan TypiHe 6annanbicTbl 6onagbl. EH TOMeHTri
YCbIHbINIFaH NnapamMeTpnepai nanganaHblHbl3 XaHe
Tafram nicipyre XeTkinikcia 6onfaH kesae xofapbl
MaHAEepre XblMKbITbIHbI3. )KMHaKKa KipeTiH
Kepek-xapaktapabl, MyYMKIHAIriHWeE Kapa TYCTi

MeTann TopT KanbinTapbl MeH nicipy TabakTapblH
nangananbiHbl3. COHbIMEH KaTap, Nupekc
Hemece Kbl Tabanapbl MEH Kepek-KapaKkTtapabl
navpanada anacbi3, bipak nicipy yakbITbiHbIH
LWwamManel y3apaTblHbIH €CKEPIHI3.

BIP YAKbITTA 9P TYPJlI TAMAK MICIPY

"Xengetin nicipy" dyHKUNACHI apKbinbl Bip
measringe Gipaen nicipy TemnepartypacbiH Tanan
eTeTiH Taframgapabl (Mbicanbl: 6anbIk XXaHe
KeKeHic) Typni cepeneppae nicipyre 6onaasbl.
KbicKa nicipy yakbITbIH KaXeT eTeTiH TamMakKThbl
anbIn TacTan, y3ak nicipy yakbITblH KaXXeT eTeTiH
TamMakTbl NeLwkKke carnblHbl3.
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TA3AJIAY XXOHE KbISBMET KOPCETY

Ke3 kenreH TexHUKanbIK
KbI3MET KepceTy Hemece
TasanaypaH GypbIH nNewTiH
CyblfaHblHA KO3 XeTKi3iHi3.
by TaszanarbiwTapAabl
nanpanaHbaHbI3.

CbIPTKbl BETTEP

* Cynbl MUKpPOTanNWbIKTbl MaTamMeH 6eTTepai
TaszanaHbl3.

Onap katThl Kip 60onca, 6entapan XyfbiLl
KypanablH 6ipHele TaMLbICbIH KOCbIHbI3. Kypfak
WwybepekneH KypFaTbin CYpTiHi3.

blckbiw, KaTThI

TasanafblWTapAbl Hemece
abpasnBTi/KOppo3UANbIK
Tasanay 3aTTapbiH
nanpanaHb6aHbI3, 6ynap
KYPbINFbIHbIH 6eTiH

3aKbiMAaybl MYMKiH.
Kopfafbiw KonfantapbiH
KWiHi3.

TexHuUKanbIK KbI3MeT
KepceTyAeH OypbIH new KyaT
KO3iHEeH aXblpaTbifybl THIC.

* Xewmipriw Hemece Typnini TazapTKbiw 3aTTapabl
nanganaHbaHbl3. Erep ocbl 3aTTapabliH Kes
KernreHi KyTnereH xxepaeH KypbInfblHbIH
GeTTepimeH BannaHbICKa Tycce, OHbl Aepey
AbIMKbIN MUkpodmnbpa wybeperimeH aepey
TasanaHbl3.

IWKI BETTEP

*Op nanganaHfaHHaH KeniH NewTi CybITbIHbI3,
COAaH KeWiH KaTbInN KanfaH Tafam KangblfblH

He gakTapAbl KeTipy YLWiH MyMKiHAIriHWe ani
XbInbl KyWiHOe Ta3anaHbl3. KypamblHAa cybl Ken
TaramAbl Nicipy HOTUXeCiHAE TY3iNreH WhbIKThbl
KypfaTy yLWiH newTi 864€eH CybITbIHbI3 Aa,
lwybepekneH HeMece XOKEMEH CYPTINn anbiHbI3.

* lWKi KabbipFanapblH 6apbiHLLa XaKcbl Tasanay
ywiH “Diamond Clean” (rayxapaan Tasa)
PYHKUMNACHIH iCKe KOCbIHbI3. (erep 6onca).

* EcikTeri WbIHbI TUICTI Ta3anay CyMbIKTbIfbIMEH
TaszanaHybl Tuic.

* Tazanayabl OHannaTy yLWiH new ecirid anbin
TacTtayra 6onagbil.

KEPEK XXAPAKTAP

*KocbiMwa KypangapAabl nanganaHfaH CoH blabIC
XYFbIW cabblHCY KOCbINFaH cyfa 6aTbipbiHbI3,

onap ani ae bICTblk 6onca, KonfanmneH yCTaHbl3.
Taram KangblKTapblH XYFbll LUOTKEMEH HEMECE
XeKkeMeH Tasanayfra 6onagbi.

KATAJIUTTI TAKTANNAPObI TA3ANAY
(TEK KEVMBIP YITINIEPAE FAHA BAP)

Byn new aca keyek xxaHe Kip MeH Mangbl CiHipe
anaTtblH, ©34iriHeH TazanaHaTblH apHanbl
kabaTblHbIH apKkacbliHAa nicipy 6eniMLweciHiH
TasanaHyblH XeHiNngeTeTiH apHanbl KaTanuTTi
acTapMeH xabgblkTanfaH 60nybl MyMKiH.

Byn naHenbaep cepe 6arbiTTaybllWTapbIHA
cankecTepHaipinren: Cepe GafbiTTaybllWTaPbIHbIH
OPHbIH aybICTbIpFaHAa XoHe KanTa opHaTKaH
Kesfe Kofapfbl 6enikTeri inmekTepAain naHenbaeri
CalKeC CaHblflaynapfa opHaTblfIFaHblH TEKCEPIHi3.

KatanuTTi TakTanapgblH e34iriHeH Tasapy
cunaTTapblH XakcapTy YLWiH NewTi WwamameH

Gip caraTt 6onbl 200 °C TemnepaTtypacblHa AeRiH
“KoHBekumanbik nicipy” YyHKUMACHIH NanganaHbin
Kbl34bIpy YCbiHbINaAbl. Ocbl yakbIT 6apbiCcbiHOa
new 6oc 6onybl kepek. CofgaH KeniH newTi
CybITbIHbI3 A, KanfaH Taram KanablKTapblH
TYpnini emec XXekeMeH CypTin KeTipiHi3.

Ecinizge 6oncbin: LWipiTKilw Hemece KblpfblLl
XUMUKaTTapAbl, ipi KbinwakTapabl, Taba KblpFbilUTapAabl
XOHe neL cnpennepiH nanganaHy KatanuTukanbslk
0eTTi 3aKkbiMaaybl XXeHe OHbIH ©34iriHeH TazanaHaTbiH
cvnaTtTapblH XXObl MYMKIH.

MaHenbaepai aybICTbIpy KaxkeT 6onca, keningik
OoViblHLA KbIBMET KepCceTy opTasblfblHa
xabapnacblIHbI3.

LHAMAbI AYbICTbIPY
1. TllewrTi KyaT Ke3iHEH aXblpaTbiHbI3.

2. lWamHbIH KaknafblH Bypan anbiHbI3 Aa,
namMnaHbl aybICTbIPbIHbI3 XXoHEe KaknakThbl
KanTa OpHblHa Bypan KOMbIHbI3.

3. [lewTi KyaT Ke3iHe KOCbIHbI3.

EciHizae 6oncbiH: 20- 40 B1/230 ~ B, G9
TypnatTbl, T300 °C ranoreH wamblH KONgaHbIHbI3.
KypbinFblga nanganaHbifnfFad WwWam TYPMbICTbIK
TEXHMKa YLWiH apHanbl XacakKTasnfaH XoHe

yn iwiHgeri xannel 6enme xapblKTaHAbIPYbI
YLWiH xapamchbl3 6onbin Tabbinagbl (244/2009
EO epexeci). Wlam namnanapblH KbiameT
opTanblfblHaH caTbin anyfa bonagbl.

- Erep ranoreH wamgapbl nanganaHbinca,
caycaKkTap 3aKblM KenTIpeTiHAIKTEH XXanaHalu
KonmeH eHaemMeHis. LLlam Kaknafbl OpHbIHA
canblHbanblHWa, newTi nanganaHbaHbI3.

6 Hotpoint
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YCTIHT XbU1bITY JIEMEHTTIH TOMEHTICI
(TEK KAHA KEMBIP YNIJTEPAE)

1. Kabblipfa cepe bafbiTTaybllLTapbIiH anbin
LWbIFbIHbI3.

2. Kbi3ablpy anemeHTiH azgan TapTbiHbI3 XKoHe
TOMEHAETIH3.

<.

- KZ

3. Kbi3ablpy aneMeHTiHiH OpHbIH aybICTbIPY YLUiH
OHbI KeTepin, e3iHi3re kapan asgan TapTbiHbI3
Aa, OHbIH OyKipnik TipekTepre KoWblNifaHbIiHA
KO3 XeTKi3iHi3.

N

ECIKTI ANY XXOHE KAUTA OPHATY

1. ECIKTi any ywWiH OHbl TOMbIfbIMEH allblHbI3
XaHe iIMeKTepi KynbinTanmaraH KyniHae
6onmanbiHLWa TOEMEHOETIHi3.

2. ECcikTi MyMKiHAIriHWeE MbiKTan XabblHbI3.

EcikTi eki KONbIHbI3OEH MbIKTaN YCTaHbI3 - OHbI
TyTKacblHaH ycTtayfa 6onmangbi.

Ecik opHblHaH 6ocamaraHLla OHbI XXoFfapbl Kapawn
TapTyMeH kaTap »abyabl )XanfacTblpblHbl3. ECIiKTI
Xymcak 6eTke canbin, 6ip Xakka OpHaTbIHbI3.

3. ECIKTi newke Kapan XblKbITbIN, inrekrepai
VSALWbIKTapblHA COMKeCTEeHAipin, XXofapfbl
OeniriH onblkTapbiHa 6ekiTin KanTa
OpPHaTbIHbI3.

4. ECiKTi TEMEHOETIHi3 XXoHe TonNbIfbIMEH
awbiHbI3. KbickblWTapabl 6acTtankbl OpHbIHA
TymeHaeTiHi3: OnapAablH, TONbIFbIMEH
TOMeHAEeTINreHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

BekiTnenepain AypbiC OpHanackaHbIiH TeKCepy
YLWiH can KaTTblpak 6acblHbI3 (TeK Kenbip ynrinepre
FaHa).

5. ECikTi )xaybIn KepiHi3 xxaHe OHbIH Gackapy
TakTacbIMeH TyprnaHaTblHbIHA KO3 XeTKi3IHi3.
Erep Typa 6onmaca, xofapblgafbl
Kagamaapabl Kantanan wblfblHbl3: ECik
TWiCiHWeE opHaTbiIMaca, 3akbiMaanybl MyMKiH.
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AKAYIIbIKTAPObI LWUELLY

Akaynbik MymkiH ce6ebi

LWewimi

Meww xxymbIC icTemenai. Kyart ipkinici.
Kyat kesiHeH
axblpaTbingbl.

PoseTkaga Tok 6Gap-KOFbIH aHe

AYXOBKa 3MNEKTP KO3iHe XalFaHFaHbIH He
XanfaHGaFaHblH TEKCEPIH3.

MewwTi eLwipiHi3 xxoHe KanTa KOCbIHbI3,
COCbIH aKaynbIKTblH, KETKEHIH HE KETNEereHiH
TeKcepiHia.

Taynik yakblTbl OypbIC eMec. Kyar ipkinici.

PoseTkaga Tok 6ap-KOFbIH XaHe

AYXOBKa 3MeKTp Koe3iHe xarfaHfaHblH

He XanfaHbaraHblH TekcepiHi3. Taynik
yakbITbiH KyHAenikTi nanganaHy TapaybiHaa
KepceTinreHgen kamta opHaTy Kepekr.

BekiTkiluTep gypbic
KanbinTa TypFaH oK.

Ecik aypbIc xabbinmangbi.

“Tasanay >oaHe kyTin yctay” 6enimMiHgeri
€CIKTi anbln-cany Typansl Hyckaynapab!
opblH4an OTbIpbIn, BekiTnenepai aypbic
OpHanacTbIpbIHbI3.

K¥PbIJIFblIHbIH TEXHUKAJbIK MAPAKLUACDI

@wvww Ocbl KypbINFbIHLIH KyaT 60oiibIHLLA
AepeKTepi )asblfiFaH TEXHUKanbIK napakwachbiH
docs.hotpoint.eu Beb6-canTblHaH XyKTen anyra
oonapgbl

NANOATAHY XOHE KYTIN ¥CTAY
H¥CKAYVYIJIbIfblH ATY

> (Svww KypbInfbIHbIH KOMMEPLUUATbIK
KoAblH KepceTe oTbipbin, MNanganaHy
MEH KyTin ycTay HyCKaynbIfblH
docs.hotpoint.eu BeG-canTbiHaH XyKTEN
anblHbI3 (ocbl QR KOAbIH NarvganaHyfa
B6onagb!).

> Hemece Keningi KblameTt kepceTy opTanblfbiHa
xabapnacblHbl3.

i,
[=]

KENAl KbISMET KOPCETY OPTAJbIFbIHA
XABAPJIACY

BisgiH 6annanbic
aknapaTtbIMbI3Abl
Keninaik
HyCcKayInblfblHaH Tabyra
oonapabl. Keningik

OoMbIHLWIA Kbl3MeT
KepceTy opTanbifblHa |
xabapnacy kesiHge
OHIMHIH TeXHUKanbIK
KecTeciHOe KkepceTinreH kograpabl xabapnaHbis.

4
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INSTRUKCJA CODZIENNE)J
EKSPLOATACII

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PIEKARNIKA Zasady bezpieczenstwa oraz Instrukcje
HOTPOINT - ARISTON obstugi i konserwacji urzadzenia mozna
Aby méc korzystac¢ z programu "W: ww pobrac odwiedzajac nasza strone
= ) kompleksowej pomocy i wsparcia, nalezy — docs.hotpoint.eu i postepujac zgodnie ze
zarejestrowac swoj produkt na stronie wskazéwkami zamieszczonymi na odwrocie
www.hotpoint.eu/register tej broszury.

' Przed uzyciem urzadzenia prosimy o uwazne przeczytanie Zasad bezpieczenstwa
° i ochrony zdrowia.

OPIS PRODUKTU

1. Panel sterowania
LI DRSO 2. Wenty|at0r
3. Grzatka okragta
(niewidoczna)
4. Prowadnice potek
(poziom jest zaznaczony na
froncie piekarnika)
5. Drzwiczki
6. Grzatka gorna/ grill
7. Oswietlenie piekarnika
8. Tabliczka znamionowa
(nie usuwac)
9. Dolna grzatka okragta
(niewidoczna)
PANEL STEROWANIA
.
0
= 09
®- t=[e ©
1 2 3 4
1. POKRETLO WYBORU 2.ZEGAR ANALOGOWY 4.DIODA TERMOSTATU/
Stuzy do wiaczania urzadzenia NAGRZEWANIA
poprzez wybranie funkgji. Obréci¢ | 3. POKRETLO TERMOSTATU Swieci podczas nagrzewania
do pozycji (), by wyfaczyc¢ Obréci¢, aby wybraé zadana urzadzenia. Wytacza sie
urzadzenie. temperature. po osiggnieciu wymaganej
temperatury.

Hotpoint :
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AKCESORIA

BLACHA NA SCIEKAJACY
TLUSZCZ*

RUSZT

Do stosowania jako blacha do
pieczenia miesa, ryb, warzyw,
focaccii itp. lub w przypadku
umieszczenia pod rusztem,
do zbierania ociekajacego
ttuszczu i sokow.

Stuzy do pieczenia potraw
lub jako miegjsce do
potozenia patelni, form do
pieczenia i innych naczyn
zaroodpornych.

ROZEN*

=

Umozliwia rowomierne
pieczenie duzych pordji
miesa i drobiu.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW
Umiescic ruszt poziomo, wsuwajac go miedzy prety

drabinki na blachy i pilnujac, aby strona z zawinietym
brzegiem byta skierowana ku gorze.

Inne akcesoria, takie jak blacha na sciekajacy ttuszcz,
czy blacha do pieczenia sg wsuwane poziomo, w taki
sam sposob jak ruszt.

WYSUWANE
PROWADNICE *

Utatwiajg wkiadanie i
wyjmowanie akcesoriow.

BLACHA DO PIECZENIA*

Stuzy do pieczenia
wszelkiego rodzaju ciast i
chleba oraz miesa, ryb w folii
itd.

* Dostepne tylko w wybranych modelach.

Liczba i rodzaj akcesoriow moze réznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.
Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ
PROWADNIC

« Aby wyjac prowadnice potek, nalezy je podniesc i
nastepnie delikatnie wyciagna¢ dolng czes¢ z miejsca
zamocowania: teraz ruszt mozna wyjac.

+ Aby z powrotem wtozy¢ prowadnice potek, najpierw
trzeba je umiesci¢ w géornym miejscu zamocowania.
Trzymajac prowadnice uniesione ku gorze, wsung¢

je do piekarnika, a nastepnie opusci¢ do dolnego
miejsca zamocowania.

MONTOWANIE WYSUWANYCH PROWADNIC (JESLI
TA OPCJA JEST DOSTEPNA)

Zdemontowac z piekarnika drabinki na blachy i zdjac
plastikowe zabezpieczenie z przesuwnych szyn.
Zamocowac gorny zacisk szyny do prowadnicy

potki i przesunad ja wzdtuz tak daleko, jak to

mozliwe. Opusci¢ drugi zacisk tak, aby znalazt sie w
odpowiednim miejscu. Aby zabezpieczy¢ prowadnice,
nalezy docisng¢ mocno dolng czes¢ zacisku do
prowadnicy potki. Sprawdzi¢, czy szyny przesuwaja
sie swobodnie. Powtorzy¢ powyzsze czynnosci dla
drugiej prowadnicy p6tki na tym samym poziomie.

=

Uwaga: Wysuwane prowadnice moga by¢ zamontowane na
dowolnym poziomie.

UZYWANIE ROZNA (JESLI JEST W ZESTAWIE)

Whic szpikulec przez srodek porcji miesa (jesli jest to dréb,
mieso nalezy owigzac sznurkiem). Przesungé mieso wzdtuz
szpikulca, az oprze sie mocno i nieruchomo na widetkach.
Wcisnac drugie widetki na szpikulec i przesuna¢ je tak, aby
mocno przytrzymywaty mieso. Dokreci¢ Srube mocujaca,
aby zabezpieczy¢ mieso w odpowiednim potozeniu.
Wprowadzi¢ zakonczenie w odpowiednie zagtebienie

w komorze piekarnika i oprze¢ zaokraglong czes¢ na
przeznaczonym do tego celu wsporniku.

Uwaga: Ponizej rozna trzeba umiesci¢ specjalng blache na sciekajacy
thuszcz i nalac do niej ok. 500 ml wody. Aby unikna¢ poparzen, gdy
szpikulec jest goracy, nalezy uzywac spedjalnego uchwytu z tworzywa
sztucznego (ktory trzeba zdjg¢ przed wiozeniem rozna do piekarnika).
Korzystanie z akcesorium jest dopuszczalne tylko w pofaczeniu z
funkcja Turbogrill.

2 Hotpoint
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PIERWSZE UZYCIE URZADZENIA

.ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktéry jest
pozostatoscia po produkgiji: jest to zjawisko normalne.
Dlatego przed przystapieniem do pieczenia potraw
zalecamy rozgrzanie piekarnika ,na pusto”, co utatwi
pozbycie sie tego zapachu.

Nalezy wyjac z komory piekarnika wszystkie kartony
zabezpieczajace i zdja¢ przezroczysta folie, a takze
usunac¢ wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria.

Rozgrzac piekarnik do 250°C i pozostawi¢ wiaczony
na okoto jedna godzine, najlepiej przy uzyciu funkgji
,Piecz. konwekcyjne”. W tym czasie piekarnik musi
by¢ pusty. Aby prawidtowo ustawic te funkcje, nalezy
postepowac zgodnie z instrukcjami.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzgdzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.

CODZIENNE KORZYSTANIE Z FUNKCJI PIEKARNIKA

1. WYBOR FUNKCJI

Aby wybra¢ funkcje, nalezy obréci¢ pokretto wyboru
do pozycji oznaczonej symbolem zgdanej funkgji.

0 WYLACZONY
Do wytaczania piekarnika.

O OSWIETLENIE
=" Wiaczanie wewnetrznego oswietlenia
piekarnika.

KONWENCJONALNE
Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na
jednym poziomie.

DIAMOND CLEAN (Tylko w niektérych
modelach)

W ramach tego specjalnego niskotemperaturowego

cyklu czyszczenia brud i resztki jedzenia mozna

z fatwoscig usunac za pomoca pary. Funkcja

moze zosta¢ uruchomiona wytacznie przy

zimnym piekarniku i po wlaniu 200 ml wody na

dno piekarnika. Ustawi¢ minutnik na 30 minut i

temperature na 90°C. Po zakonczeniu cyklu nalezy

odczekac¢ okoto 15 minut przed otwarciem drzwi

urzadzenia.

% | PIECZENIE KONWEKCYJNE

— Do pieczenia miesa lub ciast z ptynnym
nadzieniem, na jednej potce. Ta funkcja zapewnia
réwnomierne wypieczenie czesci dolnej i gornej. Caty
wypiek jest ztoty i chrupiacy.

GRILL

Do grillowania antrykotu, szasztykéw, kietbasek,
do zapiekania warzyw lub do przyrumieniania
pieczywa. Podczas grillowania miesa zaleca sie
stosowanie blachy na sciekajacy ttuszcz: blache na
$ciekajacy ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym
poziomie ponizej blachy do pieczenia i nala¢ do niej
ok. 500 ml wody pitnej.

TURBOGRILL

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec,
rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na
$ciekajacy ttuszcz: blache na sciekajacy ttuszcz mozna
umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej blachy
do pieczenia i nala¢ do niej ok. 500 ml wody pitnej.
Korzystajac z tej funkcji pieczenia mozemy uzyc¢ rozna
(zaleznie od wyposazenia).

ROZMRAZANIE
*~ Dla szybszego rozmrazania zywnosci.

TERMOOBIEG
Do pieczenia réznych potraw w tej samej
temperaturze, jednoczesnie na kilku pétkach

(maksymalnie trzech). Funkcja ta pozwala na
pieczenie bez wzajemnego przenikania sie zapachéw
pieczonych potraw.

NAGRZEWANIE DOLNEJ GRZALKI

do opiekania spodu potrawy. Funkcja jest tez
polecana do wolnego gotowania, gotowania potraw
w sosie lub zalewie oraz zageszczania soséw.

2. WLACZANIE FUNKCJI

Aby wtaczy¢ wybrang funkcje, nalezy obréci¢ pokretto
termostatu, by ustawic zagdang temperature.

Diamond Clean (Jesli wystepuje)

Aby witaczy¢ funkcje czyszczenia ,Diamond Clean”,
nala¢ 200 ml wody pitnej na dno piekarnika,

nastepnie ustawic¢ pokretto wyboru oraz pokretto
termostatu na ikone .

.ZEGAR ANALOGOWY

1. Ikona czasu rozpoczecia
pieczenia

2. lkona zakonczenia czasu
pieczenia

3. lkona ustawien
minutnika

4, Pokretto zegara
5. lkona ustawienia zegara

. USTAWIENIE ZEGARA

Czterokrotnie wcisng¢ pokretto zegara, az na
wyswietlaczu bedzie migac ikona () . Przekreci¢
pokretto, aby ustawi¢ aktualny czas i zatwierdzi¢,
wciskajac pokretto.

Uwaga: jesli nastapi przerwa w zasilaniu, czas musi byc
ustawiony ponownie.

. USTAWIENIE CZASU PRACY

Aby okresli¢ czas pracy urzadzenia, nalezy
wprowadzi¢ czas zakonczenia pieczenia. Po wybraniu
funkcji i temperatury roboczej dwukrotnie wcisnac
pokretto zegara, az na wyswietlaczu bedzie migac
ikona &a . Przekreci¢ pokretto zegara, aby ustawic
czas zakonczenia pieczenia. Ponownie wcisng¢
pokretto zegara, aby potwierdzi¢ i rozpocza¢
pieczenie. Zakonczenie pieczenia zostanie
zasygnalizowane dZzwiekiem oraz miganiem ikony #a .

Uwaga: najkrotszy mozliwy czas pracy to 2 minuty. Aby
sprawdzi¢ ustawiony czas pracy podczas pieczenia, nalezy
jednokrotnie nacisng¢ pokretto zegara. Aby anulowac zadane
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ustawienie przed uptywem podanego czasu, wcisngc i
przytrzymac pokretto zegara przez 5 sekund, a piekarnik

powrdci do recznego trybu pracy. Po zakonczeniu pieczenia
wcisng¢ pokretto zegara na 5 sekund, aby wytgczy¢ sygnat

dZwiekowy, a potem ponownie, aby anulowac pozostate
ustawienia i powroci¢ do recznego trybu pracy.

. MINUTNIK

Kiedy urzadzenie jest wytaczone, zegar analogowy
moze by¢ uzywany jako minutnik. Aby wtaczy¢ te
funkcje, upewnic sie, ze piekarnik jest wytgczony i

nacisnac trzykrotnie pokretto zegara: na wyswietlaczu
bedzie migac ikona (7). Przekreci¢ pokretto zegara, aby

ustawi¢ wybrany czas i nacisna¢ je, aby wtaczy¢
minutnik: zakonczenie odliczania do zera zostanie
zasygnalizowane dzwiekiem.

Uwaga: najkrétszy mozliwy czas pracy to 2 minuty.
Aby wytaczy¢ minutnik przed uptywem podanego
czasu, wcisnac i przytrzymac pokretto zegara przez
5 sekund. Aby wyfaczy¢ alarm dZzwiekowy, wcisng¢
pokretto zegara.

TABELA GOTOWANIA

3. NAGRZEWANIE

Po uruchomieniu tej funkcji wtaczy sie dioda
termostatu sygnalizujaca rozpoczecie pracy
urzadzenia.

Po zakonczeniu nagrzewania dioda wytaczy sie,
wskazujac, ze w komorze piekarnika uzyskano
wybrana temperature. W tym momencie nalezy
umiescic¢ potrawe w piekarniku i rozpoczac jej
pieczenie.

Uwaga: umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem
procesu wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na
jakos¢ pieczonych potraw.

Aby wytaczy¢ funkcje, ustawi¢ pokretto wyboru

funkcji oraz pokretto termostatu odpowiednio w
potozeniach 0 oraz @

CZAS TRWANIA BLACHY I
PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE TEMPERATURA (°C) (MIN.) AKCESORIA
3
@ Tak 150-175 35-90
Ciasta drozdzowe / biszkopty -\"'4'"’ ]
Tak 150-170 30-90
AaFr akr
— 3
Ciasta z nadzieniem E Tak 150-190 30-85 J
(sernik, strucla, szarlotka) ~ 4 1
(_/ Tak 150 - 190 35-90 S e
=) Tak 160 - 175 20-45 3
Herbatniki / ciasteczka 2 1
Tak 150 - 175 20- 45 a—-
@ Tak 175 - 200 30-40 3
Ptysie 4 1
% Tak 170-190 35-45 a—-
3
@ Tak 100 110- 150
Bezy 2 ]
Tak 100 130- 150 s
3
@ Tak 190 - 250 12-50
Pizza/ Chleb/ Focaccia
= 4 1
) Tak 190 - 250 20-50 R
3
= Tak 250 10-15 Lo
Mrozona pizza 2 ]
Tak 250 10-20 =1
— 3
Tarta pikantna é Tak 175 -200 35-55 aE—1~
(warzywna lub miesna, quiche) (géw Tak 175 - 190 45- 60 4 1
~ alF=r aF=r
3
Nadziewane ciasto francuskie/ przekaski z @ Tak 175 -200 20-30 —

i i 4 1
clasta ptyslowego Tak 175 - 190 25-45 e
Lasagne/ Tarta/ Zapiekanka makaronowa/ 3

Tak 200 45 - 65
Cannelloni @ @ aRF=r
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CZAS TRWANIA BLACHY I
PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE TEMPERATURA (°C) (MIN.) AKCESORIA

:akt_;niecina/ cielecina/ wolowina/ wieprzowina @ Tak 200 80-110 ;’
Kurczak/ Krélik/ Kaczka 1 kg = Tak 200 50-100 u;x
Indyk/ ges 3 kg @ Tak 200 80-130 ;’
Ryba pi t i i 3
(f:e:vtnce;:;?)a/ potrawy pieczone w papierze @ Tak 175 - 200 40-60 P
R R

- ok 2 1
Pieczony kurczak 1-1,3 kg 0 e -\...2...;- \\N\TNI

— 250 60 - 80 e g
Tosty @ — 200 2-5 o
Filety / kawatki ryb @ — 200 20-30* _\._f._,_ \;Nr
e - e
Befsztyk krwisty 1 kg — 200 35 - 45 ** _‘“.3;!’_
Udziec jagniecy/ golonka — 200 60 - 90 ** ;,
Pieczone ziemniaki — 200 45 - 55 ** ;’
;:ap:ienl;anka warzywna ze skorupka (typu - 900 20-30 .\;.,.
Lasagne i migso (g:o Tak 200 50 - 100 *** -u:-.-i.-.-—u- ;g
Migso i ziemniaki &% Tak 200 45 -100 *** _‘%’_ ;g
Ryby i warzywa ( : Tak 175 30 - 50 *** '\;"_ ;j

* Obroci¢ potrawe w potowie czasu pieczenia.

** Obrocic potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie potrzeby).
*** Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika w réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferencji.

FUNKCJE @

Konwencjonalne

2

AaRr

AKCESORIA
Taca lub forma do

ciasta na ruszcie

PRAKTYCZNE PORADY

J

Blacha-ociekacz/
Ruszt blacha do pieczenia
lub blacha na ruszcie

=

Turbogrill Pieczenie konwekcyjne Termoobieg
S — | SN
Blacha na sciekajac Blacha na sciekajac
Jacy Rozen (jesli jest w _Jq y
ttuszcz/ blacha do . ttuszcz napetniona
zestawie)

pieczenia 500 ml wody

JAK POSLUGIWAC SIE TABELA PIECZENIA

Tabela zawiera najlepsze funkcyjne, akcesoria i poziom
do gotowania réznych rodzajéw zywnosci. Czasy
pieczenia sg liczone od momentu wtozenia potrawy

do piekarnika, z wyjatkiem potraw wymagajacych
nagrzewania wstepnego. Temperatury oraz czasy
pieczenia sg orientacyjne i zalezg od ilosci potrawy lub
od rodzaju akcesoriéw. Poczatkowo nalezy stosowac
najnizsze sugerowane ustawienia, a jesli potrawa nie
jest wystarczajaco dopieczona, nalezy uzy¢ wyzszych.
Zaleca sie stosowanie akcesoriéw dotaczonych w
zestawie lub, w miare mozliwosci, blach lub form do
pieczenia z ciemnego metalu. Mozna stosowac rowniez
naczynia i akcesoria ze szkta zaroodpornego (pyrex) lub
ceramiczne. Czas pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy.

JEDNOCZESNE PIECZENIE ROZNYCH POTRAW

Korzystajac z funkcji ,Termoobieg”, mozna
jednoczesnie piec réozne potrawy wymagajace tej
samej temperatury (np. ryby i warzywa), umieszczajac
je na réznych pétkach. Potrawy wymagajace
krotszego pieczenia nalezy wyjaé wczesniej,
pozostawiajac te, ktére powinny piec sie dtuzej.

Hotpoint 5
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia
upewnic sie, ze piekarnik ostygt.
Nie stosowac urzadzen
czyszczacych para.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

« Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotng $ciereczka z
mikrofibry.

Jesli sa silnie zabrudzone, dodac kilka kropel
detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha
Sciereczka.

Nie stosowa¢ wetny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/
zracych srodkow do czyszczenia,
poniewaz moga one uszkodzic
powierzchnie urzadzenia.
Uzywac rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych upewnic sie, ze
urzadzenie zostato odiaczone od
zasilania.

+ Nie stosowac zracych ani sciernych detergentow.
Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzagdzenia, nalezy
natychmiast je usung¢ za pomoca wilgotnej sciereczki
z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

« Po kazdym uzyciu pozostawi¢ kuchenke do
schtodzenia, a nastepnie oczysci¢, najlepiej jezeli
urzadzenie jest jeszcze ciepte, i usunac resztki
jedzenia lub plamy. Aby usuna¢ wilgo¢ zgromadzong
podczas gotowania produktéw o duzej zawartosci
wody, pozostawi¢ kuchenke do catkowitego
schtodzenia, a nastepnie osuszy¢ szmatka lub gabka.

« Aby wtaczy¢ funkcje ,Diamond Clean” dla
optymalnego czyszczenia wewnetrznych powierzchni.
(Jesli ta opcja jest dostepna).

« Wyczysci¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem

do mycia.

« Aby utatwi¢ sobie czyszczenie urzadzenia, mozna
zdemontowac¢ drzwiczki.

AKCESORIA

« Po kazdym uzyciu akcesoria nalezy zanurzy¢ w
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, uzywajac

rekawic kuchennych, jesli akcesoria sg jeszcze gorace.
Resztki zywnosci mozna tatwo usunac za pomoca
szczoteczki lub gabki do mycia naczyn.

CZYSZCZENIE PANELI KATALITYCZNYCH

(W NIEKTORYCH MODELACH)

Piekarnik moze by¢ wyposazony w specjalne

panele katalityczne utatwiajace czyszczenie komory
piekarnika dzieki specjalnej samoczyszczacej
powtoce, ktora jest wysoce porowata i moze
absorbowac ttuszcz i brud. Panele te sg zamontowane
na prowadnicach poétek: W przypadku zmiany
potozenia i ponownego zamontowania prowadnic
potek, nalezy upewnic sie, czy znajdujace sie w gérnej
czesci haki zostaty umieszczone w odpowiednich
otworach paneli.

Aby madc jak najlepiej wykorzysta¢ samoczyszczace
witasciwosci paneli katalitycznych, zaleca sie
nagrzanie piekarnika do temperatury 200°C na

okoto godzine, przy zastosowaniu funkgji ,Piecz.
konwekcyjne”. W tym czasie piekarnik musi by¢ pusty.
Nastepnie pozostawic piekarnik do ostygniecia przed
usunieciem wszelkich pozostatych resztek jedzenia
przy uzyciu nierysujacej ggbki.

Uwaga: Nie stosowac detergentéw antykorozyjnych lub
sciernych, twardych szczotek lub szorstkich gabek do mycia
naczyn ani srodkéw w aerozolu do mycia piekarnikéw,
poniewaz mogtyby uszkodzi¢ powierzchnie katalityczng i
pozbawic jg wiasciwosci samoczyszczacych.

Jesli potrzebne beda panele zamienne, prosimy
skontaktowac sie z serwisem technicznym.

WYMIANA LAMPY
1. Odtaczyc piekarnik od zasilania.

2. Odkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢ zarowke i
przykreci¢ ostone z powrotem do lampki.

3. Ponownie podtaczy¢ piekarnik do zasilania.

Uwaga: Stosowac tylko zarowki halogenowe o mocy
20-40 W/230 V typ G9, T300°C. Zaréwka stosowana

w tym piekarniku jest przeznaczona do urzadzen
domowych i nie nadaje sie do ogdlinego oswietlania
pomieszczen w gospodarstwie domowym (dyrektywa
WE 244/2009). Zarowki mozna kupic¢ w autoryzowanym
serwisie.

- Jesli uzywane sg zarowki halogenowe, nie wolno
dotykac ich gotymi rekami — slady palcéw pozostawione
na powierzchni moga doprowadzi¢ do uszkodzenia
zarowek. Nie uzywac piekarnika, dopoki ostona lampy
nie zostanie ponownie zamontowana.
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OBNIZYC GRZALKE GORNA 3. Aby ponownie umiesci¢ grzatke na miejscu,
(MOZLIWE TYLKO W NIEKTORYCH MODELACH) nalezy ja podnies¢, lekko pociggnac do siebie i

1. Wyjac¢ boczne prowadnice potek.

oprze¢ na obsadach bocznych.

ﬁ'—.\ / \"J/.
ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK 3. Zakfadac drzwiczki, przysuwajac je w strone
1. Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢ piekarnika, wyréwnujac haki zawiasow z

miejscami ich zamocowania i zablokowujac gérng

i odblokowa¢, opuszczajac zaczepy. cze¢ na swoim miejscu

4. Opuscic¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je
otworzy¢. Opuscic¢ zaczepy do ich pierwotnego
potozenia: Upewnic sie, czy zostaty opuszczone
do konca.

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to
mozliwe.

Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami - nie
trzymac ich za uchwyt.

Mozna teraz tatwo zdja¢ drzwiczki, dociskajac je
przez caty czas i jednoczesnie wyciggajac do gory,az  Delikatnie nacisna¢, aby sprawdzi¢, czy potozenie
wysung Sig Z migjsc zamocowania. Od’rpzyc drzwiczki zaczepow jest prawidtowe (tylko w niektorych

na bok, opierajac je na miekkim podtozu. modelach).

5. Sprébowac zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich
potozenie jest wyréwnane z panelem sterowania.
Jesli nie, powtdrzy¢ wyzej opisane czynnosci:
Drzwiczki moga ulec zniszczeniu, jesli nie dziataja
prawidtowo.

Hotpoint 7
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USUWANIE USTEREK

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie

Piekarnik nie dziafa. Awaria zasilania. Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzgdzenie jest
Urzadzenie odtgczone od prawidtowo podtaczone do sieci.
zasilania. Wytaczy¢ piekarnik i wiaczy¢ go ponownie, aby

sprawdzi¢, czy usterka nie ustgpita.

Wyswietlany jest nieaktualny czas. Awaria zasilania. Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie
jest prawidtowo podtaczone do sieci. Nalezy
wyzerowac zegar w sposob opisany w rozdziale
dotyczacym codziennej eksploatacji.

Drzwiczki nie zamykaja sie Zaczepy bezpieczenstwa Upewnic sie, ze zatrzaski zabezpieczajace sg
prawidtowo. znajduja sie w ztym ustawione poprawnie, przestrzegajac instrukdji
potozeniu. demontazu i ponownego montazu przedstawionej

w rozdziale,Czyszczenie i konserwacja'”

KARTA PRODUKTU KONTAKT Z SERWISEM TECHNICZNYM

@www Karta produktu z danymi dotyczacymi zuzycia Dane kontaktowe

energii przez urzadzenie moze zosta¢ pobrana ze znajduja sie w

strony docs.hotpoint.eu instrukcjach gwarangji. E O
Kontaktujac sie z

JAK OTRZYMAC INSTRUKCJE OBSLUGI | Serwisem technicznym, ﬁ

nalezy podac kody z —
tabliczki znamionowej [
swojego urzadzenia.

KONSERWACJI URZADZENIA

> @ww |nstrukcje obstugi i konserwacji
mozna pobrac z naszej strony

docs.hotpoint.eu (mozliwe jest uzycie tego 5@3;35%

kodu QR), podajac kod produktu.

> Mozna réwniez skontaktowac sie z Serwisem
technicznym.

400011599788
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GHID DE REFERINII\ PENTRU
UTILIZARE ZILNICA

gﬁ%‘iﬂgg‘-}“&ﬁﬁ#?xﬁg%wONAT UN Puteti descarca Instructiunile privind

T -~ i i Ghidul de utilizare si
Pentru a putea beneficia de servicii ¥ slguranta sl Ghidul de uf
‘gl de asistentd completa, va rugam ' WWW intretinere vizitand site-ul nostru web

< %A ; . docs.hotpoint.eu si urmand instructiunile
sa va inregistrati produsul la ; h :
www.hotpoint.eu/register de pe coperta din spate a acestei brosuri.

' inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie Ghidul privind sinatatea si siguranta.
[ J

DESCRIEREA PRODUSULUI

Panou de comanda
L PO . Ventilator

3. Rezistenta circulara
(nu este vizibild)

4. Ghidaje pentru gratar
(nivelul este indicat pe partea
frontalad a cuptorului)

Usa
Rezistenta superioara/grill
Becul

Placuta cu datele de
identificare
(@ nu se demonta)

9. Rezistenta inferioara
(nu este vizibild)

N =

© N W

PANOUL DE COMANDA

]

o ' 0
@ ey @

1 2 3 a
1. BUTONUL DE SELECTARE 2. CEAS ANALOGIC 4. LED-UL TERMOSTATULUI/
Pentru pornirea cuptorului prin FUNCTIEI DE PREINCALZIRE
selectarea unei functii. Rotiti in 3.BUTONUL TERMOSTATULUI Se aprinde pe durata procesului
pozitia () pentru a opri cuptorul. Rotiti pentru a selecta temperatura | de incélzire. Se stinge odata ce

dorita. temperatura dorita este atinsa.
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ACCESORIILE

TAVA DE COLECTARE A
PICATURILOR*

GRATAR METALIC

Pentru utilizare ca tavd de
cuptor pentru a prepara carne,
peste, legume, focaccia etc.

sau pozitionarea sub gratarul
metalic pentru a colecta zeama
rezultata in urma prepardrii.

Utilizare pentru prepararea
alimentelor sau ca suport
pentru cratite, forme pentru
prajituri si alte accesorii
pentru gatit adecvate
pentru utilizarea in cuptor

ROTISOR*

=

Pentru prepararea uniforma
a bucatilor mari de carne si
carne de pasare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC SIA
ALTOR ACCESORII

Introduceti gratarul metalic orizontal, culisandu-I
pe ghidaje si asigurandu-va ca partea cu marginea
ridicata este orientata in sus.

Alte accesorii, cum ar fi tava de colectare a picaturilor
si tava de copt, sunt introduse orizontal, in acelasi
mod ca si gratarul metalic.

TAVA DE COPT* GHIDAJE CULISANTE *

Pentru a facilita introducerea
sau scoaterea accesoriilor.

Utilizare pentru coacerea
painii si produselor de
patiserie, dar si pentru
fripturi, peste In papiota etc.

* Disponibil numai la anumite modele.

Numarul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistentd tehnica post-vanzare.

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR
PENTRU GRATAR

- Pentru a demonta ghidajele pentru gratar, ridicati-
le si apoi trageti usor partea inferioara din locas:
ghidajele pentru gratar pot fi acum demontate.

« Pentru a remonta ghidajele pentru gratar,
reintroduceti-le mai intai in locasul superior.
Mentinandu-le ridicate, culisati-le in compartimentul
pentru preparare, apoi coborati-le in pozitia aferenta
in locasul inferior.

MONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE (DACA INTRA
IN DOTARE)

Demontati ghidajele pentru gratar din cuptor si
indepartati folia protectoare din plastic de pe sinele
culisante.

Cuplati clema superioara a ghidajului pe ghidajul
pentru gratar si culisati-l pana la capat. Coborati

si cealalta clema in pozitie. Pentru a fixa ghidajul,
apasati ferm portiunea inferioara a clemei spre
ghidajul pentru gratar. Asigurati-va ca sinele se pot
deplasa liber. Repetati acesti pasi si pentru celalalt

ghidaj pentru gratar de la acelasi nivel.

Va rugam sd retineti: Sinele culisante pot fi montate pe orice
nivel.

UTILIZAREA ROTISORULUI (DACA INTRA IN DOTARE)
Impingeti tija prin centrul bucétii de carne (legata cu
sfoara in cazul carnii de pasare) si culisati carnea pe

tija pana cand este pozitionata ferm in furca si nu se
misca. Impingeti cea de-a doua furca in bucata de
carne si culisati-o pana cand o mentine ferm in pozitie.
Strangeti surubul de fixare pentru a se mentine in
pozitie. Introduceti capatul in locasul corespunzator

din compartimentul pentru preparare al cuptorului si
sprijiniti partea rotunjita pe s

Va rugdm s retineti: Pentru a colecta zeama rezultata in urma
prepardrii, pozitionati tava de colectare a grasimii scurse dedesubt si
adaugati 500 ml de apa. Pentru a evita arsurile provocate de tija
fierbinte, manevrati-o apucand numai de manerul din plastic (care
trebuie iIndepartat inainte de a incepe procesul de preparare).
Utilizarea acestui accesoriu este permisa numai in combinatie
cu functia Turbodgrill.
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PRIMA UTILIZARE A APARATULUI

JANCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din
timpul procesului de fabricatie: Acest lucru este
absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati
alimentele, va recomandam sa incalziti cuptorul gol
pentru a indepdrta posibilele mirosuri neplacute.
Indepartati elementele de protectie din carton sau foliile
transparente ale cuptorului si scoateti accesoriile din
interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o
ora, folosind preferabil functia ,Coacere convectie”.
Cuptorul trebuie sa fie gol in acest interval de timp.
Respectati instructiunile pentru setarea corecta a
functiei.

Va rugam sa retineti: Se recomanda sa aerisiti incaperea dupa
utilizarea aparatului pentru prima data.

FUNCTII SI UTILIZAREA ZILNICA

1. SELECTAREA UNEI FUNCTII
Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare catre
simbolul aferent functiei dorite.
0 OPRIRE
Pentru oprirea cuptorului.
O LUMINA
=" Pentru a aprinde becul cuptorului.
@ CONVENTIONAL
Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur
nivel.
DIAMOND CLEAN (Numai la anumite modele)
Actiunea aburului eliberat pe parcursul acestui
ciclu special de curatare la temperatura scazuta permite
eliminarea cu usurinta a reziduurilor de murdarie si a
resturilor de alimente. Aceasta functie trebuie activata
numai atunci cand cuptorul este rece si dupa ce ati turnat
200 ml de apa in partea inferioara a cuptorului. Setati
temporizatorul la 30 de minute si temperatura la 90 °C.
Odata finalizat ciclul, asteptati aproximativ 15 minute
inainte de a deschide usa.
COACERE CU CONVECTIE
— Pentru prepararea cdrnii sau coacerea prajiturilor
cu umplutura lichida pe un singur nivel. Aceasta functie
asigura o baza si o crusta uniforme, aurii si crocante.
GRILL
Pentru a frige medalioane, frigarui si carnati,
pentru a gratina legume sau pentru a prdji painea. Atunci
cand frigeti carne, va recomandam sa utilizati o tava de
colectare a picaturilor pentru a colecta zeama rezultata in
urma prepararii: pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile
de sub gratarul metalic si adaugati 500 ml de apa potabila.
TURBO GRILL
Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, muschi
de vita, carne de pui). Va recomandam sa utilizati o tava de
colectare a picaturilor pentru a colecta zeama rezultata in
urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile
de sub gratarul metalic si adaugati 500 ml de apa potabila.
Tija pentru rotisare (daca intra in dotare) poate fi utilizata
cu aceasta functie.
DECONGELARE
*~ Pentru decongelarea mai rapida a alimentelor.
&) CONVECTIE
=~ Pentru prepararea diferitor alimente care necesita
aceeasi temperatura de preparare, pe mai multe niveluri
(maximum trei) in acelasi timp. Aceasta functie poate
fi folosita pentru a prepara diverse alimente fara ca
mirosurile sa treaca de la un aliment la altul.

g INCALZIRE INFERIOARA

Poate fi utilizata pentru rumenirea bazei
preparatului. Aceasta functie este recomandata si pentru
prepararea lentd, pentru finalizarea procesului de coacere
a preparatelor zemoase si pentru prepararea sosurilor
concentrate.

2. ACTIVAREA UNEI FUNCTII

Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti butonul
termostatului pentru a seta temperatura dorita.

DIAMOND CLEAN (Daca intra in dotare)

Pentru a activa functia de curatare ,Diamond Clean”,
turnati o cantitate de 200 ml de apa potabila in partea
inferioara a cuptorului, apoi rotiti butonul de selectare si
butonul termostatului la pictograma (2.

. CEAS ANALOGIC

1. Pictograma pornire durata
de preparare

2, Pictograma finalizare
durata de preparare

3. Pictograma temporizator
setat

4, Coroana ceasului
5. Pictograma ora setata

. SETAREA OREI

Apasati de patru ori pe coroana ceasului pana cand
pictograma (® clipeste pe afisaj. Rotiti coroana ceasului
pentru a selecta ora corecta si apoi confirmati apasand pe
coroana ceasului.

Va rugam sa retineti: ora va trebui setata la prima utilizare siin
urma unei pene de curent.

. SETAREA LUNGIMII DURATEI DE PREPARARE

Pentru a seta lungimea duratei de preparare, trebuie

sa specificati ora de finalizare a prepararii. Dupa
selectarea unei functii si reglarea temperaturii in functie
de necesitatile dumneavoastra, apasati de doua ori pe
coroana ceasului pana cand pictograma &g clipeste pe
afisaj. Rotiti coroana ceasului pentru a seta ora de finalizare
a prepararii si apoi setati lungimea duratei de preparare.
Apasati pe coroana ceasului pentru a confirma si incepe
procesul de preparare: un semnal acustic si clipirea
pictogramei &g va vor avertiza cu privire la finalizarea
duratei de preparare.

Vd rugam sa retineti: cea mai scurta duratd de timp pe care o
puteti seta este de 2 minute. Pentru a verifica ora de finalizare
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a prepararii setata, apdsati o datd pe coroana ceasului in timpul
procesului de preparare. Pentru a anula setarea inainte de
finalizare, mentineti apasatd coroana ceasului timp de 5
secunde: cuptorul va reveni automat la prepararea manuala. La
finalizarea procesului de preparare, mentineti apdsata coroana
ceasului timp de 5 secunde pentru a opri semnalul acustic, apoi
apasati din nou o data pe coroana ceasului pentru a anula
toate setarile si pentru a reveni la prepararea manuald.

. TEMPORIZATORUL

Cand cuptorul este oprit, ceasul analogic poate fi utilizat ca
temporizator. Pentru a porni functia, asigurati-va ca este
oprit cuptorul si apasati de 3 ori pe coroana ceasului:
pictograma () va clipi pe afisaj. Rotiti coroana ceasului
pentru a seta lungimea dorita, apoi apdsati pe aceasta
pentru a porni temporizatorul: un semnal acustic va
anunta finalizarea numaratorii inverse.

Va rugam sa retineti: cea mai scurtd duratd de timp pe care
puteti seta este de 2 minute. Pentru a opri temporizatorul
Tnainte de finalizare, mentineti apdsatd coroana ceasului timp
de 5 secunde. Pentru a opri semnalul acustic, apdsati o datd pe
coroana ceasului.

3. PREINCALZIREA

Dupa ce functia a fost activata, LED-ul termostatului se va
aprinde, semnaland inceperea procesului de preincalzire.
La finalul acestui proces, LED-ul termostatului se stinge
indicand atingerea temperaturii setate: In acest moment,
introduceti alimentele si incepeti procesul de preparare.

Va rugam sa retineti: introducerea alimentelor in cuptor inainte
de finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ asupra
rezultatului de preparare final.

Pentru a intrerupe functia in orice moment, opriti cuptorul,
rotiti butonul de selectare si butonul termostatuluila O si @ .

TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

. - TEMPERATURA DURATA GRATARSSI
RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE y
T T (°C) (MIN) ACCESORII
3
= Da 150- 175 35-90
. . . . A=~
Torturi dospite/pandispanuri A :
u Da 150-170 30-90
ablr Ak r
— 3
Prajituri umplute EY Da 150-190 30-85 L
(prdjitura cu branza, strudel, pldcinta cu mere) ~ 4 1
(5 Da 150 - 190 35-90 S Py
3
@ Da 160-175 20-45
—
Fursecuri/prajiturele 4 1
~
Da 150- 175 20-45 .
3
@ Da 175 - 200 30-40
—r
Choux a la creme 2 ]
~
Da 170- 190 35-45 e
3
@ Da 100 110- 150
—_r
Bezele 4 1
~
Da 100 130 - 150 i —
3
=) Da 190 - 250 12-50
Pizza / paine / focaccia 4 1
~
Da 190 - 250 20-50 —1r
3
= Da 250 10-15
Pizza congelata 4 ]
~
Da 250 10-20 i —
— 3
Placinte picante EY Da 175-200 35-55 ARm
acinta i 4 1
(pldcintd cu legume, quiche) Da 175 - 190 45 - 60 . a N
3
@ Da 175 - 200 20-30
—r
Vol-au-vent / pateuri din aluat de foietaj 2 ]
~
Da 175-190 25-45 e
L . 3
Lasagna / budinci / paste la cuptor / cannelloni @ Da 200 45 - 65 n—r
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o P TEMPERATURA DURATA GRATAR SI
RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE y
T UNCT ¢ (°C) (MIN) ACCESORII
3
Miel/vitel/vita/porc 1 kg @ Da 200 80-110 \ i
3
Pui/iepure/rata 1 kg = Da 200 50- 100 ‘
2
Curcan / gasca 3 kg @ Da 200 80-130 \ i
Peste la cuptor/in papiota 3
’ D 175 - 200 40 - 60
(fileuri, intreq) @ a —J
Legume umplute — 2
N 175-2 -
(rosii, dovlecei, vinete) Da 5-200 50-60 J
2 1
. . . Crd - 200 SS - 70 * g YIS al M
Friptura de pui 1-1,3 kg 3 1
— 250 60 - 80 e ;
5
Paine prajita @ — 200 2-5 o
. . . 4 3
Fileuri/medalioane de peste @ — 200 20-30* - 1 r
Carnati/frigarui/ 5 4
— 200 30-40*
coaste/hamburgeri Aeeenns oS
3
Muschi de vita, in sdnge 1 kg — 200 35-45** —1r
3
Pulpa de miel / but — 200 60 - 90 ** ‘ |
3
Cartofi copti — 200 45 - 55 ** ‘ |
3
Legume gratinate — 200 20-30 —1r
4 1
Lasagna si carne @} Da 200 50-100 *** a1 | j
4 1
Carne si cartofi & Da 200 45-100 *** NSRS ,
4 1
Peste si legume ( : Da 175 30 - 50 *** Ae—, L

*Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare.

**Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doua treimi din durata de preparare (daca este necesar).
*** Durata de timp estimatd: Preparatele pot fi scoase din cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele personale.

<~ — ~
= =) Fd ES
FUNCTII & ‘ =
Conventional Grill Turbo Grill Coacere cu convectie Aer fortat
Meeenur N L S — )
Tava de cuptor Tava pentru scurgerea
ACCESORII B P . .p . N 9 Tava de colectare a R Tava de colectare a
. ) sau forma pentru grasimii/tava de copt o . Rotisor .
Gratar metalic . N . picaturilor/tava de . grasimii scurse cu
prajituri, pe gratar sau tava de cuptor pe (daca intra in dotare) N
. . R copt 500 ml de apa
metalic gratar metalic

RECOMANDARI UTILE

CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND
PREPARAREA

Acest tabel indica functiile, accesoriile si nivelurile
optime care trebuie utilizate pentru a gati diverse
tipuri de alimente. Duratele de preparare incep din
momentul in care alimentele sunt introduse in cuptor,
fara a se lua in calcul si preincalzirea (in cazurile

in care este necesara). Temperaturile si duratele

de preparare au caracter orientativ si depind de
cantitatea de alimente si de tipul de accesorii utilizate.
La inceput, folositi cele mai mici setari recomandate,
apoi, daca alimentele nu sunt gatite suficient, treceti
la setdri mai mari. Se recomanda sa folositi accesoriile
din dotare, precum si tavi de copt si forme pentru

prajituri din metal, de culoare inchisa. De asemenea,
puteti folosi cratite si accesorii Pyrex sau din ceramica,
dar, in cazul acestora, duratele de preparare vor fi
putin mai mari.

PREPARAREA SIMULTANA A UNOR ALIMENTE
DIFERITE

Cu ajutorul functiei ,Aer fortat”, puteti gati simultan
alimente diferite care necesita aceeasi temperatura
de preparare (de exemplu: peste si legume), pe mai
multe niveluri. Scoateti alimentele care necesita o
durata de preparare mai scurta si lasati in cuptor
alimentele care necesita un timp de preparare mai
indelungat.
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CURATAREA SI INTRETINEREA

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror
activitati de intretinere sau curatare.
Nu utilizati aparate de curatare cu

aburi. aparatului.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

- Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede
din microfibre.

Daca acestea sunt foarte murdare, adaugati cateva
picaturi de detergent cu pH neutru. La final, stergeti
cu o laveta uscata.

Nu utilizati bureti de sarma, bureti
abrazivi sau produse de curatare
abrazive/corozive, deoarece acestea
ar putea deteriora suprafata

Purtati manusi de protectie.
Cuptorul trebuie sa fie deconectat
de lareteaua electrica inainte de
a efectua orice fel de operatie de
intretinere.

« Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca
un asemenea produs intra accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta
din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

- Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca
si apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru
a indeparta depunerile sau petele cauzate de resturile
de alimente. Pentru a indepdrta condensul care s-a
format in urma prepararii alimentelor cu un continut
de apa ridicat, lasati cuptorul sa se raceasca complet si
apoi stergeti-l folosind o lavetd sau un burete.

« Activati functia ,Diamond Clean” pentru curatarea
optima a suprafetelor interne. (Daca intra in dotare).
- Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curata
geamul usii.

« Usa cuptorului poate fi demontata pentru a facilita
curatarea.

ACCESORIILE

- Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa
cu detergent lichid de spalare, manipulandu-le

cu manusi pentru cuptor daca sunt inca fierbinti.
Resturile de mancare pot fi indepartate cu o perie de
curatare sau cu un burete.

CURATAREA PANOURILOR CATALITICE
(NUMAI LA ANUMITE MODELE)

Acest cuptor poate fi dotat cu garnituri catalitice
speciale care faciliteaza curatarea compartimentului
pentru preparare, datorita stratului special cu
autocuratare, deosebit de poros si care absoarbe
grasimea si murdaria. Aceste panouri sunt montate pe
ghidajele gratarului: La repozitionarea si remontarea
ghidajelor pentru gratar, asigurati-va ca clemele

din partea superioara sunt introduse in orificiile
corespunzatoare din panouri.

[e]

0 0
[ 0
5 0

Pentru utilizarea optima a proprietatilor de
autocuratare ale panourilor catalitice, va recomandam
sa incalziti cuptorul la 200 °C timp de aproximativ o
ora, folosind functia ,Coacere convectie”. Cuptorul
trebuie sa fie gol in acest interval de timp. Apoi,

lasati cuptorul sa se raceasca inainte de indepartarea
oricaror resturi de alimente cu ajutorul unui burete
non-abraziv.

Va rugdm sa retineti: Folosind agenti de curatare corozivi
sau abrazivi, perii aspre, bureti de sarmd sau sprayuri
pentru cuptor, puteti deteriora suprafata catalitica si puteti
compromite proprietatile de autocuratare.

Va rugdm sa contactati serviciul de asistenta tehnica post-
vanzare dacd este necesara inlocuirea panourilor.

INLOCUIREA BECULUI
1. Deconectati cuptorul de la reteaua electrica.

2. Desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si
infiletati la loc capacul becului.

3. Conectati din nou aparatul la reteaua de
alimentare cu energie electrica.

Va rugam sa retineti: Utilizati numai becuri cu halogen
de 20-40 W/230 ~ V, de tip G9, T300 °C. Becul din
interiorul produsului este proiectat special pentru
aparate de uz casnic si nu este destinat iluminatului unei
incaperi dintr-o locuintd (Regulamentul CE nr. 244/2009).
Becurile sunt disponibile la serviciul nostru de asistenta
tehnica post-vanzare.

- Daca folositi becuri cu halogen, nu le manevrati cu
mainile neprotejate, deoarece amprentele digitale le pot
deteriora. Nu folositi cuptorul pana ce capacul becului
nu a fost montat la loc.
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COBORAREA REZISTENTEI SUPERIOARE
(NUMAI LA ANUMITE MODELE)

1. Scoateti ghidajele laterale pentru gratar.

ﬁ'—.\ / \‘ <.

I
" RO
3. Pentru a pune la loc rezistenta, ridicati-o,
trageti-o putin catre dumneavoastra, avand grija
sa se sprijine pe suporturile laterale.

DEMONTAREA S| REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla
in pozitia de deblocare.

2. inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele maini - nu o tineti de

maner.
Demontati pur si simplu usa, continuand sa o

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand
partea superioara in locas.

4. Coborati usa si apoi deschideti-o complet.
Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala:
Asigurati-va ca le-ati coborat complet.

Aplicati o presiune usoard pentru a verifica daca
dispozitivele de oprire se afla in pozitia corecta (numai

inchideti si tragand-o in sus in acelasi timp, pana cand |3 anumite modele).

se elibereaza din locas. Lasati usa deoparte, sprijinita

pe o suprafata moale.

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se
aliniaza cu panoul de comanda. In caz contrar,
repetati pasii de mai sus: Usa s-ar putea deteriora
dacd nu functioneaza corespunzator.
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REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Problema Cauza posibila Solutie

Cuptorul nu functioneaza. Pana de curent. Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric,
Deconectare de la reteaua iar cuptorul este conectat la reteaua electrica.
electrica. Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca

defectiunea persista.

Ora este incorecta. Pana de curent. Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric,
iar cuptorul este conectat la reteaua electrica.
Trebuie sa resetati ora conform indicatiilor din
capitolul Utilizarea zilnica.

Usa nu se va inchide corespunzator.  Dispozitivele de oprire in Asigurati-va ca dispozitivele de oprire in siguranta
siguranta sunt pozitionate sunt in pozitia corecta urmand instructiunile pentru
gresit. demontarea si remontarea usii din sectiunea

,Curdtarea si intretinerea’”

FISA TEHNICA A PRODUSULUI CONTACTAREA SERVICIULUI NOSTRU DE
@www Fisa produsului, care include datele energetice | ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE
ale acestui aparat, poate fi descarcata de pe site-ul Detaliile noastre de
web docs.hotpoint.eu contact se regdsesc in

manualul de garantie. E O
OBTINEREA GHIDULUI DE UTILIZARE Sl Cand contactati serviciul
iNTRETlNERE nostru de asistenta j/

> @ww Descarcati Ghidul de utilizare :c/%hrralcg post-vanzare, |
N . . gam sa precizati
si intretinere de pe site-ul nostru web

docs.hotpoint.eu (puteti utiliza acest 5@% codurile specificate pe

cod QR), specificand codul comercial al Blrg%ul}?uclifi Igjrr:]tr']fé;?,faitré
produsului. ’

> Alternativ, puteti sa contactati serviciul nostru de
asistenta tehnica post-vanzare.

400011599788
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KPATKOE CINMPABO4YHOE

PYKOBOACTBO

BJIATOAAPUM BAC 3A NMPUOBPETEHUE
U3 AEJINA MAPKU HOTPOINT - ARISTON
[Ans nonyueHns 6onee NONHON TEXHNYECKON 'iWWW
= nopnepKKn 3aperncTpupyiTe saw npruéop
Ha www.hotpoint.eu/register

Bbl Tak»Ke MoKeTe 3arpy3nTb MHCTPYKLMIO
no 6e30nacHOCTN 1 PYKOBOACTBO
«/icnonb3oBaHue 1 yxoa» C Hallero canTa
docs.hotpoint.eu, cnegya ykasanuam,
npuBefeHHbIM Ha 06pPaTHOM CTOPOHE 3TOro

' MpeXxae ueM NONb30BaTbCA NPUGOPOM, BHUMATENLHO NPOUYTUTE PYKOBOACTBO

«3p0poBbe 1 6e30MacHOCTbY.

ONMMNCAHUE NPUBOPA

.............

1. [laHenb ynpasneHus

2. BeHtunatop

3. KpyroBow HarpeBaTefibHbll
aNemMeHT
(He BuOeH)

4, [lepxatenu nonok
(HoMep ypOBHA YKa3zaH Ha
nepenHen CTOPOHE AyXOBKM)

[lsepuia
BepxHuin HarpeBaTenbHbIl
SneMeHT / rpunb

Jlamna

8. T[acnopTHas Tabnumuka
(He CHMMaTb)

9. HwXHWMN HarpeBaTesibHbIN
SNeMeHT
(He BMAaeH)

o W

N

NMAHEJIb YOPABJIEHUA
:
o O '
&) S @ <C
) : ™= :z(')()'g
1 2 3 4

1. PY4YKA BbIBOPA

BknioueHne pyxoBKmn nytem
Bblbopa pexrma. MNosepHuTe
pyuKy B nonoxeHue, () 4tobbl
BbIK/TIOUNTb Neyb.

2. AHAJIOTOBbIE YACDHI
3. PYYKA TEPMOCTATA

Bpalyasn, yctaHoBUTE Tpebyemyio

Temneparypy.

4. V(HOQUKATOP TEPMOCTATA /
NMPOIPEB

lopwuT B Npouecce Harpesa. [acHeT
nocne fOCTUXKeHMA Tpebyemon
Temnepartypbl.
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NMPUHALONEXHOCTHU

PELLUETKA

noafoH*

Vicnonb3yeTcs ans
NPUroToBNEeHMA 611104, a
TaKXe B KayecTse NoACTaBKM
ANA KacTptonb, GOPM 1 Apyromn
XapOoMNPOYHON NOCYabI.

Vicnonb3yeTcs B KauecTse
€MKOCTU MPW NPUrOTOBEHN
M#ACa, PblObl, OBOLLEN,
neneLek 1 Apyrx NofgoOHbIX
6ntog. YcTaHaBMBaeTcA nog
peLeTKom Ana cbopa COKOB.

BEPTEJ*

NpP1obpPETEHHOM MOZENN.

o

Vicnonb3yetca ans
PaBHOMEPHOTO
NPOXaprnBaHNA KPYMHbIX
KYCKOB MACa W MTUL{bI.

YCTAHOBKA PELLUETKN U APYTUX
NMPUHAQNEXHOCTEU
BcTaBbTe pelueTKy ropusoHTanbHO B iepxaTen,

pacrnonaras ee TaK, YToObl NPUNOAHATbIE Kpas Oblnu
obpalLeHbl BBEPX.

Jpyrve NprHagnNeXxHoCTu, Takne Kak NoaaAoH v
NPOTUBEHb, BCTaBNATCA TOPU3OHTANIbHO TEM e
Ccnocobom, YTo U peLueTKa.

Yy « TEJIECKONMWYECKUE
BCTABHOU NMPOTUBEHDb HAMPABNSIOLME*
Vicnonb3yetcsa ans Bbinekannsa — O6eryatoT yCTaHOBKY
NoBBIX XN1eOOOYNOUHbIX 1 ¥ U3BneveHne
KOHOWTEPCKNX U3OENNIA, ANa NPVIHAONEXHOCTEN.
3aneKaHua MAaca van poibbl B
donbre.

*Tonbko B onpeaeneHHbIX MOENAX.
KonvuecTBo v TUN NPUHAANEXHOCTEN MOXET BaPbMPOBATLCA B 3aBUCUMOCTH OT

[lononHuTenbHble NPUHaONEXHOCT MOXHO ﬂpl/l06peCTl/l B CepBVICHOM LeHTpe.

CHATUE U YCTAHOBKA AEPXKATEJIEN NOJIOK

. ,D,J'Iﬂ CHATNA nepmaTeneﬁl NoJIOK NpunogHNMmnTE NX "1
OCTOPOXKHO N3BJIEKNTE HUXKHIOKO YaCTb 13 rHE3da. Tenepb
[eprKatesi NONOK MOXKHO BblHYTb.

« InA yCTaHOBKM fiep»KaTenei noiok cHavana BCTaBbTe
NX B BepXHee rHe3ao. BaBrHbTe Aepateny nosiok B
Kamepy yXOBKM B MPUMNOAHATOM MOJIOXKEHWUN, @ 3aTEM
ONyCTWTE UX TaK, YTOObI OHW 3aHSANV MECTO B HUXKHEM
rHesfe.

YCTAHOBKA TEJIECKOMNYECKUX
HANPABAKOLWUX (NP HATMYIAW)

BblHbTe fepXkaTenn NoNoK U3 AyXOBKN U CHAMUTE
NAaCTUKOBYO 3aLLMTY C BbIABVKHbIX HAaMPAaBAAOLLNX.
3aKpennte BEPXHU 3a>KNM HanpaB/AoLWEN Ha
JepKaTesie NosioK 1 CABUHBbTE ee Brybb A0 ynopa.
OnycTuTe BTOPOM 3a>KUM B NpefyCMOTPEHHOoe
nonoxeHwue. Ytobbl 3aKpenuTb AepkaTenb, CUNbHO
HaXXMUTE Ha HVXHIOK YacTb 3a)KMa B HanpaB/ieHUW OT
AepxaTtena nonku. Yoegutecb, 4To NOABUXKHAA YacTb
HanpaBnALLENn MOXKeT CBOOOAHO NepemMeLaTbCA.
MoBTOpKUTE 3TW »KE AENCTBUA ANA BTOPOro AepKaTens
MONOK Ha TOM »e YPOBHe.

MprimeyaHwe: BblABMKHbIE HANPABAAOLME MOTYT KPEMUTLCA
Ha NtoboM ypoBHe.

NCNOJIb3OBAHUE BEPTEJA TP/ HANTAYN)

MpOTKHMTE BEPTENOM KYCOK MfAICa B €ro LIeHTPasibHOM
YyacTu (Npy NPUroTOBNEHNM NTULbI OOBAXNTE ee
cneumanbHon HUTbio). CABUHBTE MACO BAOSb BEPTENA,
HafeKHO 3adpUKCMPOBAB ero Ha Buke. HageHbTe Ha
BepTEeN BTOPYIO BUSIKY 1 CABMHbLTE €€, MPOYHO 3a)<aB
MACO. 3aTAHUTE PUKCUPYIOLLMIA BUHT BUNKWU. Pa3mecTute
B YrnybneHmmn Ha BHyTPEHHEeN NOBEPXHOCTM JYXOBKU 1
pa3mecTuTe Kpyrnyk 4acTb H

MNpumeuaHue: [1na cbopa CTeKaloL|ero Coka pasmecTuTe BHU3Y
NoA4AoH, Hanve B Hero 500 mn BoAbl. Bo 1M306eKaHue oxoros
bepuTe ropaunit BepTen TONbKO 3a MIACTUKOBYIO PYUKy (ee
HEeoOXOoAMMO CHATb Nepes Havyanom NPUroToBAEHNA).

DTy NPUHAANEXHOCTb Pa3pellaeTca NCNONb30BaTb TONbKO B
KOMOMHALMN C pexxnMoM «Typbo-rpusiby.
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NMEPBOE UCIMOJIb3OBAHUE NMPUBOPA

.MTPOTPEB AYXOBKU

MaTtepuanbl HOBOI yXOBKW 1 OCTaTKM BeLLECTB,
NCNosib3yeMblixX B NpoLecce Npon3BoaCTBa, MOryT
BbIAENATb 3anaxun: 3To HoOpMasibHOe ABJIEHNE.
Mepen Hayanom NpurotToBneHna énog
pekoMeHAyeTCA NpPorpeTb NyCcTYO AYXOBKY ANA
yAaneHna BO3MOXHbIX OCTAaTOYHbIX 3aMaxoB.
Ynanvte ¢ AyXOBKM 3aLUTHBIA KaPTOH M NPO3PayHyto
MNSEHKY, BbIHbTE BCE MPUHAANIEXKHOCTU.

MNporpenTe gyxoBKy npu temnepatype 250 °C B

TeueHVe NPUMepPHO OJHOIO0 Yaca, NCMOMb3YA PEXNM
«MoapymaHmBaHue». [lyxoBKa AOKHA 6bITb MYCTOWN.
3apanTe NpaBUIbHbINA PEXUM, Cliefya MHCTPYKLUUAM.

HpMMeLIaHI/IeZ MNocne nepBOro NCroJib30BaHMA AYyXOBKKN
perkoMeHOYyeTCA MPOBETPWTb NMOMELIEHNE.

PEXWMbDI N EXXEAHEBHOE UCIMOJIb30OBAHUE

1. BbIBEPUTE PEXUM

YT006bI BbIOPATL PEXKIM, MOBEPHUTE PYUKY 86160pa Ha
3HAYOK HEOOXOAVMOTO PEXMMA.

0 BbIK/1.
BbikntoueHve fyxoBKu.

O CBET
=" BknoueHne ocBelleHns fyXOBKU.

@ OBbIYHbIN
PeXxum gna npurotoBneHna niobbix 651104 TONbKO Ha
OOHOM YPOBHe.

DIAMOND CLEAN (TonbKo B HEKOTOPbIX MOAENSAX)
Map, obpasytowniica Bo Bpems

HU3KOTEMMEPATYPHOWN OUNCTKN, NO3BONAET NIErKO YAANNTb

rpA3b U OCTaTKM NN, BKntoyaTe pexxmnm, TONbKO Koraa

JyXOBKa X0onofHas, npeasaputesibHo Hanve 200 mn

BOAbl HA AHO OYXOBKW. YCTaHOBWTE TaiMep Ha 30 MUHYT

1 Temnepatypy — Ha 90°C. lNocne 3aBeplueHna LUmKna

NOAOXKANTE NPMMEPHO 15 MUHYT, NpeX e Yem OTKpbIBaTb

ABepuy.

= | NOAPYMAHMBAHWE

—  PeXnm ana npuroToBsieHNA MACa 1 BbiNeKaHUs
NMPOroB C MArKON HAYMHKOW Ha OAHOM YpoBHe. [laHHbIN
peX1m No3BonseT NONYUYNTb PaBHOMEPHYIO XPyCTALLaA
KOPOUKY Ha BEPXHEW 1 HUPKHEN NOBEPXHOCTN NPOAYKTa.

rPUJTb

Pexxum gna npurotoBneHUA Ha rpune
6ULUTEKCOB, LIALLMbIKA, COCUCOK, OBOLLHbIX 3areKaHOK
1 xnebHbIX TOCTOB. MNpy NPUroTOBNEHUN MACA Ha rpune
peKoMeHZyeTCA MCNOMb30BaTh NOALOH A cOopa CoKa:
Pa3mecTute noaaoH Ha NNoOOM YpOBHE Mo PELLETKON,
Hanwe B Hero 500 Mn NTbeBOW BOApbI.

TYPBO-TPUJIb

PeXxnum ana )apKun KpYnHbIX KYCKOB Msca
(pocTbnd, 6apaHbM HOXKK, LbINnATa). PekomeHayeTcA
1Cnonb30BaTb NOAAOH ANA cbopa CTeKaloLero coka:
nocTaBbTe CKOBOPOAY Ha 11060 ypOBEHb NOA PELIETKON 1
pob6asbre 500 Mn NTbEBOW BOAbI. B 3TOM pexxnme MOXHO
NoJIb30BaTbCA BEPTENOM (MPW HaNMUUK).

PA3SMOPQO3KA
*~ YCKOpEeHHOE pa3mMopaknBaH1e NPOAYKTOB.

KOHBEKLMA
Pexxum gna npurotosneHns bntog, Tpebytowwmx
OOVHAKOBOW TemnepaTypbl, CPasy Ha HECKONMbKMX YPOBHAX
(He 6onee Tpex). DTOT PEXMM NO3BOMAET FOTOBUTb PasHble

6ntofa ogHOBpPEeMeHHO 6e3 nepeHoCca 3anaxos..

HUMKHWIA HATPEB

Pexxum ana nogpymaHUBaHMA OCHOBbI 6nitoaa. Ero
NCMosb30BaHWE TakXe PEKOMEHAOBAHO A1A TOMIIEHNA, ANA
[AOBOAKM COUHbIX OM110, ANA NPUFOTOBNIEHNA COYCOB.

2. BKJTIOYEHUE PEXXUMA

[ina BKNoYeHUA BbIGPAHHOTO PeXKMMa YCTaHOBUTE HYXKHYHO
TemnepaTypy, MOBEPHYB py4YKy mepMocmama.

DIAMOND CLEAN (npw Hannyum)

Ina BkntoyeHna pexxkuma «Diamond Clean» HaneiTe Ha
[HO AyxoBoro Wwkada 200 Mn NUTLEBOW BOAbI 1 MOBEPHUTE
PyYKYy 86160pa vi py4ky mepmocmama () 0o 3HauKa.

.AHAJIOTOBbIE HYACDI

1. 3HauOK BpeMeHM Hayasa
NPUroTOBNEHNA

2. 3HaYOK BpemeHu
OKOHYaHVIA NPUrOTOBNEHMA

3. 3HauOK YCTaHOBKM
Tanmepa

4. 3aBofHanA rosioBKa

5. 3HauyOK yCTaHOBKM YacoB

.YCTAHOBKA YACOB

Haxxmute 3aBOAHYIO FONNOBKY YETbIPE pa3a: Ha gncnee
Ha4YHET MUraTb 3HaA4YOK @ . Bpau.l,aﬂ 3aBOHYIO FONIOBKY,
YCTaHOBUTE TOYHOE BpeMA 1N NOATBEPANTE BBOA HaXKaTnem
3aBOJHOW FONOBKMU.

I'IpmmeuaHVle: YCTaHOBKa 4acoB H€O6XO£LI/IMa npwv NepeoOM
BKITMIOYEHNN r|p|/|6opa, a TakxKe B CJly4dae OTKIMIOYEHNA
JN1eKTpnyecTBa.

. YCTAHOBKA BPEMEH/ OKOHYAHUA
NPUrOTOBJIEHUA

Yto6bl 33AaTb AIUTENbHOCTb, HEOOXOAMMO YKa3aTb Bpems
OKOHYaHWA NpurotosnieHus. Mocne Bbibopa pexnma

11 HACTPOWKMN TEMMEPATYPbl B COOTBETCTBIN C BaLLINMI
TpeboBaHUAMM HAXKMITE 3aBOLHYIO FO/IOBKY [1Ba Pas3a: Ha
AVICTIee HAYHET MUraTb 3HAYOK & . Bpaluas 3aBoaHyto
rOJI0BKY, YCTaHOBWTE BPEMSA OKOHYaHMs, @ 3aTeM —
ANVTENbHOCTb NPUrOTOB/EHNS. HaxMuTe 3aBOAHYHO
FOJI0BKY, UTOObI MOATBEPANTD HACTPOWKIA 1 3aNyCTUTb
rnpoLecc NpurotossieHus. Mo ncteyeHnn 3agaHHOro
BPEMEHW Pa3aacTcs 3ByKOBOW CUrHa 1 Ha aucrnee
NOABUTCA MUTAIOLLMIA 3HAYOK 55 .

I'Ipvuvleanme: HanmeHbliee YCTaHaBIMBaeMOe BPeEMA
COCTaBnAeT 2 MUHYTbI. YTo0b! NnpoBepnTb 3aflaHHOE BPEMA
OKOHYaHWMA MO XoOy NpUroToBNEHNA, HaXMNTE 3aBOHYIO
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FONOBKY OAMH Pa3. 1A AOCPOYHON OTMEHBI HACTPOWKM
HaXMUTE Y YOEPKMBaWTE 3aBOLHYIO TONOBKY 5 CEKYHA: IyXOBKa
BEPHETCA B PYUYHOWN PEXUM NPUTrOTOBEHMA. Koraa
NPUroToBMEHNE BYET 3aBEPLIEHO, HAXMUTE 1 YA KIMBalTe
33BOJIHYI0 FOMOBKY 5 CeKyHz, UToObl MpeKpaTHTb mofady
3BYKOBOrO CUrHana. 3aTeM elle pa3 HaKMUTE 33aBOHYIO FOMOBKY,
UTOObI OTMEHWUTH BCE HACTPOWIKM 1 BEPHYTBHCA K DYUYHOMY
MPUrOTOBNEHNIO.

.TAUMEP

Korga oyxoBKa BbIK/OYEHA, aHANIOrOBble Yacbl MOXKHO
NCMNonb30BaTb Kak Tanmep. 1A ncnonb3oBaHNA JaHHON
byHKLMM ybeamTech, UTo AyXOBKa BblKNoyeHa. Haxmute
3aBOAHYI0 rONOBKY 3 pa3a: Ha Aucniee HauYHeT MuraTb
3Hauok () .YcTaHOBUTE HEOOXOAUMYIO [INTENIBHOCT,
BpaLLaA 3aBOAHYIO FONIOBKY, @ 3aTeM HaXKMUTe ee AnA
3anycka Tanmepa. B MomeHT okoHYaHuA obpaTHOro
oTCyeTa pa3facTca 3BYKOBOW CUMHan.

[pumveyaHme: HarmeHbluee yCTaHaBIMBaeMOe Bpemd
COCTaBnAeT 2 MUHYTHI. [InA AOCPOYHOrO BbIKNIOUEHWA Taimepa
HaXXMUTE 1 YAePXVBalTE 3aBOAHYIO FONOBKY 5 CeKyHz. YTobbl
BbIKNIOUNTL 3BYKOBOW CUIHAN, HAXKMWTE 3aBOLHYIO FONOBKY OAWH
pas.

TABJIMLUA NPUTOTOBJIEHUA

3.MPOTPEB

Mpw BKIOYEHNMN PEXIMA 3arOpPaeTCs UHANKATOP
TepMOCTaTa, COOOLLAIoLLMI O Hayane NpoLecca Harpesa.
MHauMKaTop racHeT B MOMEHT 3aBepLUEHUA HarpeBa,
yKa3blBas Ha TO, UTO JyXOBKa JOCTUI/IA YCTaHOBIEHHOM
TemnepaTypbl. [lomecTuTe B yXOBKY 6111040 1 HauHUTE
NPUroTOBNEHME.

[MprMmeyaHne: NomeLleHne NPoLyKTOB B AyXOBKY [0
3aBepLeHVA NPOrPeBa MOXET YXYAWUTb KYTMHAPHbIN
pe3ynbTar.

YT0o6bI NpepBaTh AENCTBUE PeXMMA B /OO0 MOMEHT
BPEMEHW, BbIKITIOUUTE lyXOBKY, MOBEPHYB pyUKY 86160pa 1
py4Ky mepmocmamaHna 0 v .0

)] 011

TEMMEPATYPA ANUTEJNIbHOCTb YPOBEHb U
PELLENT PEXXUM NMPOrPEB
a (°C) (MUH) NMPUHAANEXHOCTU
3
. @ Ha 150- 175 35-90
Muporu ns gpoxxeBoro Tecta / 6GUCKBUTHDbIN =}
4 1
ToPT @ i 150- 170 30-90
aflFs aF s
— 3
Muporn c HaYMHKOM EY Aa 150-190 30-85 —J
(Un3KeliK, WTpyaenb, ABNOYHbIN NUPOT) 4 1
(5 Oa 150 - 190 35-90 — —
Y ? AT 'l
3
@ Oa 160-175 20-45
—r
MeueHbe / cnagKue NMpPoOXKHbIe
~ 4 1
Oa 150 - 175 20-45 i e——
3
@ Ha 175 -200 30-40
_
MuporKHble N3 3aBapHOro TecTa
= 4 1
Oa 170 - 190 35-45 i e—
3
= i 100 110- 150
bese 4 1
Ha 100 130 - 150 —1r
3
= fla 190 - 250 12-50
—
Xne6 / nuyua / pokauua
= 4 1
Da 190 - 250 20-50 a—
3
@ Oa 250 10-15
3amopoKeHHasa nuyya 4 1
na 250 10-20 .
— 3
Hecnapkan Bbineuka EY fa 175-200 35-55 AR~
(MMpor C OBOLYHOW HaYMHKOM, NOPAHCKIMIA MUPOT) 4 1
(5 Ha 175-190 45 -60
AFrs AR r
3
@ Ha 175 -200 20-30
_
BonoBaHbl / NUpOrv N3 cCI0EHOro Tecta
= 4 1
Oa 175-190 25-45 i e—
JlazaHbA / MakapoHHaA 3anekaHkKa / 3
200 45 - 65
KaHHennoHm / pnaxbi @ ha ==
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TEMMEPATYPA JINTEJIbBHOCTb YPOBEHb U
PELUENT PEXUM NMPOTIPEB A
(°C) (MUH) NMPUHALONEXHOCTU
3
bapaHuHa / TenaTuHa / roBagnHa / CBUHUHA 1 Kr @ Oa 200 80-110 ! j
3
Kypuua / Kponuk / yTKa 1 kr @ Ha 200 50-100 \ |
. 2
Nupenka/rycob 3 kr @ Oa 200 80-130 \ j
3aneueHHasn pbi6a / B ponbre 3
175 - 200 40 - 60
(dune, uenrkom) @ Aa —J
QaplmnpoBaHHbie OBOLM — 2
ES 175 -200 50-60
(nommaopsbl, Kabaukw, 6aknaxaHol) ha | |
2 1
— 200 55-70*%
Aernenn e
MKapeHbiil ubinneHok 1-1,3 kr 5 ]
— 250 60 - 80 ey r
5
TocTbl @ — 200 2-5
L TR al
4 3
Pbi6a, dune / Kyckamm @ — 200 20-30* . 1 r
Kon6acku / wawnbik / 5 4
— 200 30-40*
pe6pbiKy / py6neHbie KOTNETbI @ Aeennnn PRI VSN
3
<<~
Poct61nd c KpoBblo 1 Kr — 200 35 - 45 ** —1r
3
BapaHbs Hora / pynbKa — 200 60 - 90 ** ‘ |
. <~ 3
MeueHbi KapTOodenb — 200 45 - 55 ** \ j
3
<<~
OBowHaA 3aneKaHKa — 200 20-30 —1r
~ 4 1
JlazaHbA c MACOM 5 Na 200 50 - 100 *** iy —
= 4 1
Msco c kKapTodenem Oa 200 45 - 100 *** = | j
4 1
Pbi6a v oBoOwWM &% Ja 175 30 - 50 *** A—n

* NepeBepHUTE NPOAYKT B CEPEAMHE NPOLIecCa NPUroTOBEHUA.

** [epeBepHuTE OMIOAO MO UCTEUYEHNW ABYX TRETEN OT OOLIETO BPEMEHW NPUrOTOBEHNS (CNM HEOOXOAVMO).
***Bpema ykazaHo Npubnv3nTeNbHO: 61100 MOXHO BbIHYTb 13 [IyXOBKM MO3XE WM PaHbLLe B 3aBUCYMOCTI OT BaLLIMX JIMUHBIX

NpeanoyYTeEHNN.
PYYHbIE @ @
O6bIYHbIN lpnnb
[ T ~ abFr
NMPUHALONEXHOCTN
Pewetyaras MpoTuseHb nnn

noska dopma Ha pelueTke

| S—

<<~ 1
S &
Typ60o-rpunb NogpymaHnBaHne KoHBekunsa

MNMoppoH / BCTaBHOM
NPOTVBEHb UKW

MopanoH / BCTaBHOM
NpOTUBEHb

Bepten (npun
Hannunn)

MognoH ¢ 500 mm
BOJbl

NPOTUBEHb Ha pelueTKe

MOJIE3HbIE COBETDI

KAK NOJIb30BATbCA TABJIULIEV MPUrOTOBJIEHUA
bJoa

B Tabnuue yka3aHbl HauyuLLne peXXrmbl, MPUHAANIEXHOCTA
1 YPOBHU AN1A NPUrOTOBNEHNA Pa3NNYHbIX TUMOB NMPOAYKTOB.
YKa3zaHHaA NpoaoMKUTENbHOCTb NMPUIrOTOB/IEHUA
OTCUNTBIBAETCA OT MOMEHTA NOMeLLeHUsA 6110aa B Ay XOBKY.
Bpemsa npeggaprTenbHOro Harpesa (eciiv oH npegycMoTpeH)
He yuMTbIBaeTCA. 3HauUeHVA TemnepaTypbl U 4NTENbHOCTA
MPWroTOBIEHUA ABNATCA OPUEHTVPOBOYHBIMA U 3aBUCAT OT
KonmyecTsa NpogyKTa 1 NCMonb3yeMblX NPUHAANEKHOCTEN.
HaumHaiTe ¢ caMbIx HU3KUX PEKOMEHAOBAHHBIX HACTPOEK,

1, ecnn GNI0A0 OKAXKETCA HE FOTOBbLIM, NepexoaunTe K bonee
BbICOKMM HACTPOMKaM. Micnonb3yiTe BXxogALME B KOMMIEKT
NPUHaANEXHOCTI, OTAABaWTe NpeanoyTeHrie popmam ana

BbIMNEYKM 1 MPOTVBHAM 13 TEMHOIO MeTasa. Bbl Takxe
MO>EeTe MCMOob30BaTb MOCYAY M3 »aPONPOYHOro CTeKNa 1N
KepaMuKW. [pun 3TOM yunTbIBaiTe, YTO MPOJOMKUTENBHOCTD
NPWroTOB/EHNA B HEN HEMHOTO YBENMYMBAETCA.

OHOBPEMEHHOE NMPUrOTOBJIEHUE HECKOJNbKUX
1)1

B pexxume «KoHBEKLISY, MOXXHO OJHOBPEMEHHO

FOTOBWTb HECKOJBKO O11tof, TPeOYHOLLMX OfHOW 1 TOW e
TemnepaTypbl NPUroTOBNIEHUA (HAaNPUMep, PbiGY 1 OBOLLM)

Ha pa3HbIX YPOBHSX AyXOBKW. BblHbTe 113 lyX0BKM 65tofia ¢
MEHBLUMM BPEMEHEM MPUrOTOB/IEHNA 1 OCTaBbTe 6110/,
MPWroTOB/NEHVE KOTOPbIX TPeOyeT 6osiee NPOA0IKMTENbHOMO
BPEMEHM.
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YNCTKA N YXO[L

Mepep Hauanom NGbLIX ACNCTBUN
Mo YNCTKE N yXoay AaiiTe AyXOBKe
OCTbITb.

He ncnonb3syiite napoouuncrurenm.

He ncnonb3yite abpasnBHbie rybku,
CTanbHble MOYaJIKU, arpeccMBHbie

n abpasuBHbie MoloLe CPpeaCTBa,
TaK KaK OH/ MOTYT NOBpeAuTb

HapeHbTe 3aWnTHbIE NepUaTKN.
OTKNI0UNTE AYXOBKY OT 3N1eKTPOCETH
nepep BbiNoNHeHNEM Nio6bIx
AeNCTBUIA No 06CnyXnBaHuIo.

noBepxHOCTU Npubopa.

BHELUHWE MOBEPXHOCTU

« MpoTupalite NOBEpXHOCTY Npubopa BaXKHOM
candeTkom 13 MUKPOBOJIOKHa.

Mpwn cunbHOM 3arpsa3HeHUn fobaBbTe HECKONbKO
Kanesnb mMoloLlero cpeacTsa ¢ HeMTpanbHbiM pH.
MpoTpuTe Hacyxo Cyxom TKaHblo.

« He nonb3yinTtecb arpeccMBHbIMU UK abpasnBHbIMU
yncTAwmMmMmn cpegctsamu. MNpm cnyyanHom
nonagaHumn Takux CpeacTB Ha NOBEPXHOCTb Npubopa
HeMe[IeHHO NPOTPUTE ero BNaxHom candeTkon ns
MWKPOBOJIOKHA.

BHYTPEHHWUE NMOBEPXHOCTU

« [ocne Ka)kgoro ncnonb3oBaHUA JanTe yXOBKe
OCTbITb, MOC/IE YEro OUUCTUTE ee, XKenaTeNbHOo

NoKa OHa ee Tensasn, OT OTNOXEHUN N NATEH,
ob6pasyowmnxca Npu NpUroToBaeHnn nuwn. na
yAaneHuAa KOHAeHcaTa, BO3HMKAaloLWero B pesysbraTe
NPUroToBNEeHNA NPOAYKTOB C OONbWNM COfepXKaHMEM
BOJbl, [OXKANTECH MOJIHOTO OXIAXKAEHMA AYXOBKM, A
3aTeM NPOTPUTE ee CTEHKM candeTKon nnm rybkom.

« lnA oNTMManbHOW OYNCTKM BHYTPEHHUX
nosepxHocTen BKNtounTe pexknm «<Diamond Clean».
(Npwn Hannuun).

« [1nA YNCTKM CTeKNa ABepLbl NONIb3yNnTeCh
cneumanbHbIMU XUOKUMU MOKLWKMIK CpeCcTBaMM.

« lnAa yno6cTBa YNCTKM ABEPLY AYXOBKN MOXKHO CHATb.

NMPUHAQNIEXKHOCTIU

« Cpa3y e nocsie UCNonb30BaHMA 3amounTe
NPUHAANEXHOCTN B BOAE CO CPeACTBOM AfA MbITbsA
nocyabl. ECin npuHagneXxHocTu ewwe ropadme,
NoNib3yNTeChb KYXOHHbIMW pyKaBuuamm. OcTaTKu NULym
YAANAITCA C MOMOLLbIO WETKN UK TYOKN.

YNCTKA KATAJIUTUYECKUX NAHENEN
(TOJIbKO B HEKOTOPBIX MOAENAX)

JlyxoBKa MOXeT 6bITb OCHalleHa cneyranbHbIMU
KaTanuMTuyecKumm naHenamu, obneryawowmmm
npouecc o4MCcTKM Kamepbl. OHK nmetoT
camooumLlarLieecs NOpUCToe NoKpbITHE,
BMMTbIBalOLLEE XUP U caxy. MaHenn HaxodATcA 3a
HanpasnALWUM peleTkamm: NPy CHATUN N YCTaHOBKe
HanpaBnALWNX PeLIeToK cleamnTe 3a TeM, UToObl
KPIOKM, pacrnofio’KeHHble B X BEPXHeW YacTu,
BXOAMWNM B COOTBETCTBYIOLME OTBEPCTUA NAHeNen.

Ana ncnonb3oBaHMA CBONCTBA CAaMOOYNCTKM
KaTaMTUyeCcKnx naHenem ¢ MakCMmMmasnbHOW oTaavyemn
pekomeHAyeTCA NporpeTb AyXOBKY NMPMMEPHO OAWH
yac npu Temnepatype 200 °C B pexxknme «Bbineu. ¢
noapymsaH.». [lyxoBka fosi»kHa ObiTb nycTon. lanee,
JanTe fyXOBKe OCTbITb U yaanuTe ocTarowumnecs
3arpsA3HeHnA HeabpasnBHOWM ryoKoi.

[NpumevaHye: Icnonb3oBaHme XMMUYECKM arpeCcCrBHbIX
UNW abPa3nBHBIX CPEACTB, KECTKUX LLETOK, MeTaNIMYeCKINX
MOUYAIIOK, a3p030/1en ANd OyXOBOK MOXET NpUBeCTr

K MOBPEXAEHNIO KaTaIMTUUYECKNX MOBEPXHOCTEN 1
HapyLWeHWIO MX CMOCOOHOCTM K CaMOOUMLLIEHWIIO.

[1na 3ameHbl NaHenen obpatlantech B CepBUCHbIN LIEHTP.

3AMEHA JIAMIbI
1. OTKnounTe AYXOBKY OT 3N1€KTPOCETH.

2. OtBepHUTe NadoH, 3aMeHnTe Namny u
HaBepHUTe NNadpOH B UCXOLHOE MOJSIOKEHME.

3. [ogkniounTte OYXOBKY K 2/1EKTPOCETU.

[prmedanHye: Icnonb3yite TONbKO rafloreHHble namrbl
20-40B71/230 B tvn GY, T300°C. Jlamna, ncnonb3yemas B
u3nenuu, npeaHasHaveHa ans ObIToBbIX NPUOOPOB 1 He
noaxoanT Ansa ocselleHna nomelleHun (PernameHT EC
244/2009). JlTamnbl yKa3aHHOro TWNa MOXKHO NprobpecTu
B Halmx CepBUCHbIX LIEHTPaX.

- [1pn yCTaHOBKE ranoreHHbIX 1amn He KacamTech 1x
FONIbIM PYKaMu, Tak Kak OTneYyaTKu NaibLes MOryT
NPMBECTN K MOBPEXAEHMIO NaMmbl. He Nonb3ynTecs
AYXOBKOW [0 YCTaHOBKM NnadoHa Ha MecTo.
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ONMNYCKAHUE BEPXHEIO HArPEBATEJIbHOIO 3. [1nAa yCcTaHOBKM HarpeBaTesIbHOro 3/1eMeHTa Ha
SJIEMEHTA MeCTO NPUNOAHMMUTE ero, cfierka NoTAHYB Ha
(TONBbKO B HEKOTOPBIX MOIEAX) ceb6s; npoBepbTe, UTOObI IEMEHT onMpanca Ha

1. BblHbTe 60KOBble AepKaTenn MosokK. COOTBeTCTBYlOLNE GOKOBbIE AepXaTeni.

2. Cnerka BbITAHWTE HarpeBaTeNibHbIM IEMEHT U
onycTuTe ero.

/f/‘—-.\ / \‘-’J/.
CHATUE N YCTAHOBKA ABEPLDbI 3. [InA ycTaHOBKW ABepLbl NOAHECUTe ee K JYXOBKe,
1. [Ins CHATMA ABEpLbI NONHOCTHIO OTKPOIiTe COBMECTUTE KPIOKW NeTefib C rHe3gaMu 1 BCTaBbTe
ee 1 OTKMHbTE BUKCATOPbl B NONOXEHMe BEPXHNE HacTN NETENb B rHe3Aa.
pa3sbnokupoBKm. 4, OnycTtuTe ABepuy, a 3aTem NOMHOCTbIO OTKPONTE

ee. MNoBepHUTe GMKCaTOpbl B UCXOAHOE
NoJNOXXeHune: BHM3 A0 yrnopa.

2. [lpukponTte gBepuy, HACKO/IbKO 3TO BO3MOXHO.
HapexHo 3axBaTute ABepLy 0b6ermun pykamu (He 3a

PYUKYy). Cnerka HapaBuTe Ha PMKcaTopbl, YTOObI yoeanTbea,

CHumMUTe fiBEPLlY, OHOBPEMEHHO 3aKPbiBasA N CMELLAA  yTo OHM 3aHANM NPaBUIbHOE MNONOXKEHME (TONbKO B
€€ BBEPX. Monoxute Aasepuy Ha MATKyro NOBEPXHOCTb. HeKOTOPbIX MoZenax).

5. 3akpowTe gBepuy n ybegutecb, 4To OHa
HaXOA4UTCA B OQHOM MIOCKOCTM C MaHesbio
ynpasneHusa. Ecnm 310 He Tak, noBTOpUTE
BbllLEONMCaHHble AencTBMA: HenpaBunbHO
YyCTaHOBJ/IEHHAA ABepLa MOXET BbITY U3 CTPOA.
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NMOUCK U YCTPAHEHUE HEUCINPABHOCTEN

HencnpaBHOCTb

Bo3moxxHana npnYnHa

Cnoco6 ycTpaHeHus

[lyxoBKa He paboTaeT.
ceTw.

SJIeKTpOoceTn.

OTCyTCTBYET HanpsXeHve B

Mpwbop oTCOEAMHEH OT

[poBepbTe HaNVuMe HaNPAKEHNA B CETU.
YbeanTech, UTO [lyXxOBKa BK/IlOUEHA B CETb.
BblKniounTe 11 CHOBA BKITIOUMTE [IYXOBKY 1
NpOBEpPbTE, HE MCYe3Na N HEMCNPABHOCTb.

OTobparkaeTca HenpasuibHoe

OTCyTCTBYET HaNpsXXeHve B

MpoBepbTe HanMumMe HanPsXXeHUa B CETU.

BpEMSA CYTOK. ceTu. YbeauTech, YTo [lyxOBKa BK/tOUEHa B CETb.
HeobxoarMO 3aHOBO YCTaHOBUTL BPEMSA CYTOK, Kak
NOKa3aHo B rnase «EXkeaHeBHOE 1CMONb30BaHey.

[lBeplia He 3aKpblBaeTCA. MpenoxpaHuTenbHble YCTaHOBMTE GUKCATOPbI B MPAaBUIbHOE MOSOXKEHME,

dDI/IKCaTOpr HaXOo4ATCA B
HEeMNpPaBMJTIbHOM MOJTOXKEHUW.

Kak OMMCaHO B YKa3aHUAX MO CHATMIO 1 YCTaHOBKe
ABepLibl B rnaBe «41cTKa 1 yxoay.

TEXHUYECKU NIUCT

@vww Monwbiii nepeyeHb TEXHNYECKMX
XapaKTepUCTUK N3Jenuns, BKIOYALWNIA NoKasaTenun
SHepro3PpPeKTUBHOCTU, [OCTYMNEH Ha CalTe
docs.hotpoint.eu

CNOCOBbI NONNYHEHUA PYKOBOACTBA
"MCMNOJZIb3OBAHUE N yXxoa"

> (Zjww 3arpysunte pykoBOACTBO E E
“Nicnonb3oBaHme 1 yxoa” C Halero camTa

docs.hotpoint.eu (ncnonb3yinTte aToT Lﬁ

QR-k0A), yKa3aB KOMMepUEeCKnii Ko E
nsgenvs.

> PyKOBOACTBO MOXHO TaKXe NonyyunThb,
06paTMBLLMCb B Halw CepBUCHbIN LEHTP.

OBPALLEHUE B CEPBUCHbIN LLEHTP

KoHTaKTHas
nHdopmayma
npeacTaBieHa B

O
rapaHTUNHOM ByKneTe. %
Mpw ob6paLyeHnm ﬁ

B Haw CepBuCHbIiA e e
LieHTp, coobwute | B [T
KOAbl, yKa3aHHble Ha

nacnopTHou Tabnunuke
nsgenus.
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