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Disse anvisninger star desuden til radighed pa vores website: www.kitchenaid.eu

VIGTIGE ANVISNINGER VEDROGRENDE SIKKERHED

VORES PRIORITET ER SIKKERHEDEN
Denne brugsvejledning og selve apparatet formidler vigtige oplysninger om
sikkerhed, der altid skal laeses og overholdes.

A Dette er symbolet med relation til sikkerheden, der advarer om
potentielle risici for brugeren og andre. Foran alle
sikkerhedsmeddelelserne star faresymbolet og den fglgende tekst:

& FARE Angiver en farlig situation, der, hvis den

ikke forhindres, forarsager alvorlige
lesioner.

& ADVARSEL Angiver en farlig situation, der, hvis den

ikke forhindres, vil kunne forarsage
alvorlige laesioner.

Alle advarsler vedrgrende sikkerhed giver specifikke
detaljer om den mulige risiko og angiver, hvordan man
kan reducere risikoen for laesioner, skade og elektrisk
stad som fglge af forkert brug af apparatet.

Overhold fglgende anvisninger ngje:

«Anvend altid beskyttelseshandsker i forbindelse med
udpakning og installation.

«Apparatets stik skal tages ud af stikkontakten, far der
udfgres nogen form for installationsopgave.

-Installation og vedligeholdelse skal udfgres af en
autoriseret el-installatgr i overensstemmelse med
producentens anvisninger og de lokale
sikkerhedsforskrifter. Reparér eller udskift ingen af
apparatets dele, medmindre dette specifikt er anfort i
brugsvejledningen.

-Udskiftning af stramforsyningskabler skal udfgres af en
autoriseret elektriker. Kontakt det autoriserede
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servicecenter.

Dette apparat skal ekstrabeskyttes, jvf.
staerkstremsreglementet.

-Stroamforsyningskablet skal vaere tilstraekkelig langt til,
at det er muligt at slutte det indbyggede apparat til
stremforsyningen.

For at opfylde de gaeldende sikkerhedsdirektiver for
installation skal der anvendes en flerpolet
afbryderkontakt med en afstand pa mindst 3 mm.

Brug ikke multistikdaser, hvis ovnen er udstyret med et
stik.

-Brug ikke forlaengerledninger.
Traek ikke stramforsyningskablet ud.

-Efter endt installation ma der ikke vaere direkte adgang
til de elektriske dele.

Rar ikke ved apparatet med vade kropsdele, og brug
det ikke med bare fgdder.

«Apparatet er udelukkende beregnet til
husholdningsbrug, til tilberedning af fadevarer. Enhver
anden brug er forbudt (f.eks. opvarmning af rum eller
udendarsbrug). Producenten fralaegger sig ethvert
ansvar for upassende brug eller forkert indstilling af
betjeningsknapperne.

-Dette apparat er beregnet til indbygning. Anvend det
aldrig fritstaende.

«Apparatet og dets tilgaengelige dele bliver varme
under brug. Der bar udvises forsigtighed, for at undga
at rgre apparatets opvarmede dele.

«Meget sma (0-3 ar) og mindre barn (3-8 ar) skal holdes
uden for rekkevidde, medmindre de er under konstant

opsyn.



«Apparatet kan bruges af b@rn pa over 8 ar og personer
med fysiske, sensoriske eller mentale handicap eller
med manglende erfaring og viden, hvis disse personer
erunder opsyn eller er oplaerti brugen af apparatet pa
en sikker made og forstar de involverede farer. Barn ma
ikke lege med apparatet. Rengaring og
vedligeholdelse ma ikke foretages af barn, medmindre
de er under opsyn.

Rar ikke ved apparatets opvarmede dele eller indre
flader under og efter brug: Risiko for forbraending.
Undga kontakt med klude eller andet braendbart
materiale, indtil alle apparatets dele er fuldsteendig
afkglet.

-Efter endt tilberedning skal apparatets lage abnes
forsigtigt, sa den varme luft eller damp gradvist kan
sive ud, inden der tages adgang til apparatet.
Ventilationsabningerne ma aldrig blokeres.

-Brug ovnhandsker til at flerne bradepander oqg tilbehgr,
og pas pa ikke at rgre de opvarmede dele.

«Anbring ikke breendbare materialer i eller i neerheden
af apparatet: Der er risiko for brand, hvis apparatet
bliver teendt ved et uheld.

«Anvend aldrig mikrobglgeovnen til opvarmning af
noget i en luftteet, lukket beholder. Trykket i
beholderen stiger, og det kan medfare skade, nar den
abnes, eller den kan eksplodere.

«Anvend ikke mikrobglgeovnen til tgrring af tekstiler,
papir, krydderier, krydderurter, trae, blomster, frugt eller
andre braendbare materialer. Det kan resultere i brand.

-Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, isaer ikke hvis der
anvendes papir, plast eller andre braendbare materialer
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i forbindelse med en tilberedning. Papir kan forkulle
eller breende, og nogle plasttyper kan smelte under
opvarmning af madvarer.

-Benyt udelukkende beholdere, som er egnede til
mikrobglgeovne.

-Overophedning af vaesken til over kogepunktet kan
ske, uden at der kommer bobler. Dette kan medfare, at
den varme vaeske pludselig koger over.

«Anvend ikke mikrobglgeovnen til friturestegning.
Olietemperaturen kan ikke kontrolleres.

«Nar du har opvarmet babymad eller vaeske i en
sutteflaske eller beholder, bgr du altid rare rundt og
kontrollere temperaturen for servering.

Serg altid for at flerne lag og sut far opvarmning.

Hvis du tilsaetter spiritus (f.eks. rom, cognac, vin osv.)
under tilberedningen, skal du huske pa3, at spiritus
fordamper ved hgje temperaturer. Der kan gaild i
dampene, nar de kommer i kontakt med det elektriske
varmelegeme.

-Brug ikke mikrobglgeovnen til at koge eller opvarme
hele 22g med eller uden skal. &£g kan eksplodere, selv
nar mikrobglgerne ikke varmer laengere.

Hold ovnlagen lukket og sluk for apparatet, hvis der gar
ildinogetieller uden for apparatet, eller hvis der er
synlig rag. Tag stikket ud af stikkontakten, eller afbryd
stremmen ved sikringen eller gruppeafbryderen.

Brug ikke for lang tilberedningstid. Det kan resultere i
brand.

‘Rengearing er den eneste form for vedligeholdelse, der
normalt er brug for. Hvis apparatet ikke holdes rent,
kan overfladerne tage skade. Det kan pavirke
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apparatets levetid, og det kan ogsa medfgare farlige
situationer.

«Anvend aldrig damprensere.

Brug ikke staerke slibende renggringsmidler eller
metalskrabere til at renggre glasruden i apparatets
lage, da de kan ridse overfladen og @delaegge glasset.

«Anvend ikke aggressive kemikalier eller dampe til dette
apparat.

-Denne apparattype er specifikt designet til
opvarmning eller tilberedning af madvarer. Den er ikke
beregnet til industri- eller laboratoriebrug.

+Fjern ikke nogen afskaermning. Lagens taetningslister
og omradet omkring lagen skal jeevnligt efterses for
skader. Hvis disse omrader beskadiges, ma apparatet
ikke anvendes, for det er blevet repareret af en
faguddannet servicetekniker.

-Service ma kun udfgres af en faguddannet
servicetekniker. For alle andre end uddannede
serviceteknikere er det forbundet med alvorlig fare at
udfare service eller reparationer, hvor der skal
afmonteres et daeksel, der beskytter mod
mikrobglgeenergien.



ERKLARING OM MILJAVENLIGT DESIGN

+ Dette apparat opfylder kravene om miljgvenligt
design i Radets forordninger nr. 65/2014 og
nr.66/2014 i overensstemmelse med den
Europeeiske standard EN 60350-1.

Pas pa miljget

Bortskaffelse af emballagen

« Emballagen kan genbruges 100% og er maerket
med genbrugssymbolet (£7)

- Emballagen ma derfor ikke efterlades i miljget,
men skal bortskaffes i overensstemmelse med
lokale regler.

Energisparerad

« Ovnen skal kun forvarmes, hvis det angives i
tilberedningstabellen eller i opskriften.

« Anvend mgrke forme med emalje, da de
absorberer varmen bedst.

Opstilling

Kontrollér efter udpakning, at apparatet ikke er
blevet beskadiget under transporten, og at
ovnlagen lukker korrekt.

Kontakt forhandleren eller Serviceafdelingen, hvis
der er problemer.

Indbygning af apparatet

Felg den medfelgende installationsvejledning
under installation af apparatet.

Bortskaffelse af produktet

- Dette apparat er maerket i overensstemmelse
med EU-direktiv 2012/19/EU, Affald af elektrisk
og elektronisk udstyr (WEEE).

+ Ved at sikre, at dette produkt bliver skrottet
korrekt, hjeelper man med til at forhindre
potentielle, negative konsekvenser for miljoet
og folkesundheden, der ellers ville kunne opsta
gennem uhensigtsmaessig bortskaffelse af dette
produkt. =

. Symbolet-'-:- pa produktet eller den ledsagende
dokumentation angiver, at dette produkt ikke
ma bortskaffes som husholdningsaffald, men at
det skal afleveres pa neermeste
opsamlingscenter for genbrug af elektrisk og
elektronisk udstyr.

Tag forst apparatet ud af polystyrenemballagen,
nar det skal installeres, sa det ikke bliver
beskadiget.



For tilslutning

Kontrollér, at spaendingen pa typepladen svarer til
spaendingenihjemmet.

Fjern ikke beskyttelsespladerne i siden af
mikroovnens ovnrum. De hindrer, at der kommer
fedt og madpartikler ind i bolgelederne.
Kontrollér, at mikrobglgeovnen er tom, for den
installeres.

Kontrollér, at ovnen ikke er beskadiget. Kontrollér,
at mikrobglgeovnens lage lukker taet mod
understgtningen, og at den indvendige
teetningsliste i [dagen ikke er beskadiget. Tom
mikrobglgeovnen, og renger den indvendigt med
en blgd, fugtig klud.

Anvend ikke dette apparat, hvis stremkablet er
beskadiget, hvis det ikke fungerer korrekt, eller
hvis det er beskadiget eller har veeret tabt pa
gulvet. Seenk aldrig stremkablet ned i vand. Hold
stremkablet vaek fra varme overflader.

Efter tilslutning

Apparatet kan kun anvendes, hvis ovnlagen er
lukket korrekt.

Dette apparat skal ekstrabeskyttes jf.
Steerkstramsreglementet. Producenten fraleegger
sig ethvert ansvar for skader pa personer, dyr eller
ting som felge af manglende overholdelse af
lovgivningen.
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Ellers er der risiko for elektrisk stad, brand eller
anden fare.

Hvis netledningen er for kort, skal man fa en
fagleert elektriker til at montere en kontakt i
nzerheden af apparatet.

Stromforsyningskablet skal veere tilstreekkelig
langt til, at det er muligt at slutte det indbyggede
apparat til stremforsyningen.

For at opfylde de geeldende sikkerhedsdirektiver
forinstallation skal der anvendes en
afbryderkontakt med en afstand pa mindst 3 mm.

Producenten fralaegger sig ethvert ansvar for
problemer, der skyldes manglende overholdelse af
disse angivelser.



Tilbehor

GENERELT

Der er et stort udvalg af tilbehar pa markedet. For
indkgb skal man sikre sig, at det er velegnet til brug
i mikrobglgeovn.

Kontrollér, at du bruger tilbehgr, der er ovnfast
og tillader mikrobglgerne at passere.

Nar mad og tilbehgr placeres i mikrobglgeovnen,
skal du sikre dig, at det ikke bergrer ovnsiderne.
Dette er specielt vigtigt ved tilbehor af metal
eller med metaldele.

Hvis tilbehor, der indeholder metal, kommeri
bergring med ovhrummet, mens ovnen eri brug,
kan der opsta gnister, og ovnen kan tage skade.
Kontrollér altid, inden der teendes for ovnen, at
drejetallerkenen kan dreje frit.

DREJEKRYDS

Anvend drejekrydset under
glasdrejetallerkenen. Saet aldrig
andet udstyr pa drejekrydset.

« Monter drejekrydset i ovnen.

GLASDREJETALLERKEN

Brug glasdrejetallerkenen til alle
former for tilberedning.

Den opsamler dryppende safter
og madrester, der ellers ville
braende fast pa ovnbunden.

+ Anbring glasdrejetallerkenen pa drejekrydset.

BAGEPLADE

Brug bagepladen, nar du
tilbereder med varmluft. Brug den
aldrig i kombination med
mikrobglger.

GRILL

Brug den hgjerist, nar du griller
med grillfunktionerne.

Brug altid den lave rist til
placering af maden, sa luften kan
cirkulere korrekt omkring den
under tilberedning med
varmluftfunktioner.
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CRISPHANDTAG

Anvend det medfolgende
specielle Crisp-handtag, nar den
varme Crisp-pande tages ud af
ovnen.

CRISP-PANDE

Anbring maden direkte pa
Crisp-panden. Anvend altid
glasdrejetallerkenen under
Crisp-panden.

Anvend aldrig tilbehor pa
Crisp-panden, da den hurtigt bliver meget varm og
sandsynligvis vil beskadige tilbehgret.
Crisp-panden kan forvarmes fgr brug (maks. 3
min). Brug altid Crisp-funktionen til at forvarme
Crisp-panden.

DAMPKOGER

Brug dampkogeren med sien til
tilberedning af for eksempel fisk,
grentsager og kartofler.

Brug dampkogeren uden sigten
til fodevarer som f.eks. ris, pasta og
hvide benner.

Anbring altid dampkogeren pa
glasdrejetallerkenen.

LAG

Laget anvendes til at deekke
maden under tilberedning og
opvarmning, nar der kun bruges
mikrobglger. Desuden hindrer det,
at ovnen steenkes til, og at maden
torrer ud, samtidig med at
tilberedningstiden afkortes.
Anvend laget til to-
trinsopvarmning.




Startbeskyttelse

Startbeskyttelsen aktiveres et minut efter, at ovnen er vendt
tilbage til tilstanden standby.
Lagen skal abnes og lukkes, f.eks. for at saette mad i ovnen, for i

sikkerhedslasen udlgses. Sikkerhedslas aktiveret. Luk lagen, og tryk pd ®

Ngaglelas

0
® « v ® -
OO 1930 O O
+
1. Tryk samtidig pa knapperne tilbage og OK, og hold dem trykket, indtil der

lyder to bip (3 sekunder). @

E \j‘
Brug denne funktion til at forhindre, at barn bruger ovnen uden opsyn. b

En bekrzeftende meddelelse vises i 3 sekunder, for der vendes
tilbage til den tidligere visning. -
Nar lasen er aktiv, vilingen knap eller knop svare (bortset fra

Noglelds
knappen OFF). aktiveret
Noglelas inaktiveres pa samme made, som den aktiveres.

[an)

(1)

Noglelds
deaktiveret
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Programafvigelse (kun auto-funktioner)

“Programafvigelse” star til radighed i de fleste af
auto-funktionerne. Du kan personligt kontrollere
slutresultatet med programafvigelsesfunktionen.
Med denne funktion kan du indstille en hgjere eller
lavere sluttemperatur i forhold til
standardindstillingen.

Ved anvendelse af en af disse funktioner veelger
ovnen standardindstilling. Denne indstilling giver
normalt det bedste resultat. Hvis den opvarmede
mad dog er blevet for varm til at spise med det
samme, er det nemt at justere dette, far funktionen
bruges naeste gang.

PROGRAMAFVIGELSE

Niveau Effekt

Ekstra Giver hgjeste
sluttemperatur

Normal Standardindstilling

Lys Giver laveste
sluttemperatur
Meddelelser

Det ggres ved at veelge et
programafvigelsesniveau med justeringsknappen,
for der trykkes pa startknappen.

300g
VAGT e
[

Normal Dampkogte fileter
PROGRAMAFVIG
400
VAGT .

|
Lys Frugttaerte
PROGRAMAFVIG
8
MANGDE
Ekstra Rundstykker
PROGRAMAFVIG

Nar du bruger visse funktioner, stopper ovnen muligvis og anmoder dig om at udfere en handling, eller
den rdder dig maske blot om, hvilket tilbehgr du skal bruge.

Hvis der vises en meddelelse:
- Abnlagen (om ngdvendigt).
- Udfer handlingen (om ngdvendigt).

- Lukovnlagen, og genstart ved at trykke pa knappen “Start”.

®

O

Brug hgjrist

Seetmad ind i dampkoger
Tryk pd ®, ndr faerdig

Rorimad

-
Tilberedning nasten ferdig
Setmad ind i dampkoger

-
1
Tilseet maelk
Tryk pa ®, ndr feerdig

Vend mad

Temperatur naet
Setmad ind, og tryk pd ®
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Afkoler

Nar en funktion er feerdig, starter ovnen muligvis en
afkelingsprocedure. Det er helt normalt. Herefter slukker ovnen
automatisk.

Hvis temperaturen er over 100°C, vises ovnens aktuelle
temperatur. Pas pa ikke at rgre ved ovnrummet, nar der tages
mad ud. Brug ovnhandsker.

Hvis temperaturen er under 50°C, vises det 24-timers ur.

Tryk pa returknappen, for at fa uret vist et gjeblik under
afkelingen.

Afkolingsproceduren kan afbrydes ved at abne lIdgen, uden at
det beskadiger ovnen.

Genveje

For at gore brugen lettere, udarbejder ovnen automatisk en
liste over dine foretrukne genveje.

Nar man farste gang bruger ovnen, bestar listen af 10 tomme
pladser, maerket "Genveje".

Efterhdnden som du bruger ovnen, udfylder den automatisk
listen over genveje med de funktioner, du bruger mest.

Nar du abner genvejsmenuen, star den funktion du mest har
brugt som genvej nr. #1 pa listen, og den er forvalgt.

Bemaerk: Dine genveje skifter automatisk plads pa listeni
genvejsmenuen, hvis du eendrer madlavningsvaner.

180°C .
TEMPERATUR S
ol

35:00
TILBEREDNINGSTID

Ovnen ervarm! e
SLUTTID

168 °C

Restvarme

168 °C

Afkeling aktiveret

Genveje
i? [ Genveje ]

Genveje

De tilberedningsfunktioner, du bruger mest

Pommes frites
Genveje

ol

De tilberedningsfunktioner, du bruger mest

Pommes frites
[ Pandepizza

Lasagne

De tilberedningsfunktioner, du bruger mest

Pommes frites
i} ( Pandepizza

Lasagne

De tilberedningsfunktioner, du bruger mest

1. Drej pa multifunktionsknappen, indtil "Genveje" vises pa displayet.

60
® ©

%

2. Drej pa justeringsknappen, for at veelge den foretrukne genvej. Den funktion, du bruger mest, er

forvalgt.
3. Tryk pa knappen OK, for at bekraefte dit valg.

4.Drej pa justeringsknappen / OK, for at foretage de ngdvendige justeringer.

5.Tryk pa knappen Start.
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ON/OFF

Der taendes og slukkes for apparatet med On/Off-knappen eller ved ganske enkelt at dreje @
multifunktionsknappen. @
Nar apparatet er teendt, fungerer alle knapperne normalt, og 24-timers uret vises ikke.

Nar apparatet er slukket. Det 24-timers ur vises.
Bemaerk: Ovnen kan reagere anderledes end beskrevet herover, athaengigt af, om @KO-funktionen er

aktiv eller inaktiv (indhent yderligere oplysninger i @KO).
Beskrivelserne i denne brugervejledning galder, under forudszetning af, at ovnen er teendt.

Andring af indstillinger

® < i v ®
© © Indiillinger © ©
O] @

1. Drej pa multifunktionsknappen indtil “Indstillinger” visualiseres.
2. Drej pa justeringsknappen, for at veelge en indstilling til justering.

Nar ovnen sluttes til en stikkontakt for ferste gang, bliver du anmodet du om at indstille sproget og
det 24-timers ur.

Efter et stremsvigt, blinker uret og skal indstilles igen.

Ovnen har en rekke funktioner, der kan justeres efter personlig smag.

@ << \ Eco mode

AT Language J 4 ®
O O O O
o

Appliance and display settings

)

1. Tryk pa OK

+ o N . . Turkce
2. Drej pa justeringsknappen, for at vaelge et af de disponible [Ty Engiish
sprog. i Francais
3. Tryk igen pa knappen OK, for at bekraefte aendringen. Please select language

.-
[
LI

Sprog indstillet
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Indstilling af ur

0
® « Lysstyrke
2 Tid
© © — Lydstyrke
0Ovn- og displayindstillinger

1. Drej pa justeringsknappen, indtil tiden vises.

2. Tryk pa knappen OK. (Tallene blinker).

3. Drej pa justeringsknappen, for at indstille det 24-timers ur.
4.Tryk igen pa knappen OK, for at bekrzefte andringen.

Nu er uret stillet, og det gar.

Lydstyrkeindstilling

0

00:00

- (HH) (M)
[—

Drej -+/- for atindstille klokkeslaettet, drej &, nr du er faerdig.

Tid
indstillet

Tid

® «
( Lydstyrke
Lysstyrke

Ovn-og displayindstillinger

1. Drej pa justeringsknappen, indtil “Lydstyrke” visualiseres.
2. Tryk pa knappen OK.

3. Drej pa justeringsknappen, for at indstille lydstyrken pa hgj,
middel, lav eller lyd fra.

4.Tryk igen pa knappen OK, for at bekrzefte aendringen.
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%
Hoj
| Middel ]
Lav

Giver normal lydstyrke

Lydstyrke
indstillet




Lysstyrke

0
® « Lydstyrke
- | Lysstyrke
© © @ko-funktion
0Ovn- og displayindstillinger

1. Drej pa justeringsknappen, indtil “Lysstyrke” visualiseres.
2. Tryk pa knappen OK.

3. Drej pa justeringsknappen, for at indstille den gnskede
lysstyrke.

4.Tryk igen pa knappen OK, for at bekrzefte valget.

Oko

60
®@ ©) +

Hoj
8- Middel ]
Lav

Giver normal lydstyrke

-
Lysstyrke
indstillet

Lysstyrke

® «
e | @ko-funktion
O O

Ovn-og displayindstillinger

1. Drej pa justeringsknappen, indtil “@ko-funktion”
visualiseres.

2. Tryk pa knappen OK.

3. Drej pa justeringsknappen, for at sla funktionen @KO til
ellerfra.

4.Tryk igen pa knappen OK, for at bekrzefte aendringen.

Nar @KO er aktiveret, deempes displayet automatisk, nar der er
gaet lidt tid, for at spare energi. Det taeender automatisk igen, nar
du trykker pa en knap eller dbner Idgen.

6 0
@

S

Minimalt stramforbrug

e

Oko-funktion
indstillet

Nar OFF er valgt, slukker displayet ikke, og 24-timers uret er altid synligt.
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Under tilberedning
Nar tilberedningen er startet:

Ved at trykke pa knappen “Start”kan man nemt forleenge tiden med 30 sekunder ad gangen. Hvert
@ tryk @ger tiden med 30 sekunder. Du kan ogsa dreje justeringsknappen for at forleenge eller

Ved at dreje justeringsknappen, kan du skifte mellem

parametrene, for at veelge, hvilken du vil sendre.

forkorte tiden.
0700 |
TILBEREDNINGSTID gz

N4 Ved tryk pa OK bliver parameteren valgt, sa den kan blive aendret (den blinker). Drej pa

justeringsknappen for at &endre indstilling.
@ Trykigen pa knappen OK, for at bekreefte valget. Ovnen fortsaetter automatisk med den nye
indstilling.

&« Vedattrykke pa knappenTilbage, vender du direkte tilbage til den sidst eendrede parameter.

O

Minutur

0
(HH)  (MM)  (SS)
Drej +/- for atindstille timeren, drej © for at starte +
@ ®

1. Sluk for ovnen, ved at dreje multifunktionsknappen til positionen nul eller trykke pa ON/OFF knappen.

2. Tryk pa knappen OK.

3. Drej pa justeringsknappen, for at indstille det gnskede

tidsrum pa timeren. 00:59:59

4.Tryk pa knappen OK, for at starte nedtaellingen. ()

Selvstaendig timer

Anvend denne funktion, nar der er brug for et minutur til at
male den ngjagtige tid for f.eks. kogning af aeg, pasta eller

heaevning af dej. 00:00:00

Denne funktion er kun tilgaengelig nar oven er slukket eller i [¢ )}
standby. Drej + for at forlenge, drej © for at slukke

Etlydsignal vil lyde, nar nedtaellingen er slut.

@ Tryk pa knappen ON / OFF, far timeren er faerdig, vil slukke for timeren.

O
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Tilberedning og genopvarmning med mikrobglger

: ® « o v ®
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1. Drej pa multifunktionsknappen indtil "Mikrobglge"

visualiseres. 750W 00:05
2. Drej pa justeringsknappen, for at indstille EFFEKT oA TILBEREDNNGETID
tilberedningstiden. Mikrobolge .
3. Tryk pa knappen OK, for at bekraefte indstillingen. SLUTTID

4. Drej pajusteringsknappen, for at indstille
mikrobglgeeffekten.

5.Tryk pa knappen Start.

Brug denne funktion til normal tilberedning og genopvarmning af f.eks. grantsager, fisk, kartofler og
ked.

Effektniveau

KUN MIKROB@LGER

Effekt Anbefalet brug:

200W Opvarmning af drikkevarer, vand, klar suppe, kaffe, te eller andre madvarer med hgjt
vandindhold. Hvis maden indeholder &g eller flade, vaelges en lavere effekt.

750W Tilberedning af grentsager, kad osv.

650W Tilberedning af fisk.

500W Retter, der kraever papasselighed, f.eks. saucer med hgijt proteinindhold, oste- og
®&ggeretter, og feerdigtilberedning af sa mmenkogte retter.

350W Viderekogning af ragout, smeltning af smar & chokolade.

160 W Optoning. Bladgering af smer og ost.

0W Blgdgering af is

ow Nar kun timeren eri brug.




Jetstart

0
® £ mow . 0005 v ® -
EFFEKT R X Min'sy
Mikrobslge @
19:03
SLUTTID @ +
1. Drej pa multifunktionsknappen indtil "Mikrobglge" o T
visualiseres. EFFEKT . TIBEREDNINGSTID
2. Tryk pa knappen ON/OFF. M"k b' |
ikrobalge
3. Tryk pa Start for automatisk at starte med fuld e

mikrobglgeeffekt og en tilberedningstid pa 30 sekunder.
Hvert tryk gger tiden med 30 sekunder.

Denne funktion bruges til hurtig opvarmning af madvarer med stort vandindhold, f.eks. klar suppe, kaffe
ellerte.

Funktionen er kun tilgaengelig, nar ovnen er slukket eller er i standby, mens multifunktionsknappen star
i mikrobglgepositionen.
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risp +
1. Drej pa multifunktionsknappen indtil “Crisp” visualiseres. S
2. Drej pa justeringsknappen, for at indstille tilberedningstiden o L TILBEREDNINGSID

3. Tryk pa knappen Start. o
Tilberedning 19:00
SLUTTID

Anvend denne funktion til opvarmning og tilberedning af pizzaer og andre retter med bunde af dej. Den
er ogsa velegnet til stegning af bacon og ag, pelser, hamburgere, osv.

Ovnen anvender automatisk mikrobglger og grill for at opvarme Crisp-panden.
Dette gar, at Crisp-panden hurtigt kommer op pa arbejdstemperaturen og begynder E\M’\
at brune maden og give den en sprad overflade.

S@RG FOR, at Crisp-panden er placeret korrekt midt pa glasdrejetallerkenen.

Ovnen og Crisp-panden bliver meget varme ved brug af denne funktion.
Saet ikke den varme Crisp-pande pa varmefglsomme overflader.

Sorg omhyggeligt for ikke at rgre ved grillelementet.
Brug ovnhandsker eller det medfelgende specielle Crisp-handtag, nar den varme
Crisp-pande skal tages ud.

Brug kun den medfelgende Crisp-pande til denne funktion. Andre crisp-pander, der
fas pa markedet, giver ikke et korrekt resultat, ndr de anvendes med denne funktion.
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Grillfunktioner

v ©® -
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1. Drej pa multifunktionsknappen indtil “Grillfunktioner”
visualiseres.

2. Drej pa justeringsknappen indtil “Grill” visualiseres.
3. Tryk pa knappen OK, for at bekraefte indstillingen.

Turbo grill + mikro.
[ Grill |
Turbo grill

Til hurtigt at give retten en brun overflade

4.Drej pa justeringsknappen, for at indstille

tilberedningstiden.
5. Tryk pa knappen OK, for at bekraefte indstillingen.
6.Drej pa justeringsknappen, for at indstille grilleffekten.

Hoj 07:00
GRILLEFFEKT ——— TILBEREDNINGSTID

Grill 19:07

SLUTTID

7. Tryk pa knappen Start.

Anvend denne funktion til at give retten en paen brun farve.
Anbring mad, sa somristet ostemad, boffer og palser, pa risten.

Kontrollér, at de redskaber, der anvendes, er varme- og ovnfaste, for de benyttes med grillfunktionen.
Brug ikke plastredskaber, nar der grilles. De vil smelte. Ting af trze eller karton er heller ikke egnede.

VALG AF EFFEKT
Forvarm grillen i 3 - 5 minutter med den hgje grilleffekt.
GRILL
Anbefalet brug: Effekt
Ristet ostemad, fiskekoteletter og hamburgere Hoj
Pglser og grillspyd Middel
Let bruning af retter Lav
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Turbo grill

GRILLFUNKTIONER

1. Drej pa multifunktionsknappen indtil “Grillfunktioner”

visualiseres.

2. Drej pa justeringsknappen indtil “Turbo grill” visualiseres.

3. Tryk pa knappen OK, for at bekraefte indstillingen.

4.Drej pa justeringsknappen, for at indstille

tilberedningstiden.

5. Tryk pa knappen OK, for at bekraefte indstillingen.
6.Drej pa justeringsknappen, for at indstille grilleffekten.

7. Tryk pa knappen Start.

—_ Grill
| Turbo grill |
Turbo grill + mikro.

Tilf.eks. grontsager og frugtkage med smuldredej

Hoj 01:30
GRILLEFFEKT . TILBEREDNINGSTID
Turbo grill 19:00

SLUTTID

Brug denne funktion til tilberedning af f.eks. kyllingefileter, gratinerede grgntsager og frugt.

Anbring maden paristen.

Kontrollér, at de redskaber, der anvendes, er varme- og ovnfaste, for de benyttes med grillfunktionen.
Brug ikke plastredskaber, nar der grilles. De vil smelte. Ting af trze eller karton er heller ikke egnede.

VALG AF EFFEKT
TURBO GRILL
Anbefalet brug: Effekt
Kyllingefileter, kartoffelgratin. Hgaj
Gratinerede tomater Middel
Frugtgratin, bruning af retter Lav
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Turbo grill kombi

Grillfunktioner

1. Drej pa multifunktionsknappen indtil “Grillfunktioner”
visualiseres.

2. Drej pa justeringsknappen indtil “Turbo grill + mikro.”
visualiseres.

3. Tryk pa knappen OK, for at bekraefte indstillingen.
4. Drej justeringsknappen, for at indstille tilberedningstiden.
5. Tryk pa knappen OK, for at bekrzefte indstillingen.

6.Drej pa justeringsknappen, for at indstille turbogrill-
effekten.

7. Tryk pa knappen OK, for at bekrafte indstillingen.

8.Drej pa justeringsknappen, for at indstille
mikrobglgeeffekten.

9.Tryk pa knappen Start.

Turbo grill

Turbo grill + mikro. |

Crisp

Til f.eks. fierkree, fyldte grontsager og ...

N/
Hoj 01:30
GRILLEFFEKT === TILBEREDNINGS1ID
350W Turbo grill 19:00
EFFEKT SLUTTID
Lav 07:00
GRILLEFFEKT -— TILBEREDNINGSTID
650 W Turbo grill + mikro. 19:07
EFFEKT SLUTTID

Anvend denne funktion til tilberedning af retter som f.eks. fyldte grentsager, kyllingestykker.

VALG AF EFFEKT

Den maksimal mikrobglgeeffekt ved brug af funktionen turbogrill.

Kombi er begraenset til et fabriksindstillet niveau.
Anbring maden paristen eller glasdrejetallerkenen.

TURBO GRILL KOMBI
Anbefalet brug: Grilleffekt Mikrobeglgeeffekt
Halve kyllinger Middel 350-500W
Fyldte grentsager Middel 500-650W
Kyllingelar Haj 350-500W
Bagte aebler Middel 160-350W
Indbagt fisk Haj 160-350W
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Hurtig forvarme

Varmluftsfunktioner
@ +

0

oo % O
®

0 Oe

1. Drej pa multifunktionsknappen, til du har fundet

. Turbo grill + mikro.
varmluftfunktionen. o

Hurtig forvarme

2. Drej pa justeringsknappen indtil “Hurtig forvarme” Varmluft
visualiseres. Ti .
il opvarmning af den tomme ovn
3. Tryk pa knappen OK, for at bekrafte dit valg. Der gas
automatisk videre til naeste indstilling. 175°C
. X . . TEMPERATUR
4. Drej pajusteringsknappen, for at indstille temperaturen. o
5.Tryk pa knappen Start. Hurtig forvarme
175°C
TEMPERATUR

Forvarmning
[_____ID]

Brug denne funktion til at forvarme den tomme ovn.
Forvarmning foretages altid med tom ovn, praecis som med en traditionel ovn, inden tilberedning eller
bagning.

Anbring ikke madvarer i ovnen for eller under forvarmning. De vil blive braendt af den kraftige varme.
Nar opvarmningen er startet, kan temperaturen nemt eendres med at trykke pa knapperne Op/Ned.

Nar den indstillede temperatur er naet, holder ovnen den indstillede temperatur i 10 minutter, inden
den slukker. | dette tidsrum venter ovnen p3, at du seetter maden ind og veelger en varmluftfunktion for at
starte tilberedningen.
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Varmluft
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1. Drej pa multifunktionsknappen, til du har fundet

. Hurtig forvarme
varmluftfunktionen. . 9

| Varmluft

2. Tryk pa knappen OK, for at bekraefte dit valg. Der gas
automatisk videre til naeste indstilling.

Varmluft + mikro.

Til kager, brad, fierkrze og stege

3. Drej pa justeringsknappen, for at indstille tilberedningstiden.

NUA
4 i 3 175°C 00:05
4.Tryk pa knaPpen QK, for at. bekrjae.fte ditvalg. Der gas T e TUR . TLBEREDNINRE
automatisk videre til naeste indstilling. .,
5. Drej pa justeringsknappen, for at indstille temperaturen. Varmluft 19:00
6.Tryk pa knappen Start. SLurTiD
75 0130
Brug denne funktion til tilberedning af marengs, mer- og TEMPERATUR . TILBEREDNINGSTID
butterdejskager, sukkerbrgdskager, soufflé, fierkrae og stegt ked. K
Nar opvarmningen er startet, kan tilberedningstiden & Varmluft 19:00
nemt sendres med justeringsknappen. Brug knappen SLUTTID
tilbage til at vende tilbage til det sted, hvor du kan @ — 0130
andre sluttemperaturen. TEMPERATUR \ TILBEREDNINGSTID
Anvend altid risten til retten, sa luften kan cirkulere frit '-
omkring den. Tilberedning 20:00
Brug bagepladen, nar du bager f.eks. sméakager eller sLuTTID
rundstykker.
MAD TILBEH@R OVNTEMP.°C | TILBEREDNINGSTID
Oksesteg, medium (1,3-1,5 kg) Tallerken paristen 170-180°C 40-60 min
Fleeskesteg (1,3-1,5 kg) Tallerken pa risten 160-170°C 70-80 min
Hel kylling (1,0-1,2 kg) Tallerken paristen 210-220°C 50-60 min
Sukkerbrgdskage (tung) Kageform pa rist 160-170°C 50-60 min
Sukkerbrgdskage (let) Kageform pa rist 170-180°C 30-40 min
. 170-180°C .
Smakager Bageplade forvarmet ovn 10-12 min
Bred Bageform pa rist 180-200°C 30-35min
forvarmet ovn
210-220°C, .
Rundstykker Bageplade forvarmet ovn 10-12 min
Marengs Bageplade 100-120°C, 40-50 min
forvarmet ovn
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Varmluft kombi

oo ¥

Varmluftsfunktioner

1. Drej pa multifunktionsknappen, til du har fundet

. Varmluft
varmluftfunktionerne. .
| Varmluft + mikro. |
2. Drej pa justeringsknappen, til du finder funktionen Varmluft Hurtig forvarme
kombi. Til bagning, stegning og tilberedning af frisk og frossen mad...
3. Tryk pa knappen OK, for at bekraefte dit valg. Der gas
automatisk videre til naeste indstilling. 175°C 0130
.. . . S . . TEMPERATUR TILBEREDNINGSTID
4. Drej justeringsknappen, for at indstille tilberedningstiden.
5.Tryk pa knappen OK, for at bekreefte dit valg. Der gas oW Varmluft + mikro. 19:00
automatisk videre til naeste indstilling. EFFEKT SLUTTID

6.Drej pa justeringsknappen, for at indstille temperaturen.

7. Tryk pa knappen OK, for at bekraefte dit valg. Der gas automatisk videre til naeste indstilling.
8.Drej pa justeringsknappen, for at indstille mikrobglgeeffekten.

9.Tryk pa knappen Start.

Brug denne funktion ved tilberedning af stegt ked, fierkrae, bagte kartofler, frosne feerdigretter,
sukkerbrgdskager, mer- og butterdejskager, fisk og dessert i form.

Nar opvarmningen er startet, kan tilberedningstiden nemt a&endres med justeringsknappen. Brug «
knappen tilbage til at vende tilbage til det sted, hvor du kan aendre effekten eller sluttemperaturen. @
Anvend altid den laverrist til retten, sa luften kan cirkulere frit omkring den.

Den maksimalt mulige mikrobglgeeffekt under brug af varmluft er begraenset til et
fabriksindstillet niveau.

VARMLUFT KOMBI
Effekt Anbefalet brug:
350W Tilberedning af fjerkrae, fisk og gratiner
160 W Tilberedning af stege
0W Bagning af bred og kager
ow Bruning kun under tilberedning
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Sensor opvarmning

Sensortilberedning

66 = 60
® ®

@

1. Drej pa multifunktionsknappen indtil “Sensortilberedning” Sensorisp

visualiseres. eh A
I [ Sensor opvarmning
2. Drej pa justeringsknappen indtil “Sensor opvarmning” - . Sensor damp
visualiseres.

Til opvarmning af feerdigretter

3. Tryk pa knappen OK, for at bekraefte dit valg.

a Automatisk
4. Tryk pa knappen Start. KgNonR(a) s o

Sensor opvarmning

Benyt denne funktion til opvarmning af feerdigretter enten frosne, kaleskabskolde eller med
rumtemperatur.

Placer retten pa en mikrobglgefast tallerken eller fad.

Programmet ma ikke afbrydes.

Nettovaegten skal ligge pa mellem 250 0og 600 g ved brug af denne funktion. Er dette ikke muligt, ber du
bruge den manuelle funktion, for at opna det bedste resultat.

Sorg for, at ovnen har stuetemperatur, far funktionen tages i brug, sa det bedste resultat opnas.

Nar du gemmer en ret i koleskabet eller laegger den pa et fad for opvarmning, skal du laegge de tykkere
og mere faste madvarer yderst pa tallerkenen og de tyndere eller mindre faste madvarer i midten.
Anbring tynde skiver kad oven pa hinanden eller taglagt.

Tykkere skiver (f.eks. farsbrad eller pglser) skal laegges teet ved siden af hinanden.

1-2 minutters hviletid forbedrer altid resultatet, specielt for frosne madvarer.

Daek altid retten, nar denne funktion anvendes.

Hvis maden erindpakket pa en made, sa den allerede har et Iag, skal der skaeres 2-3 snitiemballagen, sa
trykket kan lettes under opvarmningen.

Plastfolie skal snittes eller prikkes med en gaffel, for at mindske trykket og hindre, at folien springer, fordi
der samler sig damp under tilberedningen.
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Manuel optgning

Foelg anvisningerne om “Tilberedning og opvarmning med mikrobglger’, og veelg effekttrinnet 160 W
ved manuel optgning.
Se jeevnligt til maden. Med lidt erfaring laerer man den korrekte tid til de forskellige maengder.

Frosne madvarer i plastposer, folie eller kartonaesker kan szettes direkte i ovnen, forudsat at materialet
ikke indeholder metaldele (f.eks. metalposelukkere).

Emballagens facon har indflydelse pa opteningstiden. Flade pakker tar hurtigere op end tykke.

Adskil stykkerne, efterhanden som de ter op. Enkeltfrosne stykker ter hurtigere op.

Beskyt dele af maden med sma stykker alufolie, hvis de begynder at blive varme (f.eks. kyllingelar og den
yderste del af kyllingevinger).

Vend store stykker efter halvdelen af optgningstiden.

Kogte madvarer, gryderetter og kedsovse tor lettere op, hvis der rgres rundt under optgningen.

Ved opt@ning anbefales det ikke at te madvaren helt op, men lade den endelige optgning afslutte under
hviletiden.

Hviletid efter optoning forbedrer altid resultatet, da varmen fordeler sig mere jeevnt i maden.

Opton. sprodt brad

Q86 = 1830,
@ Automatisk @ @ +

1. Drej pa multifunktionsknappen indtil “Automatisk”
Sensor crisp

visualiseres. |
. e . st ” ey Sensor opvarmning
2. Drej pa justeringsknappen indtil “Opten. spradt bred MR Sensordamp
visualiseres.

Til opvarmning af feerdigretter

3. Tryk pa knappen OK, for at bekraefte dit valg.
4.Drej pa justeringsknappen, for at indstille vaegten.

5.Tryk Pé knappen 9K, for at bekraefte dit veﬂalg. i LBEREDNINGAD

Anbring maden pad Crisp-panden, og luk lagen. N
6.Tryk pa knappen Start. Normal Opmn.\.. spradt brad 13:18
PROGRAMAFVIG SLUTTID
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Brug denne funktion til hurtigt at opte og varme rundstykker, flutes og croissanter.

Ovnen vil automatisk veelge tilberedningsmetoden, samt den ngdvendige tid og i ~%.
effekt.

S@RG FOR, at Crisp-panden er placeret korrekt midt pa glasdrejetallerkenen.

Ovnen og Crisp-panden bliver meget varme ved brug af denne funktion.

Saet ikke den varme Crisp-pande pa varmefglsomme overflader.

Serg omhyggeligt for ikke at r@re ved grillelementet.

Brug ovnhandsker eller det medfglgende specielle Crisp-handtag, nar den varme

Crisp-pande skal tages ud.
Brug kun den medfalgende Crisp-pande til denne funktion.
Andre crisp-pander, der fas pa markedet, giver ikke et korrekt resultat, nar de

anvendes med denne funktion.

Jet Defrost

0

® L
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66/ x |66
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1. Drej pa multifunktionsknappen indtil “Jet Defrost”

visualiseres. 4{ |
- Kod
2. Drej pa justeringsknappen, for at veelge madvaren. s ;

3. Tryk pa knappen OK, for at bekraefte dit valg.

Velgret
4.Drej pa justeringsknappen, for at indstille vaegten.
5 2009 5:00
5.Tryk pa knappen Start. MENGDE _n}{ TILBEREDNINGSTID
Optﬂ‘ning 19:15

SLUTTID

Brug denne funktion til optening af ked, fjerkrae, fisk, grentsager og brad.
Jet Defrost bgr kun anvendes til madvarer med en nettovaegt mellem 100 g og 3,0 kg.
Anbring altid madvarerne pa glasdrejetallerkenen.
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VAGT:

Denne funktion skal kende madens nettovaegt. Derefter beregner ovnen
automatisk den ngdvendige tid til feerdiggerelse af proceduren.

Hvis veegten er lavere eller hgjere end den anbefalede: Falg proceduren for
“Tilberedning og opvarmning med mikrobglger", og veelg 160 W til optgning.

FROSNE MADVARER:
Hvis maden er varmere end dybfrosttemperaturen (-18°C), skal der vaelges en lavere vaegtindstilling.
Hvis maden er koldere end dybfrosttemperaturen (-18°C), skal der veelges en hgjere vaegtindstilling.

MAD TIPS
XH¥
. Ked (100 g-2,0kg) Hakkekad, koteletter, baffer eller stege.
c:f__.' 1 Fjerkrae (100 g-3,0 kg) Kylling, hel, parteret eller fileter.
i Fisk (100 g-2,0 kg) Hele, koteletter eller fileter.
—
C;; ."J" Grgntsager (100 g-2,0 kg) Blandede grentsager, zrter, broccoli, osv.
- Bred (100 g-2,0 kg) Brad, boller eller rundstykker.

Hvis de pageeldende madvarer ikke er naevnt i tabellen, og hvis vaegten er lavere eller hgjere end den anbefalede vaegt,
anbefales det at bruge fremgangsmaden for “Tilberedning og opvarmning med mikrobglger”og veelge 160 W til optening.
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Varmholdning
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1. Drej pa multifunktionsknappen indtil “Varmholdning” -

visualiseres. .. TILBEREDNINGSTID

2. Drej pa justeringsknappen, for at indstille tiden. '

Varmholdning 11:37

3. Tryk pa knappen Start. SLUTTID

Anvend denne funktion til at holde netop tilberedt mad pa serveringstemperatur. Velegnede madvarer
er kgd, stegte retter og teerter.

Funktionen Varmholdning kan afbrydes nar som helst ved at 3bne ldgen. Den afbrydes
midlertidigt, nar du kontrollerer maden.

For at fortsaette skal du lukke lagen og trykke pa startknappen igen.

Den maksimale varighed er 90 minutter.

Hvis ovnen er varm efter tilberedning, skal den kgle af, for man anvender denne funktion, for at undga, at
maden braender pa.

Anvend altid den laverrist til retten, sa luften kan cirkulere frit omkring den.

Pause
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Sensor crisp
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Sensortilberedning

"

1. Drej pa multifunktionsknappen indtil “Sensortilberedning
visualiseres.

2. Drej pa justeringsknappen indtil “Sensor crisp” visualiseres.
3. Tryk pa knappen OK, for at bekraefte dit valg.

4.Drej pa justeringsknappen, for at vaelge madvaren.

5.Tryk pa knappen OK, for at bekraefte dit valg.

6.Tryk pa knappen Start.

Brug denne funktion til hurtigt at varme maden op fra frossen
tilstand til serveringstemperatur.

Auto-crisp bruges kun til frosne faerdigretter.

Brug kun den medfalgende Crisp-pande til denne funktion.
Andre crisp-pander, der fas pa markedet, giver ikke et korrekt
resultat, nar de anvendes med denne funktion.

Anbring aldrig nogen form for beholdere eller indpakning pa
Crisp-panden!

Der ma kun anbringes mad pd Crisp-panden.

Sensor damp

Sensor crisp

Sensor opvarmning

Til opvarmning af frosne feerdigretter

Pommes frites
o] Pizza med tynd bund
' Pandepizza

Velgret
Automatisk
KONTROL - TILBEREDNINGSTID

v
Normal Pizza med tynd bund
PROGRAMAFVIG SLUTTID

MAD

TIPS

Pommes frites (300 g - 600 g) evt. med salt

Fordel pommes fritterne i et jeevnt lag pa Crisp-panden. Drys

Pizza, med tynd bund (250 g - 500 g)

Til pizzaer med en tynd bund.

Pandepizza (300 - 800 g)

Til pizzaer med en tyk bund.

Grillede kyllingevinger (300 - 600 g)

Til parteret kylling skal Crisp-panden pensles med olie.
Tilbered med Programafvig indstillet pa Lys

bruges samme fremgangsmade som for manuel Crisp-funktion.

Hvis de pageeldende madvarer ikke er naevnt i tabellen, og hvis vaegten er lavere eller hgjere end den anbefalede vaegt,
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Sensordamp

[(s1]

Sensortilberedning

1. Drej pa multifunktionsknappen indtil “Sensortilberedning”
visualiseres.

2. Drej pa justeringsknappen indtil “Sensor damp”
visualiseres.

3. Tryk pa knappen OK, for at bekraefte dit valg.

4. Drej pa justeringsknappen, for at indstille
tilberedningstiden.

5.Tryk pa knappen Start.

Brug denne funktion til at tilberede retter som grgntsager,
fisk, ris og pasta.

Funktionen har to trin.

Forste trin bringer maden hurtigt til kogepunktet.

Andet trin tilpasser automatisk effekten, sa maden simrer
og ikke koger over.
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Sensor opvarmning

(G|

S

Sensor damp

Sensor crisp

Til grontsager, fisk, ris og pasta

NUA

00:05
EH TILBEREDNINGSTID
LA 7%

h S,

Automatisk
KONTROL

19:00
SLUTTID

Sensor damp

Pizza med tynd bund

Dampkogeren er udelukkende beregnet til anvendelse med mikrobglger!

Den ma aldrig anvendes med nogen anden funktion.

Hvis dampkogeren anvendes med en anden funktion, kan det medfgre beskadigelse.
Kontrollér altid, inden der taendes for ovnen, at drejetallerkenen kan dreje frit.

Anbring altid dampkogeren pa glasdrejetallerkenen.
LAG

Daek altid maden til med et lag. Kontrollér, at bade beholderen og laget er egnede til mikrobglgeovn, for
de tages i brug. Hvis du ikke har et velegnet lag til kogekarret, kan man anvende en tallerken.

Den skal anbringes med undersiden vendt mod beholderen.
Brug ikke folie eller sglvpapir til at deekke retten.

KOGEKAR

Den anvendte beholder ma hgjst vzere halvt fyldt. Hvis der skal tilberedes en stgrre portion, skal man
bruge et tilsvarende sterre kogekar, sa det kun bliver halvt fyldt op. Ellers kan maden koge over.

TILBEREDNING AF GRONTSAGER

Anbring grgntsagerne i sigten. Haeld 100 ml vand i bunden. Laeg Idg pa, og indstil tiden.

Blade grentsager som broccoli og porrer skal have 2-3 minutter.

Hardere grentsager som gulergdder og kartofler skal have 4-5 minutter.

KOGNING AF RIS

Folg anbefalingerne pa pakken vedrgrende kogetid og maengde vand og ris.

Heeld ingredienserne i underdelen, laeg Idg p3, og indstil tiden.
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Opskrifter

0

1. Drej pa multifunktionsknappen indtil “Opskrifter”
visualiseres.

2. Drej pa justeringsknappen, for at veelge en af opskrifterne.

AUTO

Automatisk

3. Tryk pa knappen OK, for at bekraefte dit valg.

4.Brug knappen OK/ justering til at gennemse og veelge de

gnskede indstillinger.

5. Tryk pa knappen Start.

AUTO |

Opten. spredt brad
Opskrifter

Tryk p& @ for at vise opskrifter

Kartoffelbade
[ KOGTE KARTOFLER
Bagte kartofler

Velgret
Automatisk
KONTROL TILBEREDNINGSTID
Normal KOGTE KARTOFLER -
PROGRAMAFVIG SLUTTID
Brug denne funktion til hurtigt at finde frem til din yndlingsopskrift.
MAD MANGDE TILBEH@R TIPS
. . Dampkogerens Placér i dampkogerens band og tilseet
Kogning 300g-Tkg bund oglag 100 mlvand. Laeg lag pa.
Ovnfast fad, derer
. ) velegnet til Vask og prik. Vend, nar displayet
Bagning 2009-1kg mikroovn, pa angiver det.
drejetallerken
Ovnfastfad, derer | Skaeer de ra kartofler i skiver, og laeg
Gratin 4-10 velegnet til dem taglagt med lgg. Krydr med salt,
portioner mikroovn, pa lav peber og hvidlag, og haeld flade over.
KARTOFLER rist Drys med ost.
(Frosne) Pommes frites 300-6009g Drys med salt.
Skreel og skaer i bade.
Crisp-pande Drys med krydderier, smer Crisp-
Ibade 300-8009g panden let med olie, og staenk

overfladen med olie. Rar i maden, nar
displayet afgiver det.

Hvis de pag=eldende madvarer ikke er naevnt i tabellen, og hvis vaegten er lavere eller hgjere end den anbefalede veegt,
anbefales det at bruge fremgangsmaden for "Tilberedning og opvarmning med mikrobelger”

35




MAD MANGDE TILBEH@R TIPS
Drys stegen med krydderier, og stil
Sl 8009-15kg deniden forvarmede ovn
- Ovnfast fad, der er
Ste Svineked 8009-1,5kg | velegnettil Drys stegen med krydderier, og stil
9 Lammekead 1kg, 1,5 mikroovn, pa lav deniden kolde ovn
rist
B Drys stegen med krydderier, og stil
Kalvekod 800g-15kg deniden forvarmede ovn
Ribbenssteg 700g-1,2kg Bratwurst ?;!;_’;::dker:dde"er' oganbring pa
Entrecote 2-6stk.
Hai rist pa Kom kedet pa, nér grillen er varmet
j. P op.Vend, nar displayet angiver det.
drejetallerken )
Drys med krydderier.
Lammekotelet 2-8stk.
Smor Crisp-panden let. Kom kadet
K@D Bratwurst 200-800g Crisp-pande pa, og vend det, nér displayet
angiver det.
. B Dampkogerens Placéri dampkogerens bund og daek
(Kogning) | Hotdog 4-8stk. bund uden lag med vand.
Smor Crisp-panden let. Kom kedet
. pa, nar Crisp-panden er forvarmet.
(Frossen) | Hamburgere | 100-5009 Vend maden, nér displayet angiver
Crisp-pande det.
Kom maden pa, nar Crisp-panden er
Bacon 50-1509g forvarmet, og vend, nar displayet
angiver det.
Ovnfast fad, der er
Farsbrad 4-8 portioner velegnet til Lav den gnskede fars, og form den til

mikroovn, pa
drejetallerken

et brad.

Hvis de pageeldende madvarer ikke er naevnt i tabellen, og hvis vaegten er lavere eller hgjere end den anbefalede vaegt,
anbefales det at bruge fremgangsmaden for "Tilberedning og opvarmning med mikrobglger"

MAD MANGDE TILBEH@R TIPS
Ovnfast fad, derer
Steg 800g-1,5kg vellegnet til . Drys med krydderier og stil deniden
mikroovn, pa lav kolde ovn.
rist
Fileter Drys med krydderier og anbring i
(damp) 300-800g Dampkoger dampristen. Kom 100 mlvand i
{-"‘TL’;“ . P bunden, og laeg 1&g pa.
et Kylling
FJERKRA Smer Crisp-panden let. Drys med
Fileter 3009-1k krydderier, og kom fileterne pa, nar
(stegning) 9 9 Crisp-panden er forvarmet. Vend
Crisp-pande maden, nar displayet angiver det.
Drys stykkerne med krydderier, og
Stykker 500g9-1,2kg laeg dem pa Crisp-panden med
skindsiden opad.

Hvis de pageeldende madvarer ikke er naevnt i tabellen, og hvis vaegten er lavere eller hgjere end den anbefalede vaegt,
anbefales det at bruge fremgangsmaden for "Tilberedning og opvarmning med mikrobglger"
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MAD MANGDE TILBEH@R TIPS
Ovnfast fad, derer
. B velegnet til Drys med krydderier, og pensl med
Bagning 6009-1.2kg mikroovn, pa lav lidt smer.
rist
Fisk (hel)
Fad med lag,
. B velegnet til Drys med krydderier og tilset 100
Kogning 600g-1,2kg mikroovn, eller ml fiskesuppe. Tilbered tildaekket.
brug folie somlag
Drys med krydderier og anbring i
Fileter (damp) 300-800g Dampkoger dampristen. Kom 100 ml vand i
bunden, og leeg lag pa.
Smer Crisp-panden let. Drys med
J . . . krydderier, og kom maden pd, nar
FI_SHI-( Stegning 300-800g Crisp-pande Crisp-panden er forvarmet.Vend
Koteletter maden, nar displayet angiver det.
Drys med krydderier og anbring i
Dampning 300-8009g Dampkoger dampristen. Kom 100 mlvand i
bunden, og laeg lag pa.
Ovnfast fad, derer
Gratin 600g-1,2kg ve.legnet til -
mikroovn, pa
drejetallerken
(Frossen)
Smor Crisp-panden let. Kom maden
Panerede . . pa, nér Crisp-panden er forvarmet.
fileter 200-6009 Crisp-pande Vend maden, nar displayet angiver

det.

Hvis de pageeldende madvarer ikke er naevnt i tabellen, og hvis vaegten er lavere eller hgjere end den anbefalede vaegt,
anbefales det at bruge fremgangsmaden for "Tilberedning og opvarmning med mikrobglger"

37




MAD MANGDE TILBEH@R TIPS
Frosne Grontsager | 300-800g Anbring i dampristen. Kom 100
Dampkoger f PO
Gulergdder 200-500g mlvandibunden, oglaeglag pa.
. Dampkogerens Placéridampkogerens band og
(Gronne) Bonner 200-5009 bund oglag tilseet 100 ml vand. Laeg lag pa.
Broccoli 200-500g Anbring i dampristen. Kom 100
Dampkoger f P
Blomkal 200-500g mlvandibunden, og leeg lag pa.
(Frossen) Gratin 400-800g Ovr}fast fad, der er velegnet til mikroovn, pa
drejetallerken
. Anbring i dampristen. Kom 100
Dampning | 200-5009 Dampkoger mlvandibunden, og laeg lag pa.
Smer Crisp-panden med lidt olie.
- Peberfrugt Skeerudi Ztykker, odg leeg pa
i . ) Crisp-panden, nérden er
< i Stegning 200-5009 forvarmet. Drys med krydderier, og
GRONTSAGER dryp med olie. Rgr i maden, nar
displayet afgiver det.
Crisp-pande
Skeer ud i halve, drys med salt og
lad dem sta et stykke tid. Smer
Auberginer 300-800g Cnsp-panudelj mgd lidt olie, og kom
maden pa, nar Crisp-panden er
forvarmet.Vend, nar displayet
angiver det.
Squash Dampning | 200-500g Anbring i dampristen. Kom 100
Dampkoger lvandibund 20 130 D3
Majskolber 300g-1kg mivandibunden, ogleeg lag pa.
Ovnfast fad, der er
velegnet til Skeer ud i halve, drys med
Tomater 300-800g mikroovn, pa lav krydderier og drys over med ost.
rist

Hvis de pageeldende madvarer ikke er naevnt i tabellen, og hvis vaegten er lavere eller hgjere end den anbefalede vaegt,
anbefales det at bruge fremgangsmaden for "Tilberedning og opvarmning med mikrobglger"

MAD MANGDE TILBEH@R TIPS
Indstil den anbefalede
tilberedningstid for pastaen. Heaeld
Pasta 1-4 portioner Dan:pkogerbund vaﬂnd i dampkogerens bund. Laeg lag
oglag pa.
Kom pasta i, nar displayet angiver det,
-ﬁm og tilbered under lag.
PASTA Ovnfastfad, der
. 4-10 er velegnet til Lav din foretrukne opskrift eller falg
Hjemmelavet - . o . .
Lasagne portioner mikroovn, palav | opskriften pd emballagen.
rist
Frosne 500g9-1,2kg Ovnfast fad, der er velegnet til mikroovn, pa drejetallerken
Indstil den anbefalede
Kogning | Ris 100 ml-400 ml tilberedningstid for risen. Kom vand
ogrisiden nederste del, og lzeg lag pa.
Dampkogerbund
oglag Placér ris og vand i dampkogerens
| BT Ris 2-4 portioner bgnd. Leeg Iag pa. Tilseet meelk, nar
RIS displayet angiver det, og fortsaet
Grod tilberedningen.
Fad uden lag,
Havre 1-2portioner | velegnettil Bland havregryn, salt og vand.
mikroovn

Hvis de pageaeldende madvarer ikke er naevnt i tabellen, og hvis vaegten er lavere eller hgjere end den anbefalede vaegt,
anbefales det at bruge fremgangsmaden for "Tilberedning og opvarmning med mikrobglger"
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MAD

MANGDE

TILBEH@R

TIPS

R
PIZZA/
TARTE

Hjemmelavet

2 -6 portioner

Bageplade

Lav din foretrukne opskrift, og
anbring den pa bagepladen. Seet
deniovnen, narforvarmningen er
feerdig.

Pizza

Tynd (frossen)

250-500g

Deep Pan-pizza
(frossen)

300-800g

Koleskabskold

200-500g

Quiche

Lorraine

1 stk

(Frossen)

200-800g

Crisp-pande

Fjern emballagen.

Kom pizzaen pa, nar Crisp-
panden er forvarmet.

Lav dejen (250 g mel, 150 g smeor
+ 2% spsk. vand), og beklaed
Crisp-panden hermed. Prik dejen
med en gaffel. Forbag dejen.
Tilseet fyldet bestaende af 200 g
skinke, 175 g ost og en blanding
af 3 g og 3 dl flade, der er pisket
sammen, nar displayet angiver
det.

Satiovnenigen, og fortsaet
tilberedningen.

Fjern emballagen.

Hvis de pageeldende madvarer ikke er naevnt i tabellen, og hvis vaegten er lavere eller hgjere end den anbefalede veegt,
anbefales det at bruge fremgangsmaden for "Tilberedning og opvarmning med mikrobglger"

MAD

MANGDE

TILBEH@R

TIPS

BR@D/
KAGER

Brod

1-2stk.

Rundstykker

Rundstykker

Frosne

Forbagte

Padase

Boller

Sukkerbrgdskage

1 stk

Muffins

Smakager

Marengs

Bageplade

Lav dejentil et let brod som
seedvanligt.

Lad det haeve pa bagepladen. Saet
iovnen, nar den er forvarmet.

Saetiovnen, narden er forvarmet.

Vakuumpakkede rundstykker.
Saetiovnen, ndrden er forvarmet.

Fjern emballagen.
Satiovnen, nar den er forvarmet.

Crisp-pande

Lav en stor eller flere mindre
scones, og set den/dem pa den
smurte Crisp-pande.

Ovnfastkageform,
der er velegnet til
mikroovn, pa lav
rist

Bland en opskrift med en
totalveegt pa 700 - 800 g.
Seet kageniovnen, narden er
forvarmet.

Bageplade

Lav en dejtil 16- 18 stk., og kom
deniforme af papir. Seet i ovnen,
nar den er forvarmet.

Seet smakagerne pa bagepapir,
og setdemiovnen, nardener
forvarmet.

Lav en portion af 2 ggehvider,
80 g sukker og 100 g kokosmel.
Smag til med vanilje og
mandelessens. Lav 20 - 24 stk., og
anbring dem pa en letsmurt
bageplade eller bagepapir. Seet i
ovnen, nar den er forvarmet.

Hvis de pagaeldende madvarer ikke er naevnt i tabellen, og hvis vaegten er lavere eller hgjere end den anbefalede veegt,
anbefales det at bruge fremgangsmaden for "Tilberedning og opvarmning med mikrobglger"
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MAD

MANGDE

TILBEH@R

TIPS

s

SNACKS

Popcorn

90-1009

Saet posen pa drejetallerkenen. Tilbered kun én pose ad

gangen.

Ristede ngdder

50-200g

Grillede
kyllingevinger

300-600g

Kylling Nuggets
(frosne)

250-600g

R
P

DESSERT

Hjemmelavet
Frugtteerte

1 stk

Frosne

300-800g

Crisp-pande

Kom ngdderne pa, nar
Crisp-panden er forvarmet. Rer i
maden, nar displayet afgiver det.

Kom stykkerne pa, nar
Crisp-panden er forvarmet.Vend,
ndr displayet angiver det.

Lavendejaf180gmel,125¢g
smerog 1zg (elleranvend en
feerdiglavet dej). Beklaed
Crisp-panden med dejen og fyld
den med 700 - 800 g skiveskarne
aebler, blandet med sukker og
kanel.

Fjern emballagen.

Bagte aebler

4 -8stk.

Ovnfast fad, der er
velegnet til
mikroovn, pa
drejetallerken

Fjern kernehusene, og fyld
a&blerne med marcipan eller
kanel, sukker og smer.

Frugtkompot

3009 -800ml

Dampkoger

Anbring i dampristen. Kom 100
mlvandibunden, og leeg 1ag pa.

Soufflé

2 -6 portioner

Ovnfast fad palav
rist

Tilbered en soufflé blanding
med citron, chokolade eller frugt,
og hald den op i et ovnfast fad
med hgj kant. Seet maden ind, nar
displayet angiver det.

Hvis de pageeldende madvarer ikke er naevnt i tabellen, og hvis vaegten er lavere eller hgjere end den anbefalede vaegt,
anbefales det at bruge fremgangsmaden for "Tilberedning og opvarmning med mikrobglger"
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Rengering og vedligeholdelse

Renggring er den eneste form for
vedligeholdelse, der normalt er brug for.

Hvis ovnen ikke holdes ren, kan overfladerne
gdelaegges. Det kan pavirke apparatets levetid, og
det kan ogsa medfere farlige situationer.
Anvend ikke metalskuresvampe, slibende
renggringsmidler, svampe af staluld, skureklude
o.l, da de kan beskadige betjeningspanelet samt
ovnens indvendige og udvendige overflader.

Brug en svamp med mildt opvaskemiddel eller et
stykke kokkenrulle med et glasrensemiddel.
Sprajt glasrensemiddel pa et stykke kakkenrulle.
Sprojt ikke direkte pG ovnen.

Med jeevne mellemrum, og specielt efter
overkogning, skal du fierne drejetallerkenen og
drejekrydset, sa ovnbunden kan rengeres.

Denne ovn er fremstillet til at blive anvendt med
monteret drejetallerken.

Anvend ikke mikrobglgeovnen, nar
drejetallerkenen er flernet med henblik pa
rengering.

Anvend et mildt opvaskemiddel, vand og en
blgd klud til rengering af ovnrummet, yder- og
indersiden af ovnlagen samt falsen.

Lad ikke fedt eller madrester sidde omkring lagen.

Ved genstridige pletter, skal du lade en kop med
vand kogeiovneni 2 eller 3 minutter. Dampen vil
bladgere pletterne.

Anvend ikke damprensere til rengoring af
mikrobglgeovnen.

Hzeld lidt citronsaft i en kop vand, seet den pa
drejetallerkenen, og lad den koge nogle fa
minutter for at fierne lugt fra ovnrummet.

Grillelementet har ikke behov for renggring, da
den steerke varme braender alle rester. Derimod bar
loftsbeklaedningen herover rengeres
regelmaessigt. Dette ggres med varmt vand,
renggringsmiddel og en svamp. Hvis grillen
sjeeldent anvendes, bar den teendes i 10 minutter
hver maned.
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VELEGNET TIL VASK | OPVASKEMASKINE:

Drejekryds

Glasdrejetallerken

Crisphandtag

Grill

Dampkoger

Bageplade

Lag

OMHYGGELIG RENG@RING:
Crisp-panden skal renggresii
vand tilsat et mildt
opvaskemiddel.

Omrader med fastbraendte rester
kan renggres med en skuresvamp og et mildt
opvaskemiddel.

Lad altid crisp-panden kgle af, for den rengares.
Crisp-panden ma ikke komme i vand eller skylles,
mens den stadig er varm. Hurtig afkeling kan
skade den.

Brug aldrig staluld. Det vil ridse overfladen.



Data for test af opvarmning

| OVERENSSTEMMELSE MED IEC 60705.
Den Internationale Elektrotekniske Kommission IEC har udarbejdet en standard for sammenlignende
afprevning af opvarmningseffektivitet for forskellige mikrobglgeovne. Vi anbefaler falgende for denne ovn:

Test Mzengde Vejl. tid Effektniveau Beholder

1231 10009 12-13 min 650W Pyrex 3.227
12.3.2 4759 5% min 650W Pyrex 3.827
1233 9009 13- 14 min 750 W Pyrex 3.838
1234 11009 28-30min Varmluft 190 °C + 350 W Pyrex 3.827
12.3.5 7009 28 -30min Varmluft 175 °C+90W Pyrex3.827
12.3.6 10009 30-32min Varmluft210°C + 350 W Pyrex 3.827
133 5009 10 min 160 W

I OVERENSSTEMMELSE MED IEC 60350.
Den Internationale Elektrotekniske Kommission IEC har udarbejdet en standard for sammenlignende
afprevning af opvarmningseffektivitet for forskellige ovne. Vi anbefaler falgende for denne ovn:

Test Vejl. tid Temperatur Forvarmet ovn Tilbehgr
8.4.1 30-35min 150°C Nej Bageplade
8.4.2 18-20min 170°C Ja Bageplade
8.5.1 33-35min 160°C Nej Grillrist
85.2 65-70min 160-170°C Ja Grillrist
Tekniske specifikationer

Stremforsyning 230V /50Hz

Mzerkespaending 2800W

Sikring 16A

Mikrobglgernes udgangseffekt 900W

Grill 1600 W

Varmluft 1200 W

Ydre mal (HxB x D) 455x595x560

Indre mal (HxB x D) 210x450x 420
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Anbefalet brug og gode rad

Sadan lzeses tilberedningstabellen

Tabellen angiver de funktioner, som er bedst at anvende til de forskellige typer af fedevarer.
Tilberedningstiderne, om anfart, starter fra det tidspunkt, hvor retten sattes i mikrobglgeovnen, bortset
fra forvarmning (om pakraevet).

Tilberedningsindstillingerne og -varighederne er kun vejledende, og de afhaenger af maengden af
madvarer og den anvendte type tilbehgr. Tilbered altid retten ved den korteste af de angivne
tilberedningsvarigheder, og kontrollér s3, om den er gennemstegt.

Felg radene i tilberedningstabellen vedrgrende valg af det (om medfglgende) tilbehar med omhu, for at
opna det bedste resultat.

Plastfolie og -poser

Fjern metalposelukkere fra papir- eller plastposer, inden de anbringes i mikroovnen.

Folie skal snittes eller prikkes med en gaffel, for at mindske trykket og hindre, at folien springer, fordi der
samler sig damp under tilberedningen.

Veesker

Vaeske kan blive opvarmet til over kogepunktet, uden synlige tegn herpa. Dette kan medfare, at varme
vaesker pludselig koger over.

Dennerisiko forebygges ved at:

1. Undga anvendelse af cylindriske beholdere med smalle abninger.

2. Rer rundti vaesken, for beholderen szttes i ovnen, og lad skeen blive i beholderen.
3. Rer rundtigen efter opvarmningen, far beholderen forsigtigt tages ud af mikrobglgeovnen.

Tilberedning

Mikrobglger treenger kun ind i madvaren til en begraenset dybde, sé hvis der er flere stykker, der skal
tilberedes samtidigt, skal de anbringesi en cirkel, sa der er flere stykker i yderkanten.

Mindre stykker tilberedes hurtigere end store stykker.

Skaer fedevarerne ud i stykker af samme storrelse, sa de tilberedes ensartet.

Fugten fordamper under tilberedning med mikrobglger.

Etlag, der kan tale mikrobglger oven pa beholderen, hjelper med at reducere fordampningen.

De fleste madvarer fortseetter med at tilberedes, efter at tilberedningen i mikrobglgeovnen er feerdig.
Tillad derfor altid et tidsrum til feerdiggerelse af tilberedningsprocessen.

Saedvanligvis er det pakraevet at rare rundt under mikrobglgetilberedning. Nar der rgres rundt skal de
tilberedte portioner flyttes fra yderkanterne mod centrum, og de mindre tilberede centrale portioner
flyttes mod ydersiden.

Anbring tynde skiver kad oven pa hinanden eller taglagt. Tykkere skiver (f.eks. farsbrad eller pglser) skal
laegges teet ved siden af hinanden.

Babymad

Nar du har opvarmet babymad eller vaeske i en sutteflaske eller beholder, bar du altid rere rundt og
kontrollere temperaturen for servering.

Pa denne made sikrer du, at varmen er jeevnt fordelt, og at du undgar risikoen for skoldning eller vabler.
Serg altid for at fierne 1dg og sut fer opvarmning.

Frosne madvarer

For at opna de bedste resultater, anbefaler vi at madvaren tgs op direkte pa glasdrejetallerkenen. Om
nedvendigt kan der anvendes en let plastikbeholder, der er egnet til mikrobglger.

Kogte madvarer, gryderetter og kadsovse tor lettere op, hvis der rgres rundt under optgningen.
Adskil stykkerne, efterhdnden som de ter op. Enkeltfrosne stykker tor hurtigere op.
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Fejlfindingsoversigt

Apparatet fungerer ikke

+ Drejekrydset er anbragt korrekt.

- Lagen er helt lukket.

« Kontrollér sikringerne, og kontrollér,om der er
stromafbrydelse.

« Kontrollér, at luften kan cirkulere omkring
apparatet.

+ Vent 10 minutter, og prov at bruge apparatet
igen.

« Abnog luk lagen, for du praver igen.

« Tag stikket ud af stikkontakten.Venti 10
minutter for stikket kobles til og du praver igen.

Serviceafdelingen

For Serviceafdelingen kontaktes

1. Undersgg, om det er muligt selv at rette fejlen
ved at fglge anvisningerne i afsnittet
"Fejlfinding".

2. Sluk og teend igen for apparatet, for at
kontrollere, om fejlen er afhjulpet.

Hvis apparatet stadig ikke fungerer korrekt, nar
de ovenstaende kontroller er udfert, kontaktes
serviceafdelingen.

Angiv altid:

« En kort beskrivelse af fejlen;

« Apparatets type og model

« Servicenummeret (tallet star efter ordet“Service”
pa typepladen), der er anbragt pa hgjre kant af
apparatets ovnrum (synlig nar lagen er aben).

Den elektroniske programmeringsfunktion
fungerer ikke

Kontakt den naermeste serviceafdeling, hvis
bogstavet “F"vises pa displayet efterfulgt af et tal.
Meddel i ovenstaende tilfeelde, hvilket tal, der
kommer efter bogstavet “F".

S SAvARe s 0000 000 00000

Servicenummeret star ogsa i garantibeviset.
« Ditfulde navn og adresse
+ Telefonnummer.

BEMARK: Hvis det er ngdvendigt at reparere
apparatet, kontaktes et autoriseret servicecenter
(som garanti for brug af originale reservedele og
en korrekt reparation).

Bortskaffelse af husholdningsapparater

« Apparatet er fremstillet af materialer, der kan
genbruges. Det skal skrottes i henhold til
geldende lokale miljgregler for bortskaffelse af
affald. Ger apparatet ubrugeligt ved at klippe
el-kablet af.
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+ Kontakt de lokale myndigheder,
renovationsselskabet eller til den forretning,
hvor apparatet er kgbt, for atindhente yderligere
oplysninger om behandling, genvinding og
genbrug af elektriske husholdningsapparater.
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