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Tehosekoittimen turvallinen kaytto

Kayttajan ja muiden henkildiden turvallisuus
on todella tarkea asia.

Téssé kayttboppaassa seka laitteen pinnassa annetaan useita turvaohjeita. Lue aina
kaikki turvaohjeet ja noudata niita.

Tama on turvallisuuteen liittyvé varoitusmerkki.

Sen tarkoituksena varoittaa hengenvaarasta tai mahodollisista
henkilévahingoista.

Kaikkien turvaohjeiden edessa on varoitusmerkki ja sana "VAARA' tai
"VAROITUS? Ne tarkoittavat:

AVAARA
_ Ohjeen noudattamatta jattdminen

A VAROITUS voi aiheuttaa kuoleman tai

henkilévahingon.

Ohjeen noudattamatta jattdminen voi
aiheuttaa valittémasti kuoleman tai
henkilévahingon.

Kaikissa turvaohjeissa esitetddan mahdollinen vaaratilanne, kuinka henkilévahinkojen
vaaraa voidaan vahentaa ja mita tapahtuu, ellei ohjeita noudateta.

Sahkovaatimukset

Jannite: 220 - 240 V
Taajuus: 50 Hz, vaihtovirta AVAROITUS

HUOM! Tuotteessa on Y-tyyppinen

virtajohto. Jos virtajohto vahingoittuu,
valmistajan tai hdnen huoltoedustajansa on
vaihdettava se vahinkojen vélttdmiseksi. i

Al3 kayta jatkojohtoa. Ellei laitteen

oma virtajohto riita, pyyda valtuutettua
huoltoliiketta asentamaan pistoke laitteen Sihkoéiskun vaara
kéyttopaikan laheisyyteen.

Kytke maadoitettuun
pistorasiaan.

Ala kayta sovitinta.
Al3 kayta jatkojohtoa.

Néiden ohjeiden laiminlyénti voi
aiheuttaa kuoleman, tulipalon
tai sahkoiskun.




TURVAOHIJEET

Sahkolaitteita kaytettdessa tdytyy aina noudattaa perusturvaohjeita. Ndin voidaan valttaa
tulipalon, sahkoiskun ja/tai henkilévahingon mahdollisuus:

1. Lue kaikki ohjeet.
2. Suojaudu sihkéiskun vaaralta. Ald upota tehosekoitinta veteen tai muuhun nesteeseen.

3. Noudata ddrimmaistd huolellisuutta kun laite on lasten kdytdssa tai jos sita kaytetaan
heidan lasnaollessaan.

4. Irrota aina virtajohto pistorasiasta kun laite ei ole kaytdssa, ennen kuin asennat tai poistat
siitd osia, seka ennen laitteen puhdistusta.

5. Ala kosketa liikkuvia osia.

6. Ala kayta tehosekoitinta, jos sen virtajohto tai pistoke on rikki, jos laite on epakunnossa,
pudonnut tai muuten vaurioitunut.. Palauta laite [dhimp&an valtuutettuun
huoltoliikkeeseen tarkastettavaksi, korjattavaksi tai séhko- ja mekaanisten toimintojen
saatoa varten.

7. Al3 kayta laitetta ulkotiloissa.
8. Al4 jata laitteen virtajohtoa roikkumaan péydan tai tydtason reunan yli.

9. Henkilévahinkojen ja laitevaurioiden valttamiseksi, ala aseta katta tai kayttdosia
tehosekoittimeen kun laite on kdynnissa. Voit kayttaa lastaa, mutta vain silloin, kun
tehosekoitin ei ole kaynnissa.

10. Teralaitteisto on terava. Kasittele sita varoen.

11. Vahentéaksesi loukkaantumisriskia, &l& koskaan aseta lukituskaulusta ja terélaitteistoa
alustalle, kiinnittdmé&ttd ensin kannua kunnollisesti paikoilleen.

12. Aseta laitteen kansi paikalleen aina ennen kayttoa.

13. Muiden kuin KitchenAid-yhtién suosittelemien lisdvarusteiden, esim. sailontaastioiden
kéytto, voi aiheuttaa henkildvahingon vaaran.

14. Kun sekoitat kuumia nesteita, poista keskiosa kaksiosaisesta kannesta.
15. Tuote on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttoon.

16. Tama laite ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden kayttéon (mukaan luettuna
lapset), joiden fyysinen toimintakyky, aistien tai henkinen toimintakyky tai kokemus
seka tiedot eivat riita laitteen kayttodn. He saavat kdyttaa laitetta ainoastaan heidan
turvallisuudestaan vastaavan henkilén valvonnassa ja opastamana.

17. Lapsia on valvottava, jotta voidaan varmistaa, etteivat he paase leikkimaan laitteella.

SAILYTA NAMA OHJEET

Téma laite on merkitty eurooppalaisen
sahko- ja elektroniikkalaiteromua koskevan
direktiivin 2002/96/EC (WEEE) mukaisesti.

paattyessa tuote on vietava sahko- ja
elektroniikkalaitteille tarkoitettuun
kierratyspisteeseen.

Kun huolehdit tuotteen asianmukaisesta
havittamisesta, ehkdaiset osaltasi ymparisto-
ja terveyshaittoja, joita tuotteen virheellinen
jatekasittely voisi aiheuttaa.

Tuotteeseen tai

sen asiakirjoihin

merkityn symbolin mmm mukaisesti tuotetta
ei saa kasitella talousjatteena. Kayton

Tuote on havitettava paikallisen jatehuollon
antamien ympéristdmaaraysten mukaisesti.

Tuotteen kasittelyd, talteenottoa ja kierratysté
koskevat tarkemmat tiedot saat paikkakuntasi
viranomaisilta, jatehuoltoliikkeesta tai
tuotteen myyntiliikkeesta.



Tehosekoittimen ominaisuudet (malli 5KSB555)

Paikallaan pysyva

kansi, jossa
lapinakyva 60 ml
tayttokuppi
Y
Lasikannu
Easy Pour 1,5 L
Patentoitu tera,
ruostumaton
teras
Lukituskaulus ja
teralaitteisto
Kestavat Nopeudenvalin-
terasvahvisteiset tapainikkeet
kytkinosat &
% Clean Touch-

R

—— Painevalettu
metallirunko

) kayttépaneeli

VAROITUS: Vilkkuva valo osoittaa, etté laite on kayttévalmis. Ala kosketa terid.
3




Tehosekoittimen ominaisuudet

Téma tehosekoitin on valmistettu ja
testattu KitchenAid-yhtion laatustandardien
mukaisesti. Ne takaavat laitteen parhaan
mahdollisen suorituskyvyn seka pitkéan ja
héiriottdman kayton.

Vankka moottori

Laitteessa on tukevarakenteinen

0,9 hevosvoiman moottori, joka

takaa ylivoimaisen tehon kaikille
tehosekoitintoiminnoille — soseutuksesta,
salsakastikkeisiin. My&s tasainen jd@murska
tai silkinpehmeat pakastehedelmé&juomat
syntyvat muutamassa sekunnissa.

Easy Pour 1.5 L -kannu

Lasikannu
_.3 |4 Lasikannu on naarmuuntumaton,
se ei laikkuunnu eivatka hajut
tartu siihen. Kannu voidaan
irrottaa lukituskauluksesta, se on helppo
puhdistaa, ja se kestdd adrimmaisia
lampotiloja. Helppotoiminen kaatokouru
mahdollistaa tasaisen, tippumattoman
kaatamisen.

Paikallaan pysyva kansi, jossa
lapindkyva 60 ml tayttokuppi

Kannessa on tiivis ja pitava liitospinta.
Joustava kansi séilyttaa tiiviin liitospinnan
tehosekoittimen koko kayttéidn. Kannessa on
my0s irrotettava 60 ml kuppi, jonka ansiosta
ainesosien mittaaminen ja lisddminen sujuvat
katevasti.

Patentoitu terd, ruostumaton teras
Terévat ja suurikokoiset terat on sijoitettu
neljaan eri tasoon. Tdma takaa nopean,
tasaisen ja perusteellisen sekoittumisen.

Lukituskaulus ja teralaitteisto

Kestava. yksiosainen terd on rakennettu
lukituskaulukseen helppoa kasittelya ja
puhdistamista varten. Konepesun kestava
laitteisto estaa teria pydrimasta, kunnes
kannu on kunnollisesti kiinnitetty kaulukseen,
ja asetettu sekoittimen runko-osaan.

Kestavat terasvahvisteiset kytkinosat
Kytkinosat ovat teollisuuslaatua. Niissa on 12
toisiinsa tarttuvaa hammasta, jotka siirtavat
moottorin tehon suoraan terdlle. Kannun
kytkinosan pinnoitus vahentda melua.

Nopeudenvalintapainikkeet

Voit tehda jadjuomia, sosekastikkeita

tai keittoja muutamassa sekunnissa.
Tehosekoitinta voit kayttaa luottavaisin

mielin — se toimii asianmukaisesti kaikilla
nopeuksilla: STIR/sekoitus (& ), CHOP/
pilkkominen ( 4 ), MIX/vatkaus ( ), PUREE/
soseutus (%), ja LIQUEFY/tehosekoitus ( /).
PULSE/sykéytys (ruse) toimintoa voi kayttaa
kaikilla viidelld nopeudella. CRUSH ICE/
jadnmurskaustoiminto (-@#) on suunniteltu
jddn murskausta varten. Murskaus tapahtuu
sykdyksittain automaattisesti porrastetuin
vélein, jolloin saadaan paras mahdollisen tulos.

Moottorin automaattiohjaus Intelli-Speed™
Ainutlaatuinen Intelli-Speed ™
-automaattiohjaus séilyttaa vakionopeuden

— vaikka kasiteltdvan seoksen sakeus vaihtelee
ainesosia lisattédessa. Kehittyneen KitchenAid-
rakenteen ansiosta sekoitusnopeus séilyy
optimaalisena kunkin ruoanlaittotehtavan ja
kayttopaneelin asetusten mukaisesti.

Soft Start -tehosekoitustoiminto
Tehosekoitin kdynnistyy hitaasti ja vetaa
kasiteltdvan ruoan teralle. Taman jélkeen se
kiihtyy nopeasti valitulle nopeudelle. Tdma
rakenneominaisuus véhentéa alkunykayksen
voimaa, jolloin laitetta ei tarvitse tukea kasin
kayton aikana.

Painevalettu metallirunko

Raskas painevalettu runko-osa takaa vakaan
ja danettdman kayton, kun kannu on taynna
sekoitettavia ainesosia. Levedan runko-
osaan on kiinnitetty nelja kumijalkaa, jotka
takaavat tukevan ja pitdvan otteen alustaan.
Runko-osan silednpyéred muoto helpottaa
sen puhdistusta. Lisaksi virtajohdolla on
sdilytystila rungon alaosassa.

Clean Touch -kayttopaneeli

Puhtaaksi pyyhkiminen vie vain hetken.
Siledssa kayttdpaneelissa ei ole lainkaan likaa
keraavia rakoja.



Tehosekoittimen kayttéonoton valmistelu

w

Kohdista kannun ulokkeet
lukituskauluksen uriin.

Ennen ensimmaista kayttokertaa

Ennen ensimmaista kayttokertaa, pyyhi

tehosekoittimen runko-osa liinalla, joka

on kostutettu ldmpimalla saippuavedella.

Taman jalkeen pyyhi se puhtaaksi kostealla N |
liinalla. Kuivaa lopuksi pehmeéll4 liinalla. Pese

kannu, kansi, lukituskaulus ja terélaitteisto,

tiivistysrengas ja tayttokuppi lampiméssa

vaahtoavassa vedessa (ks. Hoito ja puhdistus, - ! !
sivu 10). Huuhtele osat ja pyyhi ne kuiviksi. /‘ﬂ >

Tehosekoittimen kokoaminen

N

. Paina alaspain ja kierra kannua
myd&tapaivaan, noin 4 kierrosta, kunnes
kuuluu kaksi napsahdusta.

1. Aseta lukituskaulus ja terdlaitteisto
tukevalle pinnalle niin, etta terdlaitteisto
osoittaa ylospain.

2. Aseta tiivistysrengas tasainen
puoli alaspain terien ymparille ja
lukituskauluksessa olevaan uraan.

Tiivistysrengas
6. Aseta kannuosa tehosekoittimen

runko-osaan.

- -
z > " ! !
—— Lukituskaulus -

Jatkuu seuraavalla sivulla



Tehosekoittimen kayttéonoton valmistelu

HUOM: Kun kannuosa on oikein sijoitettu, se

lepaa tasaisesti sekoittimen runko-osalla. Jo
ei, toista vaiheet 3 ja 4.
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7. Aseta kannun kansi paikoilleen.

AVAROITUS

%

Séahkoiskun vaara

Kytke maadoitettuun
pistorasiaan.

Al4 kayta sovitinta.
Ala kayta jatkojohtoa.

Néiden ohjeiden laiminlydnti voi
aiheuttaa kuoleman, tulipalon
tai séahkéiskun.

. Kytke virtajohto maadoitettuun

pistorasiaan. Tehosekoitin on nyt
kayttévalmis.

. Ennen kuin poistat kannuosan runko-

osasta, paina aina nappdintd "O" ja irrota
virtajohto pistorasiasta.

Tehosekoittimen kaytto

Ennen kayttoa

HUOM: Kun tehosekoittimen virta on
kytkettyné péalle tai PULSE (rus) -toiminnon
merkkivalo vilkkuu:

- Ald puutu terén likkeeseen

- Al poista kannun kantta

Tehosekoittimen kaytto

KitchenAid ™ -tehosekoittimessa on

viisi nopeutta: STIR/sekoitus ( &), CHOP/
pilkkominen ( 4, ), MIX/vatkaus ( ),
PUREE/soseutus (=), ja LIQUEFY/
tehosekoitus ( /). Lisdtoimintoina laitteessa
on CRUSH ICE (-8#) jddnmurskaus ja

PULSE (puse) sykaytys.

. o . o@o
(o @ ®

1.

K&tevan yksivaiheisen kdynnistymisen
ansiosta laite toimii vasta sen jalkeen, kun
nopeuden valintapainiketta on painettu.
Varmista, ettd kannu on asianmukaisesti
asetettu lukituskaulukseen, ja etta
laitteisto on sijoitettu sekoittimen
runko-osaan, ennen kuin kdynnistat
tehosekoittimen.



Tehosekoittimen kaytto

HUOM: Jos lukituskauluksen ja runko-osan
valiin jaa rako, ei kannu kiinnity paikoilleen
lukituskaulukseen, tai laitteisto ei asetu
asianmukaisesti tehosekoittimen runko-
osaan. Ks. lisatietoja ohjeen "Tehosekoittimen
kokoaminen" sivulta 5.

L=
L FEE
Ei
Q—Rako O— rakoa
-® S®
O SeTD

3. Laita ainesosat kannuun ja aseta kansi
tukevasti paikalleen.

|

4. Paina haluamaasi nopeuspainiketta, jolloin
laite toimii jatkuvasti valitulla nopeudella.
Valitun nopeuspainikkeen vieressé oleva
vihred merkkivalo on kiintea. Voit vaihtaa
asetuksia laitetta pysayttdmatta kun

_ painat jotain toista nopeuspainiketta.

TARKEAA: Kun sekoitat kuumia ruoka-

aineita tai nesteitd, irrota kannen

keskella oleva tayttéaukon kansi. Kayta
laitetta ainoastaan STIR/sekoitus (&),

-nopeudella.

5. Kytke tehosekoitin pois paalta painamalla
"0". Poiskytkentapainike “O" (OFF)
pysdyttaa laitteen sen nopeudesta
riippumatta ja katkaisee virran.

6. Ennen kuin poistat kannuosan, irrota
virtajohto.

Jaan murskaus

KitchenAid™ -tehosekoittimessa on CRUSH
ICE (8#) jadnmurskaustoiminto. Toiminnon
aikana tehosekoitin toimii sykayksittain ja
porrastetuin aikavalein nopeudella, joka sopii
parhaiten jadn murskaukseen ja muiden
aineosien kasittelyyn.

1. Varmista, ettd kannuosa asianmukaisesti
asetettu laitteen runko-osaan, ennen kuin
kdynnistat tehosekoittimen.

HUOM: Jos lukituskauluksen ja runko-osan

valiin jaa rako, ei kannu kiinnity paikoilleen

lukituskaulukseen, tai kaulus ei asetu
asianmukaisesti tehosekoittimen runko-
osaan. Ks. lisatietoja ohjeen “Tehosekoittimen

kokoaminen” sivulta 5.

2. Aseta ainesosat kannuun ja aseta kansi
tukevasti paikalleen.

3. Paina CRUSH ICE/jddnmurskaus (-g#)
-painiketta. Merkkivalo jaa palamaan.
Tehosekoitin suorittaa sykaystoimintoja
porrastetuin aikavalein.

4. Kytke CRUSH ICE/jaanmurskaus (-g#)
-toiminto pois paaltd painamalla "O".
Tehosekoitin on nyt valmis jatkuvaan
kayttoon.

5. Ennen kuin poistat kannuosan, irrota
virtajohto.

Jatkuu seuraavalla sivulla




Tehosekoittimen kaytto

PULSE-toiminto

KitchenAid ™-tehosekoittimen toimintoihin

kuuluu myds PULSE (ruse) -toiminto, joka

mahdollistaa sykdyskaytdn milld tahansa
nopeudella.

HUOM: PULSE (=) -toimintoa ei voi

kayttaa Crush Ice/jadgnmurskaus (-8#)

-toiminnon yhteydessa.

1. Varmista, ettd kannuosa asianmukaisesti
asetettu laitteen runko-osaan, ennen kuin
kdynnistat tehosekoittimen.

HUOM: Jos lukituskauluksen ja runko-osan

valiin jaa rako, ei kannu kiinnity paikoilleen

lukituskaulukseen, tai kaulus ei asetu
asianmukaisesti tehosekoittimen runko-
osaan. Ks. lisdtietoja ohjeen “Tehosekoittimen

kokoaminen” sivulta 5.

2. Aseta ainesosat kannuun ja aseta kansi
tukevasti paikalleen.

3. Paina PULSE (ruse). Painikkeen ylapuolella
oleva merkkivalo vilkkuu ja osoittaa, etta
laitteen kaikki viisi nopeutta ovat kaytéssa
PULSE (ruse)-toiminnon aikana.

. %.
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4. Valitse nopeuspainike. Paina painike
alas ja pidé sita alas painettuna niin
kauan kuin tarvitset. Sekd nopeus- ettd
PULSE (ruse) -painikkeen merkkivalo
palaa, kun sykdystoiminto on paalla
valitulla nopeudella. Kun vapautat
painikkeen, sekoitustoiminto paattyy,
mutta tehosekoitin ja& PULSE (ruse)
-toimintotilaan ja PULSE () -merkkivalo

\J
\

alkaa vilkkua. Kun haluat kayttaa
PULSE-toimintoa uudelleen, tai jollakin
muulla nopeudella, paina haluamaasi
nopeuspainiketta ja pida se alas painettuna.
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5. Kytke PULSE (us) -toiminto pois paalta
painamalla "O". Tehosekoitin on nyt
valmis jatkuvaan kayttoon.

6. Ennen kuin poistat kannuosan, irrota
virtajohto.

Tayttéaukon kupu

Voit kéyttaa tayttdaukon

60 ml kupua ainesosien

mittaamiseen ja lisadmiseen.

Poista tayttéaukon kupu ja

lisda aineosat haluamaasi nopeutta kayttden:
STIR/ sekoitus ( & ), CHOP/pilkkominen ( 4,)
tai MIX/vatkaus ( ). Suurilla nopeuksilla,
kannun ollessa tédynna, tai kun sen sisélté on
kuuma, pysdyta tehosekoitin ja lisdd ainesosat
vasta sen jalkeen.

TARKEAA: Kun sekoitat kuumia ruoka-
aineita tai nesteita, irrota kannen
keskella oleva tayttéaukon kansi. Kayta
laitetta ainoastaan STIR/sekoitus ()
-nopeudella.

Soft Start -tehosekoitustoiminto

Soft Start -tehosekoitustoiminto kdynnistaa
tehosekoittimen automaattisesti hitaalla
nopeudella, joka vetdé ainesosat terélle.
Téman jalkeen nopeus kasvaa nopeasti ja
saavuttaa valitun nopeuden.

HUOM: Soft Start -tehosekoitusominaisuus
toimii ainoastaan silloin, kun nopeus valitaan
"O" -tilasta, eika se toimi PULSE (puse)
-kayttotilassa tai CRUSH ICE/ja@nmurskaus
(=) -tilassa



Nopeudensaatdéohje

Kohde Nopeus Kohde Nopeus
Sekoitettu jagjuoma ... ............. O Paistinkastike. ... ... L d
Juustokakku . ... 0  Jainen maitopohjainen juoma......... Vg
Pilkotut hedelmat . . ... .......... rie 4 Lihasalaatti voileipien taytteeksi. . . . . Puse  f
Pilkotut vihannekset .. ........... pise £ Mousse-vaahto. .. ................. Vg
Kermajuustopohjainen levite ......... & Kaurapuuro . ..................... =
Kermainen keitto. .. .............. .. & Pannukakkutaikina .. ............... d
Murskattu/pilkottu ja&. . ............. Br Pesto. ... 4
DIppi « v & Hedelmdsose/vauvanruoka ... ........ s
Hienoksi pilkotut tuoreet hedelmat. . . . . @+ Lihasose/vauvan liharuoka. .. ......... s
Hienoksi pilkotut tuoreet vihannekset . .. 8=  Vihannessose/vauvan vihannesruoka. . . . s
Kuohkea liivate piirakka-jalkiruokiin . ... &  Salaattikastike..................... d
Pilkotut pakastetut hedelmat Maustettu murupéallyste .. ....... pise £
(sulata ensin sen verran, Sorbettipohjainen juoma. . ........... Vg
ettd veitsen karki painuu .
hieman pintaa syvemmalle). . . ... ... ge Raguusto.............oool d
Pakastettu jogurttipohjainen juoma . ... & Sirotepaéllyste. . .. ................. 4
Hedelmamehu pakastetusta Makea murupééllyste . ........... Puse £
tiivisteesta. . ... ... d Makea rouhepaallyste. ... ........ Puse  f
Hedelmapohjainen juoma (laimea) . . . . . O Vihannespohjainen
Hedelmépohjainen juoma (sakea)...... é paaruoan kastike. . ............... é
Hedelmapohjainen kastike . ... .. ..... 4 Vohvelitaikina. . ................... d
Raastettu kova juusto . . ... .......... o Valkokastike . .. ... ... <

Vihje — Voit valmista jopa vakiokokoinen jadkuutiolevyllisen tai 12-14 vakiokokoista
jdékuutiota yhdelld kertaa. Lastalla hdmmentaminen voi auttaa vain silloin kun tehosekoitin
on asennossa "O”. CRUSH ICE/jaganmurskaus (-8#) -toiminto on optimoitu murskaamaan ja
pilkkomaan jaata ilman nestemaéisten aineosien lisaamista.



Hoito ja puhdistus

Tehosekoittimen kannun, lukituskauluksen

ja teran puhdistus on helppoa, silla

tehosekoitinta ei tarvitse purkaa.

¢ Puhdista tehosekoitin perusteellisesti
jokaisen kayttokerran jalkeen

» Tehosekoitinta ja sen virtajohtoa ei saa
upottaa veteen

 Ala kaytd hankaavia puhdistusaineita tai
-valineita

Yksittaisten osien puhdistaminen

1. Nosta kannuosa suoraan ylospain
tehosekoittimen runko-osasta. Aseta
kannuosa tukevalle pinnalle. Samalla kun
pidat lukituskaulusta paikoillaan, kierra
kannua vastapaivaan, kunnes kuuluu
kaksi napsahdusta, jolloin lukituskaulus
ja terélaitteisto irtoavat, samoin kuin
tiivistysrengas kannusta. Pese osat
saippuavedelld. Huuhtele osat ja pyyhi
ne kuiviksi.

HUOM: Kannun voi pestd myos

astianpesukoneen alatasolla.

Parhaat tulokset saadaan, jos kansi,

tayttokuppi, lukituskaulus, teralaitteisto, ja

tiivistysrengas pestadn kasin.

Kannu

Tiivistysrengas —__ >

Lukituskaulus ja \y'/._/f
teralaitteisto 1

2. Pyyhi tehosekoittimen runko-osa
|dmpimaéan saippuaveteen kostutetulla
liinalla. Pyyhi puhtaaksi ja kuivaa
pehmeélla liinalla.

Puhdistaminen ilman osien irrottamista

1. Aseta kannu tehosekoittimen runko-
osaan, taytd kannu puolivaliin l[dampimalla
(ei kuumalla) vedella ja lisaa pisara tai
kaksi astianpesuainetta. Aseta kannun
kansi paikalleen, paina STIR/sekoitus (&),
-painiketta ja kayta tehosekoitinta 5-10
sekuntia. Poista kannu ja tyhjenna se.
Huuhtele kannua lampimalla vedella
kunnes se on puhdas.

2. Puhdista kansi ja tayttdéaukon kupu

pesemalld ne ldmpimassa saippuavedesss,
minké jélkeen huuhtele ja kuivaa ne
perusteellisesti.

3. Pyyhi tehosekoittimen runko-osa

[&mpimaan saippuaveteen kostutetulla
liinalla. Pyyhi puhtaaksi ja kuivaa
pehmealld liinalla.



Vianetsinta

Tehosekoitin ei toimi, kun jokin toiminto on valittu:

DR
(oD ©®

Mikdan merkkivalo ei syty.

Tarkista, onko tehosekoitin kytketty
pistorasiaan. Jos se on kytketty, paina

"0" ja irrota tehosekoittimen virtajohto
pistorasiasta. Kytke laite takaisin samaan
pistorasiaan. Jos tehosekoitin ei vielakaan
toimi, tarkista sulake ja sen virtapiirin
katkaisin, johon tehosekoitin on kytkettyna,
varmistaaksesi, etta laite saa virtaa.

Tehosekoitin pysahtyy kesken toiminnan:

Tehosekoitin saattaa olla ylikuormittunut.
Jos tehosekoitin ylikuormittuu raskaita
ainesosia sekoitettaessa, se kytkeytyy pois
paaltéd automaattisesti, jotta moottoroi ei
vaurioituisi. Suorita niin sanottu uudelleen
asetus painamalla "O" ja irrottamalla
virtajohto pistorasiasta. Poista kannuosa
runko-osasta ja jaa sen sisaltd pienempiin
eriin. Myos nesteen lisddminen kannuun voi
keventdd tehosekoittimen kuormitusta.

Merkkivalot vilkkuvat vuorotellen.

Tehosekoittimen terd saattaa olla juuttunut
paikalleen. Mikéli terd juuttuu paikalleen,
se pyséhtyy, jotta tehosekoittimen moottori
ei vaurioituisi. Suorita niin sanottu
uudelleen asetus painamalla “O” ja
irrottamalla virtajohto pistorasiasta. Poista
kannuosa runko-osasta ja vapauta terat
irrottamalla tai poistamalla lastalla kannun
pohjalla oleva sisalto.

Tehosekoitin kdynnistyy, mutta terat

eivat pyori.
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Kannua ei ole asetettu lukituskaulukseen
oikein, jolloin kytkentdosat eivat osu
kohdakkain. Irrota kannu runko-osasta

ja aseta se kaulukseen oikein. Paina
alaspéin ja kierrd kannua my&tapaivaan
lukituskauluksessa ohi toisen napsahduksen.
Talldin kannuosa voi kiinnittya liittimeen.
Katso lisdtietoja ohjeen “Tehosekoittimen
kokoaminen” sivulta 5.

Mikali ongelma ei poistu tassa annettujen ohjeiden avulla, ota yhteys valtuutettuun

huoltoliikkeeseen (ks. sivu 14).

Ala palauta laitetta jalleenmyyjélle — jalleenmyyjalld ei ole huoltopalvelua.




Tehosekoittimen kayttovihjeita

Pikavihjeet

* Kun valmistat jadjuomia, saat tasaisemman
rakenteen valitsemalla CRUSH ICE/
jadnmurskaus (8#) -toiminnon.

Pienet jaakuutiot pilkkoutuvat tai
murskautuvat nopeammin kuin suuret.
Voit lisata tehosekoittimen kannuun
suurempia maaria ruokatarvikkeita kuin
muita tehosekoittimia kdytettdessa, jopa

2 — 3 kupillista (4,75-7,10 dI) yhdella
kertaa, 1 kupilliseen (2,35 d) verrattuna.
Usein on hyva kaynnistaa tyo STIR/sekoitus ( )
-toiminnolla, jolloin ainesosat sekoittuvat
perusteellisesti. Sitten voit lisdtd nopeutta
tarpeen mukaan.

Huolehdi siita, ettd kannun kansi on
paikallaan sekoitustoiminnon aikana.

Voit tarvittaessa poistaa tayttdaukon
kuvun ja lisdta nestetta tai jaakuutioita
tehosekoittimen toimiessa nopeuksilla STIR/
sekoitus (&), CHOP/pilkkominen ( 4, )

tai MIX/vatkaus ( 4).

Suurilla nopeuksilla toimittaessa kun kannu
on taynna tai kun sen sisélté on kuuma,
pysdyta tehosekoitin ja lisda ainesosat vasta
sen jalkeen.

Pysayta tehosekoitin ennen kuin asetat
tyovélineitd kannuun. Kayta kumilastaa
aineosien sekoittamiseen vain silloin,

kun tehosekoitin on asennossa "O". Ala
koskaan laita mitdan valinetta kannuun
moottorin kdydessd, lastat mukaan lukien.
Mikali mahdollista, anna kuumien ruokien
jaéhtya ennen sekoittamista. Kaynnista
ldmpimien ruokien sekoittaminen STIR/
sekoitus (&) -nopeudella. Sitten voit lisata
nopeutta tarpeen mukaan.

Poista keskiosan tayttéaukon
tayttokuppi kun sekoitat

kuumia nesteita. Valitse talléin
sekoitusnopeudeksi ainoastaan STIR/
sekoitus () -nopeus. Al laita katta
kannuun kun sekoitat kuumia nesteita.
Pysayta laite ja tarkista ruoan sakeus
muutaman sekunnin jalkeen. Nain valtat
ylikasittelyn.

Vihjeita ...

Pakastetun hedelmamehutiivisteen
nesteytys: Kun kasittelet esim. 1,75 dl
appelsiinimehutiivistettd, lisdéd mehu ja oikea
maara vetta tehosekoittimen kannuun. Aseta
kansi paikalleen ja kayta MIX/vatkaus ( )
-nopeutta kunnes sekoittuminen on
tapahtunut perusteellisesti; tdhan kuluu n.
10-15 sekuntia.

Kun késittelet 3,55 dl appelsiinimehutiivistetts,
lisad mehu ja tiivistetolkillinen vetta
tehosekoittimen kannuun. Aseta kansi
paikalleen ja kayta MIX/vatkaus ( 4 ) -nopeutta
kunnes sekoittuminen on tapahtunut
perusteellisesti; tdhan kuluu n. 20-30 sekuntia.
Sekoita joukkoon viela 2 tiivistetolkillista vetta.

Maustetun liivatteen liuottaminen:
Kaada kiehuva vesi kannuun ja liséa liivate.
Poista tayttéaukon kupu ja kayta STIR/
sekoitus (&) -nopeutta kunnes liivate on
liuennut; tahan kuluu n. 10-30 sekuntia. Lisaa
muut ainesosat.

Keksi- ja graham-keksimurut: Pilko
keksit halkaisijaltaan n. 4 cm paloiksi. Kayta
pienemmat keksit sellaisenaan. Aseta ne
kannuun. Valitse PULSE/sykaytys (s ),
-toiminto , aseta kansi paikalleen ja kayta
CHOP/pilkkominen ( 4. ) -nopeutta, ja suorita
muutama sykdystoiminto kertakestoltaan

n. 3 sekuntia, kunnes saavutat haluamasi
koostumuksen. Kayta murut pikapéallysteend,
esim. pakastetulle jogurtille, vanukkaalle tai
hedelmasekoitukselle.

Pienempid muruja esim. piirakoihin ja
jalkiruokiin saat rikkomalla keksit tai graham-
keksit n. 4 cm paloiksi ja laittamalla ne
kannuun. Valitse PULSE/sykéytys (puse),
-toiminto, aseta kansi paikalleen ja kéyta
LIQUEFY/tehosekoitus ( &) -nopeutta, ja
suorita muutama sykaystoiminto, kunnes
saat haluamasi koostumuksen; tdhan kuluu
n. 20-30 sekuntia.

Voileipakeksimurut: Noudata ylla olevaa
keksiohjetta. Kaytd murut pééllysteena tai
padaterian (pataruokien ja vihannesten)
ainesosana.

Leivdnmurut: Revi leipa halkaisijaltaan n. 4
cm paloiksi. Noudata yll& olevaa keksiohjetta.
Kéyta murut paallysteend tai padaterian
(pataruokien ja vihannesten) ainesosana.



Tehosekoittimen kayttovihjeita

Hedelmien ja vihannesten pilkkominen:
Lisaa 2 kupillista (4,75 dl) hedelmié tai
vihanneksia paloina kannuun. Valitse PULSE/
sykaytys (ruse) -toiminto, aseta kansi paikalleen
ja kayta STIR/sekoitus (&) -nopeutta,

ja suorita muutama sykaystoiminto
kertakestoltaan n. 2-3 sekuntia, kunnes
saavutat haluamasi koostumuksen.

Hedelmasose: Lisaa 2 kupillista (4,75

dl) sailykehedelmié tai keitettyjd hedelmia
kannuun. Lisda 2-4 ruokalusikallista (0,3-

0,6 dl) hedelmamehua tai vettd kutakin
hedelmamehukupillista (2,40 dl) kohti. Aseta
kansi paikalleen ja kdyta PUREE/soseutus (s=-)
-nopeutta n. 5-10 sekuntia.

Vihannessose: Lisaa 2 kupillista (4,75 dl)
sailykevihanneksia tai keitettyjd vihanneksia
kannuun. Lisda 2-4 ruokalusikallista (0,3-
0,6 dI) lienta, vetta tai maitoa kutakin
vihanneskupillista (2,40 dl) kohti. Aseta kansi
paikalleen ja kdyta PUREE/soseutus (s=)
-nopeutta n. 10-20 sekuntia.

Lihasose: Aseta keitetty, kuutioitu, murea
liha kannuun. Lisdad 3-4 ruokalusikallista
(0,45-0,6 dlI) lienta, vetta tai maitoa kutakin
lihakupillista (2,40 dl) kohti. Aseta kansi
paikalleen ja kayta STIR/sekoitus (<)
-nopeutta 10 sekuntia. Pysdyta tehosekoitin
ja kaavi kannun sisdpinta puhtaaksi. Aseta
kansi paikalleen ja kdyta PUREE/soseutus (<)
-nopeutta vield 10-20 sekuntia.

Raejuustosose: Aseta ragjuusto kannuun.
Aseta kansi paikalleen ja kaytd MIX/vatkaus

( ) -nopeutta kunnes sekoitustulos

on tasalaatuinen; tahan kuluu n. 25-35
sekuntia. Pysdyta tehosekoitin ja kaavi
kannun sisdpinta puhtaaksi tarvittaessa. Lisaa
tarvittaessa 1 ruokalusikallinen (0,15 dl)
rasvatonta maitoa kutakin raejuustokupillista
(2,40 dI) kohti. Kayta valmis sose dippien ja
levitteiden vahéarasvaisena pohjana.

Yhdista nestemaisia aineosia
leivontatarpeisiin: Kaada nestemaiset aineosat
kannuun. Aseta kansi paikalleen ja kayta
LIQUEFY/tehosekoitus ( ) -nopeutta kunnes
sekoitustulos on tasalaatuinen; tdhan kuluu n.
10-15 sekuntia. Kaada nestemainen sekoitus
kuivien aineosien paalle ja sekoita perusteellisesti.

Kokkareiden poisto kastikkeesta: Mikali
kastikkeeseen on tullut kokkareita, kaada
kastike kannuun. Aseta kansi paikalleen ja
kdytd MIX/vatkaus ( 4 ) -nopeutta kunnes
sekoitustulos on tasalaatuinen; tahan kuluu
noin 5-10 sekuntia.

Jauhojen ja nesteen yhdistaminen
suurusteeksi: Aseta jauhot ja neste
kannuun. Aseta kansi paikalleen ja kayta
SEKOITUS STIR (&) -nopeutta kunnes
sekoitustulos on tasalaatuinen; tdhan kuluu,
noin 5-10 sekuntia.

Valkokastikkeen valmistaminen: Aseta
maito ja jauhot, tarvittaessa myds suola,
kannuun. Aseta kansi paikalleen ja kayta
SEKOITUS STIR (&) -nopeutta kunnes
sekoitustulos on tasalaatuinen; tdhan kuluu
noin 5-10 sekuntia. Kaada paistinpannulle ja
valmista tavalliseen tapaan.

Pannukakku- tai vohvelitaikinan
valmistaminen valmissekoituksesta:
Aseta valmissekoitus ja muut aineosat
kannuun. Aseta kansi paikalleen ja kdytd MIX/
vatkaus ( 4 ) -nopeutta kunnes ainesosat
ovat hyvin sekoittuneet; tdhan kuluu noin
10-20 sekuntia. Pysayta tehosekoitin ja kaavi
kannun sisapinta tarvittaessa.

Juustoraaste: Leikkaa erittain kylméa juusto
1,5 cm kuutioiksi. Laita enintdan % kupillista
(1,20 dI) juustoa kannuun. Aseta kansi
paikalleen ja kaytd LIQUEFY/tehosekoitus ( &*).
-nopeutta n. 5-10 sekuntia. Jos juustolaji

on kova, esim. parmesaanijuusto, aloita
juuston kasittely kun se on saavuttanut
huoneldmpatilan sekoittamalla sitéd LIQUEFY/
tehosekoitu ( ). nopeudella n. 5-10 sekuntia.

Vauvan kauravelli: Aseta kypsyttdmattomat
kaurahiutaleet kannuun. Valitse PULSE (ruse)
-toimintotila ja kiytd MIX/vatkaus ( 4 )
-nopeutta kunnes saavutat halutun sakeuden,
n. 5 sykdyskertaa ja 2-3 sekuntia sykdysta
kohti. Keita tavalliseen tapaan.

Vauvanruoan valmistaminen aikuisten
ruoasta: Aseta valmis aikuistenruoka
kannuun. Aseta kansi paikalleen ja kdyta STIR/
sekoitus (&) -nopeutta 10 sekuntia. Sekoita
seuraavaksi PUREE/soseutus (=) -nopeudella
n. 10-30 sekuntia.

Tehosekoittimen kannun huuhtelu: Tayta
kannu puolivéliin lampimalla vedella. Lisaa
muutama pisara astianpesuainetta. Aseta
kansi paikalleen ja kayta STIR/sekoitus (<)
-nopeutta kunnes kannun sisépinta

on puhdas; tdhan kuluu noin 5-10

sekuntia. Huuhtele ja kuivaa. Taydellisen
puhdistustuloksen saat peseméllad kannun ja
kannen astianpesukoneessa. Parhaat tulokset
saadaan, jos kansi, tayttokuppi, lukituskaulus,
teralaitteisto, ja tiivistysrengas pestaan kasin.
Ks. ohje “Hoito ja puhdistus” sivu 10.




Kotitalouskayttoon tarkoitetun KitchenAid™-
tehosekoittimen takuu

Takuuaika:

KitchenAid-yhti6
korvaa:

KitchenAid
Ei korvaa:

Kolmen vuoden taydellinen
takuu ostopaivasta lukien.

Vaihto-osat seka

tyon laatuun ja
materiaaliin liittyvat
korjauskustannukset.
Huoltotyot tulee teettda
valtuutetussa KitchenAid-
huoltoliikkeessa.

A. Korjausta, joka
on aiheutunut
tehosekoittimen
kayttdmisesta
muuhun toimintaan
kuin ruoanlaittoon
normaalissa

kotitalouskaytossa.

B. Vahinkoja, jotka
ovat aiheutuneet
onnettomuudesta,
muutoksesta,
virheellisesta kaytosta,
vaarinkaytosta
tai paikallisten
sahkoturvallisuu-
smadrdysten vastaisesta
asennuksesta tai
kaytosta.

KITCHENAID -YHTIO El OTA MITAAN VASTUUTA VALILLISISTA VAHINGOISTA.

Huoltoliikkeet

Kaikki huoltoty6t tulee teettaa lahimmassa Suomessa:

valtuutetussa KitchenAid-huoltoliikkeessa. Kodinkonehuolto Tauno Korhonen
Ota yhteys laitteen myyjaan, jolta saat Kumpulantie 1

[&himmaén valtuutetun KitchenAid- 00520 Helsinki

huoltoliikkeen yhteystiedot.

tel.: +358 9 495903

email: kodinkonehuolto@kkhtaunokorhonen. fi
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Asiakaspalvelu

IDEATRADE OY
Bulevardi 30 |

00120 HELSINKI
mailbox@ideatrade.fi
Tel.: +358/400 322 123

www.ideatrade.fi
www.KitchenAid.eu
www.KitchenAid.fi

A
| —

| KitchenAid

FOR THE WAY IT’S MADE."

® Rekisteroity tuotemerkki, KitchenAid-yhtio, U.S.A.
™ Tuotemerkki, KitchenAid, U.S.A.
© 2009. Kaikki oikeudet pidatetaan.

Teknisia tietoja voidaan muuttaa ilman ennakkoilmoitusta.
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