TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA

Nama ohjeet ovat myds saatavana sivustolta: www.whirlpool.eu

OMA SEKA MUIDEN TURVALLISUUS ON HYVIN TARKEA SEIKKA

Tassa kayttoohjeessa sekd itse laitteessa on tarkeita turvallisuutta koskevia viesteja. Lue ne aina ja noudata niita.

A Tama on turvallisuutta koskeva vaaran merkki. Se varoittaa mahdollisista kdyttdjaa tai muita henkil6itd uhkaavista
A\, vaaroista.
Kaikkien turvallisuutta koskevien varoitusten edelld on vaaran merkki ja jokin seuraavista sanoista:

& VAARA Osoittaa vaaratilanteen, joka aiheuttaa vakavia tapaturmia, ellei sita vilteta.
& VAROITUS Osoittaa vaaratilanteen, joka voi aiheuttaa vakavia tapaturmia, ellei sita valteta.

Kaikissa turvallisuutta koskevissa varoituksissa kuvataan mahdollinen
vaara ja kerrotaan, miten laitteen vaarasta kaytosta aiheutuvien
tapaturmien, vahinkojen ja sahkoiskujen mahdollisuus voidaan
minimoida. Noudata seuraavia ohjeita huolellisesti:

- Kayta suojakasineita, kun avaat ja poistat pakkauksia ja suoritat
asennuksia.

- Laite on kytkettava irti sahkdverkosta ennen minkaan
asennustoimenpiteen aloittamista.

- Asennuksen ja huoltotoimenpiteet saa suorittaa vain pateva
huoltohenkild, ja ne on suoritettava valmistajan ohjeiden ja
paikallisten turvallisuusmaaraysten mukaisesti. Ala korjaa tai vaihda
mitaan laitteen osaa, ellei kayttéohjeessa nimenomaan nain
kehoteta.

- Virtajohdon saa vaihtaa vain pateva sahkoasentaja. Ota yhteys
valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

- Laitteen maadoitus on lakisaateinen.

- Virtajohdon taytyy olla tarpeeksi pitka, jotta laite voidaan liittaa
sahkoverkkoon, kun laite on upotettu kalusteisiin.

- Asennuksessa on voimassa olevien turvallisuusmaaraysten
mukaisesti kaytettava moninapaista turvakytkinta, jonka
koskettimien valit ovat vahintaan 3 mm.

- Al kayta jakorasioita, jos uunissa on pistoke.

- Al3 kayta jatkojohtoja.

- Al3 veda syottovirtajohdosta.

- Kun asennus on tehty, sahkdosat eivat saa olla kayttajan ulottuvilla.
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Jos induktiolevyn pinnassa on halkeamia, ala kayta sita ja sammuta
laite sahkdiskujen valttamiseksi (koskee vain induktiotoimisia
malleja).

Ala koske laitetta marin kasin, dlaka kayta sita, kun olet paljain
jaloin.

Laite on tarkoitettu ainoastaan ruoan valmistamiseen
kotitaloudessa. Mika tahansa muu kaytto on kiellettya (esimerkiksi
huoneen lammittaminen). Valmistaja ei vastaa asiattomasta
kaytosta tai vaarista asetuksista aiheutuvista vahingoista.

Laite ja sen kosketettavissa olevat osat kuumenevat erittain kuumiksi
kayton aikana. Lammitysvastusten koskettamista on varottava. Hyvin
nuoret (0-3-vuotiaat) ja nuoret lapset (3—-8-vuotiaat) on pidettava
turvallisen valimatkan paassa, ellei heita valvota jatkuvasti.

Laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset seka fyysisesti,
aisteiltaan tai henkisesti rajoitteiset tai kokemattomat ja
taitamattomat henkildt, jos heidan turvallisuudestaan vastaava
henkil6 valvoo tai opastaa heita laitteen kaytdssa ja osoittaa
mahdolliset vaaratilanteet. Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset
eivat saa suorittaa puhdistus- tai huoltotoimenpiteita ilman
valvontaa.

Ala koske laitteen lammitysvastuksia tai sen sisapintoja kayton
aikana tai heti sen jalkeen. Ne voivat aiheuttaa palovammoja. Pida
kankaat tai muut tulenarat materiaalit pois kosketusetaisyydelta
laitteesta, kunnes kaikki laitteen osat ovat jadahtyneet.

Avaa luukku varovasti kypsennyksen paatyttya. Anna kuuman
ilman ja hoyryn poistua vahitellen ennen kuin kosketat mitaan
uunin sisalla. Kun luukku on kiinni, kayttépaneelin ylapuolella
olevasta aukosta tulee ulos kuumaa ilmaa. Ala tuki
ilmanvaihtoaukkoja.

Kayta uunikintaita, kun kasittelet vuokia ja varusteita. Varo
koskemasta [ammitysvastuksiin.

Al3 laita tulenarkoja aineita laitteen sisalle tai sen ldheisyyteen. Ne
saattavat syttya palamaan, jos laite kytketaan paalle vahingossa.
Ala lammita tai kypsenna suljetussa purkissa tai pakkauksessa
olevia ruokia. Pakkauksen sisalle syntyva paine saattaa aiheuttaa
pakkauksen rajahtamisen ja vahingoittaa laitetta.
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Ala kayta synteettisista materiaaleista tehtyja astioita.
Ylikuumentunut rasva tai 6ljy syttyy helposti palamaan.

Valvo kypsymista, jos kaytat paljon rasvaa tai 6ljya.

Ala koskaan jata laitetta ilman valvontaa elintarvikkeiden
kuivaamisen aikana.

Jos kaytat ruoanlaitossa alkoholipitoisia juomia (esimerkiksi
rommia, konjakkia, viinia), muista etta alkoholi haihtuu korkeassa
lampotilassa. Syntyneet alkoholihdyryt saattavat syttya palamaan,
jos ne joutuvat kosketuksiin sahkoisen lammitysvastuksen kanssa.
Ala kayta hoyrypesuria.

Ala koske uuniin pyrolyysijakson aikana. Pida lapset loitolla
pyrolyysijakson aikana. Roiskeet ja tippuneet ruokakokkareet on
poistettava uunista ennen puhdistusjaksoa (vain uunit, joissa on
pyrolyysitoiminto).

Kayta vain tata uunia varten suositeltua lampomittaria.

Ala kayta luukun lasin puhdistukseen hankaavia puhdistusaineita
tai teravia metallikaapimia, koska ne voivat naarmuttaa pintaa ja
aiheuttaa lasin rikkoontumisen.

Varmista ennen lampun vaihtamista, etta laite on kytketty pois
paalta. Nain valtyt sahkoiskun vaaralta.

Al3 peita paistoastiassa olevia ruokia alumiinifoliolla (koskee vain
uuneja, joiden mukana toimitetaan paistoastia).

Kodinkoneiden havittaminen

Tama tuote on valmistettu kierratettavasta tai uusiokayttoon kelpaavasta materiaalista. Havita laite
paikallisten jatehuoltomaaraysten mukaisesti. Leikkaa poikki sahkodjohto, jotta laitetta ei voida enda
littaa sahkoverkkoon.

Lisatietoja tuotteen kasittelysta, materiaalin kerdadamisesta ja kierratyksesta saat paikallisilta
viranomaisilta, jatehuollosta tai liikkeesta, josta laite on ostettu.

ASENNUS

Kun olet purkanut uunin pakkauksesta varmista, etta uuni ei ole vahingoittunut kuljetuksen aikana ja etta
luukku sulkeutuu moitteettomasti. Mikali havaitset ongelman, ota yhteys jalleenmyyjan tai lahimpaan
huoltopisteeseen. Vahinkojen valttamiseksi on suositeltavaa poistaa uunin alla oleva polystyreenialusta
vasta juuri ennen asennusta.

KALUSTEEN VALMISTELU ASENNUSTA VARTEN

Uunin vieressa olevien keittiokalusteiden on oltava lammadnkestavia (vahintaan 90 °C).

Tee kaikki kalusteen leikkausty6t ennen laitteen asettamista paikalleen ja poista huolellisesti lastut ja
sahanpuru.

Varmista, etta uunin asennusalusta on vaakasuorassa.

Asennuksen paatyttya uunin alaosa ei saa olla kosketeltavissa.

Tuotteen moitteettoman toiminnan takaamiseksi tyotason ja uunin yldosan valista pienta aukkoa ei
saa tukkia.
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SAHKOLITANTA

Varmista, etta laitteen arvokilpeen merkitty jannite vastaa sahkoverkon jannitetta. Arvokilpi on uunin

etureunassa (nakyy luukun ollessa auki).

. Jos virtajohto taytyy vaihtaa (tyyppi HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?), sen saa tehdé vain pateva henkilokunta.
Ota yhteys valtuutettuun huoltopisteeseen.

YLEISIA SUOSITUKSIA
Ennen kayttoa:

- Poista varusteista pahvisuojukset, kalvot ja tarrat.
- Ota varusteet uunista ja lammita uuni lampétilaan 200 °C noin tunnin ajaksi poistaaksesi
eristysmateriaalien ja suojarasvan hajun ja karyn.

Kdyton aikana:

- Al laita luukun paélle painoja, se saattaa vahingoittua.

Ala nojaa luukkuun tai ripusta mitdan luukun kahvaan.

Al3 peita uunin sisdosaa alumiinifoliolla.

Ali koskaan kaada vettd suoraan kuuman uunin pinnalle. Emalipinnoitus saattaa vahingoittua.

Ala veda kattiloita tai pannuja pitkin uunin pohjaa. Emalipinta voi naarmuuntua.

Varmista, etta muiden uunin lahella sijaitsevien sahkolaitteiden johdot eivat kosketa uunin kuumiin
osiin tai joudu uunin luukun valiin.

Al3 altista uunia ilmastotekijoille.

YMPARISTONSUOJELU Z|

Pakkauksen hdvittaminen

Pakkaus on valmistettu 100-prosenttisesti kierratettavasta materiaalista ja siina on kierratysmerkki ().

Pakkauksen osia ei saa heittda roskiin vaan ne on havitettava paikallisten viranomaisten maardysten mukaisesti.

Tuotteen hdvittaminen

- Tama laite on merkitty sahko- ja elektroniikkalaitteita koskevan Euroopan direktiivin 2002/96/EY
(WEEE) mukaisesti.

- Varmistamalla, etta tuote poistetaan kaytosta asianmukaisesti, voidaan auttaa estamaan sellaiset
ymparisto- ja terveyshaitat, joita voi aiheutua jatteiden asiattomasta kasittelysta.

- Symboli { tuotteessa tai sen asiakirjoissa tarkoittaa, ettei laitetta saa havittai kotitalousjitteiden mukana.
Sen sijaan tuote on toimitettava sahko- ja elektroniikkakomponenttien kerdys- ja kierrtyspisteeseen.

Energiansaasto

- Esilammita uuni vain jos kypsennystaulukossa tai ruokareseptissa kehotetaan tekemaan nain.
- Kadyta tummia emalivuokia, koska ne imevat paremmin lampoa.

YHDENMUKAISUUSTODISTUS (€

- Tama laite, jota kdytetaan kosketuksissa elintarvikkeisiin, vastaa asetusta (¢ €) 1935/2004 ja se on
suunniteltu, valmistettu ja sita markkinoidaan Pienjannitedirektiivin 2006/95/EY (joka korvaa
direktiivin 73/23/ETY ja myohemmat muutokset) turvallisuusmaardysten seka EMC-direktiivin
2004/108/EY suojausvaatimusten mukaisesti.

VIANETSINTA

Uuni ei toimi:

«  Varmista, ettd verkossa on jannite ja etta uuni on kytketty verkkoon.

«  Sammuta uuni ja kytke se uudelleen paalle nahdaksesi onko vika poistunut.

Luukku jaa lukkoon:

«  Sammuta uuni ja kytke se uudelleen paalle nahdaksesi onko vika poistunut.

Elektroninen ohjelmointi ei toimi:

« Jos naytossa nakyy "F” ja jokin numero, ota yhteys lahimpaan huoltopisteeseen. Mainitse talldin
numero, joka seuraa kirjainta "F".
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HUOLTOPALVELU

Ennen kuin otat yhteyden Huoltopalveluun:

1. Kokeile, voitko korjata vian itse. Katso kohtaa Vianetsinta.

2. Sammuta laite ja kytke se paalle uudelleen nahdaksesi toistuuko hairio.

Jos vika ylla mainittujen tarkistusten jalkeen ei ole korjautunut, ota yhteys lahimpaan

huoltopisteeseen.

lImoita aina:

« vian laatuy,
uunin tyyppi ja malli,

«  huoltokoodi (arvokilpeen sanan Service jalkeen merkitty numero), joka sijaitsee uunin sisdosan
oikealla puolella (nakyvissa kun luukku on auki). Huoltokoodi on merkitty myos takuukorttiin,
taydellinen osoitteesi,

«  puhelinnumerosi.

SRAvAKeES 0000 000 00000

Jos tuotetta taytyy korjata, ota yhteys valtuutettuun huoltopisteeseen, jotta voit olla varma, etta kaytetyt
varaosat ovat alkuperaisia.

PUHDISTUS
/\ VAROITUS - Ald koskaan kiyta hoyrypesuria.
- Puhdista laite kun se on jaahtynyt.

- Kytke laite irti sahkoverkosta.

Uunin ulkopinta

TARKEAA: Ali kiyta syovyttivia tai hankaavia puhdistusaineita. Mikali jokin tillainen aine joutuu

vahingossa kosketuksiin uunin kanssa, pyyhi se heti pois kostealla mikrokuituliinalla.

«  Puhdista pinnat kostealla mikrokuituliinalla. Jos pinta on kovin likainen, voit kayttaa vettd, johon on
lisatty muutama pisara astianpesuainetta. Kuivaa pinnat lopuksi kuivalla liinalla.

Uunitila: STARCLEAN™-puhdistusjakso

TARKEAA: Ali kiytd syovyttivia tai hankaavia puhdistusaineita. Kdyti ainoastaan toimitettua
sientd, dla kdyta hankaussienia, terdsvillaa tai metallikaapimia. Niiden kdyttaminen voi ajan myo6ta
pilata emalipinnat. Puhdista luukun lasi vain hankaamattomalla sienella.

Taman uunin sisatilan pinta on nikkelitonta erikoisemalia, jonka ansiosta se on helppo puhdistaa pelkalla
vedelld ja toimitetulla selluloosaliinalla. Selluloosaliinaa voi pesta ja kayttaa uudelleen kunnes se kuluu.
Liinoja voi hankkia huoltopalvelusta. Ali pese liinaa pesukoneessa &ldka kuivaa kuivausrummussa.

STARCLEAN™-puhdistusjakso

Uunin pitamiseksi parhaassa kunnossa, suorita jokaisen kayton jalkeen STARCLEAN™-puhdistusjakso.
Jakso kestaa 35 minuuttia, jaahdytysvaihe mukaan lukien, ja se tehdaan seuraavalla tavalla:

1. Uunin taytyy olla kylma.

Kastele toimitettu selluloosaliina juoksevassa vedessa ja purista siita liika vesi.

Avaa uunin luukku ja ota emaloidut varusteet pois.

Laita selluloosaliina uunin pohjalle niin etta se peittyy kokonaan.

Kaada tasaisesti koko selluloosaliinalle 350 ml vetta. Pienempi tai suurempi maara voi vaikuttaa
jakson kunnolliseen toimintaan.

Sulje uunin luukku.

AN

o

-----

N
s
=
wv
D
~
o.
3.
35
P
(@)
<
=
=
v,
3
o
o
wn
s
3
o
o
2
=
Q):
s
—~+
~
O:
O:
5
~
c
D
D
|
>
)
N
-~
m
>
=
=
. =

8. Vahvista valinta painikkeella @ ja puhdistusjakso kdynnistyy. Ald avaa uunin luukkua jakson
toiminnan aikana hoyryn ulostulon valttamiseksi.
. Kun jakso on paattynyt, avaa luukku, ota pois selluloosaliina ja pyyhi pois uuniin jaanyt vesi.
10. Aloita sitten puhdistaminen toimitetulla, lampimaan veteen kostutetulla sienellad (puhdistamisen
aloittaminen yli 15 minuutin kuluttua voi heikentaa tulosta).
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Hyvin vaikea lika

Hyvin vaikean lian poistamiseksi toista STARCLEAN™-jakso ja lisad puhdistamisvaiheessa muutama pisara
neutraalia pesuainetta.

Sisalasin puhdistus

Luukun lasin sisapuolella on erityinen pinnoitus, joka helpottaa sen puhdistamista.

Luukun lasin pitamiseksi kunnossa puhdista lasi jokaisen STARCLEAN™-jakson jalkeen vain vedella ja
hankaamattomalla sienella.

Mahdollisten rasvajaanteiden poistamiseksi liséa veteen muutama pisara neutraalia pesuainetta.

HUOM:

Puhdistamisen helpottamiseksi luukku voidaan irrottaa (katso HUOLTO).

Ylempi grillivastus (katso HUOLTO) voidaan laskea alas uunitilan ylaosan puhdistamista varten.
Hyvin nestepitoisten ruokien (esimerkiksi pizza, vihannekset jne.) pitkan kypsentamisen
aikana luukun sisapuolelle ja tiivisteeseen voi muodostua kosteutta. Kuivaa liinalla tai sienella
kun uuni on jadhtynyt.

Varusteet:

Laita varusteet likoamaan astianpesuaineeseen kayton jalkeen. Kasittele niita uunikintailla, jos ne
ovat viela kuumia.

Ruoantdhteet lahtevat helposti harjalla tai sienella.

Ala pese emaloituja varusteita astianpesukoneessa. Astianpesukoneessa tavallisesti kdytetyt
voimakkaat pesuaineet saattavat vahingoittaa emalia pysyvasti.

HUOLTO
& VAROITUS - Kayta suojakés:ineitéi: .
- Tee kuvatut toimenpiteet uunin ollessa kylma.

- Kytke laite irti sahkoverkosta.

LUUKUN IRROTTAMINEN

Uunin luukun irrottaminen:

1.

Avaa luukku kokonaan.

2. Nosta saranoiden lukitusvipuja eteenpdin kunnes ne pysahtyvat (Kuva 1).
3. Sulje luukkua kunnes se pysahtyy (A), nosta sita (B) ja kaanna sita (C), kunnes se irtoaa (D) (Kuva 2).
Luukun kiinnittaminen paikalleen:
1. Laita saranat paikoilleen.
2. Avaa luukku kokonaan.
3. Laske alas lukitusvivut.
4. Sulje luukku.
Bl
Kuva 1
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YLEMMAN LAMMITYSVASTUKSEN SIIRTAMINEN (VAIN JOISSAN MALLEISSA)

1. Irrota varusteiden sivukannattimet (Kuva 3).

2. Veda vastusta hieman ulospain (Kuva 4) ja laske se alas (Kuva 5).

3. Aseta vastus takaisin paikalleen nostamalla sitd ja vetamalla hieman itseesi pain. Varmista, etta se on
kohdallaan sivutuissa.

LAMPUN VAIHTAMINEN

Takalampun vaihtaminen (mallikohtainen):

1. Kytke uuniirti sahkoverkosta.

2. Ruuvaa irti lampun suojus (Kuva 6), vaihda lamppu (katso huomautusta) ja ruuvaa suojus takaisin
paikalleen.

3. Kytke uuni sahkoverkkoon.

Sivulampun vaihtaminen (mallikohtainen):

1. Kytke uuni irti sahkoverkosta.

2. Poista varusteiden sivukannattimet, jos ne kuuluvat laitteeseen (Kuva 3).

3. Kayta tasapaista ruuvimeisselia vipuna ja irrota lampun suojus (Kuva 7).

4. Vaihda lamppu (katso huomautusta) (Kuva 8).

5. Laita lampun suojus takaisin ja tyonna sita seinaan pain, jotta se kiinnittyy paikalleen (Kuva 9).

6. Laita varusteiden sivukannattimet takaisin paikoilleen.

7. Kytke uuni sahkoverkkoon.

]
), Y y

Kuva 6 Kuva 7 Kuva 8 Kuva 9

HUOM:

- Kayta vain hehkulamppuja 25-40 W/230 V tyyppi E-14, T300 °C tai halogeenilamppuja 20-40 W/230 V
tyyppi G9, T300 °C.

- Laitteessa kaytetty lamppu on suunniteltu erityisesti sahkolaitteita varten, eika se sovellu
huonevalaistukseen (komission asetus (EY) N:o 244/2009).

- Lamppuja on saatavissa huoltopalvelusta.

TARKEAA:

- Jos kdytat halogeenilamppuja, dla koskaan kasittele niita paljain kasin. Sormenjiljet voivat
vahingoittaa niita.

- Ald kytke uunia toimintaan ellei lampun suojus ole paikallaan.
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UUNIN KAYTTOOHJE
SAHKOLITANTA: KATSO ASENNUSTA KASITTELEVAA OSAA
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Kayttopaneeli

Ylempi lampd&vastus/grilli
Jaahdytyspuhallin (ei nakyvissa)
Arvokilpi (ei saa irrottaa)

Valot

Pyorea lampdovastus (ei nakyvissa)
Puhallin

Varras (mallikohtainen varuste)
Alempi lampdvastus (ei nakyvissa)
Luukku

. Kannatintasot (numero on merkitty uunin edustaan)
. Seina

Paistomittarin liitin

HUOM:

Kypsennyksen aikana jaahdytyspuhallin saattaa kytkeytya toimintaan jaksoittain energian
saastamiseksi.

Kypsennyksen paatyttyd, kun uuni on kytketty pois toiminnasta, jadhdytyspuhallin voi jatkaa
toimintaa viela jonkin aikaa.

Jos uunin luukku avataan kypsennyksen aikana, lampovastukset kytkeytyvat pois toiminnasta.

MUKANA TOIMITETUT VARUSTEET

Kuva A Kuva B Kuva C Kuva D Kuva E

A. RITILA: kdytetddn ruokien kypsentdmiseen tai pannujen, kakkuvuokien tai muiden uuninkestévien
astioiden alustana.

B. UUNIPANNU: kdytetaan ritilan alla rasvan ja ruoanmurusten keradamiseen tai peltina esimerkiksi
lihan, kalan, vihannesten tms. kypsentamiseen.

C. LEIVINPELTI: kdytetaan leivonnaisten, mutta myos lihan, foliossa kypsennettavan kalan jne.
paistamiseen.

D. PAISTOMITTARI: ruokien sisalampdtilan mittaaminen kypsennyksen aikana.

E. SELLULOOSALIINA: Kaytetaan STARCLEAN™-puhdistusjaksossa.

TARKEAA: Kiyta vain toimitettua selluloosaliinaa.

Varusteiden maara voi vaihdella sen mukaan, mika malli on ostettu.

VARUSTEET, JOTKA EIVAT KUULU TOIMITUKSEEN

Muita lisavarusteita voi hankkia erikseen jalleenmyyjaliikkeesta tai valtuutetusta huoltoliikkeesta.
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RITILOIDEN JA MUIDEN VARUSTEIDEN SIJOITTAMINEN UUNIIN

1. Laitaritila uuniin vaakatasossa, pykala A ylospain (Kuva 1).

2. Muut varusteet, kuten uunipannu ja leivinpelti, laitetaan uuniin siten, etta tasaisen pinnan B pykala
on ylospain (Kuva 2).

Kuva 1 Kuva 2
KAYTTOPANEELIN KUVAUS

ELEKTRONINEN OHJELMOINTI

NAYTTO 0)
1. TOIMINTOVALITSIN: uunin kytkeminen toimintaan/pois toiminnasta ja toimintojen valinta
2.  NAVIGOINTIVALITSIN: valikossa liikkkuminen, asetettujen arvojen muuttaminen

HUOM: Nama kaksi valitsinta painuvat kayttopaneelin sisaan. Valitsin nousee ylos
kdyttopaneelista, kun painat sitad keskelta.

3. PAINIKE @: paluu edelliselle sivulle

4. PAINIKE @): asetusten valinta ja vahvistus

TOIMINTOLUETTELO

Kaanna toimintovalitsin mihin tahansa asentoon uunin kdynnistamiseksi: ndyttoéon tulevat toiminnot tai
niihin liittyvat alavalikot.

Alavalikot ovat kaytettavissa ja valittavissa, kun valitsin on asennossa GRILLI, ERIKOISTOIMINNOT,
ASETUKSET, RESEPTIT ja PIKAVALINNAT.

Pakasteet

Sulatus
Lampimanapito

Erikoiftoiminnot: Ruokien sulattaminen

1

®©

Korostetun toiminnon kuvake

Korostettu toiminto valittavissa painikkeella @
Korostetun toiminnon kuvaus

Muut kaytettavissa ja valittavissa olevat toiminnot.

TOIMINNON YKSITYISKOHDAT

Kun haluttu toiminto on valittu, ndytossa nakyy lisaa siihen liittyvia vaihtoehtoja ja yksityiskohtia.

onwp

180°C —i—
LAMPOTILA KYPSENNYSATKA

. Perinteinen leivonta
Kylla

ESIKUUMENNUS Kaynnista PARTTYMISAIKA

Kursori

Voit liikkua eri alueilla navigointivalitsinta kaantamalla: kursori siirtyy muutettavissa olevien arvojen
vierelle ylla kuvatussa jarjestyksessa. Painikkeella @ valitaan arvo, jota muutetaan kaantamalla
navigointivalitsinta. Arvo vahvistetaan painikkeella @.
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ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA - KIELEN VALITSEMINEN JA KELLONAJAN
ASETTAMINEN

Kun uuni kytketaan toimintaan ensimmaisen kerran, aluksi on valittava haluttu kieli ja asetettava kellonaika.

Toimi seuraavalla tavalla:

1. Kaanna toimintovalitsin mihin tahansa asentoon. Nayttoon tulee kolmen ensimmaisen kadytettavissa
olevan kielen luettelo.

2. Selaa luetteloa navigointivalitsimella.

3. Kun haluamasi kieli nakyy korostettuna, valitse se painikkeella @.
Kun kieli on valittu, naytossa vilkkuu 12:00.

4. Aseta kellonaika navigointivalitsimella.

5. Vahvista asetus painikkeella @.

KYPSENNYSTOIMINTOJEN VALITSEMINEN

1. Jos uuni on pois toiminnasta, kdadanna toimintovalitsinta, ndayttdon tulevat kypsennystoiminnot tai
vastaavat alavalikot.
HUOM: Luettelo ja toimintojen kuvaus loytyvat taulukoista sivu 105 ja sivu 107.

2. Alavalikoissa voit selata kaytettavissa olevia eri vaihtoehtoja kaantamalla navigointivalitsinta. Valittu
toiminto nakyy valkoisella korostettuna ndyton keskelld. Valitse toiminto painikkeella @.

3. Nayttoon tulevat kypsennyksen asetukset. Jos asetukset ovat sopivat, kddnna navigointivalitsinta,
kunnes kohdistin on kohdassa Kaynnista ja paina sitten painiketta @. Muussa tapauksessa toimi
kuten alla kuvataan.

LAMPOTILAN/GRILLAUSTEHON ASETTAMINEN

180°C “180°C”

| LAMPOTILA KYPSENNYSAIKA FLN\‘\PDT\[T\ KYPSENNYSAIKA ‘
X Perinteinen X Perinteinen )

Ei —- Ei %
ESIKUUMENNUS Kéynnista PAATTYMISAIKA ESIKUUMENNUS Kaynnista PARTTYMISAIKA

Y 10
200°C == i
LAMPOTILA KYPSENNYSAIKA LAMPOTILA KYPSENNYSAIKA
. Perinteinen X Perinteinen .

Ei = Ei

ESKUUMENNUS Kaynnista PRATTYMISAIKA ESIKUUMENNUS Kaynnisté PRATTYMISAIKA ‘

Lampdtilaa tai grillaustehoa muutetaan seuraavalla tavalla:

1. Varmista, etta kursori on [ampédtilan arvon kohdalla (alue 3), valitse muutettava parametri painamalla
painiketta @), lampétilan arvot vilkkuvat.

2. Aseta haluamasi arvo kaantamalla navigointivalitsinta ja vahvista painikkeella @.

Kdanna navigointivalitsinta, kunnes kohdistin on kohdassa Kaynnista ja paina sitten painiketta @.

4. Naytossa nakyy uunin ehdottama kannatintaso. Laita ruoka uuniin ja kdaynnista kypsennys
painikkeella @.

Asetettua lampétilaa voi muuttaa viela kypsennyksen aikana samalla menetelmalla.

5.  Kypsennyksen paattyessa ndyttoon tulee viesti. Talloin voit kytkea uunin pois toiminnasta
kaantamalla toimintovalitsimen asentoon 0 (nolla) tai jatkaa viela kypsennysta kaantamalla
navigointivalitsinta myotapaivaan. Kun uuni on kytketty pois toiminnasta, ndytdssa nakyy
jaahdytyspalkki, joka ilmaisee uunin lampatilan.

UUNIN ESIKUUMENNUS

| 200°C

w

200°C

LAMPOTILA KYPSENNYSAIKA LAMPOTILA KYPSENNYSAIKA

Perinteinen

Ei ==
ESIKUUMENNUS Kéynnista PAATTYMISAIKA

Ei

g Perinteinen X
ESIKUUMENNUS Kéynnista PAATTYMISAIKA

200°C
LAMPOTILA KYPSENNYSAIKA

Perinteinen
K Ila -
ESIKUMENNUS Kéynnista PAATTYMISAIKA

200°C
LAMPOTILA KYPSENNYSAIKA

q Perinteinen
| Kylla

ESIKUUMENNUS Kaynnista PAATTYMISAIKA

Jos uuni halutaan esikuumentaa ennen kuin ruoka laitetaan uuniin, esivalintoja on muutettava seuraavasti:
1. Siirrd kohdistin navigointivalitsinta kaantamalla kohtaan Esikuumennus.

2. Valitse muutettava parametri painikkeella @. Naytossa vilkkuu Ei.

3. Muuta parametria navigointivalitsinta kdaantamalla. Nayttoon tulee Kylla.

4. Vahvista valinta painikkeella @.

F1100



KYPSENNYSAJAN ASETTAMINEN

S
180°C 180°C ;00:30~|

LAMPOTILA KYPSENNYSAIKA LAMPOTILA HHMM ©
o h n Peri
Ei g Ei 19:01

SKUNENUS Kéynnista TR ESKUUMENNUS Kaynnista PRATTIMSAIKA
Talla toiminnolla voidaan asettaa haluttu toiminta-aika, joka on yhdesta minuutista aina valitulle
toiminnolle sallittuun maksimiaikaan. Ajan paatyttya uuni kytkeytyy automaattisesti pois toiminnasta.
1. Toiminto asetetaan siirtimalla kohdistin navigointivalitsimen avulla kohtaan PAATTYMISAIKA.
2. Valitse parametri painikkeella @. Naytossa vilkkuu 00:00.
3. Muuta arvoa navigointivalitsinta kaantamalla, kunnes nakyvissa on haluamasi arvo.
4. Vahvista valittu arvo painikkeella @.

180°C 00:01 | 180°C -00:30 |

LAMPOTILA HH:MM LAMPOTILA KYPSENNYSAIKA

s teinen . Perinteinen St
ki 19:01 Ei 1920
ESIKUUMENNUS Kaynnista PAATTYMISAIKA ESIKUUMENNUS Kaynnista PRATTYMISAIKA

RUSKISTUS

Kypsennyksen paattyessa nakyviin tulee vaihtoehto, josta voit asettaa ruoan pinnan ruskistuksen. Vaihtoehto
nakyy vain toiminnoissa, joissa se on sallittua. Toiminto on valittavissa vain siina tapauksessa, etta
kypsennysaika on asetettu.

-00:05
KYPSENNYSAIKA

Ruskistus 20:05 Ruskistus paattyy klo 20:05
PAATTYMISAIKA

Kypsennys péattyy klo 20:00
+/- lisét. aikaa, v ruskistaaksesi

Kun kypsennysaika on kulunut loppuun, ndytossa nakyy "+/- lisat. aikaa, , ruskistaaksesi”. Kun painat
painiketta @), uuni kdynnistaa viiden minuutin pituisen ruskistusvaiheen. Taman toiminnon voi suorittaa
vain kerran.

KYPSENNYKSEN PAATTYMISAJAN / AJASTETUN KAYNNISTYKSEN ASETTAMINEN

Uuniin voidaan asettaa kypsennyksen paattymisaika ja toiminta voidaan asettaa kdynnistymaan enintaan
23 tuntia 59 minuuttia myohemmin. Nama toiminnot voidaan asettaa vain siina tapauksessa, etta
kypsennysaika on asetettu. Asetus on kaytettavissa vain, jos valittuun toimintoon ei kuulu uunin
esikuumennusta.

180°C -00:30 180°C -00:30
LAMPOTILA KYPSENNYSAIKA LAMPOTILA KYPSENNYSAIKA

fi Perinteinen 1920 fi Perinteinen S1920°]

ESKUUMENNUS Kaynnistd PHATTYMISAIKA ESIKUUMENNUS Kéynnista PRATTMISHIKA™

180°C -00:30 180°C -00:30
LAMPOTILA KYPSENNYSAIKA LAMPOTILA KYPSENNYSAIKA

Perinteinen Perinteinen

ki 200, i 20:10
ESKUUMENNUS Kaynnista PHATTYMISAIKA ESIKUUMENNUS Kaynnistéd PRATTYMISAIKA

180°C -00:30 180°C -00:29
LAMPOTILA KYPSENNYSAIKA LAMPOTILA KYPSENNYSAKA

fi Perinteinen 20:10 Ei Perinteinen 20:10

ESIKUUMENNUS Kaynnista PRATTYMISAIKA ESIKUUMENNUS Kéynnista PRATTYMISAIKA

Kun kypsennysaika on asetettu, nakyviin tulee kypsennyksen paattymisaika (esimerkiksi 19:20). Kun haluat
asettaa myohemman kypsennyksen paattymisajan ja uunin toimintaan kytkeytymisajan, toimi seuraavasti:
Vie kohdistin navigointivalitsimella kypsennyksen paattymisajan kohdalle.

Valitse muutettava parametri painikkeella @. Naytossa vilkkuu kypsennyksen paattymisaika.

Siirrd paattymisaikaa myohemmaksi kaantamalla navigointivalitsin halutun arvon kohdalle.

Vahvista valittu arvo painikkeella @.

Kaanna navigointivalitsinta, kunnes kohdistin on kohdassa Kaynnista ja paina sitten painiketta @.
Ndytossa nakyy uunin ehdottama kannatintaso. Laita ruoka uuniin ja kdaynnista kypsennys
painikkeella @. Uunin toiminta kdynnistyy viiveajan jalkeen. Viiveaika lasketaan niin, etta kypsennys
paattyy asetettuun kellonaikaan (esimerkiksi, jos ruoan kypsyminen kestaa 20 minuuttia ja
paattymisajaksi on asetettu 20:10, uuni kytkeytyy toimintaan kello 19:50).

HUOM: Viiveajan kuluessa kypsennyksen voi kuitenkin aloittaa kaantamalla navigointivalitsinta,
kunnes kohdistin on kohdassa Kdynnista ja painamalla sitten painiketta ©.

Asetettuja arvoja (lampaotila, grillausteho, kypsennysaika) voi muuttaa milloin tahansa edella
esitettyjen ohjeiden mukaisesti.

ok wnNn =
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HALYTINAJASTIN

00:00:00 00:30:00 :09:00

(HH)  (MM)  (SS) (HH)  (MM)  (SS)

Aseta ajastin kytkimella +/-, kdynnista painikkeella v Aseta ajastin kytkimelld +/-, kdynnisté painikkeella v/ Ajastin

Tata toimintoa voi kdyttaa vain uunin ollessa pois toiminnasta. Ajastimella on kateva mitata esimerkiksi

pastan keittoaika. Maksimiaika on 1 tunti 30 minuuttia.

1. Uunin ollessa sammutettu paina painiketta @. Nayttéon tulee 00:00:00.

2. Valitse haluamasi aika navigointivalitsimella.

3. Kaynnista ajan laskenta painikkeella @. Asetetun ajan kuluttua ndytossa nakyy 00:00:00 ja uunista
kuuluu danimerkki. Voit jatkaa toimintaa joko lisaamalla aikaa edella kuvatulla tavalla tai kytkea
halytinajastimen pois toiminnasta painikkeella @ (nakyviin tulee kellonaika).

RESEPTIT

6th Sense -teknologian ansiosta uunissa voidaan kayttaa 30 erilaista reseptia, joissa on valmiiksi asetettu
toiminto ja kypsennyslampétila.

Noudata ruokaohjetta ainesten ja valmistuksen suhteen. Toimi sitten seuraavien ohjeiden mukaan:

Jalkiruoat Jalkiruoat

Kala Kala

6th Sense: Hae reseptit nakyviin painikkeella v/ 6th Sense: Hae reseptit nakyviin painikkeella v/

Kebabit Kebabit

Porsaankyljykset Porsaankyljykset

Porsaanpotka Porsaanpotka

6th Sense: Lue kuvaus keittokirjasta 6th Sense: Lue kuvaus keittokirjasta

Automaattinen = -00:32
TARKISTA ~ KYPSENNYSAIKA

Porsaankyljykset Laita ruoka tasolle 33
o 19:20 Paina v, kun olet valmis

Valitse RESEPTIT-toiminto toimintovalitsinta kaantamalla.

Valitse jokin ehdotetuista ruokalajeista.

Vahvista valinta painikkeella @.

Valitse haluamasi resepti navigointivalitsimella.

Vahvista painikkeella @. Naytossa nakyy viitteellinen kypsennysaika.

Laita ruoka uuniin ja kaanna navigointivalitsinta, kunnes kohdistin on kohdassa Kaynnista ja paina

sitten painiketta @.

7. Naytossa nakyy uunin ehdottama kannatintaso. Laita ruoka uuniin ja kdynnista kypsennys
painikkeella @. Ajastetun kaynnistyksen ohjeet on esitetty aihetta kasittelevassa kappaleessa.

Toiminta-aika lihes lopussa Kypsennys pattyy klo 19:45
K&anna ruokaa Tarkista ruoka Paina A lisétaksesi aikaa

HUOM: Joitakin ruokia taytyy kypsennyksen puolivilissa kdantaa tai sekoittaa: uunista kuuluu
aanimerkki ja ndyttoon tulee tehtavan toimenpiteen kuvaus.

Alussa ndkyva kypsennysaika on vain viitteellinen: voit pidentaa sita automaattisesti
kypsennyksen aikana.

Vahan ennen kypsennyksen paattymista uuni pyytaa tarkistamaan kypsyystason. Jos taso ei ole sopiva, voit
pidentda toiminta-aikaa kypsennyksen lopussa manuaalisesti kaantamalla navigointivalitsinta.

ounkrwnNn-=

F1102



PAISTOMITTARI

Uunin mukana toimitetulla paistomittarilla voidaan mitata ruoan sisalampétila kypsennyksen aikana
optimaalisen paistumisen varmistamiseksi. Mittarin asteikko on 0-100 °C.

Haluttu sisalampdtila voidaan ohjelmoida valmistettavan ruoan mukaisesti.

Jotta kypsyystaso on oikea, on tarkeaa, etta paistomittari asetetaan ruokaan oikein. Tyénna mittari
kokonaan lihan paksuimpaan kohtaan siten, etta se ei koske luuta ja rasvaisia osia (Kuva 1). Lintupaisteihin
mittari tydnnetaan poikkisuunnassa rintaosan keskelle varmistaen, etta karki ei jaa onttoon kohtaan
(Kuva 2).

Jos lihan paksuus vaihtelee paljon, tarkista kypsyys ennen kuin otat ruoan uunista. Kytke paistomittari
uunin oikeanpuoleisessa sisdseindssa olevaan liittimeen.

Kuva 1 Kuva 2

Paistomittarireseptit

1. Valitse Paistomittarireseptit-toiminto kaantamalla toimintovalitsin vastaavan symbolin kohdalle.

2. Valitse jokin uunin ehdottamista ruokalajeista ja vahvista valinta painikkeella @ (OK).
HUOM.: Jos valitset kohdan Mukautettu, voit valita kaikki asetettavat parametrit. Muissa resepteissa
voi asettaa vain joitakin parametreja.

3. Kytke paistomittari, laita ruoka uuniin ja kdanna navigointivalitsinta, kunnes kohdistin on kohdassa
Kaynnista. Paina lopuksi painiketta @.
HUOM.: Jos paistomittaria ei ole kytketty, ndytossa nakyy viesti, joka kehottaa kytkemaan sen. Muussa
tapauksessa painike @ kytkee uunin toimintaan perinteisella menetelmalla maarittamattomaksi
ajaksi.

Perinteinen

L___ Erikoistoiminnot L—-—
— —-—

Erikoistoiminnot Vasikanpaisti Kiinnité paistomittari

. tai paina OK

Automaattiset paistotoiminnot Automaattiset paistotol

Jos paistomittari on kytketty oikein, ndaytdssa nakyy kolmen sekunnin ajan vahvistusviesti ja sen jalkeen
ikkuna, jossa nakyvat kaikki kypsennysparametrit seka mittarin mittaama lihan sisalampatila.

Kun ruoalle asetettu sisalampotila on saavutettu, ndytossa vilkkuu kolmen sekunnin ajan ilmoitusviesti.
Kun aika on kulunut loppuun, voit pidentaa kypsennysaikaa kaantamalla navigointivalitsinta merkkia +
kohti. Talldin kypsennys jatkuu perinteisella menetelmalla maarittamattdman ajan. Ellei aikaa pidenneta,
uuni odottaa 10 minuuttia ja kytkeytyy sen jdlkeen pois toiminnasta, minka jalkeen kypsennysta ei voi enaa
jatkaa.

150°C 100°C

150°C 100°C

LAMPOTILA PAISTOMITTARI

[—

LAMPOTILA PAISTOMITTARI

Paistomittari Kypsennys 79°C Lampdtila saavutettu

tom - 0
o — ~ :

& NYKYINEN

Paistomittaria voi kdyttda myos toimintojen PERINTEINEN, PERINTEINEN LEIVONTA, KIERTOILMA,
TURBOGRILLI ja ISOT LIHAPALAT kanssa. Jos paistomittaria ei kytketd, kypsennys tapahtuu perinteisella
menetelmalla. Muussa tapauksessa ndytdssa nakyy mittarin kytkennasta ilmoittava viesti. Viesti nakyy
kolmen sekunnin ajan, minka jalkeen uuni toimii samoin kuin valittaessa toiminto Mukautettu edella
kuvatulla tavalla.

180°C e

-t 150°C e 100°C
LAMPOTILA KYPSENNYSAIKA

(v
LAMPOTILA PAISTOMITTARI
—— ninan

Ei Perinteinen

itd paistomittari
tai paina OK

Perinteinen ‘

ESIKUUMENNUS PAATTYMISAIKA
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ASETUKSET

1. Voit muuttaa joitakin ndytdn parametreja valitsemalla paavalikon kohdan ASETUKSET
toimintovalitsinta kaantamalla.

2. Vahvista painikkeella @. Nayttoon tulevat parametrit, joita voi muuttaa (kieli, aanimerkin voimakkuus,
nayton kirkkaus, kellonaika, energiansaasto).

3. Valitse muutettava asetus kadantamalla navigointivalitsinta.

4. Vahvista painamalla painiketta @.

5. Muuta parametrin asetusta ndyton ohjeiden mukaan.

6. Paina painiketta @. Nayttoon tulee toimenpiteen vahvistusviesti.

HUOM.: Jos SAASTOTILA on aktivoitu (PAALLA) ja uuni kytketdan pois toiminnasta, ndyttd sammuu
muutaman sekunnin kuluttua ja vain kello jaa nakyviin. Jos haluat tiedot takaisin nayttoon ja valon
uudestaan paille, paina miti tahansa painiketta tai kidnna jotain valitsinta. Jos SAASTOTILA on aktivoituna
kypsennystoiminnon ollessa kdynnissa, uunitilan valo sammutetaan 1 minuutin kypsennyksen jalkeen ja se
syttyy uudelleen kutakin kayttajatoimintoa varten. Jos toiminto ei ole kaytdssa (POIS PAALTA), ainoastaan
nayton kirkkaus vahenee muutaman minuutin kuluttua.

STARCLEAN™-PUHDISTUSJAKSO

Uunin pitamiseksi parhaassa kunnossa, suorita jokaisen kayton jalkeen STARCLEAN™-puhdistusjakso.
Jakso kestaa 35 minuuttia, jaahdytysvaihe mukaan lukien, ja se tehdaan seuraavalla tavalla:
Toiminnon kuvaus I6ytyy luvusta PUHDISTUS ja toimintojen taulukosta sivu 105.

Uunin taytyy olla kylma.

Kastele toimitettu selluloosaliina juoksevassa vedessa ja purista siita liika vesi.

Avaa uunin luukku ja ota emaloidut varusteet pois.

Laita selluloosaliina uunin pohjalle niin etta se peittyy kokonaan.

Kaada tasaisesti koko selluloosaliinalle 350 ml vetta. Pienempi tai suurempi maara voi vaikuttaa
jakson kunnolliseen toimintaan.

6. Sulje uunin luukku.

TARKEAA: Ali avaa uunin luukkua jakson toiminnan aikana hoyryn ulostulon vilttamiseksi.

AW N -

e
02:59 ,00:00

U

Lisaa liina+vesi uhdistus 15:00 Puhdistus 15:00

l2bainag E— \ i
35 minuutin vesipuhdistus PAATTYMISAIKA ) PAATTYMISAIKA

8. Vahvista valinta painikkeella @ ja puhdIStUSJakSO kaynnistyy. Al4 avaa uunin luukkua jakson
toiminnan aikana hoyryn ulostulon valttamiseksi.
. Kun jakso on paattynyt, avaa luukku, ota pois selluloosaliina ja pyyhi pois uuniin jaanyt vesi.
10. Puhdista uuni taman jalkeen kuumassa vedessa kostutetulla sienelld (puhdistus voi epdonnistua, jos
tata vaihetta ei suoriteta 15 minuutin kuluessa).

Hyvin vaikea lika
Hyvin vaikean lian poistamiseksi toista STARCLEAN™-jakso ja lisda puhdistamisvaiheessa muutama pisara
neutraalia pesuainetta.

PAINIKELUKITUS

Taman toiminnon avulla voidaan lukita kdayttopaneelin painikkeiden ja valitsimien kaytto.

Toiminto aktivoidaan painamalla samanaikaisesti painikkeita @ ja @ vahintaan kolmen sekunnin ajan. Kun
toiminto on aktivoitu, painikkeet on lukittu ja naytossa nakyy viesti seka symboli . Toiminto voidaan
aktivoida vain kypsennyksen aikana. Toiminto poistetaan kaytosta tekemalla edella kuvatut toimenpiteet
uudelleen. Kun painikelukitus on kytketty, uunin voi kytkea pois toiminnasta kaantamalla valitsin asentoon
0 (nolla). Tassa tapauksessa aikaisemmin valittu toiminto on asetettava uudelleen.
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TOIMINTOJEN KUVAUS

TOIMINTOVALITSIN

OFF

Kypsennyksen keskeyttaminen ja uunin kytkeminen pois
toiminnasta.

PERINTEINEN

Kaikenlaisten ruokien kypsentaminen yhdella tasolla. Kayta
kolmatta kannatintasoa. Pizzat seka suolaiset ja makeat
nestemaista taytetta sisaltavat piiraat paistetaan ensimmaisella
tai toisella kannatintasolla. Uunia ei tarvitse esikuumentaa.

GRILLI

Kyljysten, lihavartaiden, makkaroiden, gratinoitujen vihannesten
valmistaminen tai leivan ruskistaminen. Ruoka on suositeltavaa
laittaa neljannelle tai viidennelle kannatintasolle. Lihaa
grillattaessa on suositeltavaa kdyttaa uunipannua nesteen
keraamiseen. Laita pannu kolmannelle tai neljannelle
kannatintasolle ja kaada siihen noin puoli litraa vetta. Uunia ei
tarvitse esikuumentaa. Uunin luukun on oltava kiinni
kypsennyksen aikana.

TURBOGRILLI

Isojen lihapalojen grillaaminen (kinkut, paahtopaisti, broilerit).
Laita ruoka keskimmaisille kannatintasoille. Nesteen kerdaamiseen
on suositeltavaa kadyttaa uunipannua. Laita pannu ensimmaiselle
tai toiselle tasolle ja kaada siihen noin puoli litraa vetta. Uunia ei
tarvitse esikuumentaa. Uunin luukun on oltava kiinni
kypsennyksen aikana. Tdaman toiminnon kanssa voit kadyttaa
varrasta, mikali varuste kuuluu toimitukseen.

KIERTOILMA

Saman paistolampatilan vaativien ruokien kypsentaminen
samaan aikaan useammalla (enintaan kolmella) tasolla
(esimerkiksi: kala, vihannekset, leivonnaiset). Talla toiminnolla
voit kypsentda useampia ruokalajeja ilman, etta tuoksut siirtyvat
ruoasta toiseen. Kayta kannatintasoa 2, kun paistat vain yhdella
tasolla, ja kannatintasoja 1 ja 4, kun paistat kahdella tasolla, ja
kannatintasoja 1, 3 ja 5, kun paistat kolmella tasolla. Uunia ei
tarvitse esikuumentaa.

=
[}
[}
-

(

STARCLEAN™

Kypsennyksesta jadneen lian poistaminen alhaisessa
lampdotilassa. Erikoisemalipinta ja liinasta jakson aikana tuleva
vesi yhdessa helpottavat lian poistamista. Kaynnista toiminto
uunin ollessa kylma.

PERINTEINEN LEIVONTA

Lihan, taytettyjen piiraiden (juustokakku, struudeli,
hedelmapiirakat) ja taytettyjen vihannesten kypsennys vain
yhdella tasolla. Tama toiminto kdyttaa ajoittaista, hellavaraista
puhallintoimintoa, joka estaa ruokien liiallisen kuivumisen. Uunin
valo sammutetaan kypsennyksen ajaksi, ja se voidaan sytyttaa
valiaikaisesti painamalla vahvistuspainiketta. On suositeltavaa
kayttaa toista tasoa. Esikuumenna uuni ennen kypsennysta.

+
+
+

L

ERIKOISTOIMINNOT

Katso kappale ERIKOISTOIMINNOT.

Nayton asetukset (kieli, kellonaika, kirkkaus, aanimerkin

@)} ASETUKSET . AN
voimakkuus, energiansaasto).
30 erilaista valmiiksi asetettua ruokaohjetta (katso oheinen
keittokirja). Uuni asettaa automaattisesti optimaalisen
RESEPTIT lampdotilan, toiminnon ja kypsennysajan. On tarkeaa, etta

noudatat keittokirjan valmistusta, varusteita ja kannatintasoja
koskevia ohjeita.
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TOIMINTOVALITSIN (Jatkoa)

PAISTOMITTARIRESEPTIT

Seitseman kypsennystoimintoa erilaisille liharuoille. Uuni asettaa
automaattisesti valitun lihalajin loppulampdtilan seka uunin
paistolampdtilan. Arvot nakyvat kypsennystaulukossa, mutta voit
muuttaa kumpaakin arvoa manuaalisesti maaratyn ajan kuluessa.
Lue tarkasti paistomittarin kytkenta- ja kdyttéohjeet aihetta
kasittelevasta kappaleesta. Laita liha uunivuokaan ritilan paalle
kolmannelle kannatintasolle tai suoraan mukana toimitetulle
uunipannulle. Uunia ei tarvitse esikuumentaa. Kypsennyksen
aikana uunin luukun voi avata lihan tarkistamista tai nesteen
lisdadmista varten varoen kuitenkin siirtamasta paistomittaria.

PIKAVALINNAT

10 useimmin kaytetyn toiminnan pikavalinta. Tiedot toiminnon
muuttamisesta ja asetuksista |0ytyvat kappaleesta
KYPSENNYSTOIMINTOJEN VALITSEMINEN.
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TOIMINTOVALITSIN (Jatkoa)

ERIKOISTOIMINNOT

SULATUS

Elintarvikkeiden sulatuksen nopeuttaminen. Ruoka on
suositeltavaa laittaa uunin keskitasolle. Anna ruoan olla
pakkauksessaan, jotta sen pinta ei kuivu.

LAMPIMANAPITO

Kypsennettyjen ruokien pitdminen lampimina ja rapeina
(esimerkiksi liha, paistokset, laatikot). Ruoka on suositeltavaa
laittaa uunin keskitasolle. Toiminto ei kdynnisty, jos uunin
lampatila on yli 65 °C.

KOHOTUS

Makeiden ja suolaisten taikinoiden optimaalinen kohottaminen.
Kohotuksen laadun sailyttamiseksi toiminto ei kaynnisty, jos
uunin lampétila on yli 50 °C. Laita taikina toiselle tasolle. Uunia ei
tarvitse esikuumentaa.

USEALLA TASOLLA

Huoneenlammadssa tai pakastimessa sailytettyjen valmisruokien
valmistus (pikkuleivat, valmiit nestemaiset kakku- ja
muffinitaikinat, alkuruoat, leipatuotteet). Toiminto kypsentaa
kaikki ruoat nopeasti ja hellavaraisesti. Voit kayttaa sita myos
valmiiden ruokien lammittamiseen. Noudata pakkauksen ohjeita.
Uunia ei tarvitse esikuumentaa.

ISOT LIHAPALAT

Suurikokoisten lihapalojen paistaminen (yli 2,5 kg). Kayta
ensimmaista tai toista kannatintasoa lihapalan koon mukaan.
Uunia ei tarvitse esikuumentaa. On suositeltavaa kaantaa lihaa
kypsennyksen aikana, jotta se ruskistuu tasaisesti molemmin
puolin. On hyva kostuttaa sita silloin talloin, jotta se ei kuivu
liikaa.

Lasagne
Pizza Toiminto valitsee automaattisesti parhaan lampdtilan ja
Struudeli kypsennystavan viidelle erilaiselle valmispakasteelle. Kayta toista
PAKASTEET [Ranskanperunat |tai kolmatta kannatintasoa. Uunia ei tarvitse esikuumentaa.
Leipa
Mukautettu Lampotlla vo@agn saataa valille 50-250 °C kypsennettdessa
muita ruokalajeja.
NOPEA ESIKUUMENNUS (Uunin nopea kuumentaminen etukateen.

ECO-KIERTOILMA

Taytettyjen paistien ja paloiksi leikattujen lihojen kypsentaminen
samalla tasolla. Tama toiminto kayttaa ajoittaista, hellavaraista
puhallintoimintoa, joka estaa ruokien liiallisen kuivumisen. Uunin
valo sammutetaan tassa ECO-toiminnossa kypsennyksen ajaksi,
ja se voidaan sytyttaa valiaikaisesti painamalla
vahvistuspainiketta. Uunin luukkua ei kannata avata
kypsennyksen aikana, koska se lisaa energiankulutusta. Kayta
mieluiten kolmatta kannatintasoa. Uunia ei tarvitse
esikuumentaa.
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PAISTOTAULUKKO

Resepti

Toiminto

Esikuu-
men-
nus

Kannatin-
taso
(alhaalta
lukien)

Lampot.

(°C)

Aika
(min)

Varusteet ja
huomautuksia

2/3

160-180

30-90

Kakkuvuoka ritilalla

Kohotetut kakut

160-180

30-90

Taso 4: kakkuvuoka ritilalla

Taso 1: kakkuvuoka ritilalla

Taytetyt piiraat
(juustokakku,

160-200

35-90

Uunipannu/leivinpelti tai
kakkuvuoka ritilalla

struudeli,
omenapiiras)

160-200

40-90

Taso 4: kakkuvuoka ritilalla

Taso 1: kakkuvuoka ritilalla

170-180

20-45

Uunipannu tai leivinpelti

(R W) G

Pikkuleivat/pullat

160-170

20-45

Taso 4:ritila

Taso 1: uunipannu tai
leivinpelti

1-3-5

160-170

20-45*%

Taso 5: uunivuoka ritilalla

Taso 3: uunivuoka ritilalla

Taso 1: uunipannu tai
leivinpelti

180-200

30-40

Uunipannu tai leivinpelti

0

Tuulihatut

180-190

35-45

Taso 4: uunivuoka ritilalla

Taso 1: uunipannu tai
leivinpelti

1-3-5

180-190

35-45*%

Taso 5: uunivuoka ritilalla

Taso 3: uunivuoka ritilalla

Taso 1: uunipannu tai
leivinpelti

90

110-150

Uunipannu tai leivinpelti

1) ©

Marengit

1-4

90

140-160

Taso 4: uunivuoka ritilalla

Taso 1: uunipannu tai
leivinpelti

\a
4

1-3-5

90

140-160*

Taso 5: uunivuoka ritilalla

Taso 3: uunivuoka ritilalla

Taso 1: uunipannu tai
leivinpelti

1/2

190-250

15-50

Uunipannu tai leivinpelti

)

Leipd/pizza/focaccia

1-4

190-250

20-50

Taso 4: uunivuoka ritilalla

Taso 1: uunipannu tai
leivinpelti

i@

1-3-5

190-250

25-50*%

Taso 5: uunivuoka ritilalla

Taso 3: uunivuoka ritilalla

Taso 1: uunipannu tai
leivinpelti
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Resepti Toiminto| Esikuu- ([Kannatin-| Lampot. Aika |Varusteet ja
men- taso (°C) (min) |huomautuksia
nus |(alhaalta
lukien)
- 2/3 180-190 | 40-55 |Kakkuvuoka ritil3ll3
. . R i i ) i Taso 4: kakkuvuoka ritilalla
SI:‘°'a,'se_t, I = 14 180-190 1 4570 I S kakkuvuoka ritilalla
( .asws!:uraat, . Taso 5: kakkuvuoka ritilalla
kinkkujuustopiiras) T
[ » |Taso 3: kakkuvuoka ritilalla
o~ - 1-3-5 180-190 | 45-70 " '
= Taso 1: uunipannu tai
leivinpelti + kakkuvuoka
@ - 3 190-200 20-30 |Uunipannu tai leivinpelti
Taso 4: uunivuoka ritilalla
( - .
. -~ - 1-4 180-190 20-40 |Taso 1:uunipannu tai
Va.nn.lllz.keet/ ) = leivinpelti
R T Taso 5: uunivuoka ritilalla
ER i 135 180-190 | 20-a0* Taso 3: uun!vuoka r|t|.IaIIa
= Taso 1: uunipannu tai
leivinpelti
Lasagne/u.unlp_asta/ @ ) 3 190-200 45-65 Qgrllpgnnu tai uunivuoka
cannelloni/laatikot ritilalla
Lammas/vasikka/ @ ) 3 190-200 | 80-110 U'grllp'gnnu tai uunivuoka
nauta/porsas 1 kg ritilalla
Broileri/janis/ankka @ ) 3 200-230 | 50-100 U'qr.x.lp.gnnu tai uunivuoka
1 kg ritilalla
Kalkkuna/hanhi @ ) 2 190-200 | 80-130 Qqqlpgnnu tai uunivuoka
3 kg ritilalla
Uunissa/foliossa Uunipannu tai uunivuoka
paistettu kala @ - 3 180-200 | 40-60 | P
. . ritilalla
(filee, kokonainen)
Taytetyt
vihannekset
(tomaatit, - 2 180-200 | 50-60 |Uunivuoka ritilall
kesakurpitsat,
munakoisot)
Paahtoleipa (Toast) @ - 5 Korkea 3-6 Ritila
Taso 4: ritila (kddnna ruokaa
Kalafileet/viipaleet @ - 4 Keskitaso | 20-30 kypsennyks'en puol!vallssa)
Taso 3: uunipannu, jossa
vetta
Makkarat/ Taso 5: ritila (kdanna ruokaa
lihavartaat/ ) 5 Keskitaso- 15-30 kypsennyksen puolivalissa)
grillikylki/ @ korkea Taso 4: uunipannu, jossa
jauhelihapihvit vetta
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Resepti

Toiminto

Esikuu-
men-
nus

Kannatin-
taso
(alhaalta
lukien)

Lampot.
(°C)

Aika
(min)

Varusteet ja
huomautuksia

Paistettu broileri
1-1,3 kg

&

Keskitaso

55-70

Taso 2:ritila (kaanna ruokaa,
kun kypsennysajasta on
kulunut 2/3)

Taso 1: uunipannu, jossa
vetta

Korkea

60-80

Taso 2: varras
(mallikohtainen)

Taso 1: uunipannu, jossa
vetta

Raaka paahtopaisti
1 kg

Keskitaso

35-50

Uunivuoka ritilalla (kaanna
ruokaa tarvittaessa, kun
kypsennysajasta on
kulunut 2/3)

Lampaanviulu/
potka

Keskitaso

60-90

Uunipannu tai uunivuoka
ritilalla (kdanna ruokaa
tarvittaessa, kun
kypsennysajasta on
kulunut 2/3)

Uuniperunat

Keskitaso

45-55

Uunipannu tai leivinpelti
(kaanna ruokaa tarvittaessa,
kun kypsennysajasta on
kulunut 2/3)

Vihannesgratiini

Korkea

10-25

Uunipannu tai uunivuoka
ritilalla

Lasagne ja liha

1-4

200

50-100*

Taso 4: uunivuoka ritilalla

Taso 1: uunipannu tai
uunivuoka ritilalla

Liha ja perunat

0 @69 )| & | &)

1-4

200

45-100%

Taso 4: uunivuoka ritilalla

Taso 1: uunipannu tai
uunivuoka ritilalla

Kala/vihannekset

(-

180

30-50%

Taso 4: uunivuoka ritilalla

Taso 1: uunipannu tai
uunivuoka ritilalla

Kokonainen ateria:
Torttu (taso 5)/
lasagne (taso 3)/
liha (taso 1)

(-

1-3-5

190

40-120*%

Taso 5: uunivuoka ritilalla

Taso 3: uunivuoka ritilalla

Taso 1: uunipannu tai
uunivuoka ritilalla
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Resepti

Toiminto

Esikuu-

men-
nus

Kannatin-
taso
(alhaalta
lukien)

Lampot.
(°C)

Aika
(min)

Varusteet ja
huomautuksia

Pakastepizzat

3

Autom.

10-15

Taso 3: uunipannu/
leivinpelti tai ritila

1-4

Autom.

15-20

Taso 4: uunivuoka ritilalla

Taso 1: uunipannu tai
leivinpelti

1-2-4

Autom.

20-30

Taso 4: leivinpelti

Taso 2: uunivuoka ritilalla

Taso 1: uunipannu tai
leivinpelti

1-2-3-4

Autom.

20-30

Taso 4: leivinpelti

Taso 3: uunivuoka ritilalla

Taso 2: uunivuoka ritilalla

Taso 1: uunipannu/
leivinpelti

Taytetty paahdettu
liha

200

80-120*

Uunipannu tai uunivuoka
ritilalla

Paloiteltu liha
(janis, kana, karitsa)

200

50-100*

Uunipannu tai uunivuoka
ritilalla

*

mieltymyksista riippue

PAISTOMITTARIRESEPTIT

n.

Kypsennysaika on likimaardinen. Ruoka voidaan ottaa uunista eri aikoina henkilokohtaisista

Resepti Toiminto | Esikuu- |Kannatintaso|Lampotila| Aika | Paistomittarin suosi-
mennus| (alhaalta) (°C) (min) | tuslampaétila (°C)

Raaka paahtopaisti Autom. 3 215 40-60 48
Puolikypsa paahtopaisti| Autom. 3 180 50-70 60

Kypsa paahtopaisti Autom. 3 180 60-80 68
Kalkkunapaisti Autom. 1/2 160 90-180 75
Paistettu broileri Autom. 3 205 50-70 83
Porsaanpaisti Autom. 3 180 70-100 75
Vasikanpaisti Autom. 3 170 60-90 68
Paistettu liha Autom. 3 200 - 45-90
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TESTATUT RESEPTIT normien IEC 60350-1:2011-12 ja DIN 3360-12:07:07 mukaisesti

Resepti Toimin- | Esikuu- | Kannatin- |[Lampot.| Aika |Varusteetja huomautuksia
to men- taso (°C) (min)
nus | (alhaalta
lukien)

IEC 60350-1:2011-12§ 7.5.2
(=) - 3 170 15-30 |Uunipannu/leivinpelti
Murokeksi Taso 4: leivinpelti
- ] ] . :
1-4 150 25-40 Taso 1: uunipannu/leivinpelti
IEC 60350-1:2011-12§ 7.5.3
(=) - 3 170 25-35 |Uunipannu/leivinpelti
Pienet kakut Taso 4: leivinpelti
- ] ] i :
1-4 160 30-40 Taso 1: uunipannu/leivinpelti
IEC 60350-1:2011-12 § 7.6.1
@ - 2 170 30-40 |Kakkuvuoka ritilalla
Rasvaton sokerikakku Taso 4: kakkuvuoka ritilalla
- ] ] i :
1-4 160 35-45 Taso 1: kakkuvuoka ritilalla
IEC 60350-1:2011-12§ 7.6.2
@ - 2/3 185 70-90 |Kakkuvuoka ritilalla
Kaksi omenapiirasta Taso 4: kakkuvuoka ritilalla
l\ _ _ - °
1-4 175 7595 Taso 1: kakkuvuoka ritilalla
IEC 60350-1:2011-12§ 9.2
Paahtoleipa (Toast)** @ - 5 Korkea 3-6 |Ritila
IEC60350-1:2011-12§ 9.3

Taso 5: ritila (kdanna ruokaa
kypsennyksen puolivalissd)

Jauhelihapihvit** Korkea | 18-30

O

Taso 4: uunipannu, jossa

vetta
DIN 3360-12:07 § 6.5.2.3
Omenakakku, - 3 180 35-45 |Uunipannu/leivinpelti
pullataikinapohjainen Taso 4: leivinpelti
kakku i 1-4 160 65 o uunipannu/leivinpelti

DIN 3360-12:07 § 6.6

Porsaanpaisti 170 110-150 |Taso 2: uunipannu

DIN 3360-12:07 liite C

09 s80

Matala kakku - 3 170 35-45 |Uunipannu/leivinpelti

Paistotaulukko nayttaa ihanteellisen toiminnon ja lampétilan, joilla saat varmasti parhaan mahdollisen
tuloksen kullekin reseptille.

Jos haluat kypsentaa vain yhdella tasolla kiertoilmatoiminnolla, sijoita ruoka toiselle tasolle ja valitse
lampatila, jota suositellaan KIERTOILMA-toiminnolle useammalla tasolla.

Taulukon tiedot on ilmoitettu ilman kiskoja. Tee testit ilman kiskoja.

*¥*  Grillattaessarritilan etuosasta on suositeltavaa jattaa 3—-4 cm tyhjaksi, jotta ritila on helpompi ottaa pois uunista.

Tee testi ao. taulukon mukaisesti.

Energiankulutus ja esikuumennusaika
Valitse toiminto ja suorita testi kayttamalla vain esikuumennustoimintoa (“Esikuumennus kylla”).

Saatotarkkuustesti
Valitse toiminto ja suorita testi pitden esikuumennustoiminto pois kaytosta (kun esikuumennus on
aktivoitu, uunin saato tarkoituksellisesti vaihtelee lampatilaa).
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KAYTTOOHJEITA JA NEUVOJA

Paistotaulukon lukeminen

Taulukkoon on merkitty kullekin ruokalajille paras toiminto paistettaessa samanaikaisesti yhdella tai
useammalla tasolla. Paistoaika alkaa hetkesta, jolloin ruoka laitetaan uuniin. Aika ei sisalla esikuumennusta
(mikali se on vaadittu). Lampatilat ja paistoajat ovat viitteellisia, ja ne riippuvat ruoan maarasta ja
varusteiden tyypistd. Kayta ensin alhaisimpia suositeltuja arvoja. Jos lopputulos ei vastaa odotuksia, kayta
korkeampia arvoja. Suositeltavaa on kdyttdaa uunin mukana toimitettuja varusteita ja mieluiten tummia
metallivuokia ja -pelteja. Myo6s pyrex- tai keramiikkavuokia ja -varusteita voidaan kayttaa. Talloin paistoajat
ovat hieman pidempia. Parhaan lopputuloksen aikaansaamiseksi noudata tarkkaan paistotaulukon ohjeita
eri tasoille asetettavista varusteista.

Eri ruokien kypsentaminen samanaikaisesti

Toiminnolla "KIERTOILMA” on mahdollista kypsentdaa samanaikaisesti eri tasoilla eri ruokalajeja (esimerkiksi
lihaa ja vihanneksia), jotka vaativat saman lampdtilan. Ota lyhyemman paistoajan vaativat ruoat pois
uunista ja jatka pidemman ajan vaativien ruokien kypsentamista.

Kakut

- Paista arat kakut perinteisella toiminnolla yhdella tasolla. Kdayta tummia metallivuokia ja laita vuoka
aina uunin mukana toimitetun ritilan paalle. Kun paistat kakkuja useammalla tasolla, valitse
kiertoilmatoiminto ja laita kakkuvuoat ritildiden paalle eri kohtiin, jotta ilma padsee kiertamaan
hyvin.

- Tarkista kohoavan kakun kypsyys puutikulla kakun korkeimmasta kohdasta. Jos tikkuun ei tartu
taikinaa, kakku on kypsa.

- Jos kaytat kakkuvuokia, joissa on tarttumaton pinnoitus, ala voitele vuokaa, silla talloin kakku ei
mahdollisesti kohoa tasaisesti reunoilta.

- Jos kakku laskee paistamisen aikana, kdyta seuraavalla kerralla alhaisempaa lampdtilaa, vahenna
nesteen maaraa ja sekoita taikina varovaisemmin.

- Kakut, joissa on runsaasti nestetta sisaltava tayte (juusto- ja hedelmakakut), on hyva paistaa
"PERINTEINEN LEIVONTA” -toiminnolla. Jos kakun pohja jaa liian kosteaksi, paista seuraavalla kerralla
alemmalla tasolla ja ripottele taikinapohjan paalle korppujauhoja tai keksinmuruja ennen taytteen
lisadmista.

Liha

- Voit kayttaa kaikenlaisia pelteja tai vuokia paistettavan lihan koon mukaisesti. Kun paistat kokonaisen
paistin, lisaa astian pohjalle lihalienta ja valele lihaa kypsennyksen aikana. Lihaliemi antaa myos lisaa
makua. Kun paisti on kypsa, anna sen levata uunissa viela 10-15 minuuttia tai kaari liha
alumiinifolioon.

- Kun grillaat lihapaloja, valitse yhta paksuja paloja, jotta ne kypsyvat tasaisesti. Hyvin paksut lihapalat
vaativat pidemman kypsennysajan. Aseta ritila alemmalle tasolle kauemmaksi grillivastuksesta, jotta
pinta ei pala. Kdanna lihaa, kun kaksi kolmasosaa paistoajasta on kulunut.

Lihaa grillattaessa ritilan alle on suositeltavaa laittaa uunipannu, jossa on puoli litraa vetta, nesteen

keraamiseksi. Lisaa vetta tarvittaessa.

Varras (mallikohtainen varuste)

Kun grillaat isoja lihapaloja ja lintuja, kdyta varrasta, joka paistaa lihan tasaisesti. Tyonna liha vartaaseen ja
sido se kiinni paistinarulla. Varmista, etta liha on hyvin kiinnitetty, ennen kuin laitat vartaan paikalleen
uunin takaseindan ja lasket sen telineen paalle. Karyn valttamiseksi ja nesteen keraamiseksi alimmalle
kannatintasolle on suositeltavaa laittaa uunipannu, jossa on puoli litraa vetta. Vartaaseen kuuluva
muovikahva on irrotettava ennen paistamisen aloittamista. Muovikahvan avulla ruoka voidaan ottaa
uunista kypsennyksen paatyttya sormia polttamatta.

Pizza

Voitele pellit kevyesti, jotta my6s pizzan pohja paistuu rapeaksi. Levita mozzarella pizzan paalle, kun kaksi
kolmasosaa kypsennysajasta on kulunut.

Kohotustoiminto

Taikina on suositeltavaa peittaa kostealla liinalla ennen uuniin laittamista. Kohotusaika on tassa
toiminnossa noin kolmanneksen lyhyempi kuin huoneenlammassa (20-25 °C). 1 kilon pizzataikinan
kohotusaika on noin tunti.
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