Kako bismo vam mogli pruziti potpuniju

Kratke upute
ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI
pomo, registrirajte svoj uredaj na adresi
www.whirlpool.eu/register
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A Pazljivo procitajte sigurnosne upute prije upotrebe uredaja.

PROIZVODA WHIRLPOOL
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1. GUMB ZA ODABIR

Za ukljucivanje pecnice odabirom
funkcije. Okrenite u polozaj 0 za
iskljucivanje pecnice.

2.SVJETLO

Kada je pec¢nica ukljucena, pritisnite
()= da biste ukljucili ili iskljucili svjetlo
u pecnici.

4. ZASLON

pripreme jela.

KLIZNE POLICE | VODILICE RESETKI

3. POSTAVLJANJE VREMENA

Za pristupanje postavkama vremena
pecenja, odgodenog pokretanja i
mjeraca vremena. Za prikaz vremena
kada je pecnica iskljucena.

5. GUMBI ZA PODESAVANJE
Za promjenu postavki vremena

6. GUMB TERMOSTATA

Okrenite kako biste odabrali potrebnu
temperaturu prilikom ukljucivanja funkcija
kojima se ru¢no upravlja.

Napominjemo: Gumbi se mogu razlikovati
ovisno o modelu. Ako su gumbi na
pritiskanje, pritisnite srediSte gumba kako
bise ga oslobodili iz lezista.

Prije upotrebe pecnice uklonite zastitnu traku [a], a zatim skinite
zastitnu foliju [b] s kliznih vodilica.

[b]

UKLANJANJE KLIZNIH VODILICA [c]

Povucite donji dio klizne vodilice da biste odvojili donje kuke (1) i
klizne vodilice povucite prema gore skidajuci ih s gornjih kuka (2).
PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODILICA [d]
Zakvacite gornje kuke na vodilice redetki (1) pa zatim pritisnite
doniji dio kliznih vodilica na vodilice resetki sve dok donje kuke ne

kliknu (2).

PRVA UPOTREBA

[d]

SKIDANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODILICA
RESETKI

1. Vodilice redetki skinite tako da ¢vrsto uhvatite vanjski dio
vodilice i povucete je prema sebi da biste potporu i dva interna
zatika izvukli iz lezZista.

2. Ponovno ih postavite tako da ih postavite blizu unutrasnjosti

i najprije umetnete dva zatika u njihova lezista. Zatim vanjski
dio postavite u blizinu njegovog lezista, umetnete nosac i ¢vrsto
ga pritisnete prema stijenci unutrasnjosti da biste provjerili je i
vodilica reSetke dobro ucvrséena.

1. POSTAVLJANJE VREMENA

Morat cete staviti vrijeme kada prvi put ukljucujete uredaj:

pritisnite sve dok ikona i dvije znamenke sata ne zapocnu
treperiti na zaslonu.
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Upotrijebite + ili — za postavljanje sata i pritisnite za

potvrdu. Dvije znamenke minuta zapocet Ce treperiti. Upotrijebite

=+ ili — za postavljanje minuta i pritisnite za potvrdu.
Napominjemo: Kada ikona ( treperi, primjerice nakon duljeg
nestanka struje, morat ¢ete ponovno postaviti vrijeme.

2. POSTAVLJANJE POTROSNJE ENERGLJE

Pecnica je, prema zadanim postavkama, programirana tako

da radi pri snazi visoj od 3 kW (Hi): da bi pe¢nica mogla raditi s

elektricnom strujom koja odgovara napajanju ku¢anstva koje je

nize od 2,9 kW (Lo), morat ¢ete promijeniti postavke.

ILdJ;'LIe na izbornik za promjene, okrenite gumb za odabir u polozaj
, a zatim ga vratite u polozaj 0.
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Odmah nakon toga pritisnite i drzite 4 i — pet sekundi.
s

4 >

Upotrijebite + ili — za promjenu postavke, a zatim pritisnite i
drzite (¥) najmanije dvije sekunde za potvrdu.

FUNKCIJE | SVAKODNEVNA UPOTREBA

3. ZAGRIJAVANJE PECNICE

Nova pecnica moze ispustati mirise koji su nastali tijekom
proizvodnije: to je potpuno uobicajeno.

Stoga preporucujemo da prije pocetka pripreme jela pecnicu
zagrijete kako bi se uklonili moguci neugodni mirisi. Uklonite
zastitne kartone ili prozirne folije iz pecnice i izvadite pribor koji se
nalazi u pecnici.

Otprilike jedan sat pecnicu zagrijavajte na 250 °C. Za to vrijeme
pecnica mora biti prazna.

Napominjemo: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon prve
upotrebe uredaja.

KONVENKCIJSKO
Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj razini.
+~~v| DIZANJE TIJESTA

Kako bi se omogucilo u¢inkovito dizanje tijesta za kolace
ili slastice. Gumb termostata okrenite na ikonu kako biste ukljucili
ovu funkciju.

<#> | FORCED AIR (TERMOVENTILACIJA)

i Za istovremeno pecenje razlicitih jela na istoj temperaturi
na nekoliko polica (maksimalno tri). Ova funkcija moze se
upotrebljavati za kuhanje razlicitih vrsta hrane, a da se mirisi ne
prenose s jedne vrste hrane na drugu.

s | PIZZA
<7, pecenje razlicitih vrsta i veli¢ina pizza i kruha. Bilo bi

dobro da zamijenite polozaj plitica za pecenje na polovici pecenja.

o3, ECO TERMOVENTILACLJA
e Za pecenje pecenki i punjenih komada mesa na jednoj
reetki. Pretjerano isusivanje namirnica sprijeceno je blagim,
intervalnim kruzenjem zraka.
Kada je ova EKO funkcua u upotrebi, svjetlo e ostati isklju¢eno
tijekom pecenja, no moze se ponovno ukljuditi pritiskom na -O-.

~~| GRILL (ROSTILJ)

Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica, pripremu
gratiniranog povrca ili tostiranje kruha.

Kod rostiljanja mesa upotrijebite pliticu za sakupljanje viska
tekucine kako bi prikupili sokove koji nastaju tijekom pecenja:
posudu postavite na bilo koju razinu ispod resetke i dodajte 200
ml vode.

~%7 | TURBO GRILL

a%e
43 Rostiljanje velikih komada mesa (butova, rostbifa, pilica).
Preporucujemo upotrebu plitice za sakupljanje viska tekucine
kako bi prikupili sokove koji nastaju tijekom pecenja: posudu
postavite na bilo koju razinu ispod resetke i dodajte 200 ml vode.

&»| MAXI COOKING (MAKSI KUHANJE)
XL — Za pecenije velikih komada mesa (vec¢ih od 2,5 kg).
Preporucujemo da meso okrecete tijekom pecenja kako biste
osigurali da se obje strane ravnomjerno zapeku. Preporucujemo
i da meso cesto premazujete kako bi se izbjeglo da se pretjerano
isusi.

=| AUTOMATSKO PECENJE SLASTICA

A Ova funkcija automatski bira idealnu temperaturu i vrijeme
pecenja za kolace. Funkciju ukljucite dok je pecnica hladna. Gumb
termostata mora ostati u poloZaju 0 / AUTO jer se temperatura

postavlja automatski putem funkcije

\S} STEAM+ (KUHANJE NA PARI)

Steam+ (kuhanje na pari) omogucuje postizanje odli¢nih
rezultata zahvaljujuci pari u ciklusu pripremanje hrane. Ova
funkcija automatski upravlja idealnom temperaturom za pripremu
hrane po velikom broju recepata; vremena pripreme glavnih jela
prikazana su u odgovarajucoj tablici pripreme. Aktivirajte funkciju
pare kad je pecnica hladna i nakon $to ste ulili 200 ml pitke vode
na dno unutrasnjosti. Za ukljucivanje funkcije Steam+ (kuhanje na
pari) gumb termostata treba okrenuti u polozaj ikone .

PAKET ZA FLEKSIBILNO CISCENJE

O PAMETNO CISCENJE

> Djelovanje pare otpustene tijekom ovog posebnog ciklusa
c¢is¢enja na niskoj temperaturi omogucuje lako otklanjanje
prljavstine i ostataka hrane. Ako Zelite ukljuciti funkciju pametnog
CiS¢enja,Smart Clean”, ulijte 100 — 120 ml pitke vode na dno
pecnice i zatim okrenite gumb za odabir i gumb termostata u
polozaj ikone . Funkciju ukljucite dok je pecnica hladna.
Polozaj ikone ne odgovara temperaturi koja se doseze tijekom
ciklusa ¢iscenja.

P AUTOMATSKO CISCENJE - PIROLITICKO

""" Uklanja prskanja od kuhanja pomocu ciklusa vrlo visoke
temperature. Ako Zelite ukljuciti ovu funkciju, pomaknite gumb
termostata u polozaj |%%:i|. Polozaj ikone ne odgovara stvarnoj

temperaturi koja se doseze tijekom ciklusa cis¢enja.

1. ODABERITE FUNKCLJU

Funkciju odaberite tako da okrenete gumb za odabir prema
simbolu funkcije koju trebate: ukljucit ¢e se zaslon i oglasit e se
zvucni signal.

2. UKLJUCIVANJE FUNKCLJE

RUCNO

Funkciju koju ste odabrali pokrenite tako da okrenete gumb
termostata kako biste postavili trazenu temperaturu.

Napominjemo: Tijekom pecenja moZzete promijeniti funkciju
okretanjem gumba za odabir ili podesiti temperaturu okretanjem
gumba termostata. Funkcija se nece pokrenuti ako je gumb
termostata u polozaju 0 / AUTO (0sim za funkciju AUTOMATSKO
PECENJE SLASTICA). MozZete postaviti vrijeme kuhanja, vrijeme
zavrsetka kuhanja (samo ako ste postavili vrijeme kuhanja) i mjerac
vremena.

DIZANJE TIJESTA

Za pokretanje funkcije ,Rising” (ispiranje) okrenite gumb
termostata u polozaj za ispiranje (40 stupnjeva) i stavite gumb u
klasi¢ni polozaj;

Napominjemo: MoZete postaviti vrijeme kuhanja, vrijeme zavrsetka
kuhanja (samo ako ste postavili vrijeme kuhanja) i mjerac vremena.
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STEAM

Za pokretanje funkcije Steam
(para) ulijte 200 ml pitke vode
na dno pecnice. Funkciju
odaberite okretanjem gumba
za odabir u smjeru kazaljke na
satu na odgovarajucu ikonu, a
zatim okrenite gumb
termostata u bilo koji polozaj
izmedu 160 i 180°C (kako je
predloZzeno ikonom). Funkcija
¢e se ukljuciti, a na zaslonu ¢e
se prikazati trenuta¢no
vrijeme. Nije potrebno
zagrijavanje. Za zavrietak
kuhanja okrenite gumb za odabir u polozaj 0. Prilikom
kuhanja na pari nemojte otvarati vrata i nikada nemojte
nadolijevati vodu.

Napominjemo: Za postavljanje trajanja, sukladno odgovarajucoj
tablici pripreme hrane, pogledajte upute u odlomku ,Programiranje
pecenja”.

3.ZAGRIJAVANJE | PREOSTALA TOPLINA

Nakon pokretanja funkcije zvu¢ni signal i ikona 94] koja treperi

na zaslonu oznacavaju da je uklju¢ena faza zagrijavanja pecnice.
Po zavrietku te faze, zvu¢ni signal i stalno uklju¢ena ikona =@ na

zaslonu oznacit ¢e da je pecnica dosegla postavljenu temperaturu:

tada stavite jelo u unutradnjosti i nastavite s pecenjem.
Napominjemo: Postavljanje namirnica u pecnicu prije zavrsetka
zagrijavanja moze nepovoljno utjecati na zavrsne rezultate pecenja.
Nakon zavrsetka pripreme hrane i isklju¢enja funkcije, ikona éﬁ
moze i dalji biti vidljiva na zaslonu ¢ak i nakon sto se ventilator
iskljuci, Sto znaci da u pecnici jos ima zaostale topline.
Napominjemo: Vrijeme nakon kojega se ikona iskljucuje, razli¢ito je jer
ovisi 0 nizu ¢imbenika, kao Sto su temperatura okoline i funkciji koja je
bila u upotrebi. U svakom slucaju, proizvod se smatra isklju¢enim kad
je strelica na gumbu za odabir okrenuta na “0".

4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Trebat cete odabrati funkciju prije no $to zapocnete s
programiranim pecenjem.

TRAJANJE
Drzite pritisnutim sve dok ikona (B i“00:00” zapo¢nu treperiti
na zaslonu.
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Upotrijebite 4 ili — za postavljanje potrebnog vremena pecenja
i pritisnite za potvrdu. Funkciju ukljucite okretanjem gumba
termostata na potrebnu vrijednost temperature. Oglasit ¢e se
zvucni signal i na zaslonu ¢e se oznaciti da je pecenje zavrseno.

Napominjemo: Kako biste ponistili vrijeme pecenja koja ste postavili,
pritiscite sve dok ikona (B zapocne treperiti na zaslonu, a zatim
upotrijebite — za ponovno postavljanje vremena kuhanja na “00:00".
To vrijeme kuhanja ukljucuje fazu predgrijanja.

PROGRAMIRANJE VREMENA ZAVRSETKA PECENJA/
ODGODE POCETKA

Nakon postavljanja vremena pripreme hrane, pokretanje funkcije
moze se odgoditi programiranje vremena zavrsetka: pritisnite
I sve dok ikona ¥ trenuta¢no vrijeme zapo¢nu treperiti na
zaslonu.

[ . 4
.
[ |
7 B
/¥
Upotrijebite 4 ili — za postavljanje Zeljenog vremena zavrsetka

i pritisnite za potvrdu. Funkciju ukljucite okretanjem gumba
termostata na potrebnu temperaturu: funkcija ostaje pauzirana
sve dok se ne pokrene automatski u vrijeme izraCunato na temelju
vremena zavrsetka pripreme hrane.

Napominjemo: Za ponistavanje postavke iskljucite pe¢nicu
okretanjem gumba za odabir u polozaj

Funkcija odgode pokretanja nije dostupna za funkcije Rostilj i
Turbo rostil;.

ZAVRSETAK PRIPREME HRANE

Oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu ce se oznaciti da je funkcija
zavrsena. Okrenite gumb za odabir kako biste odabrali drugu
funkcijuiliu 0 kako biste iskljucili pe¢nicu.

Napominjemo: Ako je uklju¢en mjerac vremena, na zaslonu ce se
naizmjenicno prikazivati “END" i preostalo vrijeme.

5. POSTAVLJANJE MJERACA VREMENA

Ta opcija ne prekida ili programira pecenje, ali omogucuje vam
da zaslon upotrebljavate kao mjerac vremena dok je funkcija
ukljucena ili kada je pecnica isklju¢ena.

Drzite pritisnutim sve dok ikona & i”00:00"” zapocnu treperiti
na zaslonu.
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Upotrijebite =+ ili — za postavljanje vremena i pritisnite ) za
potvrdu. Kada mjerac¢ vremena zavrsi s odbrojavanjem odabranog
trajanja oglasit ¢e se zvucni signal.

Napomene; Mjerac vremena ponistite tako da drZite pritisnuto
dokikona (U ne pocne treperiti, a zatim upotrijebite — za ponovno
postavljanje vremena na “00:00".

6. FUNKCIJA AUTOMATSKOG CISCENJA -
PIROLITICKO

Ne dirajte pecnicu tijekom ciklusa Pyro.

Pazite da se djeca i ku¢ni ljubimci ne priblizavaju pe¢-
nici tijekom ili nakon pokretanja ciklusa Pro, sve dok
se prostorija ne prozraci do kraja.

Sav dodatni pribor izvadite iz pe¢nice, ukljucujudi i vodilice polica,
prije pokretanja funkcije. Ako je pecnica postavljena ispod ploce
za kuhanije, provjerite jesu li svi plamenici ili elektri¢ne ploce
iskljuceni tijekom ciklusa samocis¢enja. Za optimalne rezultate
ciscenja, prije pokretanja funkcije pirolize uklonite $to je vise
moguce ostataka iz unutrasnjosti i ocistite unutarnje staklo na
vratima. Izbjegavajte ukljuditi piroliticki ciklus ¢is¢enja dok ima
ostataka kamenca. Preporu¢ujemo da funkciju Pyro primjenjujte
samo ako je uredaj jako prljav ili stvara neugodne mirise prilikom
kuhanja. Da biste ukljucili funkciju automatskog ¢is¢enja, okrenite
gumb za odabir i gumb termostata na ikonu |%:i|. Funkcija ¢e se
automatski ukljuciti, zakljucati vrata i iskljuciti svjetlo u pecnici:
Na zaslonu ¢e se prikazivati vrijeme preostalo do zavrsetka,
naizmjeni¢no s “Pyro”.

8 rMCrC
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Kada ciklus zavrsi, vrata ostaju zaklju¢ana dok se temperatura u

pecnici ne spusti na prihvatljivu sigurnu razinu. prostoriju
prozracujte tijekom i nakon rada ciklusa Pyro.

Whj;lﬁool



TABLICA KUHANJA

RAZINA | DODATNI

RECEPT FUNKCIJA :ZAGRIJAVANJE | TEMPERATURA (°C) :TRAJANJE (MIN) PRIBOR
=] Da 170 30-50 _\__.é!,_
Kolaci od dizanog tijesta Da 160 30-50 _\éﬁ
Da 160 40-60 — e
=] Da 160 25 -35 3
Keksi / vo¢ne tortice Da 160 25-35 ;,
Da 150 35-45 A2
=] Da 190 - 250 15-50 12
Pizza/Focaccia
Da 190 - 250 20-50 —_ 2
et estenina = o -0 asees 7
Janjetina / teletina / govedina / 1 kg @ Da 190 - 200 80-110 ;l
Piletina / ze€etina / pacetina 1 kg @ Da 200 - 230 50-100 ;,
Prepeceni kruh ﬁ 5' 250 2-6 _\_”5“_'_
Peceni krumpir Da 200 - 210 35 - 55%* 3
: : Plitica za pecenje / plitica za Plitica za
PRIBOR | veen Resette e (JORERIRNG ) ik pecenanasicne) | vikatducine/
: : redetki Lim za pecenje
** Okrenite hranu na dvije trecine pecenja (po potrebi). Navedeno vrijeme ne ukljucuje fazu zagrijavanja pecnice:

preporu¢ujemo da namirnice stavite u pecnicu i vrijeme pecenja
postavite tek kada se dosegne potrebna temperatura.

TABLICA PRIPREME HRANE ZA FUNKCIJU STEAM+

Razina je oznacena na stijenci odjeljka za pecenje.

NAMIRNICA RECEPT KOLICINA VRIJEME (min) DODATNI PRIBOR RAZINA . VODA
Peciva 80-1009g 30-45 | S
am Sendvi¢ kruh u kalupu 300-5009g 40 - 60 —J
KRUH Kruh 500 g -2 kg 50 - 100 s
Bageti 200-300g 30-45 | —
Roast (Pecenja) 1 kg 60-110 —J
< Rebra 500g-1,5 kg 50-75 —
MESO Piletina 1-1,5kg 55-80 —J
Piletina / Puretina 3kg 100 - 140 | I
Filet mignon 0,5-2cm 15-25 —J
é)’){( Filet mignon 2-4cm 20-35 —J 2 5\'3

RIBA Cijelariba 300-600g 20-30 —J

Cijela riba 600-1200 g 2545 [ 200 m
Krumpir pripremljen na pari 0,5-1,5kg 45 - 60 R —
@_ Punjene paprike 1-2kg 35-55 | I
POVRCE Brokula pripremljena na pari 0,3-1kg 30-50 7
Tikvice pripremljene na pari 0,5-1,5kg 30-50 | S
Cookies (Kolaci¢i) plitica 25-35 T T
= Mufin 30-60g 25 - 45 [
SLASTICE  Biskvit 500-7009g 30-50 NS
Pita kalup 35-55 N

Funkciju STEAM+ pokrecite samo dok je pe¢nica hladna. Otvaranje
vrata i dolijevanje vode tijekom pripreme hrane mogu nepovoljno

utjecati na zavrine rezultate.
Whirlgool



RJESAVANJE PROBLEMA

Problem Moguci uzrok RjesSenje

: Provjerite ima li struje u mrezi i je li pe¢nica ukopcana u
i Nestalo je struje. i struju.

Pecnica ne radi. Doslo je do isklju¢enja iz mreze. Iskljucite i ponovno ukljucite pec¢nicu kako biste provjerili

Obratite se najblizem postprodajnom servisu za korisnike i
. navedite broj iza kojeg slijedi slovo ,F".

Na zaslonu se prikazuje slovo,,F* -~
. : S b "¢ Kvar pecnice.
iza kojeg slijedi broj ili slovo. : P

Na zaslonu se prikazuje poruka . - - S "
“"Hot” (Vruce) i odabrana se . Previsoka temperatura. - Pustite da se pecnica ohladi prije ukljucivanja funkcije.
funkcija ne pokrece.

Tekst na zaslonu nije jasan i ¢ini

se da je u kvaru, Postavljen je neki drugi jezik. Obratite se najblizem postprodajnom servisnom centru.

W Preuzmite cijeli Vodi¢ za upotrebu sa stranice docs.whirlpool.eu da biste dobili vise informacija o proizvodu

Pravila, standardne dokumente i dodatne informacije o proizvodu mozete pronaci tako:

«  posjetite nase web-mjesto docs.whirlpool.eu

«  upotrebom QR koda

«  Mozete i kontaktirati nas postprodajni servis (broj telefona potrazite u knjizici jamstva). Kada
se obracate nasem postprodajnom servisnu navedite kodove navedene na identifikacijskoj plocici

. Whj;lﬁool



MNa va Aafete mAnRpn TeXVIKN UTTOOTAPIEN,

Zuvtouog oényog
ZAX EYXAPIZTOYME NMOY AFOPAXATE

TTAPAKANOULIE VA KATAXWPICETE TN CUCKELN 0AG

otnv .otooehida www.whirlpool.eu/register
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1. AIKAONTHZX ENIAOINHX

lNa TNV evepyomoinon Tou goupvou
emAéyovtag pia Aettovpyia. MeplotpéPte
otn 8¢on 0 yia anevepyomoinon tou
poupvou.

2.00% -

Me To OoUPVO AVAUUEVO, TIIECTE ZQ: yla
VA QVAYPETE 1 va OBNOETE TN AAUTTA OTO
poupvo.

2YPOMENA PAO®IA KAl OAHIOI PAOION

4. OOONH

3. PYOMIZH XPONOY

MNa mpéoPaong oTig pubuioelg xpévou
Ynoipatog, kabuotépnon évapéng kat
XpovoSiakontn. MNa eueavion tng wpag
otav o poupvo¢ gival oNoToC.

5. KOYMIIA PYOMIZHX
MNa aA\ayn twv pubuicswyv Ynoipatog.

6. AIAKOMNTHXZ ©OEPMOXTATH
MeploTPEYTE TOV Yl VA EMAEEETE TN
Bepuokpacia mou embupeite dtav
EVEPYOTIOIEITE TIC [N AUTOMATEG AEITOUPYIEC.
> nueiwon: O TUMOG TwV KOUUTTIWY UIMOREl va
Ola@épel amod Tov TUTTO TOU WOVTEAOU. Edv ol
OIOKATITEC EVEPYOTTOIOUVTAL LE THEDN, TIIECTE
OTO KEVTPO Tou SIAKOTITN Vi VA TOV
ammeAeuBepwoeTe amd tn Béon Tou.

Mpv XPNOIUOTIOINOETE TO POUPVO, APAIPECTE TNV TTIPOOTATEVTIKA
Tawia [a] kal 0T CUVEXELD APALPEDTE TO TIPOCTATEUTIKO GUANO [b]
amno toug odnyou¢ oAioBnong.

AOQAIPEZH TQN XYPOMENQN OAHIQN [c]

Tpapnéte To KATW HEPOC TOU CLUPOUEVOL 08nyoU yla va
AamooUVOECETE T KATW AYKIOTPA (1) Kal TpaPnéte Toug cupdUEVOUC
0dnyoU¢ TTPOC TA TTAVW, APAIPWVTAC TOUC ATTO TA AVw AYKIOTPA (2).
EMANATOMNOOETHZH TQN XYPOMENQN OAHIQN [d]
AYKIOTPWOTE Ta Avw AYKIOTPA 0Toug 08nyou¢ pagiwy (1) Kat otn
OUVEYELD TTIEOTE TO KATW HEPOC TWV CUPOUEVWVY 08NYWV KOVTPA
0ToUC 08NYOUC PAPLWV, EWC GTOU OKOUOTE( TO KAIK OTTO TA KATW

aykiotpa (2).

NMPQTH XPHXH

[d]

AOQAIPEZH KAI ENANATOIMNOOETHXZH OAHIQN PA®IOY
1. Ta va agalpéoete Toug 0dnyoUs paglwy, TMACTE 0Tabepd TO
€€WTEPIKO TUN A TOu 08nyou Kat Tpafn&Te To TIPOC To PEPOG OaG
Y10 VO AQAIPETETE TO OTHPLYUA KAl TOUG SUO ECWTEPIKOUG TIEIPOUG
anoé tnv umodoxn.

2. Na va emavatonoBeTroeTe Toug 0dNyoUs paPLwy, TOTTOBETHOTE
TOUG KOVTA OTNV KOINOTNTA KAl APXIKA EICAYAYETE TOUG SUO TIEIPOUG
OTIG UTTOSOXKEG TOUG. YT OUVEXELD, TOTTODETHOTE TO EEWTEPIKS PEPOG
KOVTA 0NV uTTodoXH, TOTTOBETHOTE TO OTHPLYMA KAl TIIECTE OTAOEPA
TIPOG TO TOIXWHA TNS KONOTNTAC yia va BeBaiwbeite 6Tt 0 08nyog
TOU PAPIOU €ival 0TABEPOTTOINUEVOC KANA.

1. PYOMIZH XPONOY

Oa xpelaoTei va pubpiceTe TN YAWooa KAl TV wpa OTaV AVAPETE
Tn OUOKEUN yla TpwTn @opd: MatnoTe To @) £€wg 6TOL TO
€lkovidlo (r‘]’) kat Ta SVo YPneia TNG wpeag apxiocouv va
avafoofrivouv otnv 066vn.

N_
M
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Xpnowomnorote to + 10 — yia va pubuiceTe TV Wpa Kat
méoteto ) yla empBeaiwon. Ta dvo Yneia Twv Aentwv Ba

apxioouv va avaBooBrvouv. Xpnaolgomoijote to + 1o — yia
va pUOUIOETE Ta AETTTA KAl TIIEOTE TO yia emfBeBaiwon.

S nueiwon: Otav 1o eikovidio &) avaBooPrivel, yia mapddetypa
EMerTa amd PeYANeC SIAKOTTIEC PEVATOC, Ba XPEIAOTEl va puBuicETE
Eava v wpa.

2. PYOMIZTE THN KATANAAQZH ENEPTEIAX

Q¢ mpoemAoyn, 0 PoVPVOC Eival TTPOYPAUMATIOMEVOG

va Aettoupyei pe 1oxU peyahutepn amo 3 kW (Hi): Na va
XPNOILIOTIOINOETE TO POUPVO O€ IoXU TTOU ival CUUPATH HE TOTTIKN
TPoodoaia 1oxUo¢ HIKpOTEPN TwV 2,9 kW (Lo), Ba xpelaoTei

va aA\&éete Tic puBpioelc. Na va petapeite 0To pevol alayne,
TIEPLOTPEYPTE TOV SIAKOTITN EMAOYNG OTO @, UETA TIEPIOTPEYTE TOV
néAimiow otn 0 Béon Tou.

Whj;lfz?ool



Kpatfiote matnuéva to + Kai 1o — yia mévte SeutepOAemta
AMEOWG PETA.
Q v

4 3>

Xpr]omorromoTe to+nt0— yava aMda&ete Tn puBILON, pETA
TIATAOTE Kal KPATAOTE atnuévo To (yla Touhdxiotov SU0
SeutepolenTta yia emPBePaiwon.

AEITOYPIIEX KAl KAOHMEPINH XPHZH

3. OEPMANZH OOYPNOY

'Evag Kavoupylog @oUpvog UITOPEL va EKAUEL OOUEG TTOU £XOUV
mapapeivel amo v Stadikaoia Kataokeung: Autd gival amoluTa
UOIONOYIKO. Mp1v EEKIVIOETE TO PrCIHO YayNnTOoU, CUVICTATAI
va (eoTaiveTe TO PoUPVO ASEIO £TOL WOTE VA ATTOPAKPUVOOUV
TUXOV OOUEC. AQAIPECTE TA XAPTOVIA 1) TUXOV TTAAOTIKO QAU aTTd
TO OUPVO KAl APAIPECTE ATTO Yéoa Ta e€APTAHATA. ZEOTAVETE TO
@oupvo otoug 250 °C yia miepimou pia wpa. O eoupvog Katd Tn
Sidpkela auTig T¢ Aertoupyiag mpémet va sival ddeloc.

> nueiwon: Zuviotdtal va agploeTe TO XWPO HETA TN Xprion TNG
OUOKEUNG yla TTPWTN opa.

WYHXZIMO NMANQ KATQ
la 1o YPrio1po omoloUSHTIOTE €iGOUC PayNTOU OF éva LOVO PAgL

> [ ODOYZKQMA

M0 va OUOKWOEL ATTOTEAECHATIKA N YAUKLA KAl aApupry
COuN. Na va evepyoTTOINOETE AUTH TN AEITOVPYIQ, OTPEYPTE TO
Kouuri Tou OgpuooTdn.

E=ANATK. AEPAZ

Ma Prioiuo SIaQOoPETIKWY TPOPIWY TTOU amartouv T idla
Beppuokpaaia oe SlapopeTikd emimeda (UéyloTo Tpia) Tautdxpova. AuTh
N A&Toupyia Umopei va XpnotomoinOei yia 1o Proipo SIaQopETIKWY
PAYNTWV XWPIG VO LETAPEPOVTAL OOHEC OTTO TO VA PAYNTO OTO ANAO.

s | MITZA
“INava Prioete S1aPoPETIKOUC TUTTOUC Kal EYEDN TiToag
Kat Ywpov. Mia kaAn 1&6éa gival va alNdlete tn Béon Twv TaPlwv
YnoipaTog 0tn HEoN Tou YNnoipatog.

«rs |ECO ME EEANATKAZMENO AEPA

SALA M T0 PrOIUO YEUIOTWV KOUUATIWV KAl PINETWY KPEATOC

0€ €va HOVOo pa@L. To OTEyVwUa ToU cpaynroo QATOTPETETAL He
SlokeKopEVN, ATTOAr KUK}\quoplcx agpa. Otav xpnotuoroleitat autr
n )\slroupvla ECO, To pw¢ napauevsl of3noTé katd T SidpKela Tou
Mayelpépatog MG pmopeite va to avaypete Eavd méovTag To O

FKPIA

MNa va Prioete oTo YKPIA urpI{OAeC, 6ouBAAKIQ, AOUKAVIKA,
AaXaVIKA OyKpaTéy, KaBwg Kal yia va gpuyavioete Ywpi. Otav Prvete
KPEQG OTO YKPIA, CUVIOTATAL VA XPNOLOTIOLETE TOV NITOGUANEKTN YIa TN
OoUNOYNA TV XUPWV YNoipatog TomoBeToTe To Tayi o€ omolodnmoTe
emimedo katw amd Tn oxapa kat mpoobéote 200 ml mdoIpo vepo.

g FPHIOPO IKPIA

“* Nnava ProETE PEYAND KOUUATIO KpEaTog (UmouTia,
POOT UTTLP, KOTOTIOUAO). ZUVICTATAL VA XPNOILOTIOIETE TOV
AIMOXYAAEKTH yta T cuAoyn Twv XUUWV PnoilaToc:
TomoBeTrioTe 1O TaYi o€ omolodrmoTe emimedo KATW amod Tn oxdpa
kat mpooBéote 200 ml mooIo vePO.

3| MAXI COOKING (WHZIMO MAXI)
X

Ma va PrioeTe PEYAND KOUUATIA KPEATOG (AVW TWV
2,5 KIAWV). ZuvioTatal va YupileTe To Kpéag Katd Tn SlapKela

Vs
s

N2 24

Pnoipatog yia va eac@alioste 6Tt 6a poSOKOKKIVICOUV Kal Ol
600 MAEUPEC OUOLOPOPPA. ZUVIOTATAL ETTIONG VO AAEIPETE GUXVA
™V dpBpwon yia va punv oTeyvVwoel utepBoAIKA.

—s| FAYKA AUTO

A AuTh n Aertoupyia emAéyel autOpaTa TNV IGAVIKN
Bepuokpaaia kal xpovo Pnaoipatog yia kék. Evepyoroleite
N A&lToupyia 6Tav o PouPVOC gival KPUOC. To KOUUTT TOU
BeppooTtdtn mpémel va mapapeivel otn B€on 0 / AUTO KaBwg n
Bepuokpaoia pubuiletal autépata amo Tn Asrtoupyia

\\:}, STEAM+

H Aertoupyia Steam+ emtpénel e€apeTikéG eMOOOELG

Xdpn oTnNV TApouGia aToU 0TOV KUKAO UAYEIPEUATOC. AUTH N
Aertoupyia Staxelpietal autopata v Wavikr Beppokpacia

Y10 TO payeipepa evog peydhou elpoug cuvtaywv. Ot xpdvol
MAYEIPEUATOC TWV KUPLWV TIIATWY EUPAVIOVTAL OTOV OXETIKO
Tvaka payelipéuatoc. Evepyoroleite mavta tn Aettoupyia atpou
OTaV 0 POUPVOC Eival KPUOC Kal agou pifete 200 ml moGIOU VEPOU
OTO KATW HEPOC Tou Baldpou. Na va evepyoTtolnoeTe T Agltoupyia
Steam+, 0 S1aKOTTTNC BEPUOCTATN TIPETIEL VA €iVAl YUPIOUEVOC OTN
B¢on Tou ewovidiov .

MAKETO FLEXI CLEAN
@ SMARTCLEAN

H 8pdon Tou atuou mou anelevBepwveTal Katd Tov 101KO
KUKAO KaBapIopoU e XapnAr OepoKpaoia, ETITPETEL TNV EUKOAN
agaipgon TG PPWUIAG KAl TWV UTTOAEIMUATWY TPOPiUwV. MNa va
evepyormoljoete Tn Astrtoupyia “Smart Clean’, pi€te 100 -120 ml
TIOOLUO VEPO OTNV KATW EMIPAVELQ TOU POUPVOU, OTN CUVEXELQ
oTPEPTE ToV SIAKOTITN EMAOYNC Kal Tov S1akOTTn BEPUOoTATN OTO
€lkovidlo . Evepyomoleite tn Aertoupyia 6tav o ¢poupvog ival
KpLoc¢. H B€on tou gikovidiou dev avtioTolxel 0tn Bepokpaaia
TTOU ETTITUYXAVETAL KATA TOV KUKAO KaBaplopou.

< 11| AYTOMATOX KA©APIZMOX - TYPOA. KAOAPIZMA

""" la tov kaBapiopd Twv akabapoiwv TTou TapdyovTal

ano payeipeua ME évav KUKAO LPNANG OEpUOKpQOiOlC. MNava
EVEPYOTTOINOETE AUTHV TN AEITOUPYIA PETAKIVAOTE TOV SIAKOTITN
Tou Beppootatn oto [¥ii . H Gscn Tou lkovidiou bev GVTIGTOIXEI
OTNV MTPAYHATIKN BEPIOKPATIA TIOU EMTUYXAVETAL KATA TOV KUKAO
kaBaplopou.

1. EMIAOIH AEITOYPTIAZ

MNa va emAé€ete pia Aertoupyia, mePIOTPEYTE ToV SIAKOTITN
emAoyn¢ oto cUUPBOAO Yia TN AElToupyia TTou amatteitat: n odovn
Ba avayel kat Ba akouoTEl Eva NXNTIKO orjua.

2. ENEPTOMNOIHXTE MIA AEITOYPTIA

XEIPOKINHTH

MNa va EeKvAoeTe [ia Aettoupyia Tou eMAEEATE, TTEPIOTPEYTE TOV
emAoyéa BeppooTatn yia va puBuioete Tnv embuuntr Beppokpacia.

> nueiwon: Katd tn Sidpkela Pnoiuatog umopeite va aldéete

Aettoupyia yupilovtag To Kouuri emAoyric 1) va pUBUICETE TN
Bepuokpaoia yupilovtag Tov emAoyéa Bepuootdatn. H Aertoupyia dev
Eekvael av o S1akdmtng Beppootdtn eival otn 6¢on 0 / AUTO (EKTOC
and T Aertovpyia IAYKA AUTO). Mmopeite va puBioeTe To xpdvo
PNoiuatog, To Xpdvo TEAOUE PNOIATOC (LOVO €4V PUOUIOETE TO
XPOVO PNoILATOC) KAl TO XPOVOOIaKOTTTN.

OOYIKQMA

MNa va Eekivrioete T Asttoupyia "Oolokwua’, yupioTte Tov
S1akémTN Tou BeppooTdtn 0Tn Béon OouokwuaTog (40 poipeg) Kat
TomoBeTrioTe ToV S1aKOTTN Asltoupyiag otn Béon ZupuBaTiko.

Y nueiwon: Mmopeite va puBuiceTe To Xpdvo Ynoiuatog, To Xpovo
TENOUC PNOIUATOC (LOVO £V PUBUICETE TO XPOVO PNCIUaTOC) Kal TO
XPOVOSIaKOTTN.
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STEAM

MNa va ekivnoete TN Aeltoupyia
Steam, pi€te 200 ml méoIWOU
VEPOU OTO KATW UEPOG TOU
@oupvou. EmAé€Te TN
Aettoupyia meploTpEPovTag
be€160TpoPa ToV EMAOYEA OTO
OXETIKO €1KOVIOIO KAl TO KOUTT
BepuooTdTn o€ omoladnToTE
Béon petadu 160 kat 180 °C
(6mwg mpoteivetal and to
€1kovidlo). H Aertoupyia Ba
Eekvnoel kat n 08évn Ba
EUPAVIOEL TNV TPEXOLTA WPA
™G NnUépac. Agv amatteital
npoBéppavon. MNa va TEPUATIOTE TO YPrOIMO, TTEPIOTPEYTE TOV
Slakoémtn emAoyr¢ otn 8¢on 0. Katd to payeipeua pe atpd,
MNV avoiyeTE TNV MOPTA KAl TTOTE UN CUUTTANPWVETE VEPO.

Y nueiwon: Na va opiceTe pia CLYKEKPIPEVN OIAPKELD, CUUPWVA UE
TOV OXETIKO TTVAKA LAYEIDEUATOC, AKONOUBNGTE TIC 0dnyiec otnv
Tapdypa@o "Mpoypaupatiopod Pnoiuatod.

3.MPOGEPMANZXZH KAI YIMTOAEINTOMENH ©OEPMOTHTA

MoAiG Eekivrioel n Aertoupyia, éva NXNTIKO Orjua Kal éva EIKovidio

mou avaBooprvel E‘J] otnv 086vn umodelkvuouv OTL N pdAon
TPOBEPavVONC evepyorolOnKe. XTo TENOC AUTAG TNG GAoNC,

éva NYNTIKG orjua Kal pia otabepr ewéva = otnv 086vn Ba
UMoSEIKVUOLV OTL 0 POUPVOC EPTACE OTN BEppoKPATia Tou: XTo onuEio
auTtd, TOMOBETAOTE TO PAYNTO ECA KA TIPOXWPINOTE OTO MAYEIPEUAL.

Y nueiwon: H tomoBétnon tou eaynTtou 0To poVPVO TPV
ONOKANPWOE( N TIPOBEPUAavVON EVOEXETAL VA EXEL QVETIBUUNTA
QIMOTEAEOUATA YIA TO TEAKO PrCILIO.

MeTd 10 YHROIUO Kat PE TN AETOUpYia amevePYOToINuEVn, TO
elkovidlo =£ pmopei va mapapeivel opatd otnv 086vn akdua Kat
META TNV ATIEVEPYOTTOINON TOU AVEUIOTHPA PUENC yia va urodei&el
OTI UTIAPXEL UTTOAETOPEVN BepoOTNTA 0TO BAAAO.

Y nueiwon: O xpdvog LETA ToV OTTOI0 TO EIKOVIOIO aTTevePYOTTOIE(Tal TTOIKINAEL
emeldn e€aptdral amd pia ogipd mapaydvTwy Omwe n Bepuokpadia
TEPIBANNOVTOC Kall N AEIToupYia TIOU XPNOILIOTIOIETAL. Y€ KAOE TEpImTwon,
TO TIPOIdV Ba TEémel val Bewpeital &l eivall arevepyoTToINUEVO dTav O
deiktne oTov dlakdm T emAoyng Bploketal oto ‘0",

4. NMPOrPAMMATIZMOZ WHXIMATOX

Oa xpelaoTtei va emAééeTe pla Aettoupyia mpiv EEKIVAOETE TOV
TIPOYPAUMATIONS YNoinatog.

AIAPKEIA

>uvexiote va mélete 10 éwg 6Tou To elkovidio (B katto
“00:00” apyicouv va avafoofrivouv otnv o0ovn.

N\
I
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Xpnoipomoliote To 4 11 10 — yia va puBUIcETE TO XpOVO
Ynoipatog Kal TaTAoTE TO yia emBePaiwon. Evepyomorote tn
Aertoupyia oTpé@ovTag Tov emAoyéa BepOoTATN OTNV EMOUUNTH
Bepuokpaaia. Ekméumetatl éva nXnTikd onpa Kat atnv 08évn
ep@aviCetal n évoelgn 0TI To Payeipea OAOKANPWONKE.

Y NUelwon: yia va aKUpWAETE TO XPAVO PNGILIATOC TTOU EMAECATE,
ouvexioTe va TiéleTe o () éwc dtou 1o elkovidio (B apyioel va
avafBoorivel atnv 086vn, 0T CUVEXEID XPNOILOTIOINOTE TO — YId
Val EMAVAPEPETE TO XPOVO 0o “00:00”. O xpdvog Ynoiuatog
TIEPINAPBAVEL A pAon TTPOBEPUAVonC.

MPOTPAMMATIZMOZ XPONOY TEAOYX MATEIPEMATOL/
KAOYXTEPHXH ENAP=HX

Metd Tn pUBUION TOU XPOVoU SIAPKELAG, N Evapén TG Aertoupyiag
pmopei va kaBuoteprioel mpoypappatifovtag Tov Xpovo TENOUG:
Miéote To () éwc 6TOL TO £1KOVISIO AF Kal N TPEXOUTA WEA
avafoofrivouv otnv 066vn.
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XpnooToINoTE TO 4 1 TO — Yld va pUBUICETE TNV wpa TTou
BéNeTE va TEAEIWOEL TO Payeipepa Kal TTEOTE TO () yia emPBePaiwon.
Evepyomoijote tn Aettoupyia otpépovTag Tov emAoyéa BeppooTtdtn
otnv emBuunTr Bepuokpaaia: n Asitoupyia Ba mapayeivel og mavon
péxpt va Eekvrogl autopaTta oTov Xpdvo mmou umoloyiletal pe faon
™V emAeyHéVN Wpea AENC HayEIPEUATOC,.

Y nuelwon: Mo va akupwaoeTe TN pUBIoN, 0BNOTE TO POUPEVO
nepIoTPEPOVTAG Tov SlaKOTTN emhoyic otn 0¢on 0.

H Aertoupyia kaBuotépnong évapéng Sev gival Stabéotun yia Tig
Aertoupyieg Grill kau Turbo Grill.

TEAOXZ WHXZIMATOX

Ekmépmetal éva nxnTikod orjua Kat otnv 006vn epgaviletal n évdeién ot

n Aertoupyia ohokAnpwONKe. MePIOTPEYTE TO KOUWT EMAOYNC Yia va
emAé€ete pia Slagopetikn Aertoupyia i oto U yia va oprjoste 1o @oUpvo.

Y nueiwon: Av o xpovodlakdmTng eival vepydg, otnv 08dvn
epavietal o “END” eVaAANACOOUEVO LIE TOV ATTOPEVOVTA XPOVO.

5. PYOMIZH XPONOAIAKONTH

AuTti n emAoyn 6ev SlakdmTel | TpoypappaTtiCel To Prioiuo
OANA EMITPETIEL TN XPHON TNG 000VNG WG XPOVOUETPNTH, EVW MIA
Aertoupyia givatl evepyn i 6Tav o eoupvoc sival onNoToc.
Juveyiote va mECETe TO £€w¢ 6Tou TO £lkovidlo Kal To
“00:00" apyioouv va avafBoofrivouv otnv oBovn.

N —
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XpnotuomoIote To ++ 1 To — yia va pUBICETE TNV amartoVpevn
WPEO KAl TIIEOTE TO yia empBePaiwon. Oa mapaxOei éva nxnTIKO
ONMA HOAIG 0 XPOVOSIAKOTTNG OANOKANPWOEL TNV AVTIOTPOPN
METPNON TOU EMAEYHEVOU XPOVOU.

I NUEWOEIC: o VA AKUPWOETE TO XPOoVOSIOKOTTN, CLVEXIOTE va TiECeTal
10 ) éwc 610U T0 EKOVISIO ® apxioet va avaoofrivel, oTn ouvéxela
XPNOWOTOINOTE TO = YIA VA EMAVAPEPETE TO XPOvo oTo “00:00”".

6. \EITOYPI'lA AYTOMATOY KAOGAPIZMOY -
NYPOA. KAGAPIZMA

Mnv ayyilete To oUpPVO KATA TOV KUKAO mMupOAuonc.
Alatnpeite ta maidid kat ta {Wa pakpia amd to eoup-
Vo Katd tn S1dpKela Kat LETA Tov KUKAO TupoAvong,
€W 0TOU OAOKANPwWOEi 0 e§agpIoUOG TOU XWPOoU.

Agaipéote OAa Ta E0PTHUATA ATTO TO POUPVO TIPIV EVEPYOTTOINOETE

N Aettoupyia (kat Toug 0dnyoug pagiwv). Edv o goupvog ivat
TomoBeTnNEVOC KATW amd povada eotiwy, BePaiwbdeite 6Tt dAoL ot
KOUOTIAPEC I Ol NAEKTPIKEC EOTIEC EXOUV AmEVEPYOTTOINOEL KATA TN
Aerroupyia autdpatou kabapiopou. Na BéXTioTa amotedéopata
KaBapIopoU, apalpéoTe Ta UTTEPBOAKE UTTOAEIMUATA UECA OTOV OUPVO
Kat KaBapioTe To E0wTEPIKO (AW TNG TTOPTAC TIPIV XPNOIUOTIOINOETE

N Aettoupyia MupdAUoNG. ATOPEUYETE TNV EVEPYOTIOINGN TOU KUKAOU
TTUPOA. KABAPIOHOU EQV UTTAPXOULV UTIOAEIUATA AAATWV. ZUVICTOUE

va XPNOIOTIOIOETE TN A&lToupyia TupOAUoNG UOVO €AV N CUCKEUN

€xel SUokoNeG Bpopiég fy avaduel Sucoopia katd To payeipepa. Nna va
EVEPYOTTOINOETE TN AEITOUPYIC AUTOUATOU KABAPIOKOU, TIEPIOTPEWTE
TO Ko emAoYHG Kal Tov S1aKOTTn BepOoTATN 0TO €lkoviblo (%
H Aertoupyia 6a evepyomoinBei autoparta, n mépta Ba KAEIOWOoEL Kalt T
PWE OTO ECWTEPIKO TOU Poupvou Ba ofroet: ZTnv 086vn eugaviletal o
UTTOAEITOEVOC XPOVOG LEXPL TO TENOG Kall EVAANACOETAL [E TNV EVOEIN
“Pyro”,
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MO oAokANpwBEei 0 KUKAOG, N TTOPTA TTAPAUEVEL KAEISWHEVN
£€W¢ OTOU N BEPUOKPACIA OTO ECWTEPIKO TOU POUPVOU ETIOTPEPEL

o€ éva amoSekTd ao@alég emimedo. AepileTe TO XWPO KATA TN
S1dpKela Kat HETA TNV OAOKANPWON TOU KUKAOU TTUPOAUCNG.

o AIAPKEIA EMINEAO KAI
2YNTAIH AEITOYPTIA i MPOGEPMANZXH | @EPMOKPAXIA (°C) (AEMTA) ESAPTHMATA
=] Nat 170 30-50 e
Kélk Tou (pouoKwVouLV Naut 160 30-50 -\...éu-
Nau 160 40-60 —_
=] Nau 160 25-35 3
Mmokota/tapTeg Nat 160 25-35 3
Nat 150 35-45 4 2
= Na 190 - 250 15-50 1/2
Mitoa/®okdtola 4 2
§§
N Nau 190 - 250 20-50 .
Nalavia/Zupapikd oto @oupvo/ ) ) 2
Kavelovia/Ohav E' Nau 190 -200 45-65 —J
Apvi/Mooxap/Bodé 1 kg = Nat 190 - 200 80-110 L2
KotoémouAo/KouvéN/Mama 1 kAo @ Nat 200 - 230 50-100 \ 2 j
Ynuévo pwpi e 5 250 2-6 Lo
Yntég matdreg Nat 200-210 35 - 55%% 3

A=EXOYAP

Xxdpa

Tayi Ynoipatog r Tapi
yta K&K Tavw otn oxapa:

** TuploTe TO PaynTéd ota VO TPITA TOLU GUVOAIKOU XPOVOU YNC{UaTOC
(av eivat anapaitnTo).

To eninedo uMOSEIKVUETAL OTO TOlXWUA TOU Barduou PnoiaToc.

MINAKAZ WHZIMATOZ STEAM+

Tayi ynoipatog/
ATTOGUAAEKTNG 1 :
Tayi ynoipatog otn oxdpa

AtmoouAAékTnG/
Tayi Wnoipatog

O UMTOOEIKVUOUEVOC XPOVOC Oev TIEPINABAVEL TN pdoN
TIPOBEPUAVONG CUVICTATAL VA TOMOBETEITE TO PAYNTO OTO POUPVO
Kal va puBuiCeTe To XpOvo PNoiuatog HOVo apou o poUPVOG PTACEL
OTNV armaItovevn Bepuokpaacia.

QArHTO >YNTAIH MOXOTHTA XPONOX. (Aemtd) A=EXOYAP EMINEAO . NEPO
Mikpd Ywpdkia 80-100 yp. 30-45 T f
(GRD) >avTouITo o€ Tai 300-500 yp. 40 - 60 —J
waml Yo 500 yp. - 2 kg 50-100 1
Mmayketeq 200 -300 yp. 30-45 T
Wn1o kpéag 1 KING 60-110 —J
< MNaidakia 500 yp. - 1,5 kg 50-75 —
KPEAS Kotomouho 1-1,5kg 55-80 J
Kotomouho/TahomovAa 3 KI\a 100 - 140 —
ONéto umpildAag 0,5-2cm 15-25 J
é)'/\(( DOW\éTo pmpiloag 2-4cm 20-35 L 5 (5\§

WAPIA OASKANpo Yapt 300 - 600 yp. 20-30 —J

ONOKANPO Wapl 600 -1200 yp. 25-45 J 200 ml
Matdteg o€ aTpo 0,5-1,5 kg 45 - 60 —J
ég»'\’- FEUIOTEC TITIEPIEC 1-2kg 35-55 T
AAXANIKA  Mmpokola o atpo 0,3-1kg 30-50 | I
KoAokuBdkia o€ atud 0,5-1,5kg 30-50 | I
Mmiokota 10 TaYi 25-35 T
= Méow 30-60 yp. 25-45 (—
TAYKA A@pdto KEIK 500 - 700 yp. 30-50 AR
Tapta O€ KOUTAKL 35-55 ==

ZexvrioTe T Aettoupyia STEAM+ pévo dtav o gpoUpvog gival KUOG,
AvotyovTag Tnv mopTa Kat YepilovTag pe vepd Katd Tn SIdpKela Ynaiatog
UMOpEl val EMTNPEACEL APVNTIKA TO TEMKS AIOTEAECHA PNGIUaTOC,
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ANTIMETQMNIZH MPOBAHMATQN

MNpofAnua MOavn artia Nuon
. BePaiwbeite 611 0 polpvoC TpopodoTeital pe peVUA Kal OTL
, , AIGKOT"] peuuapc. . gival owotd ouvdedepévog otnv mpida.
O @oUpvo¢ dev Aertoupyei. : AmooUvdeon amd TNV MAPOXH

>Tnv 086vn epgaviletal To V

ypauua “F” akohouBoupevo armo

évav aptBuo 1 éva ypdupa.

>Tnv 006vn gugavietal n
€voelén “Hot” kat n emAgypévn

Aertoupyia dev Ba Eekivnoel.

H 08dvn epgpavilel acapég
KeipeVO Kal @aivetal va givat
OTIaoHEVN.

2Prote kat avayte ava To ovpVo yia va S1amoTwWoETe

. PEOHOTOG.
. . Emkolvwvriote pe to mnotéotepo Kévtpo Eunnpétnong
BAABn povpvou. MeAATWV KAl AVAPEPETE TOV APIOUO LETA TO YpAUUa “F"
Moo LW BeppoKpasiaL. A@PNOTE TO POUPVO VA KPUWOEL TIPLV EVEPYOTIOINOETE TN

Aertoupyia. EmAEETe pia S1a@opETIK AsiToupyia.

. AM\o oeT YAwooac.

¢ EmkowwvroTte pe 1o minoiléotepo Kévtpo EEumnpétnong
- Nehataov.

W KatePdote tov mAnpn Odnyd kabnueptvic xpriong and tnv 1otooeiidba docs.whirlpool.eu yia meplocdtepec
TIANPOQOPIEC OXETIKA UE TO TTPOIOV

Mnoperra va Bpeite MOAITIKEG, TUTTIKN TEKUNPIWON Kal TPpOOoOETEC MANPOYOPIES TPOIOVTOG:

Tnv 1otooeAiba pag docs.whirlpool.eu
Xpnotpomotwvtag Tov Kwdiko QR

EVOANOKTIKE, UTTOPEITE VA EMKOIVWVNOETE HE TNV YTINpecia e§unnpétnong meAatwv (BA.
TNAEPWVIKO aptBuo oto BiBAlapdkt eyyunong). Otav emKkovwveite pe To Kévtpo e§unnpétnong
TEAATWY, AVAPEPATE TOUG KWOIKOUE TTOU AvaypA@OVTAL 0TNV ETIKETA AvVAyvVWPELoNG TTPOIOVTOC.
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Brzi vodi¢
HVALA STO STE KUPILI PROIZVOD

KOMPANIJE WHIRLPOOL
Z ) Kako biste dobili kompletniju podrsku, registrujte

svoj uredaj na www.whirlpool.eu/register

. SR

uredaja.

é Pazljivo procitajte bezbednosna uputstva pre upotrebe

OPIS KONTROLNE TABLE
F °C
0
GEE
60
............. Ees +
: . 220 80
sTEAM DY :
. 200 . 4100
- © = 180 1;6 """"""
160 120 ~
1 2 3 4 5 6
1. DUGME ZA BIRANJE 3. PODESAVANJE VREMENA 6. DUGME TERMOSTATA

Za ukljucivanje pecnice biranjem
funkcije. Okrenite na polozaj 0 da biste
iskljucili pe¢nicu.

Koristi se za podeSavanje vremena
trajanja pripreme jela, odlaganje starta
i podesavanje tajmera. Prikazuje vreme

Ukljucite ga da biste izabrali Zeljenu
temperaturu pri ru¢nom biranju funkcija.

Obratite paznju na sledece: Tip dugmadi

2.SVETLO

K?ga je pecnica ukljucena, pritisnite

~

odeljka pec¢nice.

kada je pec¢nica ugasena.

4. DISPLEJ ;
5.TASTERI ZA PODESAVANJE
Koriste se za izmenu podesavanja
vremena za pripremu jela.

moze da varira od tipa modela. Ako se
dugmad aktiviraju pritiskom, pritisnite
srediSnji deo dugmeta da biste ga otpustili
iz lezista.

KLIZNE POLICE | VODICE POLICA

Pre koris¢enja pecnice uklonite zastitnu traku [a], a zatim i zastitnu
foliju [b] sa kliznih vodica.

[b]

UKLANJANJE KLIZNIH VODICA [c]
Povucite donji deo klizne vodice da biste otkacili donje kuke (1) i
povucite klizne vodice nagore, skidajuci ih sa gornjih kuka (2).

PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODICA [d]
Zakacite gornje kuke na vodice police (1), a zatim pritisnite donji

deo kliznih vodica na vodice police, dok donje kuke ne kliknu (2).

PRVA UPOTREBA

[d]

UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODICA

1. Da biste uklonili vodice, ¢vrsto uhvatite spoljasnji deo vodice i
povucite je ka sebi da biste izvukli nosac i dva unutrasnja pina iz
lezista.

2. Da biste ponovo postavili vodice, postavite ih uz Supljinu i prvo
umetnite dva pina u leziSte. Zatim, postavite spoljasnji deo blizu
lezista, umetnite nosac i ¢vrsto pritisnite prema zidu Supljine da bi
se vodica pravilno pricvrstila.

1. PODESAVANJE VREMENA

Potrebno je da podesite vreme prilikom prvog ukljucivanja
uredaja: Pritiskajte sve dok ) i dve cifre koje oznacavaju sat
ne zatrepere na ekranu.

N _
NI
LI
Q.
Koristite + ili — da biste podesili sat i pritisnite da
potvrdite. Po¢ece da trepere dve brojke koje oznac¢avaju minute.
Koristite + ili — da podesite minute i pritisnite za potvrdu.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko () ikona treperi, na primer usled
duZeg nestanka struje, morate ponovo podesiti vieme.

2. PODESAVANJE POTROSNJE ENERGIJE

Pecnica je podrazumevano programirana da radi na snazi vecoj
od 3 kW (Hi): Da biste rukovali pe¢nicom na jacini struje koja je
kompatibilna sa ku¢nim dovodom elektri¢ne energije manjim od
2,9 kW (Lo), potrebno je da promenite podesavanja.

Da biste presli na meni za promenu, okrenite dugme za biranje na
[—] a zatim ga vratite na polozaj .
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Pritisnite i zadrzite 4+ i — pet sekundi odmah nakon toga.
s

4 >

Upotreblte =+ or — za promenu podesavanja, a zatim pritisnite i
drzite ) na najmanje dve sekunde da biste potvrdili.

FUNKCLE | SVAKODNEVNA UPOTREBA

3.ZAGREVANJE RERNE

Nova pecénica moze ispustati mirise zaostale nakon procesa
proizvodnje: to je sasvim normalno. Pre nego $to zapocnete
pripremu hrane, preporucujemo vam da zagrejete praznu
rernu kako biste eliminisali sve neprijatne mirise. Uklonite
zastitne kartone i folije iz rerne i uklonite sav dodatan pribor iz
unutrasnjosti rerne. Zagrejte pecnicu na 250 °C na otprilike sat
vremena. Tokom ovog procesa, pe¢nica mora biti prazna.

Obratite paznju na sledece: Preporucuje se provetravanje prostorije
nakon prve upotrebe uredaja.

KONVENCIONALNO
Za pripremu svih vrsta jela samo na jednoj resetki.

+~~\| RISING (NARASTANJE TESTA)

Koristi se za narastanje slanih i slatkih vrsta testa. Okrenite
dugme termostata na odgovarajucu ikonicu kako biste aktivirali
ovu funkciju.

VRELI VAZDUH

Za istovremenu pripremu razli¢itih jela na istoj temperaturi
na nekoliko resetki (najvise tri). Ova funkcija moze da se koristi

za spremanje razlicitih vrsta jela, a da se mirisi ne me3aju
medusobno.

s | PIZZA
=

Koristi se za pecenje razli¢itih vrsta i veli¢ina pizza i hleba.
Preporucujemo menjanje pozicija plehova za pecenje na polovini
pecenja.

3, EKO KRUZENJE VAZDUHA
e Koristi se za pripremu pecenja ili punjenog mesa koristeci
samo jedan nivo. Zahvaljujuci blagom i naizmenicnom kruzenju
vazduha, hrana nece biti previse suva nakon pecenja. Prilikom

upotrebe ove EKO funkcue svetlo ostaje isklju¢eno tokom procesa
pripreme ali se moze ponovo ukljuiti pritiskom na -O-

GRIL

Koristi se za pecenje kotleta, raznjic¢a i kobasica, povrca au
gratin ili za tostiranje hleba na rostilju.

Kada grilujete meso, preporucujemo da koristite pleh za
skupljanje masnoce da biste prikupili sokove od pecenja:
postavite pleh na bilo koji nivo ispod resetke i dodajte 200 ml
vode za pice.

TURBO GRIL

Koristi se za pecenje velikih komada mesa (but, pecena
govedina, piletina). Predlazemo da koristite pleh za skupljanje
masnoce da biste prikupili sokove od pecenja: postavite pleh na
bilo koji nivo ispod reSetke i dodajte 200 ml vode za pice.

Lo
ale
e,

N2 24

N~
e
LA

&»| MAXI COOKING (INTENZIVNO SPREMANUJE
HRANE)
Za pripremu velikih komada mesa (preko 2,5 kg).

Preporucujemo da tokom pripreme meso okrecete kako bi se
ravnomerno zapeklo sa obe strane. Takode preporucujemo cesto
prelivanje mesa te¢nosc¢u tokom pripreme da ne bi bilo previse
suvo.

=] KOLACI (AUTOMATSKI)

A Ovom funkcijom se automatski bira idealna temperatura i
vreme pecenja kolaca. Aktivirajte funkciju kada je pecnica hladna.
Dugme termostata treba da ostane na polozaju 0 / AUTO, jer
temperaturu automatski podesava funkcija

\\:} STEAM+

Funkcija Steam+ omogucava postizanje izvanrednih
performansi zahvaljujuci prisustvu pare u ciklusu pecenja. Ova
funkcija automatski uspostavlja idealnu temperaturu za pecenje
najrazlicitijih recepata; vreme pecenja glavnih jela je prikazano
u odgovarajucoj tabeli za pecenje. Uvek aktivirajte funkciju

pare kada je pecnica hladna i nakon 3to sipate 200 ml vode za
pice na dno pecnice. Da biste aktivirali funkciju Steam+, dugme
termostata treba da okrenete na polozaj ikone .

FLEXI CLEAN PAKOVANJE

@ SMARTCLEAN

Tokom ovog specijalnog ciklusa ¢is¢enja na niskoj
temperaturi, oslobada se para zahvaljujudi kojoj se svi ostaci hrane
unutar pec¢nice mogu jednostavno otkloniti. Da biste aktivirali
funkciju,Smart Clean’, sipajte 100-120 ml vode za pi¢e na dno
rerne, zatim okrenite dugme za biranje i dugme termostata na
ikonu . Aktivirajte funkciju kada je pe¢nica hladna. Pozicija
ikone ne odgovara temperaturi koja je dostignuta prilikom ciklusa
¢iscenja.
< 1:| AUTOMATSKO CISCENJE - PIROLIZA

""" Za uklanjanje ostataka od kuvanja pomocu ciklusa na
veoma visokoj temperaturi. Da biste aktivirali ovu funkciju,
pomerite dugme termostata na |¥iii| . Polozaj ikone se ne poklapa

sa stvarnom temperaturom koja je dostignuta tokom ciklusa
c¢iS¢enja.

1. 1ZABERITE FUNKCIJU

Da biste izabrali funkciju, uklju¢ite dugme za odabir simbola koji
oznacava zeljenu funkciju: displej ¢e zasvetliti i oglasice se zvucni
signal.

2. AKTIVIRANJE FUNKCIJE

PRIRUCNIK

Da biste pokrenuli odabranu funkciju, okrenite dugme termostata
da podesite zeljenu temperaturu.

N
A

U

Obratite paznju na sledece: Tokom pripreme hrane mozete promeniti
funkciju tako sto cete ukljuciti dugme za odabir ili podesiti
temperaturu ukljucivsi dugme termostata. Funkcija se nece pokrenuti
ako je dugme termostata na polozaju 0 / AUTO (0sim za funkciju
PASTRY AUTO). MoZete podesiti vieme pripreme, vreme zavrsetka
pripreme (samo ukoliko ste podesili vreme pripreme) i tajmer.

RISING (NARASTANJE TESTA)

Da biste pokrenuli funkciju,,Rising” (Narastanje), okrenite dugme
termostata na polozaj Rising (Narastanje) (40 stepeni) i stavite
dugme na poloZaj Conventional (Konvencionalno);

Obratite paznju na sledece: Mozete podesiti vieme pripreme, vreme
zavrsetka pripreme (samo ukoliko ste podesili vreme pripreme) i
tajmer.
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STEAM

Da biste pokrenuli funkciju
Steam (Para), sipajte 200 ml
vode za pi¢e na dno rerne.
Izaberite funkciju okretanjem
dugmeta za biranje u smeru
kretanja kazaljki na satu na
zeljenu ikonu, a dugmeta
termostata na bilo koji poloZaj
izmedu 160 180 °C (kao 5to
pokazuje ikona). Funkcija se
pokrece, a na displeju se
prikazuje trenutno doba dana.
Nije potrebno predzagrevanje.
Za zavrsetak pecenja, okrenite
dugme za biranje na polozaj 0. Tokom kuvanja na pari, ne
otvarajte vrata i nikada ne dolivajte vodu.

Obratite paznju na sledece: Da biste podesili odredeno trajanje, u
skladu sa odgovaraju¢om tabelom za pecenje, sledite uputstva iz
poglavlja ,Programiranje pecenja”.

3. PREDZAGREVANJE | PREOSTALA TOPLOTA

Nakon 3to se funkcija pokrene, zvu¢ni signal i ikona koja treperi
94] na displeju oznacavaju da je aktivirana faza predzagrevanja
pecnice. Na kraju ove faze, zvucni signal i podesena ikonica §Z/] na
displeju oznacice da je pecnica dostigla podesenu temperaturu:
sada mozete ubaciti hranu i poceti sa pripremanjem.

Obratite paznju na sledece: Stavljanje hrane u pecnicu pre zavrsetka
procesa prethodnog zagrevanja moze imati kontraefekat na konacan
rezultat pecenja.

Nakon pecenja i sa deaktiviranom funkcijom, ikona §£ moze

i dalje da bude vidljiva na displeju ¢ak i kada se ventilator za
hladenje iskljuci da bi pokazala da ima preostale toplote u odeljku.
Obratite paznju na sledece: Vreme nakon kog se ikona iskljucuje
varira, jer to zavisi od niza faktora kao $to su ambijentalna
temperatura i funkcija i koja je koris¢ena. U svakom slucaju, proizvod
treba smatrati isklju¢enim kada pokaziva¢ dugmeta za biranje bude
na,0"

4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Morate odabrati Zeljenu funkciju pre nego $to zapocnete
podesavanje programa pripreme hrane.

TRAJANJE

Nastavite da pritiskate sve dok (® ikona i,00:00" ne po¢nu da
trepere na displeju.

N 7
HINANIE
LI
&
Pomocu =+ ili — podesite vreme pripreme hrane koje zelite,

potom pritisnite da biste potvrdili. Aktivirajte funkciju
okretanjem dugmeta termostata na Zeljenu temperaturu.
Oglasice se zvucni signal i na ekranu ¢e se prikazati kada je hrana
gotova.

Obratite paznju na sledece: Da biste ponistili podeseno vreme
trajanja pripreme hrane, nastavite da pritiskate sve dok ikona (®
ne pocne da treperi na displeju, onda pomocu — resetujte vreme
pripreme hrane na ,00:00". Ovo vreme trajanja pripreme hrane
ukljucuje i fazu prethodnog zagrevanja pecnice.

PODESAVANJE ZAVRSETKA VREMENA PRIPREME HRANE/
ODLOZENI START

Kada se podesi trajanje pecenja, pocetak funkcije moze da se
odlozi programiranjem vremena zavrietka: pritisnite i drzite
sve dok ikona i trenutno prikazano vreme ne pocnu da trepere
na displeju.

[ . 4
.
Y |
Y A}
o
Pomocu + ili — podesite vreme kada zelite da hrana bude

gotova i pritisnite () za potvrdu. Aktivirajte funkciju okretanjem
dugmeta termostata na Zeljenu temperaturu: funkcija ostaje
pauzirana dok se ne pokrene automatski u vreme koje se
izra¢unava na osnovu izabranog vremena zavrietka pecenja.
Obratite paznju na sledece: Da biste otkazali podesavanje, iskljucite
rernu okretanjem dugmeta za biranje na polozaj 0.

Funkcija odlaganja pocetka nije dostupna za funkcije Rostilj i
Turbo rostil;.

ZAVRSETAK PRIPREME HRANE

Oglasice se zvucni signal i na ekranu e se prikazati kada je
funkcija zavrsena. Okrenite dugme za biranje da biste izabrali
drugu funkcijuilida 0 biste iskljucili pe¢nicu.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko je tajmer aktivan, displej ¢e
prikazivati naizmeni¢no oznaku ,END" i preostalo vreme.

5. PODESAVANJE TAJMERA

Ova opcija ne prekida i ne programira pecenje, ali vam
omogucava da koristite ekran kao tajmer, dok je funkcija aktivnaili
kada je rerna iskljucena.

Nastavite da pritiskate (0 sve dok @ ikona i,00:00" ne po¢nu da
trepere na displeju.

N —
nln'uln
LI

Koristite + ili — da podesite Zeljeno vreme i pritisnite
za potvrdu. Oglasice se zvucni signal kada tajmer zavrsi sa
odbrojavanjem izabranog vremena.

Napomene; Da biste otkazali tajmer, nastavite da pritiskate € sve
dokikona (U ne pocne da treperi, a zatim pomocu — resetujte
vreme na ,00:00".

6. FUNKCIJA AUTOMATSKOG CISCENJA - PYRO

Ne dodirujte pecnicu tokom ciklusa Pyro.
Decu i zivotinje drzite dalje od rerne tokom i nakon
ciklusa Pyro (Piroliza) dok se prostorija ne provetri.

Uklonite sav dodatni pribor — ukljucujudi vodice - iz peénice pre
aktiviranja funkcije. Ako je pecnica postavljena ispod aspiratora,
vodite ra¢una da svi gorionici ili elektri¢ne ringle budu isklju¢ene
tokom obavljanja ciklusa samocis¢enja.

Za optimalne rezultate ¢iS¢enja, uklonite ostatke iz pecnice i
ocistite unutrasnje staklo na vratima pomocu piroliticke funkcije.
Izbegavajte aktiviranje pyro ciklusa ¢is¢enja kada ima ostataka
kamenca.

Preporucujemo pokretanje funkcije Pyro samo ako uredaj sadrzi
tvrde naslage ili ukoliko se tokom pecenja stvaraju neprijatni
mirisi. Da biste aktivirali funkciju automatskog cis¢enja, okrenite
dugme za biranje i dugme termostata na ikonu |%iii|. Funkcija se
aktivira automatski, vrata se zakljucavaju, a svetlo u pecnici se
isklju¢uje: Na displeju se naizmeni¢no prikazuju preostalo vreme
do kraja i oznaka,Pyro”.

@ I-l:E I:
I | I J

@

Kada se ciklus zavrsi, vrata ostaju zaklju¢ana dok se temperatura u

pecnici ne spusti na bezbedan nivo. Provetrite prostoriju nakon
ciklusa Pyro.
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TABELA PRIPREME HRANE

RECEPT FUNKCIJA PREDZAGREVANJE TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (MIN) N'V%:‘?B%%ATN'

=] Da 170 30-50 _\__.i_m,.

Kolaci sa kvascem Da 160 30-50 ,\éﬁ
Da 160 40-60 —
=] Da 160 25-35 L3

Biskviti / Tortice Da 160 25-35 L3
Da 150 35-45 e
=] Da 190-250 15-50 12

Flca/Folacs Da 190-250 20-50 4 2
= Al —

e apecer et/ ER o wses 2,

Jagnjetina/teletina/govedina/1 kg @ Da 190-200 80-110 ;,

Piletina / zeCetina / pacetina 1 kg @ Da 200-230 50-100 ;,

Tostirani hleb hd 5 250 2-6 L2

Peceni krompir Da 200-210 35-55%* \i,

Zi¢ana
resetka

DODATNI
PRIBOR

Posuda za pecenjeili
modla na Zi¢anoj redetki:

** Okrenite hranu na dve trecine procesa pripreme (ukoliko je potrebno).

Nivo je naznacen na zidu unutrasnjeg dela pecnice.

:
TABELA PECENJA STEAM+

Pleh za pecenje/pleh za
sakupljanje masnoce ili
posuda za pecenje na
Zi¢anoj resetki

Pleh za sakupljanje
masnoce / Pleh za
pecenje u rerni

—r

Podeseno vreme ne uklju¢uje vreme faze predzagrevanja: predlazemo
vam da ubacite hranu u pecnicu i podesite vreme trajanja pripreme tek
nakon $to se pecnica zagreje do Zeljene temperature.

HRANA RECEPT KOLICINA VREME (min) DODATNI PRIBOR NIVO VODA
Mali hleb 80-100g 30-45 | I
am Sendvic vekna u kalupu 300-500 g 40-60 _J
HLEB Hleb 500 g-2 kg 50-100 7
Bageti 200-3009g 30-45 | —
Roast (Pecenje) 1 kg 60-110 —J
< Ribs (Rebarca) 500 g-1,5 kg 50-75 —
MESO Piletina 1-1,5 kg 55-80 —J
Piletina/Curetina 3kg 100-140 | I
File minjon 0,5-2cm 15-25 —J
A File minjon 2-4cm 20-35 [ E— 5 o\'§

RIBA Celariba 300-600 g 20-30 —J

Cela riba 600-1200 g 25-45 [ 200 m
Krompir na pari 0,5-1,5 kg 45-60 R —
@_ Punjene paprike 1-2 kg 35-55 | I
POVRCE Brokoli na pari 0,3-1kg 30-50 7
Tikvice na pari 0,5-1,5 kg 30-50 | S
Cookies (Keks) pleh 25-35 T T
= Mafin 30-60 g 25-45 [
PECIVA PatiSpanj 500-700 g 30-50 AF=n
Pita kalup 35-55 N

Funkciju STEAM+ pokrenite samo kada je rerna hladna. Otvaranje
vrata i dopunjavanje vode tokom pecenja moze da ima nezeljeni
efekat na krajnji rezultat pecenja.
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OTKLANJANJE PROBLEMA

Resenje

Problem Moguci uzrok

. . Nestanak struje.
Pecnica ne radi. : )

© Isklju¢enje iz elektri¢ne mreze.

. Proverite dali postoji dovod elektri¢ne energijeidalije
i pecnica priklju¢ena na elektri¢cnu mrezu.
Iskljucite pecnicu i ponovo je ukljucite kako biste proverili

Na displeju se prikazuje slovo,,F*

Kontaktirajte najblizi Postprodajni servis za klijente i recite

uz slovo ili broj. Kvar pecnice.

Na displeju se prikazuje poruka
,Hot” (Vrelo) i izabrana funkcija | Temperatura previsoka.
se nece pokrenuti.

im broj koji se pojavljuje uz slovo ,F".

Pustite da se pecnica ohladi pre aktiviranja funkcije.
. Izaberite drugu funkciju.

Na displeju se prikazuje nejasan

tekst i Cini se da je pokvaren. Podesen je drugi jezik.

Kontaktirajte najblizi postprodajni servisni centar za
- klijente.

W Preuzmite kompletan Vodic za svakodnevnu upotrebu sa docs.whirlpool.eu za vise informacija o proizvodu

Smernice, standardna dokumentacija i dodatne informacije o proizvodu se mogu nacdi:

sa nase internet stranice docs.whirlpool.eu
« ilipomocu QR koda

- Takode, mozete kontaktirati nas postprodajni servis (broj se nalazi u garantnoj knjizici). Prilikom
kontaktiranja naseg postprodajnog servisa, navedite Sifru koja se nalazi na plocici za identifikaciju

proizvoda.
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Kratka navodila
HVALA, KER STE SE ODLOCILI ZA IZDELEK
WHIRLPOOL

Ce Zelite celovitej$o pomog, vas prosimo,

=_/ daizdelek registrirate na spletni strani
www.whirlpool.eu/.register

A Pred uporabo aparata pozorno preberite varnostna

navodila.

OPIS UPRAVLJALNE PLOSCE

F °C
0
==
............. o +.
sTEAM B .
& i © - :
i i
1 2 3 4 5 6

1.1ZBIRNI GUMB
Za vklop pecice z izbiro funkcije. Za
izklop pecice zavrtite gumb v polozaj

2. LUC

v 4.ZASLON
Ko je pecica vklopljena, pritisnite O-

= 5. NASTAVITVENA GUMBA
Za spreminjanje nastavitev Casa

, Ce zelite vklopiti ali izklopiti osvetlitev

notranjosti pecice. priprave.

DRSNA VODILA IN VODILA ZA PEKACE

3. NASTAVITEV CASA
Za dostop do nastavitve ¢asa priprave,
zamika vklopa in ¢asovnika.

Za prikaz casa, ko je pecica izklopljena.

6. GUMB ZA NASTAVITEV TEMPERA-
TURE

Ko vklopite ro¢ne funkcije, gumb zavrtite
v polozaj Zelene temperature.

Opomba: tipi gumbov se lahko razlikujejo
od tipa modela. Ce so gumbi aktivirani s
pritiskom, pritisnite na sredino gumba, da se
Sprosti.

Pred uporabo pecice z drsnih vodil odstranite zascitni trak [a] in
nato Se zascitno folijo [b].

[b]

DEMONTAZA DRSNIH VODIL [c]

Povlecite spodniji del drsnega vodila, da odklopite zatice (1) in
nato povlecite drsna vodila navzgor, da jih odstranite z zgornjih
zaticev (2).

MONTAZA DRSNIH VODIL [d]

Zgornje zatice pritrdite na drsna vodila (1) in nato spodniji del

drsnih vodil potisnite proti vodilu, da se spodniji zatici pritrdijo (2).

PRVA UPORABA

[c] [d]

ODSTRANJEVANJE IN PONOVNO VSTAVLJANJE VODIL
ZA PEKACE

1. Ce zelite odstraniti vodila za pekace, ¢vrsto primite zunaniji del
vodila in ga potegnite proti sebi, tako da iz lukenj izvlecete nosilec
in dva notranja zatica.

2. Ce Zelite vodila za pekace ponovno vstaviti, jih postavite blizu
vdolbine in najprej v ustrezni luknji vstavite dva zatica. Nato blizu
ustrezne luknje postavite zunaniji del, vstavite nosilec in mo¢no
pritisnite proti steni vdolbine tako, da se prepricate, da je vodilo
pravilno pritrjeno.

1. NASTAVITEV CASA

Ko aparat prvi¢ vklopite, morate nastaviti ¢as: Pritisnite ,
dokler ne za¢nejo utripati simbol in Stevki za ure na zaslonu.

N e
alwinly
JLrLIL

Uporabite + ali — za nastavitev ure in pritisnite za
potrditev. Stevki za minute za¢neta utripati. Uporabite + ali —
za nastavitev minut in pritisnite za potrditev.

Opomba: Ko simbol & utripa, na primer po daljsem izpadu
elektricnega toka, boste morali znova nastaviti ¢as.

2. NASTAVITE PORABO ELEKTRICNE ENERGIJE

Pecica je privzeto programirana za delovanje z mocjo vec kot 3

kW (,Hi"): Za delovanje pecice pri modi, ki je zdruzljiva zdomacim
elektri¢nim napajanjem pod 2,9 kW (,Lo"), boste morali spremeniti
nastavitve.

Za dostop do menija za spreminjanje, zavrtite izbirni gumb do
El, nato pa ga zavrtite nazaj v polozaj 0.
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Takoj zatem pritisnite in drZite pet sekund 4 in —.

N s
I _
//l l_lx\
Za spremembo nastavitev uporabite + ali — in nato pritisnite in

drzite vsaj dve sekundi (za potrditev.

FUNKCLJE IN VSAKODNEVNA UPORABA

3. OGREVANJE PECICE

Nova pecica lahko oddaja vonjave, ki so nastale med izdelavo
aparata: to je povsem obicajno.

Priporo¢amo, da pred pripravo hrane segrejete prazno pecico, da
tako odstranite vse morebitne vonjave. S pecice odstranite ves
zascitni karton in prozorno folijo ter iz njene notranjosti odstranite
ves pribor.

Pustite delovati pecico pri 250 °C priblizno eno uro.V tem ¢asu
mora biti pecica prazna.

Opomba: po prvi uporabi aparata priporo¢amo, da prezracite prostor
namestitve.

OBICAJNA PRIPRAVA HRANE
Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini.

-~~\| VZHAJANJE

Za boljSe vzhajanje sladkega in kislega testa. Za vklop
funkcije gumb za nastavitev temperature zavrtite v polozaj ikone.

«*> | TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA

" 17a pripravo razli¢ne hrane pri enaki temperaturi in na vec
visinah hkrati (najmanj na treh). To funkcijo lahko uporabite za
pripravo razli¢nih vrst hrane, ne da bi se vonj jedi prenasal z ene
na drugo.

s | PIZZA

274 peko kruha in pic razli¢nih tipov in velikosti. Po preteku
polovice casa priprave, spremenite polozaj pekaca.

o3, TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA EKO
e Za pripravo pecenk in polnjenih pecenk na eni visini. Hrana
se ne bo prekomerno izsusila, saj za njeno pripravo skrbi nezno in
obcasno krozenje zraka.
Ko uporabljate funkcijo ECO, je lu¢ka med pripravo hrane
izklopljena, vendar jo lahko ponovno vklopite s pritiskom na =():.
ZAR
Za pripravo zrezkov, raznji¢ev in klobas na Zaru ter za
pripravo gratinirane zelenjave ali popekanje kruha.
Kadar pripravljate meso na zaru, priporocamo, da uporabite pekac
za prestrezanje soka mesa: pekac vstavite na katero koli visino pod
reSetko in dodajte 200 ml pitne vode.

TURBO GRILL (HITRI ZAR)

Za peko velikih kosov mesa (stegno, goveja pecenka,
pis¢anec). Priporo¢amo, da uporabite pekac za prestrezanje soka
mesa: pekac vstavite na katero koli visino pod resetko in dodajte
200 ml pitne vode.

N2 24

A4
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&»| MAXI COOKING (PECENJE VELIKIH KOSOV HRANE)
XL — Za pecenje velikih kosov mesa (nad 2,5 kg).
Priporo¢amo, da med pripravo meso obracate in tako zagotovite
enakomerno pecenje mesa na obeh straneh. Priporo¢amo tudi,
da meso med pripravo obcasno polivate, s ¢imer preprecite
izsusevanje.

=| SAMODEJNA PEKA PECIVA

A Ta funkcija samodejno izbere idealno temperaturo

in trajanje peke peciva. Program vklopite Sele, ko se pecica
ohladi. Gumb termostata mora ostati v poloZaju 0 / AUTO, saj se
temperatura samodejno nastavi s funkcijo

\\:}, PARA+

Funkcija Para+ vam zaradi prisotnosti pare v ciklu priprave
omogoca, da dosezete odli¢ne rezultate. Ta funkcija samodejno
upravlja najprimernej$o temperaturo za pripravo Sirokega nabora
jedi; ¢asi priprave osnovnih jedi so prikazani v ustrezni preglednici
za pripravo jedi. Funkcijo uporabe pare vedno vklopite, ko je
pecica hladna in ste na dno vdolbine vlili 200 ml pitne vode. Za
vklop funkcije Para+ je treba gumb termostata obrniti v polozaj

ikone .

PAKET FLEXI CLEAN
@ FUNKCIJA ,SMARTCLEAN“

Para, ki nastaja med posebnim ¢iS¢enjem pri nizki
temperaturi, omogoca preprosto odstranjevanje umazanije

in ostankov hrane. Za vklop funkcije ¢is¢enja,Smart Clean” na
dno pecice zlijte 100-120 ml pitne vode in nato zavrtite izbirni
gumb ter gumb za nastavitev temperature v poloZzaj ikone
. Program vklopite 3ele, ko se pecica ohladi. poloZaj simbola

ne sovpada s temperaturo, na katero se aparat segreje med
c¢isCenjem.

P SAMODEJNO CISCENJE - PIROLITICNO

""" Za odstranjevanje zapecenih madezev z uporabo cikla
pri zelo visoki temperaturi. Za aktiviranje te funkcije premaknite
gumb termostata v |¥%i{| . Polozaj simbola ne sovpada z dejansko

temperaturo, na katero se aparat segreje med ¢is¢enjem.

1. 1ZBIRA FUNKCUJE

Za izbiro funkcije zavrtite izbirni gumb v poloZaj Zelene funkcije:
zaslon zasveti in oglasi se zvocni signal.

2. VKLOP FUNKCIJE

ROCNO

Za zagon izbrane funkcije zavrtite gumb za nastavitev
temperature, da nastavite zeleno temperaturo.

N7
7N
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Opomba: med pripravo hrane lahko funkcijo spremenite tako, da
zavrtite izbirni gumb ali da spremenite temperaturo zgumbom za
nastavitev temperature. Funkcija se ne zazene, Ce je gumb termostata
v poloZaju 0 / AUTO (razen za funkcijo SAMODEJNA PEKA PECIVA).
Nastavite lahko ¢as priprave, ¢as konca priprave (samo, ¢e nastavite
Cas priprave) in ¢asovnik.

VZHAJANJE

Za zagon funkcije ,Vzhajanje” obrnite gumb termostata v polozaj
~Vzhajanje” (40 stopinj) in postavite gumb funkcije v polozaj
JKlasi¢no”;

Opomba: Nastavite lahko ¢as priprave, ¢as konca priprave (samo, ¢e
nastavite ¢as priprave) in ¢asovnik.
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STEAM

Pred vklopom funkcije
uporabe pare na dno pecice
nalijte 200 ml pitne vode.
Izberite funkcijo, tako da
izbirni gumb zavrtite v smeri
urinega kazalca na ustrezni
simbol, gumb za nastavitev
temperature pa v poljubni
polozaj med 160 in 180 °C (kot
prikazuje simbol). Funkcija se
bo zagnala, na zaslonu pa bo
prikazan trenutni ¢as v dnevu.
Predgretje ni potrebno. Za
koncanje pecenja zavrtite
izbirni gumb v polozaj, 0“ Med kuhanjem s paro ne odpirajte
vrat in nikoli ne dolivajte vode.

Opomba: Ce Zelite nastaviti dolo¢eno trajanje v skladu s pripadajoco
preglednico priprave sledite navodilom v odstavku ,Nastavitev
priprave hrane”,

3. PREDGRETJE IN PREOSTALA TOPLOTA

Ko se funkcija zazene, zvoéni signal in utripajoc¢ simbol £} na
zaslonu naznanita vklop predgretja. Po zaklju¢enem predgretju
zvocni signal in svetleca ikona :Aﬂf na zaslonu naznanita, da se je
pecica ogrela na nastavljeno temperaturo: v tem trenutku polozite

hrano v aparat in nadaljujte s pripravo.

Opomba: ¢e Zivila v pecico poloZite pred koncem predgretja, lahko to
negativno vpliva na konéni rezultat priprave hrane.

Po zakljucku priprave in pri izklopljeni funkciji lahko simbol :Aﬁ
ostane viden na zaslonu tudi po izklopu ventilatorja za ohlajanje,
kar pomeni, da je v notranjosti preostala toplota.

Opomba: Cas, po katerem se simbol izklopi, je razlicen, saj je odvisen
od vrste dejavnikov, kot so temperatura okolice in uporabljena
funkcija. V vsakem primeru velja, da je izdelek izkljucen, ko je kazalec
na izbirnem gumbu v polozaju ,0".

4. NASTAVITEV PRIPRAVE HRANE

Pred nastavitvijo priprave hrane morate izbrati funkcijo.

TRAJANJE

Pritiskajte €, dokler na zaslonu ne za¢neta utripati simbol (B in
prikaz,00:00"

S
min'mln
LI
&
Uporabite + ali —, da nastavite Zelen cas priprave, in nato
pritisnite (), da izbiro potrdite. Funkcijo vklopite tako, da gumb
za nastavitev temperature zavrtite v polozaj Zelene temperature.

Zaslisi se zvocni signal in na prikazovalniku se prikaZze sporocilo,
da je priprava koncana.

Opomba: da prekinete nastavljeni ¢as kuhanja, pritiskajte &), dokler

ikona (® ne za¢ne utripati na zaslonu. Nato zgumbom —
ponastavite ¢as kuhanja na ,00:00". Cas priprave vklju¢uje predgretje.

NASTAVITEV CASA KONCA PRIPRAVE HRANE/

ZAMIKA VKLOPA

Ko ste nastavili ¢as priprave, lahko zacetek funkcije zamaknete
tako, da nastavite ¢as konca priprave: drzite (), dokler na zaslonu
ne zac¢neta utripati simbol in trenutni ¢as.

[ . 4
.
Y |
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Za nastavitev ¢asa konca priprave pritisnite 4 ali — inza

potrditev (). Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev
temperature zavrtite v polozaj zelene temperature: funkcija
ostane prekinjena, dokler se ne zazene samodejno v Casu,
izraCunanem glede na izbrani ¢as konca kuhanja.

Opomba: za preklic nastavitve pecico izklopite tako, da izbirni
gumb zavrtite v polozaj, 0"

Zamik zagona ni na voljo za funkciji Zar in Hitri Zar.

KONEC PRIPRAVE HRANE

zaslisi se zvocni signal in na zaslonu se prikaze sporocilo, da
je funkcija koncana. Zavrtite izbirni gumb, da izberete drugo
funkcijo oz. ga zavrtite v polozaj 0, da petico izklopite.
Opomba: ¢e je Casovnik vklopljen, se na zaslonu izmenic¢no
prikazujeta beseda ,END" in preostali ¢as.

5. NASTAVITEV CASOVNIKA

Ta moznost ne prekine ali nastavi programa priprave hrane,
ampak omogoci uporabo zaslona kot ¢asovnika, in sicer bodisi
med trajanjem funkcije bodisi ob izklopljeni pedici.

Pritiskajte (), dokler na zaslonu ne za¢neta utripati simbol @ in
prikaz,00:00"

N —
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Za nastavitev Zelenega ¢asa pritisnite 4 ali — in za potrditev ().
Ko se nastavljen Cas iztece, se zaslisi zvocni signal.

Opombe: za preklic casovnika pritiskajte ), dokler simbol O ne
zacne utripati. Nato zgumbom — ponastavite ¢as na ,00:00".

6. FUNKCIJA SAMODEJNEGA CISCENJA -
PIROLITICNO

Med piroliticnim ciklom se pecice ne dotikajte.
Med delovanjem piroliticnega ¢is¢enja in po njem
otrokom in zZivalim ne dovolite dostopa do pecice

(dokler ni soba prezracena).

Pred vklopom funkcije pirolize odstranite iz pecice ves pribor,
vklju¢no z vodili za pekace. Ce je pecica namescena pod kuhalno
plosc¢o, poskrbite, da so vsi gorilniki ali elektri¢ne kuhalne plosce
med delovanjem samocistilnega cikla izklopljeni.

Za optimalne rezultate ¢iS¢enja odstranite odvecne ostanke

iz vdolbine in ocistite steklo notranjih vrat, preden uporabite
piroliticno funkcijo. Izogibajte se vklopu cistilnega piroliticnega
cikla v prisotnosti ostankov vodnega kamna.

Funkcijo pirolize uporabite le, kadar je notranjost aparata mocno
umazana ali kadar med pripravo hrane nastaja neprijeten vonj. Ce
zelite vklopiti funkcijo samodejnega ¢is¢enja, zavrtite izbirni gumb
in gumb za nastavitev temperature na ikono[%ii|. Funkcija se bo
vklopila samodejno, vrata se bodo zaklenila in Tucka v pecici se bo
izklopila: na zaslonu se bosta izmeni¢no prikazovala preostali ¢as
do konca in,Pyro”.

M- & O
o S R

&
Ko se cikel zakljuci, ostanejo vrata zaprta, dokler se temperatura v
pecici ne vrne na varno raven. Med uporabo piroliticnega ¢is¢enja
in po njem zracite prostor.
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PREGLEDNICA PRIPRAVE JEDI

RECEPT FUNKCIJA PREDGRETJE | TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (MIN)  VISINA IN PRIBOR
=] Da 170 30-50 _\__.é!,_
Kvaseno pecivo Da 160 30-50 _\éﬁ
Da 160 40-60 —
=] Da 160 25-35 3
Pigkoti/kolaci Da 160 25-35 3
Da 150 35-45 4 2
=] Da 190-250 15-50 /2
Pica/fokaca 4 2
Da 190-250 20-50 A
Lazanja/peclene testenine/ 2
kaneloni/narastki = Da 190-200 45-65 —J
Jagnjetina/teletina/govedina/svinjina B _ 3
kg = Da 190-200 80-110 \ ,
Pis¢anec/kunec/raca 1 kg @ Da 200-230 50-100 \ 2 j
Popecen kruh ﬁ 5' 250 2-6 _\_”5“_'_
Pecen krompir Da 200-210 35-55%% 3
: ; Posoda za peko ali Originalni peka¢/prestrezni Prestrezni
PRIBOR P ~ Redetka | ~F==r model za pecivona | L—J pekac ali P - pekac/
resetki posoda za peko na resetki Peka¢
**Hrano po potrebi obrnite po dveh tretjinah ¢asa priprave. Prikazan ¢as ne vkljucuje predgretja: pocakajte, da se pecica segreje

na Zeleno temperaturo, in Sele nato poloZite hrano v pecico ter

Vidina je navedena na steni v notranjosti aparata. e )
nastavite ¢as priprave.

PREGLEDNICA ZA PRIPRAVO JEDI S FUNKCIJO PARA+

ZIVILO RECEPT KOLICINA CAS (min) PRIBOR RAVEN VODA
Majhni kruhi 80-100¢g 30-45 7
GHD) Struca za sendvi¢ na pekacu 300-500 g 40-60 —J
KRUH Kruh 500 g-2 kg 50-100 7
Bagete 200-3009g 30-45 | )
Pecenke 1 kg 60-110 —J
@" Rebrca 500 g-1,5 kg 50-75 —J
MESO PiS¢anec 1-1,5kg 55-80 —J
Pis¢anec/puran 3kg 100-140 | S
Zrezek 0,5-2cm 15-25 —J

3 Zrezek 2-4cm 20-35 [ E— 5 O\'E
RIBE Cela riba 300-600 g 20-30 J

Cela riba 600-1200 g 25-45 [ 200 ml|

Dusen krompir 0,5-1,5kg 45 -60 —J
@: Polnjene paprike 1-2 kg 35-55 | I
ZELENJAVA Dusen brokoli 0,3-1kg 30-50 T
Dusene bucke 0,5-1,5 kg 30-50 )
Piskoti na pladen;j 25-35 | I
) Mafini 30-60 g 25-45 [—
SLASCICE  Biskvitna torta 500-700 g 30-50 A=A
Pite na model 35-55 AR

Funkcijo PARA+ vklopite zgolj, ko je pecica mrzla. Odpiranje vrat in
dodajanje vode med pripravo slabo vpliva na koncni rezultat priprave.
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ODPRAVLJANJE TEZAV

Resitev

Motnja . Mozen vzrok

Izpad elektri¢ne energije.

Pecica ne deluje. . Prekinitev napajanja.

Na zaslonu je prikazana ¢rka ,F*, Napaka pecice.

ki ji sledi Stevilka ali ¢rka.

Na zaslonu je prikazano

sporocilo,Vroce” in izbrana : Temperatura je previsoka.

funkcija se ne vklopi. :

Zaslon prikazuje nejasno

besedilo in je videti v okvari. Nastavljen je drug jezik.

. Preverite, ali je v vti¢nici elektri¢ni tok in ali je pecica

i priklopljena na elektri¢no napajanje.

: Zizklopom in ponovnim vklopom pecice preverite, ali je
. napaka Se vedno prisotna.

Obrnite se na najblizjo servisno sluzbo in navedite Stevilko,
- ki sledi ¢rki , F*.

Preden vklopite funkcijo, pustite, da se pecica ohladi.
. Izberite drugo funkcijo.

Stopite v stik s svojim najblizjim servisnim centrom za
. poprodajne storitve.

W Prenesite Navodila za vsakodnevno uporabo s spletne strani docs.whirlpool.eu za dodatne informacije o izdelku

Pravila uporabe, standardna dokumentacija in dodatne informacije o izdelkih so na voljo na:
«  Obiscite naso spletno stran docs.whirlpool.eu

«  zuporabo kode QR

Ko stopite v stik z naso servisno sluzbo, navedite kode, ki so zapisane na identifikacijski plos¢ici

izdelka.
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