IKDIENAS LIETOSANAS

INSTRUKCIJA

PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL

IZSTRADAJUMU
Lai sanemtu pilnvértigu apkalpo$anu un
=/ palidzibu, lGdzu, registréjiet savu ierici
vietné www.whirlpool.eu/register

Lejupladéjiet Drosibas instrukciju un
LietoSanas un apkopes pamacibu,

liWWW apmekléjot masu timekla vietni
docs.whirlpool.eu un sekojot noradém
Sis rokasgramatas aizmugure.

' Pirms ierices lietoSanas rupigi izlasiet Veselibas un drosibas instrukciju.
[ J

IZSTRADAJUMA APRAKSTS

1. Vadibas panelis
2. Ventilators

3. Lokveida sildelements
(nav redzams)

4. Plauktu stiprinajumi
(ITmenis noradits
cepeskrasns priekspusé)

. Durvis
. Augséjais sildelements / grils
Apgaismojuma spuldze

© N & u

. Galas temperaturas zonde
(ja ir ieklauta)

9. Datu plaksnite
(nenonemiet)

10.Apakséjais sildelements
(nav redzams)

VADIBAS PANELIS
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1. DISPLEJS KREISAJA PUSE

2. APGAISMOJUMS
Lampas ieslégsanai/izslégsanai.

3. IESL./IZSL.

Lai jebkura laika ieslégtu vai izslégtu
cepeskrasni un apturéetu aktivo
funkciju.

4. ATPAKAL
Lai iestatijumu konfigurésanas laika

V==
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5. GROZAMA POGA / 6TH SENSE
POGA

Pagrieziet slédzi, lai izpétitu
visas funkcijas un pielagotu visus
gatavo$anas parametrus. Piespiediet

, lai izvéletos, iestatitu, piek|utu

vai apstiprinatu funkcijas vai

parametrus, ka ari, lai iedarbinatu
gatavosanas programmul.

6. TEMPERATURA
Lai iestatitu temperataru.

9

7. LAIKS

Lai iestatitu vai mainitu laiku, ka ari
lai pielagotu gatavosanas laiku.
8.STARTA POGA

Lai palaistu funkcijas un
apstiprinatu iestatijumus.

9. DISPLEJS LABAJA PUSE

Whjr/lfz?ool



PIEDERUMI

STIEPLU PLAUKTS NOTEKPAPLATE

: CEPESPANNA

. SLIDOSAS SLIECES *
| (TIKAI DAZIEM MODELIEM)

GALAS TERMOMETRA ZONDE
(TIKAI DAZIEM MODELIEM)

\

Piederumu skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Citus piederumus var iegadaties pécpardosanas apkopes centra.

STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU IEVIETOSANA
levietojiet stieplu plauktu, horizontali stumjot to pa
plauktu stiprinajumiem ta, lai paceltas malas batu
vérstas augsup.

Citi piederumi, ka pieméram, cepeSpanna un cep$anas
trauki tiek ievietoti tiesi tapat ka stieplu plaukts.

SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA (JA UZSTADITAS)
Iznemiet plauktu stiprinajumus un nonemiet slidoso
slieCu plastmasas aizsargus.

Piestipriniet slieces augsejo
stiprinajumu plaukta
stiprinajuma un iebidiet

= to iespé&jami dzili.

1. Nolaidiet stiprinajumu

b vélamaja pozicija.

Lai nostiprinatu
stiprinajumu, stingri
piespiediet slédza
apakséjo dalu pret plauktu
stiprinajumu. Parbaudiet, 1
vai slieces var brivi kustéties.
Atkartojiet 3is darbibas ari
otram plaukta stiprinajumam
taja pasa limeni.

Ladzu, nemiet véra: Slidosas slieces iespéjams uzstadit
ikviena limen.

PLAUKTU STIPRINAJUMU IZNEMSANA UN
ATKARTOTA IEVIETOSANA

. Lai iznemtu plauktu stiprinajumu, paceliet plauktus
un viegli izceliet apakséjo dalu no vietas: Tagad varat
iznemt plauktu stiprinajumus.

. Lai ievietotu atpakal plauktu stiprinajumus,

vispirms ievietojiet tos augséja pozicija. lestumiet tos
atpakal gatavo$anas nodalijuma, turot tos paceltus,

bet péc tam nolaidiet tos un ievietojiet zemakaja pozicija.

2 Whjr/lfz?ool



FUNKCIJAS

GATAVOSANA AR KONVEKCIJU

Lai pagatavotu jebkura veida edienus,
novietojot tos tikai uz viena plaukta.

IPASAS FUNKCIJAS

GRILESANA

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu
darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi. Grilejot galu,
izmantojiet notekpaplati, lai savaktu gatavosanas laika
izdalijusas sulas: Novietojiet trauku jebkura limeni zem
stieplu plaukta un ielejiet taja 500 ml dzerama tdens.

@: ATRA PRIEKSSILDISANA

Atrai cepeskrasns priekssildisanai. Tiklidz bas
beigusies priekssildisana, cepeskrasns automatiski
izmantos funkciju ,Gatavosana ar konvekciju”.
Pagaidiet lidz ir beigusies priekssildisana un tikai tad
ievietojiet édienu krasni.

PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJA

Lai viena temperatura uz vairakiem plauktiem
(ne vairak ka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus
édienus. So funkciju var izmantot dazadu édienu
pagatavosanai, jo ta nelauj sajaukties édienu aromatiem.

CEPSANA AR KONVEKCIJU

—/ Lai gatavotu galu, ceptu kukas ar pildijumu
vai gatavotu pilditus darzenus tikai viena plaukta.
Saja funkcija tiek izmantota maiga un intermitéjosa
gaisa plusma, kas nelauj produktiem izzat.

vwv) TURBOGRILS

Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu,
vistu). Notekpaplati ieteicams izmantot, lai savaktu
ceps$anas laika radusas sulas: Novietojiet pannu
jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
500 ml Gdens. Sai funkcijai var izmantot grilé3anas
iesmu (ja tas ir iek|auts).

eeeee 6™ SENSE FUNKCIJAS

GATAVOSANA KATLA

Si funkcija automatiski atlasa labako
temperatiru un metodi makaronu édienu
pagatavosanai.

EKO PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJA*

Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas
uz viena plaukta. Maiga un intermitéjosa gaisa
plisma nelauj produktiem izzat. Izmantojot $o EKO
funkciju, lampina bus izslégta visa gatavosanas
laika. Lai lietotu EKO ciklu un tadéjadi samazinatu
energijas paterinu, ierices durvis nedrikst atvért lidz
bridim, kad édiens ir pilnigi gatavs.

i SAGLABAT SILTU

<. | ai tikko pagatavotu édienu uzturétu karstu
un kraukskigu.

GALA

Si funkcija automatiski atlasa labako
temperatlru un metodi galas pagatavo3anai.
Si funkcija periodiski aktivize ventilatoru ar zemu
atrumu, lai tadéjadi nelautu edienam parak izzat.

-, RAUDZESANA

<« Lai pareizi raudzétu konditorejas izstradajumu
un salo piragu miklu. Lai saglabatu labu kvalitati,
neaktivizéjiet funkciju, ja krasns péc gatavosanas
cikla vel ir karsta.

MAKSIMALA GATAVOSANA

Xt 87 funkcija automatiski izvélas labako
gatavos$anas rezimu un temperatuaru lielu galas
gabalu pagatavosanai (virs 2,5 kg). Gatavosanas laika
ieteicams apgriezt galu otradi, lai iegutu vienmeérigu
branumu abas pusés. Lai gala neizzutu, péc iespéjas
biezak aplaistiet to ar taukiem.

SMART CLEAN
= (TIKAI DAZIEM MODELIEM)

Tvaika iedarbiba, kas rodas 1pasa zemas
temperaturas tirisanas cikla laika lauj bez piepules
notirit netirumus un édienu paliekas. levietojiet
cepeskrasns apaksa 200 ml dzerama udens un
ieslédziet funkciju tikai tad, kad krasns ir auksta.

MAIZE

Si funkcija automatiski atlasa labako
temperaturu un metodi dazadu maizes veidu
pagatavosanai.

PIZZA

<)

g St funkcija automatiski atlasa labako
temperataru un metodi dazadu picas veidu
pagatavosanai.

DESERTI

Si funkcija automatiski atlasa labako
temperaturu un metodi dazadu kuku pagatavosanai.

* Funkcija, kas saskana ar noteikumiem (ES) Nr. 65/2014 tiek
izmantota par energoefektivitates paraugu
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IERICES PIRMA LIETOSANAS REIZE

1. IESTATIET LAIKU
Pirmo reizi ieslédzot cepeskrasni, jums bus jaiestata laiks.

S P>
P l- !- I-

Displeja mirgos divi cipari, kas apzimés stundas:
Pagrieziet slédzi, lai iestatitu stundas, un nospiediet
@g , lai apstiprinatu.

Displeja mirgos divi cipari, kas apzimés minutes.
Pagrieziet sledzi, lai iestatitu minates, un nospiediet
(¢) , lai apstiprinatu.

LUdzu, nemiet véra: Lai mainTtu laiku vélak, turiet piespiestu
vismaz vienu sekundi, kamér krasns ir izslégta,
un atkartojiet ieprieks minétas darbibas.

Péc ilgstosakiem elektropadeves parravumiem laiks bas
jaievada no jauna.

2. IESTATIJUMI

Ja nepiecie$ams, varat mainit nokluséjuma mérvienibas,
temperataru (°C) un nominalo stravu (16 A).

Kad krasns ir izslégta, nospiediet §# un turiet to
vismaz 5 sekundes.

5 P
>
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Pagrieziet pielagosanas slédzi, lai atlasitu mérvienibu,
un nospiediet () , lai apstiprinatu.

Pagrieziet pielagosanas slédzi, lai atlasitu nominalo
stravu, un nospiediet (g) , lai apstiprinatu.

LGdzu, nemiet véra: Cepeskrasns ir iestatita ta, lai patérétu
elektrisko jaudu tada limenr, kas atbilst majas tiklam ar vismaz
3 kW (16 A) jaudu: ja jusu majsaimnieciba tiek izmantota
zemaka jauda, ta bds jasamazina (13 A).

3. UZSILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavosanas laika: tas ir pilnigi normali.

Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuksu krasni, lai
tadejadi atbrivotos no iespéjamam smakam.

Iznemiet no cepeskrasns visus drosibas kartonus un
caurspidigas lentes, ka ar1 visu aprikojumu.

Krasni ieteicams uzsildit lidz 200 °C, karsét aptuveni
stundu un izmantot funkciju ar gaisa cirkulaciju
(pieméram, ,Piespiedu gaisa cirkulacija” vai ,Cep3ana
ar konvekciju”).

Tagad ieverojiet noradijumus, lai pareizi iestatitu
funkciju.

LGdzu, nemiet véra: péc ierices pirmas lietosanas ieteicams
izvédinat telpu.

IKDIENAS LIETOSANA

1. FUNKCIJAS IZVELE

Kad krasns ir izslégta, displeja redzams tikai pulkstenis.
Nospiediet un pieturiet (1) , lai ieslégtu krasni.
Pagrieziet slédzi, lai kreisas puses displeja skatitu galvenas
pieejamas funkcijas. Atlasiet vienu no tam un nospiediet (§) .

=

Lai atlasitu papildfunkciju (ja tadas ir pieejamas),
atlasiet galveno funkciju un nospiediet , lai to
apstiprinatu un dotos uz funkciju izvelni.

(SO S (3 =

Pagrieziet sledzi, lai labas puses displeja skatitu
galvenas pieejamas funkcijas. Atlasiet vienu no tam un
nospiediet @zg) , lai apstiprinatu.

2. IESTATIET FUNKCIJU

Péc tam, kad ir atlasita vélama funkcija, varat mainit
tas iestatijumus.

Ekrana bus redzami iestatijumi, kurus varésiet vienu
péc otra mainit.

TEMPERATURAS/GRILESANAS LIMENIS

VAR

mlw(ms

Kad displeja mirgo ikona °C/°F, pagrieziet slédzi, lai mainitu
vértibu, pec tam nospiediet (g, , lai to apstiprinatu, un
turpiniet mainit nakamos iestatijumus (ja iespé&jams).
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Tapat varat vienlaikus iestatit ari grila limeni (3 = augsts,
2 =vidéjs, 1 = zems).

LOdzu, nemiet véra: Tiklidz funkcija ir aktivizéta, varat mainit

grila limena temperatdru, nospiezot ¢ vai pagriezot slédzi
konkrétaja pozicija.

DARBIBAS LAIKS

v

Yt
AR

Ja displeja mirgo ikona 2 izmantojiet pielago3anas
sledzi, lai iestatitu veélamo gatavosanas laiku,
un nospiediet (g) , lai apstiprinatu.

Ja vélaties gatavot manuali, gatavo$anas laiks

nav jaiestata: Nospiediet (@ , lai apstiprinatu,

un ieslédziet funkciju.

Sada gadijuma jus nevarat iestatit gatavosanas beigu
laiku, iestatot aizkavéto palaisanu.

LGdzu, nemiet véra: Pielagojiet gatavosanas laiku, kas iestatits,
kamer gatavojat, nospiezot () : Pagrieziet slédzi, lai mainitu
stundas, un nospiediet (g) , lai apstiprinatu.

GATAVOSANAS BEIGU LAIKA IESTATISANA/
AIZKAVETA PALAISANA

Daudzas funkcijas péc gatavosanas laika iestatiSanas
varat aizkavét programmas palaisanu, iestatot
gatavosanas laika beigu.

Mainot gatavosanas beigu laiku, displeja redzams
pasreiz iestatitas beigu laiks un mirgo (+) ikona.

[ R |
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Ja nepiecieSams, pagrieziet slédzi, lai iestatitu laiku,

cikos gatavosanai vajadzétu beigties, tad nospiediet
[> ., lai apstiprinatu, un palaidiet funkciju.

lelieciet partiku cepeskrasni un aizveriet durvis:

Tiklidz bas pagajis laiks, kas aprékinats, lai gatavosana
beigtos jusu noteiktaja laika, funkcija saks automatiski

darboties.

LOdzu, nemiet véra: lestatot aizkavétu gatavosanas
sakuma laiku, tiks atspéjota priekssildisanas faze.

Krasns pamazam sasniegs jasu noradito temperatdru,
kas nozimé, ka gatavosanas laiks bads ilgaks neka noradits
gatavosanas tabula.

Gaidisanas laika varat izmantot slédzi, lai mainit gatavosanas
beigu laiku.

Izmantojiet f# vai (& ,lai mainitu temperataras
un gatavosanas laika iestatijumus. Nospiediet (g) |,
lai apstiprinatu, kad pabeigts.

3. AKTIVIZEJIET FUNKCIJU
Tiklidz ir atlasiti visi nepiecieSamie iestatijumi,
nospiediet [> , lai aktivizétu funkciju.

Jas varat jebkura laika nospiest un turét () ,

lai apturétu aktivo funkciju.

4. PRIEKSSILDISANA

Dazas funkcijas ietilpst krasns priekssildisanas faze:
Tiklidz funkcija bus atlasita, ekrana bis redzams,
ka priekssildisana ir aktivizéta.

Tiklidz 3i faze bas pabeigta, tiks atskanots skanas
signals un displeja paradisies zinojums, ka krasns ir
uzkarsusi lidz noteiktajai temperatarai.

Saja bridiielieciet partiku cepeskrasni, aizveriet durvis
un saciet gatavot, nospiezot >3

LUdzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni pirms
priek3sildisana ir pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu.

Atverot durvis priekssildisanas laikd, process tiks apturéts.
Kopéja gatavosanas laika nav ieklautas priekssildisanas faze.

Izmantojot slédzi, jus varat jebkura laika nomainit vélamo
temperaturu.

5. GATAVOSANA LAIKA BEIGAS

Tiklidz gatavosana bus pabeigta, tiks atskanots skanas
signals un displeja bus redzams pazinojums.

Lai pagarinatu gatavo3anas laiku nemainot
iestatijumus, pagrieziet sleédzi uz jaunu gatavosanas
laiku un nospiediet [> .
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6" SENSE FUNKCIJAS

TEMPERATURAS ATGUSANA

Ja atvértu durvju dél temperatira cepeskrasni
gatavosanas laika samazinas, automatiski tiks aktivizéta
ipasa funkcija, kas atgus originalo temperataru.
Temperataras atgusanas laika displeja bis redzama
»Cuskas” animacija lidz bridim, kad bus sasniegta
iestatita temperatura.

@

‘I_ _____l

Kamér darbojas kads no ieprogrammeétajiem
gatavosanas cikliem, gatavosanas laiks tiks palielinats,
nemot véra to, cik ilgi durvis bijusas atvértas,

lai garantétu labakos rezultatus.

.IPASAS FUNKCIJAS

SMART CLEAN

Lai aktivizétu ,Smart Clean” funkciju, kad cepeskrasns
ir auksta, ielejiet 200 ml Gdens cepeskrasns apaksdala
un aizveriet cepeskrasns durvis.

Pieklustiet ipasajam funkcijam & un pagrieziet
pogu, lai atlasitu (& no izvélnes, tad nospiediet (g) ,
lai apstiprinatu.

Nospiediet [> , lai nekavéjoties palaistu funkciju
tirisanas ciklu, vai nospiediet , lai iestatitu
darbibas beigu laiku/aizkavétas palaisanas laiku.

Tirisanas cikla beigas izslaukiet no krasns atlikuso
adeni un péc tam saciet tirisanu, izmantojot ar karstu
adeni samitrinatu sukli (ja tiriSana tiek atlikta uz vairak
neka 15 minatém, rezultats var nebt tik labs).

LUdzu, nemiet véra: Tirisanas cikla darbibas laiku nevar iestatit

. GALAS TERMOMETRA ZONDES IZMANTOSANA
(JAIETILPST APRIKOJUMA)

Ar galas temperatiras zondi gatavosanas laika
iespéjams izmerit precizu produkta iekséjo
temperataru.

Galas temperataras zondi var lietot izmantojot tikai
dazasfunkcijas (Konvekcijas, Siltas gaisa plismas,
Convekcionalas cepSanas, Turbo Grila, 6th Sense Galas
un 6th Sense Maxicooking).

Lai iegUtu idealu gatavo$anas
rezultatu, ir loti svarigi precizi
LITLLES ievietot zondi. Pilniba ievietojiet
zondi galas mikstuma, izvairoties no
kauliem un speka.

Putnu galai zonde jaievieto saniski,
krasu vida, pieversot uzmanibu tam,
lai zondes gals neatrastos dobuma.
Ja gatavojat |loti nevienada biezuma
galu, parliecinieties, vai ta ir izcepta,
pirms iznemt to no krasns.
Pievienojiet zondes galu cauruma,
kas atrodas krasns iekSpusé uz labas sienas.

Kad galas temperatiras zonde bus pievienota krasnij,
atskanes skanas signals un displeja bis redzama
ikona, un paredzéeta temperatura.

Ja galas temperaturas zonde tiek pievienota funkcijas
izvéles laika, displeja ieslégsies nokluséta galas
zondes mérka temperatura.

Nospiediet @ , lai ieslégtu uzstaditos iestatijumus.
Pagrieziet pogu, 'lai iestatitu galas zondes mérka
temperataru. Nospiediet (§ , lai apstiprinatu.
Pagrieziet pogu, lai iestatitu cepe§krésns temperatdru.

C
[ I |
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Nospiediet @ vai [> lai apstiprinatu un saktu
gatavosanas ciklu.

Gatavosanas cikla laika, displeja bus redzama galas
zondes mérka temperatira. Kad gala sasniegs iestatito
temperaturu, gatavosanas cikls beigsies un sipleja bus
redzams uzraksts ,End”.

Atsakt gatavosanas ciklu, kad tas ir beidzies, pagriezot
slédzi ir ari iespéjams regulét galas zondes mérka
temperatiru, ka tas ir minéts ieprieks. Nospiediet

vai , lai apstiprinatu vai atsaktu gatavo3anas ciklu
LGdzu, nemiet véra: gatavosanas cikla laika, izmnantojot

galas temperatdras zondi, iespéjams pagriezt pogu, lai
mainitu paredzéto zondes temperataru. Nospiediet 8

lai pielagotu cepeskrasns temperataru.

Galas temperatdras zonde var tikt pievienota jebkura bridi,
art gatavosanas cikla laika. Tada gadijuma nepieciesams no
jauna iestatit gatavosanas funkcijas parametrus.

Ja galas temperatUras zonde nav savienojama ar izvéléto
funkciju, tad krasns partrauks gatavosanas ciklu un atskanés
bridinajuma signals. Tada gadijuma atvienojiet galas
temperatQras zondi vai nospiediet << , lai iestatitu citu
funkciju. Aizkavéta starta un priekssildisanas fazes laika galas
temperatQras zondi nevar izmantot.

. TAUSTINU BLOKESANA

Lai blokétu taustinus, nospiediet << un turiet to
vismaz 5 sekundes.

Lai atblokétu taustinus, atkartojiet to pasu.

LGdzu, nemiet véra: Taustinu blokésanu var aktivizét ari tad,
kad aktivizéta gatavosana.

Drosibas noltkos varat krasni jebkura bridr izslégt,
nospiezot (ly .




NODERIGI PADOMI

KA LASIT GATAVOSANAS TABULU

Tabula noraditas piemérotakas funkcijas, piederumi
un limeni, ko izmantot dazadu édiena veidu
pagatavosanai. Gatavosanas laiki sakas bridi,

kad ediens tiek ievietots cepeskrasni, neskaitot
cepeskrasns prieks3sildisanu (ja ta nepiecieSsama).
Gatavos$anas temperatura un laiks ir tikai aptuvens,
un tas ir atkarigs no édiena daudzuma un
izmantotajiem piederumiem. Sakuma ieteicams
izmantot zemakos iestatijumus; ja édiens nav
pilniba gatavs, izvélieties augstakus iestatijumus.
lzmantojiet komplekta ieklautos piederumus

un vélams tumsas krasas metala kiku veidnes,

un cepespannas. Varat izmantot ari Pyrex un
keramikas pannas un piederumus, bet $ados
gadijumos gatavosanas laiks bus nedaudz ilgaks.

DAZADU EDIENU GATAVOSANA VIENLAICIGI
Izmantojot funkciju ,Piespiedu gaisa cirkulacija”,
vienlaikus var gatavot dazadus edienus, kam
nepiecieSama vienada temperatira (pieméram,

zivi un darzenus), izmantojot dazadus plauktus.
Iznemiet eédienu, kuram nepiecieSams isaks
gatavosanas laiks un atstajiet cepeskrasni edienu,
kuram nepiecieSsams ilgaks.

GALA

lzmantojiet jebkada veida cepeSpannu vai Pyrex
trauku, kas ir piemérots gatavojama galas gabala
izméram. Lai pagatavotu cepeti, ieteicams trauka
apaksa ieliet buljonu un periodiski apslacit galu, lai
pastiprinatu garsu. Ladzu, nemiet véra, ka 3is darbibas
laika radisies tvaiks. Kad cepetis ir gatavs, atstajiet to
10-15 minates krasni vai ietiniet aluminija folija.

Ja vélaties grilét galu, izvélieties vienada biezuma
gabalus, lai tie izceptos vienadi. Loti biezi galas
gabali jacep ilgak. Lai gala neapdegtu no arpuses,
novietojiet plauktu zemak, lai gala atrastos talak no
grila. Kad pagajusas divas treSdalas gatavo3anas laika,
apgrieziet galu otradi. Rikojieties uzmanigi, atverot
durvis, jo taja bridi izplatisies tvaiki.

Lai savaktu gatavo$anas Skidrumus ir ieteicams
tieSi zem stieplu plaukta, kura novietoti produkti,
novietot notekpaplati ar puslitru Gdens.
Apklajiet, ja nepiecieSams.

DESERTI
Gatavojiet izsmalcinatus desertus ar konvekcijas
funkciju tikai viena plaukta.

Izmantojiet tums3as krasas metala kiku veidnes

un vienmeér novietojiet tas uz komplekta ieklauta
stieplu plaukta. Gatavojot vairak neka viena plaukta,
izvélieties funkciju ar gaisa plismu un izkartojiet
veidnes uz plauktiem pamisus, lai nodroSinatu
optimalu karsta gaisa cirkulaciju.

Lai parbauditu, vai lupatinu kidka ir gatava, ieduriet
koka zobu bakstamo kikas viducl. Ja pie zobu
bakstama nekas nepielip, kuka ir gatava.

Izmantojot neliposas kuku veidnes, neieziediet to malas
ar sviestu, jo citadi kika var nepacelties vienmérigi.

Ja cepsanas laika ta ,uzbriest”, nakamreiz izmantojiet
zemaku temperatlru vai apsveriet domu miklai
pievienot mazaku daudzumu Skidruma vai maisiet
miklu mierigak.

Desertiem ar Skidru pildijumu vai glazuru (pieméram,
siera kikam un auglu piragiem) izmantojiet funkciju
.Cep3ana ar konvekciju”. Ja kikas pamatne ir slapja,
ievietojiet plauktu zemak un pirms pildijuma
pievieno3anas apkaisiet kikas pamatni ar rivmaizi vai
biskvita drupatam.

PIZZA

Nedaudz ieziediet pannu ar taukvielam, lai picai butu
kraukskiga pamatne. Kad pagajusas divas tresdalas
gatavosanas laika, parkaisiet picu ar mocarellas sieru.

RAUDZESANA

Pirms ievietoSanas krasni miklu ieteicams apsegt

ar mitru dranu. Miklas ragsanas laiks izmantojot o
funkciju tiek samazinats apméram par vienu tresdalu
laika salidzinajuma ar raudzésanu istabas temperatura
(20-25 °C). Ragsanas laiks 1 kg picas miklas sakas
aptuveni péc vienas stundas.
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GATAVOSANAS TABULA

TEMPERATURA | GATAVOSANAS LAIKS LIMENI

RECEPTE FUNKCLJA PRIEKSSILD. °C) f (min.) UN APRIKOJUMS

2

Allr

- 70 30-50

2

Aal=r

Rauga miklas izstradajumi /

biskviti Ja. 160 30-50

4 1

alr aFr

A 160  30-50

- 160-200  30-85 3

Pilditie miklas izstradajumi

Ja. | 180-190 = 45-70*

Ja | 190-200 © 20-30

VoIovéni/kértainésmiklascepumi§ Ja 180-190 20-40

Ja 180-190 . 20-40%

Lazanja / piragi - 190-200 @ 40-65

=
2
=
(siera kukas, stradeles, abolu piragi) 13 160 - 200 35-90 .\,;l,. -“1;“_
= - 160-170  20-40 3
Cepumi / kiicinas Ja 150-160  20-40 3,
Ja 1s0-160  20-40 41
=2 - 180-200  30-40 3
Véja kikas Ja 180190 3545 R
Ja 180-190  35-43 > 3 T
O . 0  mowso 3
Bezé (olas baltuma glazuras kﬁkas)§ Ja 20 130-150 -‘;,- é
| a0 100t 20 3T
- 20-20  20-40 2%
Pica (plana, bieza, fokaca) o 2020 2040 AT
sa 220-240  25-50¢ 5 31
Maizes Klaips 05 kg = - 10-20  s0-70 2%,
Maizites = - 180-220  30-50 3
Maize 5a 180-220  30-60 4 1
o - 0 10-20 2
Saldeta pica I S50 100 _\;’_ %1,
= Ja 180 - 190 45-60 2
::jlér?zgr)zmbnplﬂrags, sélais pirags) ® Ja 180-150 45-60 -\---i—---f -\---i—---r
=2
-

Cepti makaroni / kaneloni - 190 - 200 25-45
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LV

RECEPTE FUNKCLJA PRIEKSSILD. TEMP'(EORC';\TURA %GATAVO(E':S\S LAIKS UN AIF-’iI'%viIIEON.IIUMS
Jéra/tela/liellopa/ciikas gala 1 kg &, - 190-200 60-90 3
Galas cepesi 2 kg - 170 110 - 150 u;y
Vistas/truga/piles gala, 1 kg < - 200 - 230 50-80% 3
Titara/zoss gala, 3 kg s - 190 - 200 90 - 150 ;y
gi?’gf(aﬁ\":jl;sv/er;:;?amenta pagatavota @ J5 180 - 200 40 - 60 ;ﬂ
forma, kabac bakiaan) Ji180-200  50-60 I,
Grauzdeéta maize @ - 3 (augsts) 3-6 .\_E__,.

Zivs filejas / steiki ™) - 2 (Vid.) 20300 43
sy : : 2-3 :
Eaers;‘a;drlgeet;?bl / ribinas / @ i (\A/quijtss)_ 15 - 30%*+ L2 1m=if
Cepta vista 1-1,3 kg - 2 (Vid.) 55 - 70%* .\,,%_,,, 7;,
Cepta liellopu gala (asinaina) 1 kg - 2 (Vid.) 35 - 50** _\”jo’;!,
Jéra kaja / apaksstilbs - 2 (Vid.) 60 - 90** ‘;ﬂ
Cepti kartupeli - 2 (Vid.) 35 - 55%* ;,
Darzenu gratini (sacepums) - 3 (augsts) 10-25 ;,
AR e Y PR R S SO SR
Lazanja un gala &) Ja 200 50 - 120* = ;B
Gala un kartupeli Ja 200 45 - 120* _\éﬁ ;,
Zivs un darzeni Ja 180 30-50 _\éﬁ ;,
Galas cepesi ar pildijumu - 200 80 - 120* ;y
(ctiri!s?:\(/jilé(;l,?grs) i 200 >0 - 1207 1;9

* Aprékinatais laiks: péc vajadzibas édienu var iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika.
** Ja nepiecieSams, pagrieziet produktus uz otru pusi, kad pagajusas divas treSdalas no gatavosanas laika.
***Gatavos$anas laika vida apgrieziet produktus otradi

LGdzu, nemiet véra: 6th Sense ,Desertu” funkcija izmanto tikai augséjos un apakséjos sildelementus bez piespiedu gaisa
cirkulacijas. Cepeskrasns priekssildisana nav nepieciesama.

v Z 4 _—
= il @ =
FUNKCIJAS . o ) o
Gatavosar?.a ar Grilésana Turbogrils Plespled_u gaisa Cepsana ar konvekciju Elfo p'.eSp'?d.L.J
konvekciju cirkulacija gaisa cirkulacija
AUTOMATISKAS = 2 S = =
FUNKCIJAS . R L Y . . _
Gatavosana katla Gala Maksimala gatavosana Maize Pizza Kiakas
[ VP ~ Y === | | l ‘ w
PIEDERUMI
’ Paplate vai kikas veidne ~ Notekpaplate/cepespanna Notekpaplate/ Cepesdpanna ar
Stieplu plaukts . ) R : > _
uz stieplu plaukta vai paplate uz stieplu plaukta cepespanna 500 ml Gdens
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APKOPE UN
TIRISANA

Parliecinieties, ka pirms ierices
apkopes darbu veiksanas ta ir
atdzisusi.

Neizmantojiet tvaika tiritajus.

AREJAS VIRSMAS

« Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu.

Ja tas ir |oti netiras, pievienojiet Gdenim dazus
pilienus mazgajama lidzek]a ar neitralu pH limeni.
Noslaukiet virsmu ar sausu dranu.

- Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tirisanas
lidzek|us. Ja kads no Siem produktiem nejausi nonak
saskare ar ierices virsmam, nekavéjoties notiriet to ar
mitru mikroskiedras dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

- Péc katras lietoSanas reizes laujiet cepeskrasnij
atdzist, un to ieteicams tirit, kamer krasns ir vel
nedaudz silta, lai notiritu sakrajusos netirumus un
édiena paliekas Lai izzavetu kondensatu, kas radies,
gatavojot édienus ar lielu Gdens saturu, laujiet krasnij
pilniba atdzist un tad izslaukiet to ar dranu vai stkli.

Neizmantojiet abrazivus
priekSmetus un abrazivus/
kodigus tiriSanas lidzeklus, jo tie
var sabojat ierices virsmas.

Izmantojiet virtuves cimdus.

Pirms ierices apkopes darbu
veikSanas, tai jabat atvienotai no
elektrotikla.

« Tiriet durvju stiklu ar piemérotu Skidro mazgasanas
lidzekli.

- Lai labak notiritu iekséjas virsmas, aktivizéjiet
+Smart Clean” funkciju (ja ietilpst aprikojuma).

- Lai atvieglotu tirisanu, krasns durtinas var iznemt.

- Lai notiritu cepeskrasns griestus, grila augséjo
sildelementu var nolaist.

PIEDERUMI

lemérciet piederumus Gdeni ar mazgasanas

lidzekli talit péc to lietosanas, bet, ja tie vel ir karsti
izmantojiet virtuves cimdus. Ediena paliekas var viegli
notirit ar suku vai sukli.

KATALITISKO PLATNU TIRISANA

(TIKAI DAZIEM MODELIEM)

ST cepeskrasns aprikota ar ipasam katalitiskajam
platném, kas, pateicoties to pastirosajam parklajumam,
kas ir loti porains un spéj absorbét taukus un
netirumus, lauj vieglak iztirit gatavo$anas nodalijjumu.
Sis platnes ir piestiprinatas plauktu stiprinajumiem:
Mainot plauktu stiprinajumu poziciju un ievietojot
tos atpakal, parliecinieties, ka augsejie aki ir ieakéti
attiecigajos platnu caurumos.

= [e)

Lai nodrosinatu labako katalitisko platnu pastiroso
ipasibu sniegumu, krasni ieteicams uzsildit lidz 200 °C,
karsét aptuveni stundu un izmantot funkciju ,Cep3ana
ar konvekciju”. Saja laika krasnij jabat tuksai.

Péc tam |aujiet krasnij atdzist un tikai tad iztiriet
édienu atliekas, izmantojot maigu sukli.

LGdzu, nemiet véra: kodigi un abrazivi tirisanas lidzekli, cietas
birstes, asi skli vai krasns aerosoli var sabojat katalitisko
virsmu un ietekmét ierices pastirosas ipasibas.

0 0 Ja nepieciesama platnu nomaina, l0dzu, sazinieties ar
0 pécpardosanas servisu.
[ :
0
LAMPINAS NOMAINA

1. Atvienojiet cepeskrasni no elektrotikla.

2. Atskravéjiet spuldzes vacinu, nomainiet spuldziti
un vacinu uzskruavéjiet atpakal.

3. Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.

LUdzu, nemiet véra: Izmantojiet tikai 25-40 W / 230V E-14
tipa T300 °C kvélspuldzes vai 20-40 W / 230 V GO tipa T300 °C
halogéna spuldzes. lericé uzstadita spuldzite ir speciali
paredzéta sadzives tehnikai un nav piemérota izmantosanai
ka lidzeklis telpu izgaismosanai (EK Regula 244/2009).
Spuldzes ir pieejamas musu pécpardosanas servisa.

— lzmantojot halogéna spuldzes, neaiztieciet tas ar

kailam rokam, jo jasu pirkstu nospiedumi var tas sabojat.
Neizmantojiet cepeskrasni, ja nav uzlikts spuldzes vacins.
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NOLAIDIET AUGSEJO SILDELEMENTU
(TIKAI DAZIEM MODELIEM)

1. Iznemiet malé&jos plauktu stiprinajumus.

<.

LV

3. Lai sildelementu uzliktu atpakal, celiet to augsup,
velkot nedaudz pret sevi, un parliecinieties, vai tas
balstas uz sanu atbalstiem.

DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet
lamatinas, lidz tas ir blokéta pozicija.

2. Aizveriet durvis péc iespéjas ciesak.

Ar abam rokam stingri turiet durvis — neceliet tas

aiz roktura.

Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas aizvert un
reizé velkot uz augsu, lidz tas ir iznemtas no vietas.
Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz mikstas pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis virzot tas gar cepeskrasni,
novietojot lamatinu akiSus preti to vietam un
nostiprinot augséjo dalu istaja pozicija.

4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.
Nolaidiet lamatinas to sakotnéja pozicija: Parliecinieties,
ka tas tiek nolaistas lidz zemakajai pozicijai.

Ar nelielu spiedienu parbaudiet, vai lamatinas ir
pareiza pozicija.

5. Paméginiet aizvért durvis un parliecinaties, ka tas ir
viena limeni ar vadibas paneli. Ja nav, atkartojiet
augstak minétos solus: ja durvis nedarbojas pareizi,
tas var tikt bojatas.
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PROBLEMU RISINASANA

Probléema

Stravas parravums.
- Atvienojiet no
- elektrotikla.

- Krasns nedarbojas.

- Ekrana redzams burts ,F” un :
- skaitlis vai burts. - probléma.

. lespéjamais célonis

¢ Programmataras

Risinajums

. Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai

. cepeskrasns ir pievienota elektribas padevei.

. Izslédziet cepeskrasni un vélreiz iesleédziet to,
- lai redzetu, vai klume ir noversta. 1

- Sazinieties ar tuvako pécpardosanas servisu
. un nosauciet numuru, kas noradits péc
- burta ,F".

IZSTRADAJUMA IPASA ZIME

@wvww |zstradajuma ipaso zimi par ierices energijas
lietojuma datiem variet lejupladét timekla vietné
docs.whirlpool.eu

KA IEGUT LIETOSANAS UN

APKOPES INSTRUKCJU

> (Zvww Lejupladéjiet Lieto$anas un E:_—E
apkopes pamacibu timek|a vietne ﬁj.-
docs.whirlpool.eu (izmantojiet S0 QR kodu),

noradot izstradajuma rapniecisko kodu. E

> Tapat varat ari sazinaties ar pécpardosanas klientu
apkalposanas dienestu.

SAZINIETIES AR PECPARDOSANAS
APKALPOSANAS DIENESTU

Kontaktinformaciju varat atrast garantijas gramatina.
Sazinoties ar
pécpardosanas klientu
apkalposanas dienestu,
ludzu, nosauciet kodus,
kas redzami izstradajuma
datu plaksnité.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

400011097897

lespiests Italija
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