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PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

Bezpieczenstwo uzytkownika tego urzadzenia jest dla nas najwazniejsze.
Dlatego w ponizszej instrukcji przedstawiamy wiele istotnych informacji na ten temat.
Nalezy czytac¢ wszystkie zalecenia dotyczace bezpieczenstwa pracy i je przestrzegac.

Jest to znak symbolizujacy zagrozenie.
Ostrzega przed potencjalnym zagrozeniem zycia lub zdrowia.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa zawierajg oprocz
symbolu zagrozenia, takze stowa: "NIEBEZPIECZENSTWO" i "UWAGA".
Te stowa oznaczaja, ze:

_ istnieje zagrozenie dla zycia lub mozliwos¢
A W[3:F4AJ[I¥ 4 LY 0 '[o] okaleczenia, w przypadku niezastosowania
sie natychmiast do zalecen instrukgji.
istnieje zagrozenie dla zycia lub
A UWAGA mozliwo$¢ okaleczenia w przypadku
nieprzestrzegania zalecen instrukgji.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa, okreslaja rodzaj potencjalnego
zagrozenia, wskazujg jak ograniczy¢ mozliwos¢ zranienia i informuja, co moze sie
wydarzy¢, jesli zalecenia instrukgji nie beda przestrzegane.

WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Uzywajac urzadzen elektrycznych, nalezy zawsze przestrzegac nastepujacych

Srodkow ostroznosci:

I. Czyta¢ uwaznie wszystkie instrukcje.

2. W celu unikniecia porazenia, nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.

3. To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o obnizonej
sprawnosci sensorycznej lub umystowej, a takze pozbawione doswiadczenia i wiedzy
w zakresie obstugi. Osoby takie winny otrzymac bezposredni staty nadzér i nauke
obstugi urzadzenia przez osoby odpowiedzialne za ich bezpieczenstwo.

4. Koniecznie nadzorowac obstuge urzadzenia przez dzieci, aby nie traktowaty go jak
zabawki.

5. Wyjac¢ z gniazdka przewdd zasilajacy, gdy: sa zaktadane lub zdejmowane jego czesci i
akcesoria oraz przed jego czyszczeniem.

6. Nie dotykac elementéw urzadzenia bedacych w ruchu.

7. Nie uzywac urzadzen elektrycznych z uszkodzonymi przewodami lub wtyczkami, po
stwierdzeniu awarii, upadku lub jakiegokolwiek innego uszkodzenia. Takie urzadzenie
powinno by¢ oddane do autoryzowanego serwisu w celu sprawdzenia i ewentualnej
naprawy.

8. Uzycie nieoryginalnych czesci zamiennych lub niezalecanych przez producenta, moze
spowodowac awarie, pozar, porazenie lub zranienie.

9. Nie uzywac urzadzenia na dworze, poza budynkiem.

10. Nie dopuszcza¢ do tego, zeby przewdd zasilajacy zwisat poza krawedz blatu.

1. Aby ograniczy¢ ryzyko powaznych obrazen oraz uszkodzen malaksera, podczas
obrébki zywnosci trzymac rece i narzedzia z dala od ruchomych ostrzy i tarcz.
Szpatutka moze by¢ uzyta tylko wtedy, gdy malakser nie pracuje.

12. Uwaga na ostrza malaksera.

13. Aby ograniczy¢ ryzyko zranienia, nie umieszczac ostrzy i tarcz przed uprzednim
odfaczeniem urzadzenia od sieci zasilajacej.

14. Przed wigczeniem urzadzenia nalezy upewnic sie, ze pokrywa jest wiasciwie
zamocowana.




PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

I15. Podczas pracy malaksera nigdy nie wktada¢ produktéw zywnosciowych rekami.

Zawsze uzywac popychacza.

16. Nie probowa¢ blokowa¢ mechanizmoéw zabezpieczenia zamka pokrywy.
17. Urzadzenie to jest przeznaczone wylgcznie do uzytku domowego.

PROSIMY ZACHOWAC TE INSTRUKCJE

Wymagania elektryczne

Napiecie: 220-240 V
Czestotliwos¢: 50/60 Hz
Moc: 650 W

UWAGA: Jesli wtyczka nie pasuje do gniazda, nalezy skontaktowac
sie z wykwalifikowanym elektrykiem. Nie modyfikowac¢ wtyczki w

jakikolwiek sposob. Nie nalezy uzywac adaptera.

Utylizacja odpadow sprzetu elektrycznego

Urzadzenie to zostato oznakowane zgodnie z
Europejska Dyrektywa 2002/96/EC w sprawie
utylizacji odpadéw sprzetu elektrycznego

i elektronicznego (WESE).

Zapewniajac wtasciwg utylizacje tego
urzadzenia, przyczyniamy sie do ochrony
naturalnego srodowiska a tym samym
poprawy stanu zdrowia cztowieka oraz
jakosci jego zycia.

Ten symbol )g umieszczony na produkcie lub
dokumencie mu towarzyszacym oznacza,

Ze urzagdzenie nie moze by¢ traktowane jako
normalny odpad gospodarstwa domowego.

Przeciwnie, powinno by¢ przekazane

do odpowiedniego punktu zbidrki

i przetwarzania surowcéw wtdrnych, lub

do sklepu, w ktérym zostato zakupione.
Odpady musza by¢ wywozone i utylizowane
zgodnie z polskimi przepisami

0 zagospodarowaniu odpadow.

W celu uzyskania dokfadniejszych informacji
na ten temat oraz odzyskiwania surowcéw
wtornych i recyklingu tego urzadzenia, nalezy
kontaktowac sie z Panstwowa Inspekcja

Ochrony Srodowiska lub miejscowym
przedsiebiorstwem wywozu nieczystosci.




CZESCI MALAKSERA | CECHY

Czesci i akcesoria

/ Popychacz
= 3wl Pokrywa misy z
podajnikiem

3wl

regulacja

grubosci

plastrow
Podstawa z

Organizer na ci$nieniowego
akcesoria odlewu
cynkowego
Mini-miska 1L i Mieszadto do Uniwersalny néz ze
mini-néz ciasta stali nierdzewnej

Szpatuta

Trzepaczka do
jajek



CZESCI MALAKSERA | CECHY

ZESTAW DO KROJENIA
W KOSTKE

Zewnetrznie regulowana
tarcza tnaca na plasterki
Misa szefa 2.4 L (plastry cienkie-grube)

(@ Tarcza tnaca zestawu do
krojenia w kostke (8mm)

) Kratka zestawu do
krojenia w kostke

Dwustronna tarcza traca
(2mmi4mm)

Wyciskacz do cytruséw

(® Narzedzie do usuwania
resztek produktow z kratki
zestawu do krojenia w
kostke

Trzpienh montazowy
wyciskarki do cytrusow

Trzpien
montazowy

tarcz @

Tarcza do frytek



ZESCI MALAKSERA | CECHY

Objasnienie angielskich opisow na czesciach malaksera

Elementy Angielski opis Objasnienie
Feed Chute Max Fill Maksymalna pojemnos¢
Max Thick Liquid Poziom cieczy gestych
Max Thin Liquid Poziom cieczy rzadkich
BPA FREE Element pozbawiony BPA
Mini Bowl Mini miska
Max Liquid Maksymalna pojemnos¢
BPA FREE Element pozbawiony BPA
Prep Bowl Misa szefa

No Processing Blade

Element pozbawiony noza

BPA FREE

Element pozbawiony BPA

TWISTTO LOCK

PRZEKRECIC ABY OTWORZYC

Multipurpose

N6z uniwersalny

PUSHTO LOCK

Wcisna¢ do zatrzasniecia

Mini Multipurpose

Mini néz

PUSHTO LOCK

Wcisna¢ do zatrzasniecia

Dough

Mieszadto do ciasta

Adjustable Slicing
(thin to thick)

Regulowana zewnetrznie
tarcza tnaca w plasterki
(cienkie — grube)




ZESCI MALAKSERA | CECHY

Objasnienie angielskich opisow na czesciach malaksera

Elementy

Angielski opis

Objasnienie

Disc Adapter

Trzpien montarzowy

Fine Shredding

Drobne Scieranie

Medium Shredding

Srednie $cieranie

Ice Shave Scieranie na miazge

French Fry Krojenie frytek

@ Dicing Kit Lid @ Zestaw do krojenia w kostke
Front Przéd

Twist to lock Przekreci¢ do zablokowania

® 8mm Dicing Kit Blade

® Tarcza tngca zestawu do
krojenia w kostke (8 mm)

® Dicing Kit Grid ® Kratka zestawu do krojenia
w kostke

8mm grid kratka 8mm

Front Przéd

® 8mm Grid Cleanout Tool

® Narzedzie do usuwania
resztek produktéw z kratki
zestawu do krojenia w kostke

Egg Whip

Trzepaczka do jajek




Jak wybra¢ odpowiednie narzedzie?

ZESCI MALAKSERA | CECHY

("]
(o))

Czynno

Ustawienia

Rodzaj
produktu

Akcesorium

Mielenie Siekanie

i

Puree

<

Miksowanie

Warzywa
Owoce
Swieze ziota
Orzechy
Mieso

Pesto

Sosy

Ciasto
biszkoptowe
Ciasto kruche
Kremy

Uniwersalny néz ze stali
nierdzewnej

LUB
Mini-miska z mini-nozem ze
stali nierdzewnej

=+

@

Zagniatanie

Ciasto droz-
dzowe

Plastikowe mieszadlo do ciasta

j:}A

-

Plastry
cienkie

\]]]=e¥

Plastry
grube

Owoce
(miekkie)
Ziemniaki
Pomidory
Warzywa
(miekkie)

Ser
Czekolada
Owoce
(twarde)
Warzywa
(twarde)

Regulowana tarcza tnaca

a

2J0
2J)

Tarcie -
mate oczka

a

200
20)
Tarcie -
duze oczka

Warzywa

Ser (zmrozony
wczesniej
przez 30 min.)
Czekolada
Owoce
(twarde)

Dwustronna tarcza traca




ZESCI MALAKSERA | CECHY

Jak wybra¢ odpowiednie narzedzie?

. - Rodzaj .
Czynnos¢ Ustawienia ) Akcesorium
produktu
@ Twarde sery Tarcza do $cierania na miazge
Lod
et 37 Czekolada
Scieranie Scieranie
@ Ziemniaki
Jedrne warzywa
U

Krojenie frytek

Ziemniaki
Pomidory
Cebula
Ogérek
Owoce
Warzywa

Krojenie
w kostke

Jaja

Owoce
cytrusowe

Wyciskanie soku




PRZYGOTOWANIE MALAKSERA DO PRACY

Montaz misy roboczej

AUWAGA

Niebezpieczenstwo skaleczenia
Zachowac ostroznosc przy uzyciu ostrzy.

Brak ostroznosci grozi okaleczeniem.

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem malaksera
nalezy umy¢ recznie lub w zmywarce
pokrywe misy roboczej, mise robocza,
mini miske, popychacze, tarcze oraz tarki
(patrz: ,Mycie i konserwacja”).

Upewnic sie, ze malakser jest wiaczony,

podiaczony do sieci zasilajacej oraz
ustawiony na réwnej powierzchni.

Wat

Umiesci¢ mise robocza na podstawie
malaksera.

N

ﬂ Max Thin Liquid == «

Linie na boku misy wskazuja zalecany
maksymalny poziom ptynéw gestych i
rzadkich.

Natozy¢ pokrywe misy robocze;j.
Uszczelka zapobiega wydostawaniu sie
ptynéw z misy malaksera.

’

|

Najwieksza czes$¢ popychacza 3 w
1 musi znajdowac sie w podajniku
malaksera, inaczej malakser nie
rozpocznie pracy.




PRZYGOTOWANIE MALAKSERA DO PRACY

Przed uzyciem
Przed uzyciem upewnic sie, ze misa
robocza, narzedzia, pokrywa misy sa

prawidtowo zamontowane na podstawie
- malaksera (patrz,Przygotowanie malaksera
! § do pracy”).
Najwiekszy
popychacz
Niebezpiecznie wirujace ostrza. Linia —
. i maksyalnego G
Zawsze uzywac popychacza. wypetnienia N =
. . . dajnik:
Nie wktada¢ palcow w otwory. pocajnika
Trzymac z dala od dzieci. AL
Nieprzestrzeganie powyzszych 1=
zalecen moze skutkowac zranieniem 2 pE
i odcigciem palcow. Do produktéw duzych uzywaé
najwiekszego podajnika oraz
najwiekszego popychacza.
Sredni % Maty
popychacz ﬁopychacz
\ ~—
i i
/ k‘:( A ‘ l| & 7
I - (
Do produktéw sredniej wielkosci Do produktéw matych i smuktych
uzywac sredniego otworu uzywac najmniejszego otworu
popychacza. popychacza.
Maty
popychacz

—l

Aby powoli dodawac oleju lub
innych ptynnych sktadnikéw uzywac
wkraplacza znajdujacego sie w dnie
najmniejszego popychacza.

Wkraplacz ‘H v ‘

|




PRZYGOTOWANIE MALAKSERA DO PRACY

Uzycie panelu kontroli predkosci

UWAGA: Jesli malakser nie rozpoczyna pracy, upewnic sie, ze misa robocza oraz pokrywa
misy roboczej zostaty zamontowane prawidtowo.

Aby witaczy¢ malakser, ustawi¢ dzwignie
na ustawienie “2" (wysokie obroty) lub
,1” (niskie obroty”). Nastepnie obroci¢
pokretto na pozycje I (wkaczony).

Aby uruchomic¢ tryb pracy pulsacyjnej,
ustawi¢ dzwignie na“2’, a pokretto
obrdci¢ na pozycje “PULSE". Pokretto
automatycznie wroci na pozycje,0”

i zatrzyma prace malaksera. Praca w
trybie pulsacyjnym pozwala na kontrole
dtugosci i intensywnosci przetwarzania
produktow.

Aby zakoniczy¢ prace malaksera, obroci¢
pokretto na pozycje “O” (wytaczony).

Uzycie suwaka zewnetrznej regulacji grubosci plastrow

Niebezpieczenstwo skaleczenia

Zachowac ostroznos¢ przy uzyciu ostrzy.

Brak ostroznosci grozi okaleczeniem.

@»Q@

Przed rozpoczeciem demontazu,
upewnic sie, ze malakser jest wytaczony
i nie jest podfagczony do sieci zasilajacej.




PRZYGOTOWANIE MALAKSERA DO PRACY

Zdecydowanym ruchem przekreci¢
mise robocza wraz z pokrywa a

nastepnie zdja¢ z podstawy malaksera.
Zdemontowac pokrywe misy roboczej.

fie=

LUB: przekreci¢ pokrywe misy
roboczej, jak pokazano na obrazku,
nastepnie zdja¢ pokrywe z misy
malaksera. Przejs¢ do kolejnych
krokéw pozostawiajac mise robocza na
podstawie malaksera.

Uchwyt Uchwyt

Jesli uzywana byta tarcza,
zdemontowac ja. Trzymajac tarcze 2
palcami podnies¢ tarcze z trzpienia
montazowego.

4

A

Zdemontowac trzpieh montazowy.

Jesli uzywany byt néz, zdemontowac
go zdejmujac go z watu napedowego.

Przekreci¢ | podnies¢ mise robocza jak
pokazano na obrazku.




UZYCIE MALAKSERA

Przygotowanie do pracy zestawu do krojenia w kostke

UWAGA: Wykonaj nastepujace czynnosci w celu prawidtowego umycia wszystkich
elementéw zestawu do krojenia w kostke przed pierwszym jego uzyciem.

Z pomoca raczki umiesci¢ ztozony
zestaw do krojenia w kostke na misie
roboczej.

Dopasowac wypustki na zestawie do
rowkow misy roboczej.

d

Przekreci¢ zestaw do krojenia w kostke
jak pokazano na obrazku do momentu
zatrzasniecia na wtasciwym miejscu.

Wyczysci¢ kazda czes¢ zestawu miekka
Sciereczkg nasgczong ciepty woda.

Z pomocg raczki unies¢ pokrywe
zestawu do krojenia w kostke.




UZYCIE MALAKSERA

Montaz/uzycie zestawu do krojenia w kostke

Natozy¢ trzpierh montazowy na wat
napedowy.

Umiesci¢ kratke zestawy do krojenia
w kostke kratka do przodu oraz
dopasowac wypustki do rowkow misy
robocze;j.

Umiescic tarcze tnaca zestawu na
kratce upewniajac sie, ze jest na
prawidtowo osadzona.

“KLIK”

Q

U

Umiesci¢ pokrywe zestawu na
zamontowanym zestawie otworem
do przodu. Przekreci¢ pokrywe do
momentu zatrzasniecia na wiasciwym
miejscu.

||

| ]

g L1

Nl =

[

Na zamontowanym zestawie do

krojenia w kostke umiesci¢ pokrywe

misy roboczej. Uzywac sredniego
podajnika.

Po zakoniczeniu krojenia, zdemontowac
pokrywe zestawu oraz tarcze tnaca
zestawu. Narzedzie do usuwania
resztek produktéw umiesci¢ na kratce
zestawu. Zamkna¢ narzedzie do
czyszczenia jak pokazano na obrazku,
co spowoduje wypchniecie resztek
przetwarzanych produktéw z kratki
zestawu pozwalajac jednoczesnie na
doktadne wyczyszczenie zestawu.




UZYCIE MALAKSERA

Montaz/demontaz uniwersalnego noza

UWAGA: Uniwersalny n6z posiada uszczelke zapobiegajaca wyciekaniu produktéw, dzieki
czemu przed opréznianiem misy roboczej néz mozna pozostawi¢ w misie roboczej bez

ryzyka wylewania sie sktadnikow.

—

-
| =
Umiesci¢ n6z na wale napedowym. N6z docisna¢ do momentu
zatrzasniecia na wtasciwym miejscu.

i

Max Thin Liquid == ‘

Linie z boku misy malaksera wskazujg
zalecane maksymalne wypetnienie misy
roboczej gestymi i rzadkimi ptynami.

Uniwersalny néz posiada uszczelke,
dzieki czemu mozna wylewac sktadniki
z misy bez potrzeby wyjmowania noza.

watu napedowego.

n Zdecydowanym ruchem zdja¢ néz z

UWAGA: Opcjonalne tarcze nalezy montowac jedynie w misie roboczej malaksera.



UZYCIE MALAKSERA

Montaz/demontaz misy szefa

UWAGA: Misy szefa nalezy uzywac jedynie z tarczami i zestawem do krojenia w kostke.

-
—'
' — %
Uzywajac 2 uchwytéw po bokach misy Na wale montazowym umiesci¢
szefa umiesci¢ ja w misie roboczej. odpowiedni trzpiet montazowy.

Wybrana tarcze umiescic¢ na trzpieniu Zamontowac pokrywe misy roboczej.
montazowym. Nie umieszcza¢ w misie
szefa uniwersalnych nozy ze stali
nierdzewne;j!

Po zakoriczeniu przetwarzania
produktow wyjaé mise szefa z misy
roboczej za pomocg 2 uchwytéw na
bokach misy szefa.

UWAGA: Przed wyjeciem misy szefa nalezy zdemontowac uzywane wczesniej tarcze oraz
trzpien montazowy.



UZYCIE MALAKSERA

Montaz/demontaz tarczy tracej, do frytek oraz do tarcia na miazge

A

Trzpien montazowy umiesci¢ na wale
napedowym.

Delikatnie obracac tarcza do momentu
wskoczenia na wiasciwe miejsce.

Zamontowac pokrywe misy robocze;j.

Aby wyjac tarcze do tarcia na miazge
nalezy ostroznie podnies¢ ja z trzpienia
montazowego.

Uchwyt

Uchwyt I

Aby wyjac tarcze traca/tarcze do
frytek, zdjac pokrywe misy roboczej,

a nastepnie z pomocg 2 uchwytéw w
tarczy podnies¢ dwoma palcami tarcze
z trzpienia montazowego.

UWAGA: Tarcza trgca ma 2 strony. Dla
uzyskania Sredniej grubosci wiérkow
umiescic tarcze strong z napisem
“Medium Shredding” do géry. Aby uzyskac
drobniejsze widrki, umiesci¢ tarcze strona
oznaczong napisem “Fine Shredding” do
gory.

UWAGA: Tarcze i adaptery musza by¢ usuniete przed wyjeciem misy.



UZYCIE MALAKSERA

Montaz/demontaz tarczy tnacej na plasterki

Al

Tarcze umiesci¢ na trzpieniu
montazowym.

Delikatnie obracac tarcza do momentu
wskoczenia na wiasciwe miejsce.

Zamontowac pokrywe misy roboczej.

Uchwyt Uchwyt

- —

Aby wyjac tarcze tnaca, zdjac pokrywe
misy roboczej, a nastepnie z pomoca
2 uchwytéw w tarczy podniesc¢
dwoma palcami tarcze z trzpienia
montazowego .

Regulacja grubosci plastrow

UWAGA: Suwak regulacji grubosci
plastrow wspotpracuje jedynie z tarczg
tnaca. Zmiana ustawien grubosci plastrow
przy zamontowanych tarczach innych niz
tarcza tnaca nie bedzie miata wpltywy na
dziatanie.

Oprécz ustawienia suwaka regulacji
grubos¢ plastréw mozna regulowac
zmieniajac site nacisku dtoni, jaka

oddziatuje na produkt w podajniku.

Aby uzyska¢ grubsze plastry nalezy
mocniej dociska¢ produkty, ciefsze plastry
uzyskujemy przez |zejsze docisniecie.

L

. Grube

plastry

| Cienkie
| plastry

/

_—

Przesunac¢ suwak, aby wybrac¢ zadang

grubosc.

UWAGA: Tarcze i adaptery musza by¢ usuniete przed wyjeciem misy.




UZYCIE MALAKSERA

Montaz/demontaz mini-miski i mini-noza

Mini néz

Wat napedowy ==

Mini miske umiesci¢ w misie roboczej N6z docisnaé¢ do momentu
malaksera upewniajac sie, ze jest ona zatrzasniecia na wtasciwym miejscu.
prawidtowo osadzona.

Zamontowac pokrywe misy roboczej Zdjac¢ pokrywe malaksera.
Zdecydowanym ruchem zdjg¢ mini néz
z watu napedowego.

(o
H Wyja¢ mini miske.




UZYCIE MALAKSERA

Y i
Umiesci¢ trzpien montazowy Sitko wyciskacza do cytruséw umiescic¢
wyciskarki do cytruséw na wale w misie roboczej tak, aby zaczep
napedowym. mocujacy znajdowat sie po lewej
stronie uchwytu misy roboczej (patrz
obrazek).

Sitko przekreci¢ zdecydowanym Stozek wyciskarki umiesci¢ w srodku
ruchem w strone przeciwna do sita nakfadajac go jednoczesnie na
wskazowek zegara do momentu trzpienh montazowy. Moze zaistnie¢
zatrzasniecia na wtasciwym miejscu. potrzeba delikatnego obrécenia

stozka do momentu zatrzasniecia na

wiasciwym miejscu.
‘@//-
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Po zakorczeniu wyciskania soku
podnies¢ stozek w sita, przekrecic sito
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara
(patrz obrazek) oraz podnie$¢ z misy
roboczej. Zdjac trzpiern montazowy z
watu napedowego.




UZYCIE MALAKSERA

Montaz/demontaz trzepaczki do jajek lub plastikowego mieszadta
do ciasta

Trzepaczke do jajek lub mieszadto do Zdecydowanym ruchem docisngc
ciasta umiesci¢ na wale napedowym. narzedzie do momentu zatrzasniecia
na wtasciwym miejscu.

Po zakoniczeniu pracy wyjaé narzedzie
z misy roboczej.




MYCIE | KONSERWACJA

A UWAGA UWAGA: Do czyszczenia malaksera nie

uzywac ostrych srodkéw czyszczacych
Niebezpieczenstwo skaleczenia ani powierzchni sciernych, poniewaz
Zachowac ostroznos¢ przy uzyciu ostrzy. Moga one porysowac mise robocza oraz
pokrywe misy roboczej.

Brak ostroznosci grozi okaleczeniem.

Podstawe malaksera i przewod
elektryczny nalezy przecierac wilgotna,
miekka szmatka z delikatnym
detergentem, a nastepnie wysuszy¢
polerujac druga.

Przed rozpoczeciem demontazu
upewnic sie, ze malakser jest
wytaczony oraz odtaczony od sieci
zasilajacej.

Wszystkie pozostate czesci malaksera moga my¢ myte w zmywarce.
- Misy umiesci¢ w zmywarce dnem do goéry, nie bokiem.

- Nalezy unikac stosowania wysokich ustawien temperatury, takich jak dezynfekcja lub
ustawien wykorzystujacych goraca pare wodna.

W celu przechowywania przewodu Tarcze, trzpienie montazowe oraz noze
zasilajacego, wepchnac do Srodka przechowywac w specjalnie do tego
podstawy malaksera. przeznaczonym pudetku na akcesoria
w miejscu niedostepnym dla dzieci. p




WSKAZOWKI DLA UZYTKOWNIKOW

Uzycie uniwersalnego noza ze stali nierdzewnej

A UWAGA

Niebezpieczenstwo skaleczenia

Zachowac ostroznos¢ przy uzyciu ostrzy.

Brak ostroznosci grozi okaleczeniem.
Rozdrabnianie swiezych
warzyw i owocow:

o Obrane i bez pestek, nalezy

je pokroi¢ na kawatki o

wielkosci 2,5-4 cm. Rozdrabniac dalej w

malakserze uzywajac trybu pracy pulsacyjnej

(krotkie impulsy po 1-2 sekundy kazdy) W razie

potrzeby oczysci¢ boki misy z produktéw za

pomoca szpatuty.

Puree z gotowanych owocéw i warzyw (z

wyjatkiem ziemniakow):

Wskazane jest dodanie 60 mL ptynu na kazde

250 mL produktéw. Whaczac malakser na

wstepie krétkimi impulsami, a nastepnie przejs¢

do pracy ciagtej az do uzyskania pozadanej
konsystencji. W razie potrzeby oczysci¢ boki
misy z produktow za pomocg szpatuty.

Przygotowanie puree z ziemniakéw:

Rozdrobni¢ ugotowane i ciepte ziemniaki przy

uzyciu tarczy tracej, a nastepnie przetozy¢ je do

misy roboczej zzamontowanym uniwersalnym
nozem. Dodac rozpuszczone masto, i gorace
mleko. Doprawic. Nastepnie nalezy uzy¢ funkgji

“PULSE"3 - 4 razy, za kazdym razem przez 2 - 3

sekundy, az do uzyskania jednorodnej masy.

Nie miksowac za dugo.

Rozdrabnianie suszonych (lub
kandyzowanych) owocéw:

Produkty powinny by¢ schtodzone. Nalezy
je przesypac maka, dodajac z przewidzianej
w przepisie ogéinej jej ilosci po 60 g na
kazde 120 g owocéw. Pracowac przy uzyciu
funkcji“PULSE” do uzyskania oczekiwanego
rozdrobnienia.

Ocierania skorki cytrynowej:

Za pomocg ostrego noza oddzieli¢ kolorowa
warstwe skorki od warstwy biatej. Pocigé

na cienkie paski. Sieka¢ w malakserze az do
pozadanego rozdrobnienia.

Siekanie czosnku, $wiezych ziét i niewielkich
ilosci warzyw:

W tym wypadku sktadniki dozuje sie w sposéb
ciagly, poprzez maty otwor

Siekanie orzechéw przygotowanie masta
orzechowego:

Jednorazowo mozna uzy¢ nie wiecej niz710

g produktow. Prace rozpoczac impulsami
(przycisk “PULSE"), trwajacymi po 1-2 sekundy,
az do uzyskania oczekiwanego rozdrobnienia.
Dalej pracujac w trybie ciggtym i postepujac
wg odpowiedniego przepisu (z uzyciem cukru
brazowego), mozna przygotowac masto
orzechowe, uzyskujac jednolita mase w postaci
pasty.

Siekanie surowego lub gotowanego miesa,
drobiu i owocéw morza:

Skfadniki powinny by¢ mocno schtodzone

i pociete w kostke o wymiarach ok. 2,5 cm.
Jednorazowo mozna uzy¢ nie wiecej niz 455

g produktéw. Prace rozpocza¢ impulsami
(“PULSE"), trwajacymi po 1 - 2 sekundy, az do
uzyskania oczekiwanego rozdrobnienia. W
razie potrzeby w przerwach nalezy usuwac

ze $cian misy szpatutka produkty, nadmiernie
przyklejajace sie do jej Scianek.
Rozdrabnianie suchego pieczywa,
herbatnikow lub krakersow:

Potamane kawatki, wielkosci 3,5 -5 cm,
rozdrabniac uniwersalnym nozem az do skutku.
Aby uzyskac wieksze kawatki, nalezy najpierw
pracowac pulsacyjnie przez 1 - 2 sekundy, a
potem w trybie cigglym — gdy chcemy uzyskac
bardzo drobna strukture.

Plynna czekolada:

Powstaje w misie roboczej po rozdrobnieniu
czekolady, cukru i dalszym miksowaniu z
dodatkiem goracych ptynéw, w ilosciach
zgodnych z posiadang receptura. Nalezy je
dolewac poprzez maty otwér podwojnego
popychacza. Miksowac az do uzyskania
jednorodnej konsystencji.

Tarcie twardych seréw typu Parmezan
iRomano:

Nie nalezy trze¢ seréw bardzo twardych,
ktérych nie mozna podzieli¢ za pomocy
podwazania czubkiem noza. Do tarcia sera
doskonale nadaje sie uniwersalne ostrze. Ser
pociac na 2,5 cm kawatki. Wiozy¢ do misy
roboczej. Prace rozpoczac impulsami, az do
rozdrobnienia. Przetaczy¢ na prace ciagty, az
do uzyskania pozadanej konsystencji. Mate
kawatki sera mozna dodawac przez maty otwoér
popychacza podczas pracy urzadzenia.

UWAGA: Przetwarzanie orzechdw i
innych twardych produktéw moze
zarysowac wnetrze misy.
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Uzycie tarczy tnacej/tracej

Krojenie i tarcie dlugich,
okragtych i waskich

w przekroju warzyw

i owocow jak seler,
marchew, banany:
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Pocig¢ produkty tak, by zmiescity sie w
otworze podajnika poziomo lub pionowo
i upakowac je tak by nie przesuwaty
sie podczas krojenia. Dociskac z
rébwnomierng sita.
Mozna uzywac takze matego otworu
podajnika. Utozy¢ produkty pionowo w
otworze i za pomoca matego popychacza
dociskac¢ z wyczuciem do wybranej tarczy
tnace;.
Krojenie i tarcie dtugich, i okragtych
warzyw i owocow jak cebule, jabtka,
papryka:
Obrane i bez pestek, nalezy je pokroi¢ na
kawatki wielkosci matego jajka. Kawatki
muszg miescic sie otworze podajnika.
Umiesci¢ w podajniku. Dociskac z
réwnomierna sita.
Krojenie i tarcie drobnych owocéw
i warzyw jak truskawki, grzyby,
rzodkiewka:
Przekrojone i oczyszczone czeéci warzyw
i owocow ukfadac na sobie w otworze
podajnika odpowiednio dobranego
wielkoscig. Utozy¢ odpowiednia ilos¢
warzyw, nie przepetniajac otworu
podajnika ponad zaznaczonag linie. Utozy¢
produkty pionowo w otworze i za pomoca
matego popychacza dociska¢ z wyczuciem
do wybranej tarczy tnacej.

Krojenie w plasterki surowego miesa

i drobiu:

Mieso musi by¢ pociete na kawatki oraz
uformowane tak, by rozmiarami pasowato
do otworu podajnika. Nastepnie dobrze
schtodzone - najlepiej lekko zmrozone -
przez wiozenie w pakowaniu foliowym

do zamrazarki na 0,5 do 2 godzin. Nie
mozna zamrazac zbyt dtugo - koniec ostrza
noza powinien dac sie wbi¢ w kawatki
zmrozonego miesa. Krojenie powinno
odbywac sie przy odpowiednim nacisku
popychacza.

Krojenie w plasterki wedlin i
pieczonych mies:

Powinny by¢ one dobrze schtodzone,
pokrojone na kawatki wtasciwych
rozmiaréw - pasujacych do podajnika, a
podczas krojenia dociskane popychaczem
do tarczy tnacej z wiasciwa sita.
Krojenie szpinaku i innych lisci:
Utozy¢ na sobie kilka lisci. Zrolowac i
ustawi¢ pionowo w otwdr popychacza.
Dociskac z rwnomierng sita.

T

Tarcie serow:

Najlepsze rezultaty daje ich
wstepne schtodzenie, a w

'\ przypadku miekkich seréw,
takich jak mozzarella -
podmrozenie przez 10-15 min.
Dociskac z rbwnomierng sita.

Uzycie mieszadta do ciasta

Mieszadto to stuzy do
szybkiego zagniatania
ciasta, zwitaszcza kruchego.
W ciggu niecatej minuty
mozna uzyska¢ odpowiednio
uformowana kule ciasta.
Najlepsze rezultaty osigga sie wyrabiajac je
z 500g maki.
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Wskazowki dla uzytkownikéw

+ Aby uniknac¢ uszkodzen ostrzy lub silnika,
nie nalezy przetwarza¢ produktéw
zbyt twardych lub gteboko mrozonych,
ktorych nie mozna przecigc¢ czubkiem
ostrego noza. Jesli kawatek twardego
produktu, np. marchewki, zaklinuje sie na
ostrzu nalezy zatrzymac prace malaksera,
wyjac ostrze i delikatnie usunac
zaklinowany produkt.

+ Nie przepetnia¢ misy roboczej ani mini
miski. Linie na boku misy roboczej
wskazujg zalecang maksymalng ilos¢
ptynéw gestych i rzadkich. Podczas
rozdrabniania w misie nie powinno sie
znajdowac wiecej produktow niz 1/3
do 1/2 objetosci misy. Mini miska jest
w stanie pomiescic¢ 1L ptynéw lub 5009
produktéw suchych.

+ Tarcze w misie nalezy montowac w taki
sposéb, by ostrze znajdowato sie po
prawej stronie podajnika. Pozwala to
tarczy na wykonanie petnego obrotu
zanim wejdzie w kontakt z produktami.

+ Aby w petni wykorzysta¢ szybkos¢
malaksera, wrzucac produkty przez
maty otwor podajnika w trakcie pracy
malaksera.

+ Roézne produkty wymagaja
zréznicowanego stopnia nacisku.
Produkty miekkie i delikatne
(truskawki, pomidory, itp.) wymagaja
lekkiego nacisku, produkty srednio
twarde (cukinia, ziemniaki, itp.) -
umiarkowanego nacisku, twarde
za$ (marchew, jabtka, twarde sery,
cze$ciowo zamrozone mieso, itp.) —
najmocniejszego.

+ Miekkie i Srednio twarde sery moga
rolowac sie na tarczy. Aby unikna¢ takiej
sytuacji, nalezy rozdrabniac jedynie
sery dobrze schtodzone, ewentualnie, w
przypadku seréw bardzo miekkich (np.,
mozzarella) podmrozone.

Waskie i dtugie produkty, takie jak
marchew i seler, moga przewrdcic sie

w srodku podajnika, w czego wyniku
mozemy uzyskac nieréwne plasterki.

Aby uniknac takiej sytuacji, nalezy
produkty pokroi¢ na mniejsze kawatki |
uktadac je jedne na drugich w podajniku.
Do przetwarzania matych lub waskich
produktéw uzywac najmniejszego otworu
podajnika z najmniejszym popychaczem.

7
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Przygotowujac ciasto lub ciasteczka, nalezy
na poczatku za pomoca uniwersalnego
noza potaczyc thuszcz z cukrem. Suche
sktadniki dodaje sie na korcu. Orzechy i
owoce dobrze potozyc jest na mace, tak
by zapobiec ich nadmiernemu posiekaniu.
Owoce i orzechy dobrze jest miksowac w
trybie pulsacyjnym, krétkimi impulsami, az
potacza sie zinnymi sktadnikami.

Gdy zdarzy sie, ze rozdrabniana zywnos$¢
zgromadzi sie w jednej czesci naczynia,
nalezy przerwac prace i rozprowadzi¢ jg
réwnomiernie przy pomocy szpatufki.

Gdy misa wypehi sie do poziomu tarczy
tnacej, nalezy przerwac prace i jg opréznic.
Pozostate na powierzchni tarczy tnacej
wieksze resztki produktéw, nalezy pokroic
recznie i dodac do reszty rozdrobnionych
produktéw.

Zorganizuj proces rozdrabniania aby
zminimalizowac czas p6zniejszego mycia
mis. Najpierw przetwarzaj produkty twarde
lub suche, nastepnie ptynne.

Aby tatwo umy¢ uniwersalny néz z resztek
produktéw — oprézni¢ mise roboczg, nala¢
troszke wody z detergentem, nastepnie
wiozy¢ uniwersalny n6z i po zamknieciu
pokrywa, wiaczy¢ malakser do pracy w
trybie pulsacyjnym, kilka razy - na 1-2
sekundy..

Po zdjeciu pokrywy misy roboczej, odtéz
ja na blat do géry dnem. Pozwoli to
zminimalizowac¢ zabrudzenia blatu.
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+ Aby oproézni¢ mise robocza nalezy « Jedli ktérakolwiek z czesci wykonanych
uzywac szpatutki. z tworzywa sztucznego zabarwi sie od

« Malakser nie jest przystosowany do przetwarzanych produktow, nalezy
wykonywania nastepujacych funkgji: wyczyscic ja sokiem z cytryny.

- mielenia kawy ziarnistej, zb6z i
twardych przypraw

- kruszenia kosci i innych twardych, np.
mocno zamrozonych produktéw

- uptynniania surowych owocéw i warzyw

- krojenia na plastry miekkiego miesa i
jaj ugotowanych na twardo.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

UWAGA: Jesli Twoj malakser nie dziata sprawdz nastepujace opcje:

Malakser nie chce sie wlaczyc/dziatac: Malakser nie tnie/$ciera we

- Sprawdz czy misa robocza i jej pokrywa sa wiasciwy sposob:
prawidtowo zamontowane i zablokowane, « Upewnic sig, ze tarcza natozona jest na
a popychacz wsuniety az do poziomu trzpiert montazowy ostrzem do gory.
zaznaczonego linia. « Jesli uzywana jest regulowana tarcza
Podczas uzywania duzego otworu tnaca, upewnic sie czy za pomoca suwaka
podajnika, upewnij sie, ze przetwarzane regulacji grubosci plastrow wybrano
produkty nie przekraczaja linii MAX odpowiedni nastaw.
znajdujacej sie na podajniku. « Upewni¢ sie, ze produkty nadaja sie do

« Sprawdz czy malakser jest podfaczony do krojenia w plastry lub rozdrabniania.
sieci zasilajacej. Pokrywa misy nie chce sie zamknaé:

+ Sprawdz czy bezpiecznik zabezpieczajacy . Upewni sie, ze tarcza zostata
obwad elektryczny, do ktérego podtaczony zamontowana prawidtowo na trzpieniu
jest malakser, funkcjonuje prawidtowo. Jesli montazowym. Tarcze posiadajg wystajaca
w Twoim domu jest tablica bezpiecznikowa, wypustke od gory i rowki od spodu,
upewnij sie, ze obwad elektryczny jest utatwiajgce montaz.
zan‘1kr.1‘|e;ty. ) Jesli problem sie powtarza, nalezy

- Wyjmij wtyczke malaksera z kontaktu i skontaktowac sie z serwisem KitchenAid.
podtacz go ponownie. Adres serwisu znajduje sie w karcie

« Jesli malakser nie jest w temperaturze gwarancyjnej i na koncu tej instrukgji, w

pokojowej, poczekaj az sie ogrzeje i sprobuj  rozdziale,Serwis i Gwarancja”
uruchomic go jeszcze raz.



SERWIS 1 GWARANCIJA

Okres gwarancji: | Gwarancja KitchenAid Gwarancja KitchenAid
obejmuje: nie obejmuje:
Europa, Bliski Czesci zamienne i koszty A. Napraw wyniklych z uzycia
Wschéd i Afryka: | pracy konieczne do malaksera innego nizdo
usuniecia defektow przygotowywania zywnosci
Dla modelu fabrycznych lub w gospodarstwie domowym.
5KFP1644: materiatowych. Serwis B. Wad powstatych na skutek
Trzy lata Peinej musi by¢ wykonany przez przypadku, nieprawidtowego
gwarancji na Autoryzowane Centrum uzycia, uzycia niezgodnego
malakser od Serwisowe KitchenAid. z przeznaczeniem, instalacji
d?ty zakuP u i podtaczenia niezgodnego
W|doczn.ej na Z miejscowymi normami
paragonie.

elektrycznymi.

KITCHENAID NIE PONISI ZADNEJ ODPOWIEDZIALNOSCI ZA SZKODY BEZPOSREDNIE
IWTORNE.

Obstuga Klienta

W Polsce:

VIVAMIX

ul. Mréwcza 243, paw. 2
04-687 Warszawa

tel. (22) 81256 64

fax (22) 81290 50
serwis@vivamix.pl

Adres Centrali:
KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGIUM

W Polsce serwis swiadczy:
Autoryzowany Serwis KitchenAid
VIVAMIX

ul. Mréwcza 243, paw. 2

04-687 Warszawa

tel. (22) 812 56 64

fax (22) 81290 50
serwis@vivamix.pl

www.KitchenAid.pl
www.KitchenAid.eu

© 2012. Wszelkie prawa zastrzezone.
b Zastrzega sie mozliwos¢ wprowadzenia zmian bez uprzedzenia.
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