INSTRUKCJA

CODZIENNEJ EKSPLOATACIJI

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU INDESIT
Aby mdc korzystac z programu kompleksowej
pomocy i wsparcia, nalezy zarejestrowac

swoj produkt na stronie www.indesit.com/

register

Zasady bezpieczenstwa oraz Instrukcje ob-

stugi i konserwacji urzadzenia mozna pobrac
‘WWW odwiedzajac naszg strone docs.indesit.eu i
postepujac zgodnie ze wskazéwkami zamiesz-

czonymi na odwrocie tej broszury.

' Przed uzyciem urzadzenia prosimy o uwazne przeczytanie Zasad bezpieczenstwa i ochrony zdrowia.
°

OPIS PRODUKTU

Panel sterowania
Wentylator
Oswietlenie wnetrza

Prowadnice pétek/akcesoriow
(poziom jest zaznaczony na
$ciance komory piekarnika)

Drzwiczki

Grzatka gorna/grill

7. Tabliczka znamionowa
(nie usuwad)

8. Dolna grzatka
(niewidoczna)
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PANEL STEROWANIA

.om

- gac o+

® Q Q

1

1. POKRETLO WYBORU

Stuzy do wiaczania urzadzenia
poprzez wybranie funkgji.

Obréci¢ do pozycji O, by wytaczy¢
urzadzenie.

2. PRZYCISK +/-

Stuzy do zwiekszania wartosci
widocznej na wyswietlaczu

2 3 24
3. PRZYCISK CZASU
Stuzy do wybierania réznych

ustawien: dtugos¢, czas zakonczenia
pieczenia, czasomierz.

4. WYSWIETLACZ

5. POKRETLO TERMOSTATU

Przekreci¢ w celu wybrania
wymaganej temperatury.

5 6

6. KONTROLKA TERMOSTATU/
WSTEPNEGO NAGRZEWANIA

Wiacza sie podczas procesu
nagrzewania. Wyfacza sie, gdy
zostanie osiggnieta zadana
temperatura.

Uwaga: Pokretta sg chowane. Pokretto
wysuwa sie po nacisnieciu jego srodka.
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AKCESORIA

Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i
Rivww konserwadji, ktére mozna pobrac ze strony docs.indesit.eu

| I—

: BLACHA NA SCIEKAJACY TEUSZCZ (JESLI JEST DOSTEPNA) i BLACHA DO PIECZENIA

Liczba i rodzaj akcesoridw moze réznic¢ sie w zaleznosci od zakupionego modelu.

Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

STOSOWANIE AKCESORIOW

« Umiescic ruszt na zadanym poziomie, przy wktadaniu
przechylajac go lekko ku gorze i w pierwszej kolejnosci

umieszczajac strone tylng z zawinietym brzegiem

(skierowang ku gorze). Nastepnie wsung¢ ruszt poziomo

wzdtuz prowadnicy, tak daleko, jak to mozliwe.

Inne akcesoria, takie jak blacha do pieczenia, s
wsuwane poziomo w taki sam sposéb jak ruszt.

FUNKCJE

s Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i
ivww konserwacji, ktore mozna pobrac ze strony docs.indesit.eu

OFF
Do wytaczania piekarnika.

Y LEKKIE
W celu witaczenia swiatta w komorze piekarnika.

@ KONWENCJONALNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na
jednym poziomie. Najlepiej uzywac drugiej potki.

@ GRILL

Do pieczenia kawatkéw miesa (antrykotu,
szasztykow, kietbasek), do zapiekania warzyw lub

do przyrumieniania pieczywa. Podczas grillowania
miesa zaleca sie stosowanie blachy na sciekajacy
thuszcz: blache na sciekajacy ttuszcz mozna umiescic
na dowolnym poziomie ponizej blachy do pieczenia i
nalac¢ do niej ok. 200 ml wody pitnej.

PIECZ. KONWEKCYJNE
< Do pieczenia ciast z soczystym nadzieniem na

jednej potce. Ta funkcja idealnie nadaje sie réwniez
do pieczenia na dwéch potkach. Aby pieczenie
przebiegato réwnomiernie, nalezy zamienia¢ potrawy
miejscami.

GRATIN
* Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec,

rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na
Sciekajacy ttuszcz: blache na Sciekajacy ttuszcz mozna
umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej blachy do
pieczenia i nala¢ do niej ok. 200 ml wody pitnej.

ROZMRAZANIE
Dla szybszego rozmrazania zywnosci.
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PIERWSZE UZYCIE URZADZENIA

1. USTAWIANIE ZEGARA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy

wybrac jezyk i czas: “AUTO” i “0.00"” beda migac na

wyswietlaczu.
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Aby ustawi¢ godzine, nalezy réwnoczesnie nacisnac

przyciski — i +: Ustawic¢ godzine, korzystajac z
przyciskow +i—.

U
T
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Uwaga: Aby po jakim$ czasie zmieni¢ godzine (na przyktad
po trwajacym braku zasilania), nalezy zresetowac czas
naciskajac jednoczesnie przyciski — i+

2. USTAWIANIE TONU

Po wybraniu odpowiedniego czasu nacisna¢ przycisk
czasu: Na ekranie pojawi sie komunikat ,ton 1",

- |
N B R

Aby wybra¢ odpowiedni ton, nacisng¢ —, potem
nacisna¢ przycisk czasu, aby potwierdzic.

Uwaga: Aby ponownie zmieni¢ ustawienia, nacisng¢
przyciski — i+ w tym samym czasie i powtorzy¢ czynnosci
wymienione powyze)j.

3. ROZGRZANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach,

ktory jest pozostatoscig po produkgji: jest to zjawisko
normalne.

Dlatego przed przystapieniem do pieczenia potraw
zalecamy rozgrzanie piekarnika ,na pusto", co utatwi
pozbycie sie tego zapachu.

Nalezy wyja¢ z komory piekarnika wszystkie kartony
zabezpieczajace i zdjac przezroczysta folie, a takze
usung¢ wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria.
Rozgrza¢ piekarnik do 250°C i pozostawi¢ wtgczony na
okoto jedng godzine, najlepiej przy uzyciu funkgcji ,Piecz.
konwekcyjne”. W tym czasie piekarnik musi by¢ pusty.
Aby prawidtowo ustawic te funkcje, nalezy postepowac
zgodnie z instrukcjami.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzgdzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.

CODZIENNA EKSPLOATACJA

1. WYBOR FUNKCJI

Aby wybra¢ funkcje, nalezy obréci¢ pokretto wyboru do
pozycji zaznaczonej symbolem zgdanej funkgji.

2. WEACZANIE FUNKCJI
Aby wtaczy¢ wybrana funkcje, nalezy obrécic¢ pokretto
termostatu, by ustawi¢ zagdanga temperature.

Aby przerwac dang funkcje, w dowolnym czasie
wytaczy¢ piekarnik, obréci¢ pokretto wyboru i pokretto
termostatu O nai @

3. NAGRZEWANIE

Gdy funkcja zostanie aktywowana, kontrolka termostatu
wiaczy sie, sygnalizujac, ze proces nagrzewania sie
rozpoczat.

Pod koniec nagrzewania kontrolka termostatu wytaczy
sie, wskazujac, ze piekarnik osiggnat nastawiong
temperature: w tym momencie nalezy umiesci¢ potrawe
w piekarniku i rozpocza¢ jej pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem
procesu nagrzewania moze mie¢ wptyw na jako$c¢
pieczonych potraw.

. PROGRAMOWANIE PIECZENIA
Po wybraniu i wiaczeniu danej funkcji mozna nastawic
czas jej trwania.

C\Z CZAS TRWANIA
Nacisnac przycisk czaﬂ i przytrzymac go przez co
najmniej 2 sekundy: & symbol bedzie migat.

.1,
VRN

Ponownie nacisnac przycisk czasu: na ekranie kolejno
wyswietlany jest komunikat DUR i wartos$¢ 0.00 oraz
miga napis AUTO.
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Nastawi¢ czas za pomocg przycisku + i —. Po kilku
sekundach na ekranie wida¢ godzine i podswietlony
napis AUTO ™ potwierdzajacy ustawienie.
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Uwaga: Aby zobaczy¢ pozostaty czas pieczenia, nacisngc
przycisk czasu i przytrzymac go przez co najmniej 2 sekundy.
Aby zmienic czas trwania pieczenia, jesli jest to potrzebne,
nacisng¢ przycisk ponownie, uzywajac przyciskow +i—.
KONIEC PIECZENIA

Gdy nastapi koniec pieczenia, symbol o wylacza sie,
rozlega sie sygnat dzwiekowy i na wyswietlaczu miga
komunikat AUTO.
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Nacisna¢ dowolny przycisk, aby wytaczy¢ alarm.

O Obréci¢ z powrotem pokretto wyboru funkgji i
pokretto termostatu na i @, potem przytrzymac przycisk
czasu przez co najmniej 2 sekundy, aby wytaczy¢
piekarnik.

[ PROGRAMOWANIE CZASU ZAKONCZENIA

PIECZENIA/ OPOZNIONY START

Po wybraniu czasu trwania nacisng¢ przycisk czasu: na
ekranie zostana wyswietlone sekwencyjne komunikaty
END, czas zakonczenia pieczenia i napis AUTO.
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Za pomocg przycisku + ustawi¢ czas zakonczenia
pieczenia.

Po chwili wyswietlacz pokaze aktualng godzine, symbol

M zgasnie, a symbol AUTO bedzie nadal $wiecit,
potwierdzajac ustawienie.
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Uwaga: Aby wyswietli¢ czas konca pieczenia i zmieni¢ go w
razie potrzeby, przytrzymac przycisk czasu przez 2 sekundy, a
nastepnie dwukrotnie nacisng¢ go ponownie.

o-HcCc>»

Funkcja Pozostanie zatrzymana do momentu, gdy
symbol ™ zaswieci sie i piekarnik automatycznie
uruchomi sie w wybranym trybie pieczenia po
uptynieciu czasu obliczonego tak, by pieczenie
zakonczyto sie o ustawionej godzinie.

i e N
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USTAWIANIE PROGRAMATORA CZASOWEGO

Ta opcja nie przerywa pieczenia, ani nie aktywuje
go, pozwala tylko uzywac wyswietlacza jako timera,
zaréwno wtedy, gdy wiaczona jest jakas funkcja, jak i
wtedy, gdy piekarnik jest wytaczony.

Aby aktywowac timer, nacisna¢ przycisk czasu i
przytrzymad go przez co najmniej 2 sekundy: na
wyswietlaczu pojawi sie symbol é
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Za pomocg przyciskéw + i — nastawic zagdany czas:
odliczanie rozpoczyna sie po kilku sekundach.
( 1. 1

Wyswietlacz pokazuje godzine a [ jest podséwietlony,
potwierdzajac, ze timer zostat ustawiony.

Uwaga: Aby wyswietli¢ czas odliczania i w razie czego go
zmienic, nacisng¢ ponownie przycisk czasu i przytrzymac go
przez co najmniej 2 sekundy.
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TABELA GOTOWANIA

. PL

; { NAGRZEWA- | TEMPERATURA | CZASTRWANIA POZIOM PIEKARNIKA
PRZEPIS - FUNKCJA NIE ' (°C) ' (MIN.) I AKCESORIA
E3 Tak 150 - 170 30-90 2
Ciasta drozdzowe — "";i"" ]
* Tak 150 - 170 30 - 90 *** P
2
Ciasto z nadzieniem @ Tak 160 - 200 3>-90 —
(sernik, strudel, ciasto owocowe) T Tak 160 - 200 35 . gQ **x .\,;l,. .\é.,.
2/3
_ N © Tak 160 - 180 15-35  2/3
Kruche ciasteczka/Rogaliki —~ 2 5
* Tak 150 - 170 20 - 40 *** e 1 r
2
. © Tak 180 - 200 40-60 .2,
Ptysie —~ 2 5
* Tak 170 - 190 35 - 50 *** \ ] r
2
© Tak 90 150-200 2,
Bezy —~ 2 5
Tak 90 140 - 200 *** L
© Tak 220 - 250 10-25 /2
Pizza/Focaccia —~ 2 5
Tak 200 - 240 15 - 30 *** e | |
2
Maty chleb 80 g © Tak 180 - 200 30 - 45 |
1/2
Bochenek chleba 500 g @ Tak 180 50-70 i
= 4 2
Chleb * Tak 180 - 200 30 - 80 *** a— | ,
2
) . @ Tak 250 10 - 20 \ |
Mrozone pizze — 2 5
Tak 250 0-200 42
. + Tak 180 - 200 30-45 2
Ciasta wytrawne B el
(tarta warzywna, quiche) T Tak 170 - 190 40 - 60 *** “;F “;F
© Tak 190 - 200 20-30 %,
Vols-au-vent / chrupiace paszteciki —~ 2 5
Tak 180 - 190 15-40% 4 2
Lasagne / zapiekany makaron / ) ) 2
cannelloni / zapiekanki @ Tak 190 - 200 45-65 J
Jagniecina/cielecina/ wotowina/ ) ) 2
) © Tak 190 - 200 g0-10 2 |
Pieczen wieprzowa z chrupiaca T ) ) 2
skorka 2 kg Tak 180 - 190 110 - 150 \ y
Kurczak/krolik/kaczka 1 kg © Tak 200 - 230 50-100 2
, 2
Indyk/ges 3 kg @ Tak 180 - 200 150 - 200 \ y
&y *
FUNKCJE @ @
Konwencjonalne Grill Gratin Pieczenie konwekcyjne
Acveenn ~ A=~ —J | [ |
AKCESORIA ' ' . Blachald? pigczenia/ o Blach ¢ciekai
Ruszt Naczynie d'o pieczenia lub BlellcgaFna smzkaja}cy t’rus.zcz Bladll;lx nahsccljekaj'qcy th'Jszcz/ tluszcza; Balancizcéi ::Zz)z/enia
tortownica na ruszcie uumle:;(r;insr?;iiiiz:z acha do pieczenia napelniona 200 ml WOdy
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PRZEPIS FUNKCJA NAG;TEEWA- TEMPI(EOI::I;\TURA CZAS( '\'I,'II;:‘I\.I)ANIA Poz:o‘\ﬂcpégg:mva
periecons/pommpieone ()t mowo s 2
Nodslowaneorzyva D w wow s 2
Tosty ) 5 250 2-6 ey
Filety rybne/kawatki ) 5 250 15-30% 43
E::‘I:Laﬁgél:;bab/kotlety/ @ 5 250 15-30 * -\..?..,. \mi~r
Pieczony kurczak 1-1,3 kg - 200 - 220 60 - 80 ** _\_”?i_.'_ \;r
Befsztyk krwisty 1 kg - 200 35 - 50 ** _\é,,
Udziec barani/golonka - 200 60 - 90 ** “;y
Pieczone ziemniaki - 200 - 220 35 - 55 ** \if
Zapiekane warzywa (typu gratin) - 200 - 220 25-55 \if
Lazania i mieso * Tak 200 50 - 100 **** -\éu- ;1:y
Miesa i ziemniaki E3 Tak 190- 200 45-100 % 4 K1=p
Ryby i warzywa * Tak 180 30 - 50 **** _\é,, z;n

Podany czas nie uwzglednia fazy nagrzewania wstepnego: Zaleca sie umieszczenie potrawy w piekarniku i ustawienie czasu

pieczenia dopiero po osiggnieciu zadanej temperatury.

* Obréci¢ potrawe w potowie czasu pieczenia.

** Obrocic potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie
potrzeby).

*** Zamieni¢ poziomy potozenia potek w potowie pieczenia.
**xx¥ Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika
w réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferenciji.
Zamieni¢ poziomy pofozenia potek po uptywie 2/3 czasu
pieczenia (w razie potrzeby).

Pobrac¢ Instrukcje obstugi i konserwacji ze strony docs.
indesit.eu, aby uzyska¢ dostep do tabeli sprawdzonych
przepisdw, opracowanej przez osrodki certyfikacji, zgodnie ze
standardem IEC 60350-1.

© O

+

Naczynie do pieczenia lub

Ruszt . .
tortownica na ruszcie

lub Forma do pieczenia
umieszczone na ruszcie

Blacha na sciekajacy ttuszcz  Blacha na $ciekajacy ttuszcz /
Blacha do pieczenia

FUNKCJE
Konwencjonalne Grill Gratin Pieczenie konwekcyjne
Aereean e I L oo
AKCESORIA Blacha do pieczenia/ Blacha na sciekajacy

ttuszcz / Blacha do pieczenia
napetniona 200 ml wody

(D inpesit




KONSERWACJA
| CZYSZCZENIE

|

. PL
s Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i
v konserwacji, ktére mozna pobrac ze strony docs.indesit.eu

Nie wolno stosowa¢ urzadzen
czyszczacych para.

Podczas wykonywania wszystkich piekarniku.

czynnosci nalezy uzywac rekawic
ochronnych.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna $ciereczka z mikrofi-
bry. Jedli sa silnie zabrudzone, dodac kilka kropel detergen-
tu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha sciereczka.

Nie stosowac zracych ani Sciernych detergentéw. Jesli tego
rodzaju substancje zostaty przypadkowo rozprowadzone
po powierzchni urzagdzenia, nalezy natychmiast je usuna¢
za pomoca wilgotnej sciereczki z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

« Po kazdym uzyciu nalezy poczekad, az piekarnik ostygnie
i wyczysci¢ go, najlepiej gdy wciaz jest ciepty, usuwajac z
niego wszystkie osady i zabrudzenia powstate z resztek
potraw. Aby usunac¢ wszelkie skropliny, ktére powstaty

w wyniku pieczenia potraw z duzg zawartoscig wody,
nalezy pozostawic piekarnik do catkowitego ostygniecia, a
nastepnie wytrze¢ go szmatka lub gabka.

Wszystkie czynnosci nalezy
przeprowadzac przy zimnym

Odtaczyc urzadzenie od zasilania.

Nie stosowac¢ wetny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/
zracych srodkow do czyszczenia,
poniewaz mogq one uszkodzi¢
powierzchnie urzadzenia.

« Aby utatwi¢ czyszczenie szyby, mozna w prosty sposéb
zdja¢ drzwiczki, a nastepnie zatozy¢ je ponownie (JijWWW.

» Wyczyscic¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do
mycia.

+ Goérny element grzewczy grilla mozna obnizy¢, aby
oczysci¢ goérng ptyte piekarnika: Zdja¢ element grzewczy
z uchwytu i obnizy¢ go. Aby przywréci¢ poprzednia
pozycje elementu grzewczego, nalezy go podnies¢,
pociagnac delikatnie do siebie i upewnic sig, ze znalazt sie
w odpowiednich uchwytach.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu akcesoria nalezy zanurzy¢ w wodzie

z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, uzywajac rekawic
kuchennych, jesli akcesoria s jeszcze gorace. Resztki
zywnos$ci moga by¢ tatwo usuniete za pomocg szczoteczki
lub gabki do mycia naczyn.

ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢ i
odblokowac’, opuszczajqc zaczepy.

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to mozliwe.
Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami — nie
trzymac ich za uchwyt.

Mozna teraz w prosty sposéb zdjac drzwiczki, dociskajac
je przez caty czas i jednoczesnie wyciagajac do gory (a), az
wysung sie z miejsc zamocowania (b).

Odtozy¢ drzwiczki na bok, opierajac je na miekkim podtozu.

3. Zaktada¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone piekarnika,
wyréwnujac haki zawiaséw z miejscami ich zamocowania i
zablokowujac gérna czes¢ na swoim miejscu.

4. Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je otworzy¢.
Opusci¢ zaczepy do ich pierwotnego potozenia: upewnic
sie, ze zostaty opuszczone do konca.

5. Sprébowa¢ zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich

potozenie jest wyrébwnane z panelem sterowania. Jesli nie,
nalezy powtdrzy¢ powyzej opisane czynnosci.

KLIKNAC, ABY WYCZYSCIC - CZYSZCZENIE SZYBY

1. Po zdjeciu drzwiczek i umieszczeniu ich na miekkiej
powierzchni, uchwytami skierowanymi ku dotowi, nalezy
réwnoczesnie nacisna¢ dwa zaciski zabezpieczajace i zdja¢
gorng czesc drzwiczek, wyciggajac ja ku sobie.

2. Unies¢ i mocno chwycic¢ obiema rekami wewnetrzng
szybe, wyjac ja i przed przystapieniem do czyszczenia
umiesci¢ na miekkiej powierzchni.

3. Aby prawidtowo wiozy¢ szybe wewnetrzng, upewnic¢
sie, ze symbol "R" jest widoczny w lewym rogu. W
pierwszej kolejnosci nalezy umiesci¢ dtuzsza czes¢ szyby
oznaczona litera ,R” w odpowiednich uchwytach, a
nastepnie obnizyc ja do wiasciwej pozycji.

4. Zamontowac¢ ponownie gérna krawedz:
charakterystyczne klikniecie sygnalizuje prawidtowa
pozycje. Przed ponownym zatozeniem drzwiczek nalezy
upewnic sig, ze nie zostanie uszkodzona uszczelka.
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USUWANIE USTEREK

Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i
Rivww konserwadji, ktére mozna pobrac ze strony docs.indesit.eu

. Piekarnik nie dziata. - Awaria zasilania.

¢ zasilania.

- Urzadzenie odfgczone od

- Rozwiazanie

- Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy piekarnik jest
- prawidtowo podtaczony do sieci.

- Wylgczy¢ piekarnik i wigczy¢ go ponownie,

: sprawdzajac czy usterka nie ustapita.

PRAKTYCZNE PORADY

s Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i
(Rvww konserwacji, ktore mozna pobrac ze strony docs.indesit.eu

JAK POSLUGIWAC SIE TABELA PIECZENIA

Tabela zawiera liste najkorzystniejszych funkgji,
akcesoriow i poziomoéw pieczenia dla ré6znych rodzajow
potraw. Czasy pieczenia sg liczone od momentu
wtozenia potrawy do piekarnika, z wyjatkiem potraw
wymagajacych nagrzewania wstepnego. Temperatury
oraz czasy pieczenia sg orientacyjne i zaleza od ilosci
potrawy lub od rodzaju akcesoriéw. Poczatkowo nalezy
stosowac najnizsze sugerowane ustawienia, a jesli
potrawa nie jest wystarczajgco dopieczona, nalezy
uzy¢ wyzszych. Zaleca sie stosowanie akcesoriow
dofaczonych w zestawie lub, w miare mozliwosci,

blach lub form do pieczenia z ciemnego metalu.

Mozna stosowac rowniez naczynia i akcesoria ze szkta
zaroodpornego (pyrex) lub ceramiczne. Czas pieczenia
nieco sie wtedy wydtuzy.

JEDNOCZESNE PIECZENIE ROZNYCH POTRAW

Funkcja ,Piecz. konwekcyjne” umozliwia pieczenie
réznych potraw (takich jak ryby, warzywa) na réznych
poétkach, w tym samym czasie.

Zamieni¢ poziomy potozenia pétek po uptywie 2/3
czasu pieczenia (w razie potrzeby).

Potrawy wymagajace krétszego pieczenia nalezy wyja¢
wczesniej, pozostawiajac te, ktére powinny piec sie
dtuzej.

KARTA PRODUKTU

@www Karta produktu z danymi dotyczacymi zuzycia
energii przez urzadzenie moze zostac pobrana ze strony
docs.indesit.eu

JAK OTRZYMAC INSTRUKCJE OBSLUGI |
KONSERWACJI URZADZENIA

> (Zvww Instrukcje obs’rugl i konserwacji E
mozna pobrac z naszej strony docs.indesit.eu
(mozliwe jest uzycie tego kodu QR), podajac
kod produktu.

> Mozna réwniez skontaktowac sie z naszym serwisem
technicznym dla klientéw.

CEMedr

KONTAKT Z NASZYM SERWISEM TECHNICZNYM

Nasze dane kontaktowe znajduja sie w ksigzeczce
gwarancyjnej. Kontaktujac
sie z naszym serwisem
technicznym, nalezy
podac¢ kody z tabliczki
zZnamionowej swojego
urzadzenia.

400010900904
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