Struény ndvod k obsluze

DEKUJEME, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK

@\ ZNACKY INDESIT
Z= ) Prejete-lisi ziskat komplexnéjsi podporu, zaregistrujte

. CS

A Pied pouzitim spotiebice si peclivé prectéte Bezpecnostni

prosim sviij vyrobek na www.indesit.com/register pokyny.
1. Ovladaci panel
L I @ @ @ 2. Osvétleni
3. Vodici listy
& & (Uroven je vyznacena na sténé
.......... b5 vnitfnfho prostoru trouby)
) ° f 9 4. Dvefe
[ 5. Horni topné téleso / gril
6. Identifika¢ni Stitek
(neodstranujte)
: 7. Spodnitopné téleso
.6 (nenf vidét)
341,
N 577 B
\ )
4. . 5
] [
OVLADACI PANEL
F © C
° 60, 0 5 °
. ’ o 50 . .10 6(;0
o s * 100 ’ c
] 40" 20 250 " o0
§’© @ 35. 32) § .25 P ..220 .200. 1.80.160 f
1 2 4
1. OVLADAC VYBERU 2. KNOFLiK CASOVANI 4.LED KONTROLKA

Pro zapinani trouby vybérem
funkce.

Prejete-li si troubu vypnout, otocte
jim do polohy O.

Pouziva se jako ¢asovac.
Nespousti ani nepozastavuje
proces peceni.

3. OVLADAC TERMOSTATU

Otocte jim pro nastaveni
pozadované teploty a aktivaci
vybrané funkce.

TERMOSTATU/PREDEHREVU
Zapina se béhem faze vyhfrivani
trouby. Po dosazeni pozadované
teploty zhasina.
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z webovych stranek docs.indesit.eu

ROST - PECICI PLECH (JE-LI : ODKAPAVACI (HLUBOKY)
| SOUCASTI) { PLECH (JE-LI SOUCASTI)

Pocet kusU a typ pfislusenstvi se mUze v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.
V servisnim stredisku si mUzete zakoupit dalsi pfislusenstvi.

POUZITI PRISLUSENSTVI

« Vlozte rost do pozadované urovné. Pfitom jej drzte Dalsi prislusenstvi, jako je napt. plech na peceni, se
tak, aby byl mirné naklonén smérem nahoru, pficemz  vklada horizontalné zasunutim do vodicich list.
nejprve polozte zvySenou zadni stranu (sméfujici

nahoru). Poté zasunte rost horizontalné podél

vodicich mfizek co nejvice dozadu.

F U N Kc E ww Pro dalsi informace si stdhnéte Navod k pouziti a Udrzbé

z webovych stranek docs.indesit.eu
O VYPNUTO
Slouzi k vypinani trouby.

~ OSVETLENI

Pro zapnuti osvétleni uvnitf trouby.
@ VYHRIVANi DOLNi CASTI

Pro opékani spodni ¢asti pokrmi dozlatova.
Funkci Ize vyuzit také pro pomalé peceni, dokonceni
peceni pokrmu s vysokym obsahem tekutin

(sladkych i slanych) nebo pro zahusténi omacek
a masovych stav.

@TRADlCNl’
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na

jednom rostu. Doporucujeme jidlo vkladat do
2. drovné.

GRILL

Ke grilovani steaku, kebabU a uzenin,
k zapékani nebo gratinovani zeleniny nebo
k opékani topinek. K zachyceni uvolnujicich se stav
pfi grilovani masa doporucujeme pouzivat plech
na peceni: Plech umistéte na kteroukoli Uroven pod
roStem a pfidejte 200 ml pitné vody.
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PRVNI POUZITI SPOTREBICE

Z nové trouby se mohou uvoliovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna se

o zcela bézny jev.

Pfed zapocetim vafeni tedy doporucujeme zahtat
troubu prazdnou za ucelem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zapachu.

Z trouby odstrante vSechny ochranné kartény nebo
félie a vyjméte rovnéz i veskeré uvnitf ulozené
prislusenstvi.

Nahfejte troubu na 250 °C po dobu alespon jedné
hodiny.

V této dobé musi byt trouba prazdna.

Dodrzujte instrukce pro spravné nastaveni funkce.

Upozornéni: Pfi prvnim pouziti trouby doporucujeme prostor
vetrat.
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KAZDODENNI POUZIVANI

1. ZVOLTE FUNKCI

Funkci zvolite otocenim ovladace vybéru na symbol
pozadované funkce.

2. AKTIVUJTE FUNKCI
Pro spusténi zvolené funkce nastavte pozadovanou
teplotu otocenim ovladace termostatu.

Pro preruseni funkce kdykoli vypnéte troubu, otocte
ovladacem vybéru a knoflikem termostatuna O a 0.

3. PREDEHREV

Poté, co je tato funkce jednou aktivovana, zapne

se LED kontrolka termostatu, coz signalizuje, ze byl
zahajen proces predehrevu.

Na konci tohoto procesu LED kontrolka termostatu
zhasne, coz signalizuje, Ze trouba dosahla nastavené
teploty: V tomto okamziku vlozte jidlo do trouby

a pokracujte v peceni.

Upozornéni: Je-li jidlo vloZzeno do trouby jesté pfed
dokoncenim faze predehfevu, mize se to negativné projevit
na kone¢ném vysledku.

.NASTAVENiI CASOVACE

Provedenim této volby nedochazi k pferuseni nebo
aktivaci funkce peceni, ale umozni vam to pouzit
displej jako ¢asova¢, a to bud v pribéhu samotné
funkce, nebo pfi vypnuté troubé.

" Pro aktivaci ¢asovace otocte knoflikem casovace
ve sméru hodinovych rucicek a poté jej vratte na
pozadovanou dobu trvani otocenim proti sméru
hodinovych rucicek:

po skonceni odpocitavani se ozve zvukovy signal.".

(D inpesit



TABULKA TEPELNE UPRAVY

Lo . TEPLOTA DOBA TRVANI UROVEN
RECEPT FUNKCE PREDEHREV Q) (MIN) A PRISLUSENSTVI
. . 2
Kynuté kolace @ Ano 150-170 30-90 R
Kolac s naplni 2
(cheesecake, zavin, ovocny koléc) @ Ano 160-200 35-90 L
Cajové pecivo / ovocné kolacky @ Ano 160-180 15-35 u2 / 3,
Odpalované peéivo © Ano 180-200 40-60 2
v p yve 2
Snéhové pecivo @ Ano 90 150-200 u |
Pizza/focaccia (typ chlebového 1/2
el © Ano 220-250 1025 /2
Maly chléb (20 o) © Ano 180K200 30-45 2
Bochnik chleba (500 9) © Ano 180 so-70 /2
v s . 2
Zmrazena pizza @ Ano 250 10-20 u |
Slané kolace 2
(zeleninovy kolac, quiche) @ Ano 10 - 200 30-50 s a
Vols-au-vent (pIlnéné pecivo 5
z listového tésta) / drobné pecivo @ Ano 190-200 20-30 : :
z listového tésta
Lasagne / zapecené téstoviny / 5
pInéné téstoviny ,canneloni” / @ Ano 190 - 200 45-65
pecené pudingy typu ,flan”
Jehnéci/teleci/hovézi/veprové 1 kg @ Ano 190 - 200 80-110 : 2 ,
Kufe/kralik/kachna 1 kg © Ano 200-230 50-100 2,
Kraita/husa 3 kg © Ano 180-200 150-200 2
Pecena ryba/ v papiloté 0,5 kg (filety, 2
P nary © Ano 170-190 30-45 2
Plnéna zelenina 2
(raj¢ata, cukety, lilky) @ Ano 180-200 50-70 N
Pecené brambory @ Ano 220-240 40-60 : 2 ,
Opeceny chléb ) 5 250 26 >
Nt , 4 3
Rybi filé/platky ) 5 250 15-30% 4 3
Klobasy/kebaby/ , 5 4
zebirka/hamburgery @ 5 250 15-30* v b
Zapékana zelenina @ 5’ 250 5-15 u 4 |
*V poloviné doby peceni jidlo obratte.
FUNKCE <:> <:>
Tradi¢ni Grill
A ~ AF=lr —J | f | )

PRISLUSENSTVI

Plech na peceni/
odkapavaci (hluboky)
nebo pecici plech na rostu

Nédoba na peceni nebo
plech na peceni na rostu

Odkapdévaci plech / plech Odkapavaci plech / plech
na peceni na peceni se 200 ml vody
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UZITECNE RADY

Pro dalsi informace si stdéhnéte Navod k pourziti a udrzbé
vww z webovych stranek docs.indesit.eu

JAK POUZ{VAT TABULKU PRO TEPELNOU
UPRAVU

Tabulka udava nejlepsi funkci, prislusenstvi a troven,
kterou je treba pouzit pro ptipravu rliznych druh
jidel. Doba peceni se pocitd od okamziku vlozeni
jidla do trouby bez doby predehfati (které je

u nékterych receptl nutné). Teploty a doby peceni
maji pouze orientacni charakter, nebot se odvijeji od
mnozstvi jidla a pouzitého pfislusenstvi. Nastavte
dostatecné propecené, teprve pak tyto hodnoty
zvyste. Pouzijte dodané pfrislusenstvi a nejlépe tmavé
zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni.
Muzete pouzit také nadoby a pfislusenstvi z pyrexu
nebo kameniny, ale pamatujte, Ze se tim doba peceni
mirné prodlouzi.

DEZERTY

- Jemné moucniky pecte s funkci tradi¢niho peceni
jen na jedné policové urovni. Pouzivejte tmavé kovové
pekace a vzdy je polozte na dodany rost.

- Pouzivejte tmavé kovové pekace a vzdy je polozte
na dodany rost.

- Potiebujete-li zjistit, zda je kolac jiz upeceny,
zapichnéte do jeho stfedu paratko. Pokud je
vytdhnete Cisté, je kolac upeceny.

— Jestlize pouzZijete nepfilnavé dortové formy,
nevymazavejte maslem okraje, protoze kolac by se
nemusel na okrajich rovnomérné zvednout.

- Jestlize mou¢nik ¢i kola¢ béhem peceni klesne,
nastavte pristé nizsi teplotu. Zvazte rovnéz, zda
nemuzete pouzit méne tekutiny nebo promichavat
tésto vice zlehka.

MASO

- Pouzijte jakykoli druh plechu do trouby nebo
nadobu pyrex vhodné pro danou velikost masa.

U peceni doporucujeme pfilit na dno nadoby trochu
vyvaru, aby maso béhem peceni ziskalo jesté lepsi
chut. Vezméte prosim na védomi, ze béhem této
operace se bude uvoliovat para.

Po upeceni nechte maso v troubé dalsich 10-15 minut,
nebo ho zabalte do alobalu.

— Pfi grilovani kousk( masa vybirejte kousky pfiblizné
stejné silné, aby se viechny grilovaly rovhomérné.
Velmi silné kusy masa vyzaduji delsi dobu peceni.
Zasunte rost do nizsi polohy, aby bylo maso dale od
grilu a nespdlilo se na povrchu. Ve dvou tfetinach
peceni maso obratte. Dvitka otevirejte opatrné, nebot
bude unikat para.

Pro zachyceni uvolnujicich se $tav doporucujeme
zasunout pfimo pod grilovaci rost s jidlem odkapavaci
(hluboky) plech s 200 ml pitné vody. Podle potieby
vodu dopliujte.
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UDRZBA A CISTENI

Pro dalsf informace si stdéhnéte Navod k pouZitf a Udrzbé
vww z webovych stranek docs.indesit.eu

Nepouzivejte parni cistic.
VsSechny ukony provadéjte
s nasazenymi ochrannymi
rukavicemi.

vychladne.
napajeni.

VNEJSi POVRCHY

Povrch cistéte vihkym hadfikem z mikrovlakna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH-
neutralniho Cisticiho prostfedku. Nakonec je otfete
suchym hadiikem.

Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostiedky.
Jestlize se tyto prostfedky presto nedopatienim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény
povrch otfete vlhkym hadfikem z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

+ Po kazdém pouziti nechte troubu vychladnout

a poté ji vycistéte, a to idedlné v dobég, kdyz je jesté
tepld, aby bylo mozné odstranit skvrny a zbytky jidla.
Pro vysuseni veSkerého kondenzatu, ktery se vytvofril
v ndvaznosti na pfipravu jidel s vy33im obsahem vody,
nechte troubu zcela vychladnout a poté kondenzat
setfete hadfikem nebo houbickou.

Pozadované operace
vykonavejte az tehdy, co trouba

Odpojte spotiebic od zdroje

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky nebo abrazivni/ziravé
prostiedky, nebot by mohlo dojit
k poskozeni povrchu spotrebice.

« Pro usnadnéni ¢isténi skla Ize dvitka snadno
demontovat a poté znovu namontovat@vww

« Sklo dvetfi Cistéte vhodnym tekutym prostiedkem.

« Horni topné téleso grilu Ize posunout smérem dol,
aby bylo mozné vycistit horni desku trouby .

PRISLUSENSTVi

Ihned po pouziti vlozte pfislusenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li jesté horké,
pouzijte kuchynské chnapky. Zbytky jidel odstranite
vhodnym kartackem nebo houbickou na nadobi.

SPUSTENIi HORNIHO TOPNEHO CLANKU
1. Vyjméte topny ¢lanek z jeho usazeni a poté jej
posunte smérem dold.

2. Topny ¢lanek vratite na misto tak, ze jej
nazdvihnete, lehce zatdhnete smérem k sobé a ujistite
se, ze drzak je fadné usazen.

; (1) inbesiT



DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Piejete-li si dvitka demontovat, zcela je oteviete
a posouvejte zdpadky smérem doll, dokud nedojde
k jejich odjisténi.

2. Dvitka dobfte uzavrete.
Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za rukojet.
Dvirka snadno vysadite tak, ze je budete nepfretrzité

zavirat a soucasné za né tahnout (a), dokud se
neuvolni z usazeni (b).

Odlozte dvitka na stranu na mékky povrch.

3. Dvitka opét nasadite tak, Ze je prilozite k troubé,
nasmérujete hacky pantl oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

4. Dvitka posunite smérem dol{i a poté je naplno

otevrete.

Posunte zapadky smérem doll do jejich pivodni

golohy: Ujistéte se, Ze jste je posunuli dolli az na
oraz.

5. Zkuste dvitka zavfit a zkontrolujte, zda jsou v jedné
roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni,
vyse uvedeny postup opakujte.

VYSAZENI PRO VYCISTENI - CISTENI SKLA

1. Po vyjmuti dvifek je polozte na mékky povrch
tak, aby madlo bylo dole. Stisknéte sou¢asné obé
zajistovaci pojistky a zatazenim smérem k sobé
sejméte horni listu dvifek.

2. Zvednéte a pevné drzte vnitini sklo obéma
rukama, pfeneste sklo na mékky povrch. Poté zacnéte
s CiSténim.

3. Pro spravné opétné nasazeni vnitiniho skla
zkontrolujte, zda v levém rohu vidite ,R” a Cisty
(nepotistény) povrch sméfuje nahoru. Nejprve
zasadte delsi stranu skla oznacenou pismenem ,R” do
ramecku a poté sklo sklopte do spravné polohy.

4. Namontujte horni listu: zacvaknuti indikuje
sprdvnou montdaz. Pfed nasazenim dvifek zkontrolujte
tésnéni.
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. Problém - Mozna pficina Reseni
Trouba nefunguje. | Prerugent napajent. - Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba

- Odpojeni od elektrické sité. | pfipojena k elektrickému napajent.
% - Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda
. porucha stdle trva.

navstivenim nasich webovych stranek docs.indesit.eu;

pomoci naskenovani QR kodu;

pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo najdete v zaru¢nim listé). Pri
kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim Stitku produktu.
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Zasady, standardni dokumentaci a dalSi informace o vyrobku naleznete na webovych strankach: E-ﬁg




