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BRUKSANVISNING

@ TACK FOR ATT DU HAR KOPT EN PRODUKT FRAN WHIRLPOOL.
= For en battre kundservice, registrera din apparat pa www.whirlpool.eu/register.
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Hdlsa och scikerhet

SAKERHETSANVISNINGAR

SV
VIKTIGT ATT LASA OCH FOLJA

Innan du anvander apparaten ska du lasa dessa
sakerhetsanvisningar. Forvara dem till hands for
framtida bruk.
| dessa instruktioner och pa sjalva apparaten ges viktiga
sakerhetsforeskrifter som maste iakttas hela tiden.
Tillverkaren fransager sig allt ansvar for underlatenhet
att folja dessa sakerhetsinstruktioner, for olamplig
anvandning av apparaten eller vid felaktig installning
av kontrollerna.
MAVARNING: Om spishéllens yta ar sprucken ska
xparaten inte anvandas - risk for elchock.

VARNING: Risk for brand: Forvara inte foremal pa
varmezonerna.
A\ FORSIKTIGHET: Tillagningen ska évervakas. Kortvarig
tillagning ska dvervakas hela tiden.
M VARNING: Tillagning pé spishéllen med fett och olja
utan uppsyn kan vara farlig - risk for brand. Forsok
ALDRIG att slacka brand med vatten: Stang istallet av
apparaten och tack 6ver ldagorna med t.ex. ett lock eller
en brandfilt.
M\ Anvind inte spishillen som arbetsyta eller som
underlagg. Hall klader eller andra brannbara material
borta fran apparaten tills alla komponenter har svalnat
helt - risk for brand.
M\ Metallféremal sdsom knivar, gafflar, skedar och lock
far inte laggas pa hadllens yta eftersom de kan bli heta.
M Mycket smé barn (0-3 &) ska hallas pa avstand fran
apparaten. Sma barn (3-8 ar) ska hallas pa avstand fran
apparaten forutom om de halls under standig tillsyn. Barn
fran 8 ars dlder och personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental formaga, eller bristande erfarenhet och
kunskap far lov att anvanda produkten om de halls under
uppsikt ellerom de harfattinstruktioner om hur produkten
ska anvandas pa ett sakert satt och forutsatt att de forstar
vilka faror det innebar. Barn far inte leka med apparaten.
Rengdring och anvandarunderhall far inte utforas av barn
utan tillsyn.
A\ Efter anvandning, stang av spishéllen med hjilp av
knappen och lita inte blint pa kastrulldetektorn.
M\ VARNING: Denna produkt och dess dtkomliga delar
blir heta under anvandning. Var noga med att inte
vidrora varmeelementen. Barn under 8 ars alder ska
hallas pa avstand forutom om de halls under standig
tillsyn.
TILLATEN ANVANDNING
M\ FORSIKTIGHET: Apparaten &r inte avsedd att drivas
med hjalp av en extern omkopplingsanordning, sasom
en timer, eller ett separat fjarrstyrt system.
MDen hir apparaten dr avsedd for hushallsbruk och
liknande typ av anvandning, som tex: | personalrum i
butiker, kontor och andra arbetsplatser Pa lantgardsboende

Av  kunder pa hotell, motell och andra
inkvarteringsanlaggningar.

M Ingen annan anvindning &r tilldten (tex. for att
varma rummet).

&\ Denna apparat ir inte avsedd for professionellt bruk.
Anvand inte apparaten utomhus.

INSTALLATION

AN\ For att hantera och installera apparaten krévs minst
tva personer - risk for skada. Anvand skyddshandskar
vid uppackning och installation - risk for skarskada.

A Installation, inklusivevattentillforsel (ifSrekommande
fall), elektriska anslutningar och reparationer ska utforas
av behorig tekniker. Reparera och byt inte ut delar pa
produktenomdettaintedirektangesibruksanvisningen.
Hall barn pa avstand fran installationsplatsen. Nar
apparaten har packats upp, kontrollera att den inte har
skadats under transporten. Kontakta din aterforsaljare
eller narmaste kundservice om du upptacker nagot
problem.Efterinstallationen skaforpackningsmaterialet
(delar av plast, frigolit osv.) forvaras utom rackhall for
barn - risk for kvavning. Apparaten ska kopplas bort
franstromforsorjningeninnannagoninstallationsatgard
utfors - risk for elchock. Under installation, se till att
apparaten inte skadar natkabeln - risk for brand eller
elchock. Aktivera apparaten endast nar installationen
har slutforts.

A Utfor alla skdputskdrningar innan apparaten
monteras och ta bort alla traflis och sdgspan.

M\ Om apparaten inte monteras dver en ugn ar det
nodvandigt att placera en skiljepanel (medfdljer inte) i
utrymmet under apparaten.

ELEKTRISKA VARNINGAR

& Det méste alltid kunna ga att koppla bort apparaten
fran elndtet, antingen genom att ta ut stickproppen
fran eluttaget, om atkomligt, eller med hjdlp av en
flerpolig strombrytare som installeras fore eluttaget
enligt kabeldragningsbestammelserna. Dessutom ska
Kparatenjordas ienlighetmed nationellaelstandarder.

Anvand inte forlangningskablar, grenuttag eller
adaptrar. Nar installationen ar klar ska inte anvandaren
kunna fa atkomst till de elektriska komponenterna.
Anvand inte apparaten om du ar vat eller barfota.
Anvand inte denna apparat om natkabeln eller
stickkontakten ar skadad, om den inte fungerar som
den ska eller om den har skadats eller fallit ned pa

olvet.

Installation med hjalp av en natkabelkontakt ar inte
tilldten om produkten inte redan ar utrustad med en
sadan som tillhandahalls av tillverkaren.

A\ Om nitkabeln &r skadad ska den bytas ut mot en
identisk av tillverkaren, tillverkarens servicesagent eller
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liknande kvalificerad tekniker for att undvika fara - risk
for elchock.

RENGORING OCH UNDERHALL

M VARNING: Forsikra dig om att apparaten aravstangd
och bortkopplad fran stromforsorjningen innan nagon
form av underhdllsatgard pabdrjas.Anvand aldrig
angtvatt - risk for elchock.

M Anvind inte slipande eller fritande produkter,
klorbaserade rengdringsmedel eller stalull.
BORTSKAFFANDE AV FORPACKNINGSMATERIAL

Forpackningsmaterialet kan atervinnas till 100%, vilket framgar av

atervinningssymbolen ﬁ
Forpackningsmaterialets olika delar ska darfér bortskaffas pa ett ansvarsfullt
satt och i enlighet med den lokala lagstiftningen om avfallshantering.

KASSERING AV GAMLA HUSHALLSAPPARATER

Denna apparat ar tillverkad av material som kan ateranvandas eller atervinnas.
Kassera den enligt lokala bestammelser for avfallshantering. For mer
information om hantering, atervinning och &teranvandning av elektriska
hushallsapparater, var god kontakta de lokala myndigheterna, ortens
sophanteringstjanst eller butiken dar apparaten inhandlades. Denna apparat
ar markt i enlighet med direktiv 2012/19/EU om avfall som utgdrs av eller
innehaller elektrisk och elektronisk utrustning (Waste Electrical and Electronic
Equipment, WEEE) och med regleringen for elektrisk och elektronisk
utrustning 2013 (i dess andrade betydelse).

Genom att sékerstalla att denna produkt bortskaffas pa ett korrekt sétt hjalper
dutill att férhindra negativa konsekvenser pa miljon och ménniskors hélsa.

hi¢

Symbolen = pa produkten eller i medféljande dokument anger att denna
produkt inte far kasseras som hushallsavfall, utan ska lédmnas in till en
miljostation for tervinning av elektrisk och elektronisk utrustning.

MILJORAD

Utnyttja varmeplattans restvarme genom att stdnga av den nagra minuter
innan tillagningen ar klar.

Kastrullens eller stekpannans botten ska tacka plattan helt.Ett karl som &r
mindre dn varmeplattan kommer att slésa energi.

Téack 6ver dina kastruller och stekpannor med lock under tillagningen
och anvénd sa lite vatten som mdgjligt. Vid tillagning utan lock okar
energiférbrukningen.

Anvand endast flatbottnade kastruller och stekpannor.

FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE

Denna apparat uppfyller kraven for ekodesign enligt Europeiska férordningen
66/2014 och foreskrifterna for ekodesign for energirelaterade produkter och
energiinformation (rattelse) (EU Exit) 2019, i enlighet med den Europeiska
standarden EN 60350-2.

OBS

Personer med pacemaker eller liknande medicinsk utrustning bor vara
forsiktiga nar de star néra denna induktionshdll medan den &r pa. Det
elektromagnetiska faltet kan paverka pacemaker eller liknande apparater.
Radfraga din ldkare eller tillverkaren av pacemakern eller liknande medicinsk
utrustning for ytterligare information om dess effekter med induktionshallens
elektromagnetiska falt.

Hdlsa och scikerhet
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Anvdndning och skotsel | SV
BESKRIVNING AV PRODUKTEN

1. Spishall
2. Kontrollpanel
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1. ldentifiera kokzonen 7. Indikeringar for specialfunktion 13. Knappar for forinstallningar och justeringar
2. Knapp for att stanga av kokzonen 8. Till/Frdn-knapp 14. Pausknapp
3. Vald kokniva 9. Indikering for tid / funktioner 15. Knapp for Horisontellt Flexibelt omrade
4, Kontrollampa - aktiv funktion 10. Knappen 6th Sense (specialfunktioner) 16. Timer
5. Timerlampa 11. OK/ Knapp for lasta knappar - 3 sek
6. Knapp for snabb uppvarmning 12. Pekfilt
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TILLBEHOR

Anviindning och skotsel

STEKPANNOR OCH KASTRULLER
“ Anvand bara stekpannor och kastruller gjorda
av ferromagnetiskt material som passar for
AN ><  anvéandning pa induktionshall. For att faststélla om
@ @ kastrullen kan anvindas, se om symbolen finns
(star vanligtvis pa dess botten). Anvand annars en
magnet for att se om kastrullen &r magnetisk.

Plattans kvalitet och struktur paverkar tillagningen. Plattans diameter
motsvarar inte helt den ferromagnetiska ytans diameter.

TOMMA KASTRULLER OCH KASTRULLER MED TUNN BOTTEN

Stall inte tomma kastruller eller stekpannor pa héllen nar den ar pa.

Héllen &r forsedd med ett inre sdkerhetssystem som Overvakar
temperaturen helatiden och aktiverar funktionen "automatisk avstangning”
nar hdg temperatur detekteras. Om kastrullen &r tom eller har tunn botten

ANVANDNING AV APPARATEN

kan temperaturen hojas vildigt snabbt och funktionen "automatisk
avstangning” kanske utloser nagot senare, vilket kan skada kastrullen eller
stekpannan. Om detta intraffar ska du inte réra ndgonting, utan bara vanta
tills delarna svalnar.

Om felmeddelanden visas, ring servicecentret.

MINSTA DIAMETER PA KASTRULLENS/STEKPANNANS BOTTEN
FOR OLIKA KOKZONER

centrerad | 2punkter | 3punkter | 4horisontella

E] II| pa 1 punkt tackta tackta punkter tackta
B ?B_ 10em 2em ﬁs.kgryta/ ﬁs'kgryta/
- grillpanna grillpanna

FORSTA ANVANDNING AV PRODUKTEN

EFFEKTKONTROLL

Med funktionen "Effektkontroll” kan du stélla in en maximal effektniva
for spishallen baserat pa dina behov eller pa elnétets kapacitet.

Nar maxeffekten har uppnatts justerar hallen automatiskt férdelningen av
energi till de olika kokzonerna och en ljudsignal avges nar gransen uppnas.
Denna instéllning kan anvéndas nédr som helst och sparas d@nda tills den
andras.

Nar spishédllen kops &r den installd pa hogsta mojliga effekt (nL). Den
hogsta effektnivan (nL) anges pa typskylten pa spishéllens undersida.

For att stdlla in héllens effekt:
Efter att ha anslutit produkten till elnatet kan du stalla in effektnivan
inom 60 sekunder.

. ;ryck och hdll knappen intryckt i 3 sekunder. Pa displayen visas
)
o
E3

- Hall knappen 7= nedtryckt tills den senaste effektinstallningen visas.
+ Anvénd knapparna ogL=Ifér att valja 6nskad effekt.
Foljande effektinstallningar ar tillgangliga: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW
- 74 kW.

«  Tryck pd fér att bekrafta.

DAGLIG ANVANDNING

Den valda effekten stannar kvar i minnet dven om strdmmen bryts.
For att andra effektnivdn ska man koppla bort apparaten fran elnatet i
minst 60 sekunder och sedan ansluta den igen och upprepa stegen ovan.

Om ett fel uppstar under installningssekvensen visas symbolen EE pa
displayen och en ljudsignal avges. Om detta hdnder, upprepa forfarandet.
Kontakta kundtjanst om problemet kvarstar.

AKTIVERA/AVAKTIVERA LJUDSIGNALEN

For att aktivera/avaktivera ljudsignalen:

« Anslut kokplattan till elnatet;

- Vanta pa paslagssekvensen;

«  Tryck pa knappen P pa det forsta pekfaltet fran vanster i 3 sekunder.
Eventuella instéllda larm forblir aktiva.

BB@BB G ww Bl 8.

8. ’ 8.

I P -
SLA PA/STANGA AV SPISHALLEN

For att sla pa spishdllen, tryck in effektknappen i cirka 1 sekund tills
kokzonens display tands.

For att stanga av spishallen, tryck pa samma knapp igen. Alla kokzoner
avaktiveras.

Om ingen funktion véljs stangs spishallen automatiskt avigen efter 10 sekunder.
Om spishéllen har anvants, stangs alla kokzoner av nér héllen stdngs av
och lampan for restvdarme “H” forblir tand tills alla kokzoner har svalnat.

OO
B (] PLACERING

1. Valj onskad kokzon genom att se pa ldagessymbolerna ldngst ned pa
varje pekfalt.

2. Placera kastrullen pa den valda zonen och se till att den tacker en
eller flera av referensmarkena pa héllens yta.

3. Tack inte kontrollpanelens symboler med kastrullen.

¢ peledls| el o

Observera:l kokzonerna ndra manodverpanelen boér du halla kokkarlen
innanfoér markeringarna (ta hansyn bade till kokkérlets botten och den évre
kantens diameter, eftersom den brukar vara storre).

Detta forebygger 6verhettning av reglagen. Nar du grillar eller steker bor du
om mojligt anvénda de bakre kokzonerna.

AKTIVERA/AVAKTIVERA KOKZONERNA OCH JUSTERA
EFFEKTNIVAER

OFF t1 ittt rrrrnrnrnnnininenn 18 P

For att sld pd en kokzon:

1. SIa pa spishéllen.

2, Stall in onskad effektniva genom att réra fingret langs pekfaltet
(SKJUTREGLAGE) for den valda kokzonen.

Ovanfor pekfaltet visas effektnivan. Varje kokzon har olika effektniva,

vilka gar fran “1” (minimum) till “18” (max). Pekfaltet kan dven anvandas

for att vélja snabbuppvarmningsfunktionen P som ar mérkt med “P” p&

displayen.

6 Whj;lﬁool



Anvdindning och skotsel

For att stinga av kokzonerna:
Tryck pa knappen “OFF” i borjan av pekfaltet. Om kokzonen fortfarande
ar varm visas “H” pa displayen.

% LASA KONTROLLPANELEN

For att forhindra att héllen slds pa av misstag, tryck pa knappen OK/
Knapplas-3 sec och hall den intryckt i 3 sekunder. En ljudsignal avges
och en lampa tands 6ver symbolen for att ange att funktionen har
aktiverats.

Kontrollpanelen &r [ast, med undantag for avaktiveringsfunktionen.

For att avaktivera knapplaset, gér pa samma satt som for att aktivera
det. Lampan sldcks och héllens knappar dr aktiva igen.

PAUS

Pausfunktionen avbryter anvandning av spishallen i ungefar 10 sekunder.
Under den har tiden kan man rengéra ytan runt knapparna utan att andra
forinstallningarna. Nar tiden har gatt fungerar héllen pa normalt satt igen.

FUNKTIONER

SV
[=1[+]
—O®— TIMER

Timern kan anvandas for att stalla in en koktid pa max 99 minuter.
Timern kan anvandas pa varje kokzon genom att gora pa samma satt.
Timern visar alltid installd tid for det valda omradet, eller den kortaste
aterstdende tiden.

For att starta timern:

1. Sla pad den 6nskade kokzonen genom att trycka var som helst pa
pekfaltet.

2. Tryck pa knappen eller =1 for att stalla in 6nskad tid. P&
displayen visas “00".

Nar installd tid har gatt hors en ljudsignal och kokzonen stangs av

automatiskt.

For att dndra timerns instdllning:
1. Tryck pa kokzonens pekfalt.
2. Tryck pa knappen eller (=Ifér att dndra 6nskad tid.

For att stdnga av timern:
Tryck pa knapparna och[=tillsammans tills timern stings av.

FLEXIBEL ZON

Vélj knappen "Flexibel zon” for att styra tva kokzoner samtidigt. Det gar
att anvanda bada pekfalten samtidigt for att stélla in effekten.

Den har funktionen ar perfekt for att fa en storre kokzon och pa sa satt
kunna placera kastrullen pa 6nskat sattinom det valda omradet. Perfekt
vid anvandning av ovala eller rektanguldra stekpannor eller grillpannor.

HORISONTELLT FLEXIBELT OMRADE

Detta kan anvédndas for att anvdnda de bakre kokzonerna samtidigt.
Bada mittkontrollerna kan anvandas samtidigt for att stélla in effekten.
Nar hela det aktiverade omradet tacks erhalls maximal tillganglig effekt.

For att sla pa funktionen Flexibel zon:

1. SIa pa hallen.

2. Tryck pa knappen fér Horisontellt Flexibelt omrade. Bada omradena
kopplas samman och displayen visar “0".

3. Anvand pekfaltet och stall in 6nskad effektniva.

For att stdnga av funktionen Flexibel zon:

Tryck pa knappen for den Flexibla zon som &r i funktion: Kokzonerna
atergar till att fungera var for sig.

Funktionen Flexibel zon stangs ocksa av nar hallen stangs av i slutet av
matlagningen.

For basta resultat ska man alltid tédcka en eller flera av de punkter som ar
markerade pa glasytan eller inom den Flexibla zonen.

SPECIALFUNKTIONER
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6" SENSE

Med knappen 6" Sense aktiveras specialfunktionerna.
Stall kastrullen pa plats, sla pa hallen och vilj kokzonen genom att
peka pa pekfaltet.

2. Tryck pa knappen “6" Sense”. Kokzonens display visar “A”
(automatisk).

3. Lampan for den forsta specialfunktionen som ar tillganglig for den
valda kokzonen tands.

4. Vilj 6nskad specialfunktion genom att trycka pa knappen “6™ Sense”.

5. Tryck pa knappen for att bekrafta funktionen .

Efter aktivering kan man anvanda de olika specialfunktionerna for att
stalla in optimal tillagningsniva genom att vélja forinstallningarna och
justeringar (MIN-MED-MAX).

OFF t ittt ettt rereninninnnnn 18 P
Min Med Max

Funktionen foreslar automatiskt en mellanniva som standard.

Under anvdndning kan man, om nodvandigt, flytta till en hogre/lagre

niva beroende pa tillagningsférloppet for att optimera tid och tillstand
(t.ex. vattnets kokniva).

VIKTIGT: Placera tillbehéren som pa bilderna nedan, vilka visar hur
tillbehoret ska centreras i forhallande till punkterna som ar méarkta pa

Whj;lﬁool -



glasytan (kombinationen som visas dr bara ett exempel - tillbehdren kan
dven anvdndas pa andra kokzoner).

f £
| W—

1 VARMHALLNING

Med denna funktion kan du varma maten till dess perfekta temperatur
for langsam tillagning, for att anga bort vatska och for att bibehalla
detta tillstand utan risk for att brdnna maten.

Den ar perfekt eftersom maten inte forstors och det inte fastnar i
stekpannan.

Kvaliteten ochtypenav kokkarl kan paverkaresultatet och tillagningstiden.

=T LANGKOK

Med denna specifika funktion kan du varma maten till sjudnings- och
koktemperatur och bibehalla detta tillstand utan risk for att branna den.
Den ar perfekt eftersom maten inte forstors och det inte fastnar i
stekpannan.

Kvaliteten och typen av kokkarl och dess placering kan paverka
resultatet och tillagningstiden (centrera alltid pannan pa den aktiverade
kokzonen).

KOKA*

Med denna funktion kan du vdrma vatten effektivt och aktivera en
ljudsignal eller en lampa nér det borjar koka. For att starta kokfunktionen
maste kastrullen innehalla minst en halv liter vatten. Salt ska bara tillsattas,
om nodvandigt, efter att ljudsignalen har avgetts.

Systemet haller vattnet pa lag kokniva for att undvika sténk och sloseri
med energi.

Nar denna funktion &r aktiv avges en ljudsignal om kastrullen &r tom
eller om vattnet har angat bort.

INDIKATORER

Anviindning och skotsel

Anvand helst det avsedda tillbehoret pa bakre delen av hillen.

% MOKA*

Den perfekta funktionen for att fa kaffe fran en mokabryggare pa kort tid
och utan stank. Systemet styr hela processen och haller drycken varm tills
funktionen sténgs av.

19 sMALTA

Med dennafunktion kan duvarma livsmedelftill perfekt smalttemperatur
och bibehalla detta tillstand utan risk for att brannas vid.

Den &r perfekt eftersom Omtéliga livsmedel, sdsom choklad, inte
forstors och inte fastnar i kastrullen.

GRILL*

W\ Perfekt grillfunktion. Det gar att védlja mellan tva typer

L av grillfunktion (1 eller 2 punkter) beroende pa Onskad
¢ tillagningsgrad.

For tjockare mat (>1 cm) rekommenderar vi att anvdnda den
lagre grillnivan (1 punkt) och lata laga langre tid.
For tunnare mat eller for en hogre grillgrad rekommenderar vi att
anvdnda installningen med 2 punkter.
Nar perfekt temperatur for att tillsdtta maten har uppnatts tands

knappen och en ljudsignal avges. Hallen stabiliserar temperaturen
och haller den konstant.

[ox

Tryck pa knappen =% for att bekrafta att maten ldggs i stekpannan sa att
specialfunktionen gar 6ver till tillagningsfasen.

Vi rekommenderar att férbereda maten under uppvarmningen och att
ldgga ned den i stekpannan sa snart som OK tands.

* For dessa funktioner rekommenderas anvindning av avsedda
tillbehor:

- foratt koka: WMF SKU: 07.7524.6380

- foratt grilla: WMF SKU: 05.7650.4291

«  for Mokabryggare, Bialetti: MOKA INDUZIONE 3TZ ANTRACITE

(M
I'| RESTVARME

Om displayen visar "H” betyder det att kokzonen fortfarande ar varm.
Displayen sldcks ndr kokzonen har svalnat.

“U KASTRULLEN HAR PLACERATS FEL ELLER SAKNAS

Om kastrullen inte passar for induktionshallar, har placerats felaktigt
eller inte har ratt storlek for den valda kokzonen visar displayen foljande

symboler Yu . Om ingen kastrull detekteras inom 30 sekunder efter att

valet har gjorts stangs respektive kokzon av.

® TIMERLAMPA
Denna lampa anger att timern har stéllts in for kokzonen.
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Anvindning och skotsel I SV
TILLAGNINGSTABELL

EFFEKTNIVA TYP AV TILLAGNING REKOMMENDERAD ANVANDNING
Anger matlagningserfarenhet och vanor
Max P Védrma upp snabbt Perfekt for att snabbt 6ka matens temperatur for att koka upp snabbt (for vatten)
varmeinstallning eller for att snabbt vdrma vatska.
Steka, koka Perfekt for att bryna, borja koka, steka djupfryst mat, koka upp vatska snabbt.
14-18

Bryna, frésa, koka, grill . . R .
fyna, frasa, koka, grila Perfekt for att sautera, lata koka livligt, tillaga och grilla.

Bryna, koka, stuva, frasa, grilla . . . . )
Perfekt for att sautera, lata smakoka, tillaga och grilla och

for att varma tillbehoren.

10- 14 .
Koka, stuva, sautera, grilla,
koka tills den blir kramig Perfekt for att stuva, lata smakoka, tillaga och grilla (under ldng tid).

Perfekt for recept med langkok (ris, saser, stekar, fisk) med vatska (t.ex. vatten,
Koka, sjuda, tjockna, vin, buljong, mjolk) och for att gora pasta kramig.

5-9 gora kramig
Perfekt for recept med langkok (mindre &n 1 liter: ris, saser, stekar, fisk) med
vétska (t.ex. vatten, vin, buljong, mjélk).

Smalta, tina Perfekt for att mjukgdra smor, smalta choklad forsiktigt, tina mindre livsmedel.
1-4
Halla maten varm, Perfekt for att varmhalla sma portioner nytillagade matratter eller for att
gora risotto kramig varmhalla varmratter och vdrma risotto.
Noll effekt off i Spishéllen &r i stand-by eller avsténgd (det kan finnas varme kvar i plattorna,

detta markeras med H).

UNDERHALL OCH RENGORING

VARNING
- Anvdnd inte angrengoringsutrustning.
- Kontrollera att kokzonerna dr avstangda och att restvarmeindikatorn ("H”) ar slackt innan du rengor den.

Viktigt: Om glaset har logotypen iXelium ™ har spishdllen behandlats med
«Undvik att anvdnda repande skursvampar eller stalull eftersom de iXelium ™, en exklusiv ytbehandling fran Whirlpool som garanterar
kan forstora glaset. perfekt rengdringsresultat och att spishéllen behaller dess blanka yta

- Rengor héllen efter varje anvandning (nar den har svalnat) forattta  langre tid.
bort matrester och flackar.

«  Socker och mat med hogt sockerinnehall kan skada spishallen och
ska torkas bort omedelbart.

« Salt, socker och sand kan repa glasytan.

« Anviand en mjuk trasa, hushallspapper eller sarskilda
rengdringsprodukter for denna typ av spishall (folj tillverkarens
anvisningar).

«  Om vétska spills ut pa kokzonen kan kastrullerna bérja rora sig eller
vibrera.

- Torka av spishéllen noga efter rengéring.

Gor pa foljande satt for att rengora spishéllar med iXelium ™:

« Anvand en mjuk trasa (mikrofiber ar bast) som fuktats med vatten
eller med glasrengdringsmedel.

- For basta resultat, [damna en vat trasa pa héllens yta i ndgra minuter.

Whj;lﬁool 9



Anviindning och skotsel

FELSOKNING

- Kontrollera att strémforsorjningen fungerar korrekt. Observera: Det kan hdnda att kontrollpanelens knapplds oavsiktligt
« Om du inte kan stdnga av spishéllen efter anvandning, koppla  aktiveras eller avaktiveras om vatten, utspilld vétska fran kastrullerna eller
genast bort den fran elnatet. andra foremal hamnar pa hallens knappar.

- Om alfanumeriska koder visas pa displayen nér spishéllen slas pa ska
du kontrollera koderna och anvisningarna i foljande tabell.

Felkod Beskrivning Méojliga orsaker Atgérd
81, C82 Kontrollpanelen sténgs av pa Den invandiga temperaturen ar for Vanta tills spishallen har svalnat innan
: i grund av for hog temperatur. i hogvid de elektroniska delarna. . duanvander denigen.
F02, FO4 Fel anslutningsspanning. Sensorn detekterar en avvikelse Koppla bort héllen fran elnatet
; ; :mellan apparatens spanningoch :  och kontrollera den elektriska
elndtets spanning. ¢ anslutningen.

. FO1, F06, F12, F13,

F25 F34 F35 F36 Koppla bort héllen fran elndtet. Vanta ndgra sekunder och anslut sedan héllen igen.
F37,, F41,'F47, ’F58, ,F61, Om problemet kvarstar, ring servicecentret och uppge felkoden som visas pa displayen.
‘F76

LJUD SOM AVGES UNDER ANVANDNING

Induktionshallar kan avge vdsande och knastrande ljud under normal  Dessa ljud kan variera beroende pa typen av kokkarl som anvands och
anvandning. Dessa ljud kommer egentligen fran kokkarlen och beror  hur mycket mat de innehaller och det betyder inte att ndgot ar fel.

pa egenskaperna pa kokkarlets botten (till exempel, om dess botten

bestar av flera lager material eller &r ojamn).

KONTROLLERAD TILLAGNING

Tabellen nedan har skapats speciellt for att tillata kontrollorgan att
anvanda vara produkter.

Kontrollerad tillagning Lagen for kontrollerad tillagning

Varmefdrdelningstest "Pannkakor" enligt
EN 60350-2 §7.3

Varmeprestandatest "Pommes frites" enligt
EN 60350-2 §7.4

Smalta och halla varmt, "choklad"

Sjuda, "risgrynsgrot"

EKODESIGN: Testet genomférdes i enlighet med bestammelserna, genom att vélja alla kokzoner pa hallen sa att ett enda omrade bildas,
eller genom att anvanda funktionen Flexifull.
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Anvindning och skotsel l SV
KUNDTJANST

INNAN DU RINGER KUNDTJANST: - serienumret (numret efter ordet SN pa markskylten som finns under
1. Forsok att I6sa problemet pa egen hand med hjélp av anvisningarna apparaten). Serienumret anges dven i dokumentationen;
i FELSOKNING.
2 SR e et s it s T
o o o o o o o Mod. XXX XXX
OM PROBLEMET KVARSTAR EFTER OVAN NAMNDA KONTROLLER, Ind.C.  XXXX XXXX XXXX
KONTAKTA NARMASTE KUNDTJANST. Prod.N. 86999XXXXXXX [S.N. XXXX XXXX XXXX
For teknisk service, ring numret som star i garantihaftet eller folj
anvisningarna pa webbplatsen www.whirlpool.eu. - din fullstandiga adress;

- ditt telefonnummer.
Nar du kontaktar kundservice ska du alltid uppge:
«  En kort beskrivning av felet; Vanddigalltid tillen auktoriserad serviceverkstad om det blirnddvandigt
« Typav apparat och exakt modell; med reparation (som garanti for att originalreservdelar anvands och att
I I reparationen utfors pa korrekt satt).

T7pe R0 Mod XK I
00000000 =
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Min. 50 mm

Min. 480 mm

Max. 492 mm>/

R=Min. 6.5 mm
Max. 8 mm

w
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black-nero-negro-preto-paupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru
YyepHo-LpH-Crna-crno-4epHbIn-YopHUin-kapa-cerna-cierna-fekete-svart-musta-svart-sort
siyah-dubh

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin
maro-kadaB-bpaoH-rjava-smed-KopuyHeBbIA-KOpUYHEBMIN-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna
brunt-ruskea-brunt-brun-kahverengi-donn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-pTTAe (yKpI)-sinine (hall)-zila (peléka)
mélyna(pilkas)-niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)
CUHbLO (cnBO)-nnasa (cvea)-modro(sivo)-plava (siva)-CuHUI (cepbln)-CUHIn (Cipui)
kek (cyp)-modry (§eda)-modry(siva)-kék (szlirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)
blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/rpdoivo-kollane/roheline
dzeltens/zal$-geltona/Zalia-zotty/zielony-gelb/grin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde
XbNTO/3eneHo-XyTo/3eNneHa-rumeno/zeleno-2uto/zelena-xenTbin/3eneHsln-gul/grgnn
XOBTUI/3eneHnn-xacoin/capbl-zluta/zelena-zlta/zelena-sarga/zéld-keltainen/vihrea
gul/grén-gul/gren-sari/yesil-bui/glas

blue-blu-azul-azul-utTAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cnHbo
nnaea-modro-plava-cuHuin-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm
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