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haben
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Kurzanleitung

DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN KITCHENAID
PRODUKT ENTSCHIEDEN HABEN

Z ) Fur eine umfassendere Unterstltzung melden Sie |hr
Produkt bitte unter www.kitchenaid.eu/register an

Teile und Funktionen des Ofens

®
o

Lesen Sie vor Gebrauch des
Geriéts die Sicherheitshinweise
aufmerksam durch.

Bedienfeld
Oberes Heizelement/Grill
Kihlgeblase (nicht sichtbar)

©)

® NG N Typenschild (bitte nicht entfernen)

Q) Lampe

® ,g Rundes Heizelement (nicht sichtbar)
Geblase

® N

Rotisserie (falls mitgeliefert)

Unteres Heizelement (nicht sichtbar)

0. Tar

1. Position der Ablageflachen (die Einschubebene
wird auf der Vorderseite des Ofens angezeigt)

12. Rickwand

13. Anschluss Kerntemperaturfihler
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Bedienfeld

pleAr Funktionsknopf: zum Ein- und Ausschalten des

1.
| Backofens und zur Auswahl der verschiedenen
=R o] e
I
U @ @

Navigationsknopf: zum Navigieren durch die
vorgeschlagenen MenUs auf der Anzeige und zum
Andern der voreingestellten Werte
3.  (@Zurlick-Taste: zur Riickkehr zur vorherigen Anzeige
4. ©OK-Taste: Zur Bestatigung und Aktivierung der
ausgewahlten Funktionen

Lirste Schritte und 1Gglicher Gebrauch des Ofens

Beim ersten Einschalten lhres Ofens mUssen Sie die Sprache und die Tageszeit einstellen. Den Funktionsknopfin
eine beliebige Richtung drehen, dann den Navigationsknopf drehen, um durch die Liste der verfligbaren Sprachen
zu blattern. Sobald Sie Ihre Wahlsprache gefunden haben, zur Bestatigung die (@) Taste driicken. Sofort danach
blinkt “12:00" auf der Anzeige und gibt an, dass Sie die Tageszeit einstellen missen. Dafir den Navigationsknopf
drehen, bis die Anzeige die richtige Tageszeit anzeigt, dann zur Bestétigung die @) Taste drlicken.

TAGLICHER GEBRAUCH DES OFENS
1. Einschalten des Ofens und Auswahl einer Garfunktion aus dem
| m Profi-Funktionen Hauptmenij
g ,I Drehen Sie den Funktionsknopf, um den Ofen einzuschalten und die
Sondertnktionen Funktionen in dem Hauptmenii anzuzeigen:
e Einstellungen: Zum Einstellen der Sprache, Tageszeit,
Helligkeit der Anzeige, Lautstérke der akustischen Signale und

Normale Garfunktionen mit manueller Bedienung

Energieeinsparung.
¢ Normalbetrieb: Fir Details bitte die Tabelle der Funktionen im Normalbetrieb ansehen.
e Spezial: Fir Details bitte die Tabelle der Sonderfunktionen ansehen.
e Profi-Funktionen: Backen, Gebéck, Drehspief3, Sonderfunktionen fir die ausgewahlten Speiseart.
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Um die dazugehdrigen Untermeniis zu sehen und eine Garfunktion auszuwahlen, den
Navigationsknopf drehen und dann die Q) Taste zur Bestatigung der gewlinschten Funktion driicken.
Die Anzeige zeigt alle Optionen fur diese Funktion.

2. Konfiguration der Details der Funktion

Um sich innerhalb dern verschiedenen Zonen auf

der Anzeige zu bewegen, den Navigationsknopf

P o

Zone 1 — | AN o] <— zonc 3

Zone 2 —= | | < 7. « drehen; Dies bringt den Cursor neben die Werte, die
A geéndert werden kénnen. Der Cursor bewegt sich in
CURSOR Zone s der Reihenfolge, wie in der Abbildung gezeigt. Wenn

die Standardwerte auf der Anzeige blinken, kénnen
Sie lhre Anderungen durchfiihren, indem Sie den Navigationsknopf drehen und dann die () Taste zur
Bestatigung driicken.

Fir weitere Details, bitte auf die Gebrauchsanleitungen oder www.kitchenaid.eu Bezug nehmen.

Tabelle der Garfunktionen

NORMALE GARFUNKTIONEN
Funktion/Speisearten Ablagen Stufe Zubehérteile
Schnelles Vorheizen Benutzen Sie diese Funktion zum schnellen Vorheizen des Ofens

1 3
Ober- & Unterhitze Alle 1 oder 2 fir Pizza, siBe oder salzige ~

! Torten mit saftiger Fullung

Grill Fleisch, Steak, Grillspiesse, Bratwurst,
Gemlse, Brot

Grill + HeiBluft GroBe Fleischsticke,

1 4 oder5 Tropfeinsatz

1 1 oder 2 Tropfeinsatz

Geflugel Drehspief3
1-3 3
HeiBluft Verschiedene Speisen gleichzeitig 2 1,4 -
3 1,35
Umluft Fleisch, geflllte Kchhen (Késgkuchen, ] 3 .
Strudel, Obstkuchen), geflilltes Gemuse
SONDERFUNKTIONEN
Funktion/Speisearten Ablagen Stufe Zubehorteile
Auftauen Alle 1 3 -
Warmbhalten Alle Speisen, die gerade gegart 1 3 .
wurden
Aufgehen lassen SiBer oder salziger Teig 1 2 -
Schmoren Fleisch, Fisch 1 3 Kerntemperaturfihler
Yoghurt Zutaten fur Yoghurt 1 1 Tropfeinsatz
Eco HeiBluft Braten, gefiillter Braten 1 3 Kerntemperaturfihler
Favoriten Dies erméglicht es lhnen bis zu 10 Favoritenfunktionen zu

speichern und aufzurufen

Fir weitere Garinformationen bitte auf die Gebrauchsanleitungen oder www.kitchenaid.eu Bezug
nehmen.



Zubehorteile

Rost Speisen kénnen direkt auf diesem Rost gegart werden oder der Rost kann als Halter fur

Kochgeschirr, Backformen oder ofenfeste Behalter verwendet werden.

Durch Einsetzen dieses Tropfeinsatzes unter den Rost kénnen Sie Bratensaft auffangen; Sie

LR kénnen auch Fleisch, Fisch, Gemuse, Fladenbrot, usw. direkt auf der Pfanne garen.

Brot oder Gebéck kann auf diesem Blech gegart werden, ebenso wie gebratenes Fleisch,

Backblech Fisch in Folie, usw.

Kerntemperaturfith- Dieses Zubehor ist nltzlich zum Messen der Innentemperatur der Speise wéhrend dem
ler-Zubehér Garen.

DrehspieB3

(falls mitgeliefert) Gefligel und groBe Fleischstiicke werden dank diesem Zubehor gleichmaBig gegart.

Schieberostfiihrung

P Diese Fuhrungen vereinfachen das Einsetzen und Entfernen von Rosten und Backblechen.
(falls mitgeliefert)

Bitte beachten: Die Anzahl des Ofenzubehérs kann je nach gekauftem Modell unterschiedlich sein.
Zubehérteile kénnen einzeln bei der Kundendienststelle erworben werden.

KERNTEMPERATURFUHLER-ZUBEHOR

Der in Ihrem Ofen enthaltene Kerntemperaturfihler erméglicht Ihnen wahrend dem Garen die
Messung der genauen Temperatur, so dass Ihre Gerichte perfekt gegart werden.

Sie kénnen die gewlnschte Innentemperatur fir die Speise programmieren.

Wir empfehlen, dass der Kerntemperaturfihler so verwendet wird, wie in den Gebrauchsanweisungen
oder unter www.kitchenaid.eu dargestellt

Reinigung

Vor der Reinigung lhres Gerétes, bitte sicherstellen, dass es kalt und von dem Stromnetz getrennt
ist. Es wird davon abgeraten Dampfreinigungsgeréte, Topfkratzer aus Stahlwolle, Scheuerlappen und
aggressive Reinigungsmittel zu verwenden, da diese das Gerét beschédigen kénnen.

Um den automatischen Reinigungszyklus des Ofens zu verwenden, bitte auf die Gebrauchsanleitungen
oder www.kitchenaid.eu Bezug nehmen.

Fehlersuche

Bei Problemen wéhrend dem Betrieb |hres Ofens:

1. Zuerst prifen, dass elektrischer Strom vorhanden ist und dass der Ofen richtig an das Stromnetz
angeschlossen ist;

2. Schalten Sie den Ofen aus und wieder an, um zu sehen, ob das Problem gelést ist;

3. Wenn Sie ein “F” sehen, dass sofort von einem Fehlercode gefolgt ist, kontaktieren Sie bitte ihre
lokale Kundendienststelle.

Sie missen dem Techniker die folgenden Informationen zur Verfligung stellen: den genauen Typ und
das Modell des Ofens, den Kundendienstcode (befindet sich auf der rechten Innenseite, wenn die
Ofentlir gedffnet ist) und der Fehlercode, der auf der Anzeige erscheint. Diese Information erméglicht
es dem Techniker sofort die erforderliche Art des Eingriffs zu erkennen.

Wenn der Ofen repariert werden muss, empfehlen wir, dass Sie sich an einen zugelassenen Technischen
Kundendienst wenden.



Bitte beziehen Sie sich auf unsere Internetseite www.kitchenaid.eu fiir vollstindige Gebrauchsan-
weisungen.
8

Zusitzlich finden Sie eine Menge an niitzlichen Informationen iiber unsere Produkte, wie ins-
irierende Rezepte, die seren Markenbotschaftern erstellt und getestet wurden oder die
niichstgelegene KitchenAid Kochschule.

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.
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