DAGLIG

BRUGERVEJLEDNING

TAK FORDI DU HAR K@BT ET WHIRLPOOL

PRODUKT
Med henblik pa at modtage en omfattende

service og support, bedes du registrere dit
produkt pd www.whirlpool.eu/register

Du kan downloade Sikkerhedsforskrifterne
og Brugs- og vedligeholdelsesvejledningen

liWWW fra vores website docs.whirlpool.eu ved at
folge anvisningerne pa bagsiden af denne
brochure.

' Laes Sundheds- og sikkerhedsvejledningen grundigt, fer apparatet tages i brug.

PRODUKTBESKRIVELSE

1. Betjeningspanel
2. Ventilator

3. Ringvarmelegeme
(ikke synligt)

4, Skinner
(niveauet vises pa ovnens forside)

. Ovnlage
. @verste varmelegeme/grill
Lampe

© N & u

. Stegetermometerets
iseetningspunkt (afhzengigt af
model)

9. ldentifikationsskilt
(ma ikke fiernes)

10.Nederste varmelegeme
(ikke synligt)

BETJENINGSPANEL
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1. VENSTRE DISPLAY

2.LYS
Til teending/slukning af lampen.

3. TAND/SLUK

Bruges til at teende og slukke for
ovnen og nar som helst stoppe en
aktiv funktion.

4. TILBAGE
Bruges til at vende tilbage til den
forrige menu under konfiguration

23 4 5 6 78
af indstillingerne.

5. DREJEKNAP / KNAPPEN 6TH
SENSE

Drej herpa, for at browse gennem
funktionerne og justere alle
tilberedningsparametrene.

Tryk péd (@) for at markere,
indstille, tage adgang til eller
bekraefte funktioner eller
parametre, samt eventuelt starte
tilberedningsprogrammet.

9

6. TEMPERATUR

Til indstilling af temperaturen.
7. KLOKKESLAT

Bruges til at indstille eller eendre

klokkeslaettet og til at justere
tilberedningstiden.

8. START

Bruges til at starte funktioner og
bekraefte indstillinger.

9. HAJRE DISPLAY
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TILBEHOR

RIST DRYPPEBAKKE

. BAGEPLADE

GLIDESKINNER *
¢ (KUN PA VISSE MODELLER)

STEGETERMOMETER
(KUN PA VISSE MODELLER)

GO

Antallet af tilbehar kan variere afhaengigt af, hvilken model

der er kgbt.
Yderligere tilbehar kan kebes separat hos Kundeservice.

ISATNING AF RIST OG ANDET TILBEH@R

Indsaet risten vandret ved at lade den glide langs
skinnerne og serg for, at siden med den ophgjede
kant vender opad.

Andet tilbehgr sdsom drypbakken og bagepladen
iseettes vandret pa samme made som risten.

MONTERING AF GLIDESKINNER (AFHANGIGT AF
MODEL)

Tag skinnerne ud af ovnen og fjern den beskyttende
plast fra glideskinnerne.

Fastger glideskinnens
ol pverste klemme til skinnen,
og skub den sa langt, den
e ——— kan. Seenk den anden

n

Tryk det nedre afsnit af
klipsen hardt mod skinnen,
for at sikre den. Sarg for, at —————

glideskinnerne kan beveeges %711
frit. Gentag disse trin pa den 4

anden skinne pa det samme

niveau.

Bemaerk: Glideskinnerne kan
iseettes pa et hvilket som helst niveau.

AFTAGNING OG GENMONTERING AF SKINNERNE

. For at tage skinnerne ud skal du lgfte dem op og
derefter forsigtigt traekke den nederste del ud af lejet:
Nu kan du tage skinnerne ud.

Nar skinnerne genmonteres, skal de forst saettes i
det gvre leje. Skub dem ind i ovhrummet, mens du
holder dem oppe, seenk dem, og skub dem derefter
pa plads i det nederste leje.
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FUNKTIONER

OVER-/UNDERVARME

Til tilberedning af enhver ret pa en enkelt
ribbe.

GRILL

Til grilning af boffer, kebab og medisterpalse, til
gratinering af grentsager og ristning af bred. Nar du
griller ked, anbefaler vi at anvende en drypbakke til at
opsamle saften fra kedet: Stil bakken hvor som helst
under risten, og tilseet 500 ml drikkevand.

<2 VARMLUFT
&)

Til at tilberede forskellig slags mad, som kraever
den samme tilberedningstemperatur, pa forskellige
ribber (maks. tre) samtidigt. Funktionen ger samtidig
tilberedning mulig, uden at smagen blandes.

VARMLUFTSBAGNING

—/ Til tilberedning af ked, bagning af kager med
fyld eller tilberedning af fyldte grensager pa kun én
ribbe. Denne funktion bruger mild, intermitterede
luftcirkulation for at forebygge, at maden bliver for
tor.

eeeee 6™ SENSE FUNKTIONER

GRYDERET

Denne funktion vaelger automatisk den bedste
temperatur og tilberedningsmetode til pastaretter.

@K(ZD

Denne funktion vaelger automatisk den
bedste temperatur og tilberedningsmetode til kad.
Denne funktion aktiverer jeevnligt blaeseren ved lav
hastighed, for at undga at kedet bliver for tort.

MAXI TILBEREDNING

X Funktionen veaelger automatisk den bedste
tilberedningsmetode og temperatur til tilberedning
af store stege (pa over 2,5 kg). Det anbefales at
vende kedet under tilberedningen, sa det bliver
ensartet brunt pa begge sider. Dryp stegen af og til,
sa den ikke bliver for tor.

BR@D

Denne funktion vaelger automatisk den bedste
temperatur og tilberedningsmetode til alle typer

breod.
PIZZA

I

g Denne funktion valger automatisk den bedste
temperatur og tilberedningsmetode til alle typer
pizza.

é BAGVARK

Denne funktion vaelger automatisk den bedste
temperatur og tilberedningsmetode til alle typer af
kager.

SPECIALFUNKTIONER

@: HURTIG FORVARME

Til hurtig forvarmning af ovnen. Ovnen vealger
automatisk funktionen “Over-/undervarme”, nar
forvarmningen er fuldfgrt. Afvent forvarmningens
afslutning, for der saettes fedevarer i ovnen.

TURBO GRILL
Til stegning af store kadstykker (kaller,

oksesteg, kylling). Vi anbefaler at anvende en
drypbakke til at opsamle saften fra kadet: Stil
bakken hvor som helst under risten, og tilseet 500
ml drikkevand. Stegespyddet (hvis det findes) kan
anvendes til denne funktion.

@KO-VARMLUFT*

Til tilberedning af farserede stege og fileter af
kad pa én ribbe. Maden undgar at terre for meget ud
med skdnsom, intermitterende luftcirkulation. Ved
brug af denne @KO funktion vil lyset veere slukket
under tilberedningen. Ved brug af @KO cyklussen,
og med henblik pa at optimere stromforbruget, ber
ovnens lage ikke dbnes far maden er faerdig.

{§{ HOLD VARM

<= Til at holde netop tilberedt mad varm og
sprod.

-, DEJHAEVNING

“®='Til optimal haevning af bred- og kagede;.
Undlad at aktivere funktionen, hvis ovnen stadig
er varm efter en tilberedningscyklus, for at bevare
haevningens kvalitet.

7-5)) SMART RENG@RING

= (KUN PA VISSE MODELLER)

Dampvirkningen under denne specielle
renggringscyklus med lav temperatur ger, at snavs
og madrester nemt kan fjernes. Haeld 200 ml vand
i bunden af ovnen og aktivér kun funktionen, hvis
ovnen er kold.

* Funktion, der anvendes som reference for
energieffektivitetserklaeringen i overensstemmelse med
forordning (EU) nr. 65/2014
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FORSTEGANGSBRUG AF APPARATET

1. INDSTILLING AF KLOKKESLATTET
Det er ngdvendigt, at indstille klokkeslaettet farste gang,
man teender for apparatet.

Vi
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Timernes to cifre begynder at blinke: Drej pa
justeringsknappen, for at indstille timetallet, og tryk pd @
, for at bekreefte.

Minutternes to cifre begynder at blinke. Drej pa
justeringsknappen, for at indstille minuttallet, og tryk pa
() , for at bekreefte.

Bemaerk: Tryk og hold ) trykket i mindst et sekund, mens
ovnen er slukket, og gentag de ovenstdende handlinger, hvis du
vil zendre klokkeslzettet pa et senere tidspunkt.

Du skal muligvis indstille klokkeslzettet igen efter laengerevarende
stromafbrydelser.

2.INDSTILLINGER

Om ngdvendigt kan man aendre defaultmdleenhederne,
temperatur (°C) og maerkestrgm (16 A).

Trykoghold § trykket, for slukket ovn, i mindst 5 sekunder.

X P
S

CEL--

Drej pa knappen, for at veelge maleenheden, og tryk sa pa
() , for at bekreefte.

Drej pd knappen, for at vaelge maerkestrammen, og tryk sa
pa (g , for at bekreefte.

Bemaerk: Ovnen er programmeret til at bruge et elektrisk
effektniveau, som er kompatibelt med en husstands
forsyningsnet pa over 3 kW (16 A): Hvis din husstand bruger
mindre effekt, skal du reducere denne vaerdi (13 A).

3.VARM OVNEN

En ny ovn kan udsende lugte, som er blevet tilovers fra
fremstillingen: Det er helt normalt.

Det anbefales derfor at varme ovnen tom for at fjerne

eventuelle lugte, for du begynder at tilberede maden.

Fjern eventuelt beskyttende pap eller transparent film fra
ovnen, og tag alt tilbehgret ud.

Varm ovnen op til 200 °Ci cirka en time. Det er ideelt at
anvende en funktion med luftcirkulation (f.eks. “Varmluft
eller “Varmluftsbagning”).

Falg anvisningerne, for at indstille funktionen korrekt.

4

Bemaerk: Det anbefales at udlufte rummet, efter du bruger
apparatet for fgrste gang.

DAGLIG BRUG

1. VALG EN FUNKTION

Nar ovnen er slukket vises kun klokkeslaettet pa displayet.
Trykog hold () trykket, for at taende for ovnen.

Drej pa knappen, for at se de disponible funktioner pa
displayet til venstre. Markér en og tryk pa (¢)

=

Man kan vaelge en underfunktion (om forudset), ved at
vaelge hovedfunktionen og herefter trykke pa (g , for at
bekraefte og fortseette til funktionsmenuen.

— — > _=<
= <O (" ==
@ - B

Drej pa knappen, for at se de disponible underfunktioner pa
displayet til hgjre. Markér en og tryk pa (g) , for at bekreefte.

2. INDSTIL FUNKTIONEN

Man kan aendre funktionens indstillinger efter at have
markeret den.

Displayet vil vise de indstillinger, som kan aendres, i
raekkefolge.

TEMPERATUR/GRILLNIVEAU

Drej pa knappen, ndr ikonet °C/°F blinker pa displayet, for
at aendre vaerdien og tryk herefter pa (g , for at bekraefte
og (om muligt) fortsaette med at sendre de efterfglgende
indstillinger.

Man kan ogsa indstille grillniveauet (3 = hgjt, 2 = medium, 1
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= lavt) pa samme tid.

Bemaerk: Nar funktionen er startet kan man aendre temperaturen
eller grillniveauet ved at trykke p&  {§¢ , eller ved at dreje direkte

pa knappen.
VARIGHED
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Nar ikonet ¢ blinker pa displayet, anvendes
justeringsknappen til at indstille tilberedningens varighed,
ogtryksapd (g) foratbekraefte.

Det er ikke ngdvendigt, at indstille tilberedningens varighed,
hvis du vil administrere tilberedningen manuelt: Trykpa (@) ,
for at bekraefte og starte funktionen.

| dette tilfaelde kan man ikke indstille tilberedningens
afslutningstidspunkt ved at programmere en udskudt start.

Bemaerk: Man kan justere den indstillede tilberedningsvarighed
under tilberedningen, ved at trykke p& () :Drej pa
justeringsknappen, for at eendre timetallet, og tryk pd (g , for at
bekreefte.

INDSTILLING AF TILBEREDNINGENS SLUTTID/

UDSKUDT START

I mange funktioner kan funktionens start udskydes,

efter at have indstillet en tilberedningsvarighed, ved at

programmere dens sluttid.

Hvis man kan aendre sluttiden vil displayet vise tidspunktet,

sb?mkfunktionen forventes at afslutte pa, mens ikonet (+)
inker.

o R
i g | PO

AN

Drej om ngdvendigt pa knappen, for at indstille
tilberedningens gnskede afslutningstidspunkt, og tryk
herefterpa [> , for at bekraefte og starte funktionen.
Seet retten i ovnen og luk lagen: Funktionen starter
automatisk efter den beregnede periode for at
tilberedningen slutter pa det tidspunkt, du har indstillet.

o g | I P

Bemaerk: Programmering af et udskudt starttidspunkt vil
inaktivere ovnens forvarmningsfase. Ovnen vil gradvist oparbejde
den pakraevede temperatur, hvilket medfarer, at tilberedningens
varighed vil vaere en smule lzengere, end den anfarte i
tilberedningstabellen.

Under ventetiden kan knappen anvendes til at 2endre den
programmerede sluttid.

Trykpd ¢ eller (@, foratzendre indstillingen af temperatur

og tilberedningstid. Tryk, ndr du er feerdig, pa (g) , for at bekraefte.

Bemaerk: Funktionen Udskudt start stér ikke til rddighed for Grill
og Turbo Grill funktioneme.

|

. DA
3. AKTIVER FUNKTIONEN
Nar du har anvendt de indstillinger, du har brug for, trykker
dupad [> forat aktivere funktionen.

Du kan til enhver tid trykke og holde (D trykket, for at stille
den aktive funktion i pausetilstand.

4. FORVARME
Visse funktioner har en forvarmningsfase: Nar funktionen
er startet angiver displayet den forvarmningsfase, som er
blevet aktiveret.

Nar denne fase er afsluttet, lyder der et hgrbart signal,
og displayet angiver, at ovnen har naet den indstillede
temperatur.

Abn herefter 13gen, stil retten i ovnen, luk Idgen og start
tilberedningen ved at trykke pa [>

Bemaerk: Hvis du seetter retten i ovnen, inden forvarmningen er
afsluttet, kan det endelige resultat blive pavirket pd en negativ
made.

Abning af 13gen under forvarmningsfasen vil pausere den.
Tilberedningens varighed inkluderer ikke en forvarmningsfase.

Man kan altid aendre temperaturen, som @nskes oparbejdet, ved
hjeelp af knappen.

5.ENDT TILBEREDNING

Der lyder et harbart signal og displayet vil angive, at
tilberedningen er fuldfart.

Tilberedningstiden kan forlaenges uden at sendre
indstillingerne, ved at dreje pa knappen, for at indstille en ny
tilberedningstid, og trykke pa [> .
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.6™" SENSE FUNKTIONER

TEMPERATURGENOPRETTELSE

Hvis temperaturen i ovnen falder under en
tilberedningscyklus, fordi ldgen er blevet dbnet, aktiveres
der automatisk en specialfunktion, for at genetablere den
oprindelige temperatur.

Mens temperaturen genetableres, vises der en “slange”
animation pa displayet, indtil den indstillede temperatur er
oparbejdet.

<

- - "'il': °C

Under en programmeret tilberedningscyklus forlaenges
tilberedningstiden, i henhold til hvor leenge lagen stod dben,
for at sikre det bedste resultat.

. SPECIALFUNKTIONER

SMART RENG@RING

Haeld 200 ml vand i bunden af ovnhrummet for kold ovn,
og luk herefter lagen, for at aktivere funktionen “Smart
rengering”.

Tag adgang til specialfunktionerne 2 og drej pa knappen,
for at veelge &) i menuen. Tryk herefter pd (g, , for at
bekreefte.

Tryk pa
tryk pa

, for straks at starte rengaringscyklussen, eller
, for at indstille sluttid/udskudt start.

Lad ovnen kgle af og flern alt overskydende vand i

ovnen, ndr cyklussen er fuldfert, og begynd derefter at
vaske af med en svamp, der er fugtet med varmt vand
(rengeringseffekten kan blive forringet, hvis der ventes mere
end 15 minutter).

Bemaerk: Rengaringscyklussens varighed og temperatur kan ikke
indstilles

.BRUG AF STEGETERMOMETERET (AFHANGIGT AF
MODEL)

Det medfglgende stegetermometer giver mulighed for

at mdle den ngjagtige, interne temperatur i maden under
tilberedningen.

Stegetermometeret ma kun anvendes til visse
tilberedningsfunktioner (Over-/undervarme, Varmluft,
Varmluftsbagning, Turbo Grill, 6th Sense Ked og 6th Sense
Maxicooking).

Det er meget vigtigt at placere
stegetermometeret korrekt for at opna
det gnskede tilberedningsresultat. Stik
termometeret helt ind i den tykkeste del
af kedstykket, og undga kontakt med
knogler og fedtvaev.

Ved fjerkrae skal termometeret stikkes
ind pa tveers i midten af brystet, og det
ma ikke ende med spidsen i et hulrum. |
forbindelse med ked med ujeevn
tykkelse skal tilberedningsgraden
kontrolleres, far maden tages ud af
ovnen. Slut stegetermometeret til i det tilhgrende stik i
ovnrummets hgjre vaeg. Nar stegetermometeret er
forbundet med stikket i ovnrummet, lyder der en

summetone og ikonet og den fastsatte temperatur vises pa
displayet.

Hvis stegetermometeret saettes i stikket under markering af
en funktion, vil displayvisualiseringen skifte til
stegetermometerets defaultindstillede temperatur.

Trykpad @ |, for at starte indstillinger. Drej p& knappen, for at
indstille stegetermometerets temperatur. Tryk pa (g) , for at
bekraefte.

Drej pa knappen, for at indstille ovhrummets temperatur.
Trykpd @ eller > , forat bekraefte og starte
tilberedningscyklussen.

Under tilberedningscyklussen viser displayet
stegetermometerets indstillede temperatur. Nar

kadet nar op pa den indstillede temperatur, stopper
tilberedningscyklussen og “End” vises pa displayet.

Med henblik pa at genstarte tilberedningscyklussen

efter “End”, kan man ved at dreje pa knappen, justere
stegetermometerets temperatur som anfgrt ovenfor.
Trykpa @ eller (>, forat bekraefte og genstarte
tilberedningscyklussen.

Bemaerk: Under tilberedningscyklussen med stegetermometer, er
det muligt at dreje pa knappen, for at zendre stegetermometerets
indstillede temperatur. Tryk p& & , for at justere ovnrummets
temperatur.

Stegetermometeret kan szettes i ndr som helst, ogsa under en
tilberedningscyklus. Det er i sddanne tilfeelde nadvendigt, at
genindstille tilberedningsfunktionens parametre.

Hvis stegetermometeret ikke kan anvendes med en

funktion vil ovnen slukke for tilberedningscyklussen og
udsende en advarende summetone. | sddanne tilfaelde skal
stegetermometeret slas fra, eller tryk pa <<, for at indstille en
anden funktion. Start af den udsatte og forvarmede fase er ikke
beregnet pa brug af stegetermometer.

.NOGLELAS
Trykog hold << trykket i mindst 5 sekunder, for at blokere
tastaturet.

Gentag proceduren for at oplas tastaturet.

Bemaerk: Tastblokeringen kan ogsa aktiveres under
tilberedningen.

Af sikkerhedsmaessige arsager kan ovnen til enhver tid slas fra ved
at trykke pa knappen 1y .
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NYTTIGE TIPS

' DA

SADAN LASES TILBEREDNINGSTABELLEN

Tabellen angiver den bedste funktion, tilbeher og
niveau til tilberedningen af flere forskellige typer
mad. Tilberedningstiderne gaelder fra det tidspunkt,
retten saettes i ovnen, bortset fra tilberedninger, der
kraever forvarmning. Tilberedningstemperaturerne og
-tiderne er vejledende og afhaenger af maengden af
madvarer og den anvendte type tilbehgr. Start med
de laveste, anbefalede indstillinger, og skift til hajere
indstillinger, hvis retten ikke er tilberedt tilstraekkeligt.
Brug det medfalgende tilbehgr, og anvend om muligt
teerteforme og bageplader af markt metal. Pyrex- eller
stentgjs-gryder og -tilbehgr kan ogsa anvendes, men
dette forlenger tilberedningstiderne lidt.

SAMTIDIG TILBEREDNING AF FORSKELLIGE
MADVARER

Nar funktionen “Varmluft” anvendes, kan der
tilberedes forskellige madvarer, der kraever samme
temperatur, samtidigt (f.eks.: fisk og grensager)

pa forskellige ribber. Tag de madvarer, der kraever
kortere tilberedningstid, ud af ovnen, og fortsaet
tilberedningen af de madvarer, der kraever laengere
tilberedningstid.

K@D

Brug en bradepande eller et velegnet ovnfast fad af
passende starrelse til kedet. Det anbefales at komme
lidt bouillon i bunden af fadet, nar der tilberedes
stege, da det gor stegen mere saftig og velsmagende.
Bemaerk venligst, at der skabes damp under denne
handling. Lad stegen hvile i ovnen i 10-15 min efter
endt tilberedning, eller pak den ind i alufolie.

Grill udskaret kad af ensartet tykkelse, sa der opnas
en ensartet tilberedning. Tykke kgdstykker kraever
laengere tilberedningstid. Anbring derfor risten pa en
af de laveste ribber, for at undga at kedets overflade
bliver braendt under grilningen. Vend kadet, nar 2/3
af tilberedningstiden er gaet. Abn lagen forsigtigt, da
der vil slippe varm damp ud.

Ved grilning af ked anbefaler vi at anbringe en
dryppebakke, fyldt med en halv liter drikkevand
lige under risten med kgdstykkerne til opsamling af
kgdsaften. Kom mere vand i efter behov.

DESSERTER
Tilbered desserter med den konventionelle funktion
pa én ribbe.

Brug bradepander af markt metal, og anbring dem
altid pa den medfelgende rist. Ved tilberedninger pa
flere ribber skal varmluftfunktionen anvendes, og
taerteformene skal anbringes forskudt pa ristene, sa
luften cirkulerer bedre.

Brug en tandstikker til at kontrollere, om teerten er
feerdigbagt. Den er bagt, hvis tandstikkeren er tor.

Hvis der anvendes bradepander med slip-let
belaegning, ma formenes kanter ikke smores, da dette
kan medfgre, at bagvaerket ikke haever ensartet.

Hvis emnet “haever” under bagning, ber du anvende

en lavere temperatur naeste gang, og maske bgr du

tbi:sgette mindre vaeske eller rgre blandingen mere
idt.

Anvend funktionen “Varmluftsbagning”, til

tilberedning af dessert med fugtigt fyld (frugt- eller

ostetaerter). Hvis taertens bund er for fugtig, skal

der anvendes en ribbe pa et lavere niveau. Drys

taertebunden med rasp eller knust kiks, for fyldet

kommes pa.

PIZZA

Smer bradepanden let, sa pizzaen far en spred bund.

Fordel mozzarellaosten pa pizzaen, nar to tredjedele

af tilberedningstiden er gaet.

DEJHAVNING

Det anbefales at daekke dejen til med et fugtigt
kleede, inden den saettes i ovnen. Dejhaevning i ovn
varer ca. 1/3 mindre end normal dejhaevning ved
stuetemperatur (20-25° C). Haevetiden for pizza starter
ved cirka en time for 1 kg. de;j.
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TILBEREDNINGSTABEL

OPSKRIFT FUNKTION FORVARM. TEMP(OEE)ATUR TILBTEIEE(,?A?I:I.\;GS- OGltlrll‘li:::QR
= 170 30-50 2
Surdejskager / Sukkerbrgdskager < Ja 160 30-50 _\é’_
| Ja 160 30-50 4 1
Kager med fyld =3 - 160 - 200 30-85 3
(oste- og aebletaerter, strudel) Ja 160 - 200 35-90 -\é’. -\11;1’.
=3 - 160 - 170 20-40 3
Smakager / Mindre kager Ja 150 - 160 20-40 ;
Ja 150 - 160 20-40 4 1
=3 - 180 - 200 30-40 3
Vandbakkelser Ja 180 - 190 35-45 4 T
Ja 180 - 190 35-45¢ > 3 1
= Ja 90 Mno-1s0 3
Marengs Ja 90 130-150 4 1
Ja 90 140-160% > 3 1
. 220 - 250 20-40 2
Pizza (Tynd, tyk, focaccia) & Ja 220 - 240 20-40 4 T
2 Ja 220 - 240 25-50¢ 2 3
Formbrad 05 kg = i 180 - 220 50-70 2
Kuvertbrad =) - 180 - 220 30-50 3
Brod & Ja 180 - 220 30-60 2 1
_ . 250 10-20 %
Frossen pizza I S50 1020 _\é’_ ;
= Ja 180 - 190 45-60 2
x;gdett::{:e?{e, quiche) &) Ja 180 -190 45-60 -\---i—---r «%r
Ja 180 - 190 4s-70¢ > 3 1
- Ja 190 - 200 20-30 3
Vol-au-vent/butterdejssnitter Ja 180 - 190 20-40 ; ;
Ja 180 - 190 20-40¢+ > 3 1
Lasagne/Postejer - 190 - 200 40 - 65 ;
Pastaretter i ovn/Cannelloni = . 190 - 200 25-45 3
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OPSKRIFT FUNKTION FORVARM. TEMP(OEE)ATUR T"'BTEHF;E(:\)A':":'.\;GS' OGNI'II‘(I;::@R
Lam / kalv / okse / svin 1 kg G, - 190 - 200 60-90 >
Fleeskesteg med sprod sveer 2 kg - 170 110-150 ;”
Kylling/Kanin/And 1 kg < - 200 - 230 50-80% 3
Kalkun / gas 3 kg < . 190 - 200 90-150 2,
fiskifad = Ja 180 - 200 40-60 3,
Eg:gatt?egctg:rzae?t: auberginer) Ja 180 - 200 50 -60 “‘é"‘
Toast @ - 3 (Haj) 3-6 .\_E__,.
Fiskekoteletter/-fileter : @ - 2 (Mid) 20-300%% 4 vivr
lr\‘llaelzjki::,e;fpalse/griIIspyd/spareribs/ @ ) (Mij _—3H®j) 15 - 30%** -\..ﬁ..,- vivr
Stegt kylling 1-1,3 kg - 2 (Mid) 55-70%% 2. Q
Rad oksesteg 1 kg - 2 (Mid) 35-50%* _\__.3;!,_
Lammeksolle/skank . 2 (Mid) 60-90%* 3
Ovnstegte kartofler - 2 (Mid) 35 - 55** ;,
Grgnsagsgratin : - 3 (Hgj) 10 - 25 ;
iasagne (uca. 3/kpd veal b Ja 190 40-120" o e
Lasagne og ked Ja 200 50 - 120* -\...4=...,- ;,
Kad og kartofler Ja 200 45 - 120* _\__f;, ;,
Fisk & Grgnsager Ja 180 30-50 _\é, ;,
Farserede stege - 200 80 - 120* ;”
Udskirmo kadstykier : 00 soomor 3

* Forventet varighed: Retterne kan tages ud af ovnen pa forskellige tidspunkter afhaengigt af personlig praeference.

**Vend maden, ndr 2/3 af tilberedningstiden er gaet (om n@dvendigt).

***Vend maden, nar halvdelen af tilberedningstiden er gaet.

Bemaerk: 6th Sense funktionen “Bagvaerk”anvender kun over- og undervarme, uden forceret luftcirlulation. Funktionen kraever

ikke forvarmning.

o d )V —
-(
Over-/undervarme Grill Turbo Grill Varmluft Varmluftsbagning @ko-varmluft
AUTOMATISKE < = =
FUNKTIONER
Gryderet Kod Maxi tilberedning Bred Pizza Bagvaerk og kager
[ ~ LY ===V | | '\_r M
TILBEHOR Brad deell D bakke / b lad D bakk d 500 ml
radepande eller ryppebakke / bageplade r m m
Rist adep . . PP 9 p Dryppebakke / Bageplade yPpebalke me
teerteform pa rist eller bradepande pa rist vand

Whjr/lfz?ool



RENGORING OG
VEDLIGEHOLDELSE

Sorg for, at ovnen er kold, inden
du foretager vedligeholdelse
eller renggring.

Anvend ikke damprensere. overflader.

UDVENDIGE OVERFLADER

« Renger overfladerne med en fugtig klud af mikrofibre.

Tilfej et par draber neutralt rengaringsmiddel, hvis de
er meget snavsede. Tgr efter med en ter klud.

« Brug aldrig setsende renggringsmidler eller
slibemidler. Hvis et af ovennaevnte produkter
uforvarende kommer i kontakt med apparatet, skal det
straks rengeres med en fugtig klud af mikrofibre.

INDVENDIGE OVERFLADER

- Lad altid ovnen kgle af efter brug, og renger

den herefter, helst mens den stadig er varm, for at
eliminere aflejringer eller pletter af federester. Lad
ovnen kgle helt af, og ter herefter eventuel kondens fra
tilberedning af fedevarer med et hgjt vandindhold vaek
med en klud eller en svamp.

Brug ikke metalsvampe,
skuremidler eller slibende/
etsende renggringsmidler, da
disse kan beskadige apparatets

Brug beskyttelseshandsker.

Ovnens stremforsyning skal
afbrydes far enhver form for
vedligeholdelse.

+ Anvend et velegnet flydende renggringsmiddel til
renggring af ruden i ovnens lage.

« Aktivér funktionen “Smart rengering” for at opna

en optimal renggring af de indre flader (Kun pa visse
modeller).

I-Ovnens lage kan tages af haengslerne, sa renggringen
ettes.

- Grillens gvre varmeelement kan sankes, for at lette
rengeringen af ovnens gvre panel.

TILBEHOR

Vask altid tilbehgret i en opvaskemiddeloplasning
efter brug. Brug ovnhandsker, hvis tilbeharet stadig
er varmt. Madrester fjernes let med en opvaskebearste
eller en svamp.

RENGORING AF DE KATALYTISKE PANELER
(KUN PA VISSE MODELLER)

Denne ovn er udstyret med specielle katalytiske
paneler, som letter renggring af ovnrummet i kraft
af deres specielle, selvrensende beklaedning, der
er meget porgse og i stand til at absorbere fedt og
snavs.

Disse paneler er fastgjort til skinnerne: Sgrg for at
krogene for oven anbringes i de korrekte huller i
panelerne, nar skinnerne saettes pa plads igen.

Vi anbefaler at varme ovnen op til 200 °Cii cirka en
time, ved hjzelp af funktionen "Varmluftsbagning"”,
for at fa det bedste ud af de katalytiske panelers
selvrensningsegenskaber. Oven skal veere tom i dette
tidsrum.

Derefter skal apparatet afkale, inden resterende
madrester fjernes ved hjalp af en blad svamp, som
ikke ridser.

Bemaerk: Brug af skrappe eller ridsende renggringsmidler,

o g grove bgrster, grydesvampe eller ovnrens, kan beskadige den
katalytiske overflade og kompromittere dens selvrensende
U ( egenskaber.
i 0 Kontakt venligst vores serviceafdeling, hvis du har behov for
nye paneler.
UDSKIFTNING AF PAREN

1. Tag stikket ud af stikkontakten.

2. Skru lampeglasset af lampen, udskift paeren, og
skru lampeglasset pa lampen igen.

3. Seet stikket i stikkontakten igen.

Bemaerk: Brug kun 25-40 W/230 ~ V glgdepaerer af typen
E-14,T300 °C, eller halogenpaerer 20-40 W/230 ~V af

typen G9, T300 °C. Paeren i produktet er specielt designet

til husholdningsapparater og er ikke egnet til almindelig
belysning i hjemmet (Radets forordning EF 244/2009).
Paererne kan kabes hos eftersalgs-serviceafdelingen.

- Rar ikke ved paererne med bare haender, hvis du

bruger halogenpeaerer, da dine fingeraftryk kan medfare
beskadigelse. Ovnen ma ikke tages i brug, for lampeglasset er
blevet genmonteret.
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SANK VARMEELEMENTET
(KUN PA VISSE MODELLER)

1. Fjern sideskinnerne.

M
S——
/ \‘ <.

' DA

3. Varmelegemet saettes pa plads igen ved at haeve
det, idet du traekker det lidt mod dig selv. Sgrg for,
at varmelegemet anbringes korrekt pa siderne.

AFTAGNING OG GENMONTERING AF LAGEN

1. For at fjerne lagen skal du &bne den helt, og saenke
szpaerhagerne, indtil de er i uldst position.

« Luk l[agen, sd meget du kan.
Tag godt fat om lagen med begge hander - hold den
ikke i handtaget.

Fjern [dgen ved ganske enkelt at fortseette med at
lukke den, mens du samtidigt traekker den opad,
indtil, den frigaeres fra lejet. Leeg lagen pa den ene
side pa en blgad overflade.

3. Genmonter lagen ved at flytte den hen imod
ovnen og lade hangslernes kroge flugte med deres
lejer og fastgere den gverste del pa lejet.

4. Senk 13gen, og 4bn den helt.
Saenk spaerhagerne til deres oprindelige position:
Serg for, at du seenker dem helt ned.

\

5. Prov at lukke 18gen, og tjek for at sikre, at den
flugter betjeningspanelet. Hvis det ikke er tilfaeldet,
skal du gentage ovenstdende trin: lagen kan blive
beskadiget, hvis den ikke fungerer rigtigt.
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FEJLFINDING

. Ingen strgm.

- Afbrydelse fra lysnettet.

Displayet viser bogstavet "F",
- efterfulgt af et tal eller bogstav.

Displayets tekst er uklar og det
- ser ud til at veere i stykker.

. Losning

- Kontrollér, om der er stremafbrydelse, og om
. stikket sidder i stikkontakten. ?
. Sluk og teend igen for ovnen, for at

- kontrollere, om fejlen er afhjulpet.

Kontakt din naeermeste kundeserviceafdeling
0g angiv nummeret, der star efter bogstavet
IIFII'

Kontakt det neermeste servicecenter.

OPLYSNINGSSKEMA

@www produktets oplysningsskema med energidata
kan downloades fra Whirlpool websitet
docs.whirlpool.eu

SADAN FAR DU FAT PA BRUGS-0G
VEDLIGEHOLDELSESVEJLEDNINGEN PA

> @www Download Brugs- og E:_—E
vedligeholdelsesvejledningen fra vores ﬁj.-
website docs.whirlpool.eu (du kan anvende

denne QR-kode), ved at angive produktets E
kommercielle kode.

> Som alternativ kan du ringe til vores
kundeserviceafdeling.

SADAN KONTAKTER DU VORES
SERVICEAFDELING

Du kan finde vores kontaktoplysninger i
garantihaeftet. Nar

du kontakter vores
kundeserviceafdeling, E%
bedes du angive ©
koderne pa dit produkts
identifikationsskilt.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

400011597559
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PAIVITTAISKAYTON VIITE-

OPAS

KIITOS SITA, ETTA OSTIT WHIRLPOOL-

Voit ladata Turvaohjeet seka Kaytto- ja huolto-

TUOTTEEN ; ; ;
e . . oppaan osoitteesta docs.whirlpool.eu ja
Jos haluat tarkempia tietoja ja tukipalveluja, liWWW noudattamalla timan vihkosen takakannen

rekisteroi tuotteesi osoitteessa
www.whirlpool.eu/register

ohjeita.

' Lue terveytta ja turvallisuutta koskevat ohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttoa.
[ J

TUOTTEEN KUVAUS

1. Kdyttopaneeli
2. Puhallin

3. Pyodred lammitysvastus
(ei ndkyvissd)

4. Hyllykkéohjaimet
(taso osoitetaan uunin edessa)

. Luukku
. Ylempi lampdvastus/grilli
Valo

© N & u

. Paistomittarin asetuskohta
(mallikohtainen varuste)

9. Tunnistekilpi
(ald poista)

10.Alempi lampdvastus
(ei nakyvissa)

KAYTTOPANEELI

eecccccccccccce

.

.

® Al

.

eoccoe .
.
@ecccccccce

1. VASEN NAYTTO

2.VALO
Sytyttaa ja sammuttaa lampun.

3. VIRRANKATKAISU

Kytkee uunin paalle ja pois
paalta seka keskeyttaa aktiivisen
toiminnon milloin tahansa.

4. TAKAISIN
Palaa edelliseen valikkoon
asetuksia konfiguroitaessa.

23 4 5 6 78
5.PYORONUPPI / 6TH SENSE
-PAINIKE

Valitsinta kaantamalla selaillaan
toimintoja seka saadetaan kaikki
kypsennysparametrit. Painamalla
valitaan, asetetaan, avataan
ja vahvistetaan toimintoja tai
parametreja seka kdynnistetaan
kypsennysohjelma.

6. LAMPOTILA

Kdytetaan lampaotilan asettamiseen.

9

7. AIKA

Kaytetaan kellonajan asettamiseen
tai muuttamiseen seka
kypsennysajan sadtamiseen.

8. KAYNNISTA

Kaytetaan toimintojen
kdynnistamiseen seka asetusten
vahvistamiseen.

9. OIKEA NAYTTO
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VARUSTEET

3 ; ; . LIUKUKISKOT *
RITILA : UUNIPANNU : LEIVINPELTI : (VAIN JOISSAKIN
: : : MALLEISSA)

PAISTOMITTARI Varusteiden mddrd vaihtelee ostetun mallin mukaan.

(VAIN JOISSAKIN MALLEISSA) Muita lisdvarusteita voi hankkia erikseen huoltopalvelusta.

@ B
RITILAN JA MUIDEN VARUSTEIDEN LAITTAMINEN HYLLYKKOOHJAIMIEN IRROTUS JA TAKAISIN ASETUS
Aseta ritila vaakasuoraan tyontamalla se . Poista hyllykkdohjaimet nostamalla niita ylos ja
hyllykkéohjaimiin ja varmista, etta kohotetulla vetamalla sitten kevyesti alaosa pois paikaltaan: Nyt
reunalla varustettu puoli osoittaa ylospain. hyllykkéohjaimet voidaan irrottaa.

Muut lisavarusteet, kuten uunipannu ja leivinpelti,
laitetaan uuniin vaakasuoraan asentoon samalla
tavalla kuin ritila.

. Laita hyllykk6ohjaimet takaisin asettamalla ne
ensin ylemmalle paikalleen. Pida niita ylhaalla samalla
liu'uttaen ne kypsennysosastoon ja laske ne sitten
alemmalle paikalleen.

LIUKUKISKOJEN KIINNITYS (MALLIKOHTAINEN)
Irrota hyllykkéohjaimet uunista ja poista suojamuovi
liukukiskoista.

Kiinnita liukukiskon ylempi

pidike hyllykkéohjaimeen ja
liu‘uta sita niin pitkalle kuin
=j se menee. Laske toinen

1, pidike paikalleen.

=

i

n

Varmista ohjain

paikalleen painamalla

pidikkeen alaosaa tiukasti e——
hyllykkdohjainta vasten. »

Varmista, etta liukukiskot

voivat liikkua vapaasti.

Toista nama vaiheet toiselle
hyllykkdohjaimelle samalla

tasolla.

Huomaa: Liukukiskot voidaan kiinnittéa mille tasolle tahansa.

2 Whjr/lfz?ool



TOIMINNOT

PERINTEINEN
Kypsenna kaikenlaisia ruokia yhdella tasolla.

GRILLI

Grillaa pihvit, kebabit tai makkarat, kypsentaa
vihannekset gratinoimalla tai paahtaa leipaa. Lihaa
grillattaessa suosittelemme kayttamaan uunipannua
valuvien nesteiden keraamiseksi: Aseta pannu mille
tahansa ritilan alla olevalle tasolle ja lisaa 500 ml
juomakelpoista vetta.

g‘() KIERTOILMA

Kypsenna ruokia, joiden vaatima
kypsennyslampoétila on sama, kdayttamalla eri tasoja
(enintaan kolmea) samanaikaisesti. Talla toiminnolla
voit kypsentaa useampia ruokalajeja ilman, etta
tuoksut siirtyvat ruoasta toiseen.

PERINTEINEN LEIVONTA

—/ Lihan kypsentamiseen, taytetta sisaltavien
leivonnaisten leipomiseen seka taytettyjen

vihannesten paistamiseen ainoastaan yhdella tasolla.

Tama toiminto kayttaa ajoittaista, hellavaraista ilman
kierratysta, joka estaa ruoan liiallista kuivumista.

6™ SENSE -TOIMINNOT

PASTARUOKA

Tama toiminto valitsee automaattisesti
pastaruoille parhaiten sopivan lampdtilan ja
kypsennystavan.

LIHA

Tama toiminto valitsee automaattisesti lihalle
parhaiten sopivan lampdtilan ja kypsennystavan.
Tama toiminto kdynnistaa ajoittain tuulettimen
alhaisella nopeudella; tarkoituksena on estaa ruoan
liiallista kuivumista.

ISOT LIHAPALAT

X Toiminto valitsee automaattisesti parhaan
kypsennystavan ja lampdétilan suurille lihapaloille (yli
2,5 kg). On suositeltavaa kdantaa lihaa kypsennyksen
aikana, jotta se ruskistuu tasaisesti molemmin
puolin. On hyva kostuttaa sita silloin talldin, jotta se
ei padse kuivumaan liikaa.

LEIPA

Tama toiminto valitsee automaattisesti
kaikentyyppisille leiville parhaiten sopivan
[ampdtilan ja kypsennystavan.

PIZZA

Tama toiminto valitsee automaattisesti
kaikentyyppisille pizzoille parhaiten sopivan
lampatilan ja kypsennystavan.

KAKUT

Tama toiminto valitsee automaattisesti
kaikentyyppisille leivonnaisille parhaiten sopivan
lampatilan ja kypsennystavan.

ERIKOISTOIMINNOT

m: NOPEA ESIKUUMENNUS

Uunin nopea esikuumennus. Kun
esikuumennus on paattynyt, uuni valitsee
automaattisesti toiminnon “Perinteinen”. Odota
esikuumennuksen paattymista ennen kuin laitat
ruoan uuniin.

TURBOGRILLI
Grillaa isot lihapalat (koivet, paahtopaisti,

broileri). Suosittelemme kdyttamaan uunipannua
valuvien nesteiden kerdamiseksi: Aseta pelti mille
tahansa ritilan alla olevalle tasolle ja lisda 500 ml
juomakelpoista vetta. Paistinvarrasta (jos varusteena)
voidaan kayttaa taman toiminnon kanssa.

SAASTO KIERTOILMA*
¢

Kypsenna taytettyja paisteja tai lihafileita
yhdella tasolla. Ruoka ei kuiva liikaa hellan
ja jaksollisen ilmankierron ansiosta. Taman
saastotoiminnon ollessa kaytdssa valo ei
pala kypsennyksen aikana. Kaytettaessa
energiankulutusta optimoivaa SAASTO-jaksoa uunin
luukkua ei pitdisi avata ennen kuin ruoka on taysin

kypsynyt.

i LAMPIMANAPITO

- Sailyta juuri kypsennetyt ruoat kuumana ja
rapeana.

. KOHOTUS

«m='Makeiden ja suolaisten taikinoiden
optimaalinen kohotus. Kohotustuloksen
takaamiseksi toimintoa ei saa kdynnistaa, jos uuni on
viela kuuma edellisen kypsennysjakson jaljilta.

SMART CLEAN
= (VAIN JOISSAKIN MALLEISSA)

Taman matalassa lampdtilassa toimivan
erityisen puhdistusjakson aikana vapautuva
hoyry helpottaa lian ja ruoasta jaaneiden
tahrojen irtoamista. Kaada uunin pohjalle 200
ml juomakelpoista vetta ja kaynnista toiminto
ainoastaan kun uuni on kylma.

*Toimintoa kdytetdan viitteend energiatehokkuutta
koskevassa ilmoituksessa asetuksen (EU) N:o 65/2014
mukaisesti
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LAITTEEN ENSIMMAINEN KAYTTO

1. ASETA AIKA
Kun kytket uunin paalle ensimmaisen kerran, on
tehtava kelloasetukset.

Vi

. _I
'l-
2

g —

Kaksi tunteja tarkoittavaa merkkia alkaa vilkkua: Aseta

tunnit nuppia kaantamalld ja vahvista painamalla @ .

Kaksi minuutteja tarkoittavaa merkkia alkaa vilkkua:
Aseta minuutit nuppia kaantamalla ja vahvista
painamalla (g) .

Huomaa: Jos haluat vaihtaa kellonajan mydhemmin, paina
® ja pidé sitd painettuna vahintaan sekunnin ajan uunin
ollessa sammutettuna ja toista ylla olevat vaiheet.

Sinun on ehka asetettava aika uudelleen pitkdan sahkokatkon
jalkeen.

2. ASETUKSET
Tarvittaessa voit vaihtaa oletusasetukset lampatilan
mittayksikdn (°C) ja nimellisvirran osalta (16 A).

Uunin ollessa sammutettuna paina
painettuna vahintaan 5 sekunnin ajan.

ja pida sita

X P
S

CEL--

Valitse mittayksikko valintanuppia kaantamalla ja
vahvista sitten painamalla (g) .

Valitse nimellisvirta valintanuppia kaantamalla ja
vahvista sitten painamalla (g) .

Huomaa: Uuni on ohjelmoitu kayttdmaan sahkovirtaa tasolla,
joka sopii kodin sahkoverkkoon, jonka luokitus on enemman
kuin 3 kW (16 A): Jos kodin sahkoverkon teho on alhaisempi,
sinun on laskettava kyseistd arvoa (13 A).

3. LAMMITA UUNI

Uudesta uunista voi vapautua hajuja, jotka ovat
jaaneet siihen valmistuksen aikana: tama on tdysin
normaalia.

Taman vuoksi ennen ruokien kypsennysta
suosittelemme lammittdmadan uunia tyhjana, jotta
poistetaan mahdolliset hajut.

Poista mahdollinen suojapahvi tai kalvo uunista ja
poista myos kaikki sen sisalla olevat varusteet.
Lammita uunia 200 °C:ssa noin tunnin ajan ja kayta
mieluiten ilmankierrolla varustettua ohjelmaa (esim.
"Kiertoilma" tai "Konvektiouuni”).

Aseta toiminto oikein ohjeita noudattamalla.

Huomaa: Laitteen ensimmaisen kadyton jdlkeen on
suositeltavaa tuulettaa huone.

PAIVITTAINEN KAYTTO

1. VALITSE TOIMINTO

Kun uuni on sammutettuna, ainoastaan aika nakyy
naytolla. Kytke uuni paalle painamalla () ja pitamalla
sita painettuna. Tarkeimmat kadytettavissa olevat
toiminnot saadaan nakyviin vasemmalle naytolle
kaantamalla nuppia. Valitse niista yksi ja paina (§)

=

Jos haluat valita alitoiminnon (silloin kun niita on),
valitse ensin paatoiminto, vahvista sitten painamalla
ja mene toimintovalikkoon.

Kaytettavissa olevat alitoiminnot saadaan nakyviin
oikealle naytolle kaantamalla nuppia. Valitse niista
yksi ja vahvista painamalla (g)

2. TEE TOIMINNON ASETUKSET

Haluamasi toiminnon valitsemisen jalkeen voit
muuttaa sen asetuksia.

Naytolla nakyvat jarjestyksessa asetukset, joita voit
muuttaa.

LAMPOTILA/GRILLIN TASO

VA

m m (s

Kun naytolla vilkkuu °C/°F-kuvake, vaihda arvo nuppia
kdantden, vahvista sitten painamalla (§) ja jatka
edelleen seuraavien asetusten muuttamista (jos
mahdollista).
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Voit my0s asettaa grillitason (3 = korkea, 2 = keski, 1 =
matala) samaan aikaan.

Huomaa: Toiminnon kadynnistyttya voit muuttaa ldmpdtilaa

tai grillitasoa painamalla [ tai kddntamalld suoraan
nupista.

KESTO

v

Yt
AR

Kun kuvake ¢ vilkkuu naytolls, aseta haluamasi
kypsennysaika saatonupista ja vahvista sitten
painamalla (g) .

Kypsennysaikaa ei ole pakollista asettaa, jos haluat
seurata kypsennysta manuaalisesti: Vahvista
painamalla @ ja kdynnista toiminto.

Tassa tapauksessa et voi asettaa kypsennyksen
loppumisaikaa ohjelmoimalla viivastetyn
kaynnistyksen (ajastus).

Huomaa: Voit sdataa kypsennyksen aikana asetettua
kypsennysaikaa painamalla ) : Muuta tunnit nuppia
kdantamalld ja vahvista painamalla (g)

KYPSENNYKSEN PAATTYMISAJAN ASETTAMINEN/
VIIVASTETTY KAYNNISTYS

Monissa toiminnoissa on kypsennysajan
asettamisen jalkeen mahdollista viivastaa toiminnon
kdynnistymista ohjelmoimalla sen paattymisaika.
Kun pdattymisajan muuttaminen on mahdollista,
naytolla nakyy kellonaika, jona toiminnon odotetaan
loppuvan, kuvakkeen () vilkkuessa.

Tarpeen vaatiessa aseta kypsennyksen haluttu
paattymisaika nuppia kdaantamalla, vahvista sitten
painamalla [> ja kdynnista toiminto.

Laita ruoka uuniin ja sulje luukku: Toiminto kdaynnistyy
automaattisesti sen jalkeen, kun on kulunut laskettu
aika, joka tarvitaan siihen, etta kypsennys paattyy
asetettuna ajankohtana.

Huomaa: Kypsennyksen viivdstetyn kdynnistysajan
ohjelmoiminen sulkee pois kdytdsta uunin
esikuumennusvaiheen. Uuni saavuttaa haluamasi lampdtilan
vaiheittain, minka vuoksi kypsennysajat ovat hieman
kypsennystaulukossa lueteltuja pitempia.

Odotusaikana voit kayttaa nuppia ohjelmoidun
padttymisajan muuttamiseen.

Lampdtilan ja kypsennysajan asetuksia muutetaan painamalla
¢ -tai & -painiketta. Vahvista lopuksi painamalla (g) .

I

— —— . FI
Huomaa: Toiminnon alkamisviive ei ole

kadytettavissa grilli- ja turbogrillitoiminnoissa.

3. AKTIVOI TOIMINTO
Kun olet tehnyt haluamasi asetukset, aktivoi toiminto
painamalla > .

Voit keskeyttda parhaillaan kdaynnissa olevan
toiminnon milloin tahansa painamalla () ja
pitamalla sita painettuna.

4. ESIKUUMENNUS

Joihinkin toimintoihin kuuluu uunin
esikuumennusvaihe: Kun toiminto on kdynnistynyt,
ndytto ilmoittaa, etta esikuumennusvaihe on
kaynnistynyt.

Kun tama vaihe on paattynyt, kuuluu aanimerkki ja
ndyttd osoittaa, ettd uuni on saavuttanut asetetun
[ampétilan.

Avaa nyt luukku, laita ruoka uuniin, sulje luukku ja
aloita kypsennys painamalla D

Huomaa: Jos ruoka asetetaan uuniin ennen kuin esikuumennus
on padttynyt, se saattaa vaikuttaa negatiivisesti lopulliseen
kypsennystulokseen.

Luukun avaaminen esikuumennusvaiheen aikana aiheuttaa
sen keskeytymisen.

Kypsennysaikaan ei sisally esikuumennusvaihetta.

Voit aina muuttaa lampotilaa, jonka haluat saavuttaa, nuppia
kayttamalla.

5. KYPSENNYKSEN PAATTYMINEN

Kuuluu aanimerkki ja ndaytto ilmoittaa, etta kypsennys
on paattynyt.

Voit pidentaa kypsennysaikaa asetuksia muuttamatta
valitsemalla uuden kypsennysajan nuppia kdantaen ja
painamalla sitten [> .
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. 6" SENSE -TOIMINNOT

LAMPOTILAN PALAUTTAMINEN

Jos uunin sisalla oleva [ampotila laskee
kypsennysjakson aikana luukun avaamisen vuoksi,
kaynnistyy automaattisesti erityistoiminto, joka
palauttaa alkuperdisen lampatilan.

Lampatilan palauttamisen aikana naytolla nakyy
“kadarme”-animaatio kunnes asetettu lampdtila on
saavutettu.

@

‘I_ _____I

Ohjelmoidun kypsennysjakson ollessa kdynnissa
kypsennysaikaa pidennetaan luukun avausajan
mukaisesti parhaiden kypsennystulosten
takaamiseksi.

. ERIKOISTOIMINNOT

SMART CLEAN

"Smart Clean" -toiminto kdynnistetaan kylmalle
uunille laittamalla 200 ml vetta uunin pohjalle ja
sulkemalla sitten uunin luukun.

Avaa erikoistoiminnot & ja valitse valikosta (& nuppia
kaantamalla. Vahvista sitten painamalla (g)

Paina [ , jos haluat kiynnistaa puhdistusjakson
heti, tai paina , jos haluat asettaa paattymisajan/
ajastetun kaynnistyksen.

Anna uunin jadhtya jakson loputtua ja pyyhi
sitten kaikki jaljelle jaanyt vesi uunista ja ryhdy
puhdistamaan uunia kuumaan veteen kostutetulla
sienella (puhdistus saattaa epaonnistua, jos tata
vaihetta ei suoriteta 15 minuutin kuluessa).

Huomaa: Puhdistusjakson kestoa ja lampoétilaa ei voida sddtaa

. PAISTOMITTARIN KAYTTAMINEN (JOS SELLAINEN
ON)

Toimitetulla paistomittarilla pystytaan mittaamaan
ruoan tarkka sisalampatila kypsennyksen aikana.
Paistomittaria saadaan kdyttaa ainoastaan tietyissa
kypsennystoiminnoissa (Perinteinen, Kiertoilma,
Konvektiouuni, Turbogrilli, 6th Sense Liha ja 6th Sense
Maxicooking).

On hyvin tarkeaa sijoittaa
paistomittari oikeaan kohtaan, jotta
LTI saadaan parhaat tulokset. Tyonna
mittari kokonaan lihan paksuimpaan
kohtaan siten, etta se ei koske luita
ja rasvaisia osia.

Lintupaisteihin mittari tydnnetdan
poikkisuunnassa rintaosan keskelle
varmistaen, etta karki ei jaa onttoon
kohtaan. Jos lihakappaleen paksuus
vaihtelee merkittavasti, tarkista, etta
se on kypsynyt kunnollisesti, ennen
kuin poistat sen uunista. Kytke paistomittarin paa
reikadn, joka on uunin sisustan oikeassa seindssa. Kun
paistomittari on kytketty uunin sisdaseindaan, kuuluu

aanimerkki ja naytolla nakyvat kuvake seka haluttu
lampotila.

Jos paistomittari kytketaan toiminnon valinnan
aikana, naytto vaihtaa oletusasetuksena olevaan

paistomittarin haluttuun lampétilaan.

Aloita asetusten tekeminen painamalla & . Aseta
paistomittarin haluttu lampétila nuppia kaantamalla.
Vahvista painamalla &

°C
o

s“ ’
fis

2

Aseta uunin sisalampoétila nuppia kaantamalla.
Vahvista asetukset ja kdaynnista kypsennysjakso
painamalla @ tai

Kypsennysjakson aikana naytoIIa nakyy paistomittarin
haluttu lampétila. Kun liha saavuttaa asetetun
I'améyétilan, kypsennysjakso paattyy ja naytolla lukee
IIEn II.

Jos haluat kaynnistaa kypsennyksen uudelleen
kohdasta “End”, nuppia kaantamalla voit saataa
paistomittarin haluttua lampaétilaa ylla kerrotulla
tavalla. Painamalla @ tai E vahvistat asetukset ja
kaynnistat kypsennysjakson uudelleen.

Huomaa: paistomittarin kanssa suoritettavan
kypsennysjakson aikana on mahdollista muuttaa
paistomittarin haluttua ldmpotilaa nuppia kddntdmalla. Saada
uunin sisdlampétila painamalla 8

Paistomittari voidaan kytkea pa|ka||een milloin hyvansa,
myos kypsennysjakson aikana. Tdssa tapauksessa on
kypsennystoiminnon parametrit asetettava uudelleen.

Jos paistomittari ei ole yhteensopiva toiminnon kanssa,
uuni kytkee kypsennysjakson pois paalta ja kuuluu
halytysaanimerkki. Tdssa tapauksessa on paistomittarin
kytkentd irrotettava tai on painettava << jonkin

toisen toiminnon asettamiseksi. Viivastetty kdynnistys ja
esikuumennusvaihe eivadt sovi yhteen paistomittarin kanssa.

. PAINIKELUKITUS
Painikkeet lukitaan painamalla << ja pitamalla sita
painettuna vahintaan 5 sekunnin ajan.

Nappadimistolukko avataan suorittamalla toimenpide
uudelleen.

Huomaa: Painikelukitus voidaan kdynnistdad myos
kypsennyksen ollessa kaynnissa.

Turvallisuussyista uuni voidaan kytked pois paalta milloin
tahansa painamalla (ly .
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HYODYLLISIA OHJEITA

KYPSENNYSTAULUKON LUKEMINEN

Taulukossa luetellaan paras toiminto, varusteet ja taso,
joita voidaan kayttaa erityyppisille ruoille. Paistoaika
alkaa siita hetkesta, jolloin ruoka laitetaan uuniin.
Aika ei sisalla esikuumennusta (mikali se on vaadittu).
Kypsennyksen [ampétilat ja ajat ovat viitteellisid ja ne
rilppuvat ruoan madrasta ja kaytettavien varusteiden
tyypista. Kayta ensin alhaisimpia suositeltuja
asetuksia ja jos lopputulos ei vastaa odotuksia, siirry
korkeampiin asetuksiin. Kayta toimitettuja varusteita
ja mieluiten tummia metallisia vuokia ja uunipelteja.
Voit kayttaa myos pyrex- tai keramiikkavuokia ja
-varusteita, mutta muista, etta talldin paistoajat ovat
hieman pidempia.

ERI RUOKIEN KYPSENNYS SAMANAIKAISESTI
Toiminnolla “Kiertoilma” on mahdollista kypsentaa
samanaikaisesti saman kypsennyslampaétilan vaativia
ruokia (esimerkiksi kalaa ja vihanneksia), eri tasoilla.
Ota lyhyemman paistoajan vaativat ruoat pois uunista
ensin ja jatka pidemman ajan vaativien ruokien
kypsentamista.

LIHA

Voit kayttaa kaikenlaisia pelteja tai pyrexvuokia
paistettavan lihan koon mukaisesti. Paistia varten on
hyva lisata astian pohjalle lihalienta ja kostuttaa lihaa
kypsennyksen aikana. Se antaa my®os lisaa makua.
Huomaa, etta taman toiminnon aikana syntyy hoyrya.
Kun paisti on kypsa, anna sen levadta uunissa viela
10-15 minuuttia tai kaari liha alumiinifolioon.

Kun grillaat lihapaloja, valitse yhta paksuja paloja,
jotta ne kypsyvat tasaisesti. Hyvin paksut lihapalat
vaativat pidemman kypsennysajan. Aseta ritila
alemmalle tasolle kauemmaksi grillivastuksesta, jotta
pinta ei pala. Kdanna lihaa, kun kypsennysajasta on
kulunut kaksi kolmasosaa. Avaa luukku varovasti, silla
sisalta tulee hoyrya.

Ruoasta tippuvien nesteiden kerdaamiseksi on ritilan
alle suositeltavaa asettaa uunipannu, jossa on puoli
litraa vetta. Lisaa vetta tarvittaessa.

JALKIRUOAT
Paista huolellista paistamista vaativat jalkiruoat
perinteiselld toiminnolla yhdella tasolla.

Kdyta tummia metallisia paistopannuja ja laita ne aina
uunin mukana toimitetun ritilan paalle. Kun paistat
useammalla tasolla, valitse kiertoilmatoiminto ja laita
kakkuvuoat ritildiden paalle eri kohtiin, jotta ilma
padsee kiertamaan hyvin.

Tarkista kohoavan kakun kypsyys puutikulla
tyontamalla se kakun keskelle. Jos tikkuun ei tartu
taikinaa, kakku on kypsa.

Jos kdytat paistopannuja, joissa on tarttumaton
pinnoitus, ala voitele vuokaa, silla talloin kakku ei
kohoa valttamatta tasaisesti reunoilta.

Jos leipomus “paisuu” leivonnan aikana, kayta
seuraavalla kerralla alhaisempaa lampétilaa; voisit
my0s vahentaa lisattavan nesteen maaraa tai
sekoittaa taikinaa varovaisemmin.

Jalkiruoat, joissa on runsaasti nestetta sisaltava

tayte tai kuorrutus (kuten esim. juustokakku tai
hedelmapiirakat), on hyva paistaa toiminnolla
Perinteinen leivonta. Jos kakun pohja jaa liian
kosteaksi, paista kakku seuraavalla kerralla alemmalla
tasolla ja ripottele taikinapohjan paalle korppujauhoja
tai keksinmuruja ennen taytteen lisdamista.

PIZZA
Voitele pellit kevyesti, jotta pizzan pohja paistuu
rapeaksi. Levitda mozzarellajuustoa pizzan paalle, kun
2/3 kypsennysajasta on kulunut.

KOHOTUS

Taikina on suositeltavaa peittaa kostealla liinalla
ennen uuniin laittamista. Talla toiminnolla
kohotusaika on noin kolmanneksen lyhyempi kuin
huoneenlammadssa (20-25 °C). Pizzan kohotusaika on
noin yksi tunti 1 kg:n taikinaa kohden.

Whjr/lfz?ool 7



KYPSENNYSTAULUKKO

RESEPTI TOIMINTO %ESlK':JllJJS,\{lEN-g LAM(nglLA KYPanl\:lli\lnY.)SAlKA A VIIRALSJ?TEET
=3 : 170 30-50 2
Nostatetut kakut / Sokerikakut < Kylla 160 30-50 _\é’_
Kyl 160 30-50 4 1
Taytetyt kakut ) = . 160 - 200 30-85 ‘;
(juustokakku, struudeli, omenapiiras) Kyl 160 — 200 35_90 .\é,. -\11;“.
=3 - 160 - 170 20-40 3
Pikkuleivit / Pienet kakut Kylla 150 - 160 20-40 3
Kyll3 150 - 160 20-40 4 1
=3 - 180 - 200 30-40 3
Tuulihatut Kyl 180 - 190 35-45 4 T
Kyl 180 - 190 35-45¢ > 3 1
= Kylla 90 Mno-1s0 3
Marengit Kyl 90 130-150 4 1
Kyl 90 140-160¢ > 3 T
: 220 - 250 20-40 %,
Pizza (Ohut, paksu, focaccia) &) Kylla 220 - 240 20-40 Héﬁ ;
2 Kyll3 220 - 240 25-50¢ 2 3
Leipé, limppu 05 kg = . 180 - 220 50-70 2
Pieni leipa =~ i 180 - 220 30-50 3
Leipd & Kyl 180 - 220 30-60 2 1
. . 250 10-20
Pakastepizzat — - 2 1
&) Kylla 250 10-20 -
= Kyl 180 - 190 45-60 2
(Skgs‘,)\/li?pljsi,i‘reats,)jx?%tpiiras) Kylla 180 - 190 R -\---i—---r «%r
Kyl 180 - 190 45-70+ > 3 1
- Kylla 190 - 200 20-30 3
Vannikkeet/voitaikinapasteijat Kylla 180 - 190 20-40 ; ;
Kyl 180 - 190 20-40+ > 3 1
Lasagne/laatikot ; 190 - 200 20-65 >
Uunipasta/cannelloni = - 190 - 200 25-45 kij
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RESEPTI TOIMINTO ESIK;JLLJJSMEN LAM(l:ngLA KYPSI?nI\I:Ii\II‘Y')SAIKA n v;:lsngEET
Karitsa / vasikka / nauta / sika 1 kg < - 190 - 200 60-90 3,
Rapeapintainen porsaanpaisti 2 kg - 170 110 - 150 ;”
Broileri / kani / ankka 1 kg | e - 200 - 230 50 - 80 ** ;”
Kalkkuna / hanhi 3 kg < - 190-200  90-150 %
gllére‘,ligio/nfa?!]leonisa paistettu kala @ Kyl 180 - 200 40 — 60 ;ﬂ
.(It-g%t;%,tlélsg:t?rgﬁ!(a?:qunakoisot) Kylla 180 - 200 >0 - 60 “‘é"‘
Paahtoleipa @ - 3 (korkea) 3-6 .\__ﬁ__,.
Kalafileet / viipaleet @ - 2 (keski) 20 - 30*** q,,ﬁ,f vivr
Makkarat/lihavartaat/grillikylki/ @ ) _2_— 3 15 - 30%** -\..ﬁ..,- 4
jauhelihapihvit (keski — korkea) ]
Paistettu broileri 1 - 1,3 kg - 2 (keski) 55-70%% .2, Q
Paahtopaisti, raaka 1 kg - 2 (keski) 35-50%* _\__.3;!,_
Lampaan reisi/potka - 2 (keski) 60 - 90** ;,
Uunissa paistetut perunat - 2 (keski) 35 - 55%* ;,
Vihannesgratiini : - 3 (korkea) 10-25 ;}
Kokonainon atara HedolmBtortu a0 aner S 2 T
Lasagne ja liha Kyll3 200 50-1200 4 T
Liha ja perunat Kylla 200 45 - 120* _\__f;, ;,
Kala & Vihannekset Kylla 180 30-50 _\é,_ ;,
Taytetyt paistit - 200 80-120* 3
w0 s 3

* Arvioitu aika: ruoat voidaan ottaa uunista eri aikoina henkildkohtaisista mieltymyksista riippuen.
**Kdanna ruokaa, kun kypsennysajasta on kulunut 2/3 (jos tarpeen).
*** Kddanna ruokaa kypsennyksen puolivalissa

Huomaa: 6th Sense "Kakut”-toiminnossa kdytetddn ainoastaan yla- ja alalammitysvastuksia, ilman kiertoilmaa. Se ei vaadi
esikuumennusta.

¥ &
2 )
Perinteinen Grilli Turbogrilli Kiertoilma Perinteinen leivonta Saasto Kiertoilma
AUTOMAATTISET < = =
TOIMINNOT . . _ .
Pastaruoka Liha Isot lihapalat Leipa Pizza Kakut
[ ~ LY ===V | | '\_r M
VARUSTEET N . - S ) }
o Uunipelti tai kakkuvuoka  Uunipannu/ leivinpelti tai X . X Uunipannu, jossa 500 ml
Ritila e X i Uunipannu / leivinpelti .
ritilalla uunipeltiritilan paalla vetta
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HUOLTO JA
PUHDISTUS

Varmista, ettd uuni on jaahtynyt,
ennen kuin aloitat huolto- tai
puhdistustoimenpiteet.

Ala kidyta hoyrypesuria. i e e

ULKOPINNAT

« Puhdista pinnat kostealla mikrokuituliinalla. Jos ne ovat
erittdin likaisia, voit lisata muutaman pisaran neutraalia
puhdistusainetta. Kuivaa pinnat lopuksi kuivalla liinalla.

- Ald kdyta sydvyttavia tai hankaavia puhdistusaineita. Jos
mitdan tallaista ainetta padsee vahingossa kosketukseen
laitteen pintojen kanssa, pyyhi se heti pois kostealla
mikrokuituliinalla.

SISAPINNAT

« Anna uunin jadhtya jokaisen kayttokerran jalkeen ja
puhdista se sitten, mieluiten sen ollessa viela hieman
[ammin; ndin saat pois ruoasta jaaneet tahrat ja roiskeet.
Kuivaa runsaasti vetta sisdltavien ruokien kypsennyksesta
syntynyt kosteus antamalla uunin jaahtya kokonaan ja
pyyhi se sitten liinalla tai sienella.

Al3 kéyta terdsvillaa, hankaavia
kaapimia tai hankaavia/
syovyttdvia puhdistusaineita,
koska ne voivat vahingoittaa

Kayta suojakasineita.

Uuni on kytkettava irti
sahkoverkosta ennen minkaan
tyyppisten huoltotoiden
aloittamista.

« Puhdista luukun lasi nestemaisella erikoispesuaineella.
« Aktivoi “Smart Clean” -toiminto sisapintojen tehokasta
puhdistamista varten (jos laitteessa on tama toiminto).

+ Uunin luukku voidaan irrottaa puhdistamisen
helpottamiseksi.

« Grillin ylempaa lampdvastusta voidaan laskea alemmas
siten, etta uunin ylapaneeli saadaan puhdistettua.

VARUSTEET

Huuhtele varusteet astianpesuaineliuoksessa kayton
jalkeen ja kasittele niita uunikintailla, jos ne ovat viela
kuumia. Ruoantdhteet voidaan poistaa harjalla tai sienella.

KATALYYTTISTEN PANEELIEN PUHDISTAMINEN

(VAIN JOISSAKIN MALLEISSA)

Tama uuni on varustettu erityisilla katalyyttisilla
paneeleilla, jotka erityisen itsepuhdistuvan
pinnoituksensa ansiosta helpottavat kypsennystilan
Ioll(Jhdistamista; pinnoitteen huokoisuus imee rasvaa ja
ikaa.

Paneelit on asennettu hyllykkéohjainten varaan:

Kun hyllykkéohjaimia siirretdaan ja asetetaan takaisin
paikalleen, on varmistettava, etta ylaosan koukut
tulevat niille tarkoitettuihin aukkoihin paneeleissa.

Katalyyttisten paneelien itsepuhdistusominaisuudet
toimivat parhaiten, kun uuni [ammitetdaan 200 °C:een
noin tunniksi “Perinteinen leivonta” -toiminnolla.
Uunin on oltava tyhjana tana aikana.

Anna laitteen sitten jaahtya ennen kuin pyyhit
ruoantahteet naarmuttamattomalla sienella.

Huomaa: Syovyttdvien tai hankaavien

puhdistusaineiden, karkeiden harjojen, kattilasienien tai
uuninpuhdistussuihkeiden kayttaminen saattaa vahingoittaa
katalyyttista pintaa ja heikentaa itsepuhdistusominaisuuksia.

0 0 Ota yhteytta huoltopalveluun, jos tarvitset vaihtopaneeleja.
0 (0
0]
0
LAMPUN VAIHTAMINEN

1. Kytke uuni irti sdhkoverkosta.

2. Ruuvaa auki valon suojus ja vaihda lamppu seké
ruuvaa suojus takaisin kiinni valoon.

3. Kytke uuni sédhkdverkkoon.

Huomaa: Kayta vain hehkulamppuja 25-40 W/230 ~ V tyypit
E-14,T300°C tai halogeenilamppuja 20-40 W/230 ~ V tyyppi
G9, T300°C. Tuotteessa kaytetty lamppu on suunniteltu
erityisesti kodinkoneita varten eikd se sovellu yleiseen
huonevalaistukseen (EY:n asetus N:o 244/2009). Lamppuja on
saatavissa huoltopalvelusta.

- Jos kdytetadn halogeenilamppuija, éla kasittele niitd paljain
kdsin, koska sormenjdljet voivat vahingoittaa niita. Ala

kdytd uunia ennen kuin valon suojus on asetettu takaisin
paikalleen.
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YLALAMMITYSVASTEEN LASKEMINEN ALAS
(VAIN JOISSAKIN MALLEISSA)

1. Irrota sivuissa olevat hyllykkdohjaimet.

<.

" FI

3. Aseta vastus takaisin paikalleen nostamalla sita ja
vetamalla hieman itseesi padin. Varmista, ettd se on
kohdallaan sivutuissa.

LUUKUN IRROTUS JA TAKAISIN ASETUS

1. Poista luukku avaamalla se kokonaan ja laskemalla
varmistimia, kunnes niiden lukitus vapautuu.

2. Sulje luukkua niin paljon kuin voit.

Ota tukeva ote luukusta molemmilla kasilla — ala pida
siita kiinni vain yhdella kadella.

Yksinkertaisesti irrota luukku jatkamalla sen
sulkemista ja vetamalla sita samalla ylospain, kunnes
se vapautuu paikaltaan. Laita luukku sivuun asettaen
se pehmealle pinnalle.

3. Aseta luukku takaisin liikkuttamalla sitd uunia
kohden ja linjaamalla saranoiden koukut niiden
paikalleen ja varmistamalla ylempi osa paikalleen.

4. Laske luukkua ja avaa se sitten kokonaan.
Laske varmistimet takaisin niiden alkuperadiseen
asentoon: Varmista, etta laskit ne kokonaan.

Paina hieman tarkistaaksesi, ettda varmistimet ovat
oikeassa asennossa.

5. Yrité sulkea luukku ja tarkista, etté se osuu
kohdalleen ohjauspaneelin kanssa. Jos se ei ole
oikeassa asennossa, toista edelliset vaiheet: Luukku
saattaa vahingoittua, jos se ei toimi kunnolla.
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VIANETSINTA

. Sahkokatkos.

- Kytkeytynyt irti
- verkkovirrasta.

Naytolle tulee “F"-kirjain ja jokin
- numero tai kirjain.

Ohjelmistossa on

ongelma.

. Korjaus

- Tarkista, etta verkossa on jannite ja etta uuni
- on kytketty verkkoon.

- Kytke uuni pois paalta ja uudelleen paalle ja
- tarkista, onko vika poistunut.

Ota yhteys lahimpaan
huoltopalvelupisteeseen ja ilmoita “F"-

- kirjaimen perassa oleva numero.

Toinen kieli
asetettu.

Nayton teksti on epaselvaa ja
naytto vaikuttaa olevan rikki.

Ota yhteytta [ahimpaan asiakkaiden
. jalkimarkkinapalvelukeskukseen.

TUOTESELOSTE

@www | aitteen tuoteseloste energiankulutusta
koskevine tietoineen on ladattavissa Whirlpoolin
sivustolta docs.whirlpool.eu

MITEN SAADA KAYTTO- JA HUOLTO-OPAS
> @ww | ataa kaytto- ja huolto-opas E:_—E
sivustoltamme docs.whirlpool.eu (voit ﬁj.-
kayttaa tata QR-koodia), ilmoittamalla

tuotteen kaupallisen koodin. E

> Vaihtoehtoisesti voit ottaa yhteytta
huoltopalveluun.

YHTEYDEN OTTAMINEN HUOLTOPALVELUUN

Loydat yhteystietomme takuuoppaasta. Kun
otat yhteytta
huoltopalveluun, ilmoita
tuotteen tunnistekilvessa
olevat koodit.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

400011597559
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DAGLIG REFERANSE

VEILEDNING

TAKK FOR AT DU HAR KJOPT ET

WHIRLPOOL-PRODUKT

vennligst registrere produktet ditt pa
www.whirlpool.eu/register

Du kan laste ned Sikkerhetsinstrukser og

o AT l : Bruk- og vedlikeholdsveiledningen ved a
For & motta lettere forstaelig hjelp og stotte, iWWW besgke vart nettsted docs.whirlpool.eu og
folge instruksene bakerst i dette heftet.

' For du tar apparatet i bruk, ma du lese helse- og sikkerhetsveiledningen naye.

PRODUKTBESKRIVELSE

1. Betjeningspanel
2, Vifte

3. Sirkuleert varmeelement
(ikke synlig)

4. Ristens skinner
(nivdet er angitt pa ovnens forside)

. Dor
. @vre varmeelement/grill
Lyspaere

© N & u

. Punkt for innfering av
steketermometeret
(om dette finnes)

9. Identifikasjonsskilt
(ma ikke fjernes)

10.Nedre varmeelement
(ikke synlig)

BETJENINGSPANEL

eecccccccccccce
.
.
® Al
.
eoccoe .
.
@ecccccccce

1. VENSTRE DISPLAY

2.LYS
For a sla lampen pa/av.

3.PA/AV

For a sld ovnen av og p3, og for a
stoppe en aktiv funksjon til enhver
tid.

4. TILBAKE

For a ga tilbake til forrige meny
ved konfigurering av innstillinger.

23 4 5 6 78
5. ROTASJONSKNOTT / 6TH
SENSE-KNAPP

Drei bryteren for & bla

gjennom funksjonene og endre
stekeinnstillingene. Trykk () for
a velge, stille inn, fa tilgang til, og
bekrefte funksjoner og parametere
0g sa starte stekeprogrammet.

6. TEMPERATUR
For innstilling av temperaturen.

9

7.TID
For a stille inn eller endre tiden og
regulere tilberdningstiden.

8. START

For a starte funksjoner og bekrefte
innstillingene.

9. HOYRE DISPLAY

Whjr/lfz?ool



TILBEHOR

RIST

| LANGPANNE

. BAKEBRETT

: GLIDESKINNER*
: (KUN VED NOEN
: MODELLER)

STEKETERMOM
(KUN VED NOEN MODELLER)

B

Antall tiloehgr kan variere avhengig av hvilken modell som
du kjopt.
Annet tilbehgr kan kjgpes separat fra serviceavdelingen.

SETT INN RISTEN OG ANDRE TILBEH@R

Sett risten horisontalt ved a skyve den over rillenes
spor, 0og pass pa at siden med den opphgyde kanten
er vendt oppover.

Annet tilbehgr, som langpannen og stekebrettet
settes inn horisontalt pa samme mate som risten.

INSTALLASJON AV GLIDESKINNER(HVIS DISSE FINNES)
Fjern rillenes spor fra ovnen og fjern plastvernet fra
de glidende sporene.

Fest den gvre klemmen pa
skinnen til sporet og la den
gli sa langt det gar. Senk den

For
a feste sporene, trykk den
nedre delen av klemmen

bestemt motrillens spor. N1 1
Serg for at skinnene kan E

bevege seg fritt. Gjenta —=
disse trinnene pa den andre

skinnen til risten pa samme
niva.

Merk: Glideskinner kan monteres pa alle nivaer.

DEMONTERING OG INSTALLASJON AV RISTENS
SKINNER

. For a fjerne ristskinnene, lgft skinnene opp og trekk
forsiktig den nedre delen ut av festet: Ristskinnene
kan na fjernes.

. For a installere ristskinnene igjen, sett forst tilbake
dem i det gvre feste. Hold de oppe, skyv de inn i
ovnsrommet, senk de pa plass i det nedre feste.
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FUNKSJONER

TRADISJONELL STEKING

For & tilberede en hvilken som helst matrett pa
ett niva.

GRILL

For grilling av biff, kebab og pglser, tilberedning
av gratinerte grennsaker eller ristet brgd. Ved grilling
av kjett, anbefaler vi a bruke en langpannen for a
samle inn stekesjyen: Plasser langpannen pa et hvilket
som helst av nivaene under risten og tilsett 500 ml
drikkevann.

2| VARMLUFT
&)

For tilberedning av ulike matvarer som
krever samme steketemperatur pa flere niva (maks.
tre) samtidig. Denne funksjonen kan brukes til a
tilberede forskjellige retter uten at rettene tar smak
av hverandre.

SPESIALFUNKSJONER

@: HURTIG FORVARM

For a forvarme ovnen raskt. Nar forvarmingen
er avsluttet, vil ovnen velge funksjonen "Tradisjonell
steking" automatisk. Vent til forvarmingen er
avsluttet for du setter maten inn i ovnen.

TURBOGRILL
For grilling av store kjottstykker (larstek,

roastbiff, kylling). Vi anbefaler a bruke en langpanne
for & samle inn stekesjyen: Plasser pannen pa noen
av nivaene under risten og tilsett 500 ml drikkevann.
Det roterende spydet (hvis tilgjengelig) kan brukes
med denne funksjonen.

“ @KO VARMLUFT*

OVER/UNDERVARME

— For tilberedning av kjatt, baking av kaker

med fyll eller tilberedning av fylte grannsaker kun
pa en hylle. Denne funksjonen benytter skansom,
intermitterende luftsirkulasjon for a hindre at maten
terker inn.

&

s<iee ) 6™ SENSE-FUNKSJONER

GRYTERETT

Denne funksjonen velger automatisk den beste
temperaturen og stekemetoden for pastaretter.

@ KJOTT

Denne funksjonen velger automatisk den beste
temperaturen og stekemetoden for kjgttet. Denne
funksjonen aktiverer periodevis viften med lav
hastighet for 8 unnga at maten terker ut for mye.

MAXI TILBEREDNING

Xt Denne funksjonen velger automatisk den beste
stekematen og temperatur ved tilberedelse av store
kjottstykker (over 2,5 kg). Det anbefales a snu kjottet
under tilberedningen, slik at du far jevn bruning pa
begge sider. Det lanner seg a fukte det litt en gang i
blant, slik at det ikke blir tort.

BR@D
Denne funksjonen velger automatisk den beste

temperaturen og stekemetoden for alle typer brad.
PIZZA

<J
g Denne funksjonen velger automatisk den beste
temperaturen og stekemetoden for alle typer pizza.

é SOTE KAKER

Denne funksjonen velger automatisk den beste
temperaturen og tilberedningsmetoden for alle
typer kaker.

For tilberedning av ovnsstekte steker og fileter
av kjott pa ett enkelt niva. Mat forhindres fra a

torke ut for mye ved hjelp av en mild, forbigdende
luftsirkulasjon. Nar ECO-funksjonen er brukt,

blir lyset veere slukket under tilberedningen. For

a benytte ECO-syklusen og dermed optimere
energiforbruket, md ovnsdaren ikke dpnes for maten
er helt stekt.

{§{ HOLDE VARM

- For 4 holde mat som nettopp er blitt tilberedt
varm og spra.

~HEVING

“®='For & oppna en optimal heving av deig. For 3
oppna et godt resultat, ma ikke funksjonen brukes
dersom ovnen fortsatt er varm etter en stekesyklus.

{50} SMART CLEAN

= (KUN VED NOEN MODELLER)

Effekten av damp frigjort under denne
spesielle rengjgringssyklusen ved lav temperatur
gjor at skitt og matrester kan fjernes pa enkelt vis.
Hell 200 ml drikkevann i ovhsbunnen og aktivere
funksjonen nér ovnen er kald.

* Funksjon som brukes som referanse for erklaeringen vedr.
energieffektivitet i samsvar med forordning (EF) nr. 65/2014
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NAR APPARATET BRUKES FOR FORSTE GANG

1. STILL INN TIDEN
Du ma stille inn tiden nar du slar pa ovnen for farste

gang.

De to sifrene for timen vil begynne a blinke: Vri pa
bryteren for & stille inn timen og trykk @ for &
bekrefte.

De to sifrene minuttene vil begynne a blinke. Vri pa
bryteren for 4 stille inn minuttene og trykk (g) fora
bekrefte.

Merk: For 3 endre pd klokken ved et senere tidspunkt, trykk
og hold & iminst ett sekund mens ovnen er av, og gjenta
trinnene ovenfor.

Du ma kanskje stille inn klokken pé nytt etter langvarige
strambrudd.

2. INNSTILLINGER

Dersom det er ngdvendig, kan du endre pa standard
maleenhet, temperatur (°C) merkestrem (16 A).

Med avslatt ovn, trykk og hold nede §# iminst 5 sekund.

X P
S

CEL--

Vri pa bryteren for valg for a velge maleenheten, trykk
deretter pd (g) for a bekrefte.

Vri pa bryteren for valg for & velge merkestremmen,
trykk deretter pa (g) for a bekrefte.

Merk: Ovnen er programmert for @ konsumere et nivd av
elektrisk energi som er kompatibel med et hjemmenettverk
som har en nominell verdi pd mer enn 3 kW (16 A): Hvis din
husstand bruker en lavere effekt, ma du redusere denne
verdien (13 A).

3. VARM OVNEN

En ny ovn kan frigi lukt som dannes under
fabrikasjonen: Dette er helt normalt.

For du begynner a lage maten, anbefaler vi at

du varmer opp ovnen nar den er tom for a fjerne
eventuell lukt.

Fjern eventuell beskyttende papp eller gjennomsiktig
film fra ovnen og fjern eventuelle tilbehor i den.
Varm ovnen til 200 °Ci rundt en time, helst ved hjelp
av en funksjon med luftsirkulasjon (f. eks "Varmluft"
eller "Over/undervarme”.

Folg instruksjonene for a sette funksjonen pa riktig
mate.

Merk: Det er lurt & lufte rommet etter bruker apparatet for
farste gang.

DAGLIG BRUK

1. VELG EN FUNKSJON

Nar ovnen er av, vises kun tiden pa display. Trykk og
hold nede () fora sld pa ovnen.

Vri pa bryteren for a se de viktigste funksjonene som er
tilgjengelige pa venstre display. Velg én og trykk (g, .

=

For a velge en underfunksjon (hvor denne er
tilgjengelig), velg hovedfunksjonen og trykk deretter
pa (¢) for a bekrefte og gé til menyen med funksjoner.

— — > _=<
= <O (" ==
@ - B

Vri pa bryteren for a se de viktigste under-
funksjonene som er tilgjengelige pa hgyre display.
Velg én og trykk (§) for & bekrefte.

2. STILL INN FUNKSJONEN

Etter at du har valgt funksjonen du gnsker, kan du
endre dens innstillinger.

Displayet vil vise innstillingene som kan endres i
sekvens.

TEMPERATUR/GRILLNIVA

VA

m m (s

Nar ikonene for °C/°F blinker pa display, vri pa
bryteren for & endre verdien, trykk deretter () for a
bekrefte og fortsett a endre innstillingene som falger
(hvis det er mulig).

4 Whir
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Du kan ogsa stille inn grillnivdet (3 = hgyt, 2 =
middels, 1 = lavt) pa samme tid.

Vennligst merk: Nar funksjonen har startet, kan du endre

temperaturen eller grillniva ved a trykke = eller ved & snu
direkte pd bryteren.

VARIGHET

.
- e = Em

o P

.. %

v

“s

S

Nar ¢ ikonet blinker pa display, bruk knotten for
regulering for a stille inn steketiden du @nsker og
trykk deretter (g) for a bekrefte.

Du trenger ikke stille inn steketiden dersom du gnsker
a styre stekingen manuelt: Trykk (@) for a bekrefte og
starte funksjonen.

| dette tilfellet, kan du ikke stille inn tidspunktet for
slutt ved & programmere en utsatt start.

Merk: Du kan regulere steketiden som er stilt inn mens
stekingen pagar ved & trykke (& :Vri pd bryteren for & endre
timen og trykk (g) for & bekrefte.

INNSTILLING AV TIDSPUNKTET FOR AVSLUTTET

TILBEREDNING/

UTSATT START

For mange funksjoner, nar du ferst har stilt inn

steketiden kan du utsette start av funksjonen ved a

programmere tidspunktet for slutt.

Hvor du kan endre sluttid, vil display vise tiden som

Eulnl?(sjonen forventes & avslutte mens () ikonet
inker.

[ R |
I -'. -' I-' (\;:'Q(”)‘

AN

Hvis det er ngdvendig, vri bryteren for regulering

for a stille inn gnsket sluttid, trykk deretter [> fora
bekrefte og start funksjonen.

Sett maten inn i ovnen og lukk dgren: Funksjonen

vil starte automatisk etter den tidsperioden som er
beregnet for at tilberedningen skal vaere ferdig pa det
tidspunktet du har angitt.

o g | I P

Vennligst merk: Ved & programmere en utsatt start for steking
vil en alltid utelukke fasen for forvarming av ovnen. Ovnen vil
gradvis nd temperaturen du gnsker, dette betyr at steketiden
blir noe lenger enn det som vises i tilberedningstabellen.

| lopet av ventetiden, kan du bruke bryteren for & endre den
programmerte sluttiden.

Trykk [z eller (& for aendrinnstillingene for temperatur
og tilberedningstid. Trykk (g) for & bekrefte nar du er ferdig.

Vennligst merk: Funksjonen utsatt start er ikke tilgjengelig for
funksjonene Grill og Turbo Grill.

|

' NO
3. AKTIVERE FUNKSJONEN
Nar du har fastsatt alle innstillingene du trenger, trykk
pa [> for a aktivere funksjonen.

Du kan trykke og holde nede () nar som helst for a
sette funksjonen som for gyeblikket er aktiv, i pause.

4. FORVARMING

Noen funksjoner har en fase for forvarming av ovnen:
Nar funksjonen starter, indikerer display at fasen for
forvarming er aktivert.

Nar denne fasen er avsluttet, vil et lydsignal hares
og displayet vil indikere at ovnen har nadd innstilt
temperatur.

Pa dette punktet dapner du daren, sett maten inn
i ovnen, lukk deren og start tilberedningen ved a
trykke D

Merk: Plassere maten i ovnen far forvarming er ferdig kan ha en
negativ effekt pa det endelige tilberedningsresultatet.

Ved d dpne daren mens fasen for forvarming pagar, vil fasen
settes pa pause.

Steketiden inkluderer ikke fasen for forvarming.

Du kan alltid endre temperaturen du @nsker @ nd ved
benytte bryteren.

5. ENDT STEKING

Du vil here et akustisk signal og display indikerer at
stekingen er avsluttet.

For a forlenge tilberedningstiden uten a endre
innstillingene, vri pa bryteren for a stille inn en ny
tilberedningstid og trykk pa [> .
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. 6" SENSE FUNKSJONER

TEMPERATURGJENVINNING

Dersom temperaturen inne i ovnen synker i lgpet

av stekesyklusen fordi deren apnes, vil en spesiell
funksjon aktiveres automatisk for & gjenopprette den
opprinnelige temperaturen.

Mens temperaturen gjenopprettes, vil display vise en
“slange” figur til den innstilte temperaturen er nadd.

<

- - "'EI'E °C

Mens en programmert stekesyklus er pa gang, vil
steketiden gke avhengig av hvor lenge dgren sto
apen, for a garantere best mulig resultat.

. SPESIALFUNKSJONER

SMART RENGJ@RING

For a aktivere funksjonen “Smart Clean”, nar ovnen er
kald, hell 200 ml vann pd bunnen av ovnen og lukk
ovnsderen.

Fa tilgang til spesialfunksjoner & og vri pa knotten
for d velge & fra menyen, trykk deretter (¢) fora
bekrefte.

Trykk (> for a starte syklusen for rengjaring med
ayeblikkelig virkning, eller trykk (§) for & stille inn
sluttid/utsatt start.

Nar syklusen er ferdig, la ovnen kjole seg ned og
fjern gjenvaerende vann i ovnen og gjer rent med en
svamp fuktet i varmt vann (det kan bli vanskeligere a
rengjare ovnen hvis du venter mer enn 15 minutter
for du starter rengjgringen).

Merk: Det er ikke mulig a stille inn varighet og temperatur for
rengjeringssyklusen

. BRUK AV STEKETERMOMETER (DERSOM DETTE
FINNES)

Det medfglgende steketermometeret gjor det mulig
a male ngyaktig innvendig temperatur i maten under
steking.

Steketermometeret er kun tillatt for visse typer
stekefunksjoner (Over- og undervarme , Varmluft,
Baking med luft, Turbogrill , 6th Sense kjgtt og 6th
Sense Maxicooking ).

Det er sveert viktig a plassere
steketermometeret korrekt for

a fa perfekt stekeresultat. Stikk
termometeret helt inn i den tykkeste
delen av kjottstykket. Pass pa at det
ikke kommer i nzerheten av bein
eller fett.

Pa fjeerkre skal termometeret stikkes
inn sideveis til midten av brystet.
Pass pa at tuppen ikke ender i et
tomrom. Ved tilberedning av kjott
med sveert ujevn tykkelse, ma du

kontrollere at det er ordentlig stekt for du tar det ut
av ovnen. Koble enden av termometeret inn i hullet
som befinner seg pad heyre side av ovnen. Nar
steketermometeret er koblet til ovnen, vil et lydsignal
heres og displayet viser ikonet og @nsket temperatur.
Dersom steketermometeret er koblet til mens det
velges en funksjon, bytter displayet til standard

gnsket temperatur for steketermometeret.

Trykk @ for & starte innstillingene. Drei knotten for
a stille inn @nsket temperatur for steketermometeret.
Trykk (@ for a bekrefte.

I
°C
o

=
2N

fl

sleo
B

Drei pa knotten for innstilling av ovnstemperatur.
Trykk @ eller [> for a bekrefte og starte
stekesyklusen.
Under stekingen viser displayet gnsket temperatur
for steketermometeret. Nar kjottet oppnar gnsket
temdperatur, stanser stekesyklusen og displayet viser
“End”.
For a starte stekesyklusen igjen etter “End”, ved a
dreie er det mulig a justere steketermometerets
onskede temperatur som vist ovenfor. Trykk (@ eller
[> for a bekrefte og starte stekesyklusen igjen.
Merk: under steking med steketermometer er det
mulig & dreie knotten for & endre gnsket temperatur for
termometeret. Trykk 8¢ for & justere ovnstemperaturen.
Steketermometeret kan stikkes inn ndr som helst, ogsa midt
under stekesyklusen. Funksjonsinnstillingene ma da stilles inn
pa nytt.
Dersom steketermometeret ikke kan benyttes for en
gitt funksjon, vil ovnen sla av stekesyklusen og avgi et
alarmsignal. Koble da fra steketermometeret eller trykk
& for 4 stille inn en annen funksjon. Utsatt oppstart og
forvarming fungerer ikke med steketermometer.
. TASTELAS
For a lase tastaturet, trykk og hold nede << i minst 5
sekund.

Gjor dette pa nytt for & l1dse opp tastaturet.

Merk: Tastldsen kan ogséa aktiveres mens stekingen pagar.
Av sikkerhetsmessige grunner, kan ovnen slds av ndr som
helst ved a trykke pa (ly .
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SLIK LESER DU TILBEREDNINGSTABELLEN

Tabellen viser den beste funksjonen, tilbehgrene

og nivaet som skal brukes for a lage forskjellige
typer mat. Tilberedningstidene gjelder fra maten
settes i ovnen, unntatt forvarming (dersom det
kreves). Tilberedningstemperaturene og tidene er
kun veiledende og avhenger av mengden mat og
hvilken type tilbehar som brukes. Bruk til 8 begynne
med de laveste innstillingene som anbefales, og hvis
resultatet ikke er slik du gnsker, velger du hayere
innstillinger. Det anbefales a benytte medfglgende
tilbehar, og kakeformer eller bakebrett fortrinnsvis av
morkt metall. Det er ogsa mulig a benytte gryter og
tilbehear i pyrex eller keramikk, men da vil steketiden
forlenges noe.

SAMTIDIG TILBEREDNING AV FORSKJELLIGE
MATVARER

Ved a benytte funksjonen «Varmluft» er det mulig a
tilberede forskjellige matvarer samtidig (for eksempel:
fisk og grennsaker) pa forskjellige nivaer. Ta ut
matvarene som trenger kortere steketid og la de som
skal ha lengre fortsette a steke i ovnen.

KJOTT

Du kan bruke hvilken som helst ovnfast panne

eller pyrex-form som passer til starrelsen pa
kjottstykkene som skal tilberedes. Nar du tilbereder
store kjottstykker (steker), er det best & temme litt
kraft i gryten og g@se kraften over kjattet under
tilberedningen for & gi det mer smak. Vennligst
merk deg at dampen skapes i lgpet av denne
operasjonen. Nar steken er ferdig ber du la den sta
og hvile i ovnen i 10-15 minutter, eller pakke den inni
aluminiumsfolie.

For & oppna et jevnt resultat nar du griller
kjottstykker, bar du velge stykker med jevn tykkelse.
Tykke kjottstykker har behov for lengre steketid.

For a unnga at stykkene svis pa overflaten, gker du
avstanden til grillelementet ved a plassere risten pa
en lavere rille. Snu kjottet nar 2/3 av tiden er gatt.
Apne dgren forsiktig, da det kan stremme ut varm
damp.

Vi anbefaler at det plassers en langpanne med en halv
liter drikkevann direkte under risten med maten, slik
at sjyen fra kjottet samles opp. Fyll opp ved behov.

DESSERTER
Delikate kaker stekes med over- og undervarme pa en
enkel rille.

Bruk langpanner i markt metall og plasser de alltid
pa risten som medfglger. Ved steking pa flere riller,
velges varmluftfunksjonen og kakeformene fordeles
utover rillene, slik at den varme luften kan sirkulere.

For a undersgke om en kake med heving er stekt,
stikker man i den med en tannpirker av tre i den
overste delen. Hvis tannpirkeren fortsetter a vaere torr,
er kaken ferdig.

Hvis man bruker klebefrie langpanner, skal man ikke
smeore kantene. Det kan nemlig fare til at kaken hever
ujevnt pa sidene.

Dersom bakverket "svulmer ut" under stekingen, bor
du bruke en lavere temperatur neste gang og vurdere
a redusere mengden vaeske du tilferer eller rore mer
forsiktig i blandingen.

Bruk funksjonen “Over/undervarme” for desserter
med saftig fyll eller topping (som oste- eller
fruktpaier). Dersom bunnen av kaken er for fuktig,
bar du velge en lavere rille og strg bunnen med brgd-
eller kjekssmuler for du har i fyllet.

PIZZA

Smor brettene med litt olje slik at pizzaen blir sprg pa
undersiden. Fordel mozzarellaen pa pizzaen nar 2/3
av steketiden er gatt.

HEVING

Det anbefales a8 dekke deigen med et fuktig
kjokkenhandkle for den settes i ovnen. Hevetiden
med denne funksjonen reduseres med ca. 1/3 i
forhold til heving ved romtemperatur (20-25 °C).
Tiden det tar for @ heve en pizza er omtrent en time
for 1 kg deig.

Whjr/lfz?ool 7



TILBEREDNINGSTABELL

OPPSKRIFT FUNKSJON FORVARM. TEMP(OESATUR T"'BTEIEE(:\)A';':;GS' oc T';':‘ééH on
== - 1w 30-50 2
Kaker av gjeerdeig / Sukkerbrad < Ja 160 30-50 _\é’_
. 60 30-50 A 1
Kaker med fyll = . 160 - 200 30-85 ‘;
(ostekake, strudel, eplepai) Ja 160 — 200 35_90 .\é,. -\11;“.
= - 160-170  20-40 3
Kjeks / Smékaker Ja  150-160  20-40 3
Ja 150-160 2040 4 1
= - 180-200  30-40 _>_
Vannbakkels sa 180-190  35-45 A T
Ja 180-190  35-45¢ > 3 T
=0 a0 90 1m0-150 3
Marengs o 90 130-150 AT
Ja 90 C140-1e0r 20 3T
- 220-250  20-40 2
Pizza (Tynn, tykk, focaccia) & s 20-240  20-40 A4 T
&  Ja  220-240  25-50+ | ° 3
Helt brad 05 kg = - 180-20  s0-70 2
Lite brod = - 180-220  30-50 >
Brod &  sa  w-220  30-60 A T
_ - 20  10-20 2
Frossen pizza — g g g 2 1
& 250 - 10-20 e
= Ja 180 - 190 45-60 2
Middagspier e e w4 T
Ja 180-190  45-70+ > 3 1
©  Ja  190-200  20-30 3
E::::::ggggsskaII/smékaker av Ja 180 - 190 20 - 40 ; ;
~Ja 180-190  20-40% > 3 T
Lasagne/Flans - 190-200  40-65 >
Bakt pasta /Canneloni < - 190-200  25-45 >
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' NO

OPPSKRIFT FUNKSJON FORVARM. TEM'?ES)ATUR T"'BTEHF;E(:’A'::'_\;GS' oc T';':‘éél_l oR

Lam / kalv / okse / svin 1 kg < - 190-200  60-90 3
Svinestek med svor 2 kg - 170 . 110-150 ;”
Kylling /Kanin /And 1 kg < . 200-230 50-80% 3
Kalkun/gas 3 kg < - 190-200 90-150 2,

gakt fisklen papillote = Ja. 180-200  40-60 3
Eg::wgtg:?g?ass?wl,(aﬂberqiner) Ja 180 - 200 50 -60 “‘é"‘
Ristet brod ™) - 3oy  3-6 2.
Fiskefileter/-koteletter @ - 2 (Mid) 20-300%% 4 vivr
hamburgere. T D idlhey 530 LS4
Helstekt kylling 1-13 kg - 2id) ssezoe L2 T
Roast beef ra 1 kg - 2 (Mid) 35 - 50** _\__.3;!,_
Lammelar/skanker - 2 (Mid) 60 - 90** ;
Stekte poteter - 2 (Mid) - 35-55% ;,
Gratinerte grennsaker : - 3 (hay) 10-25 ;,
Komplett malesFuktterte 151 h w0 e 52T
Lasagne og kjott Ja 200 50 - 120* -\...4=...,- ;,
Kjott og poteter Ja 200 45 - 120* _\__f;, ;,
Fisk & Grgnnsaker Ja 180 30-50 41,
Fylte steker . 200 80-120 3
ottkiver w0 s

* Beregnet tidsperiode: Du kan ta retten ut av ovnen nar den er stekt slik du vil ha den.
**Snu maten ndr 2/3 av tiden er gatt (hvis ngdvendig).
*** Snu maten halvveis under stekingen

Merk: 6th Sense "Konditorkaker” funksjonen bruker kun varmeelementene oppe og nede, uten bruk av varmluft. Forvarming

er ikke ngdvendig.

FUNKSJONER @

™) 2

Tradisjonell steking Grill Turbo Grill Varmluft Over/Undervarme @ko varmluft
AUTOMATISKE < = =
FUNKSJONER . L ) .
Gryterett Kjott Maxi tilberedning Bred Pizza Sote kaker
[ ~ LY ===V | | '\_r M
TILBEH@R
. Ovnsfast pannel eller  Langpanne / bakebrett eller Langpanne med 500 ml
Rist . . Langpanne/Bakebrett
kakeform pa rist ovnsfast panne pa rist vann
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RENGJORING OG
VEDLIKEHOLD

Pass pa at ovnen er avkjglt for
du utferer vedlikehold eller
rengjgring.

lkke bruk
damprengjgringsutstyr.

UTVENDIGE OVERFLATER

- Gjor overflatene rene med en fuktig mikrofiberklut. Hvis
de er sveert tilsmussede, tilsettes noen draper ngytralt
rengjeringsmiddel. Terk med en torr klut.

« Bruk ikke etsende eller slipende midler. Dersom et slikt
produkt ved en feiltakelse skulle komme i kontakt med
ovnens overflater, ma man umiddelbart terke det av med
en fuktig mikrofiberklut.

INNVENDIGE OVERFLATER

- Etter hver bruk, la ovnen kjgle ned og gjer den ren, helst
mens den fortsatt er varm, for a fierne avsetninger eller
flekker forarsaket av matrester. For a tgrke kondens som
har dannet seg som fglge av tilberedning av mat med
hayt vanninnhold, la ovnen kjgles helt ned for du terker
den med en klut eller svamp.

Ikke bruk stalull, skuresvamper
eller slipende/etsende
rengjoringsmidler, da disse kan
skade apparatets overflate.

Bruk vernehansker.

Ovnen ma alltid frakobles
stromnettet for du utfer noe
vedlikeholdsarbeid.

« Rengjor dgrglasset med et egnet flytende vaskemiddel.

« Aktiver “Smart Clean” funksjonen for optimalt renhold av
flatene i ovnen (Hvis denne finnes).

« Ovnsdgren kan fiernes for & forenkle rengjgringen.

« Det gvre varmeelementet til grillen kan senkes for & gjere
rent det gvre panelet i ovnen.

TILBEHOR

Sett tilbehgret til blgt i vann tilsatt oppvaskmiddel hver
gang det har veert i bruk. Bruk ovnsvotter hvis det fortsatt
er varmt. Matrester kan lett flernes med en egnet bgrste
eller med en svamp.

RENHOLD MED KATALYTISKE PANEL
(KUN VED NOEN MODELLER)

Denne ovnen er utstyrt med spesielle katalytiske
panel som letter rengjering av ovnsrommet takket
vaere deres spesielle selvrensende belegg, som er
svaert porgse og i stand til a absorbere fett og sot.
Disse panelene er monterte pa ristskinnene: Nar du
plasserer og monterer ristskinnene tilbake pa plass,
pase at krokene pa toppen er festet inn i de riktige
hullene i panelene.

[e]

For a utnytte de selvrensende egenskapene til de
katalytiske panelene best mulig, anbefaler vi & varme
opp ovnen til 200 °C i omtrent en time med "Over/
Undervarme"-funksjonen. | Igpet av denne tiden ma
ovnen veere tom.

La deretter apparatet kjales ned for du fjerner
gjenvaerende matrester ved & benytte en ikke-
slipende svamp.

Merk: Ved & benytte etsende eller slipende produkter,

o g stive barster, gryteskrubb eller ovnsspray, kan en skade de
katalytiske overflatene og frata dem den selvrensende evnen.
[] g Vennligst ta kontakt med var Ettersalgs-service dersom du
o gnsker & skifte ut panelene.
SKIFTE LYSPARE

1. Koble ovnen fra stramnettet.

2. Skru av dekselet fra lyset, bytt paere og skru lokket
tilbake pa lyset.

3. Koble ovnen til stremnettet igjen.

Vennligst merk: Bruk kun 25-40 W/230 ~ V typer E-14,

T300°C glgdepeerer, eller 20-40 W/230 ~ V type G9, T300°C
halogenpaerer. Paeren som er brukt i produktet er spesielt
fremstilt for bruk i husholdningsapparater, og skal ikke brukes
til vanlig innendars opplysning (Kommisjonens forordning
(EF) nr. 244/2009). Paerer kan fas fra kundeservice.

- Hvis du bruker halogenpaerer, skal du ikke hdndtere dem
med bare hendene fordi fingeravtrykkene kan skade dem.
Bruk ikke ovnen fgr lampens deksel er satt tilbake pa plass.
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SENK DET @VRE VARMEELEMENTET
(KUN VED NOEN MODELLER)

1. Fjern rillenes spor pa siden.

M
S——
/ \‘ <.

' NO

3. Grillelementet settes pa plass ved a lgfte det opp,
trekke det litt mot seg og forsikre seg om at det
blir sittende riktig i sporene pa sidene.

DEMONTERING OG INSTALLASJON AV D@REN

1. For & fjerne daren, &pne den helt opp og senk
szperrene til de er i dpen stilling.

« Lukk dgren sa mye du kan.
Ta et fast tak i deren med begge hender - ikke hold
den i handtaket.

Bare fjerne doren ved & fortsette d lukke den mens
du trekker den oppover samtidig til den er lgst fra sin
plass. Sette deren til den ene siden, la den hvile pa et
mykt underlag.

3. Sett tilbake deren ved & flytte den mot ovnen,
rette inn krokene pa hengslene med setene og sikre
den gvre delen pa sin plass.

4, Senk dgren og deretter dpne den helt.
Senk sperrene til sin opprinnelige stilling: Pass pa at
du senker dem helt ned.

Pafor lett trykk for d sjekke at sperrene er i riktig
posisjon.

\

5. Prov & lukke dgren og sjekk for & vaere sikker pé at
den er pa linje med kontrollpanelet. Hvis den ikke gjer
det, gjenta trinnene ovenfor: Dgren kan bli skadet
hvis det ikke fungerer som den skal.
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PROBLEML@SNING

Problem Mulig arsak Lasning
. Ovnen fungerer ikke. ' Strembrudd. Kontroller at det ikke er strambrudd 0g pase
5 . Den er koplet fra nettet. : at ovnen er tilkoblet stramnettet.
: - Sld av og pa ovnen og se om problemet har
lost seg.

Displayet viser bokstaven "F" Programvareproblem. Kontakte naermeste kundeservice med

etterfulgt av et nummer eller tjenester pa ettermarkedet og oppgi
- en bokstav. - nummeret etter bokstaven "F".

Displayet viser uklar tekst og Et annet sprak er stilt inn. = Ta kontakt med ditt naeermeste
- ser ut til & vaere gdelagt. , - Ettersalgsservicesenter.
PRODUKTKORT HENVEND DEG TIL KUNDESERVICE
@www produktkortet med informasjon om Du vil finne informasjon om hvordan du kan kontakte
energiforhold for apparatet kan lastes ned fra oss i garantiheftet.
Whirlpool sin hjemmeside docs.whirlpool.eu Nar du kontakter

var kundeservice for E

SLIK SKAFFER DU DEG BRUKS- OG Yenester etter Sa'kgf g
VEDLIKEHOLDSVEILEDNINGEN \slgpnnelrggtp%%%%l;éo ene
> @www | a5t ned Bruk- 0og - duktets t kilt, [ sty e Do pEemm
vedlikeholdsveiledningen fra var %- [8] | produktets typeskilt. | i
hjemmeside docs.whirlpool.eu (du kan
bruke denne QR-koden), for a spesifisere E
produktets kommersielle kode.

> Alternativt, ta kontakt med var kundeservice.

400011597559
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DAGLIG
INFORMATIONSBOK

Du kan ladda ner handbdéckerna
Sakerhetsinstruktioner och Anvandning och

liWWW skotsel genom att beséka var hemsida
docs.whirlpool.eu och folja instruktionerna
pa baksidan av denna broschyr.

TACK FOR ATT DU KOPT EN PRODUKT FRAN

WHIRLPOOL
For att fa mer omfattande hjalp och stod,

vanligen registrera produkten pa
www.whirlpool.eu/register

' Las sakerhetsinstruktionerna noga innan du anvander produkten.
[ J

BESKRIVNING AV PRODUKTEN

Kontrollpanel
. Flakt
. Runt varmeelement (dolt)

B WN =

. Sidostegar
nivan anges pa ugnens framsida)

[,

. Lucka

. Ovre virmeelement/
grillelement

)]

7. Lampa

8. Kdttermometerns
inforingspunkt
(pa vissa modeller)

9. Identifieringsskylt
(ska inte tas bort)

10.Nedre virmeelement
(dolt)

KONTROLLPANEL

eecccccccccccce
.
.
® Al
.
eoccoe .
.
@ecccccccce

1. VANSTER DISPLAY

2. BELYSNING
For att tanda och slacka lampan.

3. PA/AV

For att satta pa och stanga av
ugnen eller stoppa en aktiv
funktion nar som helst.

4. TILLBAKA
For att ga tillbaka till féregdende
meny ndr man gor installningar.

23 4 5 6 78
5. RATT / 6TH SENSE-KNAPP

Vrid pa reglaget for att rulla
funktionerna och stélla in alla

tillagningsparametrar. Tryck pa (&

for att valja, stalla in, fa dtkomst
till och bekrafta funktioner eller
parametrar och for att starta
tillagningsprogrammet.

6. TEMPERATUR
For att stalla in temperaturen.

9

7.TID
For att stdlla in eller andra tiden
och justera tillagningstiden.

8. START

For att starta funktioner och
bekrafta installningar.

9. HOGER DISPLAY

Whjr/lfz?ool



TILLBEHOR

GALLERHYLLA LANGPANNA

s . . GLIDSKENOR *
. BAKPLAT : (ENDAST FOR VISSA
: . MODELLER)

STEKTERMOMETER
(ENDAST FOR VISSA MODELLER)

B

Antalet tillbehor kan variera beroende pa modellen du kopt.
Andra tillbehor kan kopas separat. Vand dig till var
kundservice.

SATTA IN GALLRET OCH ANDRA TILLBEHOR

Satt in gallret vagratt genom att skjuta in det over
sidostegarna och se till att sidan med den upphdjda
kanten ar vand uppat.

Ovriga tillbehér, sdsom langpannan och bakplaten,
satts in horisontellt pa samma satt som gallret.

MONTERING AV RORLIGA SKENOR (FINNS PA VISSA
MODELLER)

Ta bort sidostegarna fran ugnen och ta bort
skyddsplasten fran de rérliga skenorna.

Fast den rorliga skenans 6vre

klamma pa sidostegen och
Iat den glida sa langt som
=j mojligt. Sank ner den andra
1, klamman pa plats.

=

n

For att sakra sidostegen,
tryck den nedre delen
av klamman stadigt mot

sidostegen. Se till att de T
rorliga skenorna kan rora 1

sig fritt. Upprepa dessa steg

pa den andra sidostegen pa

samma niva.

Observera: De rorliga skenorna kan monteras pd alla nivaer.

BORTTAGNING OCH TILLBAKAMONTERING AV
SIDOSTEGARNA

. For att ta bort sidostegarna, lyft upp dem och
ta forsiktigt ut den undre delen fran dess faste:
Sidostegarna kan nu tas bort.

. For att montera tillbaka sidostegarna, passa forst in
dem i deras 6vre faste. Hall dem uppdtvanda medan
du skjuter in dem i ugnsutrymmet och sanker dem pa
plats i det undre fastet.
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FUNKTIONER

OVER/UNDERVARME

For tillagning av alla slags réatter pa en enda
fals.

SPECIALFUNKTIONER

GRILL

For att grilla stekar, kebab och korv, gratinera
gronsaker eller rosta brod. Vid grillning av kott
rekommenderar vi att anvanda en langpanna for att
samla upp stekskyn: Placera ldangpannan pa en av
falsarna under gallret och tillsatt 500 ml kranvatten.

@: SNABBUPPVARMNING

For snabb forvarmning av ugnen. Nar B
forvarmningen ar klar valjer ugnen funktionen "Over/
undervarme" automatiskt. Vanta tills forvarmningen
ar fardig innan du lagger in maten i ugnen.

<2, \VARMLUFT
&)

For tillagning av olika livsmedel som kraver
samma tillagningstemperatur pa flera falsar (hogst
tre) pa samma gang. Funktionen gor det mojligt att
tillaga olika slags mat utan risk att de drar at sig lukt
fran varandra.

v TURBOGRILL

FoOr att steka storre kottbitar (lammstek,
rostbiff, kyckling). Vi rekommenderar att anvanda
en langpanna for att samla upp steksky: Placera
ldangpannan pa en av falsarna under gallret och
tillsatt 500 ml kranvatten. Det roterande grillspettet
(om sadant finns) kan anvandas med den har
funktionen.

OVER/UNDERV.& FLAKT

—/ For att laga kott, baka tartor med fyllningar
eller steka fyllda gronsaker pa en enda fals. Denna
funktion anvander mild, intermittent luftcirkulation
for att forhindra att maten torkar ut.

6™ SENSE-FUNKTIONER

GRYTOR

Denna funktion valjer automatiskt den
basta temperaturen och tillagningsmetoden for
pastaratter.

EKO VARMLUFT*

For tillagning av fyllda stekar och kottfiléer pa
en enda fals. Med hjalp av en forsiktig, intermittent
luftcirkulation hindras maten fran att torka ut
alltfor mycket. Nar denna ECO-funktion ar aktiv ar
lampan slackt under tillagning. For att anvanda
ECO-funktionen och sdledes minska elférbrukningen
ska man inte 6ppna ugnsluckan férran maten ar
fardiglagad.

(§{ VARMHALLNING

- [5r att halla nylagade ratter varma och
knapriga.

@K@TT

Denna funktion valjer automatiskt den basta
temperaturen och tillagningsmetoden for kott.
Denna funktion aktiverar flakten da och da med lag
hastighet for att undvika att kottet torkar ut.

~~, JASNING

“m='For optimal jasning av sot eller salt deg.
For att garantera bra resultat ska funktionen inte
aktiveras om ugnen fortfarande ar varm efter en
tillagningscykel.

MAXI COOKING

XL Funktionen valjer automatiskt det basta
tillagningssattet och den basta temperaturen for att
tillaga stora kottstycken (6ver 2,5 kg). Vand garna
kottet under tillagningen for att fa jamnare bryning.
Det ar bra att 6sa matratten da och da for att den
inte ska torka ut.

SMARTCLEAN
= (ENDAST FOR VISSA MODELLER)

Effekten av dngan som slapps ut under detta
specialrengdringsprogram med lag temperatur
tilldter enkel borttagning av smuts och matrester.
Hall 200 ml kranvatten pa ugnens botten och
aktivera funktionen nar ugnen ar kall.

BROD

Denna funktion valjer automatiskt den basta
temperaturen och tillagningsmetoden for alla typer
av brod.

g PIZZA

Denna funktion véljer automatiskt den basta
temperaturen och tillagningsmetoden for alla typer
av pizza.

é BAKVERK

Denna funktion valjer automatiskt den basta
temperaturen och tillagningsmetoden for alla typer
av tarta.

* Funktionen anvands som referens i forklaringen om
energieffektivitet i enlighet med férordning (EU) nr 65/2014
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FORSTA ANVANDNING

1. STALLA KLOCKAN
Du kommer att behova stalla in tiden nar du slar pa
ugnen for forsta gangen.

Vi

. _I
'l-
2

g —

De tva siffrorna for timmen bdrjar blinka: Vrid ratten
for att stalla in timmen och tryck pd @ for att
bekrafta.

De tva siffrorna for minuterna bdérjar blinka. Vrid
ratten for att stalla in minuterna och tryck pa (g) for
att bekrafta.

Observera: For att dndra tiden vid ett senare tillfalle, tryck pa
™ och hall den intryckt i minst en sekund nar ugnen &r
avstangd och upprepa stegen ovan.

Du kan behova stalla in klockan igen efter Idnga stromavbrott.
2. INSTALLNINGAR

Om sa onskas gar det att andra standardmattenheten,
temperaturen (°C) och markstrom (16 A).

Med avstangd ugn, tryck pa § och hall den intryckt
i minst 5 sekunder.

X P
S

CEL--

Vrid valjarratten for att vdlja mattenheten och tryck
sedan pd (¢) for att bekrafta.

Vrid valjarratten for att valja den nominella strommen
och tryck sedan pa (g) for att bekrafta.

Observera: Ugnen ar programmerad for att forbruka

en mangd elektrisk stréom som ar kompatibel med ett
hemmanatverk vars nominella varde ar éver 3 kW (16 A): Om
ditt hushall anvander en lagre effekt ska detta varde sénkas
(13 A).

3. VARM UGNEN

En ny ugn kan frigora lukter som har lamnats kvar
under tillverkningen: Detta ar helt normalt.

Innan du borjar laga mat rekommenderar vi darfor att
?/ékrma ugnen utan innehall for att avlagsna eventuella
ukter.

Ta bort eventuell skyddskartong eller plastfilm fran
ugnen och avlagsna eventuella tillbehor fran dess
insida.

Varm ugnen till 200 °C i cirka en timme, helst med
hjalp av en funktion med luftcirkulation (t.ex.
"Varmluft" eller "Over/underv.& flakt").

Folj instruktionerna for att stélla in funktionen pa ratt
satt.

Observera: Vi rader till att lufta rummet efter att ha anvant
apparaten forsta gangen.

DAGLIG ANVANDNING

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

Nar ugnen dr avstangd visas bara tiden pa displayen.
Tryckpa () och hall den intryckt for att satta pa ugnen.
Vrid ratten for att visa de tillgangliga huvudfunktionerna
pa vanster display. Valj en och tryck pa ()

=

For att valja en underfunktion (om tillganglig), valj
en huvudfunktion och tryck sedan pa (g) for att
bekrafta och ga till funktionsmenyn.

Vrid ratten for att visa de tillgangliga
underfunktionerna pa hoger display. Valj en och tryck
pa (¢ for att bekrafta.

2. STALLA IN FUNKTIONEN

Efter att ha valt onskad funktion kan du andra dess
installningar.

Displayen visar instdllningarna som kan andras i
sekvens.

TEMPERATUR/GRILLNIVA

VA

m m (s

Nar ikonen °C/°F blinkar pa displayen, vrid pa ratten
for att andra vardet och tryck pa (§) for att bekrafta
och fortsatta andra efterfoljande installningar (om
mojligt).
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Du kan aven stélla in grillnivan (3 = hég, 2 = medel, 1
= lag) samtidigt.

Anmark: Nar funktionen har startat kan du dndra

temperaturen eller grillnivdan genom att trycka pa ¢ eller
vrida pa ratten.

TIDSLANGD

.
- e = Em

o P
.. %
o
s

s

Nar ikonen & blinkar pa displayen, anvand
justeringsratten for att stalla in onskad tillagningstid
och tryck sedan pa (g) for att bekrafta.

Du behdver inte stélla in tillagningstiden om du vill
hantera tillagningen manuellt: Tryck pd () for att
bekrafta och starta funktionen.

| sa fall kan du inte stdlla in sluttiden genom att
programmera en fordrojd start.

Observera: Du kan justera den installda tillagningstiden
under tillagningen genom att trycka pd (& :Vrid ratten for
att dndra timmen och tryck pa (g) for att bekrafta.

INSTALLNING AV TILLAGNINGENS SLUTTID/
FORDROJD START

I mdnga av funktionerna kan du fordrdja starten

efter att ha stallt in tillagningstiden genom att
programmera dess sluttid.

Dar det gar att andra sluttiden kommer displayen att
visa klockslaget som funktionen forvantas vara klar pa
medan ikonen () blinkar.

Om nodvandigt, vrid ratten for att stélla in tiden du

vill att tillagningen ska vara klar pa och tryck sedan pa
[> for att bekrafta och starta funktionen.

Satt in maten i ugnen och stang luckan. Funktionen

startar automatiskt efter den tid som har berdknats

for att tillagningen ska vara klar vid installd tid.

Anmadrk: Nar en fordrdjd start programmeras avaktiveras
ugnens férvarmningsfas. Ugnen kommer att uppna dnskad
temperatur gradvis, vilket betyder att tillagningstiderna ar
nagot langre an de som listas i tillagningstabellen.

Under vantetiden kan du anvanda ratten for att andra den
programmerade sluttiden.

Tryckpd [ eller (& forattandrainstéllningen for
temperatur och tillagningstid. Tryck sedan pa (g) for att
bekrafta.

Anmadrk: Funktionen fordrojd start ar inte tillganglig for
funktionerna Grill och Turbo Grill.

|

. SV
3. AKTIVERA FUNKTIONEN
Nar du har angivit alla installningar som behdvs, tryck
pa [> for att aktivera funktionen.

Du kan nar som helst trycka pa () och hélla den
intryckt for att pausa funktionen som ar aktiv for
tillfallet.

4. FORVARMNING

Vissa funktioner inbegriper en férvarmningsfas:
Nar funktionen har startat anger displayen att
forvarmningsfasen har aktiverats.

Nar denna fas ar klar avges en ljudsignal och displayen
anger att ugnen har natt installd temperatur.

Oppna dé luckan, ligg in maten i ugnen, sting luckan
och starta tillagningen genom att trycka pa

Observera: Att placera maten i ugnen innan férvarmningen &r
klar kan ha negativ effekt pa det slutliga tillagningsresultatet.

Om luckan éppnas under férvarmningsfasen kommer den
att pausas.

Tillagningstiden inbegriper inte en férvarmningsfas.

Du kan alltid &ndra temperaturen som ska uppnds med hjélp
av ratten.

5. TILLAGNINGENS SLUT

En ljudsignal avges och displayen talar om att
tillagningen ar klar.

For att forlanga tillagningstiden utan att andra
installningarna, vrid ratten for att stalla in en ny
tillagningstid och tryck pa > .
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. 6" SENSE-FUNKTIONER

TEMPERATURATERSTALLNING

Om temperaturen inuti ugnen sjunker under ett
tillagningsprogram pa grund av att luckan 6ppnas,
aktiveras en specialfunktion automatiskt for att
aterstalla den ursprungliga temperaturen.

Medan temperaturen aterstalls visar displayen en
animerad "orm" tills den instadllda temperaturen har
uppnatts.

<

- - "'il': °C

Medan ett programmerat tillagningsprogram pagar
kommer tillagningstiden att 6ka, baserat pa hur l[ange
luckan 6ppnas, for att garantera optimalt resultat.

. SPECIALFUNKTIONER

SMARTCLEAN

For att aktivera "SmartClean”-funktionen, lagg 200 ml
vatten pa ugnens botten nar ugnen ar kall och stang
sedan ugnsluckan.

Vilj specialfunktionerna &, vilj @ i menyn genom att
vrida pa ratten och bekrafta sedan med (g, .

Tryck pd > for att starta rengdringscykeln
omedelbart, eller tryck pa for att stalla in
avslutningstiden/fordrojd start.

Ta bort allt vatten som ar kvar i ugnen nar
programmet ar fardigt efter att ugnen har svalnat och
rengor med en svamp fuktad med hett vatten (om du
vantar mer an 15 minuter gar det inte att rengora lika
bra).

Observera: Rengdringsprogrammets tid och temperatur kan
inte stallas in.

. ANVANDA KOTTERMOMETERN (I FOREKOMMANDE
FALL)

Med den medféljande kottermometern kan man mata
matens exakta inre temperatur under tillagningen.
Kottermometern kan bara anvandas i vissa
tillagningsfunktioner (6ver- och undervarme,
varmluft, dver- och undervarme & flakt, Turbogrill, 6th
Sense Kott och 6th Sense Maxicooking).

Det ar viktigt att kottermometern
placeras korrekt for ett optimalt
LITTLTED resultat. For in kottermometern helt
i den tjockaste delen av kottstycket,
undvik ben och fett.

For kyckling skall kottermometern
foras in fran sidan till mitten av
brostet, se till att spetsen inte
hamnar i tomrummet. Om kottets
tjocklek ar oregelbunden boér du
kontrollera att kottet ar fardigkokt
innan du tar ut det ur ugnen. Anslut
anden pa termometern i halet i ugnens hogra
innerpanel. Nar kdéttermometern ansluts till
ugnsutrymmet avges en summer och displayen visar

ikonen och maltemperaturen.
Om kottemperaturen ansluts medan en funktion valjs
vaxlar displayen till kottermometerns

standardmaltemperatur.

Tryck p& @ for att starta instéllningen. Vrid pa ratten
for att stalla in kéttermometerns maltemperatur. Tryck
pa (@ for att bekrafta.

|
°C
o

seo
plly

Vrid pa ratten for att stélla in dnskad ugnstemperatur.
Tryck pad @ eller > for att bekrafta och starta
tillagningsprogrammet.

Under tillagningsprogrammet visar displayen
kottermometerns maltemperatur. Nar kottet

uppnar den installda maltemperaturen stoppar
tillagningsprogrammet och displayen visar "End”.
For att starta om tillagningsprogrammet fran "End”,
vrid pa ratten for att justera kottermometerns
maltemperatur enligt beskrivningen ovan. Tryck

pa @ eller > foratt bekrafta och starta om
tillagningsprogrammet.

Observera: Under ett tillagningsprogram med
kottermometer kan man vrida pa ratten for att dndra
kottermometerns maltemperatur. Tryck pd 8¢ for att justera
ugnstemperaturen.

Kottermometern kan sattas in nar som helst, dven under ett
tillagningsprogram. | sa fall ar det nédvandigt att stalla in
tillagningsfunktionens parametrar igen.

Om kottermometern inte ar kompatibel med en funktion
stanger ugnen av tillagningsprogrammet och avger en
varningssignal. Koppla i sa fall bort kdttermometern eller
tryck pa << for att stalla in en annan funktion. Fordrojd
start och féruppvarmning ar inte kompatibla med
kottermometern.

. TANGENTLAS

For att ldsa knappsatsen, tryck pa << och hall den
intryckt i minst 5 sekunder.

Gor det igen for att lasa upp knappsatsen.

Observera: Tangentldset kan dven aktiveras medan
tillagningen pagar.

Av sdkerhetsskal kan ugnen stangas av ndr som helst genom
atttryckapd (ly .
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HUR DU SKA LASA TILLAGNINGSTABELLEN
Tabellen listar den basta funktionen, tillbehoren

och nivan som ska anvandas for att laga olika typer
av mat. Tillagningstiden startar fran nar du satter in
maten i ugnen, men inbegriper inte uppvarmningen
(dar sadan kravs). Tillagningstemperaturer och tider
ar ungefarliga och beror pa mangden mat och pa
vilka tillbehor som anvands. Anvand i borjan de
lagsta installningarna som rekommenderas och om
tillagningen inte blir som du tankt dig kan du overga
till de hogre installningarna. Anvand de medféljande
tillbehoren och helst tartformar och ugnsfasta
platar i mork metall. Det gdr dven att anvénda
formar och tillbehor i pyrex-glas eller stengods, men
tillagningstiderna blir en aning langre.

TILLAGNING AV OLIKA SORTERS MAT SAMTIDIGT
Med funktionen "Varmluft" kan du tillaga olika
sorters mat samtidigt (t.ex. fisk och gronsaker) pa
olika ugnsfalsar. Ta ut den matratt som kraver kortare
tillagningstid och lat tillagningen fortsatta for
matratter som kraver langre tid.

KOTT

Anvand alla slags ugnsfasta formar eller pyrexformar
som passar till storleken pa kottstycket som skall
tillagas. Nar du steker kott ar det bra om du haller lite
buljong i botten pa kokkarlet och 6ser kdttet under
tillagningen for att ge det smak. Se upp for dngan
som skapas nar detta gors. Nar steken ar klar, lat den
vila i ugnen i ytterligare 10-15 minuter, eller sld in den
i aluminiumfolie.

Nar du ska grilla kott blir tillagningen mer jamn om
du anvander bitar som ar lika tjocka. Koéttbitar som

ar mycket tjocka kraver langre tillagningstid. For att
undvika att de branns pa ytan, placera dem pa storre
avstand fran grillen genom att satta gallret pa en
lagre ugnsfals. Vand pa kottet nar 2/3 av tiden har
gatt. Var forsiktig nar du 6ppnar luckan eftersom anga
kommer ut.

For att samla upp kottsaften rekommenderar vi

att placera en langpanna fylld med en halvliter
kranvatten strax under gallret dar maten ligger. Fyll
pa om noédvandigt.

EFTERRATTER
Baka bakverk med 6ver- och undervarme pa en enda
ugnsfals.

Anvand bakformar i mérk metall och placera dem
alltid pa det medfoljande gallret. For tillagning pa
flera nivaer, valj varmluftsfunktionen och placera
kakformarna pa avstand fran varandra pa gallren for
att hjalpa optimal cirkulation av varmluften.

For att se om ett jast bakverk ar klart, for in en sticka
i den hogsta delen av kakan. Om stickan kommer ut
ren ar kakan fardig.

Om du anvander teflonformar ska du inte smorja
kanterna eftersom kakan da kanske inte jaser jamnt
pa sidorna.

Om bakverket "svaller" under graddningen, anvand
en lagre temperatur ndsta gang och minska eventuellt
mangden tillsatt vatska eller blanda smeten mer
forsiktigt.

For efterratter med flytande fyllning (sdsom
cheesecake eller fruktpaj), anvand funktionen "Over/
underv. & flakt". Om bakverket far en fuktig botten,
byt till Ilagre ugnsfals och sprid brédsmulor eller
smulade kakor pa botten av formen innan du tillsatter
smeten.

PIZZA

Smorj platarna en aning for att fa en knaprigare pizza
aven i botten. Sprid ut mozzarellaost 6ver pizzan da
den graddats 2/3 av tiden.

JASNING

Vi rekommenderar att du alltid tacker 6ver deg som

ska jasas innan du placerar den i ugnen. Jasningstiden

med denna funktion reduceras med cirka en tredjedel

jamfort med jasningstid i rumstemperatur (20-25 °C).

éésningstiden for pizza ar ungefar en timme for 1 kg
eg.

w&wﬁbol 7



TILLAGNINGSTABELL

= - w0 z0es0 2
Jasta tartor/sockerkakor = Ja 160 30-50 _\é’_
. 60 30-s0 A 1
Tartor med fyllning = . 160 - 200 30-85 ‘;
(cheesecake, appelstrudel, dppelpaj) Ja 160 - 200 35-90 .\é,. -\11;“.
= - 160-170  20-40 >
Kakor/smakakor Ja 150-160  20-40 3
Ja 150-160 2040 4 1
= - 180-200  30-40 _>_
Petit-chouer sa 180-190  35-45 A T
Ja 180-190  35-45¢ > 3 T
=0 a0 90 1m0-150 3
Marénger o 90 130-150 AT
Ja 90 C140-1e0r 20 3T
- 220-25%0 = 20-40 2
Pizza (tunn, tjock, focaccia) & Ja 220 - 240 20-40 Héﬁ ;
&  5a  220-240  25-50+ ,° . 3 1
Brodlimpa 05 kg = - 180-220 = 50-70 2
Smabrod = - 180-220  30-50 3
Bréd &  Ja  180-220  30-60 4 T
- 20  10-20 2
Fryst pizza i i i
J5.a 250  10-20 & 1
%)  Ja  180-190 = 45-60 2
Gt och ol B n wew  se L1
Ja 180-190  45-70+ > 3 1
©  Ja  190-200  20-30 3
Vol-au-vent/Mordegsbakning Ja 180 - 190 20-40 ; ;
~Ja 180-190  20-40% > 3 T
Lasagne/pajer - 19%0-200  40-65 >
Tillagad pasta/cannelloni = - 190 - 200 25-45 kij
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SV

Lamm/Kalv/Not/Flask 1 kg <o - 190 - 200 60 - 90 ;,
gi%llat flaskkott med knaprig sval ) 170 110 - 150 ;ﬂ
Kyckling/kanin/anka 1 kg < - 200 - 230 50-80% 3
Kalkon/gas 3 kg < . 190 - 200 90-150 2,
g%ﬁg?@? fisk/inbakad fisk @ Ja 180 - 200 20 - 60 ;ﬂ
Eg::g?e?;g?csfﬁrlw(i?;uberqine) Ja 180 - 200 50 -60 “‘é"‘
Rostat brod @ - 3 (Hog) 3-6 .\_E__,.
Fiskfiléer/kotletter ™) . 2 (medel) 20-30%% 4 3
e Rebenss il (O - oditheg B S
Grillad kyckling 11,3 kg - 2(mede)  ss-700 2. 1
Rostbiff, blodig 1 kg - 2 (medel) 35-50%* 3
Lammldgg/Flaskldagg - 2 (medel) 60 - 90** ;,
Ugnsbakad potatis - 2 (medel) 35 - 55%* ;,
Gronsaksgratdang - 3 (Hog) 10-25 ;
[asgne (1vh B (L Ja 190 40-1200 2 2 1
Lasagne och kott Ja 200 50 - 120* -\...4=...,- ;,
Kott och potatis Ja 200 45 - 120* _\__f;, ;,
Fisk och gronsaker Ja 180 30-50 _\é, ;,
Fyllda ugnsstekta stekar - 200 80 - 120* ;g
&grﬁrr?ll:\?crklmq, lamnm) ) 200 50 - 120 ;9

* Berdknad tid: Maten kan tas ut frdn ugnen vid olika tidpunkter beroende pa hur du vill ha maten tillagad.

**Vand maten efter tva tredjedelar av tiden (vid behov).

***\/and maten efter halva tiden

Observera: 6th Sense-funktionen "Bakverk”anvander bara &ver- och undervarme, utan varmluft. Ingen uppvarmning behovs.

vow o —
-(
Over/undervirme Grill Turbo Grill Tvingad Luft Over/underv.& flakt Eco Varmluft
AUTOMATISKA < = =
FUNKTIONER . . . i ;
Grytor Kott Maxi Cooking Brod Pizza Bakverk
. [ ~ LY ===V | | '\_r M
TILLBEHOR . . . o s
Bakplat eller kakform pa Langpanna/bakplat eller . . Langpanna med 500 ml
Gallerhylla Y Langpanna/Bakplat
galler ugnsfast form pa galler vatten

Whjr/lfz?ool 9



UNDERHALL OCH RENGORING

Se till att apparaten har svalnat
innan du utfor underhall eller
rengoring.

Anvand inte angtvatt.

UTSIDAN

» Rengér ytorna med en fuktig trasa av mikrofiber. Om

de ar mycket smutsiga, tillsatt ndgra droppar pH-neutralt
rengoringsmedel. Torka med en torr duk.

« Anvand inte fratande eller slipande rengéringsmedel.

Om en produkt av denna typ av misstag skulle spillas pa
apparaten ska du omedelbart rengdra med en fuktig trasa av
mikrofiber.

INSIDAN

« Efter varje anvandning, I3t ugnen svalna och rengdr den
sedan, helst medan den fortfarande ar varm, for att ta bort
eventuella avlagringar eller flackar som orsakas av matrester.
For att torka eventuell kondens som bildas som ett resultat av
tillagning av mat med hdg vattenhalt, [t ugnen svalna helt
och torka sedan av den med en trasa eller svamp.

Anvand inte stalull, slipsvampar
eller slipande/fratande
rengoringsmedel, eftersom
dessa kan skada apparatens ytor.

Ha pa dig skyddshandskar.

Ugnen maste kopplas bort fran
elndtet innan du utfér nagon
form av underhallsarbete.

« Rengor luckans glas med ett lampligt flytande
rengoringsmedel.

« Aktivera funktionen "SmartClean” (i forekommande fall) for
optimal rengoring av de inre ytorna.

« Det gar att ta av ugnsluckan for att underlatta rengoring av
ugnen.

« Det 6vre varmeelementet pa grillen kan sankas for att
rengdra ugnens ovansida.

TILLBEHOR

Blotlagg tillbehoren i en 16sning med handdiskmedel efter
anvandning. Hantera dem med grytlappar om de fortfarande
ar varma. Matrester kan avlagsnas med en diskborste eller
svamp.

RENGORA DE KATALYTISKA PANELERNA
(ENDAST FOR VISSA MODELLER)

Denna ugn ar forsedd med sarskilda katalytiska
paneler som underlattar rengoringen av
ugnsutrymmet tack vare deras sjalvrengorande
beldaggning, vilken ar pords och kapabel att absorbera
fett och smuts.

Dessa paneler ar monterade pa sidostegarna: Nar
sidostegarna placeras och sedan monteras tillbaka ska
man kontrollera att hakarna langst upp ar inférda i de
avsedda hadlen i panelerna.

[e]

For basta bruk av de katalytiska panelernas
sjalvrengorande egenskaper rekommenderar vi att
varma ugnen till 200°C i ungefdr en timme med
funktionen "Over/underv.& flakt". Ugnen ska vara tom
nar detta gors.

Lat sedan apparaten svalna innan eventuella
kvarvarande matrester avlagsnas med en icke-
repande svamp.

Observera: Anvénd aldrig slipande eller frétande
rengdringsmedel, hdrda borstar, stalull eller

0 o ugnsrengdringsspray, eftersom dessa kan skada de
katalytiska panelernas férmaga till sjélvrengéring.
[] g Kontakta var kundservice om du behover ersattningspaneler.
0
ATT BYTA GLODLAMPA

1. Koppla bort ugnen fran elnitet.

2. Skruva av locket frdn lampan, byt ut glédlampan
och skruva tillbaka locket pa lampan.

3. Anslut ugnen till elnitet igen.

Anmark: Anvand endast 25-40 W/230 ~V typ E-14,

T300°C glédlampor, eller 20-40 W/230 ~ V typ G9, T300°C
halogenlampor. Glédlampan som anvands i produkten ar
sarskilt utformad for hushallsapparater och ldmpar sig inte for
allman rumsbelysning i hemmet (EG-forordning 244/2009).
Glédlamporna finns att kdpa av var kundservice.

- Om du anvander halogenlampor ska du inte hantera dem
med bara handerna eftersom dina fingeravtryck kan orsaka
skador. Anvénd inte ugnen forran lamplocket har satts
tillbaka pa plats.
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SANKA VARMEELEMENTET

(ENDAST FOR VISSA MODELLER)

1. Ta bort sidostegarna. 3. For att satta tillbaka elementet, lyft det, dra det
en aning mot dig, och se till att det vilar i sina

sidostod.

——
—— 5 =
/ \"Jl.
TA BORT OCH MONTERA LUCKAN
1. For att ta bort luckan, ppna den helt och sénk 4. Sink luckan och éppna den sedan helt.
szpérrarna tills de ar i olast lage. Sank hakarna till ursprungligt lage: Se till att sanka
« Stéang luckan sa mycket som det gar. dem helt.

Ta ett fast tag i dorren med bdda hdanderna - hall inte i
handtaget.

lage.
Ta helt enkelt av luckan genom att fortsatta att stanga J
den samtidigt som du drar den uppat tills den lossnar
fran fastet. Lagg ned luckan pa sidan pa ett mjukt
underlag.

5. Testa att stdnga luckan och kontrollera att den &r i
linje med kontrollpanelen. Om den inte ar det,
upprepa stegen ovan: Dorren kan skadas om den inte
fungerar som den ska.

3. Montera tillbaka luckan genom att flytta den mot
ugnen, rikta in gangjarnens krokar i h6jd med dess

fasten och sékra den ovre delen i fastet.
Whijripool i




FELSOKNING

Problem

Ugnen fungerar inte.

Mojlig orsak

. Strémavbrott.

Atgarder

- Kontrollera att strém finns och att ugnen ar
- ansluten till eInatet.

Displayen visar bokstaven "F"
foljt av ett nummer eller en

- bokstav.
Displayen visar oklar text och
verkar vara trasig.

- Frankoppling fran elnatet.

Programvaruproblem.

Stall in ett annat sprak.

- Stdng av ugnen och sla pa den igen for att se
- om felet kvarstar. :

Kontakta din narmaste kundservice och ange
- numret efter bokstaven "F".

Kontakta ditt narmsta kundtjanstcenter.

PRODUKTBLAD

@www produktbladet med energidata fér denna
apparat kan laddas ned fran var webbplats
docs.whirlpool.eu

HUR DU FAR TAG PA HANDBOKEN ANVANDNING
OCH SKOTSEL

> @www | adda ner handboken Anvandning E:_—E
och skotsel fran var webbsida ﬁj.-
docs.whirlpool.eu (du kan anvdnda denna

QR-kod) genom att ange produktkoden. E

> Du kan aven kontakta var kundservice.

KONTAKTA VAR KUNDSERVICE

Du hittar vdra kontaktuppgifter i garantihaftet.
Nar du kontaktar var
kundservice, ange

koderna som star pa
produktens typskylt.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

400011597559
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