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Skrocony poradnik

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP Poadluva dzeni
= yciem urzadzenia
- PRODUKTL,J KITCHENAID ) . . A nalezy uwaznie przeczytac te
= ) Aby uzyskaé kompleksowg pomoc, prosimy zarejestrowad

urzadzenie na stronie www.kitchenaid.eu/register instrukcje.

Czescl [ funkgie pickarnika

® 1. Panel sterowania
5 5 O ® 2. Grzatka gérna/ grill
® — S——7% @ 3. Wentylator chtodzacy (niewidoczny)
K ® 4. Tabliczka znamionowa (nie usuwacd)
) ® 5. Oswietlenie
® \ ] 6. Grzatka okragta (niewidoczna)
Iy i) Q N ® 7. Wentylator
(@) ] &%\4 NI ® 8. Rozen (jesli jest dostepny w zestawie)
® 9. Grzatka dolna (niewidoczna)
A 10. Drzwiczki
7 SN® 11. Potozenie pdtek (poziom jest zaznaczony na
froncie piekarnika)

12. Scianka tylna
13. Podfgczenie sondy do miesa

Panel sterowania

DISPLAY 1

Pokretto wyboru funkgji: aby wiaczyé/wytaczyc
piekarnik i wybrac funkcje
| T m 2. Pokretto nawigaciji: stuzy do poruszania sie na
i [ { wyswietlaczu miedzy sugerowanymi menu i zmiany
3 @ @ wstepnie ustawionych wartosci
3. @ Przycisk Wstecz: powrdt do poprzedniego ekranu
4. © Przycisk OK: potwierdzanie i uruchamianie
wybranych funkdji

Pierwsze uzycie i codzienna eksploatacja piekarnika

Przy pierwszym uruchomieniu piekarnika nalezy wybra¢ jezyk i godzine. Obrdci¢ w dowolnym kierunku
Pokretto wyboru funkgji, a nastepnie obracajac Pokretto nawigacji, przejrze¢ liste dostepnych jezykdw.
Po dokonaniu wyboru jezyka potwierdzi¢, naciskajac @ przycisk. Bezposrednio po wykonaniu tej
czynnosci na wyswietlaczu zacznie migaé ,,12:00”, wskazujac, ze nalezy ustawié godzine. Aby to zrobié,
nalezy obraca¢ Pokretfo nawigacji az do wyswietlenia prawidtowej godziny, a nastepnie potwierdzic,
naciskajac @ przycisk.

CODZIENNA EKSPLOATACJA PIEKARNIKA
1. Wliaczanie urzadzenia i wybér funkcji pieczenia z
Zawodowe gtéwnego menu
Obréci¢ Pokretto wyboru funkcji, by wtaczy¢ piekarnik i wyswietli¢
Fonkeie spedne funkcje gtéwnego menu:

e Ustawienia: Aby ustawic jezyk, godzine, jasno$é wyswietlacza,
gtosnosé sygnatu dzwiekowego i opcje oszczedzania energii.
e Tradycyjne: Aby dowiedzieé sie wiece], prosimy zapozna¢ sie z Tabela funkgji tradycyjnych.
* Specjalne: Aby dowiedzie¢ sie wiecej, prosimy zapoznac sie z Tabelg funkgji specjalnych.
e Zawodowe: Pieczywo, Ciastka, Rozen, specjalne funkcje dla wybranego typu potrawy.

Funkcje pie radycyjnego
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Aby zobaczy¢ powigzane menu podrzedne i wybraé funkcje pieczenia, obrécié Pokretto nawigacji,
nastepnie weiskajac @) przycisk, potwierdzi¢ zadang funkcje. Na wyswietlaczu zostang pokazane wszystkie
opcje powiazane z ta funkgja.

2. Szczegéty konfiguracji funkgji

Do poruszania sie po roznych strefach wyswietlacza stuzy
Pokretto nawigacji; obracajac je, umieszcza sie kursor

Strefa 1— |88 o~ PPN | <— strefa 3

Grill

strefa 2—» | RN PR | < strefo 4 przy wartosciach, ktére moga by¢ modyfikowane. Kursor
/ A bedzie przemieszczad sie w kolejnosci pokazanej na
KURSOR Strefa’s ilustracji. Gdy na wyswietlaczu beda miga¢ domysline

wartosci, nalezy dokonaé zmian, obracajgc Pokretto
nawigacji, a nastepnie potwierdzi¢, wciskajac @ przycisk.

Aby uzyskac wiecej informacji, nalezy zapoznad sie z Instrukcja obstugi lub odwiedzié strone internetowa:
www.kitchenaid.eu.

Tabela funkgi pieczenia

FUNKCJE TRADYCYJNE

Funkcja/Typ potrawy Pétki Poziom Akcesoria
Szybkie nagrzewanie Funkcja ta stuzy do szybkiego wstepnego nagrzewania piekarnika
1 3
Konwencjonalne Dowolne 1 lub 2 dla pizzy i stodkich lub -
1 wytrawnych ciast z soczystym
nadzieniem
Grill Migso, steki, kebaby, kietbaski, warzywa, Blacha na
1 4lub 5 PR
chleb $ciekajacy tluszcz
Blacha na
. . — . Sciekajacy
Turbogrill Duze porcje migsa, dréb 1 1lub 2 tuszer
Rozen
1-3 3
Termoobieg Rozne rodzaje potraw 2 14 .
jednoczesnie !
3 1,35
Piecz. konwekcyjne Migeso, nadziewane
ciasta (sernik, strudel, ciasto owocowe), 1 3 -
nadziewane warzywa
FUNKCJE SPECJALNE
Funkcja/Typ potrawy Pétki Poziom Akcesoria
Rozmrazanie Dowolne 1 3 -
Utrzym. w cieple Dowolna potrawa, ktéra 1 3 B
zostata wtasnie przyrzadzona
Wyrastanie Ciasta stodkie i wytrawne 1 2 -
Duszenie Migso, ryby 1 3 So_nda <o
miesa
Jogurt Sktadniki potrzebne do ] ] Blacha na
przygotowania jogurtu Sciekajacy ttuszez
Wym. obieg Eco Pieczenie, nadziewane 1 3 Semdach s

mieso

Ulubione

Pozwoli to zapamietad i mie¢ dostep do nawet 10 ulubionych

funkgji

Aby uzyskaé wiecej informacji na temat funkcji pieczenia, nalezy zapoznadé sie z Instrukcja obstugi lub
odwiedzic strone internetowg www.kitchenaid.eu.
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Akcesorta

Ruszt Potrawy mozna piec bezposrednio na tej pétce lub uzyé jej jako podstawy dla naczyn

kuchennych i innych pojemnikéw nadajacych sie do stosowania w piekarniku.

Blacha na $ciekajacy Umieszczenie tej blachy pod rusztem pozwala zbiera¢ soki wyciekajgce z potraw; mieso,
tluszcz ryby, warzywa, ptaski chleb itd. mozna piec réwniez bezposrednio na tej blasze.

Blacha do pieczenia Na blasze tej mozna piec chleb, ciasta, ciastka, mieso, ryby ,en papillote” itp.

Akcesorium - sonda . . ) : )
5 i To akcesorium stuzy do pomiaru temperatury wewnatrz potrawy podczas pieczenia.
Rozen
(jesli jest dostepny  To akcesorium pozwala réwnomiernie piec dréb i duze porcje migsa.
w zestawie)

Prowadnice
wysuwanych pétek
(jesli sa dostepne w
zestawie)

Prowadnice te utatwiaja wktadanie i wyjmowanie potek i blach.

Uwaga: Liczba akcesoriéw piekarnika moze réznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.
Istnieje mozliwo$¢ oddzielnego zakupu akcesoridw w Centrum Obstugi Klienta.

AKCESORIUM - SONDA DO MIESA

Sonda do miesa, w ktdra wyposazono piekarnik, umozliwia doktadny pomiar temperatury wewnatrz
potrawy podczas pieczenia, pozwalajgc uzyskaé perfekcyjnie dopieczone dania.

Istnieje mozliwos$¢ zaprogramowania temperatury wewnetrznej, jaka ma osiggnac przygotowywana
potrawa.

Zalecamy montaz sondy do miesa zgodny ze wskazéwkami zawartymi w Instrukcji obstugi lub na
stronie internetowej www.kitchenaid.eu

Czyszczenie

Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia nalezy upewnié sig, ze jest zimne i odfgczone od sieci
elektrycznej. Zaleca sie unikaé stosowania parowych urzadzen czyszczacych, wetny stalowej, myjek
Sciernych i zracych detergentéw, ktére moglyby uszkodzic¢ urzadzenie.

Uswwanie usterek

W przypadku wystapienia probleméw w pracy piekarnika:

1. W pierwszej kolejnosci nalezy sprawdzi¢ obecnosé zasilania i upewni¢ sie, czy piekarnik jest
prawidtowo podtaczony do sieci;

2. Wytaczy¢ piekarnik i wigczy¢ go ponownie, sprawdzajac czy usterka nie ustapita;

3. Jesli na wyswietlaczu pojawia sie litera F, po ktérej nastepuje kod btedu, nalezy skontaktowad sie
z najblizszym Centrum Obstugi Klienta.

Konieczne bedzie podanie technikowi nastepujacych informacji: doktadny typ i model piekarnika,

kod serwisowy (widoczny po prawej, wewnetrznej stronie, przy otwartych drzwiczkach piekarnika) i

kod btedu pojawiajacy sie na wyswietlaczu. Te informacje umozliwig technikowi natychmiastowe

rozpoznanie typu koniecznej interwencji.

W przypadku gdy piekarnik wymaga naprawy, zalecamy zwrécié sie do Autoryzowanego Serwisu
Technicznego.



Szczegotowe instrukcje uzytkowania dostepne sa na stronie internetowej: www.kitchenaid.eu.
jduje si¢ tam rowniez duzo wigcej przydatnych informacji zwiazanych z u niem

nych produktéw, na przyklad inspirujace prz
yréw naszej marki lub informacje dotyczace najbl
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