DAGLIG INFORMATIONS
BOK

TACK FOR ATT DU KOPT EN PRODUKT Du kan ladda ner handbdckerna
FRAN WHIRLPOOL Sakerhetsinstruktioner och Anvandning
For att fa mer omfattande hjalp och [ZWWW och skotsel genom att besoka var hemsida
support, var god registrera din produkt pa docs.whirlpool.eu och félja instruktionerna
www.whirlpool.eu/register pa baksidan av detta héfte.
' Las sakerhetsinstruktionerna noga innan du anvander produkten.
°

BESKRIVNING AV PRODUKTEN

1. Kontrollpanel
T, 2. Flakt
— 6 3. Lampa
4. Sidostegar (nivan anges pa
2.0« ey 7 vaggen i ugnsutrymmet)
3. . /f ° o 5. Lucka
. : 6. Lucklas (Iaser luckan néar
automatisk rengéring pagar och
efterdt)
. 7. Ovre virmeelement/
44 : grillelement
8. Runt varmeelement (dolt)
. 9. Identifieringsskylt (ska inte tas
bort)
&( .J.10 10. markning for
s m, dricksvatten
] C
BESKRIVNING AV KONTROLLPANELEN
':
° B
& ST Y +
. P P
= -
@
1 23 4 5 6
1. FUNKTIONSRATT 3. STALLA KLOCKAN 5. JUSTERINGSKNAPPAR
For att sdatta pa ugnen genom att For att komma till installning av For att andra installningen av
valja en funktion. Vrid till laget O tillagningstiden, fordrojd start och | tillagningstiden.
for att stanga av ugnen. timern. 6. TERMOSTATRATT
2. UGNSLAMPA For att visa tiden ndr ugnen ar Vrid for att vilja énskad
Nar ugnen ar pa, tryck pa & for avstangd. temperatur nar de manuella
att tanda eller slacka ugnslampan. | 4. DISPLAY funktionerna aktiveras.
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TILLBEHOR

GALLER

LANGPANNA¥*

T

Anvands for att tillaga mat
eller som stéd till ugnsformar,
bakformar och andra
ugnssakra karl.

Anvénds som ugnsplat for
tillagning av kott, fisk,
gronsaker, focaccia etc. eller
for att samla upp kottsafter
placerad under gallret.

* Tillganglig endast pa vissa modeller

RORLIGA SKENOR *

=

Anvéands for att underlatta
in- och uttagning av tillbehor.

BAKPLAT*

Anvands for att baka brod och
bakverk, men aven for
kottstekar, inbakad fisk, etc.

Antalet och typ av tilloehor kan variera beroende pa modellen du kdpt.

Andra tillbehor kan kdpas separat fran Kundservice.

SATTA IN GALLRET OCH ANDRA TILLBEHOR

- Satt in gallret pa 6nskad niva genom att halla det
en aning vinklat uppat och ldagga ned den upphdjda
sidan (pekande uppat) forst.

Lat det sedan glida vagratt langs skenorna sa langt in
som mojligt.

. Ovriga tillbehér, sésom bakplaten, ska féras in
horisontellt genom att lata dem glida pa skenorna.

TA BORT OCH MONTERA SIDOSTEGARNA

. Sa har tar du bort sidostegarna: Ta tag i stegens
ytterdel och dra den mot dig for att fa ut stédet och
de tva innerstiften fran utrymmet.

. Sa har satter du tillbaka sidostegarna: Satt dem
nara hdlet och borja med att fora in de tva stiften i
deras utrymmen. Placera sedan ytterdelen ndra dess
utrymme, for in stédet och tryck in ordentligt sa att
sidostegen faster.

MONTERING AV RORLIGA SKENOR (FINNS PA
VISSA MODELLER)

Ta bort sidostegarna. Koppla bort stegens
forankringsklammor fran sidostegen. Borja med den
nedre delen.

For att atermontera de rorliga skenorna, férankra
stegens ovre klamma i sidostegen och sank sedan ner
den andra klamman pa plats. For att sakra sidostegen,
tryck den nedre delen av klamman stadigt mot
sidostegen. Se till att de rorliga skenorna kan rora sig
fritt. Satt tillbaka sidostegarna.

—

Notera: De rorliga skenorna kan monteras pad alla nivaer.
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FUNKTIONER

SV

OVER/UNDERVARME

For tillagning av alla slags ratter pa en enda fals.
VARMLUFT

For samtidig tillagning av olika ratter som
kraver samma temperatur pa flera nivaer (maximalt

tre). Funktionen gor det mojligt att tillaga maten utan
risken att de drar at sig lukt av varandra.

PIZZA

Anvands for att baka olika typer av bréd och
pizza. Det ar en bra idé att dnda laget pa bakplatarna
efter halva tillagningstiden.

GRILL

For att grilla stekar, kebab och korv, gratinera
gronsaker eller rosta brod.

Nar du grillar kott rekommenderar vi att du anvander
en langpanna for att samla upp steksky: Placera
ldngpannan pa en av falsarna under gallret och
tillsatt 200 ml kranvatten.
TURBOGRILL

= For att steka storre kottbitar (lammstek,
rostbiff, kyckling). Vi rekommenderar att du anvander
en langpanna for att samla upp steksky: Placera
ldngpannan pa en av falsarna under gallret och
tillsatt 200 ml kranvatten.

IBRUKTAGNING

~—) JASNING

For att hjdlpa sota eller salta degar att jasa pa
ett effektivt satt. Vrid termostatratten till ikonen for
att aktivera funktionen.

@ ECO VARMLUFT
For tillagning av kottbitar och fyllda stekar pa
en enda fals. Med hjalp av en forsiktig, intermittent
luftcirkulation hindras maten fran att torka ut alltfor
mycket.
Nar ECO-funktionen anvands kommer lampan att
vara slackt under tillagningen, men kan tandas
tillfalligt igen genom att trycka pa 4 .

) AUTOMATISK RENGORING - PYROLYS

For att ta bort matlagningsstank med hjalp av
en hogtemperaturcykel (6ver 400 °C).

STEAM
- FISKYy
. KOTTH3
. BRODTS

Funktionerna BI@X ] ger utmarkt resultat tack vare
tillsattandet av anga under matlagningsprogrammet.
Hall kranvatten pa ugnens botten och valj den
specifika funktionen for tillagningen forst nar

ugnen ar kall. De optimala vattenmangderna och
temperaturerna for varje livsmedelskategori anges i
tillagningtabellen. Forvarm inte ugnen fore du satter
in mat.

1. STALLA KLOCKAN

Du kommer att behova stélla in tiden nar du slar pa
apparaten for forsta gangen: Tryck pa & tills ikonen
© och de tva siffrorna for timmen borjar blinka pa
displayen.

e

N3
N
,/!_
O
Anvand + eller - for att stdlla in timmen och tryck
pa & for att bekrafta. De tva siffrorna for minuterna
borjar blinka. Anvand + eller - for att stdlla in
minuterna och tryck pa © for att bekrafta.

Notera: Nér ikonen ® blinkar, till exempel efter ett langvarigt
stromavbrott, behover tiden stallas in igen.

2. STALL IN STROMFORBRUKNINGEN

Ugnen ar programmerad att kunna anvandas pa
nivaer under 2,9 kW (“Lo”). Om du vill anvanda ugnen
med ett eluttag 6ver 3 kW (H6g) maste du andra
installningarna.

Vrid vdljarratten till Zjoch vrid sedan tillbaka den till

C

N

Hall sedan + och — nedtryckt i fem sekunder.

N_ 7

Andra instillningen med + eller — och héll sedan ©
nedtryckt i minst tva sekunder for att bekrafta.

3. VARM UPP UGNEN

En ny ugn kan frigora lukter som har lamnats kvar
under tillverkningen: Detta ar helt normalt.

Innan du borjar laga mat rekommenderar vi darfor
att varma ugnen utan innehall for att avlagsna
eventuella lukter.

Ta bort eventuell skyddskartong eller plastfilm fran
ugnen och avlagsna eventuella tillbehor fran dess
insida.

Varm upp ugnen till 250 °C i ungefdr en timme.
Ugnen ska vara tom ndr detta gors.

Notera: Vi rekommenderar att du vddrar rummet efter att du
anvant apparaten forsta gangen.
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DAGLIG ANVANDNING

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

For att valja en funktion, vrid vdljarratten till
symbolen for 6nskad funktion: Displayen téands och
en ljudsignal avges.

2. AKTIVERA EN FUNKTION

MANUELL

For att starta den valda funktionen, vrid
termostatratten for att stalla in 6nskad temperatur.

§

RN
)

N

Notera: Under tillagningen kan du byta funktion genom att
vrida vdljarratten eller justera temperaturen genom att vrida
termostatratten. Funktionen startar inte om termostatratten
star pa 8. Du kan stélla in tillagningstiden, tillagningens
sluttid (bara om du staller in en tillagningstid) och en timer.
JASNING

For att starta funktionen “Jasning”, vrid
termostatratten till motsvarande symbol; Om ugnen
ar installd pa en annan temperatur, startar funktionen
inte.

Notera: Du kan stalla in tillagningstiden, tillagningens sluttid
(bara om du stéller in en tillagningstid) och en timer.

Forst nar ugnen ar kall kan du
fylla markningen pa halrummet
med den mangd dricksvatten som
foreslas i tillagningstabellen. Satt
in maten i ugnen.

Stall in och aktivera
funktionen: | slutet ska du
forsiktigt 6ppna luckan och lata
angan langsamt komma ut.

Notera: Att 6ppna luckan och fylla pa vattnet under
matlagningen kan ha en negativ effekt pa det slutliga
tillagningsresultatet.

3. PREHEATING - FORVARMNING

Nar funktionen startar avges en ljudsignal och
en blinkande ikon & pa displayen anger att
forvarmningsfasen har aktiverats.

Nar denna fas ar klar avges en ljudsignal och den
fasta ikonen & pa displayen anger att ugnen har natt
installd temperatur: Lagg in maten och fortskrid med
tillagningen.

.PROGRAMMERA TILLAGNINGEN

Du maste valja en funktion innan du kan
programmera tillagningen.

TIDSLANGD

Hall & intryckt tills ikonen ¢&: och “00:00” bérjar
blinka pa displayen.

NI
(I
1]

—N

4

Anvand + eller - for att stalla in 6nskad
tillagningstid och tryck sedan pa & for att bekrafta.
Aktivera funktionen genom att vrida termostatratten
till dnskad temperatur: En ljudsignal avges och
displayen talar om att tillagningen ar klar.

Notera: For att radera den instdllda tillagningstiden, tryck
pa tills ikonen @ borjar blinka pa displayen och anvand
sedan - for att aterstalla tillagningstiden pa “00:00".
Denna tillagningstid inbegriper en férvarmningsfas.
PROGRAMMERA TILLAGNINGENS SLUTTID/
FORDROJD START

Nar tillagningstiden har stallts in kan funktionens
start fordrojas genom att programmera dess sluttid:
tryck pa © tills ikonen & och aktuell tid borjar blinka
pa displayen.

AN ”
mlyhaly
UL
pa'd
ENDg

Anvand + eller - for att stalla in dnskad sluttid for
tillagningen och tryck pa & for att bekrafta.

Aktivera funktionen genom att vrida termostatratten
till dnskad temperatur: Funktionen forblir pausad och
startar automatiskt efter den tid som har beraknats
for att tillagningen ska vara klar vid installd tid.
Notera: For att radera instéllningen, stang av ugnen genom
att vrida vdljarratten till lage 0.

TILLAGNINGENS SLUT

En ljudsignal avges och displayen talar om att
funktionen ar klar.

.
—rc
(G4
Vrid vdljarratten for att valja en annan funktion eller

till O for att stdnga av ugnen.

Notera: Om timern &r aktiv kommer displayen att visa "END”
alternerande med den aterstdende tiden.
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. STALLA IN TIMERN

Detta alternativ varken avbryter eller programmerar
tillagningen, men tilldter dig att anvanda displayen
som timer, bade nar ugnen ar i funktion och nar den
ar avstangd.

Hall © intryckt tills ikonen © och "00:00” borjar
blinka pa displayen.

N -4
wintnly
LI

&)

Anvand + eller - for att stalla in 6nskad tid och
tryck pa © for att bekrafta. En ljudsignal avges nar
timern har slutat rakna ner den valda tiden.
Anmadrkningar: For att radera timern, hall intryckt tills
ikonen & borjar blinka, anvand sedan - for att dterstélla
tiden till “00:00".

|
SV
. AUTOMATISK RENGORINGSFUNKTION -
PYROLYSRENGORING

Ror inte vid ugnen under pyrolysrengoringen.

Hall barn och djur borta fran ugnen under och
efter pyrorengoringen (tills rummet har vadrats).

Ta bort alla I16sa delar (inklusive ugnsstegarna) fran
ugnen innan funktionen aktiveras. Om ugnen ar
installerad under en spishall maste du se sadkerstalla
att alla gasbrannare eller elplattor ar avstangda
medan den automatiska rengéringscykeln kors.

For optimal rengoring, torka bort den varsta smutsen
med en fuktig svamp innan pyrolysfunktionen
aktiveras.

Undvik att aktivera pyrolysrengdringsprogrammet da
det finns kalkrester.

Vi rekommenderar att bara kora pyrolysfunktionen
om apparaten ar kraftigt nedsmutsad eller avger
dalig lukt under tillagningen.

For att aktivera den automatiska
rengoringsfunktionen, vrid vdljarratten och
termostatratten till ikonen . Funktionen aktiveras
automatiskt, luckan lases och lampan inuti ugnen
slacks: Pa displayen visas aterstaende tid till slutet,
alternerande med “Pyrolysrengd6ring”.

8 MCrC 80 _
| I
¢

Nar programmet har slutforts forblir luckan I3ast tills

ugnens temperatur har sjunkit till en sdaker niva. Vadra

rummet under och efter att ha kort
pyrolysrengdringen.
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TILLAGNINGSTABELL

FORVARM- N . . .
RECEPT FUNKTIONER NING TEMPERATUR (°C) TIDSLANGD (Min) NIVA OCH TILLBEHOR
= Ja 170 30- 50 3
A=l
Sockerkakor Ja 160 30-50 2
“F=r
b2 Ja 160 40-60 4 !
AF—r ab=r
Fylld tarta = Ja 160 - 200 35-90 L2
(cheesecake, dppelstrudel, fruktpaj) Ja 160 - 200 40-90 4 2
abr A=A
Ja 160 25-35 3
Smékakor Ja 160 25-35 3
0> Ja 150 35-45 4 2
(= Ja 180-210 30- 40 3
Petit-chouer (&) Ja 180 - 200 35-45 4 2
Ja 180 - 200 35- 45 e
Ja 90 150-200 3
. = 4 2
Maranger > Ja 20 140-200
& Ja 90 140-200 3
= Ja 190 - 250 15-50 12
Pizza/Focaccia
Ja 190 - 250 20 - 50 42
Aals -
Ja 250 10-20 3
Fryst pizza
Ja 230-250 10-25 4 2
aFPr
Ja 180 - 200 40-55 3
APl
I(D;rjgrrwsakspaj quiche) Ja 180 -200 45-60 1:-.-—.-.-—14 mz
, A P A A
& Ja 180 - 200 45-60 > 3 !
abr a3 L
= Ja 190 - 200 20-30 3
Vol-au-vent/mérdegsbakning Ja 180-190 20-40 4 2
ab=r I
& Ja 180-190 20-40 > 3 !
Al P—
Lasagne/tillagad pasta/ ) ) 2
cannelloni/pudding @ Ja 190 - 200 45-65 —J
Lamm/kalv/oxkétt/flaskkstt 1 kg = Ja 190 - 200 80-110 3
Sﬂgat flaskkott med knaprig sval Ja 180 - 190 110 - 150 3
Kyckling/kanin/anka 1 kg @ Ja 200 -230 50-100 2
Kalkon/gas 3 kg = - 190 - 200 100 - 160 2
gi?én;ﬁ:fﬁgl)ﬂsk/mbakad fisk @ Ja 170 - 190 30- 45 2
Fyllda gronsaker = . ) 3
(tomater, zucchini, aubergine) a Ja 180 -200 >0-70 N7
= = -
FUNKTIONER @ @ 2
Over/underviarme Varmluft Pizza Grill Turbogrill Eco varmluft
| Y ~ abFr —J —r M
TILLBEHOR Bakform eller tartform pd  Bakplat/Ldngpanna eller . . Langpanna/Bakplat med
Galler galler bakplat pa galler Langpanna/Bakplat 200 ml vatten
6
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FORVARM- " X o "
RECEPT FUNKTIONER NING TEMPERATUR (°C) TIDSLANGD (Min) NIVA OCH TILLBEHOR
Rostat brod ™) 5 250 2-6 >
Moo oo -
Fiskfiléer/skivor ™ - 230-250 15-30 * 4 3
e eoeee ~
Korv / grillspett / % 5 4
revbensspjall / hamburgare @ ) 250 15-30 Aeeeees P S |
. . Aoad 2 1
- N _ _ *%
Grillad kyckling 1-1,3 kg Ja 200 - 220 55-70 ~ o r
. . v 3
- _ *%
Rostbiff, blodig 1 kg & Ja 200-210 35-50
. . . hoad 3
AY - - *%
Lammligg/flasklagg Ja 200- 210 60 - 90
Ugnsstekt potatis = Ja 200-210 35-55 2
.. u ond 3
Gronsaksgratdng Py - 200-210 25-55
Kstt och potatis Ja 190-200 45-100 *+* 4 !
R ~ L__J
Fisk och gronsaker & Ja 180 30 - 50 *** 4 2
A~ | J
Lasagne och kott Ja 200 50 - 100 *** 4 n ! |
ab—lr
Komplett maltid: fruktpaj (niva 5)/ = ) ) . 5 3 1
lasagne (niva 3)/kott (niva 1) Ja 180-190 40-120 A, A | J
Grillat kott / Fyllda ugnsstekta 3
ctekar - 170 - 180 100 - 150

*Vand maten efter halva tiden

**Vand maten efter tva tredjedelar av tiden (vid behov).

*** Berdknad tid: Maten kan tas ut fran ugnen vid olika
tidpunkter beroende pa hur du vill ha maten tillagad.

STEAM
N ; EINIVA OCH TILL-

RECEPT FUNKTIONER | s3VATTEN (ml)| FORVARMNING 8 TEMPERATUR (°C) | & TIDSLANGD (Min) BEHOR
Fiskfiléer/kotletter 0,5 - 2 cm STEAM I 8@ 250 - 190-210 15-25 L 3 j
Hel fisk 300 - 600 g STEAM B E}@ 250 - 190-210 15-30 L3y
Hel fisk 600 g - 1,2 kg STEAM B 8@ 250 - 180 - 200 25-45 3
Lamm/Notkott/Griskott 1 kg 8’@ 250 - 170 - 190 60 - 100 3
Rostbiff, blodig 1 kg STEAM B 8’@ 250 - 190-210 40-55 3
Lammlédgg 500 g - 1,5 kg sTEAM 250 - 170 - 190 60 - 75 2
E’g';'_‘?gf;"hona/a“ka B3 250 - 200 - 220 55-75 2
Kyckling / parlhéna / anka o 3

STEAM B} 2 - 2 -22 40 -

Delar 500 g - 1,5kg < >0 00 0 0-60 —J
ey parinona/ania | ) 250 . 160 - 180 100 - 140 2
Smabrod 80- 100 g STEAM ) E}@ 200 - 200 - 220 30-45 3
Smorgaslimpa i form 300 - 500 g STEAV ] 8@ 250 - 170-190 45-60 3
Brodlimpa 500 g - 2 kg S o E@ 250 - 160-170 50 - 100 2
Baguetter 200 - 300 g STEAM [ E}@ 250 - 200 - 220 30-45 3

Den angivna tiden inkluderar forvarmningsfasen: vi rekommenderar att du lagger maten i ugnen och staller in
tillagningstiden nar du startar funktionen.

= 3 ®
FUNKTIONER Bver/
ver Varmluft Pizza Grill
undervarme
[ VR r~ Al
TILLBEHOR Bakform eller tartform pa
Galler
galler

Turbogrill Eco varmluft
—J

Bakplat/Langpanna eller
bakplat pa galler

EEme s EEWE) D5 EEE Go)

Fisk

—r

Langpanna/Bakplat

Kott

Brod

TS

Langpanna/Bakplat med

200 ml vatten

Whj;lﬁool

7



RENGORING OCH UNDERHALL

Se till att apparaten har svalnat
innan du utfor underhall eller
rengoring.

Anvand inte angtvatt.

Anvand inte stalull, slipsvampar
eller slipande/fratande
rengoringsmedel, eftersom dessa form av underhallsarbete.
kan skada apparatens ytor.

Ugnen maste kopplas bort fran
elnatet innan du utfér nagon

Ha pa dig skyddshandskar.

UTVANDIGA YTOR

Rengor ytorna med en fuktig trasa av mikrofiber. Om
de ar mycket smutsiga, tillsatt nagra droppar pH-
neutralt rengoringsmedel. Torka med en torr duk.

Anvand inte fratande eller slipande rengdringsmedel.
Om en produkt av denna typ av misstag skulle spillas
pa apparaten ska du omedelbart rengéra med en
fuktig trasa av mikrofiber.

INRE YTOR

- Efter varje anvandning, lIat ugnen svalna och rengor
den sedan, helst medan den fortfarande ar varm, for
att ta bort eventuella avlagringar eller flackar som
orsakas av matrester. FOr att torka upp eventuell
kondens som bildas som ett resultat av tillagning av
mat med hdg vattenhalt, 1at ugnen svalna helt och
torka sedan av den med en trasa eller svamp.

- For att avlagsna kvarvarande kalkavlagringar

fran botten av halrummet efter @M =] tillagning,
rekommenderar vi att du reng6r halrummet med de

produkter som tillhandahalls av kundtjansten (folj
anvisningarna som bifogas med produkten).
Rengoring rekommenderas for atminstone var 5:e till
10:e tillagningscykel.

« Om det sitter envist smuts pa de inre vdaggarna,
rekommenderar vi att kora den automatiska
rengodringsfunktionen for basta rengoringsresultat.
Undvik att aktivera pyrolysrengdringsprogrammet da
det finns kalkavlagringar. Innan du aktiverar det, utfor
kalkrengdring enligt beskrivningen ovan.

« Luckan kan latt tas bort och sattas tillbaka for att
underlatta rengoringen av glaset .

« Rengor luckans glas med ett lampligt flytande
rengoringsmedel.

TILLBEHOR

Blotlagg tillbehodren i en 16sning med handdiskmedel
efter anvandning. Hantera dem med grytlappar om
de fortfarande ar varma. Matrester kan avlagsnas med
en diskborste eller svamp.

TA BORT OCH MONTERA LUCKAN

. For att ta bort luckan,
Oppna den helt och sank
sparrarna tills de ar i olast
lage.

2. Stang luckan sa mycket
som det gar. Ta ett fast tag i
luckan med bada hdanderna
- hall inte i handtaget. Ta
helt enkelt av luckan genom
att fortsatta att stanga den
samtidigt som du drar den
uppat tills den lossnar fran
fastet. Lagg ned luckan pa sidan pa ett mjukt
underlag.

3. Montera tillbaka luckan genom att flytta den mot
ugnen, rikta in gangjarnens krokar i hojd med dess
fasten och sakra den 6vre delen i fastet.

4. Sank luckan och 6ppna
den sedan helt. Sank
hakarna till ursprungligt
lage: Sakerstall att du
sanker dem helt.

; Tryck forsiktigt for att
kontrollera att hakarna ar i ratt lage.

5. Testa att stanga luckan och kontrollera att den
arilinje med kontrollpanelen. Om den inte ar det,
upprepa stegen ovan: Luckan kan skadas om den inte
fungerar som den ska.

BYTE AV LAMPA
1. Koppla loss ugnen fran eluttaget.

2. Skruva av locket fran lampan, byt ut glodlampan
och skruva tillbaka locket pa lampan.

3. Anslut ugnen till elnatet igen.

Notera: Anvand 25 W/230 V typ G9, T300 °C halogenlampor.
Glodlampan som anvands i produkten ar sarskilt utformad for
hushallsapparater och ldampar sig inte for allman
rumsbelysning i hemmet (EG-férordning 244/2009).

Glodlamporna finns att kdpa av var kundservice. - Hantera
inte gloédlamporna med bara hdnderna eftersom dina
fingeravtryck kan skada dem. Anvand inte ugnen forran du
har satt tillbaka lamplocket.

° Whj;lﬁool



CLICK & CLEAN - RENGORING AV GLASET

1. Efter att luckan har tagits bort och lagts ned pa en
mjuk yta med handtaget nedat, tryck samtidigt pa
de tva lasklammorna och ta bort luckans 6vre kant
genom att dra den mot dig.

2. Lyft upp och hall stadigt innerglaset med bada
handerna, ta bort det och lagg ned det pa en mjuk
yta innan du rengor det.

FELSOKNING

SV

3. Montera mellanglaset (markt med “1R")

innan den inre glasrutan monteras: For att satta
tillbaka glasrutorna korrekt, kontrollera att market
“R” ar synligt i det vanstra hornet. Satt forst insert in
glasets ldngsida som ar markt med “R”i dess hallare
och sank det sedan pa plats. Gor pa samma satt for
bada glasrutorna.

4. Satt in den 6vre kanten: Ett klickljud anger att det
ar korrekt insatt. Forsakra dig om att tatningen ar
saker innan luckan monteras tillbaka.

PROBLEM

Strémavbrott.

Ugnen fungerar inte. . .
Inte ansluten till elnatet.

MOJLIG ORSAK

LOSNING

Kontrollera att spanningen kommer fram till eluttaget da
ugnen ar ansluten till elnétet.

Stéang av ugnen och sla pa den igen for att se om felet kvarstar.

Displayen visar bokstaven "F" foljt

Fel pa ugnen.
av ett nummer eller en bokstav. paug

Displayen visar meddelandet "Het"
och den valda funktionen startar
inte.

Temperaturen for hog.

Kontakta ndarmaste kundservice och ange numret efter
bokstaven "F".

Lat ugnen svalna innan du aktiverar funktionen. Vélj en annan
funktion.

PRODUKTBLAD

@www produktbladet med energiférbrukningen for
denna apparat kan laddas ner fran webbplatsen
docs.whirlpool.eu

GOR SA HAR FOR ATT ERHALLA HANDBOKEN
ANVANDNING OCH SKOTSEL

> @ww | adda ner handboken Anvindning E::E
och skotsel fran var webbplats ﬁjl'
docs.whirlpool.eu (du kan anvdanda denna
QR-kod) och ange produktens handelskod. E

> Du kan aven kontakta var kundservice.

KONTAKTA VAR KUNDSERVICE
Du hittar vara
kontaktuppgifter i

garantihaftet. Nar E O
du kontaktar var

kundservice, ange

koderna som star pa
produktens typskylt.
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