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'BAXKHU YKA3AHUA 3A BE3OMNACHOCT

Te3v yka3aHuA ca HaNMYHK CbLLO 1 Ha yebcaitTa: www.whirlpool.eu

BALLIATA BE30MACHOCT U TA3W HA IPYTUTE XOPA E MHOT'0 BAXHA

B ToBa PbKOBOACTBO 3a yn0Tpe6a Ha ypeAa e npe/icTaBeHa BaXHa |/|H¢opmaum1 3a 6630"3(H0(TT&, KOATO TpﬂﬁBa [la Ce npoyete n ia ce ('bGJ'IIO,U,aBa BUHaru.

ﬂ \ ToBa e CUMBOJTBT 32 ONACHOCT, OTHACALY Ce 0 6e3onacHocTTa npu pa60Ta, KoliTo npegynpexnaasa norpe6menme 3a NOTeHLUaNHN puckoBe 3a camute
\ TAX 1 32 OKONHUTE.

Beuykm npegynpexaeHua ce npeaxoxaar 0T CUMBOJIa 3a ONACHOCT U CNEAHUTE TEPMUHK:

& ONACHOCT Moka3Ba onacHu cuTyauuu, KOuTo, ako He ce 36erHar, we NPUUMHAT CEPUO3HN HapaHABaHKA.
& BHMMAHUE Moka3Ba onacHa cuTyaLus, KoATo, ako He ce u3b6erHe, moxe A1a NPUYMHN CEPUO3HO HapaHABaHe.

Bcuuku npegynpexxaenna aaBat KOHKpETHU NoApoOHOCTY 3a CbLUeCTBYBALLA NOTEHLMAHA ONACHOCT
1 NOCOYBAT KaK Aa Ce HAMANAT PUCKOBETE OT HapaHABaHE, HaHACAHE Ha LTI UK eNeKTpUYecKi yaap,
MPOMU3TIYALLN OT HenpaBwHa ynotpeba Ha ypeaa. (na3BaiiTe BHUMATENHO CNeAHIUTE UHCTPYKLNK:
3non3Baitte npeanasHu pbKaBuLA 3a N3BBPLLBAHE HA BCUUKI ONepaLiin No Pa3onakoBaHETO U
MOHTaXa.

- YpenuT TpA6Ba Aa 6bje U3KNKYEH OT efleKTpUYeckaTa MpeXa npeai M3BbPLLIBAHE Ha KaKBUTO U
[1a 6uno paboTi No MOHTaXa.

- MOHTaXbT M TeXHINYECKOTO 00CyKBaHe TPAOBA Jia Ce U3BbLPLLBA OT CMeLinanu3nNpaH TeXHNK,

B CbOTBETCTBME C MHCTPYKLUMTE Ha NPOM3BOAMTENA 1 NPY CNa3BaHe Ha AeNCTBaLLMTE MECTHI
HOpMU 3a be30nacHOCT. He nonpagAliTe 1 He NoOAMEHAIATe YacTy OT ypeaa, ako TOBA He € U3PUYHO
MoCoOYeHO B PbKOBOACTBOTO Ha NOTpebutens.

- 3aMAHaTa Ha 3axpaHBalLyA Kaben TpAbBa Aa ce U3BBPLUN OT KBANNGULIMPAH eNEKTPOTEXHUK.
(BbpeTe e C 0TOpU3NPaH CEPBM3EH LIEHTBP.

- 3a3eMABAHETO Ha YpeAa e 3aAbMKUTENHO N0 3aKOH.

- 3axpaHBaLNAT Kaben TpAbBa Aa 6bje OCTaTHUHO ABABT, 3a 2 O3B0/ (BbP3BaHE Ha ypeaa
KbM KOHTAKTa Ha eNeKTpo3axpaHBaHeTo, CNef KaTo ypeabT Ce NOCTaB) B HETOBATa HULLA.

- 32 MOHTMPaHe B CbOTBETCTBIE C TeKyLLUTe HOPMIA 33 be30nacHOCT, TpAbBa Aa 6bAe 13non3BaH
U3KNI0YBATEN HA BCMUKN Ga3i C MUHMMANHA MEXMHA Ha KOHTAKTUTe 3 mm.

- He u3non3Baiite pa3knoHutenu, ako ¢pypHata e cHabaeHa c wencen.

- He u3non3gaiite ygbmxutenn.

- He gbpnaitTe 3axpaHBaluma Kaben.

Cnef npuKnOYBaHe Ha NHCTANNPAHETO, eNEKTPUYECKITE KOMIMOHEHTI Beye He TpAbBa /a Ca 10C-

TbIHK 33 noTpebutena.

- AK0 NOBBHPXHOCTTA Ha MHAYKLIMOHHATA M0YA € HaNyKaHa, He A M3M0A13BaiTe 1 U3KNKYeTe ypeaa
3a 36ArBaHe Ha BEPOATHOCTTA OT TOKOB yAap (Camo 3a MogenuTe C MHAYKLMOHHA GYHKLKA).

- He nokocBaiiTe ypefia € KOATO 1 a 61110 BNaXKHa YacT Ha TANOTO U He paboTeTe C Hero, KOraTo CTe ¢
6ocu Kpaka.

- To3u ypen e npeHa3HaueH eAVHCTBEHO 3a U3M0N3BaHe KaTo JOMAKUHCKI Ypes 3a roTBeHe Ha
XpaHa. He e no3BoneH HUKakbB Apyr Bug ynoTpeba (Hanp.: oTonneHne Ha nomeLLeHuA). Mpous-
BOAUTENAT 0TKA3Ba BCAKAKBa OpMa Ha OTFOBOPHOCT BbB BPb3ka C HenoaxoaALLa ynotpeba uin
HenpaBuHa HACTPOIIKa Ha OpraHnTe 3a ynpaseHue.
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- YpennT v AOCTBHAHNUTE MYy YaCTI CTaBaT ropeLLy no Bpeme Ha ynotpeba.
TpabBa aa ce BHUMABa 3a U30ArBaHe JOKOCBAHETO Ha HarpeBaTeNuTe.
MHoro manku (0-3 roa.) u manku feua (3-8 roa.) TpA0Ba Aa CTOAT Aaney 0T ypefia, 0CBEH aKo He
(a noj NOCTOAHHO HabnoaeHNe.

- To31 ypep Moxe fia ce 13M0/13Ba OT ieLia Ha 1 Haf 8 FOANHM, KaKTO 1 OT INLA C OrpaHIYeHN
dmM31YeCKm, CETUBHIA WM YMCTBEHUM Bb3MOXHOCTI UM C HEAOCTaTbUeH OMUT U MO3HaHKA, aK0
(a N0A HaA30p WA Ca UM JajeHn MHCTPYKLMK 3a ynoTpebaTa no be3onaceH HauMH 1 pasbupar
Bb3MOXHUTe onacHocT. [leata He TpA6Ba Aa cu urpaaT c ypeaa. lounctBaHeto n nopapbKKata
oT noTpebutena He TpA6BA Aa ce M3BbPLLBA OT Aelia 6e3 Haa3op.

- [To Bpeme Ha ynotpeba u cnej ToBa He JOKOCBaiiTe HarpeBaTeNHUTE efleMeHTI UK BbTPeLLHWTe
MOBBPXHOCTY Ha ypea — OMACHOCT OT U3rapAHUA. He JonyckaiiTe KOHTAKT Ha Kbpnu uian Apyru
3ananuMmm MaTepun C ypeaa, Npeau BCYKKM HeroBi KOMMOHEHTH [1a (A A0CTaTbUHO M3CTUHANN.

- B Kpas Ha roTBeHeTo ObJeTe BHUMATENHU NPU 0TBAPAHE HA BPaTUUKaTa Ha ypeaa; 0CTaBeTe
TONANA Bb3AYX UK NapaTa Aa U31A3aT NocTeneHHo, Npean Aa 0TBOpuTe camara ¢ypHa. Korato
BpaTMUKaTa Ha ypefia e 3aTBOPeHa, 0T 0TBOPA Haj KOHTPONHIA NaHen n3nu3a ropeLy Bb3ayx. He
MOKpUBaiiTe BEHTUNALIMOHHNTE OTBOPH.

- I3non3Baitte pbKasmuy 3a dypHa Npu n3BaxAaHe Ha CbAOBE U NPUHAANEXKHOCTH, KaTo BHUMABa-
Te 13 He I0KOCBATe HarpeBaTeNHUTE eNleMEHT.

- He noctaBsitte 3ananumu matepuani BbB Uam B 6a130CT 0 ypeda: Moxe Aa u30yxHe noxap, ako
ypeasT 6be BKAKYEH CyyaliHo.

- He 3aTonnaiiTe n He roTBeTe XpaHu B 3aneyataHi OypKaHu Unu KyTum B ypeaa.

Hanaraneto, K0eTo ce akyMynupa BbB BbTPELIHOCTTa Ha OypKaHa, MoXe Jia NpUYNHI M30yXBaHeTo

My 1 TaKa i ce HaHecaT LLeTu Ha ypesa.

- He u3non3Baiite CbA0Be OT CUHTETUYHYM MaTepUani.

- [perpeTnte Ma3HUHM 1 OINO MOTAT NIECHO A Ce Bb3NNaMeHAT. Bunaru baete 6autennu, korato
FOTBUTE XPaHM C BUCOKO CbAbPXKaHME Ha Ma3HUHU 1 OMIO.

- Hukora He octaBaiiTe ypeaa 6e3 HabntogeHre No Bpeme Ha CyLeHe Ha XpaHu.

- AKo M3non3Bate anKoXo/HIN HAMUTKM, KOraTo roTBUTE (Hanp. POM, KOHAK, BIHO), He 3a0paBaiiTe, ue ankoxo-
JTHT Ce U3napABa Npy BICoKa TemnepaTypa. BcneacTBIe Ha TOBA ChLLeCTBYBA OMACHOCT OT Bb3NlaMeHABa-
He Ha OT/IENIEHNTE OT ANIKOXONa Napy NPY BNN3aHE B KOHTAKT C eIeKTPUYECKIAA HArpeBaTeNeH eNeMeHT.

- Hukora He n3non3gaiite ypeau 3a nouncTBaHe C napa.

- He nokocBaiite dpypHata no Bpeme Ha LMKbA Ha nuponn3a. [leuata TpAbBa a CTOAT faney ot Gyp-
HaTa No Bpeme Ha LMKb Ha nuponu3a. lonemuTe pa3nnBu TpA6Ba Aa ce OTCTPAHAT OT BBTPELIHOCT-
Ta Ha QypHaTa npean UMKbA Ha NOYNCTBaHe (Camo 3a pypHUTe C GyHKLMA 38 NUponu3a).

- 13non3Baitte camo ceH30pHaTa COHAQ, NpenopbyBaHa 3a Tasu ¢ypHa.

- He u3non3Baiite rpybu abpa3ueHM NounCTBALLYM NpenapaTyt Uau 0CTPU METAJTHI CTHPraky 3a
MOYMCTBAHE HA CTHKNOTO HA BPaTUKaTa Ha QYpHATa, Thil KaTo Te MOraT a HaApackaT NOBbpX-
HOCTTa, KOETO MOXKe Aa J0Be/ie A0 CYynBaHe Ha CTHKAOTO.

- YBeperTe e, ue ypeabr e U3K/I0YeH Npean CMAHA Ha KpyLUKaTa 3a n30ArBaHe Ha Bb3MOXHOCTTA OT
TOKOB yAap.
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- He u3non3Baiite anymuHeBo ponio 3a NOKpUBAHE Ha XpaHNTe B Cbl0BETE 3a FOTBEHE (Camo 3a
(ypHUTE C NPeAOCTaBeHM Cb0BE 3a FOTBEHE).

W3XBBPNAHE HA U3NE3/TW OT YNOTPEBA IOMAKUHCKW YPELAU
To3v ypes e npou3BezeH C Matepuany, ro4HI 3a PeLMKANpaKe Ui 3a NoBTOPHO U3non3sakxe. [pu U3XBLPAAHETO My CNa3BaiiTe MecTHUTe pa3nopesty 3a
U3XBBPAAHE Ha 0TNaAbLK. [Tpeu U3XBbPAAHE OTPEXeTe 3aXpaHBaLLMs Kabe.

- 3a BONbAHUTENHO MHGOPMALINA OTHOCHO TPETUPAHETO, ONON30TBOPABAHETO M PELIMKIUPAHETO Ha IOMAKUHCKY eNeKTPOypeay ce 06bpHeTe KbM KOMMETEHT-
HUTe MECTHU OpraHu, CTyx6aTa 3a OUTOBY OTNAZbLM WM Mara3iiHa, 0TKBETO CTe 3aKyNun ypesa.

MOHTUPAHE

(Cnep kato pa3onakoBate ypHaTa, ipoBepeTe Ak He e 6una noBpegeHa no Bpeme Ha TPAHCMOPTUPAHeTo 11 faNi BpaTUuKaTa il ce 3aTBapA MTbTHO. B cnyvail Ha
npobnemu, cBbpeTe ce ¢ ACTpubyTopa UK Haii-6nu3Kkua oTaen 3a cnepnpogax6eHo 06cnyBaHe. 3a Aa NpeAOTBPaTUTE KAKBATO U Aa € NOBPeAa, 3BajeTe
dypHaTa oT HeifHaTa NONMCTUPONIOBATA NAHA CAMO MO BPEME Ha MOHTUPAHETO.

NOAroToBKA HA MACTOTO 3A BrPAMIAHE

+  llkadosete, KouTo ca B AMpeKTEH KOHTAKT C GypHaTa, TpA6Ba Aa Ca yCToiuMBY Ha TonauHa (MuH. 90°C).

+ W3Bbpuere Bcvukata paboTa, CBbp3aHa € pA3aHeTo Ha Wwkada, npeay Aa noctauTe dypHaTa B MACTOTO 33 BIPaX.aHe, U BHUMATENHO OTCTPaHeTe BCUUKN
[LbpBEH NapyeHLia U CTbPTOTUHU.

+ (nep MOHTMpaHeTO [L0NIHATa YacT Ha GypHaTa He TpAGBa Aa 6bae noBeye AOCTBAHA.

+ 3anpaBunHa pabota Ha ypena, He NOKPUBaiiTe NpeABUAEHOTO MUHUMANHO NPOCTPAHCTBO MeXAY paboTHUA NNOT 1 ropHUA pbb Ha PypHaTa.
CBBbP3BAHE KbM ENEKTPUYECKATA MPEXA

YBepete ce, ue 3aXpaHBALLOTO HANPEXEHMe, NOCOYEHO Ha TabenkaTa ¢ JaHHM Ha ypefia, e CbLLOTO KaTo HaNPEXEeHUeTo Ha MpexaTa. Tabenkata ¢ JaHH e NocTaBeHa

Ha npefiHUA Kpail Ha GypHaTa (BUAMMa, KoraTo BpaTuKaTa e 0TBOPeHa).
«  (msHaTa Ha 3axpaHBaLuua kaben (un HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) Tpsi6Ba Aa ce U3BbPLUM OT KBANNGUUMPAH ENEKTPOTEXHUK. (BHPIKETE Ce C 0TOPU3NPaAH CEpBU3EH
LIEHTBP.

OBLUN NPENOPDBKK
Mpenu ynotpeba:
- (BaneTe 3aLMTHITE KAPTOHI, 3ALLMTHUA QUM 1 3aIENBALLIATE ETUKETU OT NPUHALIIEXHOCTUTE.
- W3BapeTe NpuHapnexxHoCTUTe OT GypHaTa v A 3arpeiite npu 200° 3a 0KONO Yac, 3a Aa eNMMIHUPATE MUAPU3MATa I NyLLEeKa 0T U30ANPALLMTE MaTepUany 1
3awwHuTe cvasku. llo Bpeme Ha ynotpe6a:
He noctaBaiite TeXKu NpeAMETY Ha BPATUUKATa, Thil KaTo Te MOXKE Aa A NOBPEAAT.
- He ce ppbiTe 3a BpaTiuKaTa 1 He 3aKauBaiiTe HULLO Ha APbKKATA.
- He nokpuBaiite BTPELHOCTTA Ha dypHaTa C anyMUHUEBO Gonuo.
- He u3nuBaiite BoJa BbB BLTPELIHOCTTA Ha ropeLLa dypHa; TOBa MOXKe Aa NOBPE/N NOKPUTUETO OT eMaiin.
- Hukora He nib3raiite TeHZMepy WK TUTaHIn 10 IbHOTO HA GYpHaTa, Thil KaTo TOBA MOXe Jia MOBPEAM NOKPUTUETO OT eMaiis.
- YBepeTe ce, ue eNeKTpUYECKN Kabenu Ha Apyrin ypean He BAU3AT B KOHTAKT C YacTil Ha dypHaTa 1 He Ce 3anuTaT BbB BpaTUuKaTa.
- Hew3naraiite GypHaTa Ha aTMOCHEpHH areHTU.

OMA3BAHE HA OKOJIHATA CPEIA 73|

MSXB'bpﬂﬂHe Ha ONAKOBbYHUTE MaTepnanun

KawwoHbT Ha onakoBKaTa MoXe Aa ce peLyKAMpa HaMmbHO, KAKTO ce NOTBbPAaBa OT CUMBONA 3a PeLMKMpaHe (LI:‘_;). 3aT0Ba pa3NMYHUTE YaCTU HA ONAKOBKaTa He

TpA6Ba Aa Ce UXBBLPNAT € GUTOBMTE OTNALBLY, @ Ha CHOTBETHUTE MeCTa, YKa3aHi B pa3nopeAbuTe Ha MeCTHUTe opraHu.

N3xBbpnsaHe Ha npoAyKTa

- To3mypes e mapkupaH B cbotBeTcTBMe ¢ EBpOneiickata aupekTuaa 2012/19/EQ 0THOCHO OTNAABLY OT eNeKTpuYecko U enekTpoHHo obopyasae (WEEE).

- Karo ocurypute npaBuHOTO M3XBbPAAHE Ha TO3M NPOAYKT, LLie NOMOTHeTe Jia ce u36erHar oTpuuaTenHuTe NoCeACTBIAA 32 OKONHATA Cpeaa 1 34PaBeTo Ha
X0pata, KouTo 61xa Bb3HUKHANW NPU eAHO HEMOAXOAALLO TPETUPAHE Ha TO3M NPOAYKT KaTo OTNaAbK.

- (umBomsT E NOCTaBeH Ha N3AENNETO U NPpUApPYXaBalllaTa JOKYMeHTaL KA, NOKa3Ba, Ye ToBa U3jenie He 6buBa [la (e TpeTupa Kato 6uToB 0Tnagbk, a

—_—
TpA6Ba Aa ce Npenase B cnewmnani3npan NyHKT 3a CbOUpaHe 1 peLMKNnpaHe Ha enekTpUYecKo 1 eneKTPOHHO 060pyaBaHe.
CbBeTH 3a necTeHe Ha eHeprua
- 3arpsBaiite npefBapuTeNHo $ypHaTa (amo ako TOBA € YKa3aHo B TabNMLaTa 3a FOTBEHE UNN peLienTuTe,
- W3non3Baiite TbMHY NaKUpaHy UK eMaitnupaHn GOpMM 3a NeyeHe, Thil KaTo Te MOFTbLUAT TONAMHATA No-Ao6pe.

- U3kntouete ypHata 10 - 15 MMHYTU Npeau U3TUYAHE Ha 33AAZEHOTO BPeMe 3 roTBeHe. XpaHuTe, HyXKAAeLL ce 0T NPOLBIKUTENHO FOTBEHE, Le MPOABKAT
[1a Ce FOTBAT OpU (el M3KMIOYBAHETO Ha PypHaTa.

AEKNAPALINA 3A CbOTBETCTBUE ( €

- Ta3u ypHa e NpoeKTMPaHa a BAN3a B CbNPUKOCHOBEHMUE C XPAHUTENHY NPOAYKTY U e NoAYMHSABA Ha EBponeiickaTa Hapea6a ( C €) 1935/2004 1 e npoekTupaHa,
npon3BeeHa 1 NpofajieHa B CbOTBETCTBYE C U3NCKBAHNATA 3a 6e3onacHocT Ha [lupektia 2006/95/E0 3a "Hucko Hanpexetue" (kosTo 3ameHs [lupekusa 73/23/
EVO n cnepBaLum u3meHeHMA v JONbAHEHWA), C U3MCKBAHWATA 3a 3aLyuTa Ha [lupektiuea 2004/108/E0 3a "EnektpomarHuTHa cbBmectumoct” ("EMC").

- To3uypen oTroBaps Ha M3UCKBAHWATA 32 eKONOrMYeH Av3aiiH Ha PernamenTy Ha EBponelickua napnamenT u Ha (bBeta N2 65/2014 u N2. 66/2014, B CboTBeTCTBME C

EBponeiicku crangapt EN 60350-1.
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OTCTPAHABAHE HA HEU3MNMPABHOCTU

OypHara He pa6oru:
. I'IposepeTe [ann UMa HanpexxeHne B mpexxata U Aann ¢ypHaTa € CBKNIOYEHO eNleKTpo3axpaHBaHe.
. 13knioyete n BKNioyeTe ypeZAa 0THOBO, 3a ia BuAuUTe Aann HpOﬁﬂEM'bT HEe € OTCTPaHeH.

Bpatuukara He ce oTBaps:

« 3kniouete u BKNloueTe ypesia 0THOBO, 33 A1 BUAUTE N NPOGNEMBT He e 0TCTpaHeH.

+ BaHo: no Bpeme Ha CamonoumnCcTBaHe, BpaTnyKaTa Ha GypHata He ce oTBapA. MoyakaiiTe, 0KaTo ce OTKMIOUN aBTOMATUUHO (BX. paspen,,Liukbn 3a no-
YUCTBaHE Ha GypHUTE C NUPOAUTMYHA dyHKLMA").

EnekTpoHHMAT nporpamatop He pa6oru:

+ Ako Ha aucnnes ce nokaxe byksata“F”, nocneBaHa oT uucno, TpAOBA Aa ce CBbPXKETE Ce ¢ Haii-6nn3kus oTaen 3a cneanpopaxeHo o6cnyxpaHe. B o3
(nyyail ykaxeTe HoMepa, KoiTo e nocoueH cnep byksata” F .

[ucnneaT nokassa HesiCeH TEKCT 1 U3rnexmaa e NoBpeaeH.
. HaCTpOQH € apyr e3nkK - CB'bp)KETe ce C Han-6nm3kus LIEHTDBP 3a cnennpona>K6eHo O6CJ'Iy)KBaHe Ha KIneHTn.

CNEANMPOOAMBEHO OBCJTY>KBAHE
Mpenu na ce 06aauTe Ha oTAena 3a cnepnponaxbeHo 06cnyxBaHe:

1. [lpoBepeTe fanu MoxeTe fja OTCTPaHUTe Camu Npobaema C NoMOLLYTa Ha NpeaNoXeHNATa, JafeHu B pasgena, 0TcTpaHABaHe Ha HennpaBHOCTH".
2. W3knioveTe ypesa 1 ro BK/loueTe OTHOBO, 3a ia NPOBEPUTE AaNN HEU3NPABHOCTTA € OTCTPaHeHa.

AKo cnep U3BbpLIBaHE Ha FOPenocoYeHNUTe NPOBEPKN HeU3NPABHOCTTA BCe OLLe He e 0TCTPaHeHa, (BbpeTe ce ¢ Hail-6nu3kua oTaen 3a cnepnpo-
naxbeHo 06cnyxBaHe.

Bunaru nocouaitte:

+ KpaTKO OMWCaHMe Ha HeN3npaBHOCTTa;

+  TUNa v MoAena Ha dypHara;

+  (EPBM3HUA HOMEP (HOMepBT (e Aymarta Service Ha TabenkaTa ¢ MHGopMaLKa), pa3nonoXeH B AeCHNA Kpaii Ha BHTPELUIHOCTTA Ha ¢ypHaTa (BUAMM, KOrato
BpaTYKaTa Ha GypHaTa e 0TBOPEHa).

(epBU3HNAT HOMEp € NMOCOYEH U B rapaHLOHHATa KHIKK];
+ MBAHUA (M afpec;

N
0000 000 00000

+  Bawusa tenedoxeH Homep.
AKo ce Hanarar HAKaKBI MONPaBKK, MOJIA, CBbPXETe ce C 0TOPU3NPaH 0Taen 3a cneanpopax6eHo o6cnyxBaHe (3a fa 6baeTe curypH, e Lue 6bAaT U3non3sa-
HI1 OPUTMHANHI PE3ePBHY YaCcTU U MONPABKMTE Luje GbAaT U3BbPLUEHN NPABUITHO).

MOYUCTBAHE

- Heusnon3Baiite ypeau 3a nouncTeaue ¢ napa.
& BHUMAHMUE - MouncrBaiite ¢pypHaTa camo cnep KaTo e U3CTUHana.
- U3Kkniouete eneKkTpo3axpaHBaHeTo, Npeay Aa npeAnpuemeTe AeiicTBUA N0 NOJAPbLKKATA.
BbHiuHa yacT Ha gypHara
BAXHO: [la He ce M3non3Bat AeTepreHTH, KOUTO CbABPKAT KOPO3UBHN XMMUKANK UM abpasnBHM NOYUCTBALLM NpenapaTi. AKO HAKON OT Te3u
NPOAYKTH Be3e Cy4ailtHo B KOHTAKT C ypefia, nouncreTe HesabaBHO ¢ BnaxHa MMKpopubbpHa Kbpna.
« [louncrete noBbPXHOCTUTE Ha ypHaTa C BNaXKHa MUKPOPMOBPHA Kbpna. AKO MOBBLPXHOCTTA € MHOTO MpbCHa, NpubaBeTe HAKONKO KanKu NoYMcTBaLY npena-
paT KbM BopaTa. loacywueTe b cyxa Kbpna.
BbrpewHocT Ha gpypHaTa

BAMHO: He u3non3saiite abpasuBHM rb61 UM MeTanHN CTbprankn UAN Ten 3a Tbpkae. C BpemeTo Te MOraT ja pa3pyLwuar emaiinupaHara
NOBbPXHOCT M CTHKINOTO Ha BpaTMuKaTa Ha gypHara.

« (nep BcAKa ynoTpeba octaBeTe dypHara fia ce oxnaau, C1ef TOBA A NOYNCTETe, 32 NPeANounTaHe, A0KATO e BCe OLLe TOMNA, 32 1a OTCTPaHuTe HaUoeHaTa
MPBCOTUA 11 NETHA MPUYNHEHN OT OCTaTbLM OT XpaHa (Hanp. XpaHa ¢ BUCOKO CbbpaHue Ha 3axap).

«  |I3non3Baiire MapkoBM NPOAYKTM 3 NOYUCTBAHE HA GypHa U CNeABAIATE TOUHO UHCTPYKLMUTE HA MPOU3BOANTENSA.

« [ouwcTeTe CTHKNOTO HA BPaTUUKaTa C MOAXOZAALL TEUEH NPEnapat 3a nouucTBaHe. Bpatuukara Ha dypHaTa MoXe ce cBany, 3a Aa Ce yNecH! NounCTBAHETO
it (BX. ,MMOANPDKKA").

« TopHuAT HarpeBaten Ha rpuna (Bx. ,OJJPBKKA”) Moxe Aa 6be cBaneH Hagony (camo Npu HAKOM MOZENH), 3a ia NOYMCTUTE TaBaHa Ha dypHaTa.
3ABE/IEXXKA: no Bpeme Ha NpoAbMKMTENHO FOTBEHE Ha XPaHM € BUCOKO CbAbPMaHNe Ha BoAa (Hanp. nuua, 3eneHyyLy 1 T.H.), Moxe Aa ce
o6pa3yBa KOH/IeH3aT 0TBbTPe Ha BpaTUYKaTa 1 0K0NI0 yNTbTHeHneTo. Korato BpaTUuKaTa e CTyfieHa, NoAcylieTe BbTpellHaTa cTpaHa ¢
Kbpna unm ro6a.

MpuHapnexHocTu:

+ HakucHete npuHaznexxHocTuTe BbB BoZa C MUANEH Npenapat BefHara gief ynotpeba, kato ru XgaLuate ¢ pbKasuLm 3a GypHa, ako a Bee oLLe ropeLLu.
« OcTaTbly OT XpaHa MOTaT J1a Ce NPEMaXHAT JIECHO, KaTo M3M0MI3BaTe YETKa UK I'bba.
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Mouncrerte 3agHaTa cTeHa Ha KaTaIUTUYHUTE CTPAHUYHU NaHeNU Ha ¢pypHaTa (aKo UMa TakuBa):
BAXHO: He u3non3Baiite Kopo3uBHM UM abpa3uBHU NOUUCTBALLY NpenapaTy, FPyou YeTKK, Ten 3a TbPKaHe UK cipeiioBe 3a GpypHa, KOUTO
Morar ia noBpeAAT KaTaMTUYHaTa NOBbPXHOCT U 1a Pa3pyLLaT aMONOYNCTBALLUTE Ce (BOWCTBA.

Bkniouete dypHaTa npasHa c akTusmMpaHa GyHKLIA 3a roTBeHe ¢ BeHTunatop npu 200°C 3a 0Koo eAnH yac

(nep ToBa oCTaBeTe ypeja Aa Ce OXMaju, NPpeay a OTCTpaHuTe C rb6a, KakbBTO U f1a € 0CTaTbK OT XpaHa.

NOoAAPDBXKKA

- W3non3Baiite npepnasHu pbKaBuum.
& BHUMAHMUE - YBeperTe ce, ye ¢pypHaTa e cTyAeHa, Npeay U3BHPLIBAHETO HA CeHUTE ONepaLyi.

- N3Kniouete eneKkTpo3axpaHBaHeTo, Npeam Aa NpeanpuemeTe AeilCTBUA NO NOAAPBIKKATA.

CBANAAHE HA BPATUMKATA

3a fa cBanuTe BpaTUyKara:

1. OTBOpETE HaMbAHO BpaTuKaTa.

2. [loBawrHeTe 3acTonopABaLYMTe eNeMeHT 1 v U3byTaiiTe Hanpen, AOKbAETO ce ABMKaT (dur. 1).

3. 3aTBOpeTe BpaTUuKaTa A0KbAETO ce ABWKM (A), noBaurHeTe A Harope (B) u A 3aBbptete (C), Aokaro T4 ce oceoboam (D) (¢ur. 2).

3a 1a nocTaBuTe OTHOBO BpaTUyKaTa:

1. ToctaBeTe NaHTUTE Ha TEXHUTE MECTa.

2. OTBOpETE HAMbJIHO BpaTUUKaTa.

3. (BaneTe Hapony BaTa 3aCTONOPABALLY ENIEMEHTI.

4. 3atBoperte BpaTiuKata.

Our. 1 Our.2
NPEMECTBAHE HA TOPHWUA HATPEBATE/ (CAMO 3A HAKOW MOJENN)

1. (BaneTe peLUeTKUTe Ha AbpXauuTe Ha CTPAHWYHUTE NPUHAANEXHOCTY (dur. 3).
2. W3pbpnaiite Harpesatens Manko (¢ur. 4) u ro ceanete Hagony (¢ur. 5).
3. 3ajanocTaBuTe HarpeBaTenHIA eNeMeHT 0THOBO, NOBAMIHETE F0 U ro U3Lbpnaiite neko KbM cebe cu, KaTo ce yBepuTe, Ye Toii ce 6710KMpa Ha CTPAHNYHUTE ONOPU.

2.

Our. 3 Our. 4
CMAHA HA IAMINATA HA OYPHATA

3a pa cmeHuTe 3ajHaTa lamna (aKo UMa Takaga):
1. W3knioueTe dypHaTa OT enekTpo3axpaHBaHeTo.

2. Pa3BuiiTe Kanaka Ha kpylukata (Our.6), cMeHeTe KpyLuKaTa (BUX 3abenexka 3a Tna Ha KpyLukaTa) v 3aBuiiTe 06paTHO Ha MACTO Kanaka Ha KpyLukarta (Qur.7).
3. (BbpKeTe OTHOBO ypHaTa KbM efieKTpUyecKkaTa Mpexa.

YA |
)/ )/ )

Our. 6 Our.7
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3ABENEXKA:

- W3non3Baiite camo KpyLKK C Haxexaema uuka 25-40W/230V Tun E-14, T300°C wav xanorennm kpywku 20-40W/230V tun G9, T300°C (8 3aBucumoct ot mogena).

- Jlamnara, u3non3BsaHa B ypesa, e CneLuanto NpoeKTHpaHa 3a enekTpUYeckl ypean v He e NoAXoAALLa 3a 0CBeTNeHIe Ha AOMALUHK noMelLeHna (PernameHT
Ha Komucuara (EO) N° 244/2009).

- JlamnuTe morart Aa ce 3aKynAT OT HalLWA OTAeN 3a CleAnpoaaxbeHo obcnyxBaHe.

BAXHO:

- AKo u3non3Bare XanoreHH1 Namnu, He r'v NUNaiiTe C FONN pblie, Thil KaTo 0TNEYATbLMTE OT NPHLCTU MOXKE Aa I NOBpeAAT.

- Hewusnon3Baiite ¢pypHata, 6e3 fa cTe nocTaBUNN Ha MACTO KanayeTo Ha namnara.

MHCTPYKUWUUN 3A NU3NON3BAHE HA ®YPHATA
3A ENEKTPUYECKOTO CBBP3BAHE BIKTE NMAPATPAA 3A MOHTUPAHETO

@ _E 5C 3¢ O]

@ Y |

\/\\
¢
J
@Qt |
RN
OO0 O

1\ \\\
NN
/

\

KoHTponeH nanen

[opeH HarpeBaten/rpun

OxnaguTenHa cuctema (ako UMa Takaea)

Tabenka ¢ jaHHM (1a He ce cBans)

OcBeTnenue

BeHTunawmonHa cuctema, 3non3Baa npu neyexe (ako MMa Takaga)
Bbprawy ce wuw (ako uma TakbB)

[lloneH HarpeBaten (He ce BUKAa)

Bpatnuka

10. Mo3wnuma Ha paToseTe

11. 3aaHa cTeHa

3ABENEXKA:

- (nep u3KkntouBaHe Ha dypHaTa B KPas Ha FOTBEHETO BEHTUNATOPBT 3a OXNaX<AaHe MoXe Ja NPOABAXM Aa paboTi
33 U3BECTHO BPEME.

- Bawwat npoayKT Moxe fa U3rNEXAa MANKo N0O-PasnnyeH oT UNKCTpaLyaTa.

PN N =

o
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CbBMECTUMU MPUHALNEXHOCTU

(3a NpUHagNeXHoCTUTe, A0CTaBeHN C ¢ypuara, BUXTe TeXHUYecKaTa KapTa Ha u3fenuero)

our.9

TaBa 3a oTuexpaane (dur. 1)

3a CbOUpaHe Ha Ma3HIHA ¥ NApyeHLIa OT XPaHa, KOraTto e NOCTaBeHa NOJ PELLIETBYHINA PAdT, UMK KaTo TaBa 3a MeyeHe Ha Meco, NAe 1 puba 1 TH., CbC un 6e3
3enexuyun. Haneiite manko BOAa B TaBaTa 3a OTLieX[iaHe, 3a ia n3beruete o6pa3yBaHe Ha UM 1 NPBCKN Ma3HUHa.

TaBa 3a neuene (pur. 2

3a neyeHe Ha BUCKBUTM, TOPTU 1 NULN.

Pewerbyen padt (dpur. 3

3a neyeHe Ha ckapa U Kato padT 3a TEHMKEPU 1 TUraHu, GopPMI 3 TOPTI/KEIiKOBE 1 pyri FOTBAPCKM Cb0BE. PELLIETBUHUAT padT MOXe 1a Gb/e NOCTaBeH Ha KOeTo
11 1 € HANYHO HYBO. PelLeTbYHNAT padT MoXe CbLLio a 6bAe NOCTaBeH C HeroBaTa 3BMBKA, HACOUEH HAarope UAN Hagony.

Katanutuunm crpaunynm navenu (dur. 4)

Te3u naHenu ¥Mat MUAKPONOPECTO NOKPUTHE, KOETO NOMTbLLA NPbCKUTe MasHuHa. lpenopbuBa ce U3BbPLIBAHE Ha ABTOMATUYEH LMK/ Ha MOYUCTBAHE, (el NeyeHe

Ha 0C00eH0 Ma3Ha xpaHa (. ,MOYNCTBAHE"). BopTaw ce wmw (dur. 5)
/13non3BaiiTe BLPTALMA Ce LKLY, KAKTO e NoKa3aHo Ha ur. 9. (bLuo nperneaalite 3a CbBeT pasgena,llpenopbyaHo U3non3BaHe U CbBeTH".

Komnnekr 3a rpun (dur. 6)

To3v KOMNNEKT BK/IOYBA peLueTbueH padT (6a) v emaiinupaH Cba (6b). Tazn KomnnekT TpA6Ba Aa Gbe NocTaBeH Ha peLueTbuHIA pagT (3) M M3MON3BaH C PYHKLM-
ata [pun.

OunTbp 32 MasHuHM (dur. 7)

113non3Baiite camo 3a 0c06eHO Ma3HO roTBeHe. 3aKayete ro Ha 3a/iHaTa CTeHa Ha OTAeNIeHNeTo Ha ¢ypHaTa, NPOTUBONON0MXHO Ha BEHTMNATOPA. Toii Mmoxe Aa 6'b,£l,€
NoYnCTeH B CbA0MUANHA MaLLHa 1 U3M013BaH C ¢yHKuI/IFITa 3a rOTBEHE C BEHTUNATOP.

Mnb3rawwm ce pagroe (dur. 8)

ToBa N03BONABA Ha CKApUTE 1 TaBUTE 3a OTLEX/AaHe Aa GbAT U3TErNeHIn HANONOBUHA HABbH N0 BpeMe Ha roTBeHe. IT0AX0AALLM 32 BCAYKI NPUHALNEKHOCTH, Te
MOrart fia 6bar NoYNCTeHI B ChAOMUSATHA MaLLNHA.




OMUCAHWUE HA KOHTPOJTHNA MAHEN
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Ao 6yToHUTe Ha Balwata GypHa ca BaielLn ce, HAaTUCHeTe I B CPefaTa M Te Luie U3CKOYaT - 3aBUCK 0T
Mopena. Bawwmart ypes moxe Aa U3rnexaa no pasnuyeH HauMH 0T NOKa3aHNA Ha n306paxeHneTo.
1. byToH 3a u360p Ha GyHKLuA
2. EnekTtpoHeH nporpamarop
3. byToH Ha TepmocTaTa
4. YepBeHa namnuuka Ha TepmocTata.
PABOTA C OYPHATA
+ 3apbpreTe 6yToHa Ha CeNneKkTopa Ha XenaHata GyHKLUA.
Nlamnuukata Ha pypHata (BeTBa.
+ 3aBbpreTe OyToHa Ha TepMOCTaTa N0 NOCOKA HA YaCOBHIKOBATA CTPENKA Ha efaHaTa Temnepa-
Typa.
IHpuKaTopHaTa laMnyKa Ha TepmMocTaTa CBETBA M Ce U3KMKYBA NPU A0CTUTaHe Ha 36paHaTa
Temneparypa. B kpas Ha rotseHeTo, 3aBbpTeTe 6yTOHUTE Ha “0".

M3M0A3BAHE HA ENEKTPOHHWUA TPOrPAMATOP

1. ByTOH - : 33 HAMaNABaHe Ha CTOMHOCTTa, NOKa3aHa Ha aucnnes

(B) 2. Byton @O (B :3au36upaHe Ha pasnuuHUTe HaCTPOTIKIL:

[
. 1 % o Il a. KyxneHckn Taitmep
N g e i ] 6. BpemeTpaeHe Ha roTBeHeTo
— = OI == ByToH + : 32 yBennYaBaHe Ha CTOMHOCTTA, OKA3aHa Ha Aucnnes
A o
@ o O A. CumBonsT Q N0Ka3Ba, Ye e aKTBMPaHa PyHKLMATa C Taiimep

B. CumBonbT AUTO noTBbp/AaBa, Ye HACTpoilkaTa e 3ajjafieHa

O O
—

g;

U3non3BaHe Ha gypHaTa 3a NbpBYM NbT

HactpoiiBaHe Ha TeKyLA Yac 1 TOHa Ha 3BYKOBYA CUTHa.

Mpy cBbP3BaHETO Ha ypHaTa KbM MPEX0BOTO 3axpaHBaHe Ha aucnnes npemursat AUTO 1 0.00. 3a fa HacTpouTe TeKyLLYA Yac, HaTUCHETe eAHOBPEMEHHO byTo-
HuTe “-" 1 "+": TouKaTa B (peiata npemurea. HacTpoiite Tekylumna yac, Kato u3non3gate byToHute + 1 -. (neg kato n3bepete He06XOANUMATA CTOIHOCT, HAaTUCHETe
cpepHua byToH. Ha aucnnes ce nokasea “ton 1 3a ja u3bepeTe XenaHus ToH, HaTucHeTe byToHa —. (nep kato u36epeTe NPeANOYMTaHNSA TOH, HATUCHETe CPESHNA
6yTOH. 3a 1a NpOMeHUTe TeKyLUMA Yac, NpoLieAMpalite, KAKTo e ONUCaHo No-rope.

Mporpamupae Ha Taitmepa [\

3a i nporpamupare Taiimepa, HaTiCHeTe NPOIBLIKUTENHO CPeAHNA OYTOH: Ha Aucnnes ce noka3sa “0.00” u cuMBOMLT kambakka npemurea. Mporpamupaiire Taiimepa ¢ 6yToHa +
(MaKcvmanHara CToifHoCT, KoATo Moe Aa ce nporpammpa, e 23 uaca u 59 muyti). 0T6posBaHeTo 3an0uBa Cnez HAKONKO cekyHav. Ha aucnnes ce nokassa TekyLUMAT Yac M kambaH-
KaTa 0CTaBa 0CBETEHa, C KOETO Ce NOTBbPX/1aBa, Ue TaliMepbT e HACTPOeH. 3a [1a BUAMTe 0TOPOABAHETO U Aa o POMEHMTE, ako e HeobXOAUMO, HaTUCHETE OTHOBO CPEHUA bYTOH.

Mporpamupane Ha BpemeTo Ha rorBeHe

Cneg kato u3bepete pexxuma 1 TemnepaTtypara Ha roTBeHe ¢ 6yToHuTe, HaTUCHeTe CpefHUA BYTOH: Ha Ancnnes ce nokasga “0.00” 1 cUMBONBT kKambaHKa npemur-
Ba. HaTvcHeTe 0THOBO CpeaHuA ByToH: Ha Aucrnea ofsi~ e ce nosgw 0.00 1 cnes ToBa Lwe npumursa AUTO. Mporpamupaiite BpeMETPaeHETo Ha FOTBEHETO ¢
OyTOHUTE + 1 - (MaKCUManHaTa CTOHOCT, KOATO MOXe Aa ce mporpamupa, e 10 yaca). Cned HAKONKO CeKyHAV Ha Ancnes ce nokassa Tekywmat yac u AUTO octasa

0CBETEHO, C KOETO Ce MOTBbPX/IaBa HACTPOIiKaTa. 3a 1 BUAWTE 0CTaBaLL0TO BPEME 3 FOTBEHE 1 33 A 0 NPOMEHNTE, aKo e

Heo6X0AMMO, HaTUCHETe M 3aAPbXKTe BYTOHA B (peAaTa 3a 2 CeKyHAN 1 CNIef TOBA FO HATUCHETE OTHOBO. B Kpast Ha 3a1aZleHOTO Bpeme CUMBOJTBT |E)| yracea,
uyBa Ce 3BYKOB CUrHan 1 Ha aucnnes npumurea AUTO. HatucHeTe npou3soneH 6yToH, 3a a AeakTuBupare anapmata. BbpHeTe 6yToHuTe 3a GyHKUMMTE 1 TeMnepa-
TypaTa Ha Hyna 1 HaTUcHeTe cpefiHA GYTOH 3a [iBe CeKyHAM, 33 [l 3aBbPLLNTE FOTBEHETO.
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TABJIMLUA C ONMMCAHUE HA OYHKLUUATA

BYTOH 3A OYHKLIUK
O n3Kn. 3a cnupaHe Ha roTBEHeTO U M3KMKYBaHe Ha QypHaTa.
JIAMITUYKA 3a BKNIOYBaHe/M3KMI0YBaHeE HA TaMNUYKaTa Ha ¢ypHaTa.
4 ~
AA)
(— KOHBEHLIIOHAN- 3a NpuroTBAHe Ha BCAKAKBB BINA ACTMA CaMO Ha efuH pad. l3non3Baiite 2-pua padr. 3arpeiite npeaBaputenHo dypHara o
HO FOTBEHE HeobxoAvMaTa Temnepatypa. (BeTOAUOABT Ha TepMoCTaTa
—, Ce U3KNI0YBa, KoraTo ¢ypHaTa e roToBa 1 XpaHata MOXe /1a Ce M0CTaBM B HeA.
3 0TCTPaHABaHe Ha 3aMbPCABAHNA, NONYYEHY NPU TOTBEHETO, UPE3 LUKBA € HUCKa TemnepaTypa. KombuHupaHoTo AeiicTBue
7 6‘6‘, Ha CnewyanHua emaiin 1 BOAHaTa napa, KOATO ce 0CB060XAaBa N0 BPEME Ha LKDBNA, yNecHABa NPeMaXxBaHETo Ha 3aMbpCABa-
— SMARTCLEAN 7. AkTuBmpaiite dyHKuMATa, KoraTo dypHaTa e cTyAeHa. Haneiite 200 ml Bopa Ha AbHOTO Ha BBTPELLHOCTTA Ha ypHaTa 1
— nycHeTe nporpamara 3a 30 MuHyTH Ha 90°C. B kpad Ha nporpamara n3uakaiite 15 MuHyTV, Npeau Aa 0TBOPUTE BpaTyKaTa.
— 3a neyeHe Ha Meco 1 NaitoBe € TeYHa MTbHKA (CoMeHM UK CNagKy) Ha eBuH padT it NLK Ha eauH u ABa paga. ( Tasu dyHKLMA ce
] MEYEHE C KOHBEK- nocTurar paBHOMepHO OMeyeHu 0Trope i 0TA0AY, 3MaTUCTH, XPYNKaBW NOBBPXHOCTH. KoraTo roTBiuTe Ha ABE HUBA, CMEHETe NO3ULUNTe Ha
<= ||11g Cbf0BETe MU M3TUYaHe Ha NONOBUHATa BpeMe 3a FOTBEHe 32 N0-PaBHOMEPHO M3NyaHe. 113non3BaiiTe 2-pus pagr 3a roTeeHe (amo Ha
— evH padr. 3a roTBexe Ha ABa pada u3non3gaiire 1-uA u 3-Tua padr. 3arpeiite npesBapuTeNHo GypHaTa o KenaHata Temneparypa u
N0CTaBeTe XpaHara B Hes, KOrato e A0CTUTHaTa 3afajieHara Temneparypa.
(vow ) 3a nievete Ha CTeKoBe, Keban 1 HaZieHULK; 3a IPUTOTBAHE HA 3eNIEHYYKOB OTPETeH U Mpeniyate Ha xnab. (noxere xpaHata
reyn Ha 4-Tua padr. Korato neyete meco, U3non3BgaiiTe TaBata 3a OTUeX/aHe 3a CbOupaHe Ha OTAeNeHuTe NPy FOTBEHETO COKOBE.
MocTaete A Ha 3-TuA padT, KaTo HaneeTe 0KONO MONOBYUH NUTHP BOAA. 3arpeiiTe npeABapuTenHo ¢ypHata 3a 3-5 MuH. Mo
~——— BpeMe Ha roTBEHeTo BpaTUyKaTa Ha ¢ypHaTa TpA6Ba a 0CTaHe 3aTBOpeHa.
3a ia neyere ronemu napueta meco (ByToe, neueHo ropexao, nune). Moctaete xpaHata Ha cpesHuTe padtose. M3non3gaii-
(wwow )| TYPEOTPUN Te TaBaTa 3a OTLEX/aHe 3a CbOupaHe Ha oTAeneHuTe Npu roTBeHeTo CokoBe. llocTaBeTe A Ha 1-B1A/2-pusa padT, KaTo Haneete
0KONO NON0BIH IMTBP Boga. [penopbyBa ce Mo Bpeme Ha roTBEHETO MecoTo Jia ce 06pbLua, 3a Aa Ce NOCTUTHE PABHOMEPHO
) 3annyaxe. He e Heobxoaumo ¢ypHata aa ce 3arpaBa npeaBapuTenHo. 1o Bpeme Ha roTBeHe BpaTuukaTa Ha GypHata Tpabea
— [ ocTaHe 3aTBopeHa. C Ta3n GyHKLMA MOXeTe Aa U3N0N3BaTe v BbPTALLYA Ce LWNLL, aKo MA NPeAOCTaBEH.
2 ) o
‘ PABMPA3AIBAHE | 3a yckopABaHe Ha pa3Mpa3ABaHeTo Ha XpaHu. locTaBeTe XpaHaTta Ha cpeaHua padT. OcTaBeTe xpaHaTa B OnakoBKata i, 3a
o [ ce 30erHe N3CyLUaBaHeTo il OTBBH.

—

fﬁ‘\ 3a XpaHa C XpynKkaBa 0CHOBA ¥ MeK BPbX. MAeanHa 3a npuroTBAHe Ha KeilKoBe C TeHa NTbHKa, KOWTO He ca nonydabpukatyu
( am | TYPBOBEHTUNIATOP | (anp. TapToe, nnosioBy KeilkoBe, KeiikoBe ¢ pUKoTa, KaKTo 1 nutLiy € 06UneH TONWHI), Ha eauH pagT. CnoxeTe XpaHaTa Ha
9 2-pua pa¢. [peasapuTento 3arpeiite ¢pypHata npev rotBeHe. Tasu QYHKLMA e MAeanHa CbLuo 3a 3ampa3eHin Xpanu (Hanp.

Ny, MbpKeHu Kaptodu, Wpyaen, nazaxs). (nepBalite UHCTPYKLUUTE BbPXY 0MaKOBKaTa Ha XpaHuTe.

e 3a roTBeHe Ha Pa3NMyHI XPaHU, 33 KOUTO Ce U31ICKBA eiHAKBA TeMNepaTypa Ha roTeee, Ha iBa padTa no eaHO 1 CbLLO BPeMe,
(‘2 OOPCUPAH Bb3[LYX| (Hanp.: pu6a, 3enexuyuw, Keiikose). Ta3u GyHKLMA MOXe A Ce U3N0J3B 32 TOTBEHE HA PA3NMUHY XpaHK Ge3 NpemMuHaBaHe
< Ha MIUpU3MUTE OT eHaTa XpaHa KbM aipyrara. M3non3saitTe 2-pus padr 3a roTBeHe Camo Ha eAuH pagr. 3a roTBeHe Ha ABa

———/ padTa usnon3gaiite 1-uA n 3-Tua padT Cnef npeaBapuTeNHO 3arpABaHe Ha dypHata.

o 113non3BaiiTe Ta3u GyHKLUA CNef TOTBEHETO 3a 3aNMKyaHe Ha JONHATa YacT Ha AcTueTo. [TpenopbyBa ce NoCTaBAHe Ha XpaHata

|NOMTHO HATPAABAHE | Ha 1-B0TO/2-POTO HUBO 3 FOTBEHE.
Tazu hyHKUWA MOXe CbLLO TaKa Aa Ce U3M10138a 32 6aBHO rOTBEHE Ha XPaHU KaTo 3eNleHuyLIN U 3aayLLeH! ACTUA ¢ Meco; B To3u

N— Cyyail 3non3Baiite 2-poTo HUBO Ha roTBeHe. He e Heo6xoaMMo GypHaTa Aa ce 3arpABa NpeABapHTeNHo.
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FOTBAPCKA TABJIMLIA

MpenBa- Bpeme
Peuenta OyHKkumna puprenuo Pagr Temn. (°C) P Akcecoapu 1 3ab6enexku
3arpasane | (0T AbHOTO) (mun.)
@ JIE: 2 160-180 35-55 | dopma 3a Keilk Ha pelueTbyHmA padT
KeiikoBe, 3amecenn ¢ mas Pad1 3: Gopma 3a KeiiK Ha peLeTbyHIs pagT
Ja 1-3 150-170 30-90
Pa¢t 1: popma 3a Kelik Ha peLueTbuHNA padT
Jit: 2 150-190 30-85 | TaBa3a oTuexjaHe/TaBa 3a neyeHe unu
dopma 3a KeilK Ha pelLeTbyHuA padT
CnaAKuLLYM ¢ TbHKA (4nin3-
RRIRRI PR ACE o et la 13 150-190 35-90 | PagT 3: dopma 3a Keiik Ha pewweTbyHmA padT
Pad 1: popma 3a Keiik Ha peLueTbuHNA pagT
Jla 3 170-180 15-40 | TaBa 3a oTUEXAaHe/TaBa 32 NeyeHe
buckutn/Tapranetn PagiT 3: peweTbuen pagr
Ja 1-3 150-175 20-45
Pa¢ 1: TaBa 3a oTUeX/aHe/TaBa 3a NeyeHe
@ JIt: 3 180 30-40 | TaBa 3a oTuex/aHe/TaBa 3a neyeHe
(napkuwuy o napexo Tecto Pa¢yT 3: TaBa 3a dypHa Ha pelwieTbuHUA padT
( Jla 1-3 170-190 35-45
4 Pa¢r 1: TaBa 3a oTuexAaHe/TaBa 3a NeyeHe
Jla 3 90 120-130| TaBa 3a oTLEX/aHe/TaBa 3a NeyeHe
Uenyeku Pa¢)T 3: TaBa 3a dypHa Ha pelIeTbuHIs padT
fa 13 90 130-150
9 Pad 1: TaBa 3a oTUeX/aHe/TaBa 3a NeyeHe
@ JIt: 2 190-250 15-50 | TaBa3a oTuexAaHe/TaBa 3a neyeHe
Xna6/nuua/pokava
e/ Pa¢r 3: Taa 3a dypHa Ha peLueTbuHNA padT
( Jla 1-3 190-250 25-50
4 Pa¢ 1: TaBa 3a oTUeXaHe/TaBa 3a NeyeHe
Jla 2 250 10-15 | Pad 2: TaBa 3a oTuexaaHe/TaBa 3a neveHe
WM PELLETBYHMA padT
3ampa3eHa nuua Pag3 0 A
adT 3: TaBa 3a dypHa Ha peLLeTbUHMA padT
I 13 250 10-20 ypranap P
bl Pad 1: TaBa 3a oTUeX/aHe/TaBa 3a neyeHe
JIk: 2 175-200 40-50 | dopma 3a Kelik Ha peLueTbuHMA padT
Conenn naiioBe (3eneHuyKkoB
nait, kuu Jlopeiix) Padyr 3: popma 3a Kelik Ha pelLeTbuHMA padT
JIt: 1-3 175-190 50-65
Pad 1: popma 3a Keiik Ha peLeTbuHNA padT
BG 11




Peuenta Oynkuua | Mpepsa- Pa¢r Temn. (°C Bpeme | Akcecoapu 1 3abenexku
PUTENHO | (o1 gBbHOTO) N (vun.)
3arpsaBaHe
@ Jla 3 180-200 | 20-30 | TaBa3a oTuexAaHe/TaBa 3a neyeHe
BonoBaH/coneHku ot MHoro-
JNIMCTHO TecTo Pa¢r 3: TaBa 3a dypHa Ha peleTbuHMA padT
Ja 1-3 175-200 | 25-45
Padt 1: TaBa 3a 0TUEX/1aHe/TaBa 3a NeyeHe
AEErE L ST DR @ lla 2 190-200 | 40-65 [raBa 3a OTUEX/aHe MK TaBa 3a GypPHA Ha PeLLeTbUHNA padT
Kanenouu / Kpem kapamen exa v p p
Arnewno/Fenewxo/Toempo. @ lla 2 190-200 | 90-110 [raBa 3a oTLEXAaHe WK TaBa 3a GypHa Ha pelleTbYHNA padT
(BuHcko 1kg
Munewko/3aewko/Marewko
Tkg JIE 2 190-200 | 65-85 [raBa 3a oTUeX/aHe MM TaBa 3a GypHa Ha peLLeTbYHNA padT
Myewko/Tbwe 3 kg @ JIE 1/2 190-200 | 140-180 [raBa 3a oTLexAaHe UK TaBa 3a GypHa Ha pelLeTbYHUA padT
Pu6a Ha pypHa/ Puba, 06B1-
Ta B XapTud 3a neyeHe @ JIE 2 180-200 | 40-60 [raBa 3a oTLEXAaHe WK TaBa 3a GypHa Ha peLLeTbYHNA padT
(pune, yana)
MTbnHeHn 3eneruyum
(momaTtu, THKBUUKM, NaTna- JIE 2 175-200 | 50-60 | TaBa3a dypHa Ha peweTbuHUA padT
IKaHu)
MpeneyeH xna6 (Toast) @ JIE 4 200 2-5 | pewetbueH pat
Pad 4: pewerbueH padT (06bpHETe XpaHata npu M3TUUaHe
Pu6a pune/Ha napyera @ lla 4 200 30-40 | Ha nonoBuHarta ot BpemeTo 3a rotBeHe)
Padr 3: TaBa 3a oTUEXKAAHe C BOAA
Pad 4: pewerbueH padT (06bpHeTe XpaHata npu M3THuaHe
Hapenunua/ke6anu/pe6bp- @ Ia 4 200 | 30-50 | Ha nonosunara ot Bpemero 3a rotsene)
ua/xambyprepu
Padr 3: TaBa 3a oTUEXAaHe C BOAA
Pa¢t 2: pewwerbuen padT (06bpHeTe XpaHaTa npy u3TMyaHe
Meueno nune 1-1,3 Kg @ _ ) 200 55-70 | Ha ZiBe TPETM 0T BPEMETO 3 roTBEHE, aKo e Heo6X0AMMO)
Padr 1: TaBa 3a oTUEXAaHe ¢ BoAa
Pagr 2: BbpTALY Ce Wi (aKo UMa TaKbB)
Meyeno nune 1-1,3 Kg - 2 200 60-80
Padr 1: TaBa 3a oTUEXAaHe C BOAA
0 TaBa 3a GypHa Ha pewueTbyHua pat (06bpHeTe XpaHaTa
1 T(l;eno FOBEXN0 ananrne @ - 2 200 35-50 | npw n3tnuaHe Ha iBe TpeT! OT BPEMETO 3a FOTBEHE, aKO e
Heobxoaumo)
TaBa 3a oTueXaHe UK 33 GypHa Ha peLLeTbYHuA padT
ArHewku 6yTyera/Kpaka @ - 2 200 60-90 | (06bpHeTe xpaHaTa Npu U3TMYaHe Ha ABe TPETH OT BPEMETO
3a FOTBEHE, aKo e HeobX0AMMO)
TaBa 33 oTLEX/aHe/TaBa 3a NeyeHe (ako e HeobXoANMo,
Kaprodu Ha pypHa @ - 2 200 45-55 |obbpHeTe XpaHaTa Npu M3THYaHe Ha [1BE TPETU OT BPEMETO
33 rotBeHe)
3eneHuyKoB orpeTeH @ - 2 200 20-30 | TaBa3a dypHa Ha pewweTbuHNA padT
Padr 3: TaBa 3a dypHa Ha peLueTbuHNA padT
NlazaHa u meco Ja 1-3 200 20
‘ 100* [PadT 1: TaBa 3a oTLeXAaHe UK TaBa 33 PyPHA Ha peLeTbY-

HUA padT
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Npepsa-
Peuenta OyHKuua| putenHo (o1 ::?lzro) Temn. (°C) z\'::r? Akcecoapu 1 3abenexku
3arpsaBaHe -
PachT 3: TaBa 3a ypHa Ha peLLeTbYHIA padT
Meco v KapTodm Jla 1-3 200 45-100*
PadT 1: TaBa 3a oTUeXAaHe WK TaBa 33 GypHA HA PELLETBUHIA PadT
PachT 3: TaBa 3a dypHa Ha peLLeTbuHIA padT
Pu6a v 3eneHuyuu JIF] 1-3 175 30-50*
PadT 1: TaBa 3a oTUexAaHe WK TaBa 3a GypHa Ha PeLLETbUHIA padT

BpemeHara 3a rotBeHe B Tabnuuata ca 3a roTBeHe B peXIM Ha 0TNOXeHO CTapTUpaHe (ako e HannueH). Te MoXe Aa ca NO-AbATN B 3aBUCMMOCT OT ACTUETO.
3abenexka: (UMBONUTE Ha GYHKLMUTE 3a FOTBEHE MOXe Ja @ MaKo M0-Pa3NnuHI 0T UIIOCTPALMATA.
3abenexKa: TemnepatypuTe 1 BpeMeHata Ha roTBeHe (a Banuanm 3a npuba. 4 nopumu.

MPEMNOPBYAHO U3IMOJIBBAHE U CbBETU

Kak pa ce yete roTBapcCkarta 'ra6nv||.|a

Tabnuuata nokassa Hait-noAxoAALLaTa GYHKLMA 3 U3MON3BAHE 3a BCAKA MOCOUEHA XPaHa, KOATO Ce neye Ha eUH W MoBeye padToBe Mo eHO U CbLLO BPEME.
BpemeHarta 3a roTBeHe 3anouBar 0T MOMEHTa, B KOUTO XpaHaTa e NoCTaBs BbB $ypHaTa, KaTo ce U3K/ioum NpeaBapuTENHOTO 3arpABaHe (KbAeTo ce U3nckea). Tem-
neparypuTe 1 BpemeHaTa 3a FOTBEHE (a (aMO 3a yITbTBAHE W Lie 3aBUCAT OT KONMYECTBOTO HA XpaHaTa M TUNA Ha U3MON3BaHMA akcecoap. B Hauanoto 3non3gaiite
Haii-HUCKUTE MPENOPbYBAHM CTOHOCTM, M aKO XpaHaTa He e oneyeHa J10CTaTbuHo, MPEMUHETE KbM NO-BICOKM CTOHOCTIA. /13non3BaiiTe J0CTaBEHNTE aKcecoapi i
33 NpeanoynTaHe TbMHO OLBETEHNTE MeTaHN GOPMIA 3a KeilKoBe 1 TaBy 3a ¢ypHa. MoxeTe Aa U3non3gate CbLUo CbJ0BE U akcecoapu o, MpeKC” UK KaMeHHN
TaKUBa, HO UMaiiTe MpeaBIAg, Ye BpeMeHaTa 3a roTeHe Luie 6baT Mako No-AbAri. 3a NOCTUraHe Ha Haii-fobpu peynTaTy ClefBaiite CbBETUTE, a/ieHM B Tabnu-
LiaTa 3a roTBeHe, 3a U360p Ha akcecoapu (BOCTaBEHM), KOUTO MoraT Aa 6bAaT NOCTaBEHI HA Pa3fINYHI HUBA.

[oTBeHe Ha pa3nnyHu XpaHu no eAHO U CbLL0 Bpeme

V13non3Baitkun dyHkumata,OOPCUPAH Bb3YX, moxeTe Aa roTBUTe eJHOBPEMEHHO Pa3NIMYHI XPaAHU, KOUTO N3MCKBAT eHa U CbLLa TeMNepaTypa Ha roTBeHe
(Hanpumep: puba v 3eneHuywy), n3non3gaitku pasnuuHu HUBA. /3BaeTe XpaHata, KOATO M3MCKBA NO-MANKO BpeMe 3a roTBeHe, 1 0CTaBeTe BbB pypHaTa XpaHata,
KOATO M3MCKBA NO-ABAT0 BpeMe 3a roTBeHe.

ﬂeceptu

- ToTBeTe AenuKaTHI JeCEPTH C KOHBEHLMOHANHATA GYHKLIMA CaMo Ha e padT. 3non3BaiiTe TbMHI MeTanHIn GOpMU 3a KeliKoBe 1 BUHAru rv NocTaBAiiTe Ha
npefocTaBeHna peLueTbueH padT. 3a 4a neyeTe Ha noBeye OT eAnH padT, n3bepeTe dyHKLMATA 33 GopCMpaH Bb3LYX 1 Pa3nonoxKeTe LWAaXMaTHO popmuTe 3a
KeilkoBe Ha padToBeTe, KOETO NOANOMAra ONTMAaNHaTa LMPKYNaLKA Ha ropeLLna Bb3ayx.

- 3ajanpoBepuTe JaNnu HAAUTALLMAT Ce KeiiK e 3MneyeH, MocTaBeTe {bPBEHa KIleuka 3a 3b6M B LIeHTbPa Ha Keiika. AKo Kneukara 3a 361 usnese uucTa,

KeWKbT e roToB.

- Ako u3non3Bate He3anengaLLy Gopmi 3a KeilKOBe, He MaxeTe C Macno pbO0BeTe, Thil KaTo KeiKbT MoXe Aa He Ce HaZUrHe paBHOMEPHO 0KoNo pbooBeTe.

- AKOKeilK®T ce ,CnierHe” no Bpeme Ha NeyeHeTo, CefiBaLyys T 3ajjaiiTe N0-HUCKa TeMNepaTypa; eBEHTYallHO HaManeTe KONMUECTBOTO HA TEUHOCTTA B (MeCTa

1 CMeCBaiiTe NO-BHUMATENHO.

- 3aCnajKuLm C BNAXHM MTbHKIA (Ynii3KeiiK unu nnofoBy naitose) unon3gaiite GpyHkuuata, CONVECTION BAKE” (,KOHBEKLINOHHO MEYEHE). Ako sonHaTa
YaCT Ha Kelika e HefoneyeHa, canete padTa Ha No-J0JHO HUBO W NPeAy 06aBAHE Ha MTbHKATA MOPbCETe 0CHOBATA Ha KeliKa C raneta o X146 unm 6uckeuTi.

Meco

- 113non3Balite KakbBTO U [a e B1A TaBu 3a ¢ypHa unn cwose,,ﬂmpekc”, noaxoAALLM 3a pa3mepa Ha napyeTo Meco, KOeTo TpﬂﬁBa [a ce neye. 3a neyeHe Ha
ronemu napyeta meco, Hail-4o6pe e Aa npubasute Manko 6yNboH Ha AbHOTO Ha CbAa, KAaTo NOANBATE CbC COC MECOTO N0 BpeMe Ha NeyeHe, 3a Aa npugageTte
BKYC. Korato mecoto e oneyeHo, ocTaBeTe ro BbB ¢ypHaTa 3a okono 10-15 MWHYTU UK TO 0bBuiiTe B aAnyMnHIEBO ¢011VIO.

- Korato uckare [Aa neyete Meco Ha CKapa, V|36epe1e napyeta C paBHOMepPHa neﬁenmua, 3d [1a Cé NOCTUrHE paBHOMEPHO Oni4aHe. MHoro neﬁenme napyeta
MeC0 U3NCKBAT NO-AbJIr0 BpeMe 3a neyeHe. 3a [a npejnasuTe MecoTo 0T U3rapAaHe OTBBbH, (BajeTe peLleTbyHNA pa¢T Ha N0-A0JIHO HUBO, C KOETO XpPaHaTta e
nocTaBA aasey ot rpina. 06preTE MeCOTO Npu U3TYaHe Ha J1Be TPETU OT BPEMETO 3a F0TBEHE.

3a Aa Cb6&p€TE OTAENEeHUTE COKOBE N0 BPeMe Ha roTBeHe, ce npenopbyBa ia NOCTaBUTE TaBa 3a OTLEXAaHe C NOJIOBUH INTBHP BOAA NoA rpuna, Ha KOIATO € nocTaBe-

HO MeCoTO. ,[loneﬁre, KoraTo e HeOﬁXOﬂMMO.

Bbprawy ce wuw (camo npu HAKoU Mogenm)

W3non3Baiite To3n dKcecoap 3a paBHOMEPHO NeYeHe Ha ronemun napyeta Meco U NTuLn. Mecoto ce nocTaBs Ha BBPTALINA Ce LWL, 3aBbP3Ba (e C KaHan, ako e

nune, n ce nposepABa fajin € 3aKPeneHo 34paBo, Npean WNLWBLT Aa e BMbKHE B THE3J0T0, Pa3no/10xeHO Ha NpeJiHaTa (TeHa Ha ¢ypHaTa nphace obnerHe Ha

CbOTBETHATa onopa. 3a [a npejoTepaTuTe nywweHe n3a aa C'bﬁepETe COKOBETE, OTAE/EHN NO BpeMe Ha roTBEHETO, Cé NpenopbyBa Aa NOCTaBUTE TaBa 3a OTLEXaHe

CNONOBUH NUTBP BOAA Ha MbPBOTO HMBO. Luwsr e (Haﬁ,l.'lEH CnnacTtMacoBa ApbKKa, KOATO TpﬂﬁBa [lla ce (Ba/in npeAl 3ano4BaHe Ha NeYEHETo 1 ia Ce U3non3ea B

Kpas Ha NeyeHeTo, 3a Aa ce n3berne n3rapaHe, KoraTo ce 13Baaa XpaHata oT ¢ypHaTa.

Muua
HamaxeTe neko TaBUTe 3a NeyeHe ¢ Ma3HWHa, 3a fia Cé rapaHTupa, Ye nuLata Ma Xpynkasa 0CHOBaA. MocTaBeTe MoLapenata no nuuata npu U3T4aHe Ha ABe TPETK
0T BPEMETO 3a roTBeHe.
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| VAZNE SIGURNOSNE UPUTE
Ove upute dostupne su i na web-mjestu: www.whirlpool.eu

VASA SIGURNOST | SIGURNOST DRUGIH VRLO JE VAZNA

Ovaj priru¢nik i sam uredaj pruzaju vazna sigurnosna upozorenja koja morate procitati i stalno ih se pridrZavati.

/A Ovoje simbol opasnosti koji se odnosi na sigurnost, a upozorava korisnike na mogucu opasnost za njih i druge osobe.
N Svim sigurnosnim upozorenjima prethodi simbol opasnosti i sljedeci pojmovi:

Ukazuje na opasnu situaciju koja ce, ako se ne izbjegne, prouzrociti teSku ozljedu.

Ukazuje na opasnu situaciju koja bi, ako se ne izbjegne, mogla prouzrociti tesku ozljedu.

Sva sigurnosna upozorenja donose posebne pojedinosti o potencijalnim rizicima i navode kako

se moze smanijiti opasnost od ozljeda, ostecenja i strujnog udara koji moZe nastati uslijed

nepravilne upotrebe uredaja. PaZljivo se pridrZavajte uputa koje slijede:

— Nosite zastitne rukavice pri skidanju ambalaZe i postavljanju uredaja.

— Uredaj morate iskopcati iz napajanja prije postavljanja.

— Postavljanje i odrzavanje mora obaviti kvalificirani tehnicar prema uputama proizvodaca
i uskladu s lokalnim sigurnosnim propisima. Nemojte popravljati ni zamjenjivati bilo koji
dio uredaja, osim ako to nije izricito navedeno u prirucniku za upotrebu.

— Zamjenu kabela za napajanje mora izvrsiti kvalificirani elektricar. Obratite se ovlastenom
servisu.

— Propisi zahtijevaju uzemljenje uredaja.

— Kabel za napajanje mora biti dovoljno dugacak kako bi se uredaj, nakon postavljanja u
element, mogao prikljuciti u izvor napajanja.

— Kako bi postavljanje bilo u skladu s vaze¢im sigurnosnim propisima, treba koristiti sklopku
za iskljucenje sa svim polovima i minimalnim razmakom izmedu kontakata od 3 mm.

— Ne upotrebljavajte visestruke meduutikace ako se na pecnici ve¢ nalazi utikac.

— Ne upotrebljavajte produzne kabele.

— Ne povlacite kabel za napajanje.

— Elektricni dijelovi nakon postavljanja ne smiju biti dostupni korisniku.

— Ako je povrsina indukcijske ploce napuknuta, nemojte je upotrebljavati i iskljucite uredaj
kako biste izbjegli opasnost od strujnog udara (samo za modele s indukcijskom funkci-
jom).

— Ne dodirujte uredaj mokrim dijelovima tijela i ne rukujte njime dok ste bosi.

— Ovaj je uredaj namijenjen iskljucivo za upotrebu u domacinstvu za pripremu jela. Niti
jedna druga vrsta upotrebe nije dopustena (npr.: grijanje prostorija). Proizvodac ne snosi
odgovornost za neprikladnu upotrebu ili neispravno postavljene komande.
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— Uredaj i njegovi dijelovi mogu se jako zagrijati tijekom upotrebe.
Pazite da ne dodirnete grijace.
Vrlo malu (0 — 3 godine) i malu djecu (3 — 8 godina) treba drzati dalje od uredaja ako
nisu pod neprekidnim nadzorom.

— Djeca starija od 8 godina i osobe smanjenih fizickih, osjetilnih i mentalnih sposobnosti ili
osobe bez dovoljnog iskustva i znanja mogu koristiti uredaj samo ako su pod nadzorom
ili su dobili upute o sigurnom rukovanju uredajem te ako razumiju potencijalne opa-
snosti. Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne smiju Cistiti niti odrzavati uredaj bez
nadzora.

— Za vrijeme i nakon upotrebe nemojte dodirivati grijace ni unutarnje povrsine uredaja —
opasnost od opekotina. Nemojte dopustiti da uredaj dode u doticaj s odjecom ili drugim
zapaljivim materijalima sve dok se svi dijelovi nisu dovoljno ohladili.

— Budite oprezni prilikom otvaranja vrata uredaja na kraju kuhanja i pustite da vruci zrak ili
para postupno izadu prije nego Sto pristupite pecnici. Kada su vrata uredaja zatvorena,
vrui se zrak odvodi kroz otvor iznad upravljacke ploce. Nemojte zacepljivati ventilacijske
otvore.

— Prilikom vadenja posuda i dodatnog pribora koristite rukavice za pecnicu i pazite da ne
dodirnete grijace.

— Ne stavljajte zapaljive materijale u uredaj ili u njegovu blizini: ako se uredaj nehoticno
ukljuci, moZe izbiti pozar.

— U uredaju nemojte zagrijavati niti kuhati hermeticki zatvorene staklenke ili spremnike.
Povecavanije tlaka u staklenci moZe prouzrociti njenu eksploziju, Sto ce ostetiti uredaj.

— Ne upotrebljavajte spremnike od sintetickih materijala.

— Pregrijana ulja i masnoce lako su zapaljivi. Uvijek budite oprezni prilikom kuhanja jela
bogatih masnocama i uljem.

— Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom susenja hrane.

— Ako prilikom kuhanja jela upotrebljavate alkoholna pica (npr. rum, konjak, vino), ne zabora-
vite da alkohol na visokim temperaturama isparava. Zbog toga postoji opasnost da se pare
koje oslobada alkohol zapale u doticaju s elektricnim grijacem.

— Nikada ne upotrebljavajte opremu za parno cisenje.

— Ne dodirujte pecnicu tijekom ciklusa pirolize. Djecu drZite dalje od pecnice tijekom ciklu-
sa pirolize. Prije ciklusa ciS¢enja (samo za pecnice s funkcijom pirolize) visak prolivene
tekucine mora se ukloniti iz unutrasnjosti pecnice.

— Za ovu pecnicu upotrebljavajte iskljucivo preporucene temperaturne sonde.

— Ne upotrebljavajte gruba abrazivna sredstva za CiS¢enje ili ostre metalne Zice za Cis¢enje
stakla na vratima pecnice jer mogu ostetiti povrsinu, a to moZze uzrokovati rasprsnuce
stakla.
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— Prije zamjene Zarulje svakako iskljucite uredaj kako biste izbjegli moguénost strujnog
udara.
— Ne upotrebljavajte aluminijsku foliju za prekrivanje jela u posudi za pecenje (samo za

pecnice ko&e se isporucuju s posudom za kuhanije).

Odlaganje kucanskih uredaja na otpad

—  Ovaj je uredaj proizveden od materijala koji se mogu reciklirati ili ponovno iskoristiti. Zbrinite ga sukladno lokalnim zakonskim propisima za odlaganje otpada.
Prije odlaganja na otpad odreZite kabel za napajanje.

—  Dodatne informacije o obradi, obnovi i recikliranju elektri¢nih kucanskih uredaja potraZite u nadleznom mjesnom uredu, sluzbi za sakupljanje komunalnog
otpada li trgovini u kojoj ste uredaj kupili.

POSTAVLJANJE

Nakon uklanjanja ambalaZe s pecnice, provjerite da nije doslo do oStecenja za vrijeme prijevoza te da se vrata pecnice dobro zatvaraju. U slucaju problema, obratite se
distributeru ili najblizem postprodajnom servisu. Kako biste izbjegli oStecenja, uklonite plocu od pjenastog polistirena ispod pecnice tek u trenutku postavljanja.
PRIPREMA ELEMENTA ZA UGRADNJU

Kuhinjski elementi u izravnom doticaju s pecnicom moraju biti otporni na toplinu (min. 90 °C).

Sve radove piljenja obavite prije postavljanja pecnice u element i pazljivo uklonite sve strugotine i piljevinu.
+ Dno pecnice nakon postavljanja vise ne smije biti dostupno.

Da bi uredaj ispravno radio, pazite na minimalni potrebni razmak izmedu radne povrsine i gornjeg ruba pecnice.
PRIKLJUCIVANJE NA ELEKTRICNU MREZU
Provjerite odgovara li napon naveden na natpisnoj plocici uredaja naponu elektri¢ne mreze. Natpisna se plocica nalazi na prednjem rubu pecnice (vidljiva je kada su

vrata otvorena).
Zamijenu kabela za napajanje (vrste HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) mora obaviti kvalificirani elektricar. Obratite se ovlaStenom servisu.

OPCE PREPORUKE

Prije upotrebe:
- Uklonite zastitne komade kartona, zastitnu foliju i naljepnice s dodatnog pribora.

—  lzvadite dodatni pribor iz pecnice i zagrijte je na 200° otprilike sat vremena kako biste uklonili miris i dim od izolirajucih materijala i zastitnog maziva. Tijekom
upotrebe:

- Nesstavljajte teske predmete na vrata jer ih mogu ostetiti.

—  Ne hvatajte se za vrata i ne vjesajte nita za rucku.

- Ne prekrivajte dno pecnice aluminijskom folijom.

- Ne ulijevajte vodu u vrucu pecnicu; tako se moze ostetiti emajl.

—  Nevucite posude i kalupe po dnu pecnice jer tako mozZete ostetiti emajl.

- Provjerite da elektri¢ni kabeli drugih uredaja ne dodiruju vruce dijelove pecnice i da nisu zaglavljeni u njenim vratima.

- Neizlazite pe¢nicu atmosferskim agensima.

ZASTITA OKOLISA |

Odlaganje ambalaZnog materijala

Ambalazni je materijal 100 % reciklirajuci i oznacen je simbolom recikliranja ( (:.\) ). Zbog toga se razliciti dijelovi ambalaze moraju zbrinuti na odgovarajudi nacin i
u skladu s lokalnom zakonskim propisima za odlaganje otpada.

Odlaganje proizvoda na otpad

- Ovaj je uredaj oznacen sukladno europskoj direktivi 2012/19/EZ o elektri¢cnom i elektronickom otpadu (WEEE).

- Pravilnim zbrinjavanjem proizvoda doprinosite sprjetavanju mogucih Stetnih posljedica po okolis i zdravlje.

- Simbol E na proizvodu ili pratecoj dokumentaciji oznacava da se ne smije tretirati kao kucanski otpad ve¢ se mora odloZiti na odgovarajuce odlagali-

—_—
Ste za recikliranje elektricne i elektronicke opreme.

Savjeti za uStedu energije

- Prethodno zagrijte pecnicu samo ako je tako navedeno u tablici kuhanja ili receptu.

—  Upotrebljavajte tamne lakirane ili emajlirane kalupe za pecenje jer oni bolje upijaju toplinu.

- Iskljucite pecnicu 10 — 15 minuta prije vremena odredenog za kuhanje. Jela koja zahtijevaju dulje kuhanje nastavit ¢e se kuhati i nakon Sto iskljucite pecnicu.

IZJAVA O SUKLADNOSTI (€

- Ova je pecnica, namijenjena za pripremu raznih jela, sukladna europskoj uredbi ( C € ) br.1935/2004 i dizajnirana je, proizvedena i prodaje se sukladno sigur-
nosnim zahtjevima Direktive o niskom naponu 2006/95/EZ (koja zamjenjuje 73/23/EEZ i kasnije dopune i izmjene) te zahtjevima za zastitu "EMC" 2004/108/EZ.
- Ovaj uredaj zadovoljava zahtjeve ekoloskog nacina izrade europskih uredbi br. 65/2014 i br. 66/2014 u skladu s europskom normom EN 60350-1.
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VODIC ZA UTVRPIVANJE KVAROVA

Pecnica ne radi:
Provjerite ima li struje u mrei i je li pecnica ukopcana u struju.
Iskljucite i ponovno ukljucite pecnicu kako biste provjerili je li smetnja uklonjena.
Vrata se ne otvaraju:
Iskljucite i ponovno ukljucite pecnicu kako biste provjerili je li smetnja uklonjena.
Vaino: za vrijeme samocis¢enja otvaranje vrata nije moguce. Pricekajte dok se vrata automatski ne otkljucaju (pogledajte odlomak “Ciklus ¢iS¢enja pecnica
pomocu funkcije pirolize”).
Elektronicki programator ne radi:

Ako se na zaslonu prikaZe slovo” F " popraceno brojkom, obratite se najblizem postprodajnom servisu. U tom slucaju navedite brojku koja se prikaze iza slova” F ”.
Tekst na zaslonu nije jasan i ¢ini se da je u kvaru:

Postavljen je neki drugi jezik - Obratite se najblizem postprodajnom centru za kupce

POSTPRODAJNI SERVIS

Prije kontaktiranja postprodajnog servisa:
1. Provjerite mozZete li sami rijesiti problem pomocu prijedloga iz“Vodica za utvrdivanje kvarova”.
2. Iskljucite i ponovno ukljucite uredaj kako biste provjerili je li smetnja uklonjena.
Ako je nakon gore navedenih provjera smetnja i dalje prisutna, obratite se najblizem postprodajnom servisu.
Uvijek navedite:
kratki opis kvara;
vrstu i tocan model pecnice;
servisni broj (radi se o broju koji se nalazi iza rijeci Servis na nazivnoj plocici), smjesten na desnom rubu unutradnjosti pecnice (vidljiv je dok su vrata pecnice
otvorena).

svoju punu adresu;

1IN
0000 000 00000

svoj telefonski broj.
Ako je potreban popravak, obratite se ovlastenom postprodajnom servisu (za zajamcenu upotrebu originalnih rezervnih dijelova i ispravan popravak).

CISCENJE

- Ne upotrebljavajte opremu za parno ciScenje.
& UPOZORENJE - Pecnicu distite tak kada se ohladi.

- Iskopcajte iz struje prije odrzavanja.

Vanjski dio pecnice
VAZNO: ne upotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva za ¢iscenje. Ako neki od tih proizvoda sluajno dode u doticaj s uredajem, odmah
odistite vlaznom krpom od mikrovlakana.

Povrsine distite vlaznom krpom od mikrovlakana. Ako su jako prljave, dodajte vodi nekoliko kapi sredstva za pranje posuda. Na kraju obrisite sunom krpom.

Unutrasnjost pecnice
VA?Np: ne upotrebljavajte abrazivne spuzve, metalne Zice ili strugalice. One vremenom mogu ostetiti emajlirane povrine i staklo na vratima
pecnice.
« Nakon svake upotrebe ostavite pecnicu da se ohladi pa je ocistite, po mogudnosti dok je jo3 donekle topla, kako biste uklonili nakupljenu necistocu i mrlje od
ostataka hrane (npr. hrane s visokim sadrzajem Secera).
Upotrebljavajte namjenske deterdzente za pecnicu i doslovno slijedite upute proizvodaca. }
« Staklo vrata Cistite odgovarajucim tekucim sredstvom za ciScenje. Radi lakSeg CiScenja, vrata pecnice mozZete skinuti (pogledajte odjeljak ODRZAVANJE).
Gornji grijac rostilja (pogledaite odjeljak ODRZAVANJE) mozete spustiti (samo na nekim modelima) radi ¢is¢enja gornjeg dijela pecnice.
Napomena: prilikom duljeg kuhanja jela s visokim sadrzajem vode (npr. pizza, povrce itd.), moze doci do kondenzacije na unutrasnjoj strani vratai
oko brtve. Kada se pecnica ohladi, osusite unutrasniji dio vrata krpom ili spuzvom.
Dodatni pribor:
Dodatni pribor namocite u vodu sa sredstvom za pranje posuda odmah nakon upotrebe; upotrijebite rukavice za pe¢nicu ako su jo vrui.
Ostatke hrane moZete jednostavno ukloniti cetkicom ili spuzvom.
Cigéenje straznje stijenke i bo¢nih katalitickih ploca peénice (ako je uredaj opremljen):
VAZNO: ne upotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva za ¢iScenje, hrapave cetke, sredstva za ribanje ni raspriivace za iscenje pecnice jer bi
oni mogli ostetiti kataliticku povrSinu i unistiti njena svojstva samociscenja.
«  Ostavite praznu pecnicu da radi s funkcijom ventiliranja na 200 °C otprilike sat vremena
Zatim uredaj ostavite da se ohladi pa spuzvom uklonite sve ostatke hrane.
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ODRZAVANJE

- Nosite zastitne rukavice.
& UPOZORENIJE - Prije obavljanja sljedecih radnji provjerite je li pe¢nica hladna.

- Iskopcajte iz struje prije odrzavanja.
SKIDANJE VRATA

Za skidanje vrata:
1. Otvorite vrata do kraja.

2. Podignite zasune i do kraja ih gurnite prema naprijed (sl. 1).
3. Do kraja zatvorite vrata (A), podignite ih (B) i zakrenite (C) tako da se oslobode (D) (sl. 2).

Za ponovno postavljanje vrata:

1. Umetnite Sarke u sjedista.
2. Otvorite vrata do kraja.
3. Spustite dva zasuna.
4. Iatvorite vrata.
8]
Bl
SI. 1 sl.2 K

POMICANJE GORNJEG GRIJACA (SAMO NEKI MODELI)

1. lzvadite bocne reetke — nosace dodatnog pribora (sl. 3).

2. Maloizvucite grijac (sl. 4) i spustite ga (sI. 5).

3. Zaponovno namjestanje grijaca, podignite ga laganim povlacenjem prema sebi i provjerite je li sjeo na bo¢ne nosace.

SI.3
ZAMJENA ZARULJE PECNICE

Za zamjenu straznje Zarulje (ako je uredaj opremljen):

1. Iskopcajte pecnicu iz struje.

2. Odvijte poklopac Zarulje (sl. 6), zamijenite Zarulju (pogledajte napomenu za vrstu Zarulje) i ponovno zavijte njezin poklopac (sl. 7).
3. Ponovno ukopcajte pecnicu u struju.

— /) A=

), S

Sl.6 SI.7

Napomena:

- Upotrebljavajte iskljucivo Zarulje od 25 do 40 W/230V sa Zarnom niti, vrste E-14 ili halogene Zarulje od 20 do 40 W/230V, vrste G9, T 300 °C (ovisno o modelu).

—  Iarulja koja se upotrebljava u uredaju posebno je izradena za elektri¢ne uredaje i nije prikladna za osvjetljavanje stambenih prostora (uredba Komisije (EZ) br.
244/2009).

—  Zarulje su dostupne u nasem postprodajnom servisu.

VAZNO:

- Ako upotrebljavate halogene Zarulje, ne hvatajte ih golim prstima jer se mogu ostetiti.

- Ne ukljucujte pecnicu sve dok ponovno ne postavite poklopac Zarulje.
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UPUTE ZA UPOTREBU PECNICE
ZA ELEKTRICNO SPAJANJE POGLEDAJTE ODJELJAK 0 POSTAVLIANJU
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Upravljacka ploca

Gornji grijac/rostilj

Sustav hladenja pecnice (ako je uredaj opremljen)

Natpisna plocica (ne smije se skidati)

Svjetlo

Sustav ventiliranog pecenja (ako je uredaj opremljen)

RaZanj (ako je uredaj opremljen)

Donji grijac (ne vidi se)

Vrata

10. Polozaj razina

11. Straznja stijenka

Napomena:

—  Po zavrietku kuhanja ventilator za hladenje moZe odredeno vrijeme nastaviti raditi i nakon Sto iskljucite pecnicu.
- lzgled vaseg proizvoda moZe se malo razlikovati od onog na slici.

O NS N =

o
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KOMPATIBILNI DODATNI PRIBOR
(za dodatni pribor isporucen s pe¢nicom pogledajte tehnicki list)

Za skupljanje masnoce i komadica hrane ako se postavi ispod resetke, odnosno kao pladanj za pecenje mesa, peradi, ribe, itd. sa ili bez povrca. Kako biste izbjegli
prskanje masnoca i previse dima, ulijte malo vode u pliticu za sakupljanje viska tekucine.

Plitica za pecenje (sl. 2)

Koristite za pecenje keksa, torti, pizza.

Redetka (sl. 3)

Zarostiljanje hrane il kao nosac za lonce, kalupe za kolace i druge posude za pecenje. MoZete je staviti na bilo koji slobodan poloZaj. Resetka se moze postaviti okrenuta
prema gore ili prema dolje.

Bocne kataliticke ploce (sl. 4)

Ove ploce premazane su posebnim mikroporoznim emajlom koji upija Strcanje masnoce. Savjetujemo da nakon kuhanja narocito masnih jela obavite postupak auto-
matskog ¢iscenja (pogledajte odjeljak CISCENJE). RaZanij (sl. 5)

Razanj upotrebljavajte na nacin prikazan nasl. 9. Provjerite i savjete u dijelu “Preporucena upotreba i savjeti”.

Komplet posuda za rostilj (sl. 6)

Komplet sadrZi reSetku (6a) i emajliranu posudu (6b). Taj se komplet stavlja na reSetku (3) i koristi s funkcijom Rostilj.

Filtar za masnocu (sl. 7)

Upotrebljavajte ga samo kod narocito masnog kuhanja. Zakacite ga na straznju stijenku u unutrasnjosti, ispred ventilatora. MoZete ga prati u perilici posuda i upotreblja-
vati s funkcijom Ventilirano.

Klizne police (sl. 8)

Olaksavaju rukovanje jelom tijekom kuhanja, jer omogucuje izvlacenje reSetaka i plitica za skupljanje. Pogodne su za sav dodatni pribor i mogu se prati u perilici
posuda.
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OPIS UPRAVLJACKE PLOCE
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Ako su gumbi na pecnici na uvlacenje, iskocit e kada ih pritisnete na sredini — ovisno 0 modelu vaseg
uredaja. Izgled vaSeg proizvoda moze se malo razlikovati od onog na slici.
1. Gumb za odabir funkcija
2. Elektronicki programator
3. Gumb termostata
4. Crveno kontrolno svjetlo termostata.
KAKO KORISTITI PECNICU
Okrenite gumb za odabir do Zeljene funkdije.
Pali se svjetlo pecnice.
Okrenite gumb termostata u smjeru kazaljke na satu do Zeljene temperature.
Ukljucuje se led svjetlo termostata i zatim, nakon postizanja Zeljene temperature, ponovno isklju-
Cuje. Na kraju kuhanja okrenite gumbe u polozaj“0".
UPOTREBA ELEKTRONICKOG PROGRAMATORA

@ 1. Tipka - : za smanjenje prikazane vrijednosti

[

[ — 2. Tipka O (& :zaodabir raznih postavki:
‘T’J -: Lot a. MjeraC vremena

Ol = b. Vrijeme kuhanja

@ 3. Tipka + : za povecanje prikazane vrijednosti

A. Simbol Q oznacava da je ukljucena funkcija mjeraca vremena

B. Simbol AUTO potvrduje postavku

e—'0-

Prva upotreba pecnice

Postavljanje tocnog vremena i tona zvu¢nog signala.

Nakon prikljucivanja pecnice na mrezno napajanje, na zaslonu treperi AUTO i 0.00. Za postavljanje to¢nog vremena istovremeno pritisnite tipke - i +: sredidnja tocka
treperi. Postavite tocno vrijeme pomocu tipki + i -. Nakon odabira Zeljenih vrijednosti, pritisnite srednju tipku. Na zaslonu se prikazuje “ton 1. Za odabir Zeljenog
tona pritisnite tipku —. Nakon odabira Zeljenog tona, pritisnite srednju tipku. Za promjenu tocnog vremena ucinite gore navedeno.

Postavljanje mjeraca vremena Q

Za postavljanje mjeraca vremena na dulje pritisnite srednju tipku: na zaslonu se prikazuje 0.00 i treperi simbol zvona. Postavite mjera¢ vremena pomocu tipke +
(maksimalna vrijednost programiranja iznosi 23 sata i 59 minuta). Odbrojavanje zapocinje nakon nekoliko sekundi. Na zaslonu se prikazuje to¢no vrijeme i simbol
zvona ostaje ukljucen, cime se potvrduje da je mjerac viemena postavljen. Kako biste provjerili vrijeme odbrojavanja i promijenili ga prema potrebi, ponovno pritisnite
srednju tipku.

Postavljanje vremena kuhanja
Nakon $to pomocu gumba odaberete nacin i temperaturu kuhanja, pritisnite srednju tipku: na zaslonu se prikazuje 0.00 i treperi simbol zvona. Ponovo pritisnite

srednju tipku: na zaslonu se prikazuje o 0,00 nakon toga treperi AUTO. Postavite vrijeme kuhanja pomocu tipki + i - (maksimalna vrijednost programiranja
iznosi 10 sati). Nakon nekoliko sekundi na zaslonu se prikazuje tocno vrijeme, a AUTO ostaje ukljuceno, ¢ime se potvrduje postavka. Za prikaz preostalog vremena
kuhanja i, prema potrebi, njegovu promjenu pritisnite srednju tipku i drZite je pritisnutom 2 sekunde, a zatim je ponovno pritisnite. Po isteku postavljenog vremena
simbol &)' se iskljucuje, ukljucuje se alarm i AUTO treperi na zaslonu. Pritisnite bilo koju tipku kako biste iskljucili alarm. Okrenite gumb funkcija i temperature na
nulu pa pritisnite srednju tipku na dvije sekunde kako biste zavrsili s kuhanjem.
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TABLICA S OPISOM FUNKCIJA

GUMB FUNKCIJA
O ISKLJUCENO Za prekid kuhanja i iskljucenje pecnice.
ZARULJA Za uklju¢ivanje/iskljucivanje svjetla pecnice.
AN
— Za pripremu bilo kojeg jela na samo jednoj razini. Upotrijebite 2. razinu. Unaprijed zagrijte pecnicu na Zeljenu temperaturu. Led
KONVENCIONALNO svjetlo termostata iskljucuje se kada je pe¢nica spremna pa u nju moZete staviti jelo.
——
Y Uklanjanje prljavstine koja nastaje kuhanjem pomocu ciklusa s niskom temperaturom. Kombinirano djelovanje posebnog
7===x) |PAMETNO CISCENJE g . - . . SN PP S .
Yo O emajla i pare koja se oslobada tijekom ciklusa olak3ava uklanjanje prljavstine. Funkciju ukljucite dok je pe¢nica hladna. Stavite
'\—,' 200 ml vode na dno unutradnjosti i pokrenite ciklus na 30 minuta pri 90 °C. Po zavrietku ciklusa pricekajte 15 minuta za
— otvaranje vrata.
((—) Za pecenje mesa i pita s tekucim punjenjem (pikantnih ili slanih) na jednoj razini i pizza na jednoj ili dvije razine. Ova funkcija omogu-
“‘ gggiv’ﬂécusm Cuje jednoliko, rumeno hrskavo pecenje odozgo i odozdo. Prilikom kuhanja na dvije razine zamijenite polozaj posuda na pola kuhanja
\— kako bi se jelo ravnomjerno zapeklo. Za pripremu jela na samo jednoj razini upotrijebite 2. razinu. Za pripremu jela na dvije razine
upotrijebite 1. 3. razinu. Zagrijte pecnicu na potrebnu temperaturu pa nakon postizanja Zeljene temperature u nju stavite jelo
(wow ) . Zarostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica; za pripremu gratiniranog povréa i tostiranje kruha. Stavite jelo na 4. razinu. Kod
ROSTIL) rodtiljanja mesa upotrijebite pliticu za sakupljanje viska tekucine koja nastaje tijekom kuhanja. Stavite je na 3. razinu i ulijte u
— nju otprilike pola litre vode. Zagrijte pecnicu 3 — 5 min. Tijekom kuhanja vrata pecnice moraju ostati zatvorena.
— . Za rostiljanje velikih komada mesa (butova, rostbifa, pilica). Stavite jelo na srednju razinu. Pomocu plitice sakupite viSak teku-
o TURBO ROSTIL) | ¢ina ko i ; tai o uliite i 1 ; i
Cine koja se stvara tijekom kuhanja. Stavite je na 1./2. razinu i ulijte u nju otprilike pola litre vode. Preporucujemo povremeno
o okretanje mesa tijekom kuhanja za ujednacenu hrskavost korice. Pe¢nicu ne trebate unaprijed zagrijati. Tijekom kuhanja vrata
pecnice moraju ostati zatvorena. Uz ovu funkciju moZete upotrebljavati i okretni razanj ako je uredaj njime opremljen.
‘ ODMRZAVANJE Za brze odmrzavanije jela. Stavite jelo na srednju razinu. Jelo ostavite zapakirano kako se ne bi osusilo na rubovima.
N
-
f‘ﬁ\ Za jela s hrskavim dnom i mekim vrhom. SavrSeno za pecenje kolaca s tekucim punjenjem i bez biskvita koji je potrebno
( <™ | TURBO VENTILACIJA | unaprijed peci (npr. pite, kolaci od 3ljiva, kolaci od rikote te pizze s obilnim nadjevom) na jednoj razini. Stavite jelo na 2. razinu.
2 Zagrijte pelfnicu prije kuhgnja. Ova je funkcija savr3ena i za zamrznutu brza jela (npr. pizze, pomftit, savijace, lazanje). Slijedite
upute s pakiranja proizvoda.
(A~ Zaistovremenu pripremu razlicitih jela za koja je potrebna ista temperatura na dvije razine (npr. ribe, povrca, kolaca). Ovu funkci-
( “ TERMOVENTILACLIA jumoZete upotrebljavati za pripremu razliitih vrsta jela, a da se mirisi ne prenose s jednog jela na drugo. Upotrijebite 2. razinu
\ 4 ) za kuhanje na samo jednoj razini. Pri pripremi jela na dvije razine, najprije zagrijte pecnicu, a zatim upotrijebite 1.i 3. razinu.
( ) Koristite ovu funkciju nakon kuhanja za brzo rumenjenje jela odozdo. Preporu¢ujemo da jelo stavite na 1./2. razinu za kuhanje.
GRIJANJE S DNA Funkciju mozZete upotrijebiti i za sporo kuhanje hrane poput povrtnih i mesnih gulasa; u tom slucaju upotrijebite 2. razinu za
——/ kuhanje. Pecnicu ne trebate unaprijed zagrijati.
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TABLICA KUHANJA

Razina

Recept Funkcija |Zagrijavanje Temp. (°C) | VrijeéMe| podacii napomene
ecep J g j J (Od dna) P ( ) (min) p
@ Da 2 160 — 180 35-55 | Kalup za kolace na redetki
Kolaci od dizanog tijesta 3. razina: kalup za kolace na resetki
(< Da 1-3 150-170 | 30-90
e 1. razina: kalup za kolace na resetki
g Da 2 150 - 190 30-85 | Plitica za sakupljanje vika tekucine/plitica za
Pit di (kolag od pecenje ili kalup za kolace na reSetki
ite s nadjevom (kolac o
sira, savijaca, pita od jabuka) . . L
(‘\ Da 1-3 150—190 | 35-90 |3.razina: kalup za kolace na redetki
>
1. razina: kalup za kolace na redetki
@ Da 3 170-180 | 15-40 | Plitica za skupljanje viska tekucine/plitica za
pecenje
Keksi/vocne tortice 3. razina: retetka
(< Da 1-3 150—-175 | 20-45
92 1. razina: plitica za sakupljanje viska tekucine/
plitica za pecenje
@ Da 3 180 30-40 | Plitica za sakupljanje viska tekucine/plitica za
pecenje
Peciva za princes krafne 3. razina: plitica za pecenje na resetki
@ Da 1-3 170-190 | 35-45
2 1. razina: plitica za sakupljanje viska tekucine/
plitica za pecenje
Da 3 90 120-130| Plitica za sakupljanje viska tekucine/plitica za
pecenje
Poljupci 3. razina: plitica za pecenje na resetki
(¢ Da 1-3 9 130150
9 1. razina: plitica za sakupljanje viska tekucine/
plitica za pecenje
@ Da 2 190-250 | 15-50 | Plitica za sakupljanje vika tekucine/plitica za
pecenje
Kruh/pizza/pogac
rub/pizza/pogaca 3. razina: plitica za pecenje na reSetki
Da 1-3 190-250 | 25-50
92 1. razina: plitica za sakupljanje viska tekucine/
plitica za pecenje
@ Da 2 250 10-15 | 2. razina: plitica za sakupljanje vika tekucine/
plitica za pecenje na reetki
Zamrznuta pizza 3. razina: ot L et
.razina: plitica za pecenje na rese
= Da 1-3 250 | 1020 | na-Picazapecen) !
92 1. razina: plitica za sakupljanje viska tekucine/
plitica za pecenje
Da 2 175-200 | 40-50 | kalup za kolace na redetki
Mesne pite i pite od krumpira
(pita od povréa, slana pita) 3. razina: kalup za kolace na redetki
(< Da 1-3 175-190 |50 -65
4 1. razina: kalup za kolace na redetki
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Recept Funkcija | Zagrijavanje Razina Temp. (°C) Vrijeme |Dodacii napomene
(od dna) P21 (min)
_ _ Plitica za sakupljanje viska tekucine/plitica za
@ Da 3 180-200 | 20-30 pecenje
Kosarice/hrskavci od lisnatog Pyper— — e
tjesta .razina: plitica za pecenje na reSetki
& Da 1-3 175-200 | 25-45 | 1. razina: plitica za sakupljanje viska tekucine/
plitica za pecenje
Lazanje/zapecena tjestenina @ _ _ Plitica za skupljanje viska tekucine ili plitica za
Cannelloni/pite Da 2 190-200 | 40-65 peenje na redetki
Janjetina/teletina/govedina/ @ _ _ Plitica za skupljanje viska tekucine ili plitica za
svinjetina 1 kg Da 4 190-200 | %0-110 pecenje na redetki
Piletina/zecetina/pacetina @ _ _ Plitica za skupljanje viska tekucine ili plitica za
Tkg Da 2 190-200 | 65-85 peenje na redetki
. _ B Plitica za skupljanje viska tekucine ili plitica za
Puretina/guska 3 kg @ Da 12 190-200 | 140-180 peenje na resetki
Pecena riba/en papillote @ Plitica za skupljanje viska tekucine ili plitica za
(file, cijela) Da 2 180-200 | 40-60 peenje na redetki
Punjeno povrce " . Lo
. L. Da 2 175-200 | 50-60 Plitica za pecenje na reetki
(rajcica, tikvice, patlidzani)
Tost @ Da 4 200 2-5 redetka
4. razina: redetka (okrenite jelo na polovici
File ribe/odresci @ Da 4 200 | 30-40 [Huhand
3. razina: plitica za sakupljanje viska tekucine
svodom
4. razina: reetka (okrenite jelo na polovici
Kobasice/raznjici/rebarca/ @ Da 4 200 30-50 kuhanja)
pljeskavice 3. razina: plitica za sakupljanje viska tekucine
svodom
2. razina: redetka (ako je potrebno, na dvije
Pile zapetenje1-1,3 kg @ i ) 200 55-70 trecine kuhanja okrenite jelo) : :
1. razina: plitica za sakupljanje viska tekucine
svodom
2. razina: raZanj (ako je uredaj opremljen)
Pile za pecenje 1-1,3 kg @ - 2 200 60—-80 | 1. razina: plitica za sakupljanje viska tekucine
svodom
Slabije peceno govede @ i ) 200 3550 Plitica za pecenje na reetki (ako je potrebno, na
pecenje od 1kg dvije trecine kuhanja okrenite jelo)
Plitica za skupljanje viska tekucine/plitica za
Janjeci but/koljenica @ - 2 200 60—-90 | pecenje na redetki (ako je potrebno, na dvije
trecine kuhanja okrenite jelo)
Plitica za skupljanje viska tekucine/plitica za pe-
Peceni krumpir @ - 2 200 4555 | Cenje (ako je potrebno, na dvije trecine kuhanja
okrenite jelo)
Zapeceno povrée @ - 2 200 20-30 | Plitica za pecenje na resetki
3. razina: plitica za pecenje na resetki
Lazanje i meso Da 1-3 200 | 50-100% | 1. razina: plitica za sakupljanje viska tekucine ili

plitica za pecenje na reSetki
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Re(e t .o .o . . .o .o
P Funkcija |Zagrijavanje | Razina Temp. (°0) Vrl'jeme Dodaci i napomene
(od dna) (min)

3. razina: plitica za pecenje na redetki

Meso i krumpiri Da 1-3 200 45-100*

1. razina: plitica za sakupljanje viska tekucine
ili plitica za pecenje na reetki

3. razina: plitica za pecenje na resetki

Riba i povrce Da 1-3 175 30-50*

1. razina: plitica za sakupljanje viska tekucine
ili plitica za pecenje na resetki

Vremena navedena u tablici odnose se na kuhanje s odgodom pocetka (ako je dostupna). Vremena kuhanja mogu biti dulja, ovisno o jelu.
Napomena: simboli funkcija kuhanja mogu se malo razlikovati od onih na slici.
Napomena: temperature i vrijeme kuhanja vrijede za otprilike 4 porcije.

PREPORUCENA UPOTREBA | SAVJETI

Kako citati tablicu kuhanja

U tablici je navedena funkcija koja je najbolja za sva navedena jela koja treba istovremeno kuhati na jednoj ili vie razina. Vrijeme kuhanja zapocinje u trenutku
stavljanja jela u pecnicu, ne raCunajuci zagrijavanje (gdje je potrebno). Temperatura i vrijeme kuhanja samo su informativni i ovise o kolicini hrane i vrsti dodatnog
pribora koji upotrebljavate. Pocnite s najnizim preporucenim vrijednostima pa, ako jelo nije dovoljno kuhano, podesite viSu vrijednost. Upotrebljavajte isporuceni
dodatni pribor i, po mogu¢nosti, metalne, tamne kalupe za kolae i plitice za pecenje. MoZete upotrijebiti i vatrostalne ili kamene posude, ali imajte na umu da ¢e
vrijeme kuhanja biti nesto dulje. Najbolje rezultate cete postici ako paZljivo slijedite savjete navedene u tablici kuhanja za izbor (isporucenog) dodatnog pribora i
njegovo stavljanje na razlicite razine.

Istovremeno kuhanje razlicitih jela
Primjenom funkcije “FORCED AIR” (“TERMOVENTILACIJA”) mozZete istovremeno kuhati razliite jela koja zahtijevaju istu temperaturu kuhanja (na primjer: ribu i
povrce) na vise razina. Izvadite jelo koje zahtijeva krace vrijeme kuhanja i ostavite u pecnici ono koje zahtijeva dulje vrijeme kuhanja.

Deserti

- Osjetljive deserte pecite sa statickom funkcijom na samo jednoj razini. Upotrebljavajte tamne, metalne kalupe za kolace i uvijek ih stavite na isporucenu reSetku.

la ﬁefenje na vise razina odaberite funkciju prinudnog strujanja zraka i rasporedite kalupe za kolace cik-cak ¢ime se pospjeSuje optimalno strujanje vruceg

zraka.

Kako biste provjerili je li dizani kola¢ ispecen, probodite ga ¢ackalicom na sredini. Ako izvadite Cistu cackalicu, kolac je gotov.

Ako upotrebljavate neprianjajuce kalupe za kolace, rubove nemojte namastiti maslacem jer kolac uz njih nece ravnomjerno narasti.

Ako kola¢ “potone” tijekom pecenja, sljededi put postavite nizu temperaturu ili smanjite kolicinu tekucine u smjesi i njeznije mijesajte.

—  Zaslastice s vlaznim nadjevom (kola¢ od sira ili voéne pite) upotrijebite funkciju “CONVECTION BAKE” (“KONVEKCIISKO PECENJE”). Ako je dno kolaca gnjecavo,
spustite razinu i prije stavljanja nadjeva pospite dno kola¢a mrvicama kruha ili keksa.

Meso

Upotrebljavajte bilo koju vrstu plitice ili vatrostalnu posudu koja odgovara velicini komada mesa koji pecete. Kod pecenja s kostima najbolje je dodati malo gove-

de juhe na dno posude: meso ¢e imati bolji okus ako ga zalijevate tijekom kuhanja. Kada je pecenje gotovo, ostavite ga u pecnici jo3 10 — 15 minuta ili omotajte

aluminijskom folijom.

- Kada Zelite rostiljati meso, odaberite komade ravnomjerne debljine radi postizanja ujednacenih rezultata pecenja. Vrlo debeli komadi mesa zahtijevaju dulje
vrijeme kuhanja. Kako biste sprijecili da meso izvana izgori, spustite reSetku u niZi polozaj, tako da jelo bude dalje od rostilja. Okrenite meso kad isteknu dvije
trecine vremena kuhanja.

Za sakupljanje sokova od pecenja savjetujemo stavljanje plitice za sakupljanje s pola litre vode izravno ispod rostilja s mesom. Po potrebi nadopunite.

Razanj (samo na nekim modelima)

Ovaj dodatak upotrebljavajte za ujednaceno pecenje velikih komada mesa i peradi. Nabodite meso na Sipku raznja i zaveZite ako se radi o piletu; provjerite stoji li ¢vr-
sto stoji pa uvucite Sipku i oslonite je na njezin nosac na prednjoj stranici pecnice. Radi sprjecavanja dimljenja i sakupljanja sokova od pecenja savjetujemo stavljanje
plitice za sakupljanje viska tekucine s pola litre vode na prvu razinu. Sipka ima plastiénu ru¢ku koju morate skinuti prije pocetka pecenja i upotrijebiti na kraju kuhanja
kako se ne biste opekli prilikom vadenja jela iz pecnice.

Pizza

Malo namastite plitice da bi pizza imala hrskavo dno. Pospite pizzu komadi¢ima mozzarelle kad isteknu dvije tre¢ine vremena kuhanja.
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INSTRUCTIUNI IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA

Aceste instructiuni sunt disponibile si pe site-ul web: www.whirlpool.eu

SIGURANTA DUMNEAVOASTRA SI A CELORLALTE PERSOANE ESTE FOARTE IMPORTANTA

Acest manual si aparatul oferd avertizdri importante privind siguranta, care trebuie citite si respectate intotdeauna.

/A Acesta este simbolul de pericol, referitor la sigurantd, care avertizeaza utilizatorii in ceea ce priveste riscurile potentiale pentru acestia si pentru celelalte persoane.
\, Toate avertizdrile privind siguranta sunt precedate de simbolul de pericol i de urmétorii termeni:

Indica o situatie periculoasa care, daca nu este evitata, va cauza vatamari grave.
/\ PERICOL

Indica o situatie periculoasa care, daca nu este evitata, ar putea cauza vatamari grave.
/Y AVERTISMENT

Toate avertismentele privind siguranta oferd detalii specifice despre riscul potential existent i
indica modalitatile de reducere a riscului de ranire, de deteriorare si de electrocutare, care pot
rezulta in urma utilizarii necorespunzatoare a aparatului. Respectafi cu strictete urmatoarele
instructiuni:

- Folositi manusi de protectie cand efectuati toate operatiunile de despachetare si instalare.

- Aparatul trebuie sa fie deconectat de la reteaua de alimentare cu energie electrica inainte de
efectuarea oricrei operatii de instalare.

- Instalarea si intretinerea trebuie sa fie efectuate de catre un tehnician calificat, in conformi-
tate cu instructiunile producatorului si cu reglementarile locale privind siguranta. Nu reparati
si nu inlocuiti nicio componenta a aparatului, cu exceptia cazului in care acest lucru este
indicat in mod expres in manualul de utilizare.

- Tnlocuirea cablului de alimentare trebuie s fie efectuatd numai de ctre un electrician califi-
cat. Contactati un centru de service autorizat.

- Impamantarea aparatului este obligatorie prin lege.

- Cablul de alimentare trebuie sa fie suficient de lung pentru a putea conecta aparatul la retea-
ua de alimentare cu energie electrica, dupa ce a fost incastrat in mobila.

- Pentru ca instalarea sa fie in conformitate cu normele de sigurantd in vigoare, este necesar
un intrerupator omnipolar cu o distanta de minim 3 mm intre contacte.

- Nu utilizati adaptoare de priza multiple in cazul in care cuptorul este prevazut cu un stecher.

- Nu utilizati prelungitoare.

- Nu trageti de cablul de alimentare.

- Dupa finalizarea instalarii, componentele electrice nu trebuie sa mai fie accesibile pentru

utilizator.

- Daca suprafata plitei cu inductie este crapata, nu utilizati plita si opriti aparatul, pentru a
evita posibilitatea electrocutarii (numai la modelele cu inductie).

- Nu atingeti aparatul cand aveti parti ale corpului umede si nu-I utilizati cand sunteti desculfi.
- Aparatul este destinat in exclusivitate uzului casnic, pentru prepararea alimentelor. Orice alta
utilizare este interzisd (de ex.: pentru incalzirea incaperilor). Producatorul nu isi asuma nicio

responsabilitate pentru folosirea improprie sau pentru reglarea incorecta a butoanelor.
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- Aparatul si partile sale accesibile se infierbanta in timpul utilizarii.
Trebuie evitatd atingerea rezistentelor.
Copiii foarte mici (0-3 ani) i copiii mici (3-8 ani) nu trebuie ldsati sd se apropie de aparat, cu
exceptia cazurilor in care sunt supravegheati in permanenta.

- Copiii cu varste pornind de la 8 ani si persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau mintale
reduse sau fard experienta si cunostinte pot folosi acest aparat doar daca sunt supravegheate
sau au fost instruite cu privire la utilizarea in siguranta a aparatului si inteleg riscurile impli-
cate. Copiii nu trebuie ldsati sd se joace cu aparatul. Curdtarea si intrefinerea nu trebuie sd fie
efectuate de catre copii fara a fi supravegheati.

- In timpul utilizarii i ulterior, nu atingeti rezistentele sau suprafetele interne ale aparatului,
deoarece acestea pot provoca arsuri. Aveti grija ca aparatul sa nu intre in contact cu lavete sau
cu alte materiale inflamabile pand cand nu s-au racit complet toate componentele acestuia.

- (and ati terminat de gadtit aveti grija ca, inainte de a umbla in cuptor, sa deschideti usa apara-
tului astfel incat sd lasati aerul fierbinte sau aburii s iasa treptat din acesta. Cand usa apara-
tului este inchisa, aerul fierbinte este evacuat prin orificiul de deasupra panoului de comanda.
Nu blocati orificiile de ventilare.

- Folositi manusi pentru cuptor pentru a scoate cratitele si accesoriile, avand grija sa nu atingeti
rezistentele.

- Nu amplasati materiale inflamabile in interiorul aparatului sau in apropierea acestuia: apara-
tul ar putea lua foc daca este pus in functiune accidental.

- Nu incalziti si nu gatiti in aparat alimente care se afld in borcane sau recipiente inchise.
Presiunea care se dezvolta in interior poate duce la explozia borcanului, deteriorand aparatul.

- Nu folositi recipiente fabricate din materiale sintetice.

- Grdsimile si uleiurile supraincalzite se aprind usor. Supravegheati prepararea alimentelor care
contin multa grasime si mult ulei.

- Nu ldsati niciodata aparatul nesupravegheat in timpul deshidratarii alimentelor.

- Daca folositi bauturi alcoolice cand gatiti (de ex., rom, coniac, vin), refineti cd alcoolul se evapora
|la temperaturi ridicate. Prin urmare, exista riscul ca vaporii emanati de alcool s ia foc atunci cand
vinin contact cu rezistenta electrica.

- Nu folositi niciodata aparate de curatat cu aburi.

- Nu atingeti cuptorul in timpul ciclului de piroliza. Nu lasati copiii s se apropie de cuptor in
timpul desfasurarii ciclului de pirolizd. Daca in interiorul cuptorului s-au scurs cantitati mari
de resturi de mancare, acestea trebuie inlaturate inainte de pornirea ciclului de curdtare (doar
pentru cuptoarele dotate cu functie de piroliza).

- Folositi exclusiv sonda de temperatura recomandatd pentru acest cuptor.

- Nu utilizati substante abrazive de curdtare sau razuitoare metalice ascutite pentru a curafa usa
de sticla a cuptorului; acestea ii pot zqaria suprafata, ceea ce poate duce la spargerea sticlei.
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- Inainte de a inlocui becul, asigurati-vé i aparatul este oprit, pentru a evita posibilitatea electrocutari.
- Nu utilizati folii de aluminiu pentru a acoperi alimentele din vasul de gatit (numai in cazul cuptoarelor

pentru care sunt furnizate vase de gatit).
Eliminarea aparatelor electrocasnice uzate
- Acest aparat este fabricat cu materiale reciclabile sau reutilizabile. Eliminati-l in conformitate cu normele locale referitoare la eliminarea deseurilor. inainte de a-I
elimina, tdiati cablul de alimentare.
- Pentruinformatii suplimentare privind eliminarea, valorificarea si reciclarea aparatelor electrocasnice, contactati autoritatile locale competente, serviciul de elimi-
nare a deseurilor menajere sau magazinul de unde afi achizitionat aparatul.

INSTALAREA

Dupa despachetarea aparatului, asigurati-va cd acesta nu a fost deteriorat in timpul transportului si ca usa cuptorului se inchide corect. Daca apar probleme, contactafi
distribuitorul sau cel mai apropiat serviciu de asistenfa tehnica post-vanzare. Pentru a evita deteriorarea, scoateti cuptorul de pe suportul sau de polistiren doar in
momentul instalarii.

PREGATIREA MOBILEI PENTRU iNCASTRARE

« Mobilierul aflat in contact cu cuptorul trebuie sa fie rezistent la caldurd (min. 90°C).

+  Executati toate operatiunile de decupare a mobilei inainte de a introduce cuptorul in locas si inldturati cu grijd toate aschiile de lemn si rumegusul.

«  Dupdinstalare, partea inferioard a cuptorului nu trebuie sa mai fie accesibila.

« Pentru functionarea corectd a aparatului, nu obstructionati deschiderea minima dintre blatul de lucru si marginea superioara a cuptorului.

CONECTAREA LA RETEAUA DE ALIMENTARE CU ENERGIE ELECTRICA

Asigurati-va cd tensiunea electricd indicatd pe placuta cu datele tehnice ale aparatului corespunde cu tensiunea din refeaua electricd. Placuta cu datele tehnice se afld

pe marginea frontald a cuptorului (este vizibila cand usa este deschisa).
«Inlocuirea cablului de alimentare (tip HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) trebuie sd fie efectuata numai de un electrician calificat. Contactati un centru de service autorizat.

RECOMANDARI GENERALE

inainte de utilizare:

- Scoateti elementele de protectie din carton, foliile de protectie si etichetele adezive de pe accesorii.

- Scoateti accesoriile din cuptor si incdlziti-1 la 200°C timp de aproximativ o ord, pentru a elimina mirosul si fumul provenite de la materialele izolatoare i de la
unsoarea protectoare. in timpul utilizarii:

- Nuamplasati obiecte grele pe usd, deoarece o pot deteriora.

- Nuva sprijiniti pe usd si nu atarnati nimic de manerul acesteia.

- Nu acoperiti interiorul cuptorului cu folie de aluminiu.

- Nuturnati apa in interiorul cuptorului incins; stratul de email ar putea suferi deteriordri.

- Nutrageti niciodatd oalele sau cratitele sprijinindu-le de fundul cuptorului, deoarece astfel stratul de email ar putea fi deteriorat.
- Asigurati-vd cd firele electrice ale celorlalte aparate nu ating partile fierbinti ale cuptorului si nu se pot prinde in usa acestuia.

- Nuexpuneti cuptorul la agenti atmosferici.

RECOMANDARI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI INCONJURATOR @

Eliminarea ambalajului

Ambalajul este reciclabil 100% si este marcat cu simbolul reciclarii c’:') ). Prin urmare, diferitele componente ale ambalajului nu trebuie eliminate la intamplare, ci

in conformitate cu normele stabilite de autoritatile locale.

Eliminarea produsului uzat

- Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva europeand 2012/19/UE privind deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE).

- Asigurdndu-vd cd acest produs este eliminat in mod corect, contribuiti la prevenirea potentialelor consecinte negative asupra mediului inconjurator si sanatatii
persoanelor, consecinte care ar putea fi provocate de eliminarea necorespunzatoare a acestui produs.

- Simbolul E de pe produs sau de pe documentele care il insotesc indica faptul cd acest aparat nu trebuie eliminat ca deseu menajer, ci trebuie predat la

un centru de coEtare corespunzator pentru reciclarea echipamentelor electrice si electronice.
Recomandari privind economisirea energiei
- Preincdlziti cuptorul numai dacd este specificat astfel in tabelul cu informatii despre preparare sau in refeta dumneavoastra.
- Folositi forme de copt inchise la culoare, ldcuite sau emailate, pentru cd absorb caldura mai bine.

- Opriti cuptorul cu 10-15 minute inainte de finalizarea duratei de preparare programate. Alimentele care necesitd o perioada de preparare mai indelungata vor
continua sd se coacd si dupa oprirea cuptorului.

DECLARATIE DE CONFORMITATE C €

- Acest cuptor, care a fost conceput pentru a intra in contact cu produse alimentare, este in conformitate cu Regulamentul european (€ € ) nr. 1935/2004 i
a fost proiectat, fabricat si comercializat conform cerintelor de sigurana ale directivei, Tensiuni joase” 2006/95/CE (care inlocuieste 73/23/CEE si modificarile
ulterioare) si cerintelor privind protectia, din "CEM” 2004/108/CE.

- Acest aparat indeplineste cerintele de proiectare ecologicd prevazute de Regulamentele europene nr. 65/2014 si nr. 66/2014, in conformitate cu standardul

european EN 60350-1.
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GHID DE REMEDIERE A DEFECTIUNILOR
Cuptorul nu functioneaza:

+ Asigurati-vd cd nu este intrerupt curentul electric, iar cuptorul este conectat la refeaua electricd.

« Opriti cuptorul si reporniti-I pentru a verifica daca defectiunea persista.

Usa nu se deschide:

« Opriti cuptorul si reporniti-l pentru a verifica daca defectiunea persista.

+  Important: in timpul procesului de autocuratare, usa cuptorului nu se deschide. Asteptati pdnd cand aceasta se deblocheaza automat (consultati paragraful
,Ciclul de curdtare a cuptoarelor cu functie de pirolizd”).

Dispozitivul electronic de programare nu functioneaza:

- Daci pe afisaj apare litera”  ” urmata de un numér, contactati cel mai apropiat serviciu de asistenta tehnica post-vanzare. n acest caz, indicati numarul care

urmeaza dupé litera” F "

Pe afisaj apare un text neclar, pare sa fie o defectiune

«  Altset de limbi- Contactati cel mai apropiat centru de servicii de asistentd tehnica post-vanzare pentru clienti

SERVICIULDE ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE

inainte de a contacta Serviciul de asistenta tehnica post-vanzare:

1. Verificati daca puteti remedia chiar dumneavoastra problema, cu ajutorul recomandarilor din ,Ghidul de remediere a defectiunilor”.
2. Opritisi reporniti aparatul, pentru a verifica daca defectiunea persista.
Daca defectiunea persista si dupa efectuarea verificarilor mentionate, contactati cel mai apropiat Serviciu de asistenta tehnica post-vanzare.
Specificati intotdeauna:
« oscurtd descriere a defectiunii;
«  tipul simodelul exact al cuptorului;
+  numadrul de service (numdrul care se gaseste dupa cuvantul ,Service” de pe pldcuta cu date tehnice), aflat pe marginea din dreapta, in interiorul cuptorului (este
vizibil cand usa cuptorului este deschisa).
Numarul de service este indicat, de asemenea, in certificatul de garantjie;
«+ adresa dumneavoastra completd;

VA

0000 000 00000

+ numdrul dumneavoastrd de telefon.
Dacd sunt necesare orice fel de reparatii, va rugdm sa contactati un serviciu de asistenta tehnica post-vanzare autorizat (pentru a avea garantia ca se utilizeaza
piese de schimb originale si ca reparatiile vor fi executate corect).

CURATAREA

- Nuutilizati aparate de curatat cu aburi.
& AVERTISMENT B Curatati cuptorul numai cand acesta este rece.

. . - Deconectati de la reteaua electrica inainte de a efectua orice operatie de intretinere.
Exteriorul cuptorului

IMPORTANT: nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca, in mod accidental, un asemenea produs intra in contact cu aparatul, curatati-l
imediat cu o laveta umeda din microfibra.

- Curdtati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede din microfibrd. Dacd acestea sunt foarte murdare, addugati in apa cateva picdturi de detergent. La final,
stergeti cu o lavetd uscata.

Interiorul cuptorului

IMPORTANT: nu folositi bureti abrazivi sau de sarma sau razuitoare metalice. Cu timpul, utilizarea acestora poate duce la deteriorarea suprafete-

lor emailate si a sticlei usii cuptorului.

+ Dupa fiecare utilizare, ldsafi cuptorul sa se raceascd, apoi curdtati-I, de preferat cand inca este cald, pentru a inldtura murddria depusa si petele cauzate de
resturile de mancare (de ex., alimente cu continut ridicat de zahdr).

«  Folositi detergenti speciali pentru curdtarea cuptorului si urmati cu strictete instructiunile producatorului.

« Utilizati un detergent lichid adecvat pentru curétarea geamului usii. Usa cuptorului poate fi scoasd pentru a se facilita curétarea (consultati INTRETINEREA).

« Rezistenta superioard a grillului (consultati INTRETINEREA) poate fi coborét (numai la anumite modele) pentru a se facilita curatarea partii superioare a cupto-
rului.

N.B.: cand se gatesc alimente cu un continut ridicat de apa (de ex., pizza, legume etc.) si cu o durata lunga de preparare, se poate forma condens
pe interiorul usii si in jurul garniturii. Dupa ce cuptorul s-a racit, uscati interiorul usii cu ajutorul unei lavete sau al unui burete.

Accesoriile:

+ Imediat dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apd cu detergent pentru vase, manipulandu-le cu manusi pentru cuptor dacd sunt inca fierbinti.

«+ Resturile de mancare pot fi indepdrtate usor cu o perie sau cu un burete.

Curatarea peretelui posterior si a panourilor catalitice laterale ale cuptorului (daca intra in dotare):

IMPORTANT: nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi, perii aspre, bureti de sarma sau sprayuri pentru cuptor, care ar putea deteriora suprafata
catalitica si i-ar distruge proprietatile de autocuratare.
+ Porniti cuptorul si lasati-l s functioneze gol, timp de aproximativ o ora, la o temperatura de 200°C, cu functia de convectie activata
+ Apoi, lasati aparatul sa se raceasca, inainte de a indeparta cu un burete resturile de alimente.
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AVERTISMENT

- - Folositi manusi de protectie.
& PRIVIND INTRETINEREA B Efectuati operatiunile indicate doar dupa ce cuptorul s-a racit.

- Deconectati de la reteaua electrica inainte de a efectua orice operatie de intretinere.
SCOATEREA USII

Pentru a scoate usa:

1. Deschideti complet usa.

2. Ridicati cele doua dispozitive de oprire si impingefi-le in fatd pand cand se opresc (fig. 1).

3. Inchideti usa cat mai mult (A), ridicati-o (B) si rotiti-o (C) pana cand se deblocheaza (D) (fig. 2).
Pentru a monta la loc usa:

1. Introduceti balamalele in locasurile lor.
2. Deschideti complet usa.
3. Coborati cele doud dispozitive de oprire.
4. nchideti usa.
g |
Bl
Fig. 1 fig2

DEPLASAREA REZISTENTEI SUPERIOARE (NUMAI LA ANUMITE MODELE)

1. Scoateti gratarele laterale de sustinere a accesoriilor (Fig. 3).

2. Trageti rezistenta putin in fata (Fig. 4) si coborati-o (Fig. 5).

3. Pentrua pune laloc rezistenta, ridicai-o, trageti-o pufin cdtre dumneavoastrd, avand grijd ca aceasta sa se sprijine pe suporturile laterale.

Fig.3 Fig. 4

INLOCUIREA BECULUI CUPTORULUI

Pentru a inlocui becul posterior (dacd intrd in dotare):

1. Deconectati cuptorul de la refeaua de alimentare cu energie electricd.

2. Desurubati capacul becului (Fig. 6), inlocuiti becul (consultati nota privind tipul de bec) si insurubati la loc capacul becului (Fig. 7).
3. Conectati din nou aparatul la reteaua de alimentare cu energie electrica.

— /) A=

), S

Fig.6 Fig.7

N.B.:

- Folositi numai becuri cu incandescentd de 25-40 W/230V, tip E-14, T300°C sau becuri cu halogen de 20-40 W/230V, tip G9, T300°C (in functie de model).

- Beculfolosit pentru acest aparat este conceput special pentru aparate electrice si nu este destinat iluminatului unei incaperi (Regulamentul (CE) nr. 244/2009 al
Comisiei).

- Becurile sunt disponibile la serviciul nostru de asistentd tehnica post-vanzare.

IMPORTANT:

- Daca folositi becuri cu halogen, nu le atingeti cu mainile neprotejate, deoarece amprentele digitale le pot deteriora.

- Nufolositi cuptorul decat dupa ce capacul becului a fost pus la loc.
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE A CUPTORULUI
PENTRU CONECTAREA LA RETEAUA DE ALIMENTARE CU ENERGIE ELECTRICA, CONSULTATI PARAGRAFUL PRIVIND INSTALAREA
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Panoul de comandd

Rezistenta superioard/grillul

Sistemul de rdcire (dacd intrd in dotare)

Pldcuta cu date tehnice (nu trebuie inldturata)

Becul

Sistemul de coacere tip convectie (dacd intra in dotare)

Rotisorul (dacd intrd in dotare)

Rezistenta inferioard (nu este vizibila)

Usa

10. Pozitiile nivelurilor

11. Peretele posterior

N.B.:

- Lafinalizarea procesului de preparare, dupa oprirea cuptorului, este posibil ca ventilatorul de racire sd continue sa
functioneze pentru o anumitd perioada de timp.

- Produsul dumneavoastra poate diferi putin fata de cel prezentat in desen.

O NS W =

o
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ACCESORII COMPATIBILE
(pentru accesoriile furnizate impreuna cu cuptorul, consultati fisa tehnica)

Fig. 9

Tava pentru scurgerea grasimii (Fig. 1)

Pentru colectarea grasimii sau bucatilor de alimente atunci cand este amplasatd sub gratarul metalic sau pentru utilizarea ca tava, pentru a prepara carne, pui, peste
etc., cu sau fard legume. Turnati putind apa in tava pentru scurgerea grasimii, pentru a evita improscarea cu grasime sau degajarea de fum.

Tava de copt (Fig. 2)

Pentru a coace biscuiti, torturi si pizze.

Gratar metalic (Fig. 3)

Pentru prepararea la grétar a alimentelor sau ca suport pentru oale, forme pentru prajituri si alte vase de gatit. Poate fi amplasat pe orice nivel disponibil. Gratarul metalic
poate fiintrodus cu partea concava orientata in sus sau in jos.

Panouri catalitice laterale (Fig. 4)

Aceste panouri sunt acoperite cu un strat de email microporos special, care absoarbe stropii de grdsime. Se recomanda efectuarea unui ciclu de curdfare automata dupd
prepararea de alimente bogate in grésimi (consultati CURATAREA). Rotisor (Fig. 5)

Utilizati rotisorul conform indicatjilor din Fig. 9. De asemenea, pentru alte recomandari, consultati sectiunea,,Utilizare recomandatd si sugestii”.

Set tava si gratar (Fig. 6)

Setul cuprinde un grdtar metalic (6a) si un recipient emailat (6h). Acest set trebuie asezat pe grdtarul metalic (3) si utilizat cu functia Grill.

Filtru pentru grasime (Fig. 7)

A se utiliza numai pentru prepararea alimentelor care au un confinut excesiv de grasime. Fixati-I de peretele posterior al compartimentului cuptorului, in dreptul ventila-
torului. Poate fi spalat in masina de spalat vase si poate fi folosit cu functia de convectie.

Gratare culisante (Fig. 8)

Acestea permit scoaterea pe jumdtate a gratarelor metalice si a tavilor pentru scurgerea grasimii in timpul procesului de preparare. Sunt adecvate pentru toate
accesoriile, pot i spalate in masina de spalat vase.
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DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA
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Dacd butoanele cuptorului dumneavoastrd sunt retractabile, apasati-le pand la mijloc, iar acestea vor
iesi, in functie de model. Produsul dumneavoastrd ar putea fi usor diferit fad de cel din desen.
1. Butonul de selectare a functiei
2. Dispozitivul electronic de programare
3. Butonul termostatului
4. LED-ul rosu al termostatului.
CUM SE UTILIZEAZA CUPTORUL
+  Rotiti butonul de selectare pana la functia dorita.
Becul cuptorului se aprinde.
«Rotitiin sens orar butonul termostatului, pand la temperatura doritd.
LED-ul termostatului se aprinde si se stinge din nou cand cuptorul atinge temperatura selectatd. La
finalizarea procesului de preparare, rotiti butoanele la pozitia,0".
UTILIZAREA DISPOZITIVULUI ELECTRONIC DE PROGRAMARE

@ 1. Butonul - : pentru reducerea valorii prezentate pe afisaj

2. Butonul (3 (& :pentru selectarea setrilor:

[
A - w ) e e
lT’,-' -: = '-' H a. Temporizatorul
Olem a= ( ==t %= b. Duratd de preparare
| @ ¢. Setarea timpului de finalizare a prepararii
ONG 3. Butonul +: pentru cresterea valorii prezentate pe afisaj

A. Simbolul g indicd functionarea temporizatorului

B. Simbolul AUTO confirma efectuarea setarii

O O
@

(
|

%

Utilizarea cuptorului pentru prima data

Setarea orei curente si a tonului pentru semnalul acustic.

Dupa ce cuptorul a fost conectat la reteaua de alimentare cu energie electrica, AUTO si 0.00 incep sd clipeasca pe afisaj. Pentru a seta ora curentd, apasati simultan
butoanele - si +: punctul din mijloc clipeste. Setati ora curentd cu ajutorul butoanelor + si -. Dupd ce ati selectat valoarea doritd, apdsati butonul din mijloc. Pe afisaj
apare,ton 1" Pentru a selecta tonul dorit, apasati butonul —. Dupa ce ati ales tonul preferat, apdsati pe butonul din mijloc. Pentru a modifica ora, procedati conform
descrierii de mai sus.

Setarea temporizatorului [

Pentru a seta temporizatorul, apésavti lung butonul din mijloc: pe afisaj apare 0.00, iar simbolul in forma de clopotel clipeste. Setati temporizatorul cu ajutorul
butonului + (valoarea maxima care poate fi programatd este de 23 de ore si 59 de minute). Numaratoarea inversa incepe dupa cateva secunde. Pe afisaj este prezentata
ora curentd, iar simbolul in formd de clopotel ramane aprins, confirménd setarea temporizatorului. Pentru a vizualiza numdratoarea inversd si a efectua eventualele
modificari necesare, apasati din nou butonul din mijloc.

Programarea duratei de preparare

Dupa ce ati ales cu ajutorul butoanelor modul si temperatura de preparare, apasati butonul din mijloc: pe afisaj apare 0.00, iar simbolul in forma de clopotel
clipeste. Apasati din nou butonul din mijloc: pe afisaj fy~ i 0.00 apar secvential, iar AUTO clipeste. Setati durata de preparare, cu ajutorul butoanelor + si -
(valoarea maxima care poate fi programata este de 10 ore). Dupa cateva secunde, pe afisaj apare ora curentd, iar AUTO raméne aprins, confirmand setarea. Pentru a
vizualiza timpul de preparare rdmas si pentru a-l schimba dacd este necesar, apdsati timp de 2 secunde butonul din mijloc, apoi apasati-I din nou. La finalizarea duratei
setate, simbolul &)' se dezactiveazd, se activeazd alarma, iar AUTO clipeste pe afisaj. Apdsati oricare buton, pentru a dezactiva alarma. Readuceti la
pozitia zero butonul de selectare a functiilor si butonul de setare a temperaturii, apoi apasati timp de doua secunde pe butonul din mijloc, pentru a finaliza procesul de
preparare.
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TABELUL DE DESCRIERE A FUNCTIILOR

BUTONUL PENTRU FUNCTII
O OPRIT Pentru a intrerupe prepararea si a opri cuptorul.
BEC Pentru a aprinde/stinge becul din cuptor.
N
— Pentru a prepara orice fel de méncare, pe un singur nivel. Utilizati nivelul 2. Preincalziti cuptorul la temperatura dorita. LED-ul
CONVENTIONAL | termostatului se stinge in momentul in care cuptorul este pregatit si se pot introduce alimentele.

N—/

Pentru eliminarea murdariei rezultate in urma procesului de preparare a alimentelor, prin intermediul unui ciclu de curdtare

I 3 la temperaturd scdzutd. Actiunea combinata a emailului special si a vaporilor de apd degajati in timpul ciclului faciliteaza

10Oi[| sMmaRTcLEAN P pezsia 1o pa cegaiah o riP
— eliminarea murdariei. Activati functia cand cuptorul este rece. Turnati 200 ml de apd pe fundul cuptorului, apoi rulati un ciclu de
— 30 de minute la 90°C. La sfarsitul ciclului, asteptati 15 minute fnainte de a deschide usa.

— Pentru a prepara carnea si placintele cu umpluturd lichidd (dulci sau sdrate), pe un singur nivel, si pizza pe unul sau doud niveluri. Aceasta

q COACERE CU functie asigurd o baza si o crusta uniforme, aurii si crocante. Atunci cand se prepard alimente pe doud niveluri, inversati pozitia tavilor
=2 || CONVECTIE de copt, la jumatatea timpului de preparare, pentru a obtine o coacere mai uniforma. Pentru gatirea pe un singur nivel, se recomanda

— utilizarea celui de-al 2-lea nivel. Pentru a gati pe doud niveluri, utilizati nivelurile 1 i 3. Preincalziti cuptorul la temperatura necesara si

introduceti alimentele cand se atinge temperatura setata

) — Pentru a frige antricoate, frigarui, cirmati; pentru a gratina legume i pentru a préji paine. Se recomanda pozitionarea alimentelor pe al 4-lea
oV FUNCTIA GRILL | nivel. Cand frigeti carnea la pe grill, utilizati tava pentru scurgerea grasimii, pentru a colecta zeama rezultata in urma preparri. Pozifionati-o

pe nivelul al 3-lea, addugand in aceasta o cantitate de aproximativ o jumatate de litru de apd. Preincalziti cuptorul timp de 3-5 min. In timpul
~— prepararii, usa cuptorului trebuie sa rimana inchisa.

P — Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, muschi de vita, carne de pasare). Pozitionati alimentele pe nivelurile din mijloc. Utilizati
L . 4 TURBO GRILL tava pentru scurgerea grasimii pentru a colecta zeama rezultatd in urma prepardrii. Pozitionati-o pe nivelul 1sau 2, addugénd o

cantitate de aproximativ o jumdtate de litru de apa. Se recomanda sa intoarceti carnea in timpul procesului de preparare, pentru a
>N obtine o rumenire uniformd. Nu este necesard preincalzirea cuptorului. In timpul procesului de preparare, usa cuptorului trebuie sa
rdmana inchisa. Cu aceastd functie se poate utiliza si rotisorul, dacd intrd in dotare.
‘ DECONGELARE Pentru a accelera decongelarea alimentelor. Pozitionati alimentele pe nivelul din mijloc. Se recomanda lasarea alimentelor in
>N ambalaj, pentru a se evita deshidratarea acestora la suprafatd.

—

f_\‘\ Pentru alimente cu 0 baza crocanta si o parte superioara moale. Ideal pentru prepararea produselor cu umpluturd lichida si fara baza prepara-|
(Y. || TURBOVENTILATOR | t; termic anterior (de ex, tarte, prajituri cu prune, prajituri cu ricotta, precum si pizza cu multe ingrediente), pe un singur nivel. Se recomand
L% ozitionarea alimentelor pe nivelul 2. Preincalziti cuptorul inainte de a introduce alimentele. Aceasta functie este ideald, de asemenea,

pentru alimentele congelate i preambalate (de ex., pizza, chipsuri, strudel, lasagna). Urmati instructiunile de pe ambalajul alimentelor.
~— Pentru a gati simultan, pe doua niveluri, alimente, chiar si diferite, care necesitd aceeasi temperatura de preparare (de ex.,
(‘2 AER FORTAT peste, legume, prdjituri). Aceastd functie poate fi folosita pentru prepararea diverselor alimente, fard ca mirosurile sa treacd de
' la un aliment la altul. Pentru prepararea pe un singur nivel, se recomanda utilizarea celui de-al 2-lea nivel. Pentru prepararea
~— pe doua niveluri, se recomanda utilizarea nivelurilor 15i 3, dupd preincalzirea cuptorului.
( ) REZISTENTA Utilizati aceastd functie dupd preparare, pentru a rumeni partea inferioard a preparatului. Se recomandd amplasarea alimentelor pe primul
= sau al 2-lea nivel.
— INFERIOARA Aceastd functie poate fi utilizatd i pentru prepararea lentd, de exemplu, in cazul tocanitelor de lequme sau cu came; in acest caz, utilizatj al

2-lea nivel de preparare. Nu este necesard preincalzirea cuptorului.
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TABEL CU INFORMATII DESPRE PREPARARE

Reteta Functie | Preincalzire Nivel T (°0) Timp Accesorii si note
eteta ! (de jos in sus) emp. (min.) :
Da 2 160-180 35-55 | Forma pentru prajituri, pe gratar metalic
Torturi dospite Nivel 3: forma pentru prajituri, pe grétar metalic
Da 1-3 150-170 30-90
Nivel 1: forma pentru prdjituri, pe gratar metalic
Da 2 150-190 30-85 | Tava pentru scurgerea grasimii/tava de copt sau
forma pentru prajituri, pe gratar metalic
Placinte umplute (prajitura
cu branza, strudel, placinta Nivel 3: form N < I
cumere) Da 13 150-190 35-90 |Nivel 3: formd pentru prajituri, pe grdtar metalic
Nivel 1: forma pentru prajituri, pe gratar metalic
Da 3 170-180 15-40 | Tavd pentru scurgerea grdsimii / tava de copt
Biscuiti/mini tarte Nivel 3: gritar metalic
Da 1-3 150-175 20-45
Nivel 1: tavd pentru scurgerea grasimii / tava
de copt
Da 3 180 30-40 | Tavd pentru scurgerea grasimii / tava de copt
Choux ala créme Nivel 3: tava de cuptor, pe gritar metalic
( Da 1-3 170-190 35-45
49 Nivel 1: tavd pentru scurgerea grsimii / tava
de copt
Da 3 ] 120-130| Tava pentru scurgerea grasimii / tavd de copt
Bezele Nivel 3: tavé de cuptor, pe gratar metalic
Da 13 90 130-150
9 Nivel 1: tavd pentru scurgerea grasimii / tava
de copt
@ Da 2 190-250 15-50 | Tavd pentru scurgerea grasimii / tava de copt
Paine / pizza / focaccia
P Nivel 3: tavd de cuptor, pe grdtar metalic
( Da 1-3 190-250 25-50
92 Nivel 1: tavd pentru scurgerea grasimii / tava
de copt
Da 2 250 10-15 | Nivel 2: tava pentru scurgerea grasimii / tava
de copt, pe gratar metalic
Pizza congelata Nivel 3: avdi de cupts star metal
ivel 3: tavd de cuptor, pe gratar metalic
Da 13 250 10-20 PIot peg
92 Nivel 1: tavd pentru scurgerea grasimii / tava
de copt
Da 2 175-200 40-50 | forma pentru prdjituri, pe grdtar metalic
Placinte picante (placinta cu - p orr— <
legume, quiche lorraine) Nivel 3: formé pentru préjituri, pe gratar
Da 13 175-190 | 50-65 | metalic
Nivel 1: formd pentru prdjituri, pe gratar
metalic
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Retetd Functie |Preincélzire Nivel . Timp | Accesorii si note
.. Temp. (°C) . ’
(de jos in sus) (min.)
@ Da 3 180-200 20-30 | Tavd pentru scurgerea grdsimii / tava de copt
Vol-au-vent/ Pateuri din T - m
aluat de foietaj %5. Nivel 3: tavd de cuptor, pe gratar metalic
Da 13 175-200 25-45 | Nivel 1: tava pentru scurgerea grasimii / tava
de copt
Lasagna/ paste la cuptor/ @ . y Tavd pentru scurgerea grdsimii sau tava de
Cannelloni/ budinci Da 2 190-200 40-65 cuptor, pe gratar metalic
Lo - . . Tavd pentru scurgerea grdsimii sau tava de
Miel / vitel / vita / porc 1 kg @ Da 2 190-200 90-110 cuptor, pe gratar metalic
AR . . 3 Tavd pentru scurgerea grasimii sau tavd de
Pui/iepure/rata 1kg @ Da 2 190-200 65-85 cuptor, pe gratar metalic
At . _1on| Tava pentru scurgerea grasimii sau tava de
Curcan/ gasca 3 kg @ Da 112 190-200 140-180 cuptor, pe gratar metalic
Peste la cuptor / in papiota @ Tavd pentru scurgerea grasimii sau tava de
(file, intreg) Da 2 180-200 40-60 cuptor, pe grdtar metalic
Legume umplute ; ; .
. L. Da 2 175-200 50-60 | Tavd de cuptor, pe gratar metalic
(rosii, dovlecei, vinete)
Paine prajita @ Da 4 200 2-5 | gratar metalic
Nivel 4: gratar metalic (intoarceti alimentele la
Fileuri / bucati de peste @ Da 4 200 30-40 | jumadtatea duratei de preparare)
Nivel 3: tavd pentru scurgerea grasimii, cu apd
. Nivel 4: gratar metalic (intoarceti alimentele la
CLEiy frlgarullcoaste/ @ Da 4 200 30-50 | jumatatea duratei de preparare)
hamburgeri - ” S ,
Nivel 3: tavd pentru scurgerea grasimii, cu apd
Nivel 2: grdtar metalic (dacd este necesar,
e e @ ) 200 5570 intoarceti alimentele dupé ce au trecut doud
fiptura de pui 1-1,3 fg ) % | treimi din durata de preparare)
Nivel 1: tavd pentru scurgerea grasimii, cu apa
Nivel 2: rotisor (dacd intrd in dotare)
Friptura de pui 1-1,3 Kg @ - 2 200 60-80 | . . <
Nivel 1: tavd pentru scurgerea grasimii, cu apd
Tavd de cuptor, pe grdtar metalic (dacd este
Muschi de vita, in sange, 1kg @ - 2 200 35-50 | necesar, intoarceti alimentele dupd ce au
trecut doud treimi din durata de preparare)
Tavd pentru scurgerea grasimii sau tava de
Pulps de miel /but @ i ) 200 60-90 fuptor, p? g.ratar metalic (vdaca este necesar:
intoarceti alimentele dupa ce au trecut doud
treimi din durata de preparare)
Tavd pentru scurgerea grdsimii / tava de copt
. (dacd este necesar, intoarceti alimentele
L, @ 2 200 4555 dupa ce au trecut doud treimi din durata de
preparare)
Legume gratinate @ - 2 200 20-30 | Tavd de cuptor, pe grdtar metalic
Nivel 3: tavd de cuptor, pe gratar metalic
Lasagnasi care ('% Da 1-3 200 50-100%| Nivel 1: tava pentru scurgerea grasimii sau
tavd de cuptor, pe grdtar metalic
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Reteta Functie |Preincilzire Nivel . Timp | Accesorii si note
.. Temp. (°C) . ’
(de jos in sus) (min.)

Nivel 3: tavd de cuptor, pe gratar metalic
Carne si cartofi Da 1-3 200 45-100%

Nivel 1: tavd pentru scurgerea grasimii sau

tava de cuptor, pe gratar metalic

Nivel 3: tavd de cuptor, pe gratar metalic
Peste si legume Da 1-3 175 30-50*

Nivel 1: tavd pentru scurgerea grasimii sau

tava de cuptor, pe gratar metalic

Duratele indicate in tabel sunt pentru prepararea cu modul de pornire intarziatd (dacd este disponibil). Duratele de coacere pot fi mai lungi, in functie de alimentele
preparate.

N.B.: simbolurile corespunzatoare functiilor de preparare pot diferi usor fatd de cele din desen.

N.B.: duratele de preparare si temperaturile indicate sunt corespunzatoare pentru aproximativ 4 portii.

RECOMANDARI DE UTILIZARE SI SUGESTII

Cum se citeste tabelul cu informatii despre preparare

Tabelul indicd functia optima de utilizat pentru diferite alimente care pot fi gdtite pe unul sau mai multe niveluri in acelasi timp. Durata de preparare incepe din
momentul in care alimentele sunt introduse in cuptor, fard a se lua in calcul si preincdlzirea (in cazurile in care este necesard). Temperaturile si duratele de preparare
specificate au caracter pur orientativ si depind de cantitatea de alimente si de tipul de accesorii utilizate. La inceput, folositi cele mai mici valori recomandate, apoi,
dacd alimentele nu sunt gatite suficient, trecefi la valori mai mari. Se recomanda utilizarea accesoriilor din dotare si, preferabil, a formelor pentru prajituri si tavilor de
copt de culoare inchisd. De asemenea, puteti folosi cratite si accesorii Pyrex sau din ceramica, dar, in cazul acestora, duratele de preparare vor fi putin mai mari. Pentru
a obtine cele mai bune rezultate, urmati recomandarile din tabelul cu informatji despre preparare, in ceea ce priveste alegerea accesoriilor (din dotare) care urmeaza
a fiamplasate pe diferite niveluri.

Gatitul simultan a unor alimente diferite

Cu ajutorul functiei,, AER FORTAT", puteti gati simultan, pe mai multe niveluri, alimente diferite care necesita aceeasi temperaturd de preparare (de exemplu: peste si
legume). Scoateti alimentele care necesita o durata de preparare mai scurtd silasati in cuptor alimentele care necesita un timp de preparare mai indelungat.

Deserturi

- Gatiti deserturi delicate, cu functia,Conventional’, numai pe un singur nivel. Folositi tavi din metal de culoare inchisa si amplasati-le intotdeauna pe gratarul
din dlotarelaPentru a gdti pe mai multe niveluri, selectati functia, Aer fortat” si amplasati in zigzag pe gratare formele pentru prajituri, pentru a favoriza circulatia
aerului cald.

- Pentruaverifica dacd o prdjitura dospita s-a copt, introduceti o scobitoare din lemn in partea cea mai inaltd a prdjiturii. Daca scobitoarea iese curatad, prdjitura

este gata.

- Dadé folositi forme antiaderente pentru prajituri, nu ungeti cu unt si marginile, deoarece prdjitura ar putea sa nu creasca uniform pe margini.

- Dacd prdjitura,se lasa"in timpul coacerii, setati o temperaturd mai micd data viitoare, incercand, de asemenea, sd reduceti cantitatea de lichid din aluat si sa-|

amestecati mai usor.

- Pentru prdjituri cu umpluturi umede (prdjiturd cu brénzd sau placinte cu fructe), folositi functia,COACERE CU CONVECTIE". Daca baza prdjiturii este prea umeda,
folositi un nivel inferior si presarati la baza prajiturii pesmet sau biscuiti sfaramati inainte de a adduga umplutura.

Carne

- Folositi orice fel de tava de cuptor sau vas Pyrex, adecvate pentru marimea bucdtii de carne pe care o veti gati. Cand preparati fripturi, adaugati in tava supa de
carne, stropind carnea in timpul procesului de gatire, pentru a obtine un gust mai bun. Cand friptura este gata, ldsati-o in cuptor inca 10-15 minute sau inveliti-o
in folie de aluminiu.

- (and doriti sa frigeti carne la grdtar, alegeti bucati de carne de grosimi egale, pentru a obtine o preparare uniformd. Bucatile de carne foarte groase necesita
durate de preparare mai indelungate. Pentru a evita arderea carnii la exterior, coboréfi gratarul metalic, mentinénd carnea la o distantd mai mare fata de grill.
Intoarceti carnea dup ce s-au scurs doud treimi din durata de coacere.

Pentru a colecta zeama, se recomanda amplasarea tavii pentru scurgerea grasimii, umplutd cu jumadtate de litru de apd, direct sub grillul pe care se afla carnea.

Completati cu apd cand este necesar.

Rotisorul (numai la anumite modele)

Folositi acest accesoriu pentru a gati uniform bucati mari de carne si de pui. Introduceti carnea pe tija rotisorului, legdnd-o cu o sfoard dacd este carne de pui si

verificati sd fie bine fixatd fnainte de a introduce tija in locasul din peretele frontal al cuptorului si de a o sprijini in suportul respectiv. Pentru a evita producerea de

fum i pentru a colecta zeama, se recomanda amplasarea pe primul nivel a unei tavi pentru scurgerea grasimii, umplute cu o jumdtate de litru de apa. Tija rotisorului
are un maner din plastic care trebuie scos fnainte de inceperea procesului de preparare si care trebuie utilizat din nou dupd finalizarea acestui proces, pentru a putea
scoate alimentele din cuptor fara sa va ardei.

Pizza

Ungeti putin tavile pentru ca baza pizzei sa fie crocantd. Presdrati mozzarella peste pizza dupa ce au trecut doua treimi din durata de preparare.
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‘VA2NA BEZBEDNOSNA UPUTSTVA
Ova uputstva bi trebalo da budu dostupna i na veb lokaciji: www.whirlpool.eu

VASA BEZBEDNOST | BEZBEDNOST DRUGIH SU NAJVAZNIJE

U ovom uputstvu i na samom uredaju nalaze se vazna upozorenja vezana za bezbednost koja treba procitati i kojih se treba stalno pridrZavati.

/A Ovoje simbol opasnosti koji se odnosi na bezbednost i upozorava korisnike na potencijalne opasnosti po njih i druge.
A Svim upozorenjima vezanim za bezbednost prethode simbol opasnosti i sledeci izrazi:

Ukazuje na opasnu situaciju koja ce, ukoliko se ne izhegne, izazvati ozbiljnu povredu.
/1\ OPASNOST enaor e ’ P

Ukazuje na opasnu situaciju koja bi, ukoliko se ne izbegne, mogla da izazove ozbiljnu povredu.
/Y UPOZORENJE

Sva bezbednosna upozorenja pruzaju konkretne podatke o prisutnoj potencijalnoj opasnosti i
ukazuju kako da se smanji opasnost od povrede, oStecenja i strujnog udara usled nepravilnog
koriSenja uredaja. PaZljivo se pridrzavajte sledecih uputstava:

- Kod otpakivanja i ugradnje koristite zastitne rukavice.

- Uredaj mora da bude iskljucen iz elektricne mreZe pre vrenja bilo kakvih montaznih rado-
va.

- Montazne radove i radove odrzavanja mora da vrsi kvalifikovani tehnicar, i to u skladu sa
uputstvima proizvodaca i lokalnim bezbednosnim propisima. Nemojte da popravljate delo-
ve uredaja ili da ih menjate ukoliko to nije izriito navedeno u uputstvu za upotrebu.

- Zamenu kabla za napajanje mora da vrsi samo kvalifikovani elektricar. Obratite se
ovlas¢enom servisu.

- Propisi zahtevaju da uredaj bude uzemljen.

- Kabl za napajanje mora da bude dovoljno dugacak za prikljucivanje uredaja na elektricnu
mrezu, kada se stavi u svoje kuciste.

- Kako bi ugradnja bila u skladu sa vaze¢im bezbednosnim propisima, treba koristiti prekidac
za iskljucenije svih elektricnih polova sa minimalnim razmakom izmedu kontakata od 3
mm.

- Nemojte koristiti visestruke adaptere za utikac ako je rerna opremljena utikacem.

- Nemojte koristiti produzne kablove.

- Nemojte vuci kabl za napajanije.

- Elektricni delovi ne smeju da budu lako dostupni korisniku nakon ugradnje.

- Ukoliko je povrsina indukcione ploce naprsla, nemoijte je koristiti i iskljucite uredaj kako
biste izbegli mogu¢nost strujnog udara (samo za modele sa indukcionom funkcijom).

- Nemojte dodirivati uredaj vlaznim delovima tela i nemojte ga koristiti bez obuce.

- Ovaj uredaj je konstruisan kao ku¢ni uredaj za pripremu hrane i namenjen je iskljucivo za
takvu upotrebu. Nije dozvoljena nijedna druga vrsta upotrebe (npr.: grejanje soba). Proiz-
vodac odbija svaku odgovornost za neodgovarajucu upotrebu ili nepravilno podesavanje
komandi.
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- Uredaj i njegovi dostupni delovi jako ce se zagrejati tokom upotrebe.
Pobrinite se da ne dode do kontakta sa grejnim elementima.
Veoma mala deca (do 3 godine) i mala deca (od 3 do 8 godina) moraju da se drZe podalje od
uredaja, osim u slucaju neprekidnog nadzora.

- Ovaj uredaj mogu da koriste deca od 8 i vise godina i lica sa ogranicenim fizickim, culnim ili
mentalnim sposobnostima ili bez odgovarajuceg iskustva i znanja pod uslovom da pri tom budu
pod nadzorom ili da im se daju uputstva za bezbedno koris¢enje uredaja i uz razumevanje poten-
cijalnih rizika. Deca ne smeju da se igraju uredajem. Deca ne smeju da Ciste ili odrZavaju uredaj
bez odgovarajuceq nadzora.

- U toku i nakon upotrebe nemojte da dodirujete grejne elemente ili unutrasnje povrsine uredaja —
opasnost od opekotina. Uredaj ne sme da dode u kontakt sa krpama ili drugim zapaljivim materi-
jalima dok se svi delovi u potpunosti ne ohlade.

- Budite oprezni prilikom otvaranja vrata uredaja nakon pripreme hrane i pobrinite se da vreo vaz-
duh ili para postepeno izadu pre nego Sto pristupite rerni. Kada su vrata uredaja zatvorena, vreli
vazduh izlazi kroz otvor iznad kontrolne table. Nemojte da blokirate otvore za ispustanje vazduha.

- Koristite rukavice za rernu za vadenje posuda i pribora, vodeci racuna o tome da ne dodirnete
grejne elemente.

- Nemojte stavljati zapaljive materijale u uredaj ili blizu njega: ukoliko se uredaj slucajno ukljuci,
moZe da izhije pozar.

- Nemojte koristiti uredaj za zagrevanje, odnosno pripremanje hrane u zatvorenim konzervamaili

posudama.

Pritisak koji bi pri tome nastao mogao bi da izazove eksploziju zatvorene posude i time oStecenje
uredaja.

- Nemojte koristiti posude koje su izradene od sintetickih materijala.

- Pregrejana ulja i masnoce se moqu lako zapaliti. Budite veoma oprezni uvek kada pecete hranu
koja je bogata mastima i uljem.

- Nikada nemojte ostavljati uredaj bez nadzora za vreme susenja hrane.

- Ukoliko se u pripremanju hrane koriste alkoholna pica (npr. rum, konjak, vino itd.), nemojte zabo-
raviti da alkohol isparava na visokim temperaturama. Pri tome postoji opasnost da se isparenja koja
oslobada alkohol zapale prilikom kontakta sa elektricnim grejnim elementom.

- Nemojte koristiti opremu za Ciscenje parom.

- Nemojte dodirivati rernu tokom ciklusa pirolize. DrZite decu dalje od rerne tokom ciklusa pirolize.
Veci ostaci prosute hrane se moraju ukloniti iz unutrasnjosti rerne pre ciklusa Ciscenja (samo za
rerne sa ciklusom pirolize).

- Koristite iskljucivo temperaturnu sondu preporucenu za ovu rernu.

- Nemojte koristiti gruba abrazivna sredstva za ciSenje ili oStre metalne strugace za Ciscenje stakla
na vratima rerne jer mozete da ogrebete povrsinu, Sto moZze da rezultira pucanjem stakla.
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- Pobrinite se da uredaj bude iskljucen pre zamene lampice kako bi se izbegao eventualni
strujni udar.
- Nemojte koristiti aluminijumsku foliju za pokrivanje hrane ili suda za pripremu hrane

(samo za rerne sa isporucenim sudom za pripremu hrane).
Odlaganje ku¢nih uredaja
- Ovajuredaj je proizveden od materijala koji se mogu reciklirati ili ponovo upotrebiti. OdloZite ga u skladu sa lokalnim propisima o odlaganju otpada. Pre nego Sto
odloZite uredaj, odsecite kabl za napajanje.
- Zaviseinformacija o tretiranju, ponovnom iskoriscenju i reciklaZi ku¢nih elektri¢nih uredaja obratite se nadleznom lokalnom organu vlasti, sluzbi za sakupljanje
komunalnog otpada ili prodavnici u kojoj ste kupili uredaj.

UGRADNJA

Posto ste rernu izvadili iz ambalazZe, proverite da li se tokom transporta mozda ostetila i da li se vrata pravilno zatvaraju. U sluaju problema obratite se svom prodavcu
ili najblizem Postprodajnom servisu. Da biste sprecili bilo kakvo o3tecenje, izvadite rernu iz stiropora neposredno pre montaze.
PRIPREMA KUCISTA
Kuhinjski elementi u kontaktu sa rernom moraju da budu otporni na toplotu (min. 90°C).
+ Obavite sav posao vezan za secenje ormara jo$ pre postavljanja rerne u kuciste i pazljivo skinite svu strugotinu i piljevinu.
Nakon ugradnje, dno rerne ne sme vise da bude dostupno.
Kako biste obezbedili pravilan rad uredaja, nemojte zagraditi minimalni razmak izmedu radne ploce i gornje ivice rerne.
PRIKLJUCIVANJE NA ELEKTRICNU MREZU
Proverite da li je napon naveden na natpisnoj plocici na uredaju isti kao i mrezni napon. Natpisna plocica se nalazi na prednjoj ivici rerne (vidljiva kada su vrata

otvorena).
Kabl za napajanje (tip HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) sme da zameni samo kvalifikovani elektricar. Obratite se ovlascenom servisu.

OPSTE PREPORUKE

Pre upotrebe:

- Skinite zastitni karton, zastitnu foliju i samolepljive nalepnice sa pribora.

- lzvadite pribor iz rerne i grejte je otprilike sat vremena na 200°C kako biste uklonili miris i isparenja izolacionih materijala i zastitne masti. Tokom upotrebe:
- Nemojte stavljati teSke predmete na vrata zbog opasnosti od ostecenja.

- Nemojte se naslanjati na vrata ili kaciti nesto za drSku na vratima.

- Nemojte pokrivati unutrasnjost rerne aluminijumskom folijom.

- Nemojte sipati vodu u unutranjost vruce rerne; moglo bi da dode do o3tecenja prevlake emajla.

- Nemojte vudi kuhinjsko posude po dnu rerne jer biste mogli da otetite previaku emajla.

- Pobrinite se da elektri¢ni kablovi drugih uredaja ne budu u kontaktu sa vru¢im delovima rerne i da ne budu zaglavljeni u vratima.

- Nemojte izlagati rernu atmosferskim uticajima.

OCUVANJE ZIVOTNE SREDINE @\

Odlaganje ambalaze

Ambalaza moZe u potpunosti da se reciklira i obelezena je reciklaznim simbolom ( L’.\) ). RazliCite delove ambalaZe treba zato odgovorno odloZiti u skladu sa propisi-

ma lokalnih vlasti o odlaganju otpada.

Odlaganije proizvoda

- Ovaj uredaj je obelezen u skladu sa Evropskom direktivom 2012/19/EU, o odlaganju elektricne i elektronske opreme na otpad (WEEE).

- Pravilnim odlaganjem ovog proizvoda doprinecete sprecavanju mogucih negativnih posledica po Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi koje bi inace mogle da budu
prouzrokovane nepravilnim rukovanjem ovim proizvodom kao otpadom.

- Simbol E na proizvodu ili pratecoj dokumentaciji ukazuje na to da sa njim ne treba postupati kao sa komunalnim otpadom, vec ga treba predati

odgovarajucem centru za sakupljanje i reciklazu elektri¢ne i elektronske opreme.

Saveti za ustedu energije

- Prethodno zagrejte rernu samo ukoliko je tako navedeno u tabeli pripreme jela ili vaSem receptu.

- Koristite tamno lakirane ili emajlirane modle jer mnogo bolje apsorbuju toplotu.

- Iskljucite rernu 10 do 15 minuta pre isteka podesenog vremena pecenja. Hrana koju treba duZe peci nastavice da se pece posto se rerna iskljudi.

IZJAVA O USAGLASENOSTI Ce€

- Ovarerna koja je predvidena da dolazi u kontakt sa namirnicama, u skladu je sa Evropskim uredbom (€ € ) br.1935/2004 i konstruisana je, proizvedena i
prodaje se u skladu sa bezbednosnim zahtevima direktive o niskom naponu 2006/95/CE (koja menja 73/23/CEE i naknadne izmene i dopune), zahtevima u vezi sa
zastitom “EMC”2004/108/CE.

- Ovaj uredaj ispunjava zahteve u vezi sa ekolokim dizajnom Evropskih uredbi br. 65/2014 i br. 66/2014 u skladu sa evropskim standardom EN 60350-1.
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VODIC ZA RESAVANJE PROBLEMA

Rerna ne radi:
Proverite da liima struje i da li je rerna prikljucena na elektri¢nu mrezu.
Iskljucite rernu i ponovo je ukljucite kako biste proverili da li je kvar i dalje prisutan.
Vrata se ne otvaraju:
Iskljucite rernu i ponovo je ukljucite kako biste proverili da i je kvar i dalje prisutan.
Vaino: vrata rerne ne mogu da se otvore tokom samociscenja. Sacekajte da se automatski otkljucaju (videti odeljak,,Ciklus ciScenja rerne pomocu funkcije
pirolize”).
Elektronski programator ne radi:
« Ukoliko je na ekranu prikazano slovo” F ”iza koga sledi broj, obratite se najblizem Postprodajnom servisu. U tom slucaju navedite broj koji sledi iza slova“ F “.

Na displeju se prikazuje nejasan tekst i ¢ini se da je pokvaren.

Podesen je drugi jezik - Kontaktirajte najblizi postprodajni servisni centar za klijente.

POSTPRODAJNI SERVIS

Pre nego sto pozovete sluzbu za korisnike:
1. Proverite da li mozZete da resite problem sami uz pomoc saveta u,,Vodicu za reSavanje problema”.
2. Iskljuite uredaj i ponovo ga ukljucite kako biste proverili da li je kvar i dalje prisutan.
Ukoliko i posle navedenih provera kvar jos uvek postoji, obratite se najbliZoj sluzbi za korisnike.
Uvek navedite:
« kratak opis kvara;
tip i tacan model rerne;
servisni broj (broj izaredi,Service” na natpisnoj ploéici) koji se nalazi na desnoj ivici unutrasnjosti rerne (vidljiv kada su vrata otvorena).

Vadu punu adresu;
Va broj telefona.

LY
0000 000 00000

Ukoliko su potrebne bilo kakve popravke, obratite se ovla3¢enom Postprodajnom servisu (kako biste se pobrinuli za koriscenje originalnih rezervnih delova i
pravilno izvrSenu popravku).

CISCENJE

- Nemojte koristiti opremu za ¢iS¢enje parom.
& UPOZORENJE - (istite rernu samo kada je hladna.

- Iskljucite iz struje pre servisiranja.

Spoljasnjost rerne.
VAZNO: nemojte koristiti korozivne ili abrazivne deterdzente. Ako bilo koji od tih proizvoda slucajno dode u kontakt sa uredajem, odmah ga
ocistite vlaZznom krpom sa mikrovlaknima.

Povrsine distite vlaznom krpom sa mikrovlaknima. Ako su povrsine izrazito zaprljane, dodajte vodi nekoliko kapi deterdZenta za pranje sudova. Obrisite suvom
krpom.

Unutrasnjost rerne
VAZNO: nemojte koristiti abrazivne, odnosno metalne sundere ili strugace. Oni viemenom mogu da uniste emajlirane povrine i staklo na vratima
rerne.
« Posle svake upotrebe ostavite da se rerna ohladi, a zatim je odistite, po mogucnosti dok je jos topla kako bi se skinula nagomilana prljavstina i mrlje od ostataka

hrane (npr. hrane sa visokim sadrZajem Secera).

Koristite deterdZente za rerne samog proizvodaca i pridrZavajte se njegovog uputstva. §

Ocistite staklo na vratima odgovarajucim tecnim deterdzentom. Vrata rerne mogu se skinuti da bi se olak3alo ciScenje (videti ODRZAVANJE).

Gornji grejac grila (videti ODRZAVANJE) moZe da se spusti (samo kod nekih modela) da bi se oistio krov rerne.
NAPOMENA tokom duzZeg pecenja namirnica sa visokim sadrZajem vode (npr. pice, povrca itd.) moZe da dode do kondenzacije na unutrasnjoj
strani vrata i oko zaptivaca. Osusite unutrasnjost vrata krpom ili sunderom kada je rerna hladna.
Pribor:

Potopite pribor u vodu sa deterdZentom za pranje sudova odmah posle upotrebe, koristeci pri tome rukavice za rernu ako je pribor jos vru¢.

Ostaci hrane mogu lako da se skinu pomocu cetke ili sundera.
Ciscenje zadnjeq zida i katalitickih bocnih plo¢a rerne (ako postoje):
VAZNO: nemojte koristiti korozivne ili abrazivne deterdiente, grube cetke, metalne sundere za lonce ili sprejeve za rerne koji bi mogli da o3tete
kataliticku povrsinu i da pokvare njena svojstva samociscenja.

Neka rerna radi otprilike sat vremena na 200 °C prazna uz uklju¢enu funkciju ventilatora

Zatim ostavite uredaj da se ohladi pre nego Sto sunderom skinete sve ostatke hrane.
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ODRZAVANJE

- Koristite zastitne rukavice.
& UPOZORENJE - Pobrinite se da rerna bude hladna pre vrienja sledecih operacija.

- Iskljucite iz struje pre servisiranja.
SKIDANJE VRATA

Da biste skinuli vrata:

1. Otvorite vrata do kraja.

2. Podignite drzace i gurnite ih do kraja prema napred (sl. 1).

3. Zatvorite vrata do kraja (A), podignite ih (B) i okrenite ih (C) tako da se oslobode (D) (sl. 2).

Da biste ponovo montirali vrata:

1. Stavite Sarke u lezista.
2. Otvorite vrata do kraja.
3. Spustite dva drZaca.
4, TZatvorite vrata.
g |
Bl
- - T
Slika 1 Slika 2

POMERANJE GORNJEG GREJNOG ELEMENTA (SAMO KOD NEKIH MODELA)

1. Skinite bocne pomocne reSetke za drzanje (sl. 3).

2. lzvucite malo grejni element (sl. 4) i spustite ga (sl. 5).

3. Ukoliko Zelite da promenite polozaj grejnog elementa, povucite ga malo prema sebi, vodeci racuna pri tome da leZi na bo¢nim osloncima.

Slika 3 Slika 4

ZAMENA SIJALICE U RERNI

Da zamenite zadnju sijalicu (ukoliko postoji):

1. Iskopcajte rernu iz elektrine mreze.

2. Odvrnite poklopac lampice (sl. 6), zamenite sijalicu (videti napomenu za tip sijalice) i ponovo zavrnite poklopac lampice (sl. 7).
3. Ponovo prikljucite rernu na elektricnu mrezu.

— /) = L

R < [N

Slika 6 Slika 7

NAPOMENA:

- Koristite samo T300°C inkadescentne sijalice od 25-40 W/230V tipa E-14, ili T300°C halogene sijalice od 20-40 W/230V tipa G9 (u zavisnosti od modela).

- Sijalica koris¢ena u uredaju je posebno konstruisana za elektri¢ne uredaje i nije pogodna za rasvetu prostorija u domacinstvu (Uredba Komisije (EC) br.
244/2009).

- Sijalice su dostupne preko naseg Postprodajnog servisa.

VAZNO:

- Ukoliko koristite halogene sijalice, nemojte ih dirati golim rukama jer ih otisci prstiju mogu ostetiti.

- Nemojte koristiti rernu dok ne vratite poklopac sijalice na svoje mesto.
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UPUTSTVO ZA UPOTREBU RERNE
INFORMACIJE 0 ELEKTRICNOM PRIKLJUCKU POTRAZITE U ODELJKU O INSTALACL)I

sl 1o
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Kontrolna tabla

Gornji grejac/gril

Sistem za hladenje (ako postoji)

Plocica sa podacima (ne uklanjati)

Svetlo

Sistem za ventilaciju tokom pecenja (ako postoji)

OkretaC raznja (ako postoji)

Donji greja¢ (nije vidljiv)

Vrata

10. Polozaj redetki

11. Zadnji zid

NAPOMENA:

- Pozavrietku pecenja, tj. nakon Sto se rerna iskljuci, ventilator za hladenje mozZe da nastavi da radi neko vreme.
- Va$ proizvod moZe da izgleda nesto drugacije od proizvoda na crtezu.

O NS W =

o
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KOMPATIBILNI PRIBOR
(informacije o priboru koji se isporucuje uz rernu potrazite u tehnickoj dokumentaciji)

Slika 1 Slika 3 Slika 4
I — —
tb%

Slika 5 Slika 6 Slika7 Slika 8

Slika 9

Sakupljac masnoce (SI. 1)

Za sakupljanje masnoce i komada hrane kada se stavi ispod Zicane reetke ili kao ploca za pecenje mesa, piletine, ribe itd. sa povréem ili bez njega. Sipajte malo vode u
sakuplja¢ masnoce da biste izbegli prskanje masnoce i dim.

Pleh za pecenje (SI. 2)

Za pecenje biskvita, kolaca i pica.

Zicana resetka (SI. 3)

Za grilovanje hrane ili kao podupira¢ za lonce, kalupe za torte i druge posude za pripremu jela. MoZe se postaviti na bilo koji dostupni nivo. Zi¢ana resetka moze da se
umetne tako da zaobljeni deo bude okrenut prema gore ili prema dole.

Kataliticke bocne ploce (SI. 4)

Ove ploce imaju poseban mikroporozni emajlirani sloj koji apsorbuje prskanje masnoce. Preporucujemo da posle pripremanja jako masne hrane pokrenete ciklus
automatskog Giscenja (videti CISCENJE). RaZanj (SI. 5)

Koristite raZzanj kako je prikazano na slici 9. Savete potraZite i u odeljku,Preporucena upotreba i saveti".

Komplet za gril (SI. 6)

!(omplet se sastoji od Zicane reSetke (6a) i emajlirane posude za sakupljanje (6b). Ovaj komplet mora da se postavi na Zicanu reSetku (3) i da se koristi sa Gril funkci-
jom.

Filter za masnocu (1. 7)

Koristite samo za posebno masna jela. Zakacite ga na zadnji zid rerne, nasuprot ventilatora. MoZe se prati u masini za pranje sudova i koristiti sa funkcijom sa ventilato-
rom.

Klizne resetke (SI. 8)

Omogucavaju da se Zicane redetke i sakupljaci masnoce izvuku do pola tokom kuvanja. Podesne su za sav pribor i mogu se prati u masini za pranje sudova.
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Ukoliko prekidaci na vasoj rerni mogu da se uvlace, pritisnite ih u sredinu i oni ¢e iskociti - u zavisnosti
od modela. Va3 proizvod moZe da izgleda nesto drugacije od proizvoda na crtezu.
1. Prekidac za odabir funkcije
2. Elektronski programator
3. PrekidaC termostata
4. (rvena LED lampica termostata.
KORISCENJE RERNE
Okrenite prekidac za odabir na Zeljenu funkciju.
Lampica u rerni ce se upaliti.
Okrenite prekidac termostata u smeru kazaljke na satu na Zeljenu temperaturu.
LED lampica termostata ce se upaliti i ponovo ugasiti kada temperatura u rerni dode do izabrane
vrednosti. Po zavrSetku pripremanja hrane, okrenite prekidace na“0".
KORISCENJE ELEKTRONSKOG PROGRAMATORA

1. Dugme -: za smanjenje vrednosti prikazanih na displeju
I @ 2. Dugme ( (% :zaodabir razlicitih postavki:
e b Bl a. Tajmer
I ]: | ; :[ [N(] b. Vreme pripremanja hrane
| @ 3. Dugme +: za povecanje vrednosti prikazane na displeju

A. Simbol D oznacava da je funkdija tajmera ukljucena

B. Simbol AUTO potvrduje da je podeSavanje uspesno

o0+

Prva upotreba rerne

Podesavanje vremena i tona zvucnog signala.

Nakon prikljucenja rerne na elektricnu mrezu, AUTO i 0.00 trepere na displeju. Pritisnite istovremeno dugmad - i + da podesite vreme: centralna tacka treperi. Podesite
vreme koris¢enjem dugmadi + i -. Posto ste izabrali Zeljenu vrednost, pritisnite srednje dugme. Na displeju ce se prikazati,ton 1“. Da promenite Zeljeni ton, pritisnite
dugme —. Posto ste izabrali Zeljeni ton, pritisnite srednje dugme. Ukoliko Zelite da promenite vreme, postupite na gorenavedeni nacin.

Podesavanije tajmera D

Pritisnite i duze vremena driite srednje dugme da podesite tajmer: na displeju e se prikazati 0.00, a simbol zvona e poceti da treperi. Podesite tajmer koris¢enjem
dugmeta + (maksimalna vrednost koja se moze programiratije 23 sata i 59 minuta). Odbrojavanje ce poceti posle nekoliko sekundi. Na displeju ce se prikazati vreme,
azvono Ce ostati upaljeno, $to znaci da je tajmer podesen. Ukoliko Zelite da vidite odbrojavanje, odnosno da promenite podesene vrednosti tajmera, ponovo pritisnite
srednje dugme.

Podesavanje vremena pedenja

Posto ste koriS¢enjem odgovarajucih prekidaca izabrali reZim i temperaturu pripremanja hrane, pritisnite srednje dugme: na displeju ce se prikazati 0.00, a simbol
zvona Ce poceti da treperi. Ponovo pritisnite srednje dugme: na displeju ol i0.00se pojavljuje u nizu i AUTO treperi. Podesite vreme pripremanja hrane
kori$¢enjem dugmadi + i - (maksimalna vrednost koja se moZe programirati je 10 sati). Na displeju ¢e se posle nekoliko sekundi prikazati vreme i AUTO nastavlja da
svetli, potvrdujuci podeSavanje. Da biste videli preostalo vreme pripremanja hrane i da biste ga promenili ukoliko je potrebno, pritisnite srednje dugme na 2 sekunde i
zatim ga ponovo pritisnite po drugi put. Na kraju vremena podesavanja, simbol ~ |““y  seiskljucuje, alarm se oglaSava i AUTO treperi na displeju. Pritisnite bilo
koje dugme da iskljucite alarm. Vratite prekidac za odabir funkcije i temperature na nulu i pritisnite srednje dugme drZeci ga dve sekunde da zaustavite pecenje.
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TABELA OPISA FUNKCIJA

PREKIDAC ZA ODABIR FUNKCIJA

O ISKLJUCENO

Za prekid pripreme i iskljucivanje rerne.

LAMPICA Za ukljucivanje/iskljucivanje svetla u rerni.
’ Pt ~
(— Za pripremanije bilo koje vrste jela na samo jednom nivou. Upotrebite 2. nivo. Rernu treba prethodno zagrejati na potrebnu
KONVENCIONALNO temperaturu. Lampica termostata se iskljucuje kada je rerna spremna i kada se hrana moze staviti unutra.
N—
Za eliminisanje prljavtine nastale usled pripremanja hrane pomocu ciklusa sa nizom temperaturom. Kombinovano dejstvo
0 0 0) SMARTCLEAN posebnog emajla i vodene pare oslobodene tokom ciklusa olakSava uklanjanje gareZi. Aktivirajte funkciju kada je rerna
'\—,' hladna. Stavite 200 ml vode na dno unutra3njosti rerne, zatim pokrenite ciklus na 30 minuta na 90°C. Po zavrietku ciklusa,
sacekajte 15 minuta pre nego Sto otvorite vrata.

— Za pecenje mesa i pita sa tecnim nadevom (pikantnim ili slatkim) na jednom nivou i pica na jednom ili dva nivoa. Ova funkcija omogucava

q KONVEKCIONO | pripremu ravnomerno ispecene hrane sa zlatnozutom korom, kao i hrskavim gornjim i donjim delom. Prilikom pripremanja hrane na dva
T ) PECENJE nivoa, zamenite poloZaj jela na pola pripremanja kako biste ravnomernije spremili hranu. Upotrebite 2. nivo ukoliko nameravate da pecete

— samo na jednom nivou. Za pripremanje hrane na dva nivoa, koristite 1.i 3. nivo. Rernu prethodno zagrejte na potrebnu temperaturu i

stavite hranu unutra kada se dostigne odgovarajuca temperatura

(wow ) Za grilovanje $nicle, Cevapa i kobasica; za pripremanje povrca au gratin i tost hleba. Stavite jelo na 4. nivo. Prilikom pecenja

GRIL mesa na grilu upotrebite sakuplja¢ masnoce da sakupite sokove koji nastaju tokom pecenja. Uspite u pleh otprilike pola litra

——/ vode i stavite ga na 3. nivo. Rernu prethodno zagrejte (3—5 minuta). Vrata rerne moraju da ostanu zatvorena tokom pecenja.

—_— Za pecenje velikih komada mesa (butovi, rozbif, pile). Stavite jelo na srednji nivo. Upotrebite sakuplja¢ masnoce da sakupite
o TURBO GRIL sokove koji nastaju prilikom pecenja. Uspite u pleh otprilike pola litra vode i stavite ga na prvi/drugi nivo. Preporucujemo vam
Y da meso tokom pecenja okrenete kako bi se Sto ravnomernije ispeklo. Rernu ne morate prethodno da zagrejete. Vrata rerne

— . v " Y L v v g

moraju da ostanu zatvorena tokom pecenja. Ovu funkciju moZete takode da koristite za pecenje na raznju (ukoliko je dostupan).
‘ ODMRZAVANJE Za brze odmrzavanje hrane. Stavite hranu na srednji nivo. Ostavite hranu u ambalaZi kako se njena spoljasnost ne bi isusila.
N

—

(F\ Za hranu sa hrskavom podlogom i mekanim gornjim delom. Idealno za torte sa te¢nim filom i korom koju nije potrebno una-
(S TURBOFAN pred ispedi (npr. tartovi, kolaci sa $ljivama, kolaci sa rikota sirom kao i pice sa obilnim prelivom) na jednom nivou. Stavite jelo ng
4 2. nivo. Prethodno zagrejte rernu. Ova funkcija je takode idealna za zamrznuta polugotova jela (npr. pice, Cips, Strudle, lazanje).

Sledite instrukcije na pakovanju proizvoda.

KT Zaistovremeno pripremanje razlicitih vrsta hrane (npr. ribe, povréa, kolaca) na istoj temperaturi na dva nivoa. Ova funkcija moze
( ‘- VRELIVAZDUH | da se koristi za istovremeno pecenije razlicitih jela bez prelaska mirisa jednog jela na drugo jelo. Koristite 2. nivo za pripremanje
s hrane samo na jednom nivou. Ukoliko nameravate da pecete na dva nivoa, prethodno zagrejte rernu i upotrebite 1.i 3. nivo.

( ) ZAGREVANJE DNA Upotrebite ovu funkdije posle pecenja da zapecete donju stranu jela. Preporucujemo vam da jelo stavite na prvi/drugi nivo.

Ova funkija se takode moze koristiti za lagano pripremanje hrane, poput povrca i gulasa sa mesom; U tom slucaju koristite 2.

——— nivo za pripremanje hrane. Rernu ne morate prethodno da zagrejete.
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TABELA PRIPREME JELA

Recept Funkcja | Prethodno Nivo Temp. (°C) Vre.me Pribor i napomene
zagrevanje | (odozdo) (min.)
@ Da 2 160-180 35-55 | Modla na Zicanoj reetki
Koladi sa kvascem 3. nivo: modla na i¢anoj resetki
(‘} Da 1-3 150-170 30-90
e 1. nivo: modla na zicanoj reetki
Da 2 150-190 30-85 | Sakuplja¢ masnoce/pleh za pecenje ili modla
na zicanoj resetki
Punjene pite (kolac od sira, )
Strudla, pita od jabuka) . T,
(‘\ Da 1-3 150-190 35-90 | 3. nivo: modla na Zianoj redetki
>
1. nivo: modla na Zicanoj resetki
@ Da 3 170-180 15-40 | Sakuplja¢ masnoce/pleh za pecenje
Keks/ Kolacici 3. nivo: Zitana resetka
@ Da 13 150-175 | 20-45
4 1. nivo: sakuplja¢ masnoce/pleh za pecenje
@ Da 3 180 30-40 | Sakuplja¢ masnoce/pleh za pecenje
Princes krofne 3. nivo: pleh za rernu na Zicanoj resetki
@ Da 13 170190 | 35-45
4 1. nivo: sakuplja¢ masnoce/pleh za pecenje
Da 3 90 120-130 | Sakuplja¢ masnoce/pleh za pecenje
Puslice 3. nivo: pleh za rernu na Zicanoj resetki
(‘2 Da 1-3 90 130-150
4 1. nivo: sakuplja¢ masnoce/pleh za pecenje
@ Da 2 190-250 15-50 | Sakuplja¢ masnoce/pleh za pecenje
Hleb / Pica/ Fokaca . v
3. nivo: pleh za rernu na Zicanoj redetki
Da 13 190-250 | 2550
4 1. nivo: sakuplja¢ masnoce/pleh za pecenje
Da 2 250 10-15 | 2. nivo: sakuplja¢ masnoce/pleh za pecenje
ili Zicana redetka
Zamrznuta pica 3. nivo: pleh za remu na Zicanoj resetki
@ Da 13 250 10-20
= 1. nivo: sakuplja¢ masnoce/pleh za pecenje
Da 2 175-200 40-50 | modla na 7icanoj resetki
Pikantne pite (pita od povrca,
kis) 3. nivo: modla na Zicanoj reSetki
(‘2 Da 13 175-190 50-65
4 1. nivo: modla na Zicanoj resetki
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Recept Prethodno Nivo Vreme | Pribor i napomene
Funkdija . Temp. (°C .
13 | 7agrevanje | (odozdo) p-('0 (min.)
@ Da 3 180-200 20-30 | Sakuplja¢ masnoce/pleh za pecenje
Vols-au-vent/ Krekeri od — e
lisnatog testa 3. nivo: pleh za rernu na Zicanoj reetki
Da 1-3 175-200 25-45
1. nivo: sakuplja¢ masnoce/pleh za pecenje
LI S T T Sakuplja¢ masnoce ili pleh za rernu na Zicanoj
@ Da 2 190-200 40-65 | 2Pl p )
R resetki
Kaneloni / Pite
Jagnjetina/ Teletina / Gove- @ . ! Sakuplja¢ masnoce ili pleh za rernu na Zicanoj
dina/Svinjetina 1 kg Da 2 190-200 90-110 reSetki
Pile /Zec/ Patka 1 kg @ Da ) 190-200 65-85 rS:gl;l;Eiljac masnoce ili pleh za rernu na Zicanoj
Curka/ Guska 3 kg @ Da 102 190200 | 140-180 | 2Kupljac masnocelpleh za fernu nia £cano
B T Sakuplja¢ masnoce ili pleh za rernu na Zicanoj
soku @ Da 2 180-200 40-60 | 22xupiacma pieh zarernu na zicanoj
redetki
(filet, cela)
Punjeno povrce
(paradajz, tikvice, plavi Da 2 175-200 50-60 | Pleh za rernu na Zicanoj redetki
patlidZzan)
Tost @ Da 4 200 2-5 | Zicanaredetka
4. nivo: zicana resetka (okrenite hranu na
Riblji fileti/3nidle @ Da 4 200 30-40 | polovini pecenja)
3. nivo: sakuplja¢ masnoce sa vodom
L . 4. nivo: Zicana resetka (okrenite hranu na
Kobasice/ C?vapl /Rebra/ @ Da 4 200 30-50 | polovini pecenja)
Hamburgeri
3. nivo: sakuplja¢ masnoce sa vodom
2. nivo: zicana reetka (po potrebi okrenite
Peceno pile 1-1,3 kg @ - 2 200 55-70 | hranu na dve trecine pecenja)
1. nivo: sakuplja¢ masnoce sa vodom
2. nivo: razanj (ukoliko postoji)
Peceno pile 1-1,3 kg @ - 2 200 60-80
1. nivo: sakuplja¢ masnoce sa vodom
Slabo pecen rozbif 1 kg @ - 2 200 35-50 Pleh z‘a fernt ha zicano) rehsetkl ([]0 POtrebl
okrenite hranu na dve tre¢ine pecenja)
Sakuplja¢ masnoce ili pleh za rernu na Zicanoj
Jagnjeci but / Potkolenice @ - 2 200 60-90 | redetki (po potrebi okrenite hranu na dve
trecine pecenja)
Peceni krompir @ - 2 200 45-55 S‘akuplja_c masnoce/pleh za ;iecenjev(p(.) potre-
bi okrenite hranu na dve trecine pecenja)
Gratinirano povrce @ - 2 200 20-30 | Pleh za rernu na Zicanoj resetki
3. nivo: pleh za rernu na Zicanoj reetki
Lazanja i meso Da 13 200 50-100% | 1. nivo: sakuplja¢ masnoce i pleh za remu na

Zicanoj resetki




Recept Nivo Vreme | Pribor i napomene
Funkcija Prethodnp Temp. (°C) R P
zagrevanje [  (odozdo) (min.)
(‘% 3. nivo: pleh za rernu na Zicanoj reetki
Meso i krompir = Da 13 200 45-100%
1. nivo: sakuplja¢ masnoce ili pleh za rernu na
Zicanoj resetki
3. nivo: pleh za reru na Zicanoj resetki
Riba i povrée Da 13 175 30-50*
1. nivo: sakupljac¢ masnoce ili pleh za rernu na
Zicanoj resetki

Vremena pecenja navedena u tabeli odnose se na pecenje sa odlozenim pocetkom (ukoliko je dostupno). Vreme pecenja moze da bude duZe u zavisnosti od jela.
NAPOMENA: simboli funkcija pripremanja hrane mogu da izgledaju nesto drugacije od onih na crtezu.
NAPOMENA: vremena pripreme i temperature su za priblizno 4 porcije.

PREPORUCENA UPOTREBA | SAVETI

Kako citati tabelu pripreme jela

U tabeli je navedena najbolja funkcija za odredenu vrstu jela za pripremu na jednom ili na viSe nivoa istovremeno. Vremena pripreme pocinju od trenutka kada se
jelo stavi u rernu i ne obuhvataju prethodno zagrevanje (ako je potrebno). Temperature i vremena pripreme su date samo kao smernice i zavise od kolicine hrane

i koriS¢enog pribora. Na pocetku upotrebite najniZe preporucene vrednosti i, ako jelo nije dovoljno peceno, krenite na vise vrednosti. Koristite isporuceni pribor i,
po mogucstvu, tamne metalne kalupe za pecenje i plehove za rernu. Takode moZete da koristite posude i pribor od pireksa ili gline, ali imajte na umu da ¢e vreme
pecenja u takvom slucaju biti nesto duZe. Kako biste ostvarili najbolje rezultate, pazljivo se pridrZavajte saveta datih u tabeli pripreme jela u vezi sa izborom pribora
(isporucenog sa uredajem) koji se stavlja na razlicite nivoe.

Istovremena priprema razlicitih vrsta jela
Koris¢enjem funkcije "VRELI VAZDUH" moZete istovremeno da pecete razlicitu hranu koja se pece na istoj temperaturi (na primer ribe i povrce) koristedi razlicite nivoe.
Jelo koje zahteva krace vreme pripremanja izvadite iz rerne, a jelo koje zahteva duze vreme pripremanja, ostavite u rerni.

Deserti

- Fine deserte pripremajte samo na jednom nivou pomocu konvencionalne funkcije. Koristite tamne metalne kalupe za torte i uvek ih stavljajte na isporucenu
Zicanu redetku. Ukoliko Zelite da pecete na vise nivoa, izaberite funkciju vrelog vazduha i rasporedite modle cik-cak po nivoima kako bi se omogucila $to optimal-
nija cirkulacija vru¢eg vazduha.

- Dabiste proverili da li je narastajuci kola¢ gotov, ubodite drvenu ¢ackalicu u sredinu kolaca. Ako ¢ackalica bude Cista kada je izvucete, kolac je gotov.

- Ako koristite nelepljive kalupe za pecenje kolaca, nemojte mastiti ivice jer u tom slucaju kola¢ mozda nece ravnomerno narasti.

- Ako kolac,splasne” tokom pripreme, sledeci put podesite nizu temperaturu, smanjite koli¢inu tecnosti u smesi i meSajte paZljivije.

- Kod poslastica sa te¢nim nadevom (kola¢ sa sirom ili voéni koladi) koristite funkciju, KONVEKCIONO PECENJE”. Ako je donji deo kolaca gnjecav, spustite resetku i
poprskajte dno kolaca mrvicama hleba ili biskvita pre dodavanja punjenja.

Meso

- Koristite bilo koju vrstu pleha za rernu ili vatrostalne posude koja odgovara velicini komada mesa koje se priprema. Preporucujemo vam da prilikom pecenja
vecih komada mesa dodate malo bujona na dno posude za pecenje i da njime prelivate meso tokom pecenja za jos bolji ukus. Kada pecenje bude gotovo, ostavi-
te ga da odstoji u rerni jo$ 10-15 minuta ili ga umotajte u aluminijumsku foliju.

- Kada Zzelite da pecete meso na grilu, izaberite komade iste debljine da biste postigli ravnomerne rezultate pecenja. Veoma debeli komadi mesa zahtevaju duze
pecenje. Kako biste sprecili da meso pregori, spustite Zicanu reSetku drzeci hranu dalje od grila. Okrenite meso na dve tre¢ine vremena pecenja.

Da biste prikupili tecnost od pecenja, preporucuje se da postavite pleh za sakupljanje tecnosti sa pola litre vode direktno ispod reetke na koju ste stavili meso. Po

potrebi dolijte vode.

Razanj (samo kod nekih modela)

Ovaj pribor koristite za ravnomerno pecenje velikih komada mesa i peradi. Nataknite meso na razanj, sveZite ga konopcem ako se radi o piletini, i proverite da li je
dobro pricvriceno pre nego 3to razanj stavite u leZiste koje se nalazi na prednjem zidu rere i postavite na odgovarajuci drzac. Kako biste sprecili nastanak dima i
sakupili sokove od pecenja, preporucujemo vam da na prvi nivo stavite sakuplja¢ masnoce sa pola litra vode. Razanj ima plasti¢nu drku, da biste izbegli opekotine
prilikom vadenja jela iz rerne, morate je ukloniti pre pocetka pecenja i ponovo upotrebiti na kraju.

Pica

Malo nauljite plehove da bi pica dobila hrskavu podlogu. Stavite mocarelu na picu nakon dve trecine vremena pecenja.



'POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA

Ta navodila so na voljo tudi na spletni strani: www.whirlpool.eu

VASA VARNOST IN VARNOST DRUGIH OSEB JE ZELO POMEMBNA

V navodilih za uporabo in na aparatu so pomembna varnostna navodila, ki jih mora uporabnik prebrati in vedno upostevati.

/A Tojesimbol za nevarnost, ki se nanasa na varnost ter opozarja uporabnike na morebitno nevarnost za uporabnike in druge osebe.
N, Pred vsakim varnostnim opozorilom so simbol za nevarnost in naslednji izrazi:

0znacuje nevarno situacijo, ki bo povzrocila tezko poskodbo, ce se ji ne izognete.

0Oznacuje nevarno situacijo, ki lahko povzroci tezko poskodbo, ce se ji ne izognete.

Vsa varnostna opozorila podajajo podrobnosti o morebitnih nevarnostih in prikazujejo, kako

zmanjati nevarnost telesnih poskodb, materialne Skode ter elektricnega udara zaradi nepra-

vilne uporabe aparata. Natancno upoStevajte naslednja navodila:

-Vedno uporabljajte zascitne rokavice pri odstranjevanju embalaze in namescanju aparata.

- Pred namestitvijo vedno odklopite elektri¢no napajanje aparata.

- Namestitev in vzdrzevalna dela mora izvesti strokovno usposobljena oseba v skladu z na-
vodili proizvajalca in lokalnimi varnostnimi predpisi. Ne popravljajte ali menjajte katerega
koli dela aparata, razen e to ni izrecno navedeno v navodilih za uporabo.

- Napajalni kabel mora zamenjati usposobljen elektricar. Obrnite se na pooblasceni servisni
center.

- Predpisi zahtevajo obvezno ozemljitev aparata.

- Napajalni kabel mora biti dovolj dolg, da bo aparat ob namestitvi na svoje mesto mogoce
prikljuciti v omrezno vticnico.

- Da bi bila namestitev v skladu z veljavnimi varnostnimi predpisi, je treba uporabiti vsepol-
no odklopno stikalo z najmanj 3-milimetrskim razmikom med kontaktoma.

- (e ima pecica vti¢, ne uporabljajte razdelilne vti¢nice.

- Ne uporabljajte podaljskov.

- Ne vlecite napajalnega kabla.

- Uporabnik po namestitvi ne sme imeti dostopa do elektricnih komponent.

- Ce je povrsina indukcijske plosce poskodovana, plosce ne smete uporabljati, aparat pa
izklopite, da preprecite morebiten elektricni udar (samo za modele z indukcijsko plosco).

- Aparata se ne dotikajte z mokrimi deli telesa in ga ne uporabljajte, ko ste bosi.

- Aparat je namenjen izkljucno pripravi hrane v gospodinjstvu. Drugi nacini uporabe niso
dovoljeni (npr.: ogrevanje prostorov). Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za skodo ali
poskodbe zaradi nepravilne uporabe ali napacne nastavitve upravljalnih elementov.
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- Aparat in dostopni deli se med uporabo segrevajo.
Pazite, da se ne dotaknete grelnikov.
Otroci do 8. leta starosti ne smejo biti v bliZini aparata brez ustreznega nadzora.

- Otroci, stari 8 let ali vec, in osebe z omejenimi telesnimi, cutnimi ali razumskimi sposob-
nostmi oz. osebe brez izkusenj in znanja lahko uporabljajo aparat le pod nadzorom oz. ce
s0 bili pouceni o varni uporabi aparata ter se zavedajo morebitnih nevarnosti. Otroci se ne
smejo igrati z aparatom. Otroci brez nadzora ne smejo Cistiti ali vzdrZevati aparata.

- Med uporabo in po njej se ne dotikajte grelnikov ali notranjosti aparata, saj se lahko ope-
Cete. Pazite, da aparat ne pride v stik s tkaninami ali drugimi vnetljivimi predmeti, dokler
se vsi sestavni deli povsem ne ohladijo.

- Pri odpiranju vrat aparata po zakljuceni pripravi hrane bodite previdni in dovolite, da vroc
zrak ali para pocasi izstopi iz pecice, preden se ji priblizate. Ko so vrata aparata zaprta,
vroC zrak uhaja skozi odprtino nad upravljalno plosco. Prezracevalnih odprtin ne prekri-
vajte.

- Za odstranjevanje posode in pribora uporabljajte zascitne rokavice in pazite, da se ne
dotaknete grelnikov.

-V aparat ali njegovo blizino ne postavljajte vnetljivih materialov: ob nenamernem vklopu
aparata lahko pride do pozara.

-V aparatu ne pogrevajte ali pripravljajte jedi v zaprtih kozarcih ali posodah.

V notranjosti nastane tlak, ki lahko povzroci eksplozijo kozarca in poskoduje aparat.

- Ne uporabljajte posod iz sinteti¢nih materialov.

- Pregreta olja in mascobe se lahko hitro vnamejo. Bodite zelo previdni pri pripravi hrane z
visoko vsebnostjo mascob in olja.

- Aparata med susenjem hrane nikoli ne puscajte brez nadzora.

- Ce pri pripravi hrane uporabljate alkoholne pijace (npr. rum, konjak, vino), upostevajte, da
alkohol pri visokih temperaturah izhlapeva. Izhlapevanje lahko privede do nevarnosti vziga
alkoholnih hlapov, Ce ti pridejo v stik z elektri¢nim grelnikom.

- Nikoli ne uporabljaje parnih Cistilnikov.

- Med pirolizo se pecice ne dotikajte. Otroci naj se med pirolizo ne pribliZujejo pecici. Mo-
rebitna razlitja je treba ocistiti pred zacetkom Cistilnega cikla (samo za pecice s funkcijo
pirolize).

- Uporabljajte samo temperaturno sondo, ki je priporocena za to pecico.

- Ne uporabljajte grobih, abrazivnih Cistil ali ostrih kovinskih strgal za ¢iscenje stekla vratc
pecice, saj lahko opraskajo povrsino, kar lahko povzrodi, da steklo poci.
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- Da preprecite nevarnost elektricnega udara, se prepricajte, da je aparat pred menjavo luci
izklopljen.
- Ne uporabljajte aluminijaste folije za prekrivanje hrane v posodah za peko (samo za pecice

s prilozenimi posodami za peko).
Odstranjevanje gospodinjskih aparatov
- Aparat je izdelan iz materialov, ki jih je mogoce reciklirati oz. ponovno uporabiti. Aparat odstranite skladno z veljavnimi predpisi. Pred odstranjevanjem aparata
odreZite omrezni kabel.
- Dodatne informacije o odstranjevanju in recikliranju elektricnih gospodinjskih aparatov lahko dobite na pristojni krajevni sluzbi, pri komunalni sluzbi ali v trgovini,
kjer ste aparat kupili.

NAMESTITEV

Po odstranitvi embalaze s pecice preverite, da se pe¢ica med prevozom ni poskodovala in da se vrata pecice pravilno zapirajo. Ce se pojavijo tezave, se obmite na
prodajalca ali na najblizji servisni center. Za preprecitev poskodbe med postopkom namestitve pecico odstranite samo s podstavka iz polistirena (stiropora).
PRIPRAVA KUHINJSKEGA ELEMENTA

Kuhinjski elementi, ki se dotikajo pecice, morajo biti odporni proti vrocini (najmanj 90 °C).
+  Vse potrebne izreze v element izvedite pred vgradnjo pecice v kuhinjski element ter natancno odstranite vse lesene trske in Zagovino.

Ko je namestitev koncana, spodnji del pecice ne sme vec biti dosegljiv.

Za pravilno delovanje aparata ne zmanj3ujte minimalne razdalje med delovno povr3ino in zgornjim robom pecice.
PRIKLJUCITEV NA ELEKTRICNO OMREZJE
Prepricajte se, da napetost na plos¢ici s podatki ustreza omreZni napetosti na mestu prikljucitve. Plo3ica s podatki je name3cena na predniji strani pecice in je vidna, ko

so vrata pecice odprta.
Napajalni kabel (tipa HO5 RR-F 3 s presekom 1,5 mm?) lahko zamenja samo strokovno usposobljen elektricar. Obrnite se na pooblasceni servisni center.

SPLOSNA PRIPOROCILA

Pred uporabo:
- Spribora odstranite zaiCitne dele iz lepenke, zascitno folijo in nalepke.

- Iz pedice odstranite pribor in pecico priblizno eno uro segrevajte pri 200 °C, da iz izolacijskega materiala ter zastitnega maziva odstranite vonjave in hlape. Med
uporabo:

- Navrata ne postavljajte tezkih predmetov, saj jih tako lahko poskodujete.

- Ne opirajte se na vrata in nicesar ne obeSajte na rocaj.

- Notranjosti pecice ne prekrivajte z aluminijasto folijo.

- Vode nikoli ne vlivajte neposredno v vroco pecico, saj lahko tako poskodujete emajl v pecici.

- Nikoli ne vlecite posode po dnu pecice, saj lahko tako poSkodujete emajl v pecici.

- Prepricajte se, da se elektri¢ni kabli drugih naprav ne dotikajo vrocih delov pecice oz. se ne zagozdijo v vrata pecice.

- Pecice nikoli ne izpostavljajte viemenskim vplivom.

VARSTVO OKOLJA E@‘\

Odstranjevanje embalaze
/2%

EmbalaZa je sestavljena iz materiala, ki ga je mozno 100-odstotno reciklirati, in je oznacena s simbolom recikliranja ( ¢’y ). Zato dele embalaZe odvrzite odgovorno

ter jih odstranite v skladu s predpisi za odlaganje odpadkov.

Odstranitev izdelka

- Aparat je oznacen v skladu z evropsko Direktivo 2012/19/EU o odpadni elektricni in elektronski opremi (OEEQ).

- Spravilnim natinom odstranjevanja izdelka boste pomagali prepreciti morebitne negativne posledice ter vplive na okolje in zdravje ljudi, ki bi se lahko pojavili ob
nepravilnem odstranjevanju izdelka.

- Simbol E na aparatu ali priloZeni dokumentaciji pomeni, da je aparat prepovedano odlagati med komunalne odpadke, temvec ga je treba oddati v

—
zbirnem centru za recikliranje elektricne in elektronske opreme.

- Pecico predhodno segrejte samo, Ce je tako predpisano v tabeli za pecenje ali v receptu.
- Uporabljajte temno lakirane ali emajlirane pekade, saj se veliko bolje segrevajo.
- Pecico izklopite 10—15 minut pred iztekom nastavljenega ¢asa priprave. Hrana, ki zahteva daljsi cas priprave, se $e naprej kuha oz. pece tudi po izklopu pecice.

IZJAVA O SKLADNOSTI C€

- Pecica, ki je predvidena za stik s hrano, ustreza zahtevam evropske uredbe ( C € ) $t.1935/2004 ter je nacrtovana, izdelana in se prodaja skladno z varnostnimi
zahtevami nizkonapetostne direktive 2006/95/CE (ki nadomes¢a 73/23/CEE in naknadne spremembe) kot tudi zahtevami za zascito po direktivi za elektromagne-
tno zdruzljivost “EMC” 2004/108/CE.

- Aparatizpolnjuje zahteve po ekolo3ki zasnovi evropskih uredb 3t. 65/2014 in $t. 66/2014 v skladu z evropskim standardom EN 60350-1.
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NAVODILA ZA ODPRAVLJANJE NAPAK

Pecica ne deluje:
Preverite, ali je v vticnici elektricni tok in ali je pecica priklopljena na napajanje.
Zizklopom in ponovnim vklopom pecice preverite, ali je napaka $e vedno prisotna.
Vrata se ne odprejo:
Zizklopom in ponovnim vklopom pecice preverite, ali je napaka e vedno prisotna.
Pomembno: vrat pecice med samodejnim ciScenjem ni mogoce odpreti. Pocakajte, da se samodejno odklenejo (glej poglavje “Program ciscenja pri pecicah s
funkcijo pirolize”).
Elektronsko programsko stikalo ne deluje:

Ce se na zaslonu izpiseta érka” F ”in $tevilka, se obrnite na najblizjo servisno sluzbo. V tem primeru navedite Stevilko, ki sledi érki” F .
Zaslon prikazuje nejasno besedilo in je videti v okvari:

-Nastavljen je drug jezik - Stopite v stik s svojim najblizjim servisnim centrom za poprodajne storitve.

SERVISNI CENTER

Pred klicanjem servisne sluzbe:
1. Preverite, ali lahko napako odpravite sami s pomocjo predlogov v poglavju "Navodila za odpravljanje tezav".
2. Zizklopom in ponovnim vklopom aparata preverite, ali je napaka Se vedno prisotna.
Ce tudi po zgoraj navedenih ukrepih ne odpravite napake, poklicite najblizjo servisno sluzbo.
Vedno navedite:
kratek opis napake,
«+ tipintocen model pecice,
servisno Stevilko (za besedo "Service" na ploscici s podatki) na desnem robu znotraj pecice (vidna pri odprtih vratih peice),
(Servisna $tevilka je navedena tudi v garancijski knjiZici.)
tocen naslov,
svojo telefonsko Stevilko.

LY
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(e je potrebno popravilo, se obrnite na pooblas¢eno servisno sluzbo (ki zagotavlja uporabo originalnih nadomestnih delov in pravilno izvedbo popravila).

CISCENJE

- Ne uporabljajte parnih distilnikov.
& OPOZORILO - Pecico distite samo, ko je hladna.

- Pred servisnimi deli izklopite napajanje.

POMEMBNO: ne uporabljajte korozivnih ali abrazivnih distilnih sredstev. Ce kateri koli izmed teh izdelkov pride v stik z aparatom, ga takoj ocistite
zvlaino krpo iz mikrovlaken.

Povrsine istite z vlazno krpo iz mikrovlaken. Ce je povriina zelo umazana, dodajte v vodo nekaj kapljic sredstva za pomivanje posode. Na koncu povrsine obrisite
s suho krpo.

Notranjost pecice

POMEMBNO: ne uporabljajte abrazivnih gobic, kovinskih strgal ali grobih distilnih sredstev. Ta sredstva lahko scasoma unicijo emajlirane povrsine
in steklena vrata.

Po vsaki uporabi pocakajte, da se pecica ohladi, in jo oistite, ko je e topla, da odstranite necistoce in madeze zaradi ostankov hrane (npr. hrane z visoko vsebno-
stjo sladkorja).
Uporabljajte Cistilna sredstva, namenjena samo pecicam, in dosledno upostevajte proizvajalceva navodila.
Steklo na vratih oistite z ustreznim tekocim Cistilnim sredstvom. Za laZje Ciscenje lahko vrata snamete s pecice (glej VZDRZEVANJE).
Za Giscenje zgornjega dela pecice lahko pri nekaterih modelih spustite zgornji grelnik za Zar (glej VZDRZEVANJE).
Opomba: Med daljso pripravo jedi z visoko vsebnostjo vode (npr. pice, zelenjava) lahko na notranji strani vrat in okoli tesnila nastane kondenzat.
Ko se pecica ohladi, obriSite notranji del vrat s krpo ali gobico.
Pribor:
Pribor po uporabi namocite v vodi z detergentom za posodo. Ko prijemate vroce kose pribora, uporabite zascitne rokavice.
+  Ostanke hrane lahko odstranlte z ustrezno krtaco ali gobico.

POMEMBNO: ne uporabljajte korozivnih ali abrazivnih distilnih sredstev, grobih krtag, cistil za lonce ali razpr3il za ciScenje pecic, ki bi lahko posko-
dovali kataliti¢ne povrsine in pokvarili njihovo funkcijo samodejnega ¢iscenja.
Prazno peico pustite delovati priblizno eno uro z ventilatorjem pri temperaturi 200 °C.
Nato pocakajte, da se aparat ohladi, in z gobico odstranite ostanke hrane.
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VZDRZEVANJE

- Uporabljajte zascitne rokavice.
& OPOZORILO - Preden nadaljujete z opravili, pocakajte, da se pecica ohladi.

- Pred servisnimi deli izklopite napajanje.
DEMONTAZA VRAT

Postopek odstranitve vrat:

1. Vrata povsem odprite.

2. Dvignite zaporna vzvoda in ju do konca potisnite naprej (sl. 1).

3. Vratado konca zaprite (A), jih dvignite (B) in zavrtite (C), da se sprostijo (D) (sl. 2).
Ponovna namestitev vrat:

1. Telaja vstavite na ustrezni mesti.

2. Vrata povsem odprite.
3. Ponovno spustite zaporna vzvoda.
4. Iaprite vrata.
8]
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PREMIKANJE ZGORNJIH GRENIKOV (SAMO PRI NEKATERIH MODELIH)

1. Odstranite vodila za pribor (sl. 3).

2. Grelnik (sI. 4) nekoliko izvlecite in ga nato spustite (sI. 5).

3. Grelnik namestite v poloZaj tako, da ga dvignete, narahlo povlecete k sebi in preverite, da je naslonjen na stranske nosilce.

SI.3
MENJAVA ZARNICE V PECICI

Zamenjava zadnje Zarnice (e je na voljo):

1. Pedico odklopite z elektricnega omreZja.

2. Odvijte pokrov Zarnice (sl. 6), zamenjajte Zarnico (glejte opombo o tipu Zarnice) in ponovno privijte pokrov Zarnice (sl. 7).
3. Pedico ponovno prikljutite na elektricno omrezje.

— /) A=

), S

Sl.6 SI.7

Opomba:

- Uporabljajte samo Zarnice 25-40 W/230V z zarilno nitko tipa E-14 7300 °C ali halogenske Zarnice 20—40 W/230V tipa G9 T300 °C (odvisno od modela).

- Iamica v aparatu je posebej zasnovana za elektri¢ne aparate in ni primerna za osvetljevanje prostorov v gospodinjstvu (uredba Komisije (ES) it. 244/2009).
- Zamnice s0 na voljo pri nasi servisni sluzbi.

POMEMBNO:

- Ce uporabljate halogenske zarnice, se jih ne dotikajte z golimi rokami, saj jih lahko prstni odtisi poskodujejo.

- Pecdice ne uporabljajte, dokler ne namestite zascitnega pokrova.
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NAVODILA ZA UPORABO PECICE
ZA PRIKLJUCITEV NA ELEKTRICNO OMREZJE GLEJTE POGLAVJE »NAMESTITEV«

sl 1o
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Upravljalna plos¢a

Zgornji grelnik/zar

Hladilni sistem (Ce je prisoten)

Plos¢ica s podatki (ne odstranite)

Lu¢

Ventilacijski sistem za pecenje (Ce je prisoten)

RaZenj (Ce je na voljo)

Spodnji grelnik (ni viden)

. Vrata

10. Polozaj vodil

11. Zadnja stena

Opomba:

- Pokoncu priprave hrane in izklopu pecice lahko hladilni ventilator deluje Se nekaj ¢asa.
- Vadizdelek se lahko razlikuje od tistega, prikazanega na sliki.

O NS W =

=
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ZDRUZLJIV PRIBOR
(za pribor, ki je priloZen peici, si oglejte tehnicne podatke)

SI.9

Prestrezni pekac (sl. 1)

Za prestrezanje mascobe in kosckov hrane, ko je namescena pod resetko, oziroma kot pekac za pripravo mesa (piscanca, rib itd.) z zelenjavo ali brez nje. V prestrezni
pekac vlijte nekaj vode, da preprecite brizganje mascobe in nastajanje dima.

Originalni pekac (sl. 2)

Za pecenje piskotov, peciva in pic.

Redetka (sl. 3)

Za pecenje Zivil na Zaru ali kot podpora za lonce, tortne modele in drugo posodo. Namestite jo lahko na poljubno visino. Resetko lahko vstavite tako, da je njen ukrivijen del
obrnjen navzgor ali navzdol.

Stranske kataliticne plosce (sl. 4)

Te plosce so prekrite s posebnim mikroporoznim emajlom, ki vpija kapljice mas¢obe. Priporo¢amo, da po pripravi zelo mastnih jedi zaZenete program samodejnega
&icenja (glejte CISCENJE). RaZenij (sl. 5)

Razenj uporabljajte, kot je prikazano na sl. 9. Za dodatna navodila glejte tudi poglavje "Priporo¢ena uporaba in nasveti".

Komplet za Zar (sl. 6)

V kompletu sta reSetka (6a) in emajliran peka¢ (6b). Komplet namestite na reSetko (3) in uporabljajte s funkdijo Zara.

Mascobni filter (sl. 7)

Uporabljajte ga samo za pripravo zelo mastnih jedi. Obesite ga na zadnjo steno v notranjosti pecice, nasproti ventilatorja. Filter lahko istite v pomivalnem stroju in ga
uporabljate z aktivirano funkcijo ventilatorja.

Izvlecna vodila (sl. 8)

Omogocajo, da reetke in prestrezne pekace med pecenjem do polovice izvlecete iz pecice. Vodila so primerna za ves pribor, pomivate jih lahko v pomivalnem stroju.



OPIS UPRAVLJALNE PLOSCE
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(e je pecica opremljena z ugreznimi gumbi, jih pritisnite in bodo izskocili — odvisno od modela. Va3
izdelek se lahko razlikuje od tistega, prikazanega na sliki.
1. Gumb za izbiro funkcije
2. Elektronsko programsko stikalo
3. Vrtljivigumb za nastavitev temperature
4. Rdeca kontrolna lucka termostata.
UPORABA PECICE
Obrnite izbirni gumb na Zeleno funkdijo.
Vkljuci se Zarnica v pecici.
Obrnite gumb za nastavitev temperature v desno na Zeleno temperaturo.
Zasveti LED-lucka termostata, ki ponovno ugasne, ko je doseZena Zelena temperatura. Po zakljuce-
ni pripravi hrane gumba obrnite v poloZaj“0”.
UPORABA ELEKTRONSKEGA PROGRAMSKEGA STIKALA

1. Gumb -: zazmanj3anje vrednosti, prikazane na zaslonu
(B) 2. Gumb (& (® :zaizbiranje razlicnih nastavitev:

[
e B Bl nll m( a. Casovnik
g | ; b ] b. Cas priprave
3. Gumb+: canje vrednosti, prik |
| @ umb + : za povecanje vrednosti, prikazane na zaslonu
. Simbo oznatuje, da je funkcija casovnika v uporabi
ONC; A. Simbol cuje, da je funkcija casovnik bi

B. Simbol AUTO potrjuje, da je bila nastavitev opravljena.

O O
Q

+

J

|
Pred prvo uporabo pecice
Nastavitev ure in tona zvo¢nega signala.
0Ob prikljucitvi pecice na napajanje za¢neta na zaslonu utripati prikaza AUTO in 0.00. Za nastavitev ure hkrati pritisnite gumba - in +: pika v sredini utripa. Nastavite uro
zgumboma + in -. Ko izberete Zelene vrednosti, pritisnite srednji gumb. Na zaslonu se prikaze "ton 1". Za izbiro Zelenega tona pritisnite gumb -. Ko izberete Zeleni
ton, pritisnite srednji gumb. Za spremembo ure sledite zgornjemu postopku.

Nastavitev ¢asovnika D

Za nastavitev Casovnika za darj§i Cas pritisnite srednji gumb: zaslon prikazuje 0.00, simbol zvonca pa utripa. Nastavite casovnik z gumbom + (najveja vrednost, ki

jo je mogoce nastaviti, je 23 urin 59 minut). Odstevanje se zacne po nekaj sekundah. Zaslon prikazuje uro, simbol zvonca pa sveti $e naprej, kar potrjuje, da je casovnik
nastavljen. Od3tevanje si lahko ogledate in ga po potrebi spremenite tako, da ponovno pritisnete srednji gumb.

Nastavitev ¢asa pecenja

Ko z gumbi izberete nacin priprave in temperaturo, pritisnite srednji gumb: zaslon prikazuje 0.00, simbol zvonca pa utripa. Ponovno pritisnite na srednji gumb: na
zaslonu se zaporedno pojavita simbol =,y in 0.00, prikaz AUTO utripa. Nastavite ¢as priprave z gumboma + in - (najveja vrednost, ki jo je mogoce nastaviti, je
10 ur). Po nekaj sekundah se na zaslonu prikaze ura, prikaz AUTO pa utripa $e naprej, kar potrjuje nastavitev. Preostali cas priprave si lahko ogledate in ga po potrebi
spremenite tako, da pritisnete srednji gumb, ga drZite 2 sekundi in ga nato pritisnete 3e enkrat. Ob koncu nastavljenega ¢asa simbol &?' ugasne, vkljudi se
alarm in na zaslonu zacne utripati prikaz AUTO. Pritisnite kateri koli gumb, da deaktivirate alarm. Obrnite gumb za izbiro funkcij in temperature na ni¢ ter za dve
sekundi pritisnite srednji gumb, da koncate pecenje.
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TABELA Z OPISOM FUNKCLJ

GUMB ZA IZBIRO FUNKCIJE
O 1ZKLOP Za ustavitev pecenja in izklop pecice.
Luc Za vklop/izklop lugi v petici.
AN
OBICAINA Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini. Uporabite 2. visino. Vnaprej segrejte pecico na Zeleno temperaturo. LED-lu¢ termostata
— )| PRIPRAVAHRANE ugasne, ko je peica pripravljena in lahko vanjo vstavite hrano.
Za odstranjevanje umazanije, ki nastane med pripravo hrane s programom pri nizki temperaturi. Kombinirano delovanje

I 2)_6\. posebnega emajla in vodne pare, ki se spros¢a med programi, olajsa odstranjevanje umazanije. Program vklopite 3ele, ko

\e—) | FUNKCUA | sepecica ohladi. Na dno petice vijte 200 ml vode, nato jo vkljucite za 30 minut pri temperaturi 90 °C. Na koncu programa
— SMARTCLEAN pocakajte 15 minut, preden odprete vrata.

() Za pecenje mesa in pit s tekocim nadevom (slanim ali sladkim) na eni visini ter za pecenje pic na eni ali dveh vidinah. Ta funkcija zagotavlja

“ KONVEKCIISKO enakomerno, zlato zapecen hrustljav zgornji in spodnji del. Pri pecenju na dveh viSinah zamenjajte poloZaj jedi po polovici Casa priprave, da
. || PECENJE o SR A o P
\— se hrana spece bolj enakomemo. Za pripravo jedi na eni visini uporabite 2. visino. Za pripravo jedi na dveh viinah uporabite 1.in 3. visino.
Vnaprej segrejte pecico na ustrezno temperaturo in vanjo poloZite hrano, ko je temperatura dosezena.
(wow ) . Za peko zrezkov, kebaba in klobasic na Zaru, za gratiniranje zelenjave ter opekanje kruha. Postavite hrano na 4. viSino. Kadar
ZAR pecete meso, uporabite pekac za prestrezanje soka mesa. Postavite jo na 3. viSino in dodajte priblizno pol litra vode. Pecico

— predhodno segrevajte 3—5 minut. Med pecenjem morajo biti vrata pecice zaprta.

J— . Za pecenje velikih kosov mesa (stegno, goveja pecenka in piscanci). PoloZite hrano na srednjo viSino. Uporabite prestrezni pekac
hood HITRIZAR za zhiranje sokov, ki odtekajo iz hrane. Namestite ga na 1. ali 2. viSino in dodajte priblizno pol litra vode. Priporo¢amo, da meso
) med pecenjem obracate, da bo porjavelo bolj enakomerno. Pecice ni treba vnaprej segreti. Med pecenjem morajo biti vrata

peice zaprta. Pri te] funkciji lahko uporabite raZenj, Ce je ta prilozen.
q ODMRZOVANJE | Za hitrejse odmrzovanja hrane. PoloZite hrano na srednjo visino. Pustite hrano v embalaZi, da se ne posusi na zunanji strani.
>N

-

(F\ Za hrano s hrustljavim spodnjim delom in mehkim vrhom. Primerno za pecenje kolacev s teko¢im nadevom in brez kupljenega
( <= | [TURBO VENTILATOR| biskvita/testa (npr. pit, slivovih kolacev, kolacev z rikoto, pic z bogatim nadevom) na eni viSini. Hrano postavite na drugo visino.
2 Pred pecenjem segrejte pecico. Ta funkcija je prav tako primerna za zamrznjeno hrano (npr. pico, krompir, zavitek, lazanjo).

Upostevajte navodila na embalaZi izdelka.
‘\ Zaistocasno pripravo razlicnih jedi, ki potrebujejo enako temperaturo, na dveh viSinah (npr. rib, zelenjave, kolacev) . To funkcijo
. | [TERMOVENTILACI)- . ) P . S . . R, ;
( & lahko uporabite za pripravo razlinih vrst hrane, ne da bi se vonj jedi prenasal z ene na drugo. Za kuhanje na eni vidini uporabite
&_ | [SKO PECENJE ) L v ) .
2. vidino. Za kuhanje na dveh visinah uporabite 1.in 3. viino, pecico vnaprej segrejte.
( ) Po pecenju uporabite to funkcijo, da se spodnji del jedi rjavo zapece. Priporocamo, da hrano postavite na 1. ali 2. viSino.
SPODNJI GRELNIK Ta funkcija je prav tako primerna za pocasno pripravo, npr. za zelenjavo in enoloncnice V tem primeru uporabite 2. visino. Peice
——/ ni treba vnaprej segrevati.
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PREGLEDNICA ZA PRIPRAVO

. . Resetka . (as L
Recept Funkcija | Predgretje (od spodaj Temp. (°C) (min.) Pribor in opombe
navzgor)
@ Da 2 160-180 35-55 | Tortni model na resetki
Kvaseno pecivo 3. viSina: tortni model na resetki
(‘} Da 1-3 150-170 30-90
e 1. vi§ina: tortni model na resetki
Da 2 150-190 30-85 | Prestrezni/originalni pekac ali tortni model
na redetki
Pite z nadevom (skutna
pita, jabol¢ni zavitek, ) Y
jaboléna pita) (‘2 Da 1-3 150190 35-90 | 3. viSina: tortni model na resetki
s
1. viSina: tortni model na redetki
@ Da 3 170-180 15-40 | Prestrezni/originalni peka¢
Piskoti/kolacki 3. vigina: reetka
@ Da 1-3 150-175 | 2045
4 1. viSina: prestrezni/originalni peka¢
@ Da 3 180 30-40 | Prestrezni/originalni peka¢
Princes krofi 3. vigina: univerzalni peka na resetki
@ Da 1-3 170-190 | 35-45
4 1. viSina: prestrezni/originalni peka¢
Da 3 90 120-130 Prestrezni/originalni pekac
Spanski vetrci 3. vigina: univerzalni peka na resetki
(‘2 Da 1-3 90 130-15
4 1. viSina: prestrezni/originalni peka¢
@ Da 2 190-250 | 15-50 | Prestrezni/originalni peka¢
Kruh/pica/focaccia . S
3. visina: univerzalni pekac na reetki
Da 1-3 190-250 | 25-50
4 1. viSina: prestrezni/originalni peka¢
@ Da 2 250 10-15 | 2. viSina: prestrezni/originalni pekac na resetki
Zamrznjena pica 3. viina: univerzalni pekac na resetki
ﬁ Da 1-3 250 10-20
&9 T ;
1. viSina: prestrezni/originalni peka¢
Da 2 175-200 | 40-50 | tortni model na resetki
Slane pite (zelenjavna pita,
lotarin3ka pita) 3. vidina: tortni model na reetki
(‘2 Da 1-3 175-190 50-65
9 1. viSina: tortni model na resetki
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" . Redetka ¢
Recept Funkcija | Predgretje o Cas ibori
P ] grey (od spodaj Temp. (°C) (min) Pribor in opombe
navzgor) .
@ Da 3 180-200 20-30 | Prestrezni/originalni pekat
Vol-au-vents/krekerji iz — —
listnatega testa 3. viSina: univerzalni pekac na reetki
Q% Da 1-3 175-200 25-45
1. viSina: prestrezni/originalni pekac
S e @ Da 2 190-200 40-65 | Prestrezni ali univerzalni pekac na reetki
kaneloni/flan
Jagnjetina/teletina/govedi- @ _ _ s . S
ha/siinjnalilkg Da 2 190-200 90110 | Prestrezni ali univerzalni peka¢ na rezetki
Piscanec/kunec/raca, 1kg @ Da 2 190-200 65-85 | Prestrezni ali univerzalni pekat na resetki
Puran/gos, 3 kg @ Da 172 190-200  [140-180  Prestrezni ali univerzalni peka na resetki
Pecena riba/zavita v papir
za peko Da 2 180-200 40-60 | Prestrezni ali univerzalni pekac na reetki
(file, cela)
Polnjena zelenjava
jenazeieava Da 2 175-200 50-60 | Univerzalni peka¢ na resetki
(paradizniki, bucke, jajcevci)
Toast @ Da 4 200 2-5 | resetka
4. visina: resetka (obrnite hrano po polovici
Ribji fileji/zrezki @ Da 4 200 30-40 | Casa priprave)
3. viSina: prestrezni pekac z vodo
4. visina: redetka (obrnite hrano po polovici
KlobaSﬁ/kebab/rebrca/ham- @ Da 4 200 30-50 | Casa priprave)
burgerji
3. viSina: prestrezni pekac z vodo
2. visina: reSetka (hrano po potrebi obrnite po
Pecen piscanec 1-1,3 kg @ - 2 200 55-70 | dveh tretjinah casa priprave)
1. viSina: prestrezni pekac z vodo
2. vidina: razenj (Ce je del oprema)
Pecen piscanec 1-1,3 kg @ - 2 200 60-80
1. visina: prestrezni pekac z vodo
. . . Univerzalni pekac na resetki (hrano po potrebi
- 2 200 35-50
AR, L D L] @ obrnite po dveh tretjinah ¢asa priprave)
Prestrezni ali univerzalni pekac na resetki
Jagnjece stegno/kraca @ - 2 200 60-90 | (hrano po potrebi obrnite po dveh tretjinah
Casa priprave)
peter kompir @ 3 ) 200 4555 Prestrezn.l./orlginalnl pekac (hrano obrnite po
dveh tretjinah Casa priprave)
Gratinirana zelenjava @ - 2 200 20-30 | Univerzalni pekac na resetki
3. viSina: univerzalni pekac na reetki
Lazanja in meso Q% Da 1-3 200 50-100% 1 yigina: prestrezni ali univerzalni pekaé na
redetki
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Recept Funkcija | Predgretje Resetka. . Cas |Priborin opombe
(odspodaj | Temp.(°C) (min.)
navzgor) .

3. viSina: univerzalni pekac na reetki
Meso in krompir 2 Da 1-3 200 |45-100*

1. viSina: prestrezni ali univerzalni peka¢ na

redetki

3. visina: univerzalni pekac na resetki
Ribe in zelenjava 2 Da 1-3 175 | 30-50¢

1. viSina: prestrezni ali univerzalni peka¢ na

redetki

Casi, podani v tej tabeli, veljajo za pripravo hrane z nacinom zakasnjenega zacetka (¢e je na voljo). Cas priprave je lahko dalj3i, odvisno od jedi.
Opomba: simboli funkdij priprave so lahko nekoliko drugacni kot na rishi.
Opomba: ¢asi in temperature pecenja so informativni in veljajo za $tiri obroke.

PRIPOROCENA UPORABA IN NASVETI

Vodi¢ po preglednici za pripravo

V preglednici je oznacena najboljsa funkcija za dolocene jedi, ki jih istocasno pripravljate na eni ali ve¢ visinah. Cas priprave se Steje od trenutka, ko hrano postavite

v peico, brez predgretja (kjer je potrebno). Temperatura in ¢as priprave so okvirne vrednosti, ki so odvisne od kolicine hrane in vrste uporabljenega pribora. Najprej

uporabite najniZje priporocene vrednosti. Ce hrana ni dovolj kuhana oz. pecena, uporabite visje vrednosti. Uporabljajte prilozen pribor ter po moZnosti temne ko-

vinske tortne modele in univerzalne pekace. Uporabite lahko tudi stekleno ali lonceno posodo in pribor, vendar pri tem upostevajte, da bo cas priprave nekoliko daljsi.

Za najboljse rezultate dosledno upostevajte navodila, ki so za izbiro priloZene opreme, ki jo je treba vstaviti na razli¢na vodila, podana v preglednici za pripravo.

Istocasna priprava razli¢nih jedi

Z uporabo funkcije za termoventilacijsko pripravo lahko hkrati peete razlicne jedi, ki zahtevajo enako temperaturo pecenja (npr.: ribe in zelenjavo), z uporabo razli¢-

nih visin. Iz pecice vzemite jedi, ki zahtevajo krajsi cas priprave, jedi, ki zahtevajo daljsi ¢as priprave, pa pustite v pecici.

Sladice

- Mehke sladice pripravljajte s funkcijo za obicajno pecenje na eni visini. Uporabite temne kovinske tortne modele in jih vedno postavite na prilozeno reetko. Za
pecenje na vec visinah izberite funkcijo termoventilacijske priprave in razvrstite tortne modele, da zagotovite optimalno kroZenje vrotega zraka.

- (e Zelite preveriti, ali je vzhajano pecivo peceno, zapicite lesen zobotrebec v sredino peciva. Ce je zobotrebec ist, je pecivo peceno.

- (e uporabljate teflonske tortne modele, ne maite robov z maslom, saj lahko pecivo ob robovih neenakomerno vzhaja.

- (esse pecivo med pripravo "sesede”, naslednji¢ nastavite nizjo temperaturo. Lahko tudi zmanjsate kolicino tekocine v testu in ga bolj rahlo premesate.

- Zasladice z vlaznim nadevom (skutna ali sadna pita) uporabite funkcijo "KONVEKCIJSKO PECENJE". e je biskvit peciva vlazen, pecite na nigji visini in posujte
spodnji del peciva s krusnimi ali piSkotnimi drobtinami, preden dodate nadev.

Meso

- Uporabite poljuben univerzalni pekac ali stekleno posodo ustrezne velikosti za pripravo izbranega kosa mesa. Za pecenje pecenk je najbolje, ¢e na dno posode
}/Iiligte nekaj tekocine ter pecenko za boljsi okus polivate med pecenjem. Ko je pecenka gotova, jo pustite v pecici Se 10~15 minut oz. jo zavijte v aluminijasto
olijo.

- (e Zelite peci meso na 7aru, izberite kose z enako debelino, da bo meso enakomerno peceno. Debelejsi kosi mesa zahtevajo dalji ¢as pecenja. Ce Zelite prepreciti
prekomerno zapecenje mesa, spustite reSetko na nizjo visino, da se meso pece na vedji razdalji od grelnika za Zar. Meso obrnite po dveh tretjinah ¢asa priprave.

Za zbiranje sokov mesa priporoamo, da neposredno pod reSetko, na kateri se pece meso, postavite prestrezni pekac s pol litra vode. Po potrebi dolijte vodo.

RaZenj (samo pri nekaterih modelih)

Ta pribor uporabljajte za enakomerno pecenje velikih kosov mesa in perutnine. Meso namestite na palico raznja (pis¢anca poveZite z vrvico) in pred vstavljanjem pa-
lice v vdolbino za razenj na sprednji strani pecice preverite, ali je meso dobro pritrjeno. Da preprecite nastajanje dima in prestreZete sok mesa, na prvo visino vstavite
prestrezni pekac s pol litra vode. Palica ima plasticen rocaj, ki ga odstranite pred zacetkom pecenja in ga uporabite po koncu pecenja, da se ne opecete pri jemanju
mesa iz pecice.

Pica

Pekace rahlo namazite, da bo spodnji del pice hrustljav. Po dveh tretjinah pecenja posuijte po pici sir mocarela.
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