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PRODUKT Lzes sikkerhedsanvisningerne med omhu, for apparatet
Registrér venligst dit produkt pa A tagesibrug.

www.bauknecht.eu/register, for at modtage en mere
komplet assistance
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1. Betjeningspanel

2. Blaeser og ringvarmelegeme
(ikke synligt)

3. Skinner
(niveauet vises pa ovnens
forside)

Ovnlage

@verste varmelegeme/grill
Lampe
Stegetermometerets
iseetningspunkt

8. Identifikationsskilt
(ma ikke fjernes)

9. Nederste varmelegeme
(ikke synligt)
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BESKRIVELSE AF BETJENINGSPANELET
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1 2 3 4 6 7
1. ON / OFF 3. FAVORIT 6. FJERNBETJENING
Til at teende og slukke for ovnen. Bruges til at fa adgang til listen Til aktivering af brug af Bauknecht
2. HOME over dine favoritfunktioner. Home Net app'en.
Bruges til at opna hurtigere 4. DISPLAY 7. ANNULLER
adgang til hovedmenuen. 5. REDSKABER Bruges til at stoppe enhver

Bruges til at veelge mellem
forskellige muligheder samt til
at eendre ovnens indstillinger og
praeferencer.

ovnfunktion bortset fra Ur,
Minutur og Kontrollas.

Bauknecht




TILBEH@R

RIST

Bruges til at tilberede mad
eller som statte til pander,
kageforme og andet ovnfast
kogegrej

STEGETERMOMETER

B

Til ngjagtig maling af
madvarens kernetemperatur
under tilberedningen. Takket
vaere de fire malepunkter og
den stive understgtning, kan
det anvendes til ked og fisk,
men 0gsa til bred, kager og
bagvaerk.

DRYPBAKKE

Bruges som et ovnfast fad til
at tilberede kad, fisk,
grentsager, focaccia etc, eller
til at anbringe under risten for
at opsamle safter.

* Kun disponibel pa visse modeller
Antallet og typen af tilbehgr kan variere afhaengigt af, hvilken model der er kabt.
Yderligere tilbehar kan kgbes separat hos Kundeservice.

ISATNING AF RIST OG ANDET TILBEH@R

Indsaet risten vandret ved at lade den glide langs
skinnerne og serg for, at siden med den ophgjede

kant vender opad.

Andet tilbehgr sasom drypbakken og bagepladen
iseettes vandret pa samme made som risten.

AFTAGNING OG GENMONTERING AF SKINNERNE

For at tage skinnerne ud, skal man lgfte dem op og

derefter forsigtigt traekke den nederste del ud af
lejet: Nu kan du tage skinnerne ud.

For at isaette skinnerne igen, skal man farst saette
dem i det gverste leje. Skub dem ind i ovhrummet,
mens du holder dem oppe, seenk dem, og skub
dem derefter pa plads i det nederste leje.

GLIDESKINNER *

=

Geor det lettere at indseette
eller udtage tilbehar.

BAGEPLADE

Bruges til at tilberede brad og
teerter, men ogsa flaeskesteg,
fisk i fad, etc.

MONTERING AF GLIDESKINNER (AFHANGIGT AF
MODEL)

Tag skinnerne ud af ovnen og fjern den beskyttende
plast fra glideskinnerne.

Fastger glideskinnens gverste klips til skinnen, og
skub den sa langt, den kan komme. Seenk den anden
klemme, og skub den pa plads. Tryk det nedre afsnit
af klipsen hardt mod skinnen, for at sikre den. Serg
for, at glideskinnerne kan bevages frit. Gentag disse
trin pa den anden skinne pa det samme niveau.

=

Bemaerk: Glideskinnerne kan isaettes pa et hvilket som helst
niveau.




TILBEREDNINGSFUNKTIONER

@ MANUELLE FUNKTIONER
« OVER-/UNDERVARME
Til tilberedning af enhver ret pa en enkelt ribbe.
« VARMLUFTSBAGNING

Til tilberedning af ked, bagning af kager med fyld
pa kun en ribbe.

«  VARMLUFT

Til tilberedning af forskellige retter, der kraever

samme tilberedningstemperatur, samtidigt pa »
flere (maks. tre) niveauer. Funktionen ger samtidig
tilberedning mulig, uden at smagen blandes.

 GRILL

Til grilning af boffer, kebab og medisterpalse,

til gratinering af grgntsager og ristning af bred.

Nar du griller kad, anbefaler vi at anvende en »
drypbakke til at opsamle saften fra kedet: Stil

bakken hvor som helst under risten, og tilseet 500

ml drikkevand.

- TURBO GRILL

Til stegning af store kadstykker (kgller, oksesteg,
kylling). Vi anbefaler at anvende en dryppebakke
til at opsamle saften fra kedet: Stil bakken

hvor som helst under risten, og tilsaet 500 ml
drikkevand.

« HURTIG FORVARMNING y
Til hurtig forvarmning af ovnen.
«  MULTIFLOW MENU

Til tilberedning af forskellige retter, der kraever
samme tilberedningstemperatur, samtidigt pa
fire niveauer. Denne funktion kan anvendes

FARDIGRETTER

Til tilberedning af feerdigretter, opbevaret
ved stuetemperatur eller i kaleskabet
(biskuitter, kageblanding, muffins, pastaretter
og produkter af brgdtypen). Funktionen
tilbereder alle retterne hurtigt og blidt og kan
ogsa anvendes til genopvarmning af allerede
tilberedte retter. Det er ikke ngdvendigt

at forvarme ovnen. Fglg anvisningerne pa
emballagen.

MAXI COOKING

Til tilberedning af store kedstykker (mere end
2,5 kg). Det anbefales at vende kedet under
tilberedningen, sa det bliver ensartet brunt pa
begge sider. Dryp stegen af og til, s den ikke
bliver for tar.

@KO VARMLUFT

Til tilberedning af farserede stege og fileter

af ked pd én ribbe. Maden undgar at terre

for meget ud med skansom, intermitterende
luftcirkulation. Ved brug af denne @KO
funktion vil lyset veere slukket under
tilberedningen. Ved brug af @KO cyklussen, og
med henblik pa at optimere stremforbruget,
bar ovnens lage ikke dbnes far maden er
feerdig.

MY FROZEN FOOD

Funktionen veelger automatisk den bedste
temperatur og tilberedningstype for 5 forskellige
kategorier af frosne faerdigretter. Det er ikke
ngdvendigt at forvarme ovnen.

% MY MENU

til at bage smakager, kager, runde pizzaer
(ogsa frosne) og til at tilberede et fuldt maltid.
Folg tilberedningstabellen, for at fa de bedste
resultater.

SPECIALFUNKTIONER

» OPTONING
Bruges til hurtig optgning af madvarer.
Anbring maden pa midterste ribbe. Lad
madvaren blive i emballagen, sa overfladen
ikke tgrrer ud.

» HOLD VARM
Til at holde netop tilberedt mad varm og
sprad.

» HAVNING
Til optimal haevning af bred- og kagede;.
Undlad at aktivere funktionen, hvis ovnen

stadig er varm efter en tilberedningscyklus, for

at bevare havningens kvalitet.

Disse tillader en fuldautomatisk tilberedning af alle
fedevaretyper. Fglg anvisningerne i den relevante
tilberedningstabel, for at fa det bedste ud af denne
funktion.

Det er ikke ngdvendigt at forvarme ovnen.

@uknecht



BRUG AF BERORINGSSKARMEN

i For at markere eller bekraefte:
Bank let p& skaermen, for at markere den naeste skaermbillede:
gnskede vaerdi eller emne i menuen.

12:35

@ Manuelle funkt@
% My Menu

For at gennemse en menu eller en liste:
Stryg ganske enkelt din finger hen over

For at bekraefte en indstilling eller forsaette til det

Bank let pa “INDSTIL" eller “NASTE".

< Velg en varmluft-temperatur,

For at vende tilbage til det foregdende skeermbillede:
Bank let pa < .

skaermen, for at gennemse posterne eller

veerdierne.

<4 Manuelle funktioner

Over-/undervarme | Convection Bake

(Varmluftsbagning
Varmluft Grill

Veelg en varmluft-
temperatur.

Varmluft

DNINGSANVISNINGER:
Til tilberedning af forskellige
retter, der kreever samme
tilberedningstemperatur,
samtidigt pa flere (maks. tre)

Denne funktion kan
START

Bauknecht



FORSTEGANGSBRUG

Det er nedvendigt, at konfigurere produktet forste
gang, man tender for apparatet.

Indstillingerne kan aendres pa et senere tidspunkt, ved at
trykke pa & , for at tage adgang til menuen “Redskaber”.

1. VALG SPROG

Det er ngdvendigt, at indstille sproget og
klokkeslaettet forste gang, du taender for apparatet.

« Stryg hen over skaermen, for at gennemse listen
over disponible sprog.

- Bank let pa det gnskede sprog.

Banker man let pd <<, vil man vende tilbage til det
foregdende skaermbillede.

2. OPSATNING AF WIFI

Funktionen My Menu giver dig mulighed for at
fiernbetjene ovnen fra en baerbar enhed. Det er
negdvendigt, at fuldfere tilslutningsprocessen far man
er i stand til at aktivere fjernbetjeningen af apparatet.
Denne proces er ngdvendig for at registrere
apparatet og slutte det til dit hjemmenetvaerk.
« Bank let pa “OPSATNING NU” for at fortseette med
opsattelsen af forbindelsen.

Som alternativ kan man banke let pd “OVERSPRING” for at
forbinde produktet pa et senere tidspunkt.

KONFIGURATION AF FORBINDELSEN

Brug af denne funktion kraever: En smartphone
eller tablet og en tradlgs router med forbindelse til
Internettet. Brug din smart enhed til at kontroller
signalstyrken af hjemmets tradlgse netveerk i
apparatets naerhed.

Minimumskrav.

Smart enhed: Android med en 1280x720 (eller starre)
skaermoplesning eller iOS.

Se kompatibiliteten med Android eller iOS versionerne pa app
store.

Tradlgs router: 2,4Ghz WiFi b/g/n.

1. Download Bauknecht Home Net App'enDet farste
trin i tilslutning af dit apparat er at downloade app'en
pa din mobile enhed. Bauknecht Home Net app'en

vil lede dig gennem alle de her anfgrte trin. Du kan
downloade Bauknecht Home Net app'en fra iTunes
Store eller Google Play Store.

2. Opret en konto

Hvis du ikke allerede har oprettet en konto, skal du
gore det nu. Dette giver dig mulighed for at dine
apparater kan samarbejde og for at du kan se og
betjene dem ude fra.

3. Registrér dit apparat

Folg anvisningerne i app'en for at registrere

dit apparat. Du har behov for et SAID-nummer
(Smart Appliance IDentifier) for at fuldfere
registreringsprocessen. Denne unikke kode star pa
produktets pasatte identifikationsskilt.

4. Opret forbindelsen til WiFi

Folg opseetningsproceduren "Scan og forbind"
(scan-to-connect). App'en vil guide dig gennem
proceduren omkring tilslutning af dit apparat til
hjemmets tradlgse netveerk.

Hvis din router understatter WPS 2,0 (eller senere),
skal du vaelge “MANUEL" og herefter banke let pa
“Opsaetning af WPS": Tryk pa knappen WPS pa din
tradlase router, for at skabe forbindelse mellem de to
produkter.

Om ngdvendigt kan du ogsa forbinde produktet
manuelt ved hjzelp af funktionen “Sag efter netvaerk”.

SAID-koden anvendes til at synkronisere en smart enhed med
dit apparat.

WiFi-modulets MAC-adresse vises.

Tilslutningsproceduren skal kun udfgres igen, hvis du
andrer dine router-indstillinger (f.eks. netveerksnavn
eller password eller udbyder)

3. INDSTILLING AF KLOKKESLAT OG DATO

Ovnens tilslutning til hjemmets netvaerk vil
automatisk indstille klokkeslaettet og datoen. |
modsat fald skal disse indstilles manuelt

« Bank let pa de relevante tal for at indstille
klokkeslaettet.

« Bank let pd “INDSTIL" for at bekraefte.

Nar du har indstillet klokkeslaettet, skal du indstille
datoen

« Bank let pa de relevante tal for at indstille datoen.
« Bank let pa “INDSTIL" for at bekraefte.

Efter et leengerevarende stremsvigt, skal
klokkeslzaettet og datoen indstilles igen.

4. INDSTIL EFFEKTFORBRUGET

Ovnen er programmeret til at bruge et elektrisk

effektniveau, som er kompatibelt med en husstands

forsyningsnet pa over 3 kW (16 ampere): Hvis din

husstand bruger mindre effekt, skal du reducere denne

vaerdi (13 ampere).

« Bank let pa veaerdien i hgjre side, for at markere
effekten.

« Bank let pa “OKAY” for at fuldfgre den indledende
opsatning.

5. VARM OVNEN

En ny ovn kan udsende lugte, som er blevet tilovers
fra fremstillingen: Det er helt normalt. Det anbefales
derfor at varme ovnen tom for at fjerne eventuelle
lugte, for du begynder at tilberede maden.

Fjern eventuelt beskyttende pap eller transparent
film fra ovnen, og tag alt tilbehgret ud. Varm ovnen
op til 200 °Cii cirka en time.

Det anbefales at udlufte rummet, efter du bruger apparatet
for farste gang.

@uknecht



DAGLIG BRUG

1. VALG EN FUNKTION

« Tryk pa eller rgr ved skeermen, for at teende for
ovnen.

Skaermen giver dig mulighed for at veelge mellem
Manuelle og My Menu funktioner.

« Bank let pa den gnskede hovedfunktion for at tage
adgang til den tilsvarende menu.

« Rul op eller ned for at gennemse listen.
« Veelg den gnskede funktion ved at banke let herpa.

2. INDSTIL DE MANUELLE FUNKTIONER

Man kan aendre funktionens indstillinger efter at have
markeret den. Displayet vil vise de indstillinger, som
kan aendres.

TEMPERATUR / GRILLNIVEAU

« Gennemse de foreslaede vaerdier og veelg den du
gnsker.

Du kan banke let p& *§ , for at aktivere

forvarmningen, hvis funktionen tillader dette.

VARIGHED

Det er ikke ngdvendigt, at indstille tilberedningens

varighed, hvis du vil administrere tilberedningen

manuelt. | den tidsindstillede tilstand varer

tilberedningen den tid, som du har valgt. Efter endt

tilberedningstid standser tilberedningen automatisk.

« Bank let pa “Indstil tilberedningstid”, for at indstille
varigheden.

« Bank let pa de relevante tal for at indstille den
gnskede tilberedningstid.

« Bank let pa “NASTE” for at bekraefte.

Bank let pa varighedens veerdi og veaelg herefter “STOP” for at

annullere en indstillet varighed under tilberedningen og

sdledes manuelt styre tilberedningens afslutning.

3. INDSTIL MY MENU FUNKTIONER

My Menu funktionerne saetter dig i stand til at
tilberede en lang raekke retter, ved at vaelge dem fra
dem i listen. De fleste af tilberedningens indstillinger
vaelges automatisk af apparatet, for at opna de
bedste resultater.

« Veelg en opskrift fra listen.

Funktionerne vises efter fadevarekategorier i menuen "MY
MENU MADVARELISTE" (se de relevante tabeller) og efter
opskriftens indhold i menuen “MY MENU SARLIGE
LEJLIGHEDER".

« Nar du har valgt en funktion, er det nok at angive
egenskaberne (maengde, vaegt, etc.) for maden du
vil tilberede, for at opna det perfekte resultat.

Visse af My Menu funktionerne kraever brug af

stegetermometeret. Dette skal slas til far funktionen veelges.

Folg anvisningerne i det relevante afsnit, for at opnd de

bedste resultater med stegetermometeret.

- Folg opfordringerne pa skaermen, som vil lede dig
gennem tilberedningsprocessen.

4. INDSTIL UDSKYDELSE AF STARTTID

Man kan udszette tilberedningen, for man starter en

funktion: Funktionen vil starte pa det tidspunkt, du

har valgt pa forhand.

« Bank let pa “UDSKYDELSE" for at indstille det
onskede starttidspunkt.

« Bank let pa “UDSKUDT START” nar du har indstillet
den gnskede udskydelse, for at starte ventetiden.

« Seetretteniovnen og luk ldagen: Funktionen starter
automatisk efter den beregnede tidsperiode.

Programmering af et udskudt starttidspunkt vil inaktivere

ovnens forvarmningsfase: Ovnen vil gradvist oparbejde den

pakraevede temperatur, hvilket medferer, at tilberedningens

varighed vil vaere en smule lzengere, end den anfarte i

tilberedningstabellen.

- Banklet pd ®), for straks at aktivere funktionen og
annullere den programmerede forsinkelse.

5. START FUNKTIONEN

« Bank let pa “START” for at aktivere funktionen, nar
du har konfigureret indstillingerne.

Hvis ovnen er varm og funktionen kraever en specifik

maksimal temperatur, vil der blive vist en meddelelse pa

displayet. Du kan altid zendre de indstillede vaerdier under

tilberedningen ved at banke let pa den vaerdi, du vil zendre.

« Tryk pa for nar som helst at stoppe den aktive
funktion.

6. FORVARME

Pa displayet vises forvarmningsfasens status, nar

funktionen er blevet startet, hvis den tidligere er

blevet aktiveret. Nar denne fase er afsluttet, lyder der

et hgrbart signal, og displayet angiver, at ovnen har

naet den indstillede temperatur.

- Abn ovnderen.

« Seet retten i ovnen.

« Lukldgen og bank let pa “FARDIG” for at starte
tilberedningen.

Hvis du saetter retten i ovnen, inden forvarmningen er

afsluttet, kan det endelige resultat blive pavirket pa en negativ

made. Abning af 18gen under forvarmningsfasen vil pausere

den. Tilberedningens varighed inkluderer ikke en

forvarmningsfase.

Du kan andre forvarmningens standardindstilling

for de tilberedningsfunktioner, som tillader dig at
gore dette manuelt.

« Veelg en funktion som tillader dig at vaelge
forvarmningsfunktionen manuelt.

« Bank let pa ikonet »§ for at aktivere eller
inaktivere forvarmning. Den vil blive indstillet
som en standardfunktion.

7. PAUSE TILBEREDNING

Visse af My Menu funktionerne kraever, at maden
vendes under tilberedningen. Der hgres et lydsignal
og pa displayet vises handlingen, der skal udfares.

« Abn ovnderen.
- Udfer den handling som displayet opfordrer til.

@uknecht



+ Luk lagen, bank herefter let pa “FARDIG” for at
genoptage tilberedningen.

Ovnen vil kunne opfordre dig til at kontrollere maden

pa samme made, for tilberedningen afsluttes.

Der hores et lydsignal og pa displayet vises
handlingen, der skal udfgres.

« Kontrollér maden.

+ Luk lagen, bank herefter let pa “FARDIG” for at
genoptage tilberedningen.

8. ENDT TILBEREDNING

Der lyder et hgrbart signal og displayet vil

angive, at tilberedningen er fuldfgrt. Med visse

funktioner kan du brune retten lidt mere, forleenge

tilberedningstiden eller gemme funktionen som en

favorit, nar tilberedningen er faerdig.

« Banklet pa ¥+ for at gemme indstillingerne som
en favorit.

« Vealg “Ekstra bruning” for at starte en
bruningscyklus pa fem minutter.

- Bank let pa @ for at gemme/forleenge
tilberedningstiden.

9. FAVORITTER

Favorit-funktionen gemmer ovnens indstillinger til
din favoritopskrift.

Ovnen genkender automatisk de oftest anvendte funktioner.
Den vil opfordre dig til at fgje funktionen til dine favoritter, nar
du har brugt den et vist antal gange.

SADAN GEMMES EN FUNKTION

Nar en funktion er afsluttet, kan du banke let pa ¢t ,
for at gemme den som en favorit. P4 denne made kan
du hurtigt anvende den i fremtiden, og bibeholde

de samme indstillinger. Pa skaermen kan funktionen
gemmes ved at angive op til 4 favorit-maltider
heriblandt morgenmad, frokost, snack og middag.

« Bank let pa ikonerne, for at vaelge mindst en.
« Bank let pa “FAVORIT” for at gemme funktionen.
NAR FUNKTIONEN ER GEMT

Tryk pa Yy , for at far menuen Favoritter vist:
Funktionerne vil veere opdelt efter de forskellige
maltider og der vil veere visse anbefalinger.

« Bank let pa maltidernes ikon, for at vise den
relevante liste

« Gennemse den viste listen.

« Bank let pa den gnskede opskrift eller funktion.

« Bank let pa “START" for at aktivere tilberedningen.
ANDRING AF INDSTILLINGERNE

| skeermbilledet Favoritter kan du feje et billede eller
et navn til hver enkelt favorit, for at tilpasse den efter
dine praeferencer.

« Veelg den funktion, som du vil &endre.
« Bank let pa “REDIGER".
« Veelg den egenskab, som du vil eendre.

« Bank let pa “NASTE": Displayet viser de nye
egenskaber.

o

« Bank let pa “GEM” for at bekraefte dine aendringer.

| favorit-skaermbilledet kan du ogsa slette tidligere
gemte funktioner:

- Banklet pa ¥ ifunktionen.

« Bank let pa “FJERN DET".

Du kan ogsa tilpasse klokkeslzettet, som de forskellig
maltider vises pa:

. Tryk pd &3 .

« Vealg B “Foretrukne”.

+ Veelg “Tidspunkter og datoer”.

« Bank let pa “Tidspunkter for maltider”.

« Gennemse listen og bank let pd det relevante
klokkeslaet.

« Bank let pa det relevante maltid, for at 2endre det.
Det er kun muligt, at kombinere et tidsintervalmed ét maltid.

10. REDSKABER

Tryk pa {3, for ndr som helst at 8bne menuen
“Redskaber”. Denne menu ger det muligt at veelge
blandt forskellige muligheder samt at aendre
indstillingerne eller praeferencerne for dit produkt
eller displayet.

S

9 |FJERNFUNKTION
Til aktivering af brug af Bauknecht Home Net app'en.

X MINUTUR

Denne funktion kan enten aktiveres under en
tilberedningsfunktion eller alene, for at overvage
tiden. Nar funktionen er startet, vil minuturet
fortsaette nedtaellingen af sig selv, uden at pavirke
selve funktionen. Nar minuturet er aktiveret kan man
ogsa markere og aktivere en funktion.

Minuturet vil fortseette nedtaellingen foroven til hgjre i
skeermbilledet.

Tilbagevending eller eendring af minuturet:

. Trykpd &3 .

- Bankletpd|x.

Der lyder et hgrbart signal og displayet vil angive at

minuturet er faerdig med nedtzllingen af det valgte

tidsrum.

« Bank let pa “AFVISE", for at annullere minuturet
eller indstille en ny varighed.

« Bank let pa “INDSTIL NY TIMER’, for at indstille
minuturet igen.

“Lys

Teending eller slukning af ovnlyset.

+J PYROLYTISK SELVRENSNING

Til eliminering af steenk fra tilberedningen vha. en

cyklus med en meget hgj temperatur. Der star tre

selvrensende cyklusser til rddighed, med forskellige

varigheder: Hgj, Middel, Lav. Vi anbefaler at anvende

den hurtigere cyklus med jeevne mellemrum og kun
den komplette cyklus, ndr ovnen er meget snavset.

@uknecht



Ror ikke ved ovnen under Pyro-cyklussen.

Hold bern og dyr pa afstand af ovnen under og
efter Pyro-cyklussen (indtil rummet er blevet
udluftet).

 Fjern alt tilbeher - inklusiv skinnerne - fra
ovnen, far du aktiverer funktionen . Hvis ovnen
er installeret under en kogesektion, skal man
kontrollere, at alle blussene eller kogepladerne er
slukkede under selvrensningscyklussen.

- For at opna optimale rengeringsresultater, bor
du eliminere overdrevne rester i ovhrummet og
renggre ldgens interne glasrude, for du bruger
Pyro-funktionen.

« Vealg en af de disponible cyklusser i henhold til
dine behov.

- Bank let pa “START” for at aktivere den valgte
funktion. Lagen ldses automatisk og ovnen vil
starte rengeringscyklussen: Der vises en advarsel
pa displayet samt en nedteelling, der viser
statussen for den igangvaerende cyklus.

Nar cyklussen er fuldfert, kan Idgen ikke dbnes, for

temperaturen i ovnrummet er ndet ned pa et sikkert

niveau.

Nar cyklussen er valgt, kan du udskyde starten pa den
automatiske rengering. Bank let pd “"UDSKYDELSE’, for at
indstille sluttiden som beskrevet i det relevante afsnit.

= |SONDE

Brug af stegetermometeret giver dig mulighed for

at male kgdets temperatur under tilberedningen, for
at sikre, at det ndr den optimale temperatur. Ovnens
temperatur varierer alt efter den valgte funktion, men
tilberedningen er altid programmeret il at afslutte,
nar den specificerede temperatur er ndet. Saet retten i
ovnen og forbind stegetermometeret til stikket. Hold
stegetermometeret sa langt vaek fra varmekilden som
muligt. Luk ovnens lage. Bank let pa[=. Du kan valge
mellem de manuelle (efter tilberedningsmetode) og
My Menu (efter madvaretype) funktioner, hvis brug af
stegetermometeret er tilladt eller pakraevet.

Efter start af tilberedningsfunktionen, vil den blive annulleret
hvis stegetermometeret tages ud. Kobl altid
stegetermometeret fra og tag det ud af ovnen, nar maden
tages ud.

Stegetermometeret kan flernstyres vha. Bauknecht Home Net
App'en pa din mobile enhed.

BRUG AF STEGETERMOMETERET

Saet retten i ovnen, og st stikket i kontakten pa
hgjre side af ovnrummet.

Kablet er halvstift og kan formes efter behov, for

at saette stegetermometeret i maden pa den mest
effektive made. Sgrg for at kablet ikke kommer

i bergring med varmeelementet for oven under
tilberedningen.

K@D: Szt stegetermometeret dybt i kedet, og undga
ben eller fedtrige omrader. Indsaet spidsen pa langs
midt i brystet, nar det er fjerkrae, og undga hule
omrader.

FISK (hel): Anbring spidsen i den tykkeste del, og
undga benene.

BAGNING: Stik spidsen dybt ind i dejen og form
kablet, sa du opnar den optimale vinkel. Hvis du
bruger stegetermometeret under tilberedning med
My Menu funktionerne, stoppes tilberedningen
automatisk, nar den valgte opskrift nar den ideelle
kernetemperatur, uden behov for at indstille ovnens
temperatur.

Stort bred

€ LYD FRA

Bank let pd ikonet, for at sla al lyd og alarmer fra eller
til.

jo KONTROLLAS

“Kontrollasen” giver dig mulighed for at lase
knapperne pa tastaturet, sa de ikke kan aktiveres ved
et uheld.

Aktivering af lasen:

« Bank let pa[&] ikonet.

Inaktivering af lasen:

« Bank let pa skeermen.

« Stryg op over den viste meddelelse.

FLERE FUNKTIONER

Til valg af Sabbatfunktion og til at tage adgang til
Effektstyring.

E FORETRUKNE
Til eendring af adskillige indstillinger.

WI—FI

Til aendring af indstillingerne eller konfiguration af et nyt
hjemmenetvaerk.

INFO

Til inaktivering af “Gem demo-funktionen”, nulstilling af
produktet og til at sege efter flere oplysninger om
produktet.

@uknecht



TILBEREDNINGSTABEL

TEMPERATUR (°C) / ) RIBBE OG
OPSKRIFT FUNKTION FORVARME GRILLNIVEAU VARIGHED (Min.) TILBEHGR
] — 170 30-50 e
Surdejskager / Sukkerbrgdskager 5 — 160 30-50 -\élﬁ
> — 160 - 200 30- 85 3
Bagveerk med fyld (oste- og aebletarter, e —J
strudel) & — 160 - 200 35-90 e
] - 150 20- 40 3
— 140 30-50 4
Smakager / Mgrdejskage
& — 140 30- 50 4 1
& — 135 40-60 SIPDVEEUR
] — 170 20-40 3
% — 150 30- 50 4
Mindre kager / Muffin
& — 150 30- 50 4 |
& — 150 40-60 MIPPVEEN
] - 180 - 200 30- 40 3
Vandbakkelser & — 180- 190 35- 45 e
S _ ) e 5 3 1
5 180 - 190 35-45 I
] - ) 110- 150 3
S i 4 1
Marengs 5 — 90 130-150 —r
& — 90 140-160* o = ]
] - 190 - 250 15-50 2
Pizza / Brgd / Focaccia
& — 190 - 230 20-50 !
Pizza (Tynd, tyk, focaccia) & — 220- 240 5-50* =2 =]
] - 250 10-15 L3
Frossen pizza — 250 10-20 _\%’_ 1
& — 220 - 240 15-30 O 3
s — 180 - 190 45-55 —
Krydrede teerter (gronsagstaerter, quiche) 5 — 180 - 190 45 -60 _\%’_ -u];u-
S 5 3 1
3 — 180 - 190 45-70% I
] — 190 - 200 20-30 3
Vol-au-vent / butterdejssnitter 5 — 180-190 20-40 \ 4 | !
& — 180 - 190 20-40* > 3 !
- ales s -
N T K7 BT
] = = = [
FUNKTIONER Over./
‘ Varmluft Varmluftsbagning Grill TurboGrill Maxi Cooking Multiflow @ko-varmluft
undervarme

@uknecht



TEMPERATUR (°C) / . RIBBE OG
OPSKRIFT FUNKTION = FORVARME GRILLNIVEAU VARIGHED (Min.) TILBEH@R
Lasagne / Flan / Pastaret i ovn / . } 3
casagne /| ] - 190 - 200 45-65 L3
i — R - 3
Lam / Kalv / Okse / Svin 1 kg ] 190 - 200 go-10 3,
Flaeskesteg med sprod sveer 2 kg )@ — 170 110-150 L 2 J
Kylling / Kanin / And 1 kg ] — 200- 230 50- 100 L3
Kalkun / Gas 3 kg ] — 190 - 200 80-130 2,
Ovnstegt fisk / Fisk i fad (fileter, hel) — — 180 - 200 40-60 3,
Fyldte grentsager (tomater, courgetter, . - } ) 2
auberginer) & 180 -200 >0-60 AFe=r
Toast — 3 (Haj) 3-6 -
Fiskekoteletter/-fileter — 2 (Mid) 20-30* _\_‘f"n_’_ 1 3 [
Medisterpglse/grillspyd/spareribs/ . ) . Cap e 5 4
A 2- 3 (Mid - Hoj) 15-30 NI
. ~ =~ o H _ XK 2 1
Stegt kylling 1-1,3 kg 2 (Mid) 55-70 RN
Lammekolle / skank — 2 (Mid) 60-90% | 3 |
Ovnstegte kartofler — 2 (Mid) 35-55 %% L 3 j
Grgnsagsgratin — 3 (Hoj) 10-25 L 3 J
Smakager El — 135 50-70 > _\é,’_ _\é,’_ !
Smakager N -
Teerter E - 170 50-70 -\%lr -\élr -\%lr -\l];lr
Teerter
Runde pizzaer El — 210 40-60 -\...i—...,- q%ﬁ _\“é_m’_ _\%,_’_
Rund pizza
Komplet maltid: Frugttaerte (niveau 5)/ = o 190 40-120 * 5 3 1
lasagne (niveau 3)/kad (niveau 1) - A A, L
Komplet maltid: Frugtteerte (niveau 5)
/ stegte grentsager (niveau 4) / lasagne — 190 40-120 _\%’_ 4 _\é’_ !
(niveau 2) / udskaret kad (niveau 1) Med menu
Lasagne og ked S — 200 50-100* _\_”i_n_,_ | ! |
Ked og kartofler % — 200 45-100% A1
Fisk & Gransager S — 180 30-50*% ,\éﬁ I ! J
Farserede stege Les — 200 80-120* l 3 u
Udskaret ked (kanin, kylling, lam) eg§ — 200 50-100* L 3 j

* Forventet varighed: Retterne kan tages ud af ovnen pa forskellige tidspunkter afhaengigt af personlig praeference.
**Vend maden, nar halvdelen af tilberedningstiden er gaet.
***Vend maden, nar to tredjedele af tilberedningstiden er gdet (om ngdvendigt).

SADAN LASES TILBEREDNINGSTABELLERNE

Tabellen indeholder listen over: opskrifter, hvis forvarme er nadvendig, temperatur (°C), grillniveau, tilberedningstid (minutter), anbefalet tilbehar og rille
til tilberedningen. Tilberedningstiderne gaelder fra det tidspunkt, retten saettes i ovnen, bortset fra tilberedninger, der kraever forvarmning.
Tilberedningstemperaturerne og -tiderne er vejledende og afhanger af maengden af madvarer og den anvendte type tilbeher. Start med de laveste,
anbefalede vaerdier, og fortseet med de hgjere veerdier, hvis retten ikke er tilberedt tilstraekkeligt. Brug det medfglgende tilbehegr, og anvend om muligt
taerteforme og ovnfaste fade af markt metal. Gryder og tilbehar af pyrex eller stentgj kan ogsa anvendes, men dette forlaenger tilberedningstiderne lidt.
Folg rddene i tilberedningstabellen vedrerende valg af det medfelgende tilbehear, der skal placeres pa de forskellige ribber, sa det bedste resultat opnas.

5 =

- %

Over-/

FUNKTIONER
‘ undervarme

Varmluft

Varmluftsbagning

Grill

TurboGrill

2]

Maxi Cooking

Multiflow

@ko-varmluft

@uknecht



& TILBEREDNINGSTABEL

Madkategorier {  Niveau og tilbehor Maengde : Tilberedningsinfo
TR Lasagne 2 500-3000g *
E e < Cannelloni : é! B 500-3000¢g*  Tilbered efter din foretrukne opskrift. Heeld
E % 2 ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ JRE OSSR SRRRO "2" e e e BRSSO bechamelsauce over 0g drys med ost, foratfa en
S<a Lasagne o . 500-3000g  :perfekt bruning
% o Frossen 5
ettt camnellon N 2 g e
: : “Smer med olie og gnid med salt og peber. Smag til
Oksesteg 3 e ¢ 600-2000g* imed hvidleg og krydderier. Lad hvile i mindst 15
; : minutter efter endt tilberedning, fer udskeering
: Oksekod : ; S i : : :
: {5 4 : :Smer med olie og drys med salt inden tilberedning.
: H : : 15- :
amburger e b P -3cm “Vend efter 3/5 af tilberedningstiden.
_— U :
Langtidstilberedning 600-2000g*
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ 9 e g ‘—' I e 9 Smer med olie og gnid med salt og peber. Smag til
Flaeskesteg 3 S _ £ 600-25009g * imed hvidleg og krydderier. Lad hvile i mindst 15
; i3 : . iminutter efter endt tilberedning, fer udskeering
Svineskank g ¢ 500-20009
: svinekad N - 4 - Smer med olie og drys med salt inden tilberedning.
: 5 bb : © 500-2000g
: vineribben e Tooed g :Vend efter 2/3 af tilberedningstiden
250 Fordel jeevnt pa risten.
e g - “Vend efter 3/4 af tilberedningstiden
] Smear med olie eller smeltet smer. Gnid med salt og
: Kalvekod 3 e 600-2000g* i peber. Lad hvileimindst 15 minutter efter endt
. N erereeentenes sseeacteranes senenannns tllberednlng, f@r UdSk&r‘ng
P2 :
Lammeste ‘ 600-2500g*
a 9 e T~ : g : Smgr med olie og gnid med salt og peber. Smag til
S Lammekeod Lammekrone 2 I i 500-2000g* :med hvidleg og krydderier. Lad hvile i mindst 15
T : i minutter efter endt tilberedning, fer udskeering
Lammekolle I 500-2000g*
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ s ‘=’2 B e
Stegt kylling s~ . 600-30009™ smgr med olie og krydr efter smag. Gnid med salt
Farseret stegt kylling 2 o 600 - 3000 g * 0g peber. Seet i ovnen med brystsiden opad
Kylling : 3 ) N Smer med olie og krydr efter smag. Fordel jeevnt i
: Kyllingestykker T ; 600-30009 : dryppebakken med skindsiden nedad
. - Smer med olie og drys med salt inden tilberedning.
Filet / Bryst Lo 4 1-5 :
llet /Brys e hoond «m :Vend efter 2/3 af tilberedningstiden
Gasesteg e . 600-3000g%
. S22 ) « i Smer med olie og gnid med salt og peber. Smag til
- Farseret stegt gas . 600 - 3000 g  med hvidleg og krydderier
?Z?E alkun alkunstykker 3 o 600-3000g*
] : : Smer med olie og krydr efter smag. Gnid med salt
Filet / Bryst 5 1 4 : 1-5cm i 0g peber. Seet i ovnen med brystsiden opad.
4444444444444444444444444444444444444444 T ... Vend efter 2/3 of tilberedningstiden
. i “Smer med olie og drys med salt inden tilberedning.
! Grillspyd > L4 1 rist :
; TSPy e oo , " ‘Vend efter 1/2 af tilberedningstiden
Aeeenn ~ AR=r J - s M QB\
Dryppebakke /
TILBEHZR : Ovnfast fad eller bradepande Dryppebakke / Dryppebakke med
Rist teerteform I fast fad D3 Brad d | d Stegetermometer
08 rist eller ovnAatst ad pa radepande 500 mlvan
ris

@uknecht



Madkategorier Niveau og tilbehor Maengde Tilberedningsinfo
Hel fisk . 02-15kg*
Bagt hel fisk X
:  saltbagtfisk . 02-15kg* ... Smer med olie og gnid med salt og peber. Smag til
Friske fileter O 5 3cm med hvidlag og krydderier
Stegte filetter
Frosne fileter 05-3cm
7 Kammuslinger 3 en form % Drys mgd rasp og smag til med olie, hvidlag, peber
= ‘ i og persille
: Gratinerede 4 en form :
: Grillede fisk ~ muslinger — ;
: 09 skaldyr Rejer ' en form - Smar med olie og gnid med salt og peber. Smag il
: med hvidlgg og krydderier
Rejer en form :
E Kartofler 3 500- 1500 g Skaer i stykker, krydr med olie, salt og krydderurter,
; i : for de sattes i ovnen
: Stegte Fg : :
: grentsager Fyldte grontsager P - 100-500g hver g5 med olie og gnid med salt og peber. Smag til
Andre grontsager 3 500-1500g | med hvidleg og krydderier
o 3 Skaer i Stykker krydr med olle salt og krydderurter
§ Kartofler N 1 form :f@r de seettes i ovnen
%) : . . .
= Tomater —u%u- 1 form Drys mgd rasp og smag til med olie, hvidlag, peber
S i og persille
@e 3 :
O ! Gratinerede 3 : Tilbered efter din foretrukne opskrift. Drys med ost,
: grentsager Peberfrugter A I form for at f& en perfekt bruning
: Broccoli 3 1 form :
T : Tilbered efter din foretrukne opskrift. Haeld
Blomkal _\éb_ 1 form bechamelsauce over og drys med ost, for at fd en
erfekt brunin
Andet _\éb_ 1 form P E
Sukkerbrgdskage i 2 ) + | Tilbere en fedtfattig sandkagedej pa 500-900g.
form v P00-12009% Hzeld den i en beklzedt og smurt bradepande
: Kager med Frugtkage med Tilbered en kagedej efter din foretrukne opskrift
: germ gtkag - 2 e 500-1200g* imed snittet eller skiveskaret frugt. Heeld den i en
: haevemiddel haevemiddel i form A
: beklaedt og smurt bradepande
Chokoladekage med 2 ) . %Tilbere en fedtfattig sandkagedej pa 500-900g.
44444444444444444444444444444444444444444444 hevemiddel iform  ~w=e ™= 007120097 beld denien bekadt og smurt bradepande
2 ) . Tilbereen fedtfamg sandkagedej pa 500-900g.
Sukkerbrodskagepibageplade S~ 50012009 i2id den en beked ag murt radepande
o« ; iLaven portlon af SOOg mel, ZOOg saltet sm@r, 200g
G] . i3 ) i sukker og 2 ag. Smag til med frugtessens. Lad kole
S Smakager S 200-6009 “af. Leeg dejen jeevnt ud og form den som du vil.
%’: i Leeg smdkagerne pd en bradepande
2 Croissanter (friske) 3 f ordel bevnt o3
E roissanter {iriske — entorm : Fordel jaevnt pd bradepanden. Lad dem kele af for
o Vandbakkelsesdej 3 en form (servering
< : :
X i Lav en portion af 500g mel, 200g saltet smgr, 2009
: Bagveerk & . i3 ) i sukker og 2 aeg. Smag til med frugtessens. Lad kale
: fyldte teerter Teerte i form iR 400-1600g ‘af. Rul dejen jeevnt ud og fold den i en form. Fyld
: imarmelade i og seet i ovnen
‘Tilbered en blanding af abletern, pinjekerner, kanel
©3 ) 'og muskatned. Kom sm@r pa panden, drys med
Strudel — 400-16009 i sukker og tilbered i 10-15 minutter. Rul dejen ud og
; :fold den ydre del
Beklaed en teerteform med dejen og drys bunden
Frugtteerte -\h....i,.u- 500-2000g imed rasp, for at opsuge saften fra frugten. Fyld med
: : hakket frisk fugt, blandet med sukker og kanel
: : Beklaed en teerteform til 8-10 portioner med dejen
SALTE KAGER _\éﬂ 800-1200g  :og prik den med en gaffel. Haeld din foretrukne

{ opskrifts fyld heri




Madkategorier Niveau og tilbehor Maengde : Tilberedningsinfo
‘Lav dejen til et let brad som saedvanligt. Form som
Smabred 3 e : 60-150g hver* ismébrgd for haevning. Anvend ovnens dedicerede
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ e JUNKTOD Tl hBVING
Mellemstort brad ER : 200-500 g hver * ‘T||b§red dejen efter din foretrukne opskrift og laeg
444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444 o dEN T €N Dradepande
Lav dejen til et let bred som saedvanligt. Laeg dejen
a Sandwichbrgd i form qé‘F 400 - 600 g hver * i en brgdform, fer den stilles til haevning. Anvend
2 s, OuNENS dedicerede funktion til haevning
o : [ . . .
Stort brad 2 e 700-2000 g * T||b¢red dejen efter din foretrukne opskrift og laeg
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ et oo, L1 EN Dradepande
Lav dejen til et let bred som seaedvanligt. Form som
Flutes 3 e 200 - 300 g hver * i portionsflutes for haevning. Anvend ovnens
dedicerede funktion til haevning
Specialbrod 2 e ) iTllbgred dejen efter din foretrukne opskrift og laeg
— denien bradepande
Pizza, tynd 2 rund - form Tilbered en pizzadej baseret pa 150ml vand, 15g
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ o et e e e ®|g£r’ 200_2259 mel/ olie og salt. Lad den haeve ved
) ) i hjzelp af ovnens dedicerede funktion. Rul dejen ud i
Pizza, tyk ~ rund - form en let smurt bageplade. Fordel f.eks. tomater,
N N R——.{ mozzarella og skinke pé dejen
N 2
N
E —r
4
Pizza, Frossen “TF 3 " 1-4lag :Tag dem ud af pakken. Fordel jaevnt pa risten
aFs alkds ——
5 4 2 1
................................................................ s e A
Aeeenn ~ AR=r J - s M QB\
Dryppebakke /
TILBEHZR : Ovnfast fad eller bradepande Dryppebakke / Dryppebakke med
Rist teerteform I fast fad D3 Brad d lvand Stegetermometer
08 rist eller ovnAatst ad pa radepande 500 mlvan
ris

@uknecht



RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

Serg for, at ovnen er kold, inden Brug ikke staluld, skuremidler Brug beskyttelseshandsker.

du foretager vedligeholdelse eller  eller slibende/®tsende Ovnens stramforsyning skal
renggring. renggringsmidler, da disse kan afbrydes for enhver form for
Brug aldrig damprensere. beskadige apparatets overflader.  vedligeholdelse.

UDVENDIGE OVERFLADER

+ Renggr overfladerne med en fugtig klud af
mikrofibre.

Tilfej et par draber neutralt rengeringsmiddel, hvis

de er meget snavsede. Tar efter med en tor klud.

« Brug aldrig aetsende renggringsmidler eller
slibemidler. Hvis et af ovennavnte produkter
uforvarende kommer i kontakt med apparatet,
skal det straks renggres med en fugtig klud af
mikrofibre.

INDVENDIGE OVERFLADER

- Lad altid ovnen kgle af efter brug, og renger den
herefter, helst mens den stadig er varm, for at
eliminere aflejringer eller pletter af faderester.
Lad ovnen kgle helt af, og ter herefter eventuel

kondens fra tilberedning af fadevarer med et hgjt
vandindhold vaeek med en klud eller en svamp.

« Hvis der er fastbreendt snavs pa ovnens
indvendige flader, bar man kere den automatiske
renggringsfunktion, for at opna optimale
renggringsresultater.

« Anvend et velegnet flydende renggringsmiddel til
rengering af ruden i ovnens ldge.

« Ovnderen kan tages af haengslerne, sa
rengeringen lettes.

TILBEH@R

« Vask altid tilbehgret i en opvaskemiddeloplasning
efter brug. Brug ovnhandsker, hvis tilbehgret
stadig er varmt. Madrester fjernes let med en
opvaskebgrste eller en svamp.

UDSKIFTNING AF PAREN
« Tag stikket ud af stikkontakten.

« Skru lampeglasset af lampen, udskift paeren, og
skru lampeglasset pa lampen igen.

« Saet stikket i stikkontakten igen.

Bemazerk: Brug udelukkende halogenpaerer 20-40 W/230 ~ V af

typen G9, T300°C. Pzeren i produktet er specielt designet til

husholdningsapparater og er ikke egnet til almindelig
belysning i hiemmet (Radets forordning EF 244/2009).
Paererne kan kabes hos eftersalgs-serviceafdelingen. Berar
ikke paererne med bare haender, da dine fingeraftryk kan
beskadige dem. Ovnen ma ikke tages i brug, fer lampeglasset
er blevet genmonteret.

AFTAGNING OG GENMONTERING AF LAGEN

- For at fjerne lagen skal du dbne den helt, og
senke spaerhagerne, indtil de er i uldst position.

« Luklagen, sa meget du kan. Tag godt fat om lagen

med begge haender - hold den ikke i handtaget.

Fjern lagen ved ganske enkelt at fortsaette med at

lukke den, mens du samtidigt traekker den opad,

indtil, den frigeres fra lejet. Leeg ldagen pa den ene

side pa en blgd overflade.

Genmonter lagen ved at flytte den hen imod ovnen

og lade haengslernes kroge flugte med deres lejer og

fastgore den gverste del pa lejet.

« Saenk ldgen, og abn den helt. Seenk spaerhagerne
til deres oprindelige position: Serg for, at du
senker dem helt ned.

. Péf@ et let tryk for at tjekke, at spaerhagerne er i
den rigtige position.

\ o

« Prov at lukke lagen, og tjek for at sikre, at den
flugter betjeningspanelet. Hvis det ikke er
tilfeldet, skal du gentage ovenstdende trin: Lagen
kan tage skade, hvis den ikke fungerer rigtigt.

@uknecht



WIFI OSS

Hvilke WiFi protokoller understgttes?

Den installerede WiFi adapter understatter WiFi b/g/n
for de europaiske lande.

Hvilke indstillinger skal jeg konfigurere i router'ens
software?

Felgende router indstillinger er ngdvendige: 2,4 GHz
aktiveret, WiFi b/g/n, DHCP og NAT aktiveret.

Hvilken WPS version er understgttet?
WPS 2,0 eller senere. Tjek router'ens dokumentation.

Er der forskelle mellem at bruge en smartphone (eller
en tablet) med Android eller iOS?

Du kan bruge det operativsystem du vil, det gor
ingen forskel.

Kan jeg bruge en 3G mobiltelefon i stedet for en
router?

Ja, men cloud servicer er skabt til permanent
tilsluttede enheder.

Hvordan kan jeg kontrollere, om min Internet-
forbindelse i hjemmet virker og at den tradlgse
funktion er slaet til?

Du kan s@ge efter dit netvaerk pa din smart enhed.
Husk at inaktivere eventuelle andre dataforbindelser
for du praver.

Hvordan kan jeg kontrollere, om apparatet er
forbundet til hjemmets tradlgse netvaerk?

Tag adgang til routerens konfiguration (se routerens
vejledning) og kontrollér om apparatets Mac-adresse
star i listen over tradlgst forbundne enheder.

Hvor finder jeg apparatets Mac-adresse?

Tryk pa & og bank herefter let pa & WiFi eller kik pa
apparatet: Der er et maerkat der viser SAID nummeret
og MAC-adresserne. Selve MAC-adressen bestar af en
kombination af numre og bogstaver der begynder
med “88:e7".

Hvordan kan jeg kontrollere om apparatets tradlgse
funktion er slaet til?

Brug din smart enhed og My Menu app'en til at
kontrollere, om apparatets netveerk er synligt og
forbundet til skyen (cloud).

Er der noget, som kan forhindre signaleti at na
apparatet?

Kontrollér at de tilsluttede enheder ikke optager hele
den disponible bandvidde.

Kontrollér, at dine enheder med WiFi-funktion ikke
overskrider det maksimalt tilladte antal af router'en.

Hvor langt veek fra ovnen bgr router'en vaere?

WiFi-signalet er saeedvanligvis steerkt nok til at kunne
daekke et par rum, men dette afhaenger staerkt

af hvilket materiale vaeggene er lavet af. Du kan
kontrollere signalstyrken ved at anbringe din smart
enhed i naerheden af apparatet.

Hvad kan jeg gere hvis min tradlgse forbindelse ikke
nar apparatet?

Du kan anvende en specifik enhed til at udvide den
trddlgse deekning i hjemmet, sdsom adgangspunkter,
WiFi repeatere og staerkstromsledninger (medfalger
ikke).

Hvor kan jeg finde ud af hvad mit navn og password
til det tradlgse netvaerk er?

Se routerens dokumentation. Der sidder saeedvanligvis
et maerkat pa routeren med de oplysninger

du behover, for at komme frem til enhedens
opsaetningsskaermbillede ved hjzelp af en tilsluttet
enhed.

Hvad kan jeg gere, hvis min router bruger naboens
WiFi-kanal?
Forcér routeren til at bruge WiFi kanalen i dit hjem.

Hvad kan jeg gere, hvis = vises pa skaermen, eller
apparatet ikke er i stand til at etablere en stabil
forbindelse til min router?

Apparatet er muligvis korrekt forbundet med
router'en, men det er ikke i stand til at tage
adgang til Internettet. For at forbinde apparatet
med Internettet, skal du tjekke router'ens og/eller
baererens indstillinger.

Router indstillinger: NAT skal vaere aktiveret, firewall og DHCP
skal veere konfigureret korrekt. Understattet
adgangskodekryptering: WEP, WPA, WPA2. Indhent venligst
yderligere oplysninger i router'ens vejledning, for at prove
anden kryptering.

Baererens indstillinger: Hvis din Internet udbyder har fastsat
antallet af Mac-adresser, der kan oprette forbindelse til
Internettet, vil du muligvis ikke kunne forbinde dit apparat
med skyen. Mac-adressen er enhedens unikke identifikator.
Indhent venligst oplysninger om hvordan man oprette
Internetforbindelse med andre enheder end computere hos
din Internet udbyder.

Hvordan kan jeg kontrollere, om dataene er blevet
sendt?

Efter opsaetning af netveerket skal du slukke for
streammen, vente 20 sekunder g herefter taende for
ovnen: Kontrollér at app'en viser apparatets Ul status.

Det kan tage op til flere sekunder, for visse indstillinger vises i
app'en.

Hvordan kan jeg @&ndre min Whirlpool konto og
bibeholde mine forbundne apparater?

Du kan oprette en ny konto, men husk at framelde
dine apparater fra den gamle konto, for du flytter
dem til den nye.

Jeg har skiftet min router ud - hvad skal jeg gore?

Du kan enten bibeholde de samme
opsaetningsegenskaber (netvaerksnavn og password)
eller slette de tidligere indstillinger fra apparatet og
konfigurere indstillingerne igen.

@uknecht



FEJLFINDING

Problem

Displayet viser
bogstavet "F",
efterfulgt af et tal
eller bogstav.

Hjemmets stram
svigter.

Ovnen varmer ikke _Demofunktionen er aktiv.

op.
'WiFi routeren er slukket.
‘Routerens
‘opsaetningsegenskaber er
‘blevet sendret. :
De tradlgse forbindelser nar
‘ikke apparatet. :
:Ovnen er ikke i stand til at
‘oprette en stabil forbindelse
‘til hjemmets netvaerk. :
Tilslutning understgattes
Zikke.

Fjernflj"ﬁ‘ktion er ikke tilladt |
(ditland.

Ikonet =" vises pa
skaermen.

understottes ikke.

i Mulig arsag

. %Ingen strom.
Ovnen fungerer ikke.  Afbrydelse fra lysnettet.

éFejI i ovn.

Lasning

iKontroIIér, om der er streamafbrydelse, og om stikket
:sidder i stikkontakten. Sluk og taend igen for ovnen, for
.§at kontrollere, om fejlg‘n‘g’r‘g’f"hjﬂgl’pet.

- Kontakt din naermeste kundeserviceafdeling og angiv
‘nummeret, der star efter bogstavet "F".

Tryk p& €, bank let pa @ og vaelg herefter
“Fabriksnulstilling”.

‘Alle de gemte indstillinger vil blive slettede.

‘Kontrollér, at husstandens ledningsnet har en nominel
-veerdi pa over 3 kW. | modsat fald skal effekten indstilles

pé 13 ampere. Den &ndres ved at trykke p& & , vaelge

“Flere funktioner” og herefter veaelge “Effektstyring”.

%Tryk pa &, bank let pa M “Info” og veelg herefter “Gem
.demo-funktion’, for at afslutte.

Tryk pa &, bank let pa
iforbindelse til netvaerk”.

Kontrollér, at WiFi routeren er forbundet til Internettet.

- Kontrollér WiFi routerens signalstyrke i naerheden af
-apparatet.

Prov at genstarte routeren.

‘Se afsnittet “OSS WiFi”
‘Hvis indstillingerne til hjemmets tradlgse netvaerk er

blevet eendret, skal du oprette forbindelse til netvaerket:
“WiFi” og veelg herefter “Opret

Kontrollér, far du erhverver et elektronisk apparat, at dit

land tillader fjernbetjening heraf.

b

Retningslinjer, standarddokumentation og supplerende produktinformation kan findes
ved at:
+  Besgge vores website docs.bauknecht.eu
Ved hjalp af QR Code
Eller som alternativ kontakte vores serviceafdeling (Telefonnummeret findes i
garantihaeftet). Nar du kontakter vores serviceafdeling, bedes du angive koderne pa dit
produkts identifikationsskilt.

@uknecht

400011594092



