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komplet assistance
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BESKRIVELSE AF BETJENINGSPANELET

1. Betjeningspanel
2. Ringvarmelegeme
(ikke synligt)
3. ldentifikationsskilt
(ma ikke fjernes)
Ovnlage
@verste varmelegeme/grill
Lys
Drejetallerken
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1 2 3 4 6 7
1. ON / OFF 3. FAVORIT 6. FJERNBETJENING

Til at teende og slukke for ovnen.

2. HOME
Bruges til at opna hurtigere
adgang til hovedmenuen.

Bruges til at fa adgang til listen
over dine favoritfunktioner.

4. DISPLAY

5. REDSKABER

Bruges til at veelge mellem
forskellige muligheder samt til
at eendre ovnens indstillinger og
praeferencer

Bruges til at aktivere brug af
6™ Sense Live Whirlpool app'en.

7. ANNULLER

Bruges til at stoppe enhver
ovnfunktion bortset fra Ur, Minutur
og Kontroll3s.
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TILBEHOR

DREJETALLERKEN
Drejetallerkenen kan bruges med
alle tilberedningsmetoder, nar den
placeres pa den tilhgrende statte.
Drejetallerkenen skal altid bruges
som underdel for andre beholdere
eller tilbehgr, med undtagelse af bradepanden.

DREJEKRYDS

Brug kun drejekrydset til

‘(; i glasdrejetallerkenen.
L'/ Andet tilbehar ma ikke hvile pa
&7 drejekrydset.

CRISPPANDE

Ma kun anvendes med de forudsete
funktioner.

Crisp-panden skal altid placeres pa
midten af glasdrejetallerkenen, og

kan forvarmes, nar den er tom ved

brug af den dertil beregnede specialfunktion. Anbring
maden direkte pa Crisp-panden.

HANDTAG TIL CRISP-PANDE

Nyttig til at tage den varme Crisp-
pande ud af ovnen.

Den giver dig mulighed for at
placere maden teettere pa grillen, for
l» at brune din ret pa en perfekt made
\'J og for at optimere

varmluftscirkulationen.
Den skal anvendes som understgtning af crisp-panden i
visse “6" Sense Crisp Fry” funktioner.

Anbring risten pa drejetallerkenen, og serg for, at den
ikke bergrer andre overflader.

Antallet og typen af tilbehar kan variere afhaengigt af, hvilken
model der er kgbt.

Der er et stort udvalg af tilbehgr pa markedet. For
indkgb skal du sikre dig, at det er velegnet til brug i
mikrobglgeovn og, at det er ildfast til brug i ovnen.

Der ma aldrig bruges metalbeholdere til mad- eller
drikkevarer under tilberedning i mikrobglgeovn.

REKTANGULAR BRADEPANDE

Bradepanden ma kun bruges med
funktioner, der giver mulighed for
varmluftsbagning; den ma aldrig
anvendes i kombination med
mikrobglger.

Indseet pladen i vandret stilling, og lad den hvile pa
hylden i ovnrummet.

Bemaerk: Du behgver ikke tage drejetallerkenen og dens
stgtter ud, ndr du bruger den rektangulaere bradepande.

DAMPKOGER

Anbring disse i kurven (2) og
T held vand (100 ml) i bunden af
dampkogeren (3) for at opna
den rette maengde damp til at
dampe retter, sa som fisk eller
3 grentsager.

Placer dem direkte pa bunden
af dampkogeren (kurven er ikke
ngdvendig), og tilfgj en hensigtsmaessig vandmangde
fra vandhanen til den maengde, du tilbereder for at koge
mad, sa som kartofler, pasta, ris eller mysli.

Daek dampkogeren til med det medfelgende lag (1), for
at fa de bedste resultater.

Anbring altid dampkogeren pa glasdrejetallerkenen og
brug den kun med de hensigtsmaessige
tilberedningsfunktioner, eller med mikrobglgefunktion.

Dampkogerens bund er desuden udformet til at blive
brugt i kombination med specialfunktionen
damprengg@ring.

.....

.....

Yderligere, ikke medfglgende, tilbehar kan kabes separat hos
Kundeservice.

Sorg altid for, at mad og tilbehor ikke kommer i
kontakt med ovnens indersider.

Inden der taendes for ovnen, skal man altid sikre sig,
at drejetallerkenen kan dreje frit. Veer opmaerksom pa
ikke at vaelte drejetallerkenen, nar du indsaetter eller
fjerner andet tilbehor.
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TILBEREDNINGSFUNKTIONER

&ID MANUELLE FUNKTIONER

+ MIKROB@LGER

Bruges til hurtig tilberedning og genopvarme mad- eller
drikkevarer.

Effekt (W) Anbefalet til

900 Hurtig genvopvarr'nning af drikkevarer eller madvarer
med et hgjt vandindhold.

750 Tilberedning af grentsager.

650 Tilberedning af ked og fisk.

500 Tilberedning af kedsovs e\lgr sovse med ost eller &g.
Feerdiggerelse af kadpostej eller indbagt pasta.

350 Langtidsstegning. Perfekt til at smelte smar eller
chokolade.

160 Optoning af frosne madvarer eller bledgering af smer
0g ost.

920 Blodgering iscreme.

Aktion Madvare Effekt (W) | Varighed (min.)

Opvarmning 2 kopper 900 1-2

Opvarmning Kartoffelmos 1 kg 900 10-12

Optoning Hakket ked 500 g 160 15-16

Tilberedning Sandkage 750 7-8

Tilberedning  Vaniljecreme 500 16-17

Tilberedning  Farsbred 750 20-22

- CRISP

Bruges til at brune en ret pa perfekt made, bade rettens
top og bund. Denne funktion ma kun bruges med den
specielle Crisp-pande.

Madvare Varighed (min.)
Surdejskage 7-10
Hamburger 8-10*

*Vend maden, nar halvdelen af tilberedningstiden er gaet.

Krzevede tilbehgr: Crisp-pande, handtag til Crisp-pande
«  FORCED AIR (VARMLUFT)

Bruges til at tilberede retter pa en made, der sikrer
lignende resultater som ved brug af en konventionel
ovn. Bradepanden eller andet kekkengrej, som egner
sig til at bruges i ovnen, kan anvendes til at tilberede
visse retter.

Madvare Temp. (°C) Varighed (min.)
Soufflé 175 30-35
Ostecupcake 170 * 25-30
Smakager 175* 12-18

* Forvarme pakraevet
Anbefalet tilbehar: Rektangulaer bageplade / rist

«  VARMLUFT + MIKRO

Bruges til hurtigt at tilberede ovnretter. Det anbefales
at benytte risten, for at optimere luftcirkulationen.

Madvare Effekt (W) | Temp. (°C) | Varighed (min.)
Steg 350 170 35-40
Kodtaerte 160 180 25-35
Anbefalet tilbeher: Rist
« GRILL

Bruges til at brune, grille og gratinere. Vi anbefaler at
vende maden under tilberedningen.

Madvare Grillniveau Varighed (min.)
Toast Hoj 5-6
Rejer Middel 18-22

Anbefalet tilbeher: Rist

« GRILL + MB

Bruges til hurtigt at tilberede og gratinere retter ved at
kombinere mikrobglge- og grillfunktionerne.

Madvare Effekt (W) | Grillniveau | Varighed (min.)
Kartoffelgratin 650 Middel 20-22
Bagte kartofler 650 Haj 10-12

Anbefalet tilbehgr: Rist

« TURBO GRILL

Kombinering af grill- og varmluftsbagningsfunktioner

for de bedste resultater. Vi anbefaler at vende maden
under tilberedningen.
Madvare |
Kylling Kebab ‘ Haj

Anbefalet tilbehgr: Rist

- TURBO GRILL + MB

Til hurtig tilberedning og bruning af din mad ved at
kombinere mikrobglge-, grill- og varmluftsfunktioner.

Grillniveau \ Varighed (min.)

| 2535

Madvare Effekt (W) | Grillniveau | Varighed (min.)
Cannelloni Frosne 650 Hoj 20-25
Svinekoteletter 350 Hoj 30-40

Anbefalet tilbehar: Rist

« HURTIG FORVARME

Bruges til hurtigt at forvarme ovnen inden en
tilberedningscyklus.

« SPECIALFUNKTIONER

» HOLD VARM

Bruges til at holde nyligt tilberedte retter varme og
sprede, heriblandt kad, stegte retter eller kager.

» HAVNING
Til optimal haevning af bred- og kagedej. Undlad at
aktivere funktionen, hvis ovnen stadig er varm efter

en tilberedningscyklus, for at bevare haevningens
kvalitet.
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&% 6" SENSE FUNKTIONER

Disse tillader en fuldautomatisk tilberedning af alle
fedevaretyper. Fglg anvisningerne i den relevante
tilberedningstabel, for at fa det bedste ud af denne
funktion.

« 6™ SENSE OPT@NING

Til hurtig optening af forskellige typer af mad ved blot
at angive deres vaegt. Anbring altid madvarerne direkte
pa glasdrejetallerkenen, for at fa de bedste resultater.

OPT@NING SPRZDT BRZD

Denne eksklusive Whirlpool funktion giver dig mulighed for at
opte frossent brad. Ved at kombinere bade Optaning og
Crisp, kommer dit bred til at smage of fgles som om det lige
var bagt. Brug denne funktion til hurtigt at opte og varme
frosne rundstykker, flutes og croissanter. Crisp-panden skal
anvendes sammen med denne funktion.

Madvare Vagt
OPT@NING SPR@DT BR@D € O 50-800g

K@D 100 - 2000 g
FJERKRA 100-3000 g
FISK 100 - 2000 g
GRONSAGER 100 - 2000 g
BR@D 100 - 2000 g

+ 6™ SENSE GENOPVARMNING

Bruges til at genvarme en faerdiglavet ret, som er
frosset eller ved rumtemperatur. Ovnen beregner
automatisk de indstillinger, der kraeves for at opna

de bedst mulige resultater, pa sa kort tid som

muligt. Anbring retten pa en ovn- og mikrobglgefast
tallerken eller fad. Tages ud af emballagen, s@rg for at
fierne eventuel aluminiumsfolie. Resultatet forbedres
altid, hvis maden far lov til at std i 1-2 minutter ved
genopvarmningens afslutning, iseer hvad angar
frosne fadevarer.

Ovnladgen ma ikke dbnes under denne funktion.
« 6" SENSE DAMPNING

Bruges til dampkogte madvarer, sa som grgntsager eller
fisk ved brug af den medleverede dampkoger.
Tilberedelsesfasen danner automatisk damp, og bringer
vandet, der er haeldt i bunden af dampkogeren, i kog.
Tider for denne fase kan variere. Ovnen fortsaetter sa
med at dampkoge maden i henhold til den indstillede
tid.

Indstil 1 - 4 minutter til blede grentsager, sdsom broccoli
og porrer, eller 4 - 8 minutter til hdrdere grentsager,
sasom gulergdder og kartofler.

Ovnldgen ma ikke dbnes under denne funktion.
Krzevede tilbehgr: Dampkoger

« 6™ SENSE CRISP FRY

Denne sunde og eksklusive funktion kombinerer
crisp-funktionens kvalitet med cirkulation af varmluft.
Dette giver sprade og velsmagende stegeresultater,
med en betragtelig reduktion af den ngdvendige

olie i forhold til traditionel tilberedning og eliminerer
endog behovet for olie i visse opskrifter. Det er muligt
at stege en raekke forindstillede fedevarer, enten

friske eller frosne.

Folg den nedenstaende tabel for at anvende
tilbehgret som anvist og opna de bedste
tilberedningsresultater for den enkelte fedevaretype
(friske eller frosne).

Vaegt /

Madvare K
portioner

STEGT PANERET FILET

Smer let med olie inden tilberedning. Fordel jeevnt pd
crisp-panden. Stil panden pa risten

100-500 g

K@DBOLLER

Smer let med olie inden tilberedning. Fordel jeevnt pa
crisp-panden. Stil panden pa risten

200-800¢

FISH AND CHIPS *

1-3pt
Fordel jeevnt pa crisp-panden P

PANEREDE REJER %

100 -5
Fordel jeevnt pa crisp-panden 00g

PANEREDE BLAKSPRUTTERINGE %

100 - 500
Fordel jeevnt pa crisp-panden 9

PANERET FISKEFINGER %

100 - 500
Fordel jeevnt pa crisp-panden. Vend pa opfordring 9

STEGTE KARTOFLER %

: . 200-5009g
Fordel jeevnt pa crisp-panden

STEGTE KARTOFLER

Skreel og skaer i stave. Stil i blgd i saltet vand i 30 min. Tor i
et viskestykke og vej dem. Smar med olivenolie (5%).
Fordel pa crisp-panden. Stil panden pa risten. Vend pa
opfordring

200-500g

KARTOFFELKROKETTER

100 - 600
Fordel jeevnt pa crisp-panden 9

AUBERGINE

Hak, salt og lad st i 30 min. Vask, tar og vej. Smar med
olivenolie (5%). Fordel jeevnt pa crisp-panden. Stil panden
pa risten. Vend pa opfordring

200-600g

PEBERFRUGT

Snit, vej og smear med olivenolie (5%). Fordel jaevnt pa
crisp-panden. Stil panden pa risten

200-500 g

COURGETTER

Snit, vej og smer med olivenolie (5%). Fordel jeevnt pa
crisp-panden. Stil panden pa risten

200-500g

KARTOFFELPANDEKAGER

Skreel og hak. Stil i bled i saltet vand i 30 min. Ter i et
viskestykke og vej dem. Smer med olivenolie (5%). Fordel
pa crisp-panden. Stil panden pa risten. Tilfgj og vend pa
opfordring

100-600 g

KYLLINGENUGGETS %

) o ) o 200-600g
Fordel jeevnt pa crisp-panden. Stil panden pa risten

GRATINERET OST

. . . . 100-400 g
Fordel jeevnt pa crisp-panden. Stil panden pa risten

FALAFEL

Smer Crisp-panden let. Tilfgj og vend maden pa
opfordring

100-400 g

BLANDET STEGT FISK %

i o 100-500¢
Fordel jeevnt pa crisp-panden

L@GRINGE *

) L ) o 100-5009
Fordel jeevnt pa crisp-panden. Stil panden pa risten
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BRUG AF BERORINGSSKARMEN

For at gennemse en menu eller en liste:

Stryg ganske enkelt din finger hen over
skaermen, for at gennemse posterne eller
vaerdierne.

in For at markere eller bekraefte:

" Bank let pa skaermen, for at markere den
onskede veerdi eller emne i menuen.

FORSTEGANGSBRUG

For at vende tilbage til det foregaende skaermbillede:
Bank let pd < .

For at bekraefte en indstilling eller forszette til det
naeste skaermbillede:

Bank let pd “INDSTIL" eller “NASTE".

Det er ngdvendigt, at konfigurere produktet forste
gang, man teender for apparatet.

Indstillingerne kan aendres pd et senere tidspunkt, ved at
trykke pd & , for at tage adgang til menuen “Redskaber”,

1. VALG SPROG

Det er ngdvendigt, at indstille sproget og

klokkeslaettet forste gang, du taender for apparatet.

+ Stryg hen over skaermen, for at gennemse listen
over disponible sprog.

Cestina, Cesky Jazyk
Czech
4

Dansk
Danish

v
Deutsch
German

« Bank let pa det enskede sprog.

EAAVIKA
Greek, Modern

English

English g v

Espanol
Spanish

Banker man let pd < , vil man vende tilbage til det
foregdende skaermbillede.

2. OPSATNING AF WIFI

Funktionen 6th Sense Live giver dig mulighed for

at fjernbetjene ovnen fra en baerbar enhed. Det er
nedvendigt, at fuldfere tilslutningsprocessen fer man
er i stand til at aktivere fjernbetjeningen af apparatet.
Denne proces er ngdvendig for at registrere
apparatet og slutte det til dit hjemmenetvaerk.

« Bank let pa “OPSATNING NU” for at konfigurere
forbindelsen.

Opsaetning af Wifi

Opsat WiFi nu til automatisk at indstille tid,
dato og aktivering af tilslutning til din
smartphone.

Hvis du springer dette over, kan du finde
muligheden senere i vaerktgjsmenuen.

Som alternativ kan man banke let p& “OVERSPRING” for at
forbinde produktet pa et senere tidspunkt.
KONFIGURATION AF FORBINDELSEN

Brug af denne funktion kraever: En smartphone eller tablet
og en tradlgs router med forbindelse til Internettet.

Brug din smart enhed til at kontroller signalstyrken af
hjemmets tradlgse netveerk i apparatets naerhed.
Minimumskrav.

Smart enhed: Android 4,3 (eller senere) med en 1280x720
(eller starre) skeermoplasning eller iOS 8 (eller senere).

Tradlgs router: 2,4Ghz WiFi b/g/n.

1. Download app'en 6™ Sense Live

Det forste trin i tilslutning af dit apparat er at
downloade app'en pa din mobile enhed. App'en 6%
Sense Live vil guide dig gennem alle de her oplistede
trin. Du kan downloade app'en 6™ Sense Live fra
iTunes Store eller Google Play Store.

2. Opret en konto

Hvis du ikke allerede har oprettet en konto, skal du
gore det nu. Dette giver dig mulighed for at dine
apparater kan samarbejde og for at du kan se og
betjene dem ude fra.

3. Registrér dit apparat

Folg anvisningerne i app'en for at registrere

dit apparat. Du har behov for et SAID-nummer
(Smart Appliance IDentifier) for at fuldfgre
registreringsprocessen. Denne unikke kode star pa
produktets pasatte identifikationsskilt.
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4. Opret forbindelsen til WiFi

Folg opsaetningsproceduren "Scan og forbind"
(scan-to-connect). App'en vil guide dig gennem
proceduren omkring tilslutning af dit apparat til
hjemmets tradlgse netvaerk.

Hvis din router understgtter WPS 2,0 (eller senere),
skal du vaelge “"MANUEL" og herefter banke let pa
“Opseetning af WPS”: Tryk pa knappen WPS pa din
tradlgse router, for at skabe forbindelse mellem de to
produkter.

Om ngdvendigt kan du ogsa forbinde produktet
manuelt ved hjaelp af funktionen “Sgg efter netvaerk”.
SAID-koden anvendes til at synkronisere en smart enhed med
dit apparat.

Mac-adressen for WiFi-modulet vises.

Tilslutningsproceduren skal kun udfgres igen, hvis du
aendrer dine router-indstillinger (f.eks. netvaerksnavn
eller password eller udbyder).

3. INDSTILLING AF KLOKKESLAT OG DATO

Ovnens tilslutning til hjemmets netvaerk vil

automatisk indstille klokkeslaettet og datoen. |

modsat fald skal disse indstilles manuelt.

« Bank let pa de relevante tal for at indstille
klokkeslaettet.

« Bank let pa “INDSTIL" for at bekraefte.

Nar du har indstillet klokkeslaettet, skal du indstille

datoen.

« Bank let pa de relevante tal for at indstille datoen.

« Bank let pa “INDSTIL" for at bekreefte.

Efter et leengerevarende stromsvigt, skal

klokkeslaettet og datoen indstilles igen.

4. VARM OVNEN

En ny ovn kan udsende lugte, som er blevet tilovers
fra fremstillingen: dette er helt normalt.

Det anbefales derfor at varme ovnen tom for at fjerne
eventuelle lugte, for du begynder at tilberede maden.
Fjern eventuelt beskyttende pap eller transparent
film fra ovnen, og tag alt tilbehgret ud.

Varm ovnen op til 200 °C, helst med funktionen “Hurtig
forvarmning”.

Det anbefales at udlufte rummet, efter du bruger apparatet
for farste gang.
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DAGLIG BRUG

1. VALG EN FUNKTION

« Trykpa eller rgr ved skeermen, for at taende for
ovnen.

Skaermen giver dig mulighed for at veelge mellem Manuel
og 6™ Sense funktioner.

+ Bank let pa den @nskede hovedfunktion for at tage
adgang til den tilsvarende menu.

12:35

Manuelle funktionz

6th Sense funktioner

2min | +1min [ 05k ] O]

« Rul op eller ned for at gennemse listen.

Manuelle funktioner

Mikrobelger Crisp

Varmluft Varmluft + MB

+ Veelg den gnskede funktion ved at banke let herpa.

2.INDSTIL DE MANUELLE FUNKTIONER

Man kan andre funktionens indstillinger efter at have
markeret den. Displayet vil vise de indstillinger, som kan
aendres.

EFFEKT / TEMPERATUR / GRILLNIVEAU

« Gennemse de foreslaede vaerdier og vaelg den du
@nsker.

Vaelg et tilberednings-

effektniveau.

750 900"

| funktionen “Varmluft” kan du banke let pd »§ for at aktivere
forvarmning.

VARIGHED

| mikrobglge- og kombinerede mikrobglgefunktioner skal

du altid indstille tilberedningstiden.

« Bank let pa de relevante tal for at indstille den gnskede
tilberedningstid.

< Indtast mikrobglgernes tiden.

« Banklet pa “NASTE" for at bekraefte.

Efter endt tilberedningstid standser tilberedningen
automatisk.

Ved brug af funktioner uden mikrobglger er det ikke
ngdvendigt at indstille tilberedningstiden, hvis du vil
administrere tilberedningen manuelt.

o

« Bank let pa “Indstil tilberedningstid”, for at indstille
varigheden.

{  Valg en varmluft-temperatur.

75 180° 18!
m@_“nbemdningsnd

Bank let pa varighedens veerdi og veelg herefter “STOP” for at
annullere en indstillet varighed under tilberedningen og
sdledes manuelt styre tilberedningens afslutning.

3. INDSTILLING AF 6™ SENSE FUNKTIONER

6th Sense funktionerne satter dig i stand til at
tilberede en lang raekke retter, ved at vaelge dem fra
dem i listen. De fleste af tilberedningens indstillinger
vaelges automatisk af apparatet, for at opna de
bedste resultater.

« Veelg en tilberedningstype fra listen.
+ Veelg en funktion.

Funktionerne vises efter fedevarekategorier i menuen 6"
SENSE MAD (se de relevante tabeller) og efter opskriftens
indhold i menuen LIFESTYLE.

« Nar du har valgt en funktion, er det nok at angive
egenskaberne (mangde, vaegt, etc.) for maden du
vil tilberede, for at opna det perfekte resultat.

4. INDSTIL UDSKYDELSE AF STARTTID

Inden start af en funktion uden mikrobglger kan du

udskyde tilberedningens start: Funktionen vil starte

pa det tidspunkt, du har valgt pa forhand.

« Bank let pa “"UDSKYDELSE” for at indstille det
gnskede starttidspunkt.

TILBEREDNINGSANVISNINGER:

Til tilberedning af forskellige
retter, der kreever samme ."
tilberedningstemperatur, ‘.
samtidigt pa flere (maks. tre) v

« Bank let pa “UDSKUDT START” nar du har indstillet
den gnskede udskydelse, for at starte ventetiden.

« Seetretten i ovnen og luk ldagen: Funktionen starter
automatisk efter den beregnede tidsperiode.

Programmering af et udskudt starttidspunkt vil inaktivere
ovnens forvarmningsfase: Ovnen vil gradvist oparbejde den
pakraevede temperatur, hvilket medferer, at tilberedningens
varighed vil veere en smule lzengere, end den anfgrte i
tilberedningstabellen.

- Banklet pd ® for straks at aktivere funktion og
annullere den programmerede forsinkelse.
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5. START FUNKTIONEN

8. PAUSE TILBEREDNING

« Bank let pa “START” for at aktivere funktionen, nar
du har konfigureret indstillingerne.

Hvis ovnen er varm og funktionen kraever en specifik

maksimal temperatur, vil der blive vist en meddelelse pa

displayet.

Der er en startspeerring til mikrobglgefunktioner.

Lagen skal abnes og lukkes fgr funktionen startes.

. Abn ovndaren.

« Saetretteniovnen og luk lagen.

« Bank let pa “START".

Du kan altid sendre de indstillede vaerdier under

tilberedningen ved at banke let pa den veerdi, du vil aendre.

« Tryk pa for nar som helst at stoppe den aktive
funktion.

6. JET START

Der er en linje i bunden af Home skeermbilledet, som
viser tre forskellige varigheder. Bank let pa en af disse
for at starte tilberedningen med mikrobglgefunktionen
indstillet pa hojeste effekt (900 W).

. Abn ovndaren.
« Seet retten i ovnen og luk lagen.
- Bank let pa den gnskede tilberedningstid.

12:35

Manuelle funktioner

6th Sense funktioner

Lamin] o]0 [0
&

7. FORVARMNING

Pa displayet vises forvarmningsfasens status, nar
funktionen er blevet startet, hvis den tidligere er
blevet aktiveret.

Nar denne fase er afsluttet, lyder der et hgrbart
signal, og displayet angiver, at ovnen har ndet den
indstillede temperatur.

. Abn ovndgren.
« Saetretteniovnen.

+ Luk lagen og bank let pa “FARDIG” for at starte
tilberedningen.

Hvis du seetter retten i ovnen, inden forvarmningen er

afsluttet, kan det endelige resultat blive pavirket pd en negativ

made. Abning af ldgen under forvarmningsfasen vil pausere

den. Tilberedningens varighed inkluderer ikke en

forvarmningsfase.

Du kan aendre foropvarmnings standardindstilling for

de tilberedningsfunktioner, som tillader dig at gere

dette manuelt.

« Velg en funktion som tillader dig at veelge
forvarmningsfunktionen manuelt.

- Bank let pd ikonet »§ for at aktivere eller
inaktivere forvarmning. Den vil blive indstillet som
en standardfunktion.

Visse 6™ Sense funktioner kraever, at man rgrer rundt

i maden under tilberedningen. Der hgres et lydsignal

og pa displayet vises handlingen, der skal udfgres.

- Abn ovndgren.

+ Udfer den handling som displayet opfordrer til.

« Luk ldgen, bank herefter let pd “FARDIG" for at
genoptage tilberedningen.

Ovnen vil kunne opfordre dig til at kontrollere maden

pa samme made, for tilberedningen afsluttes.

Der hgres et lydsignal og pa displayet vises

handlingen, der skal udferes.

« Kontrollér maden.

« Luk lagen, bank herefter let pd “FARDIG" for at
genoptage tilberedningen.

9. ENDT TILBEREDNING

Der lyder et hgrbart signal og displayet vil angive, at
tilberedningen er fuldfert.

Med visse funktioner kan du forleenge
tilberedningstiden eller gemme funktionen som en
favorit, nar tilberedningen er faerdig.

00:01 siden den var klar

Varmluft
Tilberedning
FARDIG

TIMER
FARDIG

®

- Banklet pa @ for at gemme indstillingerne som
en favorit.

« Banklet pa ® for at forleenge tilberedningstiden.

10. FAVORITTER

Favorit-funktionen gemmer ovnens indstillinger til
dine favoritopskrifter.

Ovnen registrerer automatisk de funktioner, som du oftest
bruger. Den vil opfordre dig til at fgje funktionen til dine
favoritter, ndr du har brugt den et vist antal gange.
SADAN GEMMES EN FUNKTION

N&r en funktion er afsluttet, kan du banke let pd (@
for at gemme den som en favorit. P4 denne made kan
du hurtigt anvende den i fremtiden, og bibeholde

de samme indstillinger. Pa skaermen kan funktionen
gemmes ved at angive op til 4 favorit-maltider
heriblandt morgenmad, frokost, snack og middag.

« Bank let pa ikonerne, for at veelge mindst en.

<1.Varmluft
Ovntemp.: 180 °C
Tilberedningstid: 05:00

A
b

Forvarme: Deaktiveret

« Bank let pa “FAVORIT” for at gemme funktionen.

8 Whjr/lﬁool



NAR FUNKTIONEN ER GEMT

Nar du har gemt funktioner som favoritter, viser
hovedskaermbilledet de gemte funktioner for det
aktuelle tidspunkt pa dagen.

TILDIG
Manue"e e MIDDAGSFORSLAG
funktioner Pizza o0
220,

00:11:00

6th Sense
funktioner
v

Tryk pa Q) , for at far menuen Favoritter vist:

Funktionerne vil vaere opdelt efter de forskellige

maltider og der vil veere visse anbefalinger.

« Bank let pa maltidets ikon, for at vise den relevante
liste.

<

Leder du efter noget andet?
Se forslaget herunder.

-
En let banken giver dig ogsa mulighed for at vise
historikken over de senest anvendte funktioner.

h |

« Gennemse den viste listen.

« Bank let pa den gnskede opskrift eller funktion.

« Bank let pa “START” for at aktivere tilberedningen.
ANDRING AF INDSTILLINGERNE

| skeermbilledet Favoritter kan du fgje et billede eller
et navn til hver enkelt favorit, for at tilpasse den efter
dine praeferencer.

+ Veelg den funktion, som du vil endre.
« Bank let pa “REDIGER".
« Velg den egenskab, som du vil eendre.

« Bank let pad “NASTE": Displayet viser de nye
egenskaber.

« Bank let pa “GEM” for at bekraefte aendringerne.

| favorit-skaermbilledet kan du ogsa slette tidligere
gemte funktioner:

- Banklet pd @ i den relevante funktion.

« Bank let pa “FJERN DET".

Du kan ogsa aendre klokkeslaettet de forskellig
maltider vises pa:

- Trykpd & .

. Veelg B “Foretrukne”,

« Velg “Tidspunkter og datoer”.

« Bank let pa “Tidspunkter for maltider”.

« Gennemse listen og bank let pd det relevante
klokkeslaet.

« Bank let pa det relevante maltid, for at 2endre det.
Hvert tidsinterval kan kun kombineres med ét maltid.

11. REDSKABER

Tryk pd & , for ndr som helst at 8bne menuen
“Redskaber”.

Denne menu ger det muligt at veelge blandt
forskellige muligheder samt at sendre indstillingerne
eller praeferencerne for dit produkt eller displayet.

<
Fjern|unktion

Redskaber

O N6,

Drejetallerken Minutur
Aktiver )

FJERNFUNKTION

Bruges til at aktivere brug af 6™ Sense Live Whirlpool
app'en.

@ DREJETALLERKEN

Denne funktion stopper rotation af drejetallerknen,
sa du har mulighed for at anvende store, firkantede
mikrobglgefaste beholdere, der ikke kan dreje frit i
produktet.

@MINUTUR

Denne funktion kan enten aktiveres under en

tilberedningsfunktion eller alene, for at overvdge

tiden.

Nar funktionen er startet, vil minuturet fortsaette

nedtaellingen af sig selv, uden at pavirke selve

funktionen.

Nar minuturet er aktiveret kan man ogsa markere og

aktivere en funktion.

Minuturet vil fortseette nedtaellingen, der vises foroven til

hajre i skeermbilledet.

Tilbagevending eller eendring af minuturet:

. Trykpd & .

. Bankletpd © .

Der lyder et hgrbart signal og displayet vil angive at

minuturet er feerdig med nedtzellingen af det valgte

tidsrum.

« Bank let pd “AFVISE", for at annullere minuturet
eller indstille en ny varighed.

« Banklet pa “INDSTIL NY TIMER", for at indstille
minuturet igen.

LYS
Teending eller slukning af ovnlyset.

@SELVRENSENDE

Dampvirkningen under denne specielle
renggringscyklus gar, at snavs og madrester nemt kan
fijernes. Heeld en kop drikkevand i den medfglgende
dampkogers bund (3) eller i en mikrobglgefast beholder
og aktivér funktionen.

Kraevede tilbehgr: Dampkoger

Whj;lﬁool



@MUTE

Bank let pa ikonet, for at sla al lyd og alarmer fra eller til.

KONTROLLAS

“Kontrollasen” giver dig mulighed for at lase
knapperne pa tastaturet, sa de ikke kan aktiveres ved
et uheld.

Aktivering af [dsen:

. Banklet pd ® ikonet.

Inaktivering af lasen:

« Bank let pa skaermen.

« Stryg op over den viste meddelelse.

Kontrollas
Produktet er last.
Stryg opad for at lase op.

E FORETRUKNE
Til 2endring af adskillige indstillinger.

WI-FI

Til 2endring af indstillingerne eller konfiguration af et nyt
hjemmenetveerk.

INFO

Til inaktivering af “Gem demo-funktionen”, nulstilling af
produktet og til at sege efter flere oplysninger om
produktet.

10
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NYTTIGE TIPS

MIKROB@LGETILBEREDNING

KAGER OG BR@D

Mikrobglger treenger kun ind til en vis dybde af
fedevaren og hvis der tilberedes adskillige madvarer
pa samme tid, skal man derfor fordele dem mest
muligt, sa den maksimale overflade bliver udsat for
mikrobglgerne.

Sma stykker tilberedes hurtigere end store stykker:
Skaer madvaren i lige store stykker for at opna
ensartet tilberedning.

De fleste fodevarer vil fortseette
tilberedningsprocessen, nar mikrobalgeovnen er
feerdig. Tillad derfor altid et tidsrum til faerdiggerelse
af tilberedningsprocessen.

Fjern eventuelle metalposelukkere fra papir- eller
plastposer, inden de anvendes i ovnen til tilberedning
med mikrobglger.

Plastfilm skal snittes eller perforeres med en gaffel,
for at mindske trykket og hindre, at filmen springer,
nar der samler sig damp under tilberedningen.

VASKER

Vaesker kan ophede til op over kogepunktet uden
synlige bobler. Det kan fa varme vaesker til pludselig
at koge over. Undga brug af beholdere med hgj,

smal hals, rar rundt i vaesken, for beholderen sattes i
mikrobglgeovnen, og lad en teske blive i beholderen,
for at dette ikke skal ske.

Rer rundt igen efter opvarmningen, fgr beholderen
forsigtigt tages ud af mikrobglgeovnen.

FROSNE MADVARER

For at opna de bedste resultater anbefales det at
foretage optgning direkte pa drypbakken af glas. Om
ngdvendigt kan der anvendes en let plastikbeholder,
der er egnet til mikrobglger.

Kogte madvarer, gryderetter og kgdsovse tor

lettere op, hvis der indimellem rgres rundt under
opteningen. Adskil stykkerne, efterhanden som de
tar op: De adskilte portioner vil hurtigere te op.

BABYMAD

Nar du opvarmer babymad eller vaeske i en
sutteflaske eller en beholder, skal du altid rgre rundt
og kontrollere temperaturen fgr servering. Pa denne
made sikrer du, at varmen er jeevnt fordelt, og at du
undgar risikoen for skoldning eller vabler.

Serg altid for at fjerne glassets Iag eller flaskens sut
fer opvarmning.

Det anbefales at benytte funktionen “Varmluft”

til kager og brgedprodukter. Som alternativ kan
brugeren veelge “Varmluft + MB’, for at afkorte
tilberedningstiderne, og indstille mikrobglgeeffekten
pa hgjst 160W, for at holde produkterne blgde og
duftende.

Brug teerteforme af markt metal til funktionen
“Varmluft’, og anbring dem altid pa den medfelgende
rist.

Den rektangulzere bradepande eller andet
kokkengrej, som egner sig til brug i ovnen, kan som
alternativ anvendes til at tilberede visse retter, sa som
smakager eller boller.

Anvend altid kun beholdere, som kan tdle
mikrobglger, til funktionen “Varmluft + MB", og
anbring dem pa den medfglgende rist.

Stik et spid ind i midten, for at kontrollere og emnet
er bagt faerdig: Kagen eller bradet er feerdigbagt, hvis
det er rent, nar det kommer ud.

Hvis der anvendes teerteforme med slip-let
beleegning, ma formenes kanter ikke smares, da dette
kan medfare, at bagveerket ikke haever ensartet.

Hvis emnet “haever” under bagning, bar du anvende
en lavere temperatur naeste gang, og maske ber du
tilseette mindre vaeske eller rgre blandingen mere
blidt.

Hvis teertens bund er for fugtig, skal der anvendes

en ribbe pa et lavere niveau. Drys teertebunden med
rasp eller knust kiks, for fyldet kommes pa.

PIZZA

Det anbefales at anvende funktionen “Crisp” sammen
med det medfglgende specialudstyr, for at opna en
ensartet bagt og spred pizzabund pa kort tid.

Til storre pizzaer kan den rektangulaere bradepande
anvendes sammen med funktionen “Varmluft”: |
dette tilfaelde skal ovnen forvarmes til 200° C og
mozzarella-osten laegges pa pizzaen to tredjedele
gennem tilberedningsprocessen.

K@D OG FISK

Det anbefales at anvende funktioner, som kombinerer
varmluftfunktionen med mikrobglger, sa som “Turbo
grill + mikrobglge” eller “Varmluft + mikrobglge”, for
at opna en perfekt bruning af overflade pa kort tid,
mens kadet eller fisken holdes blgd og saftig.

Indstil mikrobglgeeffektniveauet pa 350W, for at
opna de bedst mulige tilberedningsresultater.

Whjr/lﬁool
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6 TILBEREDNINGSTABEL

Madkategorier : : Maengde Tilberedningsinfo
< E :Lasagne : - 4-10 portioner - Tilbered efter din foretrukne opskrift. Haeld bechamelsauce over og
E gCanneIIoni 400- 1500 g drys med ost, for at fa en perfekt bruning
oo : : !
8 2 i Lasagne * - 500-1200
5 g ] : &y ‘ : Tages ud af emballagen, serg for at fierne eventuel aluminiumsfolie
3 : Cannelloni % . 400-15009
: Indstil den anbefalede tilberedningstid for risen. Kom saltet vand og
‘Ris . 100-400gee : risidampkogerens bund, og leeg lag pa. Brug 2-3 kopper vand pr.

kop ris.

3 -4 portioner Kom vand og ris i dampkogerens bund, og laeg lag pa. Tilsaet
P ¢ meelken, nar ovnen angiver det. Til 2 portioner skal du bruge 75m!
; ris, 200ml vand og 300ml maelk.

o-e

[RIS&PASTA  Risengrad

. ' Indstil den anbefalede tilberedningstid for pastaen. Kom pasta i, nar
; 1 -4 portioner :

Pasta oo . displayet angiver det, og tilbered under lag. Brug cirka 750ml vand
: : pr 100g pasta
Bulaur Kom saltet vand og cerealer i dampkogerens bund, og leeg lag pa.
e 9 ; Brug 2 kopper vand pr. kop bulgur
71:' - © Kom saltet vand og cerealer i dampkogerens bund, og leeg ldg pa.
= iQuinoa : B
o ; @ ; Brug 2 kopper vand pr. kop quinoa
) - ¢ Kom saltet vand og cerealer i dampkogerens bund, og leeg lag pa.
< i Hirse : :
£ : ; Brug 3 kopper vand pr. kop hirse
= A ¢ Kom saltet vand og cerealer i dampkogerens bund, og leeg l&g pa.
= 3 : Amaranth : : :
w ‘ ‘ ‘ ‘ Brug 3-4 kopper vand pr. kop amaranth
& :FR@ &KORN- ; © 100-400g , S
: . Kom saltet vand og cerealer i dampkogerens bund, og leeg 1ag pa.
: PRODUKT i Spelt ‘ ‘ ;
: ‘ ‘ ‘ : Brug 3-4 kopper vand pr. kop spelt
B Kom saltet vand og cerealer i dampkogerens bund, og leeg lag pa.
Y9 ; Brug 3-4 kopper vand pr. kop byg
Kom saltet vand og cerealer i dampkogerens bund, og leeg lag pa.
Boghvede ; Brug 3 kopper vand pr. kop boghvede
Couscous Kom saltet vand og cerealer i dampkogerens bund, og leeg lag pa.
; ; Brug 2 kopper vand pr. kop couscous
Havregrad T 1-2 portioner oe Kom saltet vand og havregryn i en beholder med hgje kanter, bland

: 0g saet beholderen i ovnen

% Frossen o+ Anbefalet meengde. Aben ikke I&gen under tilberedningen.

12
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Madkategorier © Tilbehgr |  Maengde Tilberedningsinfo

B R R R R R R R R R R R

; ‘ ‘ Sm@r med olie og gnid med salt og peber. Smag til med hvidlag og
§Oksesteg ¢ krydderier. Lad hvile i mindst 15 minutter efter endt tilberedning,

+m 800-1500g | for udskeering

Smer med olie eller smeltet smer. Gnid med salt og peber. Lad hvile

: Kalvesteg o ; : i )
{ OKSEK@D : i mindst 15 minutter efter endt tilberedning, fer udskaering
: ' Bof D) 2-6 stykker Smer med olie og rosmarin. Drys med salt og sort peber. Fordel
jeevnt pd grillristen
Hamburger @ 2 -6 stykker Smer med olie og drys med salt inden tilberedning
‘Hamburger % ; 0-500g Smaer Crisp-panden let, inden forvarmning
) :Smer med olie eller smeltet smer. Gnid med salt og peber. Lad hvile
Flaeskesteg 800-1500g i mindst 15 minutter efter endt tilberedning, for udskaering
F Koteletter (I 2-6stykker Smer med olie og rosmarin. Drcys mgd salt og sort peber. Fordel
: SVINEK@D : : i jeevnt pa grillristen
E . } Smor med olie og krydr efter smag. Gnid med salt og peber. Fordel
Ribben @ . 700-12009 jeevnt i crisp-panden med bensiden nedad
Bacon 50-150g Fordel jeevnt i crisp-panden
‘ ‘ ‘ . Smer med olie eller smeltet smar. Gnid med salt, peber og hakket
{Lammesteg - £ 1000-1500g ¢ hvidlgg. Lad hvile i mindst 15 minutter efter endt tilberedning, for
'LAMMEK@D SNy udskaering
Kotelet 2-8 stykker Smer med olie og gnid med salt og peber. Fordel jeevnt pa risten
. = ) ¢ Smear med olie og krydr efter smag. Gnid med salt og peber. St i
. Stegt kylling 2 800-25009 ¢ ovnen med brystsiden opad
[a) KYLLING . ) Smer med olie og krydr efter smag. Fordel jeevnt i crisp-panden
S : Kyllingestykker O 400 -1200g med skindsiden nedad
Kyllingefilet / bryst 300 - 1000g Smaer Crisp-panden let, inden forvarmning
-~ Sm@r med olie eller smeltet smor. Gnid med salt, peber og paprika.
H o [=pel ) I -
EAND : Andesteg : + . 800-2000g : Seet i ovnen med brystsiden nedad
E ) Smer med olie og krydr efter smag. Fordel jeevnt i crisp-panden
Andestykker ‘ @ . 400-14009 med skindsiden nedad
Kyllingefiletter :
3 ying : @ 300-800goe Fordel jeevnt i dampristen
:DAMPKOGT Kalkunfiletter
:K@D : ; ; . .
: Hotdog N . 4-8 stykker oe Kom hotdoggen i dampkogerens bund og daek til med vand.
: : : Tilbered uden lag
Farsbrad @ 4-8 portioner Tllbered efter din foretrukne opskrift, laeg i bredform og tryk luften
: : : : ud, for at undga luftlommer
Tilbered en kadsovsblanding til 6-9 portionsteerteforme. Bekleed
‘Kedtaerte : +m : 1 stk : den smurte kageform med mardej, fyld kedsovsen heri og luk med
: : ; et butterdejsldg
Kebab (I 400- 1200 Smer med olie og smag til rlrlwedt krydderier. Fordel jeevnt pa
: KODRETTER griirsten
: X : N : : . . Lo
Stegt paneret filet + m . 100-500g Smer med olie. Fordel jevnt i crisp-panden
. ) Smer Crisp-panden let, inden forvarmning. Prik i pelserne med en
Polser & wienerpgolser @ 200-800g gaffel. sa de ikke springer
i Tilbered efter din foretrukne opskrift og rul ud i kugler med en
Kadboller @ L6UD i 200-800g i veegtpa cirka 30-40g hver. Smer med olie. Fordel jeevnt i crisp-
; ‘ ‘ ‘ panden
o o5 Uy [ — )
TILBEH@R MW/Ovnfast Dampkoger Dampkoger Dampkoger Rist Rektangulaer Crisp-Pande
beholder (Komplet) (Bund + L3g) (bund) bageplade P
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Madkategorier © Tilbehor |  Meengde Tilberedningsinfo

: ‘Bagt hel fisk 600-1200 g
HEL FISK Smer med olie. Krydr med citronsaft, hvidleg og persille
; i Dampet hel fisk D 600-1200 g
Tunbof
Laksekotelet
: Sveerdfiskesteak
:DAMPKOGTE Havaborrefilet i) ) ) )
:FILETTER & : = 300 -800 go-e Fordel jeevnt i dampristen
BGFFER Brasenfilet
3 Andre fileter
Drredfilet
Anden type bof
= e S
a Fiskegratin =0, m 500-1200g Drys over med rasp og smer-kraller
2 :FISKEGRATIN
— Fiskegratin % &y 600-1200g  Tages ud af emballagen, sarg for at flerne eventuel aluminiumsfolie
oa PP e e
é : :Kammuslinger @ 1-6stykker Fordel jeevnt i dampristen
“ :DAMPKOGTE ! : . . . o
FISK OG Muslinger @ 400-1000 g Krydr med olwfi,lg)eerkézr,mcr\\trzz, EY;i?ggdgtper5|lle inden
: SKALDYR : : gen-pandg
] Rejer D 100-600g Fordel jaevnt i dampristen
Fish and Chips % 1 -3 portioner Fordel jeevnt i crisp-pladen, skiftevis med fiskefileter og kartofler
 Panerede rejer % :
] ' Panerede ~
:STEGTFISK & ; ;
' SKALDYR blaeksprutteringe % N 100-5009 Fordel jeevnt i crisp-panden
: ‘Paneret fiskefinger % : :
‘Blandet stegt fisk % .
Fiskefilet . 300-800 g Smar Crisp-panden Iet,‘mden forvgrmmng. Krydr fiskekotoletterne
: : : : med olie og deek til med sesamfra

% Frossen o+ Anbefalet meengde. Aben ikke I&gen under tilberedningen.
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Madkategorier i Tilbehor Maengde : Tilberedningsinfo
Kartofler +m 300 - 12009 gzlf/arfé;]stykker, krydr med olie, salt og krydderier, for de saettes i
Skrab grentsagerne ud og fyld dem med en blanding af deres eget
3 : Fyldte grgntsager Sy 600-2200g : ked, hakket ked og revet ost. Smag til med hvidleg, salt og
:STEGTE : : krydderier
:GRONTSAGER  vegetarisk burger % | € 2-6stykker i Smer crisp-panden let
: = . Smar med olie eller smeltet smar. Skaer et kryds pa toppen af
Bagte kartofler 6 200-10009 i kartoflen, og heeld cremefraiche og din foretrukne pynt.
Kartoffelbade @ 300-800g ' Skeer i bade, krydr med olie, salt og krydderier, far de saettes i ovnen
) : Snit og anbring i en stor beholder. Krydr med salt, peber og heeld
5 Kartofler +m 4-10 portioner flode over. Drys med ost
Broccoli < i 600-1500g Skaer ud i stykker og anbring i en stor beholder. Krydr med sal,
: ; . [ Em ) . i peber og hald flade over. Drys med ost
| GRATINEREDE Blomkal EGNUD; % 60015009
: GRONTSAGER Skreel og hak. Stil i bled i saltet vand i 30 minutter. Tor i et
] ) viskestykke og pres den overskydende vaeske ud. Smag til med salt,
Kartoffelpandekager @ 100-500g sort peber, cayennepeber og paprika. Fordel jeevnt pa den smurte
crisp-pande
o
§ Grgnsager % =8 400-800g :Tages ud af emballagen, serg for at flerne eventuel aluminiumsfolie
E Kartofler i stykker 0 300 - 1000 g o i Skdret i stykker. Fordel jeevnt i bunden af dampkogeren
Q :
5 Krter i ¢ 200-500goe :Fordel jeevnt i dampristen
Gulergdder
: Broccoli 200 - 500 g o :Skaret i stykker. Fordel jeevnt i dampristen
:DAMPKOGTE  : Blomkal
GRONTSAGER Asparges 200-500 g oe Fordel jeevnt i dampristen
Graeskar 0 200-500 g oe Skaret i stykker. Fordel jeevnt i dampristen
“Rosenkal . 200-500goe :
: i Fordel jeevnt i dampristen
: Majskolbe £ 300-1000go-e :
Peberfrugter Skaret i stykker. Fordel jeevnt i dampristen
200-500go-e : X i
Andre grgntsager Fordel jeevnt i dampristen
Arter %
 Broccoli %
:DAMPKOGTE % :
:FROSNE ‘Rosenkal 4 ' '
: GRONTSAGER Culorodder D 300-800goe Fordel jeevnt i dampristen
 Asparges %
Andre grentsager %
o o5 Uy [ — )
TILBEH@R MW/Ovnfast Dampkoger Dampkoger Dampkoger Rist Rektangulaer Crisp-Pande
beholder (Komplet) (Bund + L3g) (bund) bageplade P
15
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GRONTSAGER

SALTE KAGER

BR@D

PIZZA

KAGER &
SMAKAGER

Madkategorier Tilbehor Maengde Tilberedningsinfo
Stegte kartofler % 200-5009g Fordel jeevnt i crisp-panden
‘ i Skreel og skeer i stave. Stil i blad i saltet vand i 30 minutter. Vask, tor
: Stegte kartofler @ :200-5009 - 0g vej. Bland med olie, cirka 10g pr. 200g terrede kartofler. Fordel
‘ ‘ {jeevnti crisp-panden
L STEGTE : Kartoffelkroketter : 100-600g : Fordel jeevnt i crisp-panden
:GR@ONTSAGER : iHak og lad std i blad i koldt saltet vand i 30 minutter. Vask, ter og
: :Aubergine : 200-600g - vej. Bland med olie, cirka 10g pr. 200g ter aubergine. Fordel jeevnt i
: : crisp-panden
Peberfrugt @ + m 200-500 Snit, vej og bland med o||.e, orkg 1Qg pr. 200g terrede peberfrugter.
; ; ; i Smag til med salt. Fordel jeevnt i crisp-panden
Courgetter 200-500 Smt, vej og bland med olie, cirka ]Og pr. 2DOOg terrede squash. Smag
: ‘ ; ; i til med salt og sort peber. Fordel jeevnt pd crisp-panden
. . : Beklaed crisp-panden med dejen og prik den med en gaffel.
}QUIChe Lorraine @ stk i Tilbered en Quiche lorraine blanding til 8 portioner
gQuiche Lorraine % i 200-800g éTages ud af emballagen, sarg for at flerne eventuel aluminiumsfolie
o~ Bekleed en teerteform til 8-10 portioner med dejen og prik den med
ESaIt kage +m stk i en gaffel. Heeld din foretrukne opskrifts fyld heri
% ‘ Tilbered en blanding af skiveskare grentsager. Staenk med olie og
i : =~ i tilbered i en pande i 15-20 minutter. Lad den kele af. Tilsaet frisk ost
gGrontsagsstrudeI @ 800-15009 {0g smag til med salt, balsamisk eddike og krydderier. Rul dejen ud
“og fold den ydre del
o Lav dejen til et let brad som saedvanligt. Form som smabred for
:Smabred — 1 stk : ; ) . )
: . . i heevning. Anvend ovnens dedicerede haevningsfunktion
:Smabrad % 1 stk %Tag dem ud af pakken. Fordel jeevnt pa bagepladen
Lav dejen til et let brad som saedvanligt. Laeg dejen i en bradform,
: Sandwichbred i form — 1-2stykker ifer den stilles til haevning. Anvend ovnens dedicerede funktion til
: “haevning
: Smébred forbagte 1 stk Tag dem ud af pakken. Fordel jeevnt pa bagepladen
éScones @ 1 stk Lav en stor eller flere mindre scones pa den smurte Crisp-pande
:Smébred pé dase r 1 stk Tag dem ud af pakken. Fordel jeevnt pa bagepladen
Tilbered en pizzadej baseret pa 150ml vand, 15g olgeer, 200-225g
Pizza 2 -6 portioner mel, olie og salt. Lad den haeve ved hjalp af ovnens dedicerede
P i funktion. Rul dejen ud i en let smurt bageplade. Fordel f.eks.
: tomater, mozzarella og skinke pa dejen
:Tynd pizza % 250-500g°®
; Tages ud af emballagen, serg for at flerne eventuel aluminiumsfolie
“Tyk pizza % €  300-800g°e
: Afkolet pizza 200-500g :Tagdem ud af pakken. Fordel jeevnt i crisp-panden
E i Sukkerbrgdskage i : Tilbere en fedtfattig sandkagedej pa 500-900g. Hzeld den i en
: : 1 stk
: form : beklaedt og smurt bradepande
: KAGER MED Frugtkage med <F m 900 - 1900 Tilbered en kagedej efter din foretrukne opskrift med snittet eller
‘HAVEMIDDEL : havemiddeliform @ <=+ 9 skiveskaret frugt. Heeld den i en beklaedt og smurt bradepande
Chokoladekage med 600-1200 g Tilbered en chokolade-kakaokagedej efter din foretrukne opskrift.

“heevemiddel i form

.......................................

Haeld den i en bekleedt og smurt bradepande

% Frossen o Anbefalet meaengde. Aben ikke I&gen under tilberedningen.
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Madkategorier i Tilbehor Maengde : Tilberedningsinfo
E ' ' V Lav en portion af 250g mel, 100g saltet smar, 100g sukker og 1 aeg.
Smakager — 1 stk - Smag til med frugtessens. Lad den kele af. Form 10-12 stykker pa en
‘ smurt bageplade
Lav en dej af 250g mel, 150g smar, 100g sukker, 1 aeg, 25g
. kakaopulver, salt og bagepulver. Tilseet vaniljeessens. Lad den kale
 Chokoladesmakager - @ stk af. Rul den ud med en tykkelse pa 5mm, form den og fordel den
jeevnt i crisp-panden
: Croissanter % @ 1 stk Fordel jeevnt i crisp-panden. Lad dem kole af for servering
: BAGVARK ) )
: : Lav en portion af 2 aeggehvider, 80 g sukker og 100 g kokosmel.
& :&FYLDTE ; . . .
= 3 : Marengs — 1 stk Smag til med vanilje og mandelessens. Form 20-24 stykker pd en
2 :TARTER ;
S ; ; smurt bageplade
; ¢ Bekleed en teerteform med dejen og drys bunden med rasp, for at
£ : Frugtteerte =8, B 800-1500g : opsuge saften fra frugten. Fyld med hakket frisk fugt, blandet med
o ? sukker og kanel
[NH} :
2 : i Lavendejaf 180 g mel, 125 g smer og 1 zg. Bekleed Crisp-panden
2 : Frugtteerte @ 1 stk © med dejen og fyld den med 700-800 g skiveskaret frisk fugt,
: blandet med sukker og kanel
Frugtteerte % @ 300-800g Tages ud af emballagen, serg for at flerne eventuel aluminiumsfolie
. Tilbered en dej til 16-18 stykker efter din foretrukne opskrift og
i Muffins FA G 1 stk ) ) ) .
: ; ; ; heeld den i papirforme. Fordel jeevnt pad bagepladen
MUFFINS & . =@ ) ) : Tilbered en soufflé blanding med citron, chokolade eller frugt, og
icupcakes  ~oufflé BB (U 2-6portioner haeld den op i et ovnfast fad med hej kant
E Tilbered en blanding til 12-15 stykker med revet blgd ost og
: Ostecupcake ; ; stk i bacon- eller skinketerninger. Haeld den i portionsmuffinforme.
Frugtkompot o 300- 800 ml oe Skreel og skaer kernen ud affugten. Skaer ud i stykker og anbring
: : ; dem i dampristen
oo . .
b Bagte sebler @ 4 -8 stykker Fjern kernehusene, og fyld med marcipan eller kanel, sukker og
E 3 smar
wn o F— . e . .
9 Varm chokolade ) 2-8 portioner - Tilbered efter dm.foretruk.ne stknft i én beholder. T||'saet vanilje
o : eller kanel. Tilseet majsstivelse, for at forgge densiteten
Brownies stk Tilbered efter din foretrukne opskrift. Laeg.dejen i bagepladen
: beklaedt med bagepapir
Roraeg Sy 2 - 10 stykker Tilbered efter din foretrukne opskrift i én beholder
Bullseye @ 1 -6 stykker
- Smaer Crisp-panden let, inden forvarmning
g : Omelet &> 1 stk
Lav en portion af 0,5 liter maelk, 4 seggeblommer, 100 sukker og
] - = . 40g mel. Haeld maelken i en beholder og szt den i ovnen. Haeld
:Vaniljecreme =6 1 -2 portioner b ) ;
: forsigtigt den varme maelk i blandingen af zeggeblommer, mel og
sukker, nar ovnen opfordrer til dette, og fortseet tilberedningen
Popcorn ) 90-100 g oe Anbring altid posen d|r§kte pa glasdrejetallerkenen. Tilbered kun
: én pose ad gangen
: Kyllingevinger % © 300- 600 g oe
: o Fordel jeevnt i crisp-panden
: Kyllingenuggets % @ﬂL 200-600 g
(Vo T e ettt
o . ) ¢ Smar osten med en smule olie inden tilberedningen. Fordel jaevnt i
- Gratineret ost % @ 100-400g crisp-panden
L
: Smar crisp-panden let. Pens! dine felafel med olie inden
: Falafel @ tilberedningen
Lagringe % @Jr
: OSSN Fordel jeevnt i crisp-panden
: Ristede ngdder ©
@ @ o Ay — o
TILBEHOR MW/Ovnfast Dampkoger Dampkoger Dampkoger Rist Rektangulaer Criso-Pande
beholder (Komplet) (Bund + L&g) (bund) bageplade P
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RENGORING

Sorg for, at apparatet er koldt, inden du foretager
vedligeholdelse eller renggring.

INDVENDIGE OG UDVENDIGE OVERFLADER
- Rengor overfladerne med en fugtig mikrofiberklud.

Tilfej et par drdber neutralt rengaringsmiddel, hvis de er

meget snavsede. Tar efter med en tar klud.

« Anvend et velegnet flydende renggringsmiddel til
rengering af ruden i ovndgren.

« Fjern drejetallerkenen og dens statte jeevnligt eller i
tilfaelde af spild for at fjerne alle madrester.

« Aktivér selvrensningsfunktionen “Selvrensende” for at
opna en optimal rengering af de indre flader.

Anvend aldrig damprensere.

Brug ikke metalsvampe, skuremidler eller slibende/
®tsende renggringsmidler, da disse kan beskadige
apparatets overflader.

+ Det er ikke ngdvendigt at renggre grillen, da den
intense varme brander eventuelt snavs vaek. Brug
denne funktion jaevnligt.

TILBEH@R

Alle tilbehgr kan vases i opvaskemaskine med
undtagelse af Crisp-panden.

Crisp-panden skal renggres ved brug af vand med et
mildt opvaskemiddel. Gnid blidt med en klud for
fastbraendt snavs. Lad altid Crisp-panden afkegle, inden
den renggres.
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WIFI OSS

Hvilke WiFi protokoller understgttes?

Den installerede WiFi adapter understatter WiFi b/g/n
for de europaiske lande.

Hvilke indstillinger skal jeg konfigurere i routerens
software?

Folgende router indstillinger er ngdvendige: 2,4 GHz
aktiveret, WiFi b/g/n, DHCP og NAT aktiveret.

Hvilken WPS version er understgttet?
WPS 2,0 eller senere. Tjek router'ens dokumentation.

Er der forskelle mellem at bruge en smartphone (eller
en tablet) med Android eller iOS?

Du kan bruge det operativsystem du vil, det ggr
ingen forskel.

Kan jeg bruge en 3G mobiltelefon i stedet for en
router?

Ja, men cloud servicer er skabt til permanent
tilsluttede enheder.

Hvordan kan jeg kontrollere, om min Internet-
forbindelse i hjemmet virker og at den tradlese
funktion er slaet til?

Du kan s@ge efter dit netvaerk pa din smart enhed.
Husk at inaktivere eventuelle andre dataforbindelser
for du prover.

Hvordan kan jeg kontrollere, om apparatet er
forbundet til hjemmets tradlgse netvaerk?

Tag adgang til routerens konfiguration (se routerens
vejledning) og kontrollér om apparatets Mac-adresse
star i listen over tradlgst forbundne enheder.

Hvor finder jeg apparatets Mac-adresse?

Tryk pa &” og bank herefter let pa & WiFi eller kik pa
apparatet: Der er en pasat etiket med SAID- og MAC-
adresserne. Mac-adressen bestar af en tal- og
bogstavkombination, som starter med “88:e7".
Hvordan kan jeg kontrollere om apparatets tradlgse
funktion er slaet til?

Brug din smart enhed og 6th Sense Live appen til
at kontrollere om apparatets netveerk er synligt og
forbundet til clouden.

Er der noget, som kan forhindre signaleti at na
apparatet?

Kontrollér at de tilsluttede enheder ikke optager
hele den disponible bandvidde. Kontrollér, at dine
enheder med WiFi-funktion ikke overskrider det
maksimalt tilladte antal af routeren.

Hvor langt vaek fra ovnen bgr router'en veere?

WiFi-signalet er seedvanligvis steerkt nok til at kunne
daekke et par rum, men dette afhaenger staerkt

af hvilket materiale vaeggene er lavet af. Du kan
kontrollere signalstyrken ved at anbringe din smart
enhed i naerheden af apparatet.

Hvad kan jeg gere hvis min tradlgse forbindelse ikke
nar apparatet?

Du kan anvende en specifik enhed til at udvide den
trddlgse deekning i hjemmet, sdsom adgangspunkter,
WiFi repeatere og staerkstromsledninger (medfglger
ikke).

Hvor kan jeg finde ud af hvad mit navn og password
til det tradlese netveerk er?

Se routerens dokumentation. Der sidder saeedvanligvis
et maerkat pa routeren med de oplysninger

du behover, for at komme frem til enhedens
opsatningsskeermbillede ved hjzelp af en tilsluttet
enhed.

Hvad kan jeg gere, hvis min router bruger naboens
WiFi-kanal?
Forcér routeren til at bruge WiFi kanalen i dit hjem.

Hvad kan jeg gere hvis = vises pa skaermen eller
hvis ovnen ikke er i stand til at oprette en stabil
forbindelse til hjemmets router?

Apparatet er muligvis korrekt forbundet med
routeren, men det er ikke i stand til at tage
adgang til Internettet. For at forbinde apparatet
med Internettet, skal du tjekke routerens og/eller
baererens indstillinger.

Router indstillinger: NAT skal vaere aktiveret, firewall og DHCP
skal veere konfigureret korrekt. Understattet
adgangskodekryptering: WEP, WPA, WPA2. Indhent venligst
yderligere oplysninger i router'ens vejledning, for at preve
anden kryptering.

Bzererens indstillinger: Hvis din Internet udbyder har fastsat
antallet af Mac-adresser, der kan oprette forbindelse til
Internettet, vil du muligvis ikke kunne forbinde dit apparat
med skyen. Mac-adressen er enhedens unikke identifikator.
Indhent venligst oplysninger om hvordan man oprette
Internetforbindelse med andre enheder end computere hos
din Internet udbyder.

Hvordan kan jeg kontrollere, om dataene er blevet
sendt?

Efter opsaetning af netvaerket skal du slukke for
streammen, vente 20 sekunder g herefter taende for
ovnen: Kontrollér at app'en viser apparatets Ul status.
Valg en cyklus eller en anden funktion og kontrollér
statussen pa app'en.

Det kan tage op til flere sekunder, for visse indstillinger vises i
app'en.

Hvordan kan jeg @&ndre min Whirlpool konto og
bibeholde mine forbundne apparater?

Du kan oprette en ny konto, men husk at framelde
dine apparater fra den gamle konto, fgr du flytter
dem til den nye.

Jeg har skiftet min router ud - hvad skal jeg gore?

Du kan enten bibeholde de samme
opsaetningsegenskaber (netvaerksnavn og password)
eller slette de tidligere indstillinger fra apparatet og
konfigurere indstillingerne igen.
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FEJLFINDING

Problem

Ovnen fungerer ikke.

Mulig arsag

Lasning

.Ingen strem.

%Kontrollér, om der er streamafbrydelse, og om stikket
-sidder i stikkontakten. Sluk og tend igen for ovnen, for
-at kontrollere, om fejlen er afhjulpet.

Displayet viser
bogstavet "F",
efterfulgt af et tal
eller bogstav.

 Afbrydelse fra lysnettet.

'Kontakt din naermeste kundeserviceafdeling og angiv

;Fejl iovn.

‘nummeret, der stér efter bogstavet "F". Tryk pa & , bank
‘let pa @ "Info” og vaelg herefter “Fabriksnulstilling”. Alle

Ovnen udsender
st@j, selv nar den er
slukket.

-de gemte indstillinger vil blive slettede.

iAktiv kaleventilator.

iAbn lagen eller vent til afkelingsprocessen er faerdig.

Funktionen starter
ikke.

Funktionen er ikke
disponibel i demo
tilstand.

Demofunktionen er aktiv.

%Tryk pa & , bank let pa [@ "Info” og veelg herefter “Gem
.demo-funktion”for at afslutte.

Ikonet =" vises pa

‘WiFi router'en er slukket.
‘Router'ens indstillinger er
‘blevet aendret. ;
‘De tradlgse forbindelser nar :
.ikke apparatet.
‘Ovnen er ikke i stand

_Kontrollér, om WiFi router'en er forbundet til Internettet.
-Kontrollér WiFi router'ens signalstyrke i naerheden af

apparatet.

‘Prov at genstarte router'en.
:Se afsnittet “WiFi OSS”.

skeermen. til at etablere en stabil ‘Hvis indstillingerne til hjemmets tradlgse netvaerk er
forbindelse til hjemmets  blevet a&endret, skal du oprette forbindelse til netveerket:
-netvaerk. Tryk pa & , bank let pd & "WiFi” og vaelg herefter “Opret
Tilslutning understattes forbindelse til netvaerk”.
ikke.

Tilslutning 'Fjernbetjening er ikke tilladt  Kontrollér og fjernbetjening af elektroniske apparater er

understottes ikke.

iditland.

tilladti dit land, for du keber apparatet.

P P
[ | ey [ | Policer, standarddokumentation og supplerende produktinformation kan findes ved at:
«  Besgge vores website docs.whirlpool.eu
mI:-':I- Ved hjeelp af QR-koden
Eller som alternativ kontakte vores serviceafdeling (Telefonnummeret findes i / =
= garantihaeftet). Nar du kontakter vores serviceafdeling, bedes du angive koderne pa dit §
n produkts identifikationsskilt. }—’M‘
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