DAGLIG INFORMATIONS

BOK

TACK FOR ATT DU KOPT EN
PRODUKT FRAN WHIRLPOOL
For att fa tillgdng till mer omfattande hjalp
=-/ och support, registrera din produkt pa
www.whirlpool.eu/register

Du kan ladda ner handbockerna

Sakerhetsinstruktioner och Anvandning
‘WWW och skotsel genom att bescka var hemsida
docs.whirlpool.eu och félja instruktionerna

pa baksidan av detta héfte.

' Las sakerhetsinstruktionerna noga innan du anvander produkten.
[ J

BESKRIVNING AV PRODUKTEN

1. Kontrollpanel

Flakt

Sidostegar

(nivan anges pa ugnens framsida)
Lucka

Ovre virmeelement/grillelement
Lampa

Identifieringsskylt

(ska inte tas bort)

8. Nedre varmeelement

wnN

No wvoa

(dolt)
BESKRIVNING AV KONTROLLPANELEN
« v
1 2 3 4 5
1. VALJARRATT 3. DISPLAY 5. JUSTERINGSRATT
For att satta pa ugnen genom att 4. BEKRAFTA For att bladdra i menyerna och

valja en funktion. Vrid till laget "0"
for att stanga av ugnen.

2. TILLBAKA

For atergang till foregdende skarm.

Tilldter andringar av installningar
under tillagning.

For att bekrafta en vald funktion
eller ett installt varde.

tillampa eller andra installningarna.
Observera: Rattarna falls in i panelen.
For att fa ut dem, skall du trycka latt pa
dem.
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TILLBEHOR

BAKPLAT

GALLERHYLLA

Anvands for att baka brod och
bakverk, men aven for
kottstekar, inbakad fisk, etc.

Anvénds for att tillaga mat
eller som understod for
ugnsformar, bakformar eller
andra ugnssakra karl

RORLIGA SKENOR *

—

Anvéands for att underlatta
in- och uttagning av tillbehor.

LANGPANNA *

Anvénds som ugnsplat for
tillagning av kott, fisk,
gronsaker, focaccia etc. eller
for att samla upp kottsafter
placerad under gallret.

ROTERANDE
STEKSPETT *

* Endast pa vissa modeller

e

Anvands for att grilla storre
bitar kott och fagel.

SATTA IN GALLRET OCH ANDRA TILLBEHOR
Satt in gallret vagratt genom att skjuta det over
ugnsstegarna och sakerstall att sidan med den
upphdjda kanten ar vand uppat.

Ovriga tillbehér, sdésom langpannan och bakplaten,
satts in horisontellt pad samma satt som gallret.

TA BORT OCH MONTERA UGNSSTEGARNA

« For att ta bort stegarna, lyft upp dem och dra ut den
undre delen av fastena: Sidostegarna kan nu tas bort.

« For att montera tillbaka sidostegarna, passa forst in
dem i det Ovre fastet. Halll kvar dem uppe, skjut in
den i ugnsutrymmet och sank dem sedan pa plats
i de undre fastena.

MONTERING AV RORLIGA SKENOR

(FINNS PA VISSA MODELLER)

Ta bort ugnsstegarna ur ugnen och ta bort
skyddsplasten fran de rorliga skenorna.

Fast den rorliga skenans 6vre kldmma pa ugnsstegen
och lat den glida in sa langt som den gar. Séank ner den
andra klamman pa plats. For att sdkra ugnsstegen, tryck
den nedre delen av klamman stadigt mot ugnsstegen.
Sakerstall att de rorliga skenorna kan rora sig fritt.
Upprepa dessa steg pa den andra ugnsstegen pa

samma niva.

bservera: De rorliga skenorna kan monteras pa alla nivaer.

(@)

Antalet och typ av tilloehor kan variera beroende pd modellen du kopt.
Andra tillbehor kan kdpas separat fran Kundservice.

ROTERANDE GRILLSPETT (I FOREKOMMANDE FALL)

Skjut stickan genom kottets mitt (bunden med snore
om det ar fagel) och for kottet pa stickan tills det ar
ordentligt fast pa gaffeln och inte kan rora sig. Tryck den
andra gaffeln pa spettet och skjut in den tills den

haller kottet ordentligt pa plats. Dra at fastskruven

for att sakra den pa plats. Satt in danden i 6ppningen

i ugnsutrymmet och lat den rundade delen vila pa
motsvarande stod.

M) 1 | T

} N <
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Observera: For att samla upp steksky, placera ldngpannan
nedanfor och tillsatt 500 ml vatten. For att undvika att branna
dig ndr spettet &r varmt, hantera det bara med plasthandtaget
(som maste tas bort innan tillagning).

Anvdandningen av detta tillbehor dr endast tillatet
i kombination med Turbogrill-funktionen.
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FUNKTIONER

AV

Att stanga av ugnen.

UGNSLAMPA

For att tanda/slacka ugnens innerbelysning.

:Qu

+

+hs

SPECIAL

DEFROST (UPPTINING)

For att paskynda upptining av livsmedel.
Placera livsmedlet pa den mittersta ugnsfalsen.
Lat livsmedlet ligga kvar i forpackningen.

Det forhindrar att ytan blir torr.

«  WARM KEEPING (VARMHALLNING)
For att halla nylagade ratter varma och knapriga.

+  RISING (JASNING)
For optimal jasning av s6ta bakverk och matbrod.
For att garantera ett bra resultat ska funktionen inte
aktiveras om ugnen fortfarande ar varm efter en
tillagningscykel.

@ CONVENTIONAL (OVER-/UNDERV.)

For att laga alla slags matratter pa en enda
ugnsfals. Anvand den 3:e ugnsfalsen. For tillagning av
pizza, matpajer samt kakor med vat fyllning, anvand
den 1:a eller 2:a ugnsfalsen. Varm upp ugnen innan du
staller in maten.

CONVECTION BAKE (OVER/UNDERVARME &
FLAKT)

For att baka kakor/pajer med vat fyllning pa en

enda fals. Denna funktion kan d@ven anvandas for
tillagning pa tva falsar. Byt plats pa matratterna under
tillagningstiden for att fa en jamnare tillagning. Det ar
lampligt att anvdnda den 3:e ugnsfalsen for tillagning
pa en enda fals och fals 1 och 4 for tillagning pa tva
falsar. Forvarm ugnen innan du startar tillagningen.

«  GENTLE FAN (KONVARME)

For tillagning av kott, fyllda pajer (cheesecake, strudel,
fruktpaj) och fyllda gronsaker pa endast en fals.

Denna funktion anvander sig av en oregelbunden och
skonsam varmluftsflakt, vilket forhindrar att maten blir
for torr.

GRILL

For grillning av stekar, kebab och korv, gratinera
gronsaker eller rosta bréd. Nar du grillar kott
rekommenderar vi att du anvander en ldangpanna for
att samla upp steksky: Placera langpannan pa en av
falsarna under gallret och tillsdtt 500 ml kranvatten.

- TURBOGRILL

For att steka storre kottbitar (lammstek, rostbiff,
kyckling). Vi rekommenderar att anvanda

en langpanna for att samla upp steksky:

Placera langpannan pa en av falsarna under gallret
och tillsatt 500 ml kranvatten. Det roterande
grillspettet (om sadant finns) kan anvandas med den
har funktionen.

i

MAXI COOKING

" For att steka stora kottbitar (0ver 2,5 kg).
Anvand den 1:a eller den 2:a falsen, beroende pa
kottstyckets storlek. Du behdver inte forvarma ugnen.
Vand gdrna kottet under tillagningstiden for att fa
jamnare stekyta. Os kottet da och da for att undvika
att det blir torrt.

%} INSTALLNINGAR
Anvands for att justera ugnsinstallningarna.

Nar ECO-laget ar aktiverat dampas displayens
bakgrundsbelysning och lampan sldcks efter en minut for att
spara energi. Den ateraktiveras automatiskt nar ndgon av
knapparna trycks ned.

<z BREAD / PIZZA (BROD / PI1ZZA)

Anvands for att baka olika typer av brod
och pizza. Denna funktion har tva program med
fordefinierade installningar. Ange 6nskad temperatur
och tid, sa sker tillagningen automatiskt. Placera degen
pa den 2:a ugnsfalsen efter att du forvarmt ugnen.

AUTOMATISK PYRORENGORING

For att ta bort stank fran matratterna med hjalp av
en hogtemperaturcykel (cirka 500 °C). Tva automatiska
rengoringsprogram finns tillgdangliga: Ett komplett
program (PYRO) och ett kortare program (EKO).

Vi rekommenderar att anvanda den snabbare cykeln
med jamna mellanrum och den fullstandiga cykeln
endast nar ugnen ar mycket smutsig.

m: FAST PREHEATING (SNABB FORVARMNING)
Anvands for att snabbt férvarma ugnen
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IBRUKTAGNING

1. VALJA SPRAK

Du kommer att behova stalla in sprak och tid nar du
slar pd apparaten for forsta gangen: "ENGLISH" rullar
pa displayen.

oIS
L_I VL

Vrid justeringsratten for att bladdra i listan med
tillgangliga sprak och valj 6nskat sprak. Bekrafta ditt val
genom att trycka pa v .

Observera: Spraket kan senare dndras via menyn
"Instaliningar".

2. STALLA IN TIDEN

Efter att du valt sprak kommer du behdéva stélla in den
nuvarande tiden: De tva siffrorna for timme blinkar

pa displayen.

Vrid justeringsratten for att stalla in ratt timme och tryck

DAGLIG ANVANDNING

pd v :Padisplayen blinkar de tva siffrorna for minuter.

Vrid pa justeringsratten for att stalla in minuterna och
tryck pa v for att bekréfta.

Observera: Du kan behova stalla in klockan igen efter [dnga
stromavbrott.

4.VARM UPP UGNEN

En ny ugn kan frigora lukter som har lamnats kvar under
tillverkningen: Detta ar helt normalt. Innan du anvander
ugnen for matlagning rekommenderar vi darfor att

du varmer upp ugnen tom, for att pa sa satt fa bort
eventuella lukter.

Ta bort eventuell skyddskartong eller plastfilm fran
ugnen och avldgsna eventuella tillbehor fran dess
insida.

Folj instruktionerna for att stalla in funktionen

pa ratt satt.

Observera: Vi rekommenderar att du vddrar rummet efter att
du anvant apparaten forsta gangen.

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

Vrid véljarratten for att satta pa ugnen och visa 6nskad
funktion pa displayen. Pa displayen visas funktionens
ikon och dess grundinstallningar.

For att vdlja ett alternativ fran menyn (displayen visar
det forsta tillgangliga alternativet), vrid justeringsratten
tills 6nskat alternativ visas.

(]

Bekrafta ditt val genom att trycka pd v . Displayen visar
basinstallningarna.

2. STALLA IN FUNKTIONEN

Efter att ha valt onskad funktion kan du andra dess
installningar. Displayen kommer visa installningarna
som kan andras i sekvens.

TEMPERATUR/GRILLNIVA

Nar vardet blinkar pa displayen, vrid pa justeringsratten
for att andra det, tryck sedan pa v for att bekréfta och
fortsatta andra installningarna som foljer (om majligt).
Observera: Nar funktionen har aktiverats gar det att andra
temperaturen med hjdlp av justeringsratten.

TIDSLANGD

oo™
4(\~G§

Nar ikonen ¢: blinkar pa displayen, anvand

justeringsratten for att stdlla in 6dnskad tillagningstid

och tryck sedan pa v for att bekrdfta. Du behover inte

stalla in tillagningstiden om du vill hantera tillagningen

manuellt: Tryck pd v for att bekrdfta och starta

funktionen.

| sa fall kan du inte stalla in sluttiden genom att

programmera en fordrojd start.

Observera: Du kan justera den installda tillagningstiden under
tillagningen genom att trycka pa < : anvand justeringsratten
for att andra den och tryck sedan pd v for att bekrafta.

STALLA IN TILLAGNINGENS SLUTTID

I mdnga av funktionerna kan du fordrdja starten efter
att ha stallt in tillagningstiden genom att programmera
dess sluttid. Displayen visar nuvarande sluttid som
stallts in och ikonen & blinkar.

Jmnmnec
cuy

Vrid justeringsratten for att stalla in tiden du vill att
tillagningen ska vara klar pa och tryck sedan pd v/
for att bekrafta och starta funktionen. Satt in maten
i ugnen och stang luckan:
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Funktionen startar automatiskt efter den tid som
har berdknats for att tillagningen ska vara klar vid
installd tid.

o

mnec
[

+30
®
Observera: Nar en fordrojd start programmeras
avaktiveras ugnens forvarmningsfas: Ugnen kommer
att uppna onskad temperatur gradvis, vilket betyder
att tillagningstiderna dr ndgot ldngre an de som listas

i tillagningstabellen. Under vantetiden kan du anvdnda
justeringsratten for att &ndra den programmerade
sluttiden eller trycka pa <« for att dndra installningarna.

3. AKTIVERA FUNKTIONEN

Nar du har angivit alla installningar som behovs,
tryck pa knappen v for att bekréafta tillagningens
sluttid och aktivera funktionen.

Observera: Ndr tillagningen har startat kommer displayen att
rekommendera den mest l[dampliga nivan for varje funktion.

1 1ne°g
C o

Du kan vrida valjarratten till O for att nar som helst
pausa den aktiverade funktionen.

4. FORVARMNING

Vissa funktioner inbegriper en férvarmningsfas:

Nar funktionen har startat anger displayen att
forvarmningsfasen har aktiverats.

Nar denna fas ar klar avges en ljudsignal och displayen
anger att ugnen har natt instdlld temperatur:

1nec
A0 |“”8 b

Oppna da luckan, ldgg in maten i ugnen, sting luckan
och starta tillagningen.

Observera: Att sdtta in maten i ugnen innan férvarmningen
ar klar kan ha en negativ effekt pa det slutliga
tillagningsresultatet. Om luckan 6ppnas under
forvarmningsfasen kommer den att avbrytas tillflligt.
Tillagningstiden inbegriper inte en férvarmningsfas. Du kan
alltid andra temperaturen som du vill att ugnen ska uppna
med justeringsratten.

5. TILLAGNINGENS SLUT

En ljudsignal avges och displayen talar om att
tillagningen ar klar.

2 nec
(K]
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Tryck pd v for att fortsatta tillagningen i manuellt lage
(utan en programmerad tillagningstid) eller anvand
justeringsratten for att forlanga tillagningstiden
genom att stdlla in en ny tid. | bada fallen bibehalls
temperaturen eller grillnivan.

SV
BRYNING

Vissa funktioner i ugnen gor att du kan bryna matens

yta genom att aktivera grillen nar tillagningen ar klar.
Nar displayen visar det avsedda meddelandet, tryck pa
v/ om du 6nskar starta en fem minuters bryningscykel.

RS HHHH
L
LA

¢
Nar bryningsfunktionen har aktiverats kan du dndra
dess varaktighet genom att vrida justeringsratten.

Du kan dven nar som helst stoppa funktionen genom
att vrida valjarratten for att vdlja en annan funktion eller
vrida den till O for att stdnga av ugnen.

. TIMER

Nar ugnen ar avstangd kan displayen anvandas som
timer. For att aktivera denna funktion, se till att ugnen
ar avstangd och vrid sedan justeringsratten: lkonen ©
blinkar pa displayen.

(07 |
o kel
4\\

Vrid justeringsratten for att stdlla in 6nskad tidslangd
och tryck sedan pa v igen for att aktivera timern.

En akustisk signal avges och displayen visar nar timern
har slutat rakna ner den valda tiden.

—— - - P
N
X, A’/’I}I'-| 'L-"L-I\
4\\

Observera: Timern aktiverar inte ndgon av tillagningscyklerna.
Anvand justeringsratten for att dndra timerns installda tid.
Tryck pa « for att stdnga av timern nar som helst.

. TANGENTLAS

For att [asa knappsatsen, tryck samtidigt pa v och «
hall dem nedtryckta i minst fem sekunder.

R
1 LJ

GOr det igen for att 1asa upp knappsatsen.
Observera: Denna funktion kan dven aktiveras under
tillagning. Av sakerhetsskal kan ugnen stangas av nar som
helst genom att vrida valjarratten till O .
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. AUTOMATISK RENGORING - PYROLYS

Ror inte vid ugnen under pyrorengéringen.

Hall barn och djur borta fran ugnen under och efter
pyrorengoringen (tills rummet har vadrats).

Ta bort alla 16sa delar (inklusive ugnsstegarna) fran
ugnen innan funktionen aktiveras. Om ugnen ar
installerad under en spishall maste du se sakerstalla
att alla gasbrannare eller elplattor ar avstangda medan
den automatiska rengdringscykeln kors. For optimal
rengoring, torka bort den varsta smutsen med en
fuktig svamp innan pyrolysfunktionen aktiveras.

Vi rekommenderar att bara kora pyrolysfunktionen om
apparaten ar kraftigt nedsmutsad eller avger dalig lukt
under tillagningen. Vrid valjarratten for att valja den
automatiska rengoringsfunktionen.

Tva automatiska rengdringsprogram finns tillgangliga:
Ett komplett program och ett snabbprogram (EKO).

M
-l

Vrid pa justeringsratten for att vdlja 6nskat program och
tryck pd v for att bekrafta. Ugnen kommer att starta
sjalvrengodringscykeln och luckan lases automatiskt:

Ett varningsmeddelande visas pa displayen tillsammans
med en nedrakning som anger status for det pagdende
programmet.

Nar programmet har slutforts forblir luckan 13st tills
ugnens temperatur har sjunkit till en saker niva.

Displayen kommer da att visa aktuell tid.

Observera: Liksom for andra manuella funktioner kan man
aven stalla in sjalvrengdringsprogrammets sluttid.
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TILLAGNINGSTABELL

SV

RECEPT FUNKTIONER FORVARMNING ~TEMPERATUR (°C) ~ TIDSLANGD (Min.) GALLER/PLAT OCH
2/3
o (] Ja 160 - 180 30-90 EEN
Jasta tartor/sockerkakor
Ja 160 - 180 30-90* — .
_ _ 2
Fyllda tartor GENTLE Ja 160 - 200 35-90 \ |
(cheesecake, strudel, dppelpaj) Ja 160 - 200 35.90* N 4 i _\.“1“.’
(] Ja 170 - 180 15-45 R
Kakor
Ja 160 - 170 20-45* — !
(] Ja 180 - 200 30-40 3
Petit-chouer
Ja 180 - 190 35-45* — 1
() Ja 90 110- 150 3
Maranger
Ja 90 130-150 * —_ 1
() Ja 190 - 250 15- 50 1/2
Pizza / Brod / Focaccia
Ja 190 - 250 25-50* — 1
Brod BREAD Ja 180 - 220 30-50 L2
Pizza PIZZA Ja 220- 250 15-30 2
(] Ja 250 10-15 3
Fryst pizza
Ja 250 10-20% — 1
_ _ 3
Matpajer Ja 180 - 190 40-55 —
(gronsakspajer, quiche) I 180 - 190 40 - 55 * . 4 i . 1 N
() Ja 190 - 200 20-30 3
Vol-au-vent/Modrdegsbakning
Ja 180 - 190 15-40* A !
Ezsnangenlﬁ)g:zlans / Ugnsbakad pasta / [z] Ja 190 - 200 45 - 65 3
Lamm-/Kalv-/Nét-/Fliskkott 1 kg GENTLE Ja 180 - 190 80- 120 L2
Kyckling / Kanin / Anka 1 kg () GenTLE Ja 200-220 50-100 \ 3 |
Kalkon / Gas 3 kg = Ja 190 - 200 80-130 L2
g’ﬁjgsetl)lzl:ahilf)wk/ inbakad fisk @ Ja 180 - 200 40- 60 3
Fyllda gronsaker ) 2
(tomater, squash, aubergin) GENTLE Ja 170-190 30-60 Nl
Rostat brod @ — 3 (HoQ) 3-6 N > -
Fiskfiléer / Biff ™ - 2 (medel) 20-30* L s
(= ) | 7 & & oenrie
FUNKTIONER | onventional (Over/  Convection bake Grill Turbo Grill Bread / Pizza Skonbroaram
undervarme) (Konvektionsbaka) (Brod / Pizza) prog
N [ VP ~ a1 _ J . M
TILLBEHOR Galler Ugnsfast form eller Langpanna/bakplat L3ngpanna/Bakolt Ldngpanna med
kakform pa galler eller ugnsfast form pa galler 9P P 500 ml vatten
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RECEPT FUNKTIONER | FORVARMNING | TEMPERATUR (°C) = TIDSLANGD (Min.) GAL.II_'IEE/BPEL:%-SCH
Korv/grillspett / revbensspjall / L ) s an e 5 4
hamburgare ™ 2-3 (Medel - H5g) 15-30 o s
— 2 (medel) 55 - 70 **+ L2 g
Grillad kyckling, 1 - 1,3 kg - —
3 (H5g) 60 - 80 - s
Rostbiff ra 7 2 (medel) 35- 50 % —
Lammlagg / Flaskligg . — 2 (medel) 60 - 90 *** Lo
Ugnsstekt potatis l“," - 2 (medel) 35 - 55 *** \ 3 |
Gratinerade gronsaker [“:'l - 3 (Hog) 10-25 \ 3 |
Lasagne och kstt Ja 200 50 - 100 **+* — L
Kétt och potatis Ja 200 45-100 e o
Fisk och gronsaker Ja 180 30 - 50 % — o
* Byt nivder halvvags genom tillagningen.
**Vand maten efter halva tillagningstiden.
***Vand maten efter tva tredjedelar av tillagningstiden (om nédvéndigt).
***x Berdknad tid: Maten kan tas ut fran ugnen vid olika tidpunkter beroende pd hur du vill ha maten tillagad.
TESTADE RECEPT
Sammanstalld for certifikatutfardare enligt standard IEC 60350-1
RECEPT FUNKTIONER = FORVARMNING = TEMPERATUR (°C) | TIDSLANGD (Min.) Sirﬁ_ll'_l'BEEF:_I%EZI
() Ja 150 30-40 3
Kakor Ja 150 25 - 40 3
_ *% 4 1
Ja 150 25-35
() Ja 170 20-30 3
Smakakor Ja 160 20-30 3
o3 % 4 1
Ja 160 25-35
(] Ja 170 30-40 .
Sockerkaka utan fett Ja 160 30-40 _‘.é’_
Rostat brod E] - 3 (Hog) 4-6 _\_”5“_'_
Hamburgare @ - 3 (Hog) 18 - 30 *** _‘_”5“_’_ 1 4 r
* Tillbehoren som inte medféljer denna ugn kan képas av var Kundservice.
** Byt nivaer halvvdgs genom tillagningen.
***Vand maten efter halva tiden.
Energiklass (i enlighet med standard IEC 60350-1): Se den specifika tabellen for att utfora testet.
(i - B & GENTLE
FUNKTIONER | conventional (GOver/  Convection bake Grill Turbo Grill Bread / Pizza Skonproaram
undervarme) (Konvektionsbaka) (Brod / Pizza) preg
Aeeenn r Aal=r - J ~ M //
TILLBEHOR Ugnsfast form eller Langpanna/bakplat Langpanna med Roterande grillspett
Galler . eller ugnsfast form  Langpanna/Bakplat (inns pa vissa
kakform pa galler 2 500 ml vatten
pa galler modeller)
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RENGORING OCH UNDERHALL

SV

Se till att apparaten har svalnat
innan du utfér underhall eller
rengoring.

Anvand inte angtvatt.

YTTRE YTOR
« Rengor ytorna med en fuktig trasa av mikrofiber.

Om de ar mycket smutsiga, tillsatt ndgra droppar pH-

neutralt rengdringsmedel. Torka med en torr duk.

« Anvand inte fratande eller slipande rengoringsmedel.
Om en produkt av denna typ av misstag skulle spillas

pa apparaten ska du omedelbart rengdra med en
fuktig trasa av mikrofiber.

Anvand inte stalull, slipsvampar
eller slipande/fratande
rengoringsmedel, eftersom dessa
kan skada apparatens ytor.

Ha pa dig skyddshandskar.

Ugnen maste kopplas bort fran
elndtet innan du utfor ndgon form
av underhallsarbete.

+ Rengor luckans glas med ett lampligt flytande
rengoringsmedel.

« Det gar att ta av ugnsluckan for att underlatta
rengoring av ugnen.

TILLBEHOR

Blotlagg tillbehoren i en 16sning med handdiskmedel
efter anvandning. Hantera dem med grytlappar om de
fortfarande ar varma. Matrester kan avldgsnas med en

INRE YTOR

Efter varje anvandning, lat ugnen svalna och rengér
den sedan, helst medan den fortfarande ar varm,

for att ta bort eventuella avlagringar eller flackar som
orsakas av matrester. For att torka eventuell kondens
som bildas som ett resultat av tillagning av mat med
hog vattenhalt, 1at ugnen svalna helt och torka sedan
av den med en trasa eller svamp.

diskborste eller svamp.

TA BORT OCH MONTERA LUCKAN

1.

For att ta bort luckan, 6ppna den helt och sank
sparrarna tills de ar i olast lage.

2. Stang luckan sa mycket du kan. Hall fast luckan med

bada handerna - hall inte i den vid handtaget. Ta helt
enkelt av luckan genom att fortsatta att stanga den
samtidigt som du drar den uppat tills den lossnar
fran fastet. Ldgg ned luckan pa sidan pad ett

mjukt underlag.

3. Montera tillbaka luckan genom att flytta den mot

ugnen, rikta in gdngjarnens krokar i h6jd med dess
fasten och sdkra den Ovre delen i fastet.

Sank luckan och 6ppna den sedan helt. Sénk hakarna
till ursprungligt lage: Sakerstall att du sanker dem helt.

Tryck forsiktigt for att kontrollera att hakarna
arirattlage.

| o

. Testa att stanga luckan och kontrollera att den

arilinje med kontrollpanelen. Om den inte ar det,
upprepa stegen ovan: Dorren kan skadas om den
inte fungerar som den ska.

Whj;lﬁool



BYTE AV LAMPA
1. Skilj ugnen fran elnatet.

2. Skruva av locket fran lampan, byt ut glédlampan och
skruva tillbaka locket pa lampan.

3. Anslut ugnen till elndtet igen.

FELSOKNING

Observera: Anvand endast halogenlampor av typ 20-40 W/230 ~ V
typ G9, T300°C. Glédlampan som anvands i produkten ar sarskilt
utformad fér hushallsapparater och lampar sig inte for allman
rumsbelysning i hemmet (EG-forordning 244/2009). Glédlamporna
finns att kdpa av var kundservice.

- Om du anvénder halogenlampor ska du inte hantera dem
med bara handerna eftersom dina fingeravtryck kan orsaka
skador. Anvand inte ugnen forrdn du har satt tillbaka
lamplocket.

Problem Mojlig orsak Lésning
Kontrollera att spanningen kommer fram till eluttaget
Stromavbrott. da ugnen ar ansluten till elnatet.

Ugnen fungerar inte.

Inte ansluten till elnatet.

Stang av ugnen och sla pa den igen for att se om felet
kvarstar.

Displayen visar bokstaven "F" foljt av ett

Fel pa ugnen.
nummer eller en bokstav. paug

Kontakta ndrmaste kundservice och ange numret efter
bokstaven "F".

Ugnsluckan 6ppnas inte. Rengoringscykel pagar.

Vénta tills funktionen &r slut och I[at ugnen svalna.

PRODUKTBLAD

@www produktbladet med energiférbrukningen for
denna apparat kan laddas ner fran Whirlpool webbplats
docs.whirlpool.eu

GOR SA HAR FOR ATT ERHALLA HANDBOKEN
ANVANDNING OCH SKOTSEL

> @ww | adda ner handboken E::E
Anvandning och skotsel fran var webbplats mdl‘%;
docs.whirlpool.eu (du kan anvanda denna

QR-kod) och ange produktens handelskod. E

> Du kan aven kontakta var kundservice.

KONTAKTA VAR KUNDSERVICE

Du hittar vara
kontaktuppagifter

i garantihaftet.

Nar du kontaktar var
kundservice, ange
koderna som star pa |
produktens typskylt.

400011360470

Tryckt i Italien
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