Struény ndvod k obsluze
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POPIS PRODUKTU

Ovladaci panel

Ventilator

Osvétleni

Vodici mtizky

(Uroven je vyznacena na sténé

vnitiniho prostoru trouby)

Dvirka

Horni topné téleso / gril

7. Kruhové topné téleso
(neni vidét)

8. Identifika¢ni stitek
(neodstranujte)

9. Spodni topny ¢lanek

(neni vidét)

Wb
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o
o 220505780 '¢°

1. OVLADAC VYBERU

Pro zapinani trouby vybérem
funkce.

Prejete-li si troubu vypnout, otocte
jim do polohy O.

2. KNOFLIK CASOVANI
Pouziva se jako ¢asovac.
Nespousti ani nepozastavuje
proces peceni.

3. OVLADAC TERMOSTATU

Otocte jim pro nastaveni
pozadované teploty a aktivaci
vybrané funkce.

4
4.LED KONTROLKA
TERMOSTATU/PREDEHREVU
Zapina se béhem faze vyhfrivani

trouby. Po dosazeni pozadované
teploty zhasina.

Upozorneént: Typ knofliku se mdze lisit v zavislosti na modelu. Jsou-li knofliky aktivované (stisknutim), stlacenim uprostfed je

z polohy usazeni uvolnite.

Upozornéni: Vlozenf jidla do trouby pfed dokoncenim predehfivani mize mit negativni vliv na konecny vysledek pfipravy

pokrmu.
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PRISLUSENSTVI

ww Pro dalsi informace si stahnéte Navod k pouZitf a udrzbé

z webovych stranek docs.whirlpool.eu

ROST

Pouziti: k peceni pokrmt
nebo jako podlozka pro
nadoby, dortové formy a jiné
Zaruvzdorné nadobi.

HLUBOKY PLECH*

T r

Pouziti: jako plech pro

Ucely peceni masa, ryb,
zeleniny, chlebového peciva
typu,focaccia” atd. nebo

PLECH NA PECENI*

Pouziti: k peceni chleba
a peciva, jakoZ i pfipravé
peceného masa, ryb
pecenych v papiloté atd.

POSUVNE DRAZKY *

=

Pro usnadnéni vkladani
a vyjmuti pfislusenstvi.

k zachycovani uvoliujicich se
$tav, je-li umistén pod rost.

* Dostupné pouze u urcitych model(

Pocet kust pfislusenstvi se mze v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.

V servisnim stfedisku si mizete zakoupit dalsi pfislusenstvi.

POUZITi PRISLUSENSTVI

VlozZte rost do poZzadované urovné. Pfitom jej drzte
tak, aby byl mirné naklonén smérem nahoru, pficemz
nejprve polozte zvySenou zadni stranu (smérujici
nahoru). Poté zasunte rost horizontalné podél
vodicich mfizek co nejvice dozadu.

Dalsi prislusenstvi, jako je napt. plech na peceni, se
vklada horizontdalné zasunutim do vodicich mtizek.
Pro usnadnéni ¢isténi trouby Ize vodici mrizky
vymontovat: Aby je bylo mozné vyndat z usazeni,
zatdhnéte za né.

FUNKCE

Pro dalsi informace si stahnéte Navod k pouZiti a udrzbé
vww z webovych stranek docs.whirlpool.eu

O VYPNUTO
Slouzi k vypinani trouby.

:O:OSVETLENI'
“="" Pro zapnuti osvétleni uvnit¥ trouby.
— TRADICNI

Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na
jednom rostu. Doporucujeme jidlo vkladat do
2. urovné.

@ SMART CLEAN

~ I Diky plisobeni pary, ktera se uvolfiuje pfi
tomto cisticim cyklu za nizké teploty, umoznuje tato
funkce snadno odstranit necistoty a zbytky jidla. Pro
aktivaci cistici funkce ,Smart Clean” nalijte na dno
trouby 100-120 ml pitné vody a poté otocte vsechny
3 knofliky (volici knoflik, knoflik ¢asovani, knoflik
termostatu) na symbol [¢].

. | KONVEKCNI PECENI

(3 v , s vo z ,
=——1Pro peceni masa nebo kolact s tekutou naplni
uprostied na jednom rostu.

<~ |GRILL

Ke grilovani steak, kebabl a uzenin,

k zapékani nebo gratinovani zeleniny nebo

k opékani topinek. K zachyceni uvolnujicich se stav
pfi grilovani masa doporucujeme pouzivat plech
na peceni: Plech umistéte na kteroukoli Uroven pod
roStem a pfidejte 200 ml pitné vody.

<~~~ |GRATINOVANI

a%

** 1K peceni velkych kus( masa (kyt, rostbifd,
kurat). K zachyceni uvolnujicich se Stav
doporucujeme pouzivat plech na peceni: Plech
umistéte na kteroukoli uroven pod rostem a pridejte
200 ml pitné vody.

X |ROZMRAZOVANI
O~ Prorychlejsi rozmrazeni jidla.
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PRVNI POUZITI SPOTREBICE

Z nové trouby se mohou uvoliovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna se

o zcela bézny jev.

Pfed zapocetim vafeni tedy doporucujeme zahtat
troubu prazdnou za ucelem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zapachu.

Z trouby odstrante viechny ochranné kartény nebo félie
a vyjméte rovnéz i veskeré uvnitf ulozené pfislusenstvi.

Nejlépe zvolte funkci ,Tradi¢ni peceni” a zahrejte
troubu na 250 °C po dobu pfiblizné jedné hodiny.
V této dobé musi byt trouba prazdna.

Dodrzujte instrukce pro spravné nastaveni funkce.

Upozornéni: Pfi prvnim pouziti trouby doporucujeme prostor
vetrat.

y 4 r 4

KAZDODENNI POUZIVANI

1. ZVOLTE FUNKCI

Funkci zvolite oto¢enim ovladace vybéru na symbol
pozadované funkce.

2. AKTIVUJTE FUNKCI

S RUCNiIM NASTAVENIM

Voli¢em funkci otocte na pozadovanou funkci. Rozsviti se
osvétleni trouby.

Knoflikem termostatu otocte doprava na pozadovanou
teplotu.

Po ukonceni pfipravy jidla pro vypnuti trouby otocte
volici knoflik a knoflik termostatu na symbol O.

SMART CLEAN

Pro aktivaci cistici funkce ,Smart Clean” nalijte na dno
trouby 100-120 ml pitné vody a poté otocte viechny
3 knofliky (volici knoflik, knoflik ¢asovani, knoflik
termostatu) na symbol [&].

Funkce se aktivuje automaticky a trva 35 minut.

3. PREDEHREV

Poté, co je tato funkce jednou aktivovana, zapne

se LED kontrolka termostatu, coz signalizuje, ze byl
zahajen proces pfedehrevu.

Na konci tohoto procesu LED kontrolka termostatu
zhasne, coz signalizuje, ze trouba dosahla nastavené
teploty: V tomto okamziku vlozte jidlo do trouby

a pokracujte v peceni.

Upozornéni: Vlozenf jidla do trouby pfed dokoncenim
predehrivani mize mit negativni vliv na konec¢ny vysledek
ptipravy pokrmu.

4. NASTAVENI CASOVACE

Knoflik ¢asovace umoznuje nastaveni ¢asu v rozmezi
od 1 do 120 minut. Chcete-li nastavit dobu peceni,
zvolte nejprve pozadovanou funkci trouby, pak otocte
volicem po sméru hodinovych ruci¢ek az nadoraz a
pak ho preto¢enim opa¢nym smérem nastavte na
pozadovanou dobu peceni. Po uplynuti nastavené
doby peceni se trouba vypne a voli¢ zlistane v poloze
0. Budete-li chtit pouzivat troubu v manualnim
rezimu, tj. bez nastaveni doby peceni, musite otocit
knoflikem ¢asovace na symbol .

DULEZITE: Pokud je knoflik ¢asovace v poloze na symbolu
0, trouba se nezapne. Troubu zapnete uvedenim knofliku
do polohy na symbolu ¥, popfipadé nastavenim doby
peceni.
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

. __ . TEPLOTA . UROVEN
RECEPT FUNKCE PREDEHREV o CAS (MIN) A PRISLUSENSTVI
Ano 150-170 30-90 2
Kynuté kolagce == —71F " ————° -
Ano 150-170 30-90%xx 4 - 1
Kolaé s naplni = Ano 160-200 35-90 -
(tvarohovy kolac¢ ,cheesecake”, zavin,
ovocny koléd) Ano 160-200 35-90 % 4 2
2/3
o o =] Ano 160-180 15-35 273
Cajové pecivo / ovocné kolacky 2 3
Ano 150-170 20-40 *** 2
2
Odpalované pecivo EI Ano 159-200 10769
Ano 170-190 3550wk 42
2
Snéhové pecivo EI Ano - 1507209
Ano 90 140-200 *** 4 2
B B 1/2
Pizza/Focaccia (typ chlebového E' Ano 220-250 10-25 L
peciva) Ano 200-240 15-30%% 4 2
, . 2
Maly chléb (20 g) =] Ano 180-200 30-45 |
Bochnik chleba (500 g) E Ano 180 50-70 “1;/3’
Chléb Ano 180-200 30-gox 4 2
2
Zmrazené pizzy EI Ano 20 10720
Ano 250 10-20%x 42
o Ano 180-200 30-45 2
Slané kolace e
(zeleninovy kola¢, quiche) Ano 170-200 40-60 *** -‘”;’ -\”.2;!’.
Vols-au-vent (plnéné pecivo E‘ Ano 190-200 20-30 . 2 |
z listového tésta) / drobné pecivo 4 >
z listového tésta Ano 180-190 15-40 % 4 2
Lasagne / zapecené téstoviny / D)
pInéné téstoviny ,canneloni” / =] Ano 190-200 45-65 2
pecené pudingy typu ,flan” .
Jehnéci/teleci/hovézi/vepiové 1 kg \i’ Ano 190-200 80-110 \ 2 |
i : 2
Vepiova pecené s kazi 2 kg Ano 180-190 110-150 ! ,
. s 2
Kure/kralik/kachna 1 kg =] Ano 200-230 50-100 | 2
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RECEPT FUNKCE PREDEHREV TE'(:"C())TA  CasmN) APR:’JST.?J\;ESSTVI
Kriita/husa 3 kg E Ao 0200 150200 2
\l:::aeélﬁgé ryba / v papiloté 0,5 kg (filety, E ANo 170-190 30-45 “;
Pini s e w2
Opeceny chléb hd 5 250 2-6 -\.E..,-
Rybi filé/platky ] 5 250 15-30* a..f., \vé_wr
KL?‘I‘og:ar;k;l;aby/iebirka/ = s 20 as30r 2 4
Pecené kure 1-1,3 kg - 200-220 60-80 ** -\.E..,- \vj_wr
Krvavy rostbif 1 kg - 200 35-50 ** -\..:3;!;-
Jehnééi kyta/koleno - 200 60-90 ** n;»
Opékané brambory - 200220 35550 3
Zapékana zelenina - 00220 2555 3
Lasagne a maso Ano 200 50-100 *xxx 4 u;,
Maso a brambory Ano 190-200 45-100 **** _\é,. u;x
Ryby a zelenina Ano 180 30-50 ere 4 u;x

*V poloviné doby peceni jidlo obratte.

**\e dvou tfetinach pecenfjidlo obratte (v pfipadé potieby).

***V poloviné doby peceni Urovné vyménte.

***x Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli vytdhnout, zalezi na vasich pozadavcich.V pfipadé potfeby ve dvou
tfetindch peceni mfizky prohodte.

L. . ; Aveenns ~ AF—r J \ [ TS
PRISLUSENSTVI Rott Pecici nadoba pro Plech na peceni/ Odkapavaci plech / plech Odkapéavaci plech / plech
polozeni na rost odkapavaci plech na rostu na peceni na peceni se 200 ml vody
FUNKCE
Tradi¢ni Gril Gratinovany Tradi¢ni peceni
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UZITECNE RADY

Pro dalsi informace si stéhnéte Navod k pouziti a udrzbé
ivww z webovych stranek docs.whirlpool.eu

JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU UPRAVU

Tabulka udava nejlepsi funkci, prislusenstvi a uroven,
kterou je tfeba pouzit pro pfipravu rliznych druh(
jidel. Doba peceni se pocitd od okamziku vlozeni
jidla do trouby bez doby predehrati (které je

u nékterych receptl nutné). Teploty a doby peceni
maji pouze orientacni charakter, nebot se odvijeji od
mnozstvi jidla a pouzitého pfislusenstvi. Nastavte
dostatecné propecené, teprve pak tyto hodnoty
zvyste. Pouzijte dodané pfislusenstvi a nejlépe tmavé
zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni.
Muzete pouzit také nadoby a pfislusenstvi z pyrexu
nebo kameniny, ale pamatujte, Ze se tim doba peceni
mirné prodlouzi.

PECENi RUZNYCH POKRMU SOUCASNE

S funkci ,Tradi¢ni peceni” Ize pfipravovat rzné druhy
pokrm (jako jsou ryby a zelenina) na vice rlznych
miizkach soucasné. Jidlo vyzadujici kratsi dobu peceni
vyjméte dfive a jidlo s delSi dobou peceni ponechejte
jesté v troubé.

CISTENI
A UDRZBA

Pro dalsi informace si stéhnéte Navod k pouziti a udrzbé
ivww z webovych stranek docs.whirlpool.eu

Nepouzivejte parni cistic.
Vsechny ukony provadéjte
s nasazenymi ochrannymi
rukavicemi.

vychladne.
napajeni.

VNEJSi POVRCHY

Povrch cistéte vihkym hadfikem z mikrovlakna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH-
neutralniho Cisticiho prostfedku. Nakonec je otfete
suchym hadiikem.

Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostredky.
Jestlize se tyto prostfedky presto nedopatienim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény
povrch otfete vlhkym hadfikem z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

+ Po kazdém pouziti nechte troubu vychladnout

a poté ji vycistéte, idedlné v dobé, kdy je jesté stale
tepld, aby bylo mozné odstranit skvrny a zbytky
jidla. Za ucelem vysuseni jakéhokoli kondenzatu
vytvofeného v disledku pfipravy jidla s vy3sim
obsahem vody nechejte troubu zcela vychladnout
a poté kondenzat setrete hadfikem nebo houbou.

Pozadované operace
vykonavejte az tehdy, co trouba

Odpojte spotiebic od zdroje

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky nebo abrazivni/ziravé
prostiedky, nebot by mohlo dojit
k poskozeni povrchu spotrebice.

Pro optimalni ¢isténi vnitinich povrchL"J aktivujte
funkci snadného cisténi ,Smart Clean”.
« Dvitka je mozné za ucelem snadného ocisténi skla
vysadit a znovu nasadit (Evww

« Sklo dvefi Cistéte vhodnym tekutym prostiedkem.
« Horni topné téleso grilu lze posunout smérem dolu,
aby bylo mozné vycistit horni desku trouby .

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouziti vliozte prislusenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li jesté horké,
pouzijte kuchynské chnapky. Zbytky jidel odstranite
vhodnym kartackem nebo houbickou na nadobi.

SPUSTENIi HORNIHO TOPNEHO CLANKU
1. Vyjméte topny ¢lanek z jeho usazeni a poté jej
posunte smérem dold.

* Dostupné pouze u urcitych modeld

2. Topny ¢lanek vratite na misto tak, ze jej
nazdvihnete, lehce zatdhnete smérem k sobé a ujistite
se, ze drzak je radné usazen.




DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Prejete-li si dvitka demontovat, zcela je otevrete
a posouvejte zdpadky smérem doll, dokud nedojde
k jejich odjisténi.

N

2. Dvitka dobfie uzavrete.

Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za rukojet.
Dvitka snadno vysadite tak, Ze je budete nepfetrzité
zavirat a soucasné za né tahnout (a), dokud se
neuvolni z usazeni (b).

Odlozte dvitka na stranu na mékky povrch.

3. Dvitka opét nasadite tak, ze je pfiloZite k troubé,
nasmérujete hacky pantl oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

4. Dvitka posunite smérem dol{i a poté je naplno

otevrete.

Posunte zapadky smérem doll do jejich pivodni

golohy: Ujistéte se, Ze jste je posunuli dolli az na
oraz.

5. Zkuste dvitka zavfit a zkontrolujte, zda jsou v jedné
roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni,
vyse uvedeny postup opakujte.

VYMENA ZAROVKY TROUBY

Odpojte troubu ze sité, odSroubujte kryt zarovky,
vymente ji a naSroubujte kryt zpét. Znovu pfipojte
troubu k elektrické siti. Nepouzivejte troubu bez
nainstalovaného krytu zarovky.

Upozorneni: Pouzivejte pouze halogenoveé zarovky 25 W/230
~V, typ G9, T300 °C. Zarovka, kterou je spotfebic vybaven, je
specialné navrzena pro domaci spotiebice a neni vhodna pro
vieobecné osvétleni mistnosti v domacnostech. Zarovky Ize
zakoupit v servisnim stiedisku.

CISTENI SKLA DVIREK

1. Po vyjmuti dvifek je polozte na mékky povrch
tak, aby madlo bylo dole. Stisknéte soucasné obé
zajistovaci pojistky a zatazenim smérem k sobé
sejméte horni listu dvifek.

.

2. Zvednéte a pevné drzte vnitini sklo obéma
rukama, pfeneste sklo na mékky povrch. Poté zacnéte
s Cisténim.

3. Pro spravné opétné nasazeni vnitfniho skla
zkontrolujte, zda v levém rohu vidite ,R”. Nejprve
zasadte delsi stranu skla oznacenou pismenem ,R” do
ramecku a poté sklo sklopte do spravné polohy.

4, Namontujte horni listu: zacvaknuti indikuje
spravnou montaz. Pfed nasazenim dvifek zkontrolujte
tésnéni.
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. Problém - Mozna pficina Reseni
Trouba nefunguje. - Prerueni napajeni - Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je
: - Odpojeni od elektrické - trouba pfipojena k elektrickému napajeni.

- site. - Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak,

- zda porucha stale trva.

W Stéhnéte si Navod k pouziti a udrzbé z webovych stranek docs.whirlpool.eu, kde se nachazi i pfehled odzkousenych
receptl sestavenych pro potieby certifika¢nich organd v souladu se standardem IEC 60350-1.

P — P
Hi-=-|0 Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete:
«  nanasi webové strance docs.whirlpool.eu,
«  pomoci naskenovani QR kédu,
— pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaruc¢nim listé). Pfi
[ ] kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim Stitku produktu.

oo

Whirlpool LRI

400011638837



