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1. VALGEKNAP 3. INDSTILLING AF KLOKKESLAT 6. TERMOSTATKNAP

Bruges til at tende og slukke for ovnen,
ved at valge en funktion. Sluk for ovnen,
ved at dreje knappen over pa (

2.LYS -
Tryk for teendt ovn pa ZQ: for at teende
eller slukke for lyset i ovnrummet.

slukket.
4, DISPLAY

UDTRAKSHYLDER OG STYRESKINNER

Adgangsgivende til indstilling af
tilberedningstid, udskudt start og minutur.
Til visning af klokkeslaettet nar ovnen er

5. JUSTERINGSKNAPPER
Til eendring af tilberedningstidens indstilling.

Drej den for at vaelge den gnskede
temperatur, nar du aktiverer manuelle
funktioner.

Bemaerk: Knaptyperne kan variere efter
modeltypen. Tryk pa midten af knappen, for at
udlgse den fra saedet, hvis knapperne
trykaktiveres.

Fjern den beskyttende tape [a] for ovnen tages i brug og aftag
herefter den beskyttende folie [b] pa glideskinnerne.

[b]

UDTAGNING AF GLIDESKINNERNE [c]

Traek den nedre del af glideskinnen for at frakoble de nedre kroge
(1) og traek glideskinnerne opad sa de loftes fri af de gvre kroge
().

GENMONTERING AF GLIDESKINNERNE [d]

Seet de gvre kroge fast pa rillerne (1) og tryk herefter den nedre
del af glideskinnerne imod rillerne indtil de nedre kroge klikker

).
FORSTEGANGSBRUG

[c] [d]

AFTAGNING OG GENMONTERING AF SKINNERNE

1. Rillerne kan tages ud ved at tage forsvarligt fat om den ydre del
af skinnen og traekke den mod dig selv sa understgtningen og de
to interne stifter traekkes ud af seedet.

2. Rillerne genmonteres ved at anbringe dem ved ovnrummet og
starte med at saette de to stifter i deres saeder. Placér herefter den
udvendige del ved dets saede, indsaet understatningen og tryk
med fast hand i retning af siden af ovnrummet, for at veere sikker
pa at rillen er forsvarligt fastgjort.

1. INDSTILLING AF KLOKKESLAT

Det er ngdvendigt, at indstille klokkeslaettet forste gang, man
teender for apparatet: Tryk pa indtil ikonet ) og timernes to
cifre begynder at blinke pa displayet.

N
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Benyt + eller — til at indstille timerne og tryk pa for at
bekraefte. Minutternes to cifre begynder at blinke. Benyt + eller
— til at indstille minutterne, og tryk pa for at bekraefte.

Bemaerk: Nér ikonet & blinker, for eksempel efter et
lzengerevarende stremsvigt, vil du skulle genindstille klokkeslaettet.

2.INDSTIL STROMFORBRUGET

Som standard er ovnen programmeret til at virke med en

strom pa over 3 kW (Hi): Du skal sendre indstillingerne, for at
kunne bruge ovnen med en strem, som er kompatibel med en
husholdningsstr(amforsynin%Z\ under 2,9 kW (Lo).

Drej veelgeknappen over pa og herefter tilbage til positionen
0 for at 3bne menuen.
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Tryk og hold + og — trykket straks herefter i fem sekunder.
\\I_ s

4 >

Anvend + eller — til at 2endre indstillingen, og tryk og hold sa
trykket i mindst to sekunder, for at bekraefte.

FUNKTIONER OG DAGLIG BRUG

3. VARM OVNEN

En ny ovn kan udsende lugte, som er blevet tilovers fra
fremstillingen: det er helt normalt.

Det anbefales derfor at varme ovnen tom for at fjerne eventuelle
lugte, for du begynder at tilberede maden. Fjern eventuelt
beskyttende pap eller transparent film fra ovnen, og tag alt
tilbehgret ud.

Opvarm ovnen til 250 °Ci cirka en time. Ovnen skal vaere tom i
dette tidsrum.

Bemaerk: Det anbefales at udlufte rummet, efter du har brugt
apparatet for farste gang.

KONVENTIONEL
Til tilberedning af enhver ret pa en enkelt ribbe.

-~>\| DEJHAVNING

For at hjeelp se@det eller salt dej med at heaeve effektivt. Drej
termostatknappen over pa ikonet, for at aktivere denne funktion.

«t> | FORCED AIR (VARMLUFT)

\od/ — . .

Til tilberedning af forskellige retter, der kreever samme
tilberedningstemperatur, samtidigt pa flere (maks. tre) niveauer.
Funktionen gor samtidig tilberedning mulig, uden at smagen
blandes.

s | PIZZA

2| bagning af forskellige typer og sterrelser af brad og
pizza. Det er en god ide at bytte om pa bagepladernes placering,
nar halvdelen af tilberedningstiden er gaet.

«¢s |ECO VARMLUFT

AL Til tilberedning af stege og farserede stegte stykker pa en
enkelt plade. Overdreven udterring af maden forebygges af en let,
intermitterende luftcirkulation.

Nar denne ECO funktion er i brug, vil lyset vaere slukket under
tilberedningen, men det kan taendes igen ved at trykke pa €Q§ .

GRILL

Til grillstegning af beffer, kebab og palser, gratinering af
grensager eller bradristning.

Nar du griller ked, anbefaler vi at anvende en drypbakke til at
opsamle saften fra kadet: Anbring bakken pa en af rillerne under
risten og haeld 200 ml drikkevand heri.

Y| TURBO GRILL

o’

£ _1Til stegning af store kadstykker (kaller, oksesteg, kylling).
Vi anbefaler at anvende en dryppebakke til at opsamle saften fra
kedet: Anbring bakken pa en af rillerne under risten og haeld 200
ml drikkevand heri.

N2 24

| MAXI COOKING (MAXITILBEREDNING)
XL —Til tilberedning af store kadstykker (mere end 2,5 kg).

Vi anbefaler at vende kadet under tilberedningen for at sikre, at
det brunes jeevnt pa begge sider. Vi anbefaler ligeledes at dryppe
kedstykket hyppigt for, at det ikke skal blive for tart.

—=| BAGVARK AUTO

A Denne funktion veelger automatisk den ideelle temperatur
og bagetid til kager. Ovnen skal veere kold, nar funktionen
aktiveres. Termostatknappen skal forblive i positionen 0 / AUTO,
fordi temperaturen automatisk indstilles af funktionen

\\\:} STEAM+ (DAMP+)

Funktionen Steam+ ger det muligt at opna

excellente ydelser takket veere tilstedevaerelsen af damp i
tilberedningscyklussen. Denne funktion administrerer automatisk
den ideelle temperatur til tilberedning en lang reekke opskrifter;
tilberedningens varighed for de vaesentligste retter vises i den
relevante tilberedningstabel. Aktivér altid dampfunktionen

nar ovnen er kold og efter at have haeldt 200 ml vand i bunden

af ovnrummet. Aktivering af Steam+ funktionen kraever, at
termostatknappen drejes over i ikonets position.

FLEXI CLEAN PAKKE

@ SMARTCLEAN

Dampvirkningen under denne specielle renggringscyklus
med lav temperatur ger, at snavs og madrester nemt kan fjernes.
Renggringsfunktionen “Smart Clean” aktiveres ved at haelde
100-120ml drikkevand i bunden af ovnen og herefter dreje
vaelgeknappen og termostatknappen over pa ikonet .Ovnen
skal veere kold, nar funktionen aktiveres. Ikonets position svarer
ikke til den oparbejdede temperatur under renggringscyklussen.

1| AUTOMATISK RENGORING - PYRO

""" Til eliminering af staenk fra tilberedningen ved hjzelp af
en cyklus med en meget hgj temperatur. Drej termostatknappen
a |, for at aktivere denne funktion. Ikonets position

svarer ikke til den reelt oparbejdede temperatur under
rengegringscyklussen.

1. VALG EN FUNKTION

Drej veelgeknappen over pa symbolet for den gnskede funktion,
for at veelge den: Displayet vil teende og der lyder et signal.

2. AKTIVERING AF EN FUNKTION

MANUEL

Drej termostatknappen for at indstille den @nskede temperatur og
starte den valgte funktion.

N7
7N

4

Bemaerk: Under tilberedningen kan du aendre funktion ved at dreje
pa veelgeknappen eller justere temperaturen ved at dreje pa
termostatknappen. Funktionen starter ikke, hvis termostatknappen

star pa positionen 0 / AUTO (bortset fra funktionen BAGVARK AUTO).
Du kan indstille tilberedningens varighed, tilberedningens
afslutningstidspunkt (kun hvis du indstiller en varighed) og et
minutur.

DEJHAVNING

Drej termostatknappen over i positionen Haevning (40 grader) og
stil veelgeknappen i positionen Over-/undervarme, for at starte
funktionen “Haevning”;

Bemaerk: Du kan indstille tilberedningens varighed, tilberedningens
afslutningstidspunkt (kun hvis du indstiller en varighed) og et
minutur.
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STEAM

Haeld 200 ml drikkevand i
bunden af ovnen for at starte
dampfunktionen. Veelg
funktionen ved at dreje
vleegeknappen med uret og
over pa det relevante ikon,
mens termostatknappen kan
drejes over pa enhver position
imellem 160 og 180°C (som
foreslaet af ikonet). Funktionen
gar i gang og det aktuelle
klokkeslaet vies pa displayet.
Forvarme er ikke ngdvendig.
Drej veelgeknappen over pa
positionen 0, for at afslutte tilberedningen. Abne ikke lagen
og hald aldrig mere vand i oven under tilberedning med
damp.

Bemaerk: Falg anvisningerne i afsnittet "Programmering af
tilberedning” for at indstille den specifik varighed i henhold til den
relevante tilberedningstabel.

3. FORVARMNING OG RESTERENDE VARME

Nar funktionen starter, lyder der et signal og et blinkende ikon —34]
pa displayet angiver, at forvarmningsfasen er aktiveret. Nar denne
fase er afsluttet, lyder der et signal, og det fast lysende ikon %] pa
displayet angiver, at ovnen har ndet den indstillede temperatur:
Seet nu retten i ovnen, og begynd tilberedningen.

Bemeerk: Hvis du seetter retten i ovnen, inden forvarmningen er
afsluttet, kan det endelige resultat blive pavirket negativt.

Efter tilberedning og med inaktiveret funktion vil ikonet —éﬁ
muligvis stadig vaere synligt pa displayet, selv efter at afkalingens
blaeser er stoppet, for at vise, at der er resterende varme i
ovhrummet.

Bemeerk: Tiden der gar for ikonet slukker varierer, fordi den afhaenger
af en raekke faktorer sdsom omgivelsestemperatur og den anvendte
funktion. Produktet skal under alle omsteendigheder betragtes som
veerende slukket, ndr vaelgeknappens star pa “0".

4, PROGRAMMERING AF TILBEREDNING

Du skal veelge en funktion, for du kan begynde at programmere
tilberedningen.

VARIGHED

Hold trykket indtil ikonet (% og“00:00” begynder at blinke pa
displayet.

N 7
HINANIN
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Anvend =+ eller — til at indstille den @nskede tilberedningstid
og tryk herefter pa () for at bekraefte. Aktivér funktionen ved at
dreje termostatknappen over pa den gnskede temperatur. Der
lyder et hgrbart signal og displayet vil angive, at tilberedningen er
fuldfert.

Bemaerk: Du kan slette den indstillede tilberedningstid ved at holde
trykket indtil ikonet (® begynder at blinke p& displayet; brug
herefter — til at nulstille tilberedningstiden til “00:00". Denne
tilberedningstid omfatter en forvarmningsfase.

PROGRAMMERING AF TILBEREDNINGENS SLUTTID/
UDSKUDT START

Efter indstilling af en tilberedningstid kan funktionens start
udskydes ved at programmere siuttiden: Tryk pa () indtil
ikonet og det nuvaerende klokkeslaet begynder at blinke pa
displayet.

7
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Anvend + eller — til at veelge det klokkeslaet, du gnsker at
afslutte tilberedningen p3, og tryk pa (), for at bekraefte. Aktivér
funktionen ved at dreje termostatknappen over pa den gnskede
temperatur: Funktionen vil forblive i pause indtil den automatisk
starter pa det beregnede tidspunkt i forhold til tilberedningens
afslutningstidspunkt.

Bemazerk: Sluk for ovnen ved at dreje vaelgeknappen over pa
positionen 0, for at annullere indstillingen.

Funktionen Udskudt start star ikke til radighed for Grill og Turbo
Grill funktionerne.

ENDT TILBEREDNING

Der lyder et hgrbart signal og displayet vil angive, at funktionen
er feerdig. Drej pa veelgeknappen, for at vaelge en anden funktion,
eller drej den over pd 0 for at slukke for ovnen.

Bemaerk: Hvis minuturet er aktiveret viser displayet “END” skiftevis
med den tilbagevaerende tid.

5.INDSTILLING AF MINUTURET

Denne funktion afbryder eller programmerer ikke tilberedningen,
men lader dig bruge displayet som et minutur under en aktiv
funktion eller nar ovnen er slukket.

Hold (D trykket indtil ikonet ) 0g“00:00” begynder at blinke pa
displayet.

N . e —?
s
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Anvend + eller — til at indstille den gnskede tid og tryk pa
, for at bekraefte. Der lyder et signal, nar minuturet er faerdig med
nedtaellingen til det valgte tidspunkt.

Bemaerk: Minuturet nulstilles ved at holde trykket indtil ikonet @
begynder at blinke; brug herefter — til at nulstille tiden til “00:00".

6. AUTOMATISK RENG@RINGSFUNKTION - PYRO

Rar ikke ved ovnen under Pyro-cyklussen.

Hold bgrn og dyr pa afstand af ovnen under og efter
aktivering af Pyro-cyklussen og indtil rummet er ble-
vet udluftet.

Tag alt tilbeher - inklusiv styreskinnerne - ud af ovnen for
funktionen aktiveres. Hvis ovnen er installeret under en
kogesektion, skal du kontrollere, at blussene eller kogepladerne er
slukkede under selvrensningscyklussen.

For at opna optimale renggringsresultater bgr du eliminere
overdrevne rester inde i ovnrummet og rengere ldgens
indvendige glasrude, far du bruger den pyrolysefunktionen.
Undga at aktivere pyro-cyklussen hvis der er rester af kalksten.

Vi anbefaler kun at kegre Pyro-funktionen hvis apparatet er meget
snavset eller der er en ubehagelig lugt under tilberedningen.
Drej vaelgeknappen og termostatknappen over pa ikonet |
, for at aktivere den automatiske rengeringsfunktion. Funktionen
aktiveres automatisk, lagen blokeres og lyset inde i ovnen slukker:
Displayet viser skiftevis den tilbagevaerende tid og “Pyro”.

S
FYro

® I
I |

@
Nar cyklussen er fuldfert, forbliver [agen blokeret indtil

temperaturen inde i ovnen er faldet til et sikkert niveau. Udluft
rummet under og efter en Pyro-cyklus.
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TILBEREDNINGSTABEL

OPSKRIFT FUNKTION FORVARME TEMPERATUR (°C) VARIGHED (MIN): NIVEAU OG TILBEH@R
=] Ja 170 30-50 _\__.é!,_
Kager med haevemiddel Ja 160 30-50 _\éﬁ
Ja 160 40- 60 —
=] Ja 160 25-35 3
Smakager / Tarteletter Ja 160 25-35 3
Ja 150 35-45 4 2
=] Ja 190 - 250 15-50 /2
Pizza/Focaccia 2 2
Ja 190 - 250 20-50 —
Lasagne / pastaret i ovn / ) ) 2
cannelloni / postejer E' Ja 190 -200 45-65 —J
Lam / kalv / okse 1 kg =] Ja 190 - 200 80-110 L2
Kylling / kanin / and 1 kg =] Ja 200 - 230 50-100 : 2 :
Ristet brad hd 5 250 2-6 Lo
Ovnstegte kartofler Ja 200-210 35-55%* 3
- ~ . Bagefad eller kageform Bradepande/Drypbakke eller Drypbakke /
TILBEH@R T Rist E A= pa rist — Bagefad pa risten Bageplade
**\fend maden, ndr 2/3 af tilberedningstiden er gdet (om Tilberedningens anferte varighed inkluderer ikke forvarmningsfasen:
neadvendigt). Vi anbefaler, at retten ferst saettes i ovnen, og at tilberedningstiden
Niveauet vises pa vaeggen i ovnrummet. ferst indstilles, nér den @nskede temperatur er naet.
STEAM+ TILBEREDNINGSTABEL
MAD OPSKRIFT MANGDE TID (min) TILBEH@R NIVEAU : VAND
Kuvertbrad 80-100 g 30-45 | I
a Sandwichbrgd i form 300-500 g 40 - 60 —J
BR@D Bred 500g-2 kg 50-100 _J
Flute 200-300 g 30-45 | I
Steg 1 kg 60-110 —J
< Ribben 500g-1,5 kg 50-75 —
K@D Fjerkree 1-1,5 kg 55-80 —J
Kylling/Kalkun 3kg 100 - 140 |
Oksefilet 0,5-2cm 15-25 —J
3 Oksefilet 2-4.cm 20-35 L 5 0\3
FISK Fisk (hel) 300-600 g 20-30 — 200 mi
Fisk (hel) 600-1200g 25-45 —J m
Dampkogte kartofler 0,5-1,5 kg 45 -60 —J
égz Fyldte peberfrugter 1-2 kg 35-55 7
GRONTSAGER Dampkogte broccoli 0,3-1 kg 30-50 | I
Dampkogte courgetter 0,5-1,5 kg 30-50 | S
Cookies en bakke 25-35 7
= Muffin 30-60 g 25-45 [
BAGVARK Sandkage 500-700 g 30-50 N
Teerte en form 35-55 e

Start kun funktionen STEAM+ for kold ovn. Abning af ldgen og
pafyldning af vand under tilberedningen kan have en negativ
virkning pa tilberedningens resultat.
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FEJLFINDING

Problem Mulig arsag Lasning
Kontrollér, om der er stramafbrydelse, og om stikket sidder
i Ingen strgm. i i stikkontakten.

Ovnen fungerer ikke.

Displayet viser bogstavet "F',
efterfulgt af et tal eller bogstav.

Pa displayet vises meddelelsen
“Hot” (Varm) og den valgte

Displayets tekst er uklar og det
ser ud til at vaere i stykker.

. Afbrydelse fra lysnettet.

Fejliovn.

For hgj temperatur.
funktion vil ikke starte. :

Andet indstillet sprog.

- Sluk og teend igen for ovnen, for at kontrollere, om fejlen er
¢ afhjulpet.

- Kontakt din naermeste kundeserviceafdeling og angiv

¢ Lad ovnen kgale af, for funktionen aktiveres. Vaelg en anden
. funktion.

Kontakt det naermeste servicecenter.

W Download den komplette vejledning fra docs.whirlpool.eu for at fa flere oplysninger om dit produkt

Hi-=-|N Policer, standarddokumentation og supplerende produktinformation kan findes ved at:
Bespge vores website docs.whirlpool.eu
Ved hjzelp af QR-koden

Eller som alternativ kontakte vores serviceafdeling (Telefonnummeret findes i garantihzeftet). Nar
[ | du kontakter vores serviceafdeling, bedes du angive koderne pa dit produkts identifikationsskilt.
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Pikaopas
KIITOS SITA, ETTA OSTIT
WHIRLPOOL-TUOTTEEN

Tayden tuen saamiseksi on tuote
=/ rekisteroitava osoitteessa
www.whirlpool.eu/register

A Lue turvallisuusohjeet huolellisesti ennen

laitteen kayttoa.

KAYTTOPANEELIN KUVAUS

F °C
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1. VALINTANUPPI

Kytkee uunin paalle valitsemalla
toiminnon. Asentoon 0 kaintidminen
laittaa uunin pois paalta.

2.VALO

Kun uuni on paalld, uuniosaston lamppu
s%tg,teta‘én tai sammutetaan painamalla

4, NAYTTO

muuttamiseen.

LIUKUHYLLYT JA HYLLYKKOOHJAIMET

3. AJASTIMEN ASETTAMINEN
Tarvitaan kypsennysaikojen, viivastetyn
kaynnistyksen ja ajastimen asettamiseen.

Kun uuni ei ole paalla, ndyttaa ajan.

5. SAATOPAINIKKEET
Kaytetdan kypsennysajan asetusten

6. LAMPOTILAN VALITSIN
Kaantamalla valitaan haluttu lampdtila
manuaalisia toimintoja asetettaessa.

Huomaa: Valitsimien tyyppi saattaa vaihdella
mallin tyypista riippuen. Jos valitsinta
kdytetadn painamalla se alas, se vapautetaan
paikaltaan painamalla sitd sen keskiosasta.

Ennen uunin kdyttamista on poistettava suojateippi [a] ja sitten
suojakalvo [b] liukukiskoilta.

[b]

LIUKUKISKOJEN POISTAMINEN [c]
Veda liukukiskon alaosaa alakoukkujen (1) irrottamiseksi ja veda
liukukiskoja ylospain irrottaen ne ylakoukuista (2).

LIUKUKISKOJEN LAITTAMINEN TAKAISIN [d]

Kiinnita yldkoukut hyllykkoohjaimiin (1) ja paina sitten
liukukiskojen alaosaa hyllykkdohjaimia vasten, kunnes alakoukut
naksahtavat (2).

ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA

=\

N O
=

[c] [d]

HYLLYKKOOHJAIMIEN IRROTTAMINEN JA
KIINNITTAMINEN

1. Hyllykkdohjaimet irrotetaan tarttumalla tukevasti ohjaimen
ulkopuoliseen osaan ja vetamalla sitd itsedsi kohden tuen ja
kahden sisatapin irrottamiseksi sijoiltaan.

2. Hyllykkéohjaimet asetetaan takaisin paikalleen asettamalla
ne uunitilan lahelle ja laittamalle ensin kaksi tappia paikoilleen.
Seuraavaksi ulkopuolinen osa sijoitetaan ldhelle sille tarkoitettua
tilaa, tuki asetetaan paikalleen, ja painetaan tukevasti uunitilan
seinda kohden, jotta hyllykkdohjain tulee tukevasti paikalleen.

1. AJASTIMEN ASETTAMINEN

Kun kytket laitteen padlle ensimmaisen kerran, on tehtava
kelloasetukset. Paina kunnes kuvake () ja kaksi tuntia
tarkoittavaa numeromerkkia alkavat vilkkua naytolla.

N e
nlwialy
LU
ol

Aseta tunnit + -tai — -painikkeella ja vahvista painamalla
. Kaksi minuutteja tarkoittavaa merkkia alkaa vilkkua. Aseta

minuutit + -tai — -painikkeella ja vahvista painamalla .

Huomaa: Kun @—kuvake vilkkuu, esimerkiksi pitemman sahkdkatkon
jalkeen, aika on asetettava uudelleen.

2. ASETA VIRRANKULUTUS

Oletusasetuksena uuni on ohjelmoitu toimimaan yli 3 kW:n
teholla (Hi): Jos uunia kdytetaan kotitaloudessa, jossa sahkoverkon
teho on alle 2,9 kW (Lo), on asetuksia muutettava.
Vaihtovalikkoon paastaan kaantamalla valintanuppi kohtaan =]
ja sitten takaisin asentoon 0
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Paina ja pida painettuna 4 ja — viiden sekunnin ajan valittomasti
taman jalkeen.
N P

4 3>

Muuta asetusta kdyttden +- tai —- painiketta ja vahvista sitten
pitamalla painettuna () vahintaan kahden sekunnin ajan.

TOIMINNOT JA PAIVITTAINEN KAYTTO

3. LAMMITA UUNI

Uudesta uunista voi vapautua hajuja, jotka ovat jadneet siihen
valmistuksen aikana: Tama on taysin normaalia.

Taman vuoksi ennen ruokien kypsennysta suosittelemme
[ammittdmaan uunia tyhjang, jotta poistetaan mahdolliset hajut.
Poista uunista suojapahvit tai lapinakyvat kalvot seka sisalla olevat
tarvikkeet.

Lammita uunia 250 °C:seen noin tunnin ajan. Tana aikana uunin
tulee olla tyhja.

Huomaa: Laitteen ensimmadisen kayton jélkeen on huone
suositeltavaa tuulettaa.

— |PERINTEINEN
Kaikenlaisten ruokien kypsentaminen yhdella tasolla.

-~~+|KOHOTUS

Helpottaa makeiden tai suolaisten taikinoiden
kohottamista. Toiminto aktivoidaan kdaantamalla lampatilan
valitsin kuvakkeen kohdalle.

«ts |KIERTOILMA

A Kypsentaa eri ruokia, jotka vaativat saman
kypsymislampétilan eri tasoilla (enintdadn kolmella)
samanaikaisesti. Talla toiminnolla voit kypsentaa useampia ruokia
ilman etta tuoksut siirtyvat ruoasta toiseen.

s |PITSA
= Erityyppisten ja -kokoisten leipien ja pizzojen paistaminen.
Vinkkina kerrotaan, etta leivinpeltien paikkoja on hyva vaihtaa
kypsennyksen puolivalissa.

zrs [ECO-KIERTOILMA

SAl Suurikokoisten liharuokien ja taytettyjen paistien
kypsentaminen yhdella tasolla. Ruoan liiallinen kuivuminen
estetdan helldvaraisella ja ajoittaisella ilman kierrolla.

Kun tama saastoohjelma on kaytdssd, valo pysyy sammuneena
kypsennyksen aikana, mutta se voidaan sytyttaa uudelleen
painamalla 30

~~~7|GRILLI

Pihvien, lihavartaiden ja makkaroiden grillaus,
gratiinivihannesten paistaminen tai leivan paahtaminen.

Kun grillaat lihaa, suosittelemme kerdgamaan kypsennysnesteet

UUNIPANNULLE: aseta pannu mille tahansa tasolle ritildn alle ja
lisaa sille 200 ml juomavetta.

~%Y |TURBOGRILLI

e

**_1Suurikokoisten lihapalojen grillaaminen (koivet,
paahtopaisti, broileri). Suosittelemme keraamaan
kypsennysnesteet UUNIPANNULLE: aseta pannu mille tahansa
tasolle ritilan alle ja lisaa sille 200 ml juomavetta.

&»| MAXI COOKING (ISOT LIHAPALAT)
XL —Isyurille lihanpaloille (yli 2,5 kg).
Suosittelemme kaantamaan lihaa kypsennyksen aikana, jotta
taataan molempien puolien tasainen ruskistuminen. Lisaksi
suosittelemme valelemaan paistia usein, jottei se kuivu liikaa.

—s| KAKUT AUTO

A Tama toiminto valitsee automaattisesti ihanteellisen
lampétilan ja paistamisajan kakkuja varten. Aktivoi toiminto,
kun uuni on kylma. Lampétilan valitsimen tulee pysya 0 7/ AUTO
-asennossa silld toiminto sdataa lampaotilan automaattisesti
\\\:} HOYRY+

Hoyry+ -toiminnolla saadaan erinomaisia tuloksia
kypsennysjaksoon kuuluvan héyryn ansiosta. Tama toiminto
valitsee automaattisesti ihanteellisen lampdtilan monien
erilaisten reseptien valmistamista varten; tarkeimpien ruokalajien
kypsennysajat on ilmoitettu kyseisessa kypsennystaulukossa. Ota
hoyrytoiminto aina kdyttoon uunin ollessa kylma ja sen jalkeen
kun olet kaatanut 200 ml juomavetta uunin pohjalle. Hoyry+

-toiminnon kadynnistamiseksi lampétilan valitsin on kaannettava
-kuvakkeen kohdalle.

FLEXI-PUHDISTUSPAKKAUS
@ SMARTCLEAN-PUHDISTUSTOIMINTO

Taman matalassa lampétilassa toimivan erityisen
puhdistusjakson aikana vapautuva hoyry helpottaa lian ja

ruoasta jaaneiden tahrojen irtoamista. “Smart Clean” -toiminto
kaynnistetdaan kaatamalla 100-120 ml juomakelpoista vetta uunin
pohjalle ja kadntamalla sitten valintanuppi ja lampétilan valitsin
kuvakkeen kohdalle. Aktivoi toiminto, kun uuni on kylma.
Kuvakkeen asento ei vastaa puhdistusjakson aikana saavutettua
lampétilaa.

< ::|AUTOMAATTINEN PUHDISTUS - PYRO

""" Poistaa kypsennyksen aikana syntyneet roiskeet
kayttamalla erittain korkeaa lampatilaa. Toiminto kdynnistetaan
siirtamalla lampaotilan valitsin kohtaan |¥%ii| . Kuvakkeen asento ei

vastaa puhdistusjakson aikana saavutettua todellista lampatilaa.

1. VALITSE JOKIN TOIMINTO

Toiminto valitaan kaantamalld valintanuppi haluamasi toiminnon
symbolin kohdalle: ndyttoon tulee valo ja kuuluu d@nimerkki.

2. AKTIVOI TOIMINTO

MANUAALINEN

Valitsemasi toiminto kdynnistetdan asettamalla haluamasi
lampdtila lampaotilan valitsinta kaantden.

({11
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Huomaa: Voit vaihtaa toiminnon kypsennyksen aikana kdantamalla

valintanuppia tai sa&taa lampaotilaa kdantamalla ldmpdtilan valitsinta.

Toiminto ei kdynnisty jos Idmpétilan valitsin on 0 / AUTO asennossa

(lukuun ottamatta KAKUT AUTO -toimintoa). Voit asettaa
kypsennysajan, kypsennyksen paattymisajan (vain jos asetat
kypsennysajan) ja ajastimen.

KOHOTUS

“Kohotus”-toiminto kdynnistetadn kaantamalla lampaétilan valitsin
Kohotus-asentoon (40 astetta) ja laittamalla toimintojen valitsin
kohtaan Perinteinen;

Huomaa: Voit asettaa kypsennysajan, kypsennyksen padttymisajan
(vain jos asetat kypsennysajan) ja ajastimen.

Whj;lﬁool



STEAM

Hoyry-toiminnon
kdynnistamista varten on
kaadettava 200 ml
juomakelpoista vetta uunin
pohijalle. Valitse toiminto
kaantamalla valintanuppia
myotapaivaan kyseisen
kuvakkeen kohdalla ja
[ampdotilan valitsin mihin
tahansa kohtaan valilla
160-180 °C (kuvakkeen
mukaisesti). Toiminto
kdynnistyy ja naytolla nakyy
kellonaika. Esilammitysta ei
tarvita. Kypsennys lopetetaan kaantamalla valintanuppi
asentoon “ 0 " Ald avaa luukkua héyrykypsennyksen aikana
alaka myoskaan koskaan lisaa vetta.

Huomaa: Tietyn kestoajan asettamiseksi kyseisen kypsennystaulukon
mukaisesti on noudatettava "Kypsennyksen ohjelmointi"
-kappaleessa annettuja ohjeita.

3. ESILAMMITYS JA JALKILAMPO

Kun toiminto kdynnistyy, kuuluu danimerkki ja naytolla vilkkuva
kuvake §£ ilmoittaa, etta esikuumennusvaihe on kdynnistynyt.
Taman vaiheen lopussa kuuluu d@nimerkki ja vilkkumaton
kuvake 94] nadytolld ilmoittaa, ettd uuni on saavuttanut asetetun
lampdtilan: nyt voit laittaa ruoan uuniin ja aloittaa kypsennyksen.

Huomaa: Jos ruoka laitetaan uuniin ennen esilammityksen
paattymistd, se saattaa vaikuttaa haitallisesti lopulliseen
kypsennystulokseen.

Kypsennyksen jalkeen ja kun toiminto ei ole enaa kaynnissa,
kuvake =4 saattaa ndkya edelleen ndytolla sittenkin, kun
jaahdytyspuhallin on sammunut; tama tarkoittaa, etta uunissa on
jalkilampoa.

Huomaa: Aika, jonka jélkeen kuvake sammuu, vaihtelee, silld se
riippuu useista eri tekijoistd, kuten esimerkiksi ympariston
lampatilasta ja kdytetystd toiminnosta. Joka tapauksessa, tuotetta

voidaan pitdd sammuneena kun valintanupin osoitin on kohdassa “0".

4. KYPSENNYKSEN OHJELMOINTI

Ennen kypsennyksen ohjelmoinnin aloittamista on valittava
toiminto.

KESTO

Pida painettuna kunnes (-kuvake ja“00:00" alkavat vilkkua
naytolla.

&
Aseta haluamasi kypsennysaika kdyttamalla 4 tai — ja vahvista
sitten painamalla (). Aktivoi toiminto kaantamalld lampatilan
valitsin haluamasi lampétilan kohdalle. Laite toistaa aanimerkin ja
naytolla nakyy, ettd kypsennys on suoritettu.

Huomaa: Jos haluat peruuttaa asettamasi kypsennysajan, pida
painettuna, kunnes (® kuvake alkaa vilkkua naytolld ja aseta sitten
kypsennysaika uudelleen arvon "00:00" painamalla — . Tahan
kypsennysaikaa kuuluu esilammitysvaihe.

KYPSENNYKSEN PAATTYMISAJAN /

VIIVASTETYN KAYNNISTYKSEN OHJELMOINTI

Kun kypsennyksen kesto on asetettu, toiminnon kdynnistymista
voidaan viivyttda ohjelmoimalla sen paattymisaika: paina
kunnes

kuvake ja nykyinen kellonaika alkavat vilkkua naytolla.

7
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Valitse haluamasi kypsennyksen paattymisaika 4 - tai —
-painikkeella ja vahvista sitten painamalla (). Aktivoi toiminto
kaantamalla lampatilan valitsin haluamasi lampétilan kohdalle:
toiminto pysyy taukotilassa, kunnes se kaynnistyy automaattisesti
valitun kypsennyksen loppumisajan mukaisesti laskettuna aikana.

Huomaa: Asetuksen peruuttamista varten uuni on sammutettava
kaantamalla valintanuppi 0 -asentoon.

Toiminnon alkamisviive ei ole kaytettavissa grilli- ja
turbogrillitoiminnoissa.

KYPSENNYKSEN PAATTYMINEN
Kuuluu ddnimerkki ja ndytto ilmoittaa, etta toiminto on paattynyt.

Valitse jokin eri toiminto kdantamalla valintanuppia tai sammuta
uuni kaantamalla nuppi kohtaan 0

Huomaa: Jos ajastin on paalla, ndytdssa nakyy “END” vuorotellen
jaljelldolevan ajan kanssa.

5. AJASTIMEN ASETTAMINEN

Tama vaihtoehto ei keskeytad tai ohjelmoi kypsennystd, mutta sen
ansiosta voit kayttaa ndyttoa ajastimena toiminnon ollessa paalla
tai uunin ollessa sammuneena.

Pida painettuna kunnes (J -kuvake ja“00:00" alkavat vilkkua
naytolla.

N —
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Aseta haluamasi aika +-tai — -painikkeilla ja vahvista painamalla
(. Aanimerkki ilmoittaa, kun ajastin on lopettanut asetetun ajan
kaanteisen laskennan.

Huomautuksia: Ajastin peruutetaan pitémalla painettuna kunnes
kuvake alkaa vilkkua, aseta sitten aika takaisin arvoon “00:00" —
-painikkeella.

6. AUTOMAATTINEN PUHDISTUSTOIMINTO - PYRO

Al3 koske uuniin Pyro-jakson aikana.
Pida lapset ja eldimet poissa uunin luota Pyro-jakson
aikana ja sen jalkeen, kunnes huone on tuuletettu.

Poista kaikki lisavarusteet — mukaan lukien hyllykkdohjaimet -
uunista ennen toiminnon aktivoimista. Jos uuni on asennettu
keittotason alle, on varmistettava, etta kaikki polttimet tai
sahkolevyt on sammutettu itsepuhdistusjakson ajaksi.
Ihanteellisten puhdistustulosten saamiseksi on liiallinen lika
poistettava uunitilasta ja luukun sisalasi puhdistettava ennen
pyrolyysitoiminnon kadyttamista. Ala kayta pyrolyysipuhdistusta,
jos uunissa on kalkkisaostumia.

Suosittelemme Pyro-toimintoa vain, jos uuni on erittdin likainen
tai siita tulee pahaa hajua kypsennyksen aikana. Automaattinen
puhdistustoiminto aktivoidaan kdaantamalla valintanuppi ja
lampétilan valitsin [2iii|-kuvakkeen kohdalle. Toiminto kaynnistyy
automaattisesti, luukku lukkiutuu ja uunin valo sammuu: ndytolla
nakyy jaljella oleva aika vuorotellen tekstin “Pyro”kanssa.

& O
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Kun jakso on paattynyt, luukku pysyy lukittuna kunnes uunin

sisalampdtila on palannut turvalliselle tasolle. Tuuleta huonetta
Pyro-jakson aikana seka sen jalkeen.

Whj;lﬁool



KYPSENNYSTAULUKKO

RESEPTI TOIMINTO  ESIKUUMENNUS ~ LAMPOTILA (°C) ~ KESTO (MIN)  TASOT JA VARUSTEET

=l Kylla 170 30-50 —

Kohoavat kakut Kylla 160 30-50 ,\éﬁ
Kylla 160 40- 60 —
=] Kylla 160 25-35 L3

Pikkuleivit / tarteletit Kylla 160 25-35 L3
Kyll: 150 35-45 A2
=] Kylla 190 - 250 15-50 12

Pizza/Focaccia ) 4 2
Kyllé 190 - 250 20-50 —

Losagne et = o o w2

Lammas / vasikka / nauta / 1 kg @ Kylla 190 - 200 80-110 ;,

Broileri / jnis / ankka 1 kg = Kyllé 200 - 230 50- 100 L

Paahdettu leipa | 5 250 2-6 L2

Paahdetut perunat Kylla 200-210 35-55%* \ir

Ritila

VARUSTEET =~ Aeeeeem

**Kdanna ruokaa, kun kypsennysajasta on kulunut 2/3 (jos tarpeen).

Taso ilmoitetaan

kypsennystilan seindssa.

al=r

KYPSENNYSTAULUKKO HOYRY+

Leivonta- tai kakkuvuokag L j

ritilan paalla

Leivinpelti / uunipannu tai

leivontavuoka ritilan paalla

Uunipannu /

Leivinpelti

lImoitettuun aikaan ei sisally esikuumennusvaihetta: suosittelemme

laittamaan ruoan uuniin ja asettamaan kypsennysajan vasta kun
tarvittava lampétila on saavutettu.

RUOKA RESEPTI MAARA AIKA (min) VARUSTEET TASO VESI
Pienikokoiset leivat 80-100¢g 30-45 7
am Limppu uunipellilla 300-500 g 40 - 60 R —
LEIPA Leipa 500 g - 2 kg 50 - 100 s
Patongit 200-300g 30-45 |
Paistit 1 kg 60-110 —J
< Kylkiluut 5009 -1,5kg 50-75 J
LIHA Broileri 1-1,5 kg 55-80 —J
Kana/Kalkkuna 3kg 100 - 140 | I
Fileepihvi 0,5-2cm 15-25 —J
3 Fileepihvi 2-4cm 20-35 L 5 0\3

KALA Kokonainen kala 300-600g 20-30 —J

Kokonainen kala 600-1200 g 25-45 —J 200 ml
Hoyrytetyt perunat 0,5-1,5kg 45-60 —J
ég‘e Taytetyt paprikat 1-2 kg 35-55 | I
KASVIKSET HOyrytetty parsakaali 0,3-1kg 30-50 |
Hoyrytetty kesakurpitsa 0,5-1,5 kg 30-50 | S
é Keksit pellillinen 25-35 7
Muffinit 30-60g 25-45 —J
LEIVONNAI- " goerikakku 500-700 g 30-50 JyS—
SET Torttu vuoallinen 35-55 ~Fen

Kaynnistd HOYRY+ -toiminto, kun uuni on kylmé. Luukun avaaminen
ja veden lisadminen kypsennyksen aikana saattaa vaikuttaa
haitallisesti lopulliseen kypsennystulokseen.
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VIANMAARITYS

Ongelma Mahdollinen syy Ratkaisu
Tarkista, ettd verkossa on jannite ja etta uuni on kytketty
Lo i Sahkokatkos. : verkkoon.
Uuni ei toimi.

Naytolle tulee “F"-kirjain ja jokin
numero tai kirjain. :

Naytolla nakyy viesti “Hot” ja
valittu toiminto ei kdynnisty.

Nayton teksti on epaselvaa ja
ndytto vaikuttaa olevan rikki.

Kytkeytynyt irti verkkovirrasta.

i Uunissa on vikaa.

Liian korkea lampatila.

Toinen kieli asetettu.

© Kytke uuni pois paalta ja uudelleen paalle ja tarkasta, onko
¢ vika poistunut.

Ota yhteys lahimpaan huoltopalvelupisteeseen ja ilmoita

- Anna uunin jaahtyi ennen toiminnon kdynnistamista.
- Valitse eri toiminto.

Ota yhteytta lahimpaan valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

W | ataa Paivittaiskdyton opas kokonaisuudessaan osoitteesta docs.whirlpool.eu saadaksesi lisdtietoja tuotteestasi

] - ] Normatiiviset asiakirjat, vakiodokumentaatio seka tuotetta koskevat lisdatiedot ovat saatavissa
osoitteesta:
m;:'. «  Verkkosivustolta docs.whirlpool.eu
«  Kayttamalla QR-koodia
™ - Voit vaihtoehtoisesti ottaa yhteyttd asiakaspalveluun (katso numero takuukirjasesta). Kun otat
yhteyttd asiakaspalveluun, ilmoita tuotteen arvokilven koodit.
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Flytileidbeiningar
Til ad fa frekari adstod skaltu
vinsamlegast skra voruna a

bAKKA PER FYRIR KAUPIN A bESSARI
www.whirlpool.eu/register

A Adur en tzekid er notad skal lesa Oryggisleidbeiningar

vandlega.

VORU FRA WHIRLPOOL
LYSING A STJORNBORDI
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1.VALHNAPPUR 3. TIMASTILLING
Til ad kveikja a ofninum med pvi ad velja
adgerd. Snuid 4 stoduna 0 til pess ad
slokkva & ofninum.

2.LJOS - ofninum.
Med ofninn i gangi, ytid & 1@: til ad kveikja 4. SKJAR

eda slokkva a ljosinu i ofninum. 5. STILLIHNAPPAR

Til ad fa adgang ad eldunartimastillingum,
seinkun & raesingu og timastilli.

Til ad syna klukkuna pegar slokkt er &

4 5 6

6. HITASTILLIHNAPPAR
Snuid til ad velja 6skad hitastig pegar
handvirkar adgerdir eru virkjadar.

Vinsamlegast athugi®: Gerd hnappa getur verio
mismunandi eftir gerdum. Ef hnapparnir eru
virkjadir med pvi ad yta & pa, yttu nidur midju
hnappsins til ad losa hann Ur seetinu.

Til ad breyta eldunartimastillingum.

SLEDAR OG HILLUBRAUTIR

Adur en ofninn er tekinn i notkun, flarlaeqid hlifdarteipid [a] og
flarlaegid sidan hlifdarpynnuna [b] af sledunum.

[b]

URTEKNING SLEDA []
Togid i nedri hluta sledans til ad aftengja nedri hokin (1) og dragid
sledana upp & vid og flarleegid pa ur efri hokunum (2).

ISETNING SLEDA [d]

Kraekid efri hokin i hillubrautirnar (1) og prystid sidan nedri hluta
sledanna upp ad hillubrautunum par til nedri hokin smella i (2).

FYRSTA NOTKUN

[c]

URTEKNING OG ISETNING HILLUBRAUTANNA

1.Til ad fjarleegja hillubrautirnar skal gripa pétt um ytri hluta
brautarinnar og draga hana ad sér til ad draga studninginn og
innanverda pinnana tvo ur festingunum.

2.Til ad setja hillubrautirnar aftur i skal stadsetja paer nalaegt
ryminu og setja pinnana tvo fyrst i festingarnar. Naest skal setja ytri
hlutann nélzegt festingunni, setja studninginn i og prysta pétt i att
a0 vegg rymisins til ad tryggja ad hillubrautin sé rétt fest.

[d]

1. TIMASTILLING

begar kveikt er & taekinu i fyrsta skipti parf ad stilla timann: Yti® &
par til taknid & og tdlustafirnir tveir fyrir klukkustund byrja
ad blikka & skjanum.

Notid + eda — til ad stilla klukkustundirnar og ytid & til ad
stadfesta. Tolustafirnir tveir fyrir mindturnar byrja ad blikka. Notid
+ eda — til ad stilla minuturnar og ytid a @ til ad stadfesta.

Vinsamlegast athugi®: Pegar taknid ) blikkar, til deemis eftir

langvarandi rafmagnsleysi, pa parf ad endurstilla klukkuna.

2. STILLING ORKUNOTKUNAR

Sjalfgefid er ad ofninn sé forritadur til ad vinna 4 haerra afli en 3 kW
(Hi): Til ad keyra ofninn & afli sem er samhaeft vid heimilisafl sem er
minna en 2,9 kW (Lo), parf ad breyta stillingunum.

Til ad fara i breytingavalmyndina skal sntia valhnappinum a El,
og sntia honum svo til baka i stédu 0
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Ytid & og haldid 4+ og — i fimm sekundur strax & eftir.
\\I_ s
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Notid + eda — til ad breyta stillingunni, yti® sidan & og haldid &) i
ad minnsta kosti tveer sekundur til ad stadfesta.

ADGERDIR OG DAGLEG NOTKUN

3. HITUN OFNSINS

Nyr ofn getur gefid fra sér lykt sem hefur ordid eftir vid framleidslu:
petta er alveg edlilegt.

Adur en byrjad er ad elda mat, maelum vid pvi med ad hita

ofninn tdman til ad eyda hugsanlegri lykt. Fjarlaegid hvers kyns
hlifdarpappa eda gagnsaeja filmu Ur ofninum og fjarlaegid alla
aukahluti innan ur honum.

Hitid ofninn i 250 °C i um eina klukkustund. Ofninn verdur ad vera
tomur 4 medan.

Vinsamlegast athugid: Maelt er med pvi ad loftraesta herbergid eftir ad
taekid er notad i fyrsta skipti.

HEFDBUNDID
Til ad elda hvers kyns rétti & einni hillu.

-“\|ILYFTING

Til ad hjalpa seetu eda bragdmiklu deigi ad lyfta sér vel.
Snuid hitastillihnappnum ad takninu til ad virkja pessa adgerd.

<»> |BLASTURSLOFT

\od/ . . . .

Til ad elda mismunandi matvaeli sem krefjast sama
eldunarhitastigs i mérgum skdffum (hamark premur) & sama tima.
petta kerfi er haegt ad nota til ad elda mismunandi matvaeli 4n
pess ad lykt berist milli tegunda.

s |PITSUR
<=2I7il a5 baka mismunandi gerdir og steerdir af pitsum og
braudi. Gott er ad skipta um stédu & bokunarskidffunum pegar
eldunin er hélfnud.

43 [SPARSTLLING BLASTURSLOFT

SA Til ad rista og matreida fylltar ristingar 4 einni hillu. Komid
er i veg fyrir ad matur porni 6hdflega mikid med mildu loftflaedi
60ru hvoru.

Pegar pessi SPAR-adgerd er i notkun, verdur lj6sid slokkt 8 medan
a matreidslu stendur en haegt er ad kveikja a pvi aftur med pvi ad
ytaa XO%.

~~~ |GRILL

Til a0 grilla steikur, kebab og pylsur, elda gratinerad
greenmeti eda rista braud.

Vid grillun & kjoti maelum vid med ad nota DROPABAKKA til ad
safna matreidslusafanum: setjid bakkann i hvada haed sem er fyrir
nedan grillhilluna og baetid vid 200 ml af drykkjarvatni.

g TURBO-GRILL

**_ITil ad steikja stor kjotstykki (lzeri, nautasteik, kjukling).
Vid maelum med pvi ad nota DROPABAKKA til ad safna
matreidslusafanum: set;jid bakkann i hvada haed sem er fyrir nedan
grillhilluna og baetid vid 200 ml af drykkjarvatni.

&>»| MAXI-ELDUN
XL —ITil ad elda stor kjotstykki (yfir 2,5 kg).
Vid maelum med pvi ad snua kjotinu vid medan a eldun stendur il
ad tryggja ad badar hlidar brunist jafnt. Vid maelum lika med pvi
ad prysta stykkinu saman 60ru hvoru til ad koma i veg fyrir ad pad
porni of mikid.

= DEIG-SJALFVIRKNI

A Pessi adgerd velur sjalfkrafa kjorhitastig og bokunartima
fyrir kokur. Virkid adgerdina pegar ofninn er kaldur.
Hitastillihnappur parf ad vera afram i stodu 0 / AUTO par sem

hitastigio er stillt sjalfkrafa af adgerdinni

\S} STEAM+

Adgerdin Steam+ gerir kleift ad na framurskarandi drangri
pokk sé tilvist gufu i eldunarferlinu. Pessi adgerd stjérnar sjalfkrafa
kjorhitastigi til ad elda fjolbreytt Urval uppskrifta; eldunartimi
adalréttanna er syndur i tilheyrandi eldunartoflu. Virkid alltaf
gufuadgerdina pegar ofninn er kaldur og eftir ad 200 ml af
drykkjarvatni hefur verid hellt i botninn i ryminu. Til ad virkja
adgerdina Steam+ parf ad snua hitastillihnappinum i stodu

taknsins .

FLEXI CLEAN-PAKKI

@ SMARTCLEAN

Virkni gufunnar sem losnar vid pessa sérstoku
laghitahreinsunarlotu gerir pad kleift ad fjarlzegja 6hreinindi

og matarleifar & audveldan hatt. Til ad virkja,Smart Clean”
hreinsunaradgerdina skal hella 100-120 ml af drykkjarvatni i botn
ofnsins og snua sidan valhnappnum og hitastillihnappnum 4
taknio .Virkid adgerdina pegar ofninn er kaldur. Stadsetning
taknsins samsvarar ekki hitastiginu sem nadist i hreinsunarferlinu.

i SJALFVIRK HREINSUN - PYRO

""" Til ad utryma matreidsluslettum med pvi ad nota
lotu vid mjog haan hita. Til ad virkja pessa adgerd skal feera
hitastillihnappinn a |%%i{| . Stadsetning taknsins samsvarar ekki

raunhitastiginu sem nadist i hreinsunarferlinu.

1. ADGERDAVAL

Til ad velja adgerd skal sntia valhnappnum ad takninu fyrir pa
adgerd sem 6skad er: pad kviknar & skjanum og hljédmerki
heyrist.

2. VIRKJUN ADGERDA

HANDVIRKT

Til ad hefja adgerdina sem valin hefur verid skal snda
hitastillihnappnum til ad stilla 6skad hitastig.

({11
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Vinsamlegast athugid: Medan 4 eldun stendur er haegt ad breyta
adgerdinni med pvi ad snua valhnappnum eda stilla hitastigid med
pvfad snua hitastillihnappnum. Adgerdin mun ekki hefjast ef

hitastillihnappurinn er i st6dunni 0 / AUTO (nema fyrir adgerdina
DEIG-SJALFVIRKNI). Haegt er a0 stilla eldunartima, lokatima eldunar
(@deins ef pu stillir eldunartima) og timastilli.

LYFTING
Til ad hefja adgerdina, Lyfting” skal snua hitastillihnappnum i
Lyftistdou (40°) og setja adgerdahnappinn i hefdbundna stdou;

Vinsamlegast athugid: Heegt er ad stilla eldunartima, lokatima eldunar
(@deins ef pu stillir eldunartima) og timastilli.
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STEAM

Til ad hefja gufuadgerdina skal
hella 200 ml af drykkjarvatni i
ofnbotninn. Veljid adgerdina
med pvi ad snda
valhnappinum réttseelis &
viokomandi tdkn og
hitastillihnappinn i hvada
stodu sem er & milli 160 og
180 °C (eins og taknid gefur til
kynna). Adgerdin mun hefjast
og skjarinn synir ndverandi
tima dags. Ekki er porf & neinni
forhitun. Til ad ljuka
eldamennskunni skal snua
valhnappinum & stédu 0. Opnid ekki hurdina medan &
gufusudu stendur og baetid aldrei vid vatni.

Vinsamlegast athugid: Til ad stilla dkvedna timalengd, { samraemi vid
videigandi eldunartofly, fylgdu leidbeiningunum  malsgreininni
,Forritun eldunar”.

3. FORHITUN OG AFGANGSHITI

begar adgerdin er hafin gefur hljodmerki og blikkandi takn ,—9@

a skjanum til kynna ad forhitunarfasinn hafi verid virkjadur. | lok
pessa fasa mun hljodmerki og fasta taknid 13@ a skjanum gefa til
kynna ad ofninn hafi ndd stilltu hitastigi: & pessum timapunkti skal
setja matinn inn og halda 4fram a0 elda.

Vinsamlegast athugid: Ef maturinn er settur { ofninn 4dur en forhitun
er lokid getur pad haft sleem ahrif 4 lokadrangur eldunarinnar.

Eftir eldun og pegar adgerdin er afvirkjud getur taknid éﬁ haldid
afram ad vera synilegt a skjanum jafnvel eftir ad slokkt hefur verid
a keeliviftu til ad gefa til kynna ad afgangshiti sé i ofninum.
Vinsamlegast athugid: Timinn eftir ad taknid slekkur & sér er
mismunandi vegna pess ad pad fer eftir ymsum pattum eins og
umhverfishita og peim adgerdum sem notadar eru. I dllum tilvikum
cetti ad telja ad slokkt sé & teekinu pegar bendillinn & valhnappnum er
a'o"

4. FORRITUN MATREIDSLU

pad parf ad velja adgerd adur en haegt er ad byrja ad forrita
matreidslu.

TIMALENGD

Ytid 4fram & par til taknid (B og,00:00” byrjar ad blikka a
skjanum.

l\\
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Notid 4 eda — til ad stilla 6skadan eldunartima, ytid sidan
a () til ad stadfesta. Virkjadu adgerdina med pvi ad snua

hitastillihnappnum 4 pad hitastig sem pu 6skar. Hljodmerki heyrist
og skjarinn gefur til kynna ad elduninni sé lokid.

Vinsamlegast athugid: Ytid &fram til ad haetta vid eldunartimann sem
hefur verid stilltur par til taknid (B byrjar ad blikka & skjanum,
notid sidan — til ad endurstilla eldunartimann til ,00:00". Pessi
eldunartimi inniheldur forhitunarfasa.

FORRITUN A LOKATIMA ELDUNAR/

SEINKUN A RASINGU

Eftir ad eldunartimi hefur verid stilltur er haegt ad seinka raesingu
adgerdarinnar med pvi ad stilla lokatima hennar: ytid & par til
tdknid /¥ og nuverandi timi byrjar ad blikka & skjanum.
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Notid + eda — til ad stilla 6skadan lokatima eldunar og ytid

a ) til ad stadfesta. Virkjadu adgerdina med pvi ad snua
hitastillihnappnum & pad hitastig sem pu dskar: adgerdin verdur
afram i bid par til hun byrjar sjalfkrafa a tima sem er reiknadur ut
frd voldum lokatima eldunar.

Vinsamlegast athugid: Til ad heetta vid stillinguna skal slokkva &
ofninum med pvf ad snda valhnappnum i st6du 0 .

Seinkud byrjun adgerda er ekki tiltaek fyrir Grill og Turbo Grill
adgerdir.

LOK ELDUNAR

HIljodmerki heyrist og skjarinn gefur til kynna ad adgerdinni sé
loki®. Snuiid valhnappinum til ad velja adra adgerd eda til 0 ad
slokkva & ofninum.

Vinsamlegast athugid: Ef timastillirinn er virkur mun skjarinn syna til
skiptis ,END” og pann tima sem eftir er.

5. STILLING TIMASTILLIS

bessi valkostur truflar ekki eda forritar eldun en gerir kleift ad nota
skjainn sem timastilli medan adgerd er virk eda pegar slokkt er &
ofninum.

Yti® 4fram & par til taknid Q) 09,,00:00” byrjar ad blikka &
skjanum.

N —
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Notid + eda — til ad stilla dskadan tima og ytid & til ad
stadfesta. Hljodmerki heyrist pegar timastillirinn hefur lokid vid ad
telja nidur valinn tima.

Athugasemdir: Til ad haetta vio timamaelingu, ytio & par til takniod
fer ad blikka, notid sidan — til ad endurstilla timann & ,00:00".

6. SJALFVIRK HREINSUN - PYRO

Snertio ekki ofninn @ medan ad hitasundrunarlotan
stendur yfir.

Haldid bérnum og dyrum fra ofninum & medan og
eftir ad hitasundrunarlotan er keyrd, par til herbergid
hefur verid loftraest.

Fjarlaegio alla fylgihluti - par 4 medal hillubrautir - dr ofninum adur
en adgerdin er virkjud. Ef ofninn er uppsettur undir hellubordi

skal ganga ur skugga um ad slokkt sé & 6llum brennurum eda
rafmagnshitaplétum & medan sjalfhreinsunarferlid er i gangi.

Til ad hreinsunin heppnist sem best skal fjarlaegja leifar innan

ur ofninum og hreinsa glerid i hurdinni adur en hitasundrun

er notud. Fordist ad virkja hitasundrunarhreinsunina par sem
kalkleifar eru til stadar.

Vid maelum med pvi ad keyra adeins & hitasundrunar-adgerdina ef
teeki® er mjog ohreinint eda gefur fra sér élykt vid matreidslu. Til
ad virkja sjalfvirku hreinsunaradgerdina skal snua valhnappinum
og hitastillihnappinum ad tdkninu [¥%i|. Adgerdin virkjast
sjélfkrafa, hurdin laesist og ljésid inni { ofninum sldkknar: Skjarinn
mun syna til skiptis pann tima sem eftir er og “Pyro”.

M- -
o S

&
begar lotunni er lokid er hurdin afram lzest par til hitastigid inni i
ofninum hefur farid aftur nidur i 6ruggt stig. Loftadu herbergid &
medan og eftir ad hitasundrunarlotan er keyrd.
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MATREIDSLUTAFLA

UPPSKRIFT ADGERD FORHITUN HITASTIG (°C) TIMANICD  STIG 0G AUKAHLUTIR
=l Ja 170 30-50 .
Strdeigskakur Js 160 30-50 —
— . 4 1
Ja 160 40 - 60 e e
=] Ja 160 25-35 3
Kex / tartalettur Ja 160 25-35 3
Ja 150 35-45 4 2
=] Ja 190 - 250 15-50 /2
Pitsa / Focaccia 4 2
Ja 190 - 250 20-50 A
Lasagne / bakad pasta / ( 2
cannelloni / flans = Ja 190-200 45-65 J
Lamb / kalfakjét / nautakjét / 1 kg =] Ja 190 - 200 80-110 : 3 :
Kjiklingur / kanina / 6nd 1 kg = J4 200 - 230 50 - 100 L
. . 5
Ristad braud [l 5 250 2-6 o
Steiktar kartoflur Ja 200-210 35 - 55%% 3
AUKAHLUTIR e Grillhilla | ~E==an Bokunarskal eda Békunarskuffa/Dropabakki e6a§ Dropabakki /

** SnUid matnum um tvo pridju hluta vid matreidsluna (ef parf).

Stigid er gefid til kynna & vegg ofnsins.

STEAM+ MATREIDSLUTAFLA

kékuform a grillhillunni

Bokunarskal & grillhillunni

Bokunarskuffa

Timinn sem tilgreindur er inniheldur ekki forhitunarfasann: vio

maelum med pviad setja matinn  ofninn og stilla eldunartimann fyrst
eftir a0 tilskildu hitastigi hefur verid nao.

MATVALI UPPSKRIFT MAGN TIMI (min) AUKAHLUTIR STIG VATN
Smabraud 80-100 g 30-45 7
am Samlokuhleifur i formi 300-500 g 40-60 —J
BRAUD  Braud 500 g-2 kg 50- 100 T
Baguettur 200-300 g 30-45 7
Ristun 1 kg 60-110 —J
< Rif 500 g-1,5 kg 50-75 J
KJOT Kjuklingur 1-1,5 kg 55-80 —
Kjuklingur/kalkann 3kg 100 - 140 | I
Nautalund 0,5-2 cm 15-25 —J
@7/\’( Nautalund 2-4cm 20-35 —J 5 5\%

FISKUR Heill fiskur 300-600g 20-30 —

Heill fiskur 600-1200g 25-45 —J 200 ml
Gufusodnar kartoflur 0,5-1,5 kg 45 - 60 —J
ég‘e Fylltar paprikur 1-2 kg 35-55 | I
GRANMET| Gufusodid spergilkal 0,3-1kg 30-50 7
Gufusodid kurbit 0,5-1,5 kg 30-50 | I
Smakokur bakki 25-35 _J
= Bollakaka 30-60 g 25-45 [
DEIG Svampkaka 500-700 g 30-50 N
Kirsuber form 35-55 N

Raesid adeins adgerdina STEAM+ pegar ofninn er kaldur. Ad opna
hurdina og baeta vid vatni 4 medan ad 4 eldun stendur getur haft

sleem &hrif & lokadrangur eldunarinnar.
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URRADALEIT

Vandamal

Hugsanleg orsok

Lausn

Ofninn virkar ekki.

Skjarinn synir békstafinn ,F* med Bilun i ofni.

t6lu eda bokstaf fyrir aftan.

Skjarinn synir skilabodin ,Hot"

og valin adgerd mun ekki

Skjarinn synir 6skyran texta og
virdist vera biladur.

Rafmagnslaust.
- Ekki i sambandi.

Hitastig of hatt.
hefjast.

Annad tungumal stillt.

. Athugid hvort ad rafmagn sé til stadar og hvort ofninn sé

i tengdur vid rafmagn.

© Slokkvid & teekinu og kveikid a pvi aftur til ad athuga hvort
i vandamalid sé enn til stadar.

Hafid samband vid naestu sélupjénustu og tilgreinid

Latid ofninn kélna adur en adgerdin er virkjud. Veljid adra
- adgerd.

Hafid samband vid naestu solupjonustu.

W Saektu alla handbdkina fyrir daglega notkun fra docs.whirlpool.eu fyrir frekari upplysingar um voruna pina

] - ] Reglur, st63lud skjol og vidbétarupplysingar um voru er ad finna hja:
«  Fara avefsvadid okkar docs.whirlpool.eu
m;:'. «  Nota QR-kédann
- Eda hafa samband vid solupjonustu (Simantmerid er skrad i abyrgdarbaekling). begar pu
™ hefur samband vid sélupjonustu skaltu vinsamlegast gefa upp kédana sem aletradir eru &
audkenningarpldtu vérunnar.
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Hurtigveiledning
MANGE TAKK FOR AT DU HAR KJ@PT ET

WHIRLPOOL-PRODUKT
For @ motta mer utfyllende assistanse, vennligst

registrer produktet ditt pa www.whirlpool.eu/
register

' NO

A For du bruker apparatet ma du lese sikkerhetsanvisningene

ngye.

BESKRIVELSE AV BETJENINGSPANELET

F °C
0
==
............. o ,.
STEAM D ¢ .
......... @ é:l § @ _
am 5
; i
1 2 3 4 5 6

1. BRYTER FOR VALG

For a sla pa ovnen ved a velge en
funksjon. Vri til 0 posisjonen for & sl av
ovnen.

2.LYS -
Nar ovnen slar seg pa, trykk '—Q: for asla
ovnsrommets lampe pa og av.

4. DISPLAY

GLIDEHYLLER OG HYLLENES SPOR

3. STILLE INN TIDEN

For a fa tilgang til innstillingene av
steketid, utsatt start og timer.

For a vise tiden nar ovnen er avslatt.

5. REGULERINGSKNAPPER
For & endre steketidens innstillinger.

6. TERMOSTATBRYTER
Vri for a velge temperaturen du gnsker nar
du aktiverer manuelle funksjoner.

Vennligst merk deg: Typen knotter vil kunne
varierer fra modell til modell. Dersom
knottene aktiveres ved trykking, trykk ned
sentralt pa knotten for & frigjere den.

For du tar i bruk ovnen, flern den beskyttende tapen [a] og flern
deretter den beskyttende folien [b] fra glideskinnene.

[b]

FJERNING AV GLIDESKINNENE [c]

Trekk i den nedre delen av glideskinnen for & koble fra de nedre
krokene (1) og trekk glideskinnene oppover, for a fierne dem fra
de gvre krokene (2).

NY MONTERING AV GLIDESKINNENE [d]

Fest de gvre krokene i hyllenes spor (1) trykk deretter den nedre
delen av glideskinnene mot hyllenes spor, til de nedre krokene

hektes pa plass ved et klikk (2).
FORSTEGANGS BRUK

[c] [d]

DEMONTERING OG INSTALLASJON AV HYLLENES SPOR
1. For & fierne hyllenes spor, ta godt tak i den utvendige delen av
skinnen, og dra den mot deg for a ta ut stetten og de to interne
stiftene fra feste.

2. For & plassere hyllenes spor tilbake pa plass, plasser de naer
hulrommet og sett de to stiftene inn i de tilharende festene.
Plasser deretter den eksterne delen naer festet, sett inn stetten, og
trykk bestemt mot veggen i ovnsrommet for & sikre at hyllens spor
er godt festet.

1. STILLE INN TIDEN

Du ma stille inn tiden nar du slar pa apparatet for farste gang:
Trykk helt til & ikonet og de to sifrene for time begynner &
blinke pa display.

N
L
I |

7

7,
T
LIS
o}

Bruk + eller — for & stille inn timen og trykk pa fora
bekrefte. De to sifrene minuttene vil begynne & blinke. Bruk =+
eller — for a stille inn minuttene og trykk pa for a bekrefte.

Merk: N&r © ikonet blinker, for eksempel etter lengre strembrudd,
ma du stille inn tiden pa nytt.

2. STILL INN STROMFORBRUKET

Som default er ovnen programmert til a fungere med en strem
hayere enn 3 kW (Hi): For a bruke ovnen med en effekt som er
kompatibel med en stremforsyning i husholdningen pa mindre
enn 2,9 kW (Lo), ma du endre innstillingene.

For a fa tilgang til menyen for endring, vri knotten for valg til El,
vri den deretter tilbake til 0 posisjon.
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Trykk og hold nede 4+ og — i fem sekunder umiddelbart etter.
s

S
1 _
JH

Bruk + eller — for & endre innstillingen og trykk deretter og hold
nede (i minst to sekunder for & bekrefte.

FUNKSJONER & DAGLIG BRUK

3. VARM OVNEN

En ny ovn kan frigi lukt som dannes under fabrikasjonen: dette er
helt normalt.

Fer du begynner a lage maten, anbefaler vi at du varmer opp
ovnen nar den er tom for a flerne eventuell lukt. Fjern eventuell
beskyttelsespapp eller transparent film fra ovnen og ta ut
eventuelt tilbehgr inni den.

Varm ovnen til 250 °C i omtrent én time. | lapet av denne tiden ma
ovnen vaere tom.

Vennligst merk deg: Det anbefales & lufte rommet etter 4 ha brukt
apparatet forste gang.

TRADISJONELL
For a tilberede en hvilken som helst matrett pa kun énrrille.

-~>\| HEVING

For a hjelpe sat eller salt gjeerdeig a heve effektivt. Vri
termostatbryteren til ikonet for & aktivere denne funksjonen.

<3 | VARMLUFT

* I For & steke ulike mattyper som krever samme
steketemperatur pa flere hyller (maksimalt tre) pa samme
tidspunkt. Denne funksjonen kan brukes for tilberedning av ulike
retter, uten at matvarene tar smak av hverandre.

s | PIZZA
<|for steking av bred og pizza av forskjellige typer og
storrelser. Det er en god ide og bytte posisjonen til bakebrettene
halvveis under steking.

o3, ECO VARMLUFT
e For tilbereding av steker og fylte stykker pa én enkel rist. En
hindrer at maten blir tarr ved mild, intermitterende luftsirkulasjon.
Nar denne ECO-funksjonen er i bruk, vil lyset vaere slukket mens
stekingen pagér, men det kan slés pa igjen ved & trykke 3O~.

GRILL

Til grilling av biffer, kebab og pglser, tilberede grennsaker
au gratin eller riste brad.

Ved grilling av kjgtt, anbefaler vi & bruke en langpannen for &
samle inn stekesjyen: plasser pannen pa ett av nivdene nedenfor
risten og hell 200 ml drikkevann.

~%Y | TURBOGRILL

a%s

2> _IFor & steke store kjottstykker (Iarstek, roastbiff, kylling).
Vi anbefaler a bruke en langpanne for & samle inn stekesjyen:
plasser pannen pa ett av nivaene nedenfor risten og hell 200 ml
drikkevann.

N2 24

&»| MAXI COOKING (TILBEREDNING AV STORE
XL STYKKER)
For a tilberede store kjattstykker (mer enn 2,5 kg).
Vi anbefaler deg a snu kjattet over under stekingen for a sikre
at begge sider blir jevnt brunt. Vi anbefaler ogsa at du pensler
skjaten ofte for & hindre at den terker ut altfor mye.

=] KAKER AUTO

A Denne funksjonen velger automatisk den ideelle
temperaturen og baketid for kaker. Aktiver funksjonen nar ovnen
er avkjglt. Termostatknotten ma bli veerende i 0 / AUTO posisjon
siden temperaturen er stilt inn automatisk ved funksjonen

\\\:} DAMP+

Damp-+ funksjonen gjer det mulig & oppna utmerkede
resultat takket veere tampen til stede i tilberedningssyklusen.
Denne funksjonen styrer automatisk den ideelle temperaturen
ved tilberedning av et vidt spekter av oppskrifter; steketiden
for de viktigste rettene er vist i den tilhgrende steketabellen.
Dampfunksjonen ma alltid aktiveres nar ovnen er kald, etter
a ha hellet 200 ml drikkevann i bunnen av ovnsrommet. For &
aktivere Damp+ funksjonen, ma termostatknotten vaere vridd til
posisjonen til ikonet.

FLEXI CLEAN PACK (FLEKSIBEL RENGJ@RING)

@ SMARTCLEAN (INTELLIGENT RENGJ@RING)

Effekten av damp frigjort under denne spesielle
rengjoringssyklusen ved lav temperatur gjor at skitt og matrester
lett kan fljernes. For a aktivere funksjonen “Smart Clean” hell 100
-120 ml drikkevann i bunnen av ovnsrommet, vri deretter knotten
for valg og termostatbryteren til ikonet. Aktiver funksjonen
ndr ovnen er avkjglt. Posisjonen tiTikonet samsvarer ikke med
temperaturen som er nadd under rengjeringssyklusen.

¥ ::| AUTOMATISK RENHOLD - PYRO

""" For a eliminere flekker etter matlaging ved hjelp av en
syklus ved sveert hagy temperatur. For & aktivere denne funksjonen
flytt termostatbryteren til %% . Posisjonen til ikonet samsvarer

ikke med den virkelige temperaturen som er nadd under
rengjaringssyklusen.

1. VELG EN FUNKSJON

For a velge en funksjon, vri valgbryteren til symbolet for
funksjonen du gnsker: display vil tennes og du vil here et akustisk
signal.

2. AKTIVER EN FUNKSJON

MANUELL

For & starte funksjonen du har valgt, vri pa termostatbryteren for d
stille inn temperaturen du gnsker.

U

\\Ily>//
Y

Merk: Mens stekingen pagar kan du endre funksjonen ved a vri

valgbryteren eller justere temperaturen ved a vri pa
termostatbryteren. Funksjonen vil ikke starte dersom
termostatbryteren er pd 0 / AUTO posisjonen (unntatt for PASTRY
AUTO (BAKVERK) funksjonen). Du kan stille inn steketid, tiden for
stekingens slutt (kun dersom du stiller inn en steketid) og en timer.

HEVING

For a starte funksjonen “Heving’, vri termostatbryteren
til posisjonen Heving (40 deg) og sett funksjonsknotten i
konvensjonell posisjon;

Merk: Du kan stille inn steketid, tiden for stekingens slutt (kun dersom
du stiller inn en steketid) og en timer.
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STEAM

For a starte dampfunksjonen,
hell 200 ml drikkevann i
bunnen av ovhsrommet. Velg
funksjonen ved & vri knotten
for valg med urviseren til det
aktuelle ikonet, og
termostatbryteren i en hvilken
som helst posisjon mellom 160
og 180°C (slik det foreslas av
ikonet). Funksjonen vil starte
og display vil vise den
gjeldende tiden pa dagen.
Ingen forvarming er
nedvendig. For a avslutte
tilberedningen, vri knotten for valg pd 0 posisjonen. Mens
dampkoking pdgar, ma du ikke dpne deren og du ma aldri
fylle pa vann.

Vennligst merk deg: For & stille inn en gitt varighet, i henhold til den
tilhgrende steketabellen, felg instruksen i avsnittet “Programmering
av tilberedningen”.

3. FORVARMING OG GJENVARENDE VARME

Nar funksjonen starter, vil et akustisk signal og et blinkende ikon
éﬁ pa display indikere at fasen for forvarming er aktivert. Pa
slutten av denne fasen, vil et akustisk signal og det faste ikonet
2J] pa display indikerer at ovnen har nddd innstilt temperatur:
pa dette punktet kan maten legges inn og fortsett med
tilberedningen.

Merk: Plassere maten i ovnen fer forvarming er ferdig kan ha en
negativ effekt pa det endelige tilberedningsresultatet.

Etter tilberedningen og nar funksjonen er deaktivert, vil ikonet
=4 fortsatt kunne vaere synlig pa display selv etter at viften for
nedkjeling har slatt seg av for & indikere at det er gjenveerende
varme i ovhsrommet.

Merk: Hvor lang tid det tar for ikonet slukket varierer fordi det
avhenger av en rekke faktorer som omgivelsestemperatur og
funksjonen som er brukt. Uansett, bar produktet betraktes som
avslatt ndr bryteren star pa “0".

4. PROGRAMMERING AV TILBEREDNING

Du ma velge en funksjon fer du starter og programmere
tilberedningen.

VARIGHET

Hold nede helt til (® ikonet og “00:00” starter & blinke pa
display.

3 —

C3
=

X4

TN
&
Bruk <+ eller — for a stille inn steketiden du gnsker, trykk deretter
for & bekrefte. Aktiver funksjonen ved a vri termostatbryteren
til temperaturen du gnsker. Et lydsignal hgres, og displayet vil

indikere at matlagingen er ferdig.

Merk: For & slette steketiden du har stilt inn, hold nede helt til (&
ikonet begynner & blinke pa display, bruk deretter — for 3
tilbakestille steketiden til “00:00". Denne steketiden inkluderer en fase
for forvarming.

PROGRAMMERING AV STEKETIDENS SLUTT/

UTSATT START

Etter at en steketid er stilt inn, kan start av funksjonen utsettes ved
a programmere tiden for avsluttet steking: trykk () helt til

ikonet og den aktuelle tiden starter a blinke pa display.

7

V4
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Bruk <+ eller — for a velge nar du gnsker stekingen skal avsluttes
og trykk p& () for & bekrefte. Aktiver funksjonen ved & vri
termostatbryteren til temperaturen du gnsker: funksjonen vil bl
satt pa pause helt til den starte automatisk til tiden beregnet pa
grunnlag av valgt sluttid for tilberedningen.

Vennligst merk deg: For & slette innstillingen, sld av ovnen ved a vri
pa knotten for valg til 0 posisjonen.

Funksjonen utsatt start er ikke tilgjengelig for funksjonene Grill og
Turbo Grill.

ENDT STEKING

Du vil hgre et akustisk signal og display vil indikere at funksjonen

er avsluttet. Vri valgbryteren for a velge en annen funksjon eller til
0 forasld avovnen.

Merk: Dersom timer er aktiv, vil display vise “END" vekselvis med

tiden som gjenstar.

5.INNSTILLING AV TIMER

Denne opsjonen avbryter ikke et stekeprogram men tillater deg
a bruke display som en timer, mens en funksjon er aktiv eller nar
ovnen er slatt av.

Hold nede helt til O ikonet 0g“00:00" starter a blinke pa
display.

N —
nln'uln
LI

Bruk =+ eller — for & stille inn tiden du @nsker og trykk ) for
a bekrefte. Et lydsignal vil hgres nar varseluret har avsluttet
nedtellingen.

Anmerkninger: For & slette timer, hold nede helt til & ikonet
begynner & blinke, bruk deretter — for nullstille tiden til “00:00".

6. AUTOMATISK RENHOLDSFUNKSJON - PYRO

Ta ikke pa ovnen mens Pyro-syklusen pagar.

Hold barn og dyr pa sikker avstand fra ovnen under
og etter at Pyro-syklusen pagar, helt til rommet er
fullstendig utluftet.

Fjern alt tilbeher - inkludert hyllenes spor - fra ovnen fgr du
aktiverer funksjonen. Dersom ovnen er montert under en
kokeflate, ma du pase at flammene eller de elektriske kokeplatene
er slatt av mens den selvrensende syklusen péagar.

For optimale resultat ved rengjering, fiern overflgdige rester inne
i ovhsrommet og gjer rent det indre dgrglasset for du bruker

den pyrolytiske funksjonen. Unnga a aktivere pyro-syklusen for
rensing dersom det er kalkrester til stede.

Vi anbefaler at du kun bruker Pyro-funksjonen dersom apparatet
er sveert skittent eller dersom det utvikles darlig lukt mens
steking pagar. For a aktivere den automatiske rensefunksjonen,
vri valgbryteren og termostatbryteren til |¥%ii| ikonet. Funksjonen
aktiveres automatisk, dgren er lukket og lyset inne i ovnen er
slukket: Display vil vise hvor lang tid som gjenstar, vekselvis med
“Pyro”.

& MnCC OO _
I | [
@

Nar syklusen er fullfert, vil dgren vaere last helt til temperaturen

inne i ovnen er redusert til et sikkert niva. Luft godt ut i rommet
mens Pyro-syklusen pagar og nar den er avsluttet.
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TILBEREDNINGSTABELL

OPPSKRIFT FUNKSJON FORVARM  TEMPERATUR (°C) VARIGHET (MIN). NIVA OG TILBEH@R
=] Ja 170 30-50 _\__.é!,_
Gjeerkaker Ja 160 30-50 =
Ja 160 40- 60 — e
=] Ja 160 25-35 3
Kjeks/smakaker Ja 160 25-35 ;,
Ja 150 35-45 A2
=] Ja 190 - 250 15-50 12
Pizza/Focaccia
Ja 190 - 250 20-50 —_— 2
Losaghecursaki st/ = . s w7
Lam / kalv / storfekjott / 1 kg = Ja 190 - 200 80-110 L2
Kylling /kanin /and 1 kg =] Ja 200- 230 50-100 L2
Ristet brod hd 5 250 2-6 o
Stekte poteter Ja 200-210 35 55%* 3
Moo | s | o Shomdetsidom sk dvppmecer | Somemnes
** Snu maten néfz/S av tiden er gatt (hvié nedvendig). Tiden som indikeres inkluderer ikke fasen forforvarming: vi anbefaler

at du setter maten i ovnen og stiller inn tilberedningstiden kun etter

Nivaet indikeres pa veggen i ovnsrommet. "
at temperaturen som kreves, er nadd.

STEKETABELL DAMP+

MAT OPPSKRIFT MENGDE TID (min) TILBEH@R NIVA VANN
Sma bred 80-100g 30-45 | I
am Formbakt brad 300-500 g 40 -60 —J
BR@D Brod 500g -2 kg 50-100 | I
Baguettes 200-300 g 30-45 7
Steke 1 kg 60-110 —J
< Ribs 500g-1,5 kg 50-75 J
KIGTT Kylling 1-1,5 kg 55-80 —J
Kylling/kalkun 3kg 100 - 140 | I
Filetbiff 0.5-2cm 15-25 —J

3 Filetbiff 2-4.cm 20-35 L 5 0\3
FISK Hel fisk 300-600g 20- 30 —

Hel fisk 600 -1200 g 25-45 [ 200 ml

q Dampede poteter 0.5-1.5kg 45-60 —J
@'— Fylte paprika 1-2 kg 35-55 7
GRONNSA-  Dampet broccoli 0.3-1kg 30-50 T
KER Dampede squash 0.5-1.5 kg 30-50 | I
Smakaker et brett 25-35 _J
= Muffin 30-60 g 25-45 [
BAKVERK  Sukkerbred 500-700 g 30-50 N
Terte en form 35-55 AR

Start DAMP+ funksjonen kun nar ovnen er kald. Apning av deren eller
etterfylling av vann kan ha negativ virkning pa det endelige

tilberedningsresultatet.
[ ]
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PROBLEML@SNING

Problem

Mulig arsak

Lasning

Ovnen virker ikke.

Displayet viser bokstaven "F"

etterfulgt av et nummer eller en
bokstav.

Display viser meldingen “Hot”

(varm) og den valgte funksjonen

starter ikke.

Displayet viser uklar tekst og ser
ut til 3 veere gdelagt.

. Strembrudd.

Den er koplet fra nettet.

Feil ved ovnen.

Temperaturen er for hoy.

Et annet sprak er stilt inn.

¢ Kontroller at det ikke er strembrudd og pase at ovnen er

tilkoblet stramnettet.

. Kontakte naermeste kundeservice med tjenester pa

ettermarkedet og oppgi nummeret etter bokstaven "F".

' Laoven kjole seg ned for du aktiverer funksjonen. Velg en

annen funksjon.

Ta kontakt med ditt naermeste senter for Ettersalgsservice.

W Last ned den fullstendige bruk- og vedlikeholdsveiledningen fra docs.whirlpool.eu for ytterligere informasjon om
produktet ditt

Hi-=-|N Retningslinjer, standarddokumentasjon og ekstra produktinformasjon vil du finne ved a:
«  besgke vart nettsted docs.whirlpool.eu
«  Ved a benytte QR-koden
Alternativt kan du kontakte var Ettersalgservice (se telefonnummeret i garantiheftet). Nar du
[ ] kontakter var Ettersalgsservice, vennligst oppgi kodene du finner pa produktets typeskilt.
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For att fa mer fullstandig service,

Snabbguide
TACK FOR ATT DU HAR KOPT EN PRODUKT
registrera din produkt pa
www.whirlpool.eu/register

A Las sdkerhetsinstruktionerna noga innan du anvander

apparaten.

FRAN WHIRLPOOL
BESKRIVNING AV KONTROLLPANELEN

F °C
0
==
............. o +.
sTEAM B .
& i © - :
i i
1 2 3 4 5 6

1.VALJARVRED

For att satta pa ugnen genom att valja
en funktion. Vrid till laget Q for att
stanga av ugnen.

2. LJUs

Med(ggnen paslagen ska du trycka

pa )< for att tanda eller slacka
ugnslampan.

GLIDSKENOR OCH UGNSSTEGAR

4. DISPLAY

3. STALLA KLOCKAN
For att komma till ugnsklockans
instéllningar, fordrojd start och timer.

For att visa tiden ndr ugnen ar avstangd.

5. JUSTERINGSKNAPPAR
For att andra ugnsklockans installningar.

6. TERMOSTATVRED
Vrid for att valja 0nskad temperatur nar
manuella funktioner aktiveras.

Observera: Typen av vred kan variera
beroende pd modell. Om vreden &r
tryckaktiverade ska du trycka i mitten pa
vredet for att frigéra den fran fastet.

Innan ugnen anvdnds ska man ta bort skyddstejpen [a] och sedan
plastfilmen [b] fran glidskenorna.

[b]

TA BORT GLIDSKENORNA [c]

Drai den nedre delen av glidskenan for att koppla loss de nedre
krokarna (1) och dra glidskenorna uppat sa att de avlagsnas fran
de dvre krokarna (2).

SATTA TILLBAKA GLIDSKENORNA [d]

Hakta fast de 6vre krokarna pa ugnsstegen (1) och tryck sedan
den nedre delen av glidskenan mot ugnsstegen tills de nedre

krokarna klickar fast (2).

IBRUKTAGNING

[c] [d]

TA BORT OCH MONTERA UGNSSTEGARNA

1. FOr att ta bort ugnsstegarna ska man ta ett stadigt tag i
ugnsstegens yttre del och dra den mot dig sa att hallaren och de
tva inre tapparna lossnar fran satet.

2. For att satta tillbaka ugnsstegarna placerar man dem néra
ugnsvaggen och satter forst in de tva tapparna i deras saten.
Placera sedan den yttre delen néra dess sadte, for in hallaren och
tryck kraftigt mot ugnsvaggen for att sakerstalla att ugnsstegen
sitter fast ordentligt.

1. STALLA KLOCKAN

Du kommer att behéva stalla klockan nér du slar pa ugnen for
forsta gangen: Tryck pa 6 tills ikonen och de tva siffrorna
som anger timmen bdrjar blinka pa displayen.

N
mininln

)L
Q.

Anvand + eller — for att stélla in timmen och tryck p& for
att bekréafta. De tva siffrorna for minuterna borjar blinka. Anvand
+ eller — for att stélla in minuterna och tryck (%) pé for att

bekrafta.

Observera: Nar ikonen @ blinkar, till exempel efter ldnga
stromavbrott, maste tiden aterstéllas.

2. STALLA IN STROMFORBRUKNINGEN

Som standard ar ugnen programmerad att arbeta med en effekt
pa over 3 kW (Hi): For att anvéanda ugnen med en effekt som ar
kompatibel med ett hushallsnat pa mindre an 2,9 kW (Lo), maste
du andra installningarna.

For att ga till andringsmenyn ska du vrida véljarvredet till EI och
sedan tillbaka till laget 0.
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Tryck och héll kvar 4+ och — i fem sekunder genast darefter.
SN 7

4 >

Andra instiliningen med =+ eller — och héll sedan () nedtryckt i
minst tva sekunder for att bekrafta.

FUNKTIONER OCH DAGLIG ANVANDNING

3.VARM UGNEN

En ny ugn kan frigora lukter som har lamnats kvar under
tillverkningen: Detta ar helt normalt.

Innan du borjar laga dina rétter, rekommenderar vi darfor att du
varmer den tomma ugnen forst for att ta bort eventuella lukter.
Ta bort eventuell skyddskartong eller transparent film fran ugnen
och ta bort eventuella tillbehor inuti den.

Varm ugnen till 250 °C i minst en timme. Ugnen maste vara tom
ndr detta gors.

Observera: Vi rekommmenderar att vadra rummet efter att ha anvant
apparaten den forsta gdngen.

OVER/UNDERVARME
For att laga alla slags matratter pa en enda ugnsfals.

-~ JASNING

For att hjdlpa sot eller salt deg att jasa effektivt. Vrid
termostatvredet till ikonen for att aktivera denna funktion.

2t | VARMLUFT

A For tillagning av olika livsmedel som kraver samma
tillagningstemperatur pa flera falsar (hdgst tre) samtidigt. Denna
funktion kan anvandas for att laga olika ratter utan att lukt
overfors fran en ratt till en annan.

s | PIZZA
=
Det ar en bra idé att andra placering av bakplatarna halvvags
genom tillagningen.

s ECO FANLI HAVA

AL For att tillaga stekar och fyllda kottbitar pa en enda plat.
Maten torkar inte ut alltfér mycket pa grund av en skonsam,
intermittent luftcirkulation.

Nar denna ECO-funktion anvands kommer lampan att vara slackt
under tillagningen, men kan tandas igen genom att trycka pa

N~

GRILL

For att grilla biffar, grillspett och kory, tillaga gratinerade

gronsaker eller rosta brod.

Nar du grillar kott rekommenderar vi att anvanda en langpanna
for att samla upp steksky: placera langpannan pa en av nivaerna
under gallret och tillsatt 200 ml kranvatten.

TURBOGRILL

For att grilla storre kottbitar (lammstek, rostbiff, kyckling).
Vi rekommenderar att anvanda en langpanna for att samla upp
steksky: placera langpannan pa en av nivderna under gallret och
tillsatt 200 ml kranvatten.

[J
ale
s

For att baka olika typer av brod och pizza med olika storlek.

| MAXI COOKING
For att steka stora kottbitar (6ver 2,5 kg).
Vi rekommenderar att du vander kottet under tillagningen for att
se till att bada sidorna blir jamnt brynta. Vi rekommenderar ocksa
att du 6ser benen ofta for att férhindra att de torkar ur alltfér
mycket.

BAKVERK AUTO

A Den har funktionen véljer automatiskt den idealiska
temperaturen och bakningstiden for kakor. Aktivera funktionen
nar ugnen har svalnat. Termostatvredet ska vara kvar i laget

0/ AUTO eftersom temperaturen stélls in automatiskt av

funktionen
\S} ANGA+

Funktionen Anga+ gor det mojligt att uppna utmarkta
resultat tack vare narvaron av dnga i matlagningen. Den hér
funktionen hanterar automatiskt den idealiska temperaturen
for tillagning av en mangd olika recept. Tillagningstiderna
for huvudratter anges i den avsedda tillagningstabellen.
Angfunktionen ska alltid aktiveras nar ugnen ar kall och efter att ha
hallt 200 ml kranvatten pa ugnsutrymmets botten. For att aktlvera
funktionen Anga+ ska termostatvredet vridas till ikonen

FLEXIBELT RENGORINGSPAKET

@ SMARTCLEAN

Effekten av angan som slapps ut under detta
specialrengdringsprogram med 13g temperatur tilldter

enkel borttagning av smuts och matrester. Aktivera "Smart
Clean”-funktionen genom att halla 100 - 120 ml kranvatten

pa ugnsutrymmets botten och sedan vrida vaIJarvredet och
termostatvredet till ikonen . Aktivera funktionen nir ugnen
har svalnat. Ikonens position motsvarar inte temperaturen som
nas under rengoringscykeln.

< 1:| AUTOMATISK RENGORING - PYRO

""" For att eliminera matlagningsstank med ett program med
mycket hog temperatur. Aktivera denna funktion genom att vrida
termostatvredet till %] . [konens position motsvarar inte den
faktiska temperaturen som uppnas under rengdringscykeln.

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

For att vélja en funktion ska man vrida véljarvredet till symbolen
for dnskad funktion: displayen tands och en ljudsignal avges.

2. AKTIVERA EN FUNKTION

MANUELL

For att starta den valda funktionen ska man vrida termostatvredet
for att stalla in dnskad temperatur.

Observera: Under tillagning kan du dndra funktionen genom att vrida
pa vdljarvredet eller justera temperaturen genom att vrida pa

termostatvredet. Funktionen startar inte om termostatvredet ar pa
laget 0 / AUTO (med undantag for funktionen BAKVERK AUTO). Det
gar att stalla in tillagningstiden, tillagningens sluttid (bara om
tillagningstiden stélls in) och en timer.

JASNING

For att starta "jasnings"-funktionen, vrid termostatvredet till
laget Jasning (40 grader) och satt funktionsvredet i laget Over/
undervarme.

Observera: Det gdr att stdlla in tillagningstiden, tillagningens sluttid
(bara om tillagningstiden stalls in) och en timer.
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STEAM

Hall 200 ml kranvatten pa
ugnsutrymmets botten for att
starta Angfunktionen. Valj
funktionen genom att vrida
valjarvredet medurs till aktuell
ikon och vrid termostatvredet
till ett [dage mellan 160 och 180
°C (sd som foreslas av ikonen).
Funktionen startar och
displayen visar aktuellt
klockslag. Ingen foérvarmning
behdvs. For att avsluta
tillagningen, vrid valjarvredet
till laget 0.Under
angtillagning far luckan inte 6ppnas. Fyll aldrig pa vattnet.

Observera: For att stdlla in en viss varaktighet baserat pa tillhérande
matlagningstabell, folj instruktionerna i avsnittet "Programmera
tillagningen’".

3. FORUPPVARMNING OCH RESTVARME

Nar funktionen startar avges en ljudsignal och en blinkande ikon
—eﬁ pa displayen anger att forvarmningsfasen har aktiverats. Nar
denna fas ar klar avges en ljudsignal och den fasta ikonen :Aﬁ pa
displayen anger att ugnen har natt installd temperatur: Lagg in
maten och fortskrid med tillagningen.

Observera: Att satta in maten i ugnen innan férvarmningen ar klar
kan ha en negativ effekt pa det slutliga tillagningsresultatet.

Efter tiIIagnLn en, nar funktionen ar avaktiverad, kan det handa
attikonen =}/ fortsatter att visas pa displayen dven efter att
kylflakten har stangts av for att ange det finns restvarme i
ugnsutrymmet.

Observera: Tiden som det tar for att ikonen ska slackas varierar
eftersom det beror pd en rad faktorer, sdsom omgivningstemperatur
och vilken funktion som anvandes. Hur som helst ska produkten
betraktas som avstangd nar valjarvredets pekare star pa “0".

4. PROGRAMMERA TILLAGNINGEN

Du maste vilja en funktion innan du kan programmera
tillagningen.
VARAKTIGHET

Hall intryckt tills ikonen (B och “00:00” bérjar blinka pa
displayen.

N —
min'mln
LI
&
Anvand + eller — for att stalla in 6nskad tillagningstid och tryck
sedan pa for att bekrafta. Aktivera funktionen genom att vrida
termostatrvredet till &nskad temperatur. En ljudsignal avges och
displayen talar om att tillagningen ar klar.
Observera: For att radera den installda tillagningstiden ska du halla
intryckt tills ikonen (% bérjar blinka pa displayen. Anvand sedan
— for att stélla in tillagningstiden pa "00:00”. Denna tillagningstid
inbegriper en féruppvarmningsfas.

PROGRAMMERA TILLAGNINGENS SLUTTID/FORSENAD
START

Nar en tillagningstid har stéllts in kan funktionens start
senareldaggas genom att programmera dess sluttid: Tryck pa
tills ikonen ¥ och aktuell tid borjar blinka pa displayen.

3 s
arL_rt
CL L
4 Q

Mo

Anvand 4 eller — for att stalla in tiden som du vill att
tillagningen ska vara klar pa och tryck pa () for att bekréfta.

Aktivera funktionen genom att vrida termostatrvredet till 6nskad
temperatur: funktionen forblir pausad tills den startar automatiskt
vid klockslaget som berdknas utifran den valda sluttiden for
tillagningen.

Observera: For att radera installningen ska du stdnga av ugnen
genom att vrida véljarvredet till lige 0.

Funktionen fordrojd start ar inte tillganglig for funktionerna Grill
och Turbo Grill.

TILLAGNINGENS SLUT

En ljudsignal avges och displayen talar om att funktionen ar klar.
Vrid viljarvredet for att vélja en annan funktion eller till 0 for att
stdanga av ugnen.

Observera: Om timern ar aktiv kommer det att sta "END”
omvaxlande med aterstaende tid pd displayen.

5.STALLA TIMERN

Detta alternativ kommer inte att avbryta eller programmera
tillagningen, men tilldter dig att anvanda displayen som en timer,
antingen medan en funktion &r aktiv eller ndr ugnen ar avstangd.

Hall & intryckt tills ikonen @ och“00:00" borjar blinka pa
displayen.

S _ 2
mintnly
JILFLILL
Anvand =+ eller — for att stélla in 6nskad tid och tryck pa for
att bekrafta. En ljudsignal avges nar timern har slutat rdkna ner

den valda tiden.
Anmaérkningar: For att radera timern, hall intryckt tills ikonen )
borjar blinka. Anvand sedan — for att nollstalla tiden till “00:00".

6. AUTOMATISK RENGORINGSFUNKTION - PYRO

Vidror inte ugnen under pyrolysrengoéringen.

Hall barn och djur pa avstand fran ugnen under och
efter pyrolysrengéringen tills rummet har vadrats
ordentligt.

Ta bort alla tillbehor - inklusive ugnsstegarna - fran ugnen innan
funktionen aktiveras. Om ugnen &r placerad under en spishall
maste du se till att gasbrannare och elplattor ar avstangda medan
rengdringsprogrammet kors.

For basta rengoringsresultat ska du torka bort den varsta

smutsen fran ugnsutrymmet och rengdra luckans inre

glas innan pyrolysfunktionen aktiveras. Undvik att aktivera
pyrolysrengoringsfunktionen om det finns rester av kalk.

Vi rader till att bara kora pyrolysfunktionen om det finns mycket
smuts i apparaten eller om den avger dalig lukt under matlagning.
For att aktivera den automatiska rengoringsfunktionen ska du
vrida valjarvredet och termostatvredet till ikonen [%iii|. Funktionen
aktiveras automatiskt, luckan lases och lampan i ugnen slacks: Pa
displayen visas aterstaende tid till funktionens slut omvaxlande
med texten “Pyro”.

®& rMcrc LIy
o S

@
Nar programmet ar klart forblir luckan Iast tills temperaturen i
ugnen har sjunkit till en saker niva. Vadra rummet under och efter
pyrolysprogrammet.
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TILLAGNINGSTABELL

RECEPT FUNKTIONER FORVARMNING TEMPERATUR ()  VARBEIISHET nivA ocHTiLLBEHOR
=] Ja 170 30-50 _\__.é!,_
Jasta kakor Ja 160 30-50 —
Ja 160 40- 60 —
=] Ja 160 25-35 3
Smakakor Ja 160 25-35 ;,
Ja 150 35-45 A2
=] Ja 190 - 250 15-50 12
Pizza/Focaccia N 190 250 2o 50 2 2
= == -
e mtsadpsa R T
Lamm / kalv / nét/ 1 kg @ Ja 190 - 200 80-110 ;,
Kyckling / kanin / anka 1 kg @ Ja 200-230 50-100 ;l
Rostat brod e 5 250 2-6 Lo
Ugnsbakad potatis Ja 200-210 35-55%* 1;

TILLBEHOR e

Bakplat eller kakform pa

Bakplat/Langpanna

Langpanna /

: Galler z A galler : eller bakplat pa galler . _ Bakplat
**\/and maten efter tva tredjedelar av tiden (vid behov). TilLagningst(ijden inbfgriper inte en férvérmnin%Sfas“\/i
/8 2 5 ; rekommenderar att ldgga in maten i ugnen och stélla in
Nivan anges pa vaggen i ugnsutrymmet. tillagningstiden forst ngé? den bnskade%emperaturen har uppnatts.
TILLAGNINGSTABELL ANGA
+
MAT RECEPT MANGD TID (min) TILLBEHOR NIVA Vatten
Smabrod 80-100g 30-45 7
am Formbakad limpa 300-500 g 40-60 —J
BROD Brod 50049 -2 kg 50-100 7
Baguetter 200-300 g 30-45 7
Stekar 1 kg 60-110 —J
@" Revbensspjall 500 g-1,5 kg 50-75 —J
KOTT Kyckling 1-1,5 kg 55-80 —J
Kyckling/Kalkon 3kg 100 - 140 | I
Filéstek 0,5-2cm 15-25 —J
3 Filéstek 2-4.cm 20-35 L 5 0\3
FISK Hel fisk 300-600 g 20-30 —
Hel fisk 600-1200 g 25-45 [ 200 ml
Angkokad potatis 0,5-1,5 kg 45 - 60 | S—
ég‘e Fylld paprika 1-2 kg 35-55 | I
GRONSAKER i‘\ngkokt broccoli 0,3-1 kg 30-50 _f
Angkokt zucchini 0,5-1,5 kg 30-50 | S
Kakor en plat 25-35 7
= Muffins 30-60 g 25-45 [
BAKELSER  Sockerkaka 500-700 g 30-50 N
Mérdegstarta en form 35-55 AR

Aktivera funktionen ANGA+ nar ugnen &r kall. Om du 6ppnar luckan
och fyller pa vatten under matlagningen kan det slutliga

matlagningsresultatet bli sémre.
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FELSOKNING

Problem Mojlig orsak Losning
. Kontrollera att spanningen kommer fram till eluttaget da
: Stromavbrott. i ugnen ar ansluten till elnatet.

Ugnen fungerar inte.

Displayen visar bokstaven "F" V

foljt av ett nummer eller en
bokstav.

Displayen visar meddelandet

“Hot” och den valda funktionen

startar inte.

Displayen visar oklar text och
verkar vara trasig.

Inte ansluten till elnitet.

Fel pa ugnen.

Temperaturen ar for hog.

Stéll in ett annat sprak.

© Stang av ugnen och sla pa den igen for att se om felet
¢ kvarstar.

. Kontakta nidrmaste kundservice och ange numret efter

bokstaven "F”.

Lat ugnen svalna innan funktionen aktiveras. Vdlj en annan

funktion.

. Kontakta nérmsta eftermarknadsservice.

W Ladda ner en fullstandig daglig referensguide fran docs.whirlpool.eu for mer information om din produkt

] - ] Du kan fa atkomst till policy, standarddokumentation och ytterligare produktinformation genom
att:
m;:'. +  Besoka var webbsida docs.whirlpool.eu
«  Anvdnda QR-koden
™ «  Eller kontakta var kundservice (Se telefonnumret i garantihaftet). Nar du kontaktar var
kundservice, ange koderna som star pa produktens typskylt.
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