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KIITOS SIITA, ETTA OSTIT WHIRLPOOL-TUOTTEEN
Tayden tuen saamiseksi on tuote rekisterditava

osoitteessa www.whirlpool.eu/register

A Lue turvallisuusohjeet huolellisesti lapi ennen laitteen
kayttoa.

TUOTTEEN KUVAUS

1. Kayttopaneeli
2. Puhallin ja pyorea
[ammitysvastus
(ei nakyvissa)
3. Hyllykkéohjaimet
(taso osoitetaan uunin edessd)
Luukku
Ylempi lampdvastus/grill
Valo
Paistomittarin kytkentapiste
Tunnistekilpi
(3la poista)
9. Alempi lampdvastus
(ei ndkyvissa)
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1. PAALLE / POIS PAALTA 3. SUOSIKIT 6. ETAOHJAUS

Kytkee uunin paalle ja pois paalta.

2. ALKUSIVU
Siirrdaa nopeasti paavalikkoon.

Hakee suosikkitoimintojen
luettelon.

4, NAYTTO

5. TYOKALUT

Antaa valita eri vaihtoehdoista ja
my®s muuttaa uunin asetuksia ja
suosittuja valintoja.

Aktivoi 6" Sense Live Whirlpool
-sovelluksen kayton.

7. PERUUTA

Pysdyttaa kaikki uunin toiminnot
lukuun ottamatta kelloa, keittion
ajastinta ja saatimien lukitusta.
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VARUSTEET

UUNIPANNU

RITILA

Kaytetdan uunipelting lihan,
kalan, vihannesten, focaccian,
jne. paistoon tai ritildn alle
asetettuna valuvien nesteiden
kerddmiseen.

Kaytetaan ruoan
kypsentédmiseen seka tasona
pannuille, kakkuvuoille seka
muille uuninkestaville
keittoastioille

LEIVINPELTI

LIUKUKISKOT *

=

Helpottaa lisdvarusteiden
paikalleen laittamisessa tai
niiden poistamisessa.

Kaytetdan leivan ja
leivonnaisten, mutta myds
paistien, foliossa
kypsennettavan kalan jne.
paistamiseen.

LAMPOMITTARI

G

Mittaa ruokien sisalampdétilan
tarkasti kypsennyksen aikana.
Neljan tunnistuspisteensa ja
jaykan tukensa ansiosta sita
voidaan kayttaa lihalle ja
kalalle, sekd myos leivalle,
kakuille ja leivonnaisille.

* Saatavana vain erdissa malleissa

Varusteiden maaré ja tyyppi vaihtelevat ostetun mallin mukaan.

Muita lisdvarusteita voi hankkia erikseen huoltopalvelusta.

RITILAN JA MUIDEN VARUSTEIDEN LAITTAMINEN

Aseta ritila vaakasuoraan tyontamalla se
hyllykkdohjaimiin ja varmista, etta kohotetulla
reunalla varustettu puoli osoittaa ylospain.

Muut lisavarusteet, kuten uunipannu ja leivinpelti,
laitetaan uuniin vaakasuoraan asentoon samalla
tavalla kuin ritila.

HYLLYKKOOHJAIMIEN IRROTUS JA TAKAISIN
ASETUS
- Poista hyllykkéohjaimet nostamalla niita yl6s
ja vetamalla sitten varovaisesti alaosa pois
paikaltaan: Nyt hyllykkdohjaimet voidaan irrottaa.
« Laita hyllykk6ohjaimet takaisin asettamalla ne
ensin ylemmalle paikalleen. Pida niita ylhaalla
samalla liu“uttaen ne kypsennysosastoon ja laske
ne sitten alemmalle paikalleen.

LIUKUKISKOJEN KIINNITYS (MALLIKOHTAINEN)

Irrota hyllykkéohjaimet uunista ja poista suojamuovi
liukukiskoista.

Kiinnita liukukiskon ylempi pidike hyllykkéohjaimeen
ja liu“uta sita niin pitkalle kuin se menee.

Laske toinen pidike paikalleen. Varmista ohjain
paikalleen painamalla pidikkeen alaosaa tiukasti
hyllykkdohjainta vasten. Varmista, etta liukukiskot
voivat lilkkua vapaasti. Toista nama vaiheet toiselle
hyllykkdohjaimelle samalla tasolla.

Huomaa: Liukukiskot voidaan kiinnittaa mille tasolle tahansa.
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KYPSENNYSTOIMINNOT

@ MANUAALISET TOIMINNOT

+ NOPEA ESIKUUMEN.
Uunin nopea esikuumennus.
« PERINTEINEN

Kypsentaa kaikenlaisia ruokia vain yhdella tasolla.

+ GRILLI

Grillaa pihvit, vartaat ja makkarat, kypsentaa
vihannekset gratinoimalla tai paahtaa leipaa.
Lihaa grillattaessa suosittelemme kdyttamaan
uunipannua valuvien nesteiden keraamiseksi:
Aseta pannu mille tahansa ritilan alla olevalle
tasolle ja lisda 500 ml juomakelpoista vetta.

« TURBO GRILLI

Grillaa isot lihapalat (koivet, paahtopaisti,
broileri). Suosittelemme kayttamaan uunipannua
valuvien nesteiden kerdaamiseksi: Aseta pelti mille
tahansa ritilan alla olevalle tasolle ja lisda 500 ml
juomakelpoista vetta.

« KIERTOILMA

Kypsentda ruoat, joiden vaatima
kypsennyslampotila on sama, kayttamalla eri
tasoja (enintaan kolmea) samanaikaisesti. Talla
toiminnolla voit kypsentaa useampia ruokalajeja
ilman, etta tuoksut siirtyvat ruoasta toiseen.

« COOK4-TOIMINNOT

Kypsentda ruoat, joiden vaatima
kypsennyslampoétila on sama, neljalla tasolla
samanaikaisesti. Tata toimintoa voidaan kayttaa
pikkuleipien, kakkujen, pyoreiden pizzojen (my6s
pakastettujen) paistamiseen seka kokonaisen
aterian valmistamiseen. Saat parhaat tulokset
kypsennystaulukkoa noudattamalla.

« PAISTO KIERTOILMALLA

Lihan kypsentamiseen ja taytetta sisaltavien
kakkujen paistamiseen vain yhdella tasolla.

« ERIKOISTOIMINNOT

» SULATUS
Elintarvikkeiden sulatuksen nopeuttaminen.

Laita ruoka uunin keskitasolle. Anna ruoan olla

pakkauksessaan, jotta sen pinta ei kuivu.

» PIDA LAMPIMANA

Sailyta juuri kypsennetyt ruoat kuumana ja
rapeana.

» KOHOTUS

Makeiden ja suolaisten taikinoiden
optimaalinen kohotus. Kohotustuloksen
takaamiseksi toimintoa ei saa kaynnistaa,
jos uuni on vielda kuuma edellisen
kypsennysjakson jaljilta.

»  MUKAVUUS

Kypsentda huoneen l[ampétilassa tai
jaakaapissa sailytetyt valmisruoat (pikkuleivat,
sekalaiset kakut, muffinssit, pastaruoat, leivan
tyyppiset tuotteet). Toiminto kypsentaa
kaikki ruokalajit nopeasti ja helldavaroen
ja sitd voidaan myos kayttaa jo valmiiden
ruokien lammittamiseen. Uunia ei ole tarpeen
esikuumentaa. Noudata pakkauksessa olevia
ohjeita.

»  MAXI COOKING

Suurikokoisten lihapalojen paistaminen
(yli 2,5 kg). On suositeltavaa kaantaa lihaa
kypsennyksen aikana, jotta se ruskistuu
tasaisesti molemmin puolin. On hyva kostuttaa
sita silloin talloin, jotta se ei padse kuivumaan
litkaa.

» ECO-KIERTOILMA
Kypsenna taytettyja paisteja tai lihafileita
yhdella tasolla. Ruoka ei kuiva liikaa hellan
ja jaksollisen ilmankierron ansiosta. Taman
ekotoiminnon ollessa kadytdssa valo ei
pala kypsennyksen aikana. Kaytettdaessa
energiankulutusta optimoivaa Ekotoiminto
uunin luukkua ei pitdisi avata ennen kuin
ruoka on tdysin kypsynyt.

- PAISTETTAVA PAKASTE

Toiminto automaattisesti valitsee ihanteellisen
kypsennyslampdtilan ja tilan 5:ta erilaista
valmispakastetta varten. Uunia ei tarvitse
esikuumentaa.

th

6 6" SENSE

Naiden ansiosta voidaan kaikentyyppisia ruokia
kypsentda taysin automaattisesti. Jotta saisit
kaiken irti tasta toiminnosta, noudata kyseisessa
kypsennystaulukossa annettuja ohjeita.

Uunia ei tarvitse esikuumentaa.
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KUINKA KOSKETUSNAYTTOA KAYTETAAN

Valikon tai luettelon selaaminen:

Luettelon kohtia tai arvoja selataan
yksinkertaisesti pyyhkaisemalla nayttoa
pystysuunnassa.

Valitseminen tai vahvistaminen:
Valitse haluamasi arvo tai valikkokohta
napsauttamalla nayttoa.

ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA

Jos haluat palata edelliselle nayttosivulle:
Napsauta < .

Asetusten vahvistaminen tai seuraavaan nadytt6on
siirtyminen:

Napsauta “ASETA” tai “SEURAAVA".

Kun kytket laitteen paalle ensimmaisen kerran, on
tuotteelle tehtava konfiguroinnit.

Asetuksia voidaan muuttaa mydhemmin painamalla & , joka
avaa “Tyokalut™valikon.

1. VALITSE KIELI

Kun kytket laitteen pddlle ensimmaisen kerran, on

tehtava kieli- ja kelloasetukset.

« Selaa kaytettavissa olevia kielia pyyhkaisemalla
nayttoa.

« Napsauta haluamaasi kielta.

Napsauttamalla € palaat edelliselle ndyttdsivulle.

2. VALITSE ASETUSTEN VALINTATILA

Kun olet valinnut kielen, naytto kehottaa valitsemaan
vaihtoehdon “MYYMALAN DEMO” (jota jalleenmyyjat
kayttavat esittelytarkoituksiin) tai jatkamaan
napsauttamalla “SEURAAVA".

3. WIFI-ASETUSTEN TEKEMINEN

6™ Sense Live -ominaisuuden ansiosta voit etakdyttaa

uunia mobiililaitteella. Jotta laitteen etakdyttaminen

onnistuisi, on ensin muodostettava yhteys. Tama

prosessi on tarpeen laitteen rekisterdimiseksi seka

sen yhdistamiseksi kotisi verkkoon.

« Aloita asetusten tekeminen napsauttamalla
“VALITSE ASETUKSET NYT".

Jos haluat yhdistaa tuotteesi mydhemmin, napsauta “OHITA".

KUINKA YHTEYDEN ASETUKSET TEHDAAN

Taman ominaisuuden kayttamista varten tarvitset:

Alypuhelimen tai tabletin ja langattoman reitittimen,

jossa on Internet-yhteys. Varmista alylaitteellasi,

etta kotisi langattoman verkon signaali on voimakas

laitteen laheisyydessa.

Minimivaatimukset.

Alylaite: Android 4.3 (tai uudempi), jonka nédyttd on 1280x720

(tai suurempi) tai iOS 8 (tai uudempi).

Langaton reititin: 2.4Ghz WiFi b/g/n.

1. Lataa 6" Sense Live -sovellus

Laitteen yhdistamisen ensimmadinen vaihe on

sovelluksen lataaminen mobiililaitteeseen. 6™ Sense

Live -sovellus ohjaa sinut seuraavassa luetteloitujen

vaiheiden lapi. Voit ladata 6" Sense Live -sovelluksen

joko iTunes Storesta tai Google Play Storesta.

2. Luo kayttajatili

Jos et ole vield luonut tilid, on sinun tehtava se
nyt. Tama mahdollistaa laitteiden yhdistamisen
verkkoon seka niiden seuraamisen ja kdyttamisen
etdaohjauksella.

3. Rekisteroi laitteesi

Rekisteroi laitteesi seuraamalla sovelluksen ohjeita.
Rekisterdintiprosessin suorittamiseen tarvitset
Smart Appliance IDentifier (SAID) -numeron. Loydat
taman uniikin koodin tuotteeseen kiinnitetysta
tunnistekilvesta.

4. Yhdista WiFi-verkkoon

Seuraa scan-to-connect-asetusprosessia. Sovellus
ohjaa prosessia, jolla laitteesi yhdistetaan kotisi
langattomaan verkkoon.

Jos reitittimesi tukee WPS 2.0 -standardia (tai
uudempi), valitse “MANUAALINEN”, ja napsauta sitten
“WPS-asetusten teko”: Muodosta tuotteiden valinen
yhteys painamalla langattoman reitittimesi WPS-
painiketta.

Tarpeen vaatiessa voit myds muodostaa tuotteen
yhteyden manuaalisesti kayttamalla “Etsi verkko”
-toimintoa.

SAID-koodia tarvitaan dlylaitteesi ja kodinkoneen
synkronointiin.

MACosoite ndytetddn WiFi-moduulia varten.

Yhteyden muodostamisprosessia ei tarvitse toistaa
ellei reitittimesi asetukset muutu (esim. verkon nimi,
salasana tai tiedonsiirron palveluntarjoaja).

4. KELLONAJAN JA PAIVAMAARAN
ASETTAMINEN

Kun yhdistat uunin kotisi verkkoon, kellonajan ja

pdivamaadran asetukset tapahtuvat automaattisesti.

Muussa tapauksessa ne on tehtava manuaalisesti.

+ Aseta aika napsauttamalla kyseisia numeroita.

« Vahvista napsauttamalla “ASETA”".

Kellonajan asettamisen jdlkeen on asetettava

pdivamaara.

+ Aseta pdivamaadra napsauttamalla kyseisia
numeroita.

« Vahvista napsauttamalla “ASETA”".

5. ASETA VIRRANKULUTUS

Uuni on ohjelmoitu kayttamaan sahkovirtaa tasolla, joka
sopii kodin sahkoéverkkoon, jonka luokitus on enemman
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kuin 3 kW (16 ampeeria): Jos kodin sahkodverkon teho on
alhaisempi, sinun on laskettava kyseista arvoa (13
ampeeria).

« Valitse teho napsauttamalla oikeanpuoleista arvoa.
+ Vie alkuasetus loppuun napsauttamalla "OK".

6. LAMMITA UUNI

Uudesta uunista voi vapautua hajuja, jotka ovat
jaaneet siihen valmistuksen aikana: tama on tdysin
normaalia.

Taman vuoksi ennen ruokien kypsennysta
suosittelemme lammittamaan uunia tyhjana, jotta
poistetaan mahdolliset hajut.

PAIVITTAINEN KAYTTO

. FI
Poista mahdollinen suojapahvi tai kalvo uunista ja
poista myos kaikki sen sisalla olevat varusteet.
Lammita uuni 200 °C:een noin tunnin ajaksi.

Laitteen ensimmaisen kayton jalkeen on suositeltavaa
tuulettaa huone.

1. VALITSE JOKIN TOIMINTO

« Uuni kdynnistetaan painamalla tai
koskettamalla mita tahansa kohtaa naytolla.

N&ytosta valitaan joko manuaaliset tai 6™ Sense
-toiminnot.

« Napsauta haluamaasi paatoimintoa; kyseinen
valikko aukeaa.

« Tutustu luetteloon selaamalla sita ylos- tai
alaspain.
+ Valitse haluamasi toiminto napsauttamalla sita.

2. ASETA MANUAALISET TOIMINNOT

Haluamasi toiminnon valitsemisen jalkeen voit
muuttaa sen asetuksia. Naytolla nakyvat asetukset,
joita voit muuttaa.

LAMPOTILA / GRILLIN TASO
+ Selaa ehdotettuja arvoja ja valitse haluamasi.

Jos toiminto sen sallii, voit aktivoida esilammityksen
napsauttamalla »§ .

KESTO

Kypsennysaikaa ei ole pakollista asettaa, jos haluat

seurata kypsennysta manuaalisesti. Ajastetussa tilassa

uuni kypsentaa valitsemasi ajan pituuden mukaisesti.

Kypsennysajan loputtua kypsennys pysahtyy

automaattisesti.

« Kestoaika asetetaan napsauttamalla “Aseta
kypsytysaika”

« Aseta haluamasi kypsennysaika napsauttamalla
kyseisia numeroita.

« Vahvista napsauttamalla “SEURAAVA".

Jos haluat peruuttaa asetetun kestoajan kypsennyksen aikana

ja valvoa kypsymistd manuaalisesti, napsauta kestoajan arvoa
ja valitse sitten “PYSAYTYS",

3. ASETA 6" SENSE -TOIMINNOT

6" Sense -toiminnolla pystyt valmistamaan

runsaasti erilaisia ruokalajeja luettelosta
valitsemalla. Laite valitsee automaattisesti useimmat
kypsennysasetukset, jolloin saavutetaan parhaat
tulokset.

+ Valitse luettelosta resepti.

Toiminnot nakyvat ruokalajityyppien mukaisesti 6! SENSE
-RUOKALISTA -valikosta (katso kyseiset taulukot) seka
reseptien ominaisuuksien mukaisesti "LIFESTYLE"-valikosta.

« Kun olet valinnut jonkin toiminnon, ilmoita
yksinkertaisesti haluamasi ruoan keskeiset
ominaisuudet (maara, paino, jne.) parhaiden
tulosten saavuttamiseksi.

Erdissa 61 Sense -toiminnoissa on kdytettdva paistomittaria.

Kytke se paikalleen ennen toiminnon valitsemista. Parhaiden

paistomittarilla saatavien tulosten saamiseksi on noudatettava

kyseisessa kohdassa olevia ohjeita.

« Noudata kypsennysprosessin aikana nakyvia
nayton ohjeita.

4. eﬁ{EI'EA KAYNNISTYS-/ PAATTYMISAJAN

Voit siirtaa kypsennysta myohemmaksi ennen
toiminnon aloittamista: toiminto kdynnistyy tai
paattyy etukateen valitsemanasi ajankohtana.

+ Aseta haluamasi kdaynnistys- tai paattymisaika
napsauttamalla “VIIVE".

+ Kun olet asettanut haluamasi viiveajan, kdynnista
odotusaika napsauttamalla “KAYNNISTYSVIIVE”.

« Laita ruoka uuniin ja sulje luukku: toiminto
kdynnistyy automaattisesti lasketun aikajakson
paatyttya.

Kypsennyksen viivastetyn kdynnistysajan ohjelmoiminen

sulkee pois kdytostd uunin esikuumennusvaiheen: uuni

saavuttaa haluamasi lBmpdtilan vaiheittain, minka vuoksi
kypsennysajat ovat hieman kypsennystaulukossa lueteltuja
pitempia.

+ Jos haluat aktivoida toiminnon valittomasti ja
peruuttaa ohjelmoidun viivastysajan, napsauta ®

5. KAYNNISTA TOIMINTO

- Kun olet konfiguroinut asetukset, kdynnista
toiminto napsauttamalla “KAYNNISTA”".

Jos uuni on kuuma ja toimintoon tarvitaan jotain erityista

maksimilampdatilaa, ndyttdon tulee tasta ilmoittava viesti.

Voit muuttaa asettamasi arvot milloin tahansa kypsennyksen
aikana napsauttamalla arvoa, jota haluat korjata.
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- Voit pysayttaa aktiivisen toiminnon milloin
tahansa painamalla .

6. ESIKUUMENNUS

Jos tama vaihtoehto on aktivoitu aiemmin,
toiminnon kaynnistymisen jalkeen naytto ilmoittaa
esilammitysvaiheesta.

Kun tama vaihe on paattynyt, kuuluu aanimerkki ja
ndytto osoittaa, etta uuni on saavuttanut asetetun
lampdtilan.

+ Avaa luukku.

« Laita ruoka uuniin.

« Sulje luukku ja aloita kypsennys napsauttamalla
“SUORITETTU"

Jos ruoka asetetaan uuniin ennen kuin esikuumennus on
paattynyt, se saattaa vaikuttaa negatiivisesti lopulliseen
kypsennystulokseen. Luukun avaaminen
esikuumennusvaiheen aikana aiheuttaa sen keskeytymisen.
Kypsennysaikaan ei sisally esikuumennusvaihetta.

7. KYPSENNYKSEN TAUOTTAMINEN

Erdissa 6™ Sense -toiminnoissa on ruokaa kdannettava
kypsennyksen aikana. Talléin kuuluu aanimerkki ja
naytoélla nakyy toimenpide, joka on suoritettava.

+ Avaa luukku.
« Suorita nayton ilmoittama toimenpide.

+ Sulje luukku ja jatka sitten kypsennysta
napsauttamalla “SUORITETTU".

Ennen kypsennyksen pdadttymista uuni saattaa myos
kehottaa tarkastamaan ruoan talla samalla tavalla.

Talloin kuuluu a@nimerkki ja naytolla nakyy
toimenpide, joka on suoritettava.

. Tarkasta ruoka.

+ Sulje luukku ja jatka sitten kypsennysta
napsauttamalla “SUORITETTU".

8. KYPSENNYKSEN PAATTYMINEN

Kuuluu aanimerkki ja ndytto ilmoittaa, etta kypsennys
on paattynyt.

Erdissa toiminnoissa voit kypsennyksen paatyttya
tehoruskistaa ruokaa, pidentaa kypsennysaikaa tai
tallentaa toiminnon suosikiksi.

- Jos haluat tallentaa ruoan suosikiksi, napsauta G2 .

+ Kaynnista viiden minuutin ruskistusjakso
valitsemalla “Tehoruskistus”.

« Jos haluat pidentaa kypsennystd, napsauta @ .

9 . SUOSIKKI

Suosikit-toiminto tallentaa uunin asetukset
suosikkireseptiesi osalta.

Uuni havaitsee automaattisesti toiminnot, joita kdytat
useimmiten. Kun olet kdyttanyt toimintoa tarpeeksi monta
kertaa, uuni kehottaa lissdmadn toiminnon suosikkeihisi.

KUINKA TALLENTAMINEN SUORITETAAN

Kun toiminto on paattynyt, voit tallentaa sen
suosikiksi napsauttamalla ¥ . N&in voit kayttda
sita nopeasti tulevaisuudessa ja sailyttden samat
asetukset.

Nayttdo mahdollistaa toiminnon tallentamisen
ilmoittamalla korkeintaan 4 suosituinta ruoka-aikaa,
jotka ovat aamupala, lounas, vdlipala ja paivallinen.

« Valitse vahintaan yksi napsauttamalla kuvakkeita.

+ Tallenna toiminto napsauttamalla “TALLENNA
SUOSIKKI-",

TALLENTAMISEN JALKEEN

Kun olet tallentanut toimintoja suosikeiksi, paanaytto

ndyttaa tallentamasi toiminnot kellonajan mukaisesti.

Suosikkivalikko saadaan nakyviin painamalla Q) :
Toiminnot jaotellaan eri ateria-aikojen mukaisesti ja
ohjelma tarjoaa eri ehdotuksia.

« Voit katsoa kyseisia luetteloita napsauttamalla
ruokalajien kuvakkeita.

Napsauttamalla © voit my6s tarkastella viimeksi kayttamiesi
toimintojen historiaa.

+ Selaa ehdotettua luetteloa.

+ Napsauta haluamaasi reseptia tai toimintoa.

- Kéaynnista kypsennys napsauttamalla “KAYNNISTA”.
ASETUSTEN MUUTTAMINEN

Suosikit-nayttosivulla voit kustomoida suosikkeja
lisdamalla kullekin suosikillesi kuvan tai nimen.

+ Valitse toiminto, jota haluat muuttaa.
+ Napsauta “MUOKKAA".
+ Valitse ominaisuus, jota haluat muuttaa.

« Napsauta “SEURAAVA”: Naytolla nakyvat uudet
ominaisuudet.

« Vahvista tekemadsi muutokset napsauttamalla
“TALLENNA".

Suosikit-naytolta voit myos poistaa tallentamiasi
toimintoja:

- Napsauta kyseisen toiminnon kohdalla @ .

+ Napsauta “POISTA SE”.

Voit my6s muuttaa aikaa, jona eri ateriat ndytetaan:
. Paina & .

. Valitse B “Suositut valinnat”,

+ Valitse “Kellonajat ja paivamaarat”.

« Napsauta “Omat ruoka-ajat”.

+ Selaa luetteloa ja napsauta haluamaasi aikaa.

« Vaihda haluamasi ateria napsauttamalla sita.
Jokainen aika-alue voidaan yhdistaa vain yhteen ateriaan.

10. TYOKALUT

Voit avata “Tydkalut”-valikon milloin tahansa
painamalla & .

Tasta valikosta voidaan valita eri vaihtoehdoista
ja myOs muuttaa tuotteesi tai nayton asetuksia tai
suosittuja valintoja.

AKTIVOI ETAKAYTTO
Aktivoi 6™ Sense Live Whirlpool -sovelluksen kayton.

) KEITTION AJASTIN
Tama toiminto voidaan aktivoida joko jotain
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kypsennystoimintoa kdytettaessa tai yksindan ajan
ottamista varten.

Kun ajastin on kaynnistetty, se laskee ajan itsendisesti
takaperin puuttumatta ohjelman toimintaan.

Kun ajastin on aktivoitu, voit myos valita ja aktivoida
jonkin toiminnon.

Ajastin jatkaa ajan laskemista taaksepdin ndyttoruudun
oikeassa ylanurkassa.

Keittion ajastimen hakeminen tai muuttaminen:

. Paina & .

« Napsauta ) .

Kun ajastin on lopettanut asetetun ajan kdanteisen
laskennan, kuuluu aanimerkki ja naytolla nakyy tata
koskeva ilmoitus.

« Napsauta “POISTU”, jos haluat peruuttaa ajastimen
tai asettaa ajastimelle uuden kestoajan.

+ Aseta ajastimelle uusi asetus napsauttamalla
“ASETA UUSI AJASTIN".

VALO
Kytkee uunin lampun paalle tai pois paalta.

0 PYRO-ITSEPUHDISTUS

Poistaa ruokaroiskeet erittdin korkeaa lampétilaa
(yli 400 °C) kayttavalla jaksolla. Valittavissa on kolme
kestoajaltaan erilaista itsepuhdistavaa jaksoa:
Korkea, Keskitaso, Matala. Suosittelemme kayttaman
nopeampaa jakso saannéllisin valiajoin ja taydellista
jaksoa vain, kun uuni on erittdin likainen.

Al3 koske uuniin pyrolyysipuhdistusjakson aikana.
Pida lapset ja eldaimet kaukana uunista
pyrolyysipuhdistusjakson aikana ja sen jalkeen
(kunnes huone on tuuletettu).

+ Poista kaikki varusteet - myos hyllykkéohjaimet -
uunista ennen toiminnon kdaynnistamista. Jos uuni
on asennettu keittotason alle, on varmistettava,
ettd kaikki polttimet tai sahkolevyt on
sammutettu, kun itsepuhdistusjakso on kdynnissa.

 Parasta puhdistustulosta varten poista suurin
lika kostealla sienella ennen pyrolyysitoiminnon
aloittamista.

- Valitse yksi kdytossa olevista jaksoista tarpeittesi
mukaisesti.
- Aktivoi valittu toiminto napsauttamalla
“KAYNNISTA”". Luukku lukkiutuu automaattiseti
ja uuni kdynnistaa itsepuhdistusjakson: ndytolle
tulee varoitusviesti seka lahtolaskenta, joka
ilmoittaa kdynnissa olevan jakson tilasta.
Kun jakso on paattynyt, luukku pysyy lukittuna,
kunnes uunin sisdinen lampotila on palannut
turvalliselle tasolle.
Kun jakso on valittu, voit siirtdd automaattisen puhdistuksen
kdynnistymistd mydhemmaksi. Aseta padttymisaika kyseisessa
kohdassa ilmoitetulla tavalla napsauttamalla “VIIVE”.

" FI
@ PAISTOMITTARI

Paistomittaria kayttamalla voit mitata lihan
sisalampatilan kypsentamisen aikana; ndin voit olla
varma, etta se saavuttaa oikean l[ampétilan. Uunin
[ampotila vaihtelee valitun toiminnon mukaisesti,
mutta kypsennys on aina ohjelmoitu loppumaan kun
ilmoitettu lampotila on saavutettu.

Laita ruoka uuniin ja kytke paistomittari
kytkentdakohtaan. Pida paistomittari mahdollisimman
kaukana lammonlahteesta. Sulje uunin luukku.

Napsauta @ . Voit valita manuaalisista
(kypsytystavan perusteella) ja 6™ Sense -toiminnoista
(ruokatyypin perusteella) onko paistomittarin kaytto
sallittua tai pakollista.

Kun kypsennystoiminto on kaynnistynyt, se peruuntuu, jos
paistomittari poistetaan.

Irrota paistomittari ja poista se uunista aina kun otat ruoan pois.

@ PAISTOMITTARI

Paistomittaria kayttamalla voit mitata lihan
sisalampatilan kypsentamisen aikana; ndin voit olla
varma, etta se saavuttaa oikean l[ampétilan. Uunin
lampdotila vaihtelee valitun toiminnon mukaisesti,
mutta kypsennys on aina ohjelmoitu loppumaan
kun ilmoitettu lampatila on saavutettu. Laita ruoka
uuniin ja kytke paistomittari kytkentakohtaan.

Pida paistomittari mahdollisimman kaukana
lammaonldhteesta. Sulje uunin luukku. Napsauta ©
.Voit valita manuaalisista (kypsytystavan perusteella)
ja 6" Sense -toiminnoista (ruokatyypin perusteella)
onko paistomittarin kaytto sallittua tai pakollista.
Kun kypsennystoiminto on kdynnistetty, se keskeytyy, jos
paistomittari poistetaan. Irrota paistomittarin kytkentd ja
poista se aina uunista kun otat ruoan pois.

PAISTOMITTARIN KAYTTO

Laita ruoka uuniin ja kytke pistoke tyontamalla se
liittimeen, joka sijaitsee uunin kypsennysosaston
oikealla puolella.

Johto on puolijdykka ja sita voidaan muotoilla
tarvittavalla tavalla, jotta paistomittari

saadaan tyonnetyksi ruokaan tehokkaimmalla
tavalla. Varmista, ettd johto ei kosketa yldaosan
[ammitysvastusta kypsennyksen aikana.

LIHA: Tyonna mittari syvalle lihaan valttaen luita ja
rasvaisia kohtia. Jos kyseessa on lintu, tydnna mittari
pitkittaissuuntaisesti rinnan keskipisteeseen valttaen
onttoja alueita.

KALA (kokonainen): Aseta
osaan valttaen ruotoja.

PAISTAMINEN UUNISSA: Tyonna karki syvalle
taikinaan muotoillen johtoa siten, etta mittari tulee
ihanteelliseen kulmaan. Jos kaytat paistomittaria
6" Sense -toimintojen kanssa, kypsennys pysahtyy
automaattisesti kun valittu resepti saavuttaa
ihanteellisen sisalampdtilan, ilman, etta uunille
joudutaan asettamaan lampatilaa.

karki paksuimpaan
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Suuri leipa

e MYKISTYS

Kaikki aanimerkit ja halytykset mykistetaan tai niiden
vaimennus poistetaan napsauttamalla kuvaketta.

SAATIMIEN LUKITUS

“Saatimien lukitus”-toiminto aktivoi kosketusndyton
painikkeiden lukituksen siten, etta niita ei voida
painaa vahingossa.

Lukituksen aktivointi:

. Napsauta kuvaketta @ .
Lukituksen avaaminen:

« Napsauta nayttoa.

« Pyyhkaise naytolla nakyvaa viestia.

. LISAA KAYTTOTILOJA

Kohdasta valitaan Sapattitila ja pdastaan kohtaan
Tehonhallinta.

Sapattitila pitdd uunin paistotilassa, kunnes se poiskytketdan.
Sapattitila kdyttad perinteistd toimintoa.

Kaikki muut kypsennys- ja puhdistusjaksot ovat pois
toiminnasta. Mitadan merkkiaania ei kuulu eivatka naytot
iimoita lampd&tilan muutoksia. Kun uunin luukku avataan tai
suljetaan, uunin valo ei syty tai sammu eivatka
lammityselementit mene valittomasti paalle tai pois paalta.
Kun haluat poistaa sapattitilan kdytdsta tai poistua siitd, paina
tai &J ja paina sitten ndyttdruutua ja pida pohjassa 3
sekunnin ajan.

E SUOSITUT VALINNAT
Toiminnolla voidaan vaihtaa monet uunin asetuksista.

WIFI

Asetusten muuttaminen tai kodin uuden verkon
konfigurointi.

INFO

Kytkee pois “Tallenna demonstrointitila” -asetuksen, nollaa
tuotteen asetukset sekd antaa lisatietoa tuotteesta.
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KYPSENNYSTAULUKKO

juustokinkkupiirakka)

. . . TASO JA
RESEPTI TOIMINTO | ESIKUUMENNUS | LAMPOTILA (°C) KESTO (min.) LIS Ry ARV EET
. 2
=] Kylla 170 30-50 e
Nostatetut kakut / Sokerikakut Kylla 160 30-50 -\éu-
Kylla 160 30- 50 e
Taytetyt kakut Kyla 160 - 200 30-85 L3
(juustokakku, struudeli,
omenapiirakka) Kylla 160 - 200 35-90 S
=] Kylla 150 20- 40 L3
Kylls 140 30-50 A
Keksit / Murokeksit
. 5 3 1
Kylla 135 40-60 - N
=] Kyla 170 20-40 L3
Kylla 150 30-50 A
Pienet kakut / Muffinssit 2 1
Kyl 150 30-50
Kylla 150 40-60 PN
=] Kylla 180 - 200 30-40 L3
Tuulihatut Kyl 180 - 190 35-45 —_
Kyl 180 - 190 35-45% e o
=] Kylla 9 10-150 3
Marengit Kylla 90 130-150 N
Kyl % 0-160% |2 et L
=] Kylla 190 - 250 15-50 L2
Pizza / Leipa / Focaccia
Kyl 190 - 230 20-50 ]
Pizza (Ohut, paksu, focaccia) Kylla 220-240 25-50*% ,‘___5|____,__'_ q___3=___, 11:,,
=] Kyla 250 10-15 L3
Pakastepizza Kylla 250 10-20 -\...i—...,- w;r
Kylla 220 - 240 15-30 AL
. 3
cuotaiet it Kyl 180 - 190 45-55 i
u 1 1
(vihannespiiraat, Kylla 180 - 190 45-60 _\%p _\‘];“_

Kylla 180 - 190 45-70* e e L

=] Kyl 190 - 200 20-30 3
Vannikkeet/voitaikinapasteijat Kylla 180 - 190 20-40 ;, ;,

Kylla 180- 190 20-40* e e

Aeeenn ~ aFlr J s SSSS QJ\
VARUSTEET Uunipelti tai . o . : ) )
Ritils kakkuvuoka Uunipannu/ leivinpelti Uunipannu / Uunipannu ja Limpdmittari

citilals tai uunipelti ritilan paalla leivinpelti 500 ml vettd
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TASO JA

RESEPTI TOIMINTO ESIKUUMENNUS LAMPOTILA (°C) KESTO (min.) LISAVARUSTEET

Lasagne / laatikot / uunipasta / .4 ) ) 3

cannelloni EI Kylla 190 - 200 45 - 65 L J

Lammas / vasikka / nauta / - 3

porsas 1 kg EI Kylla 190 - 200 80-110 L J

Rapeapintainen porsaanpaisti = 2

2 kg oz - 170 110- 150 : ;

Broileri/kani/ankka 1 kg = Kyla 200230 50- 100 o

Kalkkuna / hanhi 3 kg —] Kyla 190 - 200 80- 130 Ll

Uunissa / foliossa paistettu kala < ) ) 3

(filee, kokonainen) Izl Kylla 180 - 200 40-60 e

Taytetyt kasvikset

(tomaatit, kesdkurpitsat, Kylla 180 - 200 50-60 _\é,’_

munakoisot)

Paahtoleipa Ifl - 3 (korkea) 3-6 _‘”.Sn_i_

Kalafileet / viipaleet ] . 2 (keski) 20-30% 4 .3,

Makkarat/lihavartaat/grillikylki/ ) ) o o 5 4

jauhelihapihvit @ 2 - 3 (keski - korkea) 15-30 .~ e

Broileri 1-1,3 kg . 2 (keski) s5-70m 2 1

Lampaan reisi/potka - 2 (keski) 60 - 90 *** L 3 J

Uunissa paistetut perunat - 2 (keski) 35 - 55 *** L 3 J

Vihannesgratiini - 3 (korkea) 10-25 L 3 j

, = ) 5 4 3 1

Keksit Ij Kylla 135 50-70 e, A=
Keksit
g . 5 4 3 1

Tortut E Kylla 170 50-70 s Al A A
Tortut

o = )
Pyoredt pizzat IP: Kylla 210 40-60 _\%’_ _\é’_ -\éu- -u];u-
izza

Kokonainen ateria:

« , Con x 5 3 1
Hedelmatorttu (taso 5) / lasagne Kylla 190 40-120 A, A= | J
(taso 3) / liha (taso 1)

Kokonainen ateria:

Hedelmapiirakka (taso 5) / N

paahdetut kasvikset (taso 4) / @ Kylla 190 40-120* -‘...i—...,- 4 _‘mé_m’_ !
lasagne (taso 2) / paloiteltu liha Valikko

(taso 1)

Lasagne ja liha Kyl 200 50-100% A
Liha ja perunat Kylla 200 45-100* -\...i—...,- L ! J
Kala & Vihannekset Kyla 180 30-50% 1
Taytetyt paistit d® - 200 80-120* Lo
Paloiteltu liha ) _100 * 3

(janis, broileri, lammas) 200 >0-100 —J

* Arvioitu aika: ruoat voidaan ottaa uunista eri aikoina henkildkohtaisista mieltymyksista riippuen.

** K&anna ruokaa kypsennyksen puolivalissa.
***Kdanna ruokaa, kun kypsennysajasta on kulunut 2/3 (jos tarpeen).

KYPSENNYSTAULUKON LUKEMINEN

Taulukossa luetellaan paras toiminto, varusteet ja taso, joita voidaan

kayttaa erityyppisille ruoille.

Paistoaika alkaa siitd hetkestd, jolloin ruoka laitetaan uuniin. Aika ei sisalla
esikuumennusta (mikali se on vaadittu).

Kypsennyksen lampdtilat ja ajat ovat viitteellisid ja ne riippuvat ruoan
madrdsta ja kdytettdvien varusteiden tyypista.

Kayta ensin alhaisimpia suositeltuja asetuksia ja jos lopputulos ei vastaa

odotuksia, siirry korkeampiin asetuksiin.

Kayta toimitettuja varusteita ja mieluiten tummia metallisia vuokia ja
uunipeltejd. Voit kdyttad myds pyrex- tai keramiikkavuokia ja -varusteita,
mutta muista, ettd talldin paistoajat ovat hieman pidempia.

10
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6 KYPSENNYSTAULUKKO

Ruokaluokat Taso ja varusteet Maara Kypsennystietoja
A 2 *
i <! Tuore Lasagne e~ 500-3000g
é 2 Canneloni é o © 500-3000g* Valmista suosikkireseptisi mukaan. Kaada bechamel-
e S R2F A astiketta padlle ja ripottele juustoa, jotta pinta ruskistuisi
< % : Lasagne a—r 500-3000g i kauniisti
Iz 5 Pakastettu 5
& Canneloni .. S W 2 0 g e
Paahtopaisti 3 e 600 - 2000 g * “ Sivele 6ljyll4 ja hiero pintaan suolaa ja pippuria. Mausta
valkosipulilla ja yrteilld makusi mukaan. Anna kypsennyksen
Vasikanpaisti 3 e 600 - 2500 g * Io‘puttua Ievéﬁé vadhintaan 15 minuuttia ennen kuin ryhdyt
[— i leikkaamaan lihaa
: Sivele o6ljylld ja hiero pintaan rosmariinia. Hiero pintaan
: Naudanliha Pihvi “...5___,” 4 ' 2-4cm i suolaa ja pippuria. Aseta tasaisesti ritilélle.
“Kaanna kun kypsennysajasta on kulunut 2/3
-  Sivele 6ljyll4 ja ripottele suolaa ennen kypsentamista.
H | > 4 15-3 :
AMPUTIAINEN e e : cm £ Kaanna kun kypsennysajasta on kulunut 3/5.
Hidas kypsennys 3 e _ . 600-20009* ' Sivele 8ljylla ja hiero pintaan suolaa ja pippuria. Mausta
"""""""""""""""""""""" o Ty A Senn o« valkosipulilla ja yrteilld makusi mukaan. Anna kypsennyksen
Porsaanpaisti — 600-25009 : loputtua levatd vahintdan 15 minuuttia ennen kuin ryhdyt
: Porsaanpotka 3 o 500-2000g * leikkaamaan lihaa
Sika Porsaankyliet 5 4 500 - 2000 Sivele 6ljylld ja ripottele suolaa ennen kypsentdmista.
: ¥l Neeeeeer 9 “Kaanna kun kypsennysajasta on kulunut 2/3
Pekoni 2509 Af?ta t“asaisesti ritilalle. A
i Kadnna kun kypsennysajasta on kulunut 3/4
L ——— e —
= Paistit 600-25009* :Sivele ¢ljylld ja hiero pintaan suolaa ja pippuria. Mausta
. 2 ) « : valkosipulilla ja yrteilld makusi mukaan. Anna kypsennyksen
Lammas Lampaankylki Y~ : >00-2000g i loputtua levata vahintdan 15 minuuttia ennen kuin ryhdyt
. ... Lampaankoipi 2 w_ .500-2000g*>  lelkkaamaan fihaa
; 2 _ * i
Paistettu kana T 600-30004 i Sivele pintaan 6ljya ja mausta makusi mukaan. Hiero
Taytetty 2 ) » i pintaan suolaa ja pippuria. Laita uuniin rintapuoli ylspain
3 paahdettu kana ~—— %~ 600-30009
Broileri Broilerinoalat 3 600-3000Q * : Sivele pintaan 6ljyd ja mausta makusi mukaan. Levitd
: P — T~ 9 i tasaisesti uunipannulle nahkapuoli alaspdin
Kanafilee/ 5 4  Sivele 6ljyll4 ja ripottele suolaa ennen kypsentamista.
- 1-5cm Cmn s )
kananrinta e b : : Kddnna kun kypsennysajasta on kulunut 2/3
Paistit ankka 2 e . 600-3000g%
Taytetty Paistit 2 ) . Sivele 6ljylld ja hiero pintaan suolaa ja pippuria. Mausta
i p Ankka — — 600-30009 “valkosipulilla ja yrteilla makusi mukaan
: Paistettu i3 ) .
 ankka Ankan palat B 600 -3000g f
) : : Sivele 6ljylld ja hiero pintaan suolaa ja pippuria. Mausta
Ankkaf!lee/ 1-5cm ‘valkosipulilla ja yrteilld makusi mukaan.
ankanrinta I :
: Kdanna kun kypsennysajasta on kulunut 2/3
[ ~ al=r  J ~ r 'M %\
Uunipelti tai Uunipannu /
VARUSTEET - P leivinpelti Uunipannu / Uunipannu ja o
Ritila kakkuvuoka ! el ritils leivinoelti | g Lampomittari
il tai uunipelti ritilan eivinpelti 500 ml vetta

paalla
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Ruokaluokat Taso ja varusteet Maara Kypsennystietoja
Paistit hanhi ey . 600-3000g%
Taytetty 2 ) . Sivele 8ljylld ja hiero pintaan suolaa ja pippuria. Mausta
Paistettu paahdettu hanhi ~—— ¥~~~ 600-30009 i valkosipulilla ja yrteilld makusi mukaan
: kalkkunaja  Kalkkunan palat 3 e 600-3000g*
: hanhi i : o i :
: . Sivele pintaan 6ljyd ja mausta makusi mukaan. Hiero
§ Fileet / rinta N 5 -1 4 f 1-5cm i pintaan suolaa ja pippuria. Laita uuniin rintapuoli yléspain.
4 : : £Kaanna kun kypsennysajasta on kulunut 2/3
) : : »  Sivele 6ljylla ja ripottele suolaa ennen kypsentamista.
Kebabit > 4 1 ritila :
! - boed H “Kaanna kun kypsennysajasta on kulunut 1/2
¢ Liharuoat | Aseta tasaisesti ritilélle. Pistele makkarat, jotta ne eivét
Makkarat ja nakit SF 1 4 ; 15-4cm halkeile.
: £Kaanna kun kypsennysajasta on kulunut 2/3
g — . 02-15kg*
Kummeliturska . 3 2 o~ 02-15kg*
Turska m__g___F] 2 rq’\ 02-15kg*
; 3 2 _ i
Paistettu kala Meriahven e fornf T~ 02-15kg : Sivele ¢ljylld ja hiero pintaan suolaa ja pippuria. Mausta
: Hammasahven %.3”": 2 e 02-15kg*  valkosipulilla ja yrteilld makusi mukaan
Kelttikala %.3”_,:1 - P~ 02-15kg* A
Kokonainen kala %.3'_',: ] 2 P~
Kala 3 e
suolakuoressa_ A i
Tonnikalapihvi ) : f
Lohipihvi N,
< . - 3 2
5 Miekkakalapihvi . 2 . ] f
3 ihyi 3 2 _
: Paistetut Turskapihvi R S | 100-3009 : Sivele ¢ljylld ja hiero pintaan suolaa ja pippuria. Mausta
: fileet & pihvit  Meriahvenfilee 3.2 50-150g valkosipulilla ja yrteilld makusi mukaan
: Hammasahven- 3 2 ) :
filee "o b >0-1509
Muut fileet ;\___3’.“,;1 2 ; 05-3cm
Kalafileet 1 2 f 05-3cm :
Kampasimpukat 4 yksi pelti { Ee|ta IelyanmurU|IIaJa mausta oljylla, valkosipulilla, pippurilla
— ja persiljalla
: Sinisimpukkagra- 4 . .
: Grillattu kala _tiini H— Visipelt :
: ja ayriaiset Katkaravut A 3 3 ) yksipelti  :Sivele 6ljyllé ja hiero pintaan suolaa ja pippuria. Mausta
i valkosipulilla ja yrteilld makusi mukaan
Ravut E\."Af_',: ] 3 ; yksi pelti
E Perunat 3 500- 1500 g Le|k[§aa pa|0|k§|, mausta 6ljylla, suolalla ja yrteilld ennen
: e ; fuuniin laittamista
i Paahdetut - i T3 o
: kasvikset Taytetyt kasvikset ~ . 100-5009 kukin : Sivele 8ljyll4 ja hiero pintaan suolaa ja pippuria. Mausta
Muut vihannekset 3 500- 1500 g %valkosipulillaja yrteilld makusi mukaan
_ Perunat ;;\%ﬁ 1 vuoka Lelkkaa pa|0|k§|, mausta 6ljylla, suolalla ja yrteilld ennen
w : ; uuniin laittamista
= 3  Peita leivanmuruilla ja mausta 8ljylla, valkosipulilla, pippurilla
2 Tomaatit = : 1 vuoka T ' '
< ; i ja persiljalla
o Gratinoidut 3 ‘Valmista suosikkireseptisi mukaan. Ripottele juustoa, jotta
 eacvikeet Paprikat s 1 vuoka i pinta ruskistuisi kauniisti
: Parsakaali 3 1 vuoka
e §  Valmista suosikkireseptisi mukaan. Kaada bechamel-
Kukkakaalit ;Réﬁ 1 vuoka i kastiketta paalle ja ripottele juustoa, jotta pinta ruskistuisi
i : kauniisti
Muut i 1 vuoka ;
12



Ruokaluokat Taso ja varusteet Maara Kypsennystietoja
Sokerikakku 2 : ) .« | Valmistarasvaton 500-900 gramman sokerikakkutaikina.
uunipellilla - >00-12009 i Kaada vuorattuun ja voideltuun leivontavuokaan
Kohotettu Valmista kakkutaikina suosikkireseptisi mukaisesti,
: hedelmakakku ;\élﬁ I 500-1200g* !raastettuja, viipaloituja tai paloiteltuja tuoreita hedelmia
: Kohotettavat kdyttden. Kaada vuorattuun ja voideltuun leivontavuokaan
| levonnaiset - hotett Valmista rasvaton 500-900 kerikakkutaiki
: ohotettu 2 ) »  Valmista rasvaton 500-900 gramman sokerikakkutaikina.
suklaakakku e, 200-12009 i Kaada vuorattuun ja voideltuun leivontavuokaan
Sokgrlka.klgu 2 e 500-1200g * Valmista rasvaton'SOO—QOO gramman so'ker|kakkuta|k|na.
uunipellilla AFe Kaada vuoratulle ja voidellulle leivinpellille
; : Sekoita taikina, johon tulee 500 g jauhoja, 200 g suolattua
. i3 ) i voita, 200 g sokeria, 2 munaa. Mausta hedelmaesanssilla.
Keksit A 200-6009 { Anna jadhtya. Levitd taikina tasaisesti ja muotoile
= i haluamaasi muotoon. Laita keskit leivinpellille
4 Voisarvet i3 ki pelti
<z( (tuoreet) i yKStp :
8 Voisarvet i3 ipelti | Levits tasaisesti leivinpellille. Anna jaahtya ennen tarjoilua
g (pakastettu) — yksi pelti p - J Yy ]
E Tuulihatut 3 yksipelti
_  Valmista taikina 2 munanvalkuaisesta, 80 grammasta sokeria
5 H . . . . .
2 . ©3 ) . iJa 100 grammasta kookoshiutaleita. Mausta vaniljalla ja
T Taytetyt Marengit i 10-30g kukin : manteliesanssilla. Muodosta taikinasta 20-24 palaa
: kakut & i rasvatulle leivinpellille
: piirakat : Sekoita taikina, johon tulee 500 g jauhoja, 200 g suolattua
. 3 . fvoita, 200 g sokeria, 2 munaa. Mausta hedelmaesanssilla.
Marjapiirakat inFn 400-16009 i Anna jadhtya. Levita taikina tasaisesti ja laita se vuokaan.
i Taytd marmeladilla ja paista
‘ Valmista omenakuutioista, pinjansiemenists, kanelista ja
. ©3 ) i muskottipahkindsta sekoitus. Laita pannuun voita, ripottele
Struudeli i— 400-1600g i sokeria ja kypsennd 10-15 minuuttia. Levita tdyte taikinan
i sisaan ja taita ulkopuoli
“Vuoraa piirakkavuoka taikinalla, ripottele pohjalle
Hedelmilla 3 500 - 2000 ‘leivanmuruja, joiden tarkoituksena on imeyttad hedelmista
taytetty piirakka inFin 9 valua mehu. Tayta paloiksi leikatuilla, sokerin ja kanelin
kanssa sekoitetuilla tuoreilla hedelmilld
,_ - o A
5 o 2 ) Vuoraa 8-10 annoksen piirakkavuoka taikinalla ja pistele
= Piiraat N : 800-12009 i haarukalla. Tdyta taikina suosikkireseptisi mukaisesti
:é Valmista paloitelluista vihanneksista seos. Ripottele ¢ljyd ja
© : Kasvisstruudeli 2 500- 1500 g keitd kokpon pannullajS-ZO minuuttia. Anngpahtya. ‘L|saa
3 — tuoretta juustoa ja maista suolalla, balsamiviinietikalla ja
> mausteilla. Levitd tdyte taikinan sisdan ja taita ulkopuoli
Aceeenn 7~ Al J - s 'M %\
Uunipelti tai Uunipannu /
VARUSTEET -~ P leivinpelti Uunipannu / Uunipannu ja .
Ritila kakkuvuoka . el ritils leivinpelti | g Ladmpodmittari
citilall tai uunipelti ritilan eivinpelti 500 ml vetta

paalla
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Ruokaluokat

Taso ja varusteet

Kypsennystietoja

Valmista kevyt leipataikina suosikkireseptisi mukaan.

Sampylat 3 e 60 - 150 g kukin * : Muotoile sémpyldiksi ennen nostattamista. Kdytd uunin
Yy ~ g : Yy y
i omaa nostatustoimintoa
Keskikokoinen leipa 3 e 200 - 500 g kukin | Valmista taikina suosikkireseptisi mukaisesti ja laita se
P — * leivinpellille
) . Valmista kevyt leipataikina suosikkireseptisi mukaan.
Limppu uunipellilla 2w 400 609 g kukin Muotoile limpuksi ennen nostatusta. Kdytad uunin omaa
NS y
< nostatustoimintoa
S e o
= i Suurileipd Y~ . 700-20009% vamista taikina suosikkireseptisi mukaisesti ja laita se
Taysjyva 2 e 500 - 2000 g * leivinpellille
) . i Valmista kevyt leipataikina suosikkireseptisi mukaan.
Patongit 3w 200 309 g kukin Muotoile patonkisampyldiksi ennen nostattamista. Kdyta
uunin omaa nostatustoimintoa
Erikoisleina 2 e ) Valmista taikina suosikkireseptisi mukaisesti ja laita se
P — leivinpellille
Ohutpohjainen pizza 2 pyored - vuoka | Sekoita pizzataikina, johon tulee 150 ml vettd, 15 g hiivaa,
""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" 200-225 g jauhoa, suolaa ja 6ljyd. Nostata se uunin kyseiselld
o ) 5 o toiminnolla. Levitd taikina kevyesti rasvatulle leivinpellille.
Paksupohjainen pizza . pydred - vuoka : Lisa tayte, esimerkiksi tomaatteja, mozzarellajuustoa ja
< kinkkua
N 2
E f S
4 1
Pakastepizza “TF 3 ] 1-4kerrosta : Ota pois pakkauksestaan. Aseta tasaisesti ritildlle
A, AR,
5 4 2 1
......................................................... T S A e s SO S PP PPP PP
[ YO r Aal=r | ~ r 'w %\
Uunipelti tai Uunipannu /
VARUSTEET -~ P leivinpelti Uunipannu / Uunipannu ja e
Ritila kakkuvuoka . R, o . - Ladmpomittari
citilalls tai uump_em ritilan leivinpelti 500 ml vettd
paalla
14
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PUHDISTUS JA HUOLTO

Varmista, etta uuni on jadhtynyt,
ennen kuin aloitat huolto- tai
puhdistustoimenpiteet.
Al3 kdyta héyrypesuria.

laitteen pintaa.

ULKOPINNAT

« Puhdista pinnat kostealla mikrokuituliinalla.

Jos ne ovat erittdin likaisia, lisdéd muutama pisara
pH-neutraalia puhdistusainetta. Kuivaa lopuksi
kuivalla liinalla.

. Al3 kayta syovyttavia tai hankaavia
puhdistusaineita. Jos jotakin tallaista ainetta
pdasee vahingossa kosketukseen laitteen
pintojen kanssa, pyyhi se heti pois kostealla
mikrokuituliinalla.

SISAPINNAT

« Anna uunin jadhtya jokaisen kadyttokerran jalkeen
ja puhdista se sitten, mieluiten sen ollessa viela
hieman [ammin; ndin saat pois ruoasta jadaneet

Ala kayta terasvillaa, hankaavia
kaapimia tai hankaavia/
syovyttdvia puhdistusaineita,
koska ne voivat vahingoittaa

Kayta suojakasineita.

Uuni on kytkettava irti
sahkoverkosta ennen minkaan
tyyppisten huoltotdiden
aloittamista.

tahrat ja roiskeet. Kuivaa runsaasti vetta sisaltavien
ruokien kypsennyksesta syntynyt kosteus
antamalla uunin jadhtya kokonaan ja pyyhi se
sitten liinalla tai sienella.

« Puhdista luukun lasi nestemaisella
erikoispesuaineella.

+ Uunin luukku voidaan irrottaa puhdistamisen
helpottamiseksi.

VARUSTEET

Huuhtele varusteet astianpesuaineliuoksessa kayton
jalkeen ja kasittele niita uunikintailla, jos ne ovat viela
kuumia. Ruoantahteet voidaan poistaa harjalla tai
sienella.

LUUKUN IRROTUS JA TAKAISIN ASETUS

1. Poista luukku avaamalla se kokonaan ja laskemalla

varmistimia, kunnes niiden lukitus vapautuu.

2. Sulje luukkua niin paljon kuin voit. Ota tukeva ote
luukusta molemmilla kasilla - ala pida siita kiinni
vain yhdella kadella.

Yksinkertaisesti irrota luukku jatkamalla sen
sulkemista ja vetamalla sita samalla ylospain,
kunnes se vapautuu paikaltaan. Laita luukku
sivuun asettaen sen pehmealle pinnalle.

Aseta luukku takaisin liikuttamalla sita uunia kohden

ja linjaamalla saranoiden koukut niiden paikalleen ja

varmistamalla ylempi osa paikalleen.

3. Laske luukkua ja avaa se sitten kokonaan. Laske
varmistimet takaisin niiden alkuperdiseen
asentoon: Varmista, etta laskit ne kokonaan.

Paina hieman tarkistaaksesi, etta varmistimet ovat
oikeassa asennossa.

\

4. Yrita sulkea luukku ja tarkista, etta se osuu
kohdalleen ohjauspaneelin kanssa. Jos se ei
ole oikeassa asennossa, toista edelliset vaiheet:
Luukku saattaa vahingoittua, jos se ei toimi
kunnolla.

Whj;lﬁool
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LAMPUN VAIHTAMINEN

« Kytke uuni irti sahkoverkosta.

+ Irrota hyllykkéohjaimet.

- Kayta tasapdista ruuvimeisselia vipuna ja irrota
lampun suojus.

- Vaihda lamppu.

. Laita lampun suojus takaisin ja tydonna sita seindan
pdin, kunnes se napsahtaa paikalleen.

« Laita hyllykk6ohjaimet takaisin paikoilleen.

+ Kytke uuni sahkoverkkoon.

Usein kysytyt kysymykset WiFista

. \ RN
Huomaa: Kayta ainoastaan halogeenilamppuja, 20-40

W/230 ~ V tyyppi G9, T300°C. Tuotteessa kdytetty lamppu on
suunniteltu erityisesti kodinkoneita varten eika se sovellu
yleiseen huonevalaistukseen (EY:n asetus N:o 244/2009).
Lamppuja on saatavissa huoltopalvelusta.

Al kasittele lamppuja paljain kasin, koska sormenjaljet voivat
vahingoittaa niitd. Ald kdyta uunia ennen kuin valon suojus on
asetettu takaisin paikalleen.

Mita WiFi-protokollia tuetaan?

Asennettu Wi-Fi-sovitin tukee Euroopan maissa
kaytettavaa WiFi b/g/n -yhteytta.

Mitka asetukset reitittimen ohjelmistoon on
konfiguroitava?

Reitittimella on oltava seuraavat asetukset: 2,4 GHz
aktivoituna, WiFi b/g/n, DHCP ja NAT aktivoituna.

Mita WPS-versiota tuote tukee?

WPS 2.0 tai uudempi. Tarkasta reitittimen asiakirjoista.

Onko mitdan eroa siind, kdaytetadnko alypuhelinta (tai
tablettia), jossa on Android tai iOS?

Voit kayttaa kumpaa kayttojarjestelmaa tahansa,
mitaan eroa ei ole.

Voinko kdyttaa mobiilia 3G-yhteyden
jakamistoimintoa (tethering) reitittimen sijasta?
Kylla, mutta pilvipalvelut on suunniteltu jatkuvasti
yhdistettyina oleville laitteille.

Kuinka pystyn tarkistamaan, toimiiko kotini Internet-
yhteys ja onko langaton ominaisuus aktivoitu?

Voit hakea oman verkkosi dlylaitteellasi. Esta kaikki
muut datayhteydet ennen kuin ryhdyt tahan
toimenpiteeseen.

Kuinka voin tarkistaa, onko tuote yhdistetty kotini
langattomaan verkkoon?

Mene reitittimesi asetuksiin (katso reittimen
oppaasta) ja tarkasta, onko laitteen MAC-osoite
langattomasti yhdistettyjen laitteiden sivulla olevassa
luettelossa.

Mista l6ydan laitteen MAC-osoitteen?
Paina & ja napsauta sitten & WiFi tai katso
laitteestasi: Siina on merkki, josta nakyvat SAID- ja

MAC-osoitteet. MAC-osoite koostuu numero- ja
kirjainyhdistelmasta, jonka alussa on “88:e7".

Kuinka voin tarkastaa, onko laitteen langattoman
yhteyden tila aktivoitu?

Kayta alylaitettasi ja 6™ Sense Live -sovellusta ja
tarkasta, onko laitteen verkko nakyvissa ja onko
yhteys pilveen muodostettu.

Voiko jokin estaa signaalin paasyn laitteelle?
Varmista, etta yhdistetyt laitteet eivat kdyta kaikkea
kaytettavissa olevaa kaistanleveyttd. Varmista, etta
WiFi-verkkoon liitetyt laitteet eivat ylita reitittimelle
sallittua maksimimaaraa.

Kuinka kaukana reititin saa olla uunista?

Yleensa WiFi-signaali on tarpeeksi voimakas parille
huoneelle, mutta tama riippuu huomattavasti seinien
rakennusmateriaalista. Voit tarkastaa signaalin
voimakkuuden asettamalla dlylaitteesi laitteen
[aheisyyteen.

Mita voin tehda, jos langaton yhteyteni ei saavuta
laitetta?

Voit kayttaa erityisia kotisi WiFi-verkon
laajentamiseen tarkoitettuja laitteita, kuten
tukiasemia, WiFi-toistimia ja signaalin tehostimia (ei
toimiteta laitteen kanssa).

Kuinka I6ydan langattoman verkkoni nimen ja
salasanan?

Katso reitittimen asiakirjoista. Reitittimessa on
yleensa tarra, jossa annetaan tiedot, joilla paastaan
laitteen asetussivulle yhdistettya laitetta kayttaen.
Mita voin tehda, jos reitittimeni kdyttaa lahiston WiFi-
kanavaa?

Pakota reititin kayttamaan kotisi WiFi-kanavaa.

e Whjr/lﬁool



Mita teen, jos naytolla nakyy = tai jos uuni ei pysty
muodostamaan vakaata yhteytta kotini reitittimeen?
Laitteen yhdistaminen reitittimeen on ehka
onnistunut, mutta se ei pysty muodostamaan
yhteytta Internetiin. Laitteen yhdistamiseksi
Internetiin on tarkastettava reitittimen ja/tai
operaattorin asetukset.

Reitittimen asetukset: NAT:n on oltava paalla, palomuurin ja
DHCP:n on oltava konfiguroituina oikein. Tuettu salasanan
salaus: WEP, WPAWPA2. Jos haluat yrittad toisenlaista
salaustyyppig, katso tiedot reitittimen oppaasta.

Operaattorin asetukset: Jos Internet-palveluntarjoaja on
maarittanyt Internetiin yhdistettavien MACGosoitteiden
maaran, laitetta ei valttamatta ole mahdollista yhdistaa
pilveen. Laitteen MAG-osoite on sen yksiselitteinen tunniste.
Kysy Internet-palveluntarjoajaltasi, kuinka voit yhdistdd muita
kuin tietokoneita Internetiin.

|
. Fl
Kuinka voin tarkistaa, tapahtuuko tiedonsiirtoa?

Verkon asetusten jalkeen sammuta virta, odota 20
sekuntia ja kytke sitten uuni paalle: Varmista, etta
sovellus ndyttaa laitteen Ul-tilan. Valitse jakso tai
toinen valinta ja tarkasta sen tila sovelluksesta.
Joidenkin asetusten kohdalla kuluu useita sekunteja ennen
kuin ne nakyvat sovelluksessa.

Kuinka voin vaihtaa Whirlpool-kayttajatilin, mutta
pitda laitteeni yhdistettyina?

Voit luoda uuden kayttdjatilin, mutta muista poistaa
laitteesi vanhasta kayttajatilista ennen kuin siirrat sen
uudelle tilille.

Vaihdoin reitittimeni - miten minun tulee toimia?
Voit joko pitaa samat asetukset (verkon nimen

ja salasanan) tai poistaa aikaisemmat asetukset
laitteesta ja konfiguroida asetukset uudelleen.

Whj;lﬁool
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VIANETSINTA

Ongelma
Uuni ei toimi.
Naytolle tulee

“F"-kirjain ja jokin
numero tai kirjain.

Kodin sahkoteho
sammuul.

Toiminto ei

kaynnisty.
Toiminto ei ole
kaytettavissa

demonstrointitilassa.
Luukku ei avaudu.

Naytolla nakyy
kuvake = .

Yhteytta ei tueta.

Kosketusnaytto ei
toimi kunnolla.

:Mahdollinen syy %Korjaus
Sahkokatkos.

Kytkeytynyt irti

verkkovirrasta. ‘tarkasta, onko vika poistunut.

%Demonstrointitila on
‘kdynnissa.

- WiFi-reititin ei ole paalla.
‘Reitittimen asetukset ovat
‘muuttuneet.

Langaton yhteys ei saavuta
laitetta.

‘Uuni ei pysty
‘muodostamaan pysyvaa
‘yhteytta kodin verkon
‘kanssa.

Pitkittynyt kaytto.
Ylikuormittunut jarjestelma.

Tarkista, ettéd verkossa on jannite ja ettd uuni on kytketty
verkkoon. Kytke uuni pois pdalta ja uudelleen paalle ja

.Ota yhteys lahimpaan huoltopalvelupisteeseen ja
‘ilmoita “F"-kirjaimen perdssa oleva numero.
‘Paina & , napsauta [@ "Info” ja valitse sitten
“Tehdasasetukset”. Kaikki tallennetut asetukset

- pyyhkiytyvat pois.

‘Varmista, ettd kotisi verkon arvo on vahintaan yli 3 kW.
:Jos ndin ei ole, laske teho 13 ampeeriin. Tama
-vaihdetaan painamalla & , valitsemalla 8 “Lis&3
kayttotiloja” ja sitten valitsemalla “Tehonhallinta”.

Paina & , napsauta [@ “Info” ja poistu sitten valitsemalla
“Tallenna demonstrointitila”.

Varmista, ettd WiFi-reititin on yhdisetty Internetiin.
ﬁVarmista, ettd WiFi-signaali laitteen lahella on voimakas.
- Yritd kdynnistaa reititin uudelleen.

 Katso kohta “Usein kysytyt kysymykset WiFista".

-Jos kotisi langattoman verkon asetukset ovat
‘muuttuneet, suorita verkon liittdiminen: Paina & ,
‘napsauta & “WiFi” ja valitse sitten “Liita verkkoon”.

Varmista sallilko maasi elektronisten laitteiden
_etakayttamisen ennen laitteen hankkimista.

gPaina **G30V_ONOFF.eps** ja pida se painettuna
.vahintaan 4 sekunnin ajan. Laita uuni paalle ja tarkasta,
-onko ongelma ratkennut.

Vaihtoehtoisesti ottamalla yhteytta huoltopalveluumme (katso puhelinnumero takuuvihkosesta). |

I I
H|--|m
tavalla:
mI:-':I- «  Verkkosivustolta docs.whirlpool.eu
Kayttamalla QR-koodia
I
[

Kun otat yhteytta huoltopalveluun, ilmoita tuotteen tunnistekilvessa olevat koodit.

Voit ladata itsellesi turvaohjeet, kdyttooppaan, tuoteselosteen ja energiatiedot seuraavalla
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