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DA
SIKKERHEDSREGLER

VIGTIGE OPLYSNINGER, DER SKAL LASES

OG OVERHOLDES

Laes disse sikkerhedsanvisninger for apparatet ta-
ges i brug. Opbevar dem i naerheden til senere re-
ference.

Disse anvisninger og selve apparatet er forsynet
med vigtige oplysninger om sikkerhed, der altid
skal overholdes. Fabrikanten frasiger sig ethvert
ansvar for manglende overholdelse af disse sik-
kerhedsregler, for uhensigtsmaessig brug af appa-
ratet eller forkerte indstillinger.

M\ ADVARSEL: Apparatet og de tilgeengelige dele
kan blive varme, nar apparatet er i brug. Der bar
udvises forsigtighed, for at undga at rere appara-
tets opvarmede dele. Barn under 8 ar skal holdes
vk fra ovnen, medmindre de er under konstant
opsyn.

M\ ADVARSEL: Hvis kogesektionens overflade er
revnet ma apparatet ikke bruges - risiko for elek-
triske stad.

&\ ADVARSEL: Risiko for brand: Opbevar ikke gen-
stande pa kogesektionerne.

M\ GIV AGT: Tilberedningsprocessen skal overva-
ges. En kort tilberedningsproces skal overvages
konstant.

&\ ADVARSEL: Hold gje med kogesektionen, nar
der tilberedes med olie og andre fedtstoffer -
brandfare. Forsag ALDRIG at slukke en brand med
vand, men sluk for apparatet, og daek derefter
flammerne til med f.eks. et 1ag eller et brandtaep-
pe.

M Kogesektionen ma ikke anvendes som arbejds-
bord eller understatning.

Hold klude eller andre braendbare materialer vaek
fra apparatet, indtil alle apparatets dele er fuld-
steendig afkelede - brandfare.

& Meget sma born (0-3 &r) skal holdes pa afstand
af apparatet. Sma barn (3-8 ar) skal holdes pa af-
stand af apparatet med mindre de er under kon-
stant opsyn. Apparatet kan bruges af barn pa 8 ar
og derover, og personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller med mang-
lende erfaring og viden, hvis disse er under opsyn
eller er oplaert i brugen af apparatet pa en sikker
madde og, hvis de forstar de involverede farer. Bgrn
ma ikke lege med apparatet. Renggring og vedli-
geholdelse ma ikke udferes af barn, medmindre
de er under opsyn.

A\ ADVARSEL: Apparatet og de tilgeengelige dele
kan blive varme, ndr apparatet er i brug. Der bar
udvises forsigtighed omkring ikke at bergre var-
meelementerne. Barn under 8 ar skal holdes vaek

fra ovnen, medmindre de er under konstant op-

syn

& Apparatet skal altid veere under opsyn under
torring af madvarer. Hvis apparatet egner sig til
stegetermometer, ma du kun bruge et stegeter-
mometer, der anbefales til ovnen - brandfare.

A\ Hold klude eller andre braendbare materialer
vek fra apparatet, indtil alle apparatets dele er
fuldsteendig afkglede - brandfare. Veer altid op-
maerksom under tilberedning af fedevarer med et
hejt indhold af fedt eller olie, eller hvis der skal til-
seettes alkoholiske vaesker - brandfare. Benyt ovn-
handsker nar pladerne eller tilbehgret skal tages
ud. Abn ldgen forsigtigt ved tilberedningens af-
slutning, sa den varme luft eller damp ledes grad-
vist ud af ovnrummet - risiko for forbraendinger.
Varmlufthullerne pa ovnens forside ma ikke blo-
keres - brandfare.

M\ Pas pa& nar ovnens l3ge star dben eller er lagt
ned, for at undga at stede pa lagen.

TILLADT BRUG

M\ FORSIGTIG: Apparatet er ikke beregnet til at
blive startet ved hjeelp af et eksternt taendingssy-
stem, som f.eks. en timer, eller af et separat fjern-
betjent system.

M\ Dette produkt er beregnet til husholdnings-
brug samt til brug: | kekkenet pad arbejdspladser,
kontorer og/eller forretninger; Pa landbrugsejen-
domme; Af kunder pa hoteller, moteller, bed &
breakfast og andre beboelsesomgivelser.

A\ Enhver anden brug er forbudt (f.eks. opvarm-
ning af rum).

A\ Dette apparat er ikke beregnet til erhvervs-
brug. Brug ikke ovnen udendgrs.

A\ Opbevar aldrig eksplosionsfarlige eller braend-
bare stoffer (f.eks. benzin eller spraydaser) i eller i
naerheden af apparatet - brandfare.
INSTALLATION

A Flytning og opstilling af apparatet skal foreta-
ges af to eller flere personer - risiko for skader.
Brug beskyttelseshandsker under udpakning og
installation - snitfare.

M\ Installation, inklusive vandforsyning (om forud-
set), elektriske tilslutninger, og reparation skal ud-
fores af en kvalificeret tekniker. Reparer eller ud-
skift ingen af apparatets dele, medmindre dette
specifikt er anfgrt i brugsvejledningen. Hold barn
vk fra installationsomradet. Kontrollér, at appa-
ratet ikke er blevet beskadiget under transporten.
Kontakt forhandleren eller serviceafdelingen, hvis
der opstar problemer. Efter installation skal em-
ballagen (plastik-, flamingodele etc.) opbevares
udenfor barns raeekkevidde - kvaelningsrisiko. Traek
stikket ud af stikkontakten, fgr der udfgres nogen
form for installationsindgreb - risiko for elektrisk
stad.

Kontrollér at apparatet ikke beskadiger el-kablet




under installationen - brandfare eller risiko for
elektrisk stad. Aktiver kun apparatet, nar installati-
onen er fuldendt.

Fjern forst polystyrenskumunderlaget nar appara-
tet skal installeres.

A Installér ikke apparatet bag en pynteldge -
Brandfare.

A Hvis komfuret er placeret pa en base, skal

det nivelleres og fastgeres til vaeggen med
en kaede, for at forhindre apparatet i at glide
af basen.

ADVARSEL: For at forhindre apparatet i at

vippe, skal den kaede der falger med instal-
leres. Se instruktionerne for installation.

ELEKTRICITETSRELATEREDE ADVARSLER

M\ Typepladen er anbragt pa forkanten af ovnen
(synlig, ndr lagen er aben).

A Stromforsyningen skal kunne afbrydes enten
ved at tage stikket ud eller ved hjzelp af en mul-
ti-polet afbryder, der er anbragt for stikkontakten i
henhold til el-reglerne, og apparatet skal jordfor-
bindes i overensstemmelse med nationale sikker-
hedsstandarder for elektrisk materiel.

A\ Der m3 ikke anvendes forlaengerledninger, mul-
tistikdaser eller adaptere. Efter endt installation ma
der ikke vaere direkte adgang til de elektriske dele.
Rer aldrig ved apparatet, hvis du er vad eller har
bare fadder. Anvend ikke dette apparat, hvis strom-
kablet eller stikket er beskadiget, hvis apparatet
ikke fungerer korrekt, eller hvis det er beskadiget,
eller har veeret tabt pa gulvet.

A\ Eventuel udskiftning af el-kablet skal foretages
af en autoriseret tekniker eller af en tilsvarende
kvalificeret person, for at undga fare for person-
skade - risiko for elektrisk stad.

A\ Kontakt et autoriseret servicecenter ved behov
for udskiftning af streamkablet.

&\ ADVARSEL: Serg for, at apparatet er slukket, for
du udskifter paeren, for at undga risikoen for elek-
trisk stad.

RENGO@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

/\ ADVARSEL: Kontrollér at apparatet er slukket og
at stikket er trukket ud af stikkontakten, for der ud-
fores nogen form for vedligeholdelsesindgreb; An-
vend aldrig damprensere - risiko for elektrisk stad.
A\ Brug ikke steerke slibende renggringsmidler el-
ler metalskrabere til at renggre glasruden i lagen,
da de kan ridse overfladen og gdelaegge glasset.
A Brug ikke slibende, aetsende eller klorholdige
produkter eller grydesvampe.

hid

A\ Sgrg for, at apparatet er koldt, inden du foreta-
ger vedligeholdelse eller renggring. - Risiko for for-
breending.

&\ ADVARSEL: Sluk for apparatet, for du skifter pae-
ren - risiko for elektrisk stad.

BORTSKAFFELSE AF EMBALLAGEN

Emballagen kan genbruges 100 % og er maerket med genbrugssymbo-
let €. Emballagen bgr derfor ikke efterlades i miljget, men skal bort-
skaffes i overensstemmelse med lokale regler.

BORTSKAFFELSE AF HUSHOLDNINGSAPPARA-
TER

Apparatet er fremstillet af materialer, der kan genbruges.

Det skal skrottes i henhold til geeldende lokale miljgregler for bortskaf-
felse af affald.

For yderligere oplysninger om behandling, genbrug og bortskaffelse
af husholdningsapparater, bedes du kontakte dine lokale myndighe-
der, renoveringsservice for husholdningsaffald eller den butik hvor du
kobte apparatet. Dette apparat er maerket i overensstemmelse med
det europaiske direktiv 2012/19/EU, affald i forbindelse med elektrisk
og elektronisk affald (WEEE), og forordningerne for affald i forbindelse
med elektrisk og elektronisk udstyr 2013 (som redigeret).

Ved at sikre, at dette produkt bortskaffes korrekt, vil du hjeelpe med at
forhindre negative konsekvenser for miljget og menneskeligt helbred.

Symbolet E pa produktet eller den ledsagende dokumentation angi-
ver, at dette produkt ikke ma bortskaffes som husholdningsaffald, men
at det skal afleveres pa naermeste opsamlingscenter for genbrug af
elektrisk og elektronisk udstyr.

ENERGISPARERAD

Ovnen skal kun forvarmes, hvis det angives i tilberedningstabellen eller
i opskriften. Anvend merke forme med emalje, da de absorberer var-
men bedre.

OVERENSSTEMMELSESERKLARING

Dette apparat opfylder: Krav for miljgvenligt design i europaeisk
forordning 66/2014; Forordningen 65/2014 om energimaerkning;

2019 Forordninger om miljgvenligt design af energirelaterede produk-
ter (£ndring) (Udtraeden af EU), i overensstemmelse med den Europaei-
ske standard EN 60350-1.

Dette apparat opfylder kravene til miljgvenligt design i den
europaeiske forordning 66/2014 og 2019 Forordninger om miljevenligt
design af energirelaterede produkter (£ndring) (Udtraeden af EU), i
overensstemmelse med den Europaeiske standard EN 60350-2.
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PRODUKTBESKRIVELSE

1. Glaskeramisk kogesektion
2. Betjeningspanel

3. Rist

4. Bakke

5.Ovnlage

6. Guideskinner til glideskinner
7. position 1

8. position 2

9. position 3

10. position 4

11. position 5

12. position 6

BETJENINGSPANEL

ELEKTRONISK TIMER

VALG KNAP TERMOSTAT INDIKATORLYS

(7
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000 - 000
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KOGE BLUS TERMOSTATKNAP KOGE BLUS
KONTROL KNAPPER KONTROL KNAPPER




&\ ADVARSEL: Dette indgreb skal udfares af en faguddannet tekniker

DA |
INSTALLATION

Far du betjener dit nye apparat, skal du laese
instruktionsvejledningen omhyggeligt. Den indeholder vigtige
oplysninger angaende en sikker installation og betjening af
apparatet.

Opbevar disse betjeningsinstruktioner for fremtidig reference.
Sorg for, at instruktionerne opbevares sammen med apparatet
hvis det seelges, gives veek eller flyttes.

Apparatet skal installeres af kvalificerede personale i henhold
til de medfelgende instruktioner.

Enhver ngdvendig justering eller vedligeholdelse skal udfores
efter apparatet er frakoblet stramforsyningen.

Placering og nivellering

Det er muligt at installere apparatet langs skabe hvis hgjde
ikke overstiger

kogesektionens overflade.

Dette komfur skal installeres direkte pa gulvet. Du ma ikke
installere komfuret pa nogen form for kunstig base.

Sorg for, at den del af vaeggen som har kontakt med bagsiden
af apparatet, er fremstillet i et brandsikkert, varmeresistent
materiale (T 90 °C).

Vigtigt: Du ma ikke installere dette apparat ved siden

af daren, eller andre adgangsmader, for at minimere
risikoen for, at personer som bruger adgangsdgeren har
kontakt med gryder pa kogesektionens overflade

Apparatet ma ikke installeres bag en dekorativ dor,
for at undga overophedning

Dette apparat ma ikke installeres pa en platform.

Dette komfur er beregnet til installation mellem kokkenskabe

med et mellemrum p& 600 mm. Mellemrummet pa hver side

skal kun vaere nok til at komfuret kan traekkes ud i forbindelse

med service. Det kan bruges med skabe pa hver side, eller

som en hjarneinstallation. Det kan ogsa bruges fritstaende.

Tilstedende sidevaegge som er hgjere end kogesektionens

overflade, skal have en afstand til kogesektionen pa 150 mm,

og veere beskyttet med varmeresistent materiale. Enhver

overhaengende overflade eller emheette skal have en afstand

pa 650 mm.

a. Komfuret kan placeres i et kokken, et kekken/spisestue eller
stue, men aldrig i et badeveerelse eller bruserum.

b. Emheetten skal installeres i henhold til angivelserne i
vejledningen til emhaetten.

c. Veeggen som har kontakt med bagsiden af komfuret skal
veere i brandsikkert materiale.

d. Komfuret er udstyret med en sikkerhedskaede som skal
fastgares til en krog, som fastgeres til vaeggen bag

e. apparatet.

Elektrisk tilslutning

Ovne med et trefaset stramforsyningskabel er designet

til at fungere med vekselstrom ved forsyningsfrekvensen
og speending indikeret pd typeskiltet (i bunden af ovnens
kontrolpanel). Jordforbindelsen pa kablet er det gran/gule
stik.

Grundleeggende stromtilslutning
220-290V-

HO5W2VI-F 3xd4 AHAR® 60227 IET 53
HOSWWF Jed  AHARM 80227 EC 5T
FAHO-415 3W~

@A m @ f-rl

Ue Ve Wae M

HOSW2V2-F 5x1.5 AHARK 60227 EC 53
HO5WW-F 5x1.5 <AHARN 60227 [EC 5T
T3B0-415 2N~

Py ® @
U &V 4N

HO5W2V2-F 44 “HARM &0227 IEC 53

HOSUW.F 4xd AHAR® 00227 IEC 57

*alternativ strammuligheder

Tilslutning af forsyningskablet til stromnettet

A\ ADVARSEL: Dette indgreb skal udferes af en
faguddannet tekniker

For du bevaeger dit komfur skal du kontrollere at det er koldt,
og slukke for komfurets kontrolenhed. Bevaegelse af dit komfur
opnas nemmest ved at lgfte fronten som felger:

Flytning af komfuret

4

Fig. A

Abn grilllagen tilstraekkeligt til at sikre et komfortabelt greb
pa undersiden af den forreste kant pa ovntoppen, undga
grillelementerne. (FIG.A)

Veer forsigtig nar du flytter komfuret eftersom det er tungt.
Veer forsigtig sa du ikke beskadiger gulvet.

De folgende instruktioner ber laeses af en kvalificeret tekniker
for at sikre, at apparatet installeres, reguleres og serviceres
teknisk korrekt i overensstemmelse med nuveerende
bestemmelser.




A\ ADVARSEL: Dette indgreb skal udfgres af en faguddannet tekniker

ADVARSLER: DETTE APPARAT SKAL
EKSTRABESKYTTES.

Komfuret skal tilsluttes til stramnettet med en
komfurudgang med to faser, som er korrekt tilsluttet

med en kapacitet der er passende for den der vises

pa komfurets typeskilt. Al elektrisk ledningsfering fra
forbrugsenheden til komfuret, via komfurets stremudgang
med to faser, skal vaere af en acceptabel type og
stromklassificering som ovenfor. Forsyningskablet skal
placeres sa det aldrig nar en temperater som er 50 °C
hgjere end rumtemperaturen. Kablet skal fores veek fra de
bagerste udluftningskanaler.

For at forhindre
en utilsigtet
Ly ) ' vipning af
T i | e apparatet, for
; eksempel hvis
et barn kravler
op pa ovnlagen,
SKAL den
L medfglgende
= sikkerhedskaede
! installeres!

="
M
L ¥

Sikkerhedskaeden fastgeres til komfuret ved hjeelp af

en skrue (medfelger ikke med komfuret) til vaeggen bag
apparatet, i den samme hgjde som kaeden er fastgjort il
apparatet med.

Veelg skrue og skrueanker i henhold til materialetypen
af veeggen bag apparatet. Hvis skruehovedet har en

diameter som er mindre end 9 mm, skal der anvendes
en spaendskive. Betonvaegge kraever en skrue med en
diameter pa minimum 8 mm, og en laengde pa 60 mm.

Sorg for at keeden er fastgjort til bagsiden af komfuret
samt veeggen, som vist pa figuren, dermed vil den
blive spaendt efter installationen sa den er parallel med

gulvoverfladen.

DA




B@RNESLAS PA KNAP

For at starte komfuret skal du trykke pa termostatknappen og dreje den til den farste position: TEMPERATUR 80°C.

SKUBBE FRIGORE

For at slukke for komfuret skal du trykke pa termostatknappen og dreje den til nulstilling.

SKUBBE

D@RLASENHED

Dorlasen er placeret i hgjre side mellem betjeningspanelet og ovndaren (se figur 1). For at dbne dgren skal du
trykke plastikanordningen, der er angivet i figur 2.
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BRUG AF GLASKERAMISK KOGESEKTION

Den lim der anvendes pa pakningerne efterlader

Klassificering af kogezoner

spor af fedt pa glasset. For apparatet anvendes

anbefaler vi, at du fjerner disse med et szerlige . . . . Bagerst til hgjre
renggringsmiddel under slidemidler. Under de Forrest til ven- | Forrest til hgjre| Bagerst til (fremhaevning)
forste par timers brug kan der vaere en lugt af stre venstre
gummi, som hurtigt vil forsvinde.
e Keramisk 1800 W | Keramisk Keramisk Keramisk
180 mm diameter | 1200 W 1200W 2300W
KOGEZONER (pos. 0-6) 140 mm diameter | 140 mm diameter | 210 mm diameter
Kogesektionen er udstyret med elektrisk, (pos. 0-6) (pos. 0-6) (pos. 0-12)
stralende varmeelementer. Nar de er i brug, vil
de folgende dele pa kogesektionen blive rad. .
A. Kogezonen Pos Radiant keramisk varmeplade 5::::2;';2:'09%
A—T-/\ /.;_A B. Indikatorlys for restvarme: dette " | Normal eller hurtige varmeplade Automatisk varmeplade
~ indikerer, at temperaturen pa den re-
AL | A levante kogezone er mere end 60 °C, 0 Slukket Slukket
K/' q:’d selv n?cr(\j/_armeelementet er slukket, : Tiberedning af fek Smeltning af smor eller
I men stadig er varm. éredning arms chokolade
B
2 Kogning af kartofler (damp), suppe,
kikeerter, banner

Kogezoner med fremhavede varmeelementer Genopvarmning af veaesker
Disse udsender varme via straling fra de hilite-paerer de 3 i:‘;?\g;f:if\;gb;z::;gg::zz‘;se
indeholder. De har samme egenskaber som gasbraendere: de - '
er nemme at styre og nar hurtigt den indstillede temperatur, 4 At stege (mellem) Til saucer (inklusive flode-
sa du faktisk kan se den strem de leverer. 5 At stege (gennemstegt) saucer)
""""""""""""""""""""""" 6 Atb ller bringe i kog hurtigt
TAND OG SLUK FOR KOGEZONERNE fune eflerbringe Tog hurtia Tilberede ved kogepunkt

7
For at teende for en kogezone skal du dreje den relevante
knap i urets retning, til en position pa mellem 0 og 6, eller 0 8 i

. . Til stege

og 12 (dobbelt fremhaevning og oval fremhaevning). 9
For at slukke for den igen, skal du dreje knappen mod urets 10
retning indtil den er i position "0". i Til gryderetter

12 Til stegning

Varme opstar kun inden for de markerede, cirkulzere koge-
zoner. Zonerne varmer og keler hurtigere, hvilket sikrer en
bedre kontrol af felsomme fgdevarer. Hver varmezone er
udstyret med en termisk begraenser som har en sikkerheds-
spaerreanordning, som forhindrer det keramiske glas i at over-
ophede. Efter flere minutter ved fuld strem uden en gryde pd
varmezonen, vil den termiske begraenser automatisk slukke
for varmeelementet, for at undga skade pa det keramiske glas

PRAKTISKE RAD OM BRUG AF KOGESEKTIONEN

«  Brug pander med en tyk og flad bund, for at sikre at de slut-
ter perfekt til kogezonen.

&b ¢l d

«  Brug altid pander med en tilstraekkelig stor diameter til
at daekke kogepladen helt, sdledes at al den producerede
varme bliver brugt.

e K

+  Sorg altid for at sikre, at bunden pa panden er helt ren og
tor: dette garanterer at panderne sidder perfekt pa kogezo-
nerne, og at bade pander og kogesektionen holder i lang
tid.

« Undga at bruge det samme kogegrej som der anvendes til
gasblus: den koncentrerede varme pa gasblus kan deforme-
re bunden af panden hvilket medfarer, at den ikke slutter
teet til overfladen.

- Efterlad aldrig en kogezone taendt uden en pande pa den,
eftersom det kan beskadige zonen.
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FORSTEGANGSBRUG AF OVNEN, DAGLIG BRUG

! Den forste gang du bruger dit apparat, skal du varme den
tomme ovn med lagen lukket ved maksimal temperatur i
minimum en halv time. Sgrg for, at rummet er velventileret
far du slukker for ovnen, og dbner ovnlagen. Apparatet kan
udsende en let ubehagelig lugt som skyldes de beskyttende
midler som bruges under afbraendingsprocessen under
fremstilling.

Brug af ovnen

1. Veelg den gnskede tilberedningstilstand ved at dreje VALG
knappen.

2.Veelg den anbefalede temperatur for tilberedelsestilstanden,
eller den gnskede temperatur ved at dreje TERMOSTAT
knappen. En liste over detaljerede tilberedningstilstande

og anbefalede tilberedningstemperaturer kan findes i den
relevante tabel (se TILBEREDNINGSTABEL).

Under tilberedning er det altid muligt at:

e /Endre tilberedelsestilstand ved at dreje VALG knappen.

e /Endre temperaturen ved at dreje TERMOSTAT knappen.

e Indstille den samlede tilberedningstid og sluttidspunkt for

tilberedelse.
e  Stop tilberedelse ved at dreje VALG knappen til position "0".

! Du ma aldrig placere objekter direkte i bunden af ovnen;
dette forhindrer at emaljebelaegningen beskadiges.
! Placér altid tilbehgr pa de medfglgende plader.

TERMOSTAT INDIKATORLYS

Nar denne lyser, vil ovnen generere varme. Den slukker nar
den indvendige del af ovnen nar den valgte temperatur. Pa
dette tidspunkt vil lyset skiftevis lyse og slukke, for at indikere,
at termostaten fungerer og bevarer temperaturen ved et
konstant niveau.

OVNLYS

Dette teendes ved at dreje VALG knappen til enhver anden
position end "0". Det forbliver teendt s& laenge ovnen er teendt.
Ved at veelge med knappen vil lyset blive teendt, uden nogen
af varmeelementerne aktiveres.

Damp +

funktionerne giver excellente resultater takket veere tilseetningen af
damp i tilberedningscyklusserne. Heeld farst drikkevand i bunden af
ovnen nar den er kold, og veelg herefter den specifikke funktion til
din tilberedning. De optimale vandmeengder og temperaturer til de
forskellige kategorier er anfert i den tilsvarende tilberedningstabel.
Forvarm ikke ovnen fgor maden iseettes.

1.VELG EN FUNKTION

Man veelger en funktion, ved at dreje vaelgeknappen over pa den
onskede funktions symbol.

LET/HURTIG FORVARMNING
For at teende for ovnlyset.
Til hurtig forvarmning af ovnen.

CONVENTIONAL (KONVENTIONEL)
Til tilberedning af enhver ret, men kun pa en enkelt
ribbe.

OVER-/UNDERVARME BAGNING

',!: Til tilberedning pa hgijst to plader pa samme tid. Det
er en god ide at bytte om pa bagepladernes placering,
nar halvdelen af tilberedningstiden er gaet. Denne
funktion giver dig mulighed for at tilberede forskellige
fedevarer (sasom fisk og grentsager) pa forskellige
ribber pa samme tid.

<<~ | | GRILL
Til grillstegning af beffer, kebab og pelser, gratinering
af grensager eller brgdristning. Nar du griller ked,
anbefaler vi at anvende en drypbakke til at opsamle
saften fra kgdet: Stil bakken hvor som helst under
risten, og tilseet 200 ml drikkevand.
A~ TURBO GRILL
e Til stegning af store kgdstykker (kgller, oksesteg,
LAl kylling). Vi anbefaler at anvende en dryppebakke il

at opsamle saften fra kedet: Anbring bakken pa en af
rillerne under risten og haeld 200 ml drikkevand heri.

UNDERVARME

Denne funktion kan bruges til at feerdiggere tilberedte
teerter eller tykne supper. Brug denne funktion i de
sidste 10/15 minutter af tilberedningstiden.

OPT@NING
For at optg fgdevarer hurtigere.

—O—
ZaN
\ob/

BUNDVARME + VENTILATOR

Til feerdiggerelse af mad med meget flydende
konsistens samt til at opnad en spred, gylden bund.
Ogsa god til at lave sovsen tykkere. Det anbefales at
anbringe maden pé 2. ribbe. Det er ikke ngdvendigt at
forvarme ovnen.

STEAM (DAMPNING)

funktionerne giver excellente resultater takket veere
tilseetningen af damp i tilberedningscyklusserne.
Heeld ferst drikkevand i bunden af ovnen nar den er
kold, og veelg herefter den specifikke funktion til din
tilberedning.

De optimale vandmaengder og temperaturer til de
forskellige kategorier er anfert i den tilsvarende
tilberedningstabel. Forvarm ikke ovnen fgr maden

iseettes.

g VARMLUFT

oo For tilberedning af forskellige fedevarer pa flere
ribber p& samme tid. Denne funktion kan

anvendes til tilberedning af forskellige retter, uden at
lugten overfgres fra den ene ret til den anden.
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MONTERING AF LATERALE METALRIBBER

BAGSIDEN AF OVNEN

=il

l

_
7
Al

e

=

Fig.1

Fig. 3

Dit nye komfur kommer med 2 forkromede hyldebeslag, som er pakket i ovnen sammen med hylderne.

Bemaerk, at topstaengerne er laengere end de nederste, og krogene findes bagerst i ovnen. Se fig. 1.

Den gverste del af hyldebeslaget fastldses i abningerne pa ovnens sidevaegge som vist pa fig. 2.

Nar de er fastgjort @verst, skubbes bundsteengerne ind i de nederste dbninger i ovnens sidevaegge. Nu skal du lade hyldebeslagene
falde en smule sa de kan fastlase. Se fig. 3

MONTERING AF SKYDEINDSATSERNE (OM FORUDSET)

Delvis og fuld udtraekning af skydeindsatserne letter
handtering af grillriste og plader

1.
2.

Fjern ovnribberne i siderne (fig. 1)

Fjern plastikbeskyttelsen pa skydeindsatserne
(Fig. 2).

. Haegt glidestykkernes gvre del fast pa sidestativet.

Kontrollér, at teleskopudtraekket kan bevaege sig
frit frem til ovnens forside.

Tryk herefter den nedre del af skydeindsatserne
forsvarligt fast pa sidestativet, indtil der lyder et
bekraeftende klik (Fig. 3).

. Saet sidestativerne pa plads i ovhrummet igen

(Fig. 4).

. Seet tilbehgret pa glidestykket (Fig. 5, 6).

Fig. 6
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TILBEH@R

GITTER BRADEPANDE BAGEPLADE SAT TIL VENDESPYD

Antallet og typerne af tilbeher kan variere afhaengigt af, hvilken model
der er kgbt. Yderligere, ikke medfelgende, tilbehar kan kgbes separat
hos Kundeservice.

INDSATNING AF RISTE OG ANDET TILBEH@R | OVNEN

1. For risten vandret ind med den haevede del “A”
vendt opad (fig. 1A, fig. 1B)

2. Andet tilbehgr sasom dryppebakken og
bagepladen indsaettes pa samme made som risten
(Fig. 2).

Fig. 2

12



Tabellen angiver den bedste funktion, tilbehgr og niveau til tilberedningen af forskellige typer mad. Tilberedningstiderne geelder
fra det tidspunkt, retten seettes i ovnen, bortset fra tilberedninger, der kreever forvarmning. Tilberedningstemperaturerne og
-tiderne er vejledende og afhaenger af maengden af madvarer og den anvendte type tilbeher. Start med de laveste, anbefalede
indstillinger, og skift til hgjere indstillinger, hvis retten ikke er tilberedt tilstraekkeligt. Brug det medfglgende tilbehor, og anvend
om muligt teerteforme og bageplader af mgrkt metal. Pyrex- eller stentgjs-gryder og -tilbehgr kan ogsa anvendes, men dette
forlaenger tilberedningstiderne lidt.

OPSKRIFT FUNKTION FORVARM. = TEMPERATUR.(C) ~ VARIGHED NIVEAU (Lonummer) 0G
. CONVENTIONAL —
Surdejskager / Sukkerbradskager (KONVENTIONEL) JA 170 30-50 L2 L) ==
Surdejskager / Sukkerbrodskager VARMLUFT JA 150 - 160 40-60 L3 L) ~=3r
Surdejskager / Sukkerbrodskager VARMLUFT JA 160 40-70 tg L J ~F==
Kage med fyld CONVENTIONAL ~ - ~
(ostekage, strudel, frugttzerte) (KONVENTIONEL) A 160-180 40-60 >SN IR () G
Kage med fyld ~ - L-4 ==
(ostekage, strudel, frugtteerte) VARMLUFT JA 150-170 40-70 L2 —J -~ a
. . CONVENTIONAL
Smaékager / Mordejskage (KONVENTIONEL) JA 140 30-60 L3 I | S—
. . L5
Smékager / Mordejskage VARMLUFT JA 140 30-60 L3 '\ r _J
L6
Smakager / Mardejskage VARMLUFT JA 140 - 150 40-50 L4 \ [ - J
L2
L-6
. . L5
Smakager / Mardejskage VARMLUFT JA 140 50-60 La \ ( —J
L3
) CONVENTIONAL
Mindre kager / Muffin (KONVENTIONEL) JA 160 - 180 20-50 L-4 \ [ - J
) L5
Mindre kager / Muffin VARMLUFT JA 150 - 160 30-40 L2 l __J
L6
Mindre kager / Muffin VARMLUFT JA 150 - 160 30-50 L4 '] r - J
L2
CONVENTIONAL
Vandbakkelser (KONVENTIONEL) JA 170 - 200 20-50 L3 l [ _J
L4 [ —
Vandbakkelser VARMLUFT JA 170-180 20-50
2 L—J ARer
L-6
Vandbakkelser VARMLUFT JA 170-180 20-50 L-4 I —_J
L2
CONVENTIONAL
Marengs (KONVENTIONEL) JA 80-100 120- 200 L3 1 [ —
e —f —d
Marengs VARMLUFT JA 80-100 120-200 L2
| — VS
L5 | [ —
Marengs VARMLUFT JA 80-100 120-200 L3
SR SR RPN
’ . CONVENTIONAL
Pizza / Brod / Focaccia (KONVENTIONEL) JA 190 - 250 15-50 L-2 1 [ —
CONVECTION BAKE A —
Pizza /Bred / Focaccia (VARMLUFTSBAGNING) JA 190- 230 20-50
L1 l | S—
L6
Pizza / Brod / Focaccia VARMLUFT JA 190- 230 20-50 L-4 1 [ —J
L2
L5
Pizza / Brod / Focaccia VARMLUFT JA 190 -230 20-50 t;‘ L—J "=+~
L2
) CONVECTION BAKE —
Grentsagsteerter, quiche (VARMLUFTSBAGNING) JA 170-180 30-60 L3 L ==
Grontsagsteerter, quiche VARMLUFT IA 170-180 50-60 ) S R
- CONVENTIONAL
Vol-au-vent / butterdejssnitter (KONVENTIONEL) JA 170-190 15-40 L3 I —J
L-4 | [\ ]
Vol-au-vent / butterdejssnitter VARMLUFT JA 180-210 15-40 '] r
L2 A==

13




OPSKRIFT FUNKTION FORVARM.  TEMPERATUR.(°c) ~ VARIGHED NIVEAY (L-nummer) 0G
Lasagne / Flan / Pastaret i ovn / Cannelloni (ﬁgll\\‘l\\;g\\‘lplgll\\‘léll:) JA 180 - 200 30-65 L3 L) aFr
Lam/kalv/oksekad/svinekad 1 kg TURBO GRILL 190 - MAKS. 40-90 L3 .\_r aF=lr
Kylling, kanin, and 1 kg TURBO GRILL 230 - MAKS. 50-100 L3 J S— A=
| — )
Kalkun / gés 3 kg TURBO GRILL 160 - MAKS. 130-170 3 L—J aF3r
Fiskekoteletter/-fileter GRILL 230 - MAKS. 10-30 L-4 Feceoe Yol M
Fyldte grensager (tomater, courgetter, auberginer) TURBO GRILL 230 - MAKS. 30-60 L-3 .\—r a1
| — )
Gronsagsgratin GRILL 230 - MAKS. 10-30 L4 .\_r a1
| — )
Toast GRILL 5 MAX 1-2 L5 Peeeees ~
Medisterpolse / grillspyd / spareribs / hamburgere GRILL 230 - MAKS. 15-30 L-5 Recooe al M
Steg kartofler TURBO GRILL 230 - MAKS. 30-60 L3 B a7
—J
Lammekalle / skank TURBO GRILL 200 - MAKS. 50-100 L-3 S A=~
| — )
L6
Fuldt maltid (Cook3): L4 b—rd nFe
Frugttarte VARMLUFT 180-190 40-100 1 r
Lasstaeggne L2 a1
Fuldt maltid (Cooka): O L A
Frugtteerte
Lasagne VARMLUFT 180-190 40-100
Udskarne kedstykker L3 .\—r PN me Y
Stegte grentsager L1 ! J
TEMPERATUR | VARIGHED | NIVEAU (L-nummer)
OPSKRIFT FUNKTION VAND (g) ) (Min) 0G TILBEH@R
Surdejskager / Sukkerbrgdskager Steam (Dampning) 100 170-180 30-60 L-2 | V===V
Mindre kager / Muffin Steam (Dampning) 100 160-170 30-55 L-3 1 [ )
Focacciaboller Steam (Dampning) 150 200-220 20-40 L-3 1 [ j
Boller Steam (Dampning) 100 210 25-40 L-3 1 [ j
Brod Steam (Dampning) 150 170-180 70-100 L-3 1 [ j
Roastbeef Steam (Dampning) 200 200 35-60 L-3 1 [ j
Roastbeef 2 kg Steam (Dampning) 250 200 40-70 L-3 1 [l j
Lammekglle Steam (Dampning) 200 180-200 65-75 L-3 1 [ j
Lam/kalv/oksek@d/svinekad 1 kg Steam (Dampning) 200 200 60-90 L-3 1 [ J
Kylling, kanin, and 1 kg Steam (Dampning) 200 200-220 50-70 L-3 1 [ j
Fiskekoteletter/-fileter Steam (Dampning) 150 180 15-35 L-3 | | nE=m
Fyldte grensager (tomater, courgetter, auberginer) Steam (Dampning) 150 180-200 25-40 L-3 1 [ j
Steg kartofler Steam (Dampning) 200 200-220 50-70 L-3 1 [ j
Stegt kylling 1-1,3 kg Steam (Dampning) 250 200 50-80 L-3 1 [ j
Lo W ~ LY L J '\ r '\ i ;r
TILBEH@R
. Bagefad eller kageform  Bradepande/Drypbakke eller Dryppebakke / Dryppebakke /
Rist o - e - Bradepande med
pa rist Bagefad pa risten bradepande

200 ml vand




BETJENING AF UR/ MINUTUR

. DA

TILBEREDNINGSPROCEDURE ikon

( DISPLAY
PR
auto L A A1
ikon
L [i& TIMER ikon
Knappen REDUCER — O O O — Knappen @G TID
TID

TILSTAND
knap

Indstilling af uret

Uret kan indstilles nar ovnen er slukket eller teendt, under
hensyntagen til, at tilberedningscyklussen ikke er blevet
programmeret.

Efter apparatet er tilsluttet til stramnettet, eller efter et stramsvigt,
vil tallene 00:00 pa DISPLAYET begynde at blinke.

1. Tryk pa "+" og "-" knappen pa samme tid

Derefter vil kolon-tegnet mellem timer og minutter begynde at
blinke.

2.Brug "+" og "-" knapperne til at justere tiden; hvis du trykker og
holder pa en af knapperne, vil displayet rulle gennem veerdierne
hurtigere, hvilket gor det hurtigere og nemmere at indstille den
onskede veerdi.

Summerens signalfrekvens kan andres ved at trykke
gentagende gange pa "-".

Indstilling af minutur

Denne funktion afbryder ikke tilberedelsen og pavirker ikke
ovnen; den bruges kun til at aktivere summeren, nar den
indstillede tig er gaet.

1.Tryk pa (O -knappen flere gange, indtil [l-ikonet og de tre tal
pa displayet'begynder at blinke.

2. Brug "+" og "-" knapperne til at indstille den gnskede tid;

hvis du trykker og holder pa en af knapperne, vil displayet

rulle gennem veerdierne hurtigere, hvilket ger det hurtigere og
nemmere at indstille veerdien.

3. Vent 5 sekunder, hvis du trykker pa knappen igen, vil displayet
derefter vise den tid der teelles ned.

Nar denne tidsperiode er overstaet, vil summeren blive aktiveret.

Programmering af tilberedning

En programmeringstilstand skal veelges for programmering kan

udfares.

ProgramnF}ering af varighed af tilberedning

1. Tryk pa O -knappen flere gange, indtil ikonet A og DUR

tallene pa DISPLAYET begynder at blinke.

2. Brug "+" og "-" knapperne til at indstille den gnskede varighed;

hvis du trykker og holder pa en af knapperne, vil displayet

rulle gennem veerdierne hurtigere, hvilket ger det hurtigere og

nemmere at indstille veerdien.

3.Vent 5 sekunder, hvorefter ikonet A vil veere synligt pa

displayet.

4. Nar tiden er gaet og ovnen stopper tilberedningen, vil du here

en summer. Tryk pa enhver knap for at stoppe summeren.

e For eksempel: Kl. er 09:00 og der er programmeret 1 time og
15 minutter. Programmet stopper automatisk kl. 10:15.

Indstilling af tid for en tilberedningstilstand

1. Folg trin 1 til 3 for at indstille varighed som angivet ovenfor.
2.Tryk derefter pa O -knappen indtil teksten END pa displayet
begynder at blinke. '

3. Brug "+" og "-" knapperne til at justere tilberedningens
sluttidspunkt; hvis du trykker og holder pa en af knapperne,
vil displayet rulle gennem vaerdierne hurtigere, hvilket gar det
hurtigere og nemmere at indstiIIngen onskede veerdi.

4.Vent 5 sekunder eller tryk pa O -knappen igen. Nar

tilberedningen starter vil symbolet %, vaere synligt pa displayet.

5. Nér den indstillerede tid er gaet, vil ovnen stoppe

tilberedningen og en summer kan hgres. Tryk pa enhver knap for

at stoppe den.

Programmering er indstillet nar ikonet A lyser.

* For eksempel: KI. er 9:00 og der er programmeret 1 time. Kl.
12:30 er planlagt som sluttidspunkt. Programmet vil automatisk
starte kl. 11:30.

Annullering af et program

For at annullere et program:

P

e tryk pa O -knappen indtil ikonet relateret til den indstilling du
gnsker at annullere, samt tallene pa displayet blinker. Tryk pa
"-"-knappen indtil 00:00 vises pa displayet.

¢ Tryk og hold "+"- og "-"-knapperne; dette vil annullere
alle indstillinger som tidligere var valgt, inklusive
timerindstillingerne.
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RENGO@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

SLUK HOVEDAFBRYDEREN OG SORG FOR AT KOMFURET ER AFKOLET FOR DU BEGYNDER RENGORING.
FOR DU TAENDER PA HOVEDAFBRYDEREN IGEN, SKAL DET SIKRES, AT ALLE KONTROLANORDNINGER ER SLUKKET.

Anvend ikke damprensere.

Brug beskyttelseshandsker under alle kold ovn.

procedurer.
streamforsyningen.

Frakobl apparatet fra stremforsyningen

RENG@RING AF KERAMISK KOGESEKTION

¢ Brug ikke slibende svampe eller skure-/metalsvampe da de kan
beskadige glasset.

* Rengor altid kogesektionen efter brug (ndr den er kold) sa alle
aflejringer og pletter af madrester elimineres.

e Hvis overfladen ikke holdes tilstraekkeligt ren, kan dette reducere
felsomheden for betjeningspanelets knapper.

* Brug kun en skraber, hvis der er fastbraendte rester pa
kogesektionen. Fglg skraberfabrikantens anvisninger, for at
undga at ridse glasset.

e Sukker eller andre madvarer med et hgjt sukkerindhold kan
beskadige kogesektionen og skal flernes med det samme.

¢ Salt, sukker og sand kan ridse glasoverfladen.

* Brug en blad klud, kekkenrulle eller et specialmiddel, der
er beregnet specifikt til rengering af kogesektionen (folg
producentens anvisninger).

e Spildt vaeske i kogezonerne kan medfgre at gryderne flytter sig
eller vibrerer.

* Tor omhyggeligt kogesektionen af efter rengering.

UDVENDIGE OVERFLADER

* Rengor overfladerne med en fugtig mikrofiberklud.

Hvis de er meget snavsede, tilfgj et par draber neutralt
rengeringsmiddel. After med en tor klud.

* Brug ikke aetsende rengaringsmidler eller slibemidler. Hvis
et af ovennaevnte produkter uforvarende kommer i kontakt
med apparatet, skal det straks rengegres med en fugtig klud af
mikrofibre.

Brug ikke alkoholbaserede produkter som denatureret

alkohol.

FLYTNING AF DET @VERSTE VARMELEGEME

1. Tagtilbehgrets sidestativ ud.

2. Treekvarmeelementeten smule ud (Fig. 1) og seenk det (Fig. 2).

3. Varmelegemet seettes pa plads igen ved at haeve det, idet
du traekker det lidt mod dig selv. Serg for, at varmelegemet
anbringes korrekt i sidestatten.

-
(% (@)
Fig.1 Fig.2
INDVENDIGE OVERFLADER

* Efter hver brug, skal ovnen afkele og sa rengeres, fortrinsvist,
nar den stadig er lun for at fijerne eventuelle aflejringer eller
pletter, der skyldes madrester. For at torre eventuel kondens,
der har dannet sig som folge af tilberedning af mad med et hoijt
vandindhold, skal du lade ovnen kgle helt af og derefter tarre
den af med en klud eller svamp.

¢ Anvend et velegnet flydende rengaringsmiddel til rengering af
ruden i ovndgren.

Udfor de pakraevede procedurer med en

Afbryd apparatets forbindelse til

Brug ikke metalsvampe, skuremidler
eller slibende/eetsende renggringsmidler,
da disse kan beskadige apparatets
overflader.

TILBEH@R

Vask altid tilbehgret i en opvaskemiddeloplgsning efter brug.
Brug ovnhandsker, hvis tilbehgret stadig er varmt. Madrester
fiernes let med en opvaskebgrste eller en svamp.

UDSKIFTNING AF PAREN

1. Tag stikket ud af stikkontakten
2.Lgsn skeermen fra lyset, udskift paeren og skru skaermen
paigen.

1. Seet stikket i stikkontakten igen.
Bemaeerk: Brug en 40W/230V type G9

Pezeren i produktet er specielt designet til
husholdningsapparater og er ikke egnet til almindelig
belysning i hjiemmet (Radets forordning EF 244/2009).
Peaererne kan kabes hos eftersalgs-serviceafdelingen.

- Handter ikke peererne med din bare haender, da dine
fingeraftryk eventuelt beskadiger dem. Ovnen ma ikke tages
i brug, for lampeglasset er blevet genmonteret.

KATALYTISK RENG@RING

Dette er paneler som er deekket med en seerlig emalje, som
kan absorbere den fedt som udsendes af madvarerne mens
de tilberedes. Denne emalje er kraftig, sa det forskellige
tilbehgr (skinner, drybbebakker osv.) kan glide mod dem,
uden at beskadige dem. Der kan opsta hvide maerker pa
overfladerne; dette er ikke noget at veere bekymret for.

Men, ikke desto mindre bar felgende undgas:

- skrabe emaljen med skarpe objekter (f.eks. en kniv);

- brug af rengaringsmidler eller slibemidler
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DEMONTERING OG GENMONTERING AF GLASLAGEN

1. For at fjerne lagen skal du abne den helt, og saenke
spaerhagerne, indtil de er i ulast position.

2. Luk lagen, sa meget du kan.

Tag godt fat om lagen med begge heender — hold den ikke i
handtaget.

Fjern lagen ved ganske enkelt at fortseette med at lukke den,
mens du samtidigt treekker den opad (a), indtil, den frigeres fra
lejet (b).

Laeg lagen pa den ene side pa en blad overflade.

3. Genmonter lagen ved at flytte den hen imod ovnen og lade
hzengslernes kroge flugte med deres lejer og fastgere den gverste
del pa lejet.

4. Seenk Idgen, og &bn den derefter helt.

Skub faesteelementerne tilbage i deres oprindelige position: Sarg
for at de trykkes helt i bund.

5. Prov at lukke lagen, og tiek for at sikre, at den flugter betjenings-

panelet. Hvis det ikke er tilfeeldet, skal du gentage ovenstaende trin..

CLICK & CLEAN - RENG@RING AF GLASRUDEN

1. Narlagen er demonteret og ligger pa en bled overflade med
handtaget vendt nedad, skal du trykke samtidigt pa de to lasek-
lemmer og fjerne den gvre kant af lagen ved at traekke den mod
dig selv.

2. Loft den indre rude med begge haender, tag den af og leeg
den pé en blgd overflade, for den rengares.

3. Nar du genmonterer den indvendige glaslase, skal du
indseette glaspanelet korrekt sa teksten pa panelet ikke er
omvendt, og dermed nemt kan leeses.

4. Seet den gvre kant pa: Der lyder et klik, nar den sidder kor-
rekt. Kontrollér, at pakningen sidder sikkert, for lagen saettes i
igen.

FEJLFINDING

Fejlfinding Mulige arsager

Lasninger

Ovnen fungerer ikke. Ingen strom.

Afbrydelse fra lysnettet

Kontrollér, om der er stramafbrydelse, og om stikket sidder i
stikkontakten. Sluk og teend igen for ovnen, for at kontrollere, om
fejlen er afhjulpet.

KUNDESERVICE

Ring til det anfarte telefonnummer pa garantihaeftet, der er

vedlagt produktet, eller falg anvisningerne pa vores website, for

at modtage assistance.

Veer forberedt pa, at du skal opgive:

e en kort beskrivelse af problemet;

¢ dit produkts ngjagtige modeltype;

e assistancekoden (det nummer der folger efter ordet SER-
VICE pa produktets identifikationsskilt, som kan ses pa den
indre kant, nar ovnens lage er aben);

e Din fulde adresse.

¢ et kontakttelefonnummer.

SN XXX

Mod

- XXX
INnd.C. xxx
Prod.N. XXX

Bemeerk: Kontakt et autoriseret servicecenter, hvis der er behov
for reparation, for at sikre brug af originale reservedele og korrekt
udferte reparationer.

Indhent venligst flere oplysninger om garantien i det medfalgende
garantihaefte.

[zWWW En komplet produktspecifikation for denne ovn, inklusiv energiattest, star til rddighed og kan laeses og downloades fra vores website

www.whirlpool.com
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TURVALLISUUSOHJEET

TARKEA LUKEA JA NOUDATTAA

Lue nama turvallisuusohjeet ennen laitteen kayt-
toa. Sailyta ne lahettyvilla tulevaa tarvetta varten.
Naissa ohjeissa ja itse laitteessa on tarkeita turval-
lisuutta koskevia varoituksia, joita on noudatetta-
va aina. Valmistaja kieltaytyy kaikesta vastuusta,
jos naita turvallisuusohjeita ei noudateta tai jos
laitetta kdytetaan sopimattomasti tai saatimet
asetetaan virheellisesti.

M\ VAROITUS: Laite ja sen kosketettavissa olevat
osat kuumenevat kayton aikana. Varo kosketta-
masta lammitysvastuksia. Alle 8-vuotiaat lapset
on pidettava loitolla, ellei heita valvota jatkuvasti.
M\ VAROITUS: Jos lieden pinnassa on halkeamia, ei
laitetta saa kayttaa — sahkoiskun vaara.

M\ VAROITUS: Tulipalon vaara: &l sdilytd esineita
keittopintojen paalla.

/A HUOMIO: Ruoan kypsennystd on valvottava.
Lyhytaikaista kypsennysta on valvottava jatkuvas-
ti.

A\ VAROITUS: Lieden jattaminen valvomatta ras-
vassa tai Oljyssa kypsentamisen aikana voi olla
vaarallista — tulipalon vaara. ALA KOSKAAN yrita
sammuttaa tulta vedelld, vaan katkaise virta lait-
teesta ja peita liekit esimerkiksi kannella tai sam-
mutuspeitteella.

MAl5 kiyta liettd tyd- tai laskutasona.

Pida vaatteet ja muut palonarat materiaalit etaalla
laitteesta, kunnes kaikki osat ovat kokonaan jaah-
tyneet - tulipalon vaara.

Pikkulapset (0-3 vuotta) on pidettava loitolla
laitteesta. Nuoret lapset (3-8 vuotta) on pidettava
loitolla laitteesta, ellei heita valvota jatkuvasti. Lai-
tetta voivat kayttaa 8-vuotiaat ja sita vanhemmat
lapset seka henkilot, joiden fyysinen, henkinen tai
aistitoimintojen suorituskyky on rajoittunut taikka
joilla ei ole riittavaa kokemusta ja tietoja vain, jos
heita valvotaan tai heille on annettu turvallista
kdyttoa koskevat ohjeet ja he ymmartavat mah-
dolliset vaaratilanteet. Lapset eivat saa leikkia lait-
teella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistus- tai
huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

M\ VAROITUS: Laite ja sen kosketettavissa olevat
osat kuumenevat kayton aikana. Varo kosketta-
masta lammitysvastuksia. Alle 8-vuotiaat lapset
on pidettava loitolla, ellei heita valvota jatkuvasti
M\ Ali koskaan jata laitetta ilman valvontaa elin-
tarvikkeiden kuivaamisen aikana. Jos laite sovel-
tuu anturin kayttoon, kdyta ainoastaan talle uunil-
le suositeltua lampdotila-anturia — tulipalovaara.

M\ Pida vaatteet ja muut palonarat materiaalit
etaalla laitteesta, kunnes kaikki osat ovat kokonaan
jadhtyneet - tulipalovaara. Ole aina varovainen

runsaasti rasvaa tai 6ljya sisaltavia ruokia valmis-
taessasi tai alkoholijuomia lisatessasi — tulipalovaa-
ra. Kayta uunikasineita kun otat pois pannuija ja li-
savarusteita. Kun kypsennys on loppunut, avaa
luukku varovaisesti antaen kuuman ilman tai hoy-
ryn poistua asteittain ennen kuin viet kasiasi uunin
sisélle — palovammavaara. Al3 tuki kuuman ilman
tuuletusaukkoja uunin etupuolella - tulipalovaara.
M\ Noudata varovaisuutta, ettet tdrmada uunin
luukkuun sen ollessa auki tai ala-asennossa.
SALLITTU KAYTTO

M\ VARO: Laitetta ei ole tarkoitettu kdytettavaksi
ulkopuolisen kytkentalaitteen, kuten esimerkiksi
ajastimen, tai erillisen kauko-ohjausjarjestelman
kanssa.

A\ Tama laite on tarkoitettu kotitalouskayttoon ja
vastaaviin kayttotarkoituksiin, kuten: henkildston
keittiotiloihin kaupoissa, toimistoissa ja muissa
tyoymparistoissa; maatiloille; asiakaskayttoon ho-
telleissa, motelleissa, aamiaismajoituspaikoissa ja
muissa asuinymparistoissa.

&\ Mika tahansa muu kayttd on kiellettya (esimer-
kiksi huoneiden lammittaminen).

A\ Tsta laitetta ei ole tarkoitettu ammattikayt-
toon. Ala kayta laitetta ulkona.

A\ Al3 sdilyta rajahtavia tai syttyvid aineita (esim.
bensiinia tai aerosolipakkauksia) laitteen sisalla tai
sen laheisyydessa - tulipalon vaara.

ASENNUS

M Laitteen siirtdmisessa ja asennuksessa tarvi-
taan vahintaan kaksi henkil6a — loukkaantumisen
vaara. Kdyta suojakasineita pakkauksen avaami-
sen ja asennuksen yhteydessa - leikkautumisvaa-
ra.

A Asennus, mukaan lukien vesikytkennit (jos nii-
ta on), sahkokytkennat ja korjaukset on annettava
patevan asentajan tehtéviksi. Al korjaa tai vaihda
mitaan laitteen osaa, ellei kayttdohjeessa nimen-
omaan nain kehoteta. Pida lapset loitolla asennus-
paikasta. Kun olet purkanut laitteen pakkaukses-
ta, varmista, etta laite ei ole vahingoittunut
kuljetuksen aikana. Jos ilmenee ongelmia, ota yh-
teys jalleenmyyjaan tai lahimpaan huoltopistee-
seen. Asennuksen jalkeen pakkausjatteet (muovi,
styroksiosat, jne.) on sadilytettava lasten ulottu-
mattomissa — tukehtumisvaara. Laite on kytketta-
va irti sahkoverkosta ennen mitdaan asennustoi-
menpiteita — sahkoiskun vaara.

Varmista asennuksen aikana, etta laite ei vaurioita
virtajohtoa - tulipalon tai sahkdiskun vaara. Kytke
laite paalle vasta kun asennus on valmis.

Al ota laitetta pois sen polystyreenivaahtoalus-
talta ennen kuin asennushetkella.

M\ Al3 asenna laitetta koristeoven taakse - tulipa-
lovaara.
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jos liesi on sijoitettu alustan paalle, se on
asetettava tasapainoon ja kiinnitettava sei-
naan mukana toimitetulla kiinnitysketjulla,
jotta laite ei paasisi liukumaan pois alustal-
ta.

7N

VAROITUS: Jotta laite ei paasisi kaatumaan
nurin, silhen on asennettava kiinnitysketju.

Katso asennusohjeet.

SAHKOA KOSKEVAT VAROITUKSET

M\ Tehokilpi sijaitsee uunin etureunassa (nakyy,
kun ovi on auki).

A\ Laite on voitava kytked irti sahkdverkosta irrot-
tamalla pistoke pistorasiasta, jos se on saavutetta-
vissa, tai pistorasiaa ennen asetetusta moninapai-
sesta kytkimesta kytkent6ja koskevien maaraysten
mukaisesti. Laite on maadoitettava kansallisten,
sahkoista turvallisuutta koskevien turvamaarays-
ten mukaisesti.

A\ Al3 kayts jatkojohtoja, jakorasioita tai adapterei-
ta. Kun asennus on tehty, sahkoosat eivat saa olla
kayttajan ulottuvilla. Ald kayta laitetta markana tai
paljasjaloin. Ala kayta tata laitetta, jos virtajohto tai
pistoke on vahingoittunut, jos laite ei toimi kun-
nolla tai jos se on vaurioitunut tai pudonnut.

A Jos virtajohto on vahingoittunut, on sen tilalle
vaihdettava toinen samanlainen; vaaratilanteiden
estamiseksi vaihdon saa suorittaa valmistaja, sen
huoltohenkil6 tai vastaava pateva henkilo - sah-
koiskun vaara.

A Jos virtajohto on vaihdettava, ota yhteys valtuu-
tettuun huoltoliikkeeseen.

&\ VAROITUS: Varmista ennen lampun vaihtamista,
etta laite on kytketty pois paalta. Nain valtyt sah-
koiskun vaaralta.

PUHDISTUS JA HUOLTO

M\ VAROITUS: Varmista, etté laite on sammutettu
ja sen virtakytkenta on katkaistu, ennen kuin ryh-
dyt mihinkaan huoltotoimenpiteisiin; ala koskaan
kayta puhdistamiseen hoyrypesuria — sahkdiskun
vaara.

A A3 kayta luukun lasin puhdistukseen hankaavia
puhdistusaineita tai metallikaapimia, koska ne voi-
vat naarmuttaa pintaa ja aiheuttaa lasin rikkoontu-
misen.

A Ala kdyta hankaavia tai syovyttavia aineita, kloo-
ripitoisia valkaisuaineita tai hankaussienia.

M\ Varmista, ettd laite on jadhtynyt, ennen kuin
aloitat huolto- tai puhdistustoimenpiteet. - palo-
vammavaara.

A\ VAROITUS: Sammuta laite ennen lampun vaih-
tamista — sahkoiskuvaara.

hid

PAKKAUSMATERIAALIEN HAVITTAMINEN

Pakkaus on valmistettu 100-prosenttisesti kierratettavasta materiaalis-
ta ja siind on kierratysmerkki €. Pakkauksen osia ei saa heittaa roskiin
vaan ne on havitettava paikallisten jatehuoltoviranomaisten maardys-
ten mukaisesti.

KODINKONEIDEN KAYTOSTAPOISTO JA HAVIT-
TAMINEN

Tama laite on valmistettu kierrdtettavista tai uusiokdyttoon kelpaavista
materiaaleista.

Havita laite paikallisten jatehuoltomaardysten mukaisesti.

Lisatietoa kodinkoneiden kasittelystd, talteenotosta ja kierratyksesta
saat ottamalla yhteytta paikallisiin viranomaisiin,

kotitalousjatteiden kerdyksesta vastaaviin palvelunantajiin tai liikkee-
seen, josta ostit

laitteen. Laite on merkitty EU:n

direktiivin 2012/19/EU eli sahko- ja elektroniikkalaiteromua koskevan
direktiivin (WEEE) mukaisesti seka sahko- ja elektroniikkalaitteista an-
nettujen asetusten mukaisesti

2013 (muutosten mukaisesti).

Varmistamalla, ettd tuotteen hdvittdminen suoritetaan oikein, autat es-
tamaan

ympdristolle ja ihmisten terveydelle haitallisia seurauksia.

Symboli E tuotteessa tai sen asiakirjoissa tarkoittaa, ettei laitetta saa
havittaa kotitalousjatteiden mukana. Sen sijaan tuote on toimitettava
sahko- ja elektroniikkakomponenttien kerdys- ja kierratyspisteeseen.

ENERGIANSAASTONEUVOJA

Esilammitd uuni vain jos kypsennystaulukossa tai ruokareseptissa keho-
tetaan tekemadn ndin. Kdyta tummia emalisia tai lakattuja peltejd, koska
ne imevat paremmin lampo6a.

VAATIMUSTENMUKAISUUSVAKUUTUKSET
Tama laite noudattaa seuraavia: EU: asetuksen n:o0 66/2014
ekosuunnitteluvaatimukset; Energiamerkintdasetus 65/2014;
Energiaan liittyvien tuotteiden ekosuunnittelua ja energiatietoja (muu-
tettu) (EU Exit) koskevat asetukset vuodelta 2019, eurooppalaisen EN
60350-1 standardin mukaisesti.

Tama laite noudattaa EU:n asetuksen 66/2014
ekosuunnitteluvaatimuksia seka energiaan liittyvien tuotteiden

ja energiatietojen ekosuunnitteluvaatimuksia (muutettu) (EU Exit)
koskevia asetuksia vuodelta 2019, eurooppalaisen EN 60350-2
standardin mukaisesti.
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TUOTTEEN KUVAUS

1. Keraaminen keittotaso
2. Kayttopaneeli
3. Ritila

4. Uunipannu

5. Luukku

6. Ritiléiden kiskot
7.taso 1

8.taso 2

9.taso 3

10.taso 4

11.taso 5

12.taso 6

KAYTTOPANEELI

ELEKTRONINEN AJASTIN

OHJELMANVALITSIMEN
NUPPI TERMOSTAATIN MERKKIVALO

(7

000 = 000

| | | |
LIEDEN KEITTOLEVY LAMPOTILAN VALITSIN LIEDEN KEITTOLEVY
SAADINNUPIT SAADINNUPIT
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A\ VAROITUS: Toimenpiteen saa tehda vain ammattitaitoinen asentaja

FI
ASENNUS

Lue tdmé& ohjekirja huolellisesti ennen kuin ryhdyt kdyttamaan
uutta kodinkonettasi. Se sisaltaa tarkeita tietoja laitteen
turvallisesta asentamisesta seka kaytdsta.

Sailytd ndma ohjeet mahdollista tulevaa tarvetta varten.
Varmista, etta ohjeet seuraavat kodinkonetta vaikka se
myytaisiin, annettaisiin pois tai siirrettaisiin toiseen paikkaan.
Kodinkoneen asentaminen on annettava patevan
ammattilaisen suoritettavaksi ja se tulee tehda annettuja
ohjeita noudattaen.

Kaikki tarvittavat s4adét ja huoltotoimenpiteet on tehtévé vasta
sen jalkeen kun kodinkone on irrotettu sdhkoverkosta.

Sijoittaminen ja tasapainoon asettaminen

Kodinkone voidaan asentaa sellaisten kalusteiden viereen,
joiden korkeus ei ylita lieden

keittotason pintaa.

Tama liesi tulee asentaa suoraan lattialle. Ala asenna tata
liettd minkaanlaisen keinotekoisen alustan paalle.
Varmista, etta laitteen takaosan kanssa kontaktiin tuleva
seind on valmistettu syttymattémasté, kuumuutta kestavasta
materiaalista (T 90 °C).

Tarkeaa: Ala asenna tété laitetta oven tai muun
sisddntulokohdan viereen, jotta oven kautta kulkevat
henkil6t eivét joutuisi yllattden kosketuksiin liedella
olevien pannujen kanssa.

Ylikuumenemisen ehkédisemiseksi laitetta ei saa
asentaa koristeoven taakse.

Laitetta ei saa asentaa alustan paalle.

Liesi on suunniteltu sopimaan kalusteiden valiin, jos tilaa on

600 mm. Kummallakin sivulla tarvitaan tilaa vain sen verran,

ettéd kodinkone on mahdollista vetaé ulos huoltoa varten. Sita

voidaan kayttaa siten, etta kalusteita on vain toisella puolella,
kummallakin puolella ja kulmaan asennettuna. Sita voidaan
my0Os kayttaa vapaasti seisovana.

Vierekkaiset sivuseinat, jotka tulevat liesitason yli, eivat saa

olla 150 mm:i& lAhempana liettd ja niiden tulisi olla suojattuja

kuumuutta kestavalla materiaalilla. Mik& tahansa ylapuolinen

pinta tai liesituuletin ei saa olla I1Ahempéana kuin 650 mm.

a. Liesi voidaan sijoittaa keittioon, ruokailuhuoneeseen,
makuu- tai olohuoneeseen, mutta ei kylpy- tai
suihkuhuoneeseen.

b. Liesituulettimet tulee asentaa liesituulettimen opaskirjan
mukaisesti.

c. Lieden takaosan kanssa kontaktiin tulevan seinén tulee olla
liekinkestavaa materiaalia.

d. Liesi on varustettu turvaketjulla, joka tulee kiinnittd&d koukulla
laitteen takana olevaan seinaan.

Sahkoliitanta

Uunit, joissa on kolminapainen virtakaapeli on suunniteltu
toimimaan vaihtovirralla uunin kojetaulun alaosassa
olevassa arvokilvessé ilmoitetulla taajuudella ja jannitteella
. Kaapelin maadoitusjohdin on keltavihred johdin

Perusvirtakytkenta
220-290V-

Ry 5

HOSVZVI-F 3xd aHARM 60237 IEC 53
HOSVWF Ixd  4HARS 80227 IEC 57
*380-415 3N~

@ o @ f-r;'l =
4N

ul Ve Wa

HOSVEV2-F 5x1.5 AHARM §0227 IEC 53
HOSWW-F 5x1.5 =<HAR® 60237 IEC 5T

*380-415 2N™
il = | 4 (B
-l IV P
HOSW2VZ-F 44 AHARM GOZZT IEC 33
HOSUW.F dxd  AHAR 8037 IEC 5T

*vaihtoehtoiset virtakytkennat

Virtakaapelin liittdminen sdhkdverkkoon

A&\ VAROITUS: Toimenpiteen saa tehd3 vain
ammattitaitoinen asentaja

Ennen lieden siirtdmiseen ryhtymisté on varmistettava, etta
se on kylmé&. Sammuta sitten liesi ohjausyksikdsta. Lietta on
helpointa siirtdd nostamalla edesté seuraavalla tavalla:

Lieden siirtdminen

4

Kuva A

Avaa grillin luukkua tarpeeksi, jotta pystyt tarttumaan
mukavasti uunin ylatason etureunan alapuoleen
grillielementteihin koskematta. (KUVA A)

Liesi on painava; noudata varovaisuutta siirtdessasi sita.
Varmista, ettd et vahingoita lattian pintaa.

Seuraavat ohjeet on annettava patevan ammattilaisen
luettaviksi, jotta voitaisiin olla varmoja siité, etta kodinkone
asennetaan, sdadetdan ja huolletaan voimassa olevien
maaraysten mukaisesti.
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A\ VAROITUS: Toimenpiteen saa tehdd vain ammattitaitoinen asentaja

VAROITUKSET: TAMA LAITE ON MAADOITETTAVA.

Liesi on kytkettava verkkoon sulakkeella suojatulla
kaksinapaisella liesille tarkoitetulla kytkimella, jonka
kapasiteetti vastaa arvokilvessa ilmoitettua. Kaiken
sadhkdjohdotuksen sahkotaulusta lieteen, kaksinapaisen
kytkimen kautta, on oltava hyvéaksyttya tyyppia ja
ominaisuuksiltaan arvokilven mukaisia. Virtakaapeli on
sijoitettava siten, etta siihen ei missdan kohdassa kohdistu
lAmpétilaa, joka on 50 °C huonelampétilaa korkeampi.
Kaapelin on kuljettava kaukana takaosan aukoista.

Turvaketju
Jotta laite
ei paasisi
i3 il kaatumaan
d' i \ | o1 vahingossa nurin
. o (esimerkiksi jos
L P lapsi kiipeaa
G e pEF - uuninluukun
paalle), on
I turvaketjun
o asentaminen
- PAKOLLISTA!

Liesi on varustettu turvaketjulla, joka on kiinnitettava
ruuvilla (ei toimiteta lieden mukana) laitteen takana olevaan
seinaan, samalle korkeudelle kuin ketju on kiinnitetty
laitteeseen.

Valitse ruuvi ja sen tulppa laitteen takana olevan seinédn
materiaalin mukaisesti. Jos ruuvin paan halkaisija on alle
9 mm, on kaytettava aluslaattaa. Betoniseindan tarvitaan
vahintddn 8 mm:n halkaisija ja 60 mm:n pituus.

Varmista, etta ketju on kiinnitetty lieden takaseindan
seka lieden takana olevaan seindan kuvan mukaisesti

niin, ettd asennuksen jalkeen se on kireélla ja maan
kanssa samansuuntainen.

Fi
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LAPSILUKKO NUPPISSA

Kaynnist3 liesi painamalla termostaatin nuppia ja kddntamalla se ensimmaiseen asentoon LAMPOTILA 80°C.

PALAUTA

Sammuta liesi painamalla termostaatin nuppia ja kaantamalla se nolla-asentoon.

PAINA

PALAUTA

OVIEN LUKKOLAITE

Luukun lukituslaite sijaitsee oikealla puolella ohjauspaneelin ja uunin luukun valissa (katso kuva 1). Avaa ovi
tyontamalla kuvan 2 mukaista muovilaitetta ylospain.

Kuva. 1
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LASIKERAAMISEN KEITTOTASON KAYTTO

Tiivisteissa kdytetty liima jattaa lasiin rasvajaan-
teita. Ne on poistettava erityiselld, naarmutta-

Keittoalueiden arvot

mattomalla puhdistustuotteella ennen laitteen . . -
kdyttamistd. Muutamien ensimmaisten kayt- Edessa Edessa oikealla Takana Takana oikealla
toétuntien aikana saattaa tuntua kumin hajua, vasemmalla vasemmalla (Highlight)
mutta se haihtuu pian.
e Keraaminen Keraaminen Keraaminen Keraaminen

1800 W 180 mm 1200 W 1200 W 2300 W
KEITTOALUEET

halkaisija 140 mm halkaisija| 140 mm halkaisija | 210 mm halkaisija
Liesi on varustettu sahkaisilla sateilevilla lammi- (asennot 0-6) (asennot 0-6) (asennot 0-6) (asennot 0-12)

tysvastuksilla. Kdytettdessa lieden seuraavat osat
tulevat punaisiksi.

, A. Keittoalue.
A_T/\ /.;_A B. Jalkilammon merkkivalo: ilmoittaa,
ettd vastaavan keittoalueen lampatila
Al A onyli60°C; vaikka lammitysvastus
P onkin sammutettu, alue on silti kuu-
£ ma.
B

Valaistuvilla lammitysvastuksilla varustetut keittoalueet
Alueet sateilevat [ampda sisadltamistaan hilite-lampuista.
Niiden ominaisuudet muistuttavat kaasuliesien
ominaisuuksia: niitd on helppo valvoa ja ne saavuttavat
asetetun lampatilan nopeasti; niiden antama teho on
nakyvaa.

NEN

Keittoalue kdynnistetaan kiertamalla kyseista nuppia myo-
tapaivaan, asentoon 0-6, tai 0-12 (Dual Highlight ja Oval
Highlight).

Se sammutetaan kiertamalla nuppia vastapdivaan “0"-asen-
toon asti.

Ainoastaan ympyroidyt keittoalueet kuumenevat. Alueet
kuumenevat ja jadhtyvat nopeammin, jolloin vaativimpia
ruokalajeja on helpompi valvoa. Kukin kuumennusalue on
varustettu lampatilan rajoittimella, eli turvakatkaisimella, joka
estad keraamisen lasin ylikuumenemisen. Jos kuumennusalue
on paalld ilman astiaa taydelld teholla usean minuutin ajan,
lampotilan rajoitin sammuttaa ja kdynnistdaa lampdvastukset
automaattisesti, jotta keraaminen lasi ei padse vahingoittu-
maan.

iy . . Keraaminen
Sateilevd keraaminen lampolevy e
As. Normaali tai pikalampolev halogeenilampglevy
P P Y Automaattinen lampolevy
0 Pois paalta Pois paalta
. . Voin ja suklaan sulattami-
1 Kalan valmistamiseen
seen
2 Perunoiden (hoyry), keittojen, kikher-
neiden, papujen keittdmiseen
Nesteiden lammittamiseen
3 Suurien ruoka-, vihannes-, keittomaa-
rien keittamiseen
4 Paahtamiseen (keski) Kastikkeille (my&s kerma-
5 Paahtamiseen (kypsd) kastikkeille)
6 Ruskistamiseen ja pikapaistamiseen Keittimiseen kiehumispis-
7 teessa
8
Paisteille
9
10
Pataruoille
1"
12 Rasvassa paistamiseen

KAYTANNON NEUVOJA LIEDEN KAYTTAMISTA VARTEN

«  Kayta paksu- ja tasapohjaisia kattiloita, jotka asettuvat tay-
dellisesti keittolevylle.

&b ¢l d

Kayta aina kattiloita, joiden halkaisija peittada séhkolevyn
kokonaan, jotta kaikki lampo saadaan hyddynnettya.

e K

« Varmista aina, etta kattilan pohja on tdysin puhdas ja kuiva.
N&in taataan, ettd kattila asettuu taydellisesti keittolevylle ja
ettd seka kattilat etta liesi kestavat pidempaan.

« Valta kayttamasta samoja keittoastioita, joita on kdytetty
kaasupolttimilla: Limmon keskittyminen kaasupolttimilla
saattaa vaurioittaa kattilan pohjaa, eika kattila siten asetu
kunnolla pinnalle.

- Als koskaan jita keittolevya paille ilman kattilaa, sill keitto-
levy saattaa vaurioitua.
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UUNIN KAYTTAMINEN ENSIMMAISEN KERRAN - PAIVITTAINEN KAYTTO

I LAmmita uuni ensimmaisella kayttokerralla tyhjana luukun
ollessa suljettuna maksimilampétilaan ja anna sen toimia
vahintdan puolen tunnin ajan. Varmista huoneen ilmanvaihto
ennen uunin sammuttamista ja uunin luukun avaamista.
Uunista saattaa lahtea lieva epamiellyttéava tuoksu, joka johtuu
valmistusvaiheessa kaytettyjen suoja-aineiden palamisesta.

Uunin kaytté

1. Valitse haluamasi kypsennysohjelma VALITSIMELLA.

2. Valitse kypsennysohjelman suositeltu [ampdtila tai
haluamasi lampétila kaantamélla LAMPOTILAN
VALITSINTA. Luettelo kypsennysohjelmista ja suositelluista
lampatiloista 16ytyy asianomaisesta taulukosta (ks.
KYPSENNYSTAULUKKO).

Kypsennyksen aikana on aina mahdollista:

e muuttaa kypsennysohjelmaa kdantamalla VALITSINTA.

*  muuttaa lampétilaa kaantadmalla LAMPOTILAN VALITSINTA.
e asettaa kokonaiskypsennysaika ja kypsennyksen paattymisaika.
e keskeyttdd kypsennys kdantamalla VALITSIN 0-asentoon.

I Ala koskaan aseta esineita suoraan uunin pohjalle.
Se aiheuttaa emalipinnan vahingoittumisen.
! Aseta keittoastiat aina ritildiden péalle.

TERMOSTAATIN MERKKIVALO

Merkkivalon palaessa uuni lampenee. Merkkivalo sammuu,
kun uuni on saavuttanut asetetun lampétilan. Téssa vaiheessa
merkkivalo vilkkuu ilmoittaen, etta termostaatti toimii ja pitaa
lampdtilan tasaisena.

UUNIN VALO

Valo syttyy kdantamalla VALITSINTA johonkin

muuhun asentoon kuin 0. Valo palaa koko ajan uunin

ollessa toiminnassa. Valitsemalla valo syttyy, mutta
lAammitysvastukset eivét kytkeydy paalle.

Hoyry +

-toiminnoilla saadaan erinomaisia tuloksia kypsennysjaksoihin
lisdtyn héyryn ansiosta. Kaada uunin pohjalle juomakelpoista vetta
(uunin tulee olla kylma) ja valitse reseptiisi sopiva toiminto. Kullekin
ruokaryhmalle optimaaliset vesimaarat on ilmoitettu kyseisen
kypsennystaulukon luettelossa.

Ala esikuumenna uunia ennen ruokien laittamista sisaan.

1. VALITSE JOKIN TOIMINTO

Toiminto valitaan k&antamélla valintanuppi haluamasi toiminnon
symbolin kohdalle.

P VALO/NOPEA ESILAMMITYS
pgr Sytyttda uunin valon.
' | Esilammittda uunin nopeasti.

PERINTEINEN
Kaikenlaisten ruokien kypsentédminen yhdella tasolla.

PERINTEINEN LEIVONTA

i Korkeintaan  kahdella  tasolla  kypsentaminen
samanaikaisesti. Vinkkina kerrotaan, etta leivinpeltien
paikkoja on hyva vaihtaa kypsennyksen puolivalissa.
Téama toiminto mahdollistaa eri ruokien (kuten
kalan ja vihannesten) kypsentdmisen eri tasoilla
samanaikaisesti.

GRILL (GRILLI)

Pihvien, lihavartaiden ja makkaroiden grillaus,
gratiinivihannesten paistaminen tai leivan
paahtaminen. Kun grillaat lihaa, suosittelemme
kerdamaan kypsennysnesteet uunipannulle: Aseta
pelti mille tahansa ritilan alla olevalle tasolle ja lisaa
200 ml juomakelpoista vetta.

TURBOGRILLI

Suurikokoisten lihapalojen grillaaminen  (koivet,
paahtopaisti, broileri). Suosittelemme kerdamaan
kypsennysnesteet uunipannulle: aseta pannu
mille tahansa tasolle ritilan alle ja lisda sille 200 ml
juomavetta.

ALALAMPO

Tata toimintoa voidaan kayttaa taytettyjen piirakoiden
loppukypsennykseen tai keittojen saostamiseen.
Kéayta tata toimintoa kypsennyksen viimeisina 10-15
minuuttina.

e
L

SULATUS
Ruoan sulattamisen nopeuttamiseen.

5

ALALAMPO + PUHALLIN

Runsaasti nestetta sisaltavien ruokien loppupaisto ja
pohjan paistaminen rapeaksi ja ruskeaksi. Hy6édyllinen
my6s kastikkeiden saostamiseen. Laita ruoka 2.
tasolle. Uunia ei tarvitse esilammittaa.

/’\
ale
\eod/

= HOYRYTYS
E ;> -toiminnoilla saadaan erinomaisia tuloksia
kypsennysjaksoihin lisdtyn hdyryn ansiosta. Kaada

uunin pohjalle juomakelpoista vetta (uunin tulee olla
kylma) ja valitse reseptiisi sopiva toiminto.

Kullekin ruokaryhmalle optimaaliset vesimaarat on
ilmoitettu kyseisen kypsennystaulukon luettelossa. Al4
esikuumenna uunia ennen ruokien laittamista sisaan.

~p> FORCED AIR (KIERTOILMA)

P Eri  ruokalajien  kypsentamiseen  useammilla
tasoilla samanaikaisesti. Tata toimintoa voidaan
kayttda eri ruokien valmistukseen ilman, ettd tuoksut

siirtyvat ruokalajista toiseen.
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KANNATINTANKOJEN ASENTAMINEN

TASO

UUNIN TAKAOSA

A

\i*uﬁﬁﬂﬁﬂa/

= w ® & o

Kuva 2

Kuva 3

Uudessa uunissasi on kaksi kromista kannatintason tukea, jotka on pakattu uuniin yhdessa kannatintasojen kanssa.

Huomaa, ettd ylatangot ovat alatankoja pitemmat ja etta koukut ovat uunin takaosassa. Ks. kuva 1.

Kannatintason tuen yldosa kiinnittyy uunin sivuseindn aukkoihin kuten kuvassa 2.

Kun yldosa on kiinnittynyt, tydnna alatangot uunin sivuseinien ala-aukkoihin. Anna nyt kannatintason tukien laskea hieman ja
kiinnittya. Ks. kuva 3.

LIUKUKISKOJEN ASENTAMINEN (MALLIKOHTAINEN VARUSTE)

Osittain ja kokonaan liukuvat kiskot helpottavat
ritildiden ja peltien kdsittelyd.

1.
2.

Irrota sivukannattimet (kuva 1).

Irrota liukukiskojen muovisuojus (kuva 2).

. Aseta kiskojen yldosa kannatustelineen varaan.

Varmista, etta teleskooppiset liukuosat paasevat
kulkemaan vapaasti uunin etuosaa kohden.
Paina sitten liukukiskojen alaosa tukevasti
kannatustelinetta vasten, kunnes ne napsahtavat
paikalleen (kuva 3).

. Aseta kannatustelineet takaisin uunin sivuille

(kuva 4).

. Aseta varusteet liukukiskojen varaan (kuva 5, 6).

Kuva 5 Kuva 6
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VARUSTEET

RITILA UUNIPANNU LEIVINPELTI VARRASSETTI

Varusteiden maéra ja tyyppi vaihtelevat ostetun mallin mukaan. Muita
lisdvarusteita voidaan hankkia erikseen huoltopalvelusta.

RITILOIDEN JA MUIDEN VARUSTEIDEN SIJOITTAMINEN UUNIIN

1. Laita ritila uuniin vaakatasossa, korotettu reuna "A"
yléspadin (kuva 1A, kuva 1B).

2. Muut lisavarusteet, kuten uunipannu ja leivinpelti,
laitetaan uuniin samalla tavalla kuin ritila (kuva 2).
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Taulukossa luetellaan paras toiminto, varusteet ja taso, joita voidaan kayttaa erityyppisille ruoille. Kypsennysaika alkaa hetkesta,
jolloin ruoka asetetaan uuniin, pois lukien esilammitys (jos vaaditaan). Kypsennyslampétilat ovat arvioita ja riippuvat ruuan
maarasta ja kaytetyista tarvikkeista. Kayta ensin alhaisimpia suositeltuja asetuksia ja jos lopputulos ei vastaa odotuksia, siirry
korkeampiin asetuksiin. Kayta toimitettuja varusteita ja mieluiten tummia metallisia vuokia ja uunipelteja. Voit kayttaa myos pyrex-

tai keramiikkavuokia ja -varusteita, mutta muista, etta talléin paistoajat ovat hieman pidempia.

ESIKUUMEN- o KESTO TASO (L-numero) JA
RESEPTI TOIMINTO NUS. LAMPOTILA. (°C) (Min) TARVIKKEET
Nostatetut kakut / sokerikakut PERINTEINEN KYLLA 170 30-50 L2 L J a1~
Nostatetut kakut / sokerikakut FORCED AIR (KIERTOILMA) KYLLA 150 - 160 40-60 L3 L J a1~
Nostatetut kakut / sokerikakut FORCED AIR (KIERTOILMA) KYLLA 160 40-70 t_g L ==
Taytekakku M
(juustokakku, struudeli, hedelmapiirakka) PERINTEINEN KYLLA 160-180 40-60 L2 .\—r —J
Taytekakku " L4
(juustokakku, struudeli, hedelmapiirakka) FORCED AIR (KIERTOILMA) KYLLA 150- 170 40-70 L L—J aF=r
Pikkuleivat/murokeksit PERINTEINEN KYLLA 140 30-60 L3 1 [ —
’ - ) i L5
Pikkuleivat/murokeksit FORCED AIR (KIERTOILMA) KYLLA 140 30-60 L3 1 [ —J
. L6
Pikkuleivat/murokeksit FORCED AIR (KIERTOILMA) KYLLA 140 - 150 40-50 L4 [ S—
L2
L6
" . : M L5
Pikkuleivat/murokeksit FORCED AIR (KIERTOILMA) KYLLA 140 50-60 La l | |
L3
Pienet kakut/muffinit PERINTEINEN KYLLA 160- 180 20-50 L-4 1 [ —
’ : " L5
Pienet kakut/muffinit FORCED AIR (KIERTOILMA) KYLLA 150 - 160 30-40 0 1 | S
L6
Pienet kakut/muffinit FORCED AIR (KIERTOILMA) KYLLA 150- 160 30-50 L4 '] [' - J
L2
Tuulihatut PERINTEINEN KYLLA 170 - 200 20-50 L3 '] r - J
L4 [\ J
Tuulihatut FORCED AIR (KIERTOILMA) KYLLA 170- 180 20-50
L2 L )] a3
L6
Tuulihatut FORCED AIR (KIERTOILMA) KYLLA 170- 180 20-50 L4 '] r - J
L2
Marengit PERINTEINEN KYLLA 80-100 120-200 L3 '] r - J
e LI —
Marengit FORCED AIR (KIERTOILMA) KYLLA 80-100 120-200 Lo
L ~F=
i [P I (S|
Marengit FORCED AIR (KIERTOILMA) KYLLA 80-100 120 -200 L3
SR SR RN
Pizza / leipa / focaccia PERINTEINEN KYLLA 190-250 15-50 L2 1 [ —
L-4 1 [ —
Pizza / leipa / focaccia CONVECTION BAKE KYLLA 190 - 230 20-50
(KONVEKTIOUUNI)
L1 1 [ —
. L6
Pizza / leipa / focaccia FORCED AIR (KIERTOILMA) KYLLA 190 - 230 20-50 L4 1 [ —
L2
L5
Pizza / leipa / focaccia FORCED AIR (KIERTOILMA) KYLLA 190 - 230 20-50 E;‘ L ~F=3r
L2
— . - ) . CONVECTION BAKE i =
Suolaiset piiraat (vihannespiiraat, juustokinkkupiirakka) (KONVEKTIOUUNI) KYLLA 170-180 30-60 L3 | — VS
Suolaiset piiraat (vihannespiiraat, juustokinkkupiirakka) FORCED AIR (KIERTOILMA) KYLLA 170-180 50-60 tg L J ==
Voitaikinapaistokset / lehtitaikinaleivonnaiset PERINTEINEN KYLLA 170-190 15-40 L3 I —J
L-4 \ [
Voitaikinapaistokset / lehtitaikinaleivonnaiset FORCED AIR (KIERTOILMA) KYLLA 180-210 15-40 '] r
L-2 al/—r
—J
Lasagne / hedelmitortut / uunipasta / cannelloni PERINTEINEN KYLLA 180 - 200 30-65 L3 L J /==
Lammas / vasikka / Naudanliha / porsas 1 kg TURBOGRILLI - 190- 40-90 13 S— =]
maksimildmpatila L |
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RESEPTI TOIMINTO ESIKULUMEN- | AMPOTILA. (°C) K TASO (onumera) JA
Broileri / jnis / ankka 1 kg TURBOGRILLI - maksiri?l('a)'r;pétila 50-100 L3 L =
Kalkkuna / hanhi 3 kg TURBOGRILLI - maksim‘;;pdma 130-170 13 L J e
Kalafileet-/pihvit GRILL (GRILLI) - maksiﬁg;‘péma 10-30 L4 Avenees S
Taytetyt vihannekset (tomaatit, kesakurpitsat, munakoisot) TURBOGRILLI - maksir%\?lg;npétila 30-60 L-3 .\_r alr
Kasvisgratiini GRILL (GRILLI) - maksiﬁg;péma 10-30 L-4 '\_f ==
Paahtoleipa GRILL (GRILLI) 5 MAKS. 1-2 15 Aeeesen ~
Makkarat / lihavartaat / grillikylki / jauhelihapihvit GRILL (GRILLI) - maksimilé;npétila 15-30 L-5 [ VNP a M
Uunissa paistetut perunat TURBOGRILLI - maksimilé;npétila 30-60 L3 .\_r AFr
Lampaan reisi / potka TURBOGRILLI - maksirf‘?lg;qpm”a 50-100 S SR
L6 —
Kokonainen ateria (3 ruokalajia): L4 L~ d
Hedelmapiirakka FORCED AIR (KIERTOILMA) - 180-190 40-100
Lasagne
Paisti L2 .\—r A=
Kokonainen ateria (4 ruokalajia): ti L J a3
Hedelmaépiirakka
L FORCED AIR (KIERTOILMA) - 180-190 40-100 1 r
PaloaitS:I%LTTiha L3 ab s
Paistetut vihannekset L1 1 ]
LAMPOTILA KESTO TASO (L-numero) JA
RESEPTI TOIMINTO VESI (g) ) (min) TARVIKKEET
Nostatetut kakut / sokerikakut Steam (Hoyrytys) 100 170-180 30-60 L-2 | ) "F=r
Pienet kakut/muffinit Steam (Hoyrytys) 100 160-170 30-55 L-3 1 [ j
Focaccia Steam (Hoyrytys) 150 200-220 20-40 L-3 1 [ j
Sampylat Steam (Hoyrytys) 100 210 25-40 L-3 1 [ j
Leipa, limppu Steam (Hoyrytys) 150 170-180 70-100 L-3 1 [ j
Paahtopaisti Steam (Hoyrytys) 200 200 35-60 L-3 1 [ j
Paahtopaisti 2 kg Steam (Hoyrytys) 250 200 40-70 L-3 1 [ j
Lampaankoipi Steam (Hoyrytys) 200 180-200 65-75 L-3 1 [ j
Lammas / vasikka / Naudanliha / porsas 1 kg Steam (Hoyrytys) 200 200 60-90 L-3 1 [ j
Broileri / janis / ankka 1 kg Steam (Hoyrytys) 200 200-220 50-70 L-3 1 [ )
Kalafileet-/pihvit Steam (Hoyrytys) 150 180 15-35 L-3 | ===V
Taytetyt vihannekset (tomaatit, kesakurpitsat, Steam (Hoyrytys) 150 180-200 25-40 L-3 1 [ j
munakoisot)
Uunissa paistetut perunat Steam (Hoyrytys) 200 200-220 50-70 L-3 1 [ j
Broileri 1-1,3 kg Steam (Hoyrytys) 250 200 50-80 L-3 1 [ j
[ ~ aFr —J | J | SSS
VARUSTEET
Ritils Leivonta- tai kakkuvuoka Leivinpelti/uunipannu tai Uunipannu / Uunipannu / leivinpelti
ritilan paalla leivontavuoka ritilan paalla uunivuoka ja 200 ml vetta
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KELLON / AJASTIMEN TOIMINTA

KYPSENNYSPROSES-
SIN kuvake

NAYTTO

AJASTIMEN kuvake

AJAN LYHENNYS —
-painike

— AJAN PIDENNYS
-painike

O

O O

TOIMINTATAPA
-painike

Kellon asetukset

Kellon asetukset voidaan tehda uunin ollessa sammutettuna
tai sen kdydessa, kunhan kypsennysjaksolle ei ole ohjelmoitu
paattymisaikaa aiemmin.

Kun laite on kytketty sdhkévirtaan tai sdhkdkatkon jalkeen
NAYTOLLA alkaa vilkkua 00:00.

1. Paina samanaikaisesti painikkeita "+" ja
Tuntien ja minuuttien valissé oleva kaksoispiste vilkkuu.
2.544ad4 aika “+” ja “-” painikkeilla; jos painat ja pidat painettuna
jompaakumpaa painiketta, naytté selaa arvoja nopeammin,
jolloin halutun arvon asettaminen onnistuu helpommin ja
nopeammin.

w

Aéanimerkin taajuuden muuttaminen
Aanimerkin taajuutta voidaan vaihtaa koskettamalla painiketta
"- " toistamiseen.

Minuuttiajastimen asettaminen

Tama toiminto ei keskeyta kypsennysté eika vaikuta
mitenk&an uuniin; sita kaytetdan yksinkertaisesti 4animerkin
kéynnistérgiseen kun asetettu aika on kulunut umpeen.

1.Paina () -painiketta toistamiseen, kunnes ﬂ -kuvake ja
kolme merkkia naytolla alkavat vilkkua.

2. Aseta haluttu aika “+” ja “-” painikkeilla; jos painat ja pidat
painettuna jompaakumpaa painiketta, nayttd selaa arvoja
nopeammin, jolloin arvon asettaminen onnistuu helpommin ja
nopeammin.

3. Odota 5 sekuntia. Jos painat painiketta viela kerran, naytolta
nakyy asetetun ajan kdanteinen laskenta.

Kun tdma aika on kulunut loppuun, kuuluu &animerkki.

wn

Kypsennyksen ohjelmointi
Jotta ohjelmointi voidaan suorittaa, on ensin valittava
kypsennystapa.

Kypsenr;yksen keston ohjelmoiminen

1. Paina O -painiketta toistamiseen, kunnes kuvake A ja teksti

DUR naytoélla alkavat vilkkua.

2. Aseta haluttu kestoaika “+” ja “-” painikkeita painamalla: jos

painat ja pidat painettuna jompaakumpaa painiketta, nayttd

selaa arvoja nopeammin, jolloin arvon asettaminen onnistuu

helpommin ja nopeammin.

3. Odota 5 sekuntia sen jalkeen kun kuvake A nakyy naytolla.

4. Kun asetettu aika on kulunut loppuun ja uuni lopettaa

kypsennyksen, kuuluu danimerkki. Pysayta aanimerkki

painamalla mita tahansa painiketta.

e Esimerkiksi: kello on 9:00 aamulla ja ohjelmoidaan 1 tunti ja 15
minuuttia. Ohjelma sammuu automaattisesti klo 10:15.

Loppumisajan asettaminen kypsennystavalle
1. Aseta ylla ilmoitettu Ifaestoaika vaiheiden 1-3 mukaisesti.

2. Paina seuraavaksi @) -painiketta, kunnes naytolla alkaa
vilkkua teksti END. '

3. Saada kypsennyksen paattymisaika “+” ja “-” painikkeilla; jos
painat ja pidat painettuna jompaakumpaa painiketta, nayttd
selaa arvoja nopeammin, jolloin halutun arvon asettaminen
onnistuu helpommin ja nopeaumin.

“@

4. Odota 5 sekuntia tai paina () -painiketta uudelleen. Kun

kypsennysprosessi alkaa, symb'oli &y nakyy naytolla.

5. Kun asetettu aika on kulunut loppuun, uuni lopettaa

kypsennyksen ja kuuluu danimerkki. Pysayta se painamalla mita

tahansa painiketta.

Ohjelmointi on suoritettu, kun kuvake A on valaistu.

e Esimerkiksi: Kello on 9:00 aamulla, ja kestoajaksi
ohjelmoidaan 1 tunti. Paattymisajaksi on asetettu 12:30.
Ohjelma kaynnistyy automaattisesti klo 11:30.

Ohjelman peruuttaminen

Ohjelma pF(?ruutetaan seuraavalla tavalla:

e paina O -painiketta kunnes kuvake, joka vastaa asetusta,
jonka haluat peruuttaa seka naytén numerot alkavat vilkkua.
Paina painiketta “-” kunnes naytélle tulevat numerot 00:00.

¢ Paina painikkeita “+” ja “-” ja pida niita painettuina; tdmé
peruuttaa kaikki aiemmin valitut asetukset, mukaan lukien

ajastimen asetukset.
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PUHDISTUS JA KUNNOSSAPITO

SAMMUTA PAAKATKAISIN JA VARMISTA, ETTA LIESI ON KYLMA ENNEN KUIN RYHDYT PUHDISTAMAAN SITA.
VARMISTA ENNEN UUDELLEEN KAYNNISTAMISTA, ETTA KAIKKI SAATIMET OVAT OFF-ASENNOSSA.

Alé kédyta hdyrypesuria. Suorita tarvittavat toimenpiteet uunin Alé kéyta terdsvillaa, hankaavia
ollessa kylma. kaapimia tai hankaavia/syovyttavia
puhdistusaineita, koska ne voivat
vahingoittaa laitteen pintaa.

Kayta suojakasineita kaikkien
toimenpiteiden aikana. Irrota laitteen sdhkokytkenta.

Kytke laite irti sahkoverkosta.

KERAAMISEN LIESITASON PUHDISTAMINEN VARUSTEET
* Ald kdytd hankaavia sienis, terasvillaa tai vastaavia, silld ne Huuhtele varusteet astianpesuaineliuoksessa kayton jalkeen
saattavat vahingoittaa lasia. ja késittele niité uunikintailla, jos ne ovat vield kuumia.
*Puhdista liesitaso aina kayton jalkeen (sen jaghdyttya) ja poista Ruoantéahteet voidaan poistaa harjalla tai sienella.
silta kaikki tahrat ja ruokajaamat. e "
* Jos pintaa ei pideta riittdvan puhtaana, ohjauspaneelin LAMPUN VAIHTAMINEN
painikkeiden herkkyys saattaa laskea.
eKayta kaavinta ainoastaan jos lika on juuttunut lieteen. 1. Kytke uuni irti sdhkdverkosta.
Noudata kaapimen valmistajan ohjeita, jotta lasi ei 2. Ruuvaa irti lampun kuori, vaihda lamppu ja ruuvaa kuori

e Sokeri ja runsaasti sokeria sisaltdvat ruoat saattavat vahingoittaa
liesitasoa ja ne on poistettava heti.

e Suola, sokeri ja hiekka voivat naarmuttaa lasipintaa.

eKdyta pehmeaa liinaa, imukykyista keittiopaperia tai erityista
lieden pesutuotetta (noudata valmistajan ohjeita).

*Nesteroiskeet keittoalueilla saattavat siirtaa keittoastioita tai
aiheuttaa niiden tdrinaa.

eKuivaa liesitaso kauttaaltaan puhdistuksen lopuksi.

naarmuuntuisi. takaisin lampun suojaksi.

ULKOPINNAT 1. Kytke uuni sdhkdverkkoon.

¢ Puhdista pinnat kostealla mikrokuituliinalla. Jos pinnat ovat Huom: Kayta lamppua 40W/230V tyyppi G9

erittain likaisia, voit kayttaa vetta, johon on lisatty muutama

pj_Sara neutl‘aalia puhdistusainet’[a. Kuivaa ne kUiVa”a I||na”a Tuotteessa kaytetty |amppu on Suunniteltu erityisesti

*Al4 kayta syovyttavia tai hankaavia puhdistusaineita. Jos

AR ey : kodinkoneita varten eika vellu yleiseen
mitaan tallaista ainetta paddsee huomaamatta kosketukseen odinkoneita varten eika se sovellu yleisee

laitteen pintojen kanssa, pyyhi se heti pois kostealla huonevalaistukseen (EY:n asetus N:o 244/2009).
mikrokuituliinalla. Lamppuja on saatavana asiakaspalvelusta.

Ala kéyta alkoholipohjaisia tuotteita, kuten esimerkiksi - Ala kasittele lamppuja paljain kasin, koska sormenjaljet
denaturoitua spriita. voivat vahingoittaa niita. Ald kayta uunia ennen kuin valon

- I suojus on asetettu takaisin paikalleen.
YLEMMAN LAMMITYSVASTUKSEN SIIRTAMINEN

1. Irrota varusteiden sivukannattimet. KATALYYTTINEN PUHDISTUS
2. Vedalammitysvastusta hieman ulospain (Kuva. 1) ja laske sita
alaspain (Kuva. 2). N&ma paneelit on paéllystetty erityisella emalilla, joka
3.  Asetavastus takaisin paikalleen nostamalla sita ja vetamalla pystyy imemaan itseensé kypsyvasté ruoasta tulevan
hieman itseesi pain. Varmista, etté se on kohdallaan sivutuissa. rasvan. TAméa emali on erittdin vahvaa, joten eri valineet

(telineet, uunipannut, jne.) pystyvat liukumaan pinnoilla niita
vahingoittamatta. Pinnoille saattaa tulla valkoisia raitoja;
niista ei tarvitse huolehtia.

On kuitenkin véltettéava seuraavia:

- emalin raaputtamista teravilla esineilla (esim. veitsella);

- pesuaineiden tai hankaavien materiaalien kayttamista

SISAPINNAT

* Jokaisen kayton jalkeen anna uunin jadhtya ja puhdista

se sitten, mieluiten sen ollessa vield hieman lammin. Poista
kaikki ruuantahteiden muodostamat kerrostumat ja tahrat.
Runsaasti kosteutta sisaltavien ruokien kypsennyksen aikana
muodostunut tiivistynyt vesi kuivataan antamalla uunin jaahtya
kokonaan ja kuivaamalla se sitten liinalla tai sienella.

e Puhdista luukun lasi nestemaisella erikoispesuaineella.
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LUUKUN LASIN IRROTTAMINEN JA ASENTAMINEN TAKAISIN

1. Poista luukku avaamalla se kokonaan ja laskemalla
varmistimia, kunnes niiden lukitus vapautuu.

2. Sulje luukkua niin paljon kuin voit.

Ota tukeva ote luukusta molemmilla kasilla — &la pida siita kiinni
vain yhdella kadella.

Yksinkertaisesti irrota luukku jatkamalla sen sulkemista ja veta-

malla sitd samalla yldéspain (a), kunnes se vapautuu paikaltaan (b).

Laita luukku sivuun asettaen sen pehmeaélle pinnalle.

3. Aseta luukku takaisin liilkuttamalla sitd uunia kohden ja lin-
jaamalla saranoiden koukut niiden paikalleen ja varmistamalla
ylempi osa paikalleen.

4. Laske luukkua ja avaa se sitten kokonaan.

Laske salvat alkuperdiseen asentoon. Varmista, etté laskit ne
kokonaan.

5. Yrita sulkea luukku ja tarkista, etta se osuu kohdalleen oh-
jauspaneelin kanssa. Jos ndin ei ole, toista edelliset vaiheet.

CLICK & CLEAN - LASIN PUHDISTAMINEN

1. Kun olet irrottanut luukun ja asettanut sen pehmeaélle pinnalle
kahva alaspain, paina samanaikaisesti kumpaakin pidiketta ja
irrota luukun ylareuna vetamalla sité itseesi pain.

2. Nosta sisélasia pitéen siitd tukevasti kiinni molemmin kasin,

irrota se ja aseta se pehmedélle pinnalle ennen sen puhdistamista.
3. Kun kiinnitat luukun sisélasia paikoilleen, aseta lasilevy niin,
ettd levyyn kirjoitettu teksti on oikein péin ja se on helppo lukea.

4. Aseta ylareuna takaisin paikalleen: naksaus ilmoittaa, ettéa se
on tullut oikein paikalleen. Varmista, etté tiiviste on kunnossa,
ennen kuin laitat luukun takaisin paikalleen.

VIANETSINTA

Vianmaaritys Mahdolliset syyt Korjauskeinot

Uuni ei toimi. Virtakatko. Tarkista verkkovirta ja etta uuni on liitetty sdhkénsyo6ttéén. Sam-
Kytkeytynyt irti verkkovirrasta muta uuni ja k&ynnista se uudelleen, jotta ndet, poistuuko vika.

HUOLTOPALVELU

Soita palvelun saamiseksi tuotteen mukana toimitetussa takuu-
vihkosessa ilmoitettuun numeroon tai seuraa sivustollamme
annettuja ohjeita.

Ole valmis antamaan seuraavat tiedot:

¢ lyhyt kuvaus ongelmasta

¢ tuotteen tyyppija tarkka malli

¢ Tehdaskoodi sek& sarjanumero (ndma numerot sijaitsevat
arvokilvessa (Ind. C. ja S.N. tekstien jalkeen), joka on kiinnitetty
tuotteeseen ja joka nakyy uunin karmissa luukun ollessa auki)

¢ taydellinen osoitteesi
¢ puhelinnumero, johon voidaan ottaa yhteytta.

SN XXX

Mod

XXX
INnd.C. xxx

Prod.N. XXX

Huomaa: Jos on tarpeen suorittaa korjauksia, ota yhteytta val-
tuutettuun huoltoliikkeeseen, joka taatusti kayttéda alkuperaisia
varaosia ja suorittaa korjaukset oikein.

Katso takuuta koskevat lisatiedot mukana toimitetusta takuuvihko-
sesta.

[zWWW Voit tutustua tuotteen teknisiin tietoihin mukaan lukien tdméan uunin energiatehokkuuden luokitukset seka ladata ne verkkosivultamme

www.whirlpool.com
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SV
SAKERHETSFORESKRIFTER

VIKTIGT ATT LASA OCH RESPEKTERA

Innan du anvander apparaten ska du lasa dessa
sakerhetsanvisningar. Férvara dem till hands for
framtida bruk.
| dessa instruktioner och pa sjalva apparaten ges
viktiga sakerhetsforeskrifter som alltid maste fol-
jas. Tillverkaren fransager sig allt ansvar for under-
latenhet att folja dessa sakerhetsinstruktioner, for
olamplig anvandning av apparaten eller vid felak-
tig installning av kontrollerna.
A\ VARNING: Under anvidndning blir apparaten
och dess atkomliga delar heta. Var noga med att
inte vidrora varmeelementen. Barn under 8 ars al-
der ska hallas pa avstand forutom om de halls un-
der standig tillsyn.
M\ VARNING: Om spishéllens yta ar sprucken ska
Kparaten inte anvandas - risk for elchock.
VARNING: Risk for brand : Férvara inte foremal
pa varmezonerna.
M\ FORSIKTIGHET: Tillagningen ska &vervakas.
Kortvarig tillagning ska 6vervakas hela tiden.
M\ VARNING: Det kan vara farligt att lamna spis-
hallen obevakad medan du lagar mat med fett
och olja - risk for brand. Forsék ALDRIG att slacka
brand med vatten, utan stang av apparaten och
tack over eldslagan med ett lock eller en brandfilt.
M\ Anvind inte spishéllen som arbetsyta eller som
underlagg.
Hall klader eller andra brannbara material borta
fran apparaten tills alla komponenter har svalnat
helt - risk for brand.
& Mycket sma barn (0-3 ar) ska hallas p3 avstand
fran apparaten. Sma barn (3-8 ar) ska hallas pa av-
stand fran apparaten savida de inte halls under
uppsikt. Barn fran 8 ars alder och personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga, el-
ler bristande erfarenhet och kunskap far lov att
anvanda produkten om de halls under uppsikt el-
ler om de har fatt instruktioner om hur produkten
ska anvandas pa ett sakert satt och forutsatt att
de forstar vilka faror det innebar. Barn far inte leka
med apparaten. Rengoéring och anvandarunder-
hall far inte utféras av barn utan tillsyn.
A\ VARNING: Under anvidndning blir apparaten
och dess atkomliga delar heta. Var forsiktig sa att
du inte ror vid varmeelementen. Barn under 8 ars
alder ska hallas pa avstand forutom om de halls
under standig tillsyn
M Limna aldrig apparaten utan uppsyn da du
torkar mat. Om apparaten ar avsedd att anvandas
med termometer, anvand endast den termometer
som rekommenderas for denna ugn - risk for
brand.

M\ Hall klader eller andra brannbara material bor-
ta fran apparaten tills alla komponenter har sval-
nat helt - risk for brand. Var alltid uppmarksam
nar du lagar mat som innehaller mycket fett eller
olja och vid tillsattning av alkoholhaltiga drycker
- risk for brand. Anvand handskar for att ta ut karl
och tillbehor. Nar matlagningen ar fardig, 6ppna
luckan forsiktigt och 1at varm luft eller anga ta sig
ut gradvis innan du stracker in handerna - risk for
brannskador. Tack inte 6ver varmluftsventilerna
pa framsidan av ugnen - risk for brand.

M\ Var forsiktig nar luckan ar dppen eller i det ne-
dre laget sa att du inte stoter emot luckan.
TILLATEN ANVANDNING

M\ VIKTIGT: Apparaten &r inte avsedd att anvindas
med en extern omkopplingsanordning, sasom en
timer, eller ett separat fjarrstyrt system.

N\ Den hir apparaten ar avsedd for hushallsbruk
och liknande typ av anvandning, som t.ex: i perso-
nalrum i butiker, kontor och andra arbetsplatser,
fritidshus, eller av kunder pa hotell, motell och an-
dra inkvarteringsanlaggningar.

M\ Ingen annan anvédndning ar tillaten (t.ex. for att
varma rummet).

M\ Denna apparat &r inte avsedd fér yrkesmassig
anvandning. Anvand inte apparaten utomhus.

A\ Forvara inte explosiva eller brandfarliga dmnen
(t.ex. bensin- eller sprayburkar) inuti eller nara ap-
paraten - risk for brand.

INSTALLATION

M\ Apparaten ska hanteras och installeras av minst
tva personer - risk for skada. Anvand skyddshand-
skar vid uppackning och installation - risk for
skarskada.

A Installation, inklusive vattentillférsel (i fore-
kommande fall), elektriska anslutningar och repa-
rationer ska utforas av behorig tekniker. Reparera
eller byt inte ut delar pa apparaten om detta inte
direkt anges i bruksanvisningen. Hall barn pa sa-
kert avstand fran installationsplatsen. Nar produk-
ten har packats upp, kontrollera att den inte har
skadats under transporten. Kontakta din aterfor-
saljare eller narmaste kundservice om du upp-
tacker ndgot problem. Efter installationen ska for-
packningsmaterialet (delar av plast, frigolit osv.)
forvaras utom rackhall for barn - risk for kvavning.
Apparaten ska kopplas bort fran stromforsorj-
ningen innan nagon installationsatgard utfors -
risk for elchock.

Under installation, se till att apparaten inte skadar
natkabeln - risk for brand eller elchock. Aktivera
apparaten endast nar installationen har slutforts.
Ta inte ut ugnen fran dess polystyrenskum forran
den ska installeras.

&\ Montera inte apparaten bakom en dekorlucka
- risk for brand.

33



Om spisen placeras pa en sockel maste den
vara jamn och sattas fast pa vaggen med
hjalp av den medféljande kedjan for att for-
hindra att apparaten glider ur sockeln.

7N

VARNING! For att forhindra att apparaten
tippar maste den medfoljande kedjan mon-
teras. Se monteringsanvisningarna.

ELVARNINGAR

M\ Typskylten sitter pa framkanten av ugnsutrym-
met (syns nar luckan ar 6ppen).

M\Det méste alltid kunna g att koppla bort appa-
raten fran elnatet, antingen genom att ta ut stick-
proppen fran eluttaget, om dtkomligt, eller med
hjalp av en flerpolig strombrytare som installeras
fore eluttaget i enlighet med kabeldragningsreg-
lerna. Dessutom ska apparaten jordas i enlighet
med nationella elstandarder.

M Anvind inte férlangningskablar, grenuttag eller
adaptrar. Nar installationen ar klar ska inte anvan-
daren kunna fa atkomst till de elektriska kompo-
nenterna. Anvand inte apparaten om du ar vat el-
ler barfota. Anvand inte denna apparat om
natkabeln eller stickkontakten ar skadad, om den
inte fungerar som den ska eller om den har skadats
eller fallit ned pa golvet.

M Om nitkabeln &r skadad ska den bytas ut mot
en identisk av tillverkaren, tillverkarens servicea-
gent eller liknande kvalificerad tekniker for att
undvika fara - risk for elchock.

A Om stromkabeln behéver bytas ut, kontakta en
auktoriserad aterforsaljare.

&\ VARNING: Kontrollera att apparaten &r avstangd
innan du byter ut lampan for att undvika elektrisk
stot.

RENGORING OCH UNDERHALL

M\ VARNING: Férsdkra dig om att apparaten &r av-
stangd och bortkopplad fran elndtet innan nagot
underhallsarbete paborjas - risk for elstét. Anvand
aldrig angtvatt - risk for elstot.

M\ Anvind inte starka slipande rengéringsmedel
eller vassa metallskrapor for att rengéra luckans
glas eftersom de kan repa ytan, vilket kan leda till
att glaset spricker.

M\ Anvind inte slipande eller fratande produkter,
klorbaserade rengoringsmedel eller stalull.

A Se till att apparaten har svalnat innan du utfor
underhall eller rengoring. - risk for brannskada.

M VARNING: Sting av apparaten innan lampan
byts ut - risk for elstot.

hid

BORTSKAFFANDE AV FORPACKNINGSMATERIAL
Forpackningsmaterialet kan atervinnas till 100%, vilket framgar av ater-
vinningssymbolen €. Darfér ska de olika delarna av férpackningen
kasseras pa ett ansvarsfullt satt och i enlighet med gallande lokala be-
stammelser for avfallshantering.

KASSERING AV GAMLA HUSHALLSAPPARATER

Dennaapparatértillverkadavmaterialsomkanateranvandaselleratervinnas.
Kassera den enligt lokala bestammelser for avfallshantering.
For ytterligare information om behandling, atervinning och ateranvand-
ning av elektriska hushallsapparater kan du kontakta din lokala myndighet,
insamlingstjanstenforhushallsavfallellerdenbutik dardukopte apparaten.
Den hér apparaten dr mérkt i enlighet med EU-direktivet 2012/19/EU, Was-
te Electrical and Electronic Equipment (WEEE), och med férordningen om
avfall av elektrisk och elektronisk utrustning 2013 (i dess andrade lydelse).
Genom att se till att den har produkten tas om hand pa ratt sétt hjdlper du
till att forhindra negativa konsekvenser for miljon och méanniskors halsa.

Symbolen g pa produkten eller i medféljande dokument visar att den-
na produkt inte far kasseras som hushallsavfall, utan ska lamnas in pa
en miljéstation for dtervinning av elektrisk och elektronisk utrustning.

TIPS FOR ENERGIBESPARING

Varm bara upp ugnen om detta specificeras i tillagningstabellen eller i
ditt recept. Anvand morka eller svartlackerade ugnsformar eftersom de
absorberar varme mycket battre.

FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE

Denna produkt uppfyller:Krav pa ekodesign enligt

EU-férordning 66/2014. Energimérkning enligt férordning 65/2014.
Ekodesign for energirelaterade produkter och energiinformation (rattel-
se) (EU Exit) forordningar 2019, i enlighet med den europeiska standar-
den EN 60350-1.

Denna apparat uppfyller kraven fér ekodesign enligt Europeiska
forordningen 66/2014 och foreskrifterna for ekodesign for
energirelaterade produkter och energiinformation (rattelse) (EU Exit)
2019, i enlighet med den Europeiska standarden EN 60350-2.
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BESKRIVNING AV PRODUKTEN

3. Galler
4. Plat
5. Lucka

7. position 1
8. position 2
9. position 3

10. position 4
11. position 5
12. position 6

KONTROLLPANEL

1. Glaskeramikhall
2. Kontrollpanel

6. Glidskenor fér utdragbara falsar

VALJARVRED

ELEKTRONISK TIMER

TERMOSTATINDIKATORNS LAMPA

(7

O

! !
HALLENS BRANNARE
KONTROLLKNAPPAR

OO0 = OO

TERMOSTATVRED HALLENS BRANNARE
KONTROLLKNAPPAR
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A VARNING : Denna installation maste utforas av en behorig fackman

SV
INSTALLATION

Innan du anvander din nya apparat ska du lasa igenom
den har bruksanvisningen noggrant. Den innehaller viktig
information om en séker installation och anvandning av
apparaten.

Foérvara den har bruksanvisningen fér framtida referens. Se

till att bruksanvisningen medféljer apparaten om den séljs,
skanks bort eller flyttas.

Apparaten ska installeras av en kvalificerad fackman i enlighet
med anvisningarna.

Eventuella n6dvandiga justeringar eller underhall maste
utféras efter det att apparaten har kopplats bort fran elnatet.

Montering och nivajustering

Apparaten kan monteras intill skap vars héjd inte éverstiger
hojden pa spishéllen.

Denna spis ska monteras direkt pa golvet. Montera inte denna
spis pa nagot slags konstgjort underlag.

Se till att vdggen som kommer i kontakt med apparatens
baksida &r gjord av ett icke brannbart och varmebestéandigt
material (T 90°C).

Viktigt: Montera inte apparaten intill dérrar eller andra
ingangar for att minimera risken for att personer som
anvander dorren kommer i kontakt med kastruller pa
héllen.

Apparaten far inte monteras bakom en dekorlucka

fér att undvika éverhettning

Denna apparat far inte monteras pa en foérhgjning.

Spisen ar utformad for att passa mellan kéksskap med 600

mm mellanrum. Utrymmet pa vardera sida behdver bara vara

tillrackligt stort fér att kunna dra ut spisen for service. Den kan

anvandas med skap pa ena eller bada sidorna eller i ett horn.

Den kan aven vara fristdende.

Angransande sidovaggar som sticker ut Over spishéllens niva

far inte vara narmare spisen an 150 mm och ska skyddas av

varmebestandigt material. Eventuell 6verhdngande yta eller

spisflakt far inte vara ndrmare an 650 mm.

a. Spisen far placeras i ett kok, en matsal eller ett vardagsrum,
men inte i ett badrum eller duschrum.

b. Spisflaktar ska installeras i enlighet med kraven i flaktarnas
bruksanvisning.

c. Vaggen som ar i kontakt med spisens baksida maste vara
av brandsékert material.

d. Spisen ar utrustad med en sakerhetskedja som ska fastas
pa en krok som fasts pa vaggen bakom apparaten.

Elektrisk anslutning

Ugnar med en trepolig strdmférsérjningskabel &r
konstruerade for att fungera med véaxelstrém vid den
matningsfrekvens och spanning som anges pa markskylten
(langst ned pa ugnens kontrollpanel ). Kabelns jordledare ar
den gulgréna ledaren.

Grundlaggande strémanslutning
220-230V-

L i 2

1 - It

HO5V2VI-F 3xd AHARM 60227 IEC 53
HOSVWLF Jxd  AHARM 80227 IEC 57
*380-415 3N~
5 - I i
1 | | frd =
u Ve Wa wM
HOSV2V2-F 5x1.5 AHARK 60227 EC 53
HOFWW-F 5x1.5 <HAR® 60227 EC 5T
*380-415 2N~
P_F 4 B
-l I'Io‘ P
HO5V2V2-F 424 4HARM G0227 IEC 53
HOSUV-F 4xd  AHAR® 0027 IEC 57

*alternativa stromférsérjningsalternativ

Ansluta stromforsérjningskabeln till einatet

A\ VARNING : Denna installation maste utforas av en
behorig fackman

Innan du flyttar spisen ska du kontrollera att den ar sval och
stdnga av spisens kontrollpanel. Det ar lattast att flytta spisen
genom att lyfta framsidan pa foljande satt:

4

Flytta spisen

Fig. A

Oppna ugnsluckan tillrackligt mycket fér att du ska kunna ta
ett bekvamt grepp om ugnstakets nedre framkant och undvika
eventuella grillelement. (FIG.A)

Var forsiktig nar du flyttar spisen eftersom den ar tung.
Se till att golvbelaggningen inte skadas.

Féljande instruktioner bér lasas av en kvalificerad tekniker for
att sékerstalla att apparaten installeras, regleras och servas
tekniskt korrekt i enlighet med géllande bestdmmelser.
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A\ VARNING : Denna installation maste utféras av en behérig fackman

VARNINGAR: DENNA APPARAT MASTE JORDAS.

Spisen maste anslutas till elnatet via ett kopplat
(dubbelpoligt) spisuttag som ar korrekt sékrat med

en kapacitet som motsvarar den som anges pa

spisens markskylt. Alla elektriska ledningar fran
elanslutningen till spisen, via det kopplade

dubbelpoliga spisuttaget, maste vara av godtagbar typ och
ha samma strémstyrka som ovan. Stromférsérjningskabeln
ska placeras sa att ingen del av den nar en temperatur som
ar 50 °C hégre an rumstemperaturen. Kabeln ska ledas
bort fran de bakre ventilerna.

For att férhindra
att apparaten
iy i vélter av misstag,
d a I | o1 till exempel
J il om ett barn
P P klattrar upp pa
g = - ugnsluckan,
MASTE den
I medféljande
o sakerhetskedjan
: installeras!

Spisen ar férsedd med en sékerhetskedja som ska fastas
med en skruv (som inte medféljer spisen) pa vaggen
bakom apparaten, p& samma héjd som kedjan ar fast vid
apparaten.

Valj skruv och skruvférankring beroende pa typ av

material som vaggen bakom apparaten ar gjord av. Om
skruvhuvudet har en diameter som &r mindre &n 9 mm ska
en bricka anvandas. Betongvaggar kraver en skruv med en
diameter p& minst 8 mm och en langd pa 60 mm.

Se till att kedjan fasts pa spisens baksida och pa
vaggen, som pa bilden, och att den efter installationen

ar spand och parallell med golvets yta.

SV
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BARNLAS PA VRED

For att starta spisen tryck pa termostatknappen och vrid den till forsta laget TEMPERATUR 80°C.

SLAPP

TRYCK IN

For att stdnga av spisen tryck pa termostatratten och vrid den till nolllaget.

TRYCK IN

DORRLASANORDNING

Dorrlaset ar placerat pa héger sida, mellan kontrollpanelen och ugnsluckan (se figur 1). For att 6ppna dorren
tryck upp plastanordningen som anges i figur 2.
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SV |
ANVANDA GLASKERAMIKHALLEN

Limmet som anvands pa packningarna lamnar
spar av fett pa glaset. Innan du anvénder appa- Bedomning av kokzoner
raten rekommenderar vi att du tar bort dessa N - N N
med en speciell rengdringsprodukt utan slipme- | Fram vanster Fram hoger Bak vanster Rzl:mhggleartta)
del. De forsta timmarna som den anvands kan
den avge en gummilukt som forsvinner mycket
snabbt. Keramik 1800W 180 | Keramik Keramik Keramik

mm diameter 1200 W 1200W 2300 W
"""""""""""""""""""" (pos. 0-6) 140 mm diameter 140 mm diameter 210 mm diameter
KOKZONER (pos. 0-6) (pos. 0-6) (pos. 0-12)

Hallen ar utrustad med elektriska varmeelement.
Nar de anvands blir foljande punkter pa spishall-

en roda.
, A. Kokzonen.
A—T-/\ /.;_A B. Indikatorlampan for restvarme:
Den anger att temperaturen i motsva-
Al oA rande kokzon ar hogre dn 60 °C, dven
P om varmeelementet har stangts av
T men fortfarande ar varmt.

B

Kokzoner med markerade vairmeelement

De avger varme via strdlning fran de HiLite-lampor de
innehaller.De har liknande egenskaper som gasbrannare: De
ar latta att reglera och nar snabbt den instdllda temperaturen,
sa att du kan se effekten de faktiskt ger.

For att sla pa en kokzon vrider du motsvarande vred medurs
till ett I1age mellan 0 och 6 eller 0 och 12 (Dubbel varmeplatta
och Oval varmeplatta).

For att stanga av den igen, vrid vredet moturs tills det ar i
laget “0".

Uppvarmning sker endast inom de markerade runda kok-
zonerna. Zonerna varms upp och kyls ner snabbare, vilket
ger béttre kontroll for kdnsliga livsmedel. Varje virmezon

ar forsedd med en varmebegrdnsare som fungerar som en
sakerhetsbrytare for att forhindra att glaskeramiken 6verhet-
tas. Efter flera minuter med full effekt utan nagon kastrull pa
varmezonen stéanger varmebegrdnsaren av och pa varmeele-
menten automatiskt for att undvika skador pa glaskeramiken

Varmestralande keramisk varmeplatta H?Iogen keramisk
Pos. Normal eller Snabb véarmeplatta varmeplatta
P Automatisk varmeplatta
0 Av Av
1 Fér att koka fisk For att smalta smor eller
choklad
For att koka potatis (anga), soppa,
2 o .
kikarter, bonor
For att varma upp vatskor
3 For att fortsatta laga stora mangder
mat, gronsaker, soppa
4 For att steka (medium) For saser (inklusive gradds-
5 For att steka (vdl genomstekt) aser)
6 For att bryna eller snabbt steka upp
For att koka vid kokpunkten
7
8
For stekar
9
10
For grytor
1"
12 For att steka

Praktiska anvisningar for anvandning av spishéllen

« Anvand kdrl med en tjock, flat bas for att sakerstalla att de
haller sig perfekt till kokzonens yta.

&b ¢l d

«Anvand alltid kdrl med en diameter botten ar tillrackligt stor
for att tacka kokplattan helt, detta for att anvanda all varme
som alstras.

e K

+  Sakerstdll alltid att kdrlets botten ar helt ren och torr: detta
sakerstaller att karlen haller sig perfekt till kokzonernas ytor
och att bade karlen och spishéllen varar langre.

«  Undvik anvdndning av samma kokkéarl som anvands pa
gasbrannare: varmekoncentrationen hos gasbrannare kan
deformerat karlets botten, vilket orsakar att det inte ligger
korrekt pa ytan.

« Lamna aldrig pa en kokzon utan ett karl ovanpa det, efter-
som det kan orsaka att zonen skadas.
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FORSTA ANVANDNING AV UGNEN DAGLIG ANVANDNING

! Forsta gangen du anvander apparaten, varm upp den tomma
ugnen med stangd lucka pa dess maxtemperatur i atminstone
en halvtimme. Sakerstall att rummet ar valventilerat fére du
sténger av ugnen och éppnar ugnsluckan. Apparaten kan
avge en aningens otrevlig odér som orsakas av @mnen med
skyddsverkan, vilka anvands under tillverkningsprocessen,
som branns bort.

Anvandning av ugnen

1. Valj dnskat tillagningslage genom att vrida pa

VALJARVREDET.

2.Valj den rekommenderade temperaturen for

tillagnings laget eller den énskade temperaturen genom att

vrida pa TERMOSTATVREDET. En lista som specificerar

tillagningslagen och féreslagna tillagningstemperaturer finns i

den avsedda tabellen (se TILLAGNINGSTABELL).

Under tillagningen &r det alltid méjligt att:

e Andra pa tillagningslaget genom att vrida paA VALJARVREDET.

e Andra temperaturen genom att vrida pA TERMOSTATVREDET.

e  Stéllain den totala tillagningstiden och tillagningens sluttid.

e  Stoppa tillagningen genom att vrida VALJARVREDET till laget
"0".

| Sétt aldrig objekt direkt pa botten av ugnen; detta gor att

emaljbeldggningen undviker att bli skadad.

! Placera alltid kokkarl pa det/de medlevererade gallret/gallren.

Lampa for TERMOSTATINDIKATOR

Nar denna tands alstrar ugnen varme. It stdngs av nér insidan
pa ugnen nar den valda temperaturen. Da tands och slacks
lampan omvéaxlande for att ange att termostaten fungerar och
haller temperaturen konstant.

Ugnslampa

Denna slés pa genom att vrida VALJARVREDET till alla
andra lagen an "0". Den ar pd sa lange som ugnen &ar igang.
Genom att vélja med vredet slas lampan pa utan att ndgot av
varmeelementen aktiveras.

f\nga +

-funktionerna ger utmarkta resultat tack vare att anga tillsatts i
tillagningsprogrammen. Nar ugnen ar kall haller man kranvatten pa
botten av ugnen och véljer 6nskad tillagningsfunktion. Optimal méngd
vatten och temperatur fér varje kategori av mat listas i respektive
tillagningstabell.

Véarm inte upp ugnen innan maten laggs in.

1.VALJ ONSKAD FUNKTION

For att valja en funktion, vrid véljarvredet till symbolen fér énskad
funktion.

LAMPA/SNABB FORVARMNING
For att tAnda ugnslampan.
For snabb férvarmning av ugnen.

OVER/UNDERVARME
For att laga alla slags matratter pa en enda ugnsfals.

OVER/UNDERVARME OCH FLAKT

‘,!t For tillagning pa max. tva ugnsfalsar samtidigt. Det ar
en bra idé att &ndra placering av bakplatarna halvvags
genom tillagningen. Denna funktion gor det mdgjligt att
tillaga olika typer av mat (sdsom fisk och gronsaker)
samtidigt pa olika nivaer.

<<~ | | GRILL
For att grilla biffar, grillspett och korv, tillaga
gratinerade gronsaker eller rosta brod. Nar du grillar
kott rekommenderar vi att du anvander en langpanna
for att samla upp steksky: Placera langpannan pa en
av falsarna under gallret och tillsatt 200 ml kranvatten.
AN TURBOGRILL
e For att grilla stérre kottbitar (lammstek, rostbiff,
L4 kyckling). Vi rekommenderar att du anvander en

droppbricka for att samla upp steksky: Placera
langpannan pa en av nivaerna under gallret och tillsatt
200 ml kranvatten.

UNDERVARME

Den har funktionen kan anvandas for att avsluta
tillagningen av fyllda pajer eller for att géra soppor
tjockare. Anvand den har funktionen under de sista
10/15 minuterna av tillagningen.

UPPTINING
For att paskynda upptining av livsmedel.

-

7N UNDERVARME+FLAKT
\%os | | For att slutféra tillagningen av mat som innehaller

mycket vatska, och for att erhalla krispiga, gyllenbruna
baser. Funktionen kan ocksa anvandas for att reda
saser. Placera maten pa 2:a ugnsfalsen. Ugnen
behover inte vara férvarmd.

ANGKOKNING

Funktionerna ger utmarkta resultat tack vare att anga
tillsatts i tillagningsprogrammen. Forst nér ugnen ar
kall haller man kranvatten pa botten av ugnen och
valjer dnskad tillagningsfunktion.

Optimal mangd vatten och temperatur for varje
kategori av mat listas i respektive tillagningstabell.
Varm inte upp ugnen innan maten laggs in.

Zp> VARMLUFT
Vo) For att laga olika matratter pa flera falsar samtidigt.

Denna funktion kan anvandas for att laga olika
ratter utan att lukt overfors fran en ratt till en
annan.
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MONTERA SIDOSTEGAR

UGNENS BAKSIDA

|

TOPP

\i*uﬁﬁﬂﬁﬂa/

= w ® & o

Fig.2

Fig. 3

Din nya spis levereras med 2 kromade ugnsfalshallare som ar forpackade i ugnen tillsammans med ugnsfalsarna.

Observera att de 6vre stangerna ar langre an de nedre och att krokarna sitter pa baksidan av ugnen. Se fig. 1.

Ugnsfalshallarens 6vre del griper in i sparen pa ugnens sidovagg som i Fig. 2.

Nar den Ovre delar har greppats in ska du trycka in de nedre stangerna i de nedre spdren pa ugnens sidovagg. Sank sedan forsiktigt
ugnsfalshallarna tills de greppas in. Se Fig. 3

MONTERING AV RORLIGA UGNSFALSAR (I FOREKOMMANDE FALL)

Delvis och helt utdragbara rérliga ugnsfalsar
underldttar hanteringen av galler och platar

1.
2.

Avlagsna sidostegarna (Fig. 1)

Ta bort plastskydden fran de rérliga ugnsfalsarna
(Fig. 2).

. Hang upp ugnsfalsens 6vre del pa stegen.

Forsakra dig om att den teleskopiska skenan kan
rora sig fritt till ugnens framsida.

Tryck sedan den rorliga ugnsfalsens undre del
stadigt mot stegen tills den I3ses pa plats med ett
klick (Fig. 3).

. Montera tillbaka sidostegarna i ugnen (Fig. 4).

. Placera tillbehoren pa skenan (Fig. 5, 6).

Fig.5 Fig.6

a1



TILLBEHOR

GALLER LANGPANNA BAKPLAT GRILLLSPETT

Antalet och typ av tillbehor kan variera beroende p& modellen du képt.
Andra tillbehor som inte medfoljer kan kopas separat. Vand dig till var
kundservice.

SATTA IN GALLER OCH ANDRA TILLBEHOR | UGNEN

1. For in gallret vagratt med den hojda sidan "A"
uppat (Fig. 1A, Fig. 1B)

2. Ovriga tillbehér, sdsom langpannan och bakplaten,
satts in pa samma satt som gallret (Fig. 2).
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Tabellen listar den basta funktionen, tillbehdret och nivan som ska anvéandas for att laga olika typer av mat. Tillagningstiderna

borjar fran det 6gonblick som ratten placeras i ugnen, exklusive férvarmning (vid behov). Tillagningstemperaturer och -tider

ar ungefarliga och beror pa mangden mat och pa vilka tillbehér som anvands. Anvand i borjan de lagsta installiningarna som
rekommenderas och om tillagningen inte blir som du tankt dig kan du 6verga till de hogre instaliningarna. Anvand de medféljande
tillbehdren och helst tartformar och ugnsfasta platar i moérk metall. Det gar aven att anvanda formar och tillbehor i pyrex-glas eller

stengods, men tillagningstiderna blir en aning langre.

FORVARM- o VARAKTIGHET NIVA (L-nummer) OCH
RECEPT FUNKTIONER NING. TEMPERATUR. (°C) (MIN) TLLBEHGR
I CONVENTIONAL (OVER- OCH —
Jasta tartor/sockerkakor UNDERVARME) JA 170 30-50 L2 L J ==
Jasta tértor/sockerkakor FORCED AIR (VARMLUFT) JA 150 - 160 40-60 L-3 L ) ~aF=3r
Jasta tartor/sockerkakor FORCED AIR (VARMLUFT) JA 160 40-70 tg R
Fylld tarta CONVENTIONAL (OVER- OCH
(cheese cake, dppelstrudel, fruktpaj) UNDERVARME) A 160-180 40-60 L2 .\—r —J
Fylld tarta FORCED AIR (VARMLUFT) . ’ L-4 —
(cheese cake, dppelstrudel, fruktpaj) JA 150-170 40-70 L2 —J ~ a
. CONVENTIONAL (OVER- OCH
Kakor / Mérdegskaka UNDERVARME) JA 140 30-60 L3 I - J
) L5
FORCED AIR (VARMLUFT) .
Kakor / Mérdegskaka (\Z ) JA 140 30-60 L3 1 [ S
L6
Kakor / Mérdegskaka FORCED AIR (VARMLUFT) JA 140 - 150 40-50 L4 L S—
L2
L-6
5 FORCED AIR (VARMLUFT) _ L5
Kakor / Mérdegskaka JA 140 50-60 a1 —J
L3
. CONVENTIONAL (OVER- OCH
Smaékakor / Muffins UNDERVARME) JA 160 - 180 20-50 L-4 \ [ - J
Smakakor / Muffins FORCED AR (VARMLUFT) I 150- 160 30-40 N g
L-6
Smakakor / Muffins FORCED AIR (VARMLUFT) JA 150 - 160 30-50 L-4 '] r —_J
L2
) CONVENTIONAL (OVER- OCH
Petit-chouer UNDERVARME) JA 170-200 20-50 L3 I - J
L4 [
Petit-chouer FORCED AIR (VARMLUFT) JA 170- 180 20-50
2 L—J aRr
L-6
Petit-chouer FORCED AIR (VARMLUFT) JA 170- 180 20-50 L4 [
L2
. CONVENTIONAL (OVER- OCH
Marénger UNDERVARME) JA 80-100 120- 200 L3 1 [ —
e —f —d
Maranger FORCED AIR (VARMLUFT) JA 80-100 120-200 L2
L] ==
L5 | [ —
Maranger FORCED AIR (VARMLUFT) JA 80-100 120 - 200 L3
SR S RPN
. ) . CONVENTIONAL (OVER- OCH
Pizza /Bréd / Focaccia UNDERVARME) JA 190 - 250 15-50 L2 \ [ —J
. L4 L e—J
’ . . CONVECTION BAKE (OVER-
Pizza / Brod / Focaccia OCH UNDERVARME & FLAKT) JA 190- 230 20-50
L1 l | S—
L6
Pizza / Bréd / Focaccia FORCED AIR (VARMLUFT) JA 190 - 230 20-50 L4 L S—
L2
L5
Pizza /Bréd / Focaccia FORCED AIR (VARMLUFT) JA 190 -230 20-50 tg L—J ~F=
L2
) " ) ’ CONVECTION BAKE (OVER- . R ==
Pajer (gronsakspajer, quiche) OCH UNDERVARME & FLAKT) JA 170-180 30-60 L3 L J =3
Pajer (grénsakspajer, quiche) FORCED AIR (VARMLUFT) JA 170-180 50-60 tg L) aF=4r
. ) CONVENTIONAL (OVER- OCH
Vol-au-vent/Mérdegsbakning UNDERVARME) JA 170-190 15-40 L3 I —J
L-4 \ [\ ]
Vol-au-vent/Mérdegsbakning FORCED AIR (VARMLUFT) JA 180-210 15-40 '] r
L2 A==
—J
Lasagne / Tartbottnar / Ugnsbakad pasta / Cannelloni CONVESJIE?E'\&%:RONY;R' OcH JA 180-200 30-65 13 L—J aFir
)
Lamm / Kalv / N&t / Flésk 1kg Turbo grill - 190 - MAX 40-90 ] J S— ==
—J
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gallret

bakform pa gallret

RECEPT FUNKTIONER FORMGM-  TEMPERATUR. (°c) VARAKTIGHET NIVA (L-nummer) OCH
Kyckling / Kanin / Anka 1 kg Turbo grill 230 - MAX 50-100 L3 I a1
Kalkon / Gas 3 kg Turbo grill 160 - MAX 130-170 L3 L—J aF=r
Fiskfiléer / Biff GRILL 230 - MAX 10-30 L4 Aeeeeen S
Fyllda grénsaker (tomater, squash, aubergine) Turbo grill 230- MAX 30-60 L-3 .\—r a1
—J
Grdnsaksgrating GRILL 230 - MAX 10-30 L-4 .\—r Al
—J
Rostat bréd GRILL 5 MAX 1-2 L5 Aeeesnn ~
Korv/grillspett/revbensspjall/hamburgare GRILL 230 - MAX 15-30 L-5 [ VPR ~ M
Ugnsstekt potatis Turbo grill 230- MAX 30-60 L3 .\—r a1
—J
Lammlégg / Flasklagg Turbo grill 200 - MAX 50-100 L-3 .\—r a1
—J
L6 —
Komplett maltid (Cook3): e b—~ ’°
F[l;l;;;anr;a FORCED AIR (VARMLUFT) 180-190 40-100
Stekar L2 S Al
—J
Komplett maltid (Cookd): ti L ~F=r
Frukttarta
FORCED AIR (VARMLUFT)
L 180-190 40-100
Kettbitar A =
Grillade grénsaker L1 L J
VARAK-
VATTEN TEMPERATUR NIVA (L-nummer)
RECEPT FUNKTIONER (@) c) TIGHET OCH TILLBEHOR
(Min)
Jasta tartor/sockerkakor Steam (Anga) 100 170-180 30-60 L-2 | J AR
Smakakor / Muffins Steam (Anga) 100 160-170 30-55 L-3 1 [ j
Focaccia Steam (Anga) 150 200-220 20-40 L-3 1 [ j
Smafranskor Steam (Anga) 100 210 25-40 L-3 1 [ J
Brodlimpa Steam (Anga) 150 170-180 70-100 L-3 1 [ j
Rostbiff Steam (Anga) 200 200 35-60 L-3 1 [ j
Rostbiff 2 kg Steam (Anga) 250 200 40-70 L-3 1 [ j
Lammlagg Steam (Anga) 200 180-200 65-75 L-3 1 [ j
Lamm / Kalv / N6t / Flask 1kg Steam (Anga) 200 200 60-90 L-3 1 [ )
Kyckling / Kanin / Anka 1 kg Steam (Anga) 200 200-220 50-70 L-3 1 [ j
Fiskfiléer / Biff Steam (Anga) 150 180 15-35 L-3 | =P
Fyllda gronsaker (tomater, squash, aubergine) Steam (Anga) 150 180-200 25-40 L-3 1 [ j
Ugnsstekt potatis Steam (Anga) 200 200-220 50-70 L-3 1 [ j
Grillad kyckling, 1 - 1,3 kg Steam (Anga) 250 200 50-80 L-3 1 [ j
Aveeens ~ alr J \ | ]
TILLBEHOR
Galler Bakform eller tartform pa Bakplat/ldangpanna eller Langpanna/bakplat Langpanna/Bakplat med

200 ml vatten
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KLOCKA / KOKSTIMER

. SV

Ikonen TILLAGNING

DISPLAY

lkonen TIMER

Knappen MINSKA — O O O
TIDEN

Knappen FUNKTIONSLAGE

— Knappen OKA
TIDEN

Stélla klockan

Klockan kan stéllas in nar ugnen ar avstangd eller nér den ar
paslagen, férutsatt att sluttiden fér en matlagningscykel inte har
programmerats.

Nar apparaten har anslutits till elnatet, eller efter ett strémavbrott,
borjar siffrorna 00:00 pa DISPLAYEN att blinka.

1. Tryck pa knapparna "+" och "-" samtidigt

Da borjar kolon mellan timmar och minuter att blinka.

2. Anvand knapparna "+" och "-" for att stalla in tiden. Om du
haller en av knapparna intryckt kommer displayen att rulla
vardena snabbare, vilket gér det snabbare och enklare att stélla
in det 6nskade vardet.

Andra frekvensen fér summern
Summerns frekvens kan dndras genom att trycka upprepande

21 n

pa

STALLA IN TIMERN
Denna funktion avbryter inte tillagningen och paverkar inte
ugnen. Den anvands helt enkelt fér att aktivera summern nar den
installda tiden har gatt.

P

1. Tryck pa knappen () flera ganger tills ikonen [l och de tre
siffrorna pa displayen t')érjar blinka.

2. Anvand knapparna "+" och "-" for att stélla in 6nskad tid. Om
du haller en av knapparna intryckt kommer displayen att rulla
vardena snabbare, vilket gér det snabbare och enklare att stélla
in vardet.

3.Vanta i 5 sekunder. Om du trycker pa knappen en gang till
visas nedrakningen av tiden pa displayen.

Nar denna tid har gatt aktiveras summern.

PROGRAMMERA TILLAGNINGEN

Ett tlllagnlngslage maste valjas innan programmering kan goéras.
Programmera tlllagnlngstlden

1. Tryck pa knappen O flera ganger tills ikonen A och siffrorna
bdrjar blinka pa DISPLAYEN.
2. Anvand knapparna "+" och "-" for att stélla in 6nskad
varaktighet. Om du haller en av knapparna intryckt kommer
displayen att rulla vérdena snabbare, vilket gér det snabbare och
enklare att stélla in vardet.
3.Vénta i 5 sekunder. Darefter visas ikonen A pé displayen.
4. Nar den installda tiden har gatt och ugnen slutar tillagningen
hérs en summer. Tryck pa vilken knapp som helst for att stinga
av summern.
e Till exempel: Klockan &r 9:00 p4 morgonen och en tid pa
1 timme och 15 minuter har programmerats. Programmet
avslutas automatiskt klockan 10:15.

Stélla in sluttiden for ett matlagningslage
1. Félj punkterna 1 till 3 fér att stalla in varaktigheten enligt ovan.

2. Tryck sedan pa knappen O tills texten END bdrjar blinka pa

displayen.

3. Anvand knapparna "+" och "-" fér att justera tillagningens

sluttid. Om du haller en av knapparna intryckt kommer displayen

att rulla vardena snabbare, vilket gér det snabbare och enklare

att stélla in det 6nskade vardet. P

4.Vanta i 5 sekunder eller tryck pa knappen O igen. Nar

tillagningen startar visas symbolen £, pa displayen.

5. Nar den instéllda tiden har gatt slutar ugnen tillagningen och

en summer avges. Tryck pa vilken knapp som helst for att stanga

av den.

Programmeringen har stéllts in néar ikonen A lyser.

e Till exempel: Klockan ar 9:00 pa morgonen och en varaktighet
pa 1 timme har programmerats. 12:30 har stéllts in som sluttid.
Programmet startar automatiskt klockan 11:30.

Avbryta ett program
For att avbryta ett program:
P

¢ Tryck pa knappen O tills ikonen som motsvarar den
installning du vill avbryta och siffrorna pa displayen blinkar.
Tryck pa knappen “” tills siffrorna 00:00 visas pa displayen.

e Hall knapparna “+” och “-” intryckta. Detta raderar alla
installningar som valts tidigare, inklusive timerinstéllningar.
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RENGORING OCH UNDERHALL

STANG AV HU)IUDSTRC')MBRYTAREN OCH SE TILL ATT SPISEN AR KALL INNAN DU RENGOR DEN.
INNAN DU SLAR PA DEN IGEN SKA DU SE TILL ATT ALLA REGLAGE AR | AVSTANGT LAGE.

Anvand inte angrengoringsutrustning.

Anvand skyddshandskar nar detta gors.

Koppla bort apparaten fran elnatet

RENGORA KERAMIKHALLEN

e Undvik att anvanda repande skursvampar eller stalull eftersom
de kan forstora glaset.

* Rengdr héllen efter varje anvandning (ndr den har svalnat) for att
ta bort matrester och flackar.

* En yta som inte halls tillrdckligt ren kan minska kansligheten pa
kontrollpanelens knappar.

* Anvand en skrapa endast om rester har fastnat pa kokplattan.
Folj anvisningarna fran skrapans tillverkare for att undvika att
repor i glaset.

e Socker och mat med hogt sockerinnehall kan skada spishallen
och ska torkas bort omedelbart.

e Salt, socker och sand repar héllens glasyta.

* Anvand en mjuk trasa, hushallspapper eller sarskilda
rengoéringsprodukter for denna typ av spishall (folj tillverkarens
anvisningar).

* Om vatska spills ut pa kokzonen kan kastrullerna borja rora sig
eller vibrera.

* Torka av spishéllen noga efter rengéring.

UTSIDAN

* Rengdr ytorna med en fuktig trasa av mikrofiber. Om

de ar mycket smutsiga, tillsatt nagra droppar pH-neutralt
rengdringsmedel. Torka av dem med en torr trasa.

. Anvéand inte fratande eller slipande rengéringsmedel.
Om en produkt av denna typ av misstag skulle spillas pa
apparaten ska du omedelbart rengéra med en fuktig trasa av
mikrofiber.

Anvand inte alkoholbaserade produkter, t.ex. denaturerad

alkohol.

FLYTTA DET OVRE VARMEELEMENTET

1.  Taborttillbehérssidostegarna.

2. Drautvarmeelementetenaning (Fig. 1) och sank det (Fig. 2).

3. Foratt sattatillbaka varmeelementet, lyft det och dra deten
aning mot dig och se till att det hamnar pa dess sidostdd.

INSIDAN

e Efter varje anvandning, lat ugnen svalna och rengér den
sedan (helst medan den fortfarande ar varm) for att ta bort
eventuella avlagringar eller flaickar som orsakas av matrester.
For att torka upp eventuell kondens som bildas som ett resultat
av tillagning av mat med hog vattenhalt, 1at ugnen svalna helt
och torka sedan av den med en trasa eller svamp.

* Rengdr luckans glas med ett lampligt flytande
rengéringsmedel.

Atgarderna ska utféras med kall ugn.

Koppla bort apparaten fran elnatet.

Anvand inte stalull, slipsvampar eller
slipande/fratande rengodringsmedel,
eftersom dessa kan skada apparatens
ytor.

TILLBEHOR

Bl6tlagg tillbehdren i diskmedel blandat med vatten efter
anvandning och hantera dem med ugnshandskar om de
fortfarande ar varma. Matrester kan avlagsnas med en
diskborste eller svamp.

ATT BYTA GLODLAMPA

1. Koppla bort ugnen fran elnatet

2. Skruva av lampkapan, byt ut glédlampan och skruva fast
kapan pa lampan igen.

1. Anslut ugnen till elnatet igen.
Notera: Anvand 40W/230V typ G9

Gldédlampan som anvands i produkten ar sarskilt utformad
for hushéllsapparater och lampar sig inte for allman
rumsbelysning i hemmet (EG-férordning 244/2009).
Glodlamporna finns att kdpa av var kundservice.

- Hantera inte glédlamporna med bara handerna eftersom
dina fingeravtryck kan skada dem. Anvand inte ugnen férran
du har satt tillbaka lamplocket.

KATALYTISK RENGORING

Dessa paneler ar belagda med en speciell emalj som kan
absorbera fettet som frigérs fran maten nar den tillagas.
Denna emal;j &r ganska stark, sa att de olika tillbehéren
(galler, langpannor osv.) kan glida utmed dem utan att de
skadas. Det kan uppsta vita marken pa ytorna, men det ar
inget att oroa sig 6ver.

Hur som helst ska f6ljande undvikas:

-skrapa emaljen med vassa foremal (t.ex. en kniv)
-anvanda rengéringsmedel eller slipande féremal
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TA AV OCH SATTA TILLBAKA UGNSLUCKANS GLAS

1. For att ta bort luckan, 6ppna den helt och sank spéarrarna
tills de &r i olast lage.

2. Stang luckan sa langt det gér.

Ta ett fast tag i luckan med bada handerna — hall inte i handta-
get.

Ta helt enkelt av luckan genom att fortsatta att stdnga den sam-
tidigt som du drar den uppat (a) tills den lossnar fran fastet (b).

Lagg ned luckan pa sidan pa ett mjukt underlag.

3. Satt tillbaka luckan genom att flytta den mot ugnen, rikta in
gangjarnens krokar i h6jd med dess fasten och sakra den dvre
delen i fastet.

4. Sank luckan och éppna den sedan helt.

Sé&nk spéarrarna till ursprungligt lage: Se till att du sdnker dem
helt.

5. Testa att stdnga luckan och kontrollera att den &r i linje med
kontrollpanelen. Om den inte ar det, upprepa stegen ovan.

click & clean - RENGORING AV GLASET

1. Efter att ta tagit av luckan och lagt ned den pa en mjuk yta
med handtaget nedat ska du trycka samtidigt pa de tva lasklam-
morna och ta bort luckans évre kant genom att dra den mot dig.

2. Ta ett stadigt tag i det inre glaset med bada handerna, lyft
det uppat och lagg ned det pa en mjuk yta innan det rengérs.
3. Nar du monterar tillbaka luckans inre glasskiva, satt in
glasskivan korrekt sa att texten pa panelen inte &r omsvangd
och kan enkelt Iasas.

4. Sattin den 6vre kanten: Ett klickljud anger att det ar korrekt
insatt. Forsékra dig om att tatningen ar séker innan luckan mon-
teras tillbaka.

FELSOKNING

Fels6kning Madjliga orsaker

Losningar

Strémavbrott.
Frankopplad fran elnatet

Ugnen fungerar inte.

Kontrollera att strom finns och att ugnen &r ansluten till eInétet.
Sténg av ugnen och sla pa den igen for att se om felet kvarstar.

KUNDTJANST

For att fa service, ring numret som anges pa garantihaftet som

medféljer produkten eller f0lj instruktionerna som anges pa var

webbsida.

Forbered dig att uppge:

e En Kkort beskrivning av problemet.

e Exakt modelltyp fér din produkt.

e Servicekoden (numret efter ordet SERVICE pa typskylten
som sitter pa produkten, som ses pa insidans kant néar ugns-
luckan &r 6ppen);

e din fullstdndiga adress,

¢ Ett kontakttelefonnummer.

SN XXX

Mod

- XXX

INnd.C. xxx
Prod.N. XXX

Observera: Om reparation kravs, kontakta en auktoriserad servi-
ceverkstad som garanterar anvandning av originaldelar och korrekt
utférd reparation.

Se det medféljande garantihaftet fér mer information om garantin.

[zWWW Produktens fullstandiga specifikationer, inklusive energieffektivitetskvoten for denna ugn, kan lasas och laddas ner pa var webbplats

www.whirlpool.com
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SIKKERHETSINSTRUKSER

| |
: ' NO
VIKTIG MA LESES OG RESPEKTERES

Les disse sikkerhetsinstruksene fer du tar i bruk
apparatet. Oppbevar de i naerheten for fremtidig
referanse.

Disse instruksjonene og selve apparatet gir viktige
sikkerhetsadvarsler. Disse ma alltid leses og falges.
Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for
unnlatelse av 4 fglge disse sikkerhetsinstruksjonene,
for uegnet bruk av apparatet eller feil innstilling av
kontroller.

/\ ADVARSEL: Apparatet og dets tilgjengelige deler
kan bli varme ved bruk. Vaer forsiktig sa ingen tar pa
varmeelementene. Barn under 8 ar ma holdes unna
hvis de ikke er under kontinuerlig oppsyn.

/\ ADVARSEL: Dersom komfyrtoppens overflate er
sprukket, ma du ikke bruke apparatet brukes - fare
for elektrisk stat.

/\ ADVARSEL: Brannfare: Oppbevar ikke gjenstander
pa kokeflatene.

M\ FORSIKTIG: Vaer alltid tilstede ved matlagingen.
Ved rask tilberedning ma en alltid vaere tilstede.

&\ ADVARSEL: Det kan veere farlig & la komfyrtoppen
std uten tilsyn mens steker med fett eller olje - fare
for brann. Du ma ALDRI forsgke a slukke en brann
med vann, men sla av apparatet og dekke flammene
med f.eks. et lokk eller et brannteppe.

M\ kke bruk platetoppen som arbeidsbenk eller
stotte.

Hold klzer eller andre brennbare materialer borte fra
apparatet, inntil alle komponenter er fullstendig
avkjolt - fare for brann.

M\ Svaert smabarn (0-3 8r) m& holdes unna apparatet.
Sma barn (3-8 ar) ma holdes pa sikker avstand fra
apparatet med mindre de holdes under kontinuerlig
oppsyn. Barn fra 8 ar og oppover og personer med
nedsatt sanseevne eller fysisk eller psykisk
funksjonsevne, eller manglende erfaring og
kunnskap kan kun bruke dette apparatet under
tilsyn eller hvis de har fatt opplaering i trygg bruk av
apparatet og forstar farene det innebaerer. lkke la
barn leke med maskinen. Barn ma ikke foreta
rengjorings- eller vedlikeholdsoppgaver uten tilsyn
av voksne.

/\ ADVARSEL: Apparatet og dets tilgjengelige deler
kan bli varme ved bruk. Veer forsiktig sa du ikke
bergrer varmeelementene. Barn under 8 ar ma
holdes unna hvis de ikke er under kontinuerlig
oppsyn.

A\ L a aldri apparatet st& uten oppsyn ved terking av
mat. Hvis apparatet er egnet for bruk med
temperaturfgler, bare bruke en temperaturfeler
anbefalt for denne ovnen - fare for brann.

M\ Hold klzer eller andre brennbare materialer borte
fra apparatet, inntil alle komponenter er fullstendig

avkjelt - fare for brann. Veer alltid spesielt
oppmerksom ved tilberedning av matvarer som
inneholder mye fett, olje eller nar du tilfgrer
alkoholholdige drikkevarer - fare for brann. Bruk
grytekluter for a flerne panner og tilbehgr. Nar
tilberedningen er avsluttet, ma du forsiktig apne
daren, slik at varm luft eller damp gradvis forsvinner
for du ndr fram til ovnsrommet - fare for brannskader.
Ikke blokker varmeluftventilene pa forsiden av
ovnen - fare for brann.

M\ Veer spesielt oppmerksom ndr deren er &pen eller
i nedre posisjon, for a unnga a treffe daren.
TILLATT BRUK

AN FORSIKTIG: Apparatet er ikke ment til & betjenes
ved hjelp av en ekstern bryter, slik som et tidsur eller
et separat flernkontrollsystem.

M\ Dette apparatet er beregnet for bruk i
husholdninger og pa lignende steder som for
eksempel: selvbetjente kjokken for butikkansatte,
pa kontorer eller pa andre arbeidsplasser; garder; av
kunder pa hotell, motell, bed & breakfast og andre
overnattingssteder.

M\ Ingen annen bruk er tillatt (f.eks. oppvarming av
rom).

A\ Dette apparatet er ikke for profesjonell bruk. Ikke
bruk apparatet utendears.

M\ kke oppbevar eksplosive eller brannfarlige
stoffer (f.eks. bensin eller aerosolbeholdere) inne i
eller naer apparatet - fare for brann.

INSTALLASJON

A\ Flytting og montering av produktet m3 utfares
av to eller flere personer - fare for skade. Bruk
vernehansker ved utpakking og installasjon - fare for
kutt.

M Installasjon, inkludert tilkopling av vann (hvis
dette er aktuelt), elektrisk tilkopling og reparasjoner
ma utferes av kvalifiserte teknikere. Ikke reparer eller
erstatt deler av maskinen med mindre dette er
tydelig spesifisert i bruksanvisningen. Hold barn pa
sikker avstand fra installeringsomradet. Pakk ut
maskinen og forsikre deg om at det ikke er blitt
skadet under transporten. Dersom det oppstar
problemer, ta kontakt med forhandleren eller din
naermeste Ettersalgsservice. Nar maskinen er
installert, ma emballasjeavfall (plast, deler i
styroskum osv.) oppbevares utilgjengelig for barn -
fare for kvelning. Apparatet ma alltid frakobles
stromnettet for installasjonen - fare for elektrisk stot.
Under monteringen ma du pase at stramledningen
ikke kommer i klem og blir skadet - fare for brann
eller elektrisk stat. Maskinen ma ikke settes pa for
installeringen er fullfert.
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Fjern ikke apparatet fra sin base i polystyrenskum
for det er tid for installasjon.
M Apparatet ma ikke installeres bak en dekorativ
dor - fare for brann.
dersom omradet er plassert pa en base, ma
detjevnesogfestestilveggenmedholdekjedet
som medfglger, for & hindre at apparatet glir
ned fra basen.
@ ADVARSEL: For @ unnga at apparatet velger,
ma holdekjedet som medfglger installeres. Se
installasjonsinstruksene.
ELEKTRISKE ADVARSLER
M\ Typeskiltet sitter p3 forkanten av ovnen (synlig
nar dgren apnes).
MNDet m3 veere mulig & koble apparatet fra
stromforsyningen ved a trekke ut stgpslet dersom
stopselet er tilgjengelig, eller ved hjelp av en
flerpolet bryter montert ovenfor stikkontakten i
henhold til regler for montering av ledninger og
apparatet ma jordes i samsvar med de nasjonale
elektriske sikkerhetsstandardene.
M\ Ikke bruk skjoteledninger, kontakter med flere
uttak eller adaptere. De elektriske komponentene
ma ikke vaere tilgjengelige etter installasjonen. Bruk
ikke apparatet nar du er vat eller barfatt.
Bruk ikke maskinen hvis stremledningen eller
stopselet er skadet, hvis det ikke fungerer som det
skal, eller dersom det er skadet eller har falt ned.
M\ Hvis stromledningen er skadet, m& den erstattes
med en ny av produsenten, serviceavdelingen eller
tilsvarende kvalifiserte personer for @ unnga farlige
situasjoner - fare for elektrisk stot.
M\ Ta kontakt med et godkjent servicesenter dersom
det er ngdvendig a skifte ut nettkabelen.
N\ ADVARSEL: Pass p3 at apparatet er slatt av for du
skifter paere i ovnslampen, for & unnga a fa stat.
RENGJ@RING OG VEDLIKEHOLD
/\ ADVARSEL: P3se at apparatet er slatt av og koplet
fra stramforsyningen for du utferer vedlikehold;
Bruk aldri damprengjgringsutstyr - fare for elektrisk
stot.
M\ Bruk ikke skuremidler eller skraperedskap av
metall for & rengjgre glasset i ovnsdgren. Dette kan
ripe overflaten av glasset, noe som kan fare til at
glasset slar sprekker.

i

M lkke bruk slipende eller etsende produkter,
klorbaserte rensemiddel eller stalull.

A\ P3se at apparatet er nedkjelt for du gjer det rent
eller utfgrer vedlikehold. - Fare for forbrenning.

&N ADVARSEL: SI3 av apparatet for du skifter ut
paeren - fare for elektrisk stat.

AVFALLSBEHANDLING AV
EMBALLASJEMATERIAL

Emballasjematerialet er 100 % gjenvinnbart og er merket med
gjenvinningsymbolet &%. De forskjellige delene av emballasjematerialet
ma avhendes ifglge gjeldende lokale miljgforskrifter.

AVHENDING AV HUSHOLDNINGSAPPARAT

Dette apparatet er produsert med resirkulerbare eller gjenbrukbare
materialer.

Det ma avfallsbehandles i henhold til lokale regler for avfallsbehandling.
For mer utfyllende informasjon om behandling, gjenvinning og
resirkulering av elektriske husholdningsapparater, kan du kontakte
de kompetente lokale styresmaktene, det lokale renholdsverket eller
butikken der du kjgpte husholdningsapparatet. Dette apparatet er
merket i overensstemmelse med det Europeiske Direktivet 2012/19/EU,
Avhending av elektriske og elektroniske produkter (WEEE).

Ved a serge for at dette produktet kasseres forskriftmessig, bidrar
du til & forhindre de negative miljg- og helsekonsekvensene feil
avfallshandtering av dette produktet kan forarsake.

Symboletg pa apparatet eller pa de vedlagte dokumentene, indikerer at
dette apparatet ikke ma behandles som vanlig husholdningsavfall, men
transporteres til en innsamlingsstasjon for resirkulering av elektrisk og
elektronisk utstyr.

RAD FOR A SPARE ENERGI

Forvarm ovnen kun dersom dette er oppagitt i tilberedningstabellen eller
i oppskriften. Bruk merklakkerte eller emaljerte bakebrett siden disse
absorberer bedre varmen.

ERKLARINGER OM SAMSVAR

Dette apparatet oppfyller: Krav til miljgvennlig design i den europeiske
forskriften 66/2014; Forskrift om energimerking 65/2014; @kodesign
for energirelaterte produkter og energiinformasjon (endring) (EU
Exit) forskrifter 2019, i overensstemmelse med europeisk standard EN
60350-1.Dette apparatet oppfyller gkodesignkravene i den europeiske
forskriften 66/2014 og @kodesign for energirelaterte produkter og
energinformasjon (endring) (EU Exit) forskrifter 2019 i overensstemmelse
med den europeiske standarden EN 60350-2.
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PRODUKTBESKRIVELSE

Keramisk komfyrtopp
Kontrollpanel

Rist

Brett

Deor

Sporskinner for skyvehyller
Posisjon 1

Posisjon 2

. Posisjon 3

10. Posisjon 4

11. Posisjon 5

12. Posisjon 6

CENOUAWN =

KONTROLLPANEL
ELEKTRONISK TIMER
VALGBRYTER TERMOSTATENS INDIKATORLYS
OO0 O w O00O0
PLATETOPP BRENNER TERMOSTATBRYTER  PLATETOPP BRENNER
KONTROLLKNOTTER KONTROLLKNOTTER
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A\ ADVARSEL : Dette inngrepet ma utferes av en

kvalifisert tekniker

NO|
INSTALLASJON

Vennligst les instruksjonsheftet ngye far du tar i bruk det nye
apparatet ditt. Det inneholder viktig informasjon om sikker
installasjon og drift av apparatet.

Vennligst ta vare pa disse instruksene for senere referanse.
Pése at instruksene leveres sammen med apparatet dersom
det selges, gis vekk eller fiernes.

Dette apparatet ma installeres av en kvalifisert tekniker i
henhold til instruksene som medfalger.

Alle ngdvendige justeringer eller vedlikehold ma utferes etter
at apparatet er koblet fra stremnettet.

Plassering og justering av nivaet

Det er mulig & installere apparatet langs skap nar hgyden til
disse ikke overskrider hgyden til

kokeplatens overflate.

Denne ovnen skal installeres direkte pa gulvet. Ovnen méa
ikke installeres pa kunstige baser uansett type.

Pase at veggen som kommer i kontakt med baksiden pa
apparatet ikke er laget av lett antennelig material, heat
motstandsdyktig materiale (T 90°C).

Viktig: Dette apparatet ma ikke installeres ved siden av
doren eller andre steder hvor personer passerer for &
redusere sannsynligheten for at de som bruker daren
kommer i kontakt med kjeler pa kokeflaten overflate

Apparatet ma ikke installeres bak en dekorativ dor
for 4 unnga overoppheting

Dette apparatet ma ikke monteres pa en plattform.

Ovnen er designet for installasjon mellom kjgkkenskap som

befinner seg 600mm fra hverandre. Plassen pa hver side

ma veere tilstrekkelig slik at det er mulig & trekke fram ovnen

for & utfare service. Det kan benyttes med skap pa én side

eller begge, det kan ogsa monteres i et hjgrne. Det kan ogsa

benyttes frittstdende.

Tilstatende sidevegger som rager ut over kokeflatens

niva, ma ikke befinne seg neermere ovnen enn 150mm

og ma beskyttes med varmebestandig material. Enhver

overhengende overflate eller ovnsflate ma ikke befinne seg

naermere 650mm.

a. Ovnen kan sta pa et kjgkken, kjgkken/stue eller soverom/
oppholdsrom, men ikke pa et bad eller et rom med dus;.

b. Hettene ma installeres i henhold til kravene i
kjgkkenhettens handbok.

c. Veggen som kommer i kontakt med baksiden pa ovnen
ma veere av flammebestandig material.

d. Ovnen er montert med et sikkerhetskjede som ma festes til
en krok, sikret til veggen bak

e. apparatet.

Elektrisk tilkobling

Ovner med en trepolet stremledning er utformet for &
fungerer med vekselstrgm til den gitte frekvensen og
spenningen som angis pa dataskiltet (nederst pa ovnens
panel). Kabelens jordleder er den gule-grenne lederen.

Grunnleggende tilkobling til stremnettet
220-230V-

m i ¥ lfd“

a“p 0

HOSV2VI-F 3xd AHAR® 60227 IET 53
HOSVWLF Jxed  AHARS 80227 IEC 57
*380-415 N~

- I I 1
M

IJI Ve Wa

HOSV2V2-F 5¢1.5 AHARM 60227 EC 53
HOFW-F 5x1.5 <HAR® 60227 [EC 5T
*3B0-415 2N~

k) "r | 4] (8]
-l v 4N
HO5V2V2-F 424 s HARF GOZIT IEC 53
HOSVW.F dxd  wHAR® B0ZIT IEC 57

*alternative opsjoner for
tilkobling til stramnettet

Kobling av mateledningen til stramnettet

A\ ADVARSEL : Dette inngrepet ma utfgres av en
kvalifisert tekniker

Fer du flytter ovnen méa du kontrollere at den er kald, og sla
av ovnens kontrollenhet. Det er enklest & flytte ovnen nar den
lzftes opp framme pa felgende mate:

Flytting av ovnen

4

Fig. A

Apne grilldgren tilstrekkelig slik at du kan ta tak i undersiden
av kanten framme til ovnstaket, unnga alle grillelementene.
(FIG.A)

Veer oppmerksom nér du flytter ovnen siden den er tung.
Veer oppmerksom péa at dekket pa gulvet ikke er skadet.

Felgende instrukser bar leses av en kvalifisert tekniker for
a sikre at apparatet installeres, reguleres og driftsettes pa
riktig mate i overensstemmelse med forskriftene som gjelder.

51



ADVARSEL : Dette inngrepet ma utfgres av en

kvalifisert tekniker

ADVARSLER: DETTE APPARATET MA JORDES.

Ovnen ma kobles til stramnettet via en automatkontakt
(dobbel pol) med riktig sikret med en kapasitet som

er egnet i samsvar med det som angis p& ovnens
typeskilt. Alle elektriske ledninger fra forbrukerenheten
til ovnen, via automatkontakten til ovnen med dobbel
pol, ma veere av godkjent type og stremklasse som
angitt ovenfor. Mateledningen ma plasseres slik at slik at
ingen av dens deler nar en temperatur 50°C hgyere enn
romtemperaturen. Kabelen ma trekkes slik at den ikke
kommer i neerheten av viftene bak.

For & unngé
utilsiktet vipping
av apparatet,
[ - for eksempel
T dersom et barn
' f klatrer opp pa
ovnsdaren,
MA kjedet som
3 medfelger alltid
g 1’ monteres!

Ovnen er montert med et sikkerhetskjede som skal festes
ved hjelp av en skrue (denne falger ikke med ovnen) til
veggen bak apparatet, pa samme hgyde som festet av
kjedet til apparatet.

Velg skruen og skruefestet i henhold til type material

til veggen bak apparatet. Dersom skruens hode har

en diameter mindre enn 9mm, ma det benyttes en
underlagsskive. Betongvegger krever en skrue pa minst
8mm diameter, og 60mm lengde.

Pase at kjedet er festet til baksiden av ovnen og til
veggen, slik det vises i figuren, slik at det er stramt og

stér parallelt med underlaget.

NO
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BARNESIKRING PA KNAPP

For a starte ovnen, trykk pa termostatknappen og vri den til forste posisjon TEMPERATUR 80°C.

Avslappet

For a sla av komfyren, trykk pa termostatknappen og vri den til nullstilling.

TRYKK Avslappet

L=
/\ N\ \
,’7 \\~
= \
\\
\

DORLASENHET

Dorlasen er plassert pa hoyre side mellom kontrollpanelet og ovnsdoren (se figur 1).
For a apne doren ma dutrykk pa plastenheten vist i figur 2.
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BRUK AV GLASSKERAMISK KOKEPLATE

Limen som paferes pakningene etterlater spor etter fett pa glasset.

For du bruker apparatet, anbefaler vi at du flerner dette med et ikke-
slipende spesialprodukt for renhold. | lapet av de farste brukstimene er
det mulig det lukter gummi, dette vil forsvinne ganske raskt.

SONER FOR TILBEREDNING
Kokeplaten er utstyrt med elektriske stralevarmeelement. Nar disse er i
bruk, blir det felgende elementene pa platetoppen rade.

A.Kokesonen.

B. Indikatorlys for restvarme: dette
indikerer at temperaturen til den tilhgrende
. kokesonen er hgyere enn 60°C, selv nar
A j—A varmeelementet er slatt av men det fortsatt

/¢

K/ ] er varmt.
B

A L
\

20

KOKESONER MED STRALENDE VARMEELEMENT

Disse gir fra seg varme via straling fra hilite-lamper de bestar av.
Deres egenskaper ligner de til gassbrennerne: de kan lett kontrolleres
og nar raskt innstilt temperatur, mens de lar deg se energien som de
skaper.

AV- OG PASLAING AV KOKESONENE

For a sl pa en kokesone, vri den tilhgrende knotten i retningen med
urviseren, til en posisjon mellom 0 og 6, eller 0 og 12 (fremheve).

For & sla den av igjen, vri knotten i retningen mot urviseren helt til den
eri”0” posisjon.

Oppvarming skjer kun innen de markerte runde kokesonene. Sonene
varmer opp og kjeler ned raskere, dermed blir det lettere a kontrollere
delikate matvarer. Hver varmesone er utstyrt med en termisk
begrenser som er en sikkerhetsbryter som hindrer at keramikkglasset
overopphetes. Etter flere minutter med full effekt uten en kjele pa
varmesonen vil den termiske begrenseren automatisk sla av og pa
varmeelementene for 8 unnga a skade keramikkglasset.

Tekniske data til kokesonene

Framme til Framme til Bak til venstre Bak til hgyre
venstre hayre (Fremheve)
Keramikk Keramikk Keramikk Keramikk
1800 W 1200 W 1200 W 2300 W

180 mm 140mm 140mm 210 mm
diameter diameter diameter diameter
(pos. 0-6) (pos. 0-6) (pos. 0-6) (pos. 0-12)

Stralende keramisk Keramisk halogen

kokeplate
Pos. . kokeplate
Normal eller hurtig Automatisk VARM plate
kokeplate
0 Av Av
- For & smelte smar og
1 For a tilberede fisk sjokolade
2 For & koke poteter (damp),
suppe, kikerter, banner
For a fortsette For & varme vaesker
3 tilberedningen av store

mengder mat, grgnnsaker,
suppe

4 For & steke (middels) For sauser (inkludert

5 For & steke (godt stekt) kremete sauser)

For a brune eller for hurtig

6 grilling For & tilberede pa
kokepunktet
7
8
For steker
9
10
For gryteretter
n
12 For a steke

PRAKTISKE RAD FOR BRUK AV PLATETOPPEN
+  Bruk panner med en tykk, flat bunn for a sikre at de sitter perfekt
pa kokeoverflaten.

=T

- Brukalltid panner med en diameter som er stor nok til a dekke
kokeplaten fullstendig, slik at all varmen som produseres brukes.

e KT

- Duma alltid forsikre deg om at bunnen pa pannen er
fullstendig ren og torr: dette sikrer at pannene sitter perfekt
pa kokeomradene og at bade pannene og koketoppen forblir
effektive i en lengre tidsperiode.

«Unnga a bruke samme kokekar som brukes pa gassbrennere:
varmekonsentrasjonen pa gassbrennere kan ha gjort bunnen pa
pannen skeiv, noe som gjor at den ikke sitter korrekt pa overflaten.

- Etterlat aldri et kokeomrade paskrudd uten en panne oppa den,
ved a gjore dette kan kokeomradet bli edelagt.
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FORSTE GANG OVNEN TAS | BRUK DAGLIG BRUK

! Den forste gangen du bruker apparatet ditt, varm opp den
tomme ovnen med doren lukket ved maksimal temperatur

i minst en time. Forsikre deg om at rommet er godt ventilert
for du skrur av ovnen og apner ovnsdgren. Apparatet kan
avgi en lettere ubehagelig lukt grunnet beskyttende stoffer
som har blitt bruk i lepet av produksjonsprosessen som
brenner bort.

Bruk av ovhen

1. Velg ansket stekemodus ved & vri pA VALGBRYTERen.
2. Velg den anbefalte temperaturen for steke modusen eller
gnsket temperatur ved & skru p4 TERMOSTATBRYTER.
En detaljert liste over stekemoduser og foreslatte
steketemperaturer finner du i den tilhagrende tabellen (se
STEKETABELLEN).

| lgpet av steking er det alltid mulig a:

e  Endre gnsket stekemodus ved a vri pa VALG bryteren.

e Endre temperaturen ved & skru pa TERMOSTATBRYTER.

e  Stillinn den totale tilberedningstiden og sluttiden.

Avslutt tilberedningen ved & vri VALG-bryteren til posisjonen “0”.

! Sett aldri ting rett pa bunnen i ovnen, dette hindrer at
emaljebelegget adelegges.
! Plasser alltid kokekar pa stativ(ene) som er installert(e).

TERMOSTAT INDIKATORLYS

Nar dette lyser, genererer ovnen varme. Det skrur seg av
nar innsiden av ovnen nar den valgte temperaturen. Pa dette
tidspunktet lyser lyset og skrur seg av vekselvis, noe som
indikerer at termostaten fungerer og holder temperaturen ved
et konstant niva.

OVNSLYS

Det skrur seg av pa ved a vri VALG-bryteren til en hvilken
som helst posisjon bortsett fra "0". Det lyser s& lenge ovnen
er i bruk. Ved & velge med knotten, skrus lyset pa uten at
noen av varmeelementene aktiveres.

Damp +

funksjonene gir utmerkede resultat takket veere tilforselen av
damp mens syklusene for steking pagar. Kun nar ovnen er kald,
skal du helle drikkevann i ovnsbunnen og velge den spesifikke
tilberedningsfunksjonen. De optimale mengdene av vann og
temperaturer for hver matkategori er listet opp i steketabellen.
Ovnen ma ikke forvarmes for maten settes inn.

1. VELG EN FUNKSJON

For & velge funksjonen, vri knotten for valg til symbolet til funksjonen
du gnsker.

LETT/HURTIG FORVARMING
For a sla pa ovnslyset.
For a hurtig forvarme ovnen.

—— TRADISJONELL
For a tilberede en hvilken som helst matrett pa kun
énrille.
> KONVENSJONELL BAKING
5 For & steke p& maksimalt to rister samtidig. Det
er en god ide og bytte posisjonen til bakebrettene
halvveis under steking. Denne funksjonen gjgr det
mulig & tilberede ulike matvarer (for eksempel fisk og
grennsaker) pa forskjellige riller samtidig.
<>~ || GRILL
Til grilling av biffer, kebab og peglser, tilberede
grennsaker au gratin eller riste brad. Ved grilling av
kjatt, anbefaler vi & bruke en langpannen for & samle
inn stekesjyen: Plasser pannen pa noen av nivaene
under risten og tilsett 200 ml drikkevann.
A TURBOGRILL
) For & steke store Kkjottstykker (larstek, roastbiff,
L kylling). Vi anbefaler & bruke en langpanne for & samle

inn stekesjyen: Plasser pannen pa ett av nivaene
nedenfor risten og hell i 200 ml drikkevann.

NEDERSTE
Denne funksjonen kan benyttes for a avslutte
tilberedningene av fylte paier eller for & tykne supper.
Bruk denne funksjonen de siste 10/15 minuttene av
tilberedningen.

TINING
For a tine frossen mat raskere.

——

e
\ob/

UNDERVARME+VIFTE

For a fullfare tilberedning av mat med sveert flytende
konsistens og oppné en sprg, gylden base. Kan ogsa
brukes for tykning av sauser. Det anbefales a sette
maten pa 2. rille. Ovnen trenger ikke & forvarmes.

DAMPING

funksjonene gir utmerkede resultat takket vaere
tilforselen av damp mens syklusene for steking
pagar. Kun nar ovnen er kald, skal du helle
drikkevann i ovnsbunnen og velge den spesifikke
tilberedningsfunksjonen.

De optimale mengdene av vann og temperaturer for
hver matkategori er listet opp i steketabellen. Ovnen
ma ikke forvarmes faor maten settes inn.

g VARMLUFT
) For tilberedning av forskjelige typer mat pa
flere riller samtidig. Denne funksjonen kan brukes il

a tilberede forskjellige retter uten at rettene tar smak
av hverandre.
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MONTERING AV SKINNER PA SIDEN

BAK OVNEN

A

= w ® & o

Fig.2

Fig.3

Din nye stekeovn leveres med 2 forkrommet hyllestatter pakket inn i ovhen sammen med hyllene.
Merk deg at stengene gverst er lengre enn de nederst og at krokene er bak i ovnen. Se fig. 1.
Den gverste delen pa hyllens statte griper inn i dpninger pa sideveggen i ovnen slik det vises i Fig. 2.

Nar du har festet den gvre delen, dytt bunnstengene inn i de nedre dpningene i sideveggene i ovnen. La nd hyllestgttene senkes litt

slik at de faller pa plass. Se Fig. 3

MONTERING AV GLIDEHYLLENE (DERSOM DISSE FINNES)

Delvis eller helt uttrekkbare glidehyller gjor det lettere G
héndtere panner pa rist og langpanner

1.
2.

Fjern grillristens holdere pa siden (Fig. 1)
Fjern beskyttelsen i plast fra glidehyllene (Fig. 2).

. Heng den gvre delen av gliderne pa stottegitteret.

Kontroller at teleskopskinnene beveger seg fritt
helt fram til enden av ovnen.

Trykk sa den nederste delen av glidehyllene hardt
mot holderen av grillristen helt til de klikker pa
plass (Fig. 3).

. Plasser holderen av grillristene tilbake pa plass i

ovnsrommet (Fig. 4).

. Plasser tilbehgret pa glideren (Fig. 5, 6).
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TILBEH@R

RIST DYPT BRETT BAKEBRETT GRILLSPYDSETT

Antall og type tilbeher kan variere avhengig av hvilken modell som du
kjiopt. Annet tilbehar som ikke medfalger kan kjgpes separat gjennom
Ettersalgsservicen.

PLASSERING AV RIST OG ANNET TILBEH@R | OVNEN

1. Sett risten inn horisontalt, med den opphgyde
delen“A” vendt oppover (Fig. 1A, Fig. 1B)

2. Annet tilbehgr, som langpannen og stekebrettet,
settes inn pa samme mate som risten (Fig. 2).

57



Tabellen viser den beste funksjonen, tilbeharene og nivaet som skal brukes for a tilberede forskjellige typer mat.

Tilberedningstiden begynner fra maten settes i ovnen, eksklusive forvarming (der ngdvendig). Tilberedningstemperaturene
og tidene er omtrentlige, og avhenger av mengden mat og type tilbehar som brukes. Bruk til & begynne med de laveste
innstillingene som anbefales, og hvis resultatet ikke er slik du ensker, velger du hayere innstillinger. Det anbefales a benytte
medfalgende tilbeher, og kakeformer eller bakebrett fortrinnsvis av markt metall. Det er ogsa mulig & benytte gryter og tilbehor i

pyrex eller keramikk, men da vil steketiden forlenges noe.

o VARIGHET NIVA (L-nummer) OG
OPPSKRIFT FUNKSJON FORVARM. TEMPERATUR. (°C) (Min) TILBEHZR
Surdeigs-/sukkerbrodkaker KONVENSJONELL JA 170 30-50 L-2 L aFr
Surdeigs-/sukkerbrodkaker VARMLUFT JA 150 - 160 40-60 L3 L) ~F=3r
Surdeigs-/sukkerbradkaker VARMLUFT JA 160 40-70 tg L) ~aF==
Kake med fyll
(ostekake, strudel, fruktterte) KONVENSJONELL JA 160-180 40-60 L2 l—‘ —J
Kake med fyll B ~ L-4 ==
(ostekake, strudel, fruktterte) VARMLUFT A 150-170 40-70 L-2 —J ~ o
Kaker/shortbread KONVENSJONELL JA 140 30-60 L3 '] r - J
L5
Kaker/shortbread VARMLUFT JA 140 30-60 3 1 [ —
L-6
Kaker/shortbread VARMLUFT JA 140 - 150 40-50 L-4 l —J
L2
L-6
L5
Kaker/shortbread VARMLUFT JA 140 50-60 La 1 R S
L3
Smékaker/muffins KONVENSJONELL JA 160 - 180 20-50 L-4 1 [ —
L5
Smakaker/muffins VARMLUFT JA 150 - 160 30-40 > 1 [ —
L-6
Smakaker/muffins VARMLUFT JA 150 - 160 30-50 L4 '] r - J
L2
Vannbakkels KONVENSJONELL JA 170 - 200 20-50 L3 '] r - J
(B [\ ]
Vannbakkels VARMLUFT JA 170- 180 20-50
L-2 L) aFF/3~
L-6
Vannbakkels VARMLUFT JA 170- 180 20-50 L4 '] r - J
L2
Marengs KONVENSJONELL JA 80-100 120-200 L3 '] r _J
e LI —
Marengs VARMLUFT JA 80-100 120-200 Lo
) aFr~
L5 | [ —J
Marengs VARMLUFT JA 80-100 120 - 200 L3
SR S BN =
Pizza/brod/focaccia KONVENSJONELL JA 190-250 15-50 L2 \ [ - J
L-4 1 [ —
Pizza/bred/focaccia KONVEKSJONSBAKING JA 190 - 230 20-50
L1 1 [ —
L-6
Pizza/bred/focaccia VARMLUFT JA 190-230 20-50 L-4 l ‘ _J
5
L5
Pizza/brod/focaccia VARMLUFT A 190-230 20-50 R S R
L2
Middagspaier (grennsakspai, quiche) KONVEKSJONSBAKING JA 170-180 30-60 L3 L_—J aFr
Middagspaier (grennsakspai, quiche) VARMLUFT JA 170-180 50-60 tg L J ~aF=
Vols-au-vent/butterdeigskjeks KONVENSJONELL JA 170-190 15-40 L3 l —J
L-4 \ [\ ]
Vols-au-vent/butterdeigskjeks VARMLUFT JA 180-210 15-40 '] r
L2 al=—=
—J
Lasagne / flans / ovnsbakt pasta / cannelloni KONVENSJONELL JA 180- 200 30-65 3 L—J aF=
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o VARIGHET NIVA (L-nummer) OG
OPPSKRIFT FUNKSJON FORVARM. = TEMPERATUR. (°C) (Min) TILBEHZR
Lam /kalv /okse /svin 1 kg TURBOGRILL 190 - MAKS. 40-90 L-3  S— ==~
Kylling /kanin /and 1 kg TURBOGRILL 230 - MAKS. 50-100 L3 | S— aFir
Kalkun/gas 3 kg TURBOGRILL 160 - MAKS. 130-170 L3 L) aF3r
Fiskefileter / Stek GRILL 230 - MAKS. 10-30 L4 Aeeeeen e
Fylte grennsaker (tomater, squash, auberginer) TURBOGRILL 230 - MAKS. 30-60 L3 .\—r a1
—J
Gratinerte grennsaker GRILL 230 - MAKS. 10-30 L-4 .\—r aFr
—J
Toast GRILL 5 MAKS 1-2 L5 Aeeennn ~
Polser / Kebab / spareribs / hamburgere GRILL 230 - MAKS. 15-30 L-5 [ Y ol M
Stekte poteter TURBOGRILL 230 - MAKS. 30-60 L-3 S A=
—J
Lammeldr/lammeskank TURBOGRILL 200 - MAKS. 50-100 L3 .\—r a1
—J
L6 —
Fullt maltid (Cook3): e L—Jn ~
Fruktterte
VARMLUFT 180-190 40-100
e e
—J
Fullt méltid (Cook4): tji L s~
Fruktterte
Lasagne VARMLUFT 180-190 40-100
Kjottskiver L3 .\_r N
Grillede grennsaker L1 1 J
TEMPERATUR | VARIGHET | NIVA (L-nummer) OG
OPPSKRIFT FUNKSJON VANN (g) ) (Min) TILBEH@R
Surdeigs-/sukkerbradkaker Steam (Dampe) 100 170-180 30-60 L-2 | | /R
Smakaker/muffins Steam (Dampe) 100 160-170 30-55 L-3 1 [ j
Focaccia Steam (Dampe) 150 200-220 20-40 L-3 1 [ j
Rundstykker Steam (Dampe) 100 210 25-40 L-3 1 [ )
Bradskive Steam (Dampe) 150 170-180 70-100 L-3 1 [ j
Oksestek Steam (Dampe) 200 200 35-60 L-3 1 [ j
Roastbiff 2kg Steam (Dampe) 250 200 40-70 L-3 1 [ j
Lammelar Steam (Dampe) 200 180-200 65-75 L-3 1 [ j
Lam /kalv /okse /svin 1 kg Steam (Dampe) 200 200 60-90 L-3 1 [ )
Kylling /kanin /and 1 kg Steam (Dampe) 200 200-220 50-70 L-3 1 [ j
Fiskefileter / Stek Steam (Dampe) 150 180 15-35 L-3 | ) A=,
Fylte grennsaker (tomater, squash, auberginer) Steam (Dampe) 150 180-200 25-40 L-3 1 [ j
Stekte poteter Steam (Dampe) 200 200-220 50-70 L-3 1 [ j
Stekt kylling 1-1,3 kg Steam (Dampe) 250 200 50-80 L-3 1 [ j
[ S ~ a7 1 '\ ‘ mj
TILBEH@R
Rist Bakeform eller kakeform  Bakebrett/dryppbrett eller langpanne/bakebrett Langpanne / Bakebrett

pa rist

bakeform pa rist

med 200 ml vann
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KLOKKENS / MINUTTVARSLERENS FUNKSJON

TILBEREDNINGSPROSESS ikon

( [ DISPLAY
P
V) (T M | |
fkon ) I

A

TIMER ikon

- P +
REDUSERING AV— O O O — OKNING I TID
TID knapp knapp
MODUS
knapp

Stille inn klokken

Klokken kan stilles inn nar ovnen er sltt av eller nér ovnen
er slatt pa, forutsatt at sluttiden til en tilberedningssyklus ikke
tidligere er programmert.

Etter at apparatet er koblet til stramnettet, eller etter et
strgmbrudd, vil tallene 00:00 DISPLAY begynne & blinke.

1. Trykk "+" og "-" knappen samtidig

Da blinker dobbeltpunktet mellom timer og minutter.

2. Bruk “+” og “-” knappene for & regulere tiden; dersom du
trykker og holder inne en av knappene, vil display bla igjennom
verdiene raskere, dermed blir det enklere og gar raskere a
stille inn gnsket verdi.

Endring av summerens frekvens
Summersignalets frekvens kan endres ved a bergre
gjentatte ganger.

Innstilling av minuttvarsleren

Disse funksjonene avbryter ikke tilberedningen og har ingen
innvirkninger pa ovnen; de brukes ganske enkelt for & aktivere
summeren né]g den innstilte tiden er utgatt.

1. Trykk pa O knappen flere ganger helt til ﬂ ikonet og de
tre sifrene pa display begynner & blinke.

2. Bruk “+” og “-” knappene for & stille inn gnsket tid; dersom
du trykker og holder inne en av knappene, vil display bla
igjennom verdiene raskere, dermed blir det enklere og det gar
raskere & stille inn verdien.

3. Vent i 5 sekunder. Dersom du trykker pa knappen en gang
til vil display vise nedtellingen av tiden.

Nar denne tidsperioden er gatt, aktiveres summeren.

Programmering av tilberedning
En tilberedningsmodus méa velges fer programmeringen kan
skje.

Programm%ring av tilberedningens varighet

1. Trykk pa O knappen flere ganger helt til ikon A og

bokstavene DUR pa display begynner a blinke.

2. Bruk “+” og “-” knappene for & stille inn ansket varighet;

dersom du trykker og holder inne en av knappene, vil display

bla igjennom verdiene raskere, dermed blir det enklere og det

gar raskere & stille inn verdien.

3. Vent i 5 sekunder, etter dette vil ikonet A veere synlig pa

displayet.

4. Nar den innstilte tiden er utgétt og ovnen stanser

tilberedningen, vil du hare lyden av summeren. Trykk péa stopp-

knappen til summeren.

e For eksempel: klokken er 9:00 og det er programmert en
tidsperiode pa 1 time og 15 minutter. Programmet vil stanse
automatisk klokken 10:15.

Innstilling av sluttiden for en tilberedningsmodus
1. Falg trinnene 1 til 3 for & stille inn varigheten slik det vises
ovenfor. P

2. Trykk deretter pa O knappen helt til teksten END pa
display begynner & blinke.

3. bruk “+” og “-” knappene for & regulere tilberedningens
sluttid; dersom du trykker og holder inne en av knappene, vil
display bla igjennom verdiene raskere, dermed blir det enklere
og gar raskere & stille inn gnsket verdi.
4. Vent i 5 sekunder eller trykk pa P

Q

knappen igjen.

Nar tilberedningsprosessen starter, er symbolet &, synlig pa
display.
5. Nar den innstilte tiden er gatt, vil ovnen stanser
tilberedningen og du harer lyden av summeren. Trykk pé en
hvilken som helst knapp for a stanse den.
Programmeringen er gjort nar ikonet A er tent.
e For eksempel: Klokken er 9:00 og det er programmert
en varighet pa 1 time. 12:30 er programmert som sluttid.
Programmet vil starte automatisk klokken 11:30.

Sletting av et program

For & slette elg program:

e trykk p4 () knappen helt til ikonet som svarer til
innstillingen du gnsker & slette og dens sifre blinker pa
display. Trykk pa “-” knappen helt til sifrene 00:00 vises péa
display.

e Trykk og hold nede “+” og “-” knappene; dette vil slette alle
innstillingene som tidligere ble valgt, inkludert innstillingene
av timeren.
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NO |
RENHOLD OG VEDLIKEHOLD

SLA AV HOVEDBRYTEREN OG PASE AT OVNEN ER KALD F@R RENHOLD. F@R DU SLAR DEN PA IGJEN, MA DU FORSIKRE DEG OM AT ALLE

KONTROLLENE ER SLATT Av.

lkke bruk damprengjgringsutstyr.

. ovnen er kald.
Bruk vernehansker i alle fasene.

Koble husholdningsapparatet fra

stromnettet.

Koble apparatet fra streamnettet

RENHOLD AV PLATETOPPEN | KERAMIKK

«  lkke bruk skuresvamper eller stalull siden disse kan skade glasset.

«  Rengjer og fiern matrester fra komfyrtoppen (nar den er kald),
etter hver bruk.

«  Enoverflate som ikke holdes tilstrekkelig ren kan redusere
felsomheten til kontrollpanelets knapper.

+  Bruken skraper kun dersom rester sitter fast pa kjelen. Folg
instruksene til produsenten av skraperen for d unnga a lage riper i
glasset.

«  Sukker, og matvarer med hgyt sukkerinnhold, kan skade overflaten
og ma flernes umiddelbart.

«  Salt, sukker og sand kan lage riper i glassoverflaten.

«  Bruken myk klut, absorberende kjokkenpapir eller et spesial-
rengjeringsmiddel for platetopper (folg produsentens
anbefalinger).

« Vaeskesol i kokesonene kan fore til at kjelene flytter seg eller
vibrerer.

«  Tork komfyrtoppen grundig etter rengjoring.

UTVENDIGE OVERFLATER

«  Rengjor overflatene med en fuktig mikrofiberklut. Hvis de er sveert
tilsmussede, tilsettes noen draper neytralt rengjeringsmiddel. Tork
de med en torr klut.

«  Brukikke korrosive eller slipende rengjgringsmidler. Dersom
et slikt produkt ved en feiltakelse skulle komme i kontakt med
ovnens overflater, md man umiddelbart terke det av med en fuktig
mikrofiberklut.
Bruk ikke alkoholbaserte produkter som denaturert sprit.

1. Fjern stottegitrene pa siden som holder tilbehgret.

2. Trekk varmeelementet litt ut (Fig. 1) og senk det (Fig. 2).

3. Varmelementet settes pa plass ved a lafte det opp, trekke det litt
mot seg og forsikre seg om at det blir sittende riktig i sporene pa
sidene.

INNVENDIGE OVERFLATER

- Etter hvert bruk, la ovnen avkjeles og gjor den deretter ren, helst
mens den fortsatt er varm, for a fierne eventuelle avleiringer
eller flekker forarsaket av matrester. For a torke kondens som har
dannet seg som fglge av matlaging med hgyt vanninnhold, la
ovnen kjole seg helt ned og terk med en klut eller svamp.

«  Rengjor derglasset med et egnet flytende vaskemiddel.

Utfor de ngdvendige operasjonene nar

lIkke bruk stalull, skuresvamper eller
slipende/etsende rengjogringsmidler, da
disse kan skade apparatets overflate.

TILBEH@R

Sett tilbehgret til blgt i vann tilsatt oppvaskmiddel hver gang det har
veert i bruk. Bruk ovnsvotter hvis det fortsatt er varmt. Matrester kan
lett flernes med en egnet barste eller med en svamp.

SKIFTE LYSPARE
1. Koble ovnen fra stremnettet.
2. Skru av dekselet fra lyset, bytt paere og skru lokket tilbake pa lyset.

1. Koble ovnen til stram igjen.
Merk: Bruk 40W/230 V type G9

Paeren som er brukt i produktet er spesielt fremstilt for bruk i

husholdningsapparater, og skal ikke brukes til vanlig innendars

opplysning (Kommisjonens forordning (EF) nr. 244/2009).

Lyspeerer er tilgjengelige fra var ettersalgsservice.

- lkke tailysepaerene med bare hendene fordi fingeravtrykkene kan
skade dem. Bruk ikke ovnen for lysdekselet er montert tilbake pa
plass.

KATALYTISK RENHOLD

Dette er panel belagt med en spesiell emalje, som er i stand til &

absorbere fettet som frigjores fra maten mens den stekes. Denne

emaljen er svaert sterk, slik at de forskjellige tilbeharene (hyller,

langpanner, osv.) kan skli langs emaljen uten at den skades. Det kan

danne seg hvite merker pa overflatene; dette er ikke et problem.

Uansett ma folgende unngas:

- skraping av emaljen med skarpe gjenstander (en kniv, for
eksempel);

- brukav vaskemiddel eller slipende materialer.

61



NO |

FJERNING AV DORGLASSET OG MONTERING TILBAKE PA PLASS

1. Forafjerne dgren, apne den helt opp og senk sperrene til de er i
apen stilling.

\\///’

Ta et fast tak i deren med begge hender - ikke hold den i handtaket.
Fjern ganske enkelt deren ved a fortsette & lukke den mens du trekker
den oppover (a) samtidig til den er lgst fra sin plass (b).

Sette dgren til den ene siden, la den hvile pd et mykt underlag.

3. Sett tilbake doren ved & flytte den mot ovnen, rette inn krokene pa
hengslene med setene og sikre den gvre delen pa sin plass.

4. Senkdgren og deretter dpne den helt.

Senk haspene til opprinnelig posisjon: Pase at du senker dem helt.

5. Prov a lukke dgren og sjekk for & veere sikker pa at den er pa linje
med kontrollpanelet. Hvis den ikke gjor det, gjenta trinnene
ovenfor.

KLIKK FOR A GJ@RE RENT - RENHOLD AV GLASS

1. Etter at du har flernet dgren og lagt den pa et mykt underlag med
handtaket ned, trykker du samtidig pa de to holdeklemmene og
fierner den gvre kanten av dgren ved a dra den mot deg.

2. Leftog hold det indre glasset godt fast med begge hender, flern
det og plasser det pa et mykt underlag for du gjer det rent.

3. Nardu monterer det indre dorglasset pa nytt, plasser glasspanelet
pa riktig mate slik at skriften som star skrevet pa panelet ikke er
opp ned og kan lett leses av.

4. Sett pa plass den gvre kanten: et klikk vil bekrefte at det er satt
riktig pa plass. Pase at forseglingene er fast for du monterer dgren
tilbake pa plass.

PROBLEML@SNING

Hva ma gjeres, hvis ... Mulig arsaker

Lasninger

Strombrudd.
Frakopling fra stremnettet

Ovnen virker ikke.

Sjekk at det er strem og om ovnen er koblet til stramnettet. Skru ovnen
av og pa igjen for a se om feilen fortsatt er der.

ETTERSALGSSERVICE

For @ motta assistanse, ring nummeret som er oppgitt i garantiheftet
som fglger sammen med produktet eller folg instruksjonene pa var
hjemmeside. Veer forberedt pa a legge frem:

. En kort beskrivelse av problemet;

+ den ngyaktige modelltypen av produktet;

- assistansekoden (nummeret etter ordet SERVICE pa typeskiltet
som er festet pa produktet, som kan ses pa den indre kanten nar
ovnsderen er apen);

. dinfulle adresse;

« et kontakttelefonnummer.

o 1l

=

Mod. xx

X

INnd.C. XXX
Prod.N. XXX

S.N. XXX

Merk: Dersom det er ngdvendig & utfgre reparasjoner, ma du kontakte et
godkjent service-senter som garanterer at originale reservedeler benyttes
0g at reparasjonene utfgres pa riktig mate.

Vennligst se garantiheftet som felger vedlagt for ytterligere informasjon
med hensyn til garantien.

[gwww En fullstendig produktspesifikasjon, herunder verdier for energieffektivitet for denne ovnen, kan leses og lastes ned fra var hjemmeside

www.whirlpool.com
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4.1

4.3

A i P
420mm Min 150mm Min 150mm Min | 600mim Min
4.2
4.4

max. 75 mm
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